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Ata de Processo Deserto
Prefeitura Municipal de Marapanim
Prefeitura Municipal de Marapanim

Registro de Preços Eletrônico - 018/2021

Datas Relevantes
Publicado Inicio de Propostas Limite de Impugnação Final de Propostas Inicio da Sessão

06/10/2021 10:15 06/10/2021 12:00 14/10/2021 14:00 19/10/2021 09:59 19/10/2021 10:00

Itens Licitados
Código Produto V. Referência Qtde Qtde Mín. Unidade Observações

0001 LANCHE INDIVIDUAL- COMPOSTO DE 01(UM)
COPO DE SUCO NATURAL (SABORES:
ACEROLA, CAJU, GOIABA, ABACAXI,
MACACUJA, CUPUAÇU E CALDO DE CANA) OU
REFRIGERANTE SABOR (COLA, GUARANÁ,
UVA E LARANJA) + 01(UM) SALGADO VARIADO
TAMANHO GRANDE (TIPOS DE SALGADOS:
ESFIRRA, COXINHA, PASTEL, EMPADA,
SANDUICHÃO, ENROLADINHO DE QUEIJO,
PÃO DE QUEIJO, KIBE, PÃO, PIZZA E FATIA DE
BOLO DE MILHO).OBS: SUCOS E
REFRIGERANTES EM COPOS DE 300ML.

8,50 21.600 - UN Deserto

0002 "LANCHE: BEBIDAS: SUCOS DE FRUTAS,
NATURAL OU POLPA, SERVIDAS EM JARRAS
DE 2L, CONFORME SUGESTÕES ABAIXO:
SUCOS (MÍNIMO 2 TIPOS - POLPA OU
NATURAIS) SUCOS DE FRUTAS(LARANJA,
LIMÃO, UVA), POLPAS(ACEROLA, CAJU,
MANGA, ABACAXI, ABACAXI COM HORTELÃ,
UVA, MARACUJÁ, MANGABA, CAJÁ, PITANGA,
PINHA, GOIABA E GRAVIOLA).
REFRIGERANTES: TIPO COLA E GUARANÁ,
NORMAL E ZERO(MÍNIMO DE 2 TIPOS).
SALGADOS VARIADOS FINOS, CONFORME
SUGESTÕES ABAIXO: FOLHADOS(FRANGO,
PRESUNTO E QUEIJO); PASTEIS DE
FORNO(QUEIJO E CARNE),
EMPADAS(CAMARÃO, QUEIJO E PALMITO),
CROISSANTS(QUEIJO, QUEIJO E PRESUNTO),
COXINHA DE GALINHA E BOLINHO DE
BACALHAU. DOCES VARIADOS FINOS E/OU
FOLHADOS E/OU RECHEADOS, CONFORME
SUGESTÕES ABAIXO: BRIGADEIRO, BEM
CASADO, PASTEL DE NATA, QUEIJADINHA,
FOLHADO DE GOIABA, CROISSANT DE
CHOCOLATE, TRUFA DE CHOCOLATE, TRUFA
DE AMÊNDOAS, PASTEL LOLITA, OLHO DE
SOGRA, SURPRESA DE UVA, TORTINHA DE
LIMÃO E TORTINHA TRÊS SABORES.
BOLOS REGIONAIS E/OU FINOS E/OU E
TORTAS, CONFORME SUGESTÕES ABAIXO:
LARANJA COM OU SEM COBERTURA, MILHO,
LARANJA COM OU SEM COBERTURA,
MANDIOCA, MACAXEIRA, TAPIOCA, FUBÁ,
ROLO COM GOIABADA, BANANA COM OU SEM
COBERTURA, DE FRUTAS COM OU SEM
COBERTURA BOLO DE CHOCOLATE COM OU
SEM COBERTURA, CENOURA COM OU SEM
COBERTURA, CHOCOLATE, BOLO SEM
ADIÇÃO DE AÇÚCAR SABOR LARANJA ; BOLO
SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR SABOR
CHOCOLATE, TORTA ALEMÃ, TORTA DE
ABACAXI, TORTA DE CHOCOLATE, TORTA DE
DOCE DE LEITE, TORTA DE MARACUJÁ,
CHEESECAKE DE GOIABA E CHEESECAKE DE
FRUTAS VERMELHAS.
QUANTITATIVO POR PESSOA: 600ML DE
BEBIDAS(300ML DE SUCO E 300ML DE
REFRIGERANTE), 10 SALGADOS (2 A 3 TIPOS)
E 5 DOCES(2 TIPOS), 2 FATIAS DE BOLO POR
PESSOA E 1 FATIA DE TORTA, 100G DE PETIT
FOUR POR PESSOA.
"

50,33 5.500 - UN Deserto
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0003 "REFEIÇÕES PRONTAS PORCIONADAS TIPO
MARMITEX
-EMBALAGEM: A EMBALAGEM DEVE SER DE
ALUMÍNIO, DESCARTÁVEL, COM
FECHAMENTO A MÁQUINA Nº 9,
ACOMPANHADO DE GARFO PLÁSTICO;
-PORCIONAMENTO: O MARMITEX DEVE TER
PESO FINAL DE APROXIMADAMENTE 900
GRAMAS, SENDO: 300 GRAMAS DE ARROZ,
170 GRAMAS DE FEIJÃO, 200 GRAMAS DE
CARNE E 230 GRAMAS DE GUARNIÇÃO.
EXEMPLO: PURÊ DE BATATA, ETC;
-CARDÁPIO: AS PREPARAÇÕES DEVEM
APRESENTAR VARIAÇÕES, OU SEJA, DEVE
HAVER CONTROLE DE FREQUÊNCIA A SER
SEGUIDO;
-TIPOS DE CARNES:
1. BOVINA: ACÉM, ALCATRA, BISTECA,
CONTRA FILÉ, COSTELA, COXÃO MOLE,
CUPIM, LAGARTO, MÚSCULO, PALETA,
PATINHO E PICANHA.
2. FRANGO: FILÉ DE PEITO, SOBRECOXA E
COXINHA DA ASA.
3. PEIXE: FILÉ OU CUBOS DE PESCADO QUE
NÃO CONTENHAM ESPINHOS E OSSOS.
"

15,83 25.000 - UN Deserto

* Esse item permite disputa por quantidade mínima conforme Decreto N° 7.892, de 23 de Janeiro de 2013.

Documentos Anexados ao Processo
Data Documento

06/10/2021 EDITAL PE 018-2021 - REFEIÇÃO E LANCHE ASS.pdf

06/10/2021 MINUTA DE CONTRATO PE 018-2021 - REFEIÇÃO E LANCHE ASS.pdf

06/10/2021 TERMO DE REFERENCIA-REFEIÇÃO E LANCHE ASS.pdf

Propostas Enviadas
0000 - LANCHE INDIVIDUAL- COMPOSTO DE 01(UM) COPO DE SUCO NATURAL (SABORES:
ACEROLA, CAJU, GOIABA, ABACAXI, MACACUJA, CUPUAÇU E CALDO DE CANA) OU
REFRIGERANTE SABOR (COLA, GUARANÁ, UVA E LARANJA) + 01(UM) SALGADO VARIADO
TAMANHO GRANDE (TIPOS DE SALGADOS: ESFIRRA, COXINHA, PASTEL, EMPADA,
SANDUICHÃO, ENROLADINHO DE QUEIJO, PÃO DE QUEIJO, KIBE, PÃO, PIZZA E FATIA DE BOLO
DE MILHO).OBS: SUCOS E REFRIGERANTES EM COPOS DE 300ML.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Unitário Valor Total LC

123/2006

Deserto

0000 - "LANCHE: Bebidas: sucos de frutas, natural ou polpa, servidas em jarras de 2L, conforme sugestões abaixo: sucos
(mínimo 2 tipos - polpa ou naturais) sucos de frutas(laranja, limão, uva), polpas(acerola, caju, manga, abacaxi, abacaxi com
hortelã, uva, maracujá, mangaba, cajá, pitanga, pinha, goiaba e graviola). refrigerantes: tipo cola e guaraná, normal e
zero(mínimo de 2 tipos). Salgados variados finos, conforme sugestões abaixo: folhados(frango, presunto e queijo); pasteis de
forno(queijo e carne), empadas(camarão, queijo e palmito), croissants(queijo, queijo e presunto), coxinha de galinha e bolinho de
bacalhau. Doces variados finos e/ou folhados e/ou recheados, conforme sugestões abaixo: brigadeiro, bem casado, pastel de
nata, queijadinha, folhado de goiaba, croissant de chocolate, trufa de chocolate, trufa de amêndoas, pastel lolita, olho de sogra,
surpresa de uva, tortinha de limão e tortinha três sabores.
Bolos regionais e/ou finos e/ou e tortas, conforme sugestões abaixo: laranja com ou sem cobertura, milho, laranja com ou sem
cobertura, mandioca, macaxeira, tapioca, fubá, rolo com goiabada, banana com ou sem cobertura, de frutas com ou sem
cobertura bolo de chocolate com ou sem cobertura, cenoura com ou sem cobertura, chocolate, bolo sem adição de açúcar sabor
laranja ; bolo sem adição de açúcar sabor chocolate, torta alemã, torta de abacaxi, torta de chocolate, torta de doce de leite, torta
de maracujá, cheesecake de goiaba e cheesecake de frutas vermelhas.
Quantitativo por pessoa: 600ml de bebidas(300ml de suco e 300ml de refrigerante), 10 salgados (2 a 3 tipos) e 5 doces(2 tipos), 2
fatias de bolo por pessoa e 1 fatia de torta, 100g de petit four por pessoa.
"
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Unitário Valor Total LC

123/2006

Deserto

0000 - "REFEIÇÕES PRONTAS PORCIONADAS TIPO MARMITEX
-EMBALAGEM: A embalagem deve ser de alumínio, descartável, com fechamento a máquina nº 9, acompanhado de garfo
plástico;
-PORCIONAMENTO: O marmitex deve ter peso final de aproximadamente 900 gramas, sendo: 300 gramas de arroz, 170 gramas
de feijão, 200 gramas de carne e 230 gramas de guarnição. exemplo: purê de batata, etc;
-CARDÁPIO: As preparações devem apresentar variações, ou seja, deve haver controle de frequência a ser seguido;
-TIPOS DE CARNES:
1. Bovina: acém, alcatra, bisteca, contra filé, costela, coxão mole, cupim, lagarto, músculo, paleta, patinho e picanha.
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2. Frango: filé de peito, sobrecoxa e coxinha da asa.
3. Peixe: filé ou cubos de pescado que não contenham espinhos e ossos.
"
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade Valor Unitário Valor Total LC

123/2006

Deserto

Intenções de Recurso, Recursos e Contrarrazões
Prazos
Intenção de Recurso Recurso Contrarrazão

- - - - - -

0001 - LANCHE INDIVIDUAL- COMPOSTO DE 01(UM) COPO DE SUCO NATURAL
(SABORES: ACEROLA, CAJU, GOIABA, ABACAXI, MACACUJA, CUPUAÇU E
CALDO DE CANA) OU REFRIGERANTE SABOR (COLA, GUARANÁ, UVA E
LARANJA) + 01(UM) SALGADO VARIADO TAMANHO GRANDE (TIPOS DE
SALGADOS: ESFIRRA, COXINHA, PASTEL, EMPADA, SANDUICHÃO,
ENROLADINHO DE QUEIJO, PÃO DE QUEIJO, KIBE, PÃO, PIZZA E FATIA DE
BOLO DE MILHO).OBS: SUCOS E REFRIGERANTES EM COPOS DE 300ML.

0002 - "LANCHE: Bebidas: sucos de frutas, natural ou polpa, servidas em jarras de
2L, conforme sugestões abaixo: sucos (mínimo 2 tipos - polpa ou naturais) sucos de
frutas(laranja, limão, uva), polpas(acerola, caju, manga, abacaxi, abacaxi com hortelã,
uva, maracujá, mangaba, cajá, pitanga, pinha, goiaba e graviola). refrigerantes: tipo
cola e guaraná, normal e zero(mínimo de 2 tipos). Salgados variados finos, conforme
sugestões abaixo: folhados(frango, presunto e queijo); pasteis de forno(queijo e
carne), empadas(camarão, queijo e palmito), croissants(queijo, queijo e presunto),
coxinha de galinha e bolinho de bacalhau. Doces variados finos e/ou folhados e/ou
recheados, conforme sugestões abaixo: brigadeiro, bem casado, pastel de nata,
queijadinha, folhado de goiaba, croissant de chocolate, trufa de chocolate, trufa de
amêndoas, pastel lolita, olho de sogra, surpresa de uva, tortinha de limão e tortinha
três sabores.
Bolos regionais e/ou finos e/ou e tortas, conforme sugestões abaixo: laranja com ou
sem cobertura, milho, laranja com ou sem cobertura, mandioca, macaxeira, tapioca,
fubá, rolo com goiabada, banana com ou sem cobertura, de frutas com ou sem
cobertura bolo de chocolate com ou sem cobertura, cenoura com ou sem cobertura,
chocolate, bolo sem adição de açúcar sabor laranja ; bolo sem adição de açúcar sabor
chocolate, torta alemã, torta de abacaxi, torta de chocolate, torta de doce de leite,
torta de maracujá, cheesecake de goiaba e cheesecake de frutas vermelhas.
Quantitativo por pessoa: 600ml de bebidas(300ml de suco e 300ml de refrigerante), 10
salgados (2 a 3 tipos) e 5 doces(2 tipos), 2 fatias de bolo por pessoa e 1 fatia de torta,
100g de petit four por pessoa.
"

0003 - "REFEIÇÕES PRONTAS PORCIONADAS TIPO MARMITEX
-EMBALAGEM: A embalagem deve ser de alumínio, descartável, com fechamento a
máquina nº 9, acompanhado de garfo plástico;
-PORCIONAMENTO: O marmitex deve ter peso final de aproximadamente 900
gramas, sendo: 300 gramas de arroz, 170 gramas de feijão, 200 gramas de carne e
230 gramas de guarnição. exemplo: purê de batata, etc;
-CARDÁPIO: As preparações devem apresentar variações, ou seja, deve haver
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controle de frequência a ser seguido;
-TIPOS DE CARNES:
1. Bovina: acém, alcatra, bisteca, contra filé, costela, coxão mole, cupim, lagarto,
músculo, paleta, patinho e picanha.
2. Frango: filé de peito, sobrecoxa e coxinha da asa.
3. Peixe: filé ou cubos de pescado que não contenham espinhos e ossos.
"

Chat
Data Apelido Frase

19/10/2021 - 10:08:22 Pregoeiro Bom dia senhores licitantes, estamos iniciando a sessão

19/10/2021 - 10:08:25 Pregoeiro Iremos realizar a abertura das propostas de preço

19/10/2021 - 10:08:27 Sistema O processo está em fase de análise das propostas

19/10/2021 - 10:09:29 Sistema Não foram apresentadas propostas para o processo, que foi portanto considerado deserto.

Raimundo Nonato Soares Martins

Pregoeiro(a)

Arilson Pires de França

Apoio
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