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ESTNOO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL OE CIHM DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNC|A SOCIAL

ATA DE REGISTRO DE PREÇoS N" 20238894

PREGÃO ELETRONICO N" OO6/2023-SRP

PROCESSO LICITATORIO NO OO7/2023/FMAS.CPL

No dia 17 de Maço de 2023, o FUNDo MUNtctpAL DE ASStsrÊNclA soclAL DE CANAÃ Dos CARAJAS, , com sede

com sede na Rua ulisses Guimarães, No: 645 centros - canaã dos Carajás - PA cEP: 68.537- 000, representado neste

ato pelo sra. Agna Maria da Silva, escrita no CpF No: 782.838.091-72. Secretária Municipal de Desenvolvimento Social

nomeado pela portaria 03g/2023 - Gp, de acordo com a classiÍicação por ela alcançada e nas quanüdades cotadas,

atendendo as condições previstas no Edital e anêxos, sujeitando-se as partes às normas constantes na Lei n' 8'666, de

21 de junho de 1gg3 e suas alterações, no vigente Decreto que regulamenta o sistema de Registro de Preços previsto no

Art. 15 da Lei n. g.666, de 21 de junho de 1gg3, Decreto MunicÍpal no 686, de 05 de agosto de 2013, e das demais

normas legais aplicáveis, e em conformidade com as disposiçÕes a seguir:

1. DO OBJETO: A presente Ata tem por objeto o Registro de preços para futura e eventual aquisição de gêneros

alimentícios em geral, que compõem o cardápio atimentar dos programas vinculados ao do Fundo Municipal de

Assistência Social de Canaã dos Carajás, Estado do Pará, suprindo as necessidades da Secretaria Municipal de

Desenvolvimento Social.

2. DOS PREÇOS E QUANTITATIVOS: Os preços registrados e as quanüdades máximas a serem contratados por meio

de contratos derivados desta Ata de Registro de Preços, previshs na legislação vigente, são os que seguem:

ErqrE.r: c PIRES GCr.rES E À iI MMIEL SOUZÀ IÀIIICI},TG SOBTRÀtro LmÀ' C'N'P'J' n' 2l'611'90''/000l-23' 'tt'b'leid' 
à Eal' vs-

17ú- o. o, !r.15 - zoNÀ RURÀL, cxÀc. toR. r{ov. canaã do. c.rrjás pÀ, r€pE.r€nt.d. n..ta ato trlo sr(al' ct'EUzENTR PrREs

GOtDS,
C,P.F. D' 722.t25.142-12.

QtlÀNTIDÀDE
450.00

vÀr.d rrlrrrÁRro
9, aoo

VÀLOR tOTÀI
a.230,0c

225. 00 a,{oo 99â, Oo

1 ,575 . 0O { ,4OO 6.930, OO

rtEM DEscRrçÃo/EsPEcrrrceçôss uNrDAl'E

óózol room, sÀBonss:cltPurÇü.lbRAllco,coco E Mrx DE FRUI I'NIDALE

À4, lOoML,lD"E v IÂÍICINIOS cP - líãre' | 4230'
ió.c" a bato de po\a dê fslaa, f ice-past§urlzado'
teita q É e açúer. cd femnto 1á§t@' arqB o

corantê P.mitldo, 6 ob'lag@ da 100OnI ' Na

ettüa1ag6 do Ploduco dsv.Eá @n!t'r: idântifiBção do
proólt- e 5Proa., d.t dê frbrleéo Ô Elld'd''
ingrcaienter, EIor nutriclonal o rÔgittEo s ó!g:o

"Ãp"t""t" 
(àrr/srr/srul . o Produto dew s6r €n!'Mdo

e tianoPortado 6 tdlEratura do 10oc para taaegurar
auâ quâlidrd..

oozoo roqrite, NÀ!RRÀú, 2oo ML, ÍrrE v rÀTrcrNtos - cP IJllrDÀDE

Iêitê l».t.uRlzado. I.ltâ 6 É, c6 !'lmnto llct@'
ta .çtie", n@ 3âDoa, s 4lbâIôEil individlal 2oocl
xa múlagm do PEoduto dav€Eâ 6nstrE: ldeatlíioçáo
do Prodlrto . es{rrê8., dãtt dê f'bst@çâo â ElidÀd€'
iig"sdi"nc€c, *iot nút"1"lon't ' 

registro s órg'o

"oÃe"iant" 
(àrr/srs/sru! . o Produto dÔv' a€r @nr€sdo

e tiancportado s teqnr.tuEa d' looc pâÊ àaaeqüEâr
aua qu.lidldc.

OozOZ roo.fera, sÀEOBEs. c{,PrJIrçU,lnRÀNGO'CoCo E MIx DE FR I'NIDÀDE

urÀs, 2OOtiL, têrE v - cP
iogrita . baa. da PolPa dê f!ut'r, Iert3.P'stauriz'do'
Ieíec m pó e açúer, co fermnto láct'êo' 

'rau '
@rant tDmitldo, 6 .ttü'Iaga lndtvaduaf 20OnI Na

stüalags do produto dav.Eá @nrt!r: ldentifi4éo do
ploduto . Gt 8êaa, daga dô fabriegão ê rlidld''
ingredlentec, vãlor nutriclonal ' 

r€gittro q órgâo
*õ"L""t" (srE/§rE/§rH, ' o Produto drye ÉêÊ 6nt'tqdo
e,tianrport:do @ crilqblltura d€ 10'c lara l'aegur'r
€u. qu.Iid.dô.

oorsr egrrio MtNÀs orRN)o - KG, rôtE v rÀTrcrNÍos - cP ouru'
É"lti*do cm lêitê tElt'urj'zado co t'or d' gôaduar n'
f,aixa da ?,2 ,3,41; !al, clorêto de aáIclo' 6r9!lrncô
. fêento lácti@, p.çr 1 à 2 kg' vrlid'de DlniM de 6

m83! n. dàtâ da 
'eáttega' 

Deverá !'r acondici'on'dâ 6
snbal.gs'prtuÍÉria@nltituida d' Plálti@'tóri'co
trano§rcnle, isentr dô sujidâdcs e ou 

'ção 
dê

DiG@rganiarca. @ P.@cca fechados M lacrado' cq
'clenminiçáo do nm do Produto, fabrl6nte ' 

d8t' d€

337 - 00 55 , OOO 18, 535, OO

-s.<\))
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o0353

00355

003s7

00213

00204

0o200

oa202

00351

fabrleção ê Elldade, c6 especifieçio ds lrso,
prodrto € iurca,/procedência, !,1ÀRcÀS E CÀRIIGOS Oficf rs
de r.g.istro no I'tiniatêria da ÀgricultuÉa (sIF, Il't1 otr
SIM} .

QUEIJO MINÀS FR§SCÀ'/. I(G, IOTE V IATICINIOS - CP â'JII'
Quaijo nloâs frcs@I, c@ facc! PIaÉ9, bordar letaa.
crorca ltga, fina a @relada, consigt§ncia Êcia, col
iot6ma bran@-cr@, sabot lev.rentã ácido ao auavi ,

obtído dê Iêito pr6Eourizado, dnbalado individualrenlq,
q pláagtco tranlplrênte, atóxlco, liÍtl», nào viglado.
E.si8tênt,e ou mearlal codrpatlvsl. próPria PaRa uro
rllrnt r, quê 9a8ântâ â intagrldadê do produto ató o
l@nto do @nalrc @ntêndo peeo de aptqiEdilêDta
{OO9 À I LE por pega, c@ rótulo itrErê3so. À êrüãIsg$
d.w!á contor artcinamnte os dadoa do idantlÍieÇãô,
procidência, inforuÇão nutricional , núrero dê lote,
drtr dê rlidadc, quantidadê do produto. núnoro do
Eegirtlo no Mi.nirtórlo da ÀgricuLtura/slE/DlIoÀ E

erlribo d€ lospeção. validado nlnim Dê 7 dia! a parti!
da data de entrqga nB unidada! rôgui8itântê.
QUEIiTO; IIPO COÀIHO, tg, IOTE v IÀrICINIos - cP QUIIô
6üaLadô 4 t,lá.ti@ lnviolável, s61adg a vác'fo,
cmlElto: lêitepartaurlzado, sãl, erta.bllizantel
clor.to de cálcio, @a1ho l,íquido, ênziB coBgulanle,
fgtmnto láctco a coôaemdoD: nateicina DevaEá sGr
acondlciomdÀ s írbalags pritúEia conrtltulda dê
Élrti@ rtórr.@ tlr.alxronto, is.nta de lujidades o ou
aÉo dc Eis@rEanlrrcs. d pa@co! fochadoa,
devid@nte relrda (i vá@o, . @ntcDdo IDso de
rproxíDdentô 2,5 kí por prçar cm rótulo ir[)lsaro
cm denonlnaçáo do nom do produto, fabricant.. data dô
fabai,c.Ção e Elidâd., cs .ap.cifie9ão de psao,
ploduto . mlc./pro@dência, MAnCÀg E cÀaIMBos oFICIÀls
de regiltEo no Ministêrio d. ÀEEioltur. '(sIE, It'tÀ oU
srM). .

QrrEI.rO, llPO MUSSÀREIÂ,' Kc, I.ofE V lÀTICINIOS - CP QUIra
êr0b.lado 6 plállico invioláveL, sêlàdo a vácuo,
cspôrto: 1€lLepartoulizado, §al, ertrbllizants:
cloreto de cálcio, coalho Llquido, ênzim ffiqulants,
feBcnto láct€o a conso!€dor r natui.clna dêv€rá s€r
a@ndlclonâda s olbalaEq priftâriô êonlCllulda do
plÁstico atôriêo tlanslDreotê, i.€nta de lljidâdos e ou
açlo da Bic.@rganlmr . s p.@tâs fêchador,
davldreneê rêlada (à vádol ou outro fachuento tr@
lacrrdo, contsndo p€lo de apaoxlBdarenta 3 hE por
p€ç4, ffi dênüinaÇào do nffi do produto. f.brlc.nEo,
dit d. fabrieção e Elidad., cm esp.cifi€çào d.
pôro, produEo e mre/procedâncla, IíÀRCÀ.9 E CARMBOA
OEICIÀIS dê regiltro no !,linir!ório da Àgri@leura (SIF,
IMÀ OrJ StM).
r.ErrE LÍouroo rNrEcRÀL, ÍorE v tÀrrcrxros - cp LlÍRo
Iâtte llguido intcEral,, paatsualzado. tipo ]ongà viáa,
ubaltg@ indivldu.l @ntsndo 01 (u, Iitto, c6
id.nliíic!çAo do produeo e pEazo d. Elidàde.
cdrporição: l€i!. d. Eca, aat.àllizáDlo cltrato de
eódio, cnbelagar tetra pact, all»cto flsico: IÍquido,
Validâda ninlm 6 reles a conta! d. dat,! de enlr€Ea.
Uni,dâde de foÉnôcimnto: caLxr c@ t litlo.
loqrÍE, 9àaOAESTCUPUÀçU,!ôRN|Go,COCO E MIx DE ERUÍ UNIDÀDE
Às, looMt,IoTE v IÀIICINIOS CP
Iogurte a bâae d. polpa da frutâa, Ieitê puteulj.zado,
Ioite s pó c açúer, c6 ferento láct@. arom €
@rantâ pahiàido, @ e!üalagq dê looonl N.
qúrlag$ do produto deverâ conatarr id€ntifieção do
produtô c spr.!â, daca d€ fabriegão Ê clidadê,
ingrêdisnteg, EIor nutrj,cional e registlo s órgào
cmlEtônte (SIF/9IS/SU, . O Produlo d6ve aer conseMdo
. tranlportàdo m tqlqEratult dê lO.C para ass€grrrar
cu. güalLdade,
IOqJRTE, NÀrtrnÀL, 200 l.íL, II,TE v rÀrrcrNtos - cp tNIDÀDE
Ialt. pa.Lâulizado, Ioitá 6 É, c@ femnto lácteo,
§s âçú€!. ns sabor, a qnbalags indlvidual 2oon1
Na obâlag@ do produio drv6rá constari ldcntifi@9ào
do produte € dilrr.sa. dât d. fa.bEi,ação. Elj.dad..
ingEldientca, Elqr nutricional .e r8giltlo @ órgào
@@petente (SIF/SIE,/SIM, . O Produto dêrc !€r consemdo
ê tllnltDEtado @ ts!ÍltDtatura da IO.C para asaêqrorar
sur gualldade.
IOqTRTE. SÀBORES! CUzuÀÇU,!íORAI{GO,COCO E rlrIx DE ER UNIDÀDE
ulÀs. 2o0ML, r.oIE V - CP
Iogurta a basô d€ tDlpa de frutaa, lcita t»atêurizado,
l.it s É c .çllar. m ferento IáÇ!&, aroE e
@tônte tEmieido, q qúalaqs individual 200eI Nô
€nüelags do praduto dêve!â conatar: i.d€ntifi€ção do
produt'o a êntr,a€ra, dâtã de fabri@ção e mlidade,
tntrcdi€ntês, Glor nutriqj.onel ê !âgistre q órEão
6np.tonte (SIF/SIE/SII,,). O PEodula dêvô rer eniêmdo
ê tranatDltado q tea{Eraturâ de 1O.C para aúreguras
sua qualidad€.
ouEtiro MINÀS clrRÀDO - t<c, l.oTE V IÀtÍCINIOS - Cp QU!r,
Fâbllcado qd lcite prsteuaizado c6 teoE de gordura na
fBLx. d. 2t2 

^ 
3.Â1, sal, clos€Co de cáLcio, coagulant.

e fcrunCo lácti@, poça 1à 2 Lg. Valtdado nlnim de 6
ns!a! na data dâ intrêga. Devorá !êr acondicionada d
düalaEs prttúriâ constitulde dÊ pláalico atórÍ@

180.00

337 . OO

6?5. OO

2,425.4O

1 ,050.00

525 . OO

3, 6?5.00

{7 , O0O

39, O0o

55, OO0

6, 750

9,400

1,a00

a.4 60, OO

13. 143, OO

37 . 125, O0

13 . 668, 75

9.8?0,00

2.31.0,00

1 6. 170,00

43 .360,0O?86. O0 55, OOO

PÂGINA 2 DE 102

4 ,400

_&z'{1
/d/s/w\l)
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oo353

0o355

00357

oo213

420,OO

?88 . OO

1 ,575.00

tl,?25.00

{? , ooo

39,OOO

55, OOO

6,75O

tr.nBlErantg, iaenta de rujidad€s e ou açáo dê
nicloolqanirea. o pa@t€s f€chados be! laclado, c@
donminação do n@ do produco, fa.blicante, data d6
fãbEiqÇâo ê Elidade. cm .slEcifi€ção do pêso,
produto . mre/procedôncl!, MÀRCÀS E CâaflAOA OFICLÀIS
da sagistEo no lÍinirtéalo da ÀErj.altula (8IF, IMÀ O(,
SIM' .

QUEI,TO MINÀS FRESCÀL. l(G, LrE V tÀttCtNIOS - CP QUI!ê
Ouaijo Binaa íaôa€l, cm fr@! pl.nas, bôrdaÉ rata.,
croatâ lira, flna € amralada, @uirtência Bcia, @r
lntarnl branco-crm, !!àor lav.mnte ácido ro tuav€,
obtido d. Iêltê l8at€urizrdo, srürlado individurlBntc,
s pllltÍco translBrentc, rtóri@, lilID, nâo uiol.do,
r.alrt.nt. ou Bterlal cqlpatlwr,, tr,rópli,a pala ulo
alimnt.r, gue garanta r int€glidadã do produto até o
mmento do @nslm @ntândo pâso de aproxÍmdmneê
{OOg À 1 tg por pcça, c6 !ôtulo irqrreaao. À cbaJ.aEq
dewrâ @ntêr dtqEn-mnta oa dadog da idantiÍiqçào,
procadâncta, infomÇão nutriclonal, nrlE.o de lot€,
dàta do Elidadê, quantidâdâ do produto, núnêro do
r.gistEo no UiDiatêrio d! Àtri@1tu.e/SIP/DIPOÀ 6
€linbo d. inap.ção. vrlid.d. nlnim D6 7 ditr . partir
da date ds ântrqga na uid.dô! r€qulsit Dto.
gJEIirO; IIPO COAIIIo; LE, LOIE v IÀIICINIOS - CP QlJll.o
erbal.do o plárti@ ínvloláEl, r.Iâdo a vádo,
coopolto: I€iEãIB.t.uEizado, s.t, €ltâbílizantê!
olo!.to d. cálcio, @rlho llquido, enziD @aqNlanE.,
fetmato lâcteo € @nlelEdor: Dãteicúnr Devorá aeR
.rcnd1cionâda { €rürl.gc pri!úria @nscituida d€
plásti@ atóxi.@ transl»renta, isenta d. aujidadoi o ou
rÇão dô nicr@rganircr. @ ta@tês fêohados,

váeo) , @Dtudo tÉlo d€
aploxiBdamnte 2 . 5 Ig lbr laça, e@ Eótulo lnlrE€eso
c6 dcnqi,naçào do nm dg produto, fàbDientc, data de
íabsleÇão ê Elidede, c@ osleifi€elo da lf,so,
produto a Érca,/pEocadaocl!. I'IARc.às E CÀRIMBO9 OFICIA:S
de regiBtlo no ltinÍrtóllo da À,grisltuRo (§IF, It!ÍÀ OU
SIM) .

QUEIiTO, ?IPO MrÊSÀRELÀ,' Kô, ÍpfE v LÀlIcI}rIOS - CP OUIIO
snbalado @ pláati@ !,nvloláwl, s.lado a vá@o,
co.çoato:leitetBatourizado, aal, oatabiliz.nte:
clor€to d€ câlcio, @rlho llquido, eDzlE @.gul.ntc,
fômnto lácteo e @ns.mdorr nat4icin. dgwrá aer
a@ndlclonada a slbatagG prirúria @nrtituida do
plártj.co .tóxi@ tnnalBrant€, iaonta dê sujidsdes . ou
ação da Elcr@lgtniarca. ü pa@toa fcchadoa,
dâv1dmnt. Eelada (à wáoo) ou dtro fcchffinto b@
lacrado, @nteDdo laro dc âproriBdaMnt. 3 tg por
p€ç., cm denoimção do nqm do produto. fsbrienle,
date do fBbrieção € Elldâdq, cm êtp€clfieçlo da
§€!o, Droduto € Br6/procôdânciã, tíA8cÀ5 E cÀRltlBos
OFIC!ÀIS dê registro no Ministélio dâ Àgrlflltula (6IF,
Im oü 8ll{r.
I,ErIt LÍçtrDo TNTEGRÀL, totE v rÀrrcrNros - cp trtRo
Iâttô ltquido intêEral, Inat urizado, tsipo long. vida.
aobalagq lndivldual @nt€ndo 01 (u) litrc, cm
idantltieção do produto o pRazo d. Elidade.
Co.rFosiÇão: leite da Ea, ortlbllizante ciERato dê
aódio, olrüalags: tetra pacl. astrcto fltl6! llquido.
valid.d6 rúnim 6 mror a @ntar da dàtà do antaaga.
Unidad. d6 forn€cirento: cai& c6 1 lltro.

DEscRrÇÃo/EspÊcrFrcÀçóEs uNrDÀDE
PÃo nor-Doc 5oo - c.P uNrDÀDE
ErpaclfleÇõ€! - Pâo floc Dog: á br!. de trlgo, aal,
açúer € femonto. Cd Pcso unitário do 5og (Eriaçâo
de + ou - foll . Btb.l,edos m ra@t Plátti@s
tlanlt»rênte , @ntodo €tiquôta c6 dlta da fabrl€ção
€ Elidada. oêre!âo sc! tEenstDEtadoa 6 qEoa baú
fGh.do ê cm alsotlho prot.Eldo por lalet.t d. Plrc de
@E êIerB.
Pao dâ FotD rntêgBl. cP uxrDADE
Pilo, tipo da folB Lnt.gral, inglcdl€ntat f.rlnhr da
trigo int€gral ênriquocidâ cs fêrlo . ácido fólico,
IlcnEo de gordurâ tran3. PEoduto do 6! beE. no lÉoLo ê
cor mrrs na €a€. Àrffi elactarlttle dâ trigo
inlaEral € lêre f€tDncrçlo. ssbôr .dociodo ê
l.vmntê !.lgâdo. conliltêncla Eêia. E!üalâEo c6
aproriDdent. 5oo í os 20 frti.t, f.tl.do
ve8liáIBnt€ cG âProriEdâDnta 25 EEaBt €da. Prazo
alnlrc Eltdedâ 7 dirr a @ntàE no ato da antaaga.
pÀo ou fonurr cp PÀcolE
Maraalry., fa!Ínhe d. trlío/!3mnto./lrtlaçúer,
gôrdurâ tits vegetrl € âgul, c@ oto, f'tl'do,
@rt.do s fatiaa uniíom, enbal'gil c@
.plorimd.müte {50 a 5Oo g cm 20 fatlas, írtiado
Jcrtlel,mnta cd ôptorLmdlmnte 25 gr.n! eda'§orá
rjaitâdo o páo grr€iÉdo ou Bl @zido, cm odor e

19. 7'10,00

30,732 .00

86.625,00

31 - 893,75

VÀT'R TOTÀI,
g.1oo,ooITEM

00308

vÀloR rotÀt R§ tÃ3.762 ,30

Elqrro.af CÀBÀllÀS REAIAITBÀN?E LtDÀ, C.N.P.\r. ni O1.O26.4L2/0001-63, .ttabcl.olda à RUÀ lIr(ÍrPI QD 26 LTO2, tlo\ro HORIZONTE,

canaà
dôs CaraJâs PÀ, repE€!êntadâ nâat..to tEIo Sr(al. IíARCIÀ CRIEIINÀ DÀ SILVÀ, C.P.F. n' O26.a79.10/t-56.

vÀraR tNrrÁRro
0,900

00334 '!50.OO 11,OOO a . 95O, OO

OUÀITTIDADE
9 ,000 .00

o0303 900 .00 9,OoO 8.1OO.OO

/§



00305

oo{o3

oo372

oo{26.

oo{02

rabo! desagradávat, PreÉônÇâ Co fungos 6 nio s€rá
p€!fiftlda a adição da f,aralos ó dê @rante8 de qrralquer '
nltur€zr 6 lua confscAâo' t3ên!o de pôra6ita,
lujidâde!. Iaffis ê mt.siâl eatranho. À@ndiclonado @
Büllars de polietlleno raailtênte ê atóxico. contendo
na aôalags a ldentif:€ção do Produto, Ble do
fabriento, pEazo dô Elidâd6, data de cÚalags, Peso '
llquj,do. Validade nlniB de 07 dias a @ntiE no ato da
ant8.gr, unldadê utiliz.da: Pcl de 500 gr
áiü-õi-úr.ro, MrNr cP uxroúr
pâo da gu€1jo a base dr lcita, ovoa, PoLvilho, óIêo,
queljo @rrdo lelâdo, ss:.. Àgsado, Pronto plll lgrvit'
Cada u pêaando apraoÍimdmantô 15 gràm§
8alEado assado - CP CENIO
cENfo - coh aproxiBdamnte 30 grams cada. Rechêio
diEEBoa (qrnê mld./frango/preaunto/qu€iJo/salsicha) .

09 labo.es sêrão d€finidor no lttorento da 4i9sâo do
pcdido.
RoscÀ DE côco cP $lrDÀDE
Às!âda c6 cal,da cõco a laite condensado de fatiíha de
ErlEo gspeÇial, boa guâIidada masa @Çla ê a€rada.
lntegrÀ DEoduzida d9 foru artelanal ê quô utilizil dê
inruos Datu!âi8, ss aro@tizantê8, corBntÊ3 c outlo6
ôditirc!. ucilizados nos indu8trializados, s
ôstabêlrcirenlos €ltifiÉdos a autorlzrdos p€Ia
vigLlância Sânitária.. Sorlo !êjêitâdoa roaquinh.a mI
a!!ad.! , queiEdos, ryaasdas, achatado§ , ?aíibatwdas
-rlrcto @aaa lEsadâ? o de caracterl3Cices
organolépticâ! rno@is . 5og qda uoidàde.
lort doc. recheada CP QUIL
plo dê lô. raloa aaborôa: cm coco, Iêitê condêDaado,
clm c6 amixa preta / noraogo / cm @bo!!ura dc
mrangu€ / cheçolete.
srlqidinho frito - cÊnto - cP UNIDÀDE
Cón âprortmdenlE 30 EraMa eda. rIPOi coxINItÀ,
AOLIüTÀ DE QUEII'O, RISOLE, CROOUÊAE, BOIINHÀ DE

I.{AIDIOCÀ. Rgcheios diveraos (Q!ne
rcldâ/fr.ngo/presunto/qu.ijo/3a1!ichâ) . Oe sabôroB
sarào dafinidor no ltrento da 4issio do p.di.do
SÂtlr)ÚÍCHE NÀIURÀT - CP CENTO

lrâchêio @ntendo prerunto/queljo/auacc/timte e
BLon.scr. Erúal,aqm individu.l, nódia de 8o a 100 E.
tORRÀDÀ, PÀCOIE 1KG - CP; IrNIDÀDE
Pao flancês 4 fatlaa , torrado cN @ntei,ga dê
prirclra guali,dâde, s forDo prôprio. o produlo hlo
dê@á aprês€nta! pàrtêa quelBdas. Àcoodj.cÍonadoa s
6brlagons própria! c transpâEontê, @nEendo I kg do
produto. À erúalags deverá conter a! j,nfo!Égôeg
nutlicionais, dat dê fabrlegáo e Elidado do produtc.
Bolo s.chêado cil chantl,ninho, aaboEee diveslo! da QúIIá
1rg - CP
PÃo mÀNcÊs: PEso soc cP $IIDÀDE
r!8r,!Àro HrsrFoRuE coM ÀDrçÀo DE SÀr,, COa'lPOStO DE

FÀRINIIÀ DE tRI@ ESPECIÀ'., Ág]À, SÀ!. E FERME§T§

OI.,ÍMICO. DEVERÃO SER ÀCONDTCIONÀDÀ§ EM SACOS DE
POI.IETILENO ÀTóXICO, PÀCOTE RESISTENTE E IRÀNSPÀBENTE
DE FORMÀ QUE O PRODUTO SEJÀ ENTR'GT'E ÍXTPCNO SC}í
ÀIlÀsaÀR EM À,SPECTO ÀDEgUÀDO. O pRODUSO OEVSRÁ

ÀPRESENTÀR VÀLIDÀDE MÍNIT'IÀ DE 2{ BORÀ.S ÀPóS ENTREGÀ.
PÃo Hor-DoG, soc - c.R ullrDÀDE
PÃo DE FoRTA: cR PÀC(llIE
lrarlaIêv€,farinha dc lrigolferonto./aal/açúcar,
gordura tipo rgêca1 e água, ca ea@, fatiadc,
cortôdo e fatias unifo@. ênbalaga c@
.proxiEdarente {50 a 500 g c@ 20 fatias, fatiado
vart!.€lmnte c6 al,rgrlBdlmnte 25 grer eda,será
rcjaltado o pào quei.mdo ou BI êozido, c@ odot €
§ã.bor daragÉedávêI, prascnça dà fungo! ê nâo a.râ
p€mitidâ a adíçáo da farelor e d6 corent ! da qualquer
naturezâ ü aua conf,€cdo. I3enco dê paEasita,
lujldadar, laEEs a Btallrl ortEanho. Àcondicj,onldô @
Grü.Iâgm dê poLiêEi16no r.rlrtsontsê ê atórl,co. CoDt6ôdo
na eüüalag$ a idêntifj.qçÃo do produto. Er€ do
fsbrlcante, prazo ds %lldada, datâ de üb.làg@, IElo
llquido. validâdê nlnin de 07 dia5 a @nE r no ato da
entregB, unidsde ullllz.da: PcT ds 500 Er
Iorta da@ rechcadâ, CR QUll,O
pào da 1ó, Erior saboroa: cs @, lêite @ndenrado,
clma cm areixa prêta / norango / c6 cobartura de
m8engu€ / càocolaEe.
Pão de FotÉ Int g!êI cR. UNIDÀDE
Pão, Cipo da fotm lntcgral, ingrêdienteB farlaha de
tEiío integral ônriguccidâ cm fe!!o ê ácido fólico,
Isoto dê gbrdura t!an8. Produto dê @r bagc no Eiolo €
cor Erlm na @aca. Àr@ qractôrÍ.rti@ d€ tlj.Eo
lnteglal € lêve fêtrcntaÉo. sabor .doci€do e
lcvgEnlo salgado. consiscôncia Bcia. Enbal.gm cm
aprql.mdamntê 5o0 g ffi 20 fâttas, fâtiado
vartl€lrenEe cm aprorimdenta 25 grma cedâ, Prazo
nlnino Blidadâ 7 dlas a @ntar no atso d. cntEãgr.
PÃO DE QUEI.'O, MIXI CR. T'NTDÀDE
Pào dê guêi,jo.a base d. Ioi,tô, orcs, polvilho, ól@,
quaiJo orado .alado, ral. Àrrado, pronto tDrà reryiE.
Cadà u t»sando aplaoximdenta 15 grâmr
NOSCÀ DE CôCO CR. UNTDÀDE

i : §luírr.
ESTAOO DO PARA

PRerrrUM MUNICIPNI DE ÇANAA DOS CARA,AS

FUNDO MUNICIPAL DE AS$STÊNCh SOCIAL

9,000.00

135 .00

9,000. oo

45 ,00

15? .00

o, 600 1 ,2OO,OO

49,000 6 . 6r.5,00

0 .800 7 .2OO,OO

65 ,000 2.925,OO

6{ ;0O0 10. 048, O0

5, OOO

6.990

1 .408,00

28 .350,00

00387

0O/02O

00072

0o307

0o309
oo304

1,350,00

180 .00

6.750,00

L.254 t2O

22.OO

31,500 . OO

6{ ,0oo

o, 900

3,000 . oo
300. oo

15 .00

:.50.00

3,000.00

o,9oo
9,OOO

2 . ?00, 0o
2 . ?O0,00

ooa27

00335

00306

65. 000

11 , OO0

0, Bo0

975,00

1 . 650,00

2 .40O, OO

2 . aoo, oo

d
00373 3,000.00 0,800
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\ \»?'

00{0{

00336

O0ilO1

À!8adã c@ elda côco o t€ig€ @ndênledo d€ farinh3 de
tEigo âsl8ciat, boa gualtdâd€ Baaa Écla a !.rada,
lntcgrÀ produzlda de fom arE.8ana1 e qu. utllize dr
inú@s natuEais, sq atffitizântea, @iantc! e outro!
adilirca. utilizadoa nor índu3tri.li".do!, s
€atâhâl.ci,mntsosêrtifj,cados€ autorlzados PêIa
viqilância Sanitárlâ.. sêrào rcjeitadoa Eorqlrinhas Bl
atr.dâs , quaiEdoa, ffitradâ!, achatâdos , ?obatlEdaa
ettrcto Élat lraadã? e d€ elrct€ríati€a
organolóDti@s anomi.. 509 €da unldadê.
Salgado .saado CR. CENTO

CENTO - Cm aproriEdãmnte 30 grms eda. Roch6io
div.mos (@rn€ mlda/frango/presunto/quctJo/talsíoha),
Os sabo!€a sorão d€finidor ao tffinto da airaao do
pdj,do.
Pão francê8; CR PÀCOTE

Eomuo fuclfom cs rdição de !at, cqElÉltê d.
feEinha da trigo 6!Pcc1a1, áEua. 3aI, a f.@ntô
quÍmi@. o.v.rão sar .@ndi,cionadã6 d aacoa do
polietUeno aeóxl@, Ilcote rêaistentse e granttEtêntê
do foB quo o produto lojr €ntregua lntegro as
rBtle! 6 aatBqto adequedo. o Produto davôrá
apraaahtaE Elidâd6 rúniE d. 2a hor.r ltú! antraga'
SrlErd,inho Fr.ito - entro - cRi UNIDÀDE

Co aproriÉdent. 30 glea 6d.. tÍPOr COXINHÀ,
BOLtNllÀ DS QllEtaro, BtaoLE, cloQUErE, BOLrNltÀ DE

MÀNDIOCÀ. Bscheios diverlo! {€Én€
rcld./frango/paegunto./qucl jollalsichâ, . o! !.bo!e6
rerão definidos no mnto d8 6isaào do Pedido
senouÍcur [ÀT{ra,AL - cR cExto
lrôch.ío @ntcndo Pretunco/quâiio/a1f.ca,/!ffit ê
EioB€set. Erü1lagm lndividual. nádia d. 80 B 1OO g.
IONRÀDÀ, PÀC§AE lt(G - CR Í,§ÍDÀDE

fetlu , tollado ê@ Bnt iEa de
plimLn qualidade, s forno ptóPrio. o Produto nâo
davaEá aprêaêntar partai qusiÉdag
€nb.lrEen! própriar € tranllErent€, @ntandê 1 kE do
produto. À eúbalag$ d€vôrá onta! a, info@çóâa
nutlLcion.ia, data d. f.bliqção € Elid.d. do Ploduto.
Bolo dâcorado cs çhantlnlnho, saboDer dlveBlos dr QUÍIô

{5. OO

10,5O0 . OO

52.00

r!9, ooo

o,9oo

6é , OO0

5, OOO

6, 99O

64 ,000

o, 9oo

11, ooo

9, OOO

o,8oo

49, OOO

2.2O5,OO

f . il50,00

3.32í3 tOO

2.25O,OO

{ 19,40

\--
0o388

0O/t2l

00071

oo308

450. OO

60. oo

1r(g - cR
PÃo lto1-Doc 5oc - c.P
Eap€clfi€gõês - Pão

TJNIDÀDE

Hot Dog: á baac d. tligo, sal,
eÇú€r ê f€t@ntg. com p.ro unlterio d. 5Og (Eriação
d. + ou - lot) . Erúaledos s 3a€t Plátti@s
tranatErônt3, @ntando etiqu€ta 6 dât d. fabri€gão
r Elldad.. DeEtão ,ôr traDsPortâdoa 5 €8to! baú
f.ch.do o @ asao.lho prot gido por Palatct dc Pl'C d€
@! claaa.

oo33{ Plo dô Fom Int.EE.l CP IrNIDÀDE

7.OO

21,000.00

1.050.00

2.1OO . 0O

21 ,000 . o0

315.00

4t8, OO

18.900,0O

oo303

oo305

ooa03

aotl2

Pão, tlPo de fom intoEraL, inElsdientos fariDha d.
trigo integlal enFj"quecida c@ f,ê8ro a ácido f,ólico.
I!€nto dc qÍordura trant. Ploduto dâ êor btEa no Biolo ê
cor BrN B eaca. À5ffi €Fctarlstico da trigo
lnt.grâl € lêva fatmntãçto. sa.bo! adoÇiedo €
IeverenL salgado. Conai!!ôncia Bci-a. EtÍibalago @
rploxiEd.mnt 5OO g c@ 20 frti.., faEiado
wrticãlmnta o aProxiEdaDDte 25 EEâms €de. PBzo
ntnirc Elidade 7 diar a @ntar no ato dr stE€Ea.
PÃO DE FOnMÀ; CP PÀCOIE

l,ía!!alov€,íalinha cte trlEo,/femnto/.al/.9i€r,
gordurâ tipo vog6t.l e ágüa, c8 e!e, f.ti'ado.
êoEtâdo @ fetirs uniíore, .!üalaEm @
aproxlmdaente {50 a 5OO g c@ 20 frtÍaa, f,atslado
vãrtialmnte ffi 8ProxlBdamnt6 25 gB.Es @dr.s€râ
rej.itrdo o Éo quaimdo ou ml @zldo, c@ odor s
aabor deaagradáwl, Prasanç. d8 Íugot c- não -eerlperaitida a adi|ão da Íarlo. . dê @s.ntaa dc qu.lqu'r
netureza o rua enfecéo. I..nto da lBraaita,
!ujld.d.a, I.l€í . Et.rial .atEtnho- ÀêndicioBdo @
anüat"g* da tDliôlllcno Easistonta o atóxt@' cortêndo
n. dü41ôg6 a ideDtifieçào do produto, mr€ do
fabrlGntê, prazo d. Bltdadê. data dc â[ürlsg@, IEso
Itquido. vau.dâde ll'nlm da 07 dia8 a mntar no ato dâ

ancrêgr. unidad. utllizad.: Fcr de 5oo gr
pÂo oÉ Ql»r,ro, !ÍrNr cP tNrDÀDE

Pão d. quâijo e baee dc lêitê. ovot, tDlvilho, óls,
queiJo etado relado, ,â1. À€sado, Prcnto IBDa aêwir'
Crdâ w lraando aPleqlBdamntê 15 gaàE'
S.lgado assado - cP cENrO

CAfrfO - c* aProriEdamnte 30 graBr eda' Bêch€io
div.tlo! (€En. rclda/frango./preeuto/qu.1 jols'lsictra''
Os sa.borêa sê!ão deflnidga Do tmnto de sissão do
oedido.
àoscn pr côco cp I'NIDÀDE

Àsaadã c@ €1da côco c laitê @ndanrado d€ farinha do

trl'Eo eútrcial, boa qurlldad€ Érra Dcia â 
'ârade'lntãgre iroduzt<la dc folu arceranal ê qu' uliliz@ de

inltlma EturalÉ. to üoBtizantat, @llnt€a Ô outrog
.di!irc8. utitizador no! industal'Iiz'do!, 6
eit tef""f*.to! ortlfic.dos ê rutorlzàdot P'l'
vi!ira""l. sanitáría-. 8etão rejritldos rogquinhas El
agãadaa, gt!6imdo8, am43âdâ8, achaEado!, ?abattmdã'
erpccto-me ea lDladà? ê d' eractsrlgtj'€a
orlenolápti.es anoffil, " 5og edâ unld'de '

11 - 55O, O0

18. 90o, o0

16. Ê00.00

15.i|35,00

21, OOO. OO 0,800 16.8O0.00
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t 05. o0

368 .00

lolCa do@ Eechoàda CP QUÍIo
plo de l,ó, Erj,o! sabor.a r cd co@, Iêit€ condansado,
cEm ffi mir plate ,/ rcrango / c6 cobartura do
Mr€nguo / chorclate .
Salgadinho flj.to - cant'o - CP UNID.\DE
C6 aproxiEdsênte 30 Erams edâ, 'lÍPO: COXINEÀ,
BOI.,INEÀ DE QUEI.'O, RISOIJ, CR@OETE, EOLINIIÀ DI
l.làllDlocÀ. Reçhrior diversor ícarne
rc1dâ/fa.n9olps.auDto/quoljo/sãIricha) . o! !atErês
larôo dsf,inj,dor og mqÚnto da qisalo do Irdido
s»rouÍcae NÀTt RÀr, - cp cgNfo
(rocheio conts.ndo prorunto/qu€ijo/atf.calt@tê ê
uion.!.). E[üalag6 indivldual, nádia d€ 80 a luo g.
rORRÀDÀ, PÀCOAE U(G - CP, JNIDú)E
PIo f Eaôcêg 4 fatsi,ar , toErado cú Bnt,€i.gá - do
pEieira gualidade, q folno prôprio. O pEoduto não
deverá aprg€ntar paltas queiMdas. ÀcoÀdicionados s
enbalageng próprias e trBnlpa!ênlê, contindo I kE do
produto. À drbaLags devorá conter as infomtõêg
nutrÍcionais, data de fâ.bri€çào o EIidaCa do ptoduto,
Êolo rêchrado c6 chantininho, §abor€r diversoa dê QUIIô
u(g-cP
pÃo ruxcÊs: PEso soc cP (.tNrDÀDE

FoRliÀTo FUSTFoRME coM ÀDtÇÁo DE sÀ!, cottposro DE
FÀRINHÀ DE TRr@ ÊapecrÀr, ÁgtÀ, sÀ!, d FERTcNTo
euÍMtco. DElEaÃo sER À@r,rDrcroNÀDÀs E!'r í sÀcos DE
POLIETTIT}TO ÀIOXICO, PÀCOTE RESISTENTE E ARÀN9PÀRENIE
DE FonuÀ euE o pRoDUto sE,rÀ ErlrREqrE lxrpçno seu
Àl'assÀR EM ÀspEcao ÀDEeuÀDÕ. o pRoDUTo oownÁ
ÀpREaaNtÀR vÀltDÀDE ttÍxnrn op 2{ noRÀs À.pós sxtREõÀ.
PÃo Hor-Doc, soc - c.R uNrDÂDE
pÃo on roer'a: cn ?Àcotg
lr.!!al6w,falinha de triEo/fem€nto/sal/açúer.
gordura tipo veEetaL c água, c6 ea€, f,atiadg,
cortado s f.Lies unifgre, srüalaga c@
aproximdaEnla {5O a 5OO E @ 20 fatj.ac, faliado
rcrtr,elrentê 6 apEoxiBd@nte 25 gE.ma eda.Sê!á
rojeitado o pão qu€lBdo ou EI êo"j,do, c@ odor ê
sâbga dêsagradáwl, prgseDga de fungog ê nào sêrá
pomitida a adição de farelos e dê corant c da gualguar

confac9ào. Isento da pa;asita,
tujidades. Iams e mt'êsial âstrônho. ÀcondLcionado s
snüalâgs d€ pollagileno rsaistEnto o atóxlco. Contêndo
n. erúElag@ a identlfieÇào do paoduLo, mre do
frbrl€nte, prazo de hlidado, datà da €Gbalag6, IEso
lÍquicto. validàd€ ELniÉ dê O? dias a @n! r ôo ato da
.ntrega. unidad. utilizada: PCt de 50O gr
lorta do@ !êch.ad., CR euttp
Éo da ló, Erios aa.bo!a!: c{ @co, loite @ndenredo,
cl.m @ aelxa plata / rcrango / c@ @b€rture dê
reEgDqua / êhocolalq.
Pào dq Fom Inl€EraI CR. UNIDÀIrE
Pão, tipo ds fom integrat, inEredisnt€s farinha de
trlgo integEal anriquectda ffi f€$o € ácldo fótico,
Iaonto da gordula tr.nr. Ploduto d€ cor bagê no niolo e
@r Mrt@ na eê€. ÀloB ÉlacCêrlrtico do Erigo
integ8al e lavo fcmntação. S.bor rdocicado e
.Lrcnte sal.gado. ConsiatÕncia Bcia. EÍÍüâlag@ c6
BproriEdarente 500 g cm 20 fatlas, fatLado
vcrtl,crlrente cm aprorludamntê 25 gràmi odâ- plazo
nÍnirc E!,idad6 7 diàr a contar ôo ato dr ont!€ga.
PÂo DE euErJo, Mrúr cR. uNroÀIlE
Pão do queijo a bace d. Iêità, ovos, polvilho. ó16o,
quei.jo eÉado ralado, sal. Àsgado, pronto para gewi!.
Cada u tEsaDdo aprooxiBdarentê 15 graes
RoscÀ DE côco cn. uNrDÀDE
Àaaadã c@ eld. côco â leile @ndenlado do faÊinha da
lrlEo cstacial, boa qutlidade E!!a mci. 6 a6ràda,
inteErÀ pEoduzida de fotÉ artosanal e que uEtllze de
inswa naturaia, 16 arffitizanlga , @rantla e outros
adÍtivgr. utilizados ôos induserializrdor. &
.tta.bolêci.rentoB certifl@dos e aut-lL?tdog tEta
Vigllância SanltáEia.. Serão rêj€iiados rolquinha3 ml
assadâs, queimdor, mssrdas, achatados , ?erüâtwdôg
aalEcto Ersa tElada? e de €racteElBtj.es
orgrnoláptieÉ aoomir . 5Og eda unidada.
Salgado asaado CR. CENIO
CENTO - Cm aproxLBd.mnt. 30 gE.Er eda. Reclr€io
dj.rersos (€rne rctd./frango/preounto/qu.i jol8al,sichà, .

Os aaborêa sarão drflnidoa oo rento d. ai6são do
pcdido.
Pào franca3, Cn pÀCOfE
Fo!Éto fusifo@ cs edlção d€ ral, cmlEato d€
fllinha dê trj.Eô alpacial. água, aal, e f€monto
qulEico. Dêrerâo ror a@ndicionad.r 6 ai@s d€
poli€Cileno aEóxio, pa@to rêgiatenta a t8atrüparent.
d€ fom que o produto aoja entrsglc ineegro s6
&!sar s aatEsto ad€quado. O produto deverá
apras.ntâr E1ldadê nl.niB de 2{ horas aÉs €oBaêga,
S.lEadlnho Frito - 6ntro - CRi UNIDÀDE
Cm aprorlEdunt. 30 grffis eada, Ttpor COXINSÀ,
EOLINI{À DS QI'ETJO, RISOLE, CROOUEIE, BOLTNHÀ DE
MÀNDIOCÀ. Recheloa diErsos {êrnê
rcida,/frango/prerunto/queiJo/salaicha) . or saboreB
aoEão defj,ni.dos no rento da eiesào do pidido

3,150.00

{20 .00

5, O00

6,990

55, 000 6. 825,00

64, ooo 2X.552,O0

15.750.00

2.93S, BO

00387

OOrl2O

000?2

0030?

00309
oo304

53,0O

73,500,OO

6{ ,00o

0,900

3 .392 , 00

66 . 150, 00

6 . 30O, 0O
6.300,00

2 .275,OO

3.850, oO

5.600,00

5 - 600, OO

5.1{5,0O

22,O5O,OO

7 .A72,OO

? ,000 . o0
700. 00

0, 900
9,000

65, OOO

1.1, ooo

0,800

0,8o0

a9,ooo

0,900

ooÃ27

00335

o0306

00373

ootl0a

00336

ooa01

35 ,00

350- OO

7,000 . 00

7 ,000 . 00

105 - OO

24,500.00

123.OO 64 ,000
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FUNDO MUNICIPAL DE ASS§TÊNCIA SOCIAL

6ÀI16UÍCEE NÀr{rilú - CR CENIO 1,050.00
(resh.!o @ntando pr.!unto/quaiJo,/.tfa@/t&t€ e
Eion.te). EÉ.Iag6 individuel, nád1a d. 80 a lOO E'
!oRRÀDÀ, plcorr rr<e - cn uNtDÀDE lito'oo
Pào francês & fatia! , torlado c@ mnt€lgn dÔ

prlmi,ar qu.lldad6, @ folBo PEóprio' o Produto não
Lffiá eprcrcnE E tBrtet írêiÉdla' À€ndlciomdor I
.ouar"g"it próprlai € tt.nalnEcntÊ. @nt'ndo- 1 tg-do
p.ã"tã. I i"úttg* drwrá @nt€E a! infomçõe!
irtti"f*.f ., datr dê f.brlecáo e Elidad' do Psoduto'
aoiã acot"aà co ctrantinliio. eaborea div'rro! d' (lUtL 16'00

1rn, - CR

\\)3
oo3g8

oo{21

s, oo0

6,990

6t , o0o

vÀrtr tolÀr R§

3.250. OO

9?4,60

I . 152,00

4 13. 192, oO

000?1

ITEM
00385

Eqrrll: ousroÊnros coóncro DE ÀLlt'ENrt',s EtRg''I; C'N'P'J'
5.2O,
ver.i oounnoo, cânal dos ca!.Ját PÀ, roprÔ'entada nett€
n.
?19. 11' - 821-34 .

n" 35.6{r.{60/0001-57, cstabêl.ci'd. à Bl,À ÀIUIZIO DE ÀZEVEDO Nc

ato P6lo E!(al. VÀLDINELTÀ DE ''ESUS 
DESIDERIO §o{'AÀ' C'P'F'

QUÀl{TIDN'E
33? .00

velon urttÁnto
11 ,4 50

vÀroR TolÀ,.
3 .956 , 65

180.00 t?,350 3 . 123, 00

112 . OO 20,25O 2 .268, OO

180. 00 19, 650 3.537 , oO

\-

\-,

0 0216

DEscRrçáo/EgPEcrr'IcâçôEs uNrDÀr'E

sxsrcie iot-ooc r<c, IrrE rrr EüBUtrDos - cP gülr.o

salliêha dê eEn€ bovina ê/ou tul'na, 6 @ndl'Botos
trituradog, DiatuEado! e cozidos, cd aat[cto
€racta!Írtio o boa qu.Iidlda, @r Própria ,cm
Bncha8 pardàcantâa ou eavôrdaâdas, odor e a'bor
p.;;;i;,'; adtção do água ou golo no nâxirc.d' 1ot'
ir".t" a" sujidade!, IBa.titâs e lrrc!, a@ndlcioBdâ
á ."tu.r.g* a" 3 kg 6 tlat@ a vá@o, Entid' sôb

i"riigi".&", p€tando apEdiÉdemnte soE Por unid'dê'
iDsp.oionadr PcIo sIF,
iixàrcr - tr-po roscenx DE crnRRÀsco,Kc, r'rrlE rrr Q'Jrrc
ÉMEOTIDOS - CP
paotallda ço erDo ruÍna, € @Ddimntos' d alt#tg
noml, íÍm, lm Bidàde, Dao trglJoarr it'ntâ d€
gujlchàca, tDaàtit ! € laffi!. i6 co!'ntô3' o PRoduto
ãó"tl 

"". 
-lruzenado @ t€d{f,rttun rd'qulda (lnÍcrior

"-lii;c 
p... Produtor @ngôtadosl ' Deve!á geR

açondlciànlda 6 4ba1aEs PBtalrlr @nstÍtulda dã

plálti@ âtórico tnn.p3rent', itenta d' ruJidadê! ' 
ou

lçlo a" ntcorEan!'rci. m trBec'r Í€chadoa'
dàvidente lalrda (à 1ádo) ou outro fechamnto bsÍt
lacrado, ffi d.n@in.éo do n@ do produtor
f,abri€nte, drt d. fabrieçio s Elidad6' @
olpacifi€çlo de P€!o, PEoduto a Ere/proc'dênêia'
roicrg r cún'oos oFlctÀrs de !'gittro no t'íini!tsáaio dr
Àgri4ltuEr (§tF, IMÀ oU Srn', DE À@§DO co' À5

ótrenrrs oo ntxrstÉnIo DÀ ÀGRtcurÍ'B'À, DrPoÀ N' 30{ DE

22/04196 E Nol{s DE 2zt}llse, rEsoujçÃo-DÀ Àt{lnsÀ Nolo5

DE 1el05/ee s ox úi' üxrárplr'/vràrl.ÂNcB sÀNtrÁRÍÀ'

PÀCúrz 5 KG. v.lidâd€ à wner no rúnIrc 3 ml'l
@ntados dô antlagB .

00113 aHÀRglrE, PàcorE 5oo a, ratE rrr Et{BUtrDo6 - cP PÀcotr----- ã-ã ai "t."qu" 
tipo <llantcire ds 1'' 

'tibdedÔ 
à vâêÔ

ffi Blid.d., IEnt3 do agulh', nlo dôr 
'P8e!'nt'r 

odor
ãi t".ço, no 

- deÉEltot d€ llquido na ÚüllaEs
piirfti", d.vando rc aprcaentar 4 P'a!€iBo,'stâdo do

conaorrração. ÀrlDctoi blo@ d' onltttêncla ílm' cor:
encteriatla, chaifo: o!3ct'ríst1@' Saboa:

êtactortsti@. Àusôncir do !uJid'd3!' Iar'8ltoa '
Iast' o PEoduto d'wtá te! dal'do a vâdo' 

'
.nLt.g* 

-pr!úria <to Produto d€Ésá ler do tttrc
pffcti.ã. reeiatentc. crdt 'nbalaE6 

d'veEâ aPE t'nter

E"o-iiqt ia" dê 5oo g' No rôturo.dâ.dalag@ Prieárla
ã i"*ia.i. d.wrão constã! Princitrlmnt'' dc fom
clara . aa aagÍuintes iníoffigóo!: fd'ntlfi@ÇÃo do

proauio, inoluaive a ru€ Nm c €nd'teÇo do

i.b.i*.ca Ltsta d€ inEr'dl€nt's cont'údot llquidos
ó"t a" r.ltfoção Datâ d' Elldâdê ou Pnzo túxirc

n i" *"t* NúEro do lot'' valid'dâ à wneB no

ntnlm 3 relet @ntador da 
'nt'r'gaoozra iricurçe c.ÀrÀBRE§À t(G, t.oÍE ttr.glaurrDos - cP ourl

Deftmáã, d€ bo. qu'Ildàdê' ltent'a d€ adltivot ou

",ruita""i.. 
egtmnhic glro leju ilPróPaiaa 

- 
ao @nttm ê

qu€ lltarG rÉa orrcterictlês mcurait (fl816a '
ôaJ;; i organolÁptiost ' DeE!á a'! acondicionadâ o
;úr;t* priáária ão"icrturar d€ prâlti@ 'tóxi@
Êii"É"""L. isenú de ruiid'deg ou 'ção 

d'

^I*-".g*iti"., 
devldmnt' t'lâdã (à 6dol ' com

ciÉcirieçao da tÉ!o, Eudâd6' do lrroduto G

*iálptoc"aancia' mier s erltibo! .oflcl'l! d'
;;itl;" no otniaEórlo dõ rgridltum (:if' lÉ ou

alnl, dê acorao cs ea poriarl'aa .-do^ [ini'tário dr
aEriqrltuEa, arpoe-ç" 

'oi 
6" zzloal96 -6 n'llls de

zá]oilis, recolüÇão''da anvlr' nolo5 dê 19/o5'/e9 e d'
iãi nunlcipar/wigiiânct'a ltnitâlia' P'@t6 2'5 L1t'

Blidade a ven€r ão to tnttirc 3 re!'a cont'dos dâ

anta.ga.
00332 PRESUNTO K6, r,TE rrl EMBUrIDOa - cE oÍ'ILo

Prôrunto cozfao gá Ciadura f,alltdo ' .Paç'' RÍri'do '

ito.i"s* cü dados ãe idenltfteçâo do-Produco' Bre
do fab.lontc, roa, wUarat, pe!? fl:uido' a rêgistro
no Miniat6llo a" 

'ã"tia" 
e/ou Értoltura' D€wrá rel

160 . OO 26,150 {.415,o0

§



oo385

00215

tErn!trDltado & €rEo! fechados refrj.E€radoa, @
€librlagênr o te[q»neuras corretas (10'c ôu dc acôrjo
cq o fa.bEicantê, e adaquadas, rostlltando a
er.cterÍltie6 do ploduto. De updo guo aa qbalaqÊig
oão se âprêsêntâ alteradag. Barra 3.5 Lg. validade â
rencêE dê oo nlDirc 3 reBes contàdos da entEega
sÀI.stcEÀ ltot-Doc KG, t.orE ttt EMBsrroos - cp cljrr.o
Salsicha de €rnê bovj,na ê/ou suina. côn condrnentoa
trl,turados, niaturados e cozidor, Çq arpêcto
€racteEllti,co e boa qualidrde, @! I,!6pEia ,sü
Bnchaa l»rdt@ntar ou ê!ve!deêdà3, odor s - gr.boE
próplio, cm adj.ção dê água ou E.lo no náxirc dê 101,
iaenta dê ruJldadca, I,araaitas ê lamc, acondlctonaCâ
s qÍüalags de 3 kg q silt€e a váoo, mntldâ sot
rcfrlgeraç:o. paaando apEoxiÉdúent. 50g po! unldadê,
insl8cion:da pÇlo SIF-
LINGUICÀ - IIPO IOSCÀNÀ DE CHURRÀSCO,KG, rOAE -III . QUrrD
EMBUTTDOS - CP
pE.t arad! m erne auína, c coDdirentos, c@ allpêto
no@I, fim. s5 midadê, nao plgrjosa, 'ir6nta dê
auJldadga, parasiea! c lam!, 3a corentgB. O produto
dgErá sqr amzenado s tofitrf,ratuR. adeqirada (inferlor
a -12tC pàta produtos coôEê1ado6). Devarâ aeE
a@ndl,ciontda @ qrürlaga pri.ÍíÉria @natituida de
tlálttca atórl@ tranlpareata. i.ont da aujidrCo6 ê ou
ação d€ micEoorganigrcs. m pa@têr. fechaCos,
devLdaenla rclad. (à vácuo) ou outro fecheento be
hcrado. c@ denmÍn.çào cto n@ do plodugo,
f..bri€nte, data de fabricaÉo . Elidade, c@
.tl»cifÍ€ção de pc!o, p.oduto ê mrÉ/procâdãnela,
!ÍAl,CÀ§ E CÀRII{BOS OFICIÀIS de reEistEo no I,tinj,aeéri3 dà
ÀgriêuLtúra (gIF, Ir,!À OU SrM), DE ÀCOnDO COM ÀS
PORIÀRIÀA DO UINISTÉR:O DÀ ÀGRICULTI'RÀ, DIPOÀ N' 3C4 DE
2210Â196 E Nc145 DE 22/O4/9e, rESOII,ÇÂO DÀ À!t\rr§À Nc1O5
DE 19/05/99 E DÀ LEI M'NICIPÀL/VIGIIÀrrÀ SÀNIT]iRIÀ.
PÀCOTE 5 KC. Validade à vener no mlnino 3 resea
conhdoa dâ enlreEa.

oo1l3 C|iÀRQUE, pÀCOrE 5OO GR, I6TE tII STTBJTIDOS - Cp 9ÀCOtE
Carn. de chalque tipo dianteiEa dâ lr, sÉalado à vàcuo
c6 hlidada, IDnta de agulhâ, nâo dow aprgscnter odos
de rançô, nm depólltos da llquido na erôa1ag6
prlná!ía, dgvondo r€ aprêasnlar d porfeito eltadô dê
conrercÉo. Àspêcto: bLoco de conBistàDcia fire, Cor:qraqlerlsLie, Cheiro: eractêlistl@, Sabor:
errcterÍstico. Àusência de sujidades, Fàràsitos ê
Iamr. O DEoduto deverá aer qnbalado I ,á"ro, a
erüal,aEq pEi!úriô do produto dewrá ser de tipo
pJ,ârtica rêrirtentê. Cada @bâIagm dêvêrá ôptesentar
tEao liquldo dô 5OO g. No Dótulo d. qÍüaJ.ags prirÉria
. socundária d.verlo &nstar principrlrentê, de forc
cl,ara, aa !e!!inta! infomçôe8: Id.ntifi€ção do
produCo, lncLuai,vê a Ere No@ c endêtêço do
fabriÇate Lilta dc ingEedi.ntes ConEêúdoa ltquido!
Data dê fa.brj,€ção Drta dê Elidad. ou plazo náxirc
parô conltm Númro do lotc, Valtdâda à vônêêr no
n1nirc 3 re3a! @ntadoa da gntrega

00218 LINcnrçÀ oüÀBRESÀ xc, roTE Irr EMgutIDos - cp
Daftedar d. boa qlralldad€, ilst de aditlvo§

,:"!w, 
1

Esrloo Do PARA

PRErEruRl MuNlcrpnt- DE CANAA Dos CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DÊ AS§ISTÊNCIA SOCIAT

788. 00

420.00

263.00

11,450 9.O22,60

1? ,350 7,2e1,OO

20,25O 5.325 175

19,650 g .253,00O{'Irc
ou

{20 . oo

lubrtâncias estranhaa qu€ sâJú irprópaia3 ao constm 6
qu€ altErs aulc @racterlsticas naturaia (fiaj.ca§,
qulni€s I oEganolápti€6,. Dcvârâ ser acondicj.onadã e
e[üalaEm priEária conltitulda de plâstico atóxi@
trancparsnte, ,,aent! de rujidad.s a ou açáo do
núcroorganis@s,
cap.cif,lBçào dê

(à qcuo) .
IE!o, Elidads. do ploduEo

r ofici.eisqre,/procedênci.a. BEes e €li8tbo!
Eegiatro no nioiBtôrio da .grloltulr
8im). da acoEdo c6 a8 lrcEtrriaB do

cm
ê

d6
ou
da

(sif, iE
niniBtárlô

agri,altun. ditea no 3O4 ds 22/04/96 e n.14S dr
22/04/99, raaolução dâ anvj"aa noros dê 19/o5l99 â da
Iêi Eunici.psl/vigilãncia aanitárta. p.@te 2,5 lg.
Elidâde a ven@r d€ no rún,.rc 3 m56a contadôg dt
entrega.

00332 ptEsuNTo Kc7 I.oIE rrr âr,EuIIDog - cp QUrLO
Paerunto @"l,do ss goEdura f.tiado e t»CB. Ràlfriado.
Eüala96 co dedo! de id€ntif,ieçao do produto, Ere
do f.briqnta, lote, Elidâdo, IEso liquido, o !êgistlo
no Mlnl,stário dê Srúd. ê/ou Àgrisltura. D€wrá 8e!
tDanrportado s BEroa fêch.dos rcfrigêrado!, s
aóelagens a tdq8Eaturas corrgtaa (10"c ou da acoEdo
c6 o fabrientê, a adequadâ3, rêslritãndo a
eractêrÍ3tiea do ploduto. Da rrcdo gue as enlcalageoe
não ao .plerantã altcr8das. BâEa 3.5 kE. VàIidads a
vancer d€ no nÍnirc 3 @aes @Dtâdos de entrôE.

Entpaeaa: g. MIX - CCI,íERCIO DE
ÀJ,FNEDO
Àt'lÂr'Ero PILHO QD 219, LT OlO
HONOnÀÍO
CÀÀIDIIIE, C.P.F. no 017.765.261-53.

{20. 00 26,750 11 .235.00

vNáR rorÀl R§ 5a.725,0O

PRoousos À[rüENrrcros ETRELT; c.N.p,{r, n 20.016.ot6loool-oo, eat b.l.cidã à Àv. DR

6 EÍÀP, CIDÀD9 JÀRDIM, P.lau.t»bar pÀ, rôpre!.ntada n.rt€ .!o p€lo S!(.t. SÀ!IrEL AÀCOB

et ÀlrrrDÀDE vxon rasltÁruo vÀroR lotlr.rrEM, DEscnrçÃo/EspEctrrcÀçôEs UNIDÀDE

PÁGINA 8 OE 102
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PnereruRl MuNlclPAL DE CAIIAA Dos Canruls

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL

00316 FoLPÀ DE ÀçÀÍ, rorE w PoLpls - cP QrJrt'o d5o'oo

1Oo t NÀI{.nÀr., dÊ PEiEira qualídrdo' coDEêIada' aâo

fê@ntadâ, nao dituida, cm t€or Blntrc dê 861j'doa

totaia, ProvêinÍ€ntê dâ f,tutas aadi'as' IirPaa ' iaQntaa

ã"-p".."ie.t ê detlitoa àniÉia ou -vêqBtaia'
conf€cqionâda IPr p"o&3ao bo6o1óEico' lláÔ devotâ

átl"t ft"grat-los de pôrtêr não @re8tlwis de fnta'
n6 §u.bstãnqia§ eattanirla à rua coltçDstçâo no@l '
i,r,U.f.a" 6 !a@! Pl'á!ti@r PEôplio' de@rá @nt'r no@

da alqreaa o ÉrB do produto' núDêro dÔ r'giatlo I
ãgJo 

"otP"t.nt. 
inrtaçto. ori€ntãção . lluânÉo ao

amzen&nto, t*'p"i"Lutt pata @ns6rtção' dâta dê

Elidads do produto, nútrcrã ao lot€ s lrao llguldo'
totallzâodo 1kg da PFoduto'

oo32o pclpÀ DE ÀcEnorÀí ràte w por'pes - cp QlJrtt 337'00

iio rszmnrada, não diluidà, co t'eor nÍnim dâ tólidog
to!ai!, pro€nisnte d' f$tãs sadi"at ' 

liÍll'as ' írêntas
ã-Éiátit"" ô doulltos enlÉis ou wg€tais'
6nf,eccionâdi lE! procâ6ao t€sológi@' NâÔ dêv€rá

enter f,ragrento! dê t»lc€s nâo ffiÉtlveia dâ fluta'
ns substãncia§ ""ttatht" 

à EE cotq,osiçlo nom!' '
Erüaladâ @ §acoi Plálticês próPrlo' d€Erá côDtêt nffi
da qtErê§a € Br€ do produto, nümtg d€ regittrc s
O.gão 

"ooP"t"tte 
Inatrçla, oliêntação - 

quanbo ao

ãmzênmnto. topeiaiut" para cont€ffiçãg' dãtâ de

Elid.d€ do p!Óduto, núncro do 10!ê € IFao
l,lsuido..tolali"ando ltE do pioduto'

oo322PotPÀDEcà,rÁ,LorEwpor'pÉ-cp'olJrr'o{5o'oo
1OO t NATIrRÀL, Étê prirei'ra qualiitôde ' 

@rEêIadâ ' Dâo

fâ@ntadâ, náo di'luida, ffi têor BiDirc dê Éálido§

totâis, prov€inienta d€ fEutas sadiaa' 1i8l'as ' i'sen!âa
de lBrâsrtas 6 dstritos anirlÉ ou vâg€t'ia'
mnfgcciomclü IDr Promtro têcnglógi@' .Nâo dêv€rá

@ntêr fsaqmntoa âe parcca não ffistivêis dã frutâ'
n6 aubêtanctar getran-haa à aua coqps j'çáo noffiI '
Esbal.dr fi !a@a pláatioa PsóPrio' dererá @nt€f nore

de qiP.êra e mrcà do plodqt'o' núlâro de r€Eiatrg s
ã"gi" aontP.t""t. lnlt»éo, oriontaçâo - 

quantÔ ao

affit.nmnto, t@"i"io"" Para @nsêrcÇâg' dâta dê

ãt i.a.a" do Produto, nforaio do lotê Ô l»to
llquidô. totalizando lkg do Ploduto

oo32{ poLPÀ DE CÀ,Jt, I,oÍÉ rv POLPÀS - CF Q{JIL 292'OA

1oO t NÀnR,À!, de Primira qualidadê' congeladâ' não

fementada, não dilu-1<la, c6 tmr nínirc d€ aólido8
totâ1,s, DrovÔinl€Dtê dâ flutas sadiaa' lltll8s ' iaenCal

de lErasitat ê decritos aniÉis ou wg€tais '
cof€ccionada po" pi*""" têcnolóEico' .§áo devêrá

&nt€r f,ragEntos àe partee náo c@st'lvêis da fsta'
n6 rubrtênciaB eetraniras à sua caçosiÉo nom]'
Enüarada § óa@§ P1á8tsi@8 PróPrio' dêwrâ contêr n@
da sPrê3a e *"á do Produto' nímro d€ registro e
órgào qonP§tent€ Ínsp€Çào, oti€ntaÇáo - 

guantc ao

emr€n@nto, t-ç"""i"t tmFa contarEçào' dÀt' dc

Blidrdê do produtã, númro do lotê € tnso llguido' '
totâlizêndo 1kt do Produto"

00326 POLPÀ DE CtPtÀÇu, r.àm rv PoLPÀA - cP çB',rL 27O'AO

1OO I frÀIrnÀ:L, de Primira qualidtd€'.congetada' não

rercnteaa, não diluidr, ffi teor útnirc d6 eólido!
toLir, p*,"i.lent' d' frutas tadiar' ItnPat ' ia€ntar
de lBr.tÍt a " 

i"ttlto" anim18 ou vÊg'tâle r

confecêionada pot pi"tt'"o te@ológico' Nâo dâv€rá

@ntêr frâq@ntoa àe parEea náo ffisUiv'is d' fntã'
na substancias escran;ae à eua ca[qEgição rotBl '
Enbslada 4 sa@8 plásticos próprio' dov'rá 6nc€r nm

dà &pr€sa " 
*tá dg prgduto ' ntimro de tÔqiatro s

àrgáo-eoroetente i'nspeçào' orl'ntaçào . 
quanto ao

ar@tenamnto, t"nç"i"ittt para @na€ffição' dala de

Elidedê a" pt"a"l-", núneto ao lotsê e IEÉo llquido'

oo3r8 ::ãfffi"*,*í,"L"'Iti?"* -.91 . - Qt'rr' 32o'oo

1oo t NÀn&Àr, d- prirctra q§alidâd''.@ngelada' não

fêrentadâ, nao ai'ruiaa ' 6 teot úÍnirc dê sólidos

eotâis, Provâin:Ànte de frotaa sadias' lítq'aa ' iaêntiB
dê panr!t3! t 

--'áàt"lto" elÉis ou vÔgiêtair '
eonf.ccíohãdâ pot ,iiã"""" tosorógi@' Não dêvârá

@ntôr fragÉntot à" pa"tea nâo ffitLívÊls da fsta'

ns aubBtanclaa c:traniat à gua coFtpaição norul '
Erüa1ada * '""ot ftátti*" P!óprio' ffi oslrcifieçôea
dos insr€di6nt";; ;;r;;' aaua á1 fabriÉção e Prazo de

ária.a". totarizando lkg do produlo'
oo330 POLPÀ DE MÀRÀ6u''Á, rôTE IY 

pOLPÀS.- 
!P-.,.. 

Qurt'o {50'oo

não fêrentada' iáo aifufaa' effi teos ninim d€ !óIidoa

totãia, Provoni'""Là a" f*tts sadl'aa ' 
Ii'trças ' 

ltoDtaa

dê ParaaÍtaa " 

--'-ã"tiitot 
ilimíe ou veg€t'it '

@nfeccionada p"t pt"ãi"" ts6ológi@' lllo devc!á

êanter frrgrnÊntot ã" p"tt"t não c@aÚwêLt dã fruta'

ts Étüstanc!'as-aatra'i'ac à rua cotrq,oE''çâo noml '
Eíüaladr * 

"o*i 
Plástl@5 pEóPrlo' dav€rá @ntsr nffi

dã erqrresa " 
*iá do FroduLo' ntarcro d€ !êEiatrc s

órgão corçetanm inapoÉo-' oBi'trcaçâg quanto ao

3ma.nàrento, tttp""ti"t" Pa'i @-n46rcÇão' 9l*- -&
BLidâdê co ptiiã'--"':t""" ao lotâ â Fêso liquido'

lot.liãando lkq d§ ptoduto' oUtL 15O'OO
00319 POIPÀ DE ÀçN, rcta-iv PoLPÀS - cR ot'rrc

1oo t NÀtr'RÀL, ;; ;ti*itt qualidado' @nsêtada' não

16,950

13,35O

17.1O0

13,600

lt , o50

15, 400

23 , OOO

1.621 ,50

{ . i!98 ,95

7 .595, OO

?.911 ,20

3. ?93.50

5.056.0O

10.350,00

2.5t2 ,5015, 950

A"
^tr

\-.

\-,
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00321

00323

00325

o0327

00329

00331

0009,

ferentada, náo dilulda. ca têor niôimo Ce só1ido.
totaie, provoini€ntê dê fÊutàB sadias, !.inpas . ileotas
dê paraaitas e dêLritos aniÉis ou vagê'3ia,
confêccionada I»r procêsso teenol6gico. Neo dêvêrá
@ntêr fragmentos de partês não cmestl,reis da ftuta;
a@ substanclas êstlanha8 à sua cffitrc3ição noma1.
Enbaladâ q sacos pJ.ásticor p!ôprio, dsvêEá eoncer nmê
da eeprêsa ê Mr6 do paoduto, núrero de !âtistro sm
órgão cststgn!ê inapêção, orienEaçào quanto 30
amzên&nto, tertqEaatura paEa cons€&çF.o, data de
Elidad€ do produto, núnelo do lote e IE6ô l!.quiào.
tolalLzando 1kg do produto.
POúFÀ DÊ ÀCEÊOI.À, t.O?E Ir/ POLPÀ§ - CR QUITê
nào femênCadà, não dj.luldà, c6 têor ainirc de sólj.dos
totais, provâDi-êntê dê frutas sadj,a§, limpa§ , iEênaas
de t»rasitas ê dêtrilos aniMis ou vêge[àis,_
confêccionadâ por plocêBao têcnológico, §áo dêve!á
conter flaErentos dê Ia.CeE não conostlvêi3 da t!!rie,

à sua comlD8i.Çáo Dorul ;.
EnüêIada m saca6 plásticos próprio, dêvêrá côntêr nore
da ênurresa e Ea€ do produto. núrero de regfistro ê$
órgão êodpêbêntê inapeção, oEiêntãção quanto ao
amzênrenlo, tspêratura para Çonsercção, data dê
Elidâde do paoduto, núEro do lote e Fêso
Iíguido. . Lolalizando lkE do ploduto.
pc»LpA DE cÀrÁ, rarE tv po,.FÀs - cR eurr.o
100 f NÀnmÀL, dê prineira guall"dadê,'conqêIõda, não
fgmeatada, não dtluida, com t6or aimiro do Eótidos
totaia, prov€inientê dê frutâs sàdiâ9, linpas , rsêDtas
de parãsitas ê det!Ítos animig ou vêgêtais,
@nfêccionada lbr procâaso têcnológico, Nàó ílêverá
con!6r frag@ntoB dq partÉs náo c@gtivêis da fruta,
ns substancias êstranhag à sua compo3içào nomal.
Eobaladâ s sacos plásticos prôprio. deveEá conter nme
dâ spaosa e Mrca do produto, Dúnero dê àêgistro §
órgâo çoüÍpetentâ insp€Ção, orieotação quaÀto ao
amzênarento, tst»raturâ pàra consêt€Éo, data dê
Elidade do prôduto, núoero do ).ole ê !Fs.
llquido. totalizando lkg do produCo.
POI,FÀ DE CÀIU, TOTE IV POLPÀS - CR OÜILO
lOO * NÀTtRÀr, dê prireila qualidade, coDgêIadã, dáo
fgmntada, não diluidâ, 6m l&r nl.nirc de sólidog
totais, proreiniênlê do f,Eulas sadl,as, Iinl8g . isêôtàs
dê pãrasiLaB e detritos aniÉiB ou wg€eaÍs,
confeseionadã IEr plocesso têsológj,co. Não devêrá
ÇontEr fragrentos de part€s não cmêsCÍwis dâ fruba,
n@ Bubslancj,as êat.aDhas à 6uâ c@lrcsição no@l,
Enüalada 4 sa@s pláBt!,cog próprio, dêverâ contor rmê
da q{rrê5a e Erca do ploduto, núsêEo de tegi.strô o
óEgão cqÍip€tqntq inslÉçào, oriêntaçào' quanto ao
atGaênârento, tdfiIaratura pãra coôs€eção, dâta dâ
Elj.dedô do produto/ núme"o do lotâ ê tEso l1quido..
total,izando 1kg do produto.
FOLPÀ DE CUPUÀÇU, I-TE IV POI.PÀ§ - CR QUII.O
100 I NÀftRÀL. de primêira qualj.dadê, congelada, não
f€@ntada, nâo dilulda, cm têor núnirc dÊ aô1ido§
tgtal§, provoi.niênte dâ fslas sadias, lÍúpas , i§€nla§
dê paEâ5itaa ê det.i.toa animis ôu veqêtâis,
conf€ccionada pÕE processo teool6gico. Nâo deverá
conter f,regmntos de partqs ntro @5tlveis da fruta,
n& subseancj,as estranhas à eua qolrl»siçâo nôru}.
Erüalãda s sacos plâ3ticos própDio, dêvqrá conter none
dâ grqrrasa q Ere do produto, númro de regisLlo 4
órgão cmp€tentê lnspêção, orÍêDtãçãa quanla âo
amzenaento, t$tEEatura para soDsêreção, dala dê
%lidade do produto, núnêro dô lote € pêso l,iquido.
totalizàndo 1kg do ploduto.
POIPÀ DE @IÀAA, t.olD MOLPÀS - Cn QUITO
lOO t §ÀT[BÀI", de prihêlra qualidadê, conEgladê, nào
fementada. náo dilulda, e@ teor rúnirc de sólido§
toEais, plovoin!.entg de flutas sadiês, lir|I,as , isêtrtas
de parasitas â dotrilo3 aDi.Bis ou wegstais,
confeccionada por processo t€qolóEico, Não davêrá
conler fragnêntos dê lÉrtê8 não c@stlvâig da fruta,
n4 §ubatancias estranhaa à sua compô6içãô noml.
Enbalada 4 aa@§ plásticoa pÉôpiia, @n ospêci,ficaçôêE
doa lngrâdiêntes , origa, dàta de fa.b-ieÇáo ê prazo de
ElLdâdê, tolaliaando lkg do produfo,
POLPÀ DE I,ÍÀBÀCU!TÀ, IOTE I\, POLPÀS - CR OUrlO
náo famntadâ, não diluida, m têor ninirc de só]ido§
totãj,s. provaniêntê dê frutàs sadias, l,ir!»5 , lsentas
de paragitas € dêtritos animi.s ou vegetÀis,
conf,êccionada I»! procegso têcnolóEico. Nãq deveEá
cqnler fragmnto6 dê pa.tea náo ffiestlveis da fruta,
nm subatancias estranhas à sua cmt»s1çáo noffil.
EÍtüaladâ a 6a&§ plâBliÇos tr Eóprio, dwerá coDter nre
da €rÍUr!êaa e mr€ do produto, nútrôro dê !êEÍstro 6
órgáo conpêtâote inspeção, oriênLaçáo quanto ao
amzên&nto, tqUE atuia paaa @hsêrqçào, data dê
ELidedê do produto, núrero do Xotse ê l»ao llguido.
totalizando 1k9 do produto.
CEBOIÀ BBÀNCÀ . C.P QUIID
Egp€cifiÉÇõ€s - Cábola branca e@ndi.cioredâ e saco de
fibra plásti€, dêvê aprêdêntar pêIicula de protêgáo,
66É irtacta sq alleraçõôa ou lErfulaçôes, as

112 . OO

150, 00

97.00

90, oo

112 . OO

150.00

13,350

17, 1OO

13, 600

14 ,050

15.8O0

23, OO0

1.495,20

2 , 565, 00

L,264 ,50

1 .769, 60

3 .450, O0

1A,0O0,002,25O .OA 0, ooo

PÁGINA 10 OE 102

1.319,20

a

/"§
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geminaçâo e tenho mêdio'
oolar ãro, dê galinha q, cÀRtEÍJr

Orroa dâ Eàli.nha r CÀAtEt'À 30 t,ND ' m €ixa! da

paperao,l ca6€ I'inPa, lntegra, 64 Bnchaa a

ã"io*ça"" . Às eirs devêrâo t€r sclo de procedênci'a '
@ datâ d. fâbEioaçâo Ô Blidadê nl.niM do 6 reaêa a

paEtir da dâta dê entrêga do produto'
oozas iÁçÃ NÀcroNÀú - c.P ol.lrL

Es;cifiÉÇóês - Nacional, â@ndicionada 4 eixâs
ptàecicag. 

'ffi 
tffinho ÍtÉdlo, €ae fire ' liaa

Lrilhmte € iniacta, dê @loração avemalhada' polPa

esbranquiçada e euolenta'
oooos ÀEÀcN(i - I<e cP QUlrc
----- -fip" 

p"""la cm ?ot d€ GtulaÇão' 5& danifiÔçôe3
fltfoa, es€ intsêgra' P€so Por unidâdê de

"p.oxi*a-*nt" 
t,lfg, confore a c@ a Resoluçao'§o

12,/?6 dã CNNPÀ.

oooos iÉúna r<c cp QU'IL
Í!,pê canbotiá - sadiaa, f!ê3caa, s@ dân1fr6çõ6s
ft-tica", @a€ inBeEra lÉ'ntâ dâ aubttânciaa t€rrosaa'
;;jld"d;". paraaÍtas, lams, folhasi . 

EoÉlduos dê

deianeLvoe àErlcolaa, odor a s'bor 3at8'Dho'
ooo33 Âbobrinha - KC CP Qurr,o

gnto alongado, ss IEs@ço, c@ eB€ fime' lita'
lusLEosa e Ecia, càr verde brílhantê' §Ú Fart€E
àmlectdag. Às abôbrinhas dêv4 Farêcêr tEsada§
r€Latiwentê ao t@nho e d€ astr»clo frê3co'

OOOOE ÀCEI,6À - KG CP QUIIô
pioaoto 1'Qualldadê , ço|r[Be! a € fim' a& 'lêsõ€g
fígis ou recânie, IFafuraçõês ê @rtês ' 

talwho ê

@Ig!ação, iaênta3 dê sujtdadê§. Paraaltâs ê larcs '
a@ndicionada s €iBs PróPrias'

OOO21 ÀLTàCE CRESPÀ TXPO VEEDE IN I{ÀTURÀ' KC CP OT'ILO

ÀI.FÀCE CBE6Pà, VIROE. VERDURA IN NÀ11'BÀ' TIPO ÀúFÀCE'

iipÉc:r cxrsro. cuLTwàR BEM rrEsÊlwot.vrDÀ' DEvEM

ÀPBE§BNràR-sE rNTEtRAs, col nizes coRlÀDÀs PEtÀ BÀgE

oes Úr,trues FôulÀs; coM ÀsPEcto FREsco' lltRGEscENrÉ'

sÃs s NÂo §§BrGÀDÀs E NÃo ouEÍtÀDÀs -(PELo 
FRro, PC'R

ÉXEMPIP); LIMPÀ, TENNÀ E §IDAÀTÀDÀ {NÃO I'IT'RCEÀI ' COM

rãjars-iriteoas, co'r cor.oneçro samcrraisrrcas À clor
VÀRIEDÀDE, §EM FoLHÀs eríAnrr'loes, sEM PoDRTDÃo' rgENTo6

DE SU.'IDÀDE§, DE QIJÀISQUER UITÊTUS EST§'AI'IHÀ.S' DE

CHEIRO E/OU SÀBÔR ÀNOn!íÀIS

ooo23 ÀrJro - Kê cp oLlL
BT']AÔ IN'EIRO, §ÀCIONAI., EOÀ QUAI'IDÀDE' FÍRME E

- INÍACIO, Sgll LEsoÉs DE ORIGEM FrsrcÃ ot' MÉCàilÍcÀ'

mnnrmcoes E COR?ES, rÀt.lÀllHo E COIôRÀCÀO UNTFORMES',

DA1IENDO SER BEM DESEIn'OLVIDO, TSENTO DE, SUI'IDÀDES'
pÀF.À§rrÀs E tÀR\rÀ6. cÀBEçÀs GRÀIIDES DE No HÍNrlto 70 GR

oool5 ÀcRrão rN NÀTIRÀ - KG cP QlJr''
-- -- 

ÀGRrÃo. vnBrruaÀ tN tlÀtt'RA, Írso À§RrÃo' EsPÉcrE c(NtJM'

PRODUfO FAE§CO (COLH]EITÀ RECENÍEI, .LIMPO' TÉ}ÍRO E

iiõúrÀDo ilrao úuncxol , col'l EoIàAa ÍNTEGRÀs E VERDES

(5E!Í FOLHÀS À}'ÀREIÀDÀ8). ISENTO DE QUEIT'íÀNURÀI; P()R SOL

ôg PoB FRÍo, rsÉNlo ou poontoÀo É Dâ sui'lDÀDã§'

CUI.IIVÀR BEI'{ DESãNVOLI,IDÀ' IÊENTOS DE CIíEIBO E/OU SÀBOR

ÀNonldcrs, DE rNsErt6. aorprcs r/ou PàRÀsrÍÀs E BEM cc*tc

DE DÀlros po" estii 
'pnorccpos' PRoDUzrDo ÀrRÀvÉs Do

uÉrooo oB HrDRrFoNlÀ"
ooo5o aN{ÀxÀ - MÀçÀ ,CP ourrc

EI,t PENCÀS, DE PRITEIRÀ, IÀMÀNBO E COIáRÀCÀO T'NIFORI'IES'

qm 6ot de Bturaéo, COFI PoLPÀ Flllg E INÍÀCIÀ'

DEVEIíDo sER BEI{ oisaxvor'vrol E r''ÀDURÀ' sEu DN{os

!'ISTCO§ E }.IECÀNICOS ORTIJNDOS DO T'IÀNU§EIO 
' 

TRÀ}ISPORIE'

00065 Bât.ta do€, €s@Gdâ t<G cP OUIL
Àcondicionadã 6 aacos Ptásticos ou eiÊa P1á8bl@§ i
c@ @loraÉo d3 €se Br!m' in!€rnent€ @1orãég
bran€ Ê IPIPã Écia aa lnrfuraçõea ou trDntos Pt€toai
€ae as corEeÊ ou lErfuraçóês e !ffinho médio pgl

QqII.o00069 8êtêftd)a , €sqoEda RG cP

aconàj.cionada s 8a@a Plá3ti@a ou caíxas Plá8tie8i
<s colêtãção roxà, tanto exte rna quanto. lntêrDâI@t€ i
e86 am cortee áu t*rfuraçôss; 54 brot&nto" IPIFâ
fire ê tenho !ÉÚig Por ralz'

00135 cará I<G cP Oull'o

,€9e tn natura, lil» erá' esÉcie cffi
00139 Cenoura , êscoEda - I(G CP -, . QUIIO

aÉndi.ci'onada * i"*" p!'âst'iÇat ou aixae PrásElêaê i

co. etoraçao alaraajada' tânto 6te!É qutnbc

incernãrentei es€ brilhantê gq corc€s' ou

IÉEfuraçõês; t*'-It"t-"ttc"' I»lpa fLre ' e Émnho

trÉdio trc! laiz '
00141 cheiro vgrdê - KG cP - 9ÍJrL

c€lrotinha fras€ e co'ntro' ds Prireira' de tffinho ê

@Iorâçâo unttomle, 
-aewndo cer bêr deÉênvol'vida'] de

gualidad€ ftme e intacta' isenca de tãraÉitae €

lam6, Gtârj.al terro3o o usLdade dt€rn' anoffil' 3a

dànoE frÀi@a 
" 

*"âni"ot otiundos do Énusêio €

trânslDrB€, liue de r€alduo8 fãrtilizantêt'
acondicionada d erüa1eE4 adÉquada'

ôott6 CsIJCflU;, xe cP -------^ 
Q{'Il'o

DE PRII'IEIRÀ; TÀ!'ÂNHÔ E COLAÀCÀO UNITI3FXES; OEVE!|DO SEB

pBa ons"t*r.t,ooi ii""" E rNÍÀclÀ;.-- rsEtltÀ DE

ENETaHTDÀDE§, otii"iiiít'"*to E ..o'írDÀDE ExrEaNÀ

1, 125. OO

2,250 .OO

á50.00

900. uo

6?5 . OO

{50,00

1,125 .00

675.00

33? . O0

6?5 " 
00

900. oo

675 . OO

562.00

2 ,25O.OO

575 .00

13,500

9.000

'l ,0Oo

4 ,700

a ,8oo

6,000

12, OOO

20,0oo

6,00o

7, OOO

6, 000

6, OOO

7, OOO

6,000

19, ôOO

15 . 18? ,50

20 .250, o0

1.8OO,Oo

/t.230,00

3.24O,0O

2.700,00

1 3.500,o0

13 .5O0 ,00

2.O22 tOO

â.725,OO

5-tlOO,O0

4.050.00

3" 93,t,00

13 " 500, O0

12.825, 00

1 , 125. Oo 5, OOO 5 - 625,00

I
,§

.
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!êgue in natura. êspácie coma
adicionais êxtra, tenho graqde

€rãctêri § iic.1§

qualtdadâ, tmnho 6 coloraçág unifolmês,
dc r,ramaira

livíe de
ênfênidadês, Eteriais têlrosos, sd danos flsicos Í
mecâni@s oriundos do @nusoio e tranapoEte.

00181 GENGItsRE FRESCO IN NÀTURÀ - KG CP Q'LIII.o
GENGTBRE FREsco, LÍM!o, TENRo, ÍNTEGRo, cc)}í aÀscÀ --rsÀ

00125

00197

ÀlrORMÀI.; ,.lw DE REsIDlros DE ÊIRTILIZNITES
pÀnÀsrrÂs E rÁ§\rÀs,. sEM DÀllos FÍrÍcos 9
ORIT'NDOS DO I.íANTISEIO E IRÂN§PÔRIE
COTVE l'IâR - Lq CP

E BRILHÀ|?E. corôRÀç;o N.íÀREU\DÀ,
PoDRÍDÀo, sEü DEFoRüÀÇôES, BEM
oz.ãlcrao ríoRrzoNTÀr ENTRE 20 E 3oI,áI.í

HoIEêIã FRESCÀ - KG CP

6UJILqDES,
Msc.ii,N': cüs

QUII'

§EIí r.$.CUi§.' §EM
DESEIWOLVTDO, ac\t

,iurl.o

Á50. tc

?.2.OO

'ú5. 
tl)

675. OO

562. OO

1 , 125, O0

900 .00

900,oo

6, 000

7,0oo

1,94O

12 .0O0

7,500

7.000

? ,000

12 | o0o
2,24O

8,000

9, OOO

{ ,500

r.5,000

15,000

2.7OO,OO

154 ,00

357,30

I . 100, 00

4 -2L5,OO

5 .052.50

6 .300, o0

6 .3O0, 00

5.t00,00
2.565,00

r. . aoo ro0

1 - 215,00

2 .025, O0

3.375, OO

495,O0

2.t175 iOA

00267

00239

oo27t
40275

aoRTEr.Ã REscÀ DE pRrMErRÀ, Elt t'tÀço. À.FREsENu\§Do cxÀ:,
DE Evol"uÇÃo coMpLETo E !ÀMÀlruo coà@ÀTÍvEL. ilnovÀ !i cc.n
c.ulcttnÍsrrcos. TsENTo DE su,rr»ÀlEs, pÀttAslrÂs (rr.I

rÂRlrÀs, DE ÀCORDO COl.' A ngSOUrç50 L2l?8 DÀ riNr'iL'i..
FO(NECÍDO EU EMBIiLÀGÊNS trMPÀS, S!CÀS, DE trÀttR:À:,,QUÍ
NÃo pRovoets ÀrrERÀÇõEs ExtEaNÀs ou TNTEFNÀS /.ltos
pRoDt}roa E NÃo rRÀNsMrrÀ oDoR ou gÀEoR EsrpÀllHo \og
!.íESt'rOS.

001{9 Couve f,rêsca - CP
ea f,olhes devq egt,ar

.QUITD

sd ispêrfeiçóe9,' §s l,ãra6,
paraBitàs ou danos mêcânicos quê corll)iohêttu o prô,jutô
cB coLoraçio verde escuro, fresca ,aspecto s sàh,or

de sj.naj-s dê apôdlecihênto, laErrps.

00205 Inhe CP gUIL
acondicianado & §acos plástieor ou caixas l>lágticag;
o@ coloração branco aGrelado, :anto extêrna quanto
int€Enentei casqa sa corleg ou lrer§uraçõâs i a@
broteênto; polpa f,imê ê tamnho mádi.o Ibr !âiz.
lÀAÀN.rÀ; CP QUIIÍI
PERÂ, FRE§CÀ, DÊ PRIMEIRÀ,. LIVRE DE RÊ§IDUOS DE
T:ERIILIZÀN!8S SU.IIDADES, PÀRA,SITÀ,S E lÁRr/Às; rÀlrÀNP-O ,
COIóRÀCÀO UNIFI)R!4ES, DEVENOO §ER lEM DESliNvCr,vrDÀ E

!,À.Dt,RÀ; COM PO,,PÀ FIÊI'IE E IN?ÀêIÀ.
trl,!Ào - cP QUILê
tÀIllrl, DE PRIMEIR.À, EIESCO, LI1'RE DE RESIDUOS DE
FERTTLIZÀNTÉ§ SUJ]DÀDES. pÀRÀslrÀ.s E IÂR\,ÀS, TÂ}íANBO §
COLlf,RÀCÀO I'NIrcRMES, DEVSNDO 6ER BEI.í DESBNVOII,,IDO !
MADUEO, COr!í POLPÀ FInr'O E INTÀCTÀ.
uÀI,!Ào - FoRr'tosÀ cP QUl!,
oT:MÀ BOÀ QUÀIIDÀDE. I"TVRE D§ SUJIDÀDES, PÀnÀ§:TÀS E

Í,ÀRÍIÀS, IàMÀ}THO E COLoR,ACÀO ÚNIFORMES, BEM DESEIIVOTVIDC
I llÀDURo, Cor., potFÀ 9IRME E ÍNTÀCÍÀ, sEV DÀNO§ r'tSlC,O§
E MECÀNICOS ORII.,NDOS DE T.íÀ},IUSEIO E TRÀNSPCRTE
l'íasâo Papaya CP QUfI.c,
Fruta, ltàrÉo Papàya, in nâturê
lÍÀ!.lcÀ Pal@r de l ' CP QüI:ô
qualidâdê aetEcto globoao, àcond.ici.qnar frulos distog:
veldes e Eduros, cor própriâ; claÉsLfi€da cffi fruta
@ polpa f,im ê intaqta, j.genta de enfemidados, cm
boa guaLidade. livre dê lesíduoa de f,6rtillzânàes,
sujidadeg, defensivos, palasLtas, latEs, ss ] êsõe6 de
oriqq fÍsie e recânie.
!íâraejá cP QUILO
l'relanqia CP QUÍL,
Melaqcia rêdonda, graúda, de pEiheira. livrê de
auJidadês, parasigas e 1a&s r l@nho e coloraÉo
unifores, dêvêndo sBr bs dêsênrcIvida e Gdura, con
tElpa fisê o intacLa / â@ndicionada 6 â genêl ,
IEBôndo entrê (6 a lolfE @da unidadê,
l.Gráo d€ 1' qu.1idãde, cP Qurxo
rgdondg, €s€ Iisa, graúdo, Iivrê dê eujidadê§?
pa.aaitas e larcs, tâGnho o coloração unif,omÊa
dêsênrc]vida e Bdula, c@ polpa fimê ê inlãcta,
fornecihento a granel.
Pihentâo cP QU:I§
Fruto cm coJ.oração v§lds escuro, fr€sco ,astr»êtô e
sa.bor prôprio, isênto ds sinãis d€ aàodrecirento,
1ae5, sujidadêa e Éleriais telrosoE Produzida s@
uso de aEroeóricoa.
Rqpolho braaco CD QUIL
IÍortaliça e@ qoloraçào vêrdê água, fresca ,aatEclo e
Sabor tr,!óprio, isenEa dE ginais de al»diêcirento,
aujidâdâ3 ê Étêrlais têErôsôs, tEsandÇ aproxiGd@otê
1 kg cm Eriação EriE de lot.
Rúcula CP OUIIó
Hortali,ça cm colôràçào vâlde ea@ro. frêB@ ,astEcto ê
sabor próprÍo, ísêntã de sinaig de apodreciheolo,
lãrcs, suJidadês ê E!êliâis telroao6 - Ploduzida §@
uso dê agrôtó*icoa,
SÀJ"SÀ CP QUIrc
Saf,aã f,regG, de prireira, dê lâmnho e coloraçào
unífomêâ, devêndo sêr bq dêaênvofvida, dê qualldade
fim ê intacts, iaenia dê parasitas ê Ia&E, Bterial
t€lroaô e uidadê qtertrà ànoreI, ss danos fÍeicos o
recânicos oriundos do môusêio € tranâporLe,
acondicionada s slbalaEe adêquada,
Iangerina PONKÀN CP QUI:O
acondj.cionadâ q 8iÊs plásticãs, ffi t@nho Bédio,
€aB íire, rugosa brilhant. ê intacta. de roloreÇào
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oo436

oo42l

ooo20

ooo62

v€rde aGr€]adÃ, polpa laranja e au@lentã
vaçrs Verdêr CP CIJILO
produco dê 1' qualidade. apr6aoncando @r q
caractêalatl€§ naturars do Éroduto, aào, a@ ruptura§,
linlpa.
I@tê - C.P; çIJII.o
Toetê - c,P Est8cifi€çõ.a - Tipo nacional longa vlda,
ã@ndicionado @ eiÉs plásti€s, tenho rúdio. casÉ
brilhant€, vemlha e film . sm altêraqõêa ou
Fê!furaçôês ,
À,,FÀCE ÀI.íERICÀIIÀ TTFO VERDÉ IN NÀTUEÀ - I(G CP (N'II'
ÀIFÀCE ÀI{ERICÀNÀ, r,ENDURÀ IN NÀruRÀ, TIPO ÀIT'ÀCE,
EspÉcrE ÀloircàNA. culTrvÀR EBM DEsENvor,vrDÀ. DEvEM
ÀpnEsENTÀnsE r!rrEr&A,s, cot *Ízus coRTÀDÀs pEtÀ gÀsE

ols úr.errals ror;res sÂs E EsprGÀDÀs e xÂo eurrurcns
íPEL FRIO, POR §XrnPIô) LII!íPÀ. TENEÀ E BIDRATÀDÀ (NÂO

MuRcgÀ), ccB'r FoLttAs ÍN1Ee,lrs. cot! coraRÀçÃo
cmr.crenÍstrcls À cloL VÀRrEDàDE. sEM FoulÀs
À!,!ÀRErÀDÀri, sru pooaroÂo. rsENTos DE BUJrDÀDEs, DE

QlrAr§QUER UnrÉn:es EsTRÀNltAS, DE CHEIRO E/OU SÀBOR
À}loalrÀrs
Eanana prata KG BÀNÀNA CP QUII,o
TíID prata @n 6Ot dê mturaçâo, as deni-ficações
fÍsi€s, es€ int€gra. Iaenta d€ aubsEâncias têrroaaa,
suJidadê3 , pãra.itã8, ]amB, !êsiduos de def,êDaircs
aEricolaa, odor ê Babor 6strànho. Peso I»r unidada dê
aprorimdâmntê 1009.
BÀTÀIÀ SÀI.AÀ ? KG Iacda, de 1' CP QUIII)

dêô€nrclviCâa, s@qualidad6, €atar@ aufrcientcrent€
lesõês dê oligd fl§l€ ou recâhi€, nâo ap.€sêntãrs
rachàdurâg ou rcatês ne cescar livr€ dâ ênfênidades,
isêntâ de par!êa pútridâs. C@ tamnho unj.f,o6ê,

tffinhc nêdio. rÍrüalager m Êaso§
plástier rosÍrtênt€s, 6nfomê quantidade solicitáda,
apre6onlândo na qbalaEa êtiguêtâ dê lEsar{.
Batãtâ i,ô91ê8ã, es@Edê Kc Batãtã CP. QUIIá
tiID inglEsa laBda ou ea@Eda, acondicionadà o saco
plásbi@ rêsist€ntê ou s caixaa pr.áoties. TaBnho
núxlio eom esÉ l,ntãcta, €â tDlfuraçõ€s ou @rqoa 6
am brot&ntos ou co. ôavôrdêadà. Ào erte a polpa
devsrâ estãp film E mrelada na aua cor
carac!êristie.
l,ra€x€i!â €acoEda cP OtJILo
e6ndicioDada s lacoÉ plásti@s ou Éies plárti€g
cm caloEaçãg da calca m!!m ,a6 cortss ou
IElfuiaçôês ss blotrento poltrB f,tmê ê êEt Eânqulçadã,
tenho n&io poE Eãiz,
Pêpj.no üatDnês cP OUIro
aêondiclonado q €in6 plá6ti€a, laDnho Dêdío, Case
briLhete. elv€rdeada € fine. Sq alteEaçôêa ou
tErfuraçõ€a .

PTMENTÀ dr cnerno cp eurro
iô natura" f!es@ ,aalncto e saboE próprio, lsonto dê
sinaia de atrdlecirento, la!€s, aujidader e ÉteriaiÉ
t€rrosos " Produzida 8a u€o de ag!otóxi@8.
QUIÀBO CP. OUILO
LêElm in nâtura, tipo d€ prlmira, s adêqJado €atágio
da mtsulaÇâo, consistância fime e dê f,ácil corte, s@
l€sõôs de oriEm fisicas ou recâni.€s, rachadurâ Ê

cort€s, taGnho € @loraçáo uniforea. devsndo a€E b&
desônvêIvidâ
IryÀ da resa cP. QUrL
esÉêiê lháIia/Rubir Fruca in natura, as €roç§ Pàra
apl,i€çâo alirentãr. caracteElsties Eêrais i deverá 8€.
plocedÉnli d€ €sÉcirea v6Eetâis genulnog 6 aâoa, aârs
frescos, teD atrdgido o grau nÉxirc no taMnhô. arom e
cor da êeÉcie e Eriodadê, aFrâasntar gsau náxirc de
mturação tâl quê lhês pômitâ suportar a EnLpulãçâo,
transpo.ts € conaêtEção o condiçãae adeguadae para o
êonsw, €star livre de enfêmidad€s, inaêtôa ê
sujÍdade§, nâo €star dani.fi€do po! qualquêE leeâo de
o.iEo fl3is ou @Çâní€ que afêtê a aua alBrência. -À
pÕlpa dererá 6ê apro€entar intacls e fitm.. Não §ê!ão
pêmitidoa Énchâ6 ou d€fêiêos na caa€. 6mba1â94: o
prgdutg dêv€rá asta. a@ndicionado êtt €mbalaEs
plástie, flexLvel, àtóxi€, rêsidtente, translÉr€n!êa.
ÀBÀCÀ,TE KO - CI' çNTILO

cm sot de BturaÇãq, ÂAÀCA':'É Col{UM EXTR, : Àba€te Ln
natula dê ogi@ gualidado dêv€l.t t€r ãttngldo grau
médLq dê Mtura€o, nâo trcdê êatar -Bdu!o. s6 deíêitgs
na polp. c podtidâo, suficiênt@ntê dêsenvolvido. cçqt
ast*cto, ar@, aa.bor tl9Íco d. Eriedâdê, unifomldlde
no tenho € @r. Nao estãr daDifi@dos PoE qualquer
lêaao dâ o8igq flEi@ ou recâni€ que af,€t6 a arã
apaEência esúr ltvre de €nfenidad€s, tuiidadês,
trErasitas ê lams isantoE d€ §idadê qxtqrna anoffi:.,
odg! € sabor oatEtrho lir€ d€ rêslduos d€
f,ertilizahtê8. obêd€@r ao Côdlqo santtario e dffiir
noffis € l,6Eia1ac@E sanitárias d vigoE
poLpÀ DE ÀçÀÍ. rcrr tv por.PÀs - cP qrrr.o
1OO t NÀTURÀL, dâ PEiDeira gualtdadê, @ngêladâ, nâo
f€rentada, não diluldâ, c@ teor ,únirc de sólidos
total,s. prov€iniênto de fEutas sadÍaa, lirPas , isêlrtag
de par.sttas € det.itos ilimia au vqgotãla,
@nf€ccionada Ipr ploc€Éáo tÉcnológico. Nào dêrerá
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00320

4a322

00324

00326

oo32e

00330

00319

@ntêr fragmentos dê pertas neo cmeatllci5 ctâ !rarüà,
nd au.b5gancias astlanhas à sue cqnp5siçãã nom2-1,
Enbalada 4 Eaco8 plásticos püóprio, dâvq:á qantã! D.ua
da st{rB€sa ê Ercà do ploduto, núnero de rôíjsirâ ú,
óEgão colpetente inspeção, ôrientâçáô '{»ni:o ae
affizênãmnto, têmlEratuEa para @n9êrê-9ão, dala lc
%lidada do produto, núrero do Iote e pesi liguiCo.
totalizando 1kg do produto.
POLPÀ DE ÀCgROtÀ, IóIE rv pOLpÀ^S - Cp ?Utlí-\
não fê@ntada, não diluída, cd têor hlniho de sóIidpê
totais, provsniente de fluta§ sadla§, liFpa§ . i6«itirli
dê parasit3a e detlitos aníGis olr '/€gBtai§,
@nfaccionada IDr proceaso tecnológico. 'tião deuera
contGr fragrentos de paltês ião co@stivêis'da f4rr:r..
ns 6ub6tanciaa est.anhas à gua c6pôBi9ào icffiL
Ênbalada & secôg pláslicos prôprio, tlc-verá coilLe; rix,a
dâ mpiasa ê mrca do produto, núfrero.de rÊEiglro êf,,
óEgãg effipêtênte inslxÇào, oriêntaÇãa quant-? ao
a@aênmento. tenparatura para cgnaelvâEão, Cata d.o
Ê1idãd6 do produtô, núnero dô lotê 

" 
'pas.

tlquido..tôtalizando lkg do pEôduio,
poLpÀ DE cÀ,rÁ. LTE rv pot.pÀs - cp el'rr;)
100 t NÀTIRÀL, dê pEimeira qualidadê, congêLaaê, nic.
fometrtâdâ, não dilui.da, êom têor niDirc de súIido!;
totaig, plovoini€nto dê fEutãs sadias, liilpas , i,s".rtaí
dê t»rãs j.ta3 € detritos aniÉis ou . vêgetais,
cgnfeccionâdâ tDr processo tecnológico. Não dâv9rá
@ntêr f,tagBêntgs de partê6 náo c6e§tlvê:g da frhta,
nm Bubstaõciãs esllanhaa à sua carqrcsição nomal.
EnbâIada q aacos plâsticos Frôplio, deveDá conte! nônE
da sqrlesa ê Er€ do ploduta, núhêro dê rcgrElro s
órgão cotrtr,êtentq inspeçào, orignlação qsantô aô
amzenmnto, tqqEraluaa para consêlBÇão, dala íle
%lided6 dg produlo, núnêro do lotê e Fâ-so
líquido, lolalizando 1LE do produto
POLPÀ DE CÀ.1U, LoTE rV pOIJpÀS - Cp QUIrO
:.00 t IIÀTURÀL, de priheira quaLidade, coogêlâla, nãô
f,emenlada. nâo diluldâ, com leo! rúnimo dê s,5lidog
tatais, provêiniente Cê f,rutas sadias, }iÍqras r iÊcnt'a§
d€ parasitas ê detlitos abiMis gu vêE€tais,
conf€ccignada tDr ptocêsso t€cnológico- Não dêr1!á
conte! f ragrentos de paltês não c@stLwêis de frulâ.
Ds aubatanciaa êslEaohas à sua coí{}osi,ção nonB}.
Ehbaladã I sacos plásticos pEóprio, deve!á contêr nonê
dã anpleea e mlca do ploduto, número de rogjstro ê,
óEgão coírpelente instrEçâo. oliêotaÇáo wanto ao
arczoneento, tsrE»ralura para consercção, dala ilô
wlidadE do prôduto, núltHo do lote e !:eso LlqJidÍr,.
total,Ízando lkE do produto.
POLPÀ DS Ct PtrAçU, lôTE MOÍrpÀA - Cp iurrc
IOO t NÀIUB,AL, dê pEinej.la qualidade, conqêlada, nãô
femntâda, não dilulda, com têo. rÉniaô d€ 3átidog
totals, provêiniênte dê frutaa sadi,as, .Lj-rlt)aa , isentáa
de pãlasilas e d€tritos animis cu vêg€lair,
corfêccionada trcr procêsso tgcnológico, Nâo Cêv3!á
cgntêr fragmêntos de partEs náo corertLvei6 dã fruta,
ns gu.bahancias êst anhas à sua conpoeiÉo nãml.
EÍtbalada @ sacos pláBticoB ptópri.o. dáwrá cont€r nom6
da euçreea e Elqe do produto, nínolo dê rêEistro en ,

ó.9ão côip€têntê inrpeção, oliEntação quanto âc
amzenileneo, EslEratura para congêeçào/ data d€
klldadê do ploduto, núnero do lotê I I»so llqirldo,
total,iuando lkg do produto,
POI.PÀ DE @IÀBÀ, IOTE IV FOI]PÀS - CP QIJII.o
lOO t IIÀTURÀL, de prÍreíra qüalidãde, eonqêlàda, ttãô
Eerent'adâ, não dilulda, cm teor rúnimo de sóIido6
totâia, plovêinientê dê frutas sad.la6, liÍrpa§ , iaêôtâB
de tBEasitas ê d6LrLtos animis ou vêEêtaia,
cohfescionada por procesao tecnológi@. Náo dêvêrá
contãr fragmntos dê partes nãg csêsllvêig dã fruEa.
n6 subgtancÍas êrtranhaa à aua compoeiÇâo nô!m],.
Enbalada s sa@s t,láeticos próprio, q osl8cificaçõêg
doa in§lediEntE§, oriEm, data de íabrieçáo ê prazo d€
Elidadê. Lôtall-zeDdo 1kg do produto.
POLPÀ DÊ MÀRÀCU.]À, IO'E IV POLPÀS - CP OUTI.o
não f,€reneada, não diluldâ, com t6or ÍúDirc dê sólidos
totaie, provâniqntê dê f,rutas sadias. linpas . igentas
dê parasitas e d€tritos animie ou vegalai§,
conf,accionada IDa procâBso tecnolóEico. Xão deverá
conter fragrentos dê paíEeg não coreBtlwir dr fnrta,
n@ subrtancias estranhas à 9uà comlpsição nomi
Êmbalada m sacoa plágticos pEóprio, deverá conter nome
da qipreea ê @rca do ploduto, núE€ro dê rêgistrâ eh
órgão coíl*)êten!ê inslEÇào, oriêntaçào quanbc ao
aruzênrerit.o, tsr{»rãlura para conaercção, datâ dâ
Elidade do produto, núrero do Io!ê e pêso llquido.
logalizando lkg do produto.
po,,pÀ DE ÀçÀÍ, r.ors rv poLpÀs - cR gurtp
100 * llÀÍIrRAl, de p.i@ira qualidade, congê:ada, nãogê@ntada. não diluidâ, cm têor nínim de sólidoa
totai§, prowiniente dc f,ruta. radias, lLmpas , isen!à§
dâ parasitas ê dêtsrito9 aniEis ou vêEêtais.
@nfEccionâda por procesao tocnológico. Não d6vsrá
contsr f,lagnonto€ de paltgg nâo corestlveis da fDuta,
na aubatânciaa €stranhás à sua @Í{»siÇÃo no!@1,.
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Enbàlada I daco! pl,ástico! plóprio, dav€râ contaE n@
da .mpraaa ê mle do prgduto, núnâro dâ .ag.lstro s
órgãgcor[,otentainEt*çã.o, o!íantaçâo qutnto
.mtonamnto, Ec!trraatura pata @nlcffiçào, dàta de
Blidâdâ do pEoduto, nútrBo do lot. € If,ro lÍquido.
totsiliz.ndo lkg do produto.

00321 poLpÀ DE ÀCEROIÀ, ÍêtE ÍV pOLpÀS - CR QTJITO
não fc@ntadr, não diluÍdâ . c@ !.or nLnirc d. sóli.dor
totaia, provênient€ d€ fntâa sâdiâa. ll!trtBs , iaenta!
d€ tBrasitaE e d€trj.to! aniDt! ou veEetair,
@nfGci,onadâ tDr pto@sao têenológi@. Nâo dsErá
contê! flaErentos de l»btc! náo cm!tlv.i,6 dr fruta,
ns gubatãnciar 6atianhar
Elüalada @ lacoc pláatico!

à sur coBpolicào notml

da eqrE€la ê Mr€ do de regiatro I
órgào co!ÍlDtêntê inspêçio, ori,entâção ' quanto ao
a@zan@nto, tdtEratuts t[aa @ntatEÇào. . data dr
Elidrdo do produto, númro do ,IoEo € IFEo
lÍquido..totaliz.ndo thg dô produto.

00323 poLpÀ DE cÀ.rÁ, rptE w pot.pÀa - cR our!â
1OO t NÀIURÀL, d. prlElra qualidado, @ngelada, nâo
fomat.da, nâo dlluída, c6 t&r mlDirc d€ sólidos
tobai!, provêini.nte d6 fEutaÉ aadiaa. litpas , iaêntlr
dc talaliteá e detsi,tor ahiBir ou vog€tãi.,
confeccionadâ tEr proesro teqolóEico. Nào dêwrâ
@ntar fragmhtôr da lurtes nào @ltivar,s da fptà,
ns lulr6t ncias e rtranhar à sua co{tiFosiçào nowl.
Enbalada s aa@r plásti@s psóplio, dw€!á êontêr ogm
da írprata 6 Mre do produto, nrimro da legistro s
óEglo coopatenla inltEçâo, oEi€ntaÉo qu.nto ao
amzcn&nto, telEratuDa tBra cgna€rEÇão, data do
Elldade do produto, númro do Loto . IEro
llquldo. totalizrndo lkg do pro<tuto.

00325 pOLpÀ DE e,Àlu. taTE rv pot.pÀa - cR QUIrô
1OO t NÀTIRÀ,,, d€ prlEiBt qualid.d€, @ng.Iâd.. não
f€tmntade, Dão di,lulda, c4 t@r hLniN do sólido.
totaia, Drorinl€nCa do Íntâr sâdias , lirpas , ia€ntã,
de tE.acltas ô d€tlito! aniBi! ou veqâtair,
confecclonada I»r ploesso E€6âlógtco. Nào d€vtcá
conter fregrentos d€ prrte8 não cmativêi! da fst ,
ne aubstanci.a! ctEranha! à süa cqqDsiÇão noml.
Enbãr,rda @ aaco! pláltico! próprio, deErá conter nqm
da otr raaa ê mrca do produto, nún€ro de ragj.stro q
órEão ompotonte inlpôÉo, orienteçáo q'ltnto ao
a@zaD&nto, t4Fratura para. @nsmçaq, data oe
Elj'dade do produto. núrclo do lo!ê ê taso l1$rido. .
totÂIi"ando lkg do produto.

oo32? poLpÀ DE cuptrÀçu, LorE rv poLpÀs - cR ourto

263.00

350.00

22E.OO

210. OO

263. 00

350. OO

5.25O. OO

13,350

17, 100

1{ , O5O

15,8O0

23, OOO

g, ooo

3 . 511 .05

5.9â5,OO

3.1OO.80

2 . 95O, so

4 . l55, aO

€. o5o, oo

{2.000,00

qualidade, conE€lada, não
t€or mlnírc d€ rôllCoa

tsotaLE, plov€iniêneê da írutâa aadias, tir!trBs , iaenta!
dE parâlltas e dêtritor ãnimia ou v€getais,
@nfrcêlonrd. trcr prcearo tecnolóEi@. Nlo d€wrá
contar fraEmânto! d. p:lter não mstLveLe da fst.,
nú arrbatancias est!ãnhas à sua cotr[,olj.ção ngE@, .

Enbalads & ú.cor plárti€r prótrrio, dew!â @ntqr n@
dà qrla8a ô mle do pEodutg, nrlnerô de Eagi3tro s
ósgão cor[Etgnte inlpêÇlo, ollantaÇão quânta. ae
al@zanamntg, tdqreEatuEa para enlgtEçâo, datã de
Eltdado do produto, n(reEo do lotr € peto liquido.
tataliz.ndo ll.g do ploduto.

00329 FOLPÀ DE COr,ÀBÀ, lrrE rV poi.PÀs - cR OOrtâ
IOO t NÀIIrR,AI, de priDt8r
f,emntad., não dllulda, cqÍ!

gu.lldrdô. congrl.da, nào
Let rúnirc de sótidot

Cotalar proreinl€nta d. frutas sadirt, litÍpâs , irontaa

lOO I NÀ?T'RA!,
fêmntada, nào

d. prLmira
dilulda, ca.

\-,

dê lurasitas . detlitos
@nfgccionada tpr pr€erao
@ntar frtgrento! de. t[rtc.

aniBi! ou vegêtals,
tesolóEl@. Nlo dev.rá
náo ffi.t1vel!.dr fnta,

à aue corpoaiçào notml.
Ehbalada s aa@r pláatico! próprlo. m relrcLfleÇõcr
dos ingr€dj.snt€s, orign, data d9 f.briBção . prazo do
ELided€. totali.zando 1L9 do produto.
potpÀ DE lonÀcuirÁ, tólt rv potpÀs - cR gJrr,o
não forentada, não dilulda, êm EGór nLnlm dê sóIidoa
totâl!, provenL€nte de frutâr 6adLrB, 1ilqrar , irentar
de palalita8 e d.trito! enlEit ou vagotaia,
@nfeccioDada lpa proello toeolótico. Nào dêvêrá
conc€r tlag@ntgt ds lBrte t não @stlv€is da frutr.
na Eubstanciaa alCranhas à cua coqircclÇão noml.
EÍü-l.dâ d aacoa plá§tico! psóprio, d6v.!á @ntêr nm
da sBpEasa € BEe do produto, núElo d€ !€gicgro s
ór9ão coúp€tcnta inlp€çào. ori.nt éo qu.nto .o
at@ren.rchto, CstEratura tara conlatqçlo, dâtr da
Elidâd. do produto, númro do lot s tf,lo lÍquido.
totalizando 1XE do produto.
cEBOrÀ BRÀÀ|CÀ - C.P OürrO
EstDÇifi€çô.s - c.bola brane a@ndlcionadr ú ra@ da
fibra pláltiê, dave aprêaântar pal,l@I- de prot Éo,

altôraêõa6 ou FrfurâÇ-@s, !@
gloml.nrção ê tmnho nédio.
ovos da galj"nha sI, CÀRTELÀ
Ovos de galinha : CáRÍEIÀ 30 UND, ü 4l,ras de
papelão,. case llEta, lnt€gra, am Bnchaa ê
defotÉçó€a. À! eins dderão ter .olo de prcc€dêncir,
cm data de fabElqção a Elidad€ nÍniB dê 6 maes a

oo33t

o0093

Á

oo4{1 2,625 .OO 13,5OO 35. i!3?,50
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partir dà d.ta da 9nlrega do PhrCuto.
ueçÀ xlcrorur. - c.p ctr:rr)
Eslrcifieçõês - Nacional, a@ndjÇionadô o ohi.x,::r
plá.tie!, coh tamnho frà:lio, €9e. fae, :iq,:
Érilhantr c intactà, de sloraçào â";m:llrada, jllàlPa
asbrânqtriçrda e suculenta.
ÀEÀcN(r - KG cP 2üÍr')
tipo pe!o1â c6 ?Ot dê ÊturaÇão, s@ dãnifiêaçõêr
flliea, caaÉ intagra. Peso Poa unid.Ce Ce
aproxiBdrentc l,3kg, confomê a @n a Resoluçao .:(
12176 da CNNPÀ.
e8óBonÀ «c cP olrtlo
fipo cãiüotiá - $dia3, fte8e3, 3s i'.anifi(açàÉs
fisi69, eae rntêgra. Issntl Js subttânciãs tê:r,>rqe.
su jid.dq!, tEreriLtr, lat%t , iolhas. tegl d,tos di
defensivor agrlcolar, odor ê rabor osErâího. "

, '.q#lffi, .

. Ê-$rglc',J0 PÀBÁ,

PREFETIURll MurstciirLl- D§ CAurlÂ r,os (:ARÀIA§

F U N D O Í\Í tJ N I C ! P .tr,t. D H A S. »- i S ?' El.! C ! A SO C i A !-

5,2s' CC

i ,090 . oo

2, 
' 
00.00

9, OrO À7 .25O,OO

{ .00rr 4 .200, OO

4,7OO 9.870, OO

â,Êoo 7.560, O0

ú, o00 6 . 300, o0

12,OOO 31 . 500, 00

20 IOOO 31 .5oo , oo

6, O0O 4 .72A,OO

7,000 11.025,00

5, 000 12 . 600, oo

6, OOO 9 .450, 0O

OOO33 Àbobrlnha - KG CP
FEuto aloagrdg, 36 p€acoço, con @.ca fi rdr.

9,S

QÉJ1Lo
, liaa'
pü ite:

Fosadat

1,515. Ír0

i.,050 . ü§

? I 625.00

'i 1375 .AO

7aa . oo

1;575 roú

2.100-00

1, 575 .00

0000â

ooo2l

oo023

ooo15

ooo50

00065

00069

00135

oo139

oo1ttl

1;313.00

5,25O,0O

?. ooo

6. OOO

19, OOO

5,00000116

oor25

@r verde brillante,
ffilêcidas. Às abobEinhas devm !â!ecêr
relatiwnte ao tamnho e de aat»cto f!e9cg.
ÀcEr,cÀ - xc cP ,rii:.c)
Ploduto 1' Qualidade , cdDact à E fime, 5êo IÊ§êeÂ
fLsia ou recánica, Inrfu!âÇôês e cort€! , clNtlrc a
@Ioração, isentas dc aujidàdss, prrasitas ! laPas ,

.condicionrda q caixaa própriàs.
ÀLEÀCE CNESPÀ TIPO VERDE IN Nàr['RÀ . KG CP QI;íJ.O
ÀT,FÀCE CRESPÀ. VERDE. \'ERDI'RÀ TN NÀII,RA, TIPO ÀLEÀCE,
EspÉcrE cRgspÀ. cur,TrvÀR BEM ogsutworVt»1. DEV'EM

ÀpREsENrÀR-aE rNTEtF.Às, coM neÍzss coRtÀDÀs t'erÀ EtrsE
DÀs úLrruAa FoLüÀs; ce, ÀspEcro FREaco, T1rRcrscgNr!.
sÃs E NÃo EsprcADÀs E NÃo euErlrÀDÀs (pf,Íâ lxro, ?or!
EXEMPT'}; Í.IMPÀ, TENRÀ E HIDRÀTÀDÀ (NÂO }'ít,RCXÀi, CCIí
EoLHÀs iNT'EGRÀS. ccr.r coro8ÀçÃo cÀRlclenisrrcls À ceon
VÀAIEDÀDE, SEH T'OUIÀS À}.íÀBEIÀDÀS, SEM PCDRIDÀD. ISDNÍOS
DE suirrDÀDEs, DE euÀrseuER verÉnrcs EssaANpr.q, DE
CHEIRO E/OU SÀAOR ÀNORYÀIS
ÀrHo - r(G cP QU:rn
BT'T.BO INTEIRO, NÀCIONÀI, BOÀ QUÀLIDÀDE, FIRI!' E

tNrÀcro, sEü txsoEs DE oRtGEH FrsrcÀ o{, MEcu{r.:À,
PERI'I,RÀCOES E CORTES, TÀTíÀNHO E CO!'RÀCÀO UNIFOR}IES,
DEVENDO SER BÊH DESENVOLVIDO, ISENTO DÉ SU.'TDÀDE9.
pÀa,ÀsrtÀs E tÀRvÀs. cÀaeçÀs cRÀNDEs DE No MÍNÍr'ro ?o 6R
ÀcRrÃo rN MTURÀ - r<c cP eurta
ÀGRrÀo, vERDuRÀ rx xÀhrnr, rlpo ÀcRrÃô, espÉcte câír-w;
PFODUfO ERESCO (CÔLHEITÀ RECEÚIE), LIMPO, .TdNR' E
HrDRÀrÀDo (NÃo MrRcHor. cou Folt{Às iNTEGRÀs e whDns
(sEt{ FoLBAS Àl'!ÀnE!ÂDÀS}. ISEN1O DE QUErüÀDIRÀS rbB SC!
OU POR ERIOI ISENIO DE PODRIDÀO E DE SUJID}.DES'
CUI.TTVÀR BEM DESÊ!'VOLVIDÀ; :SENTOS DA CHEIRO E/QU SÀBOR
ÀlroRMÀts, DE TNSEIOS. BOI.oRES E/Ot PÀRÀ.srTÀS E BEt{ COa.D

DE DÀIos poR Esrts pRo\rocÀDos. pRoDuzrDo ÀTRÀvÉs m
r.óÍoDo DE HrDRrPosrA. .

EÀNÀtlÀ - ttÀÇÀ ,CP QUIÍ,O
EM PENCÀs, DE PRTMETRÀ, lÀt,tÀlrHo E COIORÀCÀO tllrFOS!ÍES.
cd 6Ot ds Eturação, COM POLPÀ rrnrd e rNrÀttÀ,
DEVENDO SER BE!'I DÊSÉNVOLVIDÀ E !.ÍÀDUNÀ, SÉM D.t{C,S
FISICÔ§ E MECÀ}IICOS ORII'NDOS DO I,!À}IIJSEIO E TR,N{SPORT§.
BaEatà dôcê, €scohda l(C CP QIIIIA
Àcondicionadã s !.cos pláêtr@s ou :eiree plásci.is,'
c6 col,oração da e8B Ér!@, intêln.mnte coloração
branê e polpa Eeia as lElfulagõ€! ou lrcnto3 plotesi
ea€ as cortsa ou perfurações â t@nha nádig rpr
!aiz
Bet6*aba . €acoEdâ KG CP C(!IL
a@ndl,cionada s ae@s plâstlcos ou €ins plásticas;
c@ @Ioraçào roxa, tanto qtêrna quarrto internwntê;
qae as cortê3 ou tDrfur.çõ.s,' sen bEotsento.' pollB
firu e tenho trÉdio por Eaiz.
Câ!á Kc CP oUIL
LEuo i,n natura, titD É!á, esÉcie coM
CôDoula , .s@Eda - l(G CP QUIIê
a6ndicionada @ aa@a plá8ti@s ou eiEs plásti€s,
cs @loaaçáo alaranjada, tanta €xtêrna qrianto
intêrneante; BBe brilhànte a& côrtêa ou
perfuraçõec,; sm brotârento; polpa fire .e Ercnho
eá:Lio tDr raiz,
Chsiro veEde - XG CP QUIIO
c€bolinha lres€ e c@ntro, dê primira, de t@nho e
coloração unifores , devãndo ser bslr dgsênvolvida, de
quãUdad. fit@ c i.ntacEa, Lsenta de parasitas e
laes, Eterial tcrEoao € widade qterna anoml, ss

mcáDi@s oriundor do mnu!ôi.o ê
tranllrcrtar 1i"Eô dô rasr.duos fêrtilizentea,
a@nd,icionad8 a onüalags adequada.
CKrCHlr, Xo CP OUIII)
DE PRII'íEIIIÀ, ,Al'ÍÀllHo E coLoRÀcÀo UNIIORME§, DEVENDo ãER
BEtí DESET{'yoLVIDÀ, FIRME E INTÀCTÀ; ISEN1À DE
ENEER}íIOÀDES, IATERIÀL TERROSO E TJMIDÀDE EXTER}IÀ
ÀNOR!íÀL; LÍ\rRE DE RESIDUOS DE FERaILIZÀ|SIÉS SUJÍDÀDE§,
PÀR,ÀSIIÀS E IÀR\'ÀS, §EM DÀ!iOS riSrCCS r TCC,NICOS
ORII'IRDOS DO !'IATIUSEIO É TRÀNSPORTE
COüI/E FLR - kg cP Qt Ilê
Iâg1e Ln ôaluEB, estÉciâ c@ú, €ract€rirticas
adiqionai! artra. t@nho grando, de priBaila

1,5?5. OO

?.,625,OO

9. 191 , 00

31 . 5OO, OO

29.925,0o

13. 125, 0O

6.30O,001 ,050 ,00 6, OOO
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00181

0o197

oo149

o0205

00207

o0214

o0237

oo2{8

0034!.

o0377

003?9

00391

00436

oo267

o0239

o0271
00275

53.00

róE . oo

t,575 . O0

1,313. O0

2,623.OO

2,100-oo

2, 100. o0

525.00

315,0O

1.050 . oo

525.00

go. oo

1 ,050 . 00

210 - 00

7 ,000

7 ,940

12,000

7,500

4 ,5Oo

7 ,000

7, O0O

8,00o

9. OOO

Á ,500

15 / O0O

15,000

5,5O0

1O, OOO

371,00

833,70

1A. 900. OO

9.8ô?,50

11 .812 ,50

11.?oo.oo

1tt . ?oo, 00

12 . 600, Oo
5.985,00

{ .200 ,00

2.àr5,OA

Ã.725,OO

7. 875, 0O

I' 2OO, OO

5 . 775, OO

2 , !.OO, ôO

qualidade, tenho Ê sloraéo unifome, Iivre d6
enfemidâdar, @t€liars têltoao6 , a& danoa .fr.alcod e
recãni@s oriundos do GnuÊêio ê t.anEIpttê.
CENGIBRE FIESCÔ IN I{ÀTUR,À - XG CP QUIIô
GElrctBRE FREsco, Lrupo, rexno, Íxteceo, cou cÀscÀ LrsÃ
E BRTLHII{TE, cotonÀçÂo ÀtrÀREIÀDÀ, sEH trÀcttÀs, sE}r
poDRrDÁo, sEM DEFoB!0\çõE§. BEM DEsENvoIvrDo, col.t
DrÂr.ÍErRo soRrzoNTÂ! ENTRE 20 E 3ol'Í'a.
Hortêlà E'RESCÀ - KC CP Qurra
uonrelÃ FREgcÀ DE pRrtErRÀ. EM t'ÍÀço, ÀrRESEN?ÀsDo cRÀlJ
DE EvoLUÇÃo co0rpuElo E tÀHÀNBo co.@ÀrÍvEL, ÀRola E coR
uucrgnÍsr:cos. rsENro DE suJrDÀDEs, PÀRÀsrlÀs otJ
rÀRrrÀs, oE ÀcoBDo cor.í À BEsouJçÃo 12178 DÀ CNNPÀ.

TDRNECII'O EM E}.IBÀIÁ6EN§ LIMPÀS, SECÀS, DE HÀTERLÀI QTJE

NÃo pRolrbeuE ÀrrERÀçõEs ExÍERNÀs o{, TNaERNÀS Nos
pRoDUEos E NÀo rRÀNsMrÍÀ ôDoR ou sÀBoR EsrRÀlr8o Àos
MES!'íOS.
Cosvê frêlca - CP OOIIO
as folhãs dêvs os!.r âü impêrfêições, a4 laffis,
parasi,tas ou danoã s€cânies quê c@proretü o Prêduto.
cm coloração vêrdê êse!o, frea€ ,a§IÉcto a sa.bo!
gráprto, iaentâ dê slnais dê atEdrocirento, lams,
Bu j adâdes e mteriais 'têrrcaoa
InhãM cP QUÍL
açondiêionado s gacos pláati@s ou qixa6 plá§tica§;
Ç@ co]"oraçãô bran& rcrelâdo, tanto qt€rna quanlo
internàrentôi Gacà ss @rtos oü t»rfurações; so
broteêntso; trlpa fire ê tenho m&.io trcr raiz.
rÀRÀNüà; cP Qurr'o
PEBÀ,' Fn§6C4, DE PRIMEIRÀ, L1VRE DE RES:DUoS DE

ÉERIILIZÀNTES SUIrIDÀDES, PÀRASITÀ§ E LÀIWr6; TÀI.i,ÀllHO E

COIORACÀO UNIÊORI'IES; DEVENDO §EB EEtl DESE}{VOLVIDÀ E

MÀDURÀ,. CÕM POLPÀ FIRME E IN?ÀC?À.
LrMÀo - cP QUrrc
IÀIIIII. Dg PRIUEIN,A, E'RESCO, LIVNE DE RESIDUOS 

'EllRrILIzÀNrES SUJIDÀDES' PÀRÀsItÀS E IÀAVÀS. rÀUÀl,lHO E

COIOR,ÀCÀO UNIEOBME§, DEVENDO EER BEü DESEIIVOLVIOO E

l'lADtRO, CCN., POLPÀ FIRt'lE E INTÀCTÀ.
MAI,IAO - FORI'OSÀ CP SJII'
OltItIÀ BO'\ QUÀTIDÀDE, LIVRE DE §UJTDÀDE6, PÀNÀ§ITÀ.§ E

IÀRVÀ§, TÀtiÀNllO E COIORÀCÀO lrNIEpR!.ÉS, BEM DESENTTOI.VIDO

S }IADURO, C§' POIPÀ FIRME E INTÀ§TÀ, SEM DÀNOS EISICOS
E MECÀHÍCOS ORITJNDOS DE MÀ§USETO E IB.ÀNSPORTI
tlãnão Papaya CP QUIIP
Fnta, l'râfrâo Papaya, in natula
M\NcÀ Pa1rer d€ 1' cP 9UIIá
qualidãdê aalEcto globoso, aêondicignar fNco§ eietgs:
rerdêE € ffidurês, cor própria. cl,aaalfi€da e@ fruta
co poltr» fimê € intacta, i6êntã da cnfêmidade3, cs
boa quaLidâde. livr€ do r€alduoa d€ f€rtilizant€5,
aujidadês, defênsivo§, palaai!às, lat%É, rq lêaõêa d6
orig@ f1Éi€ e necâniça.
llaradjá CP qlrr,o
Môlancr.a cP QlJrL
lrelancis ledonda, graúda, d€ prireira, liú€ dá
sujidãdêÉ, tÊrasilas e lam§, ta$nhg ê coloraÇão
unifore3. dêwndo ser bq dasênrclvidâ e Édura, c6
polpa fi:m ê intâcEa, a@ndicion.da o a granÊI.
tEaando êntrô (6 a lorkg edâ unidad..
lolÃo ae 1' quaLtdadê, cP QUIra
rêdondô, eaca lisa, glaúdo, liEo de sujidadê8,
paraai.tâa ê larcs, tãMnho ê êoloração unifomea
desqnvolvida ê Édu!a, Ç@ IDIPa fim s intâcta,
folnêaibênto a gtanêI.
Pirentão cP Qurr'o
Erulo com @loiaÉo vê?dê êtdro, fre8co ,asl»clo e
§abor próprio, isanto dê sinai§ dê apod!êcinâDtg,
Iarcs, su jidadê! â Mtsêlj'ãls terroaoÉ . Ptoduzida 5@
uao dê ãql.otóricoa.
ÊêpoIho bran@ CP gJII.o
Hortaliçâ cm coLolação vêRde ágNa. flese ,aalEcto e
sabor próprio, lsentâ dê sina:§ de aPod!êcirento,
su jidad€8 € BteEiaia terro§oa, tr»§ando aproxi8adentê
1 kE c@ EriaÇão llBim de 10t.
Rúela Cp OUII.o
Ílortaliça cm colorlçáo verde eae!ô, froscâ .aslEcto o
aalrgr p!óprio, ísenba dê sinaia de attodEeciMnto,
lãms , su jidadêa e @tQriãis torroaoa . Produzida aÊn
u6o de aElotóxicoa.
sÀr§À cP ourÍo
Salsa f,rêsca, de Prireira, de tâEnhq ê cglolação
unifomê8, devêndo se. b@ dêÉqnrclvida, dê guatidadê
fltffi e intacba, LBênta de paraBitaa e laffi§, mtêrial
t€lro3o c Bidãde êxlerna anot@l. s6 danês fllicos ê
mecânicos oriundos do mnúseio a tranglDr.te,
acondicionada q erüalags adeguada-
Tangarioa PONKÀI{ CP eUIÍO
acondicionada 4 eiea Plá§ticar. con tenho médio,
@sca fime, nEosa briliantê ê intâctá. dê coloraçào
Gld€ @r6ladâ, t»IPa !.â.an ja ê 3u€u16ntâ
vags v€!dê, cP QUrr'
psoduto dÊ 1' gualidade, aPrâsêntlndo cor ê

àracterlsties ôatutaig do Ptoduto. sãor s4 ruPturâg,

1,313.00

1, O5O.OO

8, OOO

8,500

10.50{ . OO

8,925,0O

I , 050. 00
2,621.0O

12,000
2,24O

\-,

oo422

1inPa.
00{24 r@!e - C.P; J

§
our!o 4 ,2OO. OO 5 ,5OO 23 , :.00, OO
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?oBt'ê - C. P EslEcificações - Iipo r,aqional ),onG
acobdicignado q cãixaa p1ásLras, L+anho .néCic.
brilhântê, vâreIha c fimê. Sil ã).tê!aqõqs

tenho nêdio. Enüa.iags,tr

yi.:a,
Cat,ta

ooo20

00062

ooo52

00263

oo!t39

0031{

00359

0o432

00001

IE!fuEaqôês.
ÀrFÀcE ÀüERrcÀNÀ Trpo vEeDE ts mtou - d; r:p 'i^rru-:
ÀLFÀCE ÀMERTCÀI{À, 'r':ERDt RÀ rN NÀERÀ, TrlO À.:rÀ(.I, r
EspÉctE ÀI'ERrcÀNÀ. ct LTrvÀR BE^!í DEsE!Ív,JLvrD,\, ; rtBvily
ÀPREsENTÀR§E rNaEtRAS, CO  pr^iZ.rS COR.-ilüÀS FEr], PJ!.I!'
DÀs úLIIMA§ ForHÀs sÀs E EsprcÀDÀs r »Ão 2ctr:trs.r,.s
(PEt- FRÍO, POR EXEMPT,O' LIMPÀ, rENR\ § A;D5ÀT;.D,r,(Érl/
r,oRcHÀ), cor'í FoÍ,aÀ§ ÍN$ênÀ§, c(», ' . a§rêRÀçio
cÀsÀcrERÍsucÀs À cÀDÀ vÂr.rEDÀDE, sEM FL\LeÀ6
ÀMÀRarÀDÀs, sEM poDRrDÀo. rsENTos DE sg.itD DEs,. r ]!:
QüÀrsQtER ulúxr.ls EsrRÀlrrrÀs, DE cllllrRLi a/ol: .iiattax
À!toRt'{Àt s
Bãnana pratâ I(G BÀNÀNÀ CP d'-rlr.9
TiID prata con 60$ de returaÇão, - aêr! dar.i:.t q?-fáet.
fisicae, caa@ j,ntêEra, Isenta de au.bs!âncias ràri'çgas',
§ujidadês. pa!âsita§, la!€s, resicldog lc dtsfo.lciEg
egrlcolas. odor e sà.boa êsEraniro- Pêso ?rr .:nl.l? lê di
aproxj,Mdaentê 10Oq,
BÀrÀrÀ §ÀLSÀ ? «6 IâGda, dê 1 ' Cl, 9:i:-U)
gualidâdê, estaEa suf,aqieDt@êntE dêBênvolvjda3, !ot,
leaóÊs de grigs figica ou recãniÉ, ôão aprÊspntárêr
rachadu!ãa ou cortes na @s@, livÉê dê cinfeBli..'!âóec ,

isenta de paltea púlrida§, C@ tffinh) uni f )rr'.

, ,313. 03

2, Loo O'l

13, irto

5,250 .00 6, ooo

VÀLÓR UNITÀRIO

12,000 15.?56,00

5, 0c0 10. 500,0O

10,385,84

31 .500 , 00

VÀIôR TOTÂI.
1 . /Í02,50

pláeticos resigtgntea, eonf,ome guantidadê.
aprês{tando na sÍüalag@ atiguêta dê pesaÍis-

00067 Batala ingleea, qs@Eda «s Bãtata Cp. Q1JIIô
Litra ingleaa f,a%dâ ou eamvad3, a@DdicioÍaadâ m sacn
pláBticô rosiatênle ou 6 caixas plásticas, ,laEtrho
túdio c@ eaq intacta, sq pelfurngõea ou.&rtas ê

coE êsverdêadà. Ào cot:ê n solpa
e marelada Dt sua cca

àR 3aCOS
aol.i-.i tácâ,

sd bfôtaântos ou
dêvará 6stâr fíme
srâctêrtsticà.
l'Ía€xêira escoEda CP ÊOf !0
acond.Lcionadâ I saÇos plâgticos ou @ixae plásti:?s
@n colorâçào dâ casca Érrôfr , sd cortâg ct!
perfurações se brotuento polpa fin0e Ê êsbranqüi?ãde.
tmnho nédio IDr raiz.
Pêpj-no .rêlDnês CP eUI!.f)
acondicionado s qixas plásui€s, trcnho sédio. Caseê
briLhiltê, êsverdEada e f1"re, Sd a!.tereçóeg ot:
tErf,uraçóe§.
PIMENTÀ D' CSETRO CP OUILCj.n ratura. f,rescg ,aalEcto ê aa.bor paóprio, isanto dê
sinàia dê apôdrecimento, larc§, sujldadas c rutêltais
tórlo8oa . Produrida sq uso de agrotóxi,.g§,
ouLÀBO CP. Çulto
L€gle in naturà. litrD d6 tlimêj-rai s âdêquado está!Tj,.
de mturaÇão. consiatência f,ime e dê f,ácil corle, ,eF
lêaôsa dê orj.gâr físies ou mêcânj.cas, rachaduta ê
eglter. lenho e coloração unlf,ores, dêvendo 8e: b§
desenvolvida
tVÀ de 0esa CP. . ouIto
ê3pécie ltâIia/Rubi, Fruta in natura, Bd caroÇo lrarâ
apl,ieçáo alirenEãr. Caractêrísticas gêrais! atqvêrá 9sr
procqdontê dê esEÉcims vêqêtâig gehulnos ê são3, sêr§
frêscoa / têr atsingido o grau EÉxiho no tãNnhô, aroE â
cgr da êglÉciê e %riedâde. apresêntar Elau eáxieo de
Etulação tal que lhêa pêmi.ta sulDt-.tar a mnipulaçâo,
CranstDltê ê êgôaê&ção d @ndiçõô3 àdequad.s para o
rcnslmr eatar ].ivre d€ enfêmidadê3, ilreelo3 e
sujidede§. não êstâr doificado por gualqus! lêBào dê
origq f,lÉi€ ou recânicâ quê afete á aue aparância, À
pol:,a dererá 6e apresentar intacta ê fi@. Nãg se!ão
Feilitidor Énchaa ou defeitos na ca§€. Enbalagerí: o
ptodutg devârâ êstar acondiqionado e otrüalag@
plâstica, flerivel, atóÍica, rêsistent'a, traneparêritês.
ÀEÀCÀra r(G - cP QUILO
cffi 50* dê eturâção, ÀBÀCÀTE Colrln'í EXIRÀ: Àbacatô in
natura dê obÍB gualidada dêvêra, ter atingido qrau
r!ódio dê Étura€o, nào pode qstar Bdurô. siú daf,eitce
na polpa ê podridão, §ufici€ât@entê deaenvolvj.do/.cm
aal[cto. 4roG. §a.boE típíco da %riedade, unifomidâdê
no LeDho e cor. Nao êstâr danificados por qualquer
lesao dê of,iEe flsi€ ou recânie que afete a suô
aparêDcla êstar livie dê enfehidadée, sujidad€s,
parasilas e lares isenlos d€ widàdê qx!êrna anorcl,
odor e saàor estranho livre dê rosiduos dê
f,êrtir-j,zantes, Obêdêce. ao códi.qo Sanitario ê deis
no@6 e lêgisLacoes senitáriaa @ vigor

{ ,725 . ô3 4.OOO 18 . 9OO, OO

7R9 ,00 6, 00e 4 .724 tOO

53. OO 16,0Oo B4B.0O

158.O0 8, §0O :' 3{3, 00

15S. OO 15,500 2.44 9. OO

525 .00 5. 9OO 3.097.50

LÀrrrR ÍorÂt. R§ 1,055.065foo

8PP, C.N.p.ú. n' 26,555.310/0001-66, estab€Lecidâ à fSJ VS52 r{o2 eD{? Lrllg,Enpt€aa: LÀTICIIIIOS SÀAOR DO PÀRÀ
repr€aôntad.â
nestê ato tElo §r(a). t!ÀRÀ DE cÀstRo PÀIM LIUÀ so{rzÀ, c,p.F. n6 016.386,iÊ1-63.

DE§CRIçÃo/E§PECIFICÀçÕES UNIDÀDE
fOGITRIE, 8ÀBORE§ : CUFt ÀçU,!,'ORÀN@,COCO E MtX DE TRUT itNrDÀDa
Às, Íô?E v IÀTICTNIOS - CR
Iogurlê a bass de póUa de fruta§, leitê pàstêurizâdo,

ITEM
oo203

QUà}ITTDÀDE
,.50. oo 9,350

PÂÊINA 18 DE 102

79Ê . O§

1
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l€it. m pó e açúor, m fêtmnto lácteo, aloB .
@rante tÉrnútldo, @ .úbalaE6 dc IOOOnI . Na
@balrEm do produto drycrá const r! idcnEifi@ção do
produtg € €Ít[rrgra, dat d€ tabrleÉo ê Elidadê,
ingrodiênteÉ, Blor nutticional s rêglrCrc 6 órEão
cdÍp€tente (§IF/8IE,/AIH) . O Produto d€va rêr @n8.Mdo
€ branstDrtado 6 tstEratura de 1O'C pala arsclurar
Éua qualidãde.

00199 IOGIJRTE NÀT{'A,AL, 2OOML, IDTE V I.ÀTICINIOA - CR UNIDÀDE
lait. pasteurizado, laít€ s É, cs fe@nto Llctêo,
!m açúea, nm a.bôEr @ êhb.ligm lndlvidual 2OOml
Na @balagq do ploduto dêrrá @nttâ!: id€ntifi€çâo
do ploduto € @prera. 'drta dc fabsi,eção c Elld.d€,
ingradiontor, %Lo! nutricionrl ê !€gitlro o órEão
coqf,tent€ (srF/srE/srM). o Produto devc aer consoruado
e trangportado cÍl tdlEratura de lÔoc IÊrâ ãsaaEürar
sua qualidãds.

OO2O1 IOqrRfE, SÀ8ORES: CLtPtÀçU,rlrCR.ÀllCO E MIx DE FRUIÀs, TNIDN)E
200ML, LOIE V I.ÀTTCINIOS - CR
Iogurt. ã bâsô da polpr dc frutas, leit€ lBrt€ulizãdo,
Icita s pó e açúer, ffi f,.mnto llctrc, arqB e
coranti pemltldo, o dbalaEo indtvlduâl 2oonL Na
eaüalago do produtso dercrá constaa: idântifieção do
pFoduto a sprets. data dô fãbli€çâo € Elidade,
inEs€dlanb€E, Elor nuEDlclonrl e leEittsra & órEão
corp.t nte (6IF/slE./8fH, . o Produto dâvc ret @n.omdo
€ tBrDstrcrtado s lstElatura da looc trErà aaaaguDàr
rua guali,d.d€.

00352 QTJEI''O MINÀS CUR,ÀDO - I(G, IITE V LÀTICINTOS . CR QI.,IIO
Fâbliedo c@ l€it6 tEstrurizado c6 too! de goFdura na
f,ai,E de 3,2 t A,41, aal, clorêlo da cáIclo. @agulantsê
ê femDto lácti@, p€ça ! à 2 kg. v.lidâdo nlntM de 6
mEsE na data da êntrega. Davêrá lar a@ndicionada I
üb.!,.Es pritnária conatltulda d. plástico âtori@
gEanltBlcnta, Ilentâ dê Eujldadq! € ou açào de
Bicrooagüigma, s pacotos fSchador bêa laclado, c@
d6n@1naçâo do nqm do produto, fabric.nt., d.tr de
fabli€ção ô Elidldê, cd êatrcifiêçáo de P.eo,
pFoduto e ure/Procedência. I'lÀRcÀ§ E CARr!'Bog oFIcIÀla
do r€gislro no t'tinirtári,o dâ Àgri4ltusa (SlF, If'ÍÀ oi,
slu) .

0035! QtEtJO MrNÀS FRE6CÀr.. t(C, lôlE V rÀlrcrNro§ - CR OUrIO
Ouêijo nlnas fraa€I. cm fac€Ê planaa, bgrdas Eetsa!,
cEoata li!., finã a .m!êIada, @nliatência Bcla, @r
int€rn- brancg-crffi, sabo! lêv@nt€ áêido ao auave,
obtido de l€ite past.urlzrdo, qÍü.1rdo lndi.vtdualmnt€,
d pláatico t8anrlEr€ntê, atóri@, lirEr, ,)ão viol.do,
rêrittente ou MteElaI colPatlrel, Própria Para uao
aliEntâr, que ga.entr a int€Erid:de do produtê a!á o
rldEntg do coDrw @ntcndo tEao dê aProrlEdã@nue
{oog À 1 Ig pot peça, qm !ótulo irqr.êrto, À snbalags
dryorá conteE art€lnrentê ot dadoa dc idanElfiqção,
pr@.dâncla, iníomçào nutrlcional, núnoro dê lote.
data de Blidadê, quantidàde do Produto, nÚi€ro do
r€gi.tro no Minlatêrio da ÀíEÍ@ltuRa/§rF/DrPoÀ c
eriribo de inltEçào. Velidade nilniB De ? die! a Pâreir
de data do antrôga n. uDldãdês !.qul'aigant€.

00356 OtEIJo, IIPO CoÀlHo, tE, LTE v rÀTIctNIOS - aR QTILo
orüalado 6 plártico Lnviolávêl, solldo a vâoo,
cqq»sto: loitêPastourizado, ral, e6tâbllizantsei
cl,orcto da cáIclo, c6lho llquido, 6nzlÉ @aEulant€,
femnto láclao e enlercdor: nateicina Dêvsrá sor
acondi,clon.da s ê!úatagü prílúrie @nltltulda dQ

plárli@ atótl@ tranEPâr€nte. isenta d€ sujidadas ê ou
açàc dê nicroorEanirrcs . s pa@tes fgchrdor,
devidamnte §.1.dã (à váoo) , @nt.ndo Inso dc
âprorlÉdâmntê 2,5 hg Por pêçà, cm rótüIo irqrreaso
@ d€nslnação do nqE do produto' fabrlentê, datâ dê
fabrl€ção ê Btad.de, @m êsp.clflqçáo de P€so,
t loduto . Bra/procedância, t'ÍABcÀs E cÀ§,ü{aoa oflc!Àra
dê !.qiet!o no r'Êniltário da Àgri4ltura (gIE, I!À oU
§tMt .

00358 QüEtirO,' TIPO HUSSàRE!Â; r<G, t TE V IÂIICINÍOS - CR OUIIÍ)
.8ü.lrdo @ Pllsti@ lnviolável, seledo a vádo,
coÍrtFstsoi l€iteP3ateullzado, ral, ârtSbilj'zlntâ!
clos.to de cálcio, @3lho llquido, cnziB @agulantâ,
fêmnto lac!@ e @ntercdor: nrteiclnr dâve!á ser
acondlcionlda ü a!üalaq§ Prinária @natltuide d'
pIárti@ atóxi@ tranaparante, issnta de suJldad'a I ou
ação d. úicr@-gâni!rcs. o tB@tar f€ch'doa,
dryldârentê 8al.dâ (à \Áaol ou outto fcchãmnto b6
Lacrldo, @nt€ndo P€3o de aP.otiEd.mnte 3 Lg Por
Í89a. c@ denoninagáo do n6ô do Produto, íabrientq,
àata cle f.bEi€çâo € Elidadc. €d 3llEclfieçàc d'
p€so, PEoduto c mre/Procedência , }lÀRcÀs E cARItíBOs
ôrrCrefS dê rêgi6t8o no ltlnilcário dô ÀgEiflltura (sIF,
IT{!\ OU SIM'.

00212 r.ErrE r.ÍQoroo TNIEGERÀ!, tâÍã v Í.^trclNros - cR Lrrno
tÁltc ttquido integral. Palteulizado, titD longa widã'
6tü.Ia9s indiwidual @nt€ndo 01 (s) litro, cd
idôntiíieêo de pBoduto . PEezo de Elidada'
ccePosiÉo: leite d3 É€. eÉt.bilizanta êlcrato dê

sódio, dbaLrgs: !êtra pack, aat»cbÔ fl€i@: Ilquido'
valldâde nlnlE 6 n€sea a co,tar da data d€ €ntrega'
Unldade da foEnecimnto: €iE c@ 1.lltrc'

?5. OO

525.00

112 . OO

60. oo

112 .00

225.0O

a , r!00

r!,{90

56, 9OO

47, 'tso

40, O0O

5g.ooo

330 , OO

2.351 ,25

6.372,AO

2.4t7 ,OO

{.480,0O

13, 050, o0

.s
,4,

675 - 00 6, ?OO 4.522,5O
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o0203

00199

o020r

00352

00354

oo356

00350

oo2L2

IOGURIE, sÀEoREA : CUPUÀçU, HoRtü@, COCO E MD( 5E FP.U, (riÍnÀnE
es, IôE v tÀrrcrNios - cR
Iogultê a baso dê polpa dê flutaa, leite pqste'rr!7adâ,
lclt€ 6 É e açúcar, cm ferento lácte., lrmr â
corante tEmitido, em qrb.llEo de ltioCriJ .., §,
erüal,agm do produbo deverá constar: idrntlílca§tro d.,
produto e $prsa., dat. dê fàbrlqcâo ê rãIidadr',
ingredl,€ntca, EIor nutriciohsL € regiBtre "6tr d'ríàc
coq»t.ôte (SIP/SIE/SrM,. o Ploduto dêvo .sêr uoirqvado
6 tsanstbEtado s tânporatura dâ 10oC [}ar4 §Br€rurrt
Bua gualidad€. :
IOGIRIE NÀtlrRÀL, 2OOttL, LOrE t/ r.Àttcnr.los - CR r.nrOirOn
leitq palteuri.rado, loit6 s pó, ccn fÉrcçtà iáctào,
se eçúe!, ns sabor, m enüalaE@ indiTiiürl ?oonl'.
Na mbâlagq do produto dêverá cong!a!: id.n3tgicaçàa,
do produlo € 4prâsa, data dê fablicàçáo e qliaàijar',.."

.e{ ór$àç
rcneetràCe
.asieç1rr.\r

ign . Gc

t.75. OO

I ,225 . OO

253. 00

140. OO

263 - OO

525.00

9.350

4 . 'loo

4, tl90

56,900

tl7 , rl50

40.000

5â , OOO

a .272 ,5O

17O.OO

5.5OO,25

li|.96â,?O

6. 643, O0

10.520,00

30. {5O.00

10.5S2 ,50

inEEedi€otêE, 'àlor nutricional c rêOiagrg
êorqEtentê (SfF/SIE/stM). O ProduCo dêvê ,er ,

ô lranstr»rtado s tolroratsrâ de lo'C.pafa
sua qualidade.
IOGIJRIE, gÀEORES: CUPUÀÇU,l,rORÀllcO E MtX DE'.ERDIÀ.Ê, 'úlrDÀnE
2O0ML, LTE V IÀrrcINIos - cR.
Ioglrte a bâsê de polpa de frutas, lêice pa3E€urizado,
Ieit. s É a aÇúcÚ, @m fsmênto lâctco, aloM o
@rantê penitido, o dü.lag6 individuaL 2o0hl, Ua
onb3l,ag6 do produto devorá conatar: identifi,eção r!.
produtg e opr.lar datr do f,a.brl,cação e valicrdo,
lDgrgdi.nles, EIos nutticÍonal c regi!!;o d órrão
co@€tente (SIF/§IE/SIMr. O Produto deva !êr consolEdô
a !.anlpoltedo m tenlEraturô dê 1o.C pere aÀaeíuEar
sua qurlld.de-
QUEIJO MrNÀS CIR,ÀDO - Kc, r.OrE V rÂtIcINIOS - CR Q('Irc
Fabriedo cm leltê paBleurizado cm teor de gordula sô
faiB de 3.2 a 3,4t, cal, cloreto da cál,cio, coaqulentê
e f€renta lácti.co, peça 1 à 2 kg. Vrlidldo rúni.E dê s
reaea na datâ da entrêEa. Do%Eá s€E- 3@ndlcj.onadã M
$üalags priíÉria con3Eltuld. de pjásLica aÊóxi@
treuparsntG, iseDta de sujfdàdeg 6 . . ou agào dÊ
nicrgorEanism!. s pacobe! fschados bdl laeado, cm
densinaçao do nffi do produto, Ís.bri€Dts, data d6
fabrieçâo e Elidâdo, eon oalEê1f16ção de lx)so,pEoduto ê mre/ptocrdônciâ, laÀncÀ.s E CâRnAOS OFICIÀf S
de loEiatro no l{inirtório dâ Àgli@ltuiâ (slr, IMÀ orJ
srMl .

QI'EIJO r!íMÀ.s ERESCÀ!. rc, I.oIE v IÀTTCINIoS - CR g,Jrro
QuêiJo minas f,Ees€I, co fr€a planas, bordâs !êtds,qrcsta 1i,3a, ftna ê mEelada, conaj,atâncj,a.lEcia, cor
int.lna branco-cE@, sa.bgr 1ôvwntê áêldo ao suaE,
obtido d€ lêit€ paatourizado, enbal ado indivi,duaJ.@nte,
s plástico transpasente, atóxico, li'Dpo,. nào violaio,
leaiatênts ou MteriàI coíqratlvel, própria parâ rtso
alin.ntâr, que Earânta a intêEridade'do produto até o
llMnto do constrrc êontendo tEao de aproxinad&nle
/toog À t hg por pôça, cm rótulo impreseô. À üb"-Iagen
dewrá contcr qternarenCe or dados de identifiqÇão,
proêqdência, ioío@Éo nutlicionaJ,, núryo CÊ Lote,
data dâ Elidãde , guantld.dê do produEo, núrerc ( ,lo
registro no íiBtstério da ÀgEj,slturai/stF/DlpoÀ o
erirüo da inspêÉo. va]idadê niniM De ? AÍis a parli!
da d8tâ da entrega ne unr,dadês rêquilitàntê,
QUEIiTO; ?IFO COÀútlO; Lg, IÍ»tE V IÀIICTNIOS - CR eUrL
oüalado m plástsico invloláv€I, selado 'a wácuo,
c@tD!tg: lcitêtEatsurizada, sal, eata.bilizaite:
clorato dê cáIcio, coalho l,lquido, enzina @agülarto,
fetünto l,áct€g € @n!€redo!: naeami:ina DeveEá sÊ.
aondicion.da a erüalagq prháaia @nstituída dê
plâstia Etóxico tr.nslü!êôtê, isanta do sujidadês o ou
ação d6 nictôorEanig@r. q Da@lea fechados,
dêvidente, Bêl.da (à vá@ol , contêndo tEao de
aploxiÉd4êntr 2,5 kg por psça, cs rótulo itrrpEessc
c@ denqll.naçáo do n@ do produto, fa.b!i@nt,e, d.tã do
fabriáção e E!idad., s êlpecifieÉô d. tÉ!o,
pEoduto € Mrs/procedência, I!ÀRCÀS E CÀRIIíBOS OfICtÀfs
de reglsllo no Minirtério da Àtridlturr (SIp, fMÀ ot
SIH' .

QtElJO,' rIPO MJSAÀREIÀ, I(G, IOTE v IÀTICTNIOS - CR OUIID
snbalado 6 plárt1@ inviolÁrel, eelado a vâcuo,
coíEpato:leiteparteurizado, aar,, orlabll,izatrtêi
cloEota da oár,cio, @alho ltquido, enziB coagulante,
fatBnto lâct@ o @naêrEdo!: natmicina deve!á aeE
acondiciónid! a Ênb.l.gq prinárla conrti,tuida do
pl,ásttco atóri@ tranapar.nt€. isent: da rujidedês € ou
ação da nlG@lganisms . si pacotes f,eqha.tos,
d.videntê rql.dã (à váoo, ou outro fêchàmnto b§
lacrado, @ntendo polo d€ aproxjmdamDtê 3 l(g lprpcça, es dlno.túnaçào do n@ do produto, fâ.briantE,
data do fa.brieÉo . ElidadÊ, on aapecifi.eção <le
p.8o, ploduto ê GlcalpEo6dância, lÃRCÀs E CÀRtl,tBoS
OFICIÀIS d. regl5tro no túnisLário de Agrlcultura (SIF,
ItrÀ ou sIM).
I.urre r.iquroo TNTEeERÀL, lorE v r.ÀTrcrNros - cR LrrRo
Lit€ liquj,do LnteEràl, pasteurizado, tiID Longa vidâ,
ilüalaga iodivj.dual contando 01 (u) litro. §
ldsntj.ÍtqÇào db produto s prrzo dê Eli.tad€.
Coqorição: I€ito de E€, esla.bilizantc f,itrnto ds

1 ,575 . 00 6,70O
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sódio, ãÍüalagú: têtra tEch. aslrcto fisl@: Iiqurde,
Validadê nínlm 6 maer a contar dã dat! dê €ntraga.
Unidade dê fornêcirento: eixa c6 1 l.itro.

vÀtaR TorÀr R§ 118.035,00

Eqrrera: Dl.B COHERCTO DE ÀLIMEIfM LIDÀ; C.N.P.J. no 29.752.71110001-02, $t b.l.oidà à rv. Àntonio E nedito d. Àlnóid.,
sln,
Àlto Bonito, Cenaã do! carajás PÀ, reprêrentada nelte ato p.rlo allar. DÀNIEL @a.E§ NITNES FILltO, C.P.E. n' 021.307"831-?1.

ITEM
oo1{5

DEscRrÇÂo/EspEcrrrceçõzs uxrrraDE
colorlfie 6 É, 1O0g PÀCOIE
Colorlfi@ & É fino hqEEên@. obCido de fmtot
Eduto! de urucw, IiEIpa, deaso€doa .€ rcldgs, dê
coloEaçáo amrcla, co,r asD€cto com @r, chci:o r eabor
próFrl,o, i§anto d€ mt.ri.j,. €8tEeDho8 o a !uà 6sÉciô,
a@odicloDado @ raco pláatsico t.anstBrgnt. . ató!i@
reaistontê d€ 100 gt, ha@ticamnte vêdado. Na
@balat@ do produto dôv€Rlo €st.r €sp.cl,fl€doô os
aegúlntos i!€D!: id€ntifi€éo do produto . üpraaa,
dat d, fâbri,açâo o ElidÀd., Irro Ugtrido,
tngr€dLant€r. j.nfotmçõês nutricionala . € rêEiatrc d
órEào cqpat.ot..
Brscolro cREÀv-cRÀcKlR tNtEcB,Àr., PcT 4oo 6R cP PÀCOfE
Bia@l,to aalgrdo, intagral c6 faainh3 dê trlgo
enriquecida c6 ferro e farinha d. trigo int.gra},
fa!.lo d. tRigo ê ácido fóllo, gotdura v.gatrl. mlt€,
aç6qr, ral, f.@nto bio!.ógtco e f.mntos qulnlcoa r

biBrbonato d. ródio . forfato rcDocálc1@. cot{TÉH
IÀCIOBE. Àcondicionôdo d 6balag@ (nlo violâda.
lnt:ctâ, p1á!tiü transpas.nt , atótiq, ffi infotmÇão
nutEioional, Eesrbalado n €iu da pâI»lão !âairtenia.
o pEoduto a ter antEegu. dav.rá aat!! idâhtifledo na
sÉahg6, daEndg constar rotulagrü da r@rdo c6 a
IâgislaÇXo vigent.. Prazo ninirc d€ Elidade de 6
resês. unidâde dê fornscimnco: pÀColE dÊ {o0g
cafá o Pó, PÀCoaE 250 cR cP PÀcolE
cafá â É €íüllado à vâoo, d. -lto padrão da qurlidôde
ffi râlo dâ pulqzâ ÀBxc, 1O0t PIRO, de acoldo cs e
NTÀ-{{ (Docmto L2-tg6l1Sr.. exrRÀro ÀOlrOSO DE CÀÉ
roRRÀDo, ÀspEcro cnfuxas. coR l,íÀRBoM cÍÀno. sÀBoR E

ooon c*lcmnÍsrrcos Do PnoDUro. o ploduto d6v.Eâ
aprosahtar Elidada nlniE d€ 6 (r.is) m8t a p.!tj,r
da data d€ anttêga. EtlbalagB aluninizada a Dacote de
250 gr.ma, c@ idcntiflsÇáo do ploduto, dat d€
fabrleção . pEazo de Elidâdê.
CÀ!,lEIrr EM PAr, PÀCOIE 50 GR CP PÀ§OIE
Can€le s t»u. Produto dê prireir. qtr.lid.dê.
Àcondlclonado m s.@ dê poll€tj.lano, tht69ro, at6xl@,
r€ailtante, vqdãdo h€tÉticârento e lj,FPo. À 6ttbalag@
dêre!â @nte8 âxt€rnilsDte os dadot de identslfisção €
t,rocedênqia, númro do .l,ot. dâtã dc fàbli€çeo, dãtà de
Elld.dq, qu.ngidad. do produto. o paoduto dewrá
.pEslent r Elldàdi nlniB de 6 (r.isl ma.a a Partir
da dlt d. ôntr€Ea. De .cordo ca a rdc n 276/2003,
Utrid.dê do foDn€ciDnto: I[@te d€ 5og.
can3l. 6 Pó, PÀcorE 50 GR CP PÀCOtf
càt{EIÀ EM pó seu gu.rroloe, HrRo PRoDUro, À câ!lEr.À. sEM
rMFtREzÀs, EM El,BÀtÁcEns or po?E pIÁ6rrco, NÀ EltBÀrÀcEM
oRrcrlrÀ! DEvIDA{ENIE TDENTTFTCN)À, cq.r únno coNlIENDo
loDAs Às TNFoRMÀçõES DE PRoDLrro rrE ÀcoRlro coM À
Í.EGI§fÀçÃo vrGENfE. O produtó d€verá aProsaôtar
Ell,drd. nl'niE d. 6 (a€ltl ÉaG! a taltlr dà dâte dê
€Dtragà.
cÀsTÀlfHÀ OO prrnÁ; PÀcotE 15O GR CP PÀCOlt
Caat.Dha do P.rá. DE PRMfRÀ qUÀIIDÀDE §EM CÀ.scÀ
I§TEIR,À, ÀP8E§ENIÀNDO IÀIIAIIHO E CONFONMrcAO UNIFOAMES

ISENAÀ DE FEM'EN1ÀC.ÀO E IT)FO ÀI'SENCIÀ DE SU.'IDÀDZS,
PÀAÀSITÀ§ E T.ARVÀA ÀCONDICIONÀDÀS EM SàCO POLIETI!.ENO,
ÀTOXTCO CCl 15O GnÀH § VÀIrDÀDÊ Mr§r!À DE 06 !'c888 ÀPóS

À DÀTÀ DE ÊNTREGÀ

Catqhup - FRÀSCO 4OO GR CP I.RÀ8CO

Catchup feito co t@ter relsclonrdot, @nti'!ten!e e
corq)orto pclos sêgruiDtas inEleàiant€a: tffit€, aÇú€r,
vin.gre. qli@§e, sal, ceàola, gqE xntana. ácido
cút!t@, sorbato de potáslto'€ ar@tizantss. Nig derc
conter El,úEen. Etrba1ado € .otragua @nfotm legtsl'açâo
aanitálla vigqntê. valtdade híniB de 11 msês a @nLàr
dâ d.t dâ.ntr€ge. E ba1.96 4009..-
cEREÀL rNFÀ|ITIL nn É, oe ÀRRcz, Lr aoo cR c? rÀTÀ
coMposTo DÉ FÀRrNItÀ DE Àaloz pRÉ-cozrDÀ, ÀçúcAR, Àt{rDo,
sÀrs HrNERÀrs (BÀRBoNÀro DE cÀraro, Fo§FÀro DE sóDro
DrBÁ.srco, FlllAFÀTo EEBnoso, suLFÀto DE zrNcor.
vrunrxú c, o, E, À, 81, 86, ÁcrDo EÚLrco. NrÀctuÀ,
Ácrooo prxrctÊNrco ÀRolllTrzÀNtl vNlrLrNÀ, cc'í
pnosrótrcos.. EMBÀlLÀcErrcan No MÍNrr'ro {oo Gn., IÉra
clLençaa a PartÍr d. 6 msea dê idad. TlFo !Â'Cfr'oN
ÀEROZ Oq STHTIÁR DE Id'ÀI OU ST'PÉRIOR Íf,,'ÀItDÀDE. PTAZO

d6 Elldãdo rúnirc 5 reaea a @Ãtaa a P.rtir d' dtta do
ênta€Ea.
cenEú rxmnrrl EM Pó, DE MtLIlo, LÀtÀ {00 GR cP r'ÀÍÀ

coarposro DE FÀRrNHÀ DE HrrJlo PRÉ-cozrDÀ, x(tcen, erroo.
sÀrs utütERÀrs (BÀRgollÀro oe cerbro, rosEaro ou sóoto
Drúsrco, EUuÀRÀlo rÊRRo§o, §ur.rÀTo DE zlNcor,

e(lrlrrrDÀDE vÀroR tNrrÁRro vÀrôR rorÀL
{5.00 3,650 16{,25

900.00 3,300 2,91O ,OO

3,375 .OO 6, 900 23.247 t6O

22.OO {,?oo 103, {O

22.OO 3. tso 69,30

57 .00 16, 8OO 1 .125, 60

57.O0 3, 800 254,€O

{5, OO 6,{OO 289, OO

v 0005{

o0131

ooo8l

00133

ooo91

o0137

00095

/§

00097
22.OO 1.t2O 156, 6á
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oo103

00101

00106

oo107

0011t

0o143

ooL27

0o152

vrfÂMlxÀs c, D, e, À, er, s6, ÁcrDo sór,:co. xrlc:tle,
ÁcroDo pÀNrorÊNtco r\RoaATrza{tE vAxrlluÀ, co!!
pnostóttcos.. EMsÀrÀdEMcoy No MÍNr!âo aoo.Êa1, pár'e
qj.anças a partir de 6 ms.s do idado. TIPcr }íJCIL(N
MII.IIO OU §IMIÍÀR DE IqrÀI, OU SUPEBICE QúÀI{IDÀÔE. PÉzo
da Elidad€ 8tnj.m 6 m!€r a conLa! à partir Ca {r:..4 .lê

c8Á DE ES§rÀ CtDnErAÀ - SÂCHÊ r gr - CX 20 CP CJçrrrâ

und Chá de glw cj.draira cfipoato de'Folha? â Ra.tqr do
Ee cidr€ira d.aidrata (relissa ôfficinalit) lsênto. dê
Sujidadês, l'ragrento! da lnsêtos e Outros íat?fiai8
EaLlrnho! Etrüal.gd PliBlir sachê lndlvidurl EBhalaíen
§asnd.ala cair. de P.pel CarEão coD vâLidrda.ta.lnará d*
12 l.!B!aa Na Data Da Enlraga e Suas CcnáiCõ"G devorÊc
Estar de ÀcoEdo Cên a Rdc 12101, Rdc-259/92,
267/O5, Rd,c 271/O5, Rdc 14l1{ ê ãlt€raçõêe Postà-'i
Produto SujÊiLo a vêrificâção No ÀEo Dü 'l(nt!oq.
Procêdirentor Àdn. De têninadog Pâla Àilyiaa. Prazô dc
Elid.d. Elnlrc 12 Ba.a . contar â gartii ú Cata 4e
onCrogr.
cgÁ Oe clr,otrr,e, - sÀcHÊ 1 qE - cx 20 und cP , cÀlx.-
Especifi@Éo tácnicr: Chá de C.}.l{)a{rlÀ Cqpcsto .:'!
S@nt.a do CàlôlllÀ dêsidratada Isontê do Sujidado§,
FraqmntoB de Insetog e Outlos !,latêriais Eã LrarrhoE
EEbalagq Plimria Plásti€, ÀplopEiada, Helmticànqr.:ê
Fêchada Cm Val,idàde nlnlE de 12 M6s€! !:a Dntã Da
Enblcga e Suaa @ndições d€y€aão Eatãr d€ Âcoldo Cír.. I
Rd,cr2/Ol, aÀc 259102, rÂdc 267/os, RCc 27?,1()5, Rdc
1{/14 Ê alt€raçõês PosterloEes PEoduto guje'i.tc e
Eliflcação No ÀCo Da EotEogô Àoa Procodireaf,or ,ldm.
Dât,sminãdo3 Pela ÀNVIEÀ.
cHÁ oa gnvx DocE - sÀcllÊ I gr - cx 20 und Q aÀr.{À
Esp€clfisçâo têcBl€t Châ dB Em Doêâ Cqlpostc dê
S@ntê! de ElE Do@ laonto dê Sujidacles, bragmntos
dê Insatos e Chrl.oa MatariaÍs Ectranhoa Enüelaos
Primrla Plárllca, Àplapriad8, Hoheli.camnte Fcchada
C@ Validâde hl,ni.@ dê 12 Mosqs Na Datr Da Enr-rogr ê
SuaB condieôes dryê!ão Estar de Àcordc C6 r ndc 12,/01.
Rdc 259lO2, Rdc 267105, Nc 277105, Rda lalla r
âlteraçôãa Poslcrior€r Produto Suj.ito a v€ri.fie?ão Nq
Àto Dr Enlreg. Àôs Procêdimntos Àdn. DEteminsdog ?êla
ÀNVrttÀ-
ct|À }'ÀlE 25ocF, cP cÀIxÀ
Chá !,tate Constituldo d€ Etk trat€ Solúvâl dê EspôÇifree
VaEôtrts c€nulnos Em Extrato de Folhaa dâ Uats tâstãdo
dâ Cor Ha!r6 Cd Àlp€cto Cheito ê Srlsr própEio fsairt ,
de SuJidôdo., Paraaltôs ê tâte! validad. mlni@ de t 2
!íê3ê! Na Data Da 8nt!€ga, Pa@têa d6 Poliploptlono dé
250 gr Àpós Ab€rto Daw 9er Conasido En 45 tits
Àcondiclgnado EE Ceixs Àproprj.ada e Suaa qÍrnd:çó€5
d€reElo Ertar dê À@!do Cm a Rasoluçlo Rdc 2 17 dê
22/O9/2OOS Dr Ànvi.a Plod.suj,v€llfl,c,atô Entrega À06
PEoc .Ànvisa.
côco ur.mo - PÀcorE too cR cp pÀcorE
Produto alirentlcio deridratado contondo enlre oa
ingredientêa: palpa de coco desidratadâ c parsialnertê
deaengordulara !e açú€8, Deve api$ontr! cor, chêiro

Àusêntâ de sujl,dadE€
paraaitaa. Erüâlâgm: f,láBtl,q, ineegra, atóxis,
êont€ndo 1O0g do produto. Prazo dc Elidadê nlnirc 11
rea€a a qonba! a pallir da dâtô d€ êner€ga.
Cho@lat€ a É sot CÀCÀt, - CÀrxÀ 200 GR Cp cÀrxÀ
chocolrt'€ q É solúwl contendo 5ot eeu q É
solúval, açú€r â aroBtizante, Nào conbs glúten.
EFrbalaEq int€Ena dê p.Ial e qtern. de papetão fr,me,
lntggrâ, aa @aaaduraa, rasEos, furos ou sinais de
midàde, À ettüalags deverá cont.r extarnffinte o§
dado5 d€ id.ntifL@Çlo ê procêdência, nún6rô do lotê
datâ dê fabri€êo, data da Elidãde, guântidrdÊ Co
pEoduto- O pRoduto dev.rá apsesênta! Elidade nlniB de
5 (8otr, &!.! a parEir da data do ênt8aga.contando
al,.@iÉdsente 2O0E.
cnÀvo DÀ Írror.l, llcote so cR cp pÀcorE
Condl,mnto, ap!êsêntaçào j.nduatEial, Etórla-I,riD
crârc dâ iDdia, condirento industrial,, produlo dt
primlla qualidads. Àcondicionadô @ 6a@ do
polirtll,eno,lnt€gio,rtóxico, r€gistgote, vedâdo
hêmtj'carent. e liBEp. À sbalaga devêrí conter
s!êrnamnte o! dado! de id€ntifieção o prossdÕncia,
númêro do loto data de fabri€ção. dàta dr Blidâde,
quanCidade do produto. O prgduto dere!Á tplelonl-ar
Blidrde nlniE de 6 (§eis, resea e lErlir da da!, do
entrcga. Dr a@rdo cN a rdc 

^ã27612005. 
ÍJnidrde d.

fornlêtrento: pecote de 509.
Docê de Ieltê, e l,alta - potE {oo cB cp pofE
Do@ de leite crercEo gu @ pastt. E!úaLado m lptesplá3ticos llmpos , não maaados, não estufados, cd
taere m alBinio ê taspa @ poliêlilêno, lesistênte
que gâr.nta a in!€gridadê do produto atá o tmBto do
@nql&. À {ütlag6 dêve8á contar qtêlnlenta os
dadosdeidantif,lcação, procêdênci., info@çõe§
nutrj-cionaia, núGro do lot.. d.ta dc Blid.de,
quãntidadê do produto G atender as €rlEctftcagõês
técnlca! de NIÀ 56 do DBcr.lo Eatadual oúrero 12.a96 de
zO/aOllSTO, O produto d6vará âpresentar mlidadê miiip

P<rc

lt"'

{5-C0

45.00

45_OO

45. OO

67.OO

1.35 . O0

13.00

33. 00

7,t4O

10,oCO

11,350

9,860

6,830

11 ,030

?,510

321,30

450, Oo

510,75

i|43, ?O

{57,61

1.á89,05

97,61

22L,LA
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\-,

\-,

oo178

00176

9. 00

225 - 00

135. O0

675. 00

225.OO

112 .00

112 - OO

180 .00

31,000

5, 680

6, 080

6,150

4,1OO

5,O70

{,18O

11,250

219,OO

1.278,OO

e20. g0

t!.151,25

I . 05? ,50

s6?,8a

{68,16

2.O25,OO

o0t53

d6 05 mtaa a IErEi! da dãta da antregs na unldada
raquiaitântc. Erbalagq 4009.
Eryilha vordô d cona€ryã, CàfXÀ 2OO cR Cp CÀIXÀ
Eruilha wrd€ @ @nao!E, c6 fnto8 sclociõnados,
cololaçáo unifo!Ú, as @letes asCifrcials, irento dô
sujairar, !àôs, f,arent8çào e da lndi6dgla! da
procôagunto defaÍtuoro â&ndLc.l onado m lata lntagra
a rd dànifiqgõâ!, c@ enE!&nto a vá@o, contendo
lnfo@qào nutrlêioEl c aa-rbalado ú @iE da prDelào
raslstentc TEIRÀ PÀCK m Etidad. nlnim d. 12 m!êe I
contar da datâ de antrega. pfso r.ÍeUfOO 2AO GR. pE§o
Dn.ENÀDO 2OO g!
Extrato de ?dEte , SlCtd llO Cn Cp sAcrlÉ
Produto de plimlra qualldâdê, a quo nào apraseotâ
aqidqz a€ntuadr, r.rult.nto d. ooncantra{Éo da polpa
da tffite poE procêsao tacnôlógico adequado preparadô
@ frutor Eduror, s.IccioDado!, !ào!, .G tElo
CorÍ[Dtto da I@t., Sâ1, ÂoeE Sm Pol., Ss gGonte!
e CoranEÕ! Àrlificiais frento do Suji,dades e OuEro3
l.lat.Ela!,, Eet.enho! ÊnbrlaEs P!iE!i.a H6lEti@nte
E chada e Àtori€ ê Suar Condic@a Daverao Eit3r dê
À@Rdo C6 . Rdc 12lol, Mc 259102, Idc 36Oi/03. Rlc
272/05, ilc L4/L4 c Àlteracocr posteli,orss pBoduto
auJ€ito a V.rifl€@o No -Àto Da 8ntr6gâ Àôr proced,
aôtriniitr.tirc! Detsminador PêI. Àrwis. Cm Validadê
MiniE da 12 M.!a! Na Data Da Entrêga. §ach6 3{O gr
Farinh. d€ tplgo Erp€cial COU EEBMENIO, PÀCOtE 1 K OUtta
6CP
F.!inh. da tli.go Dacion.l de psir.ir. qualtdâd.,
olactârlrtleE ta6ier: ti.tD I, .nliquecida 6 f€rro
c áci.do fóIi@. Dfr 8.8 fabEieda . partir de 9ráo! d.
fEiEo aãot e litrpos. Dewrá âsta" 6 p.rfaito êltado d€
6DE€lEção. Não podorá .rtaE únld. ou f€rent d., ns
.pR€aütâR rêslduoa, irE u&zas € r€ndlmhto
lns.tiEf.tóEio. Obtidâ do trigo rcÍdo.. d.aE.mlhido d.
cor bEana isonta de rujidade!. tr»ntl,trr a lams
liwe dê fômnt:çâo, rcfo, Dteriais lêrroaôa, cs
fa@nto m anpoaição a@ndiclonada s 6bal,ags
plástj.q, atóxi€, não vior,ada, cm info@ção
nutricionrl Elidadê nlniB d€ 04 Ea.s a @ntar Ca
dâta d. ontsêEà ru3s @ndiçõ€s dsê!ào oatâr ds rerdo
c6 íFoRtÀRtÀ N 54, DE lg,ti7/96r. UNTDÀDE DE
FORNECIMENTOT Pr6t€ Ol gullogre.
F.ijão Carloa - tipo I - PÀCOIE 1 IG CP QUIIâ
Fcljào Cssio6 de 1' quâUdad. enstituldo dê no nÍnirc
d€ 9Ot a 98t dê grãoa inteiros a lntâgro!, grãor novos.
aãoa, cl,a!ot, nlo quabradiçoa. da @rirento unl,fotü,
ilanto d6 Mt€rial t€!ro!o, rcfo, Sujidadea € Eiaturi
do outrat Eri€dada! e erl[ci.ala. À@ndiclonaito s sa@
pLlatLco tr.nápôrantê,.tórlco, cs tnfot@Éo
nutri,clon.l o pHzo dc Blidado. Vâlidid€ Blnim dê 4
m6.a . @ntar da data dà anC!ôgà. IJNIDÀDE DE
rORNECnGNIO: Pa@t€ 01 Qullogr.m.
Plocão MILHO - PÀCOTE 5OO CR CP PICOTE
Flocáo ttúIho. a@ Elúten, a@ @naêtunte e Ol dê
gorduEa tranr. EÍúalago plâstlo ce 5OOg do produto.
tlr srbalags doverá @nst$: idcntlfi€ção do produto ê
üpreaa, dâta d. íabrt€ç§o ê Elidadc, itrgrsji€nrês s
EIoE nutrlcional. VrlLdade nlnlE d€ O6 reggg â @ntar
da data da ontroga
Flôcão ÀRROZ - PÀCOTE 500 6:R CP PÀCOIE
Flocãp arroz 36 glúten, ao coni€rantô o 0N de
goldura trana. EtÍüaleíB plástie cm 50Og do produto.
Na erlbalaEe davêrá constar: i,dentifieÇão do produto €
dpr€aã, data de f.bsieção e Elidad€, Lnqr.di.nt€6. .
rlor nutr.icional. vôlidadê nlnlÉ de 06 rca€a â &ntâ!
da datsa d€ enur.ga

00155

O016il

o016?

Oo18o nrbá de lttilho - PÀCoTE 5Oo G? cP PÀCOIE
tubá d€ Mll,ho, fâbriedo a taEElE do grao dê nil,ho 3ào,
lí[{)o, rc1do de cor âmralà m Ipecto, cor, chGlEo s
saboR próprios c@ au!ência de wldade , f€tmntr?ão,
ranço !!€n!o da sujidad.!, Btária terrosa ê lBRaslte.
e LalEs wlidade hlniE de 0a maês i. @ntaE d. datâ
de êntlaga a@ndicignado s sâ@ plástl@ transpârêntê,
atóxlco, cm infomÇào nuLricional suaB condlÇõea
davÕ!ão .!tar d. .@tdo cd a NTÀ- 3a (DECREIo 12.486
DE 2OllOlTAl. UNIDÀDE DE FORNEC$ON5o, Pt@te 5OO

GraEa.
OO23O l€ite 6 É doánetado, 4O0g! Isl,ta @ É DESNÀIADo PÀ@rE

CP
não adociedo, srbalados s aa@a alwlnizadoa de tlooE
e rgqtrü.Lado8 s saco de papâlão raaitcanta total'lzando
lOkE. lra üüalâgs do plodüto d.w!ão àatar
€ap€cj,ÍtqdoÊ oi seguint.a its.: . identsi fiêçao áo
produto e 6pran, .datâ cta qlbalaga € wfidêda, pêao
uquido, ingr€dientos, rEdo d. Ptelxro, Elor
nut8icion.l € regiatro no sIE. valldâde ninirc { m§€a
a @hEer da dâta dê sntlaEa"

00227 Lit€ d€ é@ ? FnÀSCO 2OO l,tL c? FnÀsco
Natural, concentlado, obtldo do €nderlnr@ d. @co,
procêdcntê de fautoa tãor G Bduros, ltanto de
aujidad.6. Parâ!ltâ8, laM5, con a8tncto coE. ehairÔ ê
aabor P!óPrio, a@ndicionado 6 gaErafa d€ vidlo ou
ptásti@. Na abslag@ do Praduto dererão eata!
estEêi.fi€dos o! r3luint6s itcns: identifiaçãc do

67 .00 4,77O 319,59
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produto e qpr€aa, data dê e!üalâgs e \àlj'ilnde, pâ§c

ltquiao, ingrediântêa, aodo de i'r6!iaro, r/n:or
nuiricional e roEial?o ^o 

sIE. valid6'Jà r'ilrinaa :2
Et€s a contãr da dâta dc €nlregr' ERÀ,SCO 2âo tnl

00221 Iêitê CONDENSÀDO ? PRÀSCO 395 CP ,TÀ§Ê)
ML obti.do pêlâ doEídratréo parcj.al dc lêits tlê vô;:
tntegnl, ediciooado dE aa@rola ôu. ,Iíàcse,
.@ndicionados 6 slalagú de foLha de flarrd!?'{ li$Pa,
roristsnt., atóxlêâ, nào âm8rada, nlo estufa<la;
contendo 3959 d€ Peso lÍquido. Erüalagü.Pe€l+ntsddo
aÍternil.ntedàdosde ldQntrflcaçãô, p:ocâílanriia,,
inf,omçó€s nutElcional3, núnêro do lotô dãtÊ d?
Blidadc, quantidade do P.odutc, a !út'cro dc roEr3t«'
no Ministálto dã ÀgriculLuEa. DrEa da vllidâlâ mlnrq.
dâ 6 ret.t a conta! da da!. dê ôntsregâ do Pioduto.

OO232 Iántílha, lipo 1, PACOTE 50O cR CP PTJ:OIE
, LgMinosa classê gBaúdô, noE, ds lr qualld3Ce, as

Erioa rcfadoa e/ou eltuchos, nào contendo glútdí,
acondicionada s qrüalâgs Plástle ile poliptoprlanc,
EsliateDte € transparoDte dê scoó. ôtiEilial 4o
fâ.bEi€nte, cm aapecifiÉÇôês do Produto,.rnfc*açd'il
do fabri€ntê, prazo de Elidadê e Lote, P.oduto a!.cntÕ
d. rqgistro no t'íinistêrio da Àgricultuta -Sên'1co de
Inspêgào.

00233 Lulo s Folha, PÀCOIE 10 GR cP FÀCCll
Paoduto da fglha do Laulu! nobili§. o louEô dêvà aot
conrtituldo de folh.s !ar, liílt)a! € 9êe!. Na qntr"Iagsn
do produto d€vê!áo êataE esPrcifiBdo! 09 !âguint€a
itenB: ldentifleÇào do pEodutg ê empleaa.. <iEta go

sbalagd e Elidade, p38o liquido, ingrJdientês, ro:!o
d€ prêpâro, EIor nutrlci.onal ê rêgittro no srs"
vau.dado rúnit@ 12 mesea a conlar dB data de ênbrêqR.

00251 tíaerEào de aüoz ou nilho, ss ovoa, Cipo parafut PD.Calg
e, PÀCOtE 500 GR CP
Ma€rráo d€ arroz o produta dsve oatar d€ i@rdo cof, a
NlÀ 02 ê 03 (DÊcE.to l2.A46l7al c Portrri& n" ,29 do i3
d€ janêiEo dê 1998, ÀNvIsÀ. lnglodisntas: f,arirha de
arroz ou niLhg, !s orca, as col€ste!ôI e seB glú:pa.
caEactoElrti@s: cor, odo!, Êabor ê textaê
eract€rlrtie, E[üalagspritúEiar aaca plárLico,
he@tl@nt. s.lado, ou €ixr tsipo bgx, atórrB,
resistenee, loculado dê acordo sn 3 l«ji51aÉc
vigênt€, I[sando 500 Ear@a, Na data dÊ éntregã o
produto d€re disr»r dê no niniei 06 resai de hlidãca.

00266 líâionas€, sÀc8Ê 2oo GR cP sr\ctlÊ
Produto qu€ s€ aprêgente ú fom de 'mulsào ar@sa
homgênar, sm a€paraçâo dê llorido§ . C@ 60 .a ecs cc
llpíd@s s eua cd{»-!ição. Áa*, ôt Eo vEcErAr, wc
PÀSAEURIZÀDO, ÀI,IIDO T'ODIFICÀDO, VINÀGRE, ÀçUCAR. SÀ,,,
suco DE Lü'rfu, ÀcrDurÀlrrE ÁctDo rÁcrrco, Es?ÀPrr,rzÀsÍE
@üÀ xÀIltÀltÀ, coNsERvÀooR Ácroo sónsrco, ÀNTÍoxrLÀÀrrEs
BHÀ, aBT E ÁcrDo ciTRrco, sEeuEsrFÀltÍE zotr' rúrctc
orssôorco, coRÀNTE xÀÍrnÀL pÁpmcn E ÀRottÀtrz..LNrE.
Enbalag4 a!óxie, intaotâ, náo violada, ccrre€ndo
infomçáo sobEo o prgduto, infomÉo nutErclonal,
prazo da Elldade. validrdê úlniM dâ 6 ne9ê4. a pall-ir
da datr de enlrega, Embalag6 seCxÊ de 2oog.

oo2{2 taN,rERrcÃo DESTDBÀ!ÀDo , PAcotE 50 GR cP p-ÀcotE

ManJêsiêâo, em de folhaa Eadj,aa,.cs aatEcEo @m qcr.
cheiro â sabo! prôpEio, isonto de nàteriair estranhns ê
a sua esÉciê. acondrcionado M sB@ plást;.co
transpa!Êntê ê atôxico !€aiat€ntê dc 50 ' gr,
hâ@ti.ceêntê vGd.do. Na enbalag@ do produto dererào
asta! eapscifiedos oB ragüintês iiens: idêntifiqÉo
do produto ê qpr6sa, dÀcã d. f.brieção ê Elidadê,
pcso llqtrido, ingrodienEcr, j,nfaruçã€! nuttlcionais e
rêgÍatro @ órgáo c@{hcentê. vElidad€ nl,nim de 6
m!ãs a t»EtíE da data de ontr€g.. DÀCO?E 50 GR

00273 tla.gãrina reEet ] cm lrl - PofE 5OO GR cP PC)IE
ploduto lire de gorduras tlais têor de ltpldios dã
fo@ precisa na eú>elago. cm 38t d€ llpldiog
(gorduaa totalr, LrcHf. Podendo contêr vigmitra! e
ouEras substâncias p.miEidag. Cm aal»cto, cor, alw
. sâ.bor âractarlsticos do ploduto. validadê niniB dê
5 noser a contar da dâtâ da €nCraga. Enbalgs plásltca
atóxica, nào violada, c@ infoffição nutticionll. -

UNIDÀDE DE 5OO ET,
002{3 },1ÀSSÀ PÀ§À !ÀPIOCÀ - pÀCOIE 5OO GR CP PÀCO?E

llãasa pron!ã IEEà lapio€ (EqB do endio@ hid!âUada),
orÍg@ eilács, tipo grupo fásla da mndio€,
sÍüalag@ a@ uldedê € s4 sujidadea. À qbalags
dêverá cgntê! €ttarn@nts oa dados de idantifj,caçâo,
procedência, infotüçôr! nutsricionai-s. núearo da I9tê,
guantLdâde do produtso. daLa de ELidada íúnim de 5
resê3 a lBrtir da datâ da êntr€Ea. Uni.dade de
forBeci.mcnto: PCI 500 CR

002{6 r'tEL DE ÀBEIüÀ - FRÀSCo CO§í BICO DO§ÀDOR, 250 l'ÍL Me tRÀsCO
I puro CP
produto alirenticj,o pEoduzido t»ha ab€lha! rcIÍfeÉas,
a pareir do nóqtar dâ! ÍloEea ou daa aêcreÇõês de
partâ. viEa:dâr plântâs, náo conL6 8d1ção de açuca!às
e ou outrâs subatãncias que alt.re rue cortl)gÉj.ção
original, não &nts adl ti vos, contulnantê!
o.Eâni@8 ou i.noríânico!, indicios d. fet@ntaçao ou
ofareacáncia, dwe aplerantôr aatf,ctc ! iquÍdo

135.0C

22.OO

22.OO

6?.0c

6?.OO

78. O0

il5. 00

180 .00

22.OO

5r650

9,480

4,35C

I .450

7 ,L1O

5, 1OO

8,450

B.OOO

18, 1t0

162,75

208,56

183.70

565,15

480,39

397,80

380,25

1.440,00

399, 08
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crittellno ou lxrcialBnE crlatalizado, co co!
levmntê amrôladâ a qrtrnho-aaoro ê aEffi
€ractarilti@. O rl nã davela apreaentar subltanciaa
ettaanhar da qualquor naturoza tâi,! c@r in!êtog
Iams. Erloa d€ ôrel. eÍtr. outroa . Eúüalagm s
polistll.nio de 5OO nl, d6vará 6ntcE dtarnmte oe
dsdoe dê idantificaçâo infoffi9ó€s nutri.cionais. nlryro
dê lot€, drta d. Elid.dê, quanttdado d. -Eoduto, dâ
acoEdo 6 i rloluçlo l2l7e d. caiasào naci onal d6
nom! el ,,p.drô€s t ara alirentor -CNNPÀ nllmlo do
r€gistro no ainlltórlo dâ 1.9r1@!,tura /ou BlntrtárLo
d! $udo. No ato dr onCleg. nào podêrá tâ.I
tru.@Eldo Eir d. 5Ol do pr.zo de El{ded€
€rCabalacido para o produto. o tsaoltDrto dêveE
obadaoar la r€Erar da viqilâncra tanltália. Cont€r bico
do3ôdôr na ênbalrgm. vrtidadê nl nim da 12 reses a
paECi,r d. dat dâ enLr.g.
Mr'.Ho PÀRÀ DtpocÀ, Ecr 500 GlB cp pÀcoÍE
lÍilho para pipoo tipo l, 3ràos ou IEdaços d€ gEãoa dê
milho que rpretêntü au!ôncia llrciaL ou total do
gámn, m funçâo do pRoerso de eleEifieÉo mcânia
ou Dnual. o{belados m pláaEio a tóxico, tran3ptronto
6 in@1oR, túxr@ de 15t dc @id.de. À ê!ÍüalaE@
pritnÁ!1r devall d.clalsa a mrq. nom a cháar@ do
fabrlmta, poro liguido. prazo de Elldada, loto,
ntlnero do acgiâcro no órglo cqr[Et€nto. Erúa]ag6 5OO g

ou bolors,

oo2{9

002?8

odorer
6 ma€a.
200 cP

112.00

1ãO - OO

67. 00

{50.00

112 . OO

225.4O

11. OO

tl5. OO

5,410

8,960

10,930

11, a7o

? ,gto

5, 060

8, tl lO

19, 9OO

717.92

1 . 615, i|0
GR ltuho verde Froduto n.oloDrl d€ ptlEitã qualidÀC€.
PratElado @ fatot tal€cionado!, 9âo3, t8 erentec
art1f16i3l3 isônto de suJld.d3r i f.tmntição a do
indiedor.r de pro@lrâmnto dafôituoso acondlcionado
a6 daniíloÇ&!, c@ onramnto a vá@o, @Dtando
infomçAo nutrlcioul c a..[ürlrdo il €ixe dê pâp€lào
rêrirtentr cd Elidadc stniD da 6 maa! a @nt r dr
data da ântraga ru.s @nAiçõ€r d.v.Râo.!tar d. a@rdo
c{ a NIÀ- (DECREIO 12486 dc 20llol78l. UNTDàDE
EORNECIMENTO: SÀCtÊ 200 cn
lêatur5 à base de üldo dc nllào CnllOG§MÀ" CX 2OO CÀD(À
GR CP

lreparo de nlngau, s..bor bâunilh!. CREIICGãMÀ. CX 2OO cX
ldaturâ para bolo, BÀÍJNIÍ,IA, CôCO, CttOCOHtA, pÀco PÀCOÍE
TE 

'OO 
GR CP

!ÍÍ!tur. p.ra bolo, ingrediânt.t: olatu!â d€ farinácôo!
(fe!inh3 dc trigo. Íubá, polvilho, r!.ruta, cm ovo6
€nliquacido cs F.rro, ó1,@ v€Eetalr agúqãr, l€ite
patt€uDizado ou tu@ de frutrs, rdiciooado de ferento
qulni@, !@ cona.mnt.r qu1nirca. V.lldâdê nÍni@ d€
12 (doze, m83! a l»!ci! da datr dê sntrêEl. SÂEORES:
EÀIrNILSÀ, côco u Cttocorrm. Erüôlagm @ntondo {00g do
produto.
llolho d€ .oJâ, tiID lhotu, FRÀSCO tso Ml CP FnÀaco
Molho Ahoto, p!ôduzido por feffihtrÇâo 1001 arturrl dâ
soja € do nilho, cs .ltroto @r, qhciro e cabor
própri,os, iranto da sujicbdas, parasit s . lrryaa, .
ÍntcAro, atóxl@, larlrtant€, vâdado ,lomtiffinto,
liÍDo. À sÍüôIag@ dffirá @ntar ortarn@nte or dados
d. ldântltiqÇão € psoc.dancta, infoEçôoa
nutÉlcl,onrLa, ntlmro da loee, d.ta d. f.briqçto, data
d. Eudad€, quantidad. do produto ê atandâr aa
€rp€ciÍleçôG! táqiaa doc óEgão! d€ vigilâncra
sanitária 6 l.gillaçâo vig.ntê. EíüaI.gá pet ffi 150
!ü, Paezo dê Elldado de no rlnirc lo mlaa a parti! da
€ntrêga dô produto.
túolho de tffit. psonto, sÀcFÊ 340 (;R cP secgÊ
tblho de tffit€ @n!.ndo !oBtê, açúe!, aal, anido
lpdifí€do, .alf,llanta c @nlemnte dê asrdo @ a
l.EillaÉo viEanEe, Àêondiêionado o eubaleqào (não
violada, i.ntâct , pláltie cr.n!p.8.nts , atóriq, çs
tnfoffiçlo nutricional. Sódio ráxlrc da l7O rg na
poEçto da 30 g. Prâzo nlnlrc d. Elidâdr d. 10 re!êr.a
cont:r da d.tr dê .ntreEr, SÀCtÉ 3{0 GR
lroz lroscÀDÀ pó - plcorr 50 GR cp PÀcorE
Noz lrc§cÀDÀ sM ó, GRÂos DE BoÀ Q(rÀlrDÀtE, c4 cheiro

, ardútlao a ae.bor próprio j'r.nto de rujldadê8 ê
1 mtariaia artranhoa a tua arÉeie a@adi.cionedo a aa@
fpláltlco tr.rrta!.ntc, âtóx1@, r.lirtbrt€ e
h.tmticenta ved.do Bltdada nlniE 12 relea a contãE
da drta d€ antraga luat condlçô64 dmrão eatar de
a@!do cm ã NtÀ-?o(DEcFxro12486 DE 2A170176. IrNIDâ.oE
DE FoRIIECIMEXTOT PCI 50 GR.
ólco d. côco, FRÀsco Soonr cP. FBÀsco
ór.ro ou coco qxra.ÀvrRcEM. ExrRÀTo DÀ PoLPÀ Do coco.
lcrorz uÁ:<tur 0,3t. PnoDuro 100t. NÀt.trnÀ!. eEM

ecnorÚxrcos. PRENSÀDo À FRIo. EÍüalaEB original co
fa.brtanta, @ widro, @ p8l2o da Blidada c lota/
ortf,cifieçõ€r do Produto e infolmçõ6a do fabrl'ent€,
produto is€hto dc rêgllt8o no ltinlstóElo da Âgri@Itura
- 8G§iço d€ tnllrÉo F.d.ra1 (SlF, ou Serytço do
Inslrçâo E!t.du.l (sIEl. Prazo dô Ellitad. dá no nlnirc
12 msê! a Pàrtlr dâ ênts€g. do Ploduto. ÉMBÀIÀ6El'l DE

vrDRo - 500 ML
óte de soJa, ERÀ8CO gooal CP FRÀsco

óleo de soie r€fínrdo tipo 1, qut loíreu pro@aao

crtlrnhor ê

sÀcHÊ

00280

oo2a2

732,3r

5. 161 .50

oo285

oo2g?

00293

o0294

aag,2a

,. . 138,50

92,51

895,50

/§
00291 225.OO 10, 670 2.4OO,75

:,1

6ubltáncÍas, Blid.d€ íúnl,m da
l(i.lho verd. @ @nÉam , SÀcllÊ
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tecnolóElco âdêquàC, q6o degcmgo j n(,uL!aliracàc,
clrEiíicação, frigoEificaçlo e nào de dc6oCôrizaçitr,
nào contendo Elúlen, graEinal dc fa.bri€nte, cw :r!ê:ô
do Elidada ê loto, cslfci r'ieÉe5 <;o p!«iutó Ê

infomçõ.r do fÀbricanlg, ploduto isênto dâ !rg:st!.i
no Mlnistário d. Àgri@lturã - se$içâ de lnaFeção
Fêder.f (srF, ou §etuço de fnslicçãc lgtadual
(StEl .Prazo de Etidado de ôo nLnihô- É Bor€5 à !)".i-i,r
da eDtr.Ea do produt-- EDbalâ96 PET de gConl.
Orágano - PÀCOTE 1OO GR CP ' àÀ'-'Oaf

Orógano NBcional d€ plireir. gualld.dê...Er, 9âl.ia3 §ccla
obtido da erÉclmes veqstelr gEnuhroo, ,FáÉ ião§ a
Littq,o! dr coloração wrde Pasdacêilta c/F chÊiF§
arorútLco € cabr prôprio ia€nlo de. auiiC.d.ra e
Btgriaig g6taanho8 a aua eslÉciê a@ndicionlCe e'teaâ
plástl@ transpaEEnta, atôxi@, resisteDte c
heffiticamnge vedadô Elldadê mintB 12 rcseg .a crr.)üG
da data d. .ntE.ge suea @ndiçõôs dewrâo ,âst"r Jê
acoEdo c@ a NTÀ-70(DEcREm12a86 DE 2olrCl?8..Urii=rDh
DE EORNECIMENIO: FCt 1OO GR. ' i ,
PÁPRTCÀ DocE, PÀco,E 50 GR cP PÀC,JIZ
pÁrRrcÀ DocE, coNDtMENTo ErÀaoRÀDo coM. prMtN'.óEs,
DE9IDRÀTÀDÀS E }OÍDÀS, I'ENDO tJM SÀEOR SUÀVE E COLCPAÇÀO
VERHST,HO Àtà.RÀNirÀDO. ÀpRESENÍÀÇÃO: É C/ çnHn-lrN;ÀO
FINÀ, EMBIüÀGEM: PÀCOTE CO}, CÀP.I\CIDÀDB ÀgPCXl},$I. UE
sOG, CON'I MÀIERIÀIS ÀDEQT'ADOS PÀRÀ A,s COJ.rJTÇCÊS

PREVISTÀs DE Àn!'IÀZENÀI.'ãNIO Ê QLIE GÀRAII?ÀM 
',HETMETICIDÀDE DÀ EMBÀÍÀGEM E PROTEÇÂO ÀPRüPRIÀDÀ CCTiTFÀ

À CONTÀ!,íÍNÀçÃO. DEVE ÀPRESENTÀÀ TÉXTLIRÀ, COR , ODOR E

cÀRÀcrERÍsrrcâs r'Ístco/ QUiMrcÀs coMPÀTivÊrs Ao pRâDrrro
8 DESCRIçÃO DOS INGREDTENTES, INFORMAçÃO NUTRICIÔNÀL,
DESCRTçÃO DE CONAERTTÀçÃO DEI,E CONTER DÀtÀ DE FÀA3,rCà.ÇiO
E VÀIIDÀDE E I'TE. ROII'IÀGEM CONIORT'IE RDC 36C,/20O3 -
ArwlsÀ. v.lidade nlnim 12 neaea a conta: da cl!:a ;e
enIEaEa. EMBàIÀGEM: PÀCOTE
PÀ{ETONE COH FRUTÀ§ CRISTALIZÀDÀS E 'Jl,ÀS P,,T'SSÀS, C P}JO?É
P
FÀCOIE 400 GR PÀ}IEIONE OE FRU"ÀS/.COMPCTSTO.DE: -1?4ltltlHÀ
DE tRI@ ETÍRIOUECIDÀ COôí FEBRO E ÁCIDO FóIICO, FRUAÂS
cRlsrÀI.rzÀDÀs. wAspÀssÀs, FERI'ÍENT0 NÀTURÀI, ÀÇÚcÀR
CRISIÀL. GEIIÀ. @nDURÀ VEGEÍÀ!, til\tllErcÀ, ÀçÚ3Àn
INVERTIDO, rêrTE EM eó rXUCnX., EX?RÀTO DE HÀLrE. SÀL,
FIBnÀ ÀrItGNtÀR, Et{,rL§rFtCÀ}tTÊS i.ONO E DTGLTCERiDEOS 9E
Ácroos cnexos, ÀRo§lÀ ÀRuFtcLÀr DE FFJtÀs; coNsE§vÀN1,rs
Ácroo sónarco E pRopro*Àro DE cfu.cro, .qN1ro(rDÀlrtE
ÁcrDo ÀscóRsrco E ÀcrDurÀnrE Ácroo cÍTRrco, rtvaE DE
@RDURÀS rRÀlrs. DEr/E oBEDECER Ào REqrÍÀÍrENro rÉcstco
SOBRE AOTULÀCEU DE ÀII!.DNTOS EMBÀIÀDOS. TÀBEL'r
M.,TRICIOI.IÀT. QUÀNDO AUÀI{UER ÍNTOFT'ÍÀçÂO' NUMIüIONÀL
COMPI.EMENTAR FOR UTILIZÀDÀ, DEVE ÀIENDER ÀO REGT'I.ÀHENTC
TÉcNtco EspEcÍFr@. DEVE oBEoEiER À ' l.}:crsl.ÀÇÂG
ESPECiFICÀ DE ROÍT'I.ÀGEM. PÀAÀ ÀIIMENIOS TNDUS$IÀLIZÀDO§
QUE CONTÊT'í CÚIEN. VÀIIDÀDE MTNTMÀ D» OIt M'SES NÀ DÀIÀ
DÀ ENInEGÀ, EüAÀLÀGÉM PRItíÀRrÀ PIÀSTICÀ, ttEEl{EtICAr,E}rTE
FECEN)À E ÀTOXTCÀ. CO§r PESO trQUrDO DE NO úrl|n O it0o6
PÀ}IETONE Cc[.I @IÀ.9 DE CHOCOIÂTE, PÀCOTE 

'IOO 
GR CP PÀCOTE

PÀNETONE COa,t @TÀS DE CHOêO!ÂÍE COMPôSIo DE: Pr.RtNlA DE

tRI@ ENRIQUECIDÀ COU EERRO E ÁCIDO !ÚLICO, CnqC3L\"E
@IÀS, FERMENI'I) NÀTUN,À!, ÀçIrcÀR CRISTÀL, GEIíÀ, CORD!ÍRÀ
vEcErÀ!, MÀt{TEtcÀ, ÀçúcÀR rwuRtrDo, rxrrl E}l po
TNtEGRÀ!, EXTRÀTO DE r{ÀttE, SÀJ.. FIBFÀ Àr.il'ENT.\R,
EMTLSIFICÀ}|IES !,DNO E DTGLTCERÍDEOS DE ÁCIOOS CRÀ)<OS,
ÀRO.rÀ ÀRrIFIC!A! DE ERUIAS, CONSERTTÀNIES ÁCrOO SónarCC
E PROPTONÀÍO DE CÂt.cIO, ÀNrrOXtDÀ!{TE ÁCIOO lrSCónSrCO e
ÀcrDUr.ÀNrE Ácroo cÍtnrco, LÍVRE DE @RDUaÀs rRÀxs,
VÀIIDÀDE MINII'A DE 04 ME§ES NÀ DÀTA DÀ ENTREGÀ.
EMBÀIÀGEM PRII''ARIÀ PIÀsTICÀ. IIEBMETIC,ÀI.IENTE I.ECIIÀDA E
ÀloxtcÀ. DEVE oBEDECER Ào REqnÁirENto rÉcNrco soBRE
ROTUIÂGEM DE ÀIII'ENTOS EMBÀIÀDOS. IÀAEIÀ NUTRICIONÀI..
QIÀNDO Q(JhlQurER INE!,R!.í}TçÃO MJiRtCtONÀL COMPT.E!.íENIÀR EER
trrtLrzÀDÀ, DEr/E ÀTENDER Ào RE(ínÂrrENro rÉcNrco
pspEcÍFrco. DEVE oBEDECÊR À IJcrsrÀçÃo EspEcÍFtcÀ DE
ROII'IÂGTM PÀ&À ÀI.IMENTOS INDUSTRIÀTIZÀDOS QUE CONlÊôt
cr$tgx. cct, pEso LrOtrDo DE No HrNrr.ro {ooc
polvl.lho Àzedo, PÀCOIE t rO CP PÀCOTE
IDgredionter: fácula de Bndloe. Devo a.r f.bli€Co a
IarElr dê mtáriaa pri.mc eâs, Iitrrpar, i§€ntas dê
Btóriar tgEôlas ê pararitoa; não poderá gaLar üBido,
femntedo ou lençoao, nlo contendg tIútcn,
a@ndlctonado m pláalica d.o polipropilBno os
poll€ti.Leno l€itoao orÍEinal do fabfl€nte, cm
esl[clÍi€ções do paoduEo, infotmÇõ.! dó fã.briqãnte.
prazo dc ElidBd€ s lote, produto de Eagirtro no
Mlnirtórr,o d! À{risltur! -8ôryiço d. In6pâçâo Fêdoral
(SIF, ou 3âry1ço d€ Insp€ção Eatadual (SIE,. '\ra1Íd.rde

r,..nrywffi

Es:t?,»o ilü PAEA

Pnerrrtrrn Murtctrrlt. DH CA.HAÁ.00s CÁRÀIAS

F U N DO t\í U r{ ! Ç I P A t. t-l ti Â s s I ii T Ê Níl I a so c iA L

22.OO

22.OO

112.00

112 . OO

56. 00

112 .00

8,090

8, S50

12.500

21 , O00

'r,350

6, 890

177, 98

188, 10

1 .400,00

2.352,OO

a ll, 60

11L t6e003'15 Po!.vllho doc., lKc
da data de enlrega. PCT 1 KG

Pol,viJ.ho CP PÀCOIE
dô Êndio€ doc€. origo amllico Mndloca, tipo gruFo
f6a1a, qlbalatd ss midtde e as Éu jidadâs . À
6nüalBgs davará contgr êxt€rnâmnte oa dados dê
idantifteçào, psoccdância, j,nfomgõas nuiriaionaie,
nrimao dê lote, gurnCídade do ploduto, produto dê
r.glstro no MiniÉtório d. Àgrialtura ..Sepiço do
lnspoçlo Fadôlal (6tf, ou Sceiço d. Insp.çâo Eltadual
(SlE, . valldade túniE do 6 mBee a partir de datê dâ
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11.00

22.OO

a50 - 00
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7,660
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12;15O

8,330

7,350

22,OOO

1,42O

3, 990

12,294

3{{,70

r40,50

213 t90

743,26

33O,75

2l2,OO

91 ,24

1,795,50

21O t3e

entrêga, Unidado do fornsca,rnto; I Lg.
Prot€lna tqturizada de 8oj. CIÀRÀ , TIpC, FRÀN(;o C PÀCOTÉ
P
lRlttRDÀ, PÀCOIE 250 6? Prot€lna t€xtu$zadâ obtide a
pa"tir da grlga da loJa lirqEs e EuDnêtidoa a tr,Eo€lso
tgcnológico rdaquado, dêv€ ap!68€ntãr qor, odor e sa.bor
@!actarlrtj-@, deve ê8tar llvre de suji.dâdes,
paR.si,t8a c l.tBr . xÃo qner'ar.ml (ct aRÀ, EEbalago:
d€re .ttar acondlcr.onada 6 6à@a pláaEi@. bsn
vodador, c6 trlo llqrido de 2509, Prazo dê ÉIidàd.
nlnirc 06 Esas a tsrtir de dâte d€ êntEaga.
Prct.Lna tcrturlzrdâ de Soja E§CURÀ, IIPO BOVINÀ, pÀCOfE
rRInRÀDÀ, 250 GlR CP
Protelna tqtuElzada obtld. . ptBtlr d6 grãeÉ de aoja
l,ltÍpor e lubmecidor e pro@rao taao:,ógi@ adâquado,
deve ap!ês€ntaE er, odor e rabor €rãêtâr!§ti@, d€vâ
attâr llvra da luJidader, tarasitâ! .â lae..
CÀnÀ,ÍSIÂDÀ (COR ESCURÀ, Eúbalag@: deve ostãr
.qondlclonrdr s aacoú plásti@r bên.vêdados, c6 pâso,
Ilquido d. 250E. Prazo dê Elidâde hinirc 06 re!€g I
paEtír da data da entE€ga.
oulNoÀ EM G§.ãOS, PÀCOIE 2OO cA Cp pÀcoÍE
ourNoÀ EM GRÃOS, 1O0t lrÀruRÀ!, EMBÀrÀcEur púsrlcÀ.
rnÀ§aPÀRENrEr REAIATZNID, BEU rrEDàDÀ. TSENIO DE
QtÀIp(rER StBSrÂ§CrÀ ESTRANHÀ OU NOCÍVÀ. oriEtnal do
fabriÉnt€, c@ 6specifioçô€8 do produto, Lnfomaçô€s
do f,abricant., dât de fabri€çâo o prazo de Blfdado.
velidadô uúnim 6 Erg! a @ntâr da dãt de €nlr€gB,
PÀCOTE 2OO GR.
outNoÀ Elt Eta@s, pÀcotE l5o GR cp pÀcolE
OUINOÀ Er.l ELCOS, 1O0t NÀ[rR lL, Et BÀIÀÉElr! PtÁSriCr!,
TB,A}ISPÀRENTE, RESISIZNtZ. BEt{ VEDÀDÀ, TSE§IC' DE
QUAI{UER SUBSrÀrCrÀ ESTRÀ}IHÀ O{' NOCrVÀ, otiErnal. do
fa.brl,qnta, cil ellEcifieçõaa do produto, infotEçõet
do fabaiqnte, d.!. do fabEieção e prazo de vatidade.
valldade alnltm 6 maea a @ntaE ds dâta de €ntr€gr.
pÀcorE 150 GR.
6agu, tipo 1, PACOTE 500 CR CP PÀEOIE
À!íIDO DE }IÀNDTOCÀ COU FonliÀ UE cRÂlr(,Iirs REDoNDOS.
praparado c6 Btória priB sã, lirqra, iaênCâ de
Étári. tor8o6a, prE.lito, dôtrito ani,mi ou vagâlal,
cq no Eáxirc 151 dê hi<iad€, não êoDt€ndo Elúten,
acondicion.dã q úrba1aE6 Dlástie de lDliDropllêno
reEislcnta e tlanspar€nt€, .oEiginal do fâ.bri6nte, na
sbalags dcwrá conrtar infoffiçõês do fabri€ntê,
elp€clfloção do produto, prazo do Elidade o lota,
produto Íaanto d. regrrtro no tÍinistêsio da Àgrl@lEura
-S.ftiçô d. lntlEçâo FedeBl (SIF) .ou Seryiço da
InrtEçào Estadual lsfEr. validads Elnillm 6 ma.a a
@ntaE da dãta ds entr€ga. PCI 5OO GIR

8a1 iodado, CÀIXÀ 1OOO UtlD Sachê .L GR CF eàIXÀ
§â1 rafinâdo iodrdo -' R.fínado iodado cm, no mlnire,
96,95 t de cloroto d€ ródlo e ra.is de iodo

de Folietilôno nsist.nte e
vededo, contcndo lnfamçág nuttlcional q wlid:dc
ninlm dc lO neaaa a contar dà dâtâ dê entreqa.
Ces.clerlltles Orgrnoláptler: a9erâncLa: qlstalr de
EEanulação unifom, não dêvendo eÉtar tÊgajoao ou
er§)ad!àdo @r: bRaD6 sa.lrorr eracterlstis (srlino) .
Surr @ndiçõ.r dcv.!ão ôstlr de a6ado c@ (BDsourÇÂo
RDc Nc 28 DE 2AlO3lOOl. UNrDÀDE DE FoRNEcIUENSoi cx
IOOO UND sÀCHÊ I 9!
SÀLSÀ DESIDR.ÀTÀDA , PCT 50 GR CP PÀCOTE
Salsa dealdratâ dê folha! .rdlaa. @ aspecto c6 cor,
ch€1Eo a ar.boE próprlo, iaaDto ds EteEi.ig estrehos c
a 8ua .sÉci., ac;ndicionado o sa6 pláattco
tranaparentê € àtórl@ seaiatent€ d€ 50 ga"
hamtÍffinte v€dÀdo. Na â!ÍüalaEs do produto dercrão
astar clpêcifiqdo3 oa sêguintâ3 itena: id€ntifi.eção
do produto e ênpresr, data dô fabticaçào € E!.idade,
poso llguido, inErôdient€s, infotÉçõêa nutEj,cionaia e
r€giltro m ôrgão cqlp€tents, t alidad€ ml,nirc 12 ma€a
a con!.r dr drta d. cntr.Ea. pCT 50 GR
SÀRDINHÀ ET.T óI.EO CO'{ES?1VEL , LT 125 GR CP I.ÀtÀ
INCREDTENTE§ OBRIGÀlÚRIOSI SIÀRDINüÀ EUPERÀDÀ,
DESCÀ§CÀDÀ MECÀ}IICÀI{ENIE, ÚTVRE DE }iÀI»DEIRÀ5, CÀI'DÀ E
CÀBEÇÀ, PRÉ ? COZTDÀ EM óI.EO íII@STÍVEL. EMBÀIÀIGEM

PRIúRIÀ: IÀTÀS DE 125 G. EMBÀIÀGEM SSCI'IDÁRIÀ: CÀIXÀS
DE PÀPEIáO, PRÀZO MÍNTT.P DE VÀ!IDN'E' 02 À!TOS. REGTSTRO

OBRIGÀ|IrcRIO I MTNISTÉRIO DÀ ÀGFIC:IJLrcAÀ.
SEMENTE DE CH!À, PCl 2OO GR CP PÀCOIE
SEMEN'E DE CHTÀ, PRôPRIÀ PÀ&\. O CONSI',!,D TI(MÀITO .
CONTORMIDÀDE ClH À T.EGISTÀçÂO EM Vr@R - LIVRE DE

ODORES, §ÀBORES E MÀ1ERlAIS, ESTRÀIIHOS - VÀIID.qDE
MiNrlrÀ DE 6 MEaES, CONTÀDOS À PÀRrrR DO RECEBTIíENTO DO

PRODtrIo - EMPÂCO!ÀDOS EM EMBAÍÂCM ÀPROPRf,ÀDÀ Na
c!ÍüalaEs do produto davarão Bstar esp€qifi€dga os
segNin!€s itrnÊt ldentif,iêÇão.dg Ploduto € @Pr.ta,
dâta d€ üü.lag6 € Elidade, Iaso I tquido.
ihgtadients!, rcdo do prêPato, '€lor nuCri§loo.l . €
r.gillEo no §IF. I,CÍ 200
§El,lENrE DE LINHÀçÀ COR tlÀRRON, - PÀCO?E 2OO GR CP 9ÀCOTE

sEMENtt DE LrNIIÀçÀ HÀRFaM, PRóPRrÀ PÀRÀ C COIISU!','O

HU!{ÀNO - CONFORT{IDÀDE COM À LEGrSr.ÀçÃO Eí VICOR - r.rVRE

DE ODORE§, SÀAORES E MÀTERIÀIS, E§TRÀNIIOS VÀIIDÀDE
R//§

/_$

{5 .00 g,2oo 369,00

PRerçmum MuHrcrpnl DE CANA.A pos CARÀ,AS

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNC|A SOCIAL

ils. OO.
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FU NDO MriNlclPAl. DE .A§SlSl'Ê?{C lA $C0lAL
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vÍxrxl oe 6 MEsEs, coNtÀDos À PÀRrrR Do RÉcsBtlGNrc io
PRODUTO - EMPÀCOIÀDOS EI' E!?A'\IÀGÉH APP.ÓPP-TáTÀ 

.Y.-.

anbrlaga do PrGiuto deveráo êstar e3P€ê,.fi€da'r og
aaguint r j.tana: idêntifiÉçào do Prpduto ê êrprc§a,
dat de onbaltgs â Elidad€, Poao' litpiCo,
ingradi.ntos, ÍFdo d€ pEêIEro, 'ãIol ' Nt:i':i5htl 6
Ecglatio no sIF. PCT 200 GR

ooÁ28 Trloo par. quibê - PÀCotE 5OO GR cP P,\atTE {s'oc
Psoduto d. primi!. gurti'dad3, ProC'izid: i.PltúlY qí'
mtária prim cã. D.v.fl aFror4tãt.sB 'I:!t( dã
prseriLrs a do qurlqucr substlncia wDtü.iÍünta iu.r
polsa alterá-Io ou oncobriÉ algne alt.ê!a.Éo. ''ênbila-qan

I,láttle atôxiq, inErcta, @ntêndo irrfptuçõês a25te ^produto, lnfo@çàe nutricional, pra:b de v?.lirtaCá '
vtlidrda niniE d€ 6 máaa. Unidada dn gqrne{i.unço":
PÀfrtE 5OO gr.

oo43o wÀ PÀssÀ - PÀcorE 5oo GR cP . ?À30Tí 22,OO

Produto dc 1? quâ.Iidadg, c@Pacta§, gire'c6 LàEnl.É .
coloração unifores, laantta dâ su jidadê§, ,prrasl tár '
lat%!, rcfo a boloras. Nl giüalags do Prqluto déve;ão '
.at r aBlroificador os scguintâs i'-6nei id.otlfiqi*Io
do produto. ilPsell, data de slbalags e El:'dâóa,
pcso liquido, ingErdience!, nodo de p.oParô, EloÊ
Dulricional e rôglrt'lo no sIF. Validãda !ÚciÀl dâ 4

m!ea. ErúataEs de 500 gr.
00436 Vtnrgra MÀçÃ, 750nr CP FRÀACO 67.00

vinrgrÊ de !rÀçÀ. Produto obtido exclu§iwdtâ a Paràlr
do famntrdo do ruco de maçá. congoREdcr s acide:
tsinlM da ili, ls.nto dê corantoR attiflcleis, âcid3s
gEgânlqo! s nin€3lla ogtlanhos, livre d§ aujiiadâ3,
mcarial terloao, ê datritor dê animi§ e wgôLaia
a@ndlcj.onado s fraaco plárgico is tarrp3
inviolávcl, hcruEiffi ntG fechado, ccD tendo int'omÇào
nutllclonal. validade ÀiniB dê 6 mêsê3 a-@ntàr da
d8gô d! antrrga, tllÍoÀDE DE FoRNECMENIo: Feâarc de ?5C
nilili tror .

oooo? ÀçÀrRÂo pÀcorE looc - t.orE r - cp gÀcorÊ 27.00
connt€ à ba!ô de ólso aÊaancial, qrcBiia e ê§do,
podendo @nt'er outEos ingredientês dêade quê
dacl.rrdoa. o pEoduto daw ae! stôalado 6 .3a@
pláslts aêsiltanta dô toog. Na qrb.Iatq dâ PtoCuto
davarto aatar aapêcifiedg8 oa s.ilintcs l'Jêns:
id.ntlf,tÉçâo do ploduto e qprêsa, .iata de tabrrcaÇã)
. rlidedê. pqEo l.lquido, iDgledidtia, infomaô€t
nutrlcloütg I râglrtro @ órgão cqFs:ei:.1. a@
rltdada !únLB dr 06 Dsas a @nLa. da Í1êlF d§
catlaga.

ooolo Âcuo@tÀtN)o ,PÀcoTE aooc rotl I - cP ?ÀcoÍE :3?.OO
Àcho@l.tado d É paia dislolução 6 leitâ, à basa .la
açrler, q€u , Iêj,ts e ou soEo 4o lêi.te, ênE:gsccido
@! vlteinaa c ninerair. Podendo @rtst outlo!
ingttdianca! dalda qu€ declaredoa, uendo pemi^-ida a
rdlçáa dô €Êtabllr,slntes quc !êconbocidúant€ arffintê i
ap.cid.ds de diasolução do ptcduto. Elobalados 6 leêâs
lleinizados d. aOOg . rae[üaladoa e ÉiÉ3 dB pepê].ão
8e!i!tcnta. Nâ stüâlàgq do ploduto dev€reo êstai
.rlxoi,ftÉdo! oa rêgulntos itênlr identifteaÇão do
ptoduto. elçrire, dett de fabrÍeêo c elidade, pesc
U$rido, inírldiantat, infotDçô€s nutttcionais r rq'do
da praparo a EaqLstro Do órgão corç€t€ntÊ..c@ vau.dada
nÍnlM dc 06 rercs a @nLa! da data de Bntrêga . Não
lari aceltr â&balag$ violada €/ou rasgâda

ooorl ÀçÚcàR cRrgrÀLrzN)o, pÀcorE 2t<c rorE r -cP PÀco'l'E 1,350'00
Nacional dê prlNirã 'qutlidrde obtido da cana ds açú€r
cü âspêcgo, @r, ch.lro própEios, sabor docê cm !Êor
da !aêro!â rúnirc dâ 99t p/p ê eidade náxina do 0,3S
P/P a4 fsm6ntação, is€nto de

doC!i tos
a@ndiclonado ü !a@ I)lásti@,

oo012

infomÉo nuLsloioBl Elid.dê mÍDiB de l1@§es a
@ntar da dâta da entraga ê suas condiçõaa dovorio
.!t!r d. a@rdo c@ a NrÀ-52/53 (DEcREfo :.2,â46 DE

2olto/181. PCr 2 KG

ÀçúcÀR REFrNÀDo, sÀcHÊ s cF,ÀsrÀs rarE r cp cÀrxÀ 45. OO

NÀoional dê prireira qualidâda obtido
cq aal[cto, @r, chsiro próprioa,

d. cana-de-açúer
saboE docê 34

fêrent8Çáo, 19€ngo de rujidadeg. parasi,Las, Bteriais
t€!rcros ê detrlcog aniMis ou vêgêtais acondícÍoRado

sujj.dadês. paEasitas,
aniEis óu r/âgêtais

atóxico, cgntêndê

13 .00

5,390

1.1 .3Oe

4,s00

3, 9Oo

4 ,O(rO

7 IEOO

24,OOO

15 ,000

242,55

21e.5O

301,50

105.30

1.34ô, OO

10. 125 / 00

1.O8O,O0

195, OO

1. 8?6.50

m mbalrgs plálti,e rtóxica,
nutriclonal Elldado rúnim de 11
data de gntr.ga € ruar condiçóêB
acordo cs a NIÀ-52/53 (DECRETO 12,
{00 UND rachê 5 gr.M!.

ooo13 ÀDoçÀNrE sH É, sàcrú I cnÀl'rà,s rDTE r - cp cÀrxÀ
Àdoçônt. diotótlco 6 pó à baaê do ERIaFÍToL, 100t

' c6 infomÉo
@!eg a contar da
d6vg!áo a!tâ: dê

ue oz àoltoltsl . cx

Natural , zêro caloria por
Àçúer, NÃo coNTíM cÚrrx.

fa.bri@ntâ, data
Elidade. coNúM

Blan8gãnicos, id.ntifi€ção do pEoduto, E!€ do

PorÉo, ?0t do Dulçor do
V€gso, Lil?ê de

dr fr.blicaçio, prazÕ d.
EDULORÀllfg NÀTIrRÀr. ERI'RITOL. lralj'd,ldê

núniM dê
ulo s.lcxÊ

1r. rea.a e contar da data dê entregá. (:)( 50
8 GRÀÀ'ÀS

0ool{ ÀDoçÀNrt ,,IQUIDO, ERÀSCO 65ML - IptE I CP ITÀSCO
Àdoçante à base de ERIÍRIÍOL, diet,êlico, bico dosador,
tdentLfiqção do produto, @r@ do fabli€ntê, dalir de

2?O.00 6,950
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ESTADo oo Pann

PnereruRa Muncpm oe Cnruna oos CRRales
FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCh SOCIAL

fâbliqÇão, praza dê Elidâde. 10Ot Natural
Càloaia poB PoaÉo, ?Ol do Dulço! do .nçúer, XÂO
CÚTEN, vegano, Livre de transgâol@r ,

Zàto
coNrÉM

\--

CON?EM
EDUI4ORÀNTE NÀ1IrRÀL ERIIRIIOL, Valldade trúnlm d€ 11
maêr a conter dâ data d€ €nE!êga. Fra!@ 65 l.ÍL

oools Àq],\ DE coco FRAsco I Lt - tôrE r cp FRÀsco
Águe de co@ ?in natu!.?, lOOt natural. Ss ediçào dê
6naeedorea, artifrêiai. r açúer. Etib.lags Trtra
PrL 1LT, ta@a rorgu€ade. t,ARcÀIi E eARIMBoS oEIeIÀI§
da legj'ltrc no HiniatóÊio dã Àgri@ItuEr (SlF, IMÀ OU
srrír, DE ÀconDo coa.t 

^s 
poR?ÀRtÀs oo tttutstÉato ol

ÀGRICULTI,,RÀ, DrpOÀ N. lot DE 22/Ot/96 E N.1a5 DE
22/o1/9s, nBsor,pÇÂo DÀ Àtr/rsÀ Nolos DE tgloslgs Ê DA
LEr r4rNrcrpÀ!/vrcrrÂrcrl sÀNrtÁRre.

00026 ÀlrElxÀ PRETÀ, gECÀ SEM CÀAOÇO, pÀCOrE 2OO cR IÍrrE pÀCOtE
ICP
Àmlxàr aae, a@ €roço, prêÊ, fato! de Eámnho
rr#io, unifores e dê 1. gualidad€. Dev6 !.!
acondiêionada s ebal.Ea oEiginal d€ fâbri€, ia€nta
de fungo! ou lB!.8it.r, liv!€ dê Eidad€ ô da
fragrcntos €atrânhoc. À etrúâ1âge dove apr.8sDtar
axtaaDmDeêdadosdc identlfieçâo, procadêncià,
infomç6êÊ nutricionals, núnâEo dê loto data de
@lid8d., quantidâde do produto. e númro do r€Eistro
no l,linlÉtárj,o da ÀErlflltura. Data d€ Bl.idada nlniB
do 6 mse! a @ntar da data dê antrêga do produto. À
düahgs dêvq cont.r 200 q do troduto.

ooo2? a{ENDOIl.l DESCÀ§CÀDO, PÀCOEE 500 cR t.orE r Cp pÀcoTE
àmndoln natural torrado, d€!€!edo, !6 !al, tamnho
!ádi,o, rs sujidade!, À drüalago dererl conter
€rCo!1u6nt€ oe dado! d. tdentlfl,qÉo, pFc.dôncia,
info!üÉc! nutrlcionai!, ntssro de lote, quantldade do
produto, dâta de El,idade. validad€ nlnlm d€ 6 reres a
partir dã datã dê ontr6ga. E!rüà.!,àE€ns d€ 5OOg.

00028 âr{IDo DE HrLãO, CÀrXÀ 2O0 GR r.OTE r Cp C}JXÀ
Ànúdo do hilho, Erüelado s papêL iBp.mâvo1, liBpo,

450. OO

135 , OO

r12.00

33. OO

22.OO

L , 125. oo

90.00

90. oo

8, o5o

8, 350

10,950

3, '!o0

1?, 8OO

18, ooo

{ ,900

22,OOO

3.622,5O

t,t21 ,25

L.226,ÁO

tt2,2o

391, 60

20,250. OO

44 1, O0

1 
^ 
9BO, 00

não vlolado, rêsiatantÊ a 3condicionadô s €iÍaa
papêlão resistântôa, qug garantâm a iit€grid.dê

dê
do

\-"

oo025

ooo29

00030

00031

00032

praduto. À qüalaEs davará contê! êxt rna&nte ca
dado! d3 identlfi€ção, prccêdêucia, iufomçôêa
nutriciontis, núreto dc lolo, quantidãde do paoduto,
dat do Elidade. V.lidâda DtDiB de 6 ne8€s a IErtiE
da dàt5 d. cnttega. E!ú.Irto: 200 gr.
ÀllÀclÀNt'E pÀRÀ CÀRNE, pÀooIE 5oo cR lôlt I Cp pÀCOrE
Àtiaci.rnta frrofirrional, para daiEr Bis t€nra! as
s!nê! va@lha.. qrtEclalmntê ai €msa bovirÉs .
Utlliza c@ ingr€di.nt€ prr,ncipâl a g»1nlne, gue á
natu!.Irentaencontradàm frutos @ a papaia.
Co.rpoliçÃor 9a1, Àtrido, Àdrer, GorduE. Vegôtal dê
Palm, CondiEnto PreIarado de Cebola, Cond.i,moto
Prâpàrado de Àlho, PaF.ln., 6.IÊa. Plrent Prêtâ, Caríê
Bovina, RêaICãdor€§ dc 6.bor clutimto Mono6!ódj co
lNS621 c InoaÍnato Di!!ódl@ IN§631, Àr@CizanC.s,
Coranter Carmlo e Nrturtl Usc8, Àcidulante Ácido
Cr.tri@ IN§330. Enbalôgq cil 5OO gE
ÀÃRoz ÀgrLHr§uÀ, rtpo r, pÀcorE sKG tóÍ.E t cp pÀccrrE
arrou, titb 01, blBaco, beneílciado l»lido, lonEo fino,
cm no nÍnirc got d€ g!ãor intairoÊ, so glútân, rsênto
d€ Mtélià têrtosa, da tHlrsitos, de detrito8 anj.mis ê
regetalc. d€verá rer apreaGntaE s bon eltado dô
conretEÇão i3ênto d€ femntàçãô ê rcfo, de odgrss
€atsraDhoa € dê aubrtânciaa nociEa à saúd3.
eracteriltiBs orEanoláptiess aslFcto: grãor &r:
caracterlltle odor: elacterlsti@ Sebor:
6tactollsti@. o produto, aÉa o psq»ro. @afom
instrgô€s da qba1a96, deverá apreaent.!-!ê cd Erlo8
inteiros s cozirento unifom. a@ndicl,on.do 4 sa@
plÁrtico lr.nslnrento cont€ndo oE É€guiDtsa lt€n!: n@
do produtso, .iDgrcdi€ntcs, guantj,dadê s gr.m ou

Elidade, infotmçôes
nutrícioDai.s, idêntlfi.cagào d. orlgÍ@ do produlo,
identiflqÇão do lotô, lDttNgfas Fara uto, atóxi@,
ltttpo, não violãdo, E€liaeent€ . {balagq
!€dnd.Ei.-faEdo L.óador.) c@ vêlidad. EthiB dê 06
maaa a &ntar da dàtâ dê €nt!êga. pct. 5 t9
ÀvE!À, cÀtxÀ 170 cR ratE r cP cÀrxÀ
ÀVElÀ FLCOS FINOS 100t, !a aditirca ou conaelEnt€s.
Enb.l.gm c8 identifleçáo do produto, pltzo dê
Elidade € IEBo lLqutdo. c6 .Elid.ds ninim dê 06
rcsc! . @ntâr dâ data dê antsraga. CaiE o@ .170 E!
ÀzEIm DE OLIVÀ. EXTRÀ VIR§EI{, rX, 5OO ML IOTE I CP §RÀSCO
Àzeita de oliE *trs virg6 lOOt puro !d niltura, ç6
rcldâz atâ o,8t, cd id.ntj,fi€çâo do produtô. ptazo
dc %li,dado idêal para êonlre I!€ntg da otidàção,
Sujidàd€s € mterl.lt ErtlaDho! E:tibalado Eo Etib..lags
Prl,mEl,r Àproprlad., vldro, tferd€ticrmnte Écchede e
Àtoxle e suàr Condt@6! DevêEâo Ertâr da À@rdg C@ a
RôlolucÀo Ma 27olo5, Rdq 259/02, F4c 360/03 ê
Àlt€la@os PostgEiora! Produtg sujeito a veriflçeéo no
rto d: otregE ao! procâd. 8&lnittratirca d€tamidados
IEIa ÀDvi9a c@ rlidadc miniE de 6 lras.! na data da
Entroga. l'R 5OO ML
ÀzEIrO!{À TTERDE SEU CÀROÇO, FRÀSCO 5OO ror: I CP ÊRÀSCO

6R ÀzEllollÀ VERDE se âroÇo, s @naem, c!Íürlãgü d€
vldro, tEanatDrant€ a in61or, rotulada legtndo Á./§

135.00 9,050 1.22L,75

. t"'''': r



,,r,Iwr
' Esranç'*o Pr,.nÂ

PRErErune Muuicrp* ffi CsfiAA 0os ÜARA.JÁS

FLII'JDO MiINICtP,ô.t, DÉ AS§i§TÊ:Ní:IA. SÔCIAL

lagislaçáo vigente, doclarando llwce, ncnê. o
do f!br1@nte, lota, prôzo do €lidàdo,

âi1.lo:açô
conrâúdâ

liqüido ê rêgistro no órgão cstr»tente. 'aalldãda niljrá
de 06 reres aÉs a dat! d. entseEã flasco.soó §a
ÊÀtÀtÀ PÀlltÀ. PÀCOTE 4OC GR LOIE I cP .. Pr)cclS
cm srboa, odor e texturã c.ra"LgrisEi@r.éà p!cí5to.
da boa qurlidade. qbalag@ tranBlp.ron:e, -).rr-.'tri.a.
próprla, f€chada - vá@o, eoretande j.dentifl.:.çlô dü
pagduto, Íncluoiva cla!9lficiÇào o a maàq3, oki9.e
onderaço do fabri€nto ô a dai-â da fêàriêâct. e
Elidade. ValÍdadE Elnj,E dô 06 &ese6 apsd !,,t,.1f;câ dc
€nUrêgt- Àcondj.cion.da s cÍibâla?s dê 400 9.,
BISCOTTO DocE, alPO llÀISÊNÀ, PÀCOIE 4O0 CR LOTE'I brlC')tB

da mtária§ - pEiB! aãs ê Àrin,aáe,
de BtáEia teEosa, pararltár-a
vcgatair- ÀprrâDci.a: ,EaiE Ld,
s6 coblrtura, nio .teEãe a§r.:ãq

produtos muEcho§. Co!, choi,ro e gabor g!óprioi., lt'rie
de goadura trans, ploduta crg€ntç, es .quô nãs sri,'ã

obtido p€1o aurgarí'qÉo e
cozihento conv€nigntq do hagsa 'p:êparadg €n: fariliha
da tElgo, açú@r, uido dê rúIha, sa1, oordura vcgslnl.,
c outra! subrtâncias allmnttciaE guê caraêtori;ân p
produto. deade quê at,lopliados e ,. nÊncioaódca
asndlcr,onado@stbalagá plásEie tranjplsortà,
atôrle, c@ inf,o@Éo nutlicioml, rciênbrlâdo êm
€lra d. papclão râsiatent€ ELj.dade túnim de 06 reaêÊ
a @ntf dâ data d€ eDtrêga. Etrüalrgcni pláit:3it
lntarnaa de {009. R.poriqão do ploduto: riô casc dê
alEcraÉo do reBrc anteB do rencirenlp do prazo de
Elidede ê snbalagêna danifisadas,
CÀ'J)O DE GÀLINIIÀ, QUIIP CP CIIIê
CàLDO DE CÀRlrE, Qurra cP §01!Â
CEREAJ- rNFÀNur, EM pó, trlr,trcERrÀrs, rÀtÀ loo cn c rÀtr
P
cÀcÀL EM pó. plcote 2oo 6R cp !À,:orE
ctlÁ venDs - slcsÊ r cn - cx zo uno cp cÀrxÀ
cREtÍE DE t§IrE , CX 2OO GR CP CÀrX
EÀRINllÀ DE I,ÂNDIOCÀ tORRÀDÀ (500c' Cp QtTILO
fin!. torlada. Paoduto óbtldo dàE r!1.ê! .tc mníiscá.
sadla!, devidente lioprs, lsento dê .'-ncgtos,
Bteriaia eatranhos nào podsndo eataE únldà, crocante,
cd baha uidadê enlre 1 a 2t , Crulp secr. rubEnF,
flnr, clasre tipo 1. Enbalagán ãtóriB, Ínt!c!u, náo
violada, coDt€ndo infótuçóee sobrâ o irodulo,
infoluçlo nutiicÍonal, prazo dê EIi4.dÊ Pragq
hlidadc de, no hínim, 6 nos66. a I8rlir <ta dlta @
ôntrâEr. Em enbal,agêns d. 500 g.
FÀRlxllÀ DE TRI@ SEM !'ERT.GNIO, PÀCOIE I Kc - CP QlrI:,
FrrlnhB d6 lEigo nàcionrl de priEj-ra gualidadê se
fomnto. obEfda do laigo rcÍdo; liryo, dôsgaE0lnado de
@E brana isenta de su jidades. paraaitaa e lamg
Livr€ d€ fêmêntação, rcfo, Eteriaig tarEosos, 9a
f€tmnto na coqDaiÉo acondicionadâ { d|balags
plâlti€, atóxie, não violada, co iDfomáç'dt
nutrlcional ELidadô nLnim de 0{ m3ês a contat da
dâta da antlega suas @DdlÇõôs deverão êltar da aüâido
cü (PORIÀRLA N 5., DE ]^S/07196I. TJNIDÀDE D§
FORI|ECIMENIO. Validad. ninlE de 06 reses . €ntir dâ
datr de entr€gaPãcote Ol QuilogrEE.
rgtuÂo pnero - cp (Írr,.o
tlPo I, l' qualidâdê @utiguldo d€ no níni@ da 9ol !
981 dô grãos intol,.o! . lnt,€grc!, Erãoa norc6 , .sàoê,
nlo qurbladlços . de cczlmnto unl,fo@, .i,!ontg d6
Et.RlrL terloso, rcfo, Sujldâdêr e dústura d6 oútrôs
Erladâde6 e €sl»ciais. Àcondicionado d sâco pláatico
t!rn!IB86nte, atóxl,co, ccin 5.nf,9ffição nutri,clonal ê
preso de El,idade. vali,dada nlniB dc { meEcg ô cantat
da data da êo!!ega. UNIDÀDE DE EORNECIMENrO: Pacotê 01
Qullogr.m
FERHENIO BIOI.OGICO 6SCO INSTÀTINO - PCI IOO GR - PÀCOTE
CP
Femôto biolóEico SECO, fornecido 4 erüalagqn
inl»Eával e @lpacta do produto. Pêqugnog baatonet€B
de co! baga claro, hqrcgêneB. Cétu:.a€ de levedura6
Sachar@lr@r €!êvia6a€ € nonoeglereato . de tolbi taoa
(ag.nt. do Eeidlat ção). Produlo c@ afto podêr
fat@ntrtlE, uDj,f,gríúdâd€ ê forEê eção. Nao naceaslta
arE diasolvido q nâo Dacasaitâ da rsírlgeração.
VaLldrda hlnim dê 06 @s.a a @ntâr d. data de
ôntrêgã. PÀCOIE ,.OO GR
Eerrmto qt lni6 - POIE 100 cR - CP POIE
FatDnto gulni@ uaado. prinqipalmDte tEle boloo,
cdÍ{,olto bâlic@nte do! sêEulntes co.qpato3: aido de
Bilho ou fésla do Éndioq,. fosfato hznocáIcico,
biaEbonàto d6 sódio, erbonalo de cálcio q
arffitlzent€. VaU,dede mlniB dê 06 ng6es a contar dâ
datâ de €ntrega. À grnbalagm d€vê têr 100 g dà Fâ§"
llquido.
G.IrtLna @ É D:Er, FRNíBOESÀ, cx 85 6R CP cÀlr(À
PEoduto @natituldo por Ellrtl.nâ s É, SrI Regülador
do ÀcLdêzr Citrato de aódio ÀcidulantE: áóido FIIúri.co
Àr@tizanCeEdulcgEant€rÀltificiais: Àspastue B
Àcalulf.ru da Potássio Cosantas Àrtiflclatr: Tãrtrazin.

00051

oooS?

90.o0

{5i " oo

9, 050

5 ,400

5, 15U
4 ,100
9,240

6, OAO

,,600

5,43O

4,1OO

014 ,50

2 .430, 00

576, 80
459,2O
3O4,92

4O7,36

r,.88?,20

119, 4 5

90,20

71,22

CP
Psoduzido a partj.r
s6 collntê, igêntâ

0007 9
o0077
oo099

oooT{
oo109
oo129
oo15?

tlz,Oq
112.00

33. OO

67. OO

{5-OO
13.OO

1t 2. 09

67.00

337 .00

22.OO

22.OO

7,5OO
3, 150

89, 900
4,940

502 ,50
366, ?5

I . 168,70
553,28

oolSâ

oo159

ool 60

00171

00180 22 -OO 3, 510
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Esraoo Po PanR

Pneremum MuNtclPAL oE Carum oos CeRrues

iultoo rrluutctPAL DE ASSI§TÊNclA soclAL

\\bâ

\,-

\-,

€ À8.êIo crepúsele' validadâ miniÉ de 5 rec€a a

àrtlr da data dê êntrêga'-S:ÀEoR d:-tlú9?esÀ
ootÊg àt"ti.. 4 É. DrEt , írxÃo - cx 85 GR,CP - 

cÂrxÀ

Piaduco rcn§tituldo lrc! gôIatína a' É' ,sal- Rêguladôr

de Àcidszl ciErato àe sódio lctdutanle; Àçido Fuúrie
Àt@tizânteEdulcorantÔsÀrlificiais: À§paEtare ê

lc"suffare dê Potâsaio Cgf,ant€s Àltificiais: TaEtia?Ína

o amreto cEêpúsolo ' valid3dê mlniE de 6 É§êa â

Ialtir da data d. €ntrêEã Sà8OR de LI!{AO

oorgz ãt.tir" q É, trMÃo, óx ss cR cp cÀrxÀ
----- pioa.to rcn"tituÍdo por açúc?r' gêletina . m pó'

*iiJ"ttriu., ácido cit,!i@ à rNs 33o (acidulant€) '
811 refinedo ê ar@s naturaig ' podendo aÔr adiêionadoa

dê corant€s e a.@tizantes Pânicídos s lêi' gu€ ffi
sinplea adictonrenÊo dê ágE. e aÉ8 .r€afrlarenfo'
adquirê aêIÉcBo ê €lactêEíati€ dq gêlatina' À mistula
p.i. ,oU"*""" de EQlatina d€wEá - 

s€E 
. ?:-tl"t""t" 

t*
i.gi"ai""t"u sàos e llrqns, de^ 1'- quâIidade e nâo

d€v6rá ter aoJa @ sua iomlação' Em elbalagena de 85

gi. ,.ua.a" mioim dê 6 res€8 a Parlir dâ dãta de

strâga. SÀBOR LI)!ÀO
00194 Gêlatlna q pó, r'íoRÀt{@, cx 85 GR cP cÀIxÀ
---- - 

riárto "otttit 
ldo pot açúer' gâlattna 6 É'

ãiioa""t-i.., áciddcltrlo e tNs 330 (actdulânt€)'
sal !êfinado e aroB! natuEâia ' tr'od€ndo sÔr adiclonadoa
dâ @!ilt64 ê aE@lizantas tEsitídos I l€i' quê ço
sinptea adisionffinto ds áqte e atÉa 

- 
!êafriuanto'

adquire aepeeto a ÉracterlsEia de gêIatin3' À nisturâ
p"i" 

"ou.á.s" 
dE gêIatina de''erá- seE .l::ntttdo 

*
iigredientea §âoa € liítPo!, de- 1'- qualidadê e nàe

dev€rá t€r soia s sua ioBulaÇão' Em sbalagêns de 89

ãi. úfia"a" iúnim da 6 re§ê8 a Partir da data dê

êntrêEa, SÂBOR t'ORÀ}lGO

oox96 G€latInB { É. 56!! SÀBOR, Cx 85 GR CP - 
cÀlxÀ

----- ptoaoto 
"ot"tituido 

geLatina @ IÉ iDcolor' À ailtura
p"i" 

"ou.*r. 
de gÀratina dêvêrá- aêr 

. PrêPatado cm
iig""di".t". aãos e- IiuEDs' d' 1' quaridâdô ê nãq

dEvo"á t6r 6êia 6 aua fomulação' vãIidadê minlÉ dE 6

*""" t pa.ti; da data dê sntrêgã' INCoIoB

oo1g5 GRA§OIÀ fneOfCrOxef', PÀCOTE 5OO GR - cP P&urE

ãóãã ;il; fu-pó :xrecnÀi, aooe cP PÀcoaE

!êitê @ É intagral', não adocl€dor eíüaladoa & tacoa

ãlwinLzador de 4oOE ô rêêtüalados s aaco dê PaP€lâo

""iitc".t" 
totaliza;do lokg' Nâ erüalags do Plodqto

deve?áo estar espacif!'edoi os 6êgrlnEês itên§:
idêntif,i€çâo do pEoduto e 6ÍPrê64' d'tã do srbalag$ ê

ãiia"a". tÉ§o llguido, ingrêdiênbâÉ ' rpdo .de P!êIEro '
wlor nuiriçiqna1'a reglstrá no srF' va1ídàdê hl'ninm {

m8ê9 a enlar da data d6 €ntr€Ea'
00223 IÉitê do soia, 6s 13cto3€ ' 

LÀÍÀ âOoGR - cP r'aTÀ

Àlirento s pó instâauanêo' @ Protelna isoXada dâ

3oja, rÍco 4 vitainaa Baz' q D' Binêraia' s4
Laltoge, Lradicional' vattdadê mlnitw 12 heaÔa a

entar áa dâta d€ €rtrâEa ' Ista Áoo -g'
00224 lÉit€ dê goja, sq lactãee e s4 açÚGr ' LITRo - IÀrÀ

CP
Àlj.mnio tlguido, a ba§' d€ ProtsÍna i§oladâ de aola'

rico 4 viteina§ 812, e D' mlnerais '- sq lactosê' am

açúÉr, dtbalaE* fsmÀ PÀcK' validâdê íúniffi 5 resêa

a 6ntar dâ dâta dÔ €ntr€ga' LIIRo'
00256 !râ€.!ão up" qpeong xossóa, sÊuon' PÀCOTE 5OO 6R PÀCOfE

-cP
o àca.rão deverá ser rabri€do e t»rtit dê Étéliaa
prime aãe o liBpâ!, lsenlaÉ ds -B!::ia 

telrola €

i".""!t"" aaatiriiãà widadê 'úxim 
d€ 131 acondlcionado

4 aa@ plástico transParentê' atóxico' com 
'nfomÇãonutricional' §6rá pemit-ido o êoriqu€cirento do tr,roduto

ffi vitilinaa " 
ãii"iti''' o B€tEão' ao s6r @loedo

aa água nâo 4""ã'-t"toa-la antes dà cocçãÔ ê não

Poderá apreeentar-ga ferentado ou rançoao' sua6

condÍções aaveral ãttti- á" acordê @-o--(RES'RDC12'/01

ÀtnrsÀ/Ms), tnps'sãi/sg ÀNvsl' (RES'12/7s cNNPvHs)'

l-poni.xril vszrlsl , ipont'slo/gz nsl: IrNrDÀDE DE

FÔ§NECIME§To: t*'âiiatat nl'niÉ de 10 resea a Partir
dã data dc €ntjega' Pa@t€ 5OO Grffie

00260 !'íaerrão tip" rtããg""tãi col oros - PÀcorE 5oo GR PÀcoÍE

.CP
o Gçar.ão dqrerá aet fabriedo a partir de Étária§
p.lã" ,a" c linPaa' isântas do -*!::i" 

têrrota e

Pârasi.tos aaootri-J-miáaê náxie .de 13t acondicÍonado

@ 6a@ P1ástico"'-it"""ptt""g"' 1tóIico.,:on 
infomÇào

nutlicionar "*'*iiatãi' 
níniM dê 10 mses a partir da

data d€ entr§q"' 
-ãtie 

l»mitido o ênriquecirento-do
produto com vrtaBinas e ilineraig' e@ oYoa' o Ecarrão'

âo ser colocactê-'"" 
-aE"" não dere!á turyá-ta anteg dl

cêÇção ê náo Podêrá aPEe!êntaE-a€ femântado gu

rànçoeo' 
"o"" "!iaitá"" 

ãeverâo egtar dê a@rdo cm o

(FEs. RDc12/01 tt^t'"i7*t' itrs' ses/ss-e,t's'' (REs' 12178

' cNNpvv§), rn""t'ilr""n íàz"sr ' -- {?oRr"5áol97 §vs' '
ux:oÉs os FoRNEcrMENror Pa@be 5oo gt 

---
oo25? rla€lrão tip" rililGiit" ixrBcnelr - FÀco"E' 5oo GR PÀcor§

-cP
o Ecarrão dev'rá Ê6' fabliedo a pa:tir de Btáriag
itiãi-"a" " ritttpt"' isêntas ds -*:i:i" lerroaa e

Pâlasilo§ ta"tt'ttãl-*ã"ãã ú'i* dê 13t ãondiciooado

135. O0

180 " 00

22.OO

22.OO

22.OO

il5. OO

33.00

22.OO

135. OO

450.00

2.510

3,324

3,1OO

5, 630

L?,25O
11, 600

23,89O

? ,650

7,900

7 .150

55,22

73.04

6A.2O

253 115

t.7aB t1s
2. 08s,00

?86,3?

160,30

1.066,50

3.21?,50

Ã

157 " OO 6, O5O 9Á9,85
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E§TÀDO DC PANI.

PRerrrurl ÍvluruicipRt- oE Cqu.qÂ uos CanuÀs
FUNDO MUilICIPÂL DE A§SISTÊilCH §OCIAL

s 9a@ plástico tlanrparentê, atóxico,'ffi i4,§c!dà9i,.'
nutsriciona] cs Elidôd€ ÍúnrÉ dê !o. re3ê8 : 1»rti.r' Ca
dat de êntrêgã, será psnitido o en.iquêcimrls c;r.
produto ffi vitsinaÉ ê minerâi3. o m6rlrâó. ã§.'aor
coloedo na água não deverá tupá-Ia antês da c93ção'e
não podêrá apE€senta!-ag fêmentado ou rrtiloac.
Inqr€diêntê3! faEinha dê lrigo inteEral erriguqClda.co
f€rro ê ácido fó!,íco e colantê naturâl dê ü:gsq e
cúrcuD, contenda 5009" Suàs condições dêKf,ào é6:0! de
acordo c@ o (REs.RDc12,/01 AlwfSÀ./MSt, (R83.;ââ5/9t
Àrwsr, (ÊEs.r2l7ô clnrpv:.rs), (poRT.7êrl94 :\/§/!r,si;
(PORI.54OI97 SvS), Elidadê mlntE dê 10 sêsês a partlr
da data dê entrega, UNIDÀDa DE FORNECIUnN9O. ?aeó':? 50,
Er
Ma€r!áo Lipo ?PÀ.RàFISO int6griL?, PÀCOIE 500 6R - P)t3'XE
CP
O B€rrão dêverá sê! f,abricado a pãrLiE ,d6 rEtáriâs
pri@g sâs ê linpea, isêntar dê mtéria tarroei ê
pa.asitos adnitj.ndo widadÊ náxiB dê 13t aÊoirdicii:nado
s saco plástLco traDslElqntê, e!ó:.ico, cC[ 1nf6!iü?ào
nuhriciôtral" cm ul.idade minim de 10 resês e frrti! d.,
data ds ênt!êEa. Sêrá pêmitj.do o snriquecihcDtó .jô
I)roduto c@ viLoina6 e minêrai§. O EeãrÍào, ao 9ôr
colo@do na âgua não dêvê!á :uryá-la 3nteB da cocl.io e
não pgdÊrá aple3entar-sê f€rentadô . ott
rançaso-Ingredientês: farinha dê L!ígo inLcãlal
€nliquêcida Çs ferro e ácido fólico e corante Datúral
de urue& e cúrm. Lsento dê qualquêr aubatâf,cra
estrãnha ou nociE,SuãE çondi.çóes dêvêráo estal dê
acordo qm o (RE§,rrDc12,/01 ÀNvrsÀ/l'ísr, (ils.3§5/99
À}.Ívs), (REs.12l78 CNNPÀ/MS), (pORT.74l94 ir§,/y§l,
(PORI.5{O/9? 5y5}. UNIDÀDE DE FOnNT,CIMENTo: r-lida,lê
eíBim dê 10 ne8ês a partir dâ dala de entr€ga. OacJ!ê
50O Graeg
t'ía€Eào tipo ?parafusa? - sÊtrolÀ, PÀCOTE 5Oo cF - p,rtCOX,E

CP
O @car!ão deverá ser fabrj,cado a partir dê EtáriaB
priEa sãa € linpas , i3entas de M+-áriâ . têrÉosâ Ê
parasitos adnitindo uidàdê nâxiE de 13t acondicjonâdo
u aa@ pláati.co transparqn!ê. atôxico, com infomÇ.ão
nutrlcional ã@ Elidade nlnrE dê tO eêsêE a parci! d.a
deta dê entrqga, 8erá pêmitido a eDriquêêinênto dô
produto qoB vitilinas ê mineraig. o Êêa!rãà, ao sE!
coLocade na ágla não deverá turyá-la anÉêe da cocÇão e
não podêrá âprêledtar-aê ferentada ou rançoso. Suas.
eondiçõos devêrão €star dê acordo cm ? R.ES,RDC12/OI
Àr.rvrsÀ,4,rsir, (REs.3Bs,/99 ÀNvst, tRtàs.t2/jB cxxha,rrrsr,
(PORr.1'll94 vslM§), (PoRT.5{0/97 ws, . tÀtrsÀDr DE
TDRNECIITíENTO: Pacote 500 gr
l.lanteigã cm 8at, POrE â00 Erãms - CE pOtE
Elaborado c6 qrsê dê lâitê lEstêurj,zado, cLoreic dê
§ódio ê corante natural de uEum XNS 160 b. produto de
fabr.i@gâo Bcíona1, se !êgistEo dê irregutâri,dadss
junto à AilVISA ê celtificado tElo Mini6té;io d.1
Àgliêulbu.a - SfF. Ert!êga! Junto coe a arcstrá â ErG
ê a relaÇâo dê ingredientes da conpoBição. tacnto dê
gordura trana. validâde mlnim de 3 rcea9 ã pa!tj.! dê
data dE ênlreía. PO?E 200 CR
eilho lÉrâ canjica, tipo l, mrela, paqdte 500 gi ' pÀCOTE

CP
l.lolhor pirenta. frasco 2OOrú - CP FRÂ.SCO
CO,TPOSIçÃO: Pircntas wemelhas, vj.DagEê, sal, goG
xantana ê b€n.qato dâ sodio. NÃO CONTEM ClÚfen. I
düaIagq dewÊá @ntâr êitêlnsenle oa dadôa dê
idontifiegáo ê procâdêncj,a, ihfolGções nutrictooars,
núm€ro dê Lotê, datâ dê falrriÉçào, data de varcimêdto,
quantidade do prôduto ê atender as. €Bp€cif,iÊçõeÉ
té@ies dos orgão6 .lê vigj.].ancia sanitáli.â §
lêEislaçào vigênte. Prazo dê Ell.dad€ de no nínimo 6
nêsês a paltiE d.a entrêga do pEqduto. ET.À§CO 2OOML
Mol.ho pronto, tipo LO§rARDÀ, ERÀSCO 200 ML - Cp rBâsCO
Molho cdposto â ba6e dê rcstàrdà, sal , açúGt e
ouLras. subsl:incias pêml-tides, admitindo no minirc 351
dê ra6lduoa eecos , de coosistância clercaa, cor, chêiro
e eabor próIrrios, isento dê sujidadês ê Beus
ingrâdiêntes da prêparo q perf€i,to €§lado ' de
consêrcção. À drüalaEa devêtá conler êxtêrnilentê os
dados dâ identi.fieção, procedência, infqmgôes
nutricionai§, núh€lo do lole, data dê hlidade,
quantLdade de produlo 6 atend6! aa estEcificaÇôê§
técniec dã À§VIgÀ ê INMETRO, Prazo Jê Elidad6 dâ no
!únino 5 res6s a lErt]ir da sntlsga do produto.
Enbâlagên§, tipo bi6naga DE 2OO e
LErtE EM pó rNrEcRÀ!,aoo cR. - cp pÀco?E
tsite dê Eça e É. insEantânêo, ênrLquecido com
Vitminã À . D. Validadê Íúnile 6 nêêes a @ntâr da
dãtâ de entrêga. itoo gr
REI?IGERÀNTE GÀSEIFICÀDO 2L, Ba.bor cola, CP LI?RO
sabor @1a, qu.Iidadê igual. ou supêr,,or à @B coli.
R§!?IGERÀNtE CÀ§EIE!ÇÀDO 2L, sa.bor glaraná, Cp LrTRO
sabor guaraná. qualidade igual ou Bu!Érlo! à Euasaná
antártie,
REmIGERÀNIE GÀSXÍúCÀI)O 2L, sabo. IalaDja - Cp Í,ITR9
sa.bor laranja, gualidadê igual ou sutDrior à f,antá
nãeurr.rÃo cREroso, porÊ 200 cR - cp porE

3.5? . OO. '

1.?lo,oo

s1o,o0

67.0C

675 - 00

22.AO

112- OO

? .000

4,650

13, rl OO

12,850

1? .550

8, 690

7, 990

1.099,O0

311,55

9 .045, O0

6S5,44

1.033,81

292,70

1.976,80

3.910.50

3.595.50

004{0

00291

112 . C0

6",00

6,L2O

15,430

o0289

002 11

00367

00368

{s0,00

{50. oo

00369

00370

225.OO

90.00

7, 600

9, 000
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ootoo

oo4t2

OOtl13

oo406

R€quei.jão cE@ao Elãborâdo c@ l€it€ d. Eca
intêgral, Ristura do e8tabi,Iilantla pasa lequaijio
(prot€ina dr lcit€ € dô solo d€ leit.), cloroto do
sódio, f€mnto láctêo, @agllante, clorcto d. cálclo.
sultifi€nt€s (t€tlapirofostato do cód!,o,
tripolif,osf.to dê sódio e h.xàmtãfoefato do ,ódtor,
cona€mnt€a ô qoalhg. faxtura êrmaa, de cgr bEanca.
Produto dê fabrieção necion.l,, aq r€Elltlo da
j,rreEularidadec junto à Àlr\/lsÀ € qeEt.lfl,€do p€Io
!ílnirtárío dã Àgli@ItuD. - SIF. Entregar Junto cm a
amatla a mr€ a a lelação ds inEs€di€n!€a da
êottrposiÇão. Ía.nto d. glúten e gordur- trãna.validad.
clnitm 3 resêa e @htar d. daà ds sntrega. pOfE 200
GR
§aI r.finado iodado - l(C - CP PÀCOIE
§al, Rêfioado iodado ce, no nÍnirc, 96,95 t d6 clo!.to
da ródío a rata da Lodo .@odléiohldor s leco da
tD1l6ti.Iano larlltanta a vêdãdo, cont€ndo iôfomçlg
nutlisi.onal c@ Ell,d.dc nlnlB da 10 no!â! I contâr da
datad€êntregâ. Caract€-Ísti6r o.ganolôptlc.!:
atatôDciai cristaír de gaanulaÇão unifom, não deEndo
€8tar t[gajoso ou €nE,€dlado coE: branâ rabor:
€racterÍatico (selinor. Suaa condiçõcs daverão estar
de a@!do cm ínEsouJçÂo FDc Nc 28 DE 2AlOAlOOr.
UNIDÀDE DE FORNECfISNIO: Pe@t€r 01 Quilogrm.
Suco @nentrado, sâbor .bàqi , g.Eafa 5OOnI - C E?AACO
P
Su@ @n@ntrado do abâÉxi, nág al@olizado, não
fêMtadg, €nEsadoa d garrafaa d€ vidlo d. 5OOú,
cm tatwa dê pláalico, pala evitâr üidacão aÉB
a.b€rtura. Na süalaga do produto d6v€rá @nstãt:
ideôtifi€ção do ploduto e otpEera, dat de fabrieção
ê Elidado, !r5o llquido, lnEr€dientea € infomçôer
nutticionais. Validade ninitw 6 nes€8 a conta! dã data
de qntrega
suco 6ncent!àdo, labor acerol., garr3fa 5OOfrI - C UlttDÀDE
P
Su@ @n€ntlado dê acêrola, não al@lizado, não
f.@nt5do, ênEladoa 6 garrafar de vidlo d€ 5OOEI,
ffi tüpa de pl,ásti6, tBre evitar oxldaêo .IÉs
abartura. Na abalags do produto deve!á @nataEi
ldêntifiEÉo do pEoduto e @presa, d:t d€ fsbrieÇáo
ê Elidad., pê.o llquido, LnEredicnt.r e infomçõ€s
nutlicionai.s- valldâdê mlnilu 6 re!€6 a @ntar dâ dâtâ
dê Gntrêga
§u@ @ncentrado, saboE CÀrU, garlrfa 50OnI - CP FRÀSCO

eju, nào al@lizado, não
f.mntàdg. 3nE!ado! @ garrafaa do vidlo da 5OOn1,
c@ tanpa dê !)lásti@, p3ra witar oxidâÉo aÉ!
ab.rtura. Nt €rÍlbalagú do ploduto d@rá conltâr:
idantlfieção do produto e @preaa, datr dq falrli@çâo
e Elidade, peeo líqui<lo, lngrediôntcs € infomçõea

'nutriêionai,3. ValidÀde rúni@ 6 Esa! a cgntar da data
dô ênt!€g!

OO{1,5 Su@ @ncantrado, .alro! golâ.ba, gar!âfâ 5OOe1 - Cp INIDÀDE
Su@ @D@ntrado.aabor goiaba, nâo alc@lizado. não
f€rentado, ônEladga s grrrafrs de vidao dâ 50ool,
co tarPa de plásti6. para €vitaB oxidaçào após
ab€rtula. Nr dalrEa do pEoduto d@êrá @natsar:
identifi€ção do produto e êqpr€$. datâ d€ frbliqÉo
€ Elídãde. p€ro llguido, lnErêdieDtoa € infomçóos
nuCricionaia. valtdade nÍnitE 5 Eses a @ntar da data
dê êntrêga

O0{1? Su@ @ncentrado, sâboÊ Bngà, geEBf.500Ê1 - CP UNIDÀDE
Su@ qoncânt.ado de Énga, não al@olizado, não
femDtado, enEaadoa 6 Earrafaa de vidro dô 50081,
c@ tantE da plá.ti@. tD-a 6vitâr oridaçâo apóa
a.b€rtura . Na €rüalrE@ do produto dewrá @D! tar i
Ídentitieção do produto c 6pres., datr da f.brieéo
e Elidad€. prro llquido, lngr€dl€ntos o infomçõêa
nutriclonaia. v.ltdads nlnirc 6 Esaa a @nlar de date
de entrqga

OOabS suco @nc€ntrado, sabor !,1ÀRÀCUJÁ, EaRRafa 5oom1 - FRASCO
CP
Suco conc€ntrado dê mra@já, Dão al@lizado, náo
f€m€ntado, enEaados q garlafas d€ vldrc de sogml,
c@ laEE dê pl,árcico, para êvitã! o:idaÉc eÉs
ahêrtuÊ. Na €íüalagm do ptoduta daverá con.tàr!
identifi€çáo do ploduto e spEc!., deta dâ ÍabEieção
s Blldade, tEso liquido, ingr6dieDt6! .lnfoffiçõ.a
nutricional!. validadê mintrm 6 maes a @ntar da data
do êntregr

OO{10 su@ concêntlado, sabor uvÀ, garraf,a 50ünl - cP FRÀsco
8u@ @nqtEedo d9 uE, nâo al@olizado, não
fêtmntâdo, enEaadoa q gaErafa! dq vldro da 5oon1,
cd tatFa de plá8ti@, IEra ovitar of,idação aÉs
abortura. tlâ qúa1ag6 do produto dqw€rá @n!!r.:
id€ncifi€çáo do produto e spr.ra, dãtã d6 tabrieção
e Elidàdê, p€so llquido. inEledl.cDte a e infotuçõal
nutaioionais. validad€ nínitrE 6 tqoaês a @ntàr da d.t!
dô entlega

OOOSO BISCOITO ROSQUINEÀ PÀCOTE
gCT {OO GR BrSCO:rt DOC§, tRÂDrCrONÀL lrPO MAaEL OU

MELIIOR OUÀI.IDN)E COTI EÀRINIIÀ DE TRI@ ENRIOUECIDÀ CO''I

E'EBRO E FÀRIN}IÀ DE TRIGO IN!E@ÀI,, FÀREIE DE TRI@ E
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Ácrno rólrco, GoR URÀ vEGBrÀr, MÀr.?E, ÀçÚü,R, §À1..

EEBt'rENÍo aroúGÍco E FERr'ÍENlos QuÍur,:osr BrcÀkãô!'ÀT? dii
sópro s Fosrero llcNocÁrrrco. coNr.atí lf\'jl§sE.
ÀcoNDrcroNÀDo EM EMBÀIÀGEH ($o v:otÀD-\. " JXIÀflà)
prÁstrcrr TRÀNSPÀRENrE. etóxlc.a., ccltl ri{É'cnrtÀr,:Ào
MrrercroNÀL/ REEMBÀIÀDo EM cÀrxÀ os çÀ.PttÀc RfslstiÉÍs.
o pRoDUro À sER ENTREqJE uewpá gsmn rraxrt§'rr:ehç'sa
E!"íBÀIÂ§EM, DEVENDO CONS"à§ ROÍt L\GEM trD ÀCcrRD) p(}4 l
r,E6r$ÀçÃo vrcENTE" pB,Azo MÍNrr'o DE l'À.!ítq,\rF .Ds I
I.!ESES. UNIDÀDE DE E§R§ECIi'€HTO
tsOMBol., Cot.r RECHEIO CRE!'GSO E COBERTJrL\ OE CPOCJI"ÀÍ FÀJOIâ
E

PREIO OU ARÀNCO TÍPO sONBO DE r'À],sÀ PÀ:OlE',ll(ç ãCf€OM
TlpO SONIó DE VÀr,SÀ, PÀCOÍE Col,í 1KG, Colllf,H::Ol iC
BCE:,'BONS .

cÀu{À DE Bor@Õtí sonTrDos i ,:oi*n
EOà(BôI'í DE CHOCOLÀTE SORITDOST CÀrXÀ COÀt 25OG. QIIÀí,ÍDAD=
SIMIIÀR GÀROTO OU MELHOR
cxÀsrrr,r.y e&sME Trpo euÉl:l e.rtxe tl '-. ..' ú|scc
coRÀNrE NÀruRÀr, sElr lÁctosE, Possul .. ri{FoRyÀêôfÉ
NUIRICTONÀr§, COR BRÀllCÀ, §ÀtsOR CREI'E.. TÀt{À}tHC

19.8X? .7 . 'i

GERGELIM BRÀ§CO NÀnRÀL FJTCCIÊ
pÀcor§ 2oo GR. SEMENTE cnÃos ÀÊoNDrcroltÀDos !:M

EMBÀrÀcEM oRrGlNÀL oo FÀBRTcANTE, coH EspEcrFrcÀçõFs Do
pRoDUfo, rNFoRÀrÀçÕEs Do FÀBRrcÀNrE, DàtÀ De. ?ÀFnÍ.cr'ÇÃc
E pRÀzo DE vÀrrDÀDE. vÀrrDÀDE uÍwrxtra e vEsEÍ{ }. (:oNTÀI{
DÀ DÀTÀ DE ENIREGÀ. PÀCÔTE 2OO GR

VMAGBE DE ÀICOOL 750ML - r.OTÉ I §P 'ieÀSC.O
sEGllENto: vÍNÀcRI. VÀRIÀNTE: Á:cool. rxorceçÀo: PÀcÂ À
pREpÀB.AçÃo DE pRÀ{os cor4o sÀr,ADÀs E }roltos. GrúTEN:
r{Ão. voLU}G LÍeurDo: 75ot'ú..

ooo83 cÀnNE BovINÀ
II PROTEINÀ

TIPO T'!IÚDO, BUCHO, KG- IOTE 9UIT&

congeladar ernbalada a vácuo, cffi no ftáxirc lot dê êêbo,
gordura, cor, cheiro e eabcr Êroprio, isêntá dê 6nchas
êsculas ou êsveEdêada, êsbalada ,s saco plaalico
transpàEentê, atoxj,co, devêEá ser acondicionàdã 4
snbalag@ prirÉria conslitulda de plásticô_ atóxico
transparêntê, !êsistênte, isênta dê sufidâdês e âu âÇão
de BicrooEgaoichos, devi.drente seladâ (à !á@o) , o
pEôduto deverá sêr êntiêguê côngêla.lo. sob refrigoracio
ds 18 graus calsj.os nêgativos, 6 6ntrêgue s@nàIftênte
nas dataÊ aEendâdas, nào será acêitô-*!no con odor,
cor e Bar)or inprôpriôs ao prgduto ê/ou - aslFct3
uolocj.do, pêgajoso, êEvgrdgado e ,ardaêántb.' eoates
definidos no pedido podêndo sBr s tiras ou cuhcÊ.
duràDtê o pEocessarento,'dêvê s€E rsalizadô ã a:raraã6.
rótulo: cm dênminãÇão do nm do produto, fahlrcar.le,
data dê f,à.bli€Ção e Elidade, con êspêqifj,cição dê
p€go, produto ê mEca/procedência, 'mrcaa 'ê carir.bm
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1.1â.00

?2 ,0O
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34 , 000

9.100

23, 300

:1,500

4 .900

1.0,000

r8 ,100

3.808.00

ol9,2o

512,60

253.00

1 ,350,00

2{ . '135, O0

{3.780. O0

oo43{
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ofici.ais no produto con rêgistrc no
aglj-cultura (Ej.f, iM ou sih), dê

d"
a§

tErtBrias do hinislário da agriculturâ, dipqá ô" 304 de
22/A4/96 a n'145 dê 22/A4/9e, rêeolução da anvisa no105
da L9/05/99 e da lei nunicipal/vigilância çanitári-a,
owiar aestEa pârã anal.isê, aplesentar flchà téÊnica
àsainada tÉlo resl»naarel, !ácnico di eht>resa e áIiãrá
da vigilânêia sanitária ou registlo no sim(sisbi.) ou
iG ou 3j.f ou m óncÀo CoMPETENTE, Ehbãlagena de 2 hg-
cÀRNE BovrxÀ z. - ( túscuro, per,utn, pErxrNuo, Àc euu.o
ÉM. mÀr,DrNHÀ, capa oe rrú, c
coNcErÀDÀ. EMBÀrÂDÀ.n vÁcuo, nárirc 5t dê gordura,
,isênto de aditsivoB ou substâncíaa €atranhaa q\re €eJil
itÍE róprias ao &nslrc ê quê altêrs sua§
€ractêrlsties naturaig (f,lsi,cãs, qulfries ê
rganoLápLicasr. o PRODUfo DEVERÁ sER ENIREG(IE
coNGErÀDo. soB RE!?tcERÀÇÂo DE 18 cRNrs cEl.sros
§AGÀIIVOS, E ENTRESJE SEMÀNÀIMÊNIE NÀ.s DÀXÀ.s ÀCENDÀDÀ§.
Não sêrá ac€ito Érne c@ edo!, @r e sabgr iBp!óprios
âo produto e/ou aepecto arclecido, pêEajoso, êsvêrdeado
€ pardac€nlo. Cortêg dêfinido5 no trEdido tr»dendq s§!:
cubos, rcida, bife, DuEanEe o processmnú, dere aêr
Eêalizadâ a aparage (êliminação doa ox@aao6 dâ
gorduEa, €rlilaEs e at»nevroaêa, sêr isànta dê
€rtiLôsens, d€ oasos ê conter no trÉximo 3t d6
aponêÉoa€s- Dev€-á ser acondÍcionada I srbalag@
priÍútia constituldâ dE plásti@ atóxico trânspârentê,
refo!çada, isenta dê sujidadês ê ou açâo de
niclooEganlmos. mpacotês f€chados, dêvids€nte
§el,âde (à vácuo) ôu outlo fâcha@nto bs iacrado,
RôtUIpl con dên@inação do n@ do pEoduto, fa.briánte,
dala de fabrl@çâo ê Elidade, com €strEcificaÇão de
peso, produEo e mre/procedãnciâ, lrÀRCÀS E CÀI{IMBôS
OFICIÀÍS de regisllo no Minj.stério dâ ÀErieltura (SiF,
rMÀ ou srMt, DE ÀcoRDo conr Às poRTÀRrÀs oo urnrstÉnrc .
DÀ ÀGETCOL&'ÊÀ, DrPOÀ Nc 3O4 DE 22/04/96 E N"1{5 DE
22/0Á/98, TSSOLUÇÃO DÀ N{VISA §ô105 DE t9/O5/99 E O

LEr MlrilrcrpÂ!/vrcIlÁNcrÀ ssrÍrÁRtÀ, EwrÀR àl.os?RÀ pÀnA
ÀIleLrsE, ÀpR.EsENrÀR FrcHÀ rÉcNrcÀ ÀssrxÀDÀ pEr.6
REspoNsAvEL rácu:co o.a, Euparsr\ E lavenÁ pa vrcrúlclÀ
sÀsr?ÁRrÀ ou RâGrstRo No srM(srsBr) oo rMÀ ou slF ou Er',
óBcÁo cct,,PEÍ€NfE. Embalagena de 2 kg.
CÀRNE AOVXIÀ Dg 1., táÍE tI pROÍErNÀ Cp QIJIL( Pattnho, filá ltígnon, Coráo Hola. Côntra filé,

ninistéric
acordô con

1,8O0.00 21,LOO

PÂGINA 34 DE 102

544,80
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Àl€tra, Lagarto,gj,Bnha, Coxào Duro/Chá Forarl !(j
coNGErÀDÀ, EMBÀIÀDÀ, I vÁCUO, mgra contendo rÉxirc dê
{t da gordura, isênto de adiLlvos ou substânciaa
êat.anhaa gu€ a€jil inlpróprias ao @Dstrc € qui alterm
suas €Eact€r1atj,€a naturais (fÍal€ê, qulnies e
rganoléptÍcas). O PRpDuIo oevERÁ SER ENrREqTE
coNcEtÀDo, soB REEx.rcsRÀç,Áo DE 1g cRNrs cElsros
NEGÀTIVOS, Ê ENTRE«'E SEúANÀ'IíENÍE }IÀS DÀTÀS ÀGENDÀDÀg.
Não sêaão aceito ernê c@ odo!, cgr E Babo. Íngróprio§
aa produto e/ou aspecto wlecldo, Iregajo8o, earerdeado
e pardacento. Co.tes d€flnidês no pêdido 1»dendo serr
Cubgs, rclda, bifê. Duran!ê q proceasilento, dove aêa
!êalizada a âparaga (êIi[inaçãô do6 eÍcsaaoa dê
gosdura, €rtiIaEM € aponevroaÊa, a6a ísenla d€
€rtilagêns, dê oaaos e contê! no rÉxirc 2t dê
âIDnêvlogea, Dêvârá ser acondicionada s €ÍÍüal.ag4
prináriâ consti.tulda dê plásti@ atéxi@ eransta!êntê,
rêforçado, isênta dê aujidades ê ou ação dê
niGoorEanighoa . s lEcotês fochadoa, devidrirente
sê1edâ (à vácuo) êu outrô fech@nto bs Iacradô, c@
denminação dô n@ do plodutg, fabricãntê, dâta dê
fàbri€çào ê Elidade, com êÊpêcifj-eçáo de pêso,
produto ê E!€/proc€dência. HARCÀ.S E CÀRIMBOS OFICIÀI§
dê rêgistro no l.Íinis!ério dâ àgrj.eltu.a (SIF, fHÀ OU
srMr, DE ÀcoRDo coNd Às poRtÀRÍÀs oo ururszÉnlo on
ÀGRICTTLTURÀ, DrpoÀ Hô 3OA DE 22104/96 E NetÁs DE
22/Ol/9gt FTSOTUÇÀO DA ÀNVr§À Nolos DÉ ag/CBlsg Ê, DA
r,Er HrJNrcrpÀr/vrcnÂncre sÀlilÍÁRrÀ. ENvTAR Àrrost?À pÀ§,A

ANÀr.rsE, ÀpREsENrÀR ErcBÀ rÉcurcl ÀssrllÀDA pEr.o

REs?oNsÀvEL rÉcutco ol. EMpREsÀ p er.venÁ oe vrcrrÀrcrl
*xrrÁnrl ou Rncrsrao No srM(srsBr) ou rHÀ ou srF ou Êi'r
óaeÃo co,csteNÍE, EEbalagens 2 hg
Castela bovina, mgraf I(G lOfE II PROIIINÀ CP Q{rIIO
Carnê bovina dê 2., CONGEIÀDÀ, EMBALÂDÀ À VÁCUO, tinpa,
g4 sâbo. nêryo € trcu€ gordurâ, prcvaniêntê dê @rtâ
apropriadô dá carq(B bovina, i§€nto de adj.Civos ou
subs!ânciaÊ €3tlanhâs gue seJm itrprópriaa ao conalJrc ê
quô aItêr6 guaE €ractsrl,stiÉa naturàI5 (fisi.Ê§,
quíBiÇas Ê rganolêplicas). O PRODUIO DEVEFÀ SER
E§TREG(JE CONGELÀDO, §OA REFRIGEru'ÇÂO DE 18 GRÀUS
ffLSIOS NEGÀTIVO§, E ENTRESJE SET{ÀNÀT}ÍENIE NÀS ÚÀTÀ§
À§ENDÀDÀ§, Não sêrá ac€ito caln€ cffi odo!, @r ê sah)r
iÍrpróplios ao produto e/ou astacbo ml€êido, tEgàloso,
êavêldêado ê pardaceEtg. Durante o pEocêa3ilentô, dêvo
3et realizada a alEragd (elininaçào dos ôxcêa3og ,ê
gordu!â, €rlilag@ e atFnevlgge9, sêr iaênta dê
cartilaEBno, dê osao6 ê cont€r no íÉxirc 3q dê
aponêvroaê§, Devêrá 6€r aqondiqionadã 6 enüalaEm
prinária ÇoDstituÍda de FláatiÇo atóxie lranstBlente.
rêsig!êntê, iaanta dê sujidadês ê ou rÉo de
microorEaniarca. strEsgtes fêcha4oa, d€vidmêntê
§êladâ (à uáao) ou outro fechento bq lacEado, c@
dên6irâção do nme do praduto, fabri,@nt€, data de
fabli€çâo ê validade, @ eapecificaçãq de p€so,
plodutô c @r€lprocêdência, I'íÀRCÀS E CàRIMEOS OFIqIÀI§
de registro Do MinistáEio dà ÀgricuftuEa (SIF, If'A OIJ

srut, DE ÀcoRDo cou Ãs ponrÀÀrÀs oo unrtstÉnro ol
ÀGRICULIIJFÀ, DIPOÀ N" 3AN DÊ, 22/0A/96 E NEl{s DE
22/On/9A, IESOLUÇâO DÀ ÀllvtsÀ N.105 DE r9l05/99 E DÀ
r,Er MtrNrcrpÀr/vrcrrÂrcn slxrtÁnr.a." ENvrÀR Àt6srRÀ pÀRÀ

ÀltÀIrrsE, ÀpBssENTÀR E'rcHÀ ÍÉct{rcÀ AssrNÀDÀ pEr,c)

REspoNsÀvEL rÉcnrco oe EMpREsÀ s.uvanÁ oa, vtct.'-Àxcle
*r,rrrÁntlr ou REGrsrBo No sru(srsnt, c[J rMÀ ou sr!'ou Eu
óRcÃo cot'ípErENaE" Enbalagêna 2 kg
Figado Bovino, KG com legistro no slM I6TE Il PROt QUflá
E:NÀ CP
Flgado bovino,CoNGELÀDÀ, BMBÀ!ÀI)À À vÁfi.ro, IiEpo,
aatÉctoi pFóprio da esÉcle, nãe el€cido n4
pêgajoso, @r: própElâ dã espácl. (vqhelha brilhantê
ou púrtural, as Mnchaa êsvgrd€adâs ou pardâconbaa,
gdor: próprio, irêtrlo dE parasj.tos, lalEs, fúngoa e
sq odor 6 aEbor d€ ranço. ENrRqCITE cON(iErÂDo,. soB
Hf,rRreBRÀçÃo DE 1g GRÀus cEtsros líEcÀTwos, E.ENTREGUE
SEI,A}IÀI},ENTE NÀ§ DÀTÀ§ À6ENDÀD.A,S. DuDAntê O
proessmnto, dêve aer reãlizada a apàrags
(etininação dog qxcsgaos dê Eordura, carti.Iags e
alDneEgae8. sÊr j.Êontâ dê qltilaEêns, de os8os e
cont€r no háxino 2t dô atDnêroBe6' àewrt set
acondicianada 4 qnbalâEq plimári,a constiluidà de
plásti@ atóxico transparânte, lsF.Jltê dê aujidades B ou
açãg dê microorEanisrcs. m pacotês fêcbadoa,
devidarente BêIada (à vâeol ou outro fech@nto b@
Iasado, c@deo@inaÇão do n@ do- Ploduto.
fabricãntê, daEa de falrri€ção e Elidada, . @n
eep€EifiÉção dÊ IEso, . paoduto € Mrca/Procâdância,
EN1ILAR ÀT.'oSTRÀ PÀ§À ÀIIÀLI§E, ÀPRESENTÂR EÍCHÀ ÍECNICÀ
ÀssrnÀDÀ pEIp REspôNaÀvEr. rÉcHtco DÀ EMPRgsÀ g lr"vlú
oe vtetrÀrcre sÀNrrÁRÍÀ ou REqrsrRo No sru(srâBr) ou
rMÀou str ou EM óRcÃo.coMPE?ENTE. MÀRcÀs E cÀRrHBos
OFICLÀIS de teqirtlo no Miniatêtio dâ ÀglieultuBa (sIF,
N'iÀ OU §TU', DS !ÉORDO Co.'' À§ PPRTÀRIÀS DO MITIISTERIO
DÀ ÀGRICULT{,RA, DIPOÀ NC AOÃ DÉ 22/04/96 E N"1{5 DE

22/OÁ/gA, .ESOr"UÇÂO DÀ À}{VrSÀ N'105 DE 19,/05./99 E DÀ
r.Er DruNrcrpÀ.ü/vrcrrÂNcrÀ s»rrrÁira, . anbalagre;8 2 kq
RÀEÀDÀ BOVTNÀ ICÀRNE BOVINÀ' CONGEIÀDÀI EHBÀIÀDÀ QUII,O

0§u?

o0173

o0365

i150. Oo

180. 00

15 ,250

1O,9OO

6. 862,50

1 . 962 ,0O
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l vÁcuo, sERa,ÀDÀ EM PEDÀÇos Ir, :
Dâvêrá s€r acondicioàada 6 ênüaldgqt . trirlnátla
@natituída de plágEico atóxLco tEân!Éarhtê,
resiltente. iscdtr d. sujidàder € ou aêlb di
nicr@lEanisrcr, dêvideante sêlade (à váôuol . ttl8Eçarr:
coNcEÍ,ÀDo, soB REERTGEF.ÀçÂo DE la GF.À!'s EE:,sr/Js'
NEGÀIIVOS, Ê ENTREGUE SEI.íÀTÂIMENTE NÀS TIÀ?ÀB À;iIID>,ÊT.5.
Nào s€rão acêito arno cm gdo!, cor e aatror',.ttFróFriôr
ao produto e/eu a3p€cto amlêcido, p€gaJôso, ssvêÍ3ei{o
€ t[rdâ@nto. Corceg dâflnidog no pedldo lxrderdÍ, sar s
lira€ ou cuboa . DuranEe o pro@aau3nf-c, deE cq!

EoEduEa, cartilagqr e aponevroses, ior lrenta slê
eltLLagêna, de ogsor ê contÊ! no .nárire 3q dn
alDnqrcaes - Út{rl: com den6in.ção do hor.ng do
p8oduto, fabrl€ntê, deta dâ fabsioÉo € !'alliâíô. c.r.
eap€cifi.eção de trEso, ptoduto ê rarcaí/p:oceÇênçra,
r{ÀiCÀS E CÀRIMBOS OFICIÀIS de t€gtstro nc Mlnlrtério Ja
ÀgrEicultuEa (sfF, IMÀ cU sÍMl, DE l.coBpo Cot't Ag
PORIÀliÍÂ.s DO MINI§TERIO D!. ÀCRICULÍUI:!, DIPOÀ.Xó :rO4 OE

22104196 E N.1{5 DE 22/O4/9e. rÉSOLUÇÃO DÀ Nl\risÀ .Y6:.O5
DE t9/o5l99 E DÀ rrr mrrrcrpx./vrorrÁircra saxi.tÁn:À.
ENvrÀR Àr'rogrRÀ pÀRÀ ÀNÁLrsE, À.PRlsENtÀÊ F:cHÀ tÉct{lcÀ
ÀssrNNrÀ pEt REspoNgÀvEr, úorrco DÀ EMFRE&\ s ar.v.*Á
ol vrcrrÁxcr.l sexrrÁnre ou REcrsrRo r{o r'ÃM(srsBr} rrtt
rtrÀ ou srF ou EM óRGÃo coríPEtENtE. Enbalag4ls de 2 kq.
cÀnnE suÍilÀ, (Bistae aulna, cost.la sutm. Lctrüo (§I1o €?5.0C
lulno, suâ c P.rnil auino)Iot8
coNcEtÀtÀ, EMEÀr.ÀDÀ À vÁcuo, ilento dê âdativo; ou
rubltânciar aatlanhaa que râjü iriprópriat '..o sôslm ?
que âltcrm luar caraêtêrlstie6 natuÊl3 íflsica6,
qúirúÉs a organolápticBr). uáxtrc 101 de íordurà.
ENTREqTE coNctrrÀDo, soB REFRTGRÀçÀo Dg 18 cRàt s
CEI§IOS NÉGÀIIVOS, E EXTRAGOE SEMÀ}TÀI}GNIE NÀS DÀTÀS
À@NDàDÀS. Náo lerào lceito €rne c@ odêt. âoi s sabor
l,lrpróprios ao produto e/ou aspecto arclecÍdo, pogajoso,
erveadêado e l,aEdasnto. corlea d€finidos no pildj.íl§
podaMo ao!: btato€, cuboa, suà fraqronàtia. o ploduto
dewrá aer drü.lado s !a@9 pEóplios, icai6tentês e
nlo aecicladoÉ , hêreti@ntE fechrdos, dc rcdo a
gar.ntir Eells!ênci,ã duren'é c traDrl»rte Ê
atm?.nffinto c6 p€ao d€ 600 a 1 kg. ERbclags.
seeundária: a übalagm priilária dcverá €Rt3r protegiCa
extarnffint€ s caixâ do papgláo rôtulada rs€or(Rda,
co ts a.ba! sulElior € inf€rlgE tggalmate iacraclas c,n
InEo llqutdo da at€ 20 LE. Nãcí l.Elo acaitr! @'ralatãng
dafêitugsaa quê êÍponhil o produto à containaçàc e/ou
deterLo.ação. úTtIô: denminaÉo do noà do procuto,
t brienEe, daEa ds f.bri,eção e EliCadç, cor"
.rt»cifl@ção d. peso, produto o mrõi/proc6jâ-Eçia.
Et{vrÀR Àr,§stRÀ pÀa,A Àt{À!rsE, ÀpnEsENtr\R p:cHÀ TÉcxtcÀ
ÀssrNÀIrÀ pEr.o REspoNsÀvEr. rÉcNrco DÀ EMPRESÀ E ÀrvAF.\
DÀ vrcuÁNcrÀ sexrrÁnre o{, REGtsrRo No sru(sts8r) cu
rMÀ ou srE ou EM óRGÁc coMpErENTE. iíÀRcÀs Ê cÀnruaos
OFICIÀIS de râglatlo no MinistáEio aa Àgricuflura (sIP,
níÀ ou ErM, , DE ÀcoRDo cot.r Às poRTÀirÀ-< no t.rrxrsrÉeto
DÀ ÀCRTCUI.nnÀ, DIPOA N.. 3Or Oi. 22/OÁl9rt E N"1{5 Dg
22104198, TESOLUÇÃO DÀ', ÀNqr§À No1O5 DE 19lOã./99 r DÀ
t Er MjNrcrpÀr/vtcrlÂxctl sÀNrrÁRrÀ.
Peixê 6 fi1ó, (DoURÀDÀ, «c IôTE II PRoIEINÀ CD AUIrc 450.00
Poirê DOIrRÀDÀ, ey ffÉ, d. prlmlra qualidadô, Ltnpc,
aq couro ou ec@g, sd .apLnha, pêire congelado,
dranado, allEcto branco cs qrna nobrê ss IBIâ,
@naiat€nts € s@ eapiDho!. so adição do cal e
t€qaaos, Enipulado ú condiçóaa higiénicâe,
prcveniênter de anl,Blr !adj.os, .bacidos s Érigqrlfí@
sob inslaçlo wtserinárla, dEwndo aer congalado e
tran6poEtâdo a tqIl»ratulr dr ? 18rc (dezolto grau3
centlgradoen.gativo!, ou lnferior. caEacterlBLtcas
g€Rais: o produEo náo d€vcrá apres€ntar .aulEEfícic
únida, pegajosa. mdâto ou t8rtês flácÍdâ! ou dê
@nsisbôncLà rnoml, q indiclo! dê fetmnt çlo
púltida, c) ca!àct€llatlc.r orEanoláptiee: Àst8cto
bran@ própEio da ôBÉcio. náo ml.cido . ns prgajoso
co8 própria dc eda e8Écie, sq mnciras €sverdeadâE
càeiro próDrio sabor próprlo. E[üalaEa lrrirúria: o
produco dehrá ae! .Bbrlado s e!üalag@ Pláati@
f,l,qíEl, rgóxie, !a!I!t.nte, hanlparenta,
tntsrnffinLe, lnbegra, rm sinala de !àchldulaa nã
rup€rfÍcí€, !s fuloa G a6 acúeulos. Êrúà1agú
s.sndáriai . @bâlaEü prirÉaia dovsrá o6târ proteEida
utsttramnte s €ixa de palElao rotulada refoaçada,
cs aa abar lulÉEior e infêEi.or totâlEnla l3cradaa.
Nlo seráo aeita3 sDb.lageng dofaltuoaaa quê o:qDnhu o
pEoduto à contüinaçào €/ou daterioração. catxa da
papalão cm pcao liquido dê até 2OLg..' Rotulags: c
produto dwaEá Bsr rotulôdo dê acoldo qo a lêgialação
vigênte. No rótu1o dâ Ebalagm deverão €stôR ir{)ressos
d. forÉ c.ltra ê i,ndâlávêl as lrguint€! infolmçôs: ?
Daclara! Dle ? N@ . ând€reço do fab.iô.nt€. ?'
Idantlfi€ção êonlrleta do pEoduto, ? eFüÍüo/nt:'mro do
SIE ou SISP. ? Dáta de fabrieçào, plazo de wlidaCo ê
prazo rúxirc para conaw. ? tslErâtura dc valj.dade a
ru€r de no rúnirc 3 reaâg contador a par!-ia da dâta
de entr€ga. SENDO tOr.ERÀDÀ À VÀRrÀÇ,fO DE ÀTÉ 12t dê

,6 400

25,600

11.070,00

11.520,00
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Ásra xo pEso LreurDo Do pRoDulo DEscoNcErÀDo Eu REtacÂo
ÀO PESO CONGETÂDO
PEI)G EM POS!À, (PINIÀI,O,KC rpr II PAOTEINÀ Cp çplta 2?O.OO
de primi.ra qrralidade, @ng.lado! dlcnado, aslncto
bran@ c6 e8na nobra. Sd adição da sal 3 to[pasor
mnipulado m condiçôra hr.giêniqr, psovônlântê! da
aniÉla !rdi.o!, .batidos @ ftiEo!ífi@ lob instEçâo
v€tqinária, dev€ndo G€r @nge!-ado e tlanstpltado a
tênlEr.tuta dq ? lSoC (doaoito EÊrur sntlglados
ncgatircr) ou i,nfeEior. . Clract€rr.atiqr goraia: o
produto nlo drye!â ap.€lantôa luparflcie {nidÀ,
p€gajor., erudato ou IBrt€ú flácidar ou da @nslatêncla
anoml, c@ lnd1cio! dq f€t@nt.Éo pútEida. c,
Cârâc!êrlati€a oEganolêpticâa: Àap€cto br3n@ próprlo
da e!Éci., nlo el€êido e n* pegajooo Cor própEia de
€dã a8Écio, ao Eachaa esverdsdrs choiRo próprio
§rlgor própElo. EebalaEu . Irro: E!üãIagàa prinárial o
produto daw.!á .fibalado 6 Grbalaga plá.tiB fl€xlval,
ató:ie, Eeslttcnte, tDànspasent€, 6 lEcotea q@ tElo
d€ Or, kE lotuladâ dê i@!do êd aa lôqirlpçào vlgentc,
EnüaIaEú lnt€Era. rq rin.ia da rachadulas na
lu!»afLoia, .B íuEos € !@ aanlnuloe. Eribalags
súundárle! a cúbalaga. plitúria d€verá eltâr protaEida
qtôrn.Únt d eiE dê I,-IElào lotulrd. r.forç.d.,
c@ aa abla auIEEigE € lnf€ri,ôr totalEntc lacrrda!.
Não a€rãô reilaa slbalagans dêf€ituola! gue exponhm o
produtso à @nt rinaçào . c/ou det€rior.ção. caixa do
pap€lão 6 tEco Uquldo dá .t6 2okr. RotulaEqr o
preduto dav.Eá rêr rotul,ôdo de .Çordo cs a legialaçàô
vigento. No rótulo dã mbâlâgs dev€rlo eat E inPrâ8aot
dâ fom êl*! 6 i.ndalóvrl ailqgúlnt€r infomçô€a: :
Dec.Larar mEa ? Nm ê andcDaçs do frbEiqntê. ?
Id€nLifieçào corDleta do produto. ? €riabo/nl'@lo dô
SfF ou SISP. ? Data do frbrj,eçâo, pr.zo dâ EIidãdG e
plazo rúrLm t[râ 6n3tm. ? T€ry€latun dc vâIidâde a
v€a€r do no rúai.m 3 m!ê, @ntadg! a pàltir dã tlâtr
d6 êntr6ga. SENDO TOIJnAITÀ .l v§rlçÃO OS .ÀTÉ tZ+ dr
Ácul xo pEso LreurDo Do pRoDUro DEscoNGEIÀDo Eu RErÀçÂo.
ÀO PESO CONGEIÀI'O
coRrE DE FRÀll@ CONGEIÀr,O (COXÀ E §OBRECOXÀ,\I3 tÍr? outr.o 1,35O.CO
E IT PROIIINÀ CP
CoB € sobEocffi de flango, engelaáo, de bo.
qualidade , co odor ê tdtura €racteRirErsa dâ m
produto dô bo. guatidade O ploduto deverá ser
armz€nado s ta{tEEratun âdequâdã (infcri.or a -18'C
para produtor @ng€lado!1. O produlo dw€!á a€r

próprioe, !€aislsntes e não
r€ciclado!, hc@tj.camnt€ f€chadoa, de lpdo a Earantj,r
resÍstôncla durant€ o tranalDr!ê 6 atmzenaDnto'.
E[üalag6 reqadária: a stüô1ag6 prlrúsia d.Erá ê!ta.
plotrgidâ oxt€rnmnt€ d eila de tBprleg Eotul,ad.
roforÇada, ffi aa abea cupcriàr 6 inferlor totalrente
lacradas ffi tf,so liguldo d. atô 20k9. Não sa!!o
ac€itâa dúàlagâns dôfâituosaa qua axponhu o produto à
contilinação e/ou d€terlolrção. 8ótUA: Ue sbâlagm
dev€aá @ntor n@ da srlrrsaa e mrq do pEoduto,
núrero de reqistlo 6 ôrgão carqÉlente (SIF,.
orisotôção qEnto ao alBz€n@qto, tulplatura lar!
cona6mção, dãta d€ Blidad. do p.oduto, númro do
Iot€ . Irao llquida, Não devará conter És, asas €
pês@Ço. SENDO IOLERÀDÀ À VÀnIÀçãO Oe ltÉ at d3 áÃrÀ NO
FEso LrourDo DÕ pRoDUro Df,gcoNcErÁDo EM RErÂçÃô Ào pEso
CoN@TÂDO, cÀIXÀ 20 KG mü EIEÀIÀêEM IIIDIVIDI,ÀL DE 600
«. À 1 r(G. validado a v.ncêr de no hlnirc 6 @s€s
@[tados a tEDtir da entlaga.
@RrEs DE FRAII@ @ncEtÁDos (rrúrrore tr pRorErnÀ outló
§cP
t«C É a sraça do avô abatidà a €ateb.loslmntê .ob
tnatrEÇâo oficial â @Etado q Fôdâçor, cqE ausêncii da
IEnâs / IxnugenB , t»rfuraÇõa!, coágEloa e quêiBduEas
tpr conE.lu.nto. 8s o!!o. filá. o produto deverá !€r
atmzoDado 6 t@IEratulr adequada (lnf.lior a -r,8oc
Iala produbos @nEeladosl. o pEoduto deve!á .!af
@balado o !a@a pró:prlor. r6rlrtanta. ê nã9
r€cicladoa, da 1LE, homticãmnta fêchrdor, da rcáo a
gBrântt! s€tlstôncia dursnta o trana;rcrte e
;mz€namnlo. E!üalaEs a€ondáEia: a qlaf ageir
prirÉrla dwará cstar pEotcaldâ qt6rnarcnls 4 €ln
dê lEp€tão rotulada r€forçada, cm aa abaa tuP€Eiol e
inf,.Etor toCalrents lacradâa c@ IEro llquidq dâ, ete
2olg. Não sêráo aceitaa snbalagens dâíeituoaa! qu€
€qrcnhil o produco à entuinação e/ou deterioração. Nr
drü.laEú dôvaEâ conts€r ndE dâ spr€aa e mre do.
produlo, n(rclg dq reEl,rtro m órgào cdrpctêntê (6lFl ,
oriêntaçào quanto âo ltüzanmnto, tor[ntatuE Paaa
conB€mÇão, daLa d€ vs!,idade dg Produto, núfrêro do
Iote e IEso Ltguido. Não d€v.!á contor És, aaa! e

IEacoÇo. SENDO TOLIRÀDÀ À VÀRIÀçÃO DE AfÉ 6t de Áq.n lO
pEso rreutDo Do pRoDUlo DEscoNGErÁrro EH n[tÀçÃo Ào PE§o
@}TGEIÀDO. CÀIXÀ 20 .KG CO'.I EUBÀI.ÀGEM INDTVIDUÀI DE 600
GRÀ1 Kc. vâlidadâ a v.nccr de nonlnl@.6rceca
contàdoa a Daatsir da êntrega
CORTES DE FF,ÀII@ CONGET.ÀDOS (PEITOI KC IPTE IT. PRO QUTIô
IEINÀE CP
É a ereça de av€ âbaLida § êstâbolêcirento aob

900. oo

28,100

:.0, 800

15, 600

7.587, O0

rt .580 , o0

1,[ . 040, o0

60123 6?5. 00 12 ,3OO 9.302,50
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Lnap.çào oÍicial ê cortado 6 iEda§3s, êâe auiâirci?. lê
Irnas, pcnugeDg, t»rfuraçõea, coáEulgg -e 'quêin"diras
por congôlento. o plodul-g dffi!á r€r rsat+nado:ii
tedqp€latura adequada (inf€rlor a -12'c l»ra grcduto3
conEâladoar. o ploduto deverá ser o|,aLadô el s,rçoo
própllos, rGsist€ôtee € nác recicladcrj dq i\§,
h€retlffinte i€chadoe, de rcdo a Earàn:i r :ôaiBtêÁeJ.á
durant o tranalrcrte ê a#zenuionto.. :rilarrgqi.
srcudáril: â erüalag{ prijtÉEia d€verá 6Jtar Frot€Jid3
e;ternunta s eira de l,ãIalào .:o!ulâdà"-for+rdn.'

oo162

OOOôtt

oooa5

c6 ar abar lutEEior ê inferioE totdll@ntc l!c(e.;ãs._s
tEso llguido dq ete 20tç9. Náo 8êráo âcer Eao qrbr:.,}íârB'
def,êituosas gua exlrcnhe o Frodulo à Font.ei-DãCáô e./Ç.a
d€têrioE.çáo. Nô rótúlo dea ênbilaãons, dlverêô gonrtâr
d€ foru cl.sa c indêlávcl as seguinNa.srbâIage$.dlqora.
@ntar nom da dq>E€sa e MEca .tg prod!'i3 / ,núüEro da
r€gislro @ órEãa cmlEt'ent€ (§If, , oriata'çáo, {rríto
ao a@zanaento, tsp€r4tura para concern jáor'dêts dq
Blidade do Drodulo, número do lota ê pqao lÍgdCo: Nàc
d9re3á @ntar Ér, asas a'peacoço.velidâdi a :v9..cé:, Íle
oo nlnino 6 ms€g contado. a FDrtir dâantrêiri. \ENDO
ror,ÉRÀrlA À vÀRrÀçÁo nn .lrÉ et de Á«.n Nlc pnso:-toürDo
Do pnoouro DE6CoNGEIÀDo nM Rrr.ÀçÃo Ào.-ESo (:oucÉtÀDo.
cÀtxÀ 20 KG coa{ EMBÀr,ÀcEM rNDrvrouN. ne aoo ctr À r xc.
laÀrr@ INIEIRO t.orE Ir PROTETNàS Cp (xJM)
@ngelado, náo edEarado, ds plioêira qualicrlde, iee'Ê.
dc adl,tiEa ou aubstânciaB EstEanhts quê sêjri
lqrrôprias ao consw ê gEe aleeaú tutss
caracteElaii@s laturaL! (flsicas, qutBiqs e
organolóp!1es). O produto doverá seE aEiôlsnaCo qx
t4lurtusa adaquada (inferior a -18"C para produt§?
congaLgdo!). DôvêEá ser acondicionada flr süâIalia
prj,mália @nstituídà ds pláltico atóaco tr"nsparenie,
isenle da Bujidadês e ou ação d€ micrgorgB..:§mr,
dêyiduente selada à tásuo ,EebaLaggn oecuDdária: a
srbalags prirÉria devqrá êstaE protôgldr eztêlnaqeote
q 6ixa de prp€Iâo lotulida Eêforçada, cm i-s abae
But8rioE a LDfarior tot.lmontê lacÀâCas @n l+3g
llquldo d€ at. 20k9. Não oê!ão a@itrs e!ünlag.r§
deíaituolea guê extFnhM o produto à con!úi,naçào ê/o,
detGsioraÉo 6 êepeeifl,cagáo de paso, wliCacle,
p8odutg ê ure/I,roedência. VaL j,dade a vânce! de no
nlnírc 6 maês a parLis dâ êntraga, §ENDO:TOLEHÀL'Àà
vÀRnçÃo DE ÀrÉ 6t de ÁgÀ No pESo LrgürDo Do pnoDu?o
DEscoNcErÀDo E!., nrrÂÇÃo Ao pEso coNcErilDo. cÀtxa. ?, kg
coM EHBÀ!,IGEM IITDWIDUÀ! MÉDr 2,5 KC
càsNE Bovrl{À - trpo tírúDo, tsucÉc, Ke ,.orE rr íl,Juo
PROTEINÀS CR
@ngêladà, gEbaladà a vácuo, cm no Dárim tot <io se!§,
Eordurâ, @r, chêiro â rabor proprio, isenta de BDchas
et@raa ou caverdêadã, Eúaiada êiR saco Élastico
trenBparante, atoxico. dayêEá sêr acondtciooadâ oe
düatage prinária conrtltuidà de pláittêo atáxj,cô
tranaprr.nta. resistentô, iianta dê sujidarla6 ê eu açào
de nicr@rganlorcs, d€vidüÉntê selâJ. (à váctlc, . c.
produto dcvorá sêE entrôEle @ngêlado, sob !êfEigêEaçào
dê 18 glrus @ls j,or naEatirc3, € entrâgus !@rÉlreste
naa datâr agondadaa, oãô aerá acGito arnê ca od3r,
co! e aa.boE iryróprio3 ao produto e/ou 3spccto
aelêcido, p€gajoso, êarrdeado e F3rdacanto. Çer?@g
definido! no pedido podendo sêr q tllaa óu êubos.
durantq o procsssamnlor dav€ s€E realizada a apa.ags.
rótulo: c6 deno'iúnação do n@ do ploduto, fâbEicante,
dat. do f.briqção â Elj.dadê, c@ eapeci.fiRçãc de
poso, produto c mro/ptocedência, mr€r ê €rilnlpg
oficiai.E no produto cm EàEr.atro ao ni;istáEio da
agri@ltura (sif . iE ou aiE) , do a&rdo cm as
tD.tariaa do minl,atárLo dr agricultura. dlpoa n" 30{ dê
22194/96 . n'145 da 22/0ll9S, reeolução dà anviEa nc1o5
de 19105/99 . da l,ei nunicipirl/viqilânclâ aanitâria,
enviar arcllra tEra anal.i8e, apresantar ficha têcnj,ca
.ssinôda tf,Io êalDnlavel tócni@ aa apráaa ê alhEá
da viqilâncla aanitália ou reEj.atro no siE(sisÉi) o§
LE ou llf ou m óncÃo coà{pETENTE, ElibalaEcns Ce 2 tg.
CâRNE BovtNÀ 2. O.í.rsc(,Io, pÀrtrÀ, pErxrNHo, À(:É!.l,. ourro
FRÀrDtNtíÀ, clpL os rtú, curtu
rÍrrE rt pRorErllÀs - cR CoNGEIÀDÀ, EMaàIÀDÀ À vÁcüo,
rúxirc 5t de gorduEa, ,ibento de aditivos ou
rubltãnclar €sEanha3 que sejân j.Et,róptlrB ao corrlrc a
que alters luas eracterlstiÉs haturai! (fl,sica!.
quiuJq! e rganoláptiàs). O PRODUIO OSVERÁ Sen
ENÍRIGíJE coNGEtÀDo, soB REERTGERÀçÃo DE 1g cRÀts
CEI§IOS NEGÀTIVOS, E ENIREG,TE SEIíÀ}IÀLMENTE NÀS DÀrÀ.s
ÀcENDÀDÀa. NÉo aerá âcaiEo BEne cd ôdor, cor e Eabor
imt,sópElor eo produto 6/ou a6tEcto .rcl€cldo, pêgajoso.
egErdeado c l»ldacênto. Cortas dêfinidos no pBdldo
pod€ndo !ar: Cubos, EõÍda, bife. Durante o
pEocar§&nt,o, d€v€ aer rêalizada I alEraga
(eliDln.9ão doE oxcea8oê ds gordura, ertilags r
aponavlorea, !âr igeDta dc €lCilagcn!, d6 ossoa e
contar no oáxi@ 3t de etDnârolea. Deverá ser
.€ndicion.da q obalags pridália @netituidâ do
plásLico etóxi@ tranrpar€ntâ, Eeforç.da, igenàa de
suJidad€s o gu ação de microorganianoe. 6 lrâcote!
fechedos, devldtmnte aelada (à váoo, ou out.o
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f€chento bGo lacEadq, útlttar c8 don*inâÇâo do nfr
do produto. fabriqnto, dit de f.bllÉÇão o Eltdãd.,
cN €spacifieÇão dê pêro, produeo a mle/procêdência,
!,íÀRCÀ.s E CÀRIMBOA OpICLÀIS d€ rêgistro no Miniltárto da
ÀgridlCusa (8IF, tUÀ OU ArH), DE À@RIrO COM ÀS
poRtÀBr.As oo utxrstÉnto DÀ ÀcRrcIrLtIrRÀ, DtpoÀ Nô 30{ DE
22/04/96 E Nô145 DE 22/oi/98, rEsourçÃo DÀ ÀNyrs,A N.1o5
DE L9/O5/99 E DÀ LEr rAXrCtpr.r./vtctrÀtcrÀ §ÀNrÍÁRrÀ,
EtwtÀR À!o8rRÀ pÀRÀ ÀltÀrrrsE, À.rRâsENtÀR rrcxl tÉcnrcl
AsstMDÀ pEr.o REspoNsÀ\rEt rÉcNtco DÀ EtlpR-EsÀ E ÀLvÀRÁ
»e, vrcrúxcre saxttÁntl o(, REGrsrRo No srtí(srsBil ou
rl{À ou srp ou ev óncÁo cô{pÊÍENtu. E!üatag€ns d. 2 }g.
CÀRNE BO\TINÀ DE 1' I.OTE TI PRO?EI}IÀ§ CR QUITO( Pâtinho, Filé MiEnon, Coxãc Uol., Contra fiLé,
Àlatsa, lâE.Eto, Pienha. Coxão Duro/Chá Fora), KG
coNGEtÂDÀ, EMBÀLN),À I vÁCOo, EEra @nt€ndo &áxirc de
{t d€ Eoadula, ílento de aditivôr 4 aubrtâncira
satrânh.! guô Eaju L[tr,rót,rias.o conilJ@ a que altars
auas eractorlrtiqs natu.aia lfiaiea. ' guí.niee e
lganoláptiear. O PRODIII1C OeWnÁ SER E§TxEq.rE
coNGErÁDo, son ngrr.rcenlçÀo DE t6 GRNra cErsros
NEGÀTIVOS, E ENTREq'E SEUàNÀIMENTS NÀ§ DÀ?À.s ÀGENDÀDÀS,
Neo aerão acêito €rne @ odor, coE é sâlror trpróplios
ao ploduto a/ou astxcto elecido, t,ogajoao, .Ev.rdeado
e l»rdacento. Cortea dêflnl,dgs no p€dido todendo car:
Cu.bos, rcÍda, bifô. Duranta o proc€Éa&nto, dêvô ser

"êallzade 
e aparags (elirnlneção dos excâasog de

gordura, ertilagq € atFnGrorês, Eê. is€nta daqttilagena, d€ oalor e @nter no rÉxiB 2b de
elFn€roa€a. Dêverá a€t asgndiciânada @ €lnbalâgoa
plinári.a sonstituldâ de pláEtic, atóxl@ t3anrparqntÕ,
E€forçado, isênca de sujidâdes € ou açâo do
ni.ê!@rganiarcs. 6ta@tca frchadoa, dôviCente
lelada (à eáoo) ou out8o fachento b6 lacrado, @
den@inaÇão do nm do produto. fa.briento, dãta de
f.bri@çào o Elidrd., cd €stEclfl€ção dê IEso,produto e mre/proccdência.. ürtRCÀS E CÀRtuBos oFICLÀIS
de RêEiatrc Do t(iniltário da ÀgrialtuEa (StF, IMÀ OU
srul, DE ÀcoRDo cou Às poRTÀeLÀs oo xrxrsúaro on
ÀcRICULllrRÀ, DlpOÀ No 3Oa oE 22104196 § N.1{5 trE
z2/o4/98, RrsolnÇÃo DÀ ÀltlrrsÀ solos Ds r9l05/99 E DÀ
r.Et MJNrcrpAr,/vrcrtÀ{crÀ s.nnrtÁnra. El.tvLÀR ÀtDgrRÀ pÀRÀ
ÀNÀLr6E, ÀpnEsENrÀR FrcHÀ tÉcrucÀ ÀssrNÀDÀ pELo
REspoNsÀvEL Écxrco or EMpREsÀ s er.vanÁ ol vtctrÂrcrr
s»rrrÁrn ou REcÍsrRo No srM(srsBD ou rnÀ ot srF ou EM
óncÃo colperextE. Eíüâlagan! 2 ts
Cottelâ EOVINÀ ,MÀGRÀ KC IôTE II PRO1€TNÀ5 cR ot,tlÍ,
CaEn€ bovl,D. do 2 . , CON6'EIÂDÀ, Et!íBàfÀDÀ À VÁC!O, Lir.pa ,
as rêbo, ne&o e tDue gordura, ptoreniâDle dê corEâ
apropriado de €r6ga bovj,n.. i.ganto dâ aditivoa ou
subltâncias cstaanhar quo sejil inpróprias ao conaw.
gua eltera suaa aEactêrlatl€a naturei! (flsies,
qulEies € lganoLéptie5). O PRODUTO DEI,ERÁ SER
ENÍ,Racr,JE coNcELÀDo, soB REmrcERÀçÂo DE tB cRÀus
CELSIOS NEGÀIrVOS, E ENTRIGIE SEltÀttÀtl{ENrE NAS DÀtÀA
ÀGENDÀDÀS. Não a€Eá aceito qrnê @ odc, co! ê aaboE
irípróprios ao ploduto./ou âsp€cto mlecido, IEgajoco,
êavârdeado o pardàc€nto. Durante o proÇggtu€nto, d€va
6êr t€ali,zida a at[!ãgs (olinin3ção doÊ qc€Àsgs da
Eorduaa, erellags a atpnav!o!€!, s.r i!ênta dê
c.rtr.lageor. d6 o8ao! ê cont€r no rÉxirc 3l de
alpnaroaê!. Devêrá .€r a@ndicioÉda 6 atibalaEs
plltúria conrtiluidâ dê pláotl@ atóxl@ tranetD..nto,
reailtento, ilsnCa d6 sujidãdes € ou agão de
eicr@rEaniarcg . q pa6târ fêchades, d€videnta
a.ladã (à váao, ou outro fechareDto bsn lacredo, c6
dênsínação do nore' do pEoduto, ftbrtBnts, dâEa do
fa.briqaÉo e Elidad6, cm especlfi€ção de Inro,
produto ê BE€/p!ôc€dência, UÀRCàS E CÀRfMBOS OFICIÀIS
dê rclEiatro no MÍnratéEio da Àgrloleura (SIF, M Ot
sru). DE ÀcoRDo coi, Às poRTÀRrÀs Do ürNrstÉRro DÀ
ÀGRrCI,LÍIJRÀ, DrpOÀ N. 3Ot DE 22/04/96 E N.1{5 DE
22/OA/9A. TESOIITçÂO DÀ. ÀNvrSÀ N.105 DE Lg/O5/gg E DA
rrt !írrlrcrpÀr./vrcrrÂrcr.n 6ÀNrrÁBrÀ. ENvrÀR ÀrrsÍRÀ pÀRÀ
ÀNAlrsE, ÀPBESENTÀR ErcltÀ rÉotrcÀ ÀssrltÀrÀ pEr.o
REspoNaÀvEL rÉcxrco o.rr ãMpREsA E er.venÁ or vrcrrÀtcrÀ
sÀNttÁg'rÀ ou Bicrarno No srM(srsBrl ou ü'rÀ ou srr ou Etí
óncÃo coormxTE. ÊiüâlaEêhs 2 tg
PiEado Bovlno, KG c@ !êgl.tro no SIH LTE II PROI .QUIL
EINÀ CR
FÍgâdo bwino,CONGEtÀDÀ, 8!.GÀiÀDÀ .1, VácUo, linrpo,
aslactg: próprlo da êsÉcio,. nào elacl,da ngn
trgajo6o, cor: próp!Ía dâ elpócl. (v€mlh. brl!.hante
ou púrpurar, aa mnchas elverdeadas gu laldàcentaa,
odoE: próprio, i-s€nto de palasilos, lae!, fungos ê
so odor € ra.bar d. aango. ENIRAGIrE CONGELÀDO, SOB
REERTGERÀçÀo DE 18 GnNrs cElÉitos xEcÀrtvos, E ENTREaTE
sEt{ÀltÀrl.íENTE l{Às DÀtÀs ÀcENDÀDÀs. Dürante o
procasga&nto, deve ger realizadâ a alEragd
(6liminàção do! exc€llo8 da gordura, ertilag@ e
apotr$os.s, r€r ig€ntà de €rti,Iagcna. d.. ossot e

600. 00.

2l de alpnlroro! . Dlrerá , lar
acoDdicignrdr & 6rb.laga priuári.a @Detituld. do
plásti@ atóxLco ta.nsparent€, irênt! ds sujld.daa . ou
aÉo de mlcroolganLsrca. s pacotêa f€ctlador ,
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dêvÍdüantê selada (à vácuo) ou outro faclraÉl:|s t'il
lacrado, c6 dan@naçlo do n@ ãçt f,rc+rto..
Íalrrlentê, dâta de fabriegio e .ELtdãCi, côt
ôspociíicação dê p€so, produto a Éae/ProcÃrên.it,
sxvun ercirrur penr HrÁr.rse, ÀPREEENaÀ* i'rcr'À iÊcNrcÀ
ÀsarNÀDÀ pErc REsPolisÀwr, rÉcxrco DÀ â.tpaEBà,E Àrr'À,a("
ôr vrcii^uràie áxrrÁnu ou REcrsrRâ xo s»risrcei) <,u

rMÀ ou stF ou E!.i óRGÃo coMPEIENÍE. lnrrÍâa E tÍr.itâIdcj
oFlC!ÀIS dê !.giatro no ltinist§:ic da Àgri@ltura (S:P.
IMÀ OI' SIt{} , DE ÀCORDO 

'OT't 
ÀS PORTÀ-RIÀS DO MINÍS'T-F:Ô

DÀ ÀGRrClJrtIrRÀ, DI?OÀ N' 304 DE 22lo(,/9,i n r!'!é5 DE

22/OÁlgA, rE§OII,ÇÃO DÀ ÀNVISÀ llô105 -oE rgloÍle?,:ii'rL.
I§r MrNrcrPÀr,/vrcrlÀrcll sàL'trÁ3rÀ, - !.nbalegeôa
RÀBADÀ EOVINÀ(CÀRNE BO1'1NÀ'CON6ETÀ.0À, EI'.gA'ÀDÀ .\
Ácuo, SÊRRÀDÀ EM PaDÀÇos - cR

2'
?

tt(
êutI'n ?5.00

LOÍE It PROIBINÀS - CR Dovêrá aar ncoDdicic..Àca. *
qrüàLagm priÍúria constitulda de. g1áetiie ntêrl(" .i
tlanspâEente, rEaistánte, isontã dê sujidàtrca.c ?u i;ic
ds Eiq@rEanigrcs, devidffiSte geln.tn '(à raácuo).
ENTRE6I! coNGEIÀDo, soB REFRÍGERÀÇÃê Dr. .1â alttüs
caLsros NEcrArlvos, E ENTREGaE sEvAIÀLMENÍt irrS L+rlll
ÀGEXDÀDÀS. Náo 9€rào a@ito carnê cM olor, cof, 9 eâbôr
i,ttqr!ópli.os ro pEoduto e/ou àat»ct? Érclâcidg. pêgajo6c.-
eeveldsado ê pardacento- cort€s definidâ, ^c t«iidq
IDd€ndo ger @ tj,rar ou cubos. Durantê o l)rocêagarêttor
dsv€ roE rêaLi.zada a aparageh (êIiniMÇão doÉ excô\so§
de goldura, €rtilagm € aponeroaês, sar lsêni.u dê
BEt.il,agêns, de ossos e @nte! no .!áxi@ 3l cê
al»nevloaês, nónno: cm don@inação do ôtW . do
pEodutor fabr.i,eanle, dàta de fa.bricaç3a e Blidade, con
oslacifieção dê IEao, lrEoduto e Br€/pEocêdência,
lrÀnCArS E CÀRIMBOS OFICIÀIB de regisllo Do lr.iiietêrlo Ca
ÀgriqulturB (SIF, I}cÀ OU SIM), DE ÀCOI(Do CO.í ÀS
poRrÀRrÀs Do MrNtsrÉRro DÀ ÀcRrctl.ÍuRÀ, DrpoÀ !i" ío{ DE

22/04/96 É N.14s DE 22/04/95, TESOUTCÃO DÀ NrvrsÀ i{"105
DE L9/o5199 E DÀ t.Er MlrrcrpÀr/vrrirlÁNctl slxr:Ántr.
EwrÀR ÀlÊsrRÀ pÀBÀ ÀnÁr,rsE, ÀrREsENtÀR rtcnr rÉcxtc.l
lssrNÀDÀ pÊlo REspoxsÀvar. tÉcxrco DÀ EMpREsÂ E ÀrvAsÁ
DÀ vtcrrÃNcrÀ sÀNrrÁRtÀ ou REGts?no )rc sru(srsBÍ, ou
rt'íÀ ou srF ou eu óncÃo co}lPErENrE. Eí5alagêns dê 2 hE.
C.mrre SUÍXÀ (8irte@ sulna. CostêLa Srliiâ, Loobc e .futlo
uíno, Suâ e P.rnll aulra)- CR
LorE rr pRoTErNÀs - cR CoNGEIÀDÀ, EMBÀIÀqq, j. vÁcrJo,
iaento de ôditircs gu Eu.bstâôcias estlanha! çúe sejan
i[próprias ao @nsle e que alteRm slaa
€ract€FÍlti€E nãtú.aia (flsiêâs, 'quifliea e
organoláptie.s). l.láxirc 10t de Eordura: ENTP.EGUE

coNGErÀDo, soB RETRtcERÀÇÃo DE 1Íl cRNrg crrsÍog
NEGÀTIVOS, E ENTREGLTE SEMÀ.llÀll.rENÍE NÀ§ OÀrÀS ÀôEt{DrLâÀS.
Não a€rão acêi,la @ha c6 odor,, cor e sa.bor inpróprioÊ
âo produtso e/ou asl»cto tuIocj,do, p€gajobo, .sv:rJoàdo
€ paEdaento. Cortes d€finidos ng pêdido trcderid" !àEl
bistee, cubos, !uã fiacionadà. o produto dryêrá leE

próprioa, lariatmtes e nio
r€ci.clâdoE, horelicente f.chadoa. dê nodg á gataoti!
resistância durantg o tratrslD;te ç arrüzcnaento cw
IEso dE 600 a 1 Lg. EtDbal,ags sêoodâiia: r er$olBrB
prináriâ dêvêrá ostâr proteíidã exteEnMs;te en calrn
dê paDêlão rotulada reforçada, c6 aa ab3a aulEllo; o
infôEior totalreote Lacradae c8 IEso l1@iCo Ce at" 20
kg, Nlo sêráo aceir:a6 úrbalagenr dêfeiCugsa€ quÉ
êxpohhm o produto à contsinaÉo e/gu detârrosação,
Ró IO: denoninação do n@ do pEoduEo, fat.rícanàR,
dala do fabriBção ê Blldld€, cm eapôcifiÉçàc dê
t»so, produtc . Ér€/plocodêDcia, ENl,iIÀR ÀI'loSTRÀ PÀRÀ
AlIÀLrsE, ÀpaEsENTÀR FrcHÀ rÉcxrcl ÀBsrNÀDA pEL
RlspoNsÀvEt' tÉcNtco DÀ EMPRESÀ E ÀLvÀnÁ'DÀ vrcrúxcre
s.ur:rÁnre. ou nEcrstRo No srM(srsBD ou D,tÀ ou srF ot, EH
óRGÃo Co@EIENTE- MÀRcàs E cÀRrMBos oFrcrÀrs dê
registro no Minist6Eio da Àgrj,cultura (9IF, fMÀ Ou
su,í,, DE ÀcoRDo coM Às poRtÀRrÀs oo nnrrsrÉnro oa
ÀGRTCULTURÀ, DIPOÀ No 3O4 Da 22/O1/96 E N.145 DE
22104/98, rrSOUrflO DÀ Àlr\rrsÀ Notos DE L9/O5/99 E Í)r-
r.Er MuNrcrpÀr,/v:cr!ÁlrctÀ sÀNrrÁRtA.
P€l.xe m filó, (DOURÀDÀ, t(G IôTE 1I PROTEINÀ§ CR QTUID
Pôir. DOUF,ÀDÀ. EM PfÉ, de prireir. gualidadE, liq»,
ss couro ou !!câEB, Eú oapinha, pêixe congelado,
drenado, aglrcclo bran@ ffi elne nobrê sm pele,

€rpinho!. ss adição dê ral ê
túpaEoa, @nipulado 4 condi,çõqs hi,giênlqs,
provanlentes dê anl,MLa sadioB, a.battdos s frigorlfi,eo
sob ln6lEção veterinirla, davendo sêr êongêlàdo ê
tEanatbrtado r t@I»ratura de ? 18ôC (deuoito (rzau§
cêntlErado!neEaCj.voa) ou inferior. Caracterlctiqg
qcrair: o produto Dào d€verá ap.€aeDtar aup€lflcio
únida, pegàjosa, êxudato ou parteg flácldas ou Ce
conalstêncla rnorul, c@ indl'cio! dE f€rentação
pútlida. c, Caracterlltl€a organolépties: Àspêcto
bran@ próplio da êsÉcio, não @l.cido e nm lhEajolo
coa próprla ds eada GaÉciê, sa Bnchaa eaErd6adà§
ChêlEo próprio Sabor psóprio, E[üaláE@ prllÉEla: o
pEoduto deErá sêr eiÍüal.do s qtrbalags plástie
fldLrcl, atôriÉ,8ôaiÉt.nte, transparente,
intsrnmnt€, lnteEra, s4 ainais dê rachaduras oa
aulÉrflciê, om fuEo! e s6 ac'uulos. EíüaLag@

2i5 . OO
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aeondárie: r snbalag@ p"i,rúsia daverâ eat t pEotGgidã
êrtênffinta 6 6i.e de t8t»lão lotuladâ rcforçrda,
cm a! alra! aulrrio! 3 infelig! tgtalmnts lacladaa.
Nâo .erão eoitas €nbalagên! defeltuola! qu€ a:(pohhu o
produto à contillnação o/ou det€Eiorado. CaiE de
pap€lâo cm IEso llqu1do dc atá 20kE. Roiulags: o
produto d6vêaâ ser rotulado d€ e@!do c@ a IsgislaÇão
viEânte. No rótulo de sbalagd doverão estaE irEEaaaoa
de foru clarã € indêlárel as seguLntca infomçôct: ?
Dêclrrar MEe ? NoE € €ndet3ço do fabri,entê . ?

Id€ntific.çáo cqrplêtr do Produto. ? aritÚ/níero do
sIF ou SISP. ? D.te dô fabri€ção, Prâzo de elidâdê ê
prazo túxirc IBra @nstD- ? tsparatura de vrlidadô a
v€n6r d€ no nínlrc 3 ms€s contadôa a Paltir da data
dê êntlcAa. §ENDo roIJRÀDÀ A vÀt.IÀçÃo DE ÀrÉ 12t de
Áqn xo pEso LreurDo Do pRoDuro DES@NGEIÀDo EM REIÀçÃc
ÀO PE6O CONGENO

00312 PEIXE EM POSTÀ, (PINTÀDO' KG IÁlE II PROTEINÂA - C QUIIO
R
dê priEiH qualldâdê. cong.lado! dranado, altrcto
branco cm €rn€ nobra. 6s adiç19 de lal Ê t§I[!oa,
EÀlpulado s condições hiEiêniqa, Prov€ni€nt€a d.
ani,Éis rldios, abatidos m frigortflcô sob insp.Çâo
v€t€rlnári3, dgvgndo rer congQlado e trânetr».tado a
tslf,tatura de ? lScC (dczolto greu6 cênllgradoa
neE.llvoal ou inferi.or, caracterlsEiqa gerai!. o
produlo náo dêvaEâ aprelentâr suPelflciê únida,
t»Eajosa, €xudàto ou paltc! flâêldes ou dê @naistôncia
anotül , c6 iôdlci.êr dê fâffnteçàg Fútridi - c,
caracteriatiq§ oBEanoléptie§: Àrlncto br.no pEóPEio
da a!Écie , nâo .@lacido . n@ I[gajôso cgr Próptia de
€dà esÉci.. .6 Bnehar egverdeadea Chciro F!óprio
sabor pFópaio, EtÍibatagú ô PoEor EtlbâIagq priÍ!Ériai o
I>roduto dsvorá atibalado @ dtüalaEs p!âtti€ f,l'êxÍa€I,
atór.ie, resl,atônte. tsanalErênEa, 6IBe9tê! c4 IEgo
dê Ol tg lotulada de a@rdo m tt l.gl'tlaçãâ vlgente.
ErüalaEs intagra. so si,nais de racheduraa 'na
eupcrfÍcicr am fu!o! e aa actlDuloa. Eabal'aü@
rqcundária! 3 SbalaEm Pritúli1 deverá e8iár FrotrgiÊÀ
dteln&nte s eiE dê PaP€lio lotulada !éfo!çada,
cm aa ella! rulxEioE â lnf€rio3 totâlrmte lacradas .

Nâo se!ão acsita! dDbalaggna dêf€ituosaa que srlDnhú o
produto à @ntslnação e/ou detelloraÉo. Cain de
paIrIIo cs IEto Uqutdo de ató 2ok9. Sotulàgú: o
produto doverá !e! Eotulado d€ e@-do ffi 3 lêgialaçáo
vÍEantê. No rótulo d. anbaLags davêrão .sta= lttPrcasoa
dê fotÉ c]'aEa o indoláw€l aE Bcguint€. infomÇõat: ?
D€clâaar Er€ ? Nffi € andêEeço do f..bri€nta. ?

'td.nclfieção coÍqrt€!â. do produto. ? qEl'nbo/núheEo do
SIF ou EfSP. ? Datâ dê fabrieéô, Prazo d€ ELldad6 e
prazo náxtrc t[!l conttlE. ? TêlqE atura d. vall'dadê â
vêncer d€ no minirc 3 Bs€s entados a Partir da data
dÊ ôntreg.. sENDo ltotJRÀIrÀ À vÀRràçÃo DE ÀlÉ 12t dâ
Ágn rro rzso r,rquroo Do PRoInEo DEscoNcErÀIro EM RE!ÀÇÀo
AO PESO CONGEIÀDO

OO12O @RTE DE E?AII@ COIIGEIÂDO (COXÀ E SOBRECOXÀII(G IOT QUIIô
E II PROÍEINÀS - CR

cor s aobre@ra dê frango, congeladr, d€ boa
qualidada, c4 odo! ô tqtura qlacterl6ti@E de ü
plodulo da boa qualidsdo . o Produto dowrá sar
àffizsnódo m tstP9rature adequada (inforior a -la'C
para produtos @nge1rdos,. o p!ôduto deverá ae!
qlbalado G Ea@! P!óP!io!. !ê8irtêniê8 o Dào

r€cicladot , hêtmtlffinto f€chadoa, dq ÍEdo a gaEantil
resl8tênci3 durant€ o tlanst»rte e atuzeDamlrto.
Enüalagd sa4ndália: a stüaLaEs PEinália dêverá astal
prot€qldà qrternilento s eixa d€ PatElâo rotuladà
ieforçada, cm ae abia tuln.ior d inferior totalrenc6
lacr.das cs lrto Itguido de lt. 2oIE. Não terão
acaitaa etüalrgans defeitugras qug exlDnhd o Produto à
@ntuinação €/ou d6ts.ioraçáo. úrulo: xa q!ÍüaL3gm
dsveEá @nt.r no@ dà dp.eaa a m8e do Éroduto,
númro de rêEistEo s órgão coiqatente (slFr,
olicntâção quanto ao amzon@nto, talqf,ratuRa para
@nsêrcçâo. datà de Etidrd€ do produta, núrrero Co

Lot€ € xrao llquido. Não devgrá contêr És, .tas a
p€scoço. SENDO tOr.ERÀDÀ À vÀRrÀçÁô DE À1É 6t d. Á61lÀ No
ieso r.rquroo Do PRoDuK» DEEcoNGEtÀIro Eu RELÀÊio eb prso
coNGEr.ÀDO. CÀlr(À 20 l(G col'l El'lBÀtàGEM rNDrVlDtÀ[ DE 600
GR À 1 t<c. valtdãde a vên@t dô no mlnie 6 reso3
@ntrdoa a tErt!,r dà antsRcg..

oo12l coRTEs DÉ FRÀt{@ CONGEIÀDOS (FIÉrraEE rt PRo?Erd QurÍa
Às-cR

ESraoo DO PARÀ.

PRerrruRI MuHIcIpei DE CANAA OoS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCA SOCIAL

90.. oo

{50 .00

28, 1OO

10.8O0

\\

2 . 529,00

{ . 850, OO

t<c É a ereça do ave abatidà § €at1bêl&iEnto aob
inlpeção oficiel e coltado m p€dâço8. cdE aueência de

trcneÉ, trnu{rênt, p€rfuraÇôes , êoágúIoa ê queimdllas
por @ng€l@nto. sq oaao, fllé ' o Psoduto dêvcRá a€r
atBzênado q tdt[EratuEa adequada (inferior, a -19"c
tnra ploduega @ng€fados). O Produco devÊrá a€r
düafado o aacos PtóPrios, r€ailtent.s € .não
E€êiêlado!, da lkg, ha@ticamnte fêêhâdor, dc nodo a
gãEantir resiat6ncl'r durantô o tranatDlto e

ãrmzenamnlo. EEbaIsós lecundâria: .a etrüal'ãEo
plilúria d€ve!á estâ8 P.otegÍd. qt6rnffintc 6! €iE
áe paperão rotuleda reforçâda, com as abaa sutrDrlor e x

300. oo 15,500 a . 690,00

,ii.
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inferio! totâImnte lâcrad.. c6 IEso tiqutdo de ito
2okt, Não leráo accitrB uÍÍüalagani dáfcitubaas orr
êxponho o produto à containaçãô e/-ou dacb..acragio. !r5
eDbalaga deErá cantêr nsê da eo{rresa e itjrrc'. do
ploduto, núnere dB registro m órgào cmpiLriLa (-!iF!,
oriêntàÇão quânto ao âffizenú€ito, tqqparetora parà
@naemÉo, daEa dê El,idade do proiuto, oúràli dc
loto e F€so líqujrdo. Não d.rerá eohter p,6a: ' irrras e
tEscoço. §ENDo TOTERÀDÀ À vÀRrÀÇÃo DE ÀTÉ 6:r..d€ .iC,iJÀ pO

PE§O L:OUIDO DO PRODUÍO DESCONGEIÂI,O SH RErÂÇÂO À)'.tSô
CONGEIÀDO. CÀTXÀ ?O KG COÚ EMEÀIÀâET.I IND:VTOUÀI. DE 6O0
cR À 1 Kc. validad€ ! vence! Ce nc nlDiltrâ 6 rnâ!--g
cootados a partir dã entr6qa.
CORIES DE ERÀN@ CO|IGEI.N)OS (PEIEO'KGI'fIE,T: PROT QUI.T.O
EINÀS - CR
É a ereça dE avê abatj.da M os:rh€j.ecirenta rôL
inrp€Éo oficial e cortado s ?êdaÇoa, cco e'xêniia de
pÊnâs, IanugenB, IEEfuraçõsa, cráíuloa s ÇlêÍrs.l':sss
IDE cgDgelâmnta. O produts dovaaá ser màae.4aCf a
lqpolatuEa adequadâ (infesior a -12".C lÉra prodlto-c
congaladoa|. o produto de\§rá s.r d.bala.Jo '9p sacos
próplj.os, raaiat.ntsoa 6 nàc rêc:clide, !a iLrr;
hetGti@nte Í€chado!, de r6dq a garsrtl,r râri,!-inâia
durantê o tranrport€ € amrenJ.Eltlo. Eibalâqâh
EecundáEia: a ênbalego prirÉaia devs.á êrtar proteíiü-
extôrnáDêntê & qiE de plpelão rotulada ro+crçàd:,
q6 aa abaa aup€rior o.i.nfeBj^o! tatalD€rcê lacradas a@
pê6o llquldo dE at6 20kg. Não sello acâitá€ e.rlnl,a€cns
dêfej,tuosas quê êxponhu 

" 
proCuto à contminaiáo e/ou

dêtôÉior.9lo. No rótulo daa ebalàgghs, davarl.: corgtar
de fom clara c j.ndelév€L às aeguinN3 uba.r aEo dwêrá
çontar n@'dâ qprêaa e Erq do produto. núEâr,r óe
raElslro q órEão cotrE,êtEFte (SIF). oEiqnlaçlio quanto
ag amz€nuenlo, :eÍ{DEalura pare consemÇt-c, .$tr Íle
Elidado do produto. núrero do fote â t»so llluidc, ttãc
dEvtrá cont€! Éa. aaa3 ê pôa@qo -validadê a rreirce! üê
no núnIrc 6 reaes contados a partir rja onbrstê. SENDC
roLERÀDÀ À VÀRrÀÇÃO DE À1É 6t.de.ÁÀJÀ lri 9E§õ LTQUIDo
DO pnoDUlO DESCONcETÀrro EM RErÂÇÂo ÀD pEso coNGEL\D,c.
CÀIXÀ 20 I(G Cctí EMAÀIÀGEM INDIVIDUÀ! Dri 600 GiR À 1 KI:.
FEÀN@ INIEIRO :Í'IE II PROIEI}IÀS - CR ..IJ,,ôÉoEelado, nâo tqlq,êrado. do pliin ira quâlidaCe, .lsento
dê rditivos ou subátânclas êatranhãa qúF sejrn
itÍprópriaa aô cengtrc g qu€ aftêren sltàa
€lactêEi,gtiÉs natutàis (ftaiea, qL.lnl,es e
oaganolépticasl . O produto daverá rer atmalnad(, -.mtslf,ratura sdequada (inferior e -1gcc 'IraEi orodutoê
@Rgelados). Dêvêrá ser acondiciônada q mbataE6,
prirúria constitulda de plá8tj.cu a!óxio tteosFarenie,
isênlâ de lujidadôs e ou aÉo da niêr@EgenisnoB,
dêvidilênta râlrdà à váoo ,Enbalagq ceculdária: a
êlibalag@ prlhária dêvêrá ôltar protêOlda ?x:R!n&enLe
6 qln de pap€láo rotulâdâ rãfotçada, Ê6.s abas
autErior ê infêrior' totalnen!â lacradas c@ pero
l,iguldo de ate 20k9. Não sarão aaitas enba.lagen..
dêf,eiEuose! quê êrponhú o produtci à con.-einaÇáo g/ou
dêtcllorâçio cd €spêêifieçào de Fo!o, wfiaaàe,
produlo ê Ere/plocodência. valr,dad€ a Encer àe nq
rúDirc_6 mles â partir d. enlrega. SENDô ÍOr.BRÀDÀ À
vÀRtÀçÃo DE ÀrÉ 6r dc ÁqÀ No pEsó LTQUTDO Dg pÀ9DUrO
DESCONGEIÀDO EH REIJ|çÃO ÀO PESO CONGEr.ÀàD. CÀiXê 20 kq
CO' EI'ÍBÀIÂGEM INDIVIOUÀL MúDIA 2,5 Kô
LIlrqrlcÀ - tlpo ToscÀNÀ DE CHURRÀSCO,rG, btE II: QUrIê
EMBIIIDOS . CR
IrrêIErada c@ caEne .uina, ê ondireãloa,.cm astrecto
noml, flre, 16 unldade, nao pagaJoaá, ilentt de
aujldâdes, Ia.acita3 e lama, ss @san!ea..O pfoduto
dêvêra 9êa amzsnado o tôrperatura adequada (inferioa
a -l2cc para pEodutos conEêIàdosr. Dêvêrá so!
a@ndicionada I qbalag$ brinária constituldã depláslico a!órlca tratrspalentê,,ig9nta dê aujidadês e ou
.çâo de nicÊ6rE.nj.a@r. @ p.cotss foêhados,
dâvidamnta selada (à váoot ou outro fechmnto b€n
lacrado, cd dênminação do nore do produto,
f,ãbriBntê, dãt dá fa-brieçáo ê E!,idade, cd
aapecifi€éo da p€so, produto g @re/procsdêDcia,
IíARCI\S E CÀRlt BOS OFICLÀIS d. rêgi.slro no .Minirt:âêo da
Àgrlcultula (SIF, IMÀ OU SIM,, DE ÀCORDO Corí ÀS
POR'ÀRLÀS Do MINtsúRIo DÀ ÀGRICULTI,RÀ, DiPoÀ N. 30{ DE
22/04/96 E N.145 DE 22/O4l9g, rEsourÇÃo oÀ ÀrwrsÀ N.1os
DE T9l05/99 E DÀ t,EI MUNTCIPÀL/V!6I!.ÂNCIÀ SÀ!{IÍÁRIÀ.
PÀCOIE 5 RC. vali,dãda à vêncer nô nÍnirc 3 re.ês
@ntldos dà antt.ga-
CHÀROUE,PÀCOTE sOO'GR IôTE IIt EMBUTÍDOS - CR QUTIO
Carnc de chüquB tipo dianteÍra de to, o'ôalado à vácuo
c6 Elidàdo. ponta d9 agllha, não d€vê apresonta. odor
de ranço. nq dêÉsitos àe J,Íqui,do na @balâg@
priniria, devêndo se àpresêntâr @ p€rfai.tg eszado da
con6amÇào, Àsl»cto: blo@ de @nsiaEància fime Cor:
€ractêEi.stie, chelroi caracterlrtlco, Êabor:
eracterlltlco, Àusêncià de suji,dâde§, parasitos o
latEs. O produto dav€rá sêr snbalàdo a. rácuo, e
srbalag$ psitrÉria do produlo dâGrá a€r do tj,po
plástie r€lisgqntô. Cada oúalago dovcrá apresentlr
pêeo lÍquido de 500 9. No -ótulo dB enüâl,agq lrrtrúlia

i .":I§ÉrE '

.;Esi,l.uo oo Fav,
PREFÊIrURÀ Muutctpnl0E CANAA üíJ$ CARA.JAS

FU NDO MU t'iiCIPJl.L Niã A§SISTÊI\:i: IÀ $JOCIAL

2.?.5.Oi

112.00

6C. OO

37.OO

!.2 ,3OC

9.800

22 |OOO

27 |AOO

2,161 ,50

1 . O97, 60

1 .320, oo

999, 00
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00219

o0333

00306

ooo9{

o0aa2

o0236

ooooa

oooo5

o0o3a

00009

o0019

ooo22

60. o0

50.- oo

,.12.00

?50.00

375.00

750 . OO

150 - 00

300. 00

225 -OO

150.00

187 . OO

26,000

28, OO0

12, OOO

10,510

13,OOO

,.0, 880

3, iloo

3,goo

t,7oo

5.900

10, ooo

1 .560, OO

1.680,00

1.34'1, OO

1 ,9a2,50

â .875, OO

8.160, OO

51O, OO

1. 14O, OO

1.057,50

985,00

1.0?o,oo

e leondária dêwrão con.tãr princitElmnt€, de fgtm
cl,ara, ea aeguintcs i,nfomçô8! I ldântiít€ção do
produto, inclusj.ve a m!€ Nffi o enderaço do
fabEientê LÍlta d€ ingredientês Conteúdos lÍguidos
Dat de febEiqçâo D.t de Elid.d€ ou l)razo ,úrirc
tEra @Dsrm Núiraso do lot€. validada à vencer no
ninirc 3 reseô @ntãdor da 6atr.ga.
LINGfTIçÀ CÀIÀERES l(c, lolt III EUBI TIDoS - CR QUrI.o
D€ftmdâ, de boa $ralidad€, iaent. de .dl,llrcE ou
aubsCânciag €atranhaa guô !êje irqrrópliâa lo @n.lje e
que altero tua! eractêrl8ti,qs nrturris (fi8ie.,
quimicaÉ a osgânalépEi€!), D€v.Eá ac! acondicionadâ 6
erüal.g6 pritrÉrla conllr,tuÍdâ d. plártt@ atóri@
lranrtnrênte, is€nte de sujidadês € ou açio d€
nic@rgrnirrca, devidãrntê !.l.da (à kdo), @
espaclfieção dê paso. Eli.dâdê, do pEoduto e
Ble/I,tôc€dôncia. mEo! ê eEihbcs oftcirLr d.
!6gis!ao no niniatálio dâ .grl@Itura (rif, iB ou
siml, da a@!do cs .s poltaRias do. ninislálto da
egrioltura, dltDa nc lOA dc 22/04/96 e ncl{s 'd.
221O4/9A, raoluçlo de .nvi!. n"1O5 de l9l0íl99 e dz
l.i Nnicipal/vigil,aDci. ranitária. paetê 2,5 kg.
Elidade a vêner de no n1n!rc 3 reler @nt.dos de
ênt!€ga,
PNESUNTO KG, IOTE III EI.BUIIDOS . CR, QIJITO
Prelunto @zido Ém gordura Í.tÍado . pôçr. Rarfriedo.
ErüBlag@ ffi dado! d€ idotM€çáo do produto, rue
do f.b!íent€, lota, El,idada, pôso liguido, ê !6grrtEo
no lliniatário dâ 8aúd. ê/d ÀEr!.dltula. D.vêrá r.r
lranapoDtâdo a eEE6 fecàldo! rofrigeradoa, s
€Eba!.rgens e tcltEEratuler @rratâg (10"c ou de r@!do
cm o fabricanta, ê -d€quadaa, rrpaitando .
caraóteELstie. do produto. De modo gug aB qrüàlag€ns
nâo aa apre8anta alt€rad.!. BaEra 3,5 kg. Validade a
van€E d6 no nlnirc 3 Ei€! @nEadoa da êntrtEã.
§ÀISICHÀ HOÍ-DOC l(6, rrrrE rrr EITBU1IDOS - CR QUrLO
salsl,cha d€ arD€ bovina e/ou sulna, cd @ndircnto!

cozidoE, c@ astEcto
cemo!.llsbi.co e boa qualidrda, @! pró;rrle ,em
Bnchaa laEda€ntâa ou egverdeedâg, odcr Ê sabo!
pEóprio, ffi adiÉo d. áqE ou g.lo no Dáx.irc de 10t.
isônta da úujldadê8, tBr.sitâs e LatEa, a@ndlcioDade
6 elüalag6 de 3 Lg s sirt@ . \ácuo, Entsida sob
refriE.lação, iEaando apEqimd.ent. sOE por unidâd.,
i.napecionade p€Lo sfF.
CEEOIÀ BEÀ}ICÀ - C.R OOIIô
Elpaclfi€çõô! - cebola branq r@ndicionada @ !a@ da
flbla plástle, dcv€ aprêrútãr pollcu.Lâ ds grotêÉo,
eae incacta sq altalaçõ€! ou lErÍuÊçõe a, 86
g€ilin.Çáo e tãmnho ESlo-
ovor d€ Ealinha cr CJrlllEIÂ
@o! de Ealinha : CâRÍEIÀ 30 tND, s eirr d.
papêUo,. Care li@a, lntcgra, ao Bnchra c
defomÇões. Às @lEE davaráo tor a€Io dr pEo€dônci,.,
c@ d.t da fabEteção € Elldãde ml.niÉ de 6 m3êr a

t»rtir d8 datô de .ntEcgô do produto.
r{ÀçÃ xAcro}rÂL - c.R, erJtrô
EslEci.íi.€çôar - N.cional, acondiclonada s eix.r
Dlásti€6, c6 cenho rúdlo, eiB Íitre, Iis.
brilhantÊ e lntactr, de @loraÇão av.mlhada, Brlpâ
ôSbranguiçadr e au@I€nta
ÀEÀCÀ'(l - I(G CR QIJIIO
?ltD lpEolô @ 70t d. ÉturaÉo, a@ dãnifi€Çõê.
í1616!, qlca intogra. Pelo por unidado de
.proximdàmnt. 1,3kE, @nform a c6 a R€3olúçao Nc
12,/76 da CIINPÀ.
lsóeom «c cn QUrrô
fil,o ouüotlá - !.diae, f!c!ea, ss! d.nífiÉçõ.s
flsiar. ela intagEa. lsêntr de lubrtânciat tarEolaa,
su jidâdas, prr.sltas. latEs, lolhas, realduoa do
d.fanEivos agrlcolaa, odor € ra-bo. catEanho.
Àbobrinha - l.n cR QuIL
Fmto alongado, rs lar@ço, c@ eae fim, lr3a,
lurtrora ê Bcia, @r v€rde blilhanta, as tBrtar
.ml€cldas. Àr abobrinhas dam trErêer P€srdâ!
relatiwnta ao t@nho e ds a6lDcto fraaco.
ÀCELGA - ltc cR QUrÍ'o
Produto 1' Qualid.d. , c{!8c! r . fitm, 66 1.aõ.4
flai€ ou mcâni.q, tErfuraçó.a c @!t.a . tenho .
@Io.rção. ir€nta! do sujidadaê, PBraaitla o latEa ,
.@ndioionrda @ eiEs própriaa.
ÀúFàC! ÀMERICÀXÀ rtPO VERDE rll llÀrlrRÀ - l(c cR ourro
ÀrFÀcE N{ERrCÀNÀ. VERDUnÀ llf NÀilrnÀ. TrPo ÀLFàCE,
gspÉcrtÂr'ÍEntcÀl.lÀ. oJLrrvÀR BE!{ DEsExvoLvrDÀ. DsvElí
ÀpREsENTÀasE rNtErRÀs. cd.t RÀÍzEs coRlÀI)Às- PErJr BÀ§E
DÀs úLtrlrÀs ForJrÀs; sÃs E EsPrcÀDÀa E NÂo guEt!{ÀDÀa
(PEIO FRIO, POR EXfMPta); LlltrpÀ, rEXne r ntO*tlOr (XÃO

úrncnel, cou FoLttM ÍNTEcrÀs, coa.r cor.oRÀçÂo
ogecrtnÍstrqs À cml vÀRrEDÀDE, sEI,l Erct.llÀs
ÀuÀREtÁDÀs. sEM FoDRtDÃo. tsENros DÊ su.rlDN)Es, DE

euÀrseurR MÀrÉ$Às ÊsÍRÀNlIÀs, DB ctlDrRo E/ot sÀBoR
ÀNORMÀr6
À!,EÀCE CNE§PÀ TIPO VSRDE IN NÀr{'E,À - I«; CR QUITO
À,,FÀCE CRE6PÀ, VERDE, \'[RDUNÀ IN N,ÀIT'RÀ, TIPO AÊFACE,

EsÉctE cRrspÀ. cuLrrvÀR BE!{ DE§EüMoLvrDÀ. DEvErl

*
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ÀpnÊsENTÀR-sE tNrEraÀs, cor't RÀÍzEs conr.\DÀs PÉLÀ P..\sE ,

pes úrtrr'qs rourns,. cór'r Àsplc?o raEsco; Í{rRctscÊNis,
si.s E NÁo Esprc,ADÀs E NÃo ouErMÀDÀs (pelo rCro, pol
EXEMPI''; LIMPÀ, TENN,À E HIDR,ÀTÀDÀ (NÃO I'úTCHÀ', Ccrí
sor.Hes ixrecnÀs, co,r coroRçÂc cmacr:raÍstrces i clol
VÀN,IEDÀDE, SEM FOLHÀ,9 ÀIIARâIÁDÀ§, 8EM PODRIDÂO. IS9NÍOS.
D8 §UJIDÀDES. DE QT'ÀI§QIJER MÀTERte.s ESTRÀ:IIIÀS, NE
CBEIRÔ E/OU SÀBOR ÀI{ÔRI'íÀIS
ÀcRrÃo rN NtrlrRÀ - KG cR orJrr! 1l2.oc
ÀGRrâo. vERDuRÀ rN NÀnRÀ, Írpo ÀcRrÃo, useÉgre couru,.
PRODI'TO FRESCO (@LIIEITÀ NECENTE), LIMIâO, ,'INR' E.
rIDR}rTÂDO íNÃO td'RCHO', COM EOLHÀS ÍUTECBÀ! E VEPOES
(sEM FoLHÀs ÀMÀnEÍÂDÀs,. rsENro DE euÉryÀDIJRÀs boR so:
ou pon !'Rro, rsENTo DE poDRrDÃo E DE swloÀDBs,
C{TLTMR BEM DE§E}WOLVIDÀ; ISENIOS DE CHETRO ã/OU S^gOÉ
ÀltoRtAls, DE rNsEtos, BotoREs E/ou pÀRÀ8lrÀs E..BLl.t G?.{f,
DE DÀNOS POR ESIES PROV@àDOS. FRODUZIDO
xÉtooo oe HrDRrpoNrÀ-.

àTR}fÊs no.

BANÀ}IÀ - MÀÇÀ I I(G CR Q'JÍLD
EM pENcàs. DE pRrMErRÀ, tÀtíÀlrgo E cotoRÀEâô uNrFo4l.rÊ,s,
ffi 6Ot de MtuEação, Cot,í POLPÀ FIR!rE E . iNÍÀIià,
DEVENDo sER BEH DEsENvoLvrDÀ E tÍà!uRÀ, sÉu oltl>s.
EISTCOS E MECÀNICOS ORIUNDOS DO !,íÀI.II'SEIO E TPÀNSPORIE,
Betat. doee, oacoEdà KC CR âL!]:,C
Àcondi.cionada s sàcoa plástlcos ou €iras. plâsrj.e.s.'
c6 coloEaÉo da casca Er.m, inlern.rente âo!,o!aÇàô
brtn€ o polpa mcia gs peEfuraçõês ou Ircntoa prê+-oa;
€t€ g6 @rtes ou pêrfurações ê tenho n&iô por
rai"
BêtêEa.ba . êscovada I(G CR CUIIO
acgnôj.cionada s sa@! pláaticos ou €iras plásticâs;
cm oloração rora, tanto axterna quaito intornamn!.ê;
ele a6 6rtes ou IEEfuraçõêsi sa bEotento; trelpa
fitm o tNnho nádio por raiz.

225 -OA

Cará Kc CR
IêE@ iu õacura, ljlrc cará, eaÉci€ cmu

Qr.rrL)

22!, -OO

300. oo

225.OO

150 .00

7.00

15 .00

225.OO

:.87 - 00

3?5. OO

3oo . oo

5, i00

6, OOO

7,?eO

4,900

10.000

6, 900

6, 9OO

7,9d0

10. 000

a, ooo

6, 950

10,650

616, OO

1.350.OO

2 . 18{ ,00

1.1o2,50

L.L22,OO

4 .500, o0

2.25O,OO

r.o35, oo

48,30

119,1O

2.25O,OO

l. . {96, OO

2.606,25

3.195,00

3.996,00

000Á9

00066

ooo70

00136

00140

187 - 00

750.00

6,000

6,000

00142

00126

oo182

0019â

00150

o0206

00208

oo21s

C€nourâ , ercoEda - KG CR. gIJIIO
a@ndicionada s sacoa plárti@s ou €ixes pláeti:ar;
cd oJ.oração alaranjadê, lanto .xt.rna quanto
intcrn@nto,. ea€ brj.lhaôte !@ coltea ou
pàrfuraçõâsi 36 brotento; polpa f,imâ o t&rnho
ná:lio IDr raiz
Cheiro reldô - KG CR. . OUIIp
Cabollnha fracq ê Coentro, dê prireira, de t@nho e
cor.oraÇâo uniforea, devendo ser bo dasênvolvi,dp, dê
glralidld. fi,m c iÀtacta, iaonta da l»rlsilac ô
Iaffia, Bteri,rl toEoso € uid.d. ertaÊna anoml, sêh
danos flrlco! e recánicos oEiundos do Énu3ê,.o e
translDrte. lirÊ de resíduoa fâltilizaDtes,
acgndicj,onadà o ebE]aEs ad€guâda.
COUYE ELR - kg cR .eUrÍO
Lagre in naturâ, ea5Écic cqM, €ractari6ti€E
ediêionâls qtra, talluho Eaaode, dê prj,relr3
quelidade. tenho e coloração unifoes, livra dê
onf,emidadea, mterl,tir't,aEoÉor, 3u dãnoa f,isjcoa o
@cànj,co! oriundos do Enu!âio e tr.nstDr!ê.
GENGIBRE FRESCO tN NÀT{,RÀ - t{c CR.. QUI!Í)
ctNctBRE EREsco, LrMx), ENRo, ÍNTEcRo, cosÍ cÀscÀ r,rgÀ
E BRrLHÀNIE. corôRÀçÃb tôrÀRErÂDÀ, sElr MÀcHÀs, sEM
poDRtDÀo, sEH DEFopüÀçõEs. BEtr DEsElrvowtDg. cca.,
DrÀlrErRo HoRtzoNtÀ! ENTRE 20 E 3014{.
Bortelã FRESCÀ - Kc CR. QUILO
HoRaErÂ sREscÀ DE pRrltErRÀ, EM l.Aço, ÀpREsENtÀNDo cR \o
DE f,vornÇÃo couprJro E TÀr.leluto coípÀrivEr,. ÀRoa,ll, E coR
cmlcrgnÍsrtcos. rsENro DE su.rrDÀDEs, pÀnÂsrrÀs o{,
rÀRrrÀs. DE À@RDo co$.r n nnsorrrçÀo r2lzs DÀ i\"NpÀ.
r§R§ECIDO EM EMBÀIÂ@NS L$íPÀS, SECÀ.S, DE rlAaERLÀr eUE
Nio pBovoauE er.remçôrs ExtERlú\a ou TNTERNÀS Nog
pRoDUTos E NÀo rRÀNsMrrÀ oDoR ou sÀBoR EsrRÀNEo Àos
l.Est'os.
CouE fresq - CR.. OUIrc
aa folhar dsvq â8taE s6 ihlErfêlçôa!, Bd lams,
parasitas ou dânos mecânieg que co.Ípromtil o produto.
cm mloraçào v6rde osoEo, fE€le ,aalEcto c aâlror
próplio, isânte d6 rinals da alDdrêctmnto, laMr,
rujid.d€r € mtoriai! têrroaoa
Inh.E CR eurta
a@ndiclonadg & aa@. plá6ti.co9 au eires plásti,caE;
c6 coloração baaBco @relãdo, tantô axternr quanto
intêrn@ntêi ea€ !q @rtês ou polfuraçõas,. s@
brotento,. polpa fÍm e t@nho nádio por raiz,
ÍÀA,N{\rÀ, CR eUtL
PERÀ; FRESCÀ, DE PRIMEIRA; LIVRE DE RESIDUoS DE
FERTILIZÀIITES aU,rIDÀDES, PÀnÀsITÀ.s E IÀRVÀS; TATTTNHO E
COIPF,ÀC,AO UNIFORMES,. DEVENDO SER BEU FESENVOLVIDÀ E
t'lÀDIrRÀ, C&, POLPÀ FIRME E INIÀCIÀ.
LI!íÀO - CR QUIIô
TÀTIITI, DE PRIHEIRÀ. FNESC', LIVRE DE RESIDI'OS DE
EERTILIZÀ{TES SUJTDÀDES. PÀRASI?ÀS Ê.LAAlt,ÀS, !À}TANHO E
COI.oIiÀCÀO ITNIEORTIES, DEVENDO sER BEM DE§EWOLVTDO E
I,íADURO, CO,I POLPÀ FIFT.IE E INIÀCTÀ.
Màc4.iB r e3coEda CR eUItÍ,
acondiclonada s sa@s p1ásu,coa ou €iras plástÍcar;
ca @Iortção da ceaÉ Elro ,9ü cgrtas ou
perfureções; a6 brot.rentoi polpa flre €

0026{ 675. O0 5,920
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srbmnquiçãdâ, tffinho B&1o tFr raiz,
Harúo Papaya CR QUttO
Fruta, l.íútão PatEyâ , in natura
LAllcÀ PaIm€! d. 1' CR QTTILO
qurlidad€ a3tEcto globoso, a@ndL6ione! f4tos niaEos.
verd.E e Édu!o!, cor próprLa, claasifieda cgrc fstâ
c8 polpa fire ê int ct , i,cênta de onfemidadês, cd
boa gu.lidadê, Lav!€ da resíduo! dê f€rtilizantês,
3ujidados, dêfanrirc!, p.raritae , LalE!, !s le!õ€a do
ori,g6 flli€ ê Mcâniq.
H.r.@já CR q&rl1,ç)

Fmtr inatura, titD docc
M.I.nci. CR qUIIO
l.let.ncia rêdonda, íraúda, de prlmLra, Iivre dô
sujidrd€a, tDrôlatra a lams, t.Bnho G ÇoloBçâg
unifoma, dêEndo ssr bm d€aenwlvidâ a mdura. @
polprfil@€ intaot, a@ndicion.da q a Erênol,
trr.ndo 6ntr€ (6 a loltg eda uDidade.
IDIÀO dâ 1' qualidrde cR QTJIL
aadondo, es€ lisa, graúdo, livre dc rujrdãde!,
ptraaitã8 . lam!, taDnhô € coloragáo unifomr'
deranrclvida e mdurâ, cm Folpa fitm e intâela.
íorn€oLmnto â Eranel ,

Pimntâo CR gJÍIO
Fauto cm @lo.aÉo reldâ easro, frês@ ,altrêto €
sô.bor pEópd.o, iaento d. rinaia de spodracirento.
Iama, suJidadaa a mterial3 t6!.oaoa . Produzida ss
uro d€ agrotóri$t.
R.polho branco CR Q(JILO
Hortâliça cm coloraçâo verde águt, frose ,aslxcto e
sa.bor própaio. isgnte do Einai.! d€ eFodrêclreDto.
suli.dsdôs e Bterlal! t€rrosoB, I8sando apsoriEdente
I tg c@ EriaÇão ExiB dô 101.
Rúsla cR OtiIIó
tlortâliçã @ coloração verde €a@Ro, fratq ,aalxcto €
sabor próprio, ilota de ainàis de atrdrecimDio,
I8lEs, rujidâd.s I Btêrj,ais têrloao! . Produzidr ss
ulo de agro!óxico!.
6N,SÀ CR QUIta
Salla flese, d6 pErmi.ra, d€ tffinho I colgrasáo
unifoma, davendo ler b€tr -deecnvolvida, d€ qualidãda
flhe 9 intacta, iranta do l8raai!à8 s lams, mtêrial,
teEoâo e usÍdada axt€Rnà anoffil, am danos flricot €

Bnusêio e tlansportâ
rcondiclgnâda @ mbalaga adequada.
tlng.rlna PONKÀII CR QT ILO
acondicionadã m 6iEr plártler, c4 tãDnho Dédio,
atq fltÉ, sgora brllhantg € intecta, de @loraçáo
vatda ffirêladà. IDlpr lGanja e su@lantr
rmta - C.R; CF,IIô
fomt. - C.R Estncifiqçôes - Tipo aaciontt longa vidã,
acondicionãdo s eixr! plâsEiss, tmnho nóCio. Casca
brllhant6. re!relha r fÍ!m. §ú alterações ou
Irrfuraçôaa.
À8ÀCÀt[E qr. OUttô
cü sot de mturaçào, ÀSÀcÀrE Ccl!f,JV EXTRÀ| Àbâ€te in
natuB de otiÉ quelidrd. d6v€ra' tar rtingidê gr.u
t!&io da EluEaeo, nâo pod. ertàr Eduro. §s d€f€itgr
Da polpa € lFd.idao, sufleiêntffitâ dar.nwlvido, ffi
aap€cto, .E@, s..boE tÍpl@ da Elôdãde, unifonidBde
no tffinho e cor. Nao ertaE danifi€do! Ircr qualqu€r
lêsâo dê origs flsio ou rccãDie qu. afâtê a 8ua
apartncia êEta! llr. cle .nfemidad.., fujidad.8,
para!Ítsaa e laMa tlcotoa d€ uúdrdê €xtarDô anoml,
odor € aabot €rtsanho livr. de raslduos de
fe Rtsllizant€s. ob€d€@r âo Côdigo sanitôrio e dmià
nolDr ê loEiala@er tanl,!áriaa s v19or.
ÀLIiO CR. OUIID
I(e BULX) INTEIRJO, NÀCrOlrÀ&, BOÀ QUÀ,.IDÀIrE, EIRi,G E

tNtàclo, sErd r.EsoEs DE oRTGEH ErslcÀ ou !EcÀ!llcÀ,
PERFURÀCOES E @RTES, IÀMA}fHO E COIDRÀCÀO I'NIFÔRMES,
DEVENDO SER BEH DESENVOLVTDO, ISENTO DE SUi'IDàDES,
pÀrÀsrrÀs E LÀmrÀs. cÀaEçÀs cnÀNDEs os xo uÍNtlro lo GR

Bulnr prata I(C BÀttÀNÀ CR. OUILo
Ttpo psat cú 6ot d6 BluraÉo, t8 danifi€çõái
ílsies, ese intêgBa. Issnta de substâncias teErosai,
sujid.des, pàrasit !, l.ms, letlduo! da dêf€nairca
aElicolaa, odor a aabor ostEanho. P€so lpr unidade da
rl,roriBdamnt€ 1009.
BÀrÀrÀ SÀr.sÀ cR. (8JIIô
Iaude, de 1' qtJaudad€, €atàrü luíiclêntgEnt6
daaenvglvldaa. sd Loaõêa d€ oEi,Es ítslq ou rccâni.q,
não rpraa€ntâr4 rachaduraa oü corte! n! €aq, livro
de eôfoilidâdes. i!.n!l dê part€s púbrldr3. c6 tsenho
unlfom, davando aar dô tamnho rÉdio. Enbalagsr s
lacoaplásticosrâllatantas, @nfolm guantidade
soltcitada, epr€asntando na e[üataEo etlqgêta d.
laaaEs.
B.tât lnEtese, ca@Ed. t(G cR. OolL
a.bta tipo inglaar I.Eda ou ê8@Eda, l@ndiclonãdã
6 ta@ pláctico rêsl'atanla ou o elua .Plástie!.
tmnho íÉdio c8 aae intãcga, !s lFrfuE-çõoa ou
cortes e ss brolmntot ou cor €svesdaadà. Ào @rtê e
polpã deverâ êstar fire ê ffiraladà na 8ua eol
€râctêr1§ti€.
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CIIUCEU CR. 'j âUIm
KG DE PRII'EIB,À IÀI'{'\}I!IO E COI'RÀCAO h^IIORMES L'EVE:{O3
SER BEM DE§EWÔLVIDÀ FIRME E INTÀC?À I§ENTâ. DU

ENEEBI.IIDN)ES, I'!ÀITRIÀL TERROSO E UIfIDÀD8 ÉXT§IIN'.
ÀllORllÀl LME DE RESIDTJOS DE EERIILIZÀI|IIS.SU.IIDÀDE§,
pÀnÀstrÀs E IÁR\rÀs sEM DÀNos Fisrcos E lqalvtcos
ORIt'NDOS DO !.íANUSEIO E TRÀ}IsPORTE
r,ÍÀ1,ÍAo - Fonr,losÀ cR. QoM
OTIMÀ BOÀ QUÀIIDÀDE, LIVRE DE §U.'!DÀDES, PÀR,ÀSIIÀS E..
rÀR\rÀ§, rÀt'íÀlrHo E cotDRÀcÀo uNtFoFMa§, BEl,í DEsEwoIIr:Do
E l,rÀDtRo. co.r pol,pÀ FrFríE E rNrÀctÀ, sEú DÀNoB albrcos
E MECÀNICOS ORII,'NDOS DE I.IÀ}IU§EIO E ÍR.\NSEOR'TE
Peptno Japonês CR. .ôPrÍn
a@ndioionado o caip! pllltj,eg, tenho nôdio.'CusB .
brilhânle, êsrerdeada ê fj're. ss alüârâçõeÊ, ôlr
pgrÍur8çóaa.
PTMENTÀ DE cÍrgrno cR. ' I .otrtro
in oâtura. fregco ,aslxcto ê ga.bo! pEóprto, isbngo dd
sinais ds apgd!€cirento, laMs, gujldades ô mt'Áriaúúl
te!!o!o! . Ploduzida am uso da agrotóxicoa, .
QUIàAO CR. ,' , OUILê
, Legm ln natura, titrp de priMira; s.'àdequádo.
estágÍo de Mturação, êoàsistância filne â d* fácjt
cortô, as lêsõea C6 oEigú fr.ci€a ou mcânlqa,
rachrdurâ e coltâa, tenho e :oloraçào uriifomâr,
dsrcndo !êr bêa dêsenvo}vidz
tvÀ d. rera CR. QUIL
€rÉcie ltália/Rubl, Fruta in natu.a, ea iatoço para
aplieção .lirentâr. Caract.aíBticâs EêEai8: dc./qrá oer
proccdent€ d€ egl>êaiE! vêgêtÀi.a gênulnor â sàos, aer4
f!e!@8, tâ! atlogido o grau núxirc no tâmoho, .rgiu e
coE da asÉciê ê rriedadÊ, âprêsenta! Erau náxirc rie
BturrÇlo tal gue thê! p.rilttr suportaE a Mnipulaçãol
t'ranslrrtg e cons€MÉo s @ndiçõea adequadar pôre o
@ntw, €gt,ar livEe dô enfqmidadês, lngetgg e
tujidades, não esta! danifi@do por qúalquer loaàê da
grigG !Ígie ou Ecânlca quo afet'e a"!ur ãparà..cia. à.
polpa dawEá se àplagantar intâcta ê f,im- Não rerác
panitidot BDclras ou def€iEoa na e.q. ErnbalàEa: o
produto dererá e3tã. acondicionado s ehbalaqq
t,láltica, ftqlvêI, atóxica, resistente, tranapalGntê8.
v.ge verde CR, eUIrL
produto de l' quali.deds, aprêsenlando qor ê
caracterlBties natutaig do produto, são,.ss ruqtr.".,
linpa .

Colorífico s pó. 1O0§i pÀCO.fE
Colorlfico @ pó fino horcgên@, obtido do f8u:os
uduros de uru@, linpor, dêssêedo§ a rcÍdoE, de
@loraÉo urela, c8 asllcto ç@ cor, chêlro 9 sabor
p!óprio, issnt,o d€ Btariair €ltEanhoa o r sua a.Éci€,
rcondlcionado s 9a@ plá!ti6' bransl»raóte e atóxi@
rêsist.hte de lOO jt t hGreti@hto vededo. Na
ê[ba],rEu do produto dcva!ão estar eslrcifl€doa o!
saguintes ltêBs: identiftcaÉo dg lrEoduto . oprasa,
d.tr dê fabrieÇão e nlj,dadê. IEao l.tquido,
ingr.dlan!6s, inforBçôr! nut,r j,cj.onaia ê mEi6tro ên
órgào corrpatênta.
Brscorlo cREÀtí-cRÀcxER TNTEcRÀL, pcr loo ca ip pÀcorp
Bi'roito lrlgado, integEal c6 farinha clê trigo
onrlquecida ê@ f€lro .e farinh. dâ biEo inlegEal,
faBelo d€ triEo ê áci,do fóllco. gorduEa veEetàl, ultsa,
rçú€r. ml, fêmnto biológico € femtoa gulBicos I
bl€rbonato de sódio e folfato @aocáIcic.o. CON?ÉH
IÀCÍOSE. Àêondiêionado u qüalaEo (nlo violad.,
intactal plásCi.@ tranrparanta, a!óxie, cm infoBaçâo
nutriclonal, !êsrüalado qr eixa de papÉIáo reoistantã,
O produto a a6! entregue dav6!á estar ideneif,icado na
súàlag4, dêvendo conrtar rotulaEs di acordo cd a
leg1ahçào vi.gentê. PEzo rúnino de Elidadô de 6
mr.s. Unidado dê foEnocirento: PÀCOIE de /tOOg
càfê q Pô, PÀCOTE 250 cR CP PÀCOIE
c.fó e pó .rnbal.do à wáoo, dâ alto lEdrào de qüa1i.dàdê
cm aelo da purcza À8IC. lOOt PURO, da acordo cm a
NfÀ-{a (Dacrêto 12.Àe5/7e1.. EXIA,ÀTO ÀOUOSO DE cÀtÉ
roRRÀDo, ÀspEcro GtÂt{ttôs. coR MARRot ctÂao. sÀEoR E
oDoR cAaÀcrEúSTrcos Do pnooúro. o produto davêrá
aprêrentar Elidadê hínim dê 6 (sêisl resês a paÉtii
dà datr de enlrêga, Enbalags alwinizadô s pàcote de
250 grffis, cq idenEifioÇão do ptoduto, dÀta de
falrriqação e plazo de wlideda.
cÀllEtÀ EM pÀt, pÀcoTE 50 cR cp pÀcoTE
CaDela q pau. Paodulo dÊ pEireÍra qualidad€.
À@ndicj,ooado @ saco de poliêtit€no, íntêgto, a!órico,
!.!i!t.ntê, v€dado heEmticffintê e lilPo, À Grüaleg@
d6rerá conter €rtêrnamnte oa d.dos de identlfi@ção e
proc.dôncia, nú6e!o do lole data da f,abEi€ção, dáta de
Elld.de, quanlidade do produto. O pEoduto doverá
apr€rêntar ElidadÊ nlnim d€ 6 (seis) msê, a parti!
da data de etrêga. Da acordo m a ldc 

^ú276/2005.Unidadq dc forneêirento: pacota d. SOE.
C.nel! s Pó, PÀCOTE 50 GR Cp PÀCOÍE
càlrELÀ EM pó sEM su,rtDÀDE, plrao pRoDUlo, À CâNEU\, sEM
rupuREzÀs, El.! ÊMaÀr,ÀGENs DE porE prásrrco, NÀ EMBÀrÀGEM
oRtcrtdAr. DEVIDÀ!íENTE rDENuFrcÀDÀ, cd, RóTÍJ!o coNrENDo
tooÀs Às rNFoRrrÀçôEs DE pRoDUto DE ÀcoRDc coa{ À
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LEGlsrÀçÀo vrcENtE. o produEo d€v.râ .pRoc.rrtar
ELidado hiniB d. 6 (8€i8) Erea a parti! d. dàta d.
entraga.
cÀsrÀtrHÀ Do pÀnÁ,. pÀcoÍE tso GR cp pÀcorE
Crstanha do IBrá. DE pRIrcIRÀ QUÀLIDÀDE 6EM CASCà
INIEIRÀ, ÀPRESENIÂNDO IàMÀNHO E COtrrcEMÀc.ÀO (nrrFOFuES
ISENIÀ DE SERMENIÀCÀO E I.FED ÀI'SENCLÀ DE 61'JIDÀD86,
PÀR,ÀSIÍÀ.8 E IÀRI'ÀS ÀCONDTCIOMDÀS EM 8ÀCO POLIETII.ENO,
AlOxlCO co'í 150 GRÀI{ÀS vÀtIDÀDn MINtrr{À Ds O6 l,sSgs esós
À DÀTÀ DE ENTREGÀ
Cetchup - ERÀSCo itoo GR Cp FI.ÀSCO
Catêhup f€ito c@ Effites Ealocionador. @nllrt nte €
co.tpoato pêlo! sêguintes ingrêdlrntes I t@te , açúqr,
vinagrÊ, glicosa, sal, cebole, gCB rantana, ácido
cltri@, aorbato d€ potáeaio o a!@tizantêa. Nãg dev€
contêr gLúten. EtÍüelado e ânt!âOue conforile legielaçãc
sanitárit vlgeDta. Validado n1Dlü do 11 rele. a contt.
da deta de entrága. Enüalags aOOg.
cERÂÀL rNFÀlrrrl. EM É, DE ÀRRoz. Lr {oo GR cp IÀrÀ
cc.iposro DE FÀRrNHÀ DB ÀRRoz enÉ-coz:oe,,.rçúcaa, .lrrroo,
sÀrs MrNERÀts (BÀsBoNÀÍo oe cÁr.cro, nosrtto oE 6óoto
ora.Á,srco, FtDíÀRÀto ErRRoso, suLFÀTo Db zrxcor,
vrrÀ!{rNAs c, D, E. À, 81, 86, ÁcrDo r6r.rco, nr.tctx.l,
Áctooo palrrotÊNrco ÀnoüÀTrzÀ[tE valrlr]tÀ, coupnoErórrcos.. EMBÀIÂGEIícou No MÍNr!,D loo cR. Irra
clianças a prstir d. 6 ma€s de tdãdâ ÍIpO MUCIITN
ÀRROZ O{' SIMIIÀR DE IGT'ÀL OU SUPERTOR QUÀ'rDN)E. Prr:O
d. ELidade mlnl@ 6 msêa a coDtar a tErtir ds dlt Cc
cnta€ga.
CERB.ÀL rNFÀlrrrl Elr pó, DE urtJo, tÂTÀ {oo cR cp IÀrÀ
cor{posro DE FÀRrNHÀ DÊ r{rluo rRÊ-coztoe, ÀçúcÀR, À}rrDo,
sÀra MrNERÀrg (BÀRBoNÀro DE clúato, FosFÀTo DE sóDÍo
oraÁs:co, FUtíÀRÀro EERRoso, stLFÀTo DE zrNco),
vrrÀrílNÀs c, D, E, À, Bl. gs, ÁcrDo r6Lrco. NrÀcrtrÀ,
Ácrooo pÀriao"ÊNrco ÀRoríÀÍrzÀNTE vÀx:LrxÀ, co§,pnoatórrcos.. EtBArÀcEMcor.t lo uÍxno loo cR, F.ra
ciançâs a l»rt1r de 6 reses 4L ictaclê. IIPO fdrCILN
MILllo Ol, SIMIÍÀR DE lqriAl. O(, SUPEBTOR AUÀ!!DÀDE. pRruo
d. Elidade nlnirc 6 reaea a onlir r tBrtir Ca d.t! d6
entr€ga.
cú os eRsrÀ CTDREIR,À - sÂcsÊ r gE - cx 20 cp cÀrx^
und Chá de Et€ CídEeirâ Co.tpolto d. Folhar e Rama de
Em Cid!âira deridrata (relisrt Officinalisl tlento de
SuJidadêr. FBgmntoa d€ Inloto! e Outror lrâ:.rtais
Eatranhoa Erúal.gs Pri,Blia Sachâ Individsal E!ú.hEqn
Sôondaria CaiE dê Pàpel Càrtãâ Cm V.tfdâda MlnlB do
12 !,e6€s Na DaCa Da EntEaga a Suaa Condrçõeg devcrâo
E€tar de Acordo Ca a Rdc L2/Ol, Rdc 259102, Rdc
261/03, RAc 2171O3, Rdc 11l/1a r alt.raçõ€a Poat.rlola!
Produeo Sujej.to . Verifi€ção No Àto Da Entrêg. Ào,
Proc€di,mntos Àôn. Det€minrdo! pâIr Ànviaa. prazo d9
Elldadê nínim 12 maes a @n!a8 a partir dâ detâ d€
enlEega.
CHe os cÀtdo.fiIÂ - secaÊ r gr - CX 20 und Cp C IxÀ
EspscifieÇão táaie i chá de CÀltouuÀ coNqDrto dâ
gaEnte8 ds CÀtÍHfLÀ dasldlatadã Irento dê Surldad€s,
Fragmntos de. fnaêtoa e OuEro! liatarials Eatranhor
Etúilaga PriEria Plásti6, Àpropllada. Holmtiffintê
Fechada Cfi validâde niniM dq 12 !,têsêa Nâ Data Da
Entr€ga a 6ua! @ndiçôes dêverão Estar de Àcordo C@ a
tdc 12/o:l, aÀc 259102, Rdc 267/05. Rdc 277105, Rrtc
l{/l{ € alt€raçô€r PosteEloEa! Produto §ujoiso a
verif,iÉção No Àto Da Énlrega Àoe Prôcâdimêntoa Àôr.
D€têrinados lrel,r ÀN\rISÀ,
cue oe ernre DocE - SACHÊ 1 9a - cx 20 und cp CÀrxÀ
Elp.cifr.€ção Tóqie: Chá d€ Em Do@ Copolto rr€
s@nE€a de Erc Doce lrento de 6§jidàdes, Flrgmntos
d€ Inaetos s Outro! líat.liar! Eútraiho! Erúalags
PalErj'a Plártle, Àpropriada, ttâtmtica@nte F€chada
CoE Validado nlniB d€ 12 H.q.s Na Data Da Entt.ga e
Sua! condrçôe! d€v6rão Estàr da Àcordo Cm a Rdc 12lol,
ndlç 259/02, Mc 267/05, Nà 2771O5, Rdc lalla â
alloEad€s Polt€ri.orea Produto Suj€ito a v€EÍfieção No.
Àto Da Entrêg. Ào! ProcedilEnt98 Àôt. Dêt€minado! P.l,a
ÀlwrsÀ.
cnÀ MÀrr 2socR cP cdrxe
Chá t{aEe Conltituldô de Em L'!ê Solúvêl ds Elrúoims
vageteis G.DuÍ.no! Eh Ext8.to da Folhaa de l,6ta loatado
da Cor Marrq Cs Àrtacto Chairo c s.boa pEóp=io Isantê
d6 sujtdâdôs, Perasitaa e Iam! valldad€ rúnLM dá 12
t'íeaes Na Datâ Da Entr€ga, Pacot s d€ PolipEopllano do
25o gr ÀIÉs Âb.rto D6w s.! Conrunido. En {5 Dl.r
Àcondlcionado Em caiÊ ÀpropEiada € §uas condrçõas
deverão Estar dê Àcordo c6 a Rêlolução Rdc 277 d.
221O9/2OO5 Da Ànvlla Prod.Éuj.wrific.ato Eotrôga Àôa
Prcc -Ànwi8a-
côco nN.aoo - pÀcotg 1oo cR cp PÂcorE
Produto allrentlcio dêsidEatado @ntendo €ntro o9
ingr€dientea r .poll8 dê @co d.ridtatâdê e lElcialmlltâ
dessgordunEâ !s aÇú€r. Dcv€ rptalontêr @r, charro
a aabor Éract€ríatiso. Àugânto de sujidadaa,
paraeitas. Nal.gs: I,láttie, int6gÉa, .tóE€,
@ntendo 1OOE do produto. Prazo de Elidâd€ ninirc 11
rcae! a @nta8 a pareir da dâta de antrêEa.
Cho6l.te s É sot CÀCÀr, - CÀIXÀ 2OO GrR CP Cr\IxÀ

158 . OO

158 . OO

105 .00

53. OO

lo5 - 90

t05. oo

105. O0

105, O0

159. OO

16, 800

3, S00

5,400

7,12O

7,ltlo

10, OOO

t1 ,350

9,860

6,830

2.631 ,40

600,{0

612,OO

177,36

1Â9,70

r . o50,00

1.191,?5

1.035,30

I . O?9.It!

\-
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cho@lats @ Eó solúvel ontendo 5üt qcau s 'Dé'

aolúvel, açú€r a arffiti,zãnto. Náo conçs gl'útoh-
E!úalagd inteRna de palal e oxterna dâ Palroláo fir:E,
lntegra, s@ .Mr€aduas, rasgo3. f'troa ou.ainai § .lo
midad€, À erüalâg@ dewrá @nt€r ercsln9ren:,, os
dãdos de idenuj,fleçio e plo@dôDcio. núrBlo do irtê
dala dâ fablicação, d.ta dê mlidado. õ:.Dtid§gq do
produto. O produto Cevêrá aptêsÊntrr'âlidÁdt slniM co
6 (sêi§) @!e9 a partir dà daLa de entrega . @nt€ngo
apr4i@deante 2OOg.
ctÀlro DÀ ÍNDrÀ, pÀcoÍE 50 GR cp PÀcot»
condirento.apaerantaçãoinduetEial, rEtôEia;priB
craw da Índia, condi.Mnto Industrial. ptoaüto ai
prim6ira qualidlCe, Àcondlcionâdo q §aco .-ce'
polietil.no, lDtegro, atótico, rêsrsteoEe. . vsdido
heretlc@nta c fifrpo. À e!Íüalag@ dew.á ccl.to.
oxtêrnente or dadoB dê ldentificàção d ;rocedlíncia,
núhê!ô dô lôcê detâ dê fa.bricagão, dâta dâ h1ldtCg,
guantj.dàd. do produto. O ploduto de'rerá 'apiagentà:
Elidad€ nlniE de 6 (!ei6, resês a partir dà,dêto.:s
entrega. De acordo cB a rdc n6276/2O§5- UDj(Litê Ce
fornecimnEo: p!@to de 509.
Doe de Ielt€, s pasta - POIE 400 6R CP ,OTE
Dgce d€ lei!6 caercao ou a parta. Etrüalado m :ht-tE
pLásti.@§ linpos, nâo @aaadc§, neo estufadcs, 6
lacra s alunlnlo a t&,pa m polietlleno; resirtor,tê
quô garantã ô lntagridadâ do produto atá'g mento do
coDrw, À alibalrEd dere.á conlor extBio.sntê c-t
dadord.id.nEifieçào, procedância, infoMçõeg
nutricionài!, númoro do lotê, data ús vllidade,
quanEidada do produto â âCEnd€r a6 êstacifiacõtg
técnies da NÍÀ 56 do DecE€to Elg.dual númro 12. {86 ,l€
2o/lolL91a. O produto d€v.rá aprês€n!.r klidade mtn!.M
de 05 res6s a prstir dâ dãta de entreEa na unid"de
reguisitrnta. Etnb3la96 á009.
Eryilha V€Ed. ú 6Da€rE, CÀIXA 200 cR CP §ÀfXÀ
Êryilha rade ú @nsem, 38 frutos sâl.ci onado§ ,
@Ioraçào uDifore, aq @EantsE artifiêiaió,. i!€n:c d("
ruJaiEas , sáos, fe @taÇão o de indi€doros. dc
pEo@alamnto def.ituoao acondicioDado q I.tâ ti'€gra
6 a8 danifi€çôa!, c6 €n%sarento e vácuo, conlcndg
infomção outricional s le€lhbalado q caixâ da Falrl,ão
r€sietento TEÍRA PÀCK cs rLi,Câd€ nlniÉ dâ l2'mras a
êontsar dà datã dc entrega, peso f.Íeufoo 28, GR. g:isô
DRENADO 200 9E
Extrato dê Tmte , sÀc8Ê 34o GR.CP s{cHÊ
Psodulo d€ paireira gualidade, ê que nào apresqor.e
acldê" acantuada, resultante da conÉntEaÇão da polpa
de t@te [pr procecso te@olôgico adoquado Pr.parado
@ frulo! Bduror. Belecionadoa, aào§, rs pele
Coq,o9lo d€ tffi!€, Sal, Àcu€r §ú P5Ie, sis S@lnEãs
a Corant€! ÀsClficiai6 laonto da Sujidâdê8 o ôJtrca
líatsriai8 Ertrônhgs Enüàlaga Primria il€mêCisente
Eechâdã Õ Àtorle e Suas Condicosr Devêtao E.tâi cle
À@rdo cs , Ràc L2/OL, Bdic 259/O2i Rdc 360./p3, pdc
272105, Aô,c lÀ/L4 s ÀIt€ra@s Postêrioles Produto
Sujeilo a Varifie€o No Àto Da Enile!ã ,rês PtocsC.
adnlnistrativos D€têminâdo3 P.la Ànviaa C@.validedâ
ttiniM de 12 l'tesês Na Data Da Ent!9ga. Sachê 340 gr
Earinha de lrigo lapêcial COrí EERUENTo, pÀcbrE I x Ourrs
GCP
Farinha de trLEo nacj"onal, dê primêira gusLi.dadê,
eractsrr.ati€r tâqieg: Lipo I, eoriquecida cfi Íe!.o
a âcido fóIi@. D.w aer f.briqadâ a par:i! de Erãor dê
trigo sãoa c linpos. Deverâ altar q ixEfoiib eltàdq dc
@DaeffiCão. Nlo poderá sstar úlida ou f,êmntad., D@
aplaaontaR rarÍduoa, l&pur€za! c rendimÍrtc
insatisfatólj.o. ObCida do tEigo rctdo, dcajeminrdo de
@! branê is.nta de sujidadaa, IBrelita.r € lalGg
lire da famntaçâo, @fo. Btealai.a te$oao8, com
f€mnto nâ cqlEDsição a@ndicioneda s ' qÍüalàgeú
pLástie,.tórlq, não vLolrdt, c@ Lnfo@çào
nutlicionel, Elidede miniB d€ 0{ resêa à contaE da
dala da entE€gr suaa @adiçôea dov€!áo 6atar de r@!do
@ (lDRtÀRrÀ N 5ê, DE 76/07196,. UNTDADE 5E
FOBNECIMENTO: Pacote 01 QuiloErm,
FeÍJão Cario€ - ttpo I - PÀCOTE 1 KG CP QUIta
F.i5ãe C.rio€ do 1'qualidads eonslituldo de no rúnimo
de 90t a 98t da gràos inteiro! . lntegros, 9rà06 norc§,
eão€ , claroa, não quebradigoa . ds @zirenEo ünifome,
,.!ênto d€ mtarial teEoso, rcfo, Sujidádê! e nirtura
da ouErar rruladadaa ê estEcilir. ÀcondÍcionado s Éa&
plástL@ tranlprrente, atóxl,@; .cm LnfotfirÇão
nutrÍcion.l a prazo do Elidâd€. Validado rinim dê rt
Eaea a cgnla! cla deta dr snlrêga. lrNIÍrÀr)E DE
FORNECIMENTO: Pa@tr Ol QuitograE.
Flcâo MILgo - pÀCOtE 5OO cR cP PACOÍE
Fl,oaâo niLho, rs glú!ên, as conasmnte e Ol dÊ
gordura trane. Erüalags pláotica cm 5OOg do produto.
Na qrnbqLag6 daverá conltari ldentifj.eçã9 do produ!.o o
qpraaa, dâtà de fabrieção e wlidadâ, ing5.dtenles o
E]ot nutricional. Vali.dada nÍniM dê 06 maos a @ntà.
dã dàtâ de êntrega
Flocão ÀRROZ - PÀCOTE 5OO CR CP PÀCOTE
Flocão arroz sq glúten, !@ conaercnte o 0t da

32 -OO

EO .00

21,00

525 .00

315, OC

1,575,00

525 - O0

', ,510

6,700

31, OO.)

5, 680

6,080

6, l50

4,7OO

24O.32

536,00

651 ,00

2 .982.OO

1 . 915, 20
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2,467 ,50
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gordura trans. ErÍürlaEa plártlê ffi SOOg do produto.
Na drb:l.gs dêvârá @n!tãr3 id.ntifiaçáo do produto ô
@pra8a, dat de falrri€ção a Elldade. ingledientàs .
Elor nuErlcional. Validâd€ mlnim de 06 mses a @ntâr
d. dâta dr êntraga
nrbá dê l4ilho - PÀCOIE sOC GR CP PÀCOIE
Fubá dê Milho, fabEiedo a paltiD do gEáo de cilho são,
litÍrpo, rcldo d6 @r ffirêla c@ artDcto, cor, ch€íDo ô
sabor próprioE ffi aurênci,. da unidâde, fâmnta$ão,
lanço isento de tuJidader, mtérlã t€rEola a paEalitar
ê larEs Elidad€ ml,nim de 0l Es€s a conta! da data
d€ sntsEeg. a@ndicl,onadg a !a@ plllti@ t8ansparsÀtê,
atóri@, c6 infomção nutricionrl luu @ndiqõêr
d€rerio êrtar d. a@rdo cm a NTÀ- 3{ (DECREIo 12. '185DÉ,2O/lOl7Al. UNIDàDE DE FORNECIMENTO: Pacotâ 500
Gram6.
Ll,tê 6 É dâanBtrdo, 4OOgr Lit€ I I,ó DEANÀIÀDo .PÀCOIÉ
CP
neo adoci€do, otü.hdos q aa@s al,mr.nlzados d6 {oog
. r.6b.l.doE @ !a& dô papcllo resiôbont tot llzando
1okg. Na @balags do produto daverão esta!
gstf,cificado3 oE ragur,ntes itena: idêntsj,ficação do
paoduto € slrr€8a, date da stüalags'€ 6lidade, Isso
llqutdo. ingrod.i.nEar, nodo da l,lapaEo, El,ot
nutriqlon.l ê r€girtro nô SIP. Validedê núnitW 4 eaa!
a @ntar dà d.tr da anttagr.
Iêit de @@ ? FRÀSCO 2OO t'll. CP FRASCO
Nalural, @nqntr.do, obtido do ôndoqrtB da coe,
procqd€nue d6 fNto. sãos e Bduroo, lrantso dÉ
suJj,drde!, palasltâ!, IatEE. ffi aslEcto cor, châiro s
raboE própaio, â@ndiciomdo G garrafa :L vldlo ou
plá!ti@. Na €!üelâgs do ploduEo dâvarâo €§târ
€at»cifiedos o! laguintês itens: id€Dtifleçâo do
produto e qpr.sr, d.tâ de sb.l.gm o Elid.d., IElo
llquido, ing!êdi€nt.s, riodo dâ pE€paao, Elor
nutrlclonal ê r€ElrtDo no 9:F. Va.Lidadô nÍnit@ 12
reses a contar dã dât! dê êntrêEa. ERÀSCO 200 ML
I€i!. CONDENSÀDO ? FRÀSCO 395 CP I'RA.ÊCO
ML obtido Irla dolldntaÇác. parcl.l . do lei:e d€ Eq
iDt.grll, adiciohado dê aa6Eoa. ou !Ii@r€,
a@hdicionado. s.!Íürl.E@ dc folha d€ flandlcs lirÍp.,
lcsist€ntê, atóxie. Bio .mraede, neo artuf&rr,
@ntendo 3959 dô polo Llquido. Erüalagm.paerentândo
dtêrnil€nt.dadord6 idôaclfleçâo, proc€dência,
infolBçõ€s nutEicion.ia, nrlnsro dê I oto datâ dr
rlidade , quàntidàda do p8oduto, ê niimrc do !eEia!!o
no l'íinistêlio da Àgri@:.tura. Data dê Elidade mlniu
d€ 6 m6es a @ntár dã dàtà d€ út!âEa do produto,
l€ntilha, tsipo 1, PÀCo1'E 500 CR CP PÂCOIE
táEwi,nosa claeac Areúda, noB, dê 1'gualidado, !s
g!áo. mfados a/ou €rtucho!, não contendo Elúten.
àcondicionada m etúrlãgm plártie de tplipropileno,
rêsl8tântc a t.anat»rente do 500E. orig{ml do
fabri.6nt6, cd ..p.cj.fieçôaa do pEoduto, infotBçôas
do fa.brtant€, pE.zo d. Bli4ade .lota, prod'rto isento
dâ regiatlo no M1nistêlio da Àgrl@ltura -goryiço d€
Inlpeção.
lêuro ü Folh., PÀCOTE 10 GR CP PÀCOIE
Produto dâ folhr do lausus nobllls. O louo d€w !€r
@nrtituldo d€ folh.! sãs. lilp.a â aê6Á. N4 c.ü.l.gm
do pEoduco dave!ão e.târ êspeclfiedos ot aeguiat€a
it.na: ideõt,fiqçâo do produto e {PEcar, datâ d.
e[üalagm e Etidede, pêso tlquiido, ingrediente!, sode
dÊ pr€paro, kloE nutricional e r€Eiltro no sIF.
validad. ninitM 12 reses a @ntar dâ dât. da êntroga.
tlacaErão de -rroz ou nilho, tü orc!, tiPo Parlfur PÀCOTE

o, PÀCOTE 5OO @ CP
!{ecer!ão ds arro2 o produto der 

'atsaÊ 
dc aerdo (Ja a

NIÀ 02 6 83 (D€creto a2.8t6l7Bl . Portaria n" 29 ds 13
dê jan.lro da 1998. ÀNuI§À. InErôdionto.: t.llnhe.dê
aFroz ou nilho, iü gvoa. !ú @lg8t6rol € rs E1út€n.
Caiecteliatica!. co!. odor, sabor , q tdtula
€r.cterlstie. EDbahEs prüúria: arco Plá8ti@,
h€lmtiffint€ ael.do, ou €j.r LiIrc bo:, atório,
Eeslatente, rotulado de a@Edo c6 a leEtslaÇào
vig€nt , Iasando 500 gEaEs . Nâ dais da cntrega o
produto dcvê di.6por d. no mlnirc 06 reãor da Blldâdâ.
it io.".", secrÊ àoo cn cP sÀcHÊ
Prduto que 5ê aPresenta 6 fotB. de @1ião cre@.e
hgrcgênca, td ÊêIEEação da llquido3. c6 60 . 8ot d€
liplàoe s aua co.qDaição. Áo»', ór.eo t,ucorer.. ovo
PÀSIEUnIZÀIO, ÀtítDo }oDrFrcàDo. vllrÀGRE, ÀçucÀR, sÀL,
suco DE LrMÃo, ÀciDtÍÀNTE ÁctDo rácrtco, EsrA8rlrzÀllrE
c€a.rÀ r(Àt{ÍÀ}tÀ, coNsEmraroR Ácroo sónsrco, ÀNrroxrDÀlrEs
BEÀ, BHr e Álroo cÍÍRrco, sEQUEsTRÀlrE sura cÁrcto
otssóorco, coRÀNrE NÀrtEAl, 'PÁPRrcÀ E Àno§tlTrzÀ}irE.
EÍüalago atótie, intectã. náo viol.dr, coBtcndo
infosDeâo sobre g PEoduto, infoução nutrlciCnal,
prazo de Elidada. val'idada ,únlB d€ 6 Élea e tErtsir
da d.ta d€ ent!eg.. Erüal.Es SÀCtlE do 2OO9.

vmr;rgnrcÂo DEsTDRÀÍÀDo , PÀcorE 50 cR cp FÀ§orE

!,!.nJâricâo, .rc de folhae aadias, M art»cco cd cor,
cheiro e saboa própr.i.o, is€nto do Eteriaia.atranhoa 'a gua csÉci.e, acondicionado @ aaco Pláati@
tlanlpalentê e aeórlrc re.latstnt€ de 50 9t,

263.uO
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315 . OO

53. r)0

53. 00
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heretiq.nte vedrdo. Ne qnirlags do rrodrrto dovorào
estar ecpecificadga 03 soquiitêr itcns: idàotr.fleag)o
do pEoduto ê 6prosa, data dê fâ.lrliaagào: q wl ld..lê,
peso llguldo, ingrsdientas, infamçôer hutrlcionats e
rqgi3trô m órgião conl!!enr-ê" validrdê nÍRiná de 5
reae! a parlLr da dâta .,1ê eD!ree.. PÀCOTE' 50 riR
}largBri,na EEêtal c6 s"I - POÍE 500 cR Cp . ?OTÍ
Produto livEê de goidurag t!aD3 teor .lâ liplCios de
foru preci,sa na sràalag6. C6 381 de J ip! dro:
(gordura totalr, LIGHI. ?sjendo contã: ?::ãnina! e
ôulràa lubrtâncias pêmitidâa . Cdn â,llEsuo, or, arma
e aabor eracterÍsticos do produto. Validada mtnlha de
5 reas8 a contar da data da êntr€qa. DmbãLÇst plàstj5
atóij.c., nào viol3dà, com j.rfolmção (ftr1êi(,n.1 .
UNIDÀDE DE 500 gr.
t.tÀSSÀ PARÀ TÀPIOCÀ - PÀCOTE 5OO GR CP PÀCOTE
lílaasa prontÀ para tapioq (ger de râxdi€â.hidE?taAà) .
origd ahll.áceo, tipo 9rup9 f,ócula Ca raÍrdioca,
erüalage a@ hidãd€ e !s sujidades, e' Ofüdlrgern
dêvêrá contêr externmDtê os .laCãa áâ idàntifrcaçio,
pEoêodância, iôformçõor nutrÍcionair, ní.eEê C,' loc.!,
guantidade do produto, dâEa d6 Glidàdi nlnlnà. d. s
reso! . partir di dâE de antragà, Usi,à.adê'. Cq
fornscimnto: PCT -500 GR
MEL DE ÀBELI{À - FB}.SCO Cott RICO DOSÀIX)R, 250 l.íL y,.r FRÀSCC
I puEo CP
produto alirení-icj,o produzidc p6las e.b€lhls rlei!.foraa,
a parlir do nécta. dac f,lorec ou da! aecroíãê6 de
parte! viEg:dâs plantas, nào conts adiÉo.re açuca.rÉg
a ou outEaa substrhcia8 qu6 altora íua cqru»gjçào
o.iginal, nào conts adi ti vo3? cont,ãhitrantes
oEEeni@a ou inolEânj,co! , iDdicios Ce feffir.taçac ou
of,ewêscência. deveaprqasntaE as;»ito. -,.liguldo
qiatalino ou parcj,tlneDts crlstàlizàdo, c@ co9
lerente aErâlada a castanho-a3curo ê .aEúB
caract.risti@. O rel nã dêvêra aplcrontâr suL,ghnÇÍaaqatranhas do qual,guoE natureza tais cm: lnÂotos
lams, grráos de araia antte autroa . Éribal aEs 6n
polietilanj,o dê 5OO RI , dewerá conter êrtêrn&nte oB
dados dc idgntifieção infomçôes nutricidrâis, nihgro
do lote, data d€ Elj.dade, guantidade d e -r/jrdsto, Ce
a@rdo cm E regoluÇâo f2/7o dà cqtrllrão oáçi oDar. de
nomg el lpad!óês pala âIirêntor -CNNPÀ n$sro clo
.êgirtro no miDj.stóriô da làgEi@Itúla /ou cinirtÀrlo
da saude. No ato da entrega não IrcCerà ts:l
trenrcorEido Eis do 5Ol do prazo dê elidado
€stabêlscldo lala o produtc. o -rnsporte dGvora
obedaca! às reglaa dâ vigllância aanitália. Con:er bicc
dôsade! n! stüalaE6. Validade rúnilE dÊ ! 2 nesEs apârtir dã data de eÀtraga
MILHO PÀRÀ PIPOC,À, P2I 5OO GR CP PÀCOTE
!'tilho plra pilDea tipo 1, Grãos ou podaços de gráos da
nl.lho gua aprêsantu auaância lErclal ou total do
géren, q funçio do proceaag dE eadatificação rcáni@
ou Bnual. sbal,adoa @ plâsti@ a tóxico, trangllãEônte
â incoloR, rÉxiho de 15t de Nidrde. À süâlagql
prl[ália dêwrá declaEar a G!s, nom.e andore;o do
§ebBi€ntc, poro liguido, plezo de validãds, lo!a,
núrmto do rãgiscro no órgão ccnpotenLe. Etrüategm SOO g
iEenta de rcfo ou bolores. odoraB estranhg5 e
subrtáncLaa, hlidàdÉ tliniE dê 6 mcea,
llilbo veRde s consalE , SÀCif 2OO Cp SÀCBÊ
GR !'Íilho rerde produto naclonãl do prireirà qualidedê.
Preparado cm fntos selecionados, s1oa, se sôlaôtes
artificj.ais isenlo de rujidàdês, farentaçào o de
indlqdoBôB de ploceaa&nto defáj.tuoEo acondicionado
sq danifieções, cm enEsarento a vÁcuo, conEêndo
inf,otEÉo nutricion.l e r€srüalado m caira dê pap.lãg
rêsiat€ntg c@ hlidade ElniB d€ 6 @reg a contar da
dâta do gntrega auas condiçõeg dewaão eatar dê acoldo
@ a NtÀ- (DECREIO 12486 da 2O/tO/7Sl. UNIDÀDE
FORÀIECII.@NTO: SÀCHÊ 2OO GR
Mlstura à bâse de arúdo de nilho CREtrOcEtÍÀ. CX 2OO CÀIXÀ
GN CP
pr€I»ro d€ eingau, r.bôE b.uõil,ha. CREuCbEt'IÀ. CX 2OO cR
l{istura ta!. bolo, BÀrrtIL[À, CôCo, Cnocoul,TE, DÀao pÀcoTE
TE {OO CR CP
Mistura para bolo, ingr€di€Dtes: ntature dá faEináceos
(farlnha de trigo, fubâ, IrcIvilho, arenta) côm ovos
ênriquocldo cs Ferlo, óIeo vegclrl, âçú€!, Iôit'ê
partouliz.do ou suco de f&utaa, adicioDadô de femnto
quínico, a6 consemntês gulnico!. validadâ nlniB da
l2 (dozê, maes a p.rtir da data do entrâga. SÀBORES:
BÀtNItttÀ, côCo E cHOcoLÀTE. Eobalagd on!ándo 4009 doprgduto.
Lolho ds !oja, titp lholro, ERÀsCo 150 ML Cp FR,isCo
Itblho tholq, ploduzido por femntaÉo lOOi naCunl dã
§oja € do milho, c@ ellEcto @r, chelro € rabor
próplios, ir.Dlo da sujidadês, paraúitaa ô IaMs, ,
lntagro, atórico, ruirtsnto, v6dôdo hetGti@ntê,
Iiryo . À erüal ago devê!á @n ter qrt lh.mnte o8 dado!
de idênbiÍi€Éo ê proc€dôncj,., infomçõaa
nutlicloneia, núh.ro de lotê, datr de fabli€çáo, data
dê Elidâde, guantidad. do produto e atonde! as
estr»cifiqÇõ.s tácni€! do6 órgÀor do vigilância

105.00

{20.00

53, O0

263:0o

{20 . o0

263.OO

8.{50

a.coc

18, 14 0

6, { !.0

8, 980

7,9^O

ee7 t25

3.360, o0

961.12

1 . 695,83

3. 7?1 , 60

L .126,94

12 , Oa3,50

2.048,22

oo249

00278

00285

00280

oo202

158. 00

1,O5O.OC

10, 930

ll,'!?O
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sanitária @ Iogialação vigenla. EElRlags p€t c6 ISO
EL. Prazo de Elidadê d€ no nínirc lO rela! a partit dâ
€ntrêga do produto-
uolho de tffite pronto, sÀCBÊ 3{O cR cp s.nCrÊ
tlolho de tmte @nt€ndo tom!ê, açú@r, !al, ilido
nodiflcado. €slEÊaante ê contêmnt€ de a@!do c6,
legislação vigentê, À@ndiclonado d €nbalagq (não
violada, intâcta) plâltic. trãnlparentê, atóxie @n
info@Éo nutrl,cion.I. 8ódr.o náriE d. l?O Dg na
tDréo do 30 g. Pràzo ninirc ds Elidãda de lO eses .
contar da dâtâ de êntr€ga. SeCgÊ SIO 6.R
NOZ }bSCÂDÀ EO - PÀCOIE 50 GR CP PÀCOTE
Noz r'pscàDÀ EM ú, cRÂos DE BoÀ euAuDÀDE, ffi .h6iro
uoÍÉti@ ã aa.bo! próprlo i..nto de sujidades ê
Gt€riaia oatranho! ô sua e!Éciâ a@ndlcionado s a^cô
p:.ás!l@ transpe!ênte, atórl@, relirtêntê 6
heEretlcamntê v€dâdo rlldrdê hlnim 12 rc8€! a @Dtar .

da dat3 do .ntrega s$t endiçôos devg!ão êatà! da
a@rdo c@ a NIÀ-7O(DECREIOI2{86 DE 20110/78. tNrDÀDE
DE EORNECTMENTO: PCT 50 GR.
óte de côco. rRÀsco sooml cp EnÀsco
ótto og coco ExrRÀvrRGEM. ExrnÀro DA poLpÀ Do coco.
ÀCIDEZ r.íN(rMÀ 0.3t. PRoDUTO lOOt NÀlgnÀL. sElr
Acnotóxrcos. PHENSADo À FRIo. n"L"t."go oliEtnal do.
fabEiente, o úid!o, cm pr.zo de Blldâd€ ê lot€,
€ap€cifieçõ.a do ptodute e inforoaçóe, do fabRlenis,
paoduto isento dô registro no Mlniatário dt Àglialtura
- Eêwiço dô tnrp€ção Fede!.I (AIF, ou Srru!?o da
Inepêçáo Eltidual (SIE,. pErzo d€ Bltd.de de no túnimã
12 resea a parEir d!.ntEeEa do produto. ,.,rBÀIilrGEM DE
VIDRO - 5OO HL
ótêo d6 soja, FnÀSCO goonl CP FR SCO
O1êo da Soja ref,inado tipo 1, quê lofreu procello
tecnológi@ adequado corc d.goEgú, nêutralizsÇào,
clarifléçào, frigolifi€çào € nào dê dêrcdorlzaçào,
Dão concêndo gIú!€n, origlnal do fabriBnt€, êm prBzo
dê ELidadê e lotê, sspacificaçôês do pDoduto q
infot@çóas do fa.bri€nto, p-oduto lrento ds rêtirtro
no ltinirtárlo da ÀElioltura - Sêryiço d€ Inspeção
F€dêral (SfF) ou Serylço de tnsp.Éo Eltaduil,
(SIE) . prazo dê ElLd.de d. no nÍoiD 6 É!€! à t5rttr
da ents€g. do produto. Eribâlag@ pET d. 90OnI.
OÍegano - PÀCOTE 1OO cR CP PÀCOTE
orégano Nacional dê prLml,Ra qualid8dê. EE folhas ssüa
obtido de ê!ÉciEB vegcteia gcnulnos gtáos !ãoa e
lihpos de coloração va!d6 palda§antà ffi cheiro
armático c salxr p!êprio isento da Buji.dad€s e
Éteriais eatEânho! a sua erÉci€ 3condicionado s aa@
plá8ti@ tEanspaEgnts, ltórico, rcti3t€ntê ê
h€reticâmnte vêdado E!,J.dadc nlnim 12 mlaa a @Dtâ!
da data dq ênE!êga luar condiçó€r daErào astar de
asoEdo com. NTÀ-70(DECREIO12{86 DE aOllOl'le. ONloÀDg
DE FORI|ECTMENTOT PCT 

'.OO 
6R.

PÁPÊrcÀ DocE, PÀcorE 50 §, cP pÀcorE
pÁpRrcà rrocE, coxDtt'{ENTo ErÀBoRADo coa{ pn'GN16Es,.
DEsrDnÀrÀDÀs r toÍoes, tENDo tM 6ÀEoR stÀvf E col.oRÀçÂo
vERuErrto ÀrÂRAltirÀDo. rpnsgextÀÇÃo, po cZ cp»uraçio
FINÀ. EMEIÀIÀGEUI PÀCOTE CCfí CÂ'PÀCIDÀDÊ ÀIROXII{ADÀ DE
5OG, COl., llÀTÊRrÀIS ÀDEQUÀDOS PÀ8,À À§ CONOIçõUS
PREVISTÀS DE ÀRT{AZENÀI{ENTO E QUE GÀRÀNI'A!,I À
IiERMETTCTDÂDE DÀ EiíBÀrÀGEt{ e pRoreÇÃo ÀpRopR[ÀDÀ coNÍRÀ
À coNfÀütuÀÇÃo. DEVE ÀpREsENtÀR fexrlrnÀ, coR , oDoR Ê
canlcrrnÍsrrces r'Ísrco/ ec'Íutces ccr&ÀTÍvgrs Ào pRoDüao
e oBscnrçÂo Dôs THGnEDTENÍEs, tNFoRM!ÇÃo NtirRrcroNÀ!,
DEscRrçÃo DE colsERrrÀçÃo DEVE corrER cetL ou rasRrcÀçio
E vÀLruÀDE E r.ôIE. ROItLÀGEtr COITFORT,IE BDC 360/2003 -
ÀNVISÀ. v.lidado túni.m 12 Brea a contâÊ da data de
eDErega. EMBÀrÂGEtl: PÀCOTE
PÀNETONE Co}f E?U'ÀS CRr§fÀttZÀDÀS E t,vÀ.s pÀ§SÀS, C PÀCOrE
P
pÀcorE {oo cR pa{EloNE DE ERUrÀs, corposio DEr FÀnrurÀ
DE rRr@ ENRrooEcrDÀ cor rçnno r Ácroo rór.rcô, ratrres
cRrsrÀLrzN)Às, wÀspÀssÀs, FERHENTo NÀNnÀI., ÀÇúcÀR
cRrsr,ÀL, cEt'tl, @RDIRÀ rrEGErÀL, uexrrrcir, ÀçúcÀR
rNvERrrDo, t.grrE Eu pó rxmcmr., ExrFÀTo DE r,rÀLTE, sÀr,
FIBRÀ ÀJ,I!,aNTÀR, Er'dTLSIFICÀirrEa r.roNo E OlCr.rÇenÍoeOS oe
ÁcrDos cR§(os, ÀRoüÀ ÀRfrFrcrÀ! DÉ FRUTÀs, coxssÉvÀNtns
Ácroo sónBrco E pRoproNÀTo oa cÁrcro, ÀtltroxÍDÀNTE
Ácroo lscóng:co E Àc:DutÀ§tE ÁcrDo cftarco, LtvEE DE
@RDURÀS TBÀ!{S. DEVE OBEDECER ÀO REGT,IÀT.'ENTO TÉCNICO
SOBRE ROII.,IÀGEM DE AI,IMENMS E}íBÀIÀDOS. TÀBEIÀ
NgrRrcroNÀ!. ouÀNDoeuÀIêuER rNFoRr{ÀçÃo NurRrcroNÀr
COMPLEMENTÀR FOR UITLIZÀDÀ, DEI/E ÀIENDER ÀO REq'IÀI,GNIO
rÉcNrco EspEcÍFrco. DEI/E oBEDEcsR À IrcrsràçÃo
espucÍntcÀ DE Rort LÀGEu prne, er.rtoxro's rxousrnrer,rzloos
ou! coNrÊM cúrrx. vlr,roloE MTNTMA DE 04 HEsEs NÀ DÀÍÀ
DÀ ETíTREGÀ, EI'íBAIÁGEU PR!I.tARI.À PIÂsTICÀ, Itf RI'íEIICÀI.IEN"E
EECHADÀ E ÀTO(ICÀ. COM PESO LIOUIDO DE NO MTNI}P {OOG
perrEroNE coa'r cotÀs DE cgocbiarE, PÀcorE ,too GR cP P-ccotE
PÀNETONE COM 6TÀ.s DE CItocOt.ÀÍE COMPOSTO DE: FÀRINHÀ DE

TRIco ENRrgrEctDÀ co{ FERBo E ÁcrDo rór,rco, cttocor.ers
@TÀs. FERMENTo NÀruRÀr, rçúcen carstx,, 6EMÀ, @RDURÀ
weerÀr,, unlrrrcl, lçúcen. rNvERrrDo, LErrE eu pó
INÍEGNÂL, EXIBÀTO DE MÀ!TE, SÀL, .EIBRÀ À,.IUENTAR.
EMIrr,srFrcàNrEs itollo E DrcLtcERÍDEos DE ÁcrDos GRN(os,

525. O0

27 .OO

105-OO

525 . OO

53.00

53. 00

263. 00

5, 060

8,{10

19, 900

10, 670

8, O9O

8,550

12,5OO

2 . 656, 50

221,07

2,089.50

5.5O1,?5

42e,77

453,15

1.2A1,50

263. O0 21, OOo 5.523,O0
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ÀRoa.{À ÀRTrFrcrÀr DE FRUrÀs, colisÉRvÀNrEs ÁcrDo soRBIac
E pnoproNÀTo oe cÂr.cro, ÀNTroxrqÀNt!: Át:lo rscónair:o a

ÀcrDtrÀlrr8 Ácroo cÍtnrco, . LrvilE DE rrcRDIlRÀs íFÀ:5.
VÀIIDÀDE MINII'IÀ D' 04 I4:SES NÀ ilÀtÀ. DÀ.,E}I?RE(iô,
EMBÀIÀGEM PRIT'NRIÀ PLÀIiTICÀ, HERMETICÀIiIENTE !?CII\DÀ.E
ÀTOXICÀ. DEVE O3EDÉCÊR ÀO REdJTNHENTo 'IÉCNICO' SOBR'
RoltrÀcEM DÊ ÀlIMENtos EMaÀrÀDos. teseú NUTR:crôreL.
QU''}TDO QIJAI4UER INFOfulÀçÂO NUTRICTONÀI COI'PI.EHE§TÀR F3B
urrlrzÀDÀ, DEVE ÀTENDER Ào REGUrÀuENto rictircc
rspecÍrró. DEvE oBEDEcER À r.ecrsrÀçÃo eserôiçrcl os
ROÍI'I.ÀGEH PÂRA ÀLII.GNTOS INDUSTRIÀTT?ÀDOS Q.i.,E COHI§V
cr.úrzx. cor pEso LreurDo oE No vrltrrtc 4ooLi
PIMEN?À DO REINO PRE"À, PÀCOTE §O 6R CP '.' ' PÀc!-rTE

Pi@nta do reino er. pó rcida a4 l.ústuEâ, oDçioo aie,'
frutos linlPos, dgsseádoa o rcldos, , çon asg+otc'r*-u
cor, chêj.ro o aabor próprio, Íscnto rtc. rúl:a::.i,ais
êatsranhos € a sua €!Éc1ê, acohCicibr;ado ,àn aaor
plástlco tranlt»reDtê e aEóxico re€ls3snla,
hêmti@nto vêdado. Na erüalagá dâ produu'q Ésv€!.i2
eE!a! eapscifi€dos 03 s€quintea itcns: ihêiti:-.ircâçãg
do pioduto ê ehp!êsa, dala d€ fabricaçãít € E.'.1áldÍÀ.
paso liquido, ingradiante!, i,ôfomacõeD nutrlci^his B

rôEislro m órgão cohpetêite. vàlidada miniE 1.2 raêue6
a sontÀE dã datâ de ontrega. EMBÀIÂ6EM: FÀfcTE cOí
cÀgÀctDÀDE APFOXTIIADÀ DE 50§.
Polvilho Àzedo, PÀCOra 1 F.C CP lí'ACOtt
InEEsdiBntes: fáoia d6 Mndio€. D6v€.!6r ÍãbrieC. à
parti.E de Mtôriag prime sãs, Iimp.s; ieêntas <Íe
Mtóri.aB tslrosas e paiasitos, não trEdo!â 6tar ulúda,
fêmsntado ou ranÇoao, não contêndo E1úiên,
acondj.cionado e plástica dê lEliprt,prlêno )u
tDliêtÍleno l€itoao origioâI do fabEiance, -Ém

€specificaçôes do produCo, infomçõêr do fab:i:o^te,
p.azo dê Elidade ê lotê. produEo dê rsEi6tro no
l,ÍinistóEio da Àgriol,tur. -seryiço de InrpeÉo FederaL
(SlF) ou scryieo de rnspoçào EeLlduaL (sIE) , Ynlidado
riniB de 6 neaes a partir da data âe ontrega. PcJ 1 f.G
polvilho docê, PÀccTE I KG Potvilhó cP PÀC§IE

oriEü ililácêo Mndioca, tipo Erupo
fêola, enbal.aEo sa midadê e sê-n sujidàdee. À
eÍlbalàgú dev€rá conter €xternrente os dadoo Ce
j,dentifieçào, procedência, infotmÇões iutricrânari.,
núDs.o da lota, quaotidâde do produto.. proCutc dê
registro no ninistólio da Àgri.cJltuss -§en'ico dc
Inapeçlo FedêEaL {sIF} ou §€riço do Inr}iEçáo EstrduaL
(SIE), VaLidãde niniu de 6 rêses a f8Etir da data Jto
sntlega. Unidôde dê folnsclmrto! 1 kq.
Proleina toxturizada dê Soja CtÂRÀ ; TIPO IRÀ!íC'o C PÀCO'E
P
IRMRÀDÀ, PÀCOTE 250 GR PloteÍna t€xiurizada ôbtida a
paEtir ds 9râos de soJs liepos e sulnetldos a Ffc,Jeauo
leêno]ógico adoquado, deve âpsêsÊotar @r, odór € aabor
calactêrl,ltico, dâw art ! lire d9 gujidades,
palasicas € lalEa. frÃO Oner.gfaoe (clÀnÀ) Enbãlãganl
dôw eatar aqondici.ooada o srcos plástt@s bs
vêdãdor, cm ID8o lÍíuido dê 250E. Plazó d6 víIiCadE
nÍnj.rc 06 relas a pârtir dr dàta de enlraga.
Protoina Tarlurizadê de Soja ESCUR\, TIPO ts<,Vfrâr DraôTE
TRIÍT'RN'À, 250 GR CP
Prot.lnâ texturiiada obtidr a partlr de g!ãa! dê soja
Litqpr a subostldog a ptocêsao Uesnológico aCequarlo,
d€vr aprtaantar cor, odoE a rabor erecteriBtiêo, dâve
ê6tâ! llvre d6 aujidadês, parrsitlr a lâffia.
CÀiÀlíEIÁDÀ (COR ESCURÀ| EntÊlaE8: dsve eatl!
acondicionada 4 sa@! pI"ásticos b@ v.daCos, c@ IEso
llqJido de 2509. Prazo dê Etidadc minim 05 rmsâs â
pa-ti! da deta dê entr€ga.
QUINOTT EM CnÂOS, eeCOtt 2OO GR CP pÀCOrE

eurxoÀ EM cRÂos, 1001 lrÀruRA!; EMB,ÀIÀcEM: lr.Ásrrc .

TRÀ}ISPÀRENÍE, NESISTENTE, BEM VEDÀDÀ, ISENTO DE

ouÀr4uDR suBsrÃNctÀ EsTRÀlrHÀ o{J NocÍvÀ, orlginôi co
f,à.bric-ntso. ê@ erFciftqçõ€s do pEoduto, i,nfoffiçõô!
do fa.briBnte, data da fabricação ê prazo de ELidade,
validade ÍúnilB 6 h€a€a a @ntaE 'dô datâ de 6trêga.
PÀCOTE 2OO GR.
QUINOÀ EM EÍOCOS, PÀCOTE 150 GR CP' PÀCOTÉ
QUINoÀ EM FITCOS, lOOl NÀÍl.rRÀr, EMBÀIÀGEM: púsrrCe,
INÀNSPÀRENTE, RESISTENTE, EEM WDÀDÀ, IgANlO DE

QUÀIâIJER SI'BS?ÂNCIÀ ESTRÀI{HÀ OU NOCIVÀ, OrigiN3I dq
f.briente, cfi estEcificrções do produEo, j,nforuçóês
do fabri€nt , data d€ fa.bri€ção e prazo de Elldôlo.
Val,idrds nlni@ 6 hec€§ a @-ntar de dala de entlega.
PÀCOIE I5O GR.
Sagu, tipo 1, PÀCOIE 50O GR CP PÀCOIE
Àr,lrDo DE r,rÀNDrocÀ cct.í FoRHÀ DE GúNurrs REDoNDos.
pr6lElado coh Etéria p8im sà. limpa, isenta de
Etâria tgrBoaa, pãraailo, delrito aniM j, ou vêEêtal ,
cm no rÉxiEo 15t de uiclada, nào @nt.ndo g}útrn,
a@ndicionrda q elrü.laqú plástie de lDlipropj,Iêno
lsist€nt. . tranlparoDta, or.ígi^nal do frbricantê, na
qbai,ag§ deverá @nltas lnfomçõs6 do fabri€nte,
osl»cificrção do ploduto, prazo dê Elid.dê ê lob€,
produto laonto d. rcglatro no MinirtáEio d! Àgrloltur.
-Sewiço dc fnBp€ção F.d.ral (gfF) ou Sêryiçp dê
InstEÇÂo EltaduãI (SIE). Vatidade ninim 5 mEer à

' l';-ttffi''
' 'EsrÀoono 

P.qnÁ

PnerErruna MullcíPÀL óE CptlnÃ í]o§ CÂRÀ.As

FU NDO MI'NICIPAT. NE A,S$I§TÊI{CIA SOC!A.L

3 .0í'

732.05

263 .0C

1.C5.00

53. O0

53,00

53. 00

105. O0

1 tgAA

?,350

5,890

7. 560

ê,750

12,450
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7.35O

23.A2

970 ,20

1 . 812, 07

8O4 ,30

357,75

659.05

44r,49
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contar dâ dâta de €ntfega, PCf 500 cR
S.I iodado. CÀIXÀ 1000 UND Sachê I cIR CP CÀtxÀ
SaI rafinado iodâdo - Rêfl,nado todâdo @, no ninirc,
96,95 t d6 clorêto d. ródio . aal. d. lodo
acondiclênadoa 4 €ae ds polietilono aasirtenta e
vedado, @ntendo infomÇão nutliclona!. c@ %l.idâdo
ElniB dc 10 m!e! I €ntâr da dâta d. entr.ga.
Cã.acterÍaticas orEaoolápties: at»rôncíar cristai.r dq
EranulaÇão unrfom, nlo d€vendo srt r pegajolo ou
atrpêdRado cori brane labor: qractartrtlco (ralj.no).
Su.s condi,çõêa d.vêrâo êatâr d3 acordo 6 (RESOIITçÃO
RDc N' 28 DE 2g/OSlOOl, WIDÀDE DE FORNECIMEN$O: ()(
tooo tND eecuÊ I gr
SÀI§À DESIDRÀTÀDÀ , PCT 50 GR CP PÀCOTS
Salsa dqsidlatâ d. folhaa aadiaa, c@ arpocto ffi @r,
chêiro a saboE próprio, lsento d6 Etoriair esttanhoa e
e aue eaÉcie. a@ndicionado q laco l,lártico
tranalxlontê 6 acóxico rarisleôtâ de 50 gÊ,
hemtiffinto vêdado. Na sÍüalag@ do pEoduto dêverão
e.ter aapGcifiedos or reqllntas Ítenti ldentifi€ção
do produto e upr€rã, data de fabríeéo o Elidad€,
tf,ro llguido, ingredl€ncaa, infomçõrs nuEricioDalr e
r6Eiltto q órqao @.Ep€t€nte. validada hlni@ 12 re!.!
a @ntil! da drta de encregB. rcr 50 GR
§ÀRDTNHÀ El, ót.Eo ccuEstivEl. , Lr 125 cR cp rÀTÀ
rNcREDrENrEs oBRrclúnros: sÀRDrNltÀ TEHpERÀDÀ,
DESCÀSCâDÀ MECÀNTCÀ}IENIE. LTVRI DE NÀDÀDEIRÀS, CÀT'DÀ E

clasÇe, pú ? cozrDÀ ru ór.so cocstfvEl.. ElGÀtÁoEM
pnruÁnrer LÀtÀs DE 12s c. EMB;üÀGEM sEcuNDÁnlÀ: cÀ:rors
DE pÀpEr.Ão. pRÀzo HÍNrlro DE vÀr.rDÀDE: 02 alos. REcrsrRo
ognteltóntor urnrsrÉnro Dr ÀcRrct LTtrRÀ.
sEr,íENrE DE CHLÀ, PCI 2OO GR CP PÀCO?E
aEMENTE DE cgrÀ, pnópnra pem o collsulo HlJt!ÀNo -
coNFoRMrDÀDE coM À trctstÀçÃo Et'r vr@R - Lr\rRE DE
oDoRES, SÀBOnES E TIÀTERIÀIS, ESIRÀIrUOS - VÀLIDÀDE
nixrux oe 5 ltEsEs, @NrÀDos À pÀRtrR Do REcEBtuENto Do
PRODUTO - EMPÀCOTÀDOS EM BMBAIÀGÊ!., ÀPROPRIÀDÀ Na
oüalage do produlo dev€Eào êatã! aat[clfi€dga o§
lcEuintas it€ns: idantifieçáo do produto e €qrr.ae,
drta d. erúàl.g§ € Elidãde, pôto lÍqüi,do.
inglrdl€ntes, npdo de p!.pa.o, Elor nutricional ê
reg:ltro no SfF. PCI 2OO
AEHENIE DE LIN}IÀçÀ COR !IÀRRO}I, - PÀCOTE 2OO GR CP PÀCOfE
sEMENTE DE LrNttÀçÀ r{ÀRnoaí. pRópRtÀ pÀRÀ o coNst !r,
xur,tÀlro - coNFCrF!.lrDADE cor l r.rcrsr.açÃo EM vrcoR - LryRE
DE ODOBE6, SÀEORES E l,!ÀltRIÀIS, E§IB,N|HOB VÀLIDÀDE
t'tixrve on 6 tcsEs, ctNrÀDos À pÀR?rR Do RECEBTMEHIo Do
PRODUTT' - EUPÀCOIÀDOS E}I EI.ICÀIÀ@M ÀPROPA,I.ADÀ N.
s!üalag@ do produto d€v€!ào êater g.pccLfiedot o!
loguÍnta! it€nr: id€ntj.f,l€ção do paoduto e qpr.tà,
d.!a d. 6b.la9s ô clided.. IEso Uquido,
lngred,ient€a. rcdo de plcparo, EIor ôutricional e
reEistro no sIE. PCT 2Oo GR

tri.go paEr quib€ - PÀcoIE 500 GR cP pÀCoÍE

Produto d€ prireila qualidado. produzido a Partir dê
Etárta priE !i. Dêvêrá at,rêEentâ!-aE IiEe da
pa.aaitaa € do qualqu€r lub.!ância contilinante qu€
poasr allcrá-Io ou 6n@brir.lglm tlt€ração. EÍtüâlegm
ptálBÍ€ atóxiq, intâctâ, êontsdo infotmçõqr sobrê o
produto, infomção nutricional, prazo do Elid.de.
validad€ hlniM dã 5 reses . Uni.dadê d€ fornsêirenEo I

PÀcOfE 500 gr.
WÀ PÀ§§À - PÀCOlfE 5OO GR CP PÀCO,IE

Produto dê 1? qualid.d., co.eactã!. fitm 6 tenho €
@IoraÇão unifo@r, Itcntâs dâ .ujldàdôs, Paraaltas,
13mr. rcfo. boloE€8. Na übafaEs do Produto d€varãn
.atar .rlacifiqdos or r€quinc.a it€na: id€nÊifiaçào
do produto e @prosa. dâta d€ sÍb.lag@ € Elidadê,
tDso lr.quido, ingrêdienCês, ltrodo d€ ProtuEo, Elor
nutlLqíonel c r€glstEo no SIF. validad. nínim dê {
Es€r. Enbal.Es d€ 5oo gt .

vinagE€ lràçÁ, ?5oD!. cP FRÀS@
Vinagre de t!r\çÀ. produto obCtdo êxclullwnt. a pârtir
do fàmntado do !u@ de ÉÉ, cona€rudor o aciãcz
Dl,niE de at, isênto de' @lantca ârtlflci.i!, lcidoa
orgânicoB . mlnêrai.! eltaahhor, llra da lujidad.a,
Bterial t€rloso, ô dettitor dG anlÉis I vêEetai8

plásti@ @ tanPâ

27.O0

53. 00

1,050.00

53.00

105 .00

105. oo

53. 00

158. OO

63-OO

22,OOO

4,Ã2O

3,990

L2,29O

8,20O

s, 39O

11,300

â ,5OO

3, 9OO

59,1,00

234 t26

'l . 189,50

6s1 ,37

861, O0

565, 95

598, 90

711 , OO

215,1O

invi,olával,hamtic.mnCê fôchado, @nt.ndo infotEÉô
nuclicional. v.l,idãda nlniE do 6 É€êr ô @ntâr dÂ
data d. êntr€ga. UNIDÀIrE DE EORIIECIMENIO: F!ârco de ?5O
hilllLtrôá -

eçlr*o PÀcorE looc - r.orE t - cP PrcorE
corant. à brla dq ólao €ssenciàI, 4rcuntn. e +ido,
podcndo @nt€r outsor j.ngrediéhtes d.Édê qua
dêclarado§. O produtso d€va §âr 9nÜalado s aBco
plástico reairc€atê d€ 1OOg. Na drüalaEo do ploduto
ãeverão êatea êstEcifi@doa os aâEuintâ3 itana:
id€ntifi€Ção do PEoduto e anPresa, date de fabrisgão
e Elidâd€, P€io liquldo, ing!Êdientêt, info.uç6êâ
nutri,ciônai! e r€Eiatlo 6 órglo c@Iltante. cd
Elidâde rúniM da 05 rei€a a contar da data de
entraga.
ÀcBocor.ÀTÀDo ,PÀcoTE 4OOG raÍE r - CP PÀCOIE

Àchocola!âdo m pó para dissoluÇão s ]êiEê, à baae de ,l
/8

ooo10 788 . OO ó,ooo 1.L52,OO
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açúÉ., cBcau , Iaí:€ a gu sgro do i6ita, enriqtgê.i{c
c@ vitanlnas e ninarBis. Psdon,tô @âcor 'ôr.'tios
inorêdi.êntê! deade que dêclaradDB, serCu 1n!mitrdl a
.dição de €rtabllizàntê! que reconhôcidentê aircD:e a
€pacidade dê dilroluçáo do produt§. EtrüBÍados s. raco.!
.Iuinisados dâ tloog o râ{balado. @ calxas da fêíeiêo
!.s1stent9. Na sbahgú do produto d€vêrãb' e*tar
aslacifledos os a.guint.s jtansi id;xtifi€qáo do
produto e sp.q!., d.t! de fabrieÉo e rlidCd?. fE.c
l,lguido, lngredlantes, infâniâçôrr nutrlcj,onâls, rcdo
dg prêtraro e rôíístro no órg§o corÍrlEtch:oi Cqn l3liârdo
rúniB de 06 Dos€s à càntar dà dala de'oni;aça. trlo.
r.rá acai,ti dúâlâgm rriolada Ê/óu Ea€Oadâ-
ÀçúcÀR cRrsrÀr,ruÀDo, pÀcorE 2xc rorE Í -cr . prcr)TE , 3,1so.oo
N.cLeiL de prj,nêira qualtdâde obLtdo.da cana da cgúcar
c6 astrEcto, coE, ch€iro p!óprtor, satior:dôcG coo rtor.
d6 la€rcro ninirc do 99t P/P a wiaaae ááxiína ae O, ll
P/P a6 fê@ntaçáo, iaônLo dê aujida,los, pz.ràêitf,e,
mlêriâir teEroaoB ê detritos âniüL!. od rrâgFtairj'g
acondiclonadq 6 laco plást:@, atóil@, .,@n:Eq.lo
lnfoméo nulEicj.onal ElidaCê nini-m dc lLmaê§.'- f
contar dô data d.c ênea.ga ê auag condlçóêg.a.ir'"ràO
o!tã! ds a@rdo cm a NIÀ-52r/53 (DECR'TO 12 . , ÊjC :S
2oltol7gr. pcr 2 l(c
Àç:IrcÀR REFINÀDO, SÀCHÊ 5 cRÀlíÀS tO?E i cp : rtÀtliÀ
Nacional dê plireiEa qualLdade obtido da ena-dê..ê9úe.
con aapecto, cor, cheilo p!óprics, sabâr doce sÉn
f€mntâçáo, isônto de sujidâder, parasitás, B.-eríat6
tsEroaoB a detEitos aoiEis ou vegâtai6 a@ndici.onado
o @b.laga plásti@ acóxiq, cd infamílê
DutEicl,onal wltdade rúii@ de 1l inêaê3 a cantàr Ca
data d€ snLleEa 9 sua! condl,çõês dwarão Êrtai. da
a6!do c6 a N1À-52/53 (DECRETO 12.{86 DE ZO/7i/'rAr.. Cx
{OO t ND sachê 5 gr.ma.
NoçÀN"E :u pó, secnÊ I cuttas r,ore r - cp o\tx\
Àdoçant€ dietólico 6 É à bàso de ERFTR!?OI, toorr
Natulal , Zôro C.loEia por porção, 'rO9 dd DulÇor do
Àçú€r, NÃo coNrÉM GúIEN, vêg$io, Liw e de
tlansgânicos, idênt'ificrçio do ploduto, nra do
ía.bliqntg, data dê fàbrieçáo, pruzo de
EIldAdE. CONTÉM ÉDUIÉORÀN?E NÀTUR,A! E§ !R[TOL. VrI rdACê
minlE ds 11 ms"e a contar ílâ datà de €ntrsqü. eX.5O
urlD sÀcuÊ I GRÀr,ÍÀs
ÀDOçÀIITE LIQUTDO, ERÀ.SCO 65t{L - IOTE r- Cp rRÀsco
Àdoçante à bas€ dô ERIÍRIÍOL, dictático, bico Corade!,
i,dqntífi€Çào do produto, Br€ do fabri€nte, data do
fa.brieçlo, prâzo de Elldadê. lOOt NatuEal . , Zêro
Caloriã tp! PorÇão. ?Ot do Dulçoa do Àçúqr. rüO COxrÉ,lt
GLÚÍEN, vegaro, Llvre de transgÀnicoe. CsNlÉM
EDITLoRÀNIE NÀtIrRÀL aRIrRltoL. vrti.tad. nlhirá d. il
mrea a contàr da dâta d. inlr€gr. Frââco 65 UL
lql]( og coco FRÀsco 1 L? - ratD r cp , snÀscc
Á4ua da coo ?ii natu.a?, lOOt natuÉâl. ss edlção dé
conSêredo8os, artificiai.s q açú€r . ,EnbâlaEq ToEr.
Pak I LT, tarnpa rosquoadâ. MARCÀS E CÀRIMBOS OEICIÂIS
de ragistro Bo I'tioistério da ÀgEisltura.(SIF,:'ItA OC
srM). DE ÀcoRDo coll Às poRrAnrÀs oo urxrsrÉnio ol
ÀcRrcul,ruRÀ. DrpoÀ No 30{ DÊ 22/04/96 E N"ió5 DE
22104/98, REsouJçÃo DÀ À!{yrsÀ N.1os. DE 19/c5l99 E m.
r,Er MlrNrcrpÀL,/vtcrúxcn s*r:rÁnte.
Àr.rErxÀ PREIÀ, sEcÀ sEM cÀRoco, pÀcoTE 2oo GR r,í)T§ p\âOÍ'l
ICP
ÀBiB, see, a@ €EoEo, prôCa, frutor d6 tffiaho
Eâlio, unifores e de gualidadê, D€vÊ .eêr
acondicion.da o enbalagen original d. fá!r!iq, i66ntã
dê.f,uogor ou pareai"las, liviô d€' 'teidâdo ê de
fragrentôs 6at!ahho!. À qrüalrEs dâve ãprêgentar
exteln&ntsdâdorde idanttfieçio, procadâncj,a,
infot@Cõas nuerl,eionaj.s, nú[.rg dq lolo - dât! dc
Blidad6, guantidade do pEoduto, e númro do r€Eialro
no lÍiDistêrio da Àgricultura. DBtâ d€ rlidade Blnim
da 6 @!a! a coDter da data dâ ant.€gr do pro<lutô. À
mbâIag& devê @nter 200 g do produto.
Àt.tElrDoIM DESC.!*,CÀDO, pÀCOrE 5O0 CR IOTE I Cp pÀCOrE
Àlcndoio naEural torrado, doaca!6do, Bu sal, cmnho
rúdl.o, ao sujidad.B, À úbalagu dewerá 6n!€r
qteEnentê os dados da tdêntifi€çáo, proc.dârrcia,
lnfotEgôea nutrlctanair, ntstêro de lotê, quantidadê do
produlo, data dc Bli,dade. Validadc nlnie dê 6 relEs a
partir dà dâta d. €ngrega. EnbalagênB d. 5OOô.
Àr.rlDo DE UILüO, CÀ:XÀ 2OO cR LOIE I Cp CÀIr.à
Àeido de nilho. Eúbalado I papa!, j.rPctmáreI, li,ttqp,
não vl,o!.ado, rêsiat€nte c acondlcj.ônado & €ixaa do
p.tEláó rêaj.stêntea. quo Earantú a lntogridad3 do
produto. À êrüalag@ dêv6rá coDter ôxtàEn&nge og
dados d€ idstifi€ção. pEdcodância, inforGçôê!
nucEicionais, núrero de lote, guantidadê do produto.
datâ do Elidâde . validadr nÍniM de 6 DseÀ a pãrtiE
da datâ dc êntr.Ea- Ehb.l3Em: 2OO qE.
ÀMàCIÀIITE PÀRÀ c,ànNE. PÀCOIE 5OO CR t.orE I Cp FÀCOTs
ÀEcianla profirlional para dairar ml6 tênlas as
eEnês E@Ihr8, €6tEcialrcnte as elngs bovinas.
Utiliza c@ inE8.dienla principal a papaina. que é
nrturalmn!€ €ncontlada 6 frutsa coriro 

" 
prpaia,

Cqpoetção: SaI, Àrtrido, Àçú@r, cordra VâEcr-aJ d.

630 n0

263.OO

105. O0

32.G0

il 5, OO

80. o0

7,5OO

24.O00

15,000

6,950

I ,050

8,350

10, 950

3,40C

23.625,OO

2.52O ,OO

il80, O0

4 .378 ,50

0.4s2.50

2 .634,25

2.419 ,45

272,OO

943, {O53-OO 17,800
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00029

ooo30

o0031

00032

ooo5l

o00s7

18,000

/t,9OO

22,OOO

9, O50

9,050

5,400

7.500
8,15O

89,900

'1,9{O

47 .25O,OO

,. .029, OO

4 .620 ,OO

2.83O ,15

1 .9OO, sO

5 . 6?0.00

I .35'l . '15I . 078,30
739,20

1 . 195,00
ô55, 75

2- S76.80
1.299,22

PalE, @ndiEnto Preparado da c.bol., conól'renlo
PEêtDrado de Àlho. Papalna, Salsa, pl,mnta prêtâ, Cahe
Bovina, It.lçâdo!êa d. Sabo! clut.ülo lronorródico
INS62I e Inosinato Dt!§ódí@ INS631, À!ffitizantoa.
CoDant€! Cara@lo c Natural Urucm, Àcidulante Áctdo
Cltri.@ IN§33O. Etibaleg$ c@ 5OO gr
ÀRAOZ ÀgJUtrNsÀ, TIFO I, pÀCOrE stc I.oIE I Cp PÀCOTA
e!!oz, Cipo 01, bEanco, b€nêficiâdo tElldo, tônEo fino,
cm no ninim 9Ol de gRãos íntoiroE. !s tlúten, ia.nto
dê Etária têr!oa., dê parralEog, dô dôtEitoa aniEls e
vaEêtâi^s. davôrá aer aprerentar s bo astado dê
anaêtuÉo i!êDto da femntacâo ê rcfo, de odor€s
aatranho! € de lubstânciar hociEa à aaúde.
eractarlrti@ã olganoláptiq3: altBcto: grãoa co!:
âracteríalica adg!: eractcrlltl@ cabor:
erecEârlrtlco. o produto, apóa o preparo, @nfom
inltruçôas dâ ê!úàlr95, dew!á aprêr€ntâr-sa c{ gEàor

uni,fom. a@ndicioDado 6 lacg
plástico transparênta @nt€ndo os ssguintar itênat nm
do produto, inErêdientêa, quanttdade m gru ou
Gilillt.os, plazo d. Elldàdê, infotmçóês
nutriclon.i,!, identif.ioção dr oEir@ do produto.
identifleção do Lote , inatngõas IEE u!o, atóxi@,
tl!Íqp, n5o violado, laalrt€nte @balaE§
lesndàEia-frrdô lacr.doa., . o6 Elldads hÍniE de 06
maea a contôR dà dàla de €Dtraga, pct 5 Ig
ÀVEIÀ, CÀI)(À 170 GR TOTE I CP CATXÀ
ÀVE1A F!áCOS FINOS 100t, as adi,tivo6 ou @nsstqntêa.
Erüalags cs id.ntificãção do prôd[to, prazo d€
Elidad. e p€Bo l.lquido. Cd nlid.de mlniE dq 06
m!âa a @ntar da data d€ €ntrcga. Cain coD 170 gr
ÀzEtTE DE OLÍVÀ EXIRÀ VIRGEM, FR 3OO ML t.ott r Cp FAàACO
Àzeite de oliE qtra virgd lOOl txfro a6 ni8tura, cs
.cid6z .tó O,at, Co ld€rtifieção do produto e prà?o
d. Elidadâ ldâal para conslm l!ântso de oxidaçào,
Sujidad.! . mteriâI! Estranhoa Enbatado Ea ErüâIar$
PriÉrlB àIrropEiada, Vidto, Hcreti@nls sêchadÀ ê
ÀtoriÉ a Suas Condicss D€vê8ao Ester de Àerdo Cm a
Rasolucão RÀc 21O/O5, Bdc 259/02, Rdc 36C,/03 ê
ÀIt !.c@s Pgstâriores Produto rujêito a verili,eçâo rro
ato dr ontrega âos proc.d. aóilniat.ativo. deteminrdos
pclâ Ànviss Cm GLidadê ninlm d€ 6 M.r6s nã dât, d.
Entr€Ea. FR 5OO ML
ÀzErtot{À I/ERDE §Etí cÀ80ço, ERÀ.SCO 500 tãrE I Cp FRÀ§CO
GR ÀZÊITOI{À \TERDE !q €roço. o cona€lE, e&bal.E6 d€
vj,dro, trânltBaente e in@loa, lotul,ada aêqündo
lag&lsçào vig€nta, dacurando B!€, nm â êndôraço
do f,ô.brlqnte, lote, plazô d. nll,dade, contêúdo
Ilquido ê rêgistro no órgão coútPctent€, validido ÍúnlE
de 06 raâa apó8 a dat de enllegra f!âsco 5OO 6
BÀIÀTÀ pÀl,llÀ, PÀCOIE aoo cR tatE r Cp pÀcotE
C@ Eebor, odor . t€rture câEcterlsticos do produto,
d€ boa qu.lldade, o!úalaE6 transla!.nta, prhÉria,
próprh, fechadã a ráeo, constando idcntifloçlo do
produto, inclusivg clessifieçlo ê a mae, ndn o
lndaEçb do fabrienta a a daUà dà fabli§açlo €
Elidrdc. V.ILdad€ !únj.E de 06 ms.r aÉ! a dat! de
enfrâEa. À@ndicionôdr s qbr!..Eq de {00 9.
BI§COIIO DOCE, IIPO HÀÍAENÀ, PÀCOTE 4OO CR I§TE I PÀCOÍE
CP
Produzido . partir de Eté!i.. - prtm! sls € lin{D!,
rs @rantt, is€nta dq Etérla teEora, taraai.tâ! a
dctrttoS anLBia e v€gstair. ÀtaEôncirr Eaaa bgt
aa6ada, Êü rechêio, aq sbêrtura, nào !€rãg accitos
produtos muEchoa. CoE, chêi.o € aabor p!óprios, llvEê
de gordula t!an9, produto oEoente, mr que não coJa
Reaiscêngê ao rcrder, obtido p€lo amaa.mnto e
cozirento conv€nieoCe de Msla pretaleda cmr fuinha
d€ tsEiEo, .çúer, uido dr nilho, !al, gordula v.g.trl,
6 outraa lulrltânoiar alircntícias gu. êracterlrq o
pEoduto, desde qua aFropriadoa 6 rencionôdoa
acondisionado@srüalagq plástj,€ tranrlaEantg,
atóri@, c@ iníomÉo nutlicioBl, rasbalâdo s
eiE da palaláo !€lilcento Blidade nlniM de 06 mlor
a @nta! da datr dâ ântr.ga. Ehbalagene plasticr!
internaa d€ 4009. R.posição do pfoduto: no oro da
alt€raÉo do rarc âDts3 do vencimsBto do p"azo. de
Elidade . eDbâl,aE.ns danlfl€dâ! ,
cÀr.Do DE GÀLINHÀ, QUrtÍ' CP lurrc
CÀI.DO DE CÀRNE, OUIrc CP Q{JIIO
CEREÀL INTÀNTIL EM É. MI,,,LTTCEREÀIS, ],ÀTÀ 4OO CR C tÀTÀ
p
cÀcÀ, EM pó, PÀcorE 2oo GR cP. PÀcorE
ctui I'ERDE - SÀCr6 1 @' - CX 20 tND CP ..CÀrXÀ
CREME DE I.EIIÊ , CX 2OO GR CP CÀIXÀ
FÀRINH OE MÀNDTOCà IOR§ÀDÀ (sOOG) CP Ourll)
fina, torHda. Prgduto obcido da! r.izoa de @ndloe
sadia3, dcvidarent€ litqDs , iaênto d. ln!l!o! ,
BtêEi.er,a estranho! nâo podando ectàr únida, c!€qnte,
c6 baia eidâdo ont.ê 1 a 2t. GtuIrc .ce, aubgNtD
Eina, clara. tipo 1. Ehbalagd atóxLo, iDtâcta, não
violada, cont€ndo i.nfo@çõês sobre o Paoduto,
infoffiÇão nueEicionel, prazô dê Elldade PEazg
Elidade d., no mintm, 6 ma€s, a tBati r da data dE
êntroga. En êltüalâEêna de 5o0 E.
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FÀ.R,INHÀ DA TRI@ SEM EERYâNTO,PÀCOIE 1 KG . CP QUII(;
Farj-nha de trigo nacional dc priÉrra quàtidado s''.r
f€renlo, obtidà do lrigo hoído, liopc, dâ.tfcftoacô d+
co! braDca isênta dG aujidadas, paresi,'zaa e LarlBg
!.ire de femêntação, rcfo, rateliais tcEasor,. afln
fsrento na corpogiÉo aeooClclonada ãE snba!-ageo
pl,áBtiq. ãtóxica, não viotrda, .16 iÍrlomçào
nuttici,onal Blidada nÍni@ de 04 ms€a a conàr da
data de entEeEa sua! condiçôes dêverão oltar de acordo
c6 (PORIARIÀ N 54, DE lg/07/96:. UNiDÂDE Dti
FORNECÍMENIO. vaJ.idade niniÉ de 06 mss3 a contrr da ,
dãta d. entrêgâPâcote 01 QuiloEaa$.
FEr.rÀo PREro - cP otrtl,o ,
tipo I, 1' qualidadô constituldo dê no trúni.rc do goi â
981 de gràos intaj,roa e lDtaEEos, grãog nowda, sãoc.
nào guebrãdiços ô d. cazirento unifome, .:Àenrd 'aq ,Etolial tÇfroao, rcfo, Sujidades ê nilturá d6;..'Crôs
Eliêdadcs a êgtaciair. Àcondicionadd 6'sêcd plâ.iticc
tEanoparente, atóxíco, co lnfoeçào nutJipionrl e
prâzo do Elidade. validada ninlE de 6 .!ê!os à. qbntas
da dat clê entEega. UNIDÀDE DE FORNEC:I€NTO:.Pacóçâ 01
Ouj.Iogrm , j,
FERMENÍO BIOI'GICO S§CO INSIÀNTÀ}íEO . PCf lOO GR - TÀ"ÚO?E
CP
Forento biológico SECÍo, foroscido dn Bür^lagd
j,qEmávol, ê cfrpacta dg ploduto, Pequânos hastôrô(:as
d6 cor begê clerô, h@gônêor. cálulas dê lovedutag
Saeharontcas c€Eevisaaa e rcnoestêr6ato Cà lorbilâoi!
(agent. d6 !€idraeaçàor. Produeo cm àlto pdjer
fereneativo, unifomidado e fortâ a9ão. Não recâssitê
r9r di.asol,vido e não neces8ila de rêf,rigâraçào.
Valldlde trúniB de 06 re3ê! a contar Ca Ca:a dô
entlsga. PÀCOÍE 100 cR

OOl71 Ferento qulBlco - POTE l0O GR - Cp pCtE
Fômnto qulmico usrdo princlpalrente para bolo§,
co@oato baai@nt. dos geguintêa c4qDstoBi mi.dc dê
nilho ou fáola de mndioce, fosfato mnocáIci@,
biqEbonata de sódio, erbonàto d. càIcio e
arffitl,zante. validrda mintE de 05 resa3 a conElr dà
data do entEêga. À gÍüâlaEs dare ter 1.00 g Ca Eeso
llquido.

00188 celãtin. @ É DIEI, FRÀMAOESÀ, CX 85 cR Cp CÀ1XÀ
Produto constituldo por g.Iati,n. 6 É, Sal R.gulôder
da Àcidez: Citlreo de Sódio Àaldulânte: Ácido itnáúico
Àa@tilrntoECul@rantesÀrtlflciaj,a; ÀsFartam e
Àcêeulfam do lrotá.rio Corantar ÀrEi.floiai§t Taltrârina
e ÀErelo Crepúaculo, validâda !úni@ .de 6 Besos a
putí! da data do .ntr6ga. SÀBOR de E?ÀtÍx)EsF.

00189 c€lali.na s É, DIEI , tltíÃo - cx gS GR cp C,-IJ(À
Produto @nsCituldo por E€Iatina s Ér Sal BegNlador
de Àstdezr Citrato de sódio Àcldulanter Âcido Fu.úrÍcô
ÀrqBtizantêEdul,@ràntêaàrtlftcÍais: Àspartm e
Àc6au1f.e.de Potássio Coranter ÀltiflciaiE: ?a.Cra:ira
€ ÀlErelo Crepúrslo. Valtd.dr niniM de 6 resqa a
partir d. data dÊ êntlega SÀBOR de LIMÀO

ool92 cal.tina q É, Llr.rÂo, cx 85 cR'Cp cÀI).À
Produto consEituido por açú6r, gelatina m.. pó,
EltodulEina, áeido cttrico o INS 330 (acidulaote),
eal Eôfinado € ar@r natuaais, podêndo s€r àdiqionadôa
d€ co8aDlas e er@lizan:es pemitidos s'lei, que c@
airq)lâr adicignBanto dâ água € aÉr Deafliaento,
adguiro Bspêclo € €raqterlstica dê gelatj.ne. À mistula
Inra gobrresa dq g.tatj,na deveaá ser prêparÀdo con
inErediêntss sãoa e liaqrca, de 1. gualldâd€ e não
d6wrá ter soje @ sua fomlaçáo, 86 obelagêns d€ 85
EE. va1ldâde rúni@ de 5 mscs a partf! da data dâ
ôntrêga. SÀEDR LMÃO
CôlatLna s É, !,lORÀ§cO, CX 85 GR CP C).Il(À
Produto @nelituido por agú€r, gelatina q pô,
mltodqxErina, ácido ct'Elico o INS 330 (aôiduiantet,
aal r.fLnado . ama nalulais, pod€ndo rar adicionado§
de êoraôt€s ê ar@tÍzentê! pemiCidor 6 I€i, quo ce
sirqüo8 adici,onffinto dê água € aÉê lesfriuEoto,
adquila asp€cto . @racteúrtLe de gel.tina. À oistura
lnra aobEd@sa da Eelalina dewrâ gcr pr€IB!âdo c@
inglodientea aão! e litrlDs, d. l' quali.dâdg o nào
daverá taB roja @ Eua fo@ltçio. Eo embal.agêna dê 8-.
9r. validade eíniB de 5 mses a partir da date dê
ênlEêga. §ÀBOR t'lCRÀ!r@
G€Iatina m É, SEM SÀBOR, CX 85 cR CP CÀIXÀ
Produto constLtuÍdo gel-atina q É in@lor. À rostura
IEa aobr@aa de gelatina d€vorá s€r preparado cd
inEredi€nt.s sãos â llrlPo!, d€ 1^ qu.lldade a não
dqwrá t.r soja s su. f,omulaÉo. vaLidado mÍniB de 6
maâa . partir da drta de an!E.ga. INCOLR
cnÀNolÀ TRADICIONÀL, PÀCOIE 5OO cR - Cp eÀCOtE
IrrÍE Eü É rxrscaer,, looc ce pÀcorg
Iátt€ s pó i,ntegral,, nío adociedo, anbàIados 6 aacos
al4inizado8 d€ 4OOg € ra@baladoE s r.co d€ papolão
resistqnt€ totallzando lokg, Na sü.Iagait do EEoduto
dererão altra oltEcifiedoa o! aeguintê! it€ns i
idêntl,fieéo do produto e @pr.sa, d.t de oeba1.E6 e
ELi.d.d.. p€ao llquido, ingr.diant€r, rcdo dê pralEro,
Elor nutricional ê raglstla no SIF. Valldadã nlnim 4
resas a cootar da dâte d€ entrega,
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I€its de Soja, as.Lactole , LÀTÀ aOoG? - CP Í.ÀTÀ
À]irento q É i,nstilntânêo, cú protâLna isoladt d€
5oja. ri@ @ vituina! 812, a D, nÍnâraj.8, !e
lactore, tradLcional. Validadc nlnim 12 res€r a
contar dâ dãta d. qnt.agr. IBt: {OO Er
Iêit€ dê Soja. rq lactor. . rd aÇú€r , ,.flRO - LÀÍÀ
CP
Àlimnto ltqui.do, a bãlq d€ prots Ína ilolrd! dô !êjr,
n@ s vit4inar 812, ô D, Ein.EaiE, a@ lactorê, rd
.çú€r. êtüãlags TErRÀ PÀCK. validade nlnim 6 m!.6
s coDtar dã drtsa dê ênCreg.. I"ITRO,
lraqlrlo tipo ?PÀDRE xossot, sÊvon, PÀcoTE 5oo Ga pÀcorE
-cP
O BelEão deverá so! fabriedo a tBltir de Etánâa
t ri@s aàs o Li!Ítpas, lsantâa de Étérla tsarola e
palaritoa aôútindo sidâdâ náxiM dê 131 eondiciônedo
6 ra@ plástico tranrllrcntê, atóxl,@, c@ lnfolBçlo
nut8icional 6a!á poritido o .nriquecimnto do ploduto
c@ vitainãE e Binêrai!. O Berrào, ao aer oloedo
na âgur não d.vc!â turvá-la aotaa da cocção e não
Irdsrá aprqslnltr-!â femcntadg ou r.ngoso. suaÉ
condiçõ€r dôv.Eão €atar d€ a@rdo cd o (RES.RDCI2/01
À.r.lsvMri], (Rts.385/99 À]Irsr, (REs.12l?o cNNpWrísr,
(poRr.7rtlgt v8lr.rsr, (poRT.54ol97 svsr. uNrDNrE DE
FORNECIMENTO: cq BLidâd. níniu d€ 1(} mrca a paalir
da dâta de entrega. Pacota 500 crm§
lracâr8Ào tiFo ?6sp.gu€t€? COll oI/O§ - PÀCO'E 5OO GR PÀCOTE
-cP
O Bearãg devaEá §€r fabri€do a lBrtir ds hatóEiea
prime aãe e lirpa8, llenta6 da Etária têrroaa e
IErasitoa admitlndo eidadc rúrlm dê 13t acndicionàüo
a saco plásti@ lransparento, atóxi6, 6 infomÉo
nutri.cional cm Elidadc níniB da 10 reser . paEtir da
dâtã do qtrâgr. Sê!á laBitjdo o enriquecihêntô dâ
praduto @ vitdinas e mLnêraia. Cs ovos, O MeEEão,
ao a.! coloado n. âqNa não dev6rá tuilâ-la anto! dã
@cÉo a não poderá apraaânlar-r€ f,cmntado ou
rençolo. Suar condiçõ€s dâwêreo a.tã! de acordo ffi o
(FES.RDC12/01 ÀtÍVr§r\./r.rÁr!, IRES. 383./99 ÀNVS), (nES. t2./?8
cNNPvr'rsr, (FoRr.7{/94 VS/}rs), (PORT.5{O./9? svsr.
IrtlIDÀIrE DE FOFIÍECIMENTO: Pàcoto 5OO Er
lra€r!ão llpo ?ESPÀGIrEIE INTEGRÀL? - PÀCOTE 50O CR PÀCO?E
-cP
O E6rrão deverá aer fabri.edo a lErtl! da EtáD:.aa
priBa sãs e lietB§, ttentas d6 Mtárif toriosa e
par3Blto6 admihindo midrdô rúrj,m d. 13t acon(úcionado
I aa@ plâstico t.anal[lcnta, atórlco, cm infomÉo
nutrj,cional 6 El,id.de nintÉ de 10 rerer a parlir da
datã de entr€ga. sêrá prmitido o €nliqu€cimnto do
produto cd vituina6 . Bincraia. O E6rrão, ag !a!
@Ioedo na água nào dcva!á tuná-Ia entêa da @cção a
não tpd€rá ãprerantâr-!â fêmntâdo ou rânçolo.
Ingredi€ntâai Íarinha dê Erigo j.ntoEral €naiguecida c4
f€REo € ácido f611@ c @rahts natural dê urucm €
cúrm. @nt€ndo 5OOg. SEa @ndlções devorão artar de
aeosdo cm o (RE9.RDCI2,/01 À}nlsÀ/lr§tr, (RE§.345/99
À}rvsr, (REs.12178 c!.NpvM§l , (poRT.?4/9{ VS/MI,},
(PORT.34OI9? sVSr. Elldàd€ n,'niB d. 10 mtea a tartir
d. data dô €ntR€Eâ. uNfDÀDE DE FORNECMENTo: Pacote 5OO

gr
Mâ€Erao tipo ?PÀAÀFUSO ioteEral?, PÀCOTE 500 GR - PAaoÍE
CP
o Éqrreo dererá sâr f,ab.iÉdo a lErtsir dc Étórras
IrriEs sás e lirças, isontâ8 dc mcórr,r terrola e
paraeitoc adEitindo widado rúxim da l3t ôcondicionàdo
I saco pláÉcico t.anapar€nle, atóxico, ce info@Éo
nutricional cm Elidad. nlniE de 10 res€s a partir d3
datã d€ entrega. aerá p.Bitido o qnligu.cirento do
produto c@ vit4inas e BineBi!. o É6rrão, ag leE
colocado na á9u. não dovgrá turvá-Ia antat d. @cÉo €
náo IDdêrá apreaenta!-as f€mentado ou
rançoso.InEredi.nteBi farinhade tligo intigr?l
en8iquêcldâ c4 ferro o ácldo fóll@ e @!ant. n.tural
dê uruffi e cúrm. ilento dê qualqusr subsbânE,3
sstlanha ou nociE-§uaa @ndiçõee devgrâo estar de
aéôrdo c@ o (RES.EDCT2/01 ÀNVISÀllrStr, (R1S.385/99
ÀNv6' , (RE§ . l2l78 CNNPÀ/üS) , (POR!. 7{/9{ v6l!.rsl ,
(FOR'.5/tOl97 A\IS'. UNIDÀDE DE FORNECIMENTO: EIidTdO
nínim de 10 msga . IEttir da data d€ 6ntrêEa. Pacotê
5O0 Crffia
MaeEão tipo ?parefuro? - sÊl.rorÀ, PÀcorE 500 GR - PÀCOTE

CP
o Berrào dava!á sar fabriedo a lBrti! da B!órias
pliEa €ãs- a lin[,aÉ. i!€ntas dc Btéria te.rola €
parlsitoe aôritlndo widade EáriB de l3t .@ndicl'onado
q lrco plástl,@ transpalenle, atóxlco, cm infomÇáo
Duttioional § Blidad€ 8ínim d€ 10 mso! e P3rtit dà
data d€ €Dt!€ga. S€rá pêraitido o enriqu€cimnto do
produto c@ vitaeínas a nineraÍ!. o Belaão, ac aêr
@toBdo nã ágú. náo dorrá turrá-L. .ncea di @cçâo ê
nào lrodârá ãpR€8€ntar-tc feffintado ou E.nçoao. Sura
condlçô€a d€v€rão €Etar de acoldo @ o RES.RDC!2/o1
ÀlvrsÀ,/l4ir, (REs.3g5/99 Àrr\rs). (RES.12l?8 CNN9À./MS),
(PORI.?u9{ VS/MS,, (poRl.54o/97 §lrsr. tNÍoÀDE DE

FORNEcfl.aNtO: Pa@t€ 5OO E!
Á

158, 00 4,650 734,1O
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I'lan!€iga c@ oal , PCTE 20O grr3or - CP ?o19
Ela.borrdo c@ crem de leitê paaterEizado, cl<'reto de
gódio a coranto natulal de uEuM I§§ :,50 b- Produt., dÀ
fêbricaçào nacional, sen registRo de irreÉularldDcoE
junto à ÀNVISÀ e cortifl€do t»Lo l,ilnlst6rio Ca
Àgslcultura - SIF. Entr€Ea! junto @ a a?'oatrô s m.6
ê a Eâlâção de inqlediantês dr cqnpo3icâo. Irênto da
gordura trans. Validad€ Íúnim de 3 rcse3 a pâ!ti: da
daLa da .ntEêga. POIE 2OO GR
milho para canjica, Ej.tD I, ãmrelB, pa.:otà scC gE PÀCOIE
CP
l,iolho, pi@nta, fEasco 2ooill- - cP ÊRÀsCp
Co,@O§IçÃO: Pihantas wtrelhas, vLoagre, sal, ?.üE
rantana e benzoato de sodio. NÃO CONTEM GLÚTÊN.,' À
stüalag@ dove!á @ata! o*talnu.nhê er . dâi{oe de
identi.flcaçào € procedencia, i.nfomções nubricion.j.s',
núaero de lot€, data dg fabri€Çáo, datr dc wicirenEo, ,.

quantidàdê do ploduto e alondêr as êrp€cificadóqê'
tócni.caa doa orEãoa Cô vigilancia saniüàcaa qli.
lêgislação vigent.. Prazo dê Elidâdê dê no ÂiâitÊ 6
aês.a a paltir da Bntrqg. do p.oduto. ETÀ.sio.2oÔitr, '.

lrolho plonto, tipo MOS!ÀRDÀ, taÀsco 2o0 rG : cp'. EBÀsco
l,lolho cqrq)o8to a basa de rcctaaCa, lal , içl'ie! o
autra!, subr!âncias pemitldar, admitiido no mlnirc 35t
d€ rasÍduos gecos, de conEistância erobaa, cot, ch?iro
€ sabor próprio!, is€nto de sujidades 6 i4a
ingr.dienter de p!êparo @ IhrfÕiGo eatado Cê
conaqmçáo. À srüalago devêrá cont€r lxtcrnilentê os
dado! de identlficaçlo, ploc.dância, info!ÉçõêE
nutriclonais, núsero do lotê, dâEa .le wlidade,
quantidadê d9 produto e atcndat as eal»bific.Éee
tásLee da ÀNVf Sr\ 6 ilQíErRO. . prazo de Elldade da no
ninÍrc 6 @sas a pàrti! dã an!reg". do produto,
Ênbalagena. Cipo bisnaEa DE 2OO ML
LEXrE EM Pó IN?EG?ÀI,4OD GR - Cp pÀrtoTE
lâitc dê Ee q É, in§lantân€o, ..ênliquecido c@
Vitaina À e D. Validâde rúnitE 6 @ro! a @ntar <L}
data dê entrega- {00 gr
REF?IGERÀNTE GÀSEIFICàDo 2L, 8à.bor cota, ôp LIIRo
aâbor cola. quâJ,idado lgu.I ou úutErior à coe cola.
REFRIGERAITIE GÀSEIFICÀDO 2L, Éa.bor glra;anâ, Cp LITFO
sabor guaraná. gualidad€ tgual ou srrl8rior à guaraaá
antá8tice.
aEFRIGERN{IE GÀSEIEICÀDO 2L, !ãbor laranla'- Cp LI?pO
aabor Lalanja, qualidadc igual. ou aulErií..r à .far.ta
FEQUEIJÀO CREI''O§O, POtE 2OO GR - CP FOIE
Rêqualjãg Clgrcso , Elôborado c6 !,6ite do rôB
inteEral. nistura dê .rtabilizanler ptrâ rêguej,jao
(protolna de loite a dê solo do lêttG) r clorêto dâ
3&io, femânto lácteo. coagulônla, ê.l.orqtc dê cálci.o.qulrifi€nt€s (tetEapÍrofostato do sôdLo,
tritDllfosfaCo de sódio e hexmlafoafato do Eôdior,
@naêmntss a @alho. Texlula cr@aa, dê cor branc..
Produto d6 fã.brl€Éo naeional, aq legistio ãej.rr6gularidada! Junto à À{VÍSÀ € Brtificado pete
l.tinlstério da Àíridleura - SIF. Entlegar Jutrto ctr a
arcltra a mrc. a a r€IaÇão de ingrgCisDtês da
conlrcsição, !3onto de glútcn 'e gordura tranr.valiCadê
nÍnirE 3 msãr a @nter da drta dê êntragâ. FCITE 200
GR

SaI E.finado tod.do - I(G - Cp PÀCOTF
sal R.finado iodado c6, no ninirc, 96,95 t de clorrto
de aódl,o e sai! de iodo acohdlclonaJos @ saco dê.
pol,l.tlleno Eeliatênt€ a vêdado, @ntêàdo tnf,omçr."
nutrlcional cm n!,i.dade nLoim da 10 m!$ a contàr da
datadeêDtrega. car.ctorlrtlq! Orgadolépti€s:
apa-ência: criltaj,s ds Elanulação unifotm,. neo derendo
ectãr lEg:ajoao ou €!ÍI,dlado cori brane aabor:
$rectarlslico (salino). Suaa cood-içôea devêrão asta!
da rcordo l;m (RESOIITçÀo RDc No 28 DE za/o3/.ool.
INIDN)E DE FORNECIMENÍO: p.@ts: 01 eullogrffi.
Su@ êonenC!àdo, sabôr abacdl,, g.Erafa SOOnl - C E?,ÀSCO
P

a-bacaxi, nág alcool,ízado, náo
f,olmntado. ênhrãdos u garrbÍec d€ vj,dlo de,soonl.
c@ trÍ[,â dc pIástt@, IÉEa .vitar orLdâÇão após
a.bêltura. Na cnbalag6 do ploduto d€ücrá constar:
identtfleÉo do produto 6 strlrElaa, datã dê f abri.Éção
€ hlldBdê, p€so liguido, ingredion!ês e info!@çôae
nutricignais. Validade nloi@ 6 ru!€B a contar da data
de ontrega
Suco con@ntrado, sabor a@ro],a, garrafa 500n1 - C IrNIDÀDE
P
Suêo con@ntrado d€ aarola, não alcoolj,zâdo, nào
fêmntado. enEaados u garrafa! ds vidÉo dê sooml.
cm t rÍpa ds p.l,ásti@, t ara evitar oridaçáo tÉs
abaltura, Na efüalags do produto dôveaá constaE:
idântlfieçãa do produto € eíq)reaa, data de fabrieÇão
ê Elidâd6, t»lo lÍquido, inrredientês . infotmçõôs
nutrlcl,onaig. validadê Blnitm 6 relaa a êonta! da daLr
d€ entraga
Suco conentrado, sabr CÀrU, g.rE.fa 50orl - CP Í'nÀSCO
gu@ @ncqtttdo de eJu, nlo alc@llzado, nàg
femantado, enBradoa u gaffafas de vidro ds 5OOn1,
cs tarEa dê plástico, trBla evitar oxldaÉo aÉ!
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-.b€!tuEr. Na stüalaga dg pEoduto dwêEá @n8tãr:
idontifi€ção do produlo e aprera, dita dô fabriêcão
e %Ilded., Inso líguido, inEr€dlÊnt a . Lnfomçôsr
nuttiaionais. validadc nlnitw 6 nê!.8 a @nter dâ dâtâ
de €ntrêgr
Su@ @ncentEado, aa.bor goiaàa, garraf. SOOml - CP UNfDÀDE
Suco @ncentrado, gabos Eoiaba, nãg alc@lizado, náo
fêmnt do, €nEaadoa m garrafôs de vldro do 50OBt,
qs tattPr d€ pLártico, para €yitas oxldaçâo epór
àb€ltuEa, Na €nibalago do produCo d.Erá constar:
identifl€Éo do ploduto e &pr€aã, d.ta d€ fabrieçáo
o BLidadê, tEso llqutdo, lnErêdienter o i.nf,omçõaa
nulricionâis. Valldads mínim 6 hgsêr I conta! dr dâtã
d€ ôDtroga
Su@ @n€ntrado, rabor Bnga, EfrBfa 5OOnl - Cl IrNIDÀDE

mnga, não al@lizado, não
ferentado, êdEsados 6 garlafaa da vidrg da 50oel ,
cm tâtÍlt a d€ pLásti@, tnr8 êvltü oxi.daçáo aÉa
ab€rturâ. Na &bal,ags do produtc deverá constârr
id€Btifi.cação do produtô . mpreaa, dtt. dê fLblieção
. hlid.d€, p€so lLquldo. ingEêdlêntcf e info@çõ€s
nütricionais- valid.de hlnilu 5 rea€E a @nta! da data
dc entregâ
Suco concqntlado, sa.bor f.ARÀCUJÁ, Earrafr sCOftI - ERÀSCO
CP
Eu@ onentEado d€ Erafljá, não aL@Llzado, não
feEi€ntado, €nEstCor o geErâfaa de vidEc de sOOEI,
cú tarqa de plátti,@, tEra evitaE oridaçào aÉg
ab€rtusB. Na obalags dg produto d.v€rá @batar:
1dântifi6ção do pEoduto € qp!êa3, dâCâ Cs fàbrj.eÇão
e El,id.de, tEso llguido, rnErêdient.a . ibfotüçô€a
nutticlonala. val,idãde nLni,@ 6 reaea a contar da datà
de entBega
Su@ concenerado, gabor tVÀ, garraf- 50OFt - CP É-ÂÀ§CO
Su@ con@ntrado de ü8, náo alcoolizaoo, rão
f€rentàdo, enh8ado! @ ga8rôfâ5 de vldro óa soonl,
@ tatqra dê plárti@, para evit r orid.iio aÉ6
ab€rturà. Nà sbalaEa do prgduto doverá conataE:
ldentifiqÇáo do produto e fipre6a, dàt. dê f.brlcrçao
e Blidrd., pêeo !,lquido, inErediênt€s e infomrções
nuErloLonrit. validãd. úlnJtrM 6 Ê!€. a êoltãr da dâtâ
da ôDtr€Ea
Bl§collo RoSQUINBA PÀCOTE
PCI 'IOO GR BISCOITO DOCE, TRÀDICIOXÀL TIPO I,!àAEL OU
MELHOR OIIÀLIDÀDE COH FÀRINHÀ DE 

'RI@ 
ENRIQTJECTDÀ COM

E'ENRO E FÀRTNBÀ DE TRTGO INIEGF.ÀI,, trÀREI' DE 
'RI@ 

A
ÁcrDo úLrco, @nruRÀ r'EcorÀ!, r,!ALrE, Àçúer.R, sÀ!,
EERMENTO BtOtóGrCO E FEnIENIOS OUÍMTCOS: ErCÀR8ONÀIO DE
sóDro E FosFÀlo l,(NocÁrarco. coNrÉu tAcr{raE.
ÀCONDICIONÀI)O EM E}BÀIÀGEM (NÂO VIOLÀDA, INTÀCTÀ)
Frásrlc,\TMNSPÀRENTE, ÀTóxrcÀ, coat TNFoRMÀçÃo
NUTRICTONÀ!, REEHBÀIÀDO EH CÀTXÀ DE PÀPEI.ÂO RESISTENIE.
O PRODUIO À SER ENTSEGUE DEVERÁ ESTÀR IDENTIFICÀDO TÀ
EllBAr.ÀGEU, DEVENDO CONSTÀR ROII,LÀGEI{ DE ÀCOnDO co.{ Â
I.E6ISIÀçÃO VIGEN?E. PRÀZO MÍNIT.'O DE VÀLIDÀDE DE 6
HESEA. UNIDÀDE DE FORTIECIHENTO.
BOIBC|í COôt REeHEIO CRE!íOSO E COBEBTI,RÀ DÊ CHOCOT,ÀT PÀCOTE
E
PRETO OU BRÀNCO TIPO SONHO DE r/ÀL§À PÀ@TE 1KG BOI4BO'{
lrPo soNHo DE vÀLsÀ, PÀcoTE coü Lxc, coNtENDo 50
BOi'BONS,
CÀI'(À DÉ BOMBOM SORTIT'OS CAÍXÀ
BCIiBOM DE CITOCOLÀ"E SORIIDOS, CÀ-ÍXÀ CoN,Í 25OG- Q0ÀLrDÀDE
STMIIÀR GÀNOIO Ot, HELBOA
cEANrrLLr CREME rrFO eUÉr.re CrrXl tr. EA,ÀsCO
coRÀNTE NÀÍlrRAr, SEM IÀCTOSE, POSSUT rNNr§rÀçõES
NUTRICIONàI§, COR BRATICÀ, SÀBOR CREME, TÀUÀNHO
19.8X7.7.
GERGELIM tsRÀNCO NÀIUF.ÀL PÀCOIE
PÀCOTE 2OO GR. SEI.ENTE CRÃOS ÀCONDICIONÀ.DOS EM

EMBÀIÀGEM ORIGINÀL DO FÀARICàNTE, CE{ E5PECI§ICÀçõE8 DO

PFODUÍO, ÍNTONT,'ÀçôES DO FÀBRICÀTITE, DÀTÀ DE FÀBRICÀçÀO
E PFÀZO DE VÀIIDÀDE. VÀTIDÀDE !'ÍNT}üíÀ 6 MESES À CONTÀR
DÀ DÀTÀ DE ENTNEGÀ. PÀCOTE 2OO GR.
VINAGAE DE ÀI'OOL ?sOML. - I'TE I CP FFÀSCO

SEGüENIO: I/TNÀGRE. VÀRrÀNTE: rrrOl. rXOrClçÁOr PÀnÀ À
pREpÀRÀçÃO DE PRÀIOS CBiO SÀIÂDÀS E IíOI,IIOS. GLÚIEN:
NÃO. VOLU},!E LÍqJTDôI ?sOML.
CÀRNE BOVTNÀ - ttPO MrírDO, BüCAO, I(G- ÍrÍl: Qtlrto
II PROTEINÀ
@ng€ladà, sibalada a vádo, d no túxim 10{ de s€bo,
gordure, @r, ch€iro e saboE proprig, isonta da Bnchaa
€asrl! ou ê6v€8daada, qü-lãda m raÉ plr6!i@
tranÉt8r€ntê, ãtoxi@. davará Eer aendicioneda m
qüalagq prirúria @n8titúÍda d. plástico atóxico
transtarGBt€, !€ri!t nt€, ircntâ d€ suiidadê8 e ou aÉo
de microorganisrcs, dwidil.nte selada (à 1á@o, . o'
produto daErá a.E .nt.€gue conEelado, sob refrigcração
de 18 Eraua c€lrlo! neEBttvos, . ..ntrggus BÊmnllrentâ
na6 dâlat âEêndadaa, náo !€rá acaito €rno o6 êdor.
@r q raboa i.rPróPrios ão Produto .e/o'l arPr.to
arcLecido, IEEajoEo, 6av6rdqldo € Paldacento. colt€â
d€finidoE no pêdido trrcd€ndo rc! s tira6 ou qJbo§'
durantâ o procearmnto, drye s€a r€alizadã a aPeragq.
rótulo: con dqnô6in.çào do nqhô do Produto, fab.iento,
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data dê fabricação e '6trdadê,. :6 espq?ifi€çà. dq
tÉso, produeo e ÉrcÀ/procêdânciâ, m.er, Ê €!l'rl»9
oficials no produto cm regiatro no [ini.!té=io da
aEri@ltura (sif, iE alr sin), dE &cordo c@ is
tpllaliag do nLnistório dâ aErLéultura, Cipoâ 1!" 'rCô .j.à

22/04196 ê n'1{5 dê 22/o4/98, r.solrÇão dâ an'risr Dc1o5
da l9/os/99 ê da lêi euil,cilEl/v!,9i,].ínc1t oairitárià.
ênviar estra pa!à anatise, aprBseDta! í:"ha:écnlca
asainada p€}o legpon8avei .tsécnico da sçr!êra ê altêrà
dà vrgilância sâniiária ou r€gisLro no sim(sasbii íu
iB ou sif ou 6 óRGÃo CoMPEI'ENTE, EhlÉlàtonc .ls 2 k9.
CÀRNE BO\rrNÀ 2' - ( r4rSCUr.O, PÀLETÀ, pErrlr.Ug. llC, Or:1rn
ÉM, ãRÀtDtNr'lÀ, cÀFÀ DE Frr-É, c
CoNGEIÀDÀ. EMBÀIÂDÀ À vÁcuo, núairc 5t dê gordura,
,i.sonto dê aditivos ou substânêlas ee'-rarihig'qrre'sajam
inl,róplia3 ao cgnslJ@ ê qu€ altôre- '. suas.
€aact€ristj.6a naturâia (ftslcas. qulstqa6 o'
rganotápticas). o PRoDUTO Or,Wú SI|R .EltlRq-;JE
coNcgtÀDo, soE REE?rcERÀÇÀc DE te cneus ' ünrsics
NEGÀTrvos, E ENTREGIrE sEtrÀNÀLr'íENrE xas o.r-rÂi lcc:b.;ià.r:.
Não scrá acoiCo carn€ cff odo=, coE ê aalEr:Ápró!rr.Lo!

"§E{SJr'
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1.050.00

00086

00088

00147

ao produto e/ou astEcto âmlÊcido, Feqajosor'êÉ\"!iiÁàd..
ê pardàcênto. Cortea dafinidos no FRlido pod4r.ld !i!:i
CuboE, rcida, bif,ê , DusaoEô o procÉa3ilonto, d.?\r. ser
r€alLzada a aparags (ol:ninaçâo d"a oxÊeaao! .la
goldura, €rtil,ags o apon6vro3ê9, sâ! :gêrta dE
ertilagêns, dc ossoc a @nte! no !Éxirâ: 3, da
aponqroaes. Dev€rá ser ôcondiâlonada Êa eíüâlaÍê.F
pritrÉrie constsituídã dê pláetico a.-óxico trrinspar!ôtÊ,
rsforçada, iaenta de sujidàdoa e ?u àçáa dê
microorganianor, 6pacotos flclltdo§, d€vidâreDto
§êlada {à váao, ou .utro f6ctrento ben }acjrartc,
nórir.o: cm dgnoninação do nore do psoduto, fabri%nte,
dàta d. fabli€ção a Elidâdê, cm crpecificaçÂo drr
peõo, produto o M!êa,/procêdêilcia. !.íARCÀS E CÀIIÍ{À2S
oFICIÀIS dê !êgj,§tro no lí.inietério dâ,Àgricuitrra (SIE,
rr.te oíJ srM), DE ÀcoaDo co,t .ls poàimras óo uixrs:Éa:r
DÀ ÀGRICITLI{,RÀ, DIIOÀ N" 3O4 'OE 2?/04/96 E Ner.{5 tE
22/O4l9e, rESOII,ÇÁO DÀ AlrirrsÀ N61O5 DE rglos/.,g 9 DÀ
I.E I Mt NIcr pÀL/vrcttÁNcrÀ sÀNr TÁRrÀ, EtwrÀR Âtío.srRÀ. ?ÀlR,:
À!rÀ!rsE, ÀpREsÉNTtR FrcxÀ rácxrcl ÀssrlüqDr. ?:Lo
REspoNsÀvEL rÉcnrco ol, EMpnEsÀ E .lr.vlnÁ oe vrctrÂNcrÀ
sÀNuÁRrÀ oL REGrsrRo No srM(srsBr) ou rtJt ou srF ôu E!,1

óncÁo colpurexte. Enbalagqns de 2 L9.
CÂRNE EIOI'INÀ DE 1" Í,oIE.II PRO'IINÀ CP OU]irO
( PEtlnho, Pilô Mignon, Corão !ro1o, Contr.a filé,
Àl,elEà, làgarto, Picânha, Coxâg Oriro/Chá' Forar, I(c
coNcE!ÂDÀ, EMEÀrÀDÀ a vÁcuo, EEra contenCo.Íáxirc dc
{t dô gordurâ, isento de aditircs ou aubstância'
estranhaa quê laje itrp!ôpriar ao conarrc â.guê altêts
auaa caEactoEl,aties natulais (ítsi€3, quihi@6 e
rganolápti€!). o PROoUlo DEVERÁ sER ENTRE(IJE
coNGErÀDo, soa nsmrezneçÂô DE 10 õpÀrrs cELsros
t{EcÀtwos, E ENTFaq,rE sEtíàNÀ!'ÍENrE NÀs DÀiÀs.^GENi»oÀ.s.
Não sôrãg aeito @he c8 odor, qor e aabor lmpróplios
ao produto ê/ou aalrcclo mlêciÍlo, p€gajolo; €sveldoado
€ l,aldaceBto. Cortes dofinidca nó pedido podendo !êri
Cubo6, rcída. bife. Durantê o plocessuntg, dc.re 3e.
!€alizâda a .prraíqn (ellEinaÇào doê exeJsot ae
go!du!a, earEilaEe I al»nevroaê!, se! icrnta ds
€ltLlaE€ns, de osaoa a conter no [úxi@ Za dê
eponcroaes. Devcrá so! a6trdlcLonade a s[bala]eí
pritúli. conatltulda d6 pláútj.co .tóxlco lranstHlonto,
!êfoEçado. iscnta dê suji.dâdgs a ou aqáo dc
nLcroorganimor , e lD@tea fgchados, Cê!-idegn.-e
r€Lada (à vácuo) ou outro fechento beD .Lac;ado, c@
den*inaçào do nqm do produto, fàbri@nt€, dala de
fabEieção ê Elidadê, coe olpacifi€ção ds pê!o,
produto e Br€/procêdôncla. !,!ÀRCÂ.s E CARIMBOS OFICfÀIS
dê r€giat.o nq Mj,nirtório da.ÀEri@lt-u!á (Sfp, fMÀ êU
srM), DE ÀcoRDo cou Às FoRTÀRrÂs Do MrNrsrÉRro DÀ
ÀGRTCU!I\,B,À, DrpOÀ No 3O4 DE 22/04/96 E N.1{5 DE
22loil9g, REsourçÃo DÀ ÀNl[sÀ Nolos DE 19/osl99 Ê DÀ
r,Er MrNrcrpÀr/vrctrÂrcre sÀNrrÁRrÀ. EwrÀR Àr.!osfRÀ. F.ÀnÀ
ÀNÀLraE, APRESEHTÀR FrcltÀ tÉcNrcÀ ÀssrNADÀ FEL
nEEpoNsÀvEL tÉorrco ol EMpREsÀ E À,,vÂI.Á oe vrcrlÂNcrÀ
sÀ}trrÁnra ou REcrsrRo No srM(srsBr) ou rr.,À ou srF oo EM
óncâo ColeerexTE. ErÍüal.gens 2 Lg
Coat..l.. boyina. Égra, t(G IrtE Il PROTIINÀ Cp eUfIê
Cãrnô bovina de 2', CoNGEIÀDÀ, EMBÀIÀDÀ À vÁCuo, lrnpa,
ss tebo, nsryo ê poue gordure, provenl,enta d€ @rte
ãproprlado ds carÉçâ bovina, irênto. de adlti.oa ou
gubctâncias €stranhaB que sejm inpEópEiãs ao cohsw e
qua altero suar €factarÍst.i,€a natuEaia (fÍsicas,
qulGÍqr e Eganolópticarr. O pRODUlo pSvERÁ SER
ENrREcrrE coNcErÀDo. soB RgFRTcEBÀçÃo DE 18 cRNrs
CEr§IOE NE@\IrVOS, E ENTAEGTE SEMÀNÀIIENIE NÀ.s DÀIÀS
ÀGE!|DÀDAS, Não será a@ito crne c8 odor, eor e sâbor
tuqr!óprios ao produto e/ou aspccto elecido. IreEajoao,
êsvordaado e parda@nto. Duranta o t !o@r!üântô, dâw
aêr Éôtliaada a alÉra96 (elitúnação doa cr@sso! dô
gordu!!, €rtilâ96 o atEnêro8er, ae! iEênta .le
@atilagana, de oasoa e contar no náxirc 3l dê
aponaroaêe, Daverâ 3ar a@ndicLonada s qnbalags
prj,rÉriB conseituldâ dê plástÍco atóxj.co tr.Dsparinte,
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rssistent , isênt. d€ sujidàdss o ou a9ão dê
nis@rEanl6ms - s pa@têr f€ch3dos, dsvidaente
selada (à váao) ou outlo f€chento bor lacrado, c@
donminaçâo do Í@e do produto, fabrient€, dãta dê
fabEicaÇâo ê validade, cff especifteÇâo d€ p€so,
produto ê mra/proccdência, l,tÀRCÀS E CÀRIMBOS OFrCIÀIS
de regiatro no l{inistêrio dà Àgrieltura (SIF, Im OU
stM), DE ÀcoRDo coa,l Às poRTÀRrÀs Do ürNrsrÉRro DA
ÀcRlcuLnRÀ. DrpoÀNc rot DE zzlotle6 I x"ils oe
22lOÀ/9A, !E6O!rrÇÃO DA ÀlrvrsÀ N"105 DE 19/05/99 E DÀ
LEr À(NrcrpÀ!/vrctrÂxcre senrtÁen. ENvtÀB Àl'losrRÀ pÀRÀ
ÀNÀr.r6E, ÀpaEsENTÀR prcBÀ úcltrcÀ À§6rlrÀrrÀ PEÃ
REspoNsÀlrEL tÉcxrco ol, EupREsÀ E À,,vÀRÁ ol vtcrrÁncrr
sÀNrtÁRtÀ ot REGrsrRo No srM(srsBt) o{, rMÀ ot srF oú E!í
óncÃo corBnrrxre. E!ü.lag€ns 2 kg
Figado Bovlno, KG cm reEiatro Do SIl,t L?E rI PROT QUIL
EINÀ CP
Figado bovino.CONGElÂDÀ, EMBÀIÀDÀ .4. vÁCUO, ItnFo,
arpêcto: própEio da eaÉcis, nâo airclecido n6
p€gajoao, @E: própri. d. asÉci€ (vcEtrclha brllh.ntâ
ou púrpuEal, s@ Bncha! arverd€adas ou pirdaÇãntas,
odor: próplio, is€nto de pâEasltos, Iama, fungoa o
as odor ê aebo8 da sanço. ENTREqTE CONCEIÀIrO, SOB
REm,TGERÀçÀo DE 1g e,AUs cEr,sros xEcATrvos, E ENraEdrE
EEI.IàNN.I{ENIE NÀS DÀtÀs À6ENDÀDÀÉ. Durante o
pEocêa!ffinto, dêvo !€r rqaltzâdã a aparEE&
(€linlnação das qa!!o! da gordura, 6rtilag6 ê
alrcnwroaar, 6êr ia€nta dc. ertllagens . de oa6oa ê
@nt€r no rútrlrc 2l da atpnewoaas. Dev€,rá ltr
a@ndi,cionadà d mbâhgq prfuúria constltuldt do
p1ásttco .tóxico tlaDst»rants, i.aentâ dâ rujidãdes . ou
âçáo dâ nlclgoEgan!,arcc. 6 lÉ@taa fêchador,
d€videntô selads (à váeo) ou outao f€cher.to bs
lacrado. Ç6 dêndLnrÉo do n@ô do produto.
fabrienta, d.ta da fabliBção e nlidâde. @n
êlp€qifieção dê IE!o, . produtc . mrca/p;ocêdôncia,
EwrÀR Àt'tosrRÀ pÀRÀ ÀNÁt.rsB, ÀIRESENIÀR rrcxa rÉcMcÀ
ÀssrNÀDÂ. pEr.o REapoNsÀvEr. rÉcxrco DÀ EMpaEsÀ g ÀlvrBÁ
ol, vrcrrÂrcrl s»rtrÁnre ou REGrsrRo No Bru(srsBr! ou
u{À o{, stg o<r »u óncÃo co{pEtENtE. tnncÀ.s E cáRnaos
OFIC!ÀIS dê rêgj,atlo no !.linlstálio da Àtri@lCura (ArF,
rltA ou srM), DE ÀcoRDo cou Às poRrÀRrns oo MrxrsrÉnro
DÀ À6RtCUr.11rRÀ, DIPOÀ Nô 30À DE 2210À196 E Noltls DE
22lO4l9A, rESOLrrÇÃO rrÀ ÀnvISÀ Nc1O5 DE 19/05,/99 E DÀ
LEI tONICIPÀUVrcrtlnCre SenffÁnra,, . Enbalagen! 2 kE
RÀBÀDÀ EOVINÀ (CÀNNE BOVINÀ' CONGEI.ÀDA, E}GAIÀTÀ QUII'
À vÁcuo, SERRADÀ EM PEDrços r.r,
DêveEá aar acoDdicionada s drüâIager plinÁEia
conEtituida de plástlco atóri@ transtar€nte,
rosiBtênte, iaent! da sujldadea o ou açào da
nic@rganiarca. devidentê s€ladâ (à váso, . ENTREGUE
coNGEtÂDo, sos RTERTGERÀçÂo DE 1g cRÀlrs cElsros
NEGÀrrvOs, E ENIREqTE sEllAllÀLlêNfg NÀll DÀTÀs ÀGEXDÀD/rS.
Não aârão acêito Blnc ç@ odor, co! € aabor ir{r!óplios
ao produto €/ou altxêto arclecldo, I»gajolo, sÊveldeado
c lardô@nto. cortes defioidos no pêdido podeDdo sar @
tiras ou cubos. Dusrnte o proeas.|lsto, dêva aer
!êa!.izad3 a aIEBE6 (€lihtnaÉo doa excesao! dB
gordura. ertilaga o aponaqoáa!, aat isenta do
€rtilâgóna, ds osaob e @nt€r no Dáxlrc 3t de
atDnêvlolea. lóttro: cm dcn@inação do D@ do
ploduto, fabri€nto, dÀte d. fa.bli€çâo . rrldado, cm
€ap€cificaÇão de poso, produto € Bre/proÇ€dâncir,
}!ÀRCà,s E CÀRII{BOS OFIC!ÀIS dâ registro ne }liniatório dà
Àsrioltura (sIE, Il,íÀ OIJ §IHl , DE ÀCORDO COM ÀS
poR?ÀRll6 oo uursrÉnro DÀ ÂcRtcul.nnÀ, DrpoÀ N" 304 DE

22/04/96 E N.145 DE 22/OÃ/9A, reSOUçÃO DÀ À!8rrsÀ N'lOs
DE 19/05/99 E DÀ rrr l,(r§lcrPÀL/r,ÍCuÂrcrr SAntrÁntl.
ENVrÀn ÀlrosfRÀ PÀRÀ ÀNÁLI6E, ÀPRESENIÀR FrCHÀ TÉCNICÀ
ÀsstNADÀ pEÍ, REsEoNsÀvEr, rÉoirco DÀ EMPRSsÀ g x,vlnÁ
oe vtcttÂncre senrrlnre ou REcrsrRo No srM(srsBD ou
rlrÀ ou srF or sli óRGÂo co.rÊereúre. EÍ!üarag.ns.d. 2 k9.
enxn suÍxe,, (Bis!.e sulnr, costela suln., ÍâÍüo QtJrLo
sulno, Suã . Pernil ruinorlóTE
CoNGEIÁDÀ. El.íBÀrÀDÀ À vÁcuo, isento de aditirca ou
substâncias êatranha, que aâjm lnpróp!i83. ae .conaw s
quê altêro suas eraétêrlslies natursia (flsi€8,
quimlGa e oEgenoláptsies). táxirc'lot dê Eàrdura.
ENTREaTE cot{cErÀDo, soB nEEBTcEBÀÇÃo .DE 1g' cnÀrrs
CEI§IOS NEGÀTMS, E ENTREGUE SEI'IÀI{ÀLI'TENTE NÀS DÀTAS

ÀcENDÀDÀs, Nâo Ee!ào aceito oarnê mir odor, @r € aabor
inFróprlos âo produto e./ou atP.cto elccldo, tr»Ealoao,
oavêrdêtdo e lBrdac.nto. Colte. definldor no p.dldo
podendo rsR: !,i,stae, cubot, !uã fÉciohada. o prqluto
dere!á ser €úbalado @ saÇoa pr6Prior, rêsiatsontea c
não rêclclados, hclmticarentâ fechados , de nodo a
garantir losíatênqia durante o taan6lDrte. ê
ãmr€nu€nto c@ Irro de 500 a I tg. EDbalagd
r€andária: a arbalaga Prltúrl. dev.râ êatar .prgtegld.
axt€rnffintq s elxa dê PaPoIaô rotulld. reforç.da,
cm aô aba! aurEsioR € inferioR Eotalmnte laclada! ffi
paso L:quido dê âtâ 20 kg' Não !€rào aceitas @ü3lag€na
àefeltuJaae qu6 €xPonhil o Produtô à contaÍnagáo ê/ou
d€t€rioração. RóIIrIr: deDmiD.çio do nffi do Produto,
fabriente , dala do fabtieção o Elidâde , éo I
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PRrmirunn Muutcir'.rru u: ü.ssÂÃ oo» üaRn.;rls

FU NDO IUUN:CIFAL 0E .A§$§TÊt{Cl,A §{lClAL

etpêcifi€Çlo do peso, !,rc.du:o e mrca'/pro!,r!ãric'4,
ElrvtÀR Àl,tosrR.À pÀRÀ ÀNÀlrsE, ÀpREsElrl'Àp F:üÊÀ riü.:!ú\
ÀSSINÀDÀ PEI.o RESPO}{SÀVEL TECHICO DÀ EMgNESÀ P ÀTVÀ8,\.
on vrcrrÀrcrl. sÀNrrÁRrÀ ou REcrsrRro No sru(s:ôÊi! ou
rlrÀ ou srF ou eM óRGÃo coupErENrE. lcÀRcAs E 

'iài'Ji'ÍBctc;OFICIÀÍS dâ EcgistEo oo M1tri8tário ôã Àg!i@1tura .§IF,
It'A OU SIJ'{}, DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀnL}'S tC llINlSt§RIC
DA ÀGRÍCt'Ltt'RÀ, DXPOÀ N" 3OA DE 22íO4T96 D NO:d5 DE

22/04/99, rEsottÇÃo DÀ À,llrrsÀ lrolos DE 19,/03,'§9 á D4
r.EMNtcrPÀr/vrcrúxcrl qxrrÁnrÀ.,
P€lrâ 4 filé.(DOÍJIr,ÀDÀ) KG rore rI PROTEI!{ÀiCF Qlltr) 1.O5O.OO
Polx€ DOURÀDÀ, eiq ff gÉ , de pÉireirô qL'al"ideAê, 1irl1.),
!@ couro ou a6c@s , E6 ê6p.inha, pcriirr :oagelaCç, ,

dranado, alpâclo bBnso cdr Blhe nàbre' aom- palcl .: r ' . 
- ',.

@nrisc€nt..s@êgPinhês.Sdqdição.dê..ra1.g'.

prorenl,entê! d. si$i.s s.dios, nbàtid.)ê .in fr:-gc,ritr:'c?
sob LnslEção wtc.inária, da\raüo §€r ' @Dgailade . €
trrn3lDEtâdo a tqrp€raturá ato , lS'C ídeEei!§ g=Brt
centlgrados neEativos) au lnÉo:lcr. carnq$itsticu
Eêrli.s: o produto não dovqrá apüegentáil supbtf,lrrÉs ..

únida, p€grjora, erudato ou IBEloa f}áüi-lr!6 .{-'.aer
@Dlistôncia lnotml, cm indlci,os de fêr,mnta+ào
pútrtde. cl Caract.risticrs orEanoJ,óptiq3i ÃaF4io
br.nco paóprio da êBpáci., .não elscião r ns F6gaJo?3
Cor própria de câdà eaÉcia, sd nânehôE q§lhrdêairrF
ChâLao próprio sa.bor prônrio, Etúal,.gen pllnltia: !
pEoduto dovcrá sêr orüatado 4 @üalegm plastiêa
fldl,El, atóii€, r.al,stgntê, taanrparêir:§,
int.rn@ntê, lnt€gre, rs sinaj.§ dê racÉnduras ,:.
gup€rflctô, tq furos ô sm acúnulos. ,süalnes
secundári,r: a s0balagü primária deverá estaÉ pro!}gida
qtern&nle @ eiza do paFâ1ão rotutadr :aforçadâ ,
c@ a9 abrg cutErior e inferior totrlrent€ lâcrad^s.
Nlo seráo aceitag qnbalagen8 d€fêituosas qus oxtEnõu o
ploduto à cqntuÍôação e/ou .det.rilrraÇão. Clrn .1e
papê1,ão cm peao llquido dê etá 20hg. RêCu:ríci; o
pEodutg dEverá 3ê! rotulado d6 a@rdo dn a. l;!^Elerão ,
vitenCe, No rôLulo da 6ba1âgd dev.reâ êstêr irq>rasgl.g
d. fom clasa € indolówl ar scEuj o(es inÍow-çin3: ?
Decla8aE Bre ? No@ s enderegc do fablj'cân:o. ?

Identifi€çáo cdrpl.t do pEodutq. ? êa:iràii/oücro do
SIF ou SISP. ? Data de fabricbçâo, lrazo ria .eal.idaàe e
praza Eáxino para conaw. ? TsnlEraturã de yalrdaCa à
vâncer de no nloirc 3- reses contados a FaEtir Ce '.jEta
d. ent.egr, sENDo TotERÀDÀ I venreçÂo DE 

^.CÉ 
lzt dê

Áqll No pEgo LreutDc Dô pRoDUrc DEsccNGELqDo -o.rr .,eu?ü
ÀO PSSO CONGEIÀDO
pEIXr EM POsrÀ,(pINrÀDOlrG r-OÍE II PROTETNÀ Cp CUirô 53C.OO
d. prt@ira gualidàdg, congel,ados drênldô, aBFêct-a
brrD@ cm carna nobr€. Sd adiçto de sa1 a tÉ,tEros,
mnr,pulado o @ndiçô.a higiôiies, prownionr-os d6
animLa sad,lo!, a.batldo! 6 frlgorÍfie sob inap€çâô
vatarinária, drendo aar cgngaladD ê Lrmatprtadg a
to!ÍIDratura de ? lS.C {dczoito g!âuÊ cantÍgrfCos
nqgaLircs) ou lnf€Éior. Clractarlatj,qs geaarBI o
produto nào davêrá apro5ontar autrxrficíe únida,
pegajolr, esdato ou part.s flácidar ou de @njirtênciâ
anoml . ffi indicioa de f,êlentBeão púcrida, :)
Caractãriltiqê o.genolàpti,eg : Àrp€cto .bEanco É.róirrio
dâ .sÉcia, não el.cido e na pegajoÉo .Cor próFFia dê
Bdr êsÉclo, as Bnchss eeverdetdag Chriso própr:â
§!.bo! pEôt,ri,o. Enüalag6 e IEro: E.lbalag@ prinátia: o
produto dsErá qDbalado s erhbalaga plásticâ flexiEl,
atóxiÉ, lalirC€nte, tlanalErentê. m t»cotas con lEso
de Ol tg rotulada C€ â@rdo cm u l€gislagâo vigente.
Erüalagd Lntêgra, sa sinaj.a do rachadulas na
aupaEflci., 6m furoa e a4 aoúoulos. Erüalagsn
s€endária, B eDbalagq punÉrÍa dev€!â êstôr prot€Eidô
exterDaDnte q ei,e dô palDláo roEulad! acfoEçada,
o6 as lbas rulêrio8 o infgrior totalnentse lacradai.
Nãô rê!1o scoita! 6bâlagana dofeiCuo8âs quc .xponhe o
produto à contuinaÇão e/ou d€t€rioragão. ,Crira .la
prlslâo cm p.co llqui,do dê rcó 2Ok§. .RotulaEcr: o
ploduto devE!á ser rotulado dê a&rdo c6 a leEi3lação
viganto. No rótulo da asbrlôE@ d€rrão eatar iÍÍpressos
d€ folc clrra ê j,ndêIércI as aêlulntaa ihfotD.çô8s : ?
DsclaEa! Ére ? Nore e ender€ço do faüriente. 2
Idanlif,iação cqplota do pEoduto. ? €rinbo/núncre do
SIF ou SISP. ? Da!e: de fabriei;áo, pEaão di Elldadê a
prazo náxim fEra @n!lm. ? Têr[Dratula de valldãde a
v.n@r da no nÍnirc 3 m!êa contados a partir de datâ
dc êntEga, SENDo ÍoÍIRÀDÀ À vÀRlÀçio os erÉ tZt dâ
Ágre xo pDso LreurDo Do pRoDuro DEscoNGEIÀDo EM RErÂçÃo
ÀO PESO CONGET.ADO

coRIE DE FRÀ}TGO CONGEIÀDO (@XÀ E SOBRECOXÀ)KG.I6T (IrtIO 3,150,00
E rt PEOTSIaTÀ CP
Co:a e soblacda d€ frango. ongelado, .re boa
qualldadê, @ odoD c tqeura caiact€rllti@r de u
Produto dê bo! qualidâda . O I'roduto ,dcverá ser
a@zcnado 6 teÍEn.atulr adequad. (l,nf.rlor ê -16.C
prra produtos congêIêdo6r. O produto devêrá sar
arü9lado o laêo8 próprioa, rerlltdtê! e nào
r€clclado!, h€retj.ffinta f€chado! , dc rcdo a galantir
reai3têncla durantê o tEanglDrle ê amzen&nto.

25,600 25 .880, OO

2A,LOC 17 .703, O0

r.o,8oo 34 . O2O, 00

PÂGINA 52 DE 1 02
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EDbal-ga se@ndáEia: a abalaqs prüúria dêv€Rá ô8tar
plotcaida qtôrnareotc ú êai.E d. pap.lão rot rl.da
raforçada, ffi as abas suparior a infarior tolslmnta
lacradia c@ t8so Ilquido d€ 3to 2okE, Nâo raráo
a@iEa! srüalagena dcfolEuor3s guc .:(ponhu o produlo à
containação e/ou det rioraéo. nótutô: ua ernbalags
dev€rá &nter ne dr mprela € Érê do produto,
ntlEro de regiatro 6 órgão coapetonCe (6IFr,
orientação quanto aô atGzúamnto, tgr{,êEtura para
cons€mçlo, dãta de Elidade do prgduto, númro do
lote e t»so líqufdo. Nio dêverá @ntor É!, a!a! o
p€s@ço. SENDO TO&EnÀDÀ À VÀRrÀçÂO DE ÀrÉ 6t de ÁdJÀ NO

PEAO LTOUTDO DO PnODUTO DE§@NGErÀDO EM nErÀçÀO ÀO PE6O
COIIGEIÀDO. CÀIXÀ 20 KC CO§í ET.GÀIÁGEH INDTVIDI'ÀI DE 600
GR À I t(c. validade . v.nor de ôo nÍnirc 6 mr.r
@ntado! . p.Etir da .ntsaEa.

oo122 CORIES DE t'R»r@ CON6EIÁDOS (FttÉ)tom r! mbrErNÀ OUrrc
scP
t(C É e ereça d. .ve abatlda s elt lrol€cirento lob
instEçlo oflqial e coEtido @ p€daçor, êom autônc\r do
IEnas. IÉnugena, perfuraçõer, oáguloe e quBimduraa
tDE @ngelmnto. 56 o!!o. fil,ô. O pEoduto d€wrâ ler
amz€nado ú Eqn.atura adcquada íinf.ricr a -18'C
tara produtos conEelados). c pEoduto deverá lsr
qbâlâdo o s.cos pró1uios, r.llit ngês â nlo
rsciclâdos, de 1kg, h6mtirentê fêchadcs, de nrrdo â
gãrantir r.siEtânci. d[Eànt€ o tlanst»rta e
awzenmnto. Enb.Ir96 aêcundárl,ar r mlulrgsr
pDihárie d6v6rá êstar prôtsEida dternamnta ü €1r
de papclão rotuladâ Reío!çada. @ aú aba6 supario! 6
infêrioE lotal@te lacradar @ trlo I iquido da atê
2okg. Não ss!ão aê.i-t a eibalagona def€iguola! guc
oxponhu o produto à @nteinaçâo a/ou detêriongio. Nâ
atüa1ag6 dôvr!á @nCar nq@ dâ qrllrrela e. M!€ do
produlo, nún.rc de r6Eiltro o ór9ão @[p.tônt. (slF).
ori.antaéo quanto ao amz€Dffinto, CútEratuEa prla
@ns€mÉo, data de Elidadê do pEoCuto, núEro Co
lotê ê tEro llquido. Nlo d.u.râ @ntar É!, aras a
peE@ço. SENDO TOIJRàDÀ À VÀArÀçÃO DE Àú 6t d. ÁítIÀ UO

PESO I.TQUTDO DO PRODUTC' DESCONGAIÀDO EM REIÂç,ú' ÀO PESO
CONGELÀDO. CÀIXÀ 20 KG COl.i E}iBÀIÂGEM INDrVTDUÀL rrB 6OC

@. À 1 KG, validade a wnc§! dâ no nlnirc 6 rcros
sntâdoa a partis da entaoga

00123 CORTEA DE FRÀ!r@ CONGET.ADOS IPEIIO) XC IOÍE r! Pl() QUrLO
IEINÀS CP
É a ereça d€ av. alrati.dã m catebal €ircnto dob
insl»ção ofiqial a @atado a rrcdrçor. cqrc ausêncta de
I»nas, penugena, p€rfuragôoE, ccágulos a quo!Éduraô
IEr congol,ffinto. O prcduto dev€rá rqr aEiEzana.rg s
tdq*!.tura adêguadà (inf.lior a -1?'c tEã ptoduLot
@nE€1ôdoa, . o t roduto deverá eer dbalado @ aa6a
pEóprior, E.!i3t nt.3 . não raclclrdo!, d. fkC,
h€t@ti@nte frchadoa. da Dodo a Earantir .ssiatôncia
durang€ g tDanstDrte € amtGnmnto. EÍúalaEil
samdáriai a erúalago prirúria dawEá estaE ptotcgida
erEêrnmnte ü cain d. patrrlão rotuladâ reforçad.,
ffi ar abas EuIErio! e infaEio! totBlrente lacradaa cü
p€so lÍquido de ata 20Lq. Nâo s€rào acqiteq stüàlaE€ns
def€ituoras qu6 â:(ponhe o pEoduto à entanin:gão c/ou
d€!€rioração. No Eótulo da! €ntbal3gang, doverâo @n3tâ!
de fotB claE ô ind.lóv.l aa a€guinN. crúalago deverá
@n!er n@ da dplosa ô Ele do psoduto, nlimro d.
lqgiatro fl ó!Eâô cqrlDt.nto (stFl, ortoDtrgão queto
ao atmzonrento, tetf,ratura ÍBla consr&ção, ditsa da
Blidrda do produto, númEo do lot. c lrlo t.l'quido, Não
derrâ contes És, .!ra ê p€acoço.validôds q v€n€r d€
no rúnirc 6 resêE contldot a partia da antrer.. sENIro
Í{,ITRÀDÀ À VÀRIÀçÃO DE ÀTÉ 6I dE Ád,À NO PESO T.IgUIDO
DO PRODUIO DESCONGETÀDO E!' RErÀçÂO ÀO PESO COXGETÂrIO.

CÀIXÀ 20 KG Cd'' EMBÀTÀGEI.! TNDTVIDT'ÀL DE 5OO GR À 1 I(6.
00162 ERÀNGO INTEIRO I.OI'E II PROTEINÀ§ CP QUIIO

qonE€lrdo, não tenpeiado, d€ primira TJalidôdà, isento
ds adltivoa ou auba.tânciat âat!.nhat .qu? loje
i.lpróprÍas ao @nsw e qu€ altefd aua!
6ractallaties natur.la (ftslqr, qritBí€e e
oDganolóptiea) . o Produto. dêrrá ser a@z.Edo &
tsqD-atuaa adequada linfeEior a -18'C lnrt Produtos
@ngeladoBl . DêErá ro! a@nêj.cionrd. s 6b.ltg6
prirúria @nstituÍdà de Pláeti@ atóxi@ trâMiar.nt,
i§enta da aujidãd€r ! ou açao da nlcr@rgrnl!rct,
devldâmnte aelada à vâdo .E&balags sêsndá81ai a
qrürlrEm Prinária davará .Êtir protagÍd! qt€anannta
a ein dê PaIEtão Eotulada refoEçâda, @ a! .bra
sulEEior . infâEior totalmDto lacEadâg c@ Poaq
Itquido d. ate 2OkE. Não icrão aceitas saüalegcns
defêLtuolaa quo €xlpnhil o Prqluto à @ntaiBaç|o ./ou
deterioração qM .aPâclfleção de ,trso, Elldade.
produto a mrelProêadânqla. validado a v.n€a da no
hlnirc 6 m8êa a Partir da €utEêg.. SENDo Ipl§RÀDÀ À
vÀRtÀçÂo DE ÀTÉ 6r de Ág:l No PESO LTQUTDO DO PRODI llC

DEscoNGErÀDo EM REtÂçÃo ào PÊsq êoxcerÀDo' cÀtxÀ 20 Lg
coa, E!lBÀr.à6?l{ norvtDuÀL MÉDrÀ 2,5 KG

ooo34 cÀRr{E BOirIrüt - frPo MrÚDo, BUCTO. KG lÔlE rr ourl'o
PROTEINÀA CR
congêlrda, êiü41àda a vá@o, @o no tÍú,irc 1Ot dc Eebo/

Esrnoo Do PARA

Pnrre ttuRl Munrclpm DE CANAA Dos CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCH SOCIAL

z, roô. oo

1,5?5. O0

?88.00

15, 600

..2,1OO

9, 800

\\á\

32.760 ,OO

19.372,50

1 .122 , aO

105 . OO 10,000 r.050,oo

l'i&rüi" á
- )''
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HsrAto oo PnRÁ

PnrreruaÀ Mut,ilcrPAr or CauqÃ íio§ {j,lRAJAs

FUNDO MUNiCiPA,L CIF- A$§!§TÊÍ.iC!Á. SOCIÂ.1

gosdura, cor. ch6iF E sabrJr 'prol)rio,.J-!iráta dc..1r'ang6r..
êrora, ou êav.Ede!d., düâl,odÀ ih sic, .pliÉtis
tlanrl[rgnte. atgxico. deverá ser acoítllcioiada (m
êlrürlags prirúria constilllda de 'Flástico .ltóriá
tranlpalontê, Eaislante,. isentà dE sujfciadêi e cu sç.trq
de nicr@rgaÍri!rcs, david.wnEê s.IilCa (à vácEo!. o
produto dererá rer entregpr @ríEê!.ado, sob rcftr,qetÀçr-c
de 18 grauB €Isior negati,vo!. e entrêçNê s'oenai+erte
nra datas agêndadac, DÉo sará acêito cunc,im idor,
@r a labor lrçróprios ao prôd:Lo , r/cu aeÉ*clo
elêcido, I»gajoro, esvarCeaCo e l,ilFlâ@nto. &rt6o
d.finido! no p€dido iDdeodo sar q. tirea ,ô!t êubos.
duErntc o pro@8lamnto, drv6 ler rcalizad4'ê a!hrê!on.
róLulo: c6 deneinagão dc nM do pEoduto,. febria:mtr.
daLã da f,abEieção € Elidad.. s@. qplhpfi<aç;<. .ie . : ,'paro, pEodutô a mE<ià/proc€dância, e1:q! o sBrir.rlxe
oliciri! no produto q6 :eôistro no ninÍgtéric .ji
aírioltura (!if , iÉ .ru 3in), de aco:ao iele is
poltarias do Elntr;êrio da aqricultura, .tifrÀ 3q ,j,: .lo
22lotl96 o Do1{5 do 22/Ot/9e, resoluçãc <!a -.tlrvr,ir.r',tOS .

dr l9/o5/99 e d! Iâj. iúuFiÇjpal/ytgi-faacie sân1çrirrà,gnvlar amatla tnr. anali5€,. epEeBentar íichi' tô,:rrj.@
aaslnadâ pêl,o lGllDncavet tási@'Câ enproBâ + ll,.ará
dâ vigilància rànitária ou 8sgl6lro no slni(riabil o,r
iB ou ltf ou o óncÃO co|'lpEÍENrg, EübalagàrÃ de ? \.i.
CÀRIIE EOYIIür 2' (!tÚSCUa, pÀIJ!À, PEIXI§HO, ,\CÉv., çl'.;rl.O l.rso.ao
FRÀrDrNltÀ, cÀpÀ DE F:LÉ, cuplu
IrtE tI pBoTEtNÀS - cR colrcErÂDÀ, !:MMIrgA .!. ,rÁCU),
rúxirc 5t dê goadura, ,iBacto de rdjttvoa Du
8ub8tánclas €stranhra que se:fr lap!ôir.iâr !c con3&o ê
qua aItêrm 6uas eracteEr,stj,cas naturats (fÍ.si6s,
qulnicas ê rganol,óptiqs). O PROD('TO Of,Vf:p.í, Sr:R
ENTRDqTE coN@ri.oo, soB REFRTGERÀçÃ§ .DE tB üRÀus
CELSIOS NEGÀ!rVOS, E ENIREGI,E AEtr]NÀtlíENtE Ni§ D.i-Í].s
ÀGÊ!ÍDÀIrÀS. Nâo rerâ aceito elno cm oCor, êcr.c a,:bcr
i.Eprôprios ao produto o/ou erpoé!ô, @IaciCo, IBíalrrso,
€avordsàdô e paad.qento. Colte! definidoa nô pedrCo
podêndo serr cubos, rcÍdô,.. bife. .. Durantâ c
pBoêeaa@nto, dev€ ser realizsdt a atlara.gffi
(eLininaÇão do3 êrcaagos dÊ goEduEa, êarti1rg6 ê
alDnero!êa, ler is€nta. d. carlilaqens, .le .sÂs3 c
contor ôo háxiro 3t de ÀI»n€wosa!. De\.€rá ôêr.
a@ndici.onada a emba).ago priDária @nrtitu!-Ci de
plártico atóxico tnnrparênto, reforçado, Lgontar .ls
aujld.daa ê ou aÉo dê mlci@rErniss!. en t-cote§fechados. dêvidamnte sêladâ tà váôuo) ou o!rtr..o
fêqhgento b€B lacraílo. Átán ta: ç@ denàin.çlc do ôqr
do ploduto, fabliante, data de fabri,eçâo . Elidad€,
c8 ôalÉcifi€ção de pcso, produto € ErB/proccdãnciã,
I'ÍÀRC,AS E CARII'IBOS OFICIÀIS de registro no úiniatário dâ
Àgrleltula (SIF, lMÀ OU SIM), DE ÀCOR.DO COtí ÀS
PORÍÀRTÀ§ DO I'INISÍÉRIO DÀ.ÀGRICUL.TURÀ, DrPOÀ N" 3OJ DE
22104/96 s Nô145 DE 2z/o4/gg, rEsourçÀo pl er{vrsÀ u"ros
Dt L9/osl99 E DÀ r.Er MJNrcrpÀ!/vrcrr.ÂNcr.à. sÀnr?ixrÀ,
ENvtÀR Àt'osrRÀ pÀRÀ Àl{ÀLrsE, ÀIRESENTÀR rrct§, rÉcxrcl
ÀssruDÀ pEro REspoNsÀvEr, rÉcrrco DÀ.lMpF,EsÀ E AlvÀRÁ
oÀ vrcuÁNcrÀ slxrrÁ.Rrl ou RacrsrRo No srM(sts3r) ou
rMÀ oÍJ srF ou er< óncÃo cotípErENrE. Enüataqen! de 2 tí.
CÀRNE BOYINÀ DE l'.I'IE II PROTEI}TÀS CR QLr''( Patinho, FiIé §lignon. coxeo !tto1e, Contra filô.
À1€tra, ÍàEarto, Picanha, Coxãô DuEo/Chá Ferar, y§
coNGEÍ,ÀDÀ, EMBÀrÁDÀ e vÁcuo, mgra contendo rúx:rc da
{* de gordura, irehto d6 adi.liEi3 ou !u-bstânci.3
ettr.nhas quo sejil inprópria! ao consuo ê qua altorM
guaa qractêrirti.Ér natsrai,! (fisic.s, enrirui.ea r
rgAnoléPLi€s). O PRODUTO DEI,ERÁ sER §},TREGUS
coNcEtÀDo, sor nrrarcenaçÃo DE t8 GRÀrrs cersros
NEGÀIwoS , E ENTaEGTE SEIIIÀIINTMENTE NÀS , DÀTÀ.S ÀGENDN)ÀS .
Não r€râo ac€ito carns @ oder, cor e-ea.bor ihprápsios
aO produto e,/ou aalrccto mlêctdo, pegejoao, ssveEdeâdo
€ pardàcento- Cortês d.finÍdoa no pêdido lFdêndg gêri
Cuboa. rclda/ bj,fe. Durantê o proaesârentô, dêví. s6!
rêalizada a apaEagm (oliminaçào dog arcêssos d€
goEdura, €fei,laEs ê atDnevroaGB, Jer lliânta Câ
Brtilagena, de oasoa e contêE nd nár1rc 2t dâ
alDneEo6es. Dêv€rá 3er acondlcloDadã 6 súra1aEs
prÍrúria constitutda do plásti@ Btóxico translar"r.te,
reforÇido. isênta dê sujidade8 ê ou ação dê
uicroorganiamoe. spacoteg'fashadog. devrdeênte
selada (à váao, gu outtro fechrento b€rn lacrada, c6
denminaÇão do nm do produto, fabri.ent., dãta dê
f.brieçáo ê Elj,d3dê, cm 6sp€cifj.@çáo de IEso,produto ê mre/t,rocedência, !.íARCÀS E CÀRIMIIoS OFICLÀIS
de regiatÉo no l.ÍinistôEi.o da ÀgristÉura (SIF, IMÀ OU
sru), DE ÀcoRDo coôr Às ponrÀRrÀs Do MrNÍsrÉRro oÀ
ÀGRICITLnRÀ, DrPOA No 3O4 DE 22/04196 E No145 DE
22/O4/9s, nrsourçÃo DÀ ÀNvrsÀ Nclos DE \g/oglgs E D
I.SI MJNICIPÀL/VIGIIÃ}TCIÀ SÀI{ITÁRIÀ. ENvI.l|R Àr,'OSTRÀ PÀNÀ
ÀNÀLtsE, ÀrRESENTÀR FtcnÀ tÉcurcl ÀsstNÀDÀ pEt.o
REspoNsÀt/EL rÉcxrco oÀ EHpREsÀ E ÀrvÀRÁ DÀ vtcrtÀrcra
sÀNtrÁatÀ q, REcrstRo No srM(stsBt, ou rr,íÀ ou srF ot EM
óncÃo coíBetexrE. EtrüalagÉnr 2 tg
Coct.Ia BOvtrNÀ ,lrÀGRÀ t(6 IrrE II PROIEINÀS CR eUItO
Carnâ bovina de 2., CONCEIÀDÀ, rlOaraOa.ÀVÁCUO, linpa,
ss a€bo, n€ryo e tDu€ gordura. provenienta clê coEte

1.{00.00

18 , 1í,O

2',t,LOO

19.005 , 00

3? . 940, o0

5 ,337 ,50

00067

ool48 350, O0 15,250

PÁGINA 64 DE 102
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apropriado de €r@çE bovina, iaento de aditircs ou
lubstâncias €slranhar qu. sajü iítpEópsirr !g @n8rrc €
quo alter@ auaa carâcte.r,Eties nalurai! (flsi€s,
qulnl€B e rganoláptle!). O FRODLTaO OUWRJ{ AER
ENTRE{íJE coNGErÀDo. BoB nEERtcERÀçÂo DE 1a GRNrs
CELSTOS NEcÀrn/OS, E ENfREeJE SEUÀNÀII,CNIE NÀ.s DÀtÀS
ÀIiENDN)ÀS. Não acrá acÊlto em. @ odor, cor e sabo!
fuq>róprios ao produto c/ou arpecto arcl,ecldo, tlgejoso,
êsv€Edaado e pardaccirlo. Du!üte o paocessento, d€ve
rer realizada a aIBEaEm (elinina9ãg do! exccsaos d€
Eordurr, ertilaE4 o apon€vro3ê3, !e! ia€nta de
ergilagana, dE osloa a @Dtêr no ráxirc 3t dâ
alrcnavrorea . Dêrerá Étr -@Ddici.onada 6 ombalagm
prirúria constltulda dê pláltico atórico tsanatEEênte,
real,atente, j.s€nta dc sulidadâé . ou ação dê
nicr@rganims. a pa@téa fâchados, devi.dmnt€
t.l.d. (à ráao) ou outso fêêhãento' b€h l.cEedô, cd
danQineÇão do ndE dô prôduto7 f.brient€, dãta dê
fabrl€çáo € Elidid6, cd esp€cifj.€çâo ds tEao,
produto o Er€/prôc.dôhci., l.lARCÀS E CÀRIMBOS OFtCtÀ:S
da rêgj-stro no Minirtálio da Àgiidllur! (8IF, Itür OU l
srur, DE ÀcoRDo coü Às poRrÀRr,Às oo urxrerÉnro ol
ÀGRrCrrLllJRÀ, D1POÀ No 3A4 DÊ 22/Ot/96 E N"l{5 DE
22/oÃ19a, rEsorrrÇÃo oÀ ÀtwtsÀ N.1oE DE l9l05/99 E DÀ
rxr mrNrcrPÀr/vrerrÂrcq sÀt{uÁRlÀ. ENVLÀR ttros?FÀ pÀa,À

N{ÀrrsE, ÀpRESENTÀR FrcHÀ úcxrcl ÀssrNÀDÂ pEr.o
REsFoNsÀvEL rÉcrrco ol EMpREsÀ u er.vlú o.l, vrcrrÂncr.n
slxrrÁnr.l ou REcrsrRo No srlr(srsBu ou rr.tl, ou srF @ EM
óneÃo coupgunTE. Enba!.ag.ns 2 kE
Flgado Bovino, KG cm Eogi6tro no SIM LoÍE ll PROI 9OIfO
EllrÀ cR
FÍgado bovino,CoNcEtÂIrÀ, EMBÀIÀD,À I vÁCUO, IiíAo,
rrlrêto I próprio de eapáeie, nào @laêido hm
p€gajoaô, cor: próprl,a d. €!Écie (v9t@Iha trrilhant€
gu púrpura), aú Enchar elv€rd€ada! ou pardaentar,
odo!: próIrEio. is€nto d€ tEra.l,to!, lltus, íungos e
s4 odor q sabor d. ranço. ENIREqTE CONGELÀDC', SOE
REEa,TGEBÂÇÀo DE lo Ga.Nrs cBtsros NEGÀtÍtoa, E ENrnEdrE
SEtlÀl{Àll{ENtE NÀS DÀlÀ,s ÀGEilDÀDÀ§. Durante o
proc€aaffinto. dêvê !€r r€eli zâda a aIuEEs
(allninação do8 exceaaoa d6 gorduEa, ertilagü €
apon€vrosea, sêr i!€nta d€ €Etilagen6, d9 ossos E
@ntê8 nô náx1rc 2l de aIE.ãEoa€s . D€ve-rá ser
acondicionada s übrl,.go plirúria coostltuidâ de
plástlco a!óxi@ tranrparântô, iaont8 de sulidãdes € ou
agão dô BicEoolganisrcs. @ pa@t6s feqhado§,
dêvidente s€l.da (à vádol ou outro frchmnto lsf,
lacaedo. cs d€n@inaÉo do nore do produto,
fs.bliencê, dàEâ d€ f..bti€çáo € Elldadê, @
€lprcifieção de IEro, produto s mre/procodôocia,
EwtAR ÂllosrRÀ pÀaÀ Àt{ÁLrsE, ÀIRESENTAR ErcHÀ TÉcNrcÀ
ÀssrNÀDÀ pErc REspoNsÀvEr. rÉcxrco DÀ EMpREsÀ E ÀrvàRÁ
DÀ vrcrr,ÂlrctÀ sÀNrtÁRrÀ ou REcrsrno No au{(stsBo ot,
rMÀ ou srF ou ru óncÃo coMpE?ENTE. ldÀRcÀs s cÀtrrrrEôs
OEICIÀfS dê legiatro no l,finistério da Àgrl,Nllula (StF,
Ir,le dJ SrH), DE ÀCORDO COr.! ÀS pORrÀR!ÀS OO trtXrsrÉnrO
DÀÀGRICILIUBÀ, DIPoÀ N' 3Oa DÉ 22101196 E No1.5 DE
22104/95, TESOIITÇÃO DÀ ÀNi'tSÀ N.1O5 DE 19/05/99 E DÀ
tEr MtNrcrpÀUvrcrr.Âncrl sÀNrrÁRrÀ, . Erüalrgens 2 tg
RÀAÀDÀ BOVI}IÀ(CÀRIIE BO1'I}TA'CONGEIÀDÀ, EMBÀ'.ADÀ À V QUI''
Ácuo, sgRFÀDl EH PEDÀços - cR
IôIÉ Il PROTEINÀS - CR Dqverá a€E a@ndiclonade s
drüalage prÍnária canstltulde dê pláseie atóxiqo
lran6parentê, Faaistcnte, ironta d€ Euj1dãd.r a ou âÉo
de mlcroorganis@s, dâvidilÉntâ a.I.da (à vâcu§r.
ENTnE(iJE coNcgr,ÀDo, soB REÊT,tcERÂçÂo DE 16 GRÀrJs
CELSTOS NEGÀ!nOS, E ENIREGIE SEMÀltÀtlGN?É NÀS DÀrÀS
ÀGENDÀDÀS. Não 6erão accitq €rn€ c@ odor, @t I aabor
iÍqrróprios ao produto ô/ou aalEcto arclccldg, trgaioso,
ravardaado e pardôcento. coEtos dêflnldor no pêdido
podgndo s.E @ tirâa ou suboa. Duaanto o procels@nto,
dsve a€r realizada a aparagd (eliminaÇão doa 3x@aaoa
d. gordula, ertilagm € atDD€vEoscs, s€! iaantâ d€
cartilagêns. dê oasoa e' conEer no $áxirc 3t d9
àIbncvroaêa. nóttlr: cq d€n@in3ção do nqE do
produto, fa.bri€nte, dala da fabri€çâo o Elidãdê, cs
sstpcigi.Bção de IEso, produto € Bre/I,.ocedência,
lrÀRCÀS E CÀ.RIMEOS OFIC!ÀIê dê EêELstao no l,tinittário dà
Àgrisltura (sIF, Il.rÀ OU Afl{) , DE ÀCORDo csí N
PoRIÀRI.ÀS Do MTNISTÉRIo DÀ ÀGRIC1,I.T{,RÀ, DIPO}' N. 30{ DE

22104/96 E No165 DE 22/Ol/)e, TUSOIIJçãO DÀ Àrn rSÀ.Nc1O5
DE tg/os/gg E DÀ rrr uurrcrplr,,/vtcrrÁncrÀ aÀNrrÁRrÀ
EfivrÀR ÂráosrRÀ pÀRÀ Àt{Ár.rsE, ÀpRESENTÀR Frctn ÍÉcNtcÀ
ÀssrNÀDÀ pEra REspoNsÀrrEL 

"ÉcNtco 
DÀ Et{PREsÀ E Àl.vÀRÁ

m vtctt"furcrl slnrrÁnte ou REcrs"Ro No su.,(srsBr) ou
IHÀ ot srF ou eM'óRcÂo CoMPETEN"E. EnbâLãg.ns dê 2 hE.
Cmlu SUÍxl (Eisteca auina, Co6tâIa Suina, tôntbo s QtJrlo
ulno, suã a P€rnil aulno)- cR
rrtE rt pRolErNÀs - cR coNGErÂDÀ, EMBÀIÀDÀ À vÁcuo,
Is.nto dê adi.tiwo! ou .ubstãnciai .ttranhat guê !êjs
inl,tóI,Eta6 ao conalrc a cluê altarq auaa
qEact.Elati€ô naturai! (fLsj-es, guiDiÉE €
oEganolépti€s). Milxl,rc lot de goDdurr. ENIREGUE

CoNGEIÂDO, SOB REFRTõERAç/{O DÉ 18 G8ÀUS CELSTOS

NEGÀTIVOS, E ENfREGUE SEI{À}IA.LUENIE NÀS DÀTA3 ÀGENDADÀS.

oo17{

00366

o0089

140. O0

175.00

1D,9OO

21, 900

1 . 526,00

3- 832,50

Á

525.00 76,230 8,531,25

\-/
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Não g€rão acerto €rna con odâ:, coE e 3JlF= inrprólri'ios
ao pEoduto e/o§ aEtaqto úolocido, r*ga;oec,: o'r,irh=ean]c
ê I»adàc€nto. colto! definidos no pêdi.ír.o ..Fcderrdrr s?t l,

birtee, cubos, suã fracionaCâ- o produto dêy"rá s€r
aíüalâdo @ 9a@s pEóplios, Eêsigtontf,|5 Ç não
E€cicladoa , he@ticenEc :echrdo3, ào rc<to a 7àr'ãntj.!

"ari,stência durônt€ o taurirelts ê aHÊÍlôÍetrtc c.Â
paao dg 600 a 1 kg. E6bôLa9m irêandilie: a 

^:üaÀilgüpllhárla deverá oatáa protegidâ extéEDarDnle,rrr cai.rá
de papello rotulada rêforçada, cd às aba! EuFgrj,cr ê
lnfcrlor Cotalnênto LacEadr! ccn peào liquidp de âL§ ,§
kg. Nào serâo aceitas súalagens dâfolluorn§. que
exponhs o produto à conEeinaÇâo o/ou ciàtEaçrecão,
RóTt rrr dên@inaçào clo rron. do pEocuic,' 'fabrlcante/
dâtâ dr fô.lrriÉção ê hlidade, cd osprciflqçar, d.ê
pêsa, ploduto ê BE€/procodência, EIiVIÀR À!íosm!. mAÀ
ÀlrÀr.rsE. ÀpREsENtÀR FtcHÀ rÉcurcl essuhni rslê
REspoNsÀvEL tÉorrco oh EMpREsÀ E ÀlvÀBÁ EÀ vrcu',ilrsyl
sÀtittÁRrÀ ot REGrsÍRo No srv(srsBr) ou ft+,..ou.s-tír:tt.pt<
óRGÃo cot.DErENtr. lrÀRcÀs E cÀRrMBos . ôFlctÀig. . de
reglltEo no l'liniahérlo da ÀgEidlEura lElE;,"!!& OU

srMr, DÊ ÀcoRDo coa.t Âs poRTÀRrÀs Do MrNLsrÉRrG. '6À
ÀcRIClrLTrrRÀ, DrPOÀ No 30À DÉ 22/0Â/96 E I.r.í5 DÊ,

22/0Á/98, TESOLUçÀO DÀ À}{v SÀ NôlOs Dq 19/0519§ § rÀ
LEr !,í,rNrcrpÀL/vrcriÁNcrÀ sÀNrrÁRrÀ,.

00338 Peirâ a filé,
Pei.xe DOT ltÀDÀ.

003r.2

t«i Íê1r rr PBoTETNÀ§ cR eúrr
de pri.@irB .fualiirádo, liÍiro,

sa êapinha, IEiÍe cargalado,
cú. eme nd)ri'. 16 pâlc,

(DOIJRÀDÀ)
pv Err.É,

aq @u!o ou êsca&s,
dtenado, aslrccto branco
@naistentê e s8 eEpjnhoe. S6 âdiÇão dê..§al ê
târIarog, mnil,ulaCa âÀ @ndiqóeg 5igrênicatr,
pEovenientes dê aniMis ladios, abar:idos .s frlEc.li.frco
Bob lnrpEÉo vêtêrinália, devando
tllnslDrtâdo a t@Iaratura d6 ? :

s6s congclâdg a
180C (dêuoj.to 911116

CaractÊr-t§!iÉacentlgradoanôqativor, ou infârLci
gaaais: o produto iào dôvcrÁ apres€i!â! tup€rflci€

350. OO

210 , 00

25,60í)

28, 100

I . 960, 00

5 . 901 ,0O

úmid., p€Eajosa, eed.to
êon6lat6ncia ano@1, @n
pútlida. c, Caracterlatiqs

ou partos fli
ind.lciog <ie

I oEganolé?ci,

icidss o! ce
.. fetrene.Ção

4as: , À.!t €cto
bEanco paóprio da €sÉciê, nào arclecido e D@ I8gajoao
cor própria de €da esÉcia, a4 Bnchâc. êsvardEadâs
Chriro próprio Sabor próprio. EÍlbalags fJrLtráli.r: c
produto drerá ser erüalado s erbàIaga plástie
flexlvol, aEóxi€, lesistêntê, tranBpargcta,
interDuante, inEeEra. 6q sinais dê rachaJuraa ir.
auparflcio, aq furog ê. s4 aerímuLos; srúar.aEm
racundáriar a 6balag6 priréria deverá e.La! p-râtê9:<ta

rcforçada,grtornamntê 6 €ixa de
cm aa abas sutErior €

pelÉlào Eâtlrlâda
infêlior totalmntq lacrêd^E

Não sgrào acoitaa düalaEanr dêfêituoáac que exgÉrrhur o
produto à @ntilinaçáo c/ou dêt6rj,oarçào. Calxa de
papeláo cm peso Ilquido de até 2OhE. Rotu.Iaíem: c
produto dêvêrá aer lotulado dg acoldo @. a legislaçâo
vigon!ô, No rólulo da snbalagq devêEã91eatar inprêa5os
de foffi clara e i.ndêlével as sêguintes. iDfoffiçóes . ?'
Dgc],aEa! mE€ ? None e ênd€reço dg faàlicani.€. ?
IdenElfiagão rcnpleta do produto. ? €rirÍüo/núrEro Íto
SIF ou SISP. ? Datâ do fô.brj.aÉo, pra:o de valrdád6 e
prâzo rúrj,rc para constrc. ? Túpâlatura d€ valiaede a
vance! de no eínirc 3 nglaB 6n!ádoá a lrartir dâ íht'r
dc entr.ga. sENDo tor§RÀD-.r À vÀRrÀçÃo ni À.rÉ izt 1e
Áclll. xo pEao LreurDo Do pRoDUTo brscoieeuoo eu net.lfo
Ào PESO COXGETÀDO
PETXE EM POgIÀ, (PINTÀDO' KG IOTE II PBOTEI}IÀ-§ - C O{'tIá
R.,
d8 prlheiEa qualidade, congolado€ dsenddo, aap.cto
branco cd êrnâ nobr. . Ss adiÇão de sal € târll[ro§,
mnr,pulido m condiçôsa higiêni@s, provanienloe dê
aniEls sadios, a.batido! s frigôrlficô. sob inapaçáo
vêtÊrinâEia, devêndo 8er @ngelàdo ê tiangtDrtadq à
!úI»ratura de ? 18,c (dâzoito gEaus ccnEiErados
negativoa) ou inforioE, Caractarllti€s gêrâir: o
produto náo d€vêrá aprêsentar supêrfície únida,
I»EaJolr, qudato ou palta! flácidas ou dc consi,stêncla
anoml, cd lndlcioE de f€rent çào pútri,da. cl
Car.ct rlsticas organolóptiÉs: ÀslEcto br.d@ próprio
dâ €sÉci€, nào arulêcj.do o n@ IEEajoso cor própria de
€da €!Écis, aq mnchit saverdeadaa Châiro pEóprro
salto! próprio, Eiüalag6 ê pêro: Embal,aga prLaárirl o
pEoduto deve.á sbal.do o orüalaEo plásttca Flexlvel,
at,óriq, resi.stsntg, cranspaEente, ul pàêotea c@ trcso
da 01 t9 rotulada da .coldo cm ãs leEisladão vl,gentê.
Etrüàlaga ínt€gra, as sinair dê ractisduras oô
rulrrflcie, s@ fulog e !o asúnulos. E[üalagd
Secundárla: a düa.LaEs pEitrÉria dêve!á astar protegidâ
axtern@Dt€ s €ixa d9 pap€lão lotsul.dâ reforçada,
cd ar abas lulErior e inf€rl,or totaliEnte lacradea.
Neo r€ráo acritâs gnbalrgenc dgfeitugsa! guc €xlDnhe o
produto à cont4inaçáo e/ou dêtêriiE.ção. Caixe de
pat{llo cos IEso llquido dê ã!é 2Ok9. Rôtú1,àgd: o
produto dâvârá sêr EoCulrdo de âcordo en a lcAJ-aliçlo
vigent€. No rólulo ds 6btl,ag6 dev€!âo oatar ifrprslros
d9 fotu clara ê indeláwl .s soguintes infomÇôês i ?
DscIBra! Ere ? Nm g cndereço do fabEiÉnto. ?
Id.ntifi€ção coEplêta do pEoduLo. ? qriÍobo/númro do

PÀGINA 66 DE 102

1



\\5)

\-,

00120

00121

OO12tl

00161

§IF ou SISP. ? Data de fabri.ctÉo, prazo dê Elidado 6
prazo nárirc para conare, ? taripôretura d€ validede a
voncor da no mÁnirc 3 @!e! sntadoa a parCi.E da data
d. .ntraga. SENDo IoI,ERÀDÀ A vÀRIÀçÃo DE ÀTÉ 12t dê
ÂÀ,À NO PESO LIQUIDO DO PFODUIO DE§CONGEIÁDO E}T BEIÁçÀO
ÀO PESO CONGEI.ÀDO
coRÍE DE mÀN@ CONGET.ÀDO (COXÀ E SOBRECOXAIIiC LT Q{rttO
E II PROTtrINÀ,s - CR
Coxa e .obrocoxa de flango, congelado, dê bor
guàl,idade, coh odor 6 têxtura 6ract'€rlsti@s do u
produto da boa qu.lidâd€ O psoduto deverá scr
amzcnado 6 teq»tatura adaquada (infeEior a -lgôC
pa!. produtoa @nEeladoa!. O pEoduto dâvêrá aêr
drbalado s ta@. próprio!, r€siatentes ê nio
leciolados , hatreticaantê fechados, dê nodo a garanti!
EêsistêncLâ duraDtê o ttanal»rto o amzeD@nto.
Enüãlat6 ..cundátia: a @btlaEs p!furárie dêve.á 6!!a!
pEotaglda ext€harentê @ €ira dê papolão lotulada
rêforÇrda, cm aa a.baa autErioE e lnf€ríor totaLrente
Iaqrad.e cm tEao ltquido de atô 20LE. Não sêráo
ac€itar aÍÍüalag€ns dêfêi.tuoaaa qua extrDnhú o prgdut'o à
contrttúnaÉô €/ou dêt€rioraçâo. nó:tta; Xa enbalag4
devará conto! nm da eprara a mle do produto,
númro dg r€giatro q ósglo cotÍE|ctoht€ (SIF,,
orj,€ntação quanto ao amzan&nto, teftp€Ratura ptra
@na€tEção, d.t d€ Elidade do pEoduto, núEro do
Lot€ o IEso tiquido. Nãô deveEÁ @ntet Éa, àsas €
pes@ço. aENDO TOITR!ÀDÀ À VÀRIÀçÃO DE ÀTÉ 6r dô Ác.lA No
PESO LTQUTDO DO PROOUIO DESCINGEr.ÀDO EM RErÀçÃO àO PESO
CONGEIÀDO. CÀIXA 20 t{G CO'í EMBÀIÀGEI{ INDIVTDUÀL DE 60ô
GR À 1 KC. val,ldâd€ a v€nc€E da no EinLrc 6 mr€.
cohtâdo! a partir de êntEêga,
coRÍgs DE E?,ÀN@ CONGEIÀDO§ (FIú)Irrf, Ir pROlErN Qutrp
À5-Ci
KG É s ereça dã av€ .batida 6 eltab€lêqirenlo rob
Ln8poglo oficlal e @rtado q p.d.ço!, @ ausênci. de
IEnaa, IEnuganr, tErfuraçõe! , @águlos a quêlEdurss
IÉr cônEclunto. §@ o88o. fllá. O produto dâwrá lGr
aEzenado d C€!Í{Dratura ad€quada (inf€riga . -18.C
t[ra produtos @Dgeladoa). O produto dewerá a€r
êttüâlado 6 8a@s próprioa. rêriaten!€e o não
Eêcicl,rdoa, d. thE, hêmtimnce fechados, d. rcdo a
Ealantir rôliatênci.a durant€ o transtbrte o
atmzen4onto. EÍÍüalage..@ndária: a abalags
prinárla deverá €star protegida extoromn!ê I caixa
de papelão rotulrda rêforçada. c6 âr lbâs sularior o
ínferlôr totalEaoeê lacradts ffi lnio llquido de ato
2OkE. Não a€rão rceitas €dtrbalag€n! d.f.ÍtLorae quo
ê:.ponhu o prgdutg à @nteinaçào €/ou dê!êrloraçãô. Na
@balaE{ dcvêrá @ntâ! nm da ípr€rr e ÉEa do
produt , nrinoro d€ Eegiatto o órgâo cgn!f,tentc (sIEt,
orlcDtaÇão quanto ao amzetr3mntô, t{p€latura para
@nr€mção, datã d€ Eli,dade do produEo. nrhEto do
lot€ s l»so Uquido. Não dêvasá @ntcr pá6, aaas e
p€a6ço. aENDO IIOLERÀDÀ À VÀRIÀçâO DE ÀtÉ 6t dâ ÁArÀ NO
PESO LIOUTDO DO PRODU'(' DÉSCOIfGETÀDO EM REIÁçÂO ÀO PESO
CONGEIÀDO. CÀIXÀ 20 XG COt{ EI{BÀIÂGEM INOIIrrDI.IÀI, DE 600
cR À 1 l(G. Vãlidede a voncer de no ninirc 6 msqa
@ntado! a prrElr ala êntf,ega.
CORTE§ DE ÍX,AT{@ CONCE',ÀDOS (PEITO)XG I.OÍE 

'I 
PROT QUIIO

ETNÀS . CR
É a ereça dê av€ e.batida m es!.balccimto aob
insp€Ção oficj,.l a @rtado @ pcdaço!, ffi aü6ênci. da
fsaa , p€nu{rana, pêlfuraÇôcs, @á9ulo3 ô quêmduraa
Ipr @níGlento. O paoddto deverá gcr 3lEzonado d
t@t»ratura adêgueda (lnforior r -12.C IEla produto!
@nEaladosr. O produto dererá 16r qlbâIado s aacg!
próprios, raslatant€s € nâo EoclcLados, d€ 1k9.
hamLiffintê fochadoa, dc nodo r Earanti! r€aistància
dulant€ o Cranllprtô s aluranmnto. ErüâIagm
a€sndárla: a sibalag@ plirúrlr devêrá 6rtar protegida
exb€rnffint. q calE da paF€llo rotuladâ refdtçada,
cm a, abaÉ rul»rio. a infaalor totrlhont6 lacradãs c@
p€lo llquido d6 at€ 2olg, Nâo sarào aceitâs ê$balaqân!
dêfeituoras gue €xlFnhil o produto à contecinação e/ou
detêrlolagâo. No rótulo dàE €robâhgans, davorãg @nrtar
dê folm c1ala ô indalêvel a! !êgüinNa o!ü8lagd devê.á
@nt€r nq@ da onpresa € Erq do produEo, núrEro de
iêgistro q órEão qr{,€tent€ (StFr, orientãção quanto
ao amzanffinto, tstqElaturâ IDra @nrereção, data da
Elldade do produto, nüÍtêro do lota r pâlo llquido. Nào
dêrerâ conter És r asaa a trgcoÇo.vali,dadc a vêncer da
no ÍúnLm 6 meaea entadoa r partir da €ntraga- sENDo
!OI,ERÀI}À À VÀRIÀÇÃO DE À1É 6t dE ÁqN NO PEAO LIQUIDO
DO PRODUTO DESCONGET.ÀDO Et{ REIÀçÂO AO PESO CONGETÀDO.
CÀIxÀ 20 I(6 COM EMBÀIÀGEM INDTVIDUÀ! DÊ 600 CR À 1 I(G.
FRÀNGO INTEIRO IôTE II PROIEINAS . CR QUII.o
congêlado, não tslqperado, d€ plimirà quãIidàde, isento
dê aditivor ou aubstãn.j,a8 astranha! qse sejên
irtl,!6t!i$ âo conllrc e qto altaB aua!
eractsrlatiea Étütai3 (fr.rl,q!, qu!'nieo a
organolápties, . O ploduto d.verá !€r .rczêôàdô d
tsl»r.tura adaquadâ (inf€sios â -tacc Pata produtos
@nEsr,.do!) . Dffi!á rêr a@niiciomd. s €rÍüalaEd
prináli. con.tsituÍda de plástico atóxi@ tEnalÉrenta,
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ieenta de sujidades ê ou açâo d: rricroorEurria,:cs,
devidarente 3€Iada à vácuo ,Erüalagea e€cundáriq: a
süalagd prúúria dâw.rá oatar prstêgida extortrffints
q eixa dê pâpê!,ào rotulàda refo!çadâ, ce Àa abfs
autarj,or e inferlor totalrcnt€ Lacaadâs c& pê5<,
liqutdo de atê 2OLg. Não serào acoiaE sêalaçênÊ
defaLcuosaa que êxpanhm g ploduto à @ntuênâÇãô e/ou
daterioaaÉo c6 €stncifiqÉo dê Êâ3o.,. vslidôdg.
produto. BEa/tr,rocedàncta. Validade a veaer dô no
ntnlm 6 re!ês a partir da antEega..SENDÔ tútÍBÀr\ÀÀ
vÀRtÀçÃo os À.rÉ st do ÁctÀ No pEso r.reurDô Do p?oDUTo

DEscoNGErÁDo EM REtÀçÃo Ào pEso coNcEtÀDo. cÀtr.)..20.ig
can EMBlrrÀGEM rNDrvrDuÀL MÁDrÀ 2,5 t<c
LINqrlcÀ - TIPO TOSCÀNÀ DE CHUnnÀ.sÊO,t«i, ,.(,TÉ .tt;. fl.rILO
EMBI'TIDOS - CR
prcparada ffi ernê gul,Dâ, o condiMntos, .ccil a3P?cto .

noml, fire, sq Eidad., nâo Fqâiô!ã, raedtà <ta
sujidadas. tErasita! e IaMs, sqn coiantea. o prãduto. .
daverá s€r emzênado s tsl»ratúra aclequadaj (lhferror
a -12'C para pEoduEoa @ngeladoa). gevctú . 3er
aêondÍcionada s ehbalagq prlrÉrie coDaC.r.tllaà le
plártico atóxiqo taanlparente. lsenta de euijdadôt,e rx
açlo dc nicr@rganirrcs, s IBcstôE focileda§,
devid@nt€ Egladâ (à váao) ou ouLlo fcchilen !,o ber
Iacrado, cs dênfiinaçào do nss. Co produlc,
fabrlente, dala de fabEi€ção 6 velidado, con
a3pôclfieção de pêso, produco e mrelpro*dêrcra,
!{ÀaCÀ§ E CÀRfMBOS oFICLÀI§ d€ registlo r.o t'tiniatóric Cô
ÀErj.oltura (SIF, tl'rÀ c),J SIM,, DE ÀCOROO CCÀr ÀS
poRrÀRr,Às oo utxrsrÉnto DÀ ÀcntcuLtuRÀ, DrpoÀ Ít" 304 $E
22/04/96 E Nolas DA 22lOA/9e, IESOIIJç.ÂO DÀ ÀNr/rSÀ.N6105
DE 19/OS/99 E DÀ LEI MrNrCrpÀ!/VIGITÁNarl s*rtrÁira.
PÀCOTE 5 KG. vaLidãde à vancâr no Eúrino 3 rerst
contadoa da êntrâga.
CHÀRQUE,PÀCO.rE 5OO GR I.oTE III EMBUTIDOS - CR QUII.Ô
Carna dô charquê tipo diant€ira.dê lr, s,balãdc à vác:o
6 hr.idade, tpnta dc agul}ia, não deve Àprarontãr sdqr
da a.nço, na dêÉsj,tos dê ltquiéo nô erüElags
pri!ÍÉrta, devendo ss aproaGntâr q pêrf€ito eggâdo dê
encetBção. ÀstEcto: blo@ dê consistância fiE6, (:â!:
eractari3liG. Cheiro: aEacterÍsgi@,. Saloa:
dractarlstico. Àusênciâ d6 sujidadeg, parasitos e
lama . O produto devarâ rer qÍüâlado a t áoo, ?
enbalaga primária do produto devêrá rer do tipo
plástlcr resi§!ênte, càdâ qnbàlaE$ dôrerá aplô5obtá!
p.ro llguldo de 5oo E. No rótulo da süilrgs pliná.iê
a r€cundárie dêvêráo conatlr priaciprlmáÉa,.de.fo!G
clarà, aE r€guintea infomçõea : Id€ntif ieÉo ílo
pEoduto. inÇlusive a Brq NqE e àndereço do
fabriqntê Lista dê inglsdiontes Conteúdos Ilquldca
Dat da fabFieção Data da Elidàdê o, prizo rÉxioo
para conslrc NúEo do lota: Validade à rence: no
hLnirc 3 reses @ntador dr €ntreEa.
LINGOIÇÀ CÀIÀBRESÀ K6, I.oTE III SI.'BUIIDOS - CR QUIIO
Defwda, de boa qualidrde, iset:ta de aditiwos ou
aubrtâncias êgtranhaa quc laju isprópliaa.o coDauo e
gus eltcrm suas caractorialies nâturaie- (f,Ícicaa,
gulniq! s orEanoléplr,€!, . DavGrá sêr a@ndicionada 4
sbalrgq pr!.nári,a conBtituldr dà ptâstLéo ató\j.co
trànaprrênt€, j.sent3 do suJidades o ou aç5o Ca
cicE@rganis@s, devld@nt€ a€lada (à ráoo), .6
êrlÉcifieção dê IBso, Elj,dad€. Co prodüt<, e
Brq/pr@edâocia. BEe! . e.iEboa ofi,ciri! C.e

rêglstro no niniltério da agriatlura laLE, tE ou
rimr, de a@rdo c@ aa lEltaliaa do Dniltário da
agrlculturâ, dipoa n" 3OA de 22/Ot/96 .E n.14S Câ
2Z/O4/98. rêaoJ.ução da anvisa n"lOS de !9/05/99 e dz
Lai huni,cipal/vigilância r.nitária, pdcoE€ 2.5 kg.
Elidade a venceE dê no ninirc 3 reaês entidos da
entrega,
PRESUNIO KG, IOTE IIT EMBI'TIDOS - CB OUII.o
Pratunto cozido as gordura frLiado € tnça. Ralfriado.
Etúalag& c@ dados d3 identlfieção do prôduto, BrÉ
do fa.bri€ntê, Iotê, hlidade, peEo liquido. € rêgílt-o
no MinirtéEio dã Saúde e/ou ÀgElqllura. D.v.râ aer
trenstDrtado d €Eoa fêchados refrigêEador. s
übalagêor ô t6trllatura! @liatas (looc ou do a@rdo
c'm o fabrientet e adoguadaa, E€BÉilando a
eractarfuCl€s do ploduto. De nodo quê aE o[üalaEâns
nào r€ aprêsente alterãdar. Barta 3.5 Lg, validadê a
vqnceB dr no [Ín!m 3 És.s @Dtadoa da entlega.
EÀI.SICIIÀ HOT-DOG KG, IPTE III EMB{'TIDOS . CR QUIIâ
Salalch. d€ eEne bovin. a/ou eulna, cm @ndirentog
Erituradoa, histulador e @zidoat cs artrecto
o!âct.ELati@ € boa qualidãde, @r própria ,sen
mnchaa laldâcentaB ou ê.vôEdeadas, odor e sabo!
próprio, cm adição dc água ou Eclo no túxim de 1Ot,
lr.ntà do sujldad€!, pr!ârltâs € lama, acondicionada
I eÍüãIaE4 dê 3 kg I riat@ a rácuo; mntj.dâ rob
refrigeD.çÂo, lF6ando aploxiBdeaatê 50q iDr un, dadê,
inrlxctonadà tElê SIF.
cEEOtÀ BRÀ}iCÀ - C.R Qt II,o
Ealrcifieçóês - Cêbola branca a@ndicionada s saco dê
fibr. plástiÉ. deve aprelentar p€1Í@1,. de prot6Éo,
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Eamlnação e tffinho nêdio,
orca d€ galinha cr CàÀ.TEI À
orros de Ealinha : CÀRTEIÂ 30 Uf|D, s '€les de
patElào,. caa€ lirpâ. lnteqEa, am Mnchaa €
defomçôea. À8 eixas dev€rào teE lolo de psocêdênciâ,
c@ datã de fa-bri€ção . Elidade nLnim de 6 Esês e
p.rtl! dâ dãta dê ontraga do produto.
r.íÀç NÀcIoNÀt - c.R, QUIta
Eapacifi€ÇôêB - Nacional, acondtêlonada s €ixaa
pl^á!ti,€!, c{ teDho rÉdi.o, €8ce fim, liat
brlr.hant€ € intacCa, dê colorâEão av.mlhada, I»lpa
a8bsaDquiÇadã ê auculênta
ÀB!,CNII - XG CR QTJIIO
Tipo perola cm 70t dê Eturação, !s danificaçõ€s
flli€a, @ae lnt€gre. Peao por unl"dade d€
aproximdmntê 1,3kg, confore a cm e Rêsoluçao N"
12./76 da CNNPÀ.
ÀaóBoRÀ r<c cR eurlo
Tipo caJrüotiá - radlaa, fEea€8, !d danifieções
fl3íos, ese integra. lsênta dê substâncifa teEroaaa,
rujLdades, paraaita.. lâms. folha!, reslduos de
dcfcnaivos agri@Iaa, odor o aabêr a!tsrãnho.
ÀbobrLnh. - RG CR QtJII.o
Erutô âlongadô, s6 tEr@ço, cm caae fitm. lisa,
lurtroaa e Ecia, @r vôrde brllhant€, rs lBrtoa
.rclecid.s . À5 abobrinhas d€B lBsaccr pêsadag
r.latiwntê ao t@nho o d6 aatEclo f!.r@.
ÀCELGÀ - r(C CR Qutt.o
P.oduto 1'Quatid.d€ , c@pact a 6 firm. rq lêsôe!
fÍsi@ ou recânie, p€rfuEaçõ6s e cort€a , tenho ê
coloraçâo, isêntas do lujidadês, pararitas e lame ,
a@DdicioDada q É186 própEias.
ÀrFÀcE ÀlrERrcÀ}lÀ rrPo VERDE IN lrÀt1rRÀ - t«; cR Qurra
ÀI.FÀCE Àl.tERtcÀNÀ, VERDURÀ Ilr NÀ!URÀ, ItpO ÀLFÀCE,
pspÉcrs ÀusRrcÀNÀ. crnrrvÀR BEH DEsENvoLvrDÀ. DEvsM
ÀpREsENIÀRÉE ÍNrEÍRÀs, cor nrÍzns coRtÀoÀs pEtÀ BÀsE
ols úr.rruls ror,rqs,. sÃs E EsprcÀDÀs E NÃo QUE$,ADA.S
(PEtá t?IO, POR EXEUPIô); L!MPÀ, rtrRÀ, e HrOneteDÀ (t{ÀO
rítRcHÀr, coa{ FotrtAs ÍNTEGRÀS, cou coraRÀçÀo
cenecteaÍstrcÀs À cÀD,, vÀRtEDNrE, sEu FoLHÀs
tl'tÀRErÀDÀ§, srv poonroÃo, rsErros DE 6u.rrDÀDEs, DE
ouÀrseuER uerÉnns EsrR»ruÀs, DE cHErBo E/ou sÀEoR
AlroRt{Àl§
ÀIFÀCE CRESPÀ TIPO VãRDE ]N I{À11.,BÀ - I(G CR Q{'IIô
ÀI,FÀCE CRESPÀ, VERDÊ, VERlltRÀ IN t{ÀtlrRA, IIPO À,,FÂCE,
tspÉcre cBEspn. cuLtrvÀR BEH DEsExvoLvrDA. DEVEM
ÀpnEsENTÀR-sE rNrErRÀs, ccr neÍzes @RTÀDÀs pEÍÀ BÀsE
ors úr,trras FoLHÀs; cou ÀspÉcro FREs@, ÍrrRescENTE,
sÃs e NÂo EsprcÀrrÀs E NÃo euErr'ÍÀDÀs (pEtô rRro, poR
EXEUPI,(" , LIHPÀ, TNR.À E FTDRÀIàDÀ (NÃO M.,RCITÀ', COH
FoLHÀs ÍN"EcFÀa, colr coraRÀçÂo cenecrgnÍsrrces À ceor
vÀRrEr»DE, sEr,! FoLHÀs À!,rÀRErÀDÀs, sEM poDRrDÃo. rsENros
DE suirrDÀDEs, DE euÀrseuER ua.dnrls EBTRÀt.rÀs, DE
CIIEÍRO E/O{J SÀAOR ÀNORT.AIS
ÀcRrÃo rN NÀnRÀ - KG cR eurto
ecnrÀo, wnoune rN NÀ?tRÀ, Trpo ÀcRrÂo, rspÉcru coa.,!r;
PRODUTO FnESCO (@LgEIrÀ RECENltr, r.I}tPO. TENRO E
HrDnÀtN)o (NÃo wRcgor, cor.í ForflÀs Íxtecms E 'rrERDEs
(ÉEM FOIJIÀS ÀI''ÀREIÁDÀSI. TSENTO DE OUEIT{ÀDURÀS POR SOL
oo P(R rr,ro, lsENro DE poDRrDÃo E DE suirrlrÀDEs.
CULIIVÀN, BEM DESET{I,OLVIDÀ, ISENTOE DE CIIETRO E./OU SÀBOR
À}IOFI,IÀIS, DÉ INEETo§, EoI.oREs E/oU PÀRÀsITÀs E EEM Coê
DE DÀ|los poR Es"Es pRo\roclDog" pRoDUzrDo ltn.rvÉs oo
l.drooo oe ErDRrPoNrÀ. .
BÀr{À}lÀ - tÀÇÀ , l(G cR oullp
EU FENCÀS, DE PRII€IRÀ, TÀI,IANHO E COIôR,ÀCÀO UNIÍ'OFMES,
con 60t dê Bturação. COü POLPÀ FIRIíE E INTÀCTÀ,
DEVENDO SER BEM DESENVOLVTDÀ E I{ADI'RÀ, SgM DÀ}IOS
FISICOS E }IECÀ}'I@S ORII'NDO6 DO I,IÀNT'SEIO E ITÀNgPORTE.
Bât.ta doe, 6scord! RC CB OrIr.O
Àcondicionada @ !.@! plálti@r ou qina plá8tl€s;
c6 coloração da a!€ mE@, intarounta @loraçáo
branca ô lDlpa Bciâ r@ tllfuraçõer ou tDnEos pEetos;
Çlls as corce! ou tEDfuraÇões I tffinho hêdio tÉr
aaia
Bêtarraba , ês@Eda t(G CR Qt ILo
a@ndicionada a !.@a plásticos ou €ixat !'LáEti@8,
c6 cololação ron, tanto ütêha quantg intâmãEntêi
ele !4 cortêa ou tÉsfuraçõesi as brotento,' PoIPB
fitre ê t@nho nálio poE Eaiz.
Cará NC CR QUrL
I€grrc in natura, tiID erá, esÉcie c@u
Crnoura , escoEda - KG CR O{JIIO
.condicion.di s aacor plástlcoa ou eiE. Plásti'es,
ffi @Ioragâo alrranjadr, taDto ortoDna quanto
intêlnentê, €aca blilhant€ !s colt€s ou
tÉrfuraçô€s; 36 brotuontoi tDlPa flms € tenho
hédlo tb!.âj,z
Choiro rerde - t«i CR, . OIJII,o
cebotinhâ frêle a Cô€ntsrg, de P!1rciE:, d€ tenho e
coloração unifoma, dry€ndo aê! b.ri daesnwolvidâ, de
qualj,dãdê fire € intacta, isentâ de tBraaitãa e
lat€!, Bterial tarrclo a §idadg êxtêrnl ano@l. s4
dâno! flsicos ê recânicos oriundos do ünuaaio e
transpôlbê, livtê de residuos faltillzantôa,

8?5 .00

1 , 750 .00

350. 00

700. o0

52s. oo

350.00

438.00

875.00

263.OO

525.00

700.00

525 . OO

i!30. OO

1, ?5O. OO

13, 000

10,880

3, {OO

3,800

4,7OO

s,9oo

lO,OOO

8,5OO

5,500

6,OOO

7,24O

'l ,900

6, OOO

6, OOO

11.375,00

19. O'lO, OO

1 . 190, 00

2 . 660, OO

2.!67 ,50

2.065,00

a . 380, oo

1,t31,50

f . i!46,50

3 . 15O, O0
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2. 628, o0
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00126

00182

oo198

âcondicioDada d erüa1ag6 adeguada,
COUi/E FI,R - kg CR Qu.i.i.o
Lêqw in natura, aslÉcre cdnw, caiacter.istiêr-s
adici.onai3 extra, taBnho grande, de prirê,'.r:
gualidade, tenho e coloraçào uniforcs, livrê Ce
onfemidàdes, @teriaig taEocoê, 8cm danos fís1cca o
@cânicos oriundo3 do Ênusêio e trangportô.
GENGIERE FR.ÉSCO rN NÀIURÀ - KG C8.. " ' ' CUir.A
GENGTBRE EREsco, Lü.ípo, rzxno, Íxrrcno, cqy cÀscÀ Li!iÀ-
E BRrLHÀNTE . coroRÀçÃo ÀI.AREL\DÀ, siM MÀcl+rs. .' sEt'i
poDRtDÃo, sEM DEr\TSMÀçóES. ÊEM onsexvorv:bo, cLr4
DrÀ'ErRo t{oRrzoNrÀ! ENIRE 20 E aor,o,í.
HorteLà FRESCÀ - KC CR. Ouró
HoRrEÍÃ rasscÀ DE pRrMErRÀ, EM l'íÀço, epniseNtl"roo sàiu
or evor.uçÂo cosíprÁTo E aÀríÀNuo co'trerírtl. ÀRoar'Á 9 con
càRÀcrERisrrcos. rsEuto DE suJrDÀoÊs, pÀpÀst?Às ax,
rÀni\rÀs, DE ÀcoRDo cou À REsoLUÇÃo tzl'le oa ip.ree..
FORNECÍDO EM EMEA!.ÀGENS ÍTIMPÀ.S, SECÀS, DE MÀIERI,M QUE. ,.
NÀo PRoroQqE ÀrÍERÀÇôEs ExtERNAs oL! lNfERlt\s Fos
pRoDUTos E NÀo rRÀNsMrrÀ oDoR ctr sÀEtoR s"3ÍRÀsBo,\os

35n.00

18 .0C

35.O0

575 ,00

438,00

!75.00

'100 .00

i ,575 -OO

1?5. OO

105 . O0

350. 00

175.00

26,0O

6/ 900

6 900

7 ,940

1O,OOO

8, OOO

6,950

r0,650

5, 920

6,5OO

B, OOO

4 .5OO

l5,o0o

15, OOo

2 . 4 15.00

72A,20

277,90

5.250,00

3. 50'l , 00

6.081 ,25

7.455,0O

9.324 ,O0

3,500,00

:. .995,00

1 . 137,50

I'10, 00

t . 5?5, 00

2,625,O0

39O,00

1.925,00

MESITOS.
00150 Couvê freÉe - CR..

i9 folhas dev@ oltar
' . qrrrc

as i,íE,arfôiÇôes, a6 J.ar?3,
paraaltar ou dânoa nccâni@B q'Jo cgEE)rfrtil o prqluto.
ffi @loraçáo verde cr@ro, fres€ ,aspacto â 5ãbor
t,róp!1o, irent dq sinaia de aledrociBnto, lar.ãs,
lujidades ê Eterial! teraoroa
lnbe cR çt lra

con cgloração branco
I pl,áBtÍÇos ou caiâa plásticas,.
ffir9l,ado, tatrto ortCrna quaniio

intarn.rentê; esca !q coltés ou p€afuraâóôs i sên
brotento; polpa fitm o tNnho Ír6io poE rarz,
lÁX,àN.rÀ, CR eUIiO
PEFÀ, FRESCÀ; DE PRIMEINÀ; LIVBE DE RESIDUOS I'E
FERULIZÀNIES SUiJIDÀDES, PÂR,ÀSItÀS E IÀravAS; talAXrO e
COI,RÀCÀO UNIFORMES; DATTENDO SER BEM DESENJOLTTIDÀ E
I,íÀDUR,A,. COT'I POLPÀ FIRME E INTÀCTÀ.
LD,iÀO - CR QUit4
TNIITI, DE PRIMEIRÀ, PRESCO, LIVRã DE NESIDI'OS DE
FERTILIZÀ§IES SUiTIDÀDES, PÀRÂSITÀ§ E !ÁRVÀS, IÀIíÀNHO E
coLoRÀcÀo uNrFoRMEs, DEVEIIDO SER BEM DESENVOürIIDIr E
ttÀDURO, COa'! POLPÀ FIRME E INIÀCTÀ.
Maexoisa. sgcoEda CR CUII.o
aqondlcignada d laqóE plástico6 ou caie6 plásBi:ôs;
cm @loraçào da qge Errd ,aeB cortêa .2u

Ilafuraçõagi sd brgtento; potrr,â fim G
olbtanquigadr, tenho r6io Ibr raiz.
líarúo Pâpala CR erJIL
Fruta, Manão Papala, in natusa
t'íÀNGÀ PalfrE! de 1. CR QUIIôgualidBdê aslEcto globoso, àcondicionar fruEos ristoe:
v€rdea e Eduro!, eor prôpria, classifiqdr co@ f:uta
@m polpa fi@ 6 intâctt, isenta de €nfcBldrdoa. cm
boa qualidade, livre dô rêslduoa de fcrtiliiantêE,
rujidad€s. defensircs, patasitas, Iarias, sm lâsõas Câ
oriE& fl6ie e mcâni€.
l,iarâcujâ cR eUtL
Fruta j.natura, tipo dgce
!,lalancia CR QUIIO
u€Ianêia aêdondâ, gEàúda, dê paihêirâ., liy!ê Cê
aujidâde5, parasitaa e laryas. tenho ê Çol,orãçãg
unlf,orea, devendo 16r bq de5ênvolvida € ràdure, cên
polpr f,ltre € inEacCa, aqoDdicion.da s. a granêJ.,
If,lando onbEo (5 a 1o)kg cadâ unidôd€.
r'GtÃO de 1. qu.I j.d.ds cR eUItÍ,
r€dondo. es€ Ii,s.. graúdo, Iivre de sujidàdes,
par.aitaa e la!€a, tenho ê coloraçâo uôj.foh6s
dâlenrcIvida ê Edun, ffi polt,a fl.re e j,nlacLa,
forn€cimnto a gran.l.
Pimntáo CR QUIIO
Fruto cm coloraçãg verd€ eccuro, floaco ,aspêcto â
aa.bor própriô, iBonto de úinaia de âpodr€ci.rentê,
Iam8, sujidâdes e mtâriai8 tÊrro3oa . produzida s"F
uao do agrotóxi@r .

Râpolho branço CR QUIIO
HoEtal,Íça c@ col,oEação verde á9!a, frale ,a3tEcto ê
aàboE próprio, igenta de sinais d6 aircdrêcirento,
su jldade3 I Et€riai.s lcrroaoa, tEsando apEoxiMd@ntê
1 kg cm Erj.ação BxiM dê 101.
Rúcula CR QUIIô
Holt8liça c@ çoloraÉo vêrdâ êso!o, f,rêa€ ,aglEcto e
ôabor próprio. igeôla d. sinai3 de spodrecireÍrto,
larEr. Bujidàdes e Eteriais t€rro8oa. proCuzj,d". geh
uro da tgrglóxicos.
sÀL§a cR QUIIO
§al8a froae. de prireira, de tentto ê @Ioraçãc
unlfo@s. dêvendo r9E bs dêa€nvolvÍda. de guar,idado
fimi. intacta, isentB de paraaitae € lams, Eterial
terloao o eidade exte Ena anomL, as dano3 fÍsi@s o
Ecânl@s oriundo! do Enusêio â transl»r!ê ,

acondlclonada 6 dtbalaEs adeguada.
tang€rina PONKÀ}I CR e(rt1p
a@ndicionada q caixa; pláatica3, cm tenho mâJio,
@cca fj.re, rugoaa brj,lhant€ ê intacta, de cotoraÇão
verdô amr6.Iada, polpa leranja € suol€nta

á38. OO

350 . OO

9,94O

6,9OO

3.9L5 ,'t2

3 . 115, Oo

350. OO

B?5.O0

1O,OOO
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oo20e

00215
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o0{25

ooo02

ooo2l

ô0053

ooo53

Tffit. - c.Ri Ourro
lffite - C,R E€p€qificrçóô! - Tl,po nacional lonE. vid8,
aendlcionado @ €iBs plâatl€r. tenho nédlo, Caeq
brllhrnt., Emlha â fim. Ss altoaaçõ.! ou
prrfus.çôêa.
ÀBÀCÀrE c!. edIL
c6 5Ol do Etutaçào, ÀAÀCÀTE Coa4trl ÊXfRÀ: lb.et. in
natura dâ otiE qurlid.da dercra, têr ttingido gnu
!ÍÉdio dê Etura€o, não poda aatar Eduao. Bü dgfcitoe
m polpe ê podsidao. tuficiantdEnCê de.anvolvido, c@
aqEcto, .rffi, sabor tlpl@ da EEi€dade, unifothidãdê
no timnho € @!. Naô asteB danitri€do! por (ntalquer
lgrao de oEiEs fllie ou mcânie que afato e sua
alnrânola eatãr livm d. anfemÍdrdos, lujidôd€s,
pararltaa € lat%a ilcntos dê uhLdadê qtalnt anoml,
odor e aabor estrenho livrê dâ msr.duos dê
fartili"ante s. oH66r ão CódÍgo sanit rto . dgEis
notGa o l€Eirla@ea araitária€ a vigor.
ÀLllo cR. Q{,IL
I(G BT'I/EO I}ITEIRO, NÀCIONÀI, BOÀ OI'ÀLIDÀI'E, FIRME E
tNLrclO, §Et( LESOES DE ORTGEM FISICÀ OO tECÂnICÀ.
PERETJRACOES E CORIES, rà§rÀNHO E COTORÀCÀO UNIEOBUEE,
DEVENDO SER BEM DESE}I/OLVIDO, :SENTO DE SUJ'IDÀDES.
pÀRàartÀs E tÀRvÀs. cÀBEÇÀs eRÀNDEs DE No tíÍNtt{o 70 Ga.
Ban.nl PE.ta KG BÀNÀrlÀ cR. QUIIO
lLtF prata ê@ 6Ot d. mtuE.çâô, ss d.nifiqçôes
flries, É8€ intoEr.. tsantt d. aubetânciaa lesroa:r,
aujtdadea, I[ra6itas, l8e!, Ecalduos da dâf€nsiwos
agrlcolaa, odor a aabor €at!.nhg. paao po! unidade dq
aproriBdent€ 1009.
EÀtÀtÀ sN,sÀ cR. oJIrê
liEde, dc lr qualidâda, €ltârq rufici.nl.ente
daseDvolvides, !6 lcsõos d€ oriE@ fÍsl€ ou mcánié,
não rpr€sentars rachãdula3 ou @rt6! na caae, tlvre
d. enfêmidedea , isenta d€ parteB pútDldas. Cm tenho
unifomo, dovendo ser de tenho nédio. E[úrlags. I
laqos plârties resj,atentes, 6nfo!É qurntidâde

1,{O0. oo

175.00

525.00

70a.00

263. OO

1 ,75O. OO

875. 00

700 - 00

263.00

18-OO

53.00

53.00

70-oo

5, 900

{ ,4OO

15,000

5,900

9,50O

't ,5OO

5 ,9oO

7 ,560

7 .000

l6,0oo

8, 000

16,000

10,500

8.260, OO

77O,OO

7 . 8?5, OO

4 . 130, OO

2 . a98, sO

7.875,0O

5.162,50

5.292,OO

1 - 441, OO

288,00

424,OO

84 8, 0o

7!5,00

aollcltada, apr€Eenlando na drbalaE& atiquota
lxaags.

0006A Eh!.ta inElê3a, .acoBdâ I(G Cl{.
Aatata tipo ingl€sa lavadâ ou âEcmda, acondtqj onadâ

d.

Q0tlI,

\-,

00115

00238

oo3{o

003r5

o0360

corta! c !m brotãEnto! ou @r êsv€rdaadr. Âô @tt€ a
poLpa d€va!á êstar fim € a$reladl u lua eE
eracterlstle,
cHlrcHU cR. QuIt,
KG DE PRI}'EIRÀ IÀMÀIIIIO E COLoRÂC,AO T'NIFORI,6§ DEI'INDO
EER BEM DESEIWOLVIDÀ FTRl,lE g INIÀCÍÀ ISENTÀ D'
ENIERMIDN)ES, I,IÀIERIÀI TERROSO E U{IDÀDE EXIERNÀ
ÀNORIAL LrvRE DE RESTDUOS DE FERTILIZÀIIIEB SUrrrDNrES,
pàaÀsrrÀs E rÂRlrÀs sEM DÀNos FÍsrcos E r.Ecfuucos
ORIT'NDOS DO IÀIII'SEIO E TRÀIISP('RTE
r,rÀl'lÀo - FoRr,DsÀ cR, Qurro
OIIMÀ EOÀ QqÀIIDÀDE, I.N'RE DE SUi'IDÀDEA, PÀRÀSII^S E
tÀ§lrÀs, IÀlrÀNHO E COLORÀCAO UNTFORHES, BEM DEAEN\,OLVIm
E MADITRO, COtl EOLPÀ FtRt{E E tNAÀCtÀ, SEM DÀ}|OS Ft§tCO§
E l.r8cÀltlcos oRrtNDos DE MÀlflrsEto E lrRAltspoRtE

, Psplno J.ponâ6 CR. 0(,IÍ6' ãagndLcionrdo q eixaa plásti€a, tenho nádio. Ca!€
'lrrllhaDto, €sverdeada € fitü, ss alterrgó€r gu
tErfuraçõcs.
PItGNtÀ DE CíEIRO CR. Q{rrrô
Ln natuBa. fr€a@ ,allEcto a rabor p!ôp!io, irento de
ainãia d€ apodrecirento, lim!, sujldrdas a mtaalal!
t€rrcaoa Produzida os ulo da ag!otór:@r.
QUIÀ8O CR. OUII.o
, ligMâ in natura, tiID dô prireLra, s ed€qurdo
€Étágio de mtsuraçâo, conrlltância fir€ ê dô fácil

m cao pláatie 8.3j,atent. ou s
Tunho &&io cs eaa intacta,

r eie! plálti as.
ss lElfulações ou

nEcânlcaa ,
unifomE,

aüa

o0433

@rfe, a@ Ieaôcs dâ o!ig@
rachadura ê coltêa, tenho e
divcndg !€r bs desenrclvl,da

t si€s ou
L eoloração

ÍJvÀ de reaa CR. QUIIô
elfÉciê Itáliâ/Rubi, EEut Ln n.ture, ae eroÇo IEra
apliqçào alirent r. Caract€llrties gerâia: dav€!á s€!
procedentô d€ êsÉêLr1És Eg€tai! g€nulng! o lãoa, eero
f!ê!@a. têr aàinEido o gEu hátirc oo tamnho, 3!m e
cor da e!Éciê E hElodadô, apF66ontar Erau túairc de
MCuraCáo !ê1 que ther p.rü1,t. Euportàr r \mnlpüiaÇào,
tranatDf,te € @na.mçlo 6 @ndiçóe. adequrdâr tura o
consw, êstaE livrc da onfemidadas, in8etoa €
sujÍdâd.s, não ôlttr danllrqdo For
oriEm fÍsl€ ou mcâniq que af€te a

losãa dê

tplpa dôvoEá E€ apr€s.ntlB iDtacta e fii
IDrniti.do! Enchas ou dafelto! na caaca

Náo serão
o

produto devêrâ €stàr a&ndlcionadê @ .úbà:.a96
pláatlá, fl§lv€l, ltótie, rôslÊtonto,

OO{37 V.Es Verdô CR.

e8àot€rÍÊtles naturaia do ploduto, são,
li{Fe.

00035 Àçâfreo , pa@t€ 1009 CR

produto de 1' qualidade. apre!€ntaDdo @a

tes .
qrlLo

e
!upturaB,

PÀÚO]rE

Co.ãntc à basê dÊ 6lqo asrencÍal, oaffiina o eldo,
IDdêndo @nt€r outroa ingledlênt€r dalda lnrâ
dêcl,aradoa. o pEoduto deve sêr €6balado @ aa@

,á

9. O0 3, 90O 35, 10
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ooo38

000{o

ooo39

00041

ooot2

000{3

O0Orl6

ooo{7

ooo6!t

ooo55

plâctlco raaistêhtê de loog. Na atbâIa3@l Ci proCut.,
devêElo €ltar estrecificaCos ôs sêíuintês' iteô3:
idantificsçáo do produto ê @Eàsa, dâtê de a:ahrl§airào
e Elldadc, IEso ligur,dc, rng:êdiênles, I nfoR?ôr§
nutri,oionais e rêgiatro o órgáo cotqacrn:o.
Àçtiêa! refl,nado. sachô 5 §ramÉ CR .:irl:.ã
Nacional de prlr€ira qualj,dado; 'obtid. ' dã
sna-de-açúer; Ç@ aslacto, q. I chêiro ' própngs,
labor docei ss f€mtaçlo, laênl,o dâ sujidê,Iâs,
parasitaa, Eteriais terroso! e dêtritoc, an.ln3r,s ou
vegetaio,' acondicionado I drbalagm plá8tica atóxiça,
cm inforução nutriclonal; Elldado rúniFa de il n"$e§
a @nCaE da data dê entrega,' 6 suas cdndj.çô€s drÚerà<i
€atàr de acordo c6 a NfÀ-52r/53 (DECRETO 12.!36 DE
2Úl1,Ol1gt. O{ 4OO üND !àchô 5 grúàa.
Àdoçante m É, sachê I EaâGs CR . . CàIx1.,
Àdgçante dietáuico em pó à base dê sucEa:o3e:- '\ih
dorindo da ena, que lFrtui o sabàr qrra stia .re

aprorlE do açúer e rão dêixà
rGslduaie, baixo t6or ,ld ,B&io. CX
GRÀMÀS

saborqr', .prlêügo3
4O\r.'JtO..s,lílHE,' I

15. oo

4 .00

9C.00

,.0Q

a5.00

37. O0

l.C . oD

3r.oo

30 .00

3UO. OO

2a .000

r5,000

6, ?50

17, 900

8,35O

lC ,950

{ ,900

25,?OO

9,O5O

3,300

360,OO

60,00

525,50

124, 60

315,75

405, 15

147 , O0

?59, 00

27L t'O

990, 00

Àdoçantê Liquido, fEaEêo 100ML CR . .,, FPÀ.4CC
Moçanga à baaÊ de guc!.loaa, diotáLico, b-i;co CosilCor,
id.nLiflcação do prqiuto, mEca do ,abricantl, Crts lê
fabrieêo, prazô dê ELidada. llào pcdú Ler ea trra
coilqpoliçÀo aa substânciôa sa@rlna ou ci.cl"fi!.y^ .

V..Lidrdc hÍniB dE It maar a êcnLar da datâ Aê
entraga- Fraa@ 1OO HL
àlEqiantr tEaa €rn.r PÀCOIE 5OO GA CR PÀçOÍE
Àmciãnta profisatooal pâ!! deixar Bis tgnaas sE
qrn€! v€rulhas, ertlcialmnt€ as ealnes bo!:ina8 .

Utillza cs ingr€dj,€nte pEincip.l a papaina, Í§€ é
naturalmntq €ncohtiadà ü (!uto! c6o a na::aíÀ.
C@po6ição: Sal, Àrnido, ÀçúÉ!, coidur3 !'êEetar. ite
PaIE, Condimênto Prêpar.do do cqbolâ, Co!!.lirn.!n:o
Ptettrado de ÀIho, Papalnr, Satrra, Pirentã Pretu, \:a.ne
Bovina, Rarlçâdorês dâ Saàor Ciutanito MoDosgódico
INS62I e Ioosinato Oilsódlco INS53I,.,' -}Jffiii:ant@e,
Corantêc Caràrelo e NaLulaI UEuffi. Àcldu]ãntà Ácj Ca
Cltlico INS330. EÍibalagm @n 500 Er
Àm.ixa preta, SECÀ SEla CÀROçO, PÀCOIE 2C0 CF, CR ?ÀCôTÊ
Àrnsixa, aê€, sm caroço, preta, ftutos dâ tamEt,o
Íúdio, uniforea € de _1' qualidacie. Do$ so'r
âcondicionada 6 êmbal.gq. orlglnal de fâbriaa, !rôn:r
de Íungoa ou lBlasita§, llwe de utdâda a de
fragrentos êatranhos, À qrüalags dêyô âpsqsentar
extelnamntôdadosdê identifieçãô, proêeCânc:a,
infolMcôêa nuLricionli! , núnero de I ote dntê ,fà
Bltdade, quantidadê do pEodu:o, e rúmro do .egistro
no t'(iniatório dâ Àgridl,!'t!a. Da:a de Elidadr rriniE
de 6 msê! a @ncâE dã data dB entrêga do pEoduLo. À
sibalagm dêvê @ntêr 2OO.E do pràduto.
Àmndoin DESCÀSCÀDO, PÀCOTE 500 cR CR' pACO?E

àDandoiD natural Eorrado, do!e3€do,' §q aal, büf,nho
nêdj,o, !m Bujidades. À 6ba1eg6 dôverá qênEêr
arternmêntê os dâdos de idcntifi@çâo, procedãncla,
infomçõ.ê nutricioDaLs, nútera de LoLs, quantldad€ Ao
produto, data de Elidsd.. vulidsdo minLB dq 6 mesee a
pârtir d. Cala de antEaga. Ehbalagena dE 5109,
Àv6ia, CÀIXÀ 2O0 GR CR C IXÀ
ÀVEIÀ PtoCOS FINOS 1OOt, .§ aditlrce cu coniorhntâa.
Etúar,ag@ @ identifleçâo do t,rodutô, prazo de
Elidad€ e peso !,l,guido. Cs Elidada túniE Cô 06
macs r @n!aE da dâtâ dê ent8ega. Caira q@ 2O0 g
Àz6its d6 OliE ErtEa viEgu, FR 5OO UL CR f?À-sCO
Àzai,te de oIiB êxtra vlrga 1O0t pulo s4 nistura. c@
âcldez .té 0,8t, Cil ldent1f1@çào do produto c prazô
dc rlidâde idêal paia conatei laônto da'oxrdâÇão,
SujLdàd68 ê mt€liais Erürtnho6i Erüalado Eh Errü.lag@
PriBria Àpropriada, Hêrutlcârentê Fqchada e À.toÍica i
e Suaa Condi.@ea Dêrerao Estar de Àcordb Cffi a
R.rolucão Rdc 2?O,/O5, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e
Àl,t€ra6ga PosteEiorea; Produto sujeito a verif,.ieçáo
no ato da entrega ao! proced. aôÍlini.gtrativos
d.t.mi,Dadoa EEIa ÀDviaa,' Cm Elidade miriim da 6
Merea na dala da Entrega. ER 5OO ML
Batata Palha, PÀCOTE 500 GR CR PÀCOTE
Cm aa.bor, odor e tartura caractêrtseiôós do produto,
dê boa guau.dadê, einbal,aga transl8Eênte, grinária/
própria. fêchadâ a vácuo, @nstando identifi€ção do
produto, inclusiw qlâllifleção e a ure. n@ s
andar.go do fabri€ntê ê a data da fabriceção e
rLid.de. vâlidâde nlniln do 05 rsês aIú! a d!t" de
entraqa. Àcondicionadâ o sbalag@ dê 5OO E.
BISCOITO CREÀ!.|-CRÀCXER TNTEGRÀ!, PCÍ 600 cR CR PÀCOTE
Bla@rtq aalgado, integEal cs farinha de trigo
anaiquecida @ f,er.o a farioha de trigo idlcgral.
f,aEâlo de trigo e ácldo fólico. gordula vêgetâI, mlia,
aÇúer, sal, fêrenEo biol^ógiôo e fêmntoa qulrú@!:
bi.carbonato dE sôdio ê focfato @nocálci@- CôN!ÉM
IÂCIOSE. Àcondicionado s enüalaEu, (^ão violada,
iotàclal plâsti€ lRanrpalento, a!óxiÉ. c@ inf,olcçàc
nutricional. reiüal.do ú sis d. paIDIão rêalatêntê.
O pEoduto a aêr 6n!!ague dcve!á êstar ldontlfi€dô na
etibal,age, dGvendo @nrtar rotulàgs de acordo c6 a

a
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\-,

\-,

o0132

00082

0013{

00080

00078

ooo96

ooo98

oolo0

0o110

1,125; OO

7. 00

s?.oo

37.C0

15 .00

7.OO

11. oo

6, 900

a,'too

3,150

5, 150

{,100

7.L2O

9,2'!O

1.762,50

32,90

22,O5

19O,55

151,70

95, OO

il9,8tl

101, 6{

Leqisla€o vlgente. prazo DÍni@ de. Elidade dÊ 5
maaB- Unidads de fornêôimnto: pa@tc de l00g
Café o Pó, PÀCO'E 250 GR CR pÀCOrE
Cafô e É enbaladc à vácuo, d€ aito pêdrão dê
qualidade; con selo dê pureza À8IC, lOOt PURO, de
Bcordo ffi â NIÀ-a{ (D€qr€to ],,2.4A6/781.. EXIRÀTO
Àpuo6o DE clrÉ tonnroo, ÀspEcro cRÂNtr.os. coRr.íÀRRoÀ,
crÀRo. sÀEoR E oDoR câRÀcrERisrtcos Do pRoDUTc. o
prgduto dêrrá âprcscDtaE Elrdade rúnlM dê 6 (sei8)
re!€! â partir da datâ dê êntrega. EÍnbalags
alminiradâ fl l»cote de 250 gEffis, c6 identifiqção
do produto. dâta de fabli@çâo e prazo de EliGd€.
cÀNEtÀ EM PÀtr, PÀCOIE 50 GR CR PÀCOTE
Canala q pau. Ploduto dê priB€ira qualidade.
Àcondicionado s ea@ de poli€til€no, ,,ntegro, atóxico,
rêslstênto, vedàdo h€mêtiffintâ â lirpo. À stüalagá'
dáv.rá cônter axtêlDeêntê oê dados de :dentifi€Çâo e
procadiincla, nún€ro do Lote dàta de fabri€çâo, dâtâ dê
Elidada, guantidad€ do produtso. O produto dâvêrá
aprossntar Elidad. nÍn1B de 6 (sêi9) m§6a a parti!
da datà de engr.g.. D8 acordo cm 3 rdc ô9216/2O05.
Unidàdê d€ fornecLn€nto: pa@!ê de 5Og.
Canela 6 Pó, PÀCOTE 50.cR CR PÀCOÍE
cr$rEtÀ EM Po aEM AUJIDÀDE, prrRo pRODUÍ<r, À CÀl{ÊtÂ, §EM
rHpIrREzÀs, EM EMaÀIÀGENs oa porg prÁstrco, NÀ EHBÃr,ÀGEM
oRrcrNÀL DEVTDATENTE TDENUETCADÀ, ccm trótur.o coNrENDo
ToDÀs Às rNFonÀAçôEs oE pRoD[rro DE ÀconDo coaí À
LEGISIÀçÃo VIGENTE. PÀDRÂo DE QUàuDÀDE ÍqJN, oU
SI,PERIOR À PIRÀTÀ.
CÀI.DO DE GÀLINHÀ, QUI!' CR QUt:.o
coMposro DE sÀL, ÀçÍicÀR, cEBorÂ, êoRDUÂÀ ITEGETÀL,
6.ÀLSÀ, CànllE DE FRÀ!r@, LêUBO, aO§DIlíElrrO PFEPÀRÀDO OE
ÀLHo, REÀr.çNroREs DE sÀEoR GtrrrÀttÀÍo uçnossóorco,
tNostNÀro orssóorco E qrÀllrtÀro DÍsaóDrco,
Ànoa.tÀtlzÀNrEs, ÀltTIÍrr EcTÀllÍE§ FosFÀIo rnrcercrco L
DtóxtDo oz str,icro, coFÀlrrEa cÀRAMEr.o rv E NÀlrrRA!
UR(JC(}{, ÀCONDICTONÀDO EM PÀCOTE CO'í NO MÍNÍT'O I QUII.O
CÀI,I'O DE CÀRNE, QUILo CR QUIU)
cct'rPoslo DE sAL, ÀçucÀR, cEBotÀ, @FDURÀ \,rGEIÀL.
SÀI§À, CÀRNE BOVINÀ, I'I,Pí), CONDTMENIO PREPÀ.R.ADO DE
ÀLlro, REÂ!çÀDoREs DE sÀBoR GurrÀraÀTo tÍruossóDÍco,
rNosrNÀro olssóorco E GUÀNrr,ÀTo orssóorco,
ÀRoMÀTrzÀNTEs, Àt{TruttEctNrrEs'FosEÀTo rnrcÁrrrio E
oróxroo og srlÍcro, con,AxrEs cÀnÀMELo w E NÀTttr.l!
tRUcuM. ÀcoxDrcÍoNÀDo EM pÀcorE coül xo r,rÍxruo 1 ourl.o.
cEREÀr rNFÀl.lrrl rx ó, os ÀRRoz. LT {oo cR cR r.ÀrÀ
coNíposto DE EÀRrNHÀ DE ÀRRoz pnÉ-coztDÀ, ÀÇúcÀR, Àr.rrDo,
sÀrs MttíERÀts (BÀRBoNÀTo oe cÁr,cro, sts*,to on sóoto
DraÁsrco, ErríÀRÀTo ErRRoso, suLaÀro Dq zrNcor,
vraÀ!írNÀs c, D, E. À, 81, 86, ÁctDo últco, xrlcrxa,.
Ácrooo plxrorÊxrco, ÀRo.rÀTrzÀNÍE v»rrlrlrÂ, cou
gRoBrórrcos., EMEÀrÀÊEM c<rq xo uÍxu,o {oo cR, pala
driança! a Fartsir de 6 nêsês dê idadê TIPO I4TCIIAN
ÀRROZ OU SIMIIÀR DE IGlrÀI OU SUPERIOR OlrÀlfDÀDE. PEazo
de/,Elldad€ ninj,mo 6 reas! a @nta. a partir da data de
ôntr6Ea,
cnheer, rtrexrrr. EM pó, DE MrLno, !ÀtÀ aoo cR cR IÀrÀ
coMFosro DE r'ÀRrNHÀ DE Mrurc pRÉ-cozrDÀ, ÀÇúcÀR, ÀMrDo,
§ÀÍs.HTNERÀra (BAREoNÀTo oe cÁrrro. EtsFÀTo DE sóDro
DrBÁstco, Eul.tARÀTo E'ERRogo, gutFÀTo DE zrNco),
vrrÀ!,lrNÀs c, D, Et À. 81, 85/ Ácroo úr.rco, NrÀcrNÀ,
Ácrooo plnrorÊxrco, À,nour\TrzÀNrE varÍLrxÀ, cot{
paoerórrcos.. EMBÀIÀGEH co{ No vixrro noo cR, para
crlanÇ.s r pfEtl,R dê 6 msas de ldade. fIPo lllrCILN
MILHO O(, SIMIIÀR DE IGUÀL OU SUPERIOR QUAIIDÀDE. PTazo
ds Elidâde hl,nirc 6 res€! a @nEa! . partiE dà data d€
antsrcga.
cEREÀr rNFÀNTIL eu ló, ux.ttcsnrers, LÀrÀ 4oo GR c ,.ÀTÀ
R

coMposro À BÀsE FÀRINEÀ DE rRrco ENRrouEcrDÀ colr EERRo
e Ácroo rór.rco, Àç.í.lcÀR, FÀR:ÍNHÀ DE Mtr,xo euRreuEe:ú
coà, FERRo e Ácroo úlrco, FÀRÍNÍIÀ oE ÀRRóz, sÀrs
MrNERÀrs (cÀRBoNÀto oE cÁrcro, FossÀTo DE s6oro
Dtúsrco, ErJrr RÀto FERRoso, stt,FÀro DE zrtlcô],
vrtu{rNÀs (vrrellrNÀ c, NrÀcrNÀ. vr?À}tÍxÀ e, Áeroo
pextorÊutco, vtrÀrrNÀ À, vrrÀHtNÀ si, vtrrrr,rrxe, a6,
]icrDo róLrco, vrtÀÀtrrtÀ D) E ÀRc,rrrTrzÀNre vÀ}irr.txl, co,t
pnoatórrcos. coxrÉu cútax. coxrÉu ruços DE rrrr!.
EHBÀIÀGEM cot xo rixruo 4oo GR, para cEiançâ6 a partir
dê 6 rcres d€ idadê tfPo H[rcfraN MTL"ICEREÀIS oU
SIMITÂR DE ISJÀJ, O(, SUPERIOR QtÀIIDÀDE. Prazo dê.
Etidadô rúnirc 6 relea a @ntar a tEEtir da data de
€ntRe9r.
cHÀ VERDE - SÂCsÊ r Er - c)( 20 und CR CàrXÀ
cHÁ vEnDE uu secnÊ 15 uNrDÀDEs DE lG - cBÁ VERDE.
coxsrtn Ípo pErÀs FourÀs No/Às E BRoms DE vÁRrÀs
EspÉcrEs Do cÊNERo srNENsrs E ou?RÀs). NÀo
TERMENTÀDo, suBÂ{ETrDo À srclcru. DE E§pÉcrcs vEcEtÀrs
cENuÍNos DEssEcADos, m8rÀDos E PÀRrrDos. coR: úERDE

PÀRDÀCEHTÀ. SEU QUÀIêUER OT.,TRO . ÀROMÀ, SO,CXIZ CTú
VERDE. ÀSPEC1o, CHEIRO E SÀBOF PROPRIOS. ISENIO DE

suJrDÀDEs, pÀRÀsrrÀs E r-ÀRvÀs. vÀrrl»DE uiwnre ot rt
HEsBs À coNTAR DÀ ENTREGÀ. ÀcotaDrcroNlDo nt'r slcnÊ
ENwLopÀDo. EMBArÀDo EM cÀtxÀ DE PÀPEL càRfÃo coNTENDo
rs gcxts DE ApBoxrHADÀt{ENTE lG cÀDÀ. coxorçôes cuuis J

15,00 8, 150 122,25
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DE aconDo cou À NTÀ-41 (DRcREro 12.4g6 Ds ào,r:o/ra). ;

côco nÀrÂDo - pÀcotE loc GR cR p.àíôfE 22.oD
Produto rlirentlcio d.sidre'é.|o. Entondà 'errtro e!
tngtâdtcnter: IpIIE iI6 @@ dsid:rtâCa ê.Í!.=cia1;êrt!e
daaengordurela aú açú€r. D€v€ apiasénÉrE @r, aheiro
a raào! efactaristico. Àur€ate' tle 9§Jii{ade§,
p.ralitrs. Eibalegdr, lilást-ica, intdE:a, .'sá::ié..,
@ne.ndo 1009 do produeo. Praco de 'r?Lid.dG Dtôiff 12

ool.28
Eles a contar
cnevo oe Íxore,

a partir dâ dàÉa de entlega.
PÀCOIE 50 GR CR 4.OO

Condinanto, apr€lontação iDdusLEial.
crBrc d! india, condimnto industrj,a.:,

Gtá!ir-p! j,nâ
Produto qs

a "§ac.5"'.ôe

0o:, t 7

00130

oo15a

oo163

00165

00166

00169

â .00

3 .00

3'.00

t5. oo

22 -OO

225.OO

6,830

7,510

39, 9oo

31,0O0

4 ,9â0

5, O80

6,090

5, 150

150,26

30, 04

359, 60

93, O0

Lg2,7A

273.60

133.76

1 .383, ?5

627,2O

primila qualiCldê. Àcondicionado
Folletllêno, Lntcaro, atórico, relstantê, wdaCo'

lóc.tcih.EÚtlcamntê c lirço. À sÉâJ.ageq dryeRá
qt.ln.mnte os drdos de id€n!,lfieção ê
númro do Iote dàtô de f.briBção, datà

proceCêrd, ,
dê wlldad. ,

quantidàde do ploduto. O ptoduto devqEá 3p?ê5€nCar
nlidade ninlu de 6 (seis) res€s a partir dÂ dat:a Cà
€ntr€ga. De acoEdo con a rdc ig216/2co5:, Uniaaan ei
foEnecirento: pacot. de SOg. , ' . .'. ,-'

CREME DE LEITE, CX 200 cR CR .' CjrrxÀ
Cle dô leite u§o culinário, r§T. Crigd antBà1,
atrüaladg @ t6trapack, não ãNsaeda. nãâ àsLufaJ3,
laaistanle, À snbalag@ dove:á ccntÊr ütêrn?@ntê s§
dâdordcidentifj.êaçáo. procedência, inf,oúÉÇõat
nutricionais, núnero d9 lotê, quantldadq do pEôCu:n,
Àlender âs qigônciaa do Ministério da Àttic§li.urÂ é
DIPOÀ, confore Port§ia 369 do 04,/O9lt !!'i ;e do
ReEulwnto da InspêÇão todustElaL € Sanitírciá dê
Produtos d€ oEiq6 ÀniBl. Dêvê!â \rrêsêoLir Elidãdo
nlnim dE 6 (sêis) &!êÉ a partir de .lata de oh!:a1a.
Unidadê do fornecihentoi têtra pak C€ 200 cRÀ!.O.rS.
Eryllha Volde s coDsetE, CÀfXÀ 2OO êR cR :\r)rJ.
Eryilha volde s con6esâ, c@ flutos aelàcignaCoE,
coloEaÇâo urifomo, ss @taotÉs e!trficiaís. i3ênto Cê
suj€itaa. !ãos , fêrenlagão e de indiÉdarcs de
procoaleento dafeltuoso; acondicj.cnado s lata intêgrã
ê aq danlfieÇõeg, cm enhsaren:o a vâcuo_. cânt€ndo
lnfomção nutricional c reqrbalado q aiE de papel.âf,
reeistqnlo fEiRÀ pÀCtt,. ce hti,dade ni.riE dE 12 r.".".
a coDt r dâ dÀta dô ênttoga, nSSO r.ÍgUtOO aoo GR. ?ESo
DREMDO 2OO gr
Fari.nha de Mandio€ toErada (5009), CR eUILO
fina, @rêir Produto obtido dâ9 lat zêa dê Bn.Jio@
sadia!, devid@nt€ LitrIl,as, iaênto do insêtoe.
EteEiaia eatlanltor náô podando €atar úridar. croÉh!ê,
c@ baixl uidade ertr€ 1 a 2t. ôrupo se6, subgrux
fin-, claas. Lipo 1- EtÍàalârd at6riBi intaca, nào
violàda, con!êndo inf,omãçôês so'ore o ,roCuto,
lnfotmção nut.icionàl , prazo de vàIidad€ prazo
%Iidâde do, no hÍnirc. 6 nesgs, a pa.tir da! Ca.-l il€
cnerêgl. En €útüa!,aggns d6 5OO g.
trarinha dô Trigo Eapocial COa', EERICNTO, PÀCOÍE 1 K QUILO
GCR
Eârlnha de trigo nacional, ds prj.reira qualtdnde,
elactorlslie! tócnies: liIp I, enrj.quêcÍda con foErê
ê ácldo fólico. Deve ler fr.bricadã a parlir Co grào! de
trigo eãoa e linpos. Dev€rá êstãr s pêrfêito eatado de
conr€frçào, Não pode!á estar únida ou fêl@ntada, nm
apaarontar Êegr.duos, ltq)urqzas 6 Endanêato
ÍnaatraÍatório. Obt:da do tligo rcido, dêageminêdoi de
cor bEônca; i!.nta dâ úuJidadas, IBrasÍla3 ê lepàsi
llvrê dê fch.ntrÇâo, rcfo, E!.errais térrosos, Én
femanto na cgnq,o3iÇáo; acondicionada én ejtú)nlag@
plálEica, a!óxica, náo vroladâ, cm ii.nfomação
nutricional,' hlidadê minim de 06 niesee a contar Ca
dâta de .ntlcgai sua! condiçóes dêvêlio êstar dc àcordo
cm (IJORTÀRIÀ N 5{, DÊ 19/07/961. Í,NIDÀDE DE
EORNECIMENÍO. Pacote 01 Quilogrm.
Farinha de trigo SEM FERHENTO - PÀCOTE I f<G CR eultp
Falinha de trigo n.cioael dê prirei,fa qualidâdê sd
ferenLo. Obtida do trigo rcldo, lirEp, d6sgêmi.edoi
d9 6a bran€; lrântâ de sujidades, palasitns c f at§6 i
lire da f€smntaÇãg, @fo, Btôriai.a tElrosoa, s6
f€rento na cqqb8l,çãg; acondi.ci.onàda @ shiElagd
plásll€, atóxi€, náo violada, cs infotDç-io
nulrlcionrli nlj.dado rúniB de 06 re5es I conbaÉ da
data de êntrcga,' sua§ @ndições dev6!ão estar d€ a@rdo
ffi (PORTÀRTÀ N 54, DE 7B/O7 /961 . 'JNID§E DS
FORtíECtHENfOi Validâde nlôiE d€ O6 mà§es a coot'.r da
d.ta d€ ênt!€gaPacotê 01 QuitoEaffi.
F.ijáo CarioB - tipo I - PÀCOIE 1 I(G CR eUIIT)
F€ijào Carioe de 1' gualidàde constjtuido de no minirc
d€ 9Ol a 981 do gràoa j,ateiros e. r,ntêgro§, g!áo9 ôovô3,
aàos, claroa, Dão guebradiçog e de cazireDto unj.fore,
iaento da mtelial lerroao, mfo, Suji@dea e nietura
d. outtas Erledadee e esp€ciais, Àcondicionado a aaco
pláetico tranapaEente, atórico, cM infomÉo
nutricion.I e pEazo dê 61idadê. VaIIdadE Bini@ dê 4

dr drtâ d. êntrerá. UIIIDÀDE DE
FOnNECIMENTO: Pa@t. 01 Qull.ogr@.
F.tjlo pE€to - tiID I CR OJIL
1' qurltdada conltltuldo de no nl,nirc de got a 9Bl do
g!ãos lnt€lroa o lntegros, gráos rows, gãoa, não
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guêbradiços e d€ cozi,nênto unifomê. i6ênto ds mtê.ial
t,ê!!ôsg, nofo, Sujidades ê lústura de outras EriêdâdêE
e êstEciais. Àendlqionadc m aaco pláatico
tranapaDêntê, atsóxiêo, cm infa@Çâo nutsicional e
ptazo dê Elidãdê. Validad€ ninie do 4 mêrê3 a contàr
da dàta dâ entreEa. UNIOÀDE DE FORNECIMENTO! paete Ol
Quj.logram
Eêmanto biológico sêco instant,ânêo - PÀCOTE IOO G pÂCOrE
R CR.

Eemênto biolôgico SECO, folnêclda s qÍüalãge
lrE êreáv€1 â cor§rãca. do produte. Pequenos ba6tonêtês
dê cor begê claro, hmEên€os. CéIulaB dê Iêv€duras
Saqharw!'ces cêreviseae ê nonoeÊterêatô dê Êorbitana
(ag€nte dê reidrataçãô). Psoduto cm alto poder
f,emÉntâlivo, unifohLdade E fort.ê açáo. Não n€@asita
sêr dissolvido ê não nêcêseita dê r€frigêf,aÇâo.
validadq hLhire d6 06 neses a contaE da data àe
êntrega. PÀCOÍE 100 cR
FêFento qulmico - PO?E 100 cR CÀ pOfE
FêrenEa qulhi.@ usado princlpalnênte .I»rã bolo5,
conpoato basiBentê dos sêgui,ntes côrI»ato§: uido de
rÉlho ou féêla de rendioca, fosfalo monocáIcacg,
bi€rbonato dê s&io. €tbonato dê cá1cia e
arffitizantê. Validadê hidiÉ dê 06 msês a côdtar da
data dê entrega. À elbalagq d6v€ t'€! 1OO g dê p€so
Iiguldo.
Floceo MILHO - PACOTE sOC GR CP. pÀCO,r§

Plocão nilho. s@ gIúCên, ss conse&nto ê Of, dâ
gordura trans. Eíüalago plásti€ ffi 5O0g do produto.
Na ehbalags dêvêrá conatarr identifi€ção do ploduto ê
ênprêsa, data de fabrrcaÇáo e Elidadê, i,ngrêdiêrrt€s e
cIoE nutrieionàl. Validad€ nl.nim de 06 reses a centar
da dãtà dê entrega
Flocão ÀRROZ - pÀCOTE 5OO cR CR ' p,lrCOl.e
Fl,ocào arroz ss Elúten, as &naêryantê ê Ot d€
gordura tlans. ErüalaEa p1ásti€ cd 5009 do p"odu!o,
Na êrüalagú devêrá @nsta.i idontifi,€çào dg produeo â
6F!êaa, data d€ fàb"icação e Elidadê, ingrêdiêntes ê
ELor nutricional. valldade níniB de 06 nesê3 a cantar
dâ dâtã dê ênErega
Elbá de Milho - PÀCOTE 50O cR CR PÀCOTE
Étbá d. Mi!.ho, fabricedo a parti! do Erão dê milho são,
l,impo, moido; dê @r e@E6lai Ç@ a5l»ctg. coE, chêiro
e aabor próprios; c@ auaôncia de widadê, f,€mênlaçào.
ranço; iseDt'ô de sujidades, Etéria te.rosa e paragitas
ê ]ams i Blidàd€ míniE dê OA reBês a cgntar da data
dê entr€Eai amndicionado d aâ@ p]ástico
lranalBrehtê, atóxi@, @ lnfomçáo nutricionat; suae
condições dêverão Gstar. dê a@Edô @ a NtÀ- 3{
(DECR§ÍO l2.rt86 DE 20/101181. UNrDÀDE DE FORNaCTIíENrO:
Pacot€ 5O0 6!ffi3 -
G€Iãtina a É OIST, FRNrB)ESÀ - CX 85 CR CR CÀr)(À
Produto conatituldo por gêlatina e É, Sa1, Ra!rolador
dê Àcj.dêz: Citrato de §ódioi Àcidulânie: Áciao
!\márico; ÀroEtizanta; Édulerantee Altifi(daia:
Àsparbe ê Àcêaulfare. da Potássioi Corant€6
Àrtificiais: Tartrazina e Àsarêlo Crêpússlo. validadê
!úniÊ d€ 6 reÉeB a pafti! da data dê êntlega. §ÀBOR de
FRÀMBOE§À,
cêlatina @ Fó, DIEI , tltÂo - cx 85 GR gR CÀÍ.r(À
P8oduto @nseituldo por qslatina s Iú, §ali R€qü].ador
dê Àcidaz: Citrato dê S&.io; Àcldulantê: Áclao
Fmirio; À.o@tizan!:ei Edulco;antês Àstificiâis:
Àsparte ê Àceaulfare dq Poaássio, Corantêa
Àrtif,iciais: taltrãzina â ÀrBralo Crepúsc'rlo. Vâlidado
mLniM dê 6 mês€s a pàltir da dala de snt.sga §ÀÊOR dê
LrMÁo.
Gelatina a É. Lr}íÃo - cx 85 6R CR (ArXÀ
Produlo constituldo I»r 'açúer, gelallna & É,
Eltodertrina, ácido cítri.4ol ê, INS 330 (acidulinte),
§al rfinado e aroMa naturaía, podeodo sgr adlqionÀdo§
dê corãntês ê aloGgizantes p€mitldos q lei, que co;
sirples adieionarenbo de ágta a após Eâafriamnto,
adguirê aspêcto e €racteríltica dê gElêtina- À nistrrra
para sobr@sa dê gêIatina dêre!á aêr ,Fieparado com
ingledi.entea 8âoa ê limtos, dê ,.' qualidadê ê não
dere!á b€r soja s sua fomulaçâo. EB enbalagena dE 85
9.. vàlidâdê nLniM dê 6 reBeÉ a parCir dâ dâLa dê
ênt!êga. sÀBoÊ. I.ItÃo
G€latLnâ q pó, !,'OFlÀl.lGO - CX 85.G8 CR CÀIxÀ
Flodutg cgtrstituldo trEr açúcar, gêr,âtina q É,
EltodêxtriDa, ásido cílrico € INs 330 (acidulanb6),
sal !êf,inado e arffia natuEais, podendo se. adicionadsa
d€ corantes e ar@tizantês l,emÍtido§ @ lêi, que Ç@
sirÍplês adicioneênto dê áiua a após !êsfliamôto.
adquirE aBp€cto ê €ractêrisli€ de gelatina, À Biatura
para aobreresá dE Eelatina dsveEá ser prêparado c@
ingrEdiênt€B sãos ê litrpo§. dq 1' qualtdada ê . não
dêvârá têr soja { §ua fomulação. Em €trüa1agên§ dê gs
gr. validadê ml,oi,E dê 6 resês a l€rtir dâ dâta dê
êntrega. sÀBÔR r.roRÀN@
Celatina ffi É, SEM SÀBOR - CX 85 CB CR cÀIrÀ
Produto corsliluído Eêlatlna s É in@],or. À ni§tura
parâ sob!@âse dê gêlatina deverá ae! PrêtrÉrado com
inErêdiêntês sãos e lintrps, dê 1' qualidâdê ê Dão
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devêEâ taE soja a cua far-iu1aÉo- Vatidaóê t{iilÁB êê 6
re5es a t artir da datâ dc êDtsrcqâ. :NCÔ.!âB, E:n

enbalageDe dê 85 9.. i
GRÀllOÍ.À IRÀDfCiONÀL, PÀCOTE 500.GR CR .' : ' pÂúCtll
GRÀIIOIÀ IaÀDTCIONÀL, INGREDIENTES: ÀvErir INTEGBÀL EM

Frocos, HEr. Ftocos Dâ clREÀrs (TRtGo, À§P.?z,:ÀvEtJr,
MItl{o E cEvÀDÀ), ÀÇÚ(âR I.IÀS(ÀVO ORGÀ}rrCC, §'rFR:! . n9
?RI@, WÀ-PÀSSÀ, r"róCOS DE lrILsO, lJ"ÀLrODEXl*'INii, )d\Ç\
DESTDRÀ!ÀoÀ. óLao pe 'pÀrr.rÀ, ExÍ'RÀTo Ds tt.e,L?c, s\L:
GERCELIM E ÀRO{ÀrIZÀNTES, Na etúalag4'do pfoílut(,
dovsrão êst* êspêcaficàdos ôs sêguintes ile.rsl
i,dentifj.cação do p.oduto e oprera, , data dê' sü!'.rld4§ s
Elidads. peso liquido, ingrêdientêe, rôdo.de p:e!ar:o; "hl,or nutriôional ê legi stro no sIÉ. 'vqlid:rdô hiniir"§ . ô .

reBês ê contar da data de en!:ega , pCT 500 GR ' , . .

Iêl.t€ dâ @co - FRÀSCO 200 ML CR . -.^,'R:S;ONatural, @ncêntrado, oblido Co eídosl»tm .dc coco,,
procedente dê flutos sãos e mduro§,,. i.9ênla! do,
sujidãdês, t»ra8ilas, lawrs, em ôspeqto ccr. .fllslro e
Êabor próprio, ôccndj,"ionalo m qartaia, ds:,, vidro e-u .

plástico. Na snbalagú do produtô áeuiÂo ta,àr
Est»cifi@dos os segliDles iteng: tdanli-ei.éação do
plgdulo e snpresa, data dê srüa1ags e wliciacle, paas
ltquido, j,nErediêntes, nodo dê p:êpar3, ?aio:
nutriqigDal e rêgistro a.o S!f. Va:iCâdê e:lrimô. 12
resêB a Çonta! da data de 6ntEêgà. I'FÀ§CO 2OO l:L,.
IêÍte CONDENSÀDO - ERASCC 395 ML cF( " !tÀ§;ô
ObtLdo p€Ia dêsid.ataçào parcial do lêit€ dê .êcd
lnteglal, adicionad(r d6 sacâ!ôsê. 'ou Eliêosêr
acondicionados s e[ibalags dê f,o1ha dâ flnídrês litr!ü,
resi3tente. atôxi@, nãg Mssadâ, ôão 

"§lufadarcontêndo 3959 d€ peao llquido, Etibal.ags apiosi,oiandc
exlerDüentedãdosde idênÊifi€çào/ procêdênqia,
inf,ot@çóês Dutrici,onai§, núnero d€ lote data d6
Elidãde, quantidada do p:oCuto, ê níhero dc rêíi.stro
no Minj.6tério da ÀgÍlicuLtura. Data de \|-rli-dãdê hinims
dê 6 hêsoa a contar dâ dat,l d6 ântregâ do produtâ.
Leit€ de Soja. sm lactosê , IAlÀ {00:cR C* i.àlÀ
Àlj.mento I É instântanêo, cil plobei4â j,solada ale
aoja. Rico êr v:teina6 812, e !/ rotro!ãis, sês
laotosê, tradiciênal. valÍdãde nlniülr- 12 ry:s.:s I
cÕntar dâ data dê snlEêga. IÁta {00 Er
tentilha, Eipo 1. PÀCOTE 500 cR CR :DÀCOTE
têgminosa clas§€ graúda, DoE,' de 1. quall"da.ie, sÊtrr
grãos rcfados ê/ou €rtuchos, nãô' ccrrEándo qluten,
âcondicionada I stüalags pláÊtlca de polip.opi!ênc, .
r6sisteDte e transpâreate dê 5OOr, §riginal Co.
fabri.€ntê, cm esp€cifieçôes do produio,infoffiçôes
do fa.bEi€ntê, prazo de Blidade € lotê, prôCufc i sento
de registlg no ldi,nigtérj,o da Âgriculturâ -Se:ryigâ Cô
InaEÇào -

Iêulo s F9Iha, PÀCOTE 10 GR CR PÀcotE
Produto da f,olha dô Laurus nobilie,.O Lsuro do-ro sir '
@netituldo de folhas Bãs, linpas ê seea, Na erôalng@
do produto dêverão estai êstrEcifiêado8 os segui^tet
itBnal identifieção do produto e e-mpresa, dêt. de
drbalagq e Elidadê, peso llquido, ingredieõLe5, ,Ddo
dâ pleparo, EIor nutriciÇnal e regisero no SIã,
validadB eioiilhâ 12 rese5 a contar da dat. dê êDttêga
MaÉr!ão de arrgz ou nilho, as orcnj tipo parafu§ ?.\CütE
o, PÀCOTE 5OO GR CR
Haerráo dE arroE o produEo deve eslas de accldo ê.m ?
NlÀ 02 e 83 (Dêcreto 12.946/1Al ê Po!!âria n" i9 de 1.:
de janêÍro dê 1998, À§VISÀ. Íngrêdj'êntês! 'Íarinbâ dê
arroz ou hilho, 8d ovo:s, s@'colastqrol ê sên gl.útÉô.
CaEacleElstices: cor. odo.. sabór e. lextuEa
qaracterísti€. Etrüalrgqprináriat gaco p1á6trco,
ltamti66ôtâ selado, ôu caixa tj,tb bôx, atóÍica,
reBistqntê, rotulado dq acordo @m a .tegii?Iâçáo
vigqntq, tÉBândo ent!€ .200 a 5OO gr@â. Ni data dê
êntrêga o produto dêvê diêpor dê no híniitió 06 ftEs€g ,1c
EIi,dàd6.
tí,a€ilão tlpo {PÀDRÊ NOSSOI, SÊt,oIÀ, PÀCOTE 5OO G pÀcor§
RCR
O mmrrào dêverá ser fabrÍcado a partir dê mtériãe
priEs sàs E Lrmpa§, isantas de ÉCária !êrrosa e
IBrasito6,'adnitindo eldadc má*iG dê 13{,
acondicionadg e Êaca pIásEÍ@ translÊÍêúts, atóxÍ@,
cm lnfomÇão nut.j,c.ionel i S€rá Fêmittdo o
enriquêêisento do produtg c6 vitãrÉnas e rd.nê.ai3. O
MÉEão, ao seE coloedo na água não:dovêrá turyá-Iâ
antêa dâ cocção € nào. IFd6iá aplesentar-sê fêmenfàdo
ou laôçoso. Suâs condiçôa, dowerâo êatar .Ie acordo cú.
o (aEs.BDCr2/01 Àr.r,'rsvM§) r (REs.385/99 À}lvs) ,
(RÉS.12l7A CNNPÀ/HS), (pORt.?â/94 VSlMSr, (pOB-T.54Ol9?
SLS). IrNIDÀDE DE EORNBCIMBNTO: coa %LidaCe rúi:E de
lO nesea a pêrtir da daLe ds entrega. Paôoce 5Oo cr.Ws
HacaEão tipo ',ESFÀ6IEIE INTEGRÀLI - PÀCOTÉ soíi CR pÀCott.
CR
O mBrrág deverá ser . gabEicado a parti r de @célrae
prj,Ba gis 9 lirÍE aar i5ântaa do aatória !êffo3a 

"parasitsei ad&itj"ndo Bi.dôdê náxim de 13t;
aeondicionado & saco pláôtico translErêntê, atórico,
@ inf,etmçâo nulriciooal r coe Elidad€ núnie dê : C

reses a lBrtir da daea de entsag,a. Sêrá pâmitidô c
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€naiquaci,renlo do produto c@ vltaslna! c Rin€Eaia. O
BBrrão, ao s€r @l,o€do na água não dercrá tunrá-la
antea dr cgcÇão € não pode!á rples€ntrr-rc fcmentâdo
ou rançoao. InE!êdientea: farinha da tsr,go intaEral
anaiqu€cida cm fêrrô e ácido f,ôlico o @!ant€ n.lural
dâ uruffi c cúrm. cont.ndo 5OOg. Sua! condiÇõ€s
d€v€rão cetar dô acoldo coft o (REs.tOc12/O:. ÀNIISÀ/MS,,
(R86.385/99 Àr{V§}, (RES.12,/78 CNNPV}(S!, (pOR?.?4,/94
v6ll,Iit . (PoRT.5{O/97 liVS)
. tDrtir dâ data da êntrêgB. UNIDÀDE DE FORNECÍIENTO:
P.cote 5OO Er
l,laerrâo tipo rPÀRÀflrSO intêg.al.., PÀCOÍE 5OO cR C PÀCOÍE
R
O E€lráo dêvêrá ser fabriado a paRtir de mtóliaa
priua eãe e lir4ne, ir€ntas de BtêRla tarroaa e
tEresltosi aôiitindo midade ntxim dê 131,
acoDdlcionado 4 aâ@ plástio tElnllErant-, .tóri@,
c6 lnfo@çáo nutriêionali c6 Eltdede ElnlE.de 10.
maaa l pârtt! dâ datr d€ ontr.ga. sâEá pamitido.o
€nrlqueçiEnto do produto m vitmlÀra i ninala1a. O
BqErào, .o sêE @l,o@do Da ágla nào dorerá turvá-la
antea dâ c4ção € nào tDdará apEêa€ntar-óa íarentâdo
ou rançoao.lngrêdlêntea: farinha da triEo tnE.EEal
.nriqurcidi c6 ferlo ê ácido fóIico ô côranta nltur.I
d€ urucu e cúrw. iBsnto d€ qualqrrar subsEância
crtranha ou nosiE.Suaa condiçôêr dêwrão estar dc
.@rdo con o (RES,RDC12,/01 Àltw§À/MÍil , (RE9.385/99 .

Àt{vsr. (RE§.12178 CNNPÀ/}í§), (PORT.7{/9{ v§n{Ê),
(PORT.5/t0l97 §vS). IJNIDÀIrE DE IDRIIECIiIENTO: Elidad€
!úniB dô 10 @aês a paltir da data da €neraEâ. Pôcote
500 6rus
tÍaqrrão tll»,.paaãfuso'. - sÊ!O:À, pÀcoTE 5oO cR pAcoTE
CR
O É€rrão dev€rá aer fabri€do ô t8rtlr da Étérias
priEs rãs € lilIEs, i8entàs ds MtáEia têEoaa .
paralitos; aütiCindo ai,dads túxim de 1,3i,
àondiciomdo s aa@ pLáati@ tr.D8trn8ento, atórts,
@ infoEmçâo nutricional,i q[ nltdade 61niÉ de l0
mE.! a pertir dã data de àntrega. §ará trnltj'do o
€nrlgu.ci@nto do produto cm vitTlnà! € minarai€. O
Ee!!âo, ao ger @loodo nr ágla não drvâ!á tureá-la
antat da @cção € não podeRá apraa€nlar-la fatmntado
ou rançoro. Suas @ndlÇõeg dêEFao altaa de a@Edo cm
oRES.RDC12,/01Àlt1/rsvr6r, (REs.3g5/99 Àl{vsr,
{REâ. r2l7â CNNpÀ/r,rS), (poRT. 7al9t VÉ/M8}, (poRr. 5r0.r9?
6VB), UNIDÀDE DE rcFNECIMENIO! Pr@te 5OO Er
MÀN,rERrcÃo DESTDRÀI,N)o , pÀcorE so cR cR pÀsorE
t'iinjariclo, em de folha! rtdla!, c@ artrEcto c@ @r,
chairo ê labor p!óI}!io, iaento de mtsrlair srtranboa ê
a sua esÉci6, aendicionadg m rt& plárti@
taânsp.rente ê ató:i@ r€llltonl€ de 50 ?r,
homti@ente vedado. Na âttüâIaEm do produto dêva!ão
êltar calEcifiedoa oi seguinte! itcnri idontlfleçãc
do pEoduCo ê qprêaa. dãta dê fabrleç5o a rlidada,
po6o l,lguido, inErediônees, infomÇÕe! nutrlcionai! ê
legiatro s órgão corírpêtêntâ. velidrd€ nÍnlm dê 6
ma€! â pâ!tl! de dàti dê ântregã. PÀCOÍE 50 cR
l,Íargarina reEeE l c6 lal - POTE 500 GR, CR POTE
Produeo livr. de gorduras tlana; têor da lipldio! de
fom p!€cisa na sdcalags. Cm 3ât do lipidior
{gorduEa totall, LIGnT. Podendo cont€r viteinas I
oulras subs!ânciar pômitidag, C@ âsl»cto. co!, arffi
a sabo! eractêrlsticoÉ do p!ôduto. V.lidada nlniB ds
5 ma€a a contar de datâ da eotragr. Enbalga plâstle
atóxi€, nào violade, cm inÍomÇão nuEricional.
tNlDÀDE DE 5OO Er.
l.lilho para enjie tf PO 1 . Canji€ .Mrelr, PÀCO PÀCOIE
rE 5OO GIR CR
CanJl€ amr€la, @ntendo 8Ot de gEào! rnteiro§,
p-ep:ladoa c@ Étériãa prj,mr !lr. li.lqBt, ir.nta3 de
B!6ria3 tãR!oaa8, tEraai.tor ê da datrito! aniEi! ou
vagatai! cm no náxlrc da 15t dô sldrdo acondiciorrada
s 8l@s plásticoa, tranrl»!ântê! , atórl.@!, ia€nto d€
Bujidades, não eioladoa, rá8llBent€r. Àcondlcionador o
faadoa lacEadoa. À obalags dayôrá cont€r ext€ln&ntg
os dados d. identif,i6ção, pRoc.dôncl., infotuçôo8
nutslcionais, núrero dc lot., t lazo de Elidad.,
quantld.d. do produto. o produto devoDâ .Frc!€ntà!
Elld.de n,niÉ ds 6 mraa l parttr da d.ta d. entrqga.
Unidade dô folnôcimhto: IÊcotc da 5oog.
l'll6tule à bâ€€ dê ãnido dâ frilho Inra plepaEo de.n CÀIxÀ
lnEau, asbor baunLlha. cR
cREr.oGEl{À. (,a 200 GR
Mlltura IEEa bolo, âÀlrNlrflÀ, côco, cuocorÀte, PÀco PÀcolE
rE .OO GR CR
Mlltur3 psra bolo, inErcdi€nter: nl3luEr de Íarlná@os
(ferinha dô trigo, fubá, poLvllho, aaarutal cd ovot
inrtquecLdo c@ Fêrro, ól@ v€g€tal, ô9ú€!, lêftê
past.urizado oo sue do fetat, rdicionado dc f€tmnto
giri[i@, !s @nr.&nt.s quiúicor. validada núnim 4e
12 (doz6, resêa a IEEtir dà data de cntlcae. gÀEORES:

BÀtNrrJlÀ, côco e cgocorane. Eob.r.gm @ntêndo aooE do
produto.
l,rolho dê soja, tirE show, ERÀ§CO 15O LL CR FltÀSCO
t'btho thofu, produzido tpÊ f,êm.ntaéo 1O0t natulal da

22.OO

150 .00

24O,Á6

1.?20,50

I
37.00 7,gto 293,79
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soj. o do Âillro, c@ arp.cto co!, -choiEo ? til5or'
paóprlos, isênto dê sujidôdês, parzsilac a !!rrn6, :

integro, atóxi@, rê5iJtent., vedado ho:rctia'taüôrlle,
tirpo. À srbalagü dere"á contcr uteEnwnto 03' dsd.-5
d. id.otifteção e pEocdência; '. tntomç(.n
nubltcionais, núrero r'!e ]ot., drta d. f.bEiixçaà. duqà
de Eltdade, quantidadq do prcdutd ê âtandâF aa
esp€clfiê.çõ€s tácnies do3 sEgàos dê .úigílfncla
sanÍtárir s leqislagâo rrrgênte, Eitüêl,adq pet ec.!R 15â
nL Prazo de Elldad€ dê no oloirc 10 m3àa a psrtir dà
gntrega dg produto.

00284 úolho PIMENTÀ, SRÀSCC 200 ML CR FnÀsco 22.CC
co|,rPosrçÂo Pirentas vemelhae. vinagle,. :€aI , .qffi
rantana e benzoato ds sódio. NÀo ccNfÊü' cl.ÚrEi'. I\
qrbalaEd dêvêrá contor dxtêrn&nte o3 . dldas ',de '
identifj,eBçáo e procêdência, infomçóei nuiriciên?i.s,'
núnêro de lotê, daga de fablicação, dàta dê"êliêâ'lô,'
guantidad€ do produto ê atenda. 'a! erPgci€i('"1çõês

7.!0

3. ôO

?.00

7,OO

1 .00

15. 00

15, 430

1?,950

0,410

â ,090

8,550

7,94O

7, 660

339,46

89.95

25 t23

56,63

59,85

7 ,94

11! ,90

47,25

tácnicar dos órEãoa dê vigilância sanigi;iã ein
!,€gi!IaÉo vig€nte.Prazo ae áriaaae :de .Íno' irir"tnql.t
nsses a partir da entiaga do próduis. .*Àsco ?Our'}tr ' "

00290 !,Íoi.ho pronto, liID tlOSrÀRDÀ. FRÀSCO 2OojML CR . ,tRÀ§Cô
líolho c@IDglo a beaê dê mstarda, aal, âgú.Er ê
outras, substàncias pamitidas, adniCinCo no úliirc 351
d€ r€a1duo6 Be@s, dE qonsiatência cr@aa; co;, ci$ir§
e sa.boE própEio3, isãnto de sujidaCos e sau8
ingredientei de preparo 6 pcrfetto . êcÉdo cie '
conlBffição. À snbal.agd dêv€rá contoR qteiareria-€ oà
drdos d6 idêntificação, procedêncla, intomçõôs
nutaleiona:s, númêro do Lote, dâta
quantidadâ dê pEoduto e Bt.ndor as
tácniea de Àll1[SÀ ê TNMETÂO. . Prazo dc

de validâde,
esFêrlrcacog!
.ãl.i-dârle dê no

rúnirc 6 reses a FartiE da ent:.gâ do plodr':o.
bisnaga de 200nI.E!üâIagEns,

oo292 NOZ }íOSCÀDÀ
Cipo
PO- PÀCOTE 50 GR CR

Moscaol sv ú, GRÃos DE BoÀ euÀlrDÀDEi
pÀcâ'i'E

con chairi
próp:io; isento çlê suj i.itd€n e
a sua espéciei 'acandiÇiorado mBteriais est!anhos

00298

saco plâsti.co tianapa!êntê, aEóxi6. rêaiatrnt€ ê
hemticârente vedado, El,idàde mlniM 12 m.scs a
contar da data dE enlrega; suag condiÇ6êg.dêvâDão €§iar
dâ aco8do c@ a N!À-70(DECREIO12{66 Dà 2O/lX.t;A-
UNIDÀDE DE FORNECIMENTO: PC? 50 CR.
O!ógâno - PÀCOIE 100 CR CR PÀCOTn
Orógano Nacional ds prireira qualidade. En folhas
sqqa i obtido dê eiÉcim8 rE€tai,r genuLnos ; grâos
sàor e lltÍpoa, de @IoEâÉo v€rde pardaéentr,. ffi
choiro alsático € sabor próprj,o,. j,sonto do iujidsd€i 6
Etoaiaia €§lranhos a sua asÉêie,. a@ildioiônado s
!a@ plásti@ tEansparente, atóxlco, r€.istântg o
helmtica@n!ê vedado; Ell,dâdê nlni.M 12 ha36a .r
cootar da data do onta€ga;
de acordo cm a NtÀ-70

suar co.-diçõas deveráo estaa
(DECRETO12{86 DE 2O/|-O/18.

UNIDN)E DE IOn§ECII'íENIO: PCT 1OO GR.
oo3u pÁpnrcÀ DocE, pÀcore 50 GR.CR pÀcoru

pÁpnrcl oocr. @lrDrMENTo EtÀBoRNlo cor,r prlexrtes.
DESTDRÀ?ÀDÀS I uoÍols, TENDo t^l sÀaoR suÀvE E coÍrpLçi,
vEnMELHo ÀrÁRÀN.rADo. npnssgxtÀçÃor po c/. cnexulçÃo
FI}IÀ. EMBÀIÀGEM: PÀCOTE COM CÀTÀCIDÀDE ÀPROXIHÀDÀ DE
5oc, coM MÀrtnrÀts ADEeUÀDos pÀ8,À Às coNDrÇÕEs
PREVIa!ÀS DE ÀRMÀZENÀ!.íENÍO E 0üE .GÂAÀNTN.! , À
HEBI.GTICIDÀDE DÀ EMBÀI.TTGEM E PROTÊçÀO ÀPROFRIU)À CONTRÀ
À coNrÀ!,rrNÀçÃo, DEw ÀPRESENÍÀR ÍExtrrRÀ, coR , oDoR E

cmlcmnisrrcrs rÍsrco/ euÍurcls cor'olrÍrnrs eo snooúro
E DÊscRrÇÃo Dos rNcREDrENrEs, rNFoRlrÀÇÂo mr"RrcroNÀL,
DEscRrçÃo DE co:{sEFÍlrÀçÃo DEVE coNTER rÀrÀ DE FÀaBrcÀiÉo
E VÀI,IDADE E IPÍE. ROTUI.ÀGÉH CONFORI.E RDC 360/2003 -
ÀNVISÀ. valid.de DíniB 12 meea a contrB dr data.da
enttega. EMBÀJ.ÀGE}: PÀCOTE COM CÀPÀCIDÀDE ÀPnOXltÀDÀ DE

50c
00317 PTMEN?À DO RErWO pAErÀ, PÀCOTE 50 GR CR pÀCOtE

Pimnta do leino s tÉ rctda 6d niotula, obtldô do
fruto8 linpos, desse€dos e rcidos, , cm aspêcto cd
cgr, ch€ilo ê aa.bor própEio, ilonto dG'natêriais
€stranhos e a sua esÉqie, acondicionado 6 aaco
pláatie tranal8rêne€ e etóri@ resistento,
hâmtr,*nt,e vedado. Na srbelagq do prodbto davarão
srtar e.IEcifi€do3 os regillntc! itenar id€ntrfiêçtg
do produto . 6p8êsa, daLa dâ fôbEtcaçào.à Elldado,
p€so 1íquido, ingEedientas, infotMçôeE nutrj"ciohaiÉ e
lcgiatlo s órgão csl»tent€. Validado nÍnlÉ 12 m§€s
a contar cta dâta dê Ênlregr. EMEÀIÁCEM| ,D.ÀCO'IE Col,l
CÀPACIDÀDE ÀPROXII,íÀDÀ DE sOG.

00347 Prot.ln. lqlulizada da Soja CIÂRÀ , TIFO FRIú{@ PÀCOIE
, TRIÍ{'RÀDÀ, PÀCOTE 250 GR CR
PEotalna têxtulizada obtida a paatir d. gràos de Eoja
Iifrpor a subBeLidos e procerao tqcnológlco adeguado,
dava ôpr€a€nta! cgE, odor ê sabor 6ractoristi@, deve

§ujídàdês, paraEi!.s e lema. NÀO
CNf,ÀMEIÀDÀ (CIÀRÀ) Etrüala96: dev. eatar rccndicionadt
m aãcor t,lásti,@5 bani vôdadôa, cm l[qo llguido dÊ
2509. Prazo dê Elidadê rúnirc 06 m.aê! a partir da
daEa d€ êntrêga,
Protelna teturizada da.Soja ESCTRÀ, IIPO BOVINÀ PÀCOIE
, TRIII.'A,ÀDÀ, 25O GR CR

003a8 ,,oo 6, ?50

PÀGINA 78 DÉ 102 d
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\-,

00374

00375

oo3?6

00371

00364

00362

00399

oo3a3

00390

0o392

150'.OO

r50,00

75. OO

30,00

8,690

7, 990

7,600

9, OOO

Proteína teÍturizada obtida a partir dê gráos de aoja
lirpoa e sut nôtidoÊ a plo&sso tecnoJ.ógico adequado,
deve apresêntar cor, odor ê aãbo. €Eacteliagico, dov€
êstâr lÍvaê dê sujidades, tr»rasitas e larcc.
CARÀITELADÀ (COR E§ClrRÀl Ehbalage: devs €atâr
acondicionàda e sacos pi,áEticoa bs vedâdos. coh lÉso
IÍguido dê 2509. Prazo de Elidâdê Íúniho os reaês a
partir da data de ertrega
eurNoÀ EM cRÂos, pÀcotE 2oo-GR cR pÀcorE
egrNoÀ ÉM cnÃôs, loot NÀTUaÀr., EMBÀIÀGgtc: prÁsÍrcÀ,
IRÀNSPàÀENTE, RESISTEN1E, BÊI'' VEDÀI'À, ISE§TO DE
QUÀI&UER §UESIÀNCI,À ESTRIüIIiÀ OU NOCIVÀ, o.Ígi.nat do
f,.bri€nt€, c@ sapecifi€çõês do produta. infotcçôea
do fâbrl€nte, data de fabricação e plazo de Elidade.
Validade mini@ 5 reses a contã! da datsa dê €nirega.
PÀCOTE 2OO CR.
OUI}IOà. EM FTPCOS, PÀCOTE 150 GR CR PÀCOIT
QUINOÀ EM PI.oCOS, lOOt NÀUrRÀL, EMBÀLÀSE!: prÁSrrCt,
rRÀ}I§PÀRENTE, RESISTENTE, BEM VEDÀT!À, ISENTO DE
ouÀI&uER EUASIÀrCU E6TRNTHÀ OU H@rVÀ, ollgi.nat do
fablientê, com eal€cifieçôea do paoduBo, infemçôês
do fabricantê, dãta de fabaiÉção ê plazo dê Elidads,
Validâde ml,nite 6 reaêÉ a contár da dàta dê êntrega.
PÀCOI§ 150 GR.
Ítêf,rlgÊlaBtê gasêifi€do 21, eabor cqla. CR LI'|RO
qualrdad6 Ígual, ou aup€riar à s€ cola.
Rêfrigelante Eãsêifi€do 2t, sabor guaraná. CR &ITRO
Oralidadê lgua1 êu sulErio! à glaraná Àntárti€.
Rofrigêrant€ Eâêêifi€do 2I, sabor laranja CR LITRO
gualidadê iEual ou suFêrior à Fanta.
REçNrEr,rÃo cREr,roso, po?E 25o 6R cR pors
Rêgueijão C!€rc€o Elãbosado em lêite de Eca
iÀt Eral, !Ésturâ da està.bilizantes para rêguêijâo
(pro!€lna de lêitê 6 de aoro dê leitê,, cloreto de
aódio, forentg láctoo. coaqulantê, cLôEâto de cálcio,
sulaificantea (totrapirofostato de sódio,
tripolifosfato dê sódio a herretaforfato dâ §&ior,
@ngêrcntes a @alhg, T€xtura crercaa. dq cor branca.
Frgduto de fabrl€ção Daci.onal, a6 !âgi6tro d6
ÍrrêEulalidadês junto à ÀNVISÀ ê cêrtlf,iBdo pê1o
l.tinistêrio da Àgrisltu.a - sfE'. Sntrêgâi Junto cd a
eoatra a Brca e a rslaçào d€ ingrêdiêntes da
cotrlbeiÇão. Is€nto dE glúten ê goldura trans.validade
minim 3 mêsas a contar da data dê êntlega. pOfE 250
G§
SaI Eefioado iodãdo - CR PÀCOTE
§al Rêfinadoi iodada; cm. no minirc, 96,95 t de
cloreto ds sódio e saia Ce igdoi acondj.ciona.Jos q aaco
dê poli€tj'lêno rasistente < wedado, contêndo i.nfglmÇá§
nutricional ; cm Elidâdê híniÉ dê 10 reeâE a corrtar
da data de €ntr€gâ. Carac!êrlstí€s OrEanoláptica§:
aparênciar êristais dê glanul.açào unifom, nâo dêvêndo
estar trEEajoao ou qrpêdrâdo; cori brane; §abor:
€lactefl,6tico (eat,inor. Suaa 6ndiçõea dow6Eâo ostâr
dê aco.do cm (nDsoLtçÃo BDc No 28 DE 2âlo3,/ool-
UNIDÀDE DE FORNECf!íENTO: Pa@tê: 01 Quilogt@.
SÀI.SÀ DESIDRÀTÀDÀ , PCT 50 6R CR PÀCOIE
Salsa dêsidrata dE folhas sadLaa, com ealEctg com cor,
chêiro ê sabgr própri.o, ia€nto dê mteriaj,a astranhos e
a sua êsfÉciê, acondicionado s sacô plástiÇo
trânaparQnt€ ê atôÍico rêsietente d€ 50 í!r
hêmêtimnt€ vedado. Na dúalage do produtq deve.ão
eatar €slEcificados os r€guint€s itêna: Ldontifi.@ção
do produto ô sprôaa, data d€ fabriGçâo € Elidãde,
tEso lÍquido, LngEedj,entes, infomçõ€§ nutrici.onaia e
rêEistro o órgão cdqEtstê" Vâlidadê nÍnit@ 12 mâsêâ
a Çontâr da dâta de êntrêga. PCI 50 cR
SARDTNHÀ Bu ór,uo cot'lEsrlvEl , !T 12§ 6R cR tÍrRo
INGREDIENIES Ogn:C,lTOntOS: §ÀRDINHÀ TEMPEnÀDÀ,
DE§CÀACÀDÃ D{ECÀ}rrCÀr'tENTE, LnRE DE !{ÀDÀDEIRÀS, CÀÍrDÀ E
ceruÇe, pná - cozrDÀ eu óroo cot&srivEl,, EMBÀrÀGEra
pRrlrÁl'rÀr tÂTÀs DE 128 G- EMBÀrÀGEM ssõusoÁRrl, cÀrxÀs
oe peper.Ão, pnezo uixruo DE vÀltDÀDE: 02 ÀÀtos. REGrsrRo
oan:eetón.to r urutsrÉg.ro DÀ ÀcRrcÍJr,rt RÀ.
EEMENIE DE CHIÀ, PC! 2OO GR CR PÀCOTE
sEMENTE DE cgrÀ, pnóprre. pÀRA o coxsutb Íttl..raülo, -
coNFoRt'rrDADÉ col e r.scrsraçÃo EM vr@R; - LrvRs DE
ôDOnÉS, SÀBORES E úATERIÀIS, ESTRÀ§üôS, - VÀIIDÀDE
uÍxrua oe 6 MEsEs, coNTN)os À pÀRTrR Do REcEBTMENTo Do
PRODUIO; - E!'!PÀCO1ÀDOS EM EI{BÀIÀGEH ÀIROPRIÀOà,; Na
eÍ{úalage do produlo deverão e6tàE êspecifi€dos o§
§eqEintês iien§: identíficação do ploduto ê @pEeaa,
dEta dê düalags ê Elidade, IEso l lquido,
ing.€dientes, modo dê preparo, €lor nutricioDal E
regisero no SIF. PCT 200 GR

§EMENTE DE LTNIIÀÇÀ COR I,IÀRRON, - PÀCOT'E 2OO GR CR PÀCO?§
sEMENTE DE rrrNHAçÀ MARRoM, pnópnra pÀRA o coNsulro
HUlAiNo; - CONPOEMTDÀDS Col.í À r.ECrStÀÇ.ÂO EM Vr@Ri -
TTVRE DE ODORES, SÀBOHES E MÀTERTÀI§. ESTRÀN{O§;
VÀITDADE fiÍNrrÍÀ DE 6 !!EsEs, côNrÀDos À pÀRTrR Do
RECEBIHENTO DO PRODUIO, - EMPÀCOIÀDOS EM EMBÀIÁGEr!Í
ÀfRoPRINrÀ,' Na erü31a9ú do produto devêrão estar
especifiedos os sêguitrtes itens. idênlifi€Éo do
produto e qpresà, dâtâ dE enbalag8 € @l'j'dad6, IDso
Iíquj.do. ingrêdi€ntes, hodo d€ preparo, wlor

7 ,OO

?.oo

52. 00

? ,00

150. OO

? .00

72,45O

0, 330

07,15

58,31

1.303,50

1,19A,50

570,00

21O,AO

7{ ,6A

30,94

598,50

86,03

1, 440

4 tÀ20

3,99O

L2,29O

d

o0393 15. OO s,2oo 123,OO
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oo429

00036

00302

00o37

0o017

000{{

oooô5

15. oo

rr2.Oo

3? .00

{50. oo

150. OO

11.00

3?5 . OO

5, 390

4 ,0o0

!1,000

7.5O0

â, o5o

3,400

18,000

nutricion.l o ragislro no SIF- PCT 2âC GR

Trigo Fara quibê - PÀCoÍE 500 êR CR 9ÀCorE
Produto dê pEimêira gual.i,dadê, produzido a t,trt-i: l€
Mtária prim rá. Devêrá apresentar-sé lilrÊ :le
parasitas ê de qualqu€! substância @nteinânte quâ
possa alte!á-lo ou enobrir aLg]e allera9ão. Enlnlaç-J
plástica atóxi,Ça, in!ãcta, co[c€ndo inforccõa§ 5§brÊ o
prôdulo, Ínfoffição nutricional, prazo de".r.allâada.
validadê minim ds 6 meses. Unidade de forÀecimeFio:
PÀCO'E 5OO gr.
Àchocolatado , IEcote /rOOg - C.R '9!iOTE
Esp€qifi,€çóes - Àchocolatado. e pô para.dirsoluçàô êÍl
I€ibê, à baaê dê açúcar, caéau , .Leite e ou eáic do,
L€it6, §nrl,quocido cm vitMinas ê niqqrai.r. PoCêndo
contêr outros ingrodientes
pemitidã a adição dê
recgnhecideent€ ahentÊ a
produlo. Embelados o sâÇaa aluinlzados de- .,i00q. Ã
rêqbalados s €ixàs dê papelão issistÁriÉ,,. ua
@üaIaE@ do produto dâvsrâo êstaE especifi.êadLã'.os
§eguint€a itens: identifieaçào do produEo o àÍlrprêia,
dàta dE fabri€çào e %lj.dade, peso .it§iaq,
ingr€diêntês, info@çõês nutricionais, nodo dg ,rr@Fa!o
ê regiistro no órgào conpetente. Náa rq!â ãcêir-a
qrbalagq vLolada e/ou rasgada. o lt'qii dêverá Ler'nô
rúnino paazo de Elidadê de seis ttrêsÉs 'coniadós 3
partrr da dàta dê êntreEa.
lÀlÍEro!{§ cou @TÀs DE cnocolÂ1Ê, pAcorE 4oo. cR cp p.ÀcoTe
PÀ§EIONE COM GOIÀS Dâ CIIOCOIÀÍE CCÀ{POSTO DE'r FÂ-R1}aFÀ DE
rRr@ ENRreuEcÍDÀ coÀí FEp.Ro g Ácroo rór.rco; cnocoee.tu
@tÀs, EERMENTo NÀTURÀI, açúcen cnfsrar., 6E:{r\; @pouRÀ
vEctrÀr, uexrrrce, eçúc-m r!{r/ERrrDc, LErrE iv po
INÍEGRÀL, EXtRÀTO DE MÀ].?E, SÀ!, ['IBRÀ ÀIIME§?ÀN,
El'(rLsrFrcÀNrcs lnoNo E DtclrcERÍDtos DÊ Ácroos cnlrros,
ÀsosíÀ ÀRrrFrcrÀ! DÊ FRUI,Às, côNsERw\NtEs Ácroo'sós.srco
E pRoproNÀro DE cÀrrro, À!{rroxrDNlrs Ácroo lscóps:co i
ÀcrDuIÀNTE ÁcrDo cÍTRrco, LrvRE DE eonounrs tneNs.
\,ÀI.IDÀDE MINT},À DE 04 }{ESES }IÀ DÀIÀ. DÀ EN?R!§A,
EI.{BÀIÂCÊM PRr}íÀRlÀ PIÀ.S,TICÀ, HEnM§IICÀI.IENIE FSCHÀDÀ ;
ÀÍoxrcA. DEyE oBEDECER Ào REGUrÀueNTo rÉc'N:co soBRg
ROI\.,IÀGEM DE A],IMENTOS EMEÀ!ÂDOS. TÀBEI.À NUI'RICIOIIÀI-
QuÀ}.tDo QuÀrot ER rNFoRIrÀÇÃo NUrB.rcrolrÀIJ ccrr'tpt,EftENrÀÊ FcÊ
urtr,rzÀDÀ, DEVE ÀTENDER Ào REGrrr,\MENTo gÉctrrco
sspscÍrrco. DEvE oBEDÊcER À r,rcrsraçÃo especÍrrcÀ or
ROII'I"ÀGEM PÀRÀ ÀLIMENTOS INDUSTRTÀLIZÀOOS QI.'S CONTÊM
elÚreu. co\.r pEso LreürDo DE No MINÍ1.ío aoo6
Àçúcar cristalizado,pacotê 2tg CR, f.ÀCOl9
açúear eristal - nacional de primêirã guelidade obEiCc
da €na de açúer com a6l»cto. cor, óhairo prósrio§,
gabor docâ c@ leoE de sa@rosE nloj'mo dã 99t p,/p e
Mi.dadê nÉxlÉ de O,3S p/p sm fêmenlação, isentô de
§ujidados, parasilas, Gtêriais EeEoaos e' dêtli-tog
aniMis ou veEEteis acondicionado s saco plástjco,
atórica, &ntBndo infomção nutricÍonal - Gli.dadê
íúnim de 11nê36s a contar da dala de ent.oga
ÀctÁ DE coco , ERÀsco 1 LÍ cR. FRÀsco.
Á,Eua de coco ?in natura?, lOOt natural. S@ adiÇão do
@nsemdofea, artÍficiai,s ê àçúcaE. . ErüralaEêa. IetE
pak I LT, !a$pa rosquêadã. trÀRCÀ§ E CÀRIMBOS OFXCIàIS
de legistlo no ttinistêrio dà Àgricultüra'1sle.-tln oU
srM), DE ÀcoRDo coM Às poRTÀRrÀs Do MiNrsrÉRro IiÀ
ÀGRTCULTURA, DrpOÀ Nô 3O4 DS, 22/A4/96 E N"145. DE
22lo^/9gt nÊsoI,uçÃo DÀ ÀNvrsÀ Né1os DE 19/ot,/Ír9 F DA
LII Mt NICIPÀ!/VIGÍ!ÁXCIÀ SnXrrÁAre..
Àmido da l4ilho, CÀIXÀ 2OO GR Àrtrido de milho, CB. CÀIXÀ
ãrôãIado q papel iílpe@ável t liúrpo, não v:al,ado.
resiglent€ ê aendicionadg I €ixas de palreleo
r€sigb€ntes, quê galaote a inteEridade do produto. À
qüalags dEverá cooter externenlê os dâdos de
idêntifi.cação r procêdênêia r infomçõe§ .utriciônais,
númêro dê lote, guantidadê do ploduto, daia de
Elidadê. vaLidedê mini,E dê 6 nêaêa a parti. da dala
dê enErêga. Erüalagái 200 gr.
Àlroa agulhinha, tipo I, pacote skg. CR. PÀCOTE
ÀRROZ, ITPO 01, BRÀNCO, BENEFICIÀDO POLIDO, I.oNGÔ E'INO,
côl Nó MiNrr'ro 9ot DE cnÃos rNTErRos, sru cr,útru, rseHro
DE MÀ"ÉRrÀ TERRosÀ, DÊ pÀnÀsrros, DE DETRrros etlrlrArs E
l/EcEfÀÍS. Dev€rá 6er ap!êsênlar d bm estàdo dê
êonseÍfagão i6ento de ferentaÉo ê nôfo, de odores

§ubElânqias qociEs .à saúde
Calac!êrletics olganoLêpti€s: aspêctor grãos cori
sractêriatia odor: €racterlstico sal»r:
Gractêrístico, O produto, atús g paeparo, conlomE
inatruÇõês da oabal,aE6, dêverá apEesantâr-se com gráo3
inteiros € rcziúento unifore. Àcondicignado I aacg
pláÊtie lranspa!ênte contêndo ôa segDint€E itenar nw
do prgduto. ingir€diêntes, guiltidâde s E!ffi ou
nilj,l,itros. prazo de ' Elidâde, infozmçõâs
Dutricionâi§. identifieÇão d. oriqa do produto,
idântif,iqàção do lotê, inatsçõês para uqo, atóxico,
liírlp, não vialado, rêal,stontê €nbâlags
sêcundaria-íardo Lacrados,l . c@ %lidade nínim de 06
maea a eonbai dâ data de Entrega, PCÍ 5 lG
Àzcitona VÉRDE SEM CÂFôçO, FRÀSCO 5o0 CR CR. FRÀsCO
ÀZElrONÀ VâRD§ s& €!oçD, s @nsatG, srüalaE@ de

60, 85

44A,OO

777 ,OO

3,375,O0

r.207,50

3? ,40

6 . ?50, 00

4§7 ,25ooo{0 45, OO 9. O50
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vidro, transpa!ênte e incolor, rotuladô ssgundg
lêgj,alaçâo viEêntE, decla!ândo Bre, n6ê ê êndEroço
do fa.bri€n!6, .Lotê, prazo dê Elidado, conteúdo
lr.quido € Eegistro no árgão cstEtentê. ValidadÊ niniB
dê 06 n€s€6 aÉs â dâta dê entrêEe fras@ SOO cR
cÀcrrl, EM É, recore 2oo 6n cÀcÀt puRo cR. pÀcoTE
lOOt Co|í MÀTtsRIÀtS ÀDEOUÀDOS pÀRÀ À,s CO§DIçõES
PREVÍSTÀS DE ÀRMÃZEHÀMENAO 8 QUE GARÀNÍÀ!' À
IIER!'ETICIDÀDE DÀ EI,íBÀIÀGEU ã PAOTEçãO ÀPRO9RIÀDÀ CON?RÀ
À CONTÀI{INÀçãO. DAVE ÀPRESENTÀ TEXTURA, coR. oDoR E
CâNÀCIERISIICàS FISICO/ QUIMICÀ§ COMPÀI1VEIS ÀO PRODUTO
E DESCRIçãO DOS IIIGREOÍENIES. INEbBMÀçãO NUTRTCIONÀI,
DESCRIçãO DE COI.ISEEIyÀçâO D§VE CONTER DÀÍÀ DE FÀBRICÀçãO
E VÀIÍDÀDE E I{'TE ROÍÜIÀGEM CONTORME RDC A60,/2003 -
ÀNVISÀ. Prãzo mínirc d€ Blidade de 6 res€s a data do
fabf,Íqçâa dê a!é 30 dia8. pCI 2OO GR.
cÀsTÀltHÂ oo nenÁ; pÀcofE I5o cR cR. pÀcoTE
Cãatanha do pa.á, DE PRIMEIRÀ OIÀ:LIDÀDE AEU CÀSCÀ
t}lrErnÀ, ÀrRasENfÀNDO TÀr,rNit[o E co§FoRMÀcÀo tNIroFuEs
ISENIÀ DE TERMENTÀCÀO E }'OEO ÀU§EIIC!À DE SU(,XDÀDES,
pÀRÀsrÍÀs E ,ÀRvÀs ÀcoNDrcroNÀDÀs EM sÀco poLrETrr.ENo,
Àroxlco cotí 150 cRNrA§ VÀtrDÀDE lárNrta DE 06 tGsES Àró§
A DÀTÀ DE ENTEEGÀ
Catchup - rRÀSCO 4OO GR CR, FRÀSCO
Catchup fêit'o cm tÔ@!es selêcionâdoa, @natstgntê ê
c$poato pêLoa sêguintês ingrêdl,êntas: tffitâ, açúcar,
vinagrê. glicosê, sãI, Çebola, g@ Entãne, ácido
clt!i@, aorbatô de potâssio € aroMtizantee. Não dava
€ntêr gLútêa, EÍüalado € ent.êgle eonfore lÊgigfaçáo
Eanitária vi.gêntê. Validadê slniG dê 11 nêaê8 â contar
d3.dâta de eDtrêga. Ehbalags rtoog.
clrÀ DE ERVÀ CIDREIRÀ - SÀCEÊ 1 g! - CX 20 CR. CÀIXÀ
und Chá de Erc Cidreira Cslrcsto dê Folha5 € R.ee dê
ã!q Cidrêirã desidlatà (reIi,ssa Officinali§) IsenLo dê
Sujidãdêa. Fragmntôs de Inaâtos ê Outros trateriarg
Eatranhos Enbalag@ psimría Sache tndiwj.dual Erüàlags
Sê@ndâria Câr.xa dê PatrEl CârEâo Ce ValidãCê }tlniÉ d€
12 I'leae6 Na Dâta Da Entrega ê Sua6 Condiçõa3 dêk!ão
Estat dê -Acorda Cm a Rdlc L2/OL, R.dç 259102, Rdc
267/O5, Bàc 271/O5, RÀc 1rt,/14 e alterações postêriorês
Froduto Sujeito a Verif,i€Éo No Àto Da gntrega Âo§
Procêdirentos Àdrn. DetÊminadôa pêIa Àwiaa. prazo d€
Elídadê trúoj.rc 12 mêse5 a @ntar a parti.r da dâtâ dê
êntraga -

cxÁ os cÀlaôirrlÂ - sÀcHÊ I qr - CX 20 und CR. cÀrxÀ
Espêcifiçação Tési€: Chá dê CÂflrCÉ,üIÀ Conl,osto de
S@ntee d€ Crü,Olrf LÀ desidratada Isênto de Su jídadoa,
Flaghôntoa dê hsêtos a Outros Materiais Eatranhos
§ÍÍüataga Pr:Gria Pl,ásàicà, ÀI,ropriadà, 8eretiçeêntê
F€chadã Cm Vau.dade mlDiB de 12 Mêaês Na Data Da
Ent!êga ê §uas coBdiÇôêê dêvarão Eatâr de Àso.do C@ a
RAc t2/Ot, Rdc 239/02, Rdc 267/05, Rdc 277105, Rdc
1{/14 ê aLtêlaÇões PosterÍoroÉ produto Suj€ito a
velifi,€Ção No À!o Da Enl!êga Àos procediDêntos ÀÀr.
Deteminados P€la ÀXVISÀ.
ctá os BR\rÀ, DocE - sÀctrÊ 1 gr - cx 20 und cB. cÀIxÀ
EBl»cif,iêçáo Técnj"q: Chá de Em DoÉ CottPoala de
§erentêg d€ Em Doce Isênlg d€ Sujidadê8, Fragmeotos
dê Insêtga e Outro6 tlateriais Eatraohos Enbalags
PriGria Plá8tica, &rropEiada, Hemeticamntq F€chada
Cm vaLidàd€ BlniE de 12 l,teses Na Data Da EntrêEa e
Suae condiçõea dâvârào Estar dê Àcordo Cm a Rdc 12101,
Rdc 259,/02, Rdq 267/o5t Rdc 27?/os. Bdc 1{,/14 e
altê!àçô€s Postártorês Ploduto Sujqi.to a v€rifi€ção No
Àto Da Entrêga Àps Proc6dimêntos ÀdÀ. D€t€minàdos Pela
ÀNVISÀ.
cltÀ t{ÀrE 250GR cR. cÀÍxÀ
Chá !,ate Canelituldo de Er€ Matô Solúvêl dê EaÉcires
Vêgêtais Genulnos En Extrato de folhas de MatE tgstado
de Co! !{ÀEon C@ ÀstEcto Ctreiro e Sa.bor próprio Isento
d€ Su jidadês. Parasitâs € Larcs ValLdade hínim dê 12
MesêE Na Dala Da EnCrêga, Pacotêa dâ PolipropilGno dê
250 g. Aú6 lü€lto Devê Sê! Consunido f,n {5 Dias
Àcondicronado En Caixa Àrropriada € Suas @ndiçôês
deverão Estar dq Acordo C6 a Reaolução 8dc 277 do
2?/O9/2005 Da Ànvisa Prod,suj.verl-fi.c-ato ÊntregÍa Àos
P.oc -Ànvisa.
Colorifi@ q É, 1009 cR. PÀCofE
ColoEífico m Iú fi.no h@Eêneo, obtido de frutos
mduros de u!uc§, li[paa, dêssecados ê @ldod , de
cgloração ffirela, q aatEcto con cor, chêiro ê sabor
própaÍo, l§ênto dê Etêriai.§ êstranhos ê a sua êaÉci,ê,
acondicionado q saco plástico t.ànEFar€nts s atórico
resistenlo dê 1OO 9r, hemêtlmantê vedado. Na
enúalags do ploduto dêvêrãô êstâr espêcifl,êadoa os
sêguinlês itêns: identificaÇão do produlo e qtpresa,
deta dê fabriêação ê elidâdê, I»so llquldo,
j.ngrêdientê§, infgtEçôea nstricionais ê !êgiatlo s
órgão coEEEt€ntê, Prazo de %lidade minirc 11 rea€6 a
@ntar a parti! da deta d§ €ntrêge.
Chocolate q pó 50* CÀCÀu - cÀIxÀ 20Ô GR CR. cÀlxÀ
Cho@Iat€ ffi É solúvel conteDda 50* €eau q É
solúv€l, açúer e a.ffitizant€ . Não qoDts g1útên .

ErüêIag@ intôlna dâ pâIE1 € dtêrna da pap€Iãa fim,
lôtêErã, as @asadura§. rasgo§ , fuloa ou ainaia d€

22 .40

22.OO

22 .00

15 .00

15.00

15. O0

15. 00

22.O4

7.50O

16, EoO

3, 800

1,LAO

10,000

11,350

9,860

3, 650

155, O0

369,60

83, 60

r07, 10
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Nidadê, À enbalaEen Câverá contêr êrterEr.cilê o§
dados de idêntificaçào a proqêCêrcj.ã, nú!€rÇ do :otã
data dÊ f,a.bricaÇao. daL3 de Elidãde, quânlidailc dq
produtô, O Froduto dêve!á aprêsentar veLj.d.dr, iJrúni Cê
6 (seis) mêaeg a paEtir da dâta de enif,eEa.@ntando
apamiGdarente 2009.
Extrato dê Tffitê, sÀcEa 3,to GR cR, gÀr:'1Í
Ploduto do prinêira gualj,dade, ê guê não ?p?asênte
aqidêz aentuada, rêsultante aa enient:a'çãc di Fó1pa
dê toutê ÍD! proceasg tecnolágico adêqúado iroparaiê
c@ flutos mduros, gêlecionndos. sãos. §6 Fâlê
Coolssto dê TgMtê. Sal, ÀcucaE 56 Pêiê, Sd Ssêntô5
ê Corant€s Àrtificiais IEento de gujidadÊs e OtrLr"§.. '
)ràtsôliais Est?anhos Enbalag& PRi.ÉEia Hêhêticüântâ
Fêchada € Àtoxi€ ê Sua, Condicoes Davêiao Ests. dâ
ÀcoEdo C@ a Rdc 12,/01, RAe 259/02, Rdc 360,/03, RdC
272/05t F(d,c L4/14 ê ÀItêracoes Sottariordri',:Pioduto
SUJêito aVerj.fj.cacao No Àto Da Enlregá'Àqs ?§scqd.
adninistralivos Dêlemioados Pela Ànvlaa cm \ralidade
t{ini@ d€ 12 MeEee Nâ Dâtâ Da lntrega. Saché13{.0 Ef,
L€ite @ pó IIJÍEGRÀL, 4O0E! L€ite 4 Fé iDteçral.E P&',TE

nào adocicado, ênbalados I aacos alBÍnl,zador irl.áo0g
B resrbalados B gaco de papelâo sesistenle totalizànCt
1OkE. Ne eíbaJ,ag6 do produto clwêrão â:iar
eslEcificados os següinte! itêns: j,dêntificâÇãô do
Xrlgdubo € dpresa, .iata dê enbalags ê E1ídãdo, IÉso
llquido, inErediêntes, rcdô dê prêpárc/ .alcr
nulrici.obal e rêgíatlo no SÍF. VâlidâCê ainlllm 4 ffisâs
à contar da daea de en!!êga.
l,ÍantêiEa con sal. POTB 200 grffis CR" -,'. IDTE
lla.borado cotu ct@ê d€ leite pastêurlzaCo, clorelo de
sôdío e corantê natural de urucw ilis 160 b. produto de
fa.bricaçâo nac:onal, sa registro dê irregulaticdes
junLo à ÀNVI§À € certifi€do tEIo Ministério dâ
ÀEEiquLEura - SIF. Êntregar junto cs a iloeEra a ErÇa
ê ã relação de inElediântes da cmlDsiçào. tsento Ce
gordura lrana. Validadê ninim de 3 treeêg à partir d.1
data dê ênt'reEa. POTE 2O0 CR
I'IASSÀ PÀR,À TÀPIOCÀ - PÀCO1E 5OO GR CR, PÀCOTE
Masaã prootá [»!a tap:oca (Egm de Éndioca hidratadar,
origq aslláce, tipo grupo fécuta da mndioca,
erüalaga sa widadâ ê ad sujidaCê.. .À @§aLê"gm
devêtá eonter extêrnaêntê os 'dados Cê.Ídé.tificação,
plocêdância, info@Çóes nutricionais , itúrerâ de lot+,
quantidadê do ploduto, data de Elidadê e1nis6 dê 5
mêa€a a partir da dala de êntrêgà, Unidàde rlê
fornecinentoi PCT 500 cR
MEL DE ÂAEIIIÀ - E?À.SCO COi'Í BICC DOSÀDÚR, 25C MII CR TRÀ§CO

MêI puro. produto alimênticiô pEoduzÍdo lElag abeLhâs
nellferas, a partir do nêctar das flo"ês ôu dês
aecreçóes dê pàrtes vj-Esidas pLantas, não cont@
adiÇão dE açucârês ê ou outras gubstanqiag quê altêrs
auâ cmposiçâo oli.ginal, não cqntd adi ti vo§,
contilinantcs oEgânieoa ou inargánicoa, indiçios d6
fÊm€ntação ou ef€eâgcência, devê aprârênêa! aspêcto
Ii.guÍdo cri€talino ou pâlcia:.rentê c.ictalj.zãdâ, con
cot lev@ntê rc.elada a caslanho-sgsro c ! aloB
€raeteristico. O neL nã devera aprêBentaE substaniiag
eaCaanhas dê qua1quêr natu!ê?a tais coma ihaetoB
Larca , grãos dê aEeiâ entao outros. Ehbalagm em

IDliêtilênio dÊ 500 n1, dêvêrá conte. êxtGmüêntc ê9
dados dê idÊnlif iÊÇão inforcçõe3 Dutrici,onai.a, huhero
dE lot€, dala d€ Efidadê, quantidade d ê iroduto, de
acordo cm a resoluçáo L2/1A àa emissã'o naêj. onal de
no@a el lpad.õês paEa ali@ntos -CNNPÀ ntrcrg do
rsgiegro no ministêrio da lagri&Ltuld, /ou ninistério
dâ aaudê, No ato da entrega não poderá têrl
trans@rrÍdo Eíe dê 501 do prazo dq validadê
estabeleqido para o produto, o tsranslDri6. dewera
obêdecer às rêgra. dà vigilãncia ràhiCáiia. Contâr bis
doaador na slbalaga. Validedê mínim dê 12 nesês a
partir dã data dê êntr€ga
MTLHO PÀRà PIPOCÀ, PCT 5OO GR. CR. PÀCOTE
t{ilho para pÍpoca tipo 1, cráo3 ou pedaçôs de grãos de
Eilho quê aplesen!il ausência pârciai ou total, dê
géren, o funçáo do procê§so dê escãrlficaçáo recânica
ou Gnual. enbalôdos s pláslico a t6ri.co, tranaparênte
ê in@IoR, náÍirc d6 15t de widade. À @balag@
prÍeária d€wrá dsclarar a EE@, nom€ ê enderêÇô do
f,abricantá, trEBo l"tquido, prazo de Elidads, 1ole,
núnero do rêgiscro no órgào cdnpêtânte, Enbalagen 5o0 g
ia€nta dq rcfo ou bolorêa, odo.ês êshanhos ê
aubstáncia§, Elidadê mínire de 6 mo5as.
i.íolho de t@tê pEohto, SÀCHÊ 34o cR cR. sÀcHÊ
l'lolho de tffite contêndo toG!ê, açúcar, §al , aido
rcdifiüdo, €spessantê ê mnsemnte dê aqgrdo con a
l€91§1ação v!.gênte. À@ndÍci,onado o slbôIags (não
vlolada, intacCa) plástica tEanslErenle, atôrlee, c6
j.DfotGÉo nut.icional. Sódio háÍirc d€ l7O hq na
porção dê 30 g. Prazo m1nlrc dê %:.j..lade de 10 resês a
conlar dâ data dê enlrega. sÀcrfÊ 3{o âR
óleo dê côco, mÀsco soonr cR. ERÂsco
ór,go or coco ExÍn,ÀvrRGEM. ExÍR,Àto DÀ pol.pÀ Do coco.

75.O0

50. oo

225,OO

60 .00

7.OO

37,00

?§.oo

5,6r]0

11, 600

13, {00

8,00o
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6,.4r0

5, 060

426,OO

696,00

3. 015, 00
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126, 98
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ÀcrDEz úxrHÀ o,3t. pRoDUro 1oo* NÀTuRÀ!, sEM
ÀcRoróxrcos. pRENs.ADo À Etro, Erúalageín oliqi.nal do
fabricantê, s vLdro, @m prazo de Blrdâda e lo!a.
êspêcificações do produto ê Ínfo@çôêa do fãb!i,6nte,
produlo 15ênto dG r€gÍisCro no !ÍiniÉté!Ío da ÀgEisltura
- Saryiço dê lnEpeçâo Fêdêlal (StEl ou S€ryiÇo dê
Inapeçào Estàdual (StE). Praze d€ Elidadê de no mlnimo
12 mêses â part.lr da êntrega do produto, EMBÀLÀGEM DE
VIDRO - 5OO ML
polvj-lho Àz€do, PÀCOTE 1 I(c CR. PACOTE
Ingrêdient€ai féeula dê mndio€. Dêvê sêr fabricàdo à
parlir dê mtêrias prime eãe, tinpâs, is€ntas d€
mtérias terroaas ê l»rasitos, nâo poderá êstar úaido,
femEnbado au rançoso, não contêndo gtúten,
acondici,onâdo q Fláati€ dê polipropilêno ou
poliêtilêDo Leitoso original do fabrieDlte, .cdoapacifieçóes do produto, infoffiÇôoe do fâbEi.€;t€,
pÉazo dê validadê ê lotê. produtê de, regishro nô
Hini§!é!lo da Àgricuitura -sêryiÇo de Insp€ção Fedêlal
(SIFI ou §êrviÇo da In6p6qâo Estadual (§IEt.'validâd€
íúniE de 6 reêêa a partir da dàta d€ àntrega. pcT 1 KG
Polvilho docq, PÀCOTE 1 t(G Polvilho CR PÀCOTE
dê Endioca doe. ori,ga miláceo Éndioe, tlpo grulF
fécula. ernbalagm so uidãdê ê '6s sujldadês. Á
êrúalags dêvêrá conter extern&ênte os daílos dê
idêntiEi€Éo, plocêdência, inf,omçôês nulEieroDaia,
núnerg dê lotê. guantidedê do produto, ploduto de
registro no Mioistório cra Àgricultula -seei,Ço de
lnslEção Fêdêial (SIF) ou SeNiço dâ tnap€ção E6tadual
(SfE), Vetidãde einiE de 6 reB€s a pãrtir da data de
entrêEà. Unidadê dê fotnêcirento: 1 kE,
§agu, tlpo 1, PÀCOAE 500 cR CR. pÀCOtE
ÀlrDo DE l,rAxDrocÀ coa., roRuÀ os enÀÍulrs REDoNDos,
prepàrado c@ Gtêria priG eá, litrUE, ieênta de
mtétia têrloaa, paragilo, dêtrito aniEi ou vEqEEal,
c@ no náximo 15* dê widâde, Dão contendô gLútên,
a@ndicionada s qúal"âqs plá3ti€ dê peliprgpilêtro
lqsistênCô ê transpar6ntê, grigj.nal do f,âbri,€ntê, âa
onbalagm devêrá conEtar infomÇôês do fâb.i€ntê,
espêclfi€çào do produta, praza de Elidãdê e lote,
produto i§ento dê râgisllo no l.linistálio da Àgri@ltfra
-§êNiço dê InEp€tão f€dGral (StF, ou ssryiçq d6
InstrEção EÉtâduâl (§IE). Velidãde !únirc 6 re6êa a
contar da deta d€ ent.era. PCÍ 500 GR
Suco concêntrado, aabê! acêlola, ga!.afa SOOnl CR. UNIDÀDE
Suco concêneEado dê aqetola, nào aJ.:ooliaadô, não
fêrentada/ ênasadog s gà$âf,as d€ vj,dro dê soooL,
con taalra de plástico, pa.a evitar oxidaçãc a}ús
ã.bêrtu!a. Na srbalag@ Co p!ôduto dêvêrá constar:
idêntif,lcaÇão dô produta ê emprêsa, da!â de f,ab.icação
e Blídade, p€so lLquido, ingrêdi,êntês ê inf,o@çôea
nutricionais. Validade níniM 6 reaêa a conear d3 data
dê êntlêga
suÇa concantrado, 6abor mnga, geErafa SOOnl CB. UNIDÀDE
§uco GnceDtrado dê En!Ía, náo alcgqlizãdo, neo
fe!rentadg, ênEgados @ ga.lafas dê vj.dro de 50OnI,
@m tânrFa d€ pláatico, para evitar oxidàsão após
á.lrê.tu.a, Na ênbâIlg@ do produto dêwsrá coDstar!
id€ntificação do plodut'o e ffipresâ, data Cê fabrieçâo
e Elidade, peso tiquido, ingredientê6 E info@çõe§
Dutlicionai§. Validadê nÍnilm 6 me6êa a @ntar da data
d€ êntr6ga
I'VÀ PÀSSÀ - PÀCOÍE 5OO GR CR. PàCOTE
P.oduto de 1? gualidâdê, corÍpactas, fime cm tffinhe e
oloração unifomes, is€nta8 dê gujidâdqs, parasitaa,
1arc§, mofo e bolore§ . Na enbalagq do produto dowrão
êsta. êstEcifi€dos os seEuintes itens: idêntifiGgão
do ploduta ê dprê6a, data de slbalaEs ê %Iidadê,
tr»so llq[ido. inErêdiênlgs. iEdo de lrEparo, Elor
nutricional € râgÍst.o no SIP. validadâ níniB dê 4
reaê§ . §úbalagq dê 500 9r,
vinagre MÀçÀ, 750n1 CR. E?ÀSCO
VinaErê dê l'rÀçÀ. Ploduto obtido exclusiwntG a paÍtir
do f€m€ntado do suco da mÇã, @ns€mdô! on acidqz
nlnim da 4t, isento d6 @EaDL€a arti-ficiai§, ácidos
orgâni@6 e miD€rais oitranhos, llvro d€ sujldades,
Mtêlial telroao, s detritos de. animis e vegataie
aco.dicionado 6 fra€@ plásbico' cm taÍ{,a
inviolável,homêticegnte fêchádo, @ntêndo inforEÇão
nutrLcional . validãde nlniÊ dê 6 msê6 .a 6ntâr dã
data dê €ntrega, IJNIDÀDE DE EIORNECfMSIÍIOi Frasco de 750
mi,IiIitros.
BÍSCOITO DOCE, TrPO !!ÀI§ENÀ, PÀCOTE {00 CR - CR PÀCOTE
Produzido a partir dE mtériaa - prlmr sàe e liqrl§,
5@ corante, is€Êta dê @térÍa terrosa, prlaaitaa â
d€trlloa anirejrs e vêgêtala. Àparênslai mssa b8
assada, s@ recheio, ss cgbGrtula, nâo sêráo acqieos
t.odubos muichos. côi, cheiro, ê sabor prôpriog. Ii.vaê
dê gordula trana, plo<lutg clocant€, rFs quê nào sejê
aêsi8tento ao Forder, obCido pêIo aEsaerento ê
@zimnto @nvêniontê dà m€ga pEêpatada ç@:, faalnha
dê !Ej,go, açúcar, eido de Bilho, sal. gordlra vêgetel,
e outlas substâncias alín€ntlcia§ quê qracterizq o
produto, dê6de quê apropriados e nenci'onaáos
âcondicionadossnbalaEa plásti€ tranapa!€õ!ê,

18. Oô

37. O0

15.00

75.OO

37. 00

7.OO

22.OO

7,35O

5,890

? ,350

a,g2o

6,490

11,300

á ,5OO

132,30

25â,93

110,25
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§
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atóxi€, cd infomBçio rrutricionôI. r+@bãlâdo eô
caixa dâ pal»lão rê3i5tÊn!e vali.lad. ElôiB lâ'c6 íêsê6
a contar da data de sncreEa. znbalagedl'pláueicas
inlernôs ds {ooq- RêI»sição do pEoduto;'"no €fr dr.i

alteraÇào do mêso anEês do vênc:rento da Prà.:o dê
wlidade € erÍba1àgên3 danif,icadas.

OO!51 Doce dê lêite, s pasta - tÚTE 4OO GR - CP' - .l'O1E
Docê dê IêitÉ c.êrc'o ou s paÊta. Enbalado;êm §áEêri
plá!tsi@s lihpô3, não esaados, nec ,êÊLufàdgg, con
lacre 4 aluninio e til|Pâ dtrclietileno,'!ê§istorr:o
quê garanta a inleEridade do produEc abé o trGreutó dô
coD8uo. À âüalags devêrá coilêr sxtêrnilêntc Õ!
dados dê j.detrtificação, ProcÊdêncja, . in!Érí.*iitês' , .

nuErisionaia, nútrêro do lo!e, data dâ 'al,iriaCc,
quaneidadê do prgduto ê atêndêr a9 , esPêcrfieçá(,s:
t'ési.cêe da NfÀ 55 do Dêcrêto Eatadual ,núrcto 12 .rte6 ile. . ..
àA/LO/Lg|.A. o produto devêrá aFresent,araliaad.e mlnlG i "j
dê 05 mêses a partir da dãl€ de enlregâ-nã,-§nldlCe .'
requieitange. Embalãgs4OOg. ,".:...'..

00229 Leite q É desnatedo, 4oogr - cR . "!' ""1.- Pãcc:'E '

lêitâ d pó OESNÀTÀ.DO. não adocicado, antalaeol, ,eg
Bacôs ãIhin:zados dê 4009 ê Eêêrdfâlà'dêb ,êli.'táco 'Jê.
pap€láo râeistente totalizando tokg. Nâ aJrüel.ageri d,
produto dêEão €stãr e§I'êcif,18dos os seg'Jinle( jr-t@n3

idêntifiÉção do pEodutô e spreBa, data de 6bã1â91'n ê
Glidade, peso -Ilquido, :ng!êd!entos.. nodc'dê PrglaÍi,
EIor nulricionai e aêgistro tro sIF. val,idadê eir,ír.B, {
negês a contar da data dê eôtÊega.

00225 Lêttê dê Soja, a6 lactose ê 34 açúcar ' LITno - :-À'tiA

cR !'
Àlimnto tigui.do, a baae de proLeina iscladra Câ. §rjà,
rico s viteinas B12, ê D, mi,nerai§, eM la"iosê; scm
açúcãr. snbâl,agd TETRÀ PàC(. -fâIidâde síni.re 6 BÊsÊ§
a @ntar da data de entrêga. Lfl8o"

00262 !Íã€rrào tipo espaÍrete.Cct,l ovos - PÀcofE 509 6R - !^/.:o'.lE
CR
o m€Eão deverá sêr fabFiêaào a partir c(ê Mtáli3s
I>ri@s sâs e limpas, iÉêntaq' .de ütêria ltetroaa e
pa"asitog aàd,tj,ndo uilidade náx!@ dg 131 acondj.ciorradq
s 6a@ pLáBtico tlanspâ!ênt€, acóxicô, c@ j,nfonÉçãr
nuiricional c@ BLj.dade nlniÉ de 10 neses a parti'r da
data ds ênt!6ga. será pÉrmitido o .ânrlqübcií,ôn:c do
produto Ém viteinas ã einêrais. Con cros. o Ecü.rao.
ao aêr &lo€do na água náo dêvêrá turyà-la qcte3 .ia
cocaâg ê não poderá ap:egentar-EE fêns[tado cu
rânçoao, Suas qonêiçõ€s dêvêiã.o astâr ds acordo cor c
(RES.FrlC12,/01 ÀWrAÀ,/MS) . (RES. 385/99 ÀiÍVS) . (RES. 12,/78
cNNPÀ/!,*i), (POR!-?{/9{ VSIMS), ' (PORI-5Â0,/9? SvS} ,

UNIDÀDE DE FOR§ãCfMaNÍO: Pacale 500 gt
0026§ tdâionêee, §ÀcHÊ 2oo cR - cR- sà,:8É

PEoduto que ae ap!êsênta s f,oru de @ul§áo êr4o$e
hmoEênêa, s4 aeparàçào dê LlquidoB. c@ 60 a 80t Je
lipldeos a 5ua corrpsiÉo. Áoua, ótao t'uettnr., ovo
PÀ§têUmZÀDO, ÀÀ'trDO t'rODrFrCÀDO, VrNÀGRg, ÀçUCÀR, SÀ1,,

sucô Dg LtlrÃo, ÀcrDutÀNfÊ Ác:oo úcttco, ÊgÍÂEtt.rzAlrrE
cosíÀ xÀlrrru{À, coNsEFMÀDoR Ácroo sônarco, Nrrroxlo}}.1'5§
BaÀ, BHT e Ácroo citnrco.. sEeuEsrRÀNiE eorn cÁ:,crc
orssóorco, coRÀxta NÀTuaÀL pÁPnrcÀ E ÀÊo{ÀTrzÀNrg.
Enbalag@ alóxica, intacta, nào violada, conr.êDco
infomÇáo soble o prgduto, infoffiÉo nulricional ,
prazo de Elidâdê. validade nlni@ de 6 mesQa â Pãttir
da data dê entregã. Embalagú SÀCHE dô 2009. '

00279 Mllho relde @ cortaerc, aachê 2Oo GR - cR sÀcltÊ
ldilho verdê produto nacionâl dê prirci.ra qualid3de'
Prêparadô cm fstos sel€cionados, sàoÊ,' sen colante6
artiftclais isênto de s\rjidades, fêmentaçãd ê rde

indiBdo.ês de plocêêsa@nto defeituoso ^:âcandicionãdo
ss danifi€çõês, com €nEla@nto â váqo, @nlendo
iof,o@çilo nutricíonal ê rêênbalado @ Éitã de papelâo
resi8tentê c@ EIidadE niniB dê 6 hêaês a conter da
data de entrêga guas condiçõê§ deveràq êstar dq aÊôrdo
@ e NiÀ- (DECRTTO 12{86 de 2O/].O/7AI ' rrUrúor
FORmCTMENtO: SÀCgÊ 200 GR

00209 r.Errn sr', pó rxrÉcnÀr, 4oo cR - cR. FÀcorr
rêite de E€ q pó, inBtantâíso, ênriguêcido con
vi!ilina À a D. vatidâde DLni@ 6 heaes e contar da
data dâ qrlaega.

OoZse óleo de Eojâ, EBÀsco 9ooe1 - CR 9trÀ-§co
ó1eg dê soia refinado tipo 1, que aof.êu Procesgo
t€sglóEiÇoâdêguâdoc@ dêgoÉEs, neuttitiza?ão,
clarifj,qçáo. fligolj,ficação e não de dgsodqrizaçãô,
não contando g.tútên, origj,nal do fabli€hte, c@ plazo
dâ hlidade ê fotd, eaPêcigicaçõEs do produto ê
inforuçõee do fabriente, P.oduto i6§nto da.êgi3ttrâ
no Ministê.io da ÀgEisltura - sêsi'çô de rnsPêÇão
Fêdaral (slf) ou SeNiço " de IneEieçãc Estadual
(SIEI .Prazo dE Elidade de no rúnimo 6 reges a Partir
dá sntrêga do produlo. E!üsl'ags PET de 90O§ú.

Oo39? SrL iodado, cÀIxÀ 10OO UND Sachê I 6R - CR CÀIxÀ
sal rêf i,nado iodado - Rgfinado iôdado c6, no mlnirc,
96195 $ dE cloEêto de .ôdio e §.i5 dê iodo
aeondicionadqE s saco dê polietLleôo rêslstêntÊ ê
vedado, êontBndo infolmÉo nulricional cs EIidadE
nlniE de lo resêa a cotrLar da data de êntrogã'
carac!€!ístj.cãs orqânoléptieal aparônqi-al cris:aiE dê

, .i,
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3?. 00

37 .00

150 - 00

37.OO
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{ , tl80

5,23O
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9,1OO

23,3OO
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glanu:,açào unifore, não dcvrndo .rtal lrg8Joao ou.qp€dsado €r: brene !abo!: €8act.ri8tte lrallnô} .
Suaa €ndl9ôes d€v.rão €Eta! d€ .€rdo cs ínESOUrçÃO
RDC N' 28 DE 2ê/O3/OOI. tNilrÀDE DE FORXECn{ENIO: CX
looo rllrD srctÊ t qr
Su@ corc€ntrado. sôIror ÀBàC,ÀI<I. EaB.fa S00nl - C FRÀ.SCO dO.OO
R.
Su6 @ncentrado da abrqi, nlo al@llzrdo, ôãg
fetrentàdo, enEsadga s gaEàf.s dG vtdlo da 5OOnI,
c6 taF. dc plástie, paÉ cvltar oxldação .É,
abertura. Na anbrlaga do produto dwôrá @n3tãr:
idantifiqçlo do ploduto o qprala, date da írblt€çâo
o vôlldad., pêao llquldo, ÍBgr.diaotôs e inÍomçô€a
nutri,cionalr. Validad€ nlnirm 6 raaa a @nt s da dàta
do rntE€ga
Sus @ncântrldo, eabor CÀ)U, Earrafa 5o0nt - CR I?ÀSCO 3?.OO
8u@ concêntrado de qju, nãô aI@l,lzâdo, nio
famântado, enwsadog s garr:fa! de vidlo d. sootrl ,
m tarça de plástico. paE. sittr oridação aÉr
rbartula. Na crüalago do produto dewrâ conetar:
ld.nlifiqção do produto a apr.sa, d.ta do fô.bríeÉo
e Elj,deds, p.!o ltquido, ingrêdi.nt.s e infoEçõss
nutrlcionaia, validado ninLlm 6 mesaa a @ntar da data
da sntrcEe
Su@ @n@nttado, Bibor goirbe, g.Eafa 50Oül - CR IJNIDÀDE 60. OO
Suco @nantrado, sabor goiaba, nâo a1@lizado, oào
fa!üntado, anE3adoa 6 g.rrefas de vtdro d. so&ut ,
çs tslpa d€ p1á8t1@, par. .vltl! orad.ção .Ét
a.bcrtuÊ. Na aebalags do produto dev6aá @nrtar.
idcntlfieçâo do plgduto e sprosâ, daEa dê
c Blidade. p.!o llquido. i,ngr€diont€a e
nutricioEla. Va!,idtde hlni,lE 6 rlea a @htar J: data
dô ontr€ga

OOiO9 Au@ @ncenClado, Àâ.bor !,tÀRÀC{rJÁ. g..rafa SOOGI - FA,ÀSCO
CR

B$@Já, nâo rlêoolizrdo, Dão
fa@ntado, anEaado! @ Earra.fas de widro de sOOh]',
cm tarla de plásti@ tEra ovit:r oxidrÉo aÉg
a.bortura. Na qüalagm do produEo deverá qonstar:
identifieção do produto ê @preaa, dâta dê !â.bríeção
ê Elidade, pcao llguido, ingEedÍantea ê info@ÇôaÉ
nut.lclonair. validade nlnim 6 rcaes a @ntra dâ data
da entrêga
Suco @ncenttado, aaboE tI/À, Earrafa soírnl - CR ERÀSCO
§uco @nc€ntrado de uE, não al@ou.zado, nào
femntâdo, enEradoE o galrafaa de vidro da 50Od,
cm ta!Ípã de plástl@. para evitar oxldaçâo após
abortu!ã. Na qrüalage do produCo dâvêrá @nsbar"
ldentifieção do ploduto o dÍ{rresa, data ds fabri€Éo
â rlidade. thâo 11quido, ing!.d,lentâs € infomçõea
nutricionaig. validadc nlnilrE 6 Blca a @ntâr dã dâta
ds ent!êEa
PÀllEtoNE coM FRU1ÀS CRISrÀ!ÍZÀDÀS E t,vÀS PA5B.A§, p FÀCOTE
ÀcoTE {oo GR - cR
pan€toD€ dc fRutãs. co!ítrcsio d6l farinha de tEigo
€nEiqu€cÍda c6 f€Eo € ácido fó11@, frutàs
cllrtalizadrs , uE8pallaa, farento natural , açú@r
criltal, Eêm, gorduEa vegetal, BnteiEa, acú€r
inveatido. Ieitê d É intêgra.L. eÍtratê d€ mlt€, aâl,
fibra alimntar, aulsÍfl€nt€a rcno ê diglLcârid€og dô
ácidoa Eraxoa, aroÉ a-tificial de flutâs, cona€rcnt€§

propi,onato d€ cálcio, ânti,oridantê
ácido aacórbi@ ê acidul,ant€ ácl,do cltti@, Ilw€ dê
Eorduraa Caana. dêE obcdeeêr ro legq1ffinto Cóoi@
sobr€ rotulaEm d€ aliqranto! erüa1adga, tabêla
nutriqionrl . guandq gualquar infotmÉo nutalcional
cqplenear for util j,zada, d6vi atonde! ao rogularento
tócni,ca €stEclfi@. d€vc ob€d.€r à l.girtaÇáo
€specífie dê rotulags para elimnto! induseliellzadoa
quê @ntêm glútson. Elidrdê DiniM de O{ msâr na datr
da €ntrege, obalags pri,Bria plalCica, hemêtlcarentê
fechadâ e atoxi@. q8 tEao liguido dê no ninaBo 1009 ,
alscollo RoSQUTNHÀ - rarl r cR PÀcorE
FCT 400 GR BTSCOTTO DOCE, IRÀDICIONÀI, IIPO IIABEL Ot
MEL.SOR QI'ÀLIDÀDE COM EÀRINHÀ DE TRI@ ENRTQUECTOÀ COU

FERRO E FÀRINHÀ DE TRI@ INTE6RÀL, FÀRI!o DE TRI@ E
ÁctDo r6lrco, @RDTJRÀ vEcErÀ!, uÀLrt, lÇrrm, *r,,
EERMENIo stotóctco E rt${ENmri quÍurcos: arcAnaoxrlto DE
góD:o E FosFÀTo HosocÁrctco. conúu tÀcrosE.
ÀcoNDrcroNÀDo EM El,G,ArÁcEM (NÃo vrorÀDÀ, rnmctl,
prÁstrcerRÀlrspÀBENrE, Àr6xrcÀ. @t, rNFonMÀçÃo
Nt tRrcroNÀ!, nselaÀr.ADo' pl., cÀrl(À DE plpet.Ão nlststeurs.
o pBoDUto À gER ENTREGTJE oetERÁ uerÀR rDENttFtcÀDo NÀ
EMAÀIÂGEM, DEVENDO CONSIÀR RO]IUIÀCEM DE À'ORDO Cd.t À
r.scrslÀçâo vt6EN?8. palzo MÍNrt{o DE vÀLtDÀIrE DE 6
I'EsEs. uNTDADE oe EoRNEcr!óxÍo.
BOUAOM CCU RECHEIO CREI'bSO E @BERt{JRÀ DE CHOCOIÀT PÀCOTE

E I'TE I CR
PREÍ! OT' BR.À}ICO TÍPO SONHO DE VÀI.AÀ,PACOIE lKG BON'BOÊ,I

rXPO §ONHO DE VÀI§À, PÀCOTE CO''í lr(G, CONTENDO 50
BOaáBONS.

cÀtxÀ DE Boa.lBoa soRrrDos - LtE I cR cÀrxÀ
EOa.íAO{ DE CllOCOtÀlE SORIIDOS, CÀr:(À COM 25OG. QUÀ!ÍDÀDE
SlrllIIÂR GÀROTO OU MEIJIOR.
clÀxrrritry CREME rt?o elrÉLre cerxe tr. rpre r ci uNrDÀDE

37. OO

? .00

336.70

163.10

À
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PnerrruRl Murutctpai- rE ü,tN*Â aos (aRl.ras

FUNDO Mt NtCIPAL Ui: nSStSrÊi{olA SGCIAI-

coR.errrE NÀrrJRÀL, sEM r.ÀcrosE, . *""r1 riroar'lçôus
NUTRTCTOITÀXS, COR BRANCÀ, SÀBOR CREUE,' ?à1.{à}rtio
19.8X7.7.
GEnCELIM BRAII@ NÀTURAL - IOTr) I CR 9.ICO!'E 7.0C
pÀcotE 2oo cR. SEI.GNTE ,llrÃos ÀL'oNDrciorJÀma Ey
EMBÀrÀcEM oRtGtNÀ! Do FÀBRtcÀNaE, co{ esrectrtcÀÇirãs Do
pRoDUro, rNronHaçôas Do F.\ÊRÍcÀNrE, nai,r, oi: r'lgnqi:lç.r-o
É PRÀZO DÊ VÀI.IDNE,' VÀLTDN)E MINIilMÀ 6 IZESES À 

'OIi]'ÂNDÀ DÀTÀ DE EN'REGÀ. PÀCOIE 2OO G:R

VIIIÀGRE DE ÀI.c@l. ?sOML - loTE I CR FR\.§CO 37.00
SEGIENTO: vtNÀ(nE. VÀRIÀNTE: ÁrCOOL. INOICTçÂO: F.qiü1 .\
pREpÂRÀçÃo DE pF,ÀTos cot€ sÀrÀDls E l.loLqcs. GLUTEN: .

NÃô.voun'ELÍeurDo.75$.rL. '.r ' .''
ÀÇ5frãô , pacota locE CR ' bÀijofE 21'.0í
Corãnue à base de ól€g €rsenclal , curMina o ;ttoido, ,. : '-
trEdendo @ntc! ouelo! ingr.pdiêntei dcsr'le qrtc!
daclaradoa. O ploduto dere aar . (Ebrladg a! .'s,rco
plâlti@ rosietentê dê lOOg. Xa oüalaqàr do prcCuto
dlrrào êltar esthcifiedôs os seguintê!. * '.i iêns :

ld.ntlfiêção do produto ê eapE6!a, aata ,le'ietr.i.eç3o
c %lidada, Ixso llguido, inEEedi€ntes, , infoElaçôêa'
nutrj.cionaia e regicllo q órgão conpetentá. .'.

Àçúer aêfj.n.do, lachã 5 graes CR aÀ!,v.rr. 35, OO

Nacional de prireira qualidado, ott:.do da
ena-de-açú€li em aat»cto, cor, cheiro pr6Fri.üá,
saboa doc.; cs ferentaçáo, iBonto dG' êujiCa.rês,
paraEitâs. mtGBi.aj.3 torlgsos ê dctritae aiiMis ou
vêgetaiai aqondlcionado @ eilbalage plá3tie aÊórica,
@ info@Éo nutricior.at,. Elidâdo ainim Ce .!.1'nêBês
I contaa da dsta de êntrega,- ê 3uaü 

"ordigôia 
dãye.ã.

.rlar dâ a@rdo cq a NlÀ-52/53 {DECRETO t2.tse dr.
zo/Lol7a», cx {00 UND s.chô 5 qrms.
Âdoçânte q É, rachê I gsamc cR CÀtr(}. tl . oo
Adoçantc di,.tótico s pó à bare d. 3ucHLssê, e
deriEdg dâ ena, qua tDslni o srbor gur ' ú1o so
aploxiE do açú€E ê aâo dêixa râborêa ler.?o.
rêliduâis, balro téor do sôdj.o. CX âOC rnrn geCnô e
GRÀ!ÍA6
ÀdoÇãnta Liquj,do. fsas@ 1OOML CR F'RÀ,SCO ZfO.OO
Àdogântsê à bar dê lucEalose, digtótico. bicc <lo.9adoE.
ldêntiíiqçio do ploduto. Ers dc tabriBnt!,.datã C"
fabrieção, I,razo de Bl,idâdê. Nào tpde. tar àn 6ua
composiÉg a! au.batância€ sasarl,oa ou ciclffito,
Validadê nl,trim dê 11 nales a coôtar da data dê
.nCEaga. Fra3@ 1OO ML
ÀBciante t[E. c*n6, PÀCOTE 5OO cR CR P.ÀCCTÊ le.OO
lmaciantê profisrlgnal pÀr. deixa! nàia tcnEa,s ar
càEner rcmlhro, eagxcialmntc rr erngs bêvinar
Utlllza cm ingEêdient. prLncipal â Ixpalna, .gu€ é
naturalrent§ âncontradà q fruto! rcrc ô papaia^
CúIDrição: gô1, Àoido, Àeúer, cordura Vúgetal .dê
PâlB, Condlmnto Praprrado da Cebola. Condirerto
Prâparado de ÀIho. Pap.ine, Salla, ?irenta pEetâ, CBlna
Eovina, Rêalçadoras da Sabor cl,uteeo lbnocsôdi@
IN8621 ê Inosinàlo Dilródi@ INS63f. Àlm.tizantês,
Corantês Carmcl,o e Natural Urucm, Àcidulail:s ÁciCo
Cltrtco I§S330. E&bôIags ce 5OO E! :, .

Àn in p!€ta, SECÀ SEM CàRoÇo, p-\COfE 2OO cR.cR pAcOTE ' 1OS.OO
eroço, preta. fnrto6 dê tenho

da qualidade. Dovê sêr
aêondiêion.de s ehbalaEm oriEinrl J€ fábri€. isenti
da fungos ou pa.asitar, livre da widadê e dc
flrgrenlo! aseranhog. À düâIagd dêve apraaêr.tãr
ertern@ntêdadosd€ identlflcaçãâ, prccedência,
info!Êçõ€r nutricionais, núh€ro de I0t'6 aàU àe
Elidada, quanlidaCê do produto. e õúrerô dà rêáj.stlo
no !,linistério da Àgrioltu!à. Drta de %lidide hLnj.nE
da 6 res€a a contar da datâ dc cntrata do produto. Á
qüalaEd dav. @ntor 2OO g do pEoduto.
Ànendoia DESCÀSCÀDO, PÀCOTE 5OO CR CR PÀCOTE
ÀnendoiD natural to*ado/ dêselcado. s6 sal, t@nho
rÉdio. ao rujidades. À êtrüâlagq dewerá contsr
externaente os dados de identifisção, plocêdêtcia,
in.f,orcçõas nutricionair r númêro de lotâ, quanÉldâde do
plodulo, dala d€ Elidade. vatidadê mtniM do 6,hôBoE À
paltir da data dê ahtr.ga. Erlbalagens dê 500E,
Àv.ia, CÀtr(À 200 GR CR l}JXÀ
ÀVÊfÀ rLôCOS FINOS 100t. 16 adilivos ou con.êlEntês.
EebalaEe c@ idântift89âo do produto, prazo da
hlidad€ . pelo llgui.do. com Elldadc BÉnim de 06
mrer a conlar da data ds ênerogà. Câixa cm 2OO g
Àz.it€ de OIiE ErtEa vllga, ER SOO ra, Cif E.RÀSCO
&ailc de oIiE qtra vj,rEa 1001 puro sm eistura, (:6
acidez atá 0,8t, C8 ldôntif,ieÇão do l)loduto q prazo
do %lidad€ j,deal pa!. conaqoi Is€oto da cxidaçâo,
Sujidadê8 ê mtêriais EsLranhos; Enüalado En Enbalã,Jêh
Pli@ria ÀIrEopriada, H.treticareDt'ô Fechada a ÀtoxlqF,-
c Suaa Condl@r D€vcEao Estar dê Àcoldo Cd a
Rêrolucào Rdc 27Ol05. Rdc 259/02, Rdc 360/03 .
Àlt aacoea Postelio!êr; PEoduto luj.Ito a rcrifi€çlo
no alo da entrãga aea trocad. àdfrinirtEatiws
dstaãDinadoa f8la Ànviaa; Cm hlldade minlm dê 6
!{o!ea nà dat. da Entregâ. FR 50O ML
B.tata Palh., PÀCOÍE 5OO 6R CR pÀCOlE
Cs laboE, odôr e toxtur. elacterllticos clo produto,

11 , sOO
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2i,ooo

15,000

6,95O

17,8C0

8, 350

10.950

4,90O

25,300

80,50

181 ,30

a1 ,90

84O, O0

165, 00

l. . '159 ,50

320,40

476,75

953,60

3Á3, OO
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6,9O0

4 ,700

3, 150

5, l5o

{,100

6, 4OO

7,tzo

2 . 310, OO

18. 1 12 ,50

8{ ,60
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224,OO
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PRerertuxl Mur,trcper- or CINAA nos Cennlas
FUNDO MUNICIPAL NE AS§ISTÊNC|A SOCIAL

de boà qualidadê, dbalagq trânÊl»rente, prirúria,
própria, f,echada a yáeo, conatando ldêngifi@çáo do
produto, rncluai,re classifieção e a Brcà, nore ê
endêroço do fàbriBnt6 ê a dâtâ dâ fabri,qÇáô ê
6Lldadê, vàIidade mr,niE de 06 reseg aÉs a data de
Botrega. À@ndicionadà s €!Íüalagm dê 500 E.
AÍSCOITO CRE,A}.I-CRÀCKER INÍECRÀL, PCT {OO GR CR PÀCOTE ?OO"OO
Biscoito salgado, int6glal ffi f,ãrinh3 dê triEo
qnríquesidê 6 fêrlo € farinha de trigo irt€gral,
farêto d€ triEo € ácido fôlLco, gordura vegôtal, mlte,
agúcar, eal. f€@nta btotógi@ ê fê!@ntos quinior :

bi€rbonâto do ród:io e fosfato rcnocáIcÍ@, COtfÉV
IÀCTOSE. À.ondicionado e eÍüalagq (não viotada,
intaÇla, plásti@ tranaparente, êtóxi€, c@ iDfseÇão
nutricional. rêsrbaladg s €ixa d€ papaláo !âíistânte.
O produto â s€r êntregre deEá eÊtar id€ntifiGdo na
§balaqm, d€vêndo constar rotulag@ d6 acordo Çú a
lêgL61aÇão viEân!€. Prazo mlnirc dê Elidade dê 6
maês. Unidads d. forn€cirentot lHcote d€ 4b0g
Cafê 6 Pó, !ÀCOfE 250 cR cR : pÀCOrE 2,625.00
Café € É €rüalado à váao, dê alto tDdrão de '
qualidadei cm 8€Io d€ puraza ÀBIC, 10Oi PORO, de
a@Rdo c6a NTÀ-4{ (Decrêto L2.4Ê617At.. EXTRÀTO
Àouoso DE clrÉ ronneoo, ÀspEcÍo cnÀxuos. @R trÀRRoM
ctÀRo, sÀBoR E oDoR cmlctenÍstrcos Do ERoDUto. o
produtg dêv6rá aprêaênEa! Elidads túntE dê 6 ts.ra)
ree6s a l8rtir da datâ d€ êntr€g.. Ehbalagq
alwinlzâdã @ IEcotê dê 250 gr@a, cm Íd€ntifr€ção
do l,roduto, d.tsa dê febrj.€ção r prazo dê Êl1dâdê.
CÀI{EIÀ EM PÀIJ, PÀCOTE 50 CR CR PÀÕOTE 1A,OO
Càn€Ia q pau, Ploduto d€ prireirà quatadãáâ.
ÀendLcionado @ 6aco ds poti.€ltlsno. lntqErâ, atô*i@,
reEicgente, v€dado hêreticrente ê ]irçô . À €tÍüalig$
dêveEá cont6! êÍt€rnmnte oi dados de iaenti.fieçaã e
proc€dência. número do lota data d€ fabri€ção, data dâ
clidadê, quantidôdê do proCuto. O produto dêvêrá
apreÉenCar Elidãds Rlnim dE 6 (seis, DÊsê5.a trãltlr
da d.ta dê êRtrega. De acordo c6 a rdc D',276/2oog.
Unidade dê fornêcirentor pacote dê 509.
Can€la e 9ó, PÀCOÍE 50 GR CR PÀCOTE 18.00
eÀNErÂ Êu pó spu su;roeoE, ptRo pRC»Duro, À cÀr.tErÀ, 6E!!
N.PSNAZÀ.S, EM EMBÀIÀGÉNS NT, POIS PIáSITCO, NÀ EMBÀIÂGEM
oRtGrNÀr DEvrDÀl'íENrE lDENrxFrcàDÀ, côc Róaulo coNrENDo
ToDÀs Às runonuaçôes DE pÂoDUTo DE ÀconDo coi..r À
r,EctsrÀÇÃo vrGENaE. pÀDRÁo DE euÀLtoADE rcuÀr o{,
SUPERTOR À PIRÀTÀ.
CÀI.DO DE GÀÍ,INIIÀ. QUII' CR QUIIE 8Ú.OO
coirposro DE sÀL, ÀçúcÀR, cEBorÂ. GoRDIIE \ rrEcETÀL,
§ÀI.SÀ, CÀRNE DE ERAN@, I.oURO, CONDIMENIC PREPÂR,ADO DE
à,.HOr REÀ!çÀDOAES DE SÀAOR GLU*ÀI'rr\rO UOXOSSóO:CO,
rxosrNÀTo plssóorco E q;ÀltrrÀro orssóorco,
ARolrÀrrzÀNrEs, ÀNrrJl.{EcrÀltrEs FosFÀm rnrcÁr.ctco E
DróxrDo oe srrÍcro, coRÀlrrEs cÀnAMEto rv E NÀERÀr
uRucu!,t, ÀcolrDlcloltÀDo 8M pÀcorE co{ no uinrlo t qurro
CÀI.DO DE CÀANE, Q{JÍI' CR QUIIô 8g.OO
counôsro DE s.lr., ÀçúcÀR, ctBorÀ, coBDTJRÀ vEcEÍÀr.,
§À.LSÀ, CÀANE BOVINÀ, IôlJROr CONDÍMÊIflÍô r PREPARÀÍrO DE
ÀLEo, REÀr4ÀDoEEs DÊ sÀ&R GurrÀMÀml uoxossóorco,
rNosrNÃro orssóorco E grrÀNrrJrÍo orseóoru.o,
ÀRs{ÀÍtzrurrEs, ÀlrrtuuEcrÀlrrrsposFÀTo rrtcÁrcrco E
nróxroo oo s:r.Ícro, coRÀNtEs cAnN,lEr.o rv E NÀTURÀrl
trRlrcuu. ÀcoNDrcroxÀDo EH pàcoE col{ xo tqixruo I e{rrtô.
cEnEÀL tNFÀ}trrL EM É, Dg ÀRRoz, ET áoo gR cR LàaÀ 35-oo
corposro DÊ EÀRrNÉÀ DE ÀRRoz pRÉ-cozrDÀ, ÀçúcÀ8, ÀlcrDo,
SÀlS HÍNEEÀIS (BÀRBOi{rrrO DE CÀICIO, FOSr:ÀTC OE SODrO
oraÁsrco, EIr!{ARÀTo FERRoso, suLÊÀro DE ztNco),
vrtÀllrNÀs c, D, E, À, ar, ne, Ácroo róttco. xrcrHrr,
Ácrooo penrorÊNrco,' ÀRoN'rÀTrzÀlrrE vÀNrLrNÀ, coüt
pnoarórtcos.. EvBÀrÂôM cctí No uÍNrllo 4oo cR, para
criançãs a paltir dê 5 m6êE d€ ididê fIPO MrcIÍáN
ÀRRoz ou srurtÀa DE rqrÀr d, supERroR guÀr,rDÀoE. erazo
d€ Elidadê nl"nírc 6 reaêa a contar a paltir da dãta ds
êntEoga.
CEREÀ,, rNFA{T!L Éu pó, DE Hrlrro. rÀrÀ {00 cR cR .tÀTA 18.oo
COMPOSIO DE FÀRINIIÀ DE MTLSO PRE.COZIDÀ, ÀçI'CàR, ÀI..IIDO,
gÀTS UINEFÀTS (BÀRBONÀTO DE CAI.CIO, FOSEÀTO DE §ODIO
orúsrco, EtMÀBÀTo FERRoso, suLÊÀro DE zrNcor,
vrtÀlrÍsÀs c. D. E. À, st, ee. ÁcrDo úr.rco, urectxl,
Ácrooo pexlorÊNÍcô, Àsôt{ÀarzÀNtE vÀ}trLrNÀ, cou
pnogrórrcos-. ÊllBÀrÁcEM cot, No I'tiNtlro {oo cR, para
criâDoa5 ã partir d€ 6 resea dê idâdê. tIpo l,lLlCIIâN
MIIJIO OU SIMILAR DE IclrÀI, oU SUPERIOR QoÀX,IDÀDE. Plazo
dê Elidade nin1rc 6 ne5€€ a contâr a palti! da data de
entreg?.
cEREÀr rNi'Àltrrl, eu pó, uulrrcraglrs, rÀTÀ {oo GR c rÀTÀ 26-00
R
coútposro À BÀsE FÀRrxnÀ Dr ÍRrGo ENsrQUEcroÀ cau rlRRo
e Ácroo rór.rco, àçúcÀR, FARTNIIÀ DE MrLHo ENRIQUEcIDÀ
ccü{ FERRo u Ácroo rór":co, EÀRrNrrÀ DE ÀRRoz, gÀxs
},{TNEF.N§ (C.ARBONÀIIO DE CÀI,CIO, EOSEÀIO D§ SODIO
DrBÁsrco. FutrÀr,ATo ÍERRoso, SuLFÀto DE zlNco).
vrrÀl'írNÀs (vtrn,írNÀ c, NlÀcrNÀ, vttÀt{rNÀ E, ÁcrDo
pÀNmrÊNrco, vrrÀÀírxÀ À, vrrÀl.lrnÀ Bl' vrIÀÀrrllÀ 86,
Ácroo ror,rcc, vr?,§írNÀ D) E ÀxqíÀTrzÀllrÉ vÀ'írLrNA, cs,
pnonrórrcos. coxtfui cr.úmx. contÉu tmços DE r.ErrE. §
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FUNDO MUf']!CIP,âi TIE À§§I,ç T*NT,:R §CIü!P,I.
I

E!íBÀtÁcEM cot, No MÍNry! {oo cs,'paur *iançâ§-.a Éa.Ei.!
de 6 reses de idade TIPO i4rCI:êN l,[r]'{ICltREÀI}: oij
SIMIIÁR DE IGUÀ! OU SUPERIOR çi.ià,LJDAD'. ?Daq.,i o"
ulidade ntnirc 6 neses a cof,tar a pãrt"i'r d^ Catá dâ
entrega .

cuí wnou - sÂcHÉ r gr - cx 20 und cla l ' q.\Íx 35 o0
orivsnou Êtí sÀcHÊ t5 uNrDà)Es rrE id..- cHÁv»sDD.
coNsrtruÍDo ptt,Às FoLHÀs 'Nov-\s E BsoÍog Êã .riürrs
espÉc:es DÕ GÊNEHo sENsts É'oui.!iAs;) Ní(,
EERMEITIÀDo. suBMETrDo À seceçEx. oa nspÉcilos'.rucctt:.g
cexuÍxog DEssEcÀDos, rogrrDos g pxr:ús. coR: \EtrE
PàADÀCEN!À. SEM QUÀI&UEP. OI/IRO' ÀRêi'rÀ, S(»ENÍE CllI

suüIDÀDEs, PÀRÀ.SITÀ§ E IÀRVÀS. VÀ,,IDÀ9E MIIII!.íA'DE 1.1

MEsEs À coNrAn DÀ EN"REGÀ. ÀcollBrcroNÀDo. EM, q.ÀaÍÉ
ENv'Er-opÀDo. EüBÀrÀDo EM cÀrxÀ og pepsr'cÀRtÂd coilgiiüú
15 sÀcxÊs DE ÀpRoxrt{qDÀMoxít rc crrol.'.coúrÇõ§s cxRÀli ..'
DE ÀCOADO COM À NTÀ-41 (DECRêTO 12.aS5 DE 2O17t]./7A1.
côco a,ÀrÀDo - pÀcorE 100 GR cR r, ..- - . pàcorE s3.oo
Produta alireotício dêsidEatãdc @ntsdor ent_rb . os.
inEredisntes: IFlpa d€ co@ deeidratadq € paiçialnonLê 

_

dêsêngardurãrô 8e açúer. Deve apresentet co1,. r.haí-io

295,23

361, 99

42,6L

989, 90

271,O0

À34 t12

638,{0

322,24

0o130

oo15a

ô0163

ool65

00166

ê 3abor eEacterLstiqo, Àu9ênte dê
pa.asitas, Erüalagq: plá3ti6, intsTra,
contêndo 1009 do prcduto. Prazo dê Eliêade
masês ã @ntâ! a partsi,r da data Ce ênlrEga.
cFÀvo DÀ iNole,, pecore 50 GR cR

")ÀgüT?Condirento, aprêa€n!",çãÇ induetriaL/ nàté.inip:iink
qlavo da Índia, @ndinênto indus*ial, '?lodúto de
prireira qualidade. Àcondicionado fr sàco' d.
polietil€no, intogro,atórico. rosistêhts, vêCad.)
hêretic&nte € Lirltr)o. À ffüâlager dêvcrá éciríe!
ertertrrentê os dadoa de idêntifi€ção 

" 
procêdê:rfia,

nümro Co totê dala de iabricação, dâ:a da -;àIrCáde,
quôntidàde do produto. O produto cleve!á airrêgêitar
Blidad€ mtniE dê 6 (sêis, meses a partl: da .lete Ce
entrêEa. De acordo com a rdc na?16/2\05, UnidiarÀ d.
foEn€êihento: pacotê de 50E..
CR§ME DE I]ETTE, CX 2OO GR CR .JIÉ\
CrBre de lBi,te uso culinário, UHt. Oriqsn aniral,
srbalado m tetrapact, não aMgsada.. .nâo êstxÍaCi.
rê3ist6trts. À êrüalags dêverá con:ê:: exte!.nilJentg os
dãdosdâidenlificaião, procêdânciâ, rltomações
nulricionais, númêro da Lotê, quãneiCadg .do produto,
Àlender âs êxigêrcias do l,tinistário da ÀEliculi:!rã"ê
DIPOÀ, corfore Portaria 369 de O4/O1/L9)i q d§
Re!rolffinto dà lispe?ào Industrial à sanitá-ria de
Produlos de orig4 ÀniEt. Dsvêrá Àp!êss-Cat val i1.lêdâ
mlniB d€ 6 (soisl reses a partir da, Cata dâ entrega.
Unidade de fornecinenCo: tetla !»k de lOO GMI.íÀS.
Eryilha VêadÊ s consêrE, Cr\IXÀ 200 6, CR CÀ:X..,
Eryilha verde @ consem, ' cm fEutsre sêlqcionados.
eoloraÇão unif,ome. s6 corantea artif,:qiais, iabnto de
sujêiles, sãos, fê@ntaÉo e dê indícadorêr Co
procêasarentê d6fêituoao; acondicÍonado q la:a ínteglc
ê am dãnifi€çõâs, com ãnEsúonto' a vácuo, êohtênC,.
infôlreçáo nutaicional ê reêÍüa1ãdo q àaixa de pal€lãô
!êEielente ÍElRÀ PÀCK, c8 Elidadê hinlE do 12 re:es
a contar da data de ên!!ega. ffSO f,ÍqOlOO 2BO GR, PESO
DRENÀDO 200 Er
Fârinha dê l"tãndioca Torrada (5009), CR eUILc
f,inâ, aGE€La . Produto ot tido das ralzes dê eqdic.ã
sa{ia§. devide€nt€ lirnpas, isênto dê insêLos,
EterLais €stranhos não podendo estar únidâ, nrôÉnLe,
cm baira uldade entrê 1 a 2t. G4Irc sêca, subqrrupo
fina, classe tipo 1. EnbâIags atóxi€, intacta, nàc
violada, contêndo i-nforcçôes sobrê o 'pro:Julo.
info@çãa nutricionaf,, prazg de Elidade prazo
ElidadB d€, no hlnj-rc, 6 mêsê§, a partir da dità do
€ntrâga. Em e.ibalag€ns dê 5OO g.
§srinha dâ lrigo Especial COt'l PEFiEN!O. PÀCOTE I t( e(,tlro
GCR
parinha dê trigo nàcional de primira gualiCade,
€racierlati€a técnj,€s. tiID I, enrisêcida J@ ferro
E ácido fóIico, Dêve ôêr f,abElcada a paltir de'grãos de
trj.go sãos B lirEps, Deverá âstar s pêrfêito êstÀdo de
consê&çào. Nào poderá êsta! únlda ou fêmnlada, ns
aprêaântar rêstduos, impurêzas e rendinstrlo
insalisfatório. Obtida do lrigo rcido. desgemi nado,. dR
cor bran@; isênta dê sujidàd6s, parasilas s laea;
l"ire de f,êmêntação. hof,o, @teriais teircaog, cm
f,srento na conpo3iÇão; acondiclonada @ sbalags
p1ástj,€. atóxica, rào vioLada, @ inforuÇão
nuLricional,i Elidade njnÍm dê 06 meses a ionlar dâ
dâta dê entlegai suas concliçôes dêvê!ào êstar dê acorrlo
cq (PORTÀRIÀ N 54, DE .18/A1/961. tNIDÀDr Di
FORNECIMENTO: Pacote 01 QuilogEm.
Farinha de trigo ôEM E'ERMENTO - PÀCO?E 1 KG CR. QUILO
Easinba dê lrigo nacicnal dê príreira quàljdade s@
f,êrcnto, Obtfda do b.igo rc1dô, ].iJtrID? d€ig.minado,
d€ cor bran@; isênga dê su jidãdêe , pa;asitas ê laes;
]iue dê fêrentagão, rcfo, Eteriais te$osos, §s
ferento na qotrll)oaiÇàoi acgndl.cionadã êr êhbalaEâ
pl,ásticâ, atóxicâ, hào violada, com infqmsão
nutlLcional, hlidãde niniB dâ 06 nedqs a contar da
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dala d€ aDtrêga,' suas condiçôês dêverão êslar de ãcordo

'lm 
(PORTÀRIÀ N 54, DE L8/O1/961. UNIDN)E DÊ

FORNECIMENTO" validada mlnlE dê 06 rcsos a conta- da
data de entregãPacote Ol Quitagrffi.
Feijão Calio€ - titE I - PÀCoTE 1 KG CB çBJ1I§
Fêijeo Càrio@ de 1'qualidadê con8Eituldo de no nÍnimo
de 90t a 90t do grãos int€lroa € lntêgroa, grãos novoa,
Eão§ , êle.o§, nâo quebladiços ê ds cozireDto uaifgre,
isênto dê mteaial tcffosô, -rcfo, sujidâdea e niatura
de outras Ealcdadêa ê êsl»ciaia. Àcôndiclonado e sa@
plá3tico trilsparqntÊ, atóxico, cq infomção
nutricional ê Frazo dê validade. validadê mlniÉ dê /t

resêB a contar da daCa da €nt!êga. UNIDÀDE DE
F'§R§EC!I',EN1Oi Pa&t€ 01 OuiloEraG,
Peijáo pr€tso - tipo I CR ' QUIIê
1' qualidâd€ constituído dê no ninirc de .908.a 98i de
grãos int€iloâ € íntêgrâs, grâoa novoa, Eãos, não
quêbradiçoa s d€ coziDento uniforine, isêntô d€ Bt€riãl
tâlrogo, rcfo, Sujtdadês ê elatura dô outrôs yariáades
ê est»cials. Àendicionado a aaco p1á6tj"cô
transpaE€nbê, atóxico, cs info@ção trulrici-onal ê
prazo de vãlidadê. Valj,dâdê htniB d€ a res€s ô contaE
de data dâ êntlega. UXfOlOe OÊ EORNECIMENTO: pacotê Ol
QuiIogEaD
F€monto bíol,ógtco aeco inetantâneo - PÀCOTE 100 € PÀCOTL
RCR
F€rento biol,ógi@ §ECO, fotneeido s úàalaEs
iEq)€mável, o contrEcta do produÊa" Pequênoa bastoDetes
dê cor bê9ê c.:.eEo. h@gêneos, Cé1ulas dê Iovêdura§
SacharoÍrircês cêreviaêao € rcnoost€rêato de eglbÍtàna
(ag€ntg de rôidratação). plodulo cs alto lelêr
f€mnlati.w, unj.fomidadê ê fortê àçâo, Não neceecita
s6r di§3e:.vido ê não necEgeita d€ refrigeraÇão.
validade míniE de 06 nêaêê a @nta! dâ data dq
enLreEa. PÀCOIE 100 cR
Ferento SrlFico - POTE 1OO CR CR polÉ
Fêrento quinico usado princilBlrentê para bolos,
ê6lhâto basicente dos sêgulntes cotrrtEstos: ilido dê
Rilho ou fáala de Mlrdioe,, fo6fato rcnocálcjco,
bi@rbonato de aód,i,o, €rbonalo d. cálci,ô É
ar@tizan!ê. validede núniÉ dê O6 reges a @ntãr da
dâta dê eDtrêga. À srbaLag& devê tê. 1oo g de IEso
Ilqüido.
Flocâo MI,JIO - PÀCO?E 5OO GR CR PÀcoTE
Flocào Bilho. 6e glút€n, a& consemntê € Ot de
Eordura trane. Enbalags plástl€ @ 5O0g do produto.
Na e[üa],ãg@ dêvêrá constaEr id€DtifieÉo do prodJto e
qpr€aa, data dê fabri€ção â Blidade, inEredientes ê
Elor nutlicioDal. Velidade alnim de 06 hêsea a qonta!
dã dàta de entreEâ
Flocão ÀRROU - PÀCOIE 5OO GR CR PÀcoTE
Flocão arroz sm glútên, §s @naêrcnEê ê 0l dê
gordura trans, E[úalagq plástiÉ cm 5OOg do pràuto
Na 6robalagffi d*êrá constâr: ldentifiqÉo do produta ê
enpresa, dât de fabsicaçào € %lidàd€. inEr€dj.sntês e
Elor nutriçional, validadê níniÉ dq 06 resêa a @ntar
dâ datã de entreEa
!1úá dê ltilho - PÀCOÍE 500 6? CR PÀCOIE
Âúá de Uj'lho, fabriqdô ã parti. do Erâo d6 mllho Eão,
ljmpo, rcido; dc ca! ffiFêI.; com âapêclo, &r, qheiro
ê sa.bgr prôpriosi cm âusência de mtdade, ferentação,
ranço; Lsênto dâ suJidadês, Étêrla têraôaã ê trÉEasitas
e laryas,' wlfdadê nlniE de oil meses a @nlar da dâta
dê êntrega,' acondicionado o saco p1ástíco
transparêntê, a!óxl@, c@ j,nf,orcgão nutri.cignai,. §uas
candiçôes deverão êstar d€ a@rdo cgE a NfÀ- 3{
(DECRETO 12.á86 DE 2O/IO/7A'. UNTDÀDE DE FORNECTMENTO:
PacoL€ 5OO GEes.
Gelatinã 4 É DrET, ERÀàTBOESÀ - CX Ê5 GR CR CÀI)q
Produlo constituldo por gelatina q Iú, Eal, Rêgulador
dê Àcidêz: citrato de sódioi Àãi,dulaDtêr Ácido
nrúrico;Àr@!izantê,'Edulcolante6 Àrtificiais:
Àspattae e Àcesulfeê de Potássioi Corantas
Àltificiaia: rartlazÍna e ÀrÉrelo Crapú341o. Valldâdê
nlniB de 5 resês a parti! da daca dê entreEa, sÀBoF. dê
FA,N{BOESÀ.
GêlaLi.na § É, DrEÍ , r,nrÃo - cx 85 GR cR cÀrxÀ
Produto @nstitulda por EêIat:na q É, Sal, Regulador
d€ Àcidcz: Citrato dê S&j.oi Àêj,dul.a$t€r Ácido
nrúricoiÀr@tizantê;Edulcoraatêa À.tifici3isr
Àsparte€ a Àcêsulfam de PotásEio,' coranLêa
Àltj.ficj.ais: Tartrazina € ÀErâlo crepúsilLo" validada
BlnlE de 6 res€8 r paltir da data de ântr€ga sÀtloR de
LruÃo.
Gelabina a pó, LluÃo - cx 65 GR cR GAIXÀ
Produto @n8lituído po. açúer, gol.tina s pó,
ÉLtôdêxtEina, ácido clt.i@ 6 INS 330 (ãcidulante,,
Ba] refLnado ê aEoG§ natu.aj,s, podendo !êr adiclonados
dê @rantea E aroGtizantes p€mitidoe 4l€i, guê cm
slrÍE lê5 adicionareôto de água ê atús resfrÍrenio.
adquirÊ a8trEcto ê €ractêrlsEiB d€ golatina. À niÉturã
para sobr@esà dê gêl,atina deverá eer P!êIÉrado cs
ingrediênte3 são6 € linpos, d€ 1' qualidade € não
deve!á ter soja e Eua fomulação. Em slbelagêns de 85
g!, validadê hiniM dê 6 nesea a pülir dâ data de
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dê co-antes ê aromlilrntes lErhi.tídos d{ Iê1, {ué ccs
siBpl€a adicionreDtg de água ê aÉás resfLi.ffiF:ol
adquirê asIEcUg ê calacterlstica de gelaiina- Á rÊ§tutà

s6. PràÍraüadô -,qtr
qüalidade e não.

eh '-JbaLagàns ds 85
L ür:it da dâtê dê

iTC'S íJAPAJA§

lír SOClAL
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s5,80
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252,8L
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62L t L4

t7o t64

150,30

441 ,A'
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3, l0o
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IEra aobrqasa dê gêl,atj,na deverá.
ingrêdiêntêÉ sios E limpos, do l'
devêrá ler soja § sua f,omulação.
Er. vaLidade mi.niE de 5 hêses a
eng!êga. SÀBOR l'ÍCRÀXGo

00195 GêlatiDa q É, SEM

Froduto constituido
I»ra sobr@sa dê
ingrêdiêntês Bãos €
dêverá ter gojâ 4
mê5ês a palti8 da
êrüalag8na dê 85 gr

00186 GRÀNOIÂ TRÀDICIONÀI, PÀCATÉ 5OO GR.
GRA!{OIÁ IRÀDICÍONAÍ.. ÍNG&EDIENAE§ :

cr. ...,:i
À\IEIÀ '

r.t.ocos, r{E!, r.tócos DE cEREÀts (I'Rrco
r4rrtrHo E cEvADÀ), eçúcan rÀs:Àvo oRc.E*rrco,
IRICO. WÀ-pÀSSÀ, rIôCOS DE UrLHo, [lÀr,',r.OlEXTRtXÀ, yÀçi
DEarDnÀTÀDÀ, óteo os pÀD'rÀ. ExrBÀro .rrE t1À!Jri, §A1.,'
GBRGE,.IM E ÀRO}Ià.EIZÀ},ITES. Nl brbàlags ' dô . ,:rcdut,
deverão êstar êapecificados oa seguintês ' irGf,ri:
ldqntif,icação do produto e 4prêsa, data de erobBlagci ê
Blidade, pêso líguido, ingrê-diente§, hod.o §e. preEaro,
Elor nutricional e rêgistrô no slE, validâdâ miiiEB. 6
neaea a conCàE da data dê êntrega, PCf 5OO.GR
ÍêÍt€ de coco - FRI,SCO 2OO ML CR FPJ-§CO
Natural, concenErado., obtido do €ndospê@ de sc§r.
ploeedente de fruCos 3áo5 e Mdulos, isinto de
sujidadês, p3rasitas, failãs, cm 3stEcto cor-, çhêiro ê
6alror próprio, aêondicionâ.lo s Earrafa de vldto au
pl,ásti@. Na snba.Lag@ do plodueo , Cqvêrão êstâr
EspgcÍficados os sêguintêB itêng: idênbificaçãê Co
produto e eípresa, data d9 ernSãIegqa ê 'êlidad€, . @ao
Líqutdô, inEredient€s, rcdo de prêFaro, kiô:
nuericional ê registro eo SIF. vali§ade mlhrlüra 12
reBôs a contaE da dat.ã de êntrêga. fiqÀSCO ZOO Ut
Írêitê CO§DENSÀDO - E?ÀSCO 395 ML CR FR1SCO
Oblido pêIa dâsidratação parcia.L do laitê de E6
Ín!êgral, âdieionado dê aa€Eo5e .'ou glicose,
acondi.çionado§ 4 srüal,âEs dê f,olha dê ÍIaidiês lirpa,
rê6is!ên!ê, a!óxiq, náo essada, nio êstufádâ,
contêndo 395E dê peeo ltquido. EnbàIagaa ap!€sâoLando
qlernarentedado6dê ideDtifteaçãê, pracedância,
infomçõê9 nutrlcioÉiB r núhêro dê lotâ daLâ dÊ
Elidadê, gúantidadê do produto, c r.úEro do regietro
no Ministério da Àgricullu!à. Data de vàLidadê F:oihl
dê 6 mêsês a conbar da dâCa de entrêgu do p.oduto,
Í6ite de soja, ss.lactose , rÂfÀ 400 cR cR I-ÀfA
Àlirento @ pô i,nstàntaneo, cq protelna isoltsdã ie
§oja, !j,co s viteinag Bl,?, ê , D. - nlnêrai9 , 6m
Iâctosê, tradic.ional. validadê íúnilw .!.2 fiB.iês à
conEaa da dâta dê enttega. I,ata {00 EE
lentilha, tipo 1, PÀCoTE 5OO GR cR gÀ(:oiE
Leluuinosa clasgâ Esaúda, Dô8, dê t'qualida.te,'s@
grãos mfados e/ou cartuchos. não ccntendo glútêr,,
acondlcionadà I srüa.l,ags pláati€ dê polj,pEopilêno,
rêsistentg ê transparêntê de 500E, oalgiôàl' do
fabrientse. c6 êllEcifiãçôêe do prsdu!ô,infgmçõêo
do fabrl-enle, prazo da El,idadê ê lotê. pÍôduto i§soxo
de têglstro ôo t{inistériô dâ ÀE.icultura -sarriço Cê
Inlpêção.
Loulo 6 Folha, PÀCoTE l0 GR'CR PAcoTE
Produto da f,ol,ha do laurua nobilia. o louto dêvE sêr
cons!Ítuldo de folha6 sás, Limpas e.Be€g. Na snt'alaqrm
dê prêduto dêwêrão êsta! €BlEci,fi€doa os aoguintê8
itêns: idenllfieÇão do produto € úp!êsa, data de
ênbâlagm ê Elidadê/ pêso liguldo, iDgrodienteE, Dôdo
de preparo. wlor nulricional i ê ;êgistlo no SIF,
validadê hínite 12 môsea a 6ntar da data de êntréEô,
Macar!ão ds a.!oz ou nifho? sm oves, tipo parafus PÀcoTÉ
a, PÀÊOTE 50o GR CR

MaÉ$ão dê a$oa o produto dsvE estjr dê a@rdo com â
NtÀ 02 e 83 (Dêcreto 12,845,/?s') ê Portaria no 29 de 13
dê janeiro de 1998, ÀNvrsÀ. InE!€di€Dt€§': far:nha de
ârloz ôu ni,lho, ss orcs, s8 cole§lelol e seú glúten,
caractêrlsciGs: coa, odor, sa.lrôi ê lextura
caracteristica. Ehbal,ags prinári.a:,'sacô l}lástico,
hêmtiffiêntê sêlado, ou eixa tipo trox, atóxi€,
reaictente, roLul,ado dê acoido c@ a leEtalatão
vigente, IEeando êntle 200 â 500 grame-, Na dâtà de
entrega o produto dêva disl»r ôê no mlniho 06 nesêâ'dc
Blidade. t
MãBEão Lipo (PÀDRE NOSSO", SÊMOLÀ, D.ÀCOIE 500 G PÀCOÍS
RCR
o EÉEão dêreEá sãE fabricado a parti! dê @têrias
pri@§ sãs e llnpag, isentaa de Mtéria tqrEoia e
IElasitos; adhiti.ddô midàdê náxiie de 13t j
acondicionado s Éaco plártiso. trangparentê, atóxi@,
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c6 lnfomçào nutricional,. será pcmitido o
ônriquecr,rento do produto ffi vituina! c nl,nsEaia. ô
uarrâo, ao acr coloedo na água não dôve!á turyÁ-la
an!e8 de cocção ê não poderá aprelenti!-a6 fem€ntâdô
ou rançoao, Suas @ndlçôes dêve!ão asta..de aoordo sm
o (RES.RDCI2/01 À}rwsÀ/Ms) , (REs.385/99 ÀNt,s) ,(RES.12l78 CNNpÀ/!#r), (poRr,?irl9{ vslMlit, (poRr.54o/9?
svs, . IrNIDÀDE DE FORNECIMENTO: cm nlidado rúniB dê
10 @sêa a partiE dâ data d6 .ntt€ga. pecotg 5OO C!àME
Mac.rráo tipo .rESPÀG1rETE fNfEcRÀ!Í - pÀCOfE SOO cR pÀCOfE
CR
O E€rrão daverà sãr fabriqdo ã parti! de mtórlas
I)riMa aàs 6 lilrq8s, iaantâs de Etôria lerrosr €
pa!a!itos,'adnitrndo eidrde ,úxim d. l3i;
a@Ddiêionrdo s sa@ plásti@ transtrElante, a!óxiÇo,
cm inforcçáo nutEicional; ffi Elid.da ntnrm de 10
relo! a tuEti! dâ data de €Dtr€ga. 8erá p.fritido o
ênriquacirentô do tr,lgduto c4 vit4in.r . Ein6rrj,a. O
meEão, ao r€r @loqdo na água náo devê!á tuaqá-Ia
entês d. @êção ê não poderá apri..nta!-!â falmntãdo
ou Eançoao, Ingradi€nt€s: farj,nha da trlgo intêgral
enrlquacidà c6 fsrlo s ácido fólico a @ranta nttulal
da unçu e cúrcw. Çônt.ndo 5OOE. Su.! endiçõêr
d.verão ertar de acordo cm o (REs.RDCl2/Ol Nt!rISÀ/!{Sr,
(RES.3A5/99 Àltvs), (RES.12l?e CNNPÀ/MS), (pORr.?{/9{
vs/M§), (PoRl.sdolg7 svst. Elid.de ÀúntE de 10 ncse§
a paElir da dâta dê engE€Ea. INÍDÀDE DE EORNECIMENIo:
Pa@t6 5OO g.
I'laerrão tipo ,rPàPltUSO Lnt€EralÍ, pÀCOtE 5OO GR C pÀCOrE
R
O Eerrào dêvêrá sê! fabrlcado a partlr dr mtárras
priea cãe e ]intrBÉ, j.s€nta8 de Etêlla larDgla 6
paraBitos,. aôtritindo midâde náxim dô l3t;
ôcond.l,cionedo s s.6 plá6ti@ tranal[rên!., .tórico,
cm infomção hutrj.eional; cd qlidâdo nínim de 10
Elea a pârti! da data d9 entrega. Sô!Â p€hitidg o
onriqu€ci.rento do prgduto c6 vLt ninrs . nin€ral,r. O
ÉBEEão, ào a€r coloedo ne água não deverá turvá-la
antês da coÇÇão o não IDdê!á apra8cntar-ae fcmntado
ou lançogo.Ingredientea: farinha de tEtgo integr.l
snriquecLda m f€.!o e ácido f6lico á coranla naturar
d. uruffi e cúrcrJE. isento d9 gualgues aubatâocia
ertEanha ou nociE.EBg @ndiçóe3 d€v€râo €star dc
.@!do cd o (RES.RDC12,/01 ÀNVISÀ/M8), (RE8.385,/99
Àxlrs, , (REs. l2l78 CNNpÀ,/lls, , {poRt.7{/9{ vs,/}í!i) ,
(PORT.5I!O,/97 rwS) - UNIDN)E DE F1,RNECtr.rENtO: Elidadê
nÍnim d€ lO reÉês a Iartir da data dê entr.Ea. pa@tê
500 Gtams
M.er!áo tipo r.Farafuso,'- SÊr.Of.l, pÀCOtE 5OO GR PÀCOTE
CR
O EêEão dêvêrá BêR fabricado a paltir do tEtárias
pal@5 sâs e linpaa, irêntaa dâ Btória loEEoaa .
pasaaltos; adlitiDdo midade rúrtB d. 13t;
arcndicionadô d saco plástico tEanspàreDto, atórico,
cm infomção nutricional; cs El,idad. nlnlE de 10
mêaea a pãrtir dâ dâta d€ entrega. Se!á pêmitido o
enrlqucctBônto do ploduto c@ vit&inrr a rún€rais. O
Êcarrào, ao aêr @locedo na áEur nãg deverá turvá-la
anC€3 da @êÇãô o háo lpdeRá aprarantü-se f.mcntado
ou rançoao. Suaa @ndj,çõ€a dêv€râo aattr de a@rdo 6
oRES.RDCI2/OIÀlrt,tsÀ,/!'íst, (hr8.3s5/99 ÀNlrsr,
laBs. t2/79 cNNpÀ/rrsl, ípoRr. 74,/94 v!r/M!ir, (poRT. 5/rol9?
svs,. tNtDÀDE DE FOR§ECIMENT{: t}r@t. 5OO Er
trÀN.rERrcÂo DEstDRÀÍÀDo , pÀcorE so GR cR pÀcor8
!'í.njêricâo, em de folhas aad.ia!, cd arlf,cto cd e!,
chciro o sabôr próprio, ia€nto d. Étariaj,s êBtrenhog €
a lua €.Éci€, acond.j.cionado o .a@ plárti@
tlanrparêntê € atóxico r€siatentc d. 50 gt,
holmticârente vêdado. Na db3lagm do produto devorão
êsta! €slrcÍfiedga o5 rqguintoa itên.: idcDtifi€çào
do produto € @preea, data de fabri@Ção c nlldade,
paso Liguido, ingrsdient€a, inforuçõ.t nutDicl,onaia ê
!€gLat.o m órgào Çoopêtênte. validado alnim dê 6
rea6a a paEtir da dâta dê eDtleEa. pÀCOIE 50 ÇR
!Írrgarina vê96!al q@ eal - POIE 5OO CR. CR POIE
Produto livrê de gorduraa traui têor ds Lipldj.os de
foffi p!êci.sa E €Ebalagm. Cm 3âl d. Itptdios
(gordula totalr, Llcfll. Pod6ndo cont.s vltslDas ê
oulla€ subEtância. IEnitidar. Con arlncto, êor, aa@
. aabo. eract€rr.aticoa do produto. Vtlidada nlnlB de
5 rea€a a entar da dãta da êntEâga. Enbalgq ptásti€
atóxl€, não violada, @n infoluçlg nutlicionaL.
UNIDÀDE DE 500 Er.
Mllho paEa €njie ÍIFO 1. Canjie ffirel., PACO PÀCOtE
AE 5OO GR CR
Canjica aM.ela, @Àtendo 80t de grlos tnterEoe,
pr€paradoa ffi Etérias priB! sã! , IiÍÍpas, isentês d€
mtsórias tôEro3aa, parasltôr â d. dôtEitôs aniEia ou
vêgêteis cN no Dárim da 15t do.midado acondlclonada
s aa@a plásLi@s , tranrluionto! , atáxico3, i!€ntso dê
sujldadea, nào violados. Esli,stcntcr. À@ndlclon.dor 6
fardog lacrados. À eribalaEq dewrá contcr €xtêlnarentâ
oÊ dados de idêntifiêção, procêdôncia, infoffiçô€g
nutricionais, núE€ro da lgta, pEazo de Elidad€,
guantidadê do produto. o produto deverá ap8êaontar
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El,idade aíoj.E de 6 resêa a palLir dà dãtã de cittlgr^.
unr,dâd6 d€ forneciGnto: pa@t€ dê 500?,'
lÍirtura à baaa dê Mido dê ailho paEa pEepqro di i
ingau, 6abor baunj.lha. CR
caElrccEr.A. cx 2oo GR
Mistura para bolo, BÀuNrLldÀ. côco,'crocor,ere. pncb
rE 4OO GR CR

PÀCOT!

ItÍiotura parâ bolo, ingredientea : niÉLura. de fâ!:náca"§
(farinha d€ trigo, fubiá, polvilho, ararugâ) @ ovos
§rÍquecido c@ Ferro, óIêo !'€getal, eçqcar, 'Io.Ltepaltêulizâdo ou suco dê irutas, adlcionado de ferôaríto
qulmico, s6 consêmntoê qulnicgs. vrlidide níniôá dê
12 (doze, re6sa a paEti. da dag. d6 cnclega. sÀBg§s:-
BÀIJNILEÀ. côco E cflocoÍ.ÀTg. Erü.ragm contondo ,looç' io
produto,
!,rotho de aoj., tipo ahofar. FRÀscO 150 ML CR FRI\sao.
Molho §holu, produzido por fementaçào loot ni!üial .ie
aoja € do milho. c6 aspêcLo co!, sheiro o sabrr
próprios, iaento dê sujidad€s, palasitae e laÇrai, ",
Íntegrc, atóxico, resist.nte, vadado hofr€tj'e]reqte,:
Iinpo. À qüatagd deverá contêr êxternáino{ts oe. ôadcc
de idênttficaÉo e procedência, irfoilrôÉ"5
nutricignai!, nrinero d6 lot6, data da fabrj.€ção, daEa
da rlidâdê, guantidade do produto € atetrCêt. .a5
.lpecifi@çô€s tácni€s doa órgãos de vigrlância
tanitári. 6 tegielaÉo 'rigente. Enbalags pgt G i5O
rú . Plazo de Bll,dadê de no níni,rc 10 nâ3og a pa.t:ir dâ
ontEoga do ploduto.
Molho PIMENTÀ, I'RA.SCO 200 ML CR ERÀSCO
CO.ÍPosf ÇÂO Pi@ôtãa vêrulha!, vinaglo, gal, - 

Eana
r.ntana e benzoato de a&io. xÀo coxrÉu clútuu.. "r
s!üalags dsvêsá conter 6xtêrn@nte os Câdos de
idengif leçào e proêedência, infom?õee nu!:i.ionaia ,
númro de lotE, da'€ de fabriqção, datr de âIidadê,
quantidado do pEoduto e atondôr aa eapacificaÇóêe
têoiea dos órgàos de vigilânciâ saoÍtálla q
lagirLação vigente,Prazo dâ Elj.dadg do no mlninc €
haaes a partia dâ antrêEa do pEoduLo. 9RÀ3CO ?CC lú,
Molho pronto, tilb tlôSIÀRDÀ, FRÀ.SCO 2OO l{L aF, FSà§CO
Molho coht»sto a baa€ Cê moglarda, aaI, aÇüc!r.. ê
outrrr, cubstânciag lEmitidas, admj,i-indo no nÍni.rc 35t
da raalduoa aâcos, dê @nsistência ca&aa, cor, chei ro
e sâbor pEóplior, isênto d€ rujidãdes . se§!
ingr.diontes dê prepalo d p.rfotto oslÀdo dê
conremção. À enüaLags dêvê!á contcr ertern@ntê os
dâdor do idenUlfieçào, ploc€dância, . inforâ?ôes
nutriciqnaia, trúreEo do lotê, data Ce wlioede,
guanEidãde de produto e atender ãe capecificaÇóe8
técniés dâ ÀNVISÀ ê INMETRO. Prazo d. Elidêde de n§
einirc 6 mses a palLj.t da ent'reg. . do pyJC.utc.
Erüalagena, ti.ID bisnaga d€ 20on1.
Noz lrôscÀDÀ pó - pÀcorE 50 cE cR . pÀcots
tDscADÀ EM É, enÃos on BoÀ e{JÀtrDÀ.DE, c{ chêiro
aEdtÉti@ 6 sabor próprio,. isento de sujidadâB e
mtÊaiais âstranhos a eua eaÉcie; acoidicionaCo *,
saco plástlco transparêhEe. atóxico, Eôgistentc e
hereticamntg vedado, B.Lidade nl"nlm 12 ne6€s a
contBr da dâLa d€ entrega,' suas condiçôes dôvoEão BEta!
dê aqordo c6 a §1À-70(DECRE!012{86 DE 2O/1O/78.
UNIDÀDE DE IPnNECIMENIO: PCT 50 cR,
Orégano - PÀCOTE 1O0 GR CR PÀCOT§
OráEano Nacional de primira qualidãdâ, 9m fouiae
secBa; oblido de esÉcihes vegeteie EanuÍôos.'
aeoa o limposi de colgração vordê pardrcantãi

qrão§
'êm

châiro armátieo e sabor próprio; isento de aujidaCge ê
Bteti.ais estaanhos a sua esÉci€; acoodicionedo d
gaco plàstico transpa!êntâ, atóxico, losistcntc e
he@t.icâ@Dte wedadg; hlidad. ninim . 12 m8es a
contar da daga de enlrêga; Euaa condiÇõ€a deverão egtar
dB acordo c@ a NrÀ-70(DECREIOI2{86 DD 2i/l0.l7g,
UNTDÀDS DE TIORNECIUENTOI PCI lOO GR.
pÁpnrc.l ooce, p^corE 50 GR cR PÀcor
pÁpRrcÀ DocE, coNDruENTo ErÀEoRÀDo co.r prlcNT6Es,
oEsrDRÀTADÀs e t.roÍols, rENDo uM sÀEoR suÀt/E E coraRÀÇÃo
vERMELgo ArÂRÀlrJÀDo. eenssexmçÃo: pó c/ cRÀNUtÀÇÀo
FII{À. EMBNÀGI,M: PÀCOTE Co.,Í CÀPÀCIDÀDE .ÀPROXIMÀDÀ OE

soe, cosí l{ÀrERrÀrs ÀDEeraDos pÀrÀ Às coNDrçôEs
pREvrsrÀs DE ÀR'!ÀzEt{ÀtíENto E eUE êÀRÀ}tÍÀ}l À
HERME"TCTDÀDE DÀ EMBÀIÀGE$ E pRorEçÃo ÀpRopRÍÀDÀ coNtnÀ
À coNrÀltrNÀçÃo, DEw ÀPRESENTÀR TExruRÀ, êoR . oDoR E
cenecrsaisrrcÀs rÍsrco/ euiurces co'elrÍwrs Ào pRoDUro
E DEscRrÇÀo Dos TNGREDTENTES, TNFoRMÀçÃo NUTRrcroNÀr,
DEscRrÇÀo DE coNsERvÀçÀo DEVE coNTER DATÀ DE FÀBRrcÀçÂo
E VÀIIDÀDE Ê IOTE. RO('IÀGEM CONEOAME RDC 360/2003 .
Àtfl,IsÀ, Validade n1ôiB 12 m8€a a contaE dâ data de
€n!!ega. EMBÀIÀGEM: PÀCOII COM CÀ]ÀCIDTOE ÀIROXII',ADÀ DE
50G
protoina fexEurizada dê Soja CIÁRA . TIEO FRÀN@ PÀCOTE

. rRInRÀDÀ, PÀCOTE 250 GR CR
Ploteina têrturizada óbtida a pêrtir d6 g!ãos de Eola
liíIpB e Bulrretido6 a pro€sao tecnológico adêqu.do,
d€v€ apraaantar cor, .-odor € aabor B8actgrlgtico, dêvê
eatar livre de sujidâdes, parasítas e lamr . NÃO
CÀRÀf,lElÀDÀ (CIÀR,À, .Enbalag&: devo eltar tqondiciooada
6 aaco! pláctios b@ vêdados, @m lpro llguida de
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2509. P.azo dê Elidadê ninino 06 reqes a paEtiD da
data de enlrega.
Protelna Tortudzada dê SoJa E§CURÀ, tIpO BO\rfNÀ pÀCOfE
, TRITURÀDÀ, 250 GR CR
PEoteÍDa têrcurizada obtidâ a partir de grãos dE 3olã
linlrce € Éulxnêtidos a troÉsao !êsotóEico adequado.
dev3 aprâsânta! @E, gdoR a sa.bo! €lactarlalaÇo, dêvê

§u jidades, pârasitâ! ê :.am§
CÀRAMEIÁDÀ (COR ESCUHÀ, Embalage: dêve êatar
acondicionada s sacoa pláatr@s bo vedada6, coD I»so
llquido dê 2509. Prazo dê Elidàdê nÍnirc OG hee€s ã
partir d3 data de entr€gà
QUINOÀ E!{ GRÀO§, PÀCOTE 200 6R CR pÀcotE
purxol ru cnÀos, toot NÀrÍrB"Ar, sbíBAÍÀcEt{r prÁs"rcÀ,
TRàNSPÀRENIE. RESTGTENTE, BET' VEDÀDÀ, Is§XÍO DÊ
OIrN,(XrER suBstÀrcrÀ EsTRÀlrHÀ ou NoclvÀ, origj,nal do
fabrlente, @ êsp€cifi€çôês do produto. infoffiçôês
dô fêbri€nte, daeâ dê fabri€Ção € t'razo dÊ Elldade"
Valldade minirc 6 re6es a contar da data dê êntreEa.
PÀCOTE 2OO GR.
ouINoÀ EM EIOCOS, PÀCOTE 15O GR CR pÀcOTE

QUINOÀ EM FLoCOS, lOOt NÀTLRÀL, EMBÀIÀCEM: púSfrCa,
TRANSPÀÃENTE, RE§ISIENtE, BE!,t !'EDÀDÀ, ISENÍO DE
eUÀIDUER suBsrÂNctÀ EstR.ÀNt{À ou N@ÍvÀ, otiginar do
fabrícante. ffi aetEclfleÇôêÊ do produto, infotuçôos
do fa.bBi€ntê, data dê fã-bri€çãa e prazo dE Elidadê.
val:dadê rúnilrm 5 meses a conear da dâta d€ entr€ga.
PÀCOTE 150 GR.
RêfríEarintê gaÉ€if,icado 2I, sabor co1a. cR !I!RO
Qualidade iglal gu sulErio! à coe Çola,
Ref.igÊrante Eas€lfiedo 21, aâbo. gualaná. CR LrIRO
Qualidâdê igual ou sutarior à guaEaná Àntártl€.
Refligelente ga6ê1fi€do 2I. sa.bor laranjà CR LIrRO
qualidad€ iEroaL ou superioE à Fanta.
REQUEIJÀO CBEIiOSO, POTE 250 É?' CR FOTE
R6quêijâo Cr@§o . Elabgrado con lêitê de EB
integral, nistura de est3bilizantes para requeijâo
(proteína d6 Iêits ô dê soro de teite), clorêto de
sódio, femênlo 1áctêo. coagulante, cloEoto dê eálcio,
sulsifientqe (tetrapj.rofostato de s&io,
t.lpôlifosfato de sódi,o € hüetafosfato de Bódiot ,
conaârcnt€a € @alho. Ta*tura cEêrcsã, d€ cor bran€.
Produto d€ f,abri€qão nacional, as rêEistro dê
illeguLaridàdê3 junto à ÀNyISÀ e ertificdo pêlo
Mini6tério da ÀEris1luEa - SIF. EntrêEar junlo cm a
arcat!à a Br€ ê a relaçào dê inqr€dient€É da
co[t{,oslção. IsenCo de Elúten ô Eoldura taans.Validade
lúnilE 3 res6s a contar da datâ dê ênerêgÍa, POTE 25O
GR
Sal refi,nadô todado - CR PÀCO?E
Sat R€f,inâdo; iodado j Cs, no mÍnirc, 96,95 t dê
clorêto d€ sôdio e sais de i.odo; acotrdicionadoa & sacô
de IFlietileno râai8têotê É vêdãdo, eontêBdg infomçâo
nutliêi.onal i c& Elidadê Bíni@ dâ lO resas a contar
da data dê entrêga. Cãracterr.€ti€a OrEarolóptica§l
a!ÉÉânciâ: cristôlâ d€ EranulaÇão unifome, nào dêvendo
ê6tar pêgajoao ou 6pêdrado; @rt branca,. sabor:
caracàêDl.§ti@ (§alioo). §uas Çondiçôes devôião ostar
dê acordo ffi (RE6OIJJÇÃO BDC N. 28 DE 2A/O3/OOI.
UNIDN)E DE EORNECIüENTO: Pacoger 01 QutloEre.
§ÀI.sÀ DESTDRÀIÀDÀ , pcT 50 cB cR pÀcotE
Sa]§a dêaidrat3 de folhas gadiaa, cm aslEcto cm @r,
chêiro € aabor 9róI)!io, isênto d€ Eteliala e6t!ânho6 ê
a sue ês!Écie, a6ndicLonado @ saco t,lágtícg
t.anslEEqnte e atóxi@ r€álgtentê de 50 9rr
hômêtiffinte vedâdo. Na qbalags do produto devGrâo
ê8tã! gslEÇifiqdos os seguintêB it€nsr identifÍ€ção
do produto ê sp!êsa, data d€ fabri€Çào ê vãli,dadô,
pê6o llquída, ingradiântêa, ínfolmÇôes nutriciônais e
rêgiatEo 4 órgào csp€t'entê. Validàde BlnitlÉ 12 resês
a @ntar dâ dâta dê êntEega. PCa 50 cR
sÀRDrN8À EM O',EO COI'iESTIVEL , LT 125 cR CR r.rrRo
TNGREDTENTES oantclróntos: sÀRDTNHÀ IEMnERÀDÀ,
DESCÀ,sCÀD,À MECÀ}TICàHENTE, LIVRE DE NÀDN}EIRA§, CN'DÀ â
cassÇÀ, pRÉ - cozrDÀ eil óreo cotosrÍwr.. EHBÀI M;EM
pnluanre: IÂTÀs DE 125 G- EMB.ÀIÀ6EI'I SpctXOÁntar CltXlS
DE pÀpEr-Ão. pFÀzo l.íÍNrlro Dt vÀlrDÀDEr 02 À!ros. REorsrRo
oggtexúRlor MrNrs?ÉRro DÀ ÀGRrcuLwBÀ.
SEMENTE DE CIIIA, PCT 2OO GR CR PÀCOTE
sEMENTE DE csrÀ, pnópnte pÂnÀ o coNslno m,rrÀNo;
coNFoÃMrDÀDE cor'í À rxcÍslÀçÀo EM vr@R,. - LrvRE DE
ODORES, SÀaORe§ E !,ÀTERIÀI§. E§TRÀNHOS; - VÀ.LInÀDE
vÍxrt<e. n» 6 HEsEs, coNrÀDos À pÀRrrR oo RScEBTMENTo Do
PRODOTo; - EI'íPÀCOIÀDOS EM EMBÀIÁGÊM ÂPROPRÍÀDÀ; Nà
erbalage do t,.oduto deverãg ês!âr êstDcificadô6 ôa
seguintea itênsr ÍdêntÍfleção do produEo .e dp!êaa,
dica de enüâIag@ ê %Iidad€, peso ltquldo,
inEredientes, hodo de pratrÉlo, EIôr nutriciodal e
Eêgistro no SIF. PCf 200 6R
SEMENTE DE LINIIÀçÀ COR I'ÍÀRRON, . PÀCO1E 2OO GR CR PÀCOTE
SEMENTE DÉ LrNltÀçà !aRR@{, pRópRrÀ 9ÀRÀ o coNsullo
HUMNro,. - coNEoRHrDÀDE cou e r.ecrsraçÃo EM vrcoR; -
LIVRE DE OôORES, §ÀBôRES E MÀrÊRlÀlS, ESTRÀNIIOS'
vÀr.tDlr)E vÍNrlrx oe 6 !.tÊsgs, coNTÀDos À PÀRTrR Do
BICEBIMEI.ITO DO PRODUf,O, - EMPÀCOTÀDOS EM EMBÀIÀGEM

16. OO

lA.OO

18.00

123.00

18. OO

350. OO

1.8. oo

6, 750

t2, aso

8,330

121 .50

224,LO

149,9't

3,041 í50

2.796,30

1.33O,00

630, O0

L77,12

19,5É

1 .396,50

22!,22

v

tt44O

4,42O

L2,294

,l

/§

oo393 35.O0 9,200 2S7, O0

3, 990



o0{29

ooo36

0o302

ooo37

ooo17

0004{

ooodS

ÀlROpRIÀIrÀi Na sbalag4 do produto dêverã.o êstal
egtaciflcedos os sêEuintes itena: identifÍ€çãâ Câ
produto a 6presa, data de enbalâg4 ê 6Xidadf,'.rtgú
lÍqüido, inElediêntêa, nodo de preparâ, Glcr
nuericional ê regisCro no sIÊ. PCT 2o0 Gti
friga para qui,bq - Pr\COTE 500 GR CR PÀCOTS
Produtso dê prlreira quaLidade, produzido e partir lê
Gtêrj.a pri.m sã. Dêvêrá aprêaentar-se livre dê
parasitas ê de qualguer êubBtâncl,a colrteinante qlrô
tD3sa ãltêEá-lo ou êncobrj.! a19re alCeraçà@. EÍibal.a§s ,
Flástie àlóxia, Íntacta, contêndo infoeçõaa sobiq q
produto, inío@ção nutlj.qionãl , pEazo de úrLidade.
Validâdê minim d.â 6 mesês. Unida<le de f,ornêêiüênto:
PÀCOTE 5OO gr, :

ÀchocôIatâdo , pacot€ {009 - C,R PÀCCIE
Especif,i€çôes - Àchocol,alado I pó pa.à disrlrlu?âo em
Ieitê, à base de aÇú€E, e€u , Lêj.tê e ou sgrô d!'.
Ieitê, ênriquêcido cgB viteinas ê niíêltis. psdecC§ 

,

@nter qutros Íngrêdientes dêsdê que doclarados, serrCo
tÉmitida a adição de estabilizantÊr'., q,r"
rêêôôhêcr.daente awneê a càpacidadê de .disFaloÇââ do
prgduta. Eribatado§ 4 aacos' aLuiDizados Cê 4O0i e
Eâ€JÍbaladoa @ caixa3 dê papelio rasistentâ, )Iâ
embalag4 do produto devêrào êstô! êrpêcifica(los cs
§6guintês itens: idêntifieaçáo dg produto .ê $prêse,
dàta dê fabricação e wlidade, pe6o liquido,
ingredientês, inforeções nutÉi.Çionai s, nodb de prâiaro
e !€liBtro no óEgão contEtentê. Não será acêita
sibalags violada €/ou rasgada. O il& dêvêEá 'iêr ne
m!.ni.rc prazo de Elidadê dê sêls reses 'oon!ãdos a
paEttr dã.lata dê enerêgà
PÀNÉIONE COM @rÀs Dg CIloCOrÀtE, PÀCOfÊ 4OO cR CP P:lCOrE
PÀNEToNE COt'{ @1À.s DE CIIOCOIÀBÊ CCMgOSTO DE: FÀRtrNÉÀ DE
rRr@ ENRIQOECTDÀ COM FEPI'O E ÁCIDO FóLrC!, CI{OCO:,LTE
@rÀ§, E'EnMÉN!O NÀIURÀL, ÀÇÚCÀR CRISTÀ!, cDt:À, (bRDLrRÀ
VEGETÀ'-, },íÀNTEIGÀ, ÀçÚCÀR INT/ERTIDO, I.EITE , EM *
INTEGRÀL, EXTRÀTO DE MÀ!TE, SÀI., FIBRÀ ÀÍ,IMENI'.R,,
É!{,ISIFICÀNtES },ONO E DIGLICERÍDEOS .D',ÁCIDO,S GR}XO§,
r§oMA ÀRIIFICTÀL DE FROIÀS, CONbrRvÀ{rES ÁCiOO Són§:co
E PROPIOHÀIO DE CÁr.€10, À}TTIOXIDÀIrrE ÁCIOO ASCónSrCO n
ÀCIDIIÁ!{IE ÁCIOO CÍtnrCO, LrVRE DE GORD{,RÀ§ ,TriÀr§g.
VÀÍ,IDÀDE M!NII.'À DE 04 MESES NÀ DÀTÀ DÀ ENTRÉGÀ,
EüBÀLÀGEM PRIUÀRIÀ PLÀSIICÀ, IIERM»TICÀI,IENTE gECtIÀDÀ E
À?OXICÀ. DEVE OBEDECER ÀO REGI'ÍÂMENTO TÉCNICO SOBP§
RO?UIÀGEH DE AI]]MENIOS EMBàIÀDOS. TÀBEL}. §UTRICIONÀI,.
QUNTDO QI'ÀIOÜER IHFOR}AçÃO NUTRICIONÀI, COMP'.EMENtÀR FOR
UÍIiIZÀDÀ, DEVE ÀTENOER ÀO. REG'IÀMENÍO TÉCSTCO
EspEcÍFrco. DÊv! oEEDECER À lÀclsLÀÇÃo EspEcÍblcÀ DE
ROII'IÀGEMPÀRÀÀI,IMENTOS INDU§ÍRIÀLIZÀDOS Q{JE COIITÊM
cLÚrEN. coa.í pEso LreurDo DE No MrNr!,to 4ooc
Àçú@! criatalj.zadô,pecôte 2kE CR. PÀCOTE
açú€r cristal - nacionaL dê prireira qualidãde obtido
dâ Éna de agúca! c6 aspecto. coE, qheilo próprios,
sa.bor docê cm têor de sàaroae ninj.@ dê 991 F.,/p e
eidàde hÁxiE de 0,38 p/p se fê@ntaçãô, isênCô dê
sujidãdes, paragitag, mteriais tê§oaos ê dêtrilos
aniBis ou vêgâtaia a@ndLcionado s Bacc plâstico,
atóxico,contendoinfo@çào nugri.cidal Elidado
eitrim de 11re9es a contar dá data de êntrága
lcuÁ oe coco , FRÀsco 1 Lr cR. F&À.SCO
Água de coco ?in natura?, lOOt natural. Ss adição d€
consemdorea, artiflciais e açúcaE. EEbalaEs iêtra
Pak 1 LT, tepa rosqrrêada, tíÀRc]ls E CÀRIITBAS OFICIÀIS
dê legistlo no l4inistério da ÀgEicultura (SIF, IMÀ oU
§IM', DE ÀCORDO Co.'í ÀS PORrÀRIÀ.S DO MINrSúRrô DÀ
àGRTCTTLTURÀ, DIPOÀ Nô 3OA .DE 22/04/96 E N"l.âs DE
22/oa/99, RESoLUÇÃo DÀ AlwrsÀ N'105 DE 19,/o5l99 n DÀ
LEI MUNICIPÀ!/VIGIIÁNCÍÀ SÀNrTÁRrÀ,
ÀttrLdo de Mil,ho, CÀIXÀ 200 cR ÀÍLido de nilho. CR- CÀIXA
Enrbalado a pap€] jJnpercável, linpo, nào uolãdo,
re6iatenta e âcondicioÀado m caixaa dê papalão
!€eiat€nt€s, quê gâHôtü a ,.ntêgridãdê do produtê- À
@balago devêrá êonter *lernMtE ós d.ados de
ideniificaçáo, pEocedência, info@çóes nutrlcionni§,
núde.o dê 1ote, quantidadê do produto, dâta de
Elj.dade. validadê míniM de 6 meses a pa.Ej,! Ca da:a
de enbEêga. Erüalagq: 200 gr.
Àrroz agulhinha, tipo t, paêotê 5kg. CR. PÀCOIE
ÀRROZ, ÍIPO OL, BRÀNCO, BÊNÉFrCIÀDO POLIDO, I,oN@ rrNO,
CO',Í NO HiNIMO 9Ot DE GRÃOS INTEIROS, §EM GLÚTEN, ISENIO
oE MÀrÉRrÀ ?EEROSÀ, DE pAXÀSrÍO§, DÉ DÊIRIIOS ÀNIIíÀIS E
VEGETÀIS. Devêrá ser ap!êsêntar ü bm estado dê
eonsêrGção isênEo de f,êsonlaÇào ê rcfo, dê odorês
eatranhos e da aubstânciás nociEs à sâúde,
CaÉâctêtlstiêas organolápticasr aapêcto: g!áos coFl
€ract€rÍatica *lor: caraêterr.6tico sabôsi
€ractêrlstico. O produto, aÉ3 o pr€pâro, con.f,ome
inslruçôes da erbalag@, dêvêrá aprâsentar-sê cm grãoe
inteiros e corinênto unifore. Àcondicionado q saso
pláset@ llanspar6ntê @ntêndo os sêEui.ntes itênê: n@ê
do produto, ingr€dientes, quantidade & gram ou

%Lidade,
nuL.icionais, identifÍêção da orig@
idêntifiÉçào do lotê, LnsLruçõês para
linÍpo, não vialado, reeigtento

. 
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aailndaria-fardo lrcsados., . Cs ELrdade ÍúniE d€ 06
mse! a contâr dr datr dc entr€ga. pC? S t(C
Àzer.tona VERDE SEM CÀROÇO, FRÀ^SCO 5OO GR CR. EnÀS@
ÀZaItONÀ VERDE !s e!oço, s conlstG, 6r!ba1.qs de
vi,d!o, transparanta o in@l,or, .otutadã segundo
logi.Ieção wigcnta. dcclalando EEq, n@ e Êndâraço
do fabli€nte, lote, paazô d. Elid.de, @ntêúdo
llquido e rcgistro no órgio co.q'et€nte. Vrlidad. hlnl,B
da 06 ms€8 após a dttâ de cntra€B fras@ SOO GR
cÀcÀl, EH pó, plcors 2oo cR cÀcu, rtRo cR. pÀco?E
lOOt COt'í !,ATERIAIS ÀDEOIÀDOS PÀRA ÀS CONDrçõES
PRSVISTÀS DE ÀAIAZEIIÀIIENTO E OUE GARÀ}ITÀ}I À
HEnT.CTICIDÀDE DÀ EMBÀIÀCEI{ E pRoTEçtO ÀpROpRrÀDÀ coNTRÀ
À collTÀlrlNÀçàO. DE\,E ÀpREgENrÀR IExTtRÀ, COR, ODOR E
cÀRÀcrERisrrcÀs Fr8rco/ Qt turcàs coüpÀTivErs Ào pRoDur\,
E DESCRIçâO DOS INGnEDIENTES, INFORITÀçâo NurRIcIoNÀr,
DESCRIçaO DE CONAERVÀção DEr/E CO!ÍIER DÀTÀ DE FÀBBICÀçâO
E VÀLtDÀtE E t"OfE ROnIÀGEU CONFORMS RDC 360/2003 -
ÀI$IISÀ, Prazo túni,m do wlidade de 6 rer€s Ê data de
fabrtsção d. .tó 30 dta.. pCT 2OO cR.
cÀsrNrxÀ oo p*Á,. pÀco?E 150 GR cR. pecorÉ
Caatanh. do pa!á, DE PRIMEIRÀ QUàLIDÀDE .SEU CÀ.sCÀ
TNaEIRÀ, ÀPRESENTÀNDO tÀtíÀltHo E coNFoRHÀc,AO ur{IrcRtE§
ISENTÀ DE FERMENTÀC,ÀO E !,r'ED ÀÍ'AENCLÀ DE §Ui'tOÀDgS,
PÀnÀsIIÀS E IÀRVÀS ÀCONDICIONÀDÀS EM SÀCO pOLlEtrLENO.
Àroxrco coi{ tso cRÀt!Às vÀtrDÀoE ttrNrMÀ DÊ 06 r.csE8 Àpós
À DÀTÀ DE ENIREGÀ
Côüchup - EA,ASCO {00 cR CR. !.RASCO
Catchutt feito con tffitê! lrlecionadoa, @naistcnte ê
cmpolto palor aàguinter ingred.ient§3: tqEt . açúEr,
vl,nagra. Ellcola. râL., ccbola, goB Éutanr. ácido
cltrico, sorbato da potaasio € aromtrlantôs. xãr deve
@ntar glúten. Enba:.do . .ntrâgue confcm lcEislaÉo
ranitária vig€nte. VeIidBdà nini@ de 11 neaêa . @nta!
da datr de €ntÍoga. EnbaLrE@ 4OOE.
cuÁ oe pnvL crDRErRÀ - sÂciÊ r gE - cR 20 cR. càrxÀ
und Chá da Êm Cidr.ir. Conposto da folhas 6 Rarc! de
EtG CidR.ir. desidr.ta (mllrsa Officinall!) I8en+, C€
Sujididec, E8aEmnto! da Inrator . Oulroa l{at.rials
Eatranhor ErüàIlgm PliMBlr Sach€ Individuel Êrüalags
SeondrEla Calxâ de Pap€l Clrtà§ Cm vâlidâd. l.tí.niÉ de
12 lralas Na Datâ Dâ Entlega € 6uu Condiçõ3r dâErào
9!tâ! dê Àcordo Ca . §c L2lOt . Irdc 289,/02, ndc
267/0g, Bác 277lO5t RAc l{,/la a alteraÇõêa port€rroraa
PBodutô suj€ito a Verr,fr,eção No Àto Da Entsoga Aôg
Plocêdinrntos ÀdD. Dctêminàdô! pelt Ànvisa- prazo da
El,idada rúDirc 12 rc!â! a @Dtá! à paltis dô data d€
entteE3 -

ctú oe C.*Orrrr - SÀcHÊ 1 Er - cx 20 und cR. cÀIxÀ
Etpacl,fi€ção Tóoiq I Chá d6 CÀt'nlIIÂ Cotpodto de
seEnt ! de Càl'rolíllÀ d.rldlatada tleDto de Sujidedcs,
Fragmntoa d€ lu€tos a Outror tbtariai! Ertruhos
Enbrlags PriElia Ptártiq, ÀpEopriad., tlormCtcaBntr
Fsch.d. C6 Validad. nlniB do 12 Mc!c. N. Datà Da
EnCE gE € Sua! condiçt6e! devcrão EstaE dr À€ordo C8 a
Rdc 12,/01, RÀc 239/02, aÀc 267/05, Rdc 27?/09, Rdê
l{/1{ . alteraçôes porteriorcr produeo sujcilo a
v€rifieçlo No 

^to 
Dt EntrâEa Àoa proÉdlmôto. Àôt.

D.t€nl,Dadoa PcIa ÀNVISÀ.
cnÁ op Bnvl DOCE - sÀCHÊ 1 gr - cx 20 und cR. cÀIxÀ
E8tnclfl€çãê Técnie r Chá da Em Oge Co.r[Flto d€
S.mntes de Em Do@ Isanto dê Suj{dader. FragBntos
d. Intatos e Outlor tbCôriai! Ettlrnhos Erüalagü
Pri,ERia Plástie, Àpropried., H€tÚü@nt€ F€chadâ
Cm V.lldade nLni.m de 12 !,!€rcs N? Dats Da Entrôga .
Suaa @ndiÇôôs dav.Eão Eate! dê À@rdo Co a Pdc 12101,

ãltêrâçôôÊ PoetaÉior€! Produto Sujoito r v€rifieção No
Àto Da Enerêga Àoa Plocedirentos ÀÂr. Dot€minados Pâla
À!l\[sÀ.
CHÀ I,IÀIE 25OGR CR. @IXÀ
Chá t.t'c Conatltuldo de.ErE Mat. golúvêt de EsÉcima
veEêtair c€nuinor En Ert!.to d6 Folhas de lhto tostsdo
do Cor I'hrrm C@ Àslf,cto Cholro e Sd)or própElo Isento
de Sujldadês, Paraar,t r . c Iams v.lldada rúniM d€ 12
!lâ!ar Nã Dall Da Entrega, Pacot€s de PolipropLlsno de
250 gE Àfús Àborto Dêve Sor Conauldo Em 45 Dias
Àêondicion.do Eh Calxa Àploprlada 6 Sur6 @ndiçõ€a
dêvcrio EEtàr da Àcordo Cm â RaEolução Rdc 27? de
22/O9/2OO5 Da Àrvir. Prod.auj.v.rific.ato EntreE. Àos
PRoc .Ànvi!a.
Colorifi@ ü É, 100E CR. PÀcoTE
colorÍfi@ @ Iú flno horcEôn.o, obtido dô fnto!
Bdurgs da uBuffi, ltnpos, d€rr€odo! € @ldgr, dq
cololaçào .Dtêla, M âslEoto cm co!, ohei.ro € aabot
próprlo, lsonto da mterials oatranhos e a sua qstúcl€,
a@ndicionado ú sa@ plástis tlanrp.rrnte € atóxL@
r.ri!t.nt. d. 100 9x , hemliclmnta vedado. Na
e[üalag& do produto deverào crtar alpccitiedoa oa
legulnt€s ltenr: ld€ntifl€çào do produto € eprê!.,
dàte da f.brleção e nlidad., I§lo llquido,
ÍnEs.dicnt r, infomçÕe! nubticionaia c legiatro 4
ôrEão corpotcntr. Prtzo d6 Elidade nÍnirc Ll rele6 a
@nta! a paELi! dà dat d. entiege.
Chocolat. m É 50t C CÀlJ - CÀIXÀ 200 GR CR. càIrâ t//^\

105. 00 11,030 1.158, l5
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ch@oletê @ É aolúvol contêndo sot e€u an pÚ

rolúv€l . açúcar e aEo@lietn:e . Náo (pDudj glútân.
Erüalags interna de PaDeI € otterna do r-repltãt'fiÊe,
integra, as msSedtrras, nBEos, furos ort si'naiB d..
uidôda, À srüàIaEs daverá ccnter e}ternmnte cs
dâdo6 da idêntlfj,€çâo ? pEoeodância; a(rmro <tb lota
data de fabriqÇão. data do yâtidade,. quaDtidaCa dc
produto. o produto d€vorâ aPtesgntâr rlidôd€ eiãj.m dê
6 (s€ir, reles a Partl! da daga de intiêga.bóntend.
apEsiEdrenta 2009.
Extrato do T@ta, sr\cRÉ 3ao GR cR. , sÀc3a
Produto d€ pEimira qualidado, e TJ3 nào, aPr6§antâ
acldaz acanluadà, letultlntc da sn€ntaação dS lolPa
d. !@te For procelco tccnolóqico edegubCo 9;epa'.a.ic.. '
cm fntos mduroa, aclccionbdos, rãos, s@ Êofs
conpolto dc tqEta, 9ã1, Àcucâr E9n PêIe. grm 'saalos
€ co!ant6! Àrtlflciai,t Is.nLo de suiidedês o'Oútrêâ
líalcllalt Eltr.nhos EnbrlaEq PEimria tlemtj'e;ántq
F€chada € Àtoxica e Sua! Condicoaa Dovorão F.7tâ..de
À@Edo co a Rdc 12101, Rdc' 259/o2t P.dc 360/ô9r ',eit.

272/05, üc 1{ll( e Àlis:aoos Póo'€sio:êá-:,'B}eCuto
Sujaigo a Verifi€eo No Àto Da EntEêgÀ. Àos Ptosi- '
aótriniserâtivo! DoterDj,nadoa Pâla Ànvisô lht! V.r.lid-iâ(r
MiniB da 12 Mere! Na D.t. D. EBtlega. saclt€ 3,10 gr
Iêite 4 É INTEGAàL, 4009t L€itc q É inte?lal ç DÀCorE

R.
náo adociedo, eEbalado3 6 aa@a eluri.ii:aaàs do tloog
ê !ôdÍibaladoa d lacc da p.t*lào roslstaDto lctall".L::do
lOLg, Nr €rürlrgm do Froduto dêvêrão ester
3ap3clfiBdos os lcguint.s ilena: ldent.ifiqÇáo d;
produto o cnpresa, dâta cl.. srbalâgd e elidadá..,:poso
lÍquido. íngrodient.s, n«lo de prsparo, FloÊ
nuirtcl,onal o rôgÍstro ôo slF. v.Ildâda nlnldm { rÊses
a contar da data do ânt!êga.
l,lanteiEa c6 cal, PofE 2Oo Erffis cR. Potã
EtaboEâdo c@ css€ de lolte Fâst€§ritado.,.c19rê!o da
códl,o c qorante natural de urucuitr INs ,60 b' Frô.lutc úê
falrriêação naêional, am regttS.tro. dê i.nêgrilaridadêt
Junto à ÀXVISÀ e csrtifiedo. F.lo l'Íl"nlstério da
ÀEri@lgura - SIF, Entrcgar Junl:o c@ a moatla a ma:êa
I â relaÉo de ingrcdionto6 da cqnpqsigào. IEanto de
gordúra EEane. validadà ml.nlE do 3 rarer a D§tir i':a
dala dê antlagâ. Po?E 2OO Gn
!,íÀ§SÀ PÀRÀ TÀPIOCÀ -, PÀCOTE 5OO GR CR. PÀCOÍE
D'laraa plontà püa ,rapj,o€ (goG dê mndioca hrdrataCa! .
origa uili@o, tiID grupo fós1a Ca Endi«la,
êübâlags s6 midada o sa sujldadqt. À orüalagefi
deverá conte! utêrnmnto os dados dê l.loDtificecã",
procodência, tnfomçõâs nutriciona!8, n'úMo dê lotê,
quantidade do ptoduto, dlta de Elidade hlrtiÉ dé 5'

E!€s a t»rtir dâ dâta da entre?", Unl,cadê .râ
fornacimnto: PcT 5o0 cR
MEL DE ÀBELtlÀ - ERÀgCO COr{ BTCO.DOSÀDOR, 250 tÍ, CR FR}-êCO

t{sl puro, produto a}ieenticio produzldo lElas ibêlhae
reItferâs, a pa!tstE do nécLar das lloroa cu dâs
rêc.çõ.a de paEces viwidai plattaa, náq cont@
adlÉo d€ aguÉlea a ou outrÊa'subBtanciao qut alierd
aua @poai,Éo ori,ginal, nãc conteri sdi ti vos.
@n!4inanteB o8gâni@! ou inorgàni.cos i indici,o§ dâ
fêlEntaçao ou cforyôtcância, devo apresentlr 'aslEct.c
liquido c.tstalino ou parcialmntc crista}i?ado clT
@r l€vq!@te ffirefada a Estanho-escuro ã ar@
caEactaFiatlco. o nel nã devera lplalenlir gubstânaia!
olt8tnhar de qualquar natutàza taiB erc: inseto6
lamá, grãos dâ ar€ia enLrs outlos . EnbálaEa o
poli€tilenio dc 500 hI, d.wrá @n!er axtern@nte oa
d.do! d€ identi,ficrÇão i,afolDçõ.t nutEicion.ia. numto
do lete, data de Blid.d€.'quantid.do d e -!oduto, de
acordo q a rcsolução 12/79 da c4És3ão nàci onal de
no@! eI lp.drões paaa .lL@ntos -clÍNPÀ n@ro . do
r€gi.tro no ninirtórto dâ l.gricultula /oú ninÍrtélj-o
da seudê. No ato da enEreqa nào poCsrá terl
tranlcorrldo Eis de 50t do plazo d€ %liCade
artabelecidg paEa o produto. o lran3lDrto deEra
obed€ce! às rograr da vigilâncÍá sanitálil, conter bi.o
dosador nã srüalag6. valid.de r,Íni$ da 12 neBes a
paEtir dô data da €nErega
MTLIIO PÀRÀ PIPOCÀ, PCT 5OO GR CR, PÀCOÍE
Milho pala plpoÉ tlpo 1, Grão! ou p€dôçor d. g!ão8 de
nilho quô rpÊElantú aurãnch P.rclal o! to!:.I do
gá!mô, o funçlo dc procaaso d. €s@Íificàçào mcâ4lm
oü Mnurf, oÍüalrdos s plárEicg ô tóxlêo. i-Eansf,ârontg
e incoloR, rúxlrc dc 15t de uÍúdada. À. êtolralagd
prlÍúria dêvê!á dcclarar a mrca, nom ê êndêr€ço do
febriente, pêso llquldo, praao de Elidâde, Iote,
núrero do leqitcro no ósgão cdrpêtóntê, EtúaIaEo 5OO g
isrnta de rcfo ou bolorea, odores êgtiãnho6 a
rrüstáncias, Elidade níniE de 6 reaoa '
Molho d. tffitc t'roht.o, SÀcHÉ 340 cn' gR. slcttÊ
Molho dê tÔÉte @ntondo toEte, açúcar, §e1 , mido
ttrodificrdo, altrrrante e consôtEnt-e de acordo qm a
I.gfllrÇáo vi,g.nte. ÀêondicioEda 6 üü.laE4 ínác
vlolad., inlrctâ) plárticô tran.parenle, atóxie, c@
infomçào nutrictonal. s&io háxirc d€ 170 n? na

l_75 .00

140, O.f

525.00

1to . oo

13.00

96.0c

7,690

1r, 600

1-3,400

8, OOü

r9,140

6,410

,9{ , Oo

L,624,OO

7 .035,00

1,120.00

326,52

564 ,08

885, 50

1

oo230

oo28a 1?5.OO 5, 060
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porçào de 30 g, plazo ntnirc d€ Elidada da :O rEsqs .
@ntar da data dê êntr€E.. SÀCHÊ A{O cR . *te_

00295 ótco ae côco, ERÀsco sooml cR. rxesc<l Il.-i,
oLEo DE coco ExrRÀvrRsEM. ExrRÀÍo DÀ pol.pÀ Do c(ro- r. '
ÀcrDEz lrÀr(Ir{À 0,3t. PFoDUTO lOOt NÀttnÀtr.. sEM
ÀcRolsxrcos. PRENSÀDO À mIO Etrüalag$ ortEÍnet do
f,ablieneâ, q vidlq, @ prazo do Elidade e lotê,
crpcci,fi@ções do produto € infoluçõas do fabE.l,€ntc,
produto ia€nto d€ regiatro no t6niltór1o da À{EL@ICura
- S€wiÇo de fnsp€eão F6deral (SfF, ou geryiço dê
lDltrçào Erladual, (SIE). prazo d. Elid.dr dc no ninrrc
12 mroa a partir dâ ontreEa do produto. EMBÀIÀGEM DE
VIDRO - 500 Hr.

003á4 Polvilho Àr3do, PÀCOTE I t«i CR. pÀCOtE
Ingr€diantês: fáola de BDdioe. Dave ler fabri€do a
prrti.r de mtérias prima aâs, Ilnpas, isentâs de
Étólj,aa gêrro8a8 e lEraliCo!, não podará artaD úeido.
fotmntado ou rãnço8o, nào @ntondo glútan,
a@ndiclonado @ plástis de tDlipropilerio ou
pollêtil.no lêitoao oriEinal Co f.bri€nt., c@
€sp€cifieçõcs do paoduto, infomçôês do f..bri€nt€,
pra"o de 61i,dâde 6 lote, pEoduto da r€girtro nq
MlntltêEio d. ÀEriottura -Scryiço d. Insp.ção F€d.rãl,
(SlEl ou Seryiço de InspoÇão Ettadual (8IEt. vatidade
rún1E d€ 6 @aea a paatir dà datr dt êntr.Ea. pCT 1 KC

00346 Polvilho do@, pÀcOTE 1 Kc potvilho CR PÀCOTE
de DndLoB doe. ó"iEs aniláceo Endioa, tipo EtuFofa@I., mbalags sq widad. . ss r:Jldsd€a. Àgfiü.lagq dôvará 6nt9r qt6rn.mnec o! dado8 de
id€ntific.ção, Ieq€dôncle, lnfotEç6€r rrutrlcionai§,
núrrp d. lot€, guãntídade do pEoduto, produto dê
râgtltro no tíLni.aeêrio da ÀEridltura -S€ryiço d€
In8tf,ção Fêderãl (SIF, ou S6wiço d€ Inlp€çâo Ertadual
(6tEl. vali<lade híniE de 6 mgee a part,tr dâ dala do
entrêíe. Unidado dê f,ornecimento: 1 Lg.

00396 sagu, tipo 1, PÀCOTE 5OO cR CR. pÀCrTE
À,IIDO DE I{ANDTOCÀ CCi.' FONMÀ DE GRÂNU!ôS REDONDOS.
paatnrado 6 EtêEia prim aá, Iimpa, itoEta de
Btórla t€arosa, tEraslto, detrito anlBi ou wgetal,
c@ no. náxLú 15t dê uidâd., não @ntendo Elútan.
.Çondj,cionada a orbalago plârtie d. polipEopitÊno
a.ailtents€ ê tr.nspar€nt€, origlnal, do fabri€nla, ne
dbelaE@ dev€Eá @nstâr i.nfolEç|ô€s do f..b!l€ntc,
ellEcifi€Éo do produto, prazo d. rlidâdc o lot.,
produto isento de regirtro no !{inl!tá!lo dâ ÀEri@Itula
-S.ryiço d. Inst8çâo FedGaI (SIF) ou serylço do

I tnspegão Eatadual (SIE). valid.de hlnt@ 6 @a€a a
contar dã datâ de ênergge. pct 5OO cR

OO41{ i6u@ onentrado, sabor accrola, Esliaía goonl CR. UNfDÀDE
.Suco @n@nt.ado de aerole', nlo al@oLizado, não
femnEado, enhsadêa m garrãfas d€ vidlo dô soonl,
cm t{Íq!.dã p}á8ti@, para evitar oxideção aÉg
abêrtura, Na qlbalaga do produto d€vc!á cor,atarl
l.dontlftqçâo do produto 6 úpReaa, dât8 d. f.brlcaçào
€ Elldade, IEso llquido, lngrediantôs ê infomçôes
nuEricionals. validad€ mÍnitm 6 msaa a mnlar da dat.
dê antloga

00419 Suco con@ntEado, sabor ÉnEa, ga.E.fa SCOn.l. CR. trNIItN)E
Suco coacentrado de Enlra, náo al@tizado, nlo
fcmntâdo, snE!.dga 6 EBRaafaa dê vidro de 5OOnL ,
od tãrtr,a dê Ír:,ásti@. taaa cvi ttr oxjdrÇâo aÉE
abaltura. Nâ düa1ag6 do produto dewrá @nêtar:
idantl.ficaçâo do p.oduto € $p!eat. d.ta da f.brÍ@ção
. Eltdad€ r IE6o l,lguido, inEr.di.nto! o infotmçô€.
nutrlcionãis- vali.dad€ hlni,tE 5 reaea a contâs <lâ data
de lntrcga

O0rl31 t,vÀ PÀSSA - PÀCOIT 500 GR CR. pÀcoÍt
groduto de 1? qualidade, çOtrlEcta!, .?im @h ;'Fnho e
coloE-ção unifôtM8, is€ritâr de su jidad.r, IlBsi,tas,
Isms, rcfo 6 bololas. Na êrÍüalagm do plodrto deverlo
€!!aE crpccifi€doa oE a€gulnte! .it€nar id€nti,fi€Ção
do produto e qpr66a, dât. .d6 dbalags c Elidad€,
Irlo liqui.do, ingr€diônta!, trodo da prêtaEo. . Elor
nuttícíonat ê legisl.o no SIF. Validado nÍnlru d€ 4
m!€r. Enbôlag4 de 5OO gr.

ooa39 vtn.EEe tdÀÇÀ, ?sonr cR. mÀ§co
Vinagr. d€ !,íÀÇÀ. Produto obtido crcLuliwnte a pertir
do Íamntado do su& dê mÇã, conaamdor m acidêz
nln1m de {9, lsênto dê corant€8 alliflciars, âctdos
olEânicos e nin€raig eat!ãnho3, lir6 dô rujidadôr,
Etârial terrcso, ê dêtrito8 de aniDis e vegâtrla
a&ndicionâdo @ fraa@ plásti@ ffi tâhp.
invioláv€I,à€t@cirente fechado, &ntondo infoFrção
nutlicional. Validâdê hÍni@ de 6 mra! a contâr da
dâtr dê êntlega. UNIDÀDE DE FORNECITGNm: Fra.s@ dô ?50
ni:,ilitros.

00056 Brscotro DocE, arpo MÀr§Etta, pÀc'oTE aoo cR - cP PÀcotE
Produzido a l»rtlr d6 Étá!i-a - F,!iB! sãa a lirpãs,
!q colento, icentâ d€ Etória b€rrola, laralitâ! e
dêtritor aniEi! ê wegctâtÉ. Àpaaôncla! 

--"a" 
b".

a8rada, E§ !êclt€io, 8d cobarture, não 8e!ão aceitos
produtos nuEchos-. cor, chêiro e rabor próprlor. llvre
da gôrdura trãns, produto cro€nte, ma quê não sêja
EosistsêDte ao rcrder, obtido palo ffitl.Ento e
cozlmnto enveniente dc msga pretÉ!âd. cd! farinha

EsrnOo Do PARA
PRereruRR MururcrpRu DE CANAA oos CARA"JAs

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCH SOC]AL

35 .0O

{{-00

'ba. oo

35 .00

175. 00

88 .00

18. 00

53. OO

,.9,900

7,31O

6 ,890

7,350
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00151

o0229

00225

0o262

0o265

oo279

00209

00296

00397

d€ trigo, açú€r. ilido cic íúIti). ral , gâ;luiã vegê'Gl,
. outlea aubatânci,a3 âIih-êntici,as que caractEri=r .
produeo, desdg quo àpropriado3 . EDcsnàdc§
acondicionadoqqrüalaga pIáE!46 UaisFôreP:.r,
rtóxi@, § infomÇãc nutricional , raüüaLaCo cn
€ie d€ pôp€lào rê3istônte Elidade frlnire ca ot mFaoÊ
a contar da daLa dê entÉeEB. Erbalagêns Flásti(:as
intelnas dã ê00g- RêiÉ6ição Co plod'rtoi -nc q§so df
al!98âÉo do resao anEês do vsncinenlo do praia dê
Elidàde e qrbâlagens daoifiadãs.
Doca d. 1e1!€, s lÉ3ta - PoTa 40o cR - cR . Pcrs
ooêe de leitê Gêmso ou m pslta. 8rüalado êB lrtês
plàlllcos Linpos, náo aEsadoa, não e8tüíãC§s r cm
lacls s alqiniô e tilpâ m poli€:i.1end,';;eáirÊâliÊa
que garanta a i,ntêgridôde Co plodu:â âtó ô notuinlo Cô'
cona6o. À dbatagm dêveEá conte: extaannintnto :r5
dãdosdeidenlificaÇáo, procedôncia; ihlonrdçb.c'
nutricionais. númêro do Iote, dlta dê vslj,oâJe,'
quônti,dado do plodsto e atende! ar espêcj.fiq1çê+."
téoies d. NtÀ 56 do DecEqto Esta.lua.r. D'ln.Eer 1,8! (86 C6
20/LOll97g. O ploduto devorá apro3Êntar EfidaCê úiri@
de OS reses a gartir dâ dâLa d3 ênl(e.gs ri.ir trnidaêÊ.
rêqul,sitante. E8balag@ 4org.
I€ttê a É d€snatado, 400Er - CR 9^COll:
têl,te q É DESIIÀIÀDO. não ãdociqdof ànüala:icx , or
raco! alu,Ínizãdos dê 400E a rêeíüralôdos m sâei de
papeláo reBist€nte totalizando lOIg. Nã e[üalag6 d,
produto dêverão êatar êstrocifl€do! os seguinteE a.jêns:
identificação do produto e 6preaa, data dâ süatagei e
Elidade, Ip6o liquido, ingrodiontÊs, nodo dê lrtêpàro,
EloE nutricional o regiatro no SI8. veliéaC,á flninrn ,
ms.s . contàr da dâLa dê entreEa.
Lita de Sora, i& lastoaê e ren açúcrr , LfTRO -.À1À

CR
ÀIimnlo ltquido, a bas€ dê protoiDa ieolâdà d6 gc:a,
rico 6 vit4inaa 812, ê O, ninêlais, a$.l"actole, tsr
3çúcar, arüãlags IETRÀ PÀCK. Vâlldada trúnt,@ 6 ,ôasoa
B contaE da data do qntreEa. LITRO.
Macarráo tipo eepag!âle,CoM O\,OS - PÀCOIE 500 GR - 9ÀCôfE
CR
O Eqarráo deverá ser fa.bEicâdo a pa.t j,! de rm:6!ias
prr.G5 aás e litq)as, issntar dê Étárj.a terrosa e
parasitoe aôtri.tindo Bidâde ÍúxiB dq 131 ãcoidiÇianàCo
e aaco plálti.co eransparentâ, atóxico, c6 i.nfomÇào
nutEicional c8 Elidãdê níni.D de 10 maea a Fartj,! da
dãte d6 entrega- S€rá pamilido o onriquaciBgnti dg
prgduto c6 vitüina§ € friierôis. C6 ovoa.. O Éorrão?
ao aêr colg€do na áqua não dewá turtá-la aol€s da
cocção e não poderá apreaêoEar-aê fetmntado ou
rançoso. 6uàs condiçôeg devêráo êstar da a@rdo qr o
lREs.RDc12,/o1 Àxvr-cÀ,/Ms), (REs. 385/99 ÀNvst, (nrs. rzlrs
cNNPÀ/r'§l , (PoRT.7'll9á vs./l.ts), (PoR?.5{0,/97 sl§, .

UNTDÀDE DE E\CRNECIMENIO: Pacote 5OO Er
|.hioncsê. SÀctú 2OO cR - cR. slctrÊ
Produto qu€ se ap!ê3enta o fo@.dE 6ulsào crmosa
h@gênea. sm eelBração de liquidos. Cs 60 a 8Oi de
lipldeos @ Eua cqqrcsição. Áqre, ótuo wceteL, ovo
pÀgtEtRrzÀDo, À!írDo llcDtFrcàDo, vtNÀ6R.E. lçúc.ln, s.*l.,
suco DE r,rr{Ào, ÀcrDUrÀNTE ÁcrDo úcuco, EsrÀalLrzÀ{rE
@a,te. XÀNTÀNÀ, coNsERrÀDoR Ácroo sónsrco, 

^lEroxrDÀNtEs.BríÀ, BHT E ÁcrDo cÍrn:co, sEetEsrRÀNTE .eorl círcro
otssóorco, coRÀ)ITE NÀTIJRÀ! pÁpRrcà E ÀIlcf,'ÍÀTrzÀ.\TE.
Enbahg6 atóiica, iôtacÊa; nào violada, cont€ndo
inforcção sobr€ o produto, infolmçlo rrutrlcional,
prazo do %lidade. Valtdàde nlnj,D de 6 $6ser s |)arti!
dã data d€ enlrgEa. E!üalags SlCnÉ ae ZOO9..
Hilho Erde @ conaêm, sachâ 2OO GR - CR .SÀCHÊ
Mil,ho vêrd€ produlo nacionâl da prim.lH gu.lidâdê.
PrêIEEado cm frutos rãlecionadoa, !ão!, s@ @Eantês
artlficiais isento de su jid.d€s, forentaÇáo e de
lndl€doros dê I,locesaarento d€fêi.tuoro -8@ndicÍonado

96 danifieções, c6 enEla@nto a váso, contsêndô
infomÇão nutEicional e reestbalado q qixa de papêlão
r€sistont€ cm ELi.dãde iliniM dc 6 Eseg a c"ntar da
dala d9 entreEa suac condiçõ€s dovorão eatar do acordo
cm a NrÀ- (DECRETo 12456 da 2O/rOl7Ar. UNroÀoE
FORNECTMENTO: SlCttÊ ZOO Cn
r.ErrE Er', eó rnrrcnar., áoo GR - cR. pÀco?E
Iâita de B€ @ É. j,nstartâDeo, onEiquocido cm
vitaina À s D. validad€ túni@ 6 NEea a cortàr da
data de encaega.
ó1.o de soja, FRÀsco goonl - CR FRrsco
óIeo de Soja rêfl,nado .tiID 1, quâ aofaeu procss8o
tEqglógico adêquado @ degoEg$, hâutral.lzaÇão,
cLarifi€Éo, faigorifiBção ô nào dc doroCori.aação,
não cont.ndo gLúten, originrl dg flbrlcàntê, êom prazô
de Elidade e lotê, esp€cifiÉÇõer do produt:o a
infomgõer do fa.bEi@ntê, produto llento d€ reglstro
no MiniBtério de Àgrioltura - Sôplço de Inapacão
F.dâEel (SIF) ou S.piço de lnrpâÉo Estadual
(stE).Psazo d€ \àlidad. da no mlnirc :6 maea à lartir
dr .ntEêg. do produto. EnbalaEo PEf dê 900m1.
Sal iodâdo, CÀIXÀ 1000 tND Sachô 1 GR - CR CÀIXÀ
Sar, refinado iodado - Rafinado iodâdo cd, no minimo,
96,95 t de cloroto dô aódio o aaia cte irdo

26.OO

140. OO

18. OO

350. 00

53_00

140. OO

88.OO

r75.00

6. ?oo

t:.,250

?, 650

7,1S0

7,17O

8,980

1 r, 650

1(r, 570

114 t2O

1.575,OO

L31,10

2.soz,50

380, O1

1.257 ,2O

L.553,2O

1.a67 ,25

198,O09.O0 22,OOO
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acondicionadoa q saco dê poliêtiJ,€no rêsis!.ntê €
vêdado, contândo lnfomçáo nutlicionat com Blidade
níni,É de 10 nesês a contar da dãca da ontrega.
características Organolépti€§: aparênciâ: crl§!âis dê
granulação unifomê, Dão devândo âEtâr p€gajoÊo ou
spêd.ado cor: brane aabo.: aaractêElstico (salrno).
Suas condiÇôes dev€rão estar de a@rdo q@'(RESOÍ,IrÇÃO
RDc No 29 OE 28/O3/OOI. UNIDA)E DE FORNEcrlrENrOr o(
looo tND sacuÊ t Er
Sueo concêntlado, eabor ÀAÀCÀ:KL Earrafa sooml .. C r"RÀ§CO
R,
suB concêntrado ds alreaui, não alcoolizado, não
fEhêntado, enEsados a gatrafas dê vidro dê SOOnl,
@ tel,a de plástico. para ev,.tar oxidação eÉs
abertu!-, Na .rüalagq do produto dêv€rá conatár:
identifiGçáo do produto o eltprâsa, dâ!â de f,atricaÇào
€ ELidad€, pê3o liguj,do, iBg.âdi€nuês e ihfoeçõqe
nutlicionaig. Validade rúniÀM 6 rese6 a contar da data.
dê entrega
SqÇa conceDtlado, sa.bor CÀIr, garEafa 500ht - CR FTASCO
sucg concêntrado dê cãju, não alc@tizado, não
fâhêntaclo, enEsadoa @ gallafaÊ de vidlo de soonL,
qm tarÍpa de pLásti@, para âvitaa. oxidação aÉ§
abârtura, Na snbàlagd do produto d6vêrá .onsln:,
idêntifisção do produto 6 dpresa, dãtà dê fabriBção
e Elidàd., p€so llquido, iíErgdiênt€s € infolmgôe§
nutricionai§. Validadê mlnim 6 mêsêa a cônlà! da dâta
dê €ntrega
Suco @nc€ntradô, sâbo. qçiaba, gàr.afa 50OBl - CH INIDÀDE
Suco concsntrado,Éabgr goiabà. não alc@Lizado, não
ferentado, enEsados q ga!!afa8 de vidro de 5OOnI.
es tarq)a de tlástico. IBra €vitar oÍidação àpóq
ãb€rtura, Na €rrüalaEm do produto Cevorá congtâr;
i.dqneifleçÀô do p.oduto ê sprêaa. data d€ f,.bEicãç:a
ê Glidadê, pêso llguidô, j.nErêdientês E infomçôes
nuEricigntiB. Valídade mínim 6 n€sês e conea. da daia
de €ntrega
Suco concêntlado, saber MÀsÀCU,rÁ, garlaf,a 5OOml, - tRÀsCO
CR
§uco cancêntrado de mracujá, não al,coolj,zado, oào
f,êmêntado, ên€§ados s gaErafas de vidlo de SOOFI.,
sm tarrlB dâ pláÉticô, pàta €vita. oxj.daçào apóa
abêrtura. Na eÍúalags dg produto dEv€!á constar:
ldênti.fíeçáo do produtê â dplqsa, data de f,abEj.€Éo
ê Elidade/ pêso líguido, ingrediântes e jnf,omÇôês
nutrici.onaia. Validad€ ninillm 6 reaes a contâr da dâta
dê ênCr€ga
Su@ eonc€ntradq. §abor UVÀ, garrafa 5C0rü - CR EA,ÀSCO
Su@ cgnceDtrado de uE, nág alcoolizado. não
f€rentado, qnBaados s galrafaa de vidro dê SOOn!,
cm tmpa d€ plástico, para evila. oxidâçãa aÉs
ab€rtura, Na srbalaE& do prgduto deverá cotrstar:
id€nbífieção do trroduto o êítptesa. data dê fabricaÇáo
e Elidade. p€ão llguido, ing.€diêntês ê infomçõea
nu!.icionais. vali.dadâ rúni.tre 6 reãâs a conta! da data
de €nerega
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panêtohg dê f,rulao, cg!ÍrlDsto de: farinha de triEo
ênriquêci.da cm feEro e ácido f,óIi@, frutag
caisLali"ada6, uEapaaaãs, fêmDto naLural, açúcâr
c.i8tal, g@, gordura vêgetal, mnteiga, açúcâa
invertido, 1êit€ s É ÍÀteEral. €xt.atô dâ M1te, aal,
fibla alimentaE, eqlsifiBDtes rcDo a diElieêrldeos dê
ácidos gruos, arffi arlifl,cial d€ f,rulaê, @naemnteE
âcido 6órbico ê plopionato dê cáIcio, antioxadantê
ácido ascôrbico e acidulante ácj.do cÍtri@, tlvrê Ce
goEdura6 tEans. dere ob€dêcêr ao rêgllffiôto téqnico
sobr6 rotulags dê alimEntos srbalado§. tabeLa
nutriciohal . guando qualquqr infor@gâo nutrici onal
cofrpl,@êntar for ubilizada, dêvê atqnder ao raglluênto
tácnico êetEcífi.co. dêvâ obêdêcêr à lêqislaÇâo
êspêcifi€ d€ rotulaEq para alirentoa industrializados
guo çoneê$ glúten, Elidadê mj.niE de 04 . resêÉ na data
da ant!êga/ onbalags pli,Eria ptasEiq, hemeticamnte
fschãda e atoxi€. @n IFso liquida de no niniDo {009
BISCOITO AOSQüIMTÀ - I.oTE I CR PÀCOTE
PCT l0O GR BTsCOITO DOCE, tneOrCrOXLI IIPO MÀBEr, dl
MELHOR QUÀIJIDÀDE CÔI FÀRINT{À DE TRI@ ENRIQUSCIDÀ COH
FSRRO E FAR]NEÀ DE TRI@ IN?EGRÀI, FÀTEIO DE ?RI@ E
Ácroo rór.rco, coRDUnÀ vEGETAT, MÀrrE, ÀÇúcÀs, §Àr,
FEFr.íENTo srorácrco E IERMENTos quÍurcos: BrcàRBoNÀTo DE
sóDro E FosEÀTo !,oNocÁrcrco. coN?ÉM tÁc1osE.
ÀcosDrcroNADo EM EMBArÀGEM (NÂo v:otÀDÀ, rNrÀctÀl
ptÁsttcÀ rRÀNseÀRENTE, eróxrcl, cor{ rNFoR}íÀçÀo
§urRrcroNÀr. REEr'íEÀrÀDo EM cÀtxÀ DE pÀFEtÂo FrsrsrENTÊ.
o pRoDUro À sER ENTREGIE ouwná isun rDENÍrFrcàDo NÀ
EMBÀIÂGEM, DEVENDO CONSIÀR ROrtLÀGÉM Og .lCOnOO Cor e
rrcrsLAçÃo vrcENrE. pRÀzo MÍxruo -oe vÀr,rDÀDE DE 6
MESES. I,'NIDÀDE DE I'ÔRIIECIENrc.
BOIíBC§' COM RECHEIO CRE},,OSO E COBERTÚRÀ DÉ CIIOCOIÂT PÀCOTE
E I.ÔTE X CR
PREÍO OU BRÀNCO TIPO SONHO DE vÀLSÀ PÀcOrE lKG BOMBON',

rrpo soNlto DE vÀtsÀ, PÀcoTE cot,' lKG, -CONTENDO 50
BOHBON§.
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2.2. Essas quantidades são as estimativas máximas das necesslclades e/ou possibrilidades anuais dos produtos

objeto desta Ata de Registro de Preços, náo constituindo obrigação d0 orgão gerenciador, na contrataçâo da

totalidade dos itens e nem das quantidades indicadas,

2.3. As contratações deconentes desta Ata de 'Registro rle Freços dependerão da disponibilidade orçamentária e

Íinanceira, da necessidade e da liberação do setor corrrpetente por perte da contratante.

2.4. As especiÍlcaçÕes dos produtos do objeto e as deinais condiçÕes de execução são aquelas estabelecidas no Termo de

Referência, Anexo I do Edital e na proposta apresentada pela Beneííciária da Ata.

2.5. A localizaçâo precisa, os prazos e as condiçôes específicas do Íoinecimento dos produtos estarão indicados na ordem

de compras. A ser emitida pelo contrataflte, quando da eÍetiva aouisição dos produtos.

3. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS:

O Regisho de Preços será íornalizado por intermédio desta Ata de Registro de Preços e nas condiçÕes previstas no Edital.

3.1. A Ata de Registro de Preços terá validacle de 12 (doze) mÊses, Ê pa!'tir de sua assinatura.

3.2. Durante o prazo de validade da Ata de Regisfro ds Freços, o órgão gerenciador não setá obrigada a Íirmar as

contratações que deles poderão advir, facultando-se.a realizaçãer de líuitação especifica para a contratação pretendida,

sendo assegurada preíerencia em igualdade de condiçôes à BeneÍiciária da Ata.

3.3. A BeneÍiciária da Ata terá o prazo de ate 05 (cinco) dias úteis para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de compra

ou a nota de empenho, contados da convocaçã0.

3.4. A Beneficiária da Ata convocada que não comparecer para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de compra ou a

nota de empenho, no prazo estipulado ou nâo cumprir as'obrigaçôes estabelecidas na Ata de Registro de Preços, estará

sujeito às sanções previstas no Edital.

4, DOS USUARTOS DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS:

Será permitida a adesão de órgâos não participantes desta Ata, até o limite individual de 50Yo (cinquenta por cento) dos

quantitativos registrados e, na totalidade das arJesões, atê o dobro dos quantitativos registrados, conforme legislação

vigente,

1
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0s preços regiskados nesta Ata de Registro de Preços serâo Íixos e ineajustáveis pelo prazo de 12 (doze) meses da data
de recebimento das propostas,

Após esse perÍodo os preços serão reajustados com base no reajuste de preços ocorrido no mercado, mediante
comprovação atnavés de documentos oficiais.

5.1. 0 preço registrado poderá ser revisto em Íace de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de fato que
eleve o custo, cujos preços Íonam registrados, cabendo ao órgão gerenciador pÍomover as negociações junto à Beneficiária
da Ata, observadas as disposições legais.

5.2. Quando o preço registrado tornar-se superior ao preço praticado no mercado por motivo superveniente, o órgão
gerenciador convocará a Beneficiária da Ata pana negociarem a redução dos preços aos valores praticados pelo rnercado,
observadas as disposições legais.

5.3. Frustrada a negociaçã0, a BeneÍiciária da Ata será liberada do compromisso assumido.

5.4. Na hipÓtese anterior, o órgão gerenciador convocaÉ os demais fomecedores visando igual oportunidade de
negociaçã0.

5.5. Quando o preço de mercado tomar-se superior aos preços registrados e a Beneficiária da Ata, mediante requerimento
devidamente comprovado, não puder cumprir o compromisso, o órgão gerenciador podeÉ liberar a Beneficiária da Ata do
compromisso assumido, caso a comunicaçâo ocona antes da ordem de compra, e sem aplicação da penalidade se
confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados,

5.6. Não havendo êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá à revogação da Ata de Registro de Preços,
adotando as medidas cabiveis para obtenção da aquisição mais vantajosa.

ô. D0 CANCELAMENTO DO REGTSTRO DE pREÇOS:

A BeneÍiciária da Ata terá seu registro cancelado quando:

6.1. Descumprir as condições da Ata de Registro de Preços.

6.2. Nâo retirar a ordem de compra ou nota de empenho ou não assinar o contrato no prazo estabetecido pelo contratante,

sem justifi cativa aceitável;

6.3. Não aceitar reduzir o seu pÍeço registrado, na hipótese de este se tomar superior àqueles praticados no mercado;

6.4. Softer sanção prevista nos incisos lll ou lV do caput do Art. 87 da Lei n" 8.666/1993 ou no Art. 7' da Lei n' 10.520, de

2002.

6.5, O cancelamento de registro, nas hipoteses previstas, assegunados o conhaditório e a ampla defesa, será formalizado

por despacho da autoridade superior da contratante,

6.6. 0 cancelamento do registro de preços podeÉ ocoÍTer porÍato.superveniente, deconente de caso fortuito ou força

maior, que prejudique o cumprimento da Ata, devidamente comprovados e justiÍicados por razão de interesse público ou a

pedido do fomecedor.

7. DAS CoNDIÇÔES GERATS:

\l'}o

s
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As condições gerais do fornecimento dos produtos, táis roirrr-' gspecificaçôes, os prazos, as obrigações do Fundo

MUNtCtpAL DE ASSISTÊNCn SOCtAt.. DE CANAÃ nOS C]A!I,E.!AS a da BeneÍiciáda da Ata, penalidades e demais

condiçÕes do ajuste, encontram-se deÍipiCos no.Eciitâl Cq lipitaiãn ê §eui ane1os,'ern es[recialc Termo de Referência, e na

proposta apresentada pela BeneÍiciária da Ata. r- .

E, para Ílrmeza e validade do que Íoi pactuado,,lavrou-sel ore.senio'Alá de.Registro de Preços em 03 (três) vias de igual

teor e forma, para que surtam um só efelto, às quais, depois cle l1tí.aq.,.-são assinadas oelas representantes das partes,

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCH SOCIÂ.I. üE CANAÀ DOll ÇIP"AJA.§ E BENCÍCiáriA dA AtA.

CANAír DOS CA.RAJAS-PA, 17 de Março de2023
. ,,, :

FUNDO MI!NIC
C,N.P..i

sociAr.
'14 443.6S9/00il i-33

COI,ITRA'i'AN'lE
Assinado de forma digital por
cABANÀs RESTAURAlm

LTDA:o1 02641 20001 63
Dadosr 2023.03.20 1 6i25:20
{3',00'

CABANAS
RESTAURANTE

-LTDA:O1 02641 20001 63

CABANAS RESIA.URAT'ITÉ I.TDA

C.N.P.j, nú 01 .02ô.4-1 2/ü0C 1 -63

CONTRATADO

C PIRES GOMES E A J Assinado de íoÍma digitâl

MACIEL SOUZA PoÍ c PIRES GoMEs E A J

C PIRES GOMES E A J t\4AClEL SOUZA iATl(:hvul0s SOBERA.NO L.TDÁ LArrcrNros Sr?ãi,;?1,âffi:'li'
L:.N.P.J. rlo 2'!,âí 1.9ü1i0(1'11 -23 soBER:2r6r reo4ooot 

?"rtT:zozr'03'2r 
ro:r8:r

CONTRA-I'ADC

LATICINIOS SABOR Assinado de forma disiti

DO por LATICINIOS SABOR t

PARA:265553 1 ooo flâÍffi:1!::?it:i'
0166 -03'00'

LATICINIOS SABOR DO PATU. Ê.PP

C,N.P.J. no 2ô.555.31 0lú001-66

CONTRATADC
DMB coMERcro DE â'#Zâ',ê'^â'J;rtli|;'I^ff",
ALIMENTOS LrDA:2e7s27ilooo'ro2

LT D A:297 521 1 looo t oz l'rff;'z023'o3'20 
1 3t2e 47

DMB COMERCIO DE A.LIMENTOS LTDA

C. t{. P, J. no 29.7 52.7 1 1/000 1 -02

CONTRATADO

H. MIX - COMERCIO DE PRODUTOS Assinado dê forma disital por H. Mlx -

ALIMENTICIOS coMERcro DE pRoDuros ALrMENflclos

ETRELT:200760460001 o0 3:5:iigt:i:Tf )30,,,, .0,,,0,

H. MIX. COMERCIO DE PRODUTOS ATIMENTICIOS EIRELI

C.N.P.i, no 20.076.046/0001-00
CONTRATADO

DESIDERIOS COMERCIO DE Assinado deforma disital por

ALIMENTOS DESIDERIOS CoMERCIO DE

ALIMENTOS EIRELI:356474680001 57
EIRELI:35647468000157 Dados:2023.03.21'10:53:31 -03'00'

DESIDERIOS COMERCIO DE AL \íENTOS EIRELI

C,N.P.J no 35.647.468i0001-57

CONTRATADO
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