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MEMORANDO N° 2.026/2023 — SEMED Tomé-Ag¢u/PA, 24 de outubro de 2023.
A: COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

Prezado (a) Senhor (a),

Cumprimentando-o (a) cordialmente, vimos por intermédio deste, encaminhar a Vossa
Senhoria, para conhecimento e providencias cabiveis, solicitagdo de abertura do procedimento
licitatorio para a contratagdo de empresa especializada no fornecimento de géneros alimenticios para
o Programa Nacional de alimentagdo escolar - PNAE, destinado aos alunos da Rede Publica

Municipal e Estadual para o ano letivo de 2024.

Esta solicitagdo se faz necessaria devido a necessidade do fornecimento de merenda
escolar ofertada nas escolas da Rede de Ensino Municipal e Estadual, tanto na zona rural quanto na
zona urbana, para o ano letivo de 2024, conforme preceitua a legislagdo vigente. A presente aquisigio
visa o fornecimento de alimentos variados e seguros que contribuem para o crescimento e
desenvolvimento saudavel dos alunos matriculados nas Unidades de Ensino, garantindo melhoria do
rendimento escolar e seguranga alimentar e nutricional, bem como, condi¢des de satde aqueles que
necessitam aten¢do especifica e em vulnerabilidade social, com acesso igualitario, respeitando as
diferengas biologicas entre as faixas etérias. Conforme estimativa mensal chegou-se aos quantitativos
relacionados no TERMO DE REFERENCIA. Assim, podemos continuar atendendo satisfatoriamente
as necessidades de nossa clientela. (art. 185, inciso Il da Lei Organica Municipal) e de zelar, por

todos os meios ao seu alcance, pela permanéncia do educando no estabelecimento escolar (art. 185.

inciso VI da Lei Organica do Municipio).

Segue anexo Parecer do Conselho de Alimentagao Escolar — CAE, aprovando o cardapio
de alimentagdo escolar, termos de referéncia da merenda escolar pereciveis e nio pereciveis, nas

respectivas dotagdes or¢amentarias, através do recurso do Fundo Municipal de Educacao.
Sem mais para 0 momento, reiteramos nossos votos de estimas e consideragdes.

Respeitosamente,
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Email: semed@prefeituratomeacu.pa.gov.br
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CONSELHO DE ALIMENTAG

Oficio N°. 16/2023 Tomé-Acu/PA, 13 de outubro de 2023.

A
lima. Sra. Luciene Pancieri Donadia Naruse
Secretaria Municipal de Educagéo de Tomeé-Agu

Senhora Secretaria,

Com nossos cumprimentos, vimos pelo presente apresentar em anexo o
PARECER N° 04/2023 que apreciou e aprovou por unanimidade a proposta de
cardapio de alimentacdo escolar ano letivo 2024. Bem com, a ata de reunido gue
homologou a referida analise.

E o que temos pelo momento, despedimo-nos com votos de estima e
consideragéao.

Atenciosamente,

i
- ‘i Al e

Quele Ribeiro dos Anjos Correa
"~ Presidente

CAE/TA




PARECER N° 04/2023 CAE/TA

ASSUNTO: Apreciagéo e deliberagéo sobre a proposta do cardapio da alimentacao
escolar ano letivo 2024.

APROVADO: Em sesséo do Conselho Pleno em 13/1 0/2023 as 11h15min.

1- Relatério:

O presente documento trata da apreciagéo e deliberac@o sobre a proposta do
cardapio da alimentagéo escolar ano letivo 2024, conforme atribuicdo designada a
este Conselho de Alimentagéo Escolar.

O Conselho de Alimentagdc Escolar de Tomé-Agu — CAE/TA recebeu copias
do cardapio.

2 - A Avaliacao:

Em face de suas competéncias, o Conselho de Alimentagdo Escolar de
Tomé-Agu/PA, reuniu-se em sesséo ordinaria, aos dias treze de outubro do ano de
dois mil e vinte e trés, as 09 horas e dez minutos, na sala da biblioteca da escola
Luis Geolas de Moura Carvalho, situada na Travessa do Morro n° 440, Pedreira,
neste municipio, com o intuito de apreciagéo e possivel aprovagéo do cardapio
relacionado & merenda escolar do ano letivo de 2024.

A reunido foi coordenada pela Presidente do Conselho, Quele Ribeiro dos
Anjos e secretariado por Jodo Miranda de Oliveira Filho. Contando com a presenca
dos seguintes conselheiros (as); Paulo Martins do Carmo — Titular; Daniel Berg Alem
Sarges — Titular em exercicio, substituindo o conselheiro Evandro Aires de
Carvalho; Maria de Nazaré Silva Souza — Titular. Vistos e analisados os autos dos
referidos documentos, os conselheiros.

RESOLVEM:

Art. 1° Aprovar por unanimidade a proposta do carddpio da alimentag&o escolar ano
letivo 2024.

Este & o nosso parecer!

Tomé-Acgu/PA, 13 de Outubro de 2024.

Quelﬂ?id&ﬂﬁ*‘c‘ibi 'Krjés Correa — Presidente
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ATA DA REUNIAO DO CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR DE TOME-AGU
CAE (2021-2025) - CARDAPIO ESCOLAR 2024

Aos treze dias de outubro de dois mil e vinte e trés, as nove horas e dez minutos,
na sala da biblioteca da escola Luis Geolas de Moura Carvalho, situada na Travessa
do Morro n° 440, Pedreira, neste municipio, reuniram-se os Conselheiros do CAE
com o propésito de apreciar e deliberar sobre a proposta do cardapio da
Alimentacao Escolar para o ano de dois mil e vinte quatro, a ser ofertada aos alunos
da rede municipal de ensino deste municipio. Cuja proposta foi elaborada pela
equipe de nutricionista da SEMED. Apés a observagdo do quérum, a reuniéo foi
iniciada e coordenada pela presidente, Quele Ribeiro dos Anjos e secretariada por
mim Jodo Miranda de Oliveira Filho. No ato da reunido foi disponibilizado aos
presentes para analise e manifestagédo, o projeto basico da alimentagédo escolar, a
presidente esclareceu sobre o acréscimo de dois cardapios extras, um para ser
ofertado aos alunos do tempo integral e um carddpio emergencial para atender os
alunos que chegam muito cedo na escola devido a distéancia de deslocamento até a
escola/casa. ApoOs varias discussdes e esclarecimentos sobre a proposta do
cardapio. Assim, a proposta de cardapio foi aprovada, sendo homologada a referida
apreciagao por meio de Parecer n° 04/2024. Nao havendo nada mais a declarar, a
presidente do Conselho deu-se por encerrada a reunido as onze horas, cuja ata foi
lavrada por mim, Jodo Miranda de Oliveira Filho e para que surta seus efeitos legais
segue assinada por todos os participantes. Tomé-Agu/PA, 13 de outubro de 2023.

.r’ ) ,;? Yo J
A e Y,
Quele Ri loé$s Anjos Correa
Presidente

Jodo Miranda de QOliveira Filho
Secretéario

#;Martms do(@é“‘\o

Titular

/ i
—_Daniel Berg Alem Sarges
Titular em exercicio
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: U Aes 116206
aré Silva Souza
Titular

ATA DA REUNIAO DO CONSELHO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DE TOME-AGU - CAE
13/10/2024
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ESTADO DO PARA )
PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU
CNPJ - 05.196.530/0001-70

MEMORANDO N2 117/2023 Tomé-Acu, 23 de outubro de 2023
Do: Departamento de Compras

Para: Secretaria Municipal de Educag¢do - SEMED

llma. Sra.— Luciene Panciere Donadia Naruse

M.D. Secretaria de Educagdo.

Cumprimentando-a cordialmente, venho através deste, encaminhar planilhas de itens
pereciveis e ndo pereciveis, bem como itens da agricultura familiar com a demanda para o Pregdo
Eletrénico e Chamada Publica 2024, que atendera ao carddapio previamente apresentado e aprovado
da Merenda Escolar.

Em anexo envio também o Projeto Basico da Merenda Escolar 2024, cujo qual é
composto pelos cardapios por modalidade de ensino e demais informacbes necessarias.

Atenciosamente,

! A
Q)fpg \3&%@\&

Paola C. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303

PAOLA C. TRINDADE DE OLIVEIRA
Nutricionista SEMED/TA '
CRN 7 11303 42 8 3

Avenida Trés Poderes, 738 — Centro — CEP: 68680-000 — Tomé-Agu — Para
Fones: 3727-1162 /3727-1339 / 3727-1276
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PREFEITURA

TDME"ACU PREFEITURA MUNICIPAL DE TOMIEE-ACU/PARA
i SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO -~ SEMED
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR ~ PNAL
DEPTO. COMPRAS/ALIMENTACAO ESCOLAR
ANO DE REFERENCIA: 2024

SEMED

PROJETO BASI(O
2024

Paola C, Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



PREFEITURA

TOME-AGU PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU/PARA
o SRR R SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR ~ PNAL
DEPTO. COMPRAS/ALIMENTAGAO ESCOLAR
ANO DE REFERENCIA: 2024

PROJETO BASICO
12 ETAPA : O PLANEJAMENTO
OBJETIVO DA COMPRA: Aquisi¢do de alimentos para atender ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar.

Atualmente, o valor repassado pela Unido a estados e municipios por dia letivo para cada aluno é definido
de acordo com a etapa e modalidade de ensino:

Creches: RS 1,37

Pré-escola: RS 0,72

Escolas indigenas e quilombolas: RS 0,86

Ensino fundamental e médio: RS 0,50

Educacdo de jovens e adultos: RS 0,41

Alunos que frequentam o Atendimento Educacional Especializado no contraturno: RS 0,68

O repasse é feito diretamente aos estados e municipios, com base no Censo Escolar realizado no ano
anterior ao do atendimento.

O planejamento do Card4pio Anual é baseado na Resolugdo CD/FNDE n° 6, de 8 de maio de 2020.

VALOR PER VALOR
PROGRAMA CAPTA/DIA PER CAPTA/MES | N2 DE ALUNOS
(R$)
(R$)
PNAEF (Fundamental) 0,50 10,00 12.596
PNAE (EJA) 0,41 8,20 1.560
PNAEM (Médio) 0,50 10,00 3.944
PNAEP (Pré-escolar) 0,72 14,40 2.786
PNAEC (Creches) 1,37 27,40 1,293
PNAE! (Indigena) 0,86 17,20 383
PNAEQ (Quilombolas) 0,86 17,20 615
AEE 0,68 13,60 500
TOTAL Total de alunos
23.377
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PREFEITURA

TOME-ACU PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME:-ACU/PARA
A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO -~ SEMED
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR ~ PNAE
DEPTO. COMPRAS/ALIMENTACAO ESCOLAR
ANO DE REFERENCIA: 2024

SUGESTAO DE CARDAPIOS
PROGRAMAS: PNAEF (Fundamental), PNAE (EJA), PNAEI (Indigena) e PNAEQ (Quilombola)
AREA URBANA / AREA RURAL C/ ENERGIA ELETRICA
PERIODO FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024

SEMED
SECRETARIA MUNICIPAL
DE EDUCACAD

PREFEITURA

TOME-ACU

CARDAPIO DO ENSINO

FUNDAMENTAL, EJA. INDIGENA

E QUILOMBOLA.

£

1* SEMANA 2 SEMANA 3* SEMANA 42 SEMANA
Macarrao com Macarrdo €om  macarrao com isca
() Macarrao com Fathe e e frango desfiado; e frango; Batata
:‘lnj sardinha. soja; Batata e Salada de e cenoura.
cenotra beterraba.
Fruta: Tangerina
Arroz com galinha:  Risoto de frango Arroz com frango Arroz com
X Saladadebatatae com cenoura guisado; Batatae  galinha; Salada
3% cenoura, ralada. cenoura/ de batata e
e Fruta: Tangerina Fruta: Abacaxi Acai com tapioca  cenoura e suco.
Sopa de feijao Sopa de frango Sopa de carne Sopa de frango
< com carne e com legumes com legumes com legumes
o, legumes (batata, (batata, beterraba. (batata,
(o] (beterraba e beterraba, couve couve e cenoura).  peterraba, couve
cenoura). e cenoura). Fruta: Banana e cenoura).
Prata Fruta: taranja
Baiao (arroz e Baiao (arroz e Baiao (arroze Baiao (arroz e
5 feijao carioquinha)  feijao carloquinha)  feijao carioquinha)  feijao carioquinha)
o com isca de com charque e com frango com carne moida;
frango. salada (alface e desfiado; Salada  vinagrete (aiface.
Fruta: Laranja repolho) de batata com repolho e tomate).
fruta: Banana cenoura
¢ Macarronada de Farofa de Vatapa de Mingau de
w carne moida cuscuz com frango e suco milho branco.
wn com extrato de chargue ou Fruta: Melancia
tomate e suco. carne e suco,
1. Em tadas as preparagtes salgadas serdo utiliizados temperos (aihe, cebola, chelro verde. cebciinha e pimentinha)
2. As fratas poderdo ser substituidas conforme a disponibilidade (SAFRA}: abacaxi, banana, laranja, magd, melancia e
tangerina
3 As polpas serdo adauindas em sabores diversos: abacaxi, maracujd, acerola goaba e acal de acordo com a safra
4, 05 produtos pravenentas da Agricuitura Familiar comao aboboro, altace, couve, cheéro verde, cebolinha repoiho ¢

pimentinha serdo distribuidos conforme a disponibitidade
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TOME-ACU

PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU/PARA
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SEMED

SECRETARIA MUNICIPAL DE liDU(T{\Cf\O SEMED
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNALE

SEMED

SECRETARIA MUNICIPAL

OE EDUCACAD

ANO DE REFERENCIA: 2024
SUGESTAO DE CARDAPIO
PNAEC (Creches)
CARDAPIO DESJEJUM

PREFEITU

TOME-ACU

CARDAPIO DA CRECHE
DESIEILM

DEPTO. COMPRAS/ALIMENTACAO ESCOLAR

PERIODO: FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024

‘ @ ‘

1* SEMANA 2% SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA

Cereal de mitho Cereal de mitho Cereal de mitho Cereal de miltho
O com leite com leite com leite com leite
i Fruta: Laranja Fruta: Pitaya Fruta: Pitaya
wn

Mingau de aveia.  Mingau de amido  Mingau de aveia Mingau de
(2 de mitho. Banana prata amido.
w
-

Vitarnina de Vitamina de Vitamina de Vitamina de
< banana com mamao com banana com mamaoc com
- beterraba. maga, beterraba. maca.

&/

Mingau de aveia.  Mingau de amido  Mingau de aveia. Mingau de amido
s de mitho Fruta: Laranja Fruta:Abacaxi
=
&)

Cereal de mitho Mingau de Cereal de milha Mingau de

com leite. mitho. com leite. mitho.
Fruta: Banana Fruta: Laranja Fruta: Banana

3%}
w

oEm todas as preparacoes saigadas serdo utilizados temperos (atho, cebola, cheiro vinde, cebiolinha e pimentirhia)
2. As Trutas poderdo ser substituidas conforme a disponibilidade (SAFRAY abacax:, banana, laranja, 10acd, melancia ¢ tangering
Pas 5erao acquiridas em sabores diverses: abacaxy, maracujd, acerola, goiaba e acal de acordo com a safra;
4. On produtos proveniestes da Agriculturs Familiar como abdbora, alface, couve,

wire verde, cetiolinhia repolho e pimentinha
serao distribuidos confarme a dsponthilidade
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PREFEITURA

TOME-ACU

PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU/PARA

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDU(‘,ACI\O SEMED
PROGRAMA NACIONAL DI ALlMLiNTACAO ESCOLAR - PNAL
DEPTO. COM PRAS/AL[MI_&N'I'A(’,’AO ESCOLAR
ANO DE REFERENCIA: 2024
SUGESTAO DE CARDAPIO
PNAEC (Creches)

CARDAPIO - LANCHE PRINCIPAL

PERIODO: FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024

SEMED

SECRETARIA MUNICIPAL

DF EDUCACAQ

L~y

PREFEITURA

TOME-ACU

CARDAPIO DA CRECHE
LANCHE PRINCIPAL

12 SEMANA 2® SEMANA 32 SEMANA 4% SEMANA
Macarrao com Macarrao com Macarrao com Macarrao com isca
O sardinha. carne moida e frango desfiado; de frango; Batata
i soja; Batata e Salada de e cenoura,
w) cenoura beterraba,
Fruta: Tangerina
Arroz com Risoto de frango Arroz com frango Arroz com
galinha: Salada com cenoura guisado; Batata e galinha; Salada
a de batata e ralada. cenoura/ de batata e
E cenoura. Fruta: Abacaxi Acai com tapioca cenoura.
Fruta: Banana Fruta: Laranja
Sopa de feijao Sopa de frango Sopa de carne Sopa de frango
<L com carne e com legumes com legumes com legumes
s ) legumes (batata, (batata, (batata, beterraba,
%) (beterraba e beterraba, couve beterraba, couve couve e cenoural.
cenoura), e cenoura). e cenoura). Fruta: Laranja
Baido (arroz e Baido (arroz e Baiao (arroz e Baido (arroz e
_ feljao carioquinha) feljao feijao feijao carioguinha)
= com isca de carioquinha) com  carioquinha)com  com carne moida:
o ~ frango, charque e salada(  frango desfiado; Vinagrete (alface,
Fruta: Tangerina. aiface e repoltho), Salada de batata repoiho e tomate).
: Fruta: Banana com cenoura
Macarronada de Farofa de Vatapa de Risoto de frango
5o carne moida cuscuz com frango com com suco
W comextrato de charque ou suco. Fruta: Melancia
(73] tomate e suco. carne e suco.

1 Emi todas as preparagées salgadas serae utilizados temperos (atho, cabola, cheirn verde, cabolinha e pimentnha);
4. As Trutas poderdo ser substtuidas conforme a dispomibilidade (SAFRA): abacaxi, banana, laranja, imagd, melanda o
tangerina
3. AS polpay serdo adguindas e sabores diversos, atacax), maracws, acerola, goloba ¢ agan de acordo com a safa;
4. Os produtos pravenientes gda Agricuitura Familioe como abobiora, alface, couve, cheire verde, cebolinhag repolhe ¢
pimentinha serdo distribuidas conforme a disponibilidade
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PREFEITURA MUNICIPAL DE TOMI-ACU/PARA

PREFEITURA

TOME-ACU

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED
PROGRAMA NACIONAL DI ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAL
DEPTO. ('OMPRAS/ALIM[iN'l'AC;\O ESCOLAR
ANO DE REFERENCIA: 2024

SUGESTAO DE CARDAPIO

PNAEP (Pré-escolar)
PERIODO: FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024

SEMED

SECRETARIA MUNICIPAL
DE EDUCACAD

CARDAPIO DA PRE-ESCOLA

1* SEMANA

2* SEMANA 3* SEMANA 42 SEMANA
Macarrao com Macarrdo com  Macarrao com isca
O Maar om carne moida e frango desfiado; 4 frango; Batata
L aMEb soja; Batata e Salada de @ cenoura.
n cenoura beterraba.
Fruta: Tangerina
Arroz com galinha:  Risoto de frango Arroz com frango Arroz com
X  Saladade batatae com cenoura guisado; Batatae  galinha; Salada
58] cenoura, ralada. ~ cenoura/ de batata e
o Fruta: Tangerina Fruta: Abacaxi Acai com tapioca  cenoura e suco.
Sopa de feijdo Sopa de frango Sopa de carne Sopa de frango
< com carne e com legumes com legumes com legumes
- legumes (batata, (batata, beterraba, (batata,
o (beterraba e beterraba, couve couve e cenoura).  peterraba, couve
cenoura). e cenoural, Fruta: Banana e cenoura),
Prata Fruta: laranja
Baiao (arroz e Baiao (arroz e Baido (arroz e Baido (arroz e
5 feijéo,ca.rioquinha) feljao carioquinha)  feijao carioquinha)  feijao carioquinha)
o com isca de com charque e com frango com carne moida;
frango. salada (alface e desfiado; Salada anagrete (alface,
Fruta: Laranja repotho) de batatacom  repolho e tomate).
fruta: Banana cenoura
Macarronada de Farofa de Vatapa de Mingau de
ux.l carne moida cuscuz com frango e suco mitho branco.
v com extirato de charque ou Fruta: Melancia
tomate e suco. carne e suco.

1. Em todas as preparacdes salgadas serao utiliizados temperos (alho, cebala, cheira verde, cebolinha e pimentinha);

2. As frutas podetao ser substituidas conforme a dispon bilidade (SAFRA): abacaxi, banana, laranja, magd, melanca e
rangerina.

1. AS POl SO0 avQunidas em Sablores thiverses, dbace, maracuga, aceroln s ord dle

4. Os produtos provernientes da Agricultura Famihar como abobora, alface, couve, cheirc verde, cebolinha repotho e
pimentinha serdo distribuidos conforme a dispomibilidade

goiaba « acardo tom a



PREFEITURA

SEMED

TOME-/
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PREFEITURA MUNICIPAL DE 'I'()Ml'z-A(,‘U;PARA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED
PROGRAMA NACIONAL DL AL!MI;’N'I‘ACAO ESCOLAR -~ PNAL
DEPTO. COMPRAS/ALIMIA;‘N’IA(,'A() ESCOLAR
ANO DE REFERENCIA: 2024
SUGESTAO DE CARDAPIOS
PNAEM (ENSINO MEDIO)

PERIODO FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024

SECRETARIA MUNICIPAL
DE EDUCACAD

PREFEITURA

CARDAPIO DO ENSINO MEDIO

SEMED l

1* SEMANA 2® SEMANA 32 SEMANA 4% SEMANA
i £ Macarrdo com Macarrdo com  Mmacarrdo comisca
] acarrao com MRS S0 frango desfiado:  ge frango; Batata
L oiphiletit soja; Batata e Saladade e cenoura.
n cenoura beterraba.
Fruta: Tangerina
Arroz com galinha:  Risotode frango  Arroz com frango Atroz com
QX  Saladade batatae com cenoura guisado; Batatae  galinha: Salada
L cenoura. ralada. cenoura/ de batatae
o Fruta: Tangerina Fruta: Abacaxi Acai com tapioca  cenoura e suco.
Sopa de feijao Sopa de frango Sopa de carne Sopa de frango
< comcarne e com legumes com legumes com legumes
e legumes (batata, (batata, beterraba, {batata,
e (beterraba e beterraba, couve couve e cenoural.  heterraba, couve
cenoura). e cenoura). Fruta: Banana e cenaura),
Prata Fruta: laranja
Baiao (arroz e Baido (arroz e Baiao (arroz e Baido (arroz &
5 feijao ca_rioquinha) feijdo carioquinha)  fejjao carloquinha)  fejjao carioquinha)
o com isca de com charque e com frango com carne moida;
frango. : salada (alface e desfiado; Salada  vinagrete (atface,
Fruta: Laranja repotho) de batatacom  repalho e tomate).
fruta: Banana cenoura
o Macarronada de Farofa de Vatapa de Mingau de
w carne moida cuscuz com frango e suco mitho branco.
v com extrato de charque ou Fruta: Melancia
tomate e suco. carne e suco.

1. bin todes as preparacdes salgadas serdo utilnzados temgeros (alho, cebola, cheiro verde. cebolinha ¢ pimentiihia),
2. As frutas poderao ser substituidas conforme a disponibilidade (SAFRA): abacaxi, banana, lsranja, maca, melanna @
tangerina
3. As poipas serdo adguindas em saberes diversos: abacaxs, maracuja, acerola, golaba e agar de acorda com a safra,
4 O praditos proveneotes da Agricultura Famibiar como abolora, alface, conve, Cheiro ver e, Cehicinha sepoine ¢
pimentinha serao distribuidos conforme a disponibilidade
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PERIODO FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024
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Dia 12semana |  2%semana |  39semana - 42 semana
Segunda | Macarrao com Macarrao com carne Macarrao com Macarrdo com isca
-feira sardinha moida e soja; batata e frango desfiado; de frango ao molho;

cenoura salada de betgrraba batata e cenoura.
Fruta: Tangerina
Terca-Fei | Arroz com galinha; Risoto de frango com Arroz; Arroz com galinha;
ra Salada de batatae | cenoura ralada. Frango guisado Salada de batata e
cenoura. Fruta: Abacaxi com batata e PRI
Fruta: Tangerina cenoura.
Acgai com tapioca.

Quarta-f |Sopa de feijdao | Sopa de frango com Sopa de carne com Sopa de frango
eira com carne e |legumes (batata, legumes (batata, com legumes
legumes beterraba, couve e cenoura e couve). (batata,

(beterraba e | cenoura). Fruta: Banana Prata | beterraba, couve e
cenoura). cenoura).
Fruta: Tangerina
Quinta-f | Baido (arroz e feijdo | Baido (arroz e feijdo Baido (arroz e Baido (arroz e
eira cariogquinha) com carioquinha) com feijdo carioquinha) feijdo carioquinha)
isca de frango ao charque. com frango com carne moida;
molho. desfiado; Salada vinagrete (alface,
de batata com repolho e tomate).
cenoura.
Sexta-fei | Macarronada de |Farofa de cuscuz com | Vatapa de Mingau de milho
ra carne moida com | charque. frango. branco (com leite
extrato de
G ong sem lactose).
Fruta: Melancia

Em todas as preparagdes salgadas serdo utilizados temperos (alho, cebola, cheiro verde, cebolinha e

pimentinha verde);

As frutas poderao ser substituidas conforme a disponibilidade (SAFRA): abacaxi, banana, laranja, maca,

melancia e tangerina.

As polpas serdo adquiridas em sabores diversos: abacaxi, maracuja, acerola, goiaba e agai de acordo

com a safra;

Os produtos provenientes da Agricultura Familiar como abdbora, alface, couve, cheiro verde ,
cebolinha, repolho e pimentinha serdo distribuidos conforme a disponibilidade.
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CARDAPIOS ESPECIAIS

(EXTRA)
PERIODO FEVEREIRO A DEZEMBRO/2024
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1. JUSTIFICATIVA PARA AQUISICAO DOS GENEROS

Compreendendo o PNAE como politica publica promotora de saide no ambiente escolar, este
projeto visa a promogdo da alimentagdo saudavel e adequada, principalmente nas faixas etdrias em
que os habitos alimentares estdao sendo construidos.

Os cardapios sugeridos levam em consideragdo as preferéncias e habitos alimentares dos alunos
e respectiva faixa etaria dos escolares, bem como a disponibilidade agricola do municipio e a realidade
das unidades escolares, ou seja, se dispdem ou ndo de energia elétrica, freezer, liquidificador,
condigOes de acesso, etc.

Diante do exposto, temos a considerar, que o cardapio esta de acordo com a realidade de cada
publico alvo, justificando-se assim a aquisicdo dos géneros alimenticios destinados a execucdo dos

mesmaos.

e 10 RAZOES PARA COMPRAR PRODUTOS BASICOS NO PROPRIO MUNICIPIO

1. Oferta de alimentagdo de boa qualidade e saborosa.

2. Melhoria da qualidade nutricional da merenda escolar.

3. Respeito aos habitos alimentares da regido.

4. Incentivo a producdo agricola local.
Melhoria das condigGes econdmicas e sociais da populacdo local.

6. Aquisicdo em pequenas quantidades, evitando que os alimentos percam a validade
antes de serem consumidos.

7. Estimulo a comercializagao local.

8. Promogédo do desenvolvimento do Municipio.

9. Garantia de seguranca alimentar.

10. Envolvimento dos produtores locais no fornecimento dos alimentos que integram o

cardapio.

A partir de dezembro de 2009, passou a ser obrigatoria a aquisicao de alimentos da Agricultura
Familiar e do Empreendedor Familiar Rural de acordo com a Resolugdo CD/FNDE n® 38, de 16 de julho

de 2009.

Com base na referida resolugdo, a Prefeitura Municipal de Tomé-Acu ird adquirir da agricultura
familiar cerca de 30% do montante dos recursos destinados a alimentagdo escolar.
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2. ACOMPRA

De posse da Pauta o setor responsével pela compra elabora o edital de licitagdo, e em seguida realiza a
abertura do processo licitatorio para concretizagdo da compra.

3. RECEBIMENTO DE ALIMENTOS

O controle de qualidade é feito com base no Termo de Compromisso firmado entre a Prefeitura e o
FNDE. Devem ser encaminhadas uma copia para a Vigilancia Sanitaria e uma copia para o CAE.

4. LIQUIDAGAO DAS DESPESAS

Consiste na autorizacdo de pagamento ao credor, apés comprovagao do recebimento da mercadoria
conforme especificagoes.

5. ARMAZENAMENTO, DISTRIBUICAO E OFERTA

5.1 RECEBIMENTO E TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

» Verificar se o alimento recebido ndo esta com o prazo de validade vencido;

v

Verificar as condi¢Bes das embalagens. Elas ndo devem estar furadas, rasgadas, estufadas,

amassadas, enferrujadas ou com qualquer outro tipo de alteragdo;

> Verificar se o alimento apresenta caracteristicas visuais adequadas, como por exemplo: cor,

cheiro, etc.

» Verificar se o veiculo que transporta os alimentos é exclusivo para esse fim e, ainda, se esta
limpo;

Verificar se o veiculo que transporta alimentos pereciveis , como por exemplo, carnes, frango,

tem condicoes adequadas de refrigeracao e limpeza.

No ato do recebimento, os alimentos devem passar por uma sele¢do, descartando-se os que nao
estiverem adequados para o consumo. Caso seja constatada alguma irregularidade em relagdo aos
itens acima descritos os alimentos ndo deverdo ser recebidos: deve-se solicitar ao fornecedor a troca
imediata dos produtos. Caso o mesmo se negue a efetuar a troca, o pagamento ndo devera ser
efetuado e outras penalidades poderdo ser aplicadas até que o problema seja sanado.

As embalagens, como caixas de madeira, sacos de papéis e caixas de papeldo, devem ser
descartadas, para evitar a presenga de pragas no estoque.

5.2 ARMAZENAMENTO

® 5.2.1 Armazenamento seco (estoque)
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O local para o armazenamento deve ter espago fisico suficiente para guardar os alimentos;

O local para 0 armazenamento deve ter iluminagdo e ventilagdo adequados, janelas com telas e
portas com protecao;

Verifique se existem armarios, estantes e prateleiras para armazenar os géneros alimenticios.

Os armarios ndo podem ser de madeira, pois contaminam os alimentos e atraem pragas como
baratas e ratos.

No local, ndo pode existir a presenca de animais nem vestigios deles (fezes, penas, pélos, etc.);

Os materiais de limpeza devem ser armazenados em local separado dos géneros alimenticios,

ou seja, os materiais de limpeza ndo podem ficar no mesmo depdsito dos alimentos;

Verifique se os alimentos sdo separados por grupos: arroz, macarrao, farinha, etc.
Verifique se existe espago entre as pilhas de alimentos, para facilitar a ventilagdo adequada;
Os géneros alimenticios ndo podem ser ser armazenados em contato com o chéo;

Verifique se ndo ha alimentos vencidos. Caso haja, procure a pessoa responsavel por organizar

os produtos no local do armazenamento e informe a Vigilancia Sanitaria local, para as
providéncias devidas;

Verifique se os produtos com data de fabricacdo mais antiga sao armazenados a frente dos mais

novos;

Verifique se os produtos enlatados, depois de abertos, sao colocados em recipientes de vidro
ou plastico com tampa e guardados na geladeira.

5.2.2 Armazenamento frio (freezer, geladeiras)

O freezer e a geladeira devem ser mantidos limpos, organizados e conservados;

Verifique se o equipamento esta regulado na temperatura certa. Por exemplo, o freezer ndo
pode estar descongelado se ndo estiver desligado da tomada;

Observe se as embalagens ndo estao furadas, rasgadas ou amassadas;

No quadro a seguir, observamos algumas defini¢bes que poderdo auxiliar no armazenamento

dos alimentos. Vejamos:
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Alimentos Definigdo Exemplos
Pereciveis Sao todos os alimentos que estragam com Peixes, carnes, leite e seus derivados,
muita verduras, legumes e algumas
facilidade e, por este motivo, devem ser frutas, sucos naturais.
guardados na geladeira ou freezer.
Semi-pereciveis S30 os alimentos que ndo se estragam com Qvos, algumas frutas e alguns
tanta legumes.

facilidade como os pereciveis e ndo precisam
ser guardados na geladeira.

N&o- pereciveis Sdo os alimentos que podem ser armazenados | Feijdo, arroz, farinhas e macarrao.
fora da geladeira e do freezer por um
determinado tempo.

Precisam sempre de lugares secos e ventilados
para serem guardados

5.3 A HIGIENE PESSOAL DOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Os manipuladores devem seguir regras de higiene (exemplo: manter as unhas limpas,cortadas e
sem esmaltes, os cabelos protegidos com touca ou boné, etc) ao armazenarem, prepararem e servirem
os alimentos com o objetivo de oferecer alimentos seguros e saudaveis ao estudantes, evitando a
ocorréncia de doencas provocadas pelo consumo de alimentos contaminados.
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6. COMPOSICAO DA PAUTA ALIMENTAR
Atualmente os géneros que fazem parte da pauta sdo os seguintes:

e Géneros alimenticios Pereciveis e ndo pereciveis

GENEROS
1 |Acgucar cristal
2 |Amido de milho
3 |Aveia em flocos
4 |Arroztipo 1l
5 |Biscoito rosquinha
6 |Café moido embalado a vacuo
7 |Colorifico
8 |[Creme de leite
9 |Charque Bovino
10 |Feijdo Carioquinha
11 |Leite em po Integral
12 |Massa de sémola Pai Nosso
13 |Massa de sémola Espaguete
14 |Oleo vegetal de soja
15 |Sal refinado
16 |[Vinagre de maca
17 |AlhoCru
18 |Batatainglesa
19 |Cebola
20 |Cenoura
21 |Frango congelado
22 [Filé de peito de frango congelado
23 |Carne bovina moida
24 |Carne bovina de segunda pa sem 0ss0
25 |Extrato de Tomate
26 |Milho branco
27 |Farinha de Trigo sem fermento
28 |Tomate
29 |Sardinha em lata
30 |[Azeite de dendé
31 |Leite de coco
32 |Adogante natura 100% estévia
33 |[Farinha de milho flocada
34 |leite em po integral para dieta com restricdo de lactose
35 |Beterraba
36 |Canelaem po
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37

Bolacha Cream Cracker

38

Cereal de milho sem agtcar

39

Magad

40

Milho para pipoca

e Géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar:

GENEROS
1 |Abdbora
2 |Abacaxi
3 |Alface
4 |[Mandioca
5 Banana
6 |Couve
7 |Cebolinha
8 |Cheiroverde
9 |Farinha de mandioca
10 |[Farinha de tapioca
11 |laranja
12 |Limdo
13 [Melancia
14 (Pepino
15 [Pimentinha
16 |[Polpa de Abacaxi
17 (Polpa de Acerola
18 |Polpa de Goiaba
19 |Polpa de Maracuja
20 |Polpa de Acai
21 |Repolho
22 |Tangerina
23 {Mamado
24 |Pitaya
25 |Ovo de galinha caipira

SEMED
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7. CONTROLE DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Os géneros alimenticios adquiridos pela PMTA, antes de serem distribuidos as escolas, sdo
conferidos, sendo verificados alguns aspectos, tais como: a composi¢do quimica dos alimentos,
caracteristicas sensoriais (sabor, cor, odor, aparéncia e textura), contaminagao por microorganismos,
toxinas ou agentes estranhos (acaros, insetos, pélos de roedores, presenca de metais), umidade, etc.

Em caso de ndo conformidades a substitui¢do do produto é solicitada ao fornecedor. Com estes
cuidados, a PMTA, através da Secretaria Municipal de Educacdo, visa garantir a sanidade e a qualidade
dos géneros por ela distribuidos, atendendo aos requisitos basicos para uma alimentagao saudavel.

8. ARMAZENAMENTO NA ESCOLA
A Escola deve manter o seu depdsito de acordo com o seguinte:

a. Localizar-se proximo a cozinha e longe dos sanitarios;

b. Ser arejado, seco, claro, protegido do sol e da luz direta sobre os alimentos . As janelas,
preferencialmente, devem ser teladas;

c. manter as paredes limpas e preferencialmente em cor clara;

d. Guardar os alimentos em prateleira, deixando um espaco de 20 cm abaixo e entre as prateleiras
para evitar umidade, contaminacdo dos alimentos, bem como facilitar a limpeza;
e. agrupar todos os alimentos iguais num mesmo local da prateleira;

f. Colocar na frente os alimentos com o menor prazo de validade, para que sejam usados em
primeiro lugar;

g. Separar produtos formulados doces e salgados em prateleiras distantes, para que estes
alimentos ndo alterem o sabor e odor entre si e dos demais;

h. Nunca armazenar no mesmo local produtos de limpeza e inseticidas, para que os alimentos ndo
se contaminem, nem adquiram o cheiro e gosto caracteristico destes, tornando-se impréprios para o
consumo;

i Antes de armazenar os géneros de nova remessa no depdsito, deve-se promover uma limpeza
geral, dedetizacdo e os reparos necessarios. No caso dos alimentos que ja se encontram no depdosito,
tomar muito cuidado no uso de inseticidas. Estes podem contaminar o alimento mesmo com as
embalagens fechadas. Jamais pulverize o inseticida diretamente sobre o alimento. Em caso de ratos,
dar preferéncia ao uso de ratoeiras;

j. Nunca deixar géneros diretamente no chdo. Além do problema de umidade, ha maior
probabilidade de contaminagdo do produto.

9. ELABORACAO DE CARDAPIOS

Deve-se observar o seguinte:

» A sugestdo de carddpio encaminhado pela nutricionista responsavel;
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» Os géneros disponiveis;

A variedade dos cardapios;

‘/

A variedade dos alimentos utilizados;

‘1

» Os prazos de validade dos géneros, utilizando primeiramente aqueles com menor validade;
» A média de alunos que consomem efetivamente a merenda, e

> O per capita do produto (consta da Guia de Remessa da Escola).

10. REMANEJAMENTO

Sempre que houver necessidade, seja por excesso ou falta de géneros, a diregdo da escola deve
providenciar o remanejamento de géneros, junto a nutricionista responsavel.

O CAE, bem como a nutricionista responsavel do Programa através de supervisdes periodicas as
escolas, deve estar atenta ao consumo e validade dos géneros. Por outro lado, as escolas devem
programar-se sistematicamente quanto ao periodo de utilizagdao dos mesmos.

Sempre que ndo houver tempo habil para o consumo de determinado género no prazo de
validade previsto, a dire¢cdo da escola deve comunicar imediatamente a coordenacgdo para providenciar
o remanejamento imediato, para que ndo haja desperdicio de alimentos.

Deve-se lembrar, ainda, que o remanejamento s6 podera ser efetuado com produtos dentro da
validade e aptos para o consumo.

11. ACOMPANHAMENTO DO PROGRAMA NA ESCOLA

Como mecanismo de controle, acompanhamento e avaliagdo do Programa Merenda Escolar, o
CAE, juntamente com a nutricionista responsdvel do Programa deve efetuar orientagdes e
assessoramento permanente as escolas (diretores e merendeiras), através de visitas de supervisio ou
solicitacBes feitas pelas escolas.

A escola por sua vez, deve registrar o seu dia a dia em forma de relatério, que devera servir
como instrumento de controle e avaliagdo da execugdo do Programa nas escolas, bem como da
utilizacdo adequada dos alimentos e necessidade de ajustes no numero de alunos inscritos no
programa.

12. OPERACIONALIZACAO DO PROGRAMA NA ESCOLA

1. A cozinha/cantina escolar e o depdsito da merenda, sdo restritos as merendeiras e auxiliares.
Desta forma, estd proibida a circulagdo de alunos e demais funcionarios neste local;

2 As merendeiras e auxiliares deverdo usar diariamente uniforme completo (avental,
preferencialmente em cor clara, protetor de cabelos (rede, touca, lengo, etc) e sapatos fechados;

3. A atribuicdo da merendeira serd preparar e servir a alimentagdo dos alunos com zelo e os
cuidados de higiene necessarios;

4, Os professores e funcionarios da escola, poderdo alimentar-se apenas se houver sobra de
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alimentos, lembrando que os alimentos sdo destinados prioritariamente aos alunos, nao devendo
existir cardapios diferenciados para os professores;

5 Organize seu deposito de tal forma a ter um perfeito controle da validade dos géneros. Priorize
o preparo dos géneros com menor data de validade;

6. O depdsito dos géneros alimenticios deve ser exclusivo, ou seja, ndo podem ser guardados no
mesmo local materiais de limpeza, expediente, esportivos ou outros;

7, Os alimentos devem ser protegidos do sol e da luz direta. E recomendado que as janelas do
depdsito e cozinha (e refeitorio, se for o caso), sejam teladas;

8. Agrupar os alimentos iguais num mesmo local da prateleira;

9. Antes de armazenar os géneros de nova remessa no deposito, promover uma limpeza

geral, dedetizagdo e 0s reparos necessarios;

10. Nunca deixar géneros diretamente no chdo. Além do problema de umidade, ha maior
probabilidade de contaminagdo dos produtos;

s Abrir apenas as embalagens para o consumo do dia, guardando-as fechadas quando ndo
utilizadas totalmente;

12, Controlar as condicdes higiénico-sanitarias do depdsito, verificando periodicamente as
condi¢bes dos produtos;

13. Utilizar os géneros alimenticios dentro do prazo de validade determinado pelo fabricante. Para
tanto, deve ser ohservada, rigorosamente, a data de vencimento de cada produto.

13. INOVAGOES PREVISTAS PARA 2023

Fortalecimento de preparacoes atribuidas a datas comemorativas.

Solicitagdo de veiculos para as visitas técnicas nas escolas.

Solicitagdo de materiais para avaliagdo antropomeétrica dos alunos.

Solicitagdo de materiais para melhoria nas apresentacgdes das atividades educacionais nas
escolas.

o o

e L A SO SOAT
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ANEXO Il - TERMO DE COMPROMISSO

MINISTERIO DA EDUCAGAO
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCAGAQ

TERMO DE COMPROMISSO
Eu, , brasileiro, solteiro, portador do CPF n2 , carteira de identidade n?
,expedida pelo/a UF
, residente e domiciliado
a Av./Rua ,
ne , Bairro , na cidade de
, UF , Prefeito do Municipio de TOME-ACU, PARA, no uso das

atribuigoes legais que me foram conferidas e sob as penalidades da lei, assumo perante o Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagdo/FNDE, o compromisso de:

I - determinar que a Secretaria ou Departamento de Saude, ou 6rgdo similar deste municipio, exerca a
inspecdo sanitaria dos alimentos utilizados no Programa Nacional de Alimentagdo Escolar neste municipio,
conforme previsto no caput do art. 11 da Resolugdo 38/2004 do FNDE/CD.

il — autorizar que a Secretaria ou Departamento de Salde, ou drgdo similar deste municipio, estabeleca
parceria com a Secretaria de Satde do Estado, ou érgéo similar, para auxiliar no cumprimento dessa atribuicdo.

Local e Data

Nome, assinatura e carimbo do dirigente da Entidade Executora
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ANEXO lli- TERMO DE COMPROMISSO

MINISTERIO DA EDUCAGAO
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO

TERMO DE COMPROMISSO

Eu,
, nacionalidade , estado civil ;
portador do CPF n® , carteira de identidade n® i
expedida pelo/a UF , residente e domiciliado
a Av./Rua ,
n¢ , Bairro , na cidade de
, UF , Secretario Municipal Educacdo ;

no uso das atribuigcbes legais que me foram conferidas e sob as penalidades da lei, assumo perante o Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educacdo/FNDE, o compromisso de determinar que a Secretaria de Educacdo
estabeleca parceria com a Secretaria de Saude do Municipio para realizar a inspec3o sanitaria dos alimentos
utilizados no Programa Nacional de Alimentacdo Escolar nas escolas de sua rede, conforme previsto no caput
do Art. 11 da Resolugdo 38/2004 do FNDE/CD.

Local e Data

Nome, assinatura e carimbo do dirigente da Secretaria de Educagdo



SEMED
SECRETARIA MUNICIPAL
DE EDUCACAD

PREFEITURA

TOME-ACU

MUNICIPIO DE TRABALHO E DE PROGRESSO

PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE
EXERCiICcIO 2024

TERMO DE REFERENCIA - Agricultura Familiar
MODALIDADE CRECHE
NUMERO DE ALUNOS 1293

NUMERO TOTAL DE ALUNOS
_ENSINO INFANTIL - CRECHE - - 10 MESES

Fresca, tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser

desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso Higienizados e mantidos sob
e umidade externa anormal, livre de sujidades e residuos refrigeragdo a 10°C, ndo
1 ABOBORA 1 10 Kg de fertilizantes, parasitas e larvas, sem danos fisicos e manipulados validade de até 72h. 7 90510 91
mecénicos oriundos do manuseio e transporte. Deve apresentar folhas verde claro s/
Acondicionados em sacos plasticos limpos, resistentes, partes amareladas

préprios para utilizagdo de alimentos,

De primeira qualidade, tamanho e colorag&o uniforme,

com polpa firme e intacta, devendo ser bem Higienizados e mantidos sob
desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do refrigeragdo a 10°C, ndo
N ABACAXI 2 20 Kg manuseio e transporte. Acondicionados em sacos manipulados validade de até 72 50 1233000 1293
plasticos limpos, resistentes, proprios para utilizagdo de horas. Apés maturagdo completa.
alimentos.

Paola €. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



ALFACE

20

Kg

Fresca, tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser
desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso
e umidade externa anormal, livre de sujidades e residuos
de fertilizantes, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
Acondicionados em sacos plasticos limpos, resistentes,
préprios para utilizagdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigerag@o a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72h,
Deve apresentar folhas verde claro s/
partes amareladas

MANDIOCA

10

kg

MANDIOCA de primeira qualidade, tipo branca ou
amarela, raizes grandes no grau normal de evolucdo, no
tamanho, sabor e cor préprios da espécie, uniformes,
frescas, sem ferimento ou defeitos, ndo fibrosa, livre de
terra e corpos estranhos. Isenta de umidade, lavadas,
acondicionadas em saco plascico transparente, com
ausencia de sujidades, parasitas e larvas.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72h.

MELANCIA

10

Kg

Melancia -
De primeira qualidade; Pesando entre 08 a 10kgs; Casca
integra, isenta de manchas e
perfuragbes, consisténcia firme, sem rachaduras e partes
moles

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 1
semana

LARANIA

50

Kg

De 12 qualidade, frutos de tamanho médio, no grau
maximo de evolugdo no tamanho. Aroma e sabor
caracteristicos da espécie, sem ferimentos.
Acondicionados em sacos plasticos limpos, resistentes,
proprios para utilizagdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 1
semana

5 129300 129
50 646500 647
100 1293000 1293
50 3232500 3233

o Qioina

Paola L. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



De primeira qualidade, tamanho e coloragdo uniforme, o
com polpa firme e intacta, devendo ser bem Higienizados e mantidos sob
desenvolvido, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do refrigeragdo a 10°C, ndo
4 PEPINO 10 KG manuseio e transporte. Acondicionados em sacos manipulados validade de até 1 20 258600 259
plasticos limpos, resistentes, préprios para utilizacdo de semana
alimentos.
De primeira qualidade, tamanho e coloragdo uniforme,
com polpa firme e intacta, devendo ser bem Higienizados e ndo manipulados
desenvolvida, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do i %
8 BANANA 70 Kg manuseio e transporte. Acondicionados em sacos & nW\mm_.n_mnn.m amm mnmowauwu. " 30 2715300 2715
plasticos limpos, resistentes, proprios para utilizacio de pos maturacagjcompleta.
alimentos.
De 12 qualidade, tipo manteiga, de tamanho médio, talo
verde, inteiros, coloragdo uniforme e sem manchas. Bem Higienizados e mantidos sob
desenvolvidas, firme e intacta. Isenta de material terroso refrigeragdo a 10°C, ndo
e umidade externa anormal, livre de sujidades, parasitas | manipulados validade de até 72h.
9 COUVE 3 30 Kg e larvas, sem danos fisicos e macanicos oriundos do Deve apresentar folhas verdes 2,5 96975 97
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos escuras s/ partes amareladas ou
plasticos limpos, resistentes, préprios para utilizagdo de rasgadas
alimentos.
Folhas inteiras, com talo, graiidas, sem manchas com s ;
ik Fis s Higienizados e mantidos sob
coloragao uniforme, intactas, firmes e bem £ = 5
10 CEBOLINHA 20 200 Kg s A ! A refrigeragdo a 10°C, ndo 0,5 129300 129
] nmmm:é_snmm. >no._.a_. ionados em sacos u_mm.n_nOm manipulados validade de até 72h.
limpos, resistentes, proprios para utilizacdo de alimentos.
De 12 qualidade, hortaliga classificada como verdura, de Higienizados e mantidos sob
cor verde, aspecto e cor proprios, isenta de sinais de refrigeragdo a 10°C, ndo
11 CHEIRO-VERDE 20 200 Kg apodrecimento, sujidades e materiais terrosos. manipulados validade de até 72h. 0,5 129300 129
Acondicionados em sacos plasticos limpos, resistentes, Deve apresentar folhas verdes
préprios para utilizagdo de alimentos. escuras s/ partes amareladas

e Q.

U
Paola C. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303




Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1, Caracteristicas
Adicionais: isentas de matéria terrosa, corantes e Devers apresentar valiliade mibi
12 FARINHA DE 0.5 K parasitos, ndo podera estar imida, fermentada ou mammm wﬂvmmwmmm mm_A:‘ nm dat a:.:m 15 96975 97
MANDIOCA ! 9 rangosa, produto de 13 qualidade préprio para consumo ertre mm:mm:_._.%mam . i a'ce
humano. Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados 9 ! <9
em fardos Plésticos totalizando até 60Kg.
Grupo: seca, granulacdo média, Tipo: 1, Classe: branca,
Caracteristicas Adicionais: isentas de matéria terrosa : o
s ; ol { Deverd apresentar validade minima
13 FARINHA DE 0,5 5 Kg corantes e parasitos, ndo poderd mwnmn umida, e de 6 meses a partir da data de 15 96975 97
TAPIOCA fermentada ou rangosa, produto de 12 qualidade préprio . :
o entrega na unidade requisitante.
para consumo humano. Embalagens plasticas de 1Kg
acondicionados em fardos Plasticos totalizando até 60Kg.
Lim&o comum - Higienizados e mantidos sob
~ De primeira qualidade; Tamanho de médio a grande, refrigeragédo a 10°C, ndo
14 LIMAO 12 120 K 2 4 4 1 155160 155
g equivalente de 1kg=10und. Casca manipulados validade de até 1
lisa, integra, livre de fungos. De consisténcia firme semana
._u.m 12 ncm_ma.maﬂ de tamanho e coloragdo ca@‘Bmy Higienizados e mantidos sob
tipicos da variedade, sem manchas, bolores, sujidades, fri i 10° =
15 PIMENTINHA 20 200 Kg ferrugem ou lesdes de origem fisica ou mecanica. refrigeracao a 10 C, nso. 0,5 129300 129
Acondicionados em sacos plasticos limpos, resistentes, manipulados validade de até 1
proprios para utilizacdo de alimentos. semana

16

POLPA DE FRUTA

40

POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor goiaba, de 12 qualidade, 100% natural,

caixas de papeldo totalizando até 24Kg.

selecionada, isenta de contaminagdo. Acondicionada em
embalagem plastica, limpa, ndo violada, resistente, que

Kg garanta a integridade do produto até o momento do

consumo. A embalagem deve conter externamente os

dados minimos de identificagdo e procedéncia, niimero

do lote, data de fabricagdo, valiadade e quantidade do
produto. Pacotes de 1Kg acondicionados em fardos

de 6 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

Deveré apresentar validade minima

20

1034400 1034

Q&%@ MK

Paola C. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA

CRN7 11303




POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor agai, de 12 qualidade, 100% natural, selecionada,
isenta de contaminagdo. Acondicionada em embalagem
pldstica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a Devera apresentar validade minima
. integridade do produto até o momento do consumo. A :
17 POLPA DE ACAI 9;5 5 Kg embalagem deve conter externamente os dados minimos mﬂm_‘m Hﬂm%m M%M..M..«Mm ﬁwm.mw%ﬁw 100 646500 647
de identificagdo e procedéncia, niumero do lote, data de 9 b QulS '
fabricagdo, valiadade e quantidade do produto. Pacotes
de 1Kg acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.
Fresca, de primeira, livre de residuos de fertilizantes, Higienizados e mantidos sob
18 TANGERINA 2 20 Kg tamanho e cor uniforme, devendo refrigeracdo a 10°C, ndo 50 1293000 1293
ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme de manipulados validade de até 72
acordo com a resolugdo 12/78 da cnnpa. horas apds maturagdo completa.
Ovos de galinhas caipiras: integros, casca aspera e fosca
apelae pu outro melo que Garanta sua integridade, com | APreSentar na embalagem individual
19 ovo 1 10 KG Papeido ou:ol £l0:que garan'a sua Integridage, co a data de validade, n3o sendo 25 323250 323
isnpegao do SIM, identificagdo do registro sanitario e inferior a 20 dias
prazo de validade. O produto devera ser entregue nas
unidades escolares conforme programagao.
= De primei m:amaﬂ.mﬂﬂw ﬂnwmhm médio com cerca d Kigienizados & sio manipulados
20 MAMAO 2 20 Kg D e oo CEIEaICE validade de até 72h. 50 1293000 1293
400g por unidade; Casca lisa, livre de fungos; Com Apés maturacdo completa
maturagdo natural; Consisténcia firme, integro. !
De primeira qualidade, tamanho e coloragéo uniforme,
com polpa firme e intacta, devendo ser bem Higienizados e n3o manipulados
21 PITAYA 2 20 Kg desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do validade de até 72h 50 1293000 1293
_manuseio e qmsm‘_uo_.nm. >no=,a_n._o:macm em sacos Apds maturacdo completa.
plasticos limpos, resistentes, proprios para utilizagéo de
alimentos.

DI

Paola C. Trindade de Oliveira

Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



22

REPOLHO

20

kg

De primeira qualidade, tamanho e coloragdo uniforme,
com polpa firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos
plasticos limpos, resistentes, préprios para utilizagdo de
alimentos.

Higienizados e ndo manipulados
validade de até 72h.

129300

129

DI

Paola C. Trindade de Oliveirg
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303
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OmmUCﬁDﬁFO PREFEITURA
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MUNICIPIO DE TRABALHO E DE PROGRESSO

PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU
PROGRAMA NACIONAL DE >\—.H_<_mz.—.>nNO ESCOLAR - PNAE
EXERCICIO 2024

TERMO DE REFERENCIA - Agricultura Familiar
MODALIDADE

INDIGENAS QUILOMBOLAS AEE
NUMERO DE ALLNOS 383

615 500
NUMERO TOTAL DE ALUNOS

FUNDAMENTAL| EJA
12596 1560

ENSINO FUNDAMENTAL, EJA, INDIGENAS, QUILOMBOLAS E AEE

10 MESES
Fresca, tamanho e coloragdo uniformes, devendo
ser desenvolvida, n_‘am e intacta, isenta nm. Higienizados e mantidos sob
material terroso e umidade externa anormal, livre fri 30 2 10°C, n3
2 de sujidades e residuos de fertilizantes, parasitas e < __‘_ﬂman w% de d 4 :nm.oum: 40 6261600 6262
1 ABOBORA 1 10 Kg 2 g Sy manipulados validade de até s
larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do Deve apresentar folhas verde claro s/
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos
25 2 : A partes amareladas
plasticos limpos, resistentes, préprios para
utilizagdo de alimentos.
De primeira qualidade, tamanho e coloragdo
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e mantidos sob
bem desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos refrigeragdo a 10°C, ndo
2 ABACAXI 1 10 Kg oriundos do manuseio e transporte. manipulados validade de até 72 30 4696200 4696
Acondicionados em sacos plasticos limpos, horas. Apds maturagdo completa.
resistentes, préprios para utilizagdo de alimentos.

DI

Paola C. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



Fresca, tamanho e coloragdo uniformes, devendo
ser desenvolvida, firme e intacta, isenta de Higlehizados tid b
material terroso e umidade externa anormal, livre _mm_m_‘q__%mm_‘mnm%mapm%o_n owmmoo
de sujidades e residuos de fertilizantes, parasitas e 5 g L ok
ALFACE 2 20 Kg _mmEmM mm:m_mn_w:om fisicos e an_m:_nom .oﬂc:a“um do manipulados validade de até 72h. 20 6261600 6262
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos Deve mu_‘mmmhwmm_.‘“o_:ww_ <Mam claro s/
plasticos limpos, resistentes, proprios para pa mare:adas
utilizagdo de alimentos.
De primeira qualidade, tamanho e coloragao
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser S .
b > o Higienizados e ndo manipulados
bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos % 2
BANANA 2 20 Kg o:”:uom nm manuseio e _n«_w:muo_‘nm. .<m_amam um ate 72h. 40 12523200 12523
Acondicionados em sacos plasticos limpos, Apds maturagdo completa.
resistentes, préprios para utilizagdo de alimentos.
De 12 qualidade, tipo manteiga, de tamanho
médio, talo verde, inteiros, coloragdo uniforme e T <
sem manchas. Bem desenvolvidas, firme e intacta. I_Mwh_mNmmhmw% m:._ pm%%% owmmooc
Isenta de material terroso e umidade externa manipulados validade am até 72h
COUVE 3 30 Kg anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas, Deve apresentar:folhas verdes . 10 4696200 4696
sem danos fisicos @ macénicos oriundos do
i escuras s/ partes amareladas ou
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos rasgadas
plésticos limpos, resistentes, proprios para 9
utilizacdo de alimentos.
Folhas inteiras, com talo, gralidas, sem manchas
com coloragdo uniforme, intactas, firmes e bem Higienizados e mantidos sob
CEBOLINHA 19 190 Kg desenvolvidas. Acondicionados em sacos plasticos refrigeragdo a 10°C, ndo 1 2974260 2974
limpos, resistentes, préprios para utilizacdo de manipulados validade de até 72h.
alimentos.
De 12 qualidade, hortalica classificada como g 5
verdura, de cor verde, aspecto e cor proprios, I_mm_whwwmhmw%mawﬂﬂ_naowmwoc
is inais d recimento, sujidades A y Loy
CHEIRO-VERDE 19 190 Kg _Mm“%hmm.ﬁﬂ...wmomm.mwwm:a_Qowwwgm“w.awmwowm manipulados validade de até 72h. 1 2974260 2974
plésticos limpos, resistentes, proprios para Deve apresentar folhas verdes
utilizacdo de alimentos. escuras s/ partes amareladas
Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1,
Caracteristicas Adicionais: isentas de matéria
terrosa, corantes e parasitos, ndo poderd estar Devera apresentar validade minima
FARINHA DE pr
0,5 5 K Umida, fermentada ou rangosa, produto de 12 de 6 meses a partir da data de 30 2348100 2348
MANDIOCA ' g ;
qualidade préprio para consumo humano. entrega na unidade requisitante.
Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados em
fardos Plasticos totalizando até 60Kg.

e Oiocns

Paola C. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1, Classe:
branca, Caracteristicas Adicionais: isentas de
FARINHA DE matéria terrosa, corantes e parasitos, ndo poderd | Deverd apresentar validade minima
9 0,5 5 Kg estar Umida, fermentada ou rangosa, produto de de 6 meses a partir da data de 20 1565400 1565
TAPIOCA 12 qualidade préprio para consumo humano, entrega na unidade requisitante.
Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados em
fardos Pldsticos totalizando até 60Kg.
De 12 qualidade, frutos de tamanho médio, no Higienizados e mantidos sob
grau maximo de evolugdo no tamanho., Aroma e i = 10° 5
10 LARANJA 2 20 Kg sabor caracteristicos da espécie, sem ferimentos. refrigeraceo a 10°C, ndo. 40 12523200 12523
Acondicionados em sacos plasticos limpos, manipulados validade de até 1
resistentes, proprios para utilizacdo de alimentos. semana
Lim3o comum - Higienizados e mantidos sob
~ De primeira qualidade; Tamanho de médio a refrigeragéo a 10°C, ndo
11 LIMAO 11 110 Kg grande, equivalente de 1kg=10und. Casca manipulados validade de até 1 2 3443880 3444
lisa, integra, livre de fungos. De consisténcia firme semana
MANDIOCA de primeira qualidade, tipo branca ou
amarela, raizes grandes no grau normal de
evolugdo, no tamanho, sabor e cor préprios da Higienizados e mantidos sob
12 MANDIOCA 1 10 Kg espécie, uniformes, frescas, sem ferimento ou refrigeracdo a 10°C, ndo 50 7827000 7827
defeitos, nao fibrosa, livre de terra e corpos manipulados validade de até 72h.
estranhos. Isenta de umidade, lavadas,
acondicionadas em saco plascico transparente,
=y ~ Melancia - Higienizados e mantidos sob
De primeira qualidade; Pesando entre 08 a 10kgs; efrigeracs 10°C, n&
13 MELANCIA 2 20 Kg Casca integra, isenta de manchas e il e er e 100 31308000 31308
perfuracdes, consisténcia firme, sem rachaduras e manipulados validade de até 1
partes moles semana
De primeira qualidade, tamanho e coloragio — .
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e mantidos sob
bem desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos refrigeragdo a 10°C, ndo
14 PEPINO 1 10 KG oriundos do manuseio e ma:mgnm. manipulados validade de até 1 20 3130800 3131
Acondicionados em sacos plasticos limpos, semana
resistentes, proprios para utilizacdo de alimentos.
De 12 qualidade, de tamanho e coloragéo o
uniformes, tipicos da variedade, sem manchas, Higienizados e mantidos sob
bolores, sujidades, ferrugem ou leses de origem refrigeragdo a 10°C, n3o
A3 PIMENTINHA 19 190 Kg fisica ou mecanica. Acondicionados em sacos manipulados validade de até 1 1 2974260 2974
plasticos limpos, resistentes, préprios para semana
utilizagdo de alimentos.

\Jvémﬁ Odiwisa
Paola C. Trindade de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA

CRN7 11303
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POLPA DE
FRUTA

40

Kg

POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor acerola, de 12 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminagdo.
Acondicionada em embalagem plastica, limpa, n3o
violada, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A
embalagem deve conter externamente os dados
minimos de identificagdo e procedéncia, nimero
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.

Deveréa apresentar validade minima
de 6 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

10

6261600

6262

17

POLPA DE ACAI

0,5

Kg

POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor acai, de 12 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminacgdo.
Acondicionada em embalagem plastica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A
embalagem deve conter externamente os dados
minimos de identificagdo e procedéncia, nimero
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.

Devera apresentar validade minima
de 6 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

100

7827000

7827

18

Ovo

10

KG

Ovos de galinhas caipiras: integros, casca aspera e
fosca sem rachaduras e suleiras de fezes. Dizia
em pentes de papeldo ou outro meio que garanta
sua integridade, com isnpegdo do SIM,
identificagdo do registro sanitario e prazo de
validade. O produto deverd ser entregue nas
unidades escolares conforme programacao.

Apresentar na embalagem individual
a data de validade, ndo sendo
inferior a 20 dias

50

7827000

7827

19

REPOLHO

10

kg

De primeira qualidade, tamanho e coloragdo
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser
bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos

oriundos do manuseio e transporte.
Acondicionados em sacos plasticos limpos,
resistentes, préprios para utilizagdo de alimentos.

Higienizados e ndo manipulados
validade de até 72h.

10

1565400

1565

20

TANGERINA

20

kg

Fresca, de primeira, livre de residuos de
fertilizantes, tamanho e cor uniforme, devendo
ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme
de acordo com a resolugdo 12/78 da cnnpa.

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72
horas apés maturagdo completa.

60

18784800

18785

@o@yp HILO

Paola C, Trindade de Oliveira
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PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-AGU
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE
EXERCICIO 2024

TERMO DE REFERENCIA - Agricultura Familiar
MODALIDADE PRE-ESCOLAR
NUMERO DE ALUNOS 2786

ENSINO INFANTIL - PRE-ESCOLAR

10 MESES
Fresca, tamanho e coloragdo uniformes, devendo
ser desenvolvida, _r.._«:._m e intacta, isenta an Higienizados e mantidos sob
material terroso e umidade externa anormal, livre fri = 10°C, n3
de sujidades e residuos de fertilizantes, parasitas e iEHigenacaoa 21140
1 ABOBORA 1 10 Kg sivas sen danBsfsicos & MmecAnicas ' Eundoside manipulados validade de até 72h. 7 195020 195
£ 5 SE = 5 9 = Deve apresentar folhas verde claro s/
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos
C s i : . partes amareladas
plasticos limpos, resistentes, préprios para
utilizagd@o de alimentos.
De primeira qualidade, tamanho e coloragao
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e mantidos sob
bem desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos refrigeragdo a 10°C, ndo
m ABACAXI L 10 Kg oriundos do manuseio e transporte. manipulados validade de até 72 50 1393000 1393
Acondicionados em sacos plasticos limpos, horas. Apds maturagdo completa
resistentes, proprios para utilizagdo de alimentos.

Paola C. Trindade de Oliveira

Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303



Fresca, tamanho e coloracdo uniformes, devendo
ser desenvolvida, firme e intacta, isenta de Higienizad tid b
material terroso e umidade externa anormal, livre _wm?a%_‘mmw%maw%om owmwo
sujidades e residuos fertilizantes, parasi 5 o
3 ALFACE 9 20 Kq mmzma.mw sl it mmmomw ek s oww:nwmmmwm manipulados validade de até 72h, 5 278600 279
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos Deve mn_.mmmham_‘ mo._._mm_ <M_dm claro s/
plésticos limpos, resistentes, préprios para paries:amareladas
utilizagdo de alimentos.
De primeira qualidade, tamanho e coloracio
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e ndo manipulados
i fisi ani ; g
BANANA 3 30 kg |Pem nmwm_dumwmuwm ”Hhmhwﬂ MMmmumHmmnms_nom validade de até 72h. 40 3343200 3343
Acondicionados em sacos plésticos limpos, Apos maturacdo completa.
resistentes, proprios para utilizagdo de alimentos.
De 12 qualidade, tipo manteiga, de tamanho
médio, talo verde, inteiros, coloracdo uniforme e e .
sem manchas. Bem desenvolvidas, firme e intacta. I_mquﬂmwmom om mBW%M% owmwoc
Isenta de material terroso e umidade externa manipulados M\m_amam n_m até 72h
COUVE 3 30 Kg anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas, Om<ﬂ apresentar folhas verdes ° 2.5 208950 209
sem danos fisicos e macénicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos BSCUEAS S/ vM.mnmw ammﬁm_\m_mn_mm ou
plasticos limpos, resistentes, préprios para 9
utilizacdo de alimentos.
Folhas inteiras, com talo, gratidas, sem manchas
com colorag@o uniforme, intactas, firmes e bem Higienizados e mantidos sob
CEBOLINHA 19 190 Kg desenvolvidas. Acondicionados em sacos plésticos refrigeragdo a 10°C, ndo 0,5 264670 265
limpos, resistentes, préprios para utilizagdo de manipulados validade de até 72h.
alimentos.
De 12 qualidade, hortalica classificada como Higienizad tid b
verdura, de cor verde, aspecto e cor préprios, _mmwhmhmmmommawﬁ”_o . oMmmoo
CHEIRO-VERDE 19 190 Kg gori awmmﬁww Mommwmmnmm_nﬂmm i MMﬁMMMM manipulados validade de até 72h. 0,5 264670 265
plasticos limpos, resistentes, proprios para Deve apresentar folhas verdes
utilizacdo de alimentos. escuras s/ partes amareladas

O&V @?5@
Paola C. Trindade de Oliveira

Nutricionista SEMED/TA
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MANDIOCA de primeira qualidade, tipo branca ou
amarela, raizes grandes no grau normal de
m<oEnmo no tamanho, sabor e cor préprios da — .
espécie, c:_ﬁo:‘:mw frescas, sem ferimento ou o.mq_Nma.um N Bm:n_%w.moc
8 MANDIOCA 1 10 xo defeitos, ndo fibrosa, livre de terra e corpos .«m«:um_‘mnmﬁ a 10°C, ndo 50 1393000 1393
estranhos, Isenta de umidade, lavadas, manipulados validade de até 72h.
acondicionadas em saco plascico transparente,
com ausencia de sujidades, parasitas e larvas.
De 12 qualidade, frutos de tamanho médio, no Higienizados e mantidos sob
grau maximo de evolugdo no tamanho. Aroma e . = a -
9 LARANJA 2 20 Kg sabor caracteristicos da espécie, sem ferimentos. refrigeracao a 10°C, ndo 50 2786000 2786
Acondicionados em sacos plasticos limpos, manipulados validade de até 1
resistentes, proprios para utilizagdo de alimentos. semana
De primeira qualidade, tamanho e coloragdo
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e mantidos sob
bem desenvolvido, sem danos m_m_Bm e mecanicos refrigeracdo a 10°C, ndo
10 PEPINO 1 10 KG oriundos do manuseio e transporte. Emaucwmaom validade de até 1 20 557200 557
Acondicionados em sacos plésticos limpos, semana
resistentes, proprios para utilizacdo de alimentos.
Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1,
Caracteristicas Adicionais: isentas de anm:m
FARINHA DE terrosa, corantes e parasitos, ndo podera estar Devera apresentar validade minima
11 MANDIOCA 0,5 5 Kg Umida, fermentada ou rancosa, produto de 12 de 6 meses a partir da data de 15 208950 209
qualidade préprio para consumo humano. entrega na unidade requisitante.
Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados em
fardos Plasticos totalizando até 60Kg.
Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1, Classe:
branca, Caracteristicas Adicionais: isentas de
FARINHA DE matéria terrosa, corantes e parasitos, nio podera | Devera apresentar <,m_amam minima
12 TAPIOCA 0,5 5 Kg estar Umida, fermentada ou rangosa, produto de de 6 meses a partir da data de 15 208950 209
12 qualidade préprio para consumo humano. entrega na unidade requisitante.
Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados em
fardos Plésticos totalizando até 60Kg.

DN
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Lim&o comum - Higienizados e mantidos sob
~ De primeira qualidade; Tamanho de médio a refrigeragdo a 10°C, ndo
13 MG L 110 Kg grande, equivalente de 1kg=10und. Casca manipulados validade de até 1 2 16360 205
lisa, integra, livre de fungos. De consisténcia firme semana
Melancia - ienizados e mantidos sob
De primeira qualidade; Pesando entre 08 a 10kgs; fri N 10° .
14 MELANCIA 1 10 Kg Casca integra, isenta de manchas e refrigeracdo a 10°C, ndo 100 2786000 2786
perfuragdes, consisténcia firme, sem rachaduras e manipulados validade de até 1
partes moles semana
De 12 qualidade, de tamanho e coloracdo L .
uniformes, tipicos da variedade, sem manchas, Higienizados e mantidos sob
15 PIMENTINHA 19 190 Kg co_o_.‘mm\ msamamwu nm_.:\_oma. ou lesGes de origem qm._iomanmo a 10°C, ndo. 0,5 264670 265
fisica ou mecanica. Acondicionados em sacos manipulados validade de até 1
plasticos limpos, resistentes, préprios para semana
utilizagdo de alimentos.
POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor abacaxi, de 12 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminacéo.
Acondicionada em embalagem plastica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do : ’ =
produto até o momento do consumo. A Devera apresentar <.m__nmam it
16 POLPA DE FRUTA 4 40 Kg de 6 meses a partir da data de 15 1671600 1672
embalagem deve conter externamente os dados entrega na unidade requisitante
minimos de identificagdo e procedéncia, nimero 9 q )
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.
POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor acal, de 13 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminacdo.
Acondicionada em embalagem plastica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do Deveré apresentar validade minima
17 POLPA DE ACAI 0,5 5 Kg macw_wmam:%o e oSUMO. A g0 | de 6 meses a partir da data de 100 1393000 1393
minimos de identificagdo e procedéncia, nimero entrega na unidade requisitante.
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.

O?m@o, ?(95
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Fresca, de primeira, livre de residuos de Higienizados e mantidos sob
18 TANGERINA 10 Kg fertilizantes, tamanho e cor uniforme, devendo _‘.m?_om&nmo.m 10°C, nédo 50 1393000 1393
ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme manipulados validade de até 72
de acordo com a resolugdo 12/78 da cnnpa. horas apds maturagdo completa.
Ovos de galinhas caipiras: integros, casca aspera e
fosca sem rachaduras e suleiras de fezes. Dizia
em pentes de papeldo ou outro meio que garanta | Apresentar na embalagem individual
19 ovo 10 KG sua integridade, com isnpegao do SIM, a data de validade, ndo sendo 25 696500 697
identificacdo do registro sanitario e prazo de inferior a 20 dias
validade. O produto devera ser entregue nas
unidades escolares conforme programacao.
De primeira qualidade, tamanho e coloracao
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser L ~ .
< : hoiongl &t Higienizados e ndo manipulados
bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecénicos ; 2
20 REPOLHO 20 kg oriundos do manuseio e transporte. validade de até 72h. 5 278600 279
Acondicionados em sacos pldsticos limpos,
resistentes, préprios para utilizagdo de alimentos.

RO Minvise,
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TOME-ACU

MUNICIPIO DE TRABALHO E DE PROGRESSO

PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE
EXERCICIO 2024

TERMO DE REFERENCIA - Agricultura Familiar
MODALIDADE MEDIO

NUMERO DE ALLUNOS 4104

fNstNOMEDIG . @ 10 MESES

Fresca, tamanho e coloragdo uniformes, devendo
ser desenvolvida, firme e intacta, isenta de

material terroso e umidade externa anormal, livre I_mm_whmww_‘mmw om maum%mmnowmwoc
2 de sujidades e residuos de fertilizantes, parasitas e " 4 4
. ABOBORA 1 10 Kg _m_‘<mm sem danos fisicos e mecanicos oﬂc:ag do manipuiados validade de até 72h. 40 1577600 1578
Wi i Deve apresentar folhas verde claro s/
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos artes amareladas
plasticos limpos, resistentes, proprios para p

utilizagdo de alimentos.

b Qi

ola C. Trindade de Oliveira
e Nutricionista SEMEDITA
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ABACAXI

10

R$ 5,30

De primeira qualidade, tamanho e coloracio
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser
bem desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos

oriundos do manuseio e transporte.
Acondicionados em sacos plasticos limpos,
resistentes, préprios para utilizagdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72
horas. Apds maturagdo completa.

100

3944000

3944

ALFACE

20

Kg

Fresca, tamanho e coloragéo uniformes, devendo
ser desenvolvida, firme e intacta, isenta de
material terroso e umidade externa anormal, livre
de sujidades e residuos de fertilizantes, parasitas e
larvas, sem danos fisicos @ mecénicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos
plasticos limpos, resistentes, préprios para
utilizacdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72h.
Deve apresentar folhas verde claro s/
partes amareladas

20

1577600

1578

BANANA

20

Kg

De primeira qualidade, tamanho e coloragdo
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser
bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos

oriundos do manuseio e transporte.
Acondicionados em sacos plasticos limpos,
resistentes, proprios para utilizacdo de alimentos.

Higienizados e ndo manipulados
validade de até 72h.
Apos maturagdo completa.

100

7888000

7888

COUVE

30

Kg

De 12 qualidade, tipo manteiga, de tamanho
médio, talo verde, inteiros, coloracdo uniforme e
sem manchas. Bem desenvolvidas, firme e intacta.
Isenta de material terroso e umidade externa
anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas,
sem danos fisicos e macénicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionados em sacos
plasticos pos, resistentes, proprios para
utilizacdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72h.
Deve apresentar folhas verdes
escuras s/ partes amareladas ou
rasgadas

10

1183200

1183

CEBOLINHA

19

190

Kg

Folhas inteiras, com talo, graidas, sem manchas
com coloragdo uniforme, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Acondicionados em sacos plésticos
limpos, resistentes, préprios para u

alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72h.

749360

749

O
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De 12 qualidade, hortaliga classificada como
verdura, de cor verde, aspecto e cor préprios,

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo

lisa, integra, livre de fungos. De consisténcia firme

semana

isenta de sinais de apodrecimento, sujidades e . 2 5
7 CHEIRO-VERDE 19 190 Kg materiais terrosos. Acondicionados em Sacos aw:_nc_mnom <mn_amMﬂ.% mnmaum? 1 749360 749
plésticos limpos, resistentes, préprios para €ve apresentar folhas verdes
utilizacdo de alimentos. escuras s/ partes amareladas
Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1,
Caracteristicas Adicionais: isentas de matéria
FARINHA DE terrosa, corantes e parasitos, ndo podera estar Deverd apresentar validade minima
8 MANDIOCA 0,5 5 Kg dmida, fermentada ou rangosa, produto de 12 de 6 meses a partir da data de 15 295800 296
qualidade proprio para consumo humano. entrega na unidade requisitante,
Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados em
fardos Plasticos totalizando até 60Kg.
Grupo: seca, granulagdo média, Tipo: 1, Classe:
branca, Caracteristicas Adicionais: isentas de
FARINHA DE matéria terrosa, corantes e parasitos, ndo poderd | Devera apresentar validade minima
9 TAPIOCA 0,5 5 Kg estar oBEm. mm_._ﬁ.m:n.mn.m ou rangosa, produto de de 6 meses a partir da data de 15 295800 296
12 gualidade proprio para consumo humano. entrega na unidade requisitante.
Embalagens plasticas de 1Kg acondicionados em
fardos Plasticos totalizando até 60Kg.
De 12 \nc.m_Emam‘ ?cﬁom de tamanho médio, no Higienizados e mantidos sob
grau maximo de evolugdo no tamanho. Aroma e . 5 5 =
10 LARANJA 2 20 Kg | sabor caracteristicos da espécie, sem ferimentos. refrigeracgo a 10°C, ndo 100 7888000 7888
Acondicionados em sacos plasticos limpos, manipulados validade de até 1
resistentes, préprios para utilizacdo de alimentos. semana
Lim3o comum - Higienizados e mantidos sob
- De primeira qualidade; Tamanho de médio a refrigeragdo a 10°C, ndo
12 LIMAO 11 110 Kg grande, equivalente de 1kg=10und. Casca manipulados validade m_m até 1 1 433840 434

O%? Ol
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MANDIOCA de primeira qualidade, tipo branca ou
amarela, raizes grandes no grau normal de
Copéce, untormen, rescan sem envooncs og. | Higienizados e mantidos sob
32 MANDIOCA 1 10 amﬂm_&m ndo mcﬂo\mm :<qm\n_m terra e corpos .E?Emﬂmnmo. a 107C, :mmo 50 1972000 1972
estranhos. Isenta de umidade, lavadas, manipulados validade de até 72h.
acondicionadas em saco plascico transparente,
com ausencia de sujidades, parasitas e larvas.
o ~ Melancia - Higienizados e mantidos sob
De primeira qualidade; Pesando entre 08 a 10kgs; fri ” o .
13 MELANCIA 1 10 Kg Casca integra, isenta de manchas e refiigeracéo a 10 €, ndo 100 3944000 3944
perfuragdes, consisténcia firme, sem rachaduras e manipulados validade de até 1
partes moles semana
Ovos de galinhas caipiras: integros, casca dspera e
fosca sem rachaduras e suleiras de fezes. Duzia
em pentes de papeldo ou outro meio que garanta Apresentar na embalagem individual
14 (0)Y/0] 1 10 sua integridade, com isnpegdo do SIM, a data de validade, n3o sendo 50 1972000 1972
identificacdo do registro sanitério e prazo de inferior a 20 dias
validade. O produto deverd ser entregue nas
unidades escolares conforme programac3o.
De primeira qualidade, tamanho e coloragio L )
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e mantidos sob
bem desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos refrigeragdo a 10°C, ndo
Ad PEPINO 1 10 oriundos do manuseio e transporte. manipulados validade de até 1 10 394400 394
Acondicionados em sacos plasticos pos, semana
resistentes, proprios para utilizacdo de alimentos.
De 12 qualidade, de tamanho e coloragio L )
uniformes, tipicos da variedade, sem manchas, Higienizados e mantidos sob
bolores, sujidades, ferrugem ou lesdes de origem refrigeragdo a 10°C, ndo
16 PIMENTINHA 19 190 Kg mm:mm ou mecanica. >no:a§osmawm em sacos manipulados validade de até 1 1 749360 749
plasticos limpos, resistentes, prdprios para semana
utilizagdo de alimentos.

Qé% %\56,
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17

POLPA DE
FRUTA

40

Kg

POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor maracuja, de 12 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminagéo.
Acondicionada em embalagem plastica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A
embalagem deve conter externamente os dados
minimos de identificacdo e procedéncia, nimero
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.

Devera apresentar validade minima
de 6 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

20 3155200 3155

18

POLPA DE ACAf

0,5

Kg

POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor agai, de 12 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminagéo.
Acondicionada em embalagem pléstica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A
embalagem deve conter externamente os dados
minimos de identificagdo e procedéncia, nimero
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.

Devera apresentar validade minima
de 6 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

100 1972000 1972

19

REPOLHO

20

kg

De primeira qualidade, tamanho e coloraca@o
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser
bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos

oriundos do manuseio e transporte.
Acondicionados em sacos plasticos limpos,
resistentes, préprios para utilizagdo de alimentos.

Higienizados e ndo manipulados
validade de até 72h.

10 788800 789

20

TANGERINA

20

kg

Fresca, de primeira, livre de residuos de
fertilizantes, tamanho e cor uniforme, devendo
ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme
de acordo com a resolugdo 12/78 da cnnpa.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracéio a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72
horas apds maturagdo completa.

100 7888000 7888

Paola C. ﬂ::an% de Oliveira
Nutricionista SEMED/TA
CRN7 11303
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PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-AGU
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR - PNAE
EXERCICIO 2024

TERMO DE REFERENCIA - Agricultura Familiar

MODALIDADE INTEGRAL
NUMERO DE ALUNOS 550

ENSINOINTEGRAL 10 MESES

De primeira qualidade, tamanho e coloracdo
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser Higienizados e ndo manipulados
bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos . .

4 BANANA 1 10 Kg oriundos do manuseio e transporte. validade am. ate 72h, 100 550000 550

Acondicionados em sacos pldsticos limpos, Apos maturacao completa.
resistentes, proprios para utilizagdo de alimentos.

Folhas inteiras, com talo, gratidas, sem manchas

com coloraga@o uniforme, intactas, firmes e bem Higienizados e mantidos sob
2 CEBOLINHA 5 50 Kg desenvolvidas. Acondicionados em sacos plasticos refrigeracdo a 10°C, ndo 0,5 13750 14
limpos, resistentes, proprios para utilizagdo de manipulados validade de até 72h.
alimentos.

Qb Ol
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CHEIRO-VERDE

50

Kg

De 12 qualidade, hortalica classificada como
verdura, de cor verde, aspecto e cor proprios,
isenta de sinais de apodrecimento, sujidades e

materiais terrosos. Acondicionados em sacos

plasticos limpos, resistentes, préprios para
utilizagdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 72h.
Deve apresentar folhas verdes
escuras s/ partes amareladas

0,5

LARANJA

10

Kg

De 12 qualidade, frutos de tamanho médio, no
grau maximo de evolugdo no tamanho. Aroma e
sabor caracteristicos da espécie, sem ferimentos.

Acondicionados em sacos pldsticos limpos,
resistentes, proprios para utilizagdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 1
semana

100

20

Kg

Limdo comum -
De primeira qualidade; Tamanho de médio a
grande, equivalente de 1kg=10und. Casca
lisa, integra, livre de fungos. De consisténcia firme

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 1
semana

MELANCIA

10

Kg

Melancia -

De primeira qualidade; Pesando entre 08 a 10kgs;
Casca integra, isenta de manchas e
perfuracgdes, consisténcia firme, sem rachaduras e
partes moles

Higienizados e mantidos sob
refrigeragdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 1
semana

100

PIMENTINHA

50

Kg

De 12 qualidade, de tamanho e coloragdo
uniformes, tipicos da variedade, sem manchas,
bolores, sujidades, ferrugem ou lesdes de origem
fisica ou mecanica. Acondicionados em sacos
plasticos limpos, resistentes, proprios para
utilizagdo de alimentos.

Higienizados e mantidos sob
refrigeracdo a 10°C, ndo
manipulados validade de até 1
semana

0,5

POLPA DE
FRUTA

20

POLPA DE FRUTA - CONGELADA
Sabor acerola, de 12 qualidade, 100% natural,
selecionada, isenta de contaminagdo.
Acondicionada em embalagem plastica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A
embalagem deve conter externamente os dados
minimos de identificacdo e procedéncia, nimero
do lote, data de fabricagdo, valiadade e
quantidade do produto. Pacotes de 1Kg
acondicionados em fardos caixas de papeldo
totalizando até 24Kg.

Deverd apresentar validade minima
de 6 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

20

13750 14
550000 550
11000 11
550000 550
13750 14
220000 220
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TOME-ACU
PREFEITURA MUNICIPAL DE TOME-ACU
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE
AGRICULTURA FAMILIAR - 2024
ITEM PRODUTO SEANTE S
(kg)/und
1 Abébora 8125
2 Abacaxi 11326
3 Alface 8247
4 Mandioca 11839
5 Banana 27020
6 Couve 6185
7 Cebolinha 4131
8 Cheiro verde 4131
9 Farinha de mandioca 2950
10 |Farinha de tapioca 2167
11 |Laranja 26430
12 |Limdo 4350
13 |Melancia 38588
14 |Pepino 4341
15 |[Pimentinha 3382
16 |Polpa de Abacaxi 3500
17 |Polpa de Acerola 3500
18 |Polpa de Goiaba 3343
19 |Polpa de Maracuja 2000
20 |Polpa de Agai 11839
21 |Repolho 2762
22 |Tangerina 29359
23 Mamao 1293
24 |Pitaya 1293
25 |Ovo de galinha caipira 10819
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