e
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EDITAL DE LICITACAO
PREGAO PRESENCIAL SRP N° 012/2013-PMC
DATA DA REALIZAGAO: 16/04/2013 HORARIO: 09:h00min
LOCAL: Prefeitura Municipal de Castanhal — Secretaria Municipal de Suprimento e Licitacdo, situada a Av.:
Bardo do Rio Branco, N° 2232, Centro, Castanhal-Pa.

A PREFEITURA MUNICIPAL DE CASTANHAL-PMC, por intermédio do Fundo Municipal de Saude-FMS,
Secretaria Municipal de Saude de Castanhal-SESMA, sediada a Trav. Conego Leitdo, 1943, Bairro:
Centro, neste Municipio de Castanhal/Pa., no exercicio da competéncia delegada pela Portaria n.° 661/13,
datada de 21/02/2013, torna publico que se acha aberta nesta unidade licitagdo na modalidade PREGAO
PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS, do tipo MENOR PRECO UNITARIO POR ITEM, para a
prestacdo de Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar para Pacientes, Acompanhantes (de
criancas até 17 anos e idosos com mais de 65 anos) Legalmente Instituidos e Funcionarios do
Hospital Municipal de Castanhal, conforme autorizacdo do Secretario Municipal de Saude e Meio
Ambiente, nos termos do Estatuto Licitatorio, constante no Processo n.° 012/2013/SESMA/FMS e de acordo
com as descricdes e especificagfes contidas nos Anexos integrantes deste Edital, por um periodo de 12
(doze) meses, que sera regida pela Lei n° 10520/2002, Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e Lei
Complementar n® 123/06, Decreto Municipal n.° 067/2010 e demais normas regulamentares aplicaveis a
espécie.

As propostas deverdo obedecer as especificagfes estabelecidas por este Edital e seus anexos, que dele
fazem parte integrante.

A sessdo de processamento do Pregdo sera realizada na Prefeitura Municipal de Castanhal -
Secretaria Municipal de Suprimento e Licitagdo, localizado a Av. Bardo do Rio Branco, n.° 2232,
Bairro: Centro — Castanhal/PA, iniciando-se no dia 16/04/2013, as 09:00horas e sera conduzida por
Pregoeiro com o auxilio da Equipe de Apoio, designados nos autos do processo em epigrafe.

Os envelopes contendo a proposta e os documentos de habilitagdo serdo recebidos no enderegco acima
mencionado, na sessédo publica de processamento do Pregéo, apés o credenciamento dos interessados que
se apresentarem para participar do certame.

Para os fins previstos neste Edital informamos que o horario de atendimento para informacfes e
esclarecimentos serd das 7 as 13 horas, em dias Uteis na sede da Prefeitura Municipal de Castanhal.

| - DO OBJETO

1 - A presente licitagcdo tem por objeto a prestacdo de Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar
para Pacientes, Acompanhantes Legalmente Instituidos e Funcionérios do Hospital Municipal de
Castanhal, para atendimento por um periodo de 12 (doze) meses, sendo do tipo menor pre¢co unitario por
item, conforme especificacdes constantes da Planilha de Quantitativos, que integra este edital como Anexo I.

2 — As gquantidades descritas sdo estimativas maximas para fornecimento durante 12 (doze) meses, com
entregas em periodos alternados e quantidades definidas de acordo com as necessidades desta Prefeitura.

3 - O Edital contendo todo detalhamento do objeto podera ser retirado, de 2° a 6° feiras, das 07h00 as 13h00
horas, até o ultimo dia atil imediatamente anterior a data do inicio do certame, na sede da Secretaria
Municipal de Suprimento e Licitacdo, localizado no Prédio da Prefeitura Municipal de Castanhal, & Av. Barédo
do Rio Branco, n.° 2232, Bairro: Centro — Castanhal/Pa.

Il - DA PARTICIPACAO

1 - Poderdo participar do certame todos os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto da
contratacdo que preencherem as condi¢des de credenciamento constantes deste edital.

IIl— DO ENVELOPE DE CREDENCIAMENTO

1 - Os documentos referentes ao credenciamento deverdo ser apresentados em um envelope fechado e
indevassaveis, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, 0s seguintes dizeres:
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Envelope n° 1 — Credenciamento
Processo n°2013/3/801

Pregéo Presencial SRP N° 012/2013-PMC
Proponente: Razdo Social do Licitante

2 — No envelope de credenciamento, deverdo ser apresentados o0s seguintes documentos em original, por
qualquer processo de cépia autenticada por Tabelido de Notas ou cOpia acompanhada do original para
autenticacao pelo Pregoeiro ou por membro da Equipe de Apoio:

a) declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitagdo, de acordo com o modelo estabelecido no
Anexo IV deste Edital,

b) tratando-se de representante legal da sociedade empresaria ou cooperativa, ou empresario individual, o
estatuto social, contrato social ou outro instrumento de registro empresarial registrado na Junta Comercial;
ou, tratando-se de sociedade ndo empresaria, ato constitutivo atualizado no Registro Civil de Pessoas
Juridicas, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacfes em
decorréncia de tal investidura;

c) tratando-se de procurador, a procuragdo por instrumento publico ou particular, da qual constem poderes
especificos para formular lances, negociar preco, interpor recursos e desistir de sua interposi¢édo e praticar
todos os demais atos pertinentes ao certame, acompanhada do correspondente documento, dentre os
indicados na alinea "a" supra, que comprove os poderes do mandante para a outorga;

d) documento oficial que contenha foto da pessoa que ira representar a empresa neste certame;

2.1 - Para o exercicio do direito de preferéncia de que trata da qualidade de microempresa ou empresa de
pequeno porte devera estar expressa mediante apresentacdo de declaragdo assinada por representante
legal da empresa, preferencialmente com firma reconhecida em cartério.

2.2 — A declaracdo de que trata o item anterior, deverd ser entregue ao pregoeiro no momento do
credenciamento, pelas empresas que pretenderem se beneficiar nesta licitacdo do regime diferenciado e
favorecido previsto na Lei Complementar n°. 123/2006 e altera¢Bes posteriores.

3 - Sera admitido apenas 1 (um) representante para cada licitante credenciada, sendo que cada um deles
podera representar apenas uma credenciada.

4 - Se a documentacdao relativa ao credenciamento ndo estiver completa ou contrariar qualquer dispositivo
deste Edital e seus anexos, o licitante podera apresentar, durante a sessdo, documentacao pertinente a
suprir a eventual falha. Caso contrario o pregoeiro considerard ndo credenciado o proponente e
consequentemente impedido de participar das fases seguintes.

IV - DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

1 - A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser apresentados, separadamente, em 02 (dois)
envelopes fechados e indevassaveis, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, 0s
seguintes dizeres:

Envelope n° 2 - Proposta

Processo n° 2013/3/801

Pregéo Presencial SRP N° 012/2013-PMC
Proponente: Raz&o Social do Licitante

Envelope n° 3 - Habilitac&o

Processo n°2013/3/801

Pregéo Presencial SRP N° 012/2013-PMC
Proponente: Razdo Social do Licitante

2 - A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em lingua portuguesa, salvo
quanto as expressfes técnicas de uso corrente, com suas paginas numeradas sequiencialmente, sem
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rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas, e ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou
pelo procurador, juntando-se copia da procuragéo.

3 - Os documentos necessarios a habilitagdo deverdo ser apresentados em original, por qualquer processo
de copia autenticada por Tabelido de Notas ou cépia acompanhada do original para autenticacdo pelo
Pregoeiro ou por membro da Equipe de Apoio.

4 - E desejavel que os documentos a serem conferidos com o original pelo Pregoeiro ou pelos membros da
Equipe de Apoio sejam exibidos no local indicado no predmbulo deste edital até 03 (trés) dias antes da
abertura do procedimento licitatorio. Feita esta verificacdo, os documentos serdo devolvidos a licitante para
gue os apresente na fase de habilitagcdo. Contudo, sera permitida que tal conferéncia seja efetuada quando
da abertura do envelope de habilitacéo;

5 - Os documentos necessarios a habilitagdo em lingua estrangeira deverdo ser traduzidos por tradutor
juramentado.

V - DO CONTEUDO DO ENVELOPE “PROPOSTA”

1 - A proposta de pre¢o devera conter os seguintes elementos:

a) nome, endereco, CNPJ e inscricdo estadual/municipal;

b) nimero do processo e deste Pregéo;

¢) descricdo de forma clara e sucinta do objeto da presente licitacdo com indicacdo de marca e garantia de
cada produto, em conformidade com as especificacdes do Anexo | deste Edital;

d) Preco unitério e total ofertado para cada produto, em moeda corrente nacional, em algarismo, apurados
nos termos do subitem 2 deste edital, sem inclusdo de qualquer encargo financeiro ou previséo inflacionaria.
Nos precos propostos deverdo esta incluidos, além do lucro, todos os custos e despesas, encargos e
incidéncias, diretas ou indiretas, ndo importando a natureza que recaiam sobre o fornecimento objeto desta
licitagdo, na condi¢do “CIF” Castanhal (Pa).

e) prazo de validade da proposta ndo inferior a 90 (noventa) dias, contados da data estipulada para entrega
dos envelopes.

f) indicacdo do prazo de entrega que ndo podera ser superior ao 5° (quinto) dia Gtil contados da data de
solicitacdo dos mesmos.

2 - A proposta de precos deverd ser orcada em valores vigentes a data de sua apresentacdo, que sera
considerada a data de referéncia de precos.

3 - A proposta de precos devera conter preco unitario e total de cada item e apresentar o valor global dos
itens.

4 — A proposta de pregos devera ser orcada somente para o quantitativo total de cada item.

5 — Deverdo constar da proposta a especificacdo detalhada dos materiais constando demais elementos
pertinentes, para facilitar o julgamento da proposta mais vantajosa, ja incluso demais valores de impostos,
taxas, transporte, carga e descarga, encargos trabalhistas e outras despesas, se houver, para o fiel
atendimento do objeto.

6 — E obrigatério aos licitantes descrever na integra em sua proposta o objeto ofertado obedecendo as
especificagbes minimas constantes do edital, bem como demais informacdes necessarias ao perfeito
entendimento do conteldo das propostas, sob pena de desclassificacdo da mesma, caso nédo o faca.

7 — Juntamente com a proposta de precos, o licitante devera anexar o CATALOGO e/ou MANUAL (original
e/ou site oficial da internet), com as respectivas especificacdes de cada produto apresentado para o devido
confronto com as especificagfes técnicas minimas exigidas em edital.

6 - Recomenda-se que a documentacdo contida nos ENVELOPES, deverdo estarem numeradas
sequencialmente, da primeira a Gltima folha, de modo a refletir o seu nimero exato, sendo que a eventual
falta de numeracao e/ou duplicidade de numeracéo ou ainda a falta da rubrica nas folhas, sera suprida pelo
representante credenciado, na sessao de abertura do respectivo envelope, nos termos do presente Edital,
vedada a desclassificacéo por este motivo.
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VI - DO CONTEUDO DO ENVELOPE "DOCUMENTOS PARA HABILITAGAO"

1 - O Envelope "Documentos de Habilitagdo" devera conter os documentos a seguir relacionados os quais
dizem respeito a:

1.1 - HABILITACAO JURIDICA

a) Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se
tratando de sociedade empresaria ou cooperativa;

¢) Documento de elei¢cdo ou designacdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedade empresaria ou
cooperativa,

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de sociedades
ndo empresaria acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

e) Decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de
registro ou autorizagcdo para funcionamento expedido pelo érgdo competente, quando a atividade assim o
exigir, observado o artigo 107 da Lei federal n°® 5.764, de 16/12/1971, no caso de cooperativas.

1.1.1 - Os documentos relacionados nas alineas "a" até a "d" deste subitem do item VI ndo precisardo
constar do "Envelope Documentos de Habilitacdo", se tiverem sido apresentados para o credenciamento
neste Pregéo.

1.2 - REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

b) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio
ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual. Na hipétese
de inexisténcia de cadastro conforme citado no item acima, a empresa licitante deve comprovar referido fato,
0 que pode ser feito por meio de declaracdo assinada por representante legal com firma reconhecida em
cartorio;
c) Certidao(s) de regularidade referente ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS, dentro do
prazo de validade;
d) Certiddo(s) Negativa de Débito — C.N.D., junto ao Instituto Nacional de Seguridade Social (INSS), dentro
do prazo de validade;
e) Prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal do domicilio ou sede da
licitante, dentro do prazo de validade, compreendendo:
e.l) Certiddo(s) Negativa de débito (quitacdo de tributos federais — Conjunta de Débitos relativos a
Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido) junto a Unido;
e.2) Certidao(s) Negativa de Débito (quitacé@o de tributos estaduais — tributéria e ndo tributaria) junto ao
Estado;
e.3) Certiddo(s) Negativa de Débito (quitacdo de tributos municipais — ISS, Alvara e IPTU) junto ao
Municipio;

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, dentro do prazo de validade.

1.2.1. A Certiddo Positiva com Efeito de Negativa emitida pelo érgdo competente sera aceita para fins de
comprovacao da regularidade fiscal perante as Fazendas Publicas.

1.2.2. Todas as certiddes devem se referir a empresa licitante, inclusive o IPTU; excetuando-se tal exigéncia no
caso das firmas individuais;

1.2.3. Quanto a comprovacao de regularidade referente ao IPTU, na hipétese da empresa licitante ndo ser
proprietaria de bem imével no municipio onde esta sediada, deve demonstrar tal fato, 0 que pode ser feito por
meio de declaracdo assinada por representante legal.

1.3 - QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na
forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por
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balancetes ou balancos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais
de 3 (trés) meses da data de apresentagéo da proposta com a comprovacao dos seguintes indices:

- indice de Liquidez Geral (LG) maior que 1;
- Solvéncia geral (SG) maior que 1;
- Indice de Liquidez Corrente (LC) maior que 1, calculados pelas seguintes férmulas:

LG= AC+RLP SG= AT LC=AC
PC+ELP PC+ELP PC

AC= ATIVO CIRCULANTE

PC= PASSIVO CIRCULANTE
AT=ATIVO TOTAL

ELP= EXIGIVEL A LONGO PRAZO
RLP= REALIZAVEL A LONGO PRAZO

b) Serdo aceitos o balango patrimonial e demonstracdes contdbeis, devidamente assinados pelo
representante legal da empresa e pelo contador responsavel por esta, assim apresentados:

b.1) publicados em Diario Oficial ou;

b.2) publicados em jornal de grande circulagédo ou;

b.3) registrados na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante ou;

b.4) por copia do Livro Diario, devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio do
licitante, na forma do art. 6° da IN n.° 65 do Departamento Nacional do Registro do Comércio —
DNRC, de 11 de agosto de 1997, acompanhada, obrigatoriamente, dos termos de abertura de
encerramento. Quando forem apresentado o original do Diério fica dispensada a inclusdo, na
documentacéo, dos termos de abertura e de encerramento do livio em questéo.

c) Certidao(s) negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor de juizo da sede da pessoa
juridica, dentro do prazo de validade. Sera aceita também certiddo (s) negativa de a¢des civeis nos casos em
que o 6rgao distribuidor fornecé-las.

d) Certiddo Simplificada emitida pela Junta Comercial da sede da empresa licitante;

e) Comprovagdo de possuir, na data da abertura da licitacdo, capital minimo integralizado ou valor do
patriménio liquido minimo equivalente a 5% (cinco por cento) do valor ganho da contratacéo.

1.4 - OUTRAS COMPROVACOES

a) - Declaracdo subscrita por representante legal da licitante, preferencialmente com firma reconhecida em
cartorio, elaborada em papel timbrado, atestando que:

a.l) se encontra em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho, conforme modelo anexo ao
Decreto estadual n°® 42.911, de 06/03/1998; - (Modelo Anexo Il do Edital)

a.2) inexiste impedimento legal para licitar ou contratar com a Administracdo, inclusive em virtude das
disposicdes da Lei estadual n° 10.218, de 12 de fevereiro de 1999; (Modelo Anexo IV do Edital)

1.5 QUALIFICACAO TECNICA

a) Apresentar atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
que comprove o fornecimento em quantidades e caracteristicas ao objeto desta licitacao;

A empresa devera apresentar:

- atestado de capacidade técnica vigente.

- prazo contratual com datas de inicio e término.

- local da apresentacéo dos servigos.

- hatureza da prestacéo dos servicos.

- guantidades de refeicdes fornecidas no prazo de vigéncia do contrato, bem como a média diaria de
refeicoes.
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- caracterizacao do bom desempenho do licitante; Nome do responsavel técnico pela empresa.
- ndo sera aceito atestados de capacidade técnica onde a empresa nao preste mais servicos.

b) Alvara de Licenca Sanitaria de titularidade da empresa licitante, expedido pelo Orgdo competente da
esfera Estadual ou municipal da sede do licitante;

c¢) Certidao de Registro Profissional do Responsavel Técnico da licitante, no Conselho Regional de Nutricdo —
CRN, em vigéncia, devendo pertencer ao quadro de pessoal, em qualquer uma das situacdes seguintes:

c.1) ser do quadro permanente da empresa, comprovacao pela juntada da copia do registro na
carteira de trabalho ou cépia da ficha de registro de empregados OU

c.2) ser profissional autbnomo contratado pela empresa, comprovacao pela juntada de cépia do
contrato de trabalho

2 - DISPOSICOES GERAIS DA HABILITACAO

2.1 - Na hipo6tese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, a Administracdo aceitara
como validas, preferencialmente, as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de
apresentacao das propostas.

2.2 - As empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, tanto quanto possivel, atenderdo as exigéncias
do capitulo VI deste edital, mediante documentos equivalentes, autenticados pelos respectivos consulados e
traduzidos por tradutor juramentado, devendo ter representacdo legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativamente ou judicialmente, devendo ser apresentados todos os
documentos relacionados no subitem 1.2 e no subitem 1.3 deste item VI.

2.3 - O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard no afastamento da licitante,
desde que seja possivel a afericdo de sua qualificacdo e a exata compreensédo de sua proposta, durante a
realizacdo da audiéncia publica do PREGAO. As normas que disciplinam este PREGAO serdo sempre
interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, sem comprometimento da seguranca
do futuro Contrato;

VIl - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

1 - No horéario e local indicados no preambulo, sera aberta a sesséo de processamento do Pregéo, iniciando-
se com o credenciamento dos interessados em participar do certame.

2 - Apébs os respectivos credenciamentos, os licitantes entregardo ao Pregoeiro a declaracdo de pleno
atendimento aos requisitos de habilitacdo, de acordo com o modelo estabelecido no Anexo Il deste Edital e,
em envelopes separados, a proposta de pre¢os e os documentos de habilitacéo.

2.1 - Iniciada a abertura do primeiro envelope proposta, estard encerrado o credenciamento e, por
consequéncia, a possibilidade de admisséo de novos participantes no certame.

3 - A analise das propostas pelo Pregoeiro visard ao atendimento das condi¢des estabelecidas neste edital e
seus anexos, sendo desclassificadas as propostas:

a) cujo objeto ndo atenda as especificacdes, prazos e condi¢tes fixados no Edital;
b) que apresentem preco baseado exclusivamente em proposta dos demais licitantes.

3.1 - No tocante aos precos, as propostas serdo verificadas quanto a exatiddo das operac¢des aritméticas que
conduziram ao valor total orgado, procedendo-se as corre¢cdes no caso de eventuais erros, tomando-se como
corretos 0s precos unitarios. As correcBes efetuadas serdo consideradas para apuracdo do valor da
proposta.

3.2 - Serdo desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas nas propostas das demais licitantes.
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3.3 - Se a licitante for cooperativa de trabalho, para fins de afericdo do preco ofertado, sera acrescido ao
valor dos servigos de que trata a alinea d1, subitem 1, item V deste Edital, o percentual de 15% (quinze por
cento) a titulo de contribuigdo previdenciaria, que constitui obrigacdo da Administragdo contratante (art. 22,
inc. IV, Lei federal n° 8.212, de 24/06/1991, com a redac¢do introduzida pela Lei federal n° 9.876, de
26/11/1999, c/c o art. 15, inc. |, Lei federal n° 8.212/91).

4 - As propostas ndo desclassificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com observancia dos
seguintes critérios:

a) selecdo da proposta de menor preco e as demais com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela;

b) ndo havendo pelo menos 03 (trés) precos na condi¢do definida na alinea anterior, serdo selecionadas as
propostas que apresentarem 0s menores precos, até o maximo de 03 (trés). No caso de empate nos precos,
serdo admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do nimero de licitantes.

5 - O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma
sequencial, a partir do autor da proposta de maior preco e os demais em ordem decrescente de valor,
decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de precos.

5.1 - A licitante sorteada em primeiro lugar podera escolher a posi¢do na ordenacgéo de lances, em relacéo
aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definicdo completa da ordem de lances.

6 - A etapa de lances seréa considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem da
formulag&o de lances.

7 - Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas as propostas selecionadas e ndo selecionadas para
essa etapa, na ordem crescente de valores, considerando-se para as selecionadas o Ultimo prego ofertado.
Com base nessa classificacéo, sera assegurada as licitantes microempresas e empresas de pequeno porte
preferéncia a contratagcéo, observadas as seguintes regras:

7.1 - O pregoeiro convocara a microempresa ou empresa de pequeno porte, detentora da proposta de menor
valor, dentre aquelas cujos valores sejam iguais ou superiores até 5% (cinco por cento) ao valor da proposta
melhor classificada, para que apresente preco inferior ao da melhor classificada, no prazo de 5 (cinco)
minutos, sob pena de preclusdo do direito de preferéncia.

7.2 - A convocacdo sera feita mediante sorteio, no caso de haver propostas empatadas, nas condi¢des do
subitem 5.1.

7.3 - Nao havendo a apresentacdo de novo preco, inferior ao preco da proposta melhor classificada, serdo
convocadas para o exercicio do direito de preferéncia, respeitada a ordem de classificacdo, as demais
microempresas e empresas de pequeno porte, cujos valores das propostas, se enquadrem nas condi¢des
deste edital.

7.4 - Caso a detentora da melhor oferta, de acordo com a classificacdo de que trata o subitem 7.1, seja
microempresa ou empresa de pequeno porte, ndo serd assegurado o direito de preferéncia, passando-se,
desde logo, a negociagéo do preco.

7.5 - O pregoeiro poderd negociar com o autor da oferta de menor valor, obtida com base nas disposi¢des
dos subitens 7.1 e 7.3, ou, na falta desta, com base na classificacdo de que trata o subitem 7.1, com vistas a
reducdo do preco.

8 - ApOs a negociacdo, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do menor preco, decidindo
motivadamente a respeito.

8.1 - O critério de aceitabilidade dos precgos ofertados sera o de compatibilidade com os precos dos insumos
e salarios praticados no mercado, coerentes com a execucdo do objeto ora licitado, acrescidos dos
respectivos encargos sociais e beneficios e despesas indiretas (BDI).

9 - Eventuais falhas, omiss@es ou outras irregularidades nos documentos de habilitacdo poderdo ser
saneadas na sessdao publica de processamento do Pregao, até a decisao sobre a habilitacdo.
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10 - A verificagéo sera certificada pelo Pregoeiro e deverdo ser anexados aos autos os documentos passiveis
de obtencéo por meio eletrénico, salvo impossibilidade devidamente justificada.

11- A Administracdo ndo se responsabilizard pela eventual indisponibilidade dos meios eletrdnicos, no
momento da verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade, e ndo sendo apresentados os documentos
alcancados pela verificacao, a licitante sera inabilitada.

12 - Para habilitacdo de microempresas ou empresas de pequeno porte, devera ser apresentada toda
documentacado exigida para efeito de comprovacéo de regularidade fiscal, conforme documentos indicados
neste Edital, mesmo que aquela apresente alguma restri¢ao.

13 - Havendo alguma restricdo na comprovacéao da regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 02 (dois)
dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado vencedor,
prorrogaveis por igual periodo, a critério da administracdo publica, para regularizagdo da documentacao,
pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito
de certiddo negativa.

14 — A ndo regularizagdo da documentag¢do no prazo previsto no subitem anterior, implicard decadéncia do
direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei n° 8.666/93, sendo facultado a
Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para assinatura do contrato,
ou revogar a licitagéo.

15 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacdo previstos neste edital, a licitante sera habilitada e
declarada vencedora do certame.

16 - Se a oferta ndo for aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias para a habilitacdo, o Pregoeiro,
respeitada a ordem de classificacdo e examinard a oferta subsequiente de menor preco, negociard com o
seu autor, decidira sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificara as condi¢cdes de habilitacéo e
assim sucessivamente, até a apuracdo de uma oferta aceitavel cujo autor atenda aos requisitos de
habilitacdo, caso em que sera declarado vencedor.

VIIl - DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGAGAO

1 - No final da sesséo, a licitante que quiser recorrer deverd manifestar imediata e motivadamente a sua
intencdo, abrindo-se entdo o prazo de 3 (trés) dias para apresentagcdo de memoriais, ficando as demais
licitantes desde logo intimadas para apresentar contrarrazdes em igual nimero de dias, que comecardo a
correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

2 - A auséncia de manifestagdo imediata e motivada da licitante importara a decadéncia do direito de recurso,
a declaracéo do objeto do certame pelo Pregoeiro a licitante vencedora e o encaminhamento do processo a
autoridade competente para a devida adjudicacdo e homologacéao.

3 - Interposto o recurso, o Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisdo ou encaminha-lo devidamente
informado a autoridade competente.

4 - Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
adjudicara o objeto do certame a licitante vencedora e homologara o procedimento.

5 - O recurso tera efeito suspensivo e o0 seu acolhimento importara a invalidacdo dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

6 - N&o sera aceita impugnacao nem intencédo de recurso e nem mesmo a interposi¢ao de recurso via fax e
e-mail, somente PROTOCOLADOS na Prefeitura Municipal de Castanhal.

7 - Eventual impugnac@o sobre os termos do presente edital devera ser formulada dentro do prazo
estabelecido na legislagéo pertinente.

8 - Decidido o recurso e constatada a regularidade dos atos praticados, o certame sera adjudicado e
homologado.
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9 - A adjudicagéo serd feita considerando a totalidade do objeto.
IX — DA SANGAO ADMINISTRATIVA

1 - Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo apresentar a amostra, ndo celebrar o
contrato, deixar de entregar ou apresentar documentacdo falsa exigida para o certame, ensejar o
retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do
contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara impedido de licitar e contratar com a
Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas
previstas em edital e no contrato e das demais cominagfes legais, assim como disposto no art. 7° da Lei
10.520/2002.

X - DAS CONDIGOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

1 - O objeto da presente licitacdo devera ser fornecido até o 2° (segundo) dia util da data de solicitagdo do
pedido, devendo ser entregue em conformidade com as especificagbes e quantidades solicitadas pela
SESMA, (anexo ), nos exatos termos da contratacdo (Anexo VI), no horario comercial, devendo esta
disponivel quando for solicitado.

2 - A contratante fiscalizara o produto do contratado a fim de verificar se no seu desenvolvimento estdo
sendo observadas as clausulas da ata de registro de precos.

3 — O produto devera ser entregue acompanhado da respectiva nota fiscal, que devera conter a descri¢cao
do item, marca, quantidade, precos unitario e total, de conformidade com a solicitagdo de compra.

4 - O numero do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica — CNPJ indicado nos documentos da Proposta de
Precos e da Habilitacdo devera ser do mesmo estabelecimento da empresa que efetivamente vai fornecer o
objeto da presente licitagéo.

5 - Constatada irregularidade no objeto, a Prefeitura Municipal de Castanhal - PMC podera rejeita-lo, no
todo ou em parte, determinando sua substituicdo no prazo de 01 (dia) dia util, ou rescindindo a contratacao,
sem prejuizo das penalidades cabiveis.

6 - Serd nomeado um servidor para fiscalizagdo do cumprimento do objeto dessa licitacdo, sem de qualquer
forma restringir a plenitude da responsabilidade da contratada pela qualidade do produto fornecido.

Xl - DOS PAGAMENTOS E DO REAJUSTE DE PRECOS

1 - Para efeito de pagamento, a contratada encaminhara ao orgao requisitante respectiva nota
fiscal/fatura, acompanhada de prova da situagao regular perante o Instituto Nacional de
Seguridade Social — INSS e perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS.

2- O prazo de pagamento referente ao objeto licitado sera de 30 (trinta) dias, contados a partir da data do
recebimento definitivo do produto pela CONTRATANTE, acompanhado do respectivo documento fiscal de
cobranca (nota fiscal/fatura de servigos).

2.1 - As notas fiscais/faturas que apresentarem incorre¢des serdo devolvidas a contratada para as devidas
correcdes. Nesse caso, 0 prazo de que trata o subitem 2 deste item X comecara a fluir a partir da data de
apresentacao da nota fiscal eletrdnica/fatura sem incorregées.

3 - A ndo aprovacdo expressa pela Contratante, quando do recebimento do produto e/ou prestacdo de
servigo, serd considerada situacdo impeditiva do pagamento, devendo este ocorrer tdo somente apds a
Contratada ter sanado todos os defeitos apontados.

4 - Os precos contratados incluem todos os impostos, taxas, contribuicdes, encargos e outros custos
incidentes sobre a prestacdo de servico, sendo de responsabilidade exclusiva da CONTRATADA o seu
recolhimento e absorg¢éo.
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5 - A Contratante fica autorizada a reter o pagamento referente aos produtos fornecidos até que a Contratada
apresente os comprovantes de pagamento do FGTS e INSS referente aos empregados e empregador,
incidentes sobre o més anterior.

5.1 - A recusa da Contratada em recolher os encargos acima citados autoriza a rescisdo unilateral do
Contrato, bem como retencéo dos valores devidos a titulo de encargos e impostos e a Contratada nao tera
direito a qualquer tipo de indenizacao, ficando ainda sujeita as penalidades previstas na Lei n.° 8.666/93.

Xl — DA ATA DE REGISTRO DE PRECO

1 — O Registro de Precos sera formalizado por intermédio da Ata de Registro de Precos e das condicdes
previstas neste Edital.

2 - A Ata de Registro de Precos resultante deste certame tera Vigéncia de 12 (doze) meses, contada da
data de sua publicagdo na imprensa oficial, podendo ser prorrogada nos termos do § 2°, Art. 4°, do Decreto
3.931/01.

Xlll — DA FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

1 — Homologado o resultado desta licitacdo, o “Orgdo Gerenciador”, respeitada a ordem de classificagdo e a
quantidade de fornecedores a serem registrados, convocarda o licitante vencedor para assinatura da Ata de
Registro de Precos que, apds cumprido os requisitos de publicidade, ter4d efeito de compromisso de
fornecimento nas condi¢des estabelecidas (Art. 10, do Decreto n° 3.931/2001).

2 — O Preco Registrado e a indicacdo dos respectivos fornecedores (licitantes vencedores) serdo divulgados
em Imprensa Oficial e ficardo disponibilizados durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos;

3 — A Ata de Registro de Precos ndo obriga a Prefeitura Municipal de Castanhal - PMC a firmar contratacdes
nas quantidades estimadas, podendo ocorrer licitagbes especificas para aquisicdo do Objeto deste Edital,

obedecida a legislacdo pertinente, sendo assegurada a beneficidria do Registro a preferéncia de
fornecimento em igualdade de condic¢des (Art. 7°, do Decreto n° 3.931/2001);

4 - E obrigatéria a assinatura da Ata de Registro de Precos pelas partes envolvidas, aplicando-se em caso de
descumprimento, as sancdes previstas neste Edital, sem prejuizo das demais cominaces legais cabiveis.

XIV — DO GERENCIAMENTO E DOS USUARIOS DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

1 — A Prefeitura Municipal de Castanhal - PMC sera o Orgédo responsavel (Gerenciador) pelos atos de
controle e administracdo da Ata de Registro de Precos decorrentes desta licitagédo e indicard, sempre que
solicitado pelos Orgdos Usuarios, respeitada a ordem de classificagdo e os quantitativos a serem adquiridos,
os fornecedores para as quais serdo emitidos os pedidos (Inc. VII, do § 2°, do Art. 3°, do Decreto n°
3.931/2001).

1.1 — Entende-se por Orgdo Usuério, qualquer Orgédo ou Entidade da Administragédo Publica que ndo
tenha participado do certame licitatério;

1.2 — Somente quando o primeiro licitante registrado atingir a totalidade do seu limite de fornecimento
estabelecido na Ata de Registro de Precos, sera indicada a segunda e, assim sucessivamente, podendo ser
indicadas mais de uma, ao mesmo tempo, quando o quantitativo do pedido de fornecimento for superior a
capacidade do licitante da vez.

2 — A Ata de Registro de Precos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer Orgéo ou Entidade
da Administracdo que n&o tenha participado do certame licitatério, mediante prévia consulta ao “Orgdo
Gerenciador”, desde que devidamente comprovada a vantagem (Art. 8°, do Decreto n° 3.931/2001) e
respeitadas, no que couber, as condi¢des e as regras estabelecidas na Lei n° 8.666/1993 e na IN-MARE n°
08/1998 e IN-SEAP n° 04/1999, relativas a utilizacdo do Sistema de Registro de Precos;

3 — As aquisi¢bes adicionais, ndo poderdo exceder, por Orgdo ou Entidade, a 100% (cem por cento) dos
guantitativos registrados na Ata de Registro de Pregos (83°, do Art. 8°, do Decreto n° 3.931/2001);
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4 — Cabera ao fornecedor beneficiario da Ata de Registro de Precos, observadas as condigbes nela
estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento, independente dos quantitativos registrados em
Ata, desde que este fornecimento ndo prejudique as obrigacdes anteriormente assumidas (§ 2°, do Art. 8°, do
Decreto n° 3.931/2001);

5 — Os érgaos e Entidades que ndo participaram deste Registro de Precos, quando desejarem fazer uso da
Ata de Registro de Precos, deverdo manifestar seu interesse junto ao “Orgdo Gerenciador’, para que este
indique os possiveis fornecedores e respectivos precos a serem praticados, obedecida a ordem de
classificacdo (8 1°, do Art. 8°, do Decreto n° 3.931/2001).

XV — DO CONTROLE E DAS ALTERAGOES DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

1 — A Ata de Registro de Precgos podera sofrer altera¢des, obedecidas as disposi¢cdes contidas no Art. 65, da
Lei n° 8.666/1993 (Art. 12, do Decreto n°® 3.931/2001).

2 — O preco registrado poderé ser revisto em decorréncia de eventual reducdo daqueles praticados no
mercado, ou de fato que eleve o custo do Objeto registrado, cabendo a Prefeitura Municipal de Castanhal -
PMC “Orgao Gerenciador’” promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores (§ 1°, do Art. 12, do
Decreto n° 3.931/2001).

3 — Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao preco praticado
no mercado, a PMC devera (8 2°, do Art. 12, do Decreto n° 3.931/2001):

a) Convocar o fornecedor visando a negociacdo para reducdo de precos e sua adequacgdo ao praticado
pelo mercado (Inc. |, do § 2°, do Art. 12, do Decreto n° 3.931/2001);

b) Frustrada a negociagéo, o fornecedor sera liberada do compromisso assumido (Inc. I, do § 2°, do Art.
12, do Decreto n° 3.931/2001); e Folha n°® Proc. n° 23000.057225/2009-80

c) Convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociacéo (Inc. lll, do § 2°, do Art.
12, do Decreto n° 3.931/2001).

4 — Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos registrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir o compromisso, o “Orgéo gerenciador” podera (§
3°, do Art. 12, do Decreto n°® 3.931/2001):

a) Liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacdo das San¢des Administrativas previstas
neste Edital, confirmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicacao
ocorrer antes do pedido de fornecimento (Inc. I, do § 3°, do Art. 12, do Decreto n° 3.931/2001); e

b) Convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociacéo (Inc. Il, do § 3°, do Art.
12, do Decreto n° 3.931/2001).

5 — Em qualquer hip6tese, os pre¢os decorrentes da negociagao ndo poderdo ultrapassar aos praticados no
mercado, mantendo-se a diferenca percentual apurada entre o valor original constante da Proposta do
fornecedor e o preco méaximo estimado pela PMC, constante do Item 3 do Termo de Referéncia — Anexo |;

6 — Serd considerado preco de mercado, os pre¢cos que forem iguais ou inferiores & média daqueles
apurados pela PMC para o Item;

7 — N&o havendo éxito nas negociagdes, o “Orgdo Gerenciador’ devera proceder & revogacgéo da Ata de
Registro de Precos, adotando as medidas cabiveis para obtencao da contratacdo mais vantajosa (8 4°, do
Art. 12, do Decreto n°® 3.931/2001).

XVI - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECO DO PROPONENTE
1 — O fornecedor terd seu Registro cancelado quando (Art. 13, do Decreto n° 3.931/2001):
a) Descumprir as condi¢Bes da Ata de Registro de Precos (Inc |, do Art. 13, do Decreto n° 3.931/2001);
b) Na&o aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese de este se tornar superior aqueles praticados

no mercado (Inc lll, do Art. 13, do Decreto n° 3.931/2001);
c) Tiver presentes razdes de interesse publico. (Inc 1V, do Art. 13, do Decreto n° 3.931/2001).
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2 — O cancelamento de Registro, nas hipoteses previstas no Subitem Anterior, assegurados o contraditorio e
a ampla defesa, sera formalizado por despacho da Autoridade Competente do “Orgédo Gerenciador” (§ 1°, do
Art. 13, do Decreto n° 3.931/2001);

3 — O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu Registro de Preco na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeita execucdo contratual, decorrente de caso fortuito ou de
for¢a maior, devidamente comprovados (8 2°, do Art. 13, do Decreto n° 3.931/2001);

4 — Em qualquer das hipéteses acima, concluido o processo, o “Orgdo Gerenciador’ fara o devido
apostilamento na Ata de Registro de Preco e informara aos fornecedores a nova ordem de Registro.

XVIl —= DO CANCELAMENTO AUTOMATICO DO REGISTRO DE PRECOS
1 - A Ata de Registro de Preco, decorrente desta licitacdo, serd cancelada automaticamente:

a) Por decurso do prazo de vigéncia;
b) Quando ndo restarem fornecedores registrados.

XVIIl - DA CONTRATAGCAO

1 - A contratacao decorrente desta licitagdo sera formalizada mediante a assinatura da Ata de Registro de
Preco.

2 - Se, por ocasido da formalizacdo da Ata de Registro de Preco, as certidées de regularidade de débito da
adjudicatéria perante o Sistema de Seguridade Social (INSS) e o Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢co
(FGTS) estiverem com os prazos de validade vencidos, o 6rgdo licitante verificara a situagdo por meio
eletrébnico habil de informag8es, certificando nos autos do processo a regularidade e anexando os
documentos passiveis de obtencéo por tais meios, salvo impossibilidade devidamente justificada.

2.1 - Se néo for possivel atualiza-las por meio eletrénico habil de informages, a Adjudicatéria seréa notificada
para, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, comprovar a sua situacéo de regularidade de que trata o subitem 2
deste item XVII, mediante a apresentacdo das certiddes respectivas com prazos de validade em vigéncia,
sob pena da contratagdo nédo se realizar.

3 - A adjudicataria dever4, no prazo de 5 (cinco) dias corridos contados da data da convocacdo, comparecer
a Prefeitura Municipal de Castanhal — Secretaria Municipal de Suprimento e Licitacao, localizada a Av.
Bar&o do Rio Branco, 2232, Centro — Castanhal/PA, para assinar a Ata de Registro de Precos.

4 - Quando a Adjudicataria deixar de comprovar a regularidade fiscal, nos moldes do subitem 10.3, do item
VIl ou, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo apresentar a situagdo regular de que
trata o subitem 2 deste item XVII, ou se recusar a assinar a Ata de Registro de Precos, serdo convocadas as
demais licitantes classificadas, para participar de nova sesséo publica do pregéo, com vistas a celebracédo da
contratacao.

4.1 - Essa nova sessdo sera realizada em prazo ndo inferior a 08 (oito) dias Uteis, contados da divulgacédo do
aviso.

4.2 - A divulgacéo do aviso ocorrera por publicacdo na Imprensa Oficial e divulgacdo no endereco eletrénico
www.castanhal.pa.gov.br.

5 - Na sesséo, respeitada a ordem de classificacdo, observar-se-8o as disposi¢6es dos subitens 7.5 a 11 do
item VII e subitens 1, 2 e 6 do item VIII, todos deste edital.

6 — A contratacdo tera duracdo de até 12 (doze) meses.
6.1 - O prazo mencionado no subitem anterior podera ser prorrogado por igual(is) e sucessivo(s) periodo(s),

a critério da Administracdo, até o limite de 60 (sessenta) meses, nos termos e condi¢cdes permitidos pela
legislagéo vigente.
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6.2 - Eventuais Aditivos serdo na forma da Lei.

6.3 - A Contratada podera se opor a prorrogacao de que trata o subitem anterior, desde que o faca mediante
documento escrito, recebido pela Contratante em até 60 (sessenta) dias antes do vencimento da contratacao,
ou de cada uma das prorrogacdes do prazo de vigéncia.

6.4 - As prorrogacdes de prazo de vigéncia serdo formalizadas mediante celebracdo dos respectivos termos
de aditamento ao contrato, respeitadas as condicfes prescritas na Lei federal n® 8.666/1993.

6.5 - A ndo prorrogacao do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia da Administracdo ndo gerara a
contratada direito a qualquer espécie de indenizacgao.

6.6 - N&do obstante o prazo estipulado no subitem 6 deste item XVII, a vigéncia contratual nos exercicios
subseqiientes ao da assinatura da Ata de Registro de Preco estara sujeita a condicdo resolutiva,
consubstanciada na existéncia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orcamentarias de cada exercicio,
para atender as respectivas despesas.

7 - Ocorrendo a resolucdo do vinculo, com base na condi¢cdo estipulada no subitem 6.6 deste item XVII, a
contratada nao terd direito a qualquer espécie de indenizacao.

8 — O fornecimento dos produtos deverd ter inicio a partir da data de assinatura da Ata de Registro de Preco.
XIX- DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

1 — A Administragéo poderd aplicar ao Contratado, assegurada a defesa prévia pelo prazo de 05 (cinco) dias,
as seguintes penalidades:

a) adverténcia;

b) multa de mora de 0,3% (trés décimos por cento) por dia de atraso, até o trigésimo dia, na entrega do
objeto, incidente sobre o valor total da fatura, contado a partir da solicitagdo de entrega do bem encaminhada
pela Administragéo;

¢) multa de 5% (cinco por cento) a 30% (trinta por cento) sobre o valor do fornecimento, quando decorridos
30 dias, ou mais, de atraso;

d) suspensdo temporaria de participagdo e impedimento de contratar com a Administracdo por prazo nao
superior a cinco anos, bem como aplicagdo de multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor total do
fornecimento, no caso de recusa em assinar o contrato ou retirar a Nota de Empenho;

e) declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo Publica, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da puni¢&o prevista no item anterior, ou até que seja promovida a reabilitagdo perante
a propria autoridade que publicou a penalidade, que sera concedida sempre que o0 contratado ressarcir a
Administracéo pelos prejuizos resultantes, e depois de decorrido o prazo da sancao aplicada.

2 — Se o licitante fornecedor néo recolher o valor da multa que porventura lhe for aplicada, com amparo na
letra “a” do item anterior, dentro de 05 (cinco) dias a contar da data da intimacéo, a respectiva importancia
sera automaticamente descontada da fatura a que fizer jus, acrescida de juros moratérios de 1% (um por

cento) ao més, até o limite de 30% (trinta por cento).
3 — Poderdo, ainda, ser aplicadas as penas de adverténcia ou suspensdo temporaria de participacdo e
impedimento de contratar, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, a pessoa, fisica ou juridica, que praticar
quaisquer atos previstos no art. 7° da Lei federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002.

XX - DA GARANTIA CONTRATUAL
1 - Nao sera exigida a prestacdo de garantia para a contratagao resultante desta licitacéo.

XXI - DAS DISPOSICOES FINAIS

1 - As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliagdo da disputa,

respeitada a igualdade de oportunidade entre os licitantes e desde que ndo comprometam o interesse
publico, a finalidade e a seguranca da contratacao.
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2 - Das sessfes publicas de processamento do Pregdo serdo lavradas atas circunstanciadas, a serem
assinadas pelo Pregoeiro e licitantes presentes.

3 - Recusas ou impossibilidades de assinaturas devem ser registradas expressamente na prépria ata.

4 - Todos os documentos de habilitacdo cujos envelopes forem abertos na sessao e as propostas serao
rubricados pelo Pregoeiro e pelos licitantes presentes que desejarem.

5 - O resultado deste Pregdo e os demais atos pertinentes a esta licitacdo, sujeitos a publicacdo, serdo
publicados na Imprensa Oficial.

6 - Os envelopes contendo os documentos de habilitagdo dos demais licitantes ficardo a disposigdo para
retirada na Prefeitura Municipal de Castanhal — Secretaria Municipal de Suprimento e Licitacéo,
localizada a Av. Bardo do Rio Branco, 2232, Centro — Castanhal/PA, durante 30 (trinta) dias apds a
publicacao do contrato, findos os quais poderdo ser destruidos.

7 - Até 2 (dois) dias Uteis anteriores a data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa podera
solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatério do Pregao.

8 - A peticdo serd dirigida & autoridade subscritora do edital, que decidird no prazo de até 1 (um) dia util
anterior a data fixada para recebimento das propostas.

9 - Acolhida a petig&o contra o ato convocatério, sera designada nova data para a realizagéo do certame.

10 - Os casos omissos do presente Pregéo serdo solucionados pelo Pregoeiro.

Anexo | - Folheto Descritivo;

Anexo Il - Declaracéo do Licitante de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitagéo;

Anexo Il - Declaracéo de Situagdo Regular perante o Ministério do Trabalho;

Anexo IV - Declaracao de Inexisténcia de Fato Impeditivo;

Anexo V - Minuta de Contrato;

Anexo VI — Modelo de Apresentacdo de Proposta.

17.13 Para dirimir quaisquer duvidas ou questdes relacionadas com este Edital ou o Contrato/instrumento

equivalente vinculado a esta licitagdo, a empresa licitante deve se subordinar ao Foro de CASTANHAL do
Estado do Para, excluindo qualquer outro, por mais especial que seja.

CASTANHAL/PA, 20 de marco de 2013.

MARINETE DO SOCORRO RODRIGUES GOMES
PREGOEIRA/FMS
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ANEXO | DO EDITAL

FOLHETO DESCRITIVO E CONDICOES DE FORNECIMENTO

PROJETO BASICO

PROCESSO N°012/2013/PMC

ABERTURA: xxxxx/xx/2013

ENDERECO: Av. Bardo do Rio Branco, 2232- Centro
CIDADE: Castanhal ESTADO: Para

CEP: 68.745-000

CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM PRESTACAO DE SERVICOS E MAO DE OBRA DE
NUTRICAO E ALIMENTAGAO HOSPITALAR PARA PACIENTES, ACOMPANHANTES LEGALMENTE
INSTITUIDOS E SERVIDORES DO HOSPITAL MUNICIPAL DE CASTANHAL Dr2 MARIA LAISE MOREIRA
PEREIRA LIMA.

2013
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CAPITULO | — ESPECIFICAGCOES TECNICAS

ALIMENTACAO HOSPITALAR PARA PACIENTES E ACOMPANHANTES LEGALMENTE INSTITUIDOS,
SERVIDORES E PLANTONISTAS.

1 - OBJETO DA PRESTAGCAO DE SERVICOS

Prestacdo de Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar, visando o fornecimento de dietas, dietas
especiais, dietas enterais, a pacientes, acompanhantes legalmente instituidos (Lei Federal n°® 8069 de
13/07/90; Federal n°10.741,de 01/10/03) assegurando-lhes uma alimentacdo balanceada e em condi¢cbes
higiénico-sanitarias adequadas, englobando a operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades
de producdo, administrativas e de apoio a nutri¢cdo clinica e ambulatorial, e para servidores e/ou empregados
do Hospital Municipal de Castanhal.

1.1. A prestacao de servicos de nutricdo e alimentagéo realizar-se-a, mediante:

a) a prestacdo dos servigos dar-se-a nas dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentacdo sera
preparada, porcionada e distribuida.

b) o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios,
descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), equipamentos e utensilios utilizados para
prestacdo necessarios para a perfeita execugéo dos servigos, mao-de-obra especializada, pessoal técnico,
operacional e administrativo, em nudmero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas,
observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria ficara a responsabilidade da CONTRATADA,

¢) a disponibilizacdo e a manutencéo de todos os equipamentos e utensilios utilizados para prestacdo do
servigo, inclusive mobiliarios de refeitorio e copas serd da CONTRATADA.

d) instalacé@o de sistema de ventilacdo/ exaustdo, manutencdo, adaptacdo e adequacao predial, que se fizer
necessaria, nas dependéncias do servico de nutricdo e dietética da CONTRATANTE.

1.2 Local

Hospital Municipal de Urgéncia e Emergéncia de Castanhal - HMC
Rua Major Wilson, s/n° - Nova Olinda - Castanhal - Para

1.3 Caracteristica da Unidade

a) Classificacdo da Unidade Hospitalar — Urgéncia e Emergéncia, Pediatria e Clinica Médica, para a
populacdo de Castanhal.

b) Populacédo atendida — Internagéo, Urgéncia e Emergéncia.

Nimero de Leitos da Unidade: O hospital dispe de 77 leitos, distribuidos em 20 leitos de internacao para
pediatria, 01 isolamento e 25 adultos (11 feminino e 14 masculino); leitos de observacdo: 07 pediatria, 13
adultos, 01 isolamento e 10 cadeiras/leitos.

1.4 Quantitativos estimados

1.4.1 Estimativa diaria da populacdo abrangida
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Estimativa Quantidade/dia
Pacientes Infantil 27
Acompanhantes 27
Pacientes adultos 50
Acompanhantes 25

Servidores/Plantonistas 28

1.4.2 Estimativa Diaria de cada tipo de refeicao

a) Alimentacéo paciente adulto

Tipo de Refeicao

Unidade de medida

Estimativa diaria

Dieta Geral
Desjejum Refeicéao 47
Colagéo Refeicédo 47
Almoco Refei¢éo 47
Merenda Refeicéo 47
Jantar Refeicédo 47
Dieta Leve
Desjejum Refeicéo 3
Colagéo Refeicédo 3
Almogo Refei¢édo 3
Merenda Refeicéo 3
Jantar Refeicédo 3

b) Alimentac&o paciente infantil

Tipo de Refei¢éo

Unidade de medida

Estimativa diaria

Dieta Geral
Desjejum Refei¢éo 25
Merenda Refei¢éo 25
Almogo Refei¢éo 25
Merenda Refei¢éo 25
Jantar Refei¢éo 25
Dieta Leve
Desjejum Refeicédo 2
Merenda Refeicéo 2
Almogo Refei¢éo 2
Merenda Refeicdo 2
Jantar Refeicédo 2

¢) Complementos Nutricionais

Tipo de Refei¢ao

Unidade de medida

Estimativa diaria

Suco

Porcao 200ml

5
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Cha Porcao 200ml 7
Sopa Porg&o 200m| 7
Mingau Porcao 200m| 10
Café Garrafa térmica 5

d) Nutricdo Enteral

Tipo de Refeicdo Unidade de medida Estimativa diaria
Dieta Enteral Normal Litros 10
Dieta Enteral Especial Litros 3
Suplemento Nutricional Litros 3
Suplemento Nutricional Especial Litros 3

e) Alimentacdo para acompanhantes

Tipo de Refei¢éo Unidade de medida Estimativa diaria
Desjejum Refeicéo 52
Almocgo Refei¢éo 52
Jantar Refeigéo 52

Obs.2: Justificamos as quantidades ora propostas neste Projeto Basico, em consonancia com o perfil de
atendimento deste Hospital, tendo como parametro as especifica¢gdes técnicas, o numero de leitos, as
especialidades, bem como as normas reguladoras que asseguram o atendimento digno, humanizadas e
eficazes dos pacientes.

f) Alimentacdo de Servidores e Plantonistas

Estimativa de Consumo

Descricéo Unidade de medida Quantidade diéria
Jantar Refeicéo 22
Lanche Refeicéo 28

f.1) Horario de Distribuicdo das Refeicbes Diarias

Refeicéo Horéario
Jantar 20:00
Lanche 02:00

2 - DESCRICAO DOS SERVICOS — CONVENCIONAL

2.1 REFEICAO SEM DIETA

QUANT. ESTIMADA

TIPO DE REFEICAO ESPECIFICACOES DIARIA

Desjejum: Pacientes adulto,
infantil e acompanhante e

café com leite ou integral ou desnatado 124
ou achocolatado ou cha com agucar ou
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plantonista. adocante— Porcédo: 200 ml
biscoito doce ou salgado (5unid); P&o
com margarina (1lunid); 1 fruta

Suco de frutas com biscoito doce ou
salgado/iogurte, mingau, vitaminas. 144
Porcao: 200 ml

Colacédo e merenda:
Pacientes adulto e infantil

1-Proteina: Bife acebolado ou bife ao
molho ou guisado de carne/ frango ou
carne de sol, ou figado ao molho ou
strogonoff de frango/carne, ou frango
ao forno ou filé de frango/peixe na
chapa ou milanesa ou peixada ou torta
de frango ou panqueca de carne/
frango ou assado de panela
carne/frango ou carne assada recheada
ou bife ou frango a parmegiana
(contendo carne a milanesa, molho e
mussarela) e

2-Massas variadas, feijao, arroz, baiédo
de dois, arroz a grega, puré (batata ou
macaxeira), pirdo, feijao tropeiro, farofa.
3-Saladas: folhosos ou de verduras
Total da Porgdo: 500g

4-Leguminosas: feijao ou feijao tropeiro
5-Sobremesa: gelatina, frutas ou
goiabada

6-Suco

Almoco: Pacientes adulto,
infantil e acompanhante e

plantonistas. 146

Jantar: Pacientes adulto, 146
infantil, acompanhante e

plantonistas.

misto quente ou pao com margarina, ou
mingau ou vitamina
Porcéao: 200mg
Mini pdo 60g

Lanche: Servidores e 80

Plantonistas

2.2 Dietas gerais e dietas especiais, destinadas a pacientes.
a) A prestacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo envolverd todas as etapas do processo de
operacionalizacao e distribuicdo das dietas aos pacientes, conforme o padrdo de alimentacdo estabelecido, o

namero de pacientes, os tipos de dieta e os respectivos horérios definidos;

b) Os servigos consistem na execuc¢éo de todas as atividades necessarias a obtencdo do escopo contratado,
dentre as quais se destacam:

e Programacdo das atividades de nutricdo e alimenta¢éo;
e Elaboracdo de cardapios diarios completos por tipo de dietas — repeticdo quinzenal;

e Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;
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e Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

e Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
e Pré-preparo, preparos e cocgdo da alimentacao;

¢ Porcionamento uniforme das dietas, utilizando-se de utensilios apropriados;

e Coleta de amostras da alimentacéo preparada;

e Transporte interno e distribuicdo nas copas/leitos;

¢ Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, quando houver,
conforme prazo pré-determinado;

e Higienizacdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos utensilios
de cozinha e dos utensilios utilizados pelos pacientes.

c) A alimentacdo fornecida deverd ser equilibrada e racional e estar em condi¢des higi€nico-sanitarias
adequadas;

d) Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de uma nutricionista, com experiéncia
comprovada, cujas fungbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas,
inerentes ao servigo de nutri¢ao;

e) A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condi¢cdes higiénico-sanitarias
adequadas;

f) Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de uma nutricionista, com experiéncia
comprovada, cujas fungBes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas,
inerentes ao servigo de nutricao;

g) Os servigos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal
técnico, operacional e administrativo qualificado e em namero suficiente;

h) A operacionalizagdo, porcionamento e a distribuicdo das dietas devem ser supervisionadas pelo
responsavel técnico da CONTRATANTE, de maneira a observar sua apresentacdo, aceitagao,
porcionamento e temperatura, para caso necessario, se fagam alteracbes ou adaptacdes, visando
atendimento adequado e satisfatério;

i) A alimentagdo fornecida deverd ser equilibrada e racional e estar em condigbes higiénico-sanitarias
adequadas;

j) Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de uma nutricionista, com experiéncia
comprovada, cujas fungbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas,
inerentes ao servico de nutri¢éo;

k) Os servicos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal
técnico, operacional e administrativo qualificado e em namero suficiente;

I) A operacionalizagdo, porcionamento e a distribuicdo das dietas devem ser supervisionadas pelo
responsavel técnico da CONTRATANTE, de maneira a observar sua apresentagdo, aceitacéo,



e
PREFEITURA MUNICIPAL DE CASTANHAL
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE

porcionamento e temperatura, para caso necessdario, se facam alteracbes ou adaptacdes, visando
atendimento adequado e satisfatério.

2.2 Horario de Distribuicédo

Refeicdo Horario de Funcionamento
Desjejum 06:30 as 07:00
Colacao 09:00 as 10:00
Almocgo 12:00 as 13:00
Merenda 15:00 as 15:30
Jantar 18:00 as 19:00

O Horério de fornecimento de refeiges independe do tipo da dieta

e) Nutricdo Enteral

Refeicéo Horéario de Funcionamento
Dieta enteral normal ou especial, modulos e Suplementos sempre que solicitado e/ou de
complementos nutricionais. acordo com a prescricdo médica ou nutricionista

2.3 Cardépio

2.3.1 Regras gerais

Para a elaboracdo do cardapio diario devera ser observada a relacdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados,

A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observado o cardapio previamente
aprovado pela CONTRATANTE.

Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverdo ser organizados
cardapios variados com base na relacdo de géneros e produtos alimenticios padronizados.

Os cardéapios deverdo ser elaborados trimestralmente e compativeis com as estacdes climaticas,
com frequéncia de repeticdo quinzenal pela Contratada.

Os cardapios deverao ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia de 30(trinta)
dias em relagdo ao 1° dia de utilizacdo, para a devida aprovacéo, que deverd ser realizada no prazo
maximo de 08 (oito) dias Uteis, podendo a Contratante, em condi¢cdes especiais, alterar o cardapio
apresentado, mantendo os padrdes estabelecidos em contrato.

Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades, e planejados conforme
as condig0es fisicas e patologias do individuo, atendendo as leis fundamentais de alimentagdo de
Escudero (quantidade, qualidade, harmonia e adequacéo).

Os cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pela Contratada se aprovado pela
Contratante apos andlise das motivagdes formais, encaminhadas com o prazo de antecedéncia de
48 (quarenta e oito) horas, salvo se forem relativos a itens de hortifrutigranjeiros.
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e A técnica de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observado o cardapio previamente aprovado
pela CONTRATANTE.

e A elaboracdo de cardapios normais ou especiais (dietas) deve obedecer as normas estabelecidas
pelo Servico de Nutricdo e Dietética do Contratante.

e Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas, equilibbradas e de boa aparéncia,
proporcionando um aporte caldrico necessario e uma boa aceitacdo por parte dos pacientes.

e Deverao ser planejados cardapios diferenciados para pacientes, em datas especiais (Pascoa, Natal,
Ano Novo, Dia das Criangas, Dia dos Pais, Dia das Méaes, Festas Juninas, Aniversario da Unidade
Hospitalar, Dia Internacional da Mulher, etc.), respeitando-se as caracteristicas especificas de cada
dieta, conforme padrdo determinado pelo S.N.D (Servigo de Nutricdo e Dietética).

e Para estimular a aceitabilidade das refeicdes nas diversas dietas, poderdo ser requisitados molhos
especiais a base de liméo, pimenta, especiarias, ervas aroméaticas, tomate etc., os quais devem ser
preparados de acordo com as recomendac¢des das nutricionistas da Contratante.

e Deve-se ressaltar a importancia da apresentacao de todas as preparacdes servidas, como forma de
estimulo a ingestdo de uma alimentacdo adequada, visando a recupera¢do e ou manutencdo do
estado nutricional dos pacientes.

e Deverdo ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes cujo padrédo alimentar tenha influéncias
de preceitos religiosos, tabus, habitos alimentares e socioculturais, em consonancia com o estado

clinico e nutricional do mesmo.

e Todas as dietas devem ser distribuidas em cinco refei¢cdes diarias (desjejum, merenda, almoco,
merenda e jantar).

- Acompanhantes Legalmente Instituidos

A dieta de acompanhantes deve seguir os padrées de dieta geral para pacientes e se adequar, sempre que
possivel, aos habitos alimentares da comunidade, distribuidos em 03 (trés) refeicbes diarias, desjejum,
almoco e jantar, em hordrios regulares, fornecendo no minimo 2.700 calorias por dia.

DIETAS

Dieta Geral Paciente Adulto

Destinada aos pacientes adultos que necessitam de uma alimentacdo normal, sem restricdo a qualquer
nutriente e sem necessidade de acréscimos nutricionais.

e Consisténcia: normal, e deverd se adequar, sempre que possivel, aos habitos alimentares da
comunidade;

e Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

e Distribuicdo: em 05 (cinco) refeicGes diarias: desjejum, colacdo, almoco, merenda e jantar, em
horarios regulares, fornecendo em média 2700 calorias/dia no caso de pacientes, como exemplo:

Modelo de Cardapio Basico para pacientes com Dieta Geral
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REFEICAO COMPOSICAO

- Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou bebida a base de extrato de
soja ou outros)

- P&o (francés ou de forma ou bisnaga ou outros) com margarina ou geleia ou
-Fruta natural

Desjejum

Colacéo - logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato de soja

- Arroz

- Feijdo ou Leguminosa

- Carne bovina ou aves ou peixe

- Guarnicédo — a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas
- Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

- Suco de fruta natural — diversos sabores

Almoco

- Bebida lactea (leite com café, achocolatado em embalagem individual ou iogurte
em embalagem individual ou outros, ou bebida a base de soja ou outros)
- frios ou geléia

Merenda

- Arroz

- Feijdo ou Leguminosas ou sopas variadas

- Carne bovina ou aves ou peixe

- Guarnicéo — a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas
- Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

- Suco de fruta natural: diversos sabores

Jantar

- Dieta Branda

Destinada a pacientes com problemas mecéanicos de ingestdo, digestdo, mastigacdo e degluticdo, que
estejam impedidos de utilizar a dieta geral, havendo assim a necessidade de abrandar os alimentos por
processos mecanicos ou de coccdo para melhor aceitabilidade. E utilizada em alguns casos de pds-
operatérios para facilitar o trabalho digestivo. Esta dieta é usada como transi¢do para a dieta geral. Deve
fornecer valor cal6rico de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

e Consisténcia: macia, a celulose e o tecido conectivo (fibras da carne) devem ser abrandados por
coccao ou acdo mecanica.

¢ Distribuicdo: 05 (cinco) refeicdes diarias: desjejum, colacdo, almogo, merenda e jantar, em horarios
regulares.

e Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

e Composicao das refeicbes deve ser a mesma da dieta geral.

e Almoco e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparacdes da dieta geral, usando sempre que
possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes ressalvas:

- Incluir apenas o caldo do feijao;
- N&o incluir vegetais crus nas saladas;
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- Evitar frutas muito acidas e as de consisténcia dura que, todavia poderdo ser servidas depois de
cozidas;

- Restringir alimentos que possam provocar distensédo gasosa e condimentos fortes;

- N&o incluir frituras, embutidos e doces concentrados.

- Dieta pastosa

Destinada a pacientes com problemas de mastigagéo e degluticdo, em alguns casos de poOs-operatérios e
casos neuroldgicos. Deve fornecer valor calérico de acordo com as necessidades do paciente, com as
seguintes caracteristicas.

Os alimentos que constam desta dieta devem estar abrandados e cozidos, apresentando o grau maximo de
subdivisdo e coccao e uma consisténcia pastosa.

Distribuicdo: 05 (cinco) refeicGes diarias: desjejum, colacdo, almoco, merenda, jantar e ceia, em horérios
regulares.

Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Composicdo das refeicdes deve ser a mesma da dieta branda, evitando apenas os alimentos que néo
possam ser transformados em consisténcia pastosa.

- Dieta Leve

Destinada a pacientes com problemas de degluticao e intolerancia a alimentos soélidos, em pré-preparo de
exames e pré e pos-operatorios. E usada também como transicéo para a dieta branda e dieta geral. Deve
fornecer valor cal6rico de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas.

e Consisténcia: semi-liquida.

e Distribuicdo: 05 (cinco) refei¢cdes diarias: desjejum, colagdo, almoco, merenda e jantar em horarios
regulares.

e Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

e Composicao das refeicdes: Sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa (ervilha, lentilha, feijdo
branco, grdo de bico, feijdo, etc), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo de feculento
(batata, mandioca, card, inhame etc., tipo de cereal (arroz, macarréo, fubg, aveia, etc).

e Deve ser preparada com uma quantidade minima de 6leo, cebola, tomate e cheiro verde.

e Deve ser prevista a inclusdo de suplementos nutricionais a base de proteinas, carboidratos

complexos e outros em quantidades suficientes para cobrir as necessidades dos pacientes e atingir o
minimo calérico estabelecido, recomendado para este tipo de dieta.



e
PREFEITURA MUNICIPAL DE CASTANHAL
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE

Modelo de Cardépio Basico para Pacientes com Dieta Leve

REFEICOES ALIMENTOS
Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)
Desjejum Bolachas ou biscoitos ou torradas com margarina ou manteiga ou geleia ou
' requeijao.
1 fruta
Colacéo Vitamina ou suco natural ou mingau etc.

Sopa (variada)
Puré de legumes ou feculentos
Carne bovina ou aves ou peixes, desfiada ou moida ou ovo poché
Sobremesa (doce de consisténcia pastosa ou fruta cozida)
Suco de fruta natural

Almogo e Jantar

Merenda Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)
Bolachas ou biscoitos ou torradas com margarina ou manteiga ou geleia ou requeijao

- Dieta Liquida

Destinada a pacientes com problemas graves de mastigacdo e degluticdo, em casos de afec¢éo do trato
digestivo (boca, eséfago), nos pré e pés-operatérios, em determinados preparos de exames. Deve fornecer
calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: liquida, sendo que os alimentos e preparacdes desta dieta sdo os mesmos da dieta
leve devendo ser liquidificados para que apresentem consisténcia liquida

e Distribuicdo: 05 refeicdes diarias

e Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

e Deve ser prevista a inclusdo de suplementos nutricionais a base de proteinas, carboidratos
complexos e outros em quantidades suficientes para cobrir as necessidades nutricionais do paciente
e atingir o minimo valor calérico estabelecido para este tipo de dieta.

- Dieta para Diabéticos

Destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos paradmetros de normalidade, suprindo as
calorias necessarias para manter ou alcancar o peso ideal em adultos, indices de crescimento normal e
desenvolvimento em criangas e adolescentes, aumento das necessidades metabdlicas durante a gravidez e
lactacao, ou recuperacao de doengas catabdlicas.

Podem ter consisténcia normal, branda, leve ou liquida e atender ao valor calérico prescrito para cada uma
delas devendo ser fracionadas em 5 refei¢cbes/dia.

Os cardapios da dieta para diabéticos devem ser os mesmos da dieta geral, utilizando na medida do possivel
0s mesmos ingredientes e formas de preparo, observando:

¢ RestricBes ao aglcar das preparacdes que devera ser substituido por adogante artificial previamente
aprovado pela nutricionista da contratante e em quantidade determinada pela contratante;

e As sobremesas doces deverdo ser substituidas por frutas da época ou preparacdes dietéticas,
conforme Portaria ANVISA n 29 de 13/01/98 que trata do Regulamento Técnico referente a alimentos
para fins especiais "diet”.
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¢ Na merenda e ceia, devem ser previstos o acréscimo de uma fruta.

¢ No almogo e jantar devera haver acréscimo de uma preparacdo a base de legumes ou vegetal
folhoso cozido, de forma a garantir o aporte de fibras de no minimo 20 g por dia.

e As guarni¢cdes a base de farinhas deverdo ser substituidas por outras com menor teor de glicidios
sempre que houver restricdes ao total caldrico.

e Quando a necessidade energética ou de outro nutriente for maior que a oferecida pelo cardapio
normal, a dieta deve ser suplementada com preparacdes ou alimentos diversos.

e Quando necessario a recuperacao do paciente e solicitado pelo SND, oferecer leite desnatado ou de
soja em substituicdo ao estabelecido no projeto basico, sem que isto represente custo adicional ao
valor da dieta.

- Dieta Hipossddica

Destinada a pacientes que necessitam de controle de sddio para a prevengdo e o controle de edemas,
problemas renais e hipertensao.

O cardapio e a consisténcia devem ser o mesmo da dieta geral, com a reducdo do sal de cozinha,
oferecendo sachés individualizados de sal de adi¢éo (1g).

Devem garantir 0 mesmo aporte cal6rico da dieta geral, atendendo a consisténcia requerida (dieta branda,
leve ou liquida).

- Dieta Hiperproteica e Hipercal6rica
Destinada a pacientes que apresentam condicdes hipermetabdlicas e infecciosas (AIDS,
cancer/quimioterapia, dialise/hemodialise, transplantes, queimados etc.) com necessidades nutricionais
aumentadas e diferenciadas. O cardapio e a consisténcia devem ser o mesmo da dieta geral acrescidos dos
seguintes alimentos:
e Desjejum - frios ou geleia;
e Colagéo — Vitamina ou iogurte, ou mingau ou achocolatado;
e Almoco e jantar — acrescentar uma outra porgao de carnes bovina ou aves ou visceras ou ovos, além
da porcao estabelecida no cardapio, bem como, margarina ou queijo ralado no arroz ou sopa; devem
ainda, incluir suplementos de proteinas e de carboidratos em sopas, sucos e bebidas, para completar

0 aporte calérico e nutricional necessério.

e Caracteristicas: hiperglicidica, normolipidica e hiperproteica.

REFEICOES ALIMENTOS

Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)
Pao (francés ou forma ou bisnaga ou outros) margarina com frios ou geleia ou requeijao

DESJEJUM
Fruta natural

COLACAO mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato de soja
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Arroz
Feijdo ou leguminosas
Carne bovina ou aves ou peixe ou ovos (2 por¢cdes)
Guarnicdo - a base de legumes ou vegetais folnosos ou massas;
Salada: folhas, legumes, leguminosas;
Suco de frutas natural — sabores variados

ALMOCO

Bebida Lactea (leite com café ou achocolatado em embalagem individual ou iogurte em
embalagem individual ou outros), pées variados; ou bolo; ou bolacha ou torrada ou

MERENDA . ) )
requeijao e/ou frios ou geleia.

Arroz com margarina ou queijo ralado na sopa enriquecida;
Feijéo ou leguminosas
Carne bovina ou aves ou peixe ou ovos; (2 por¢cdes)
Guarnicdo — a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas;
Salada: folhas ou legumes ou leguminosas;
Suco de frutas natural — diversos sabores

JANTAR

- Dieta Hipocaldrica

Destinam-se a individuos com problemas de obesidade que necessitam perder peso evitando o acimulo de
gorduras no tecido adiposo. As dietas hipocal6ricas terdo o seu V. C.T. determinado por meio de célculos
efetuados pelas nutricionistas da contratante, a partir da avaliagdo nutricional. Exemplo de dieta hipocalérica
de cardapio de 1200 cal.

REFEICOES COMPOSICAO

200 ml leite desnatado

1 . N N
DESJEJUM 12 unidade péao francés

1 colher sobremesa rasa de margarina

1 porcéo pequena de fruta
COLACAO 1 porcdo pequena de fruta
2 colheres de sopa de arroz

ALMOCO - ~ . :
¢ Prato Principal: 1 por¢cdo pequena de carne bovina ou aves ou peixe ou ovos
E Guarnicao: 3 colheres de sopa de vegetais folhosos cozidos
JANTAR Salada: folhas a vontade
Sobremesa: 1 por¢do pequena de fruta.
MERENDA 200 ml de iogurte desnatado

% unidade péo francés
1 colher sobremesa rasa de margarina

- Dieta Hipocolesterolémica

Destinada aos individuos que necessitam de restricdo de alimentos ricos em colesterol e gorduras saturadas,
tais como: carnes gordurosas, bacon, banha, embutidos, pele de frango, 6leo de dendé, gordura de coco,
manteiga de cacau, queijos gordurosos, laticinios integrais,

produtos de panificagcdo com creme, gordura vegetal hidrogenado e alimentos preparados com a mesma,
frutos do mar, gema de ovo e outros.
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O leite do desjejum, colacdo, merenda e ceia, deve ser substituido por leite desnatado ou de soja, sempre
que solicitado pelo SND, sem custo adicional.

Recomenda-se o aumento de fibras sollveis na dieta.
- Dieta rica em fibra ou laxativa

Destinada a pacientes que apresentam obstipag&o intestinal ou com necessidades elevadas de fibras. Na
elaboracao dessas dietas deverao ser acrescidos, no desjejum, merenda e ceia, biscoitos ricos em fibras ou
cereal integral e no almocgo e jantar uma por¢éo extra de verduras ou legumes ricos em fibras, a sobremesa
deve ser a base de fruta crua rica em fibra.

A colacédo devera, sempre, ser substituida por suco laxativo (laranja, mamao e ameixa).
A recomendacéo dietética de fibra alimentar para este tipo de dieta é de aproximadamente de 20 a 35 g por
dia para paciente adulto. Para pacientes infantis (acima de 2 anos) somar a idade mais 5 g.

- Outras Dietas Especiais

Outras dietas deverdao seguir o padrdo definido pelo Servico de Nutricdo e Dietética- S.N.D da
CONTRATANTE.

Observacbes:

Visto tratar-se de unidade hospitalar especializada em doencas infecciosas e parasitarias, os pacientes
atendidos apresentam, na grande maioria, condi¢Bes hipermetabdlicas, ou seja, necessidades nutricionais
aumentadas e diferenciadas.

Segundo Sylvia Escott—Stump (Nutricdo Relacionada ao Diagndstico e Tratamento), a infec¢do € o resultado
de sucessivas invasfes, estabelecimento e crescimento de microorganismos em um hospedeiro. As
necessidades nutricionais desses pacientes aumentam até 20% em infeccdes leves, de 20 a 40% em
condi¢cdes moderadas e 40 a 60 % na sepse.

z

Um dos grandes problemas de salde pulblica crescente nas Ultimas décadas é a Sindrome da
Imunodeficiéncia Adquirida (AIDS) que é caracterizada por periodo prévio de longa laténcia e multiplas
manifesta¢cbes clinicas, dependendo, sobretudo das complica¢cdes presentes. Em muitos casos a moléstia
procede como uma doenca degenerativa cronica progressiva grave, acompanhada por desnutricdo durante
sua evolucdo. A desnutricdo € uma complicacdo comum da infeccdo pelo virus HIV e desempenha um papel
independente e significante na morbidade e mortalidade, influenciando desfavoravelmente a
morbimortalidade ao diminuir a tolerdncia ao tratamento, aumentar o tempo e a reincidéncia de

hospitalizagéo.

A consequéncia da desnutricdo reflete-se na piora da qualidade de vida, menor sobrevida do paciente e
aumento do nimero e tempo de internacao.

Segundo Dan Linetzky Waitzberg (Nutricdo Oral, Enteral e Parenteral na Pratica Clinica), pacientes com
AIDS apresentam hipermetabolismo com aumento da taxa metabodlica basal e deficiéncia de nutrientes
especificos. Alguns estudos demonstram um aumento entre 9 e 25% na TMB em pacientes com AIDS
estavel e de 29 a 34% em pacientes com AIDS mais infeccao.

Portanto, visando oferecer as necessidades energético-proteicas diferenciadas da populagdo que sera
atendida no I.I.LE.R Il, complementamos a dieta geral, estabelecida no caderno Técnico, Volume 8, sempre
gue necessario com sopa, mingau, suco natural, etc.



e
PREFEITURA MUNICIPAL DE CASTANHAL
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE

Ressaltamos também que diante as conhecidas dificuldades de aceitacdo destes pacientes, a contratada

devera:

Manter nas dependéncias do hospital géneros alimenticios para o preparo de pedidos especiais
(macarrdo instantaneo, batata frita, ovo, lanches etc.)

Nos horarios do desjejum, merenda e ceia, a CONTRATADA deve contar com leite com chocolate,
leite com café ou leite puro para oferecer ao paciente, de acordo com a solicitagdo do mesmo e de
acordo com as possibilidades da dieta prescrita.

Quando as bolachas oferecidas estiverem embaladas em saches, os mesmos devem conter no
minimo 6 unidades, quando ndo as mesmas devem ser servidas em dobro.

Para pacientes com encefalopatia hepética, devera ser disponibilizado carne de soja, em diversos
tipos de preparacgéo, conforme solicitagdo do SND.

Para as dietas laxativas devera ser fornecido de acordo com as recomendacdes, ho maximo 25¢g de
fibras dietéticas/dia.

A Contratada deve manter em seu estoque leite de soja natural e com sabores para atender as
solicitagdes em substituicdo ao leite de vaca utilizado no desjejum, colacdo, merenda, ceia e mingau.

2.4 Operacionalizacéo dos Alimentos

2.4.1 Recebimento de Géneros Alimenticios, Materiais e Outros

Deverao ser observados pela contratada:

As condi¢des higiénicas dos veiculos dos fornecedores e a existéncia de Certificado de Vistoria do
veiculo de transporte;

Higiene pessoal e a adequacao do uniforme do entregador;
A integridade e a higiene da embalagem;

A adequacdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel,
papeldo ou plastico reciclado;

A realizacdo da avaliacdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela ABNT-
Associacao Brasileira de Normas Técnicas;

A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicéo do produto e lote: nUmero do registro
no Orgdo Oficial: CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor: temperatura
recomendada pelo fabricante e condicfes de armazenamento; quantidade (peso) e datas de validade
e de fabricacdo de todos os alimentos.

A Contratada devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em horérios que
ndo coincidam com os hordrios de distribuicdo de refeiges e/ou saida de lixo da Camara. Devem ser
observados os horarios de recebimento de mercadorias estabelecidos pelo Contratante, de forma
que possa ser exercida a fiscalizacao dos géneros alimenticios entregues na Unidade.

2.4.2 Recebimento de Produtos de Origem Animal (bovina, suina, aves, pescados, etc.)
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Devera ser de procedéncia iddnea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de papeldo
lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condi¢Bes corretas e adequadas de temperatura,
respeitando-se as caracteristicas organolépticas préprias de cada produto.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

Carnes refrigeradas (aves, pescados, bovinos , . ,
9 ( P até 6°C com tolerancia até 7°C

suinos)
Carnes e embutidos industrializados 18°C com tolerancia até 15°C
Frios e embutidos industrializados Até 10°C ou de acordo com o fabricante
Temperatura ambiente ou recomendada pelo
Produtos salgados, curados ou defumados. P tabricante P

2.4.3 Recebimento de Hortifrutigranjeiros
Deverédo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturagéo, auséncia de danos fisicos e mecanicos. A
triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados, antes da pré-higienizacao e do

acondicionamento em embalagens adequadas.

Os ovos devem estar em caixas de papeléo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”, apresentando a casca
integra e sem residuos.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiro:

Hortifrutigranjeiros pré - processados congelados 18°C com toleréancia até 15°C
Hortifrutigranjeiros pré - processados resfriados Até 10°C ou de acordo com o fabricante
Hortifrutigranjeiros pré - processados “in natura” Temperatura ambiente

2.4.4 Recebimentos de Leite e Derivados
Deverdo ser de procedéncia iddnea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adequadas,
respeitando as caracteristicas do produto.
Devera ser conferido rigorosamente:

e O prazo de validade do leite e derivados combinado com o prazo de planejamento e consumo

e As condi¢Bes das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:

Até 10°C ou de acordo com o fabricante

Leite “in natura” e seus derivados (laticinios, etc..) Temperatura ambiente

2.4.5 Recebimento de Estocaveis

Devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro do prazo de validade e com
identificacdes corretas no rotulo.
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Os cereais, farinaceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessiva e
objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros ndo devem
apresentar vazamentos nas tampas, formacao de espumas, ou qualquer outro sinal de alteracdo do produto.

Temperatura Recomendada para Recebimento de Estocaveis

Produtos Estocaveis Temperatura Ambiente

2.4.6 Recebimento de Sucos e Demais Produtos Industrializados

Deverao ser de procedéncia idénea, de boa qualidade, com embalagens integras, ndo estufadas e nao
violadas, dentro do prazo de validade e com identificacfes corretas no rotulo.

Temperaturas recomendadas para o recebimento sucos e produtos industrializados

Concentrados (xaropes) congelado 18°C com tolerancia até 15°C
Concentrados (xarope) resfriado Até 10°C ou de acordo com o fabricante
Concentrados (xaropes) estabilizados Temperatura ambiente ou de acordo com o fabricante
Polpa de frutas (congelados) 18°C com toleréncia até 15° C
Produtos industrializados Temperatura registrada na embalagem

2.4.7 Recebimento de Descartaveis, produtos e materiais de limpeza

Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para
cada produto e com identificag&o correta no rétulo.

No caso de utilizagdo de saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda, o prazo de validade,
combinado com o prazo de planejamento de consumo.

Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado no Ministério da Saude e tender a legislagdo
vigente.

2.4.8 Armazenamento de Géneros Alimenticios, Materiais e Outros
Devem ser observados:

¢ N&o manter caixas de madeira na area do estoque ou em qualquer outra area do Servigo de Nutricao
e Dietética (SND);

e Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

e Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo o
contato direto com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar afastados a uma altura minima de 25
cm do piso;

e Dispor os alimentos em estrados, garantindo boa circulacédo de ar, mantendo-os afastados da parede
e entre si;

e Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, gréos, garrafas,
descartaveis, etc;
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Dispor os produtos obedecendo a data de fabricacdo, sendo que os produtos com data de fabricacéo
mais antiga devem ser posicionados e utilizados em primeiro lugar;

Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e afastados da
parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitavel, conforme o tamanho da area do estoque, a fim
de favorecer a ventilacao;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-os por ocasido do recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que nao prejudique as caracteristicas do
produto e com amarracao em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilagao;

Atentar para eventuais e quaisquer irregularidade com os produtos;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que na impossibilidade de manter o rétulo
original do produto, as informacdes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislacao
pertinente;

Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e acondicionados
em contentores higienizados, adequados (impermeaveis, lavaveis e atbxicos), cobertos e

devidamente identificados;

Os sacos plasticos apropriados ou 0s papéis impermeaveis utilizados para a prote¢do dos alimentos
devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados;

Armazenar os diferentes géneros alimenticios nas unidades refrigeradas, respeitando a seguinte
disposicéo:
- alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores,

- 0S semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio,

- 0 restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores.

Todos separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cm ou em pecas de até 02
Kg (por¢cdes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria coc¢do);

N&o manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens séo
porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminacéo externa;

Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para congelamento,
desde que devidamente embalados e separados;

Colocar os produtos destinados a devolucdo em locais apropriados, devidamente identificados por
fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

Respeitar rigorosamente as recomendac¢fes do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;

Atentar para que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o0 prazo da
validade do fabricante;
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E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente para serem
manipulados;

e Programar o uso das carnes congeladas: ap0s o seu descongelamento estas somente podem ser
armazenadas sob refrigeracdo até 4°C, por no maximo 72 horas para bovinos e aves € por no
maximo 24 horas para os pescados;

e Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus
poderdo ser armazenados sob refrigeracdo (até 4°C) ou sob congelamento (-18°C), desde que
devidamente etiquetados;

e Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo
com a legislagéo vigente;

e Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura ambiente,
em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos
produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagcdo ou impregnacdo com odores
estranhos.

2.4.9 Pré-preparo e preparo dos alimentos

A Contratada deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pré-preparo e
preparo dos alimentos:

e Garantir que todos os manipuladores higienizem as méaos antes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulagéo;

e Atentar para que ndo ocorra a contaminagdo cruzada entre os varios géneros de alimentos durante a
manipulacdo, no pré-preparo e preparo final;

e Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com
tampas, filmes plasticos ou papéis impermedveis, 0s quais ndo devem ser reutilizados;

e Manter os alimentos em preparacdo ou preparados sob temperaturas de seguranca, ou seja, inferior
a 4°C ou superior a 65°C;

e Planejar o processo de coccdo para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as qualidades
nutritivas dos alimentos;

e Garantir que os alimentos no processo de coccdo cheguem a atingir 74°C no seu centro geométrico
ou combinag8es conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranca;

e Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparacao, garantindo
que ambos (molhos e alimentos) atingem 74°C no seu interior;

e Atentar para que os 0Oleos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos a mais de 180°C.
Fica proibido o reaproveitamento de 6leos e gorduras para outros tipos de preparagdes;

e Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas a
guantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutos sob temperatura ambiente.
Retorna-la a refrigeracéo (até 4°C), devidamente etiquetada, assim que estiver pronta. Retirar nova
partida e prosseguir sucessivamente;
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e Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto &, retirar
da refrigeracdo, apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos por lote. Atentar para
as temperaturas de seguranca nas etapas de Espera: carne crua = abaixo de 4°C e carne pronta =
acima de 65°C;

e Evitar preparacdes com demasiada manipulacéo das carnes, especialmente nos casos de frangos e
pescados;

e Utilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar ovos crus para as preparagées (maionese
caseira, mousses, etc);

e Garantir 74°C na coccao dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces, etc;

e A Contratada deverd realizar o registro das temperaturas de coccdo em planilhas proprias,
colocando-as a disposi¢do do Contratante, sempre que solicitado.

2.4.10 Higienizagéo dos alimentos
Regras Basicas:
e Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;

e Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou com as
maos protegidas com luvas descartaveis;

e Evitar o contato entre os alimentos crus e 0s cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir;

e As portas das geladeiras e das cAmaras frias devem ser mantidas bem fechadas;

e Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e temperatura (74°C
por 05 minutos);

e Utilizar &gua potavel,

e Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

e Para a degustagdo do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que ndo devem voltar a tocar
os alimentos;

e Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de plastico branco
atoxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme plastico; identificados por de etiquetas. O prazo
de validade dos enlatados, apés abertos, é de 24 horas, desde que armazenados a no méaximo 06°C.

Hortifrutigranjeiro

e Os vegetais folhosos deveréo ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a um, retirando as
partes estragadas e danificadas, e colocados em imerséo de 4gua clorada a 200ppm no minimo por
15 minutos;

e O Corte, a montagem e a decoracdo devem ser feitos com o uso de luvas descartaveis;

e Espera para distribuicdo em camaras ou geladeiras a, no maximo 10°C;
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Os ovos deverdo ser lavados em agua corrente antes de sua utilizacéo.

Cereais e Leguminosas

Escolher os gréos a seco (arroz, feijdo, lentilha e outros);

Lavar em agua corrente, enxaguando no minimo 03(trés) vezes antes de levar para coc¢ao.

2.4.11 Porcionamento

O processo de porcionamento das dietas deve ser efetuado sob rigoroso controle de tempo de exposicéo e
temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicagdo microbiana;

As refeicBes deverdo ser porcionada, distribuidas e servidas, em recipientes individuais e descartaveis;
Porcionar uniformemente as refeicdes, de acordo com a patologia e seguindo o per capita estabelecido,
utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparagéo.

2.4.12 Acondicionamento

Todas as embalagens descartaveis para refei¢édo, incluindo o da salada, sopa, sobremesa, deverdo ser
identificadas, contendo em suas tampas: nome do paciente, quarto, leito e o tipo da dieta, sendo que a
terminologia das dietas sera determinada pelo Contratante.

Condicdes basicas para a distribuicdo das dietas gerais e especificas:

No desjejum e lanches:

O leite com café ou seu substituto devera ser servido em copo descartavel que contenham as
caracteristicas minimas definidas na NBR com tampa, com capacidade de 300 ml;

Os sucos, vitaminas, iogurtes, achocolatados, chas etc., deverdo ser servidos em copo descartavel
com tampa, com capacidade de 300 ml;

O péo deveré ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada;

A fruta devera ser higienizada e devidamente embalada.

No almoco e jantar:

As saladas dever@o ser acondicionadas em embalagem descartavel de polipropileno com tampa
transparente com capacidade para 350 ml;

O arroz, feijao, guarnicdo e prato principal deverdo ser acondicionados em embalagem descartavel
de polipropileno, com tampa transparente de trés divisorias, com capacidade aproximada para 1200
ml;

A sopa e a dieta liquida deverdo ser acondicionadas em embalagem descartavel de polipropileno
igual, com tampa transparente e capacidade aproximada de 500 ml;

Quanto a sobremesa: a fruta devera ser higienizada e devidamente embalada; o doce quando
cremoso, ou gelatina, ou pudim devera ser acondicionado em recipiente descartavel com tampa, com
capacidade de 110 ml.
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A Contratada devera disponibilizar talheres descartaveis adequados a cada refeicdo e guardanapos
embalados individualmente, devidamente aprovados pela Contratante;

2.4.13 Distribuigéo das refeicdes

Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e temperatura a fim de nédo
ocorrer multiplicag@o microbiana.

e Para a distribuicdo dos alimentos quentes devem-se observar os seguintes critérios de tempo e
temperatura: manter as preparagbes a 65°C ou mais por no maximo 12 horas; ou manter as
preparacdes a 60°C por no maximo 6 horas, ou quando abaixo de 60°C devem ser consumidas em
até 3 horas.

e Para a distribuicdo de alimentos refrigerados devem ser observados os seguintes critérios de tempo
e temperatura: manter as prepara¢des em temperaturas inferiores a 10°C por no méaximo 4 horas ou
guando a temperatura estiver entre 10 e 21°C, esses alimentos s6 podem permanecer na distribuigcao
até 2 horas.

e A temperatura das dietas servidas aos pacientes devera ser monitorada e registrada em impressos
proprios pela contratada.

e Toda e qualquer preparacdo elaborada na cozinha dietética, cozinha geral e Lactario, destinada a
pacientes (adultos e criancas) e acompanhantes, devera ser identificada com etiquetas adesivas
com: nome do paciente, quarto, leito e dieta oferecida conforme padronizacdo da Contratante.

e Caso seja necessério, a Contratada se responsabiliza a realizar a modificacdo nas etiquetas de
identificacdo para atender exigéncias de 6rgdos competentes e/ou solicitacdo do Contratante.

e Transporte de alimentos e outros devem ser efetuados em carros fechados e apropriados.

e Tratando-se de uma unidade de infectologia, para a distribuicdo das refei¢cdes, torna-se obrigatéria a
adequada paramentacdo das copeiras com utilizagdo de luvas, avental e mascaras, inclusive
mascara N95, sempre que necessarios e de acordo com orientagfes da direcdo do Hospital..

2.4.14 Higienizacéo

a) Higiene Pessoal

¢ Nas atividades diarias, o funcionéario da Contratada devera:

e Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa,;

e Fazer a barba diariamente;

e NA&o aplicar maquiagem em excesso;

e Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

e Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanecam totalmente cobertos;

e Manter os sapatos e botas limpos;

e Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;
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Manter a higiene adequada das maos; adotando técnicas e produtos de Acordo com a Portaria n°930 de
27/08/92- Ministério da Saude.

e Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de funcdo ou atividade e néo
dispensar a lavagem frequente das méos, devendo as luvas, serem descartadas no final do

procedimento;

e Usar mascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos, e troca-las, no
maximo, a cada 30 (trinta minutos);

e Nao usar joias, bijuterias, relégio e outros aderecos.
Obs.: O uso de luvas nao implica na eliminac@o do processo de higienizacdo e antissepsia das maos.
b) Higienizacdo das Instala¢cbes

e A Contratada devera apresentar um cronograma mensal de higienizacdo das diversas areas do SND,
eguipamentos, copas, refeitorios.

e Os produtos utilizados na higienizacéo deverédo ser de boa qualidade e adequados a higienizacéo
das diversas areas e das superficies, de maneira a ndo causar danos as dependéncias e aos
equipamentos, ndo deixando residuos ou cheiros, podendo ser vetado pelo Contratante;

e O piso devera permanecer sempre seco, sem acumulos de agua;

¢ Realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias;

e Devem ser higienizadas, periodicamente, as grelhas e colmeias do sistema de exaustdo da cozinha;

e A higienizacao do refeitério sera de responsabilidade da Contratada, inclusive a manutencdo das
condicdes de higiene durante todo o processo de distribuicdo das refeicdes aos comensais.

O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas préaticas de
higienizacdo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos operacionais de higienizacdo na
Unidade de Alimentacéo e Nutricdo:

LOCAL FRQUENCIA PRODUTOS
. Diariamente e sempre que Detergente caustico e hipoclorito
Pisos e ralos L. L .
necessario de sédio a 200ppm de cloreto ativo
, I Detergente neutro e hipoclorito de
Azulejos Diario e mensal . .
sodio a 200ppm de cloreto ativo
Janelas, portas e telas Mensal ou quando necessario Detergente neutro
Luminarias, . .
: . Detergente neutro e hipoclorito de
interruptores, tomadas e De acordo com a necessidade L .
teto sédio a 200ppm de cloreto ativo

Detergente neutro e hipoclorito de
Bancadas e mesas de A sodio a 200ppm de cloreto ativo ou
. Apos utilizagéo .
apoio alcool a 70%

Detergente neutro e hipoclorito de
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Tubulagdes externas Bimestral sodio a 200ppm de cloreto ativo
Mensal ou conforme a natureza Esgotamento, desengordurante
Caixa de gordura das atividades préprio
Tubulagdes internas Semestral Desengraxante e desencrustante
o . Diariamente e sempre que Detergente neutro e desinfetante
Sanitarios e vestiarios L. .
necessario clorado a 200ppm de cloro ativo

¢) Higienizagdo dos Equipamentos e Utensilios

Todos os equipamentos, utensilios ou materiais deverdo ser higienizados diariamente, apdés 0 uso e
semanalmente com detergente neutro, desencrustante, quando for o caso, o enxague final devera ser feito
com hipoclorito de sddio a 200 ppm de cloro ativo. As lougas, talheres, bandejas deverédo ser higienizados na
maquina de lavar com detergente sanitizante préprio, secante e alcool a 70°C.

e Os equipamentos e utensilios, carrinhos de transporte e de distribuicdo deverdo ser polidos,
diariamente.

e As panelas, placas de aluminio, tampas, bandejas, sempre que estiverem amassadas deverdo ser
substituidos a fim de evitar incrusta¢des de gordura e sujidade.

e Os utensilios, equipamentos e o local de preparacdo dos alimentos deverdo estar rigorosamente
higienizados antes e apds a sua utilizacdo. Deve ser utilizado detergente neutro e ap6s enxague

pulverizar com uma solucao de hipoclorito de s6dio a 200 ppm de cloro ou alcool a 70°.

e Apobs o processo de higienizagdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer cobertos com
filme ou saco plastico transparente em toda a sua extensdo ou superficie.

e Na&o permitir a presenca de animais domésticos na area de servi¢o ou nas imediagdes.
e Remover o lixo em sacos plasticos duplos e resistentes, sempre que necessario.

e Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross hatch”. Devera ser desprezado
apos sua utilizacao.

O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica 0os procedimentos basicos de boas praticas de
higienizacdo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos operacionais de higienizagdo na
Unidade de Alimentacéo e Nutricdo:

EQUIPAMENTOS E
UTENSILIOS FREQUENCIA PRODUTOS
Loucas, talheres, bandejas, , Detergente sanitizante, secante e alcool 70°
. Al Apos uso
baixelas (lavagem mecanica) GL
Placas, formas, assadeiras, .
. Detergente neutro desinfetante clorado a
etc.. Apos uso . o
200ppm e alcool 70°GL
(lavagem manual)
Maquina de lavar Diéria e semanal Detergente neutro
. L . Desencrustante e desinfetante clorado a
Frigideira Diaria e ap0s uso .
200ppm de cloro ativo
Chapa ADGS USO Desencrustante e desinfetante clorado a
P P 200ppm de cloro ativo
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Fogao Diéria e ap0s uso Desencrustante
Forno Diéria e ap0s uso Desencrustante
Carrinhos de transporte em L , Detergente neutro, desinfetante clorado a
Diaria e apos uso .
geral 200ppm de cloro ativo

Placa de corte de polietileno

Detergente neutro, desinfetante clorado a

Apbs uso 200ppm de cloro ativo
Magquinas (moedor de carne,
cortador de frios,
liquidificadores, batedeiras, , Detergente neutro, desinfetante clorado a
. Apos uso .
amaciador de carnes e 200ppm de cloro ativo
outros)
, Desinfetante clorado a 200ppm de cloro
Balancas Antes e apos uso .
ativo
. o Detergente neutro, desinfetante clorado a
Geladeira Diaria e semanal .
200ppm de cloro ativo
Diario, semanal e Detergente neutro, desinfetante clorado a
Freezer

mensal 200ppm de cloro ativo
. . Diario, semanal e Desinfetante clorado a 200ppm de cloro
Prateleiras de apoio .

mensal ativo

Desinfetante clorado a 200ppm de cloro
Estrados Mensal . PP

ativo

. - L Detergente neutro, desinfetante clorado e
Caixas de polietileno e grades Diario e semanal
desencrustante

Exaustéo (colmeias, coifas)
telas

Desencrustante e detergente neutro e

Semanal .
desinfetante clorado

Diério, no inicio de
cada turno.

Sacos plasticos, desencrustante, detergente
caustico e quaternario de amoénio a 400ppm

Deposito de lixo

¢) Embalagens

Deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenados sob refrigeracdo (sacos de leite e

garrafas). E devera ser identificado quanto a composicdo do produto, data de fabricacdo, lote, data de
validade, nome do produto.

2.4.15 Controle Integrado de Pragas

Realizar desinsetizagdo e desratizacdo mensalmente, e sempre que houver necessidade, nas &reas internas
e externas do SND, e copas, sem 6nus ao Contratante e no caso de ineficdcia, compromete-se a repetir a
desinsetizagdo. Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Salde e ser de boa
gualidade. A Contratada devera apresentar um cronograma referente a programacéao dos referidos servigos.

2.4.16 Controle Bacterioldgico
E de responsabilidade da Contratada, executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de
processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e acompanhantes, através do método “APCC” (Analise

dos Pontos Criticos de Controle).

e Deverdo ser coletadas diariamente pela Contratada, amostras de todas as prepara¢fes fornecidas
aos pacientes e acompanhantes/ residentes, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas
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adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo, critérios técnicos adequadas para colheita e
transporte das amostras.

e Encaminhar mensalmente ou conforme solicitacdo da CONTRATANTE, amostras de alimentos ou
preparacdes servidas aos comensais para andlise microbiolégica, a fim de monitorar os
procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas na
presenca de Nutricionistas ou Técnicos do Contratante, responsabilizando-se (a Contratada) pelo
custo dos exames realizados e comprometendo a entregar os resultados assim que estiverem
disponiveis. Nos casos de suspeita de toxi-infeccdes de origem alimentar, as amostras dos alimentos
suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para andlise microbiolégica, de acordo com a
solicitacao do Contratante.

e Caso a contratante solicite, a contratada devera providenciar outros tipos de exames que sejam
necessarios para manter a qualidade de todas as preparacdes realizadas.

e O Laboratério seré de livre escolha da Contratada, porém o mesmo devera ser especializado nessa
area, a fim realizar as analises microbiolégicas e fisicas quimica dos alimentos, sendo
posteriormente, os resultados encaminhados ao Servigo de Nutricdo e Dietética do Contratante para
avaliacéo.

3 - DESCRICAO DOS SERVICOS - POSTO DE MANIPULACAO DE DIETAS ESPECIAIS E
COMPLEMENTOS

O posto de manipulacdo se destina a operacionalizacdo dos complementos e da nutricdo enteral.

Todos os nutrientes, géneros, insumos e acessoOrios necessarios e utilizados para a preparagdo e efetiva
distribuicdo, seréo adquiridos pela CONTRATADA, que devera desenvolver todas as atividades inerentes a
operacionalizagdo, envolvendo desde o planejamento, elaboracdo das prescricbes dietéticas,
preparacdo/manipulacdo, acondicionamento, transporte e distribuicAo das dietas especializadas e
complementos.

A contratada deve contar com profissionais capacitados e com treinamentos especificos para as respectivas
atividades.

Com base nas diretrizes estabelecidas, a contratada devera:
e Coletar as prescricdes médicas;

e Efetuar a avaliagdo nutricional de acordo com protocolo da CONTRATANTE, providenciando todos
0s equipamentos necessarios (balanca, adipdmetro e estadidmetro);

e Proceder ao armazenamento e a conservacdo, a preparacdo/manipulacdo, acondicionamento,
identificacdo, conservagdo, armazenamento, transporte e distribuicdo das dietas especializadas;

e Acompanhar a evolucdo nutricional do paciente de acordo com protocolo da CONTRATANTE;
e Orientar o paciente, a familia ou responsavel quanto a prescricéo dietética durante a internacdo e na
alta. Ressalta-se que o pré-preparo e preparo dos produtos deverem ser efetuados em lotes

racionais, ou, seja, apenas a quantidade suficiente do produto a ser preparada e consumida.

3.1 Nutri¢éo enteral e complementos
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A terapia de nutricdo enteral tem por finalidade o atendimento de pacientes com restricdes dietéticas, tais
como: os que necessitam de alimentos para fins especiais, 0s que apresentam ingestdo controlada de
nutrientes, na forma isolada ou combinada, de composicao definida ou estimada, especialmente formulada e
elaborada. A NE pode ser ministrada por sonda ou via oral, industrializada ou ndo, utilizada exclusiva ou
parcialmente para substituir ou complementar a alimentacéo via oral em pacientes desnutridos ou n&o
conforme suas necessidades nutricionais.

A Terapia de Nutricdo Enteral (NE) deve obedecer aos requisitos minimos definidos na legislacéo vigente da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

A utilizacdo de complementos, conforme descrito nesse documento tem como objetivo aumentar o aporte
caldrico e proteico da alimentacéo oral, oferecidas aos pacientes.

3.1.1 Definicbes
No presente estudo e para fins de cotacdo e cobranca sao definidos:

Nutricdo Enteral: Alimento para fins especiais, com ingestdo controlada de nutrientes, especialmente
elaborado, para uso por sonda ou via oral, industrializado, utilizado exclusiva ou parcialmente, para substituir
ou complementar a alimentacdo oral em pacientes, conforme suas necessidades nutricionais. A nutricdo
enteral pode ser:

Normal — Férmula enteral (padrao) para uso geral, liquida ou em pé nutricionalmente completa, para atender
as necessidades nutricionais na manutencdo ou recuperacdo do estado nutricional de pacientes. S&o
consideradas dietas enterais padrdo, aquelas com densidade calérica entre 1 e 1,3 calorias por ml,
poliméricas, com ou sem fibras na sua composicao, normo ou hipossaédicas.

Especial — Férmula enteral especializada, polimérica, oligomérica ou elementar, liqguida ou em pé com
proporcdes diferenciadas em sua composi¢ao. Indicada para pacientes em condigdes metabdlicas especiais
tais como: distirbios da fungdo renal, hepatica, com imuno-moduladores, hipercaldrica e hiperproteica
(densidade caldrica = 1,5 cal/ml e no minimo 16% de proteina), para Ulceras de pressao, etc. Para fins de
controle e cobrancga, as dietas enterais normais adicionadas de mddulos, passam a ser considerada como
dieta enteral especial.

Suplemento Nutricional: Alimento liquido administrado via oral aos pacientes com requerimentos calorico-
proteica em teores superiores ao fornecidos pela sua dieta. Os suplementos nutricionais poderdo estar na
apresentacao liquida ou p6, normo e hipercalérico. Todos os mdédulos nutricionais, quando adicionados a
agua ou leite serdo considerados suplementos nutricionais.

Suplemento Nutricional Especializado: Alimento liquido administrado via oral aos pacientes com
necessidades cal6rico-proteicas aumentadas, ou seja, suplemento hipercaldrico e hiperproteica, ou para
pacientes com necessidades de nutrientes especificos devido a sua condigdo metabdlica, tais como:

e Distarbios da funcdo renal, hepética, com nutrientes imuno-moduladores, para Ulceras de pressao,
etc.

- Complementos: Alimento produzido com a finalidade de complementar a alimentacdo oral dos pacientes,
com intuito de compensar um possivel déficit de nutrientes e a fim de alcancar os valores da Dose Diaria
Recomendada (DDR).

- Suco: Bebida elaborada com frutas e/ ou polpas de frutas naturais. A CONTRATADA devera utilizar polpas
de fruta natural, a fim de melhorar a variedade do cardapio, entretanto as mesmas devem ser aprovadas pela
CONTRATANTE. Quando necessario, para atender a dieta neutropénica, a polpa devera ser pasteurizada.
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- Ché&: Alimento preparado pela infuséo de ervas, flores e raizes. No cardapio deve ser previsto a utilizagéo
de cha mate, camomila, erva-doce, horteld, etc.

- Sopa: Alimento liquido ou pastoso, elaborado com ingredientes variados, podendo incluir vegetais (batata,
cebola, couve, cenoura, etc.), carnes ou frango.

- Mingau: Alimento de consisténcia cremosa, elaborado com leite ou bebida a base de soja, onde se coze
um cereal ou farinhas variadas, maisena, aveia, fuba de milho, creme de arroz, flocos de milho, flocos de
arroz e ou outras.

- Bebida a base de soja: bebida utilizada em substituicdo do leite de vaca, nos casos de diarreia cronica e
intolerancia a lactose e/ou proteina do leite. A mesma pode ter sabor original ou de frutas.

- Café: para a elaboracéo do café deve utilizar material de 12 qualidade.
3.1.2 Operacionalizag¢éo
Para a operacionalizagcéo das atividades relativas aos servi¢os de nutricdo enteral, a contratada devera:

¢ Implantar o Manual de Procedimentos do Posto de Servico de Manipulacdo de dietas Especiais, em
que constam os procedimentos operacionais para todas as etapas do processo de recebimento,
armazenamento, preparo e conservacao, de acordo com as recomenda¢des das Boas Préticas de
Preparacéo da Nutricdo Enteral (BPPNE).

e Paramentar adequadamente os funcionéarios envolvidos na prepara¢do da TNE com avental fechado,
mascaras, botas fechadas, redinha, gorro ou toca, constituindo barreira a liberacdo de particulas,
garantindo a protecéo do produto;

e Coletar a prescricdo médica e elaborar a prescricdo dietética determinando 0s nutrientes ou
composicao dos nutrientes da NE e complementos, mais adequadas as necessidades especificas do
paciente, de acordo com a prescricdo médica;

e Efetuar antes do inicio da manipulacdo a avaliagdo, a prescricao dietética da NE quanto a sua
adequacdo, concentracdo e compatibilidade fisico-quimica de seus componentes e dosagem de
administragao;

¢ Identificar e verificar a clareza e a exatiddo das informac6es do rétulo;

e Garantir qualidade das preparacdes durante a conservagao e o transporte da NE;

e Reservar, de cada manipulacdo, amostras que devem ser conservadas sob refrigeracao (2°C a 8°C),
para avaliagao microbioldgica laboratorial, caso o processo de manipulacdo nao esteja validado;

e Inspecionar visualmente a NE, apés a manipulacdo, de forma a garantir a auséncia de particulas
estranhas, bem como precipitacdes, separacéo de fases e altera¢cbes de cor ndo previstas;

e Efetuar a avaliagdo do estado nutricional do paciente, utilizando indicadores nutricionais subjetivos e
objetivos, com base em protocolo pré-estabelecido, de forma a identificar o risco ou deficiéncia
nutricional;

e Repetir, no maximo, a cada 10 dias, a avaliagao nutricional do paciente para posterior indicagdo da
TNE adequada,;
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e Realizar a limpeza, sanitizagdo, descontaminacdo e desinfec¢cdo de pisos, paredes, tetos, pias e
bancadas de acordo com a legislacéo especifica em vigor (CVS6/99 com alteracdes dadas pela CVS
18/08);

e Observar que qualquer alteracdo na prescricdo dietética deve ser discutida com o nutricionista
responsavel por esta, que se reportara ao médico sempre que envolver a prescricdo médica.

Para a producgéo dos complementos deve-se levar em consideracéo:

e Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir.

e Dispor os equipamentos e utensilios a serem utilizados, proximo do local de preparo, devidamente
limpos e secos;

e As sopas, sucos, etc., produzidas, devem ser distribuidas pelas lactaristas em recipientes
apropriados, lavados e desinfetados, sob-responsabilidade da contratada.

e Tratando-se de alimentos cozidos (quentes), os mesmos devem ser reaquecidos adequadamente,
segundo os critérios tempo e temperatura (74°C por 5 minutos), podendo ser mantidos no minimo a

60°C e consumidos rapidamente. Para a distribuicdo de alimentos frios (papas de frutas, etc..),
manter a temperatura a 10°C ou menos.

e E importante ressaltar que a distribuicio é uma etapa onde os alimentos estdo expostos para
consumo imediato, porém sob controle de tempo e temperatura para ndo correr multiplicacao
microbiana e protegida de novas contaminagdes.

O ideal é diminuir a0 maximo o tempo intermediario entre a preparacdo e a distribuicdo, evitando outras
etapas de processamento, como por exemplo, resfriamento e reaquecimento.

3.1.3 Aguisi¢éo dos Produtos
A aquisicdo e o recebimento da dieta enteral, mddulos, suplementos, mucilagens, leite, agucar, frasco para
dietas, produtos de limpeza, descartaveis, rotulos e qualquer outro material necessario para a higienizagao
dos produtos e utensilios identificacao, sera de responsabilidade da CONTRATADA.

3.1.4. Armazenamento
A contratada, ap6s o recebimento dos produtos, devera:

e Manusear embalagens com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

e Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos em prateleiras, ndo permitindo o contato direto
com o piso.

e Os alimentos devem ficar afastados a uma altura minima de 25 cm do piso;
e Garantir boa circulacdo de ar, mantendo os produtos afastados da parede e entre si;

e Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas;



e
PREFEITURA MUNICIPAL DE CASTANHAL
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE

e Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga devem ser posicionados e consumidos em primeiro lugar;

e Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro, no minimo 60 cm e afastados
da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitavel, conforme o tamanho da area do estoque, a
fim de favorecer a ventilacéo;

e Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

e Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

e Refrigerar os produtos conforme recomendacédo do fabricante;

e Colocar os produtos destinados & devolugdo em locais apropriados, devidamente identificados
por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

e Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado armazenamento
dos alimentos;

e Atentar que, ap6s a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante;

e Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento do produto, de acordo
com a legislagéo vigente;

3.1.5 Pré-preparo e Preparo

A Contratada deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pré-
preparo e preparo dos produtos:

e Coletar a prescricdo médica;

e Elaborar prescricdo dietética, determinando o0s nutrientes ou composicdo dos nutrientes da
NE mais adequados as necessidades especificas do paciente, de acordo com a prescricao
meédica, sob supervisdo da nutricionista da Contratante;

e Apoés a manipulacdo, a NE deve ser submetida a inspecdo visual para garantir a auséncia de
particulas estranhas, bem como precipitacfes, separacdo de fases e alteracdes de cor nao
previstas, devendo ainda ser verificada a clareza e a exatiddo das informagfes do rétulo;

e Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca tarefa de manipulacao;

e Realizar o pré-preparo do produto em lotes racionais, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas a
quantidade suficiente do produto a ser preparada;

e Realizar o registro das diversas fases de utilizacdo do produto.

3.1.6 Porcionamento

O porcionamento € responsabilidade da contratada e deve estar de acordo com a prescri¢do dietética.
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A NE deve ser rotulada com identificacdo clara do nome do paciente, composicdo e demais
informacdes legais e especificas, para a seguranca de sua utilizacdo e garantia do seu
rastreamento;

e Deverd ser observada e suprida a necessidade de ministrar agua como agdo complementar
a administracéo da NE;

e Todos o0s acessoérios necessarios serdo disponibilizados pela contratada para a adequada
utilizagdo na preparagéo para a efetiva distribuicdo. Os alimentos prontos devem ser manipulados
somente com garfos, travessas, pingas ou com as maos protegidas com luvas descartaveis;

e A sopa e o0 mingau devem ser porcionados e servidos em embalagem descartavel de
polipropileno com tampa e resistente a altas temperaturas;

e O suco, cha, etc. deverdo ser servidos em copo descartavel com tampa de capacidade para 300 ml.
3.1.7 Acondicionamento
Quando necesséario o sistema de administracdo de dieta enteral gravitacional (aberto), a NE deve ser
acondicionada em recipiente atdxico, compativel fisico-quimicamente com a composicdo do seu contetdo.
O recipiente deve manter a qualidade fisico-quimica e microbiolégica do seu conteddo durante a

conservagdao, transporte e administragao.

Assim como 0s outros servicos do Posto, o acondicionamento das preparacdes (complementos) deve
estar sob rigorosa supervisédo e responsabilidade da contratada, que deve:

e Manter os alimentos preparados em temperatura abaixo de 10° C ou acima de 65° C;

e Todos os alimentos em preparacdo ou prontos deverdo ser mantidos cobertos sempre com
tampas, filmes plasticos transparentes ou papéis impermeaveis e, desprezados apos utilizagéo;

e Todas as embalagens descartaveis para refeicdo deverdo ser identificadas, contendo em suas
tampas: nome do paciente, quarto, leito e o tipo de dieta, sendo que a terminologia das dietas sera
determinada pelo Contratante.

3.1.8 Transporte e Distribuico

O transporte e distribuicdo da NE e dos complementos devem obedecer a critérios estabelecidos nas
normas do Hospital.

3.1.9 Higienizagao
Da higiene Pessoal

Assim como em outras areas, o funcionario que presta servicos na area de lactario deve ter cuidados
basicos relacionados com a saulde, realizando avaliagdo médica periddica e retorno sempre que
necessario, e higiene corporal incluindo, banho diario, cabelos limpos e protegidos, unhas curtas e sem
esmalte, dentes escovados, desodorantes sem perfume, auséncia de maquiagem e adornos e no caso de
funcionéarios do sexo masculino, sem barba e bigode.

e Garantir que todos os manipuladores higienizem as méos antes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacao;
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¢ No caso de uso de luvas e mascaras descartaveis, seguir corretamente a técnica recomendada;
e Manter o uniforme sempre completo, bem conservado e limpo, e somente usado nas
dependéncias internas do local de servico, sapatos fechados, limpos e bem conservados;

e Com relacdo a paramentacdo, faz-se necessario, higienizar adequadamente as maos, colocar
touca descartavel, vestir sobre o uniforme avental limpo (alguns locais adotam o uso de avental
esterilizado ou descartavel), colocar mascara descartavel quando utilizada e ao final higienizar
novamente as maos;

e Higiene das médos é de suma importancia pelo alto risco de transmissdo de infeccdo, deve ser
efetuada toda vez que o funcionario entra no setor, em cada troca de funcdo e durante a
operacionalizacdo de manuseio de hora em hora. As maos e antebracos devem ser massageados
e lavados com sabonete liquido neutro e inodoro, as unhas devem ser escovadas e bem
enxaguadas e ao final, secadas com ar quente ou com papel toalha descartavel, de preferéncia
na cor branca.

e Caso seja empregado sabonete antisséptico, seguir a orientacdo do fabricante. A escova de unha
deve ser de uso individual, podendo ser descartavel, se ndo, apos cada uso deve ser lavada e
enxaguada em agua corrente, fervido por 15 minutos ou ainda imergido em solucdo clorada a 200
ppm, também por 15 minutos. Recomenda-se 0 uso de escovas de plasticos;

e As luvas de manipulacdo sdo recomendadas no preparo e manipulacdo de férmulas infantis
prontas para consumo, nas que ja sofreram tratamento térmico e naquelas que ndo sofrerdo.
Previamente, deve-se lavar e fazer antissepsia das méos e as luvas devem ser trocadas todas as
vezes que se retornar a uma atividade previamente interrompida.

e Por outro lado, ha que se notar que se o local possui controle adequado em todos os aspectos de
higiene, que envolvam o processo de manipulagdo (manipulador alimento/utensilio), o uso da luva
pode ser descartado, porém é um método ndo muito adotado em nosso meio;

e A luva para limpeza e manipulacdo de produtos quimicos serve de protecdo ao manipulador e
deve ser excluida do lactario, utilizada nos procedimentos de limpeza, lavagem de frascos,
mamadeiras e acessorios, equipamentos, utensilios e higiene de area e coleta de lixo;

e Mascara: recomendado quando seu uso € correto e adequado, frisando-se que por ocasido do
seu emprego ndo se deve falar e a respiracdo deve ser calma. A troca deve ser o mais frequente
possivel. Recomenda-se para coloca-la, lavar as méos antes e depois. Posiciona-la de modo que
proteja a regido nasal e bucal.

Da higienizacdo de InstalacGes e Equipamentos
e Os insumos, recipientes e correlatos para a preparacdo da alimentacdo e dos complementos
devem ser previamente tratados para garantir a sua assepsia e inspecionados visualmente, quanto

a presenca de particulas estranhas.

¢ A manipulacdo da NE deve ser realizada com técnica asséptica, seguindo procedimentos escritos e
validados.

e Todas as superficies de trabalho devem ser sanitizadas, com produtos recomendados em
legislacdo do Ministério da Saude, antes e depois de cada sessdo de manipulacao.
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A manutencédo da limpeza deve ser constante, notando-se nesse aspecto o que se segue:

e Instalacdes (pisos e paredes): Retirar o excesso de sujidade, lavar com agua de preferéncia
aquecida a 44 °C e detergentes, em seguida enxaguar até remocao total do detergente ou
proceder a lavagem a seco com pano ou esponja umedecida em agua e detergente. Neste
método para a remocao do detergente utilizar com auxilio de rodo e em seguida aplicar algum tipo
de desinfeccdo. Para o piso, adota-se a utilizacdo de solucdo clorada a 200 ppm e para as
paredes alcool a 70%.

e Equipamentos e utensilios: Retirar residuos, lavar em agua corrente morna a 44 °C, detergente e
enxaguar até a remocao total do detergente. Em relacdo a equipamentos que ndo possam ser
lavados e enxaguados, proceder a higiene com esponja ou pano umedecido em solucdo de agua
e detergente. Utensilios e acessérios de equipamentos de pequeno porte devem ser fervidos por
15 minutos ou desinfetados por processo quimico (solugdo clorada a 200 ppm.).

e Bancadas: Lavadas com agua e detergente, enxaguadas com &gua corrente e desinfetadas
quimicamente com alcool 70% a cada troca de atividade.

e Embalagens: Proceder a desinfec¢cdo da embalagem com alcool 70%, antes de abri-la;
4 - EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

4.1 E de responsabilidade da contratada a aquisicdo dos mobiliarios, equipamentos e utensilios para o
funcionamento do Posto de Manipulacdo de dietas especiais.

Os equipamentos devem ser projetados, localizados, instalados, adaptados e mantidos de forma
adequada as operagbes a serem realizadas, e impedir a contamina¢do cruzada, o acumulo de poeiras e
sujeiras, de modo geral qualquer efeito adverso sob a qualidade da NE;

Os utensilios e mobiliarios devem ser de material liso, impermeavel, resistente, faciimente lavavel, que
nao libere particulas que sejam passiveis de sanitiza¢do pelos agentes normalmente utilizados.

4.2 A producdo de refeicbes dentro de padrbes higiénicos sanitarios satisfatérios € condi¢cdo importante
para a promoc¢ao e manutencdo da saude. A ocorréncia de contamina¢do cruzada pode ser responsavel
por surtos de doencas transmitidas por alimentos. Facas e tdbuas de apoio representam risco significativo
de contaminacdo. Recomenda-se o uso de utensilios de corte de cores diferenciadas para cada &rea de
pré-preparo e preparo de alimentos

Observagdes:

a)Os funcionérios envolvidos na preparacdo da TNE e dos complementos devem estar adequadamente
paramentados (avental fechado, sapatos ou botas fechadas, gorro ou toca e méscara), constituindo barreira
a liberagéo de particulas, garantindo protecdo ao produto.

b)Todos os funcionarios envolvidos com a TNE devem ser orientados e treinados quanto a pratica de
higiene pessoal, incluindo as técnicas de higienizacdo e assepsia das méos e antebracos.

c)No caso de utilizagdo exclusiva de NE em sistema fechado, a UH fica dispensada da existéncia da
sala de limpeza e sanitizacdo de insumos, vestiarios, sala de preparo de alimentos in natura e sala de
manipulagdo e envase de NE, desde que sejam rigorosamente respeitadas as orientacbes de uso do
fabricante.
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d) A area de armazenamento, sala de recebimento de prescricbes e dispensacdo de NE e dos
complementos, sala de limpeza e sanitizacdo de insumos, vestiario, sanitarios de funcionarios masculinos
e femininos e o depésito de material de limpeza, podem ser compartilhados com outras unidades de uma
unidade hospitalar.

4.3 Controle bacteriologico

De cada sessdo de manipulacdo de NE preparada e producdo de complementos, devem ser reservadas
amostras, conservadas sob refrigeracao (2°C a 8°C), para avaliacdo microbioldgica laboratorial.

5- BOAS PRATICAS AMBIENTAIS - ESPECIFICAS

Uso Racional da Agua

a) Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da 4gua, cujos encarregados devem
atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da CONTRATADA, esperadas

com essas medidas;

b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e complementos
gue promovam a reducao do consumo de agua;

c) Identificar pontos de uso/hébitos e vicios de desperdicio de agua:

c.l) Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso os empregados devem ser
treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio conscientizando o0s
empregados sobre atitudes preventivas.

c.2) Estdo proibidas as seguintes a¢des/atitudes:

e Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com &gua, durante sua lavagem, ficando a
torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem das folhas/legumes uma a uma.

e Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem empregado naquele
ponto de uso.

e Executar operagfes de lavar e descascar batatas simultaneamente, mantendo a torneira aberta
enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

e Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de agua e mantendo a torneira jorrando sobre a vasilha.

e Ao executar limpeza do interior de vasilhame, € comum o empregado encher a vasilha de agua
completamente.

e Interromper algum servico, para fumar, conversar ou por outro motivo, mantendo a torneira aberta.

e Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo,
diretamente sobre as embalagens.

e Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada do sal.

e Retirar as crostas dos paneldes/caldeirbes enchendo de agua até a borda.
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c.3) Devem ser adotados procedimentos corretos com o uso adequado da agua, que utilizam a agua
com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos
alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

1. Lavagem de folhas e legumes:

Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a
torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado;

Lavar em agua corrente escorrendo os residuos;

Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solucéo
clorada a 200 ppm por 20 minutos.( 1 colher de sopa de agua sanitéaria a 2,0 - 2,5% em 1 litro de
agua potavel- min.100 e ma.250 ppm);

Monitorar a concentragdo de cloro. Nao deve estar inferior a 100 ppm;

Monitorar a turvacdo da solugdo e a presenca de residuos;

Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com &gua potavel ou em solucdo de agua
ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel);

Picar, quando necessério, observando rigorosamente as condicbes de higiene (méo, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).

2. Manter a torneira fechada quando:

Desfolhar verduras e hortali¢as;

Descascar legumes e frutas;

Cortar carnes, aves, peixes, etc;

Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc;

Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.

3. Outras préticas:

Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sao dispositivos que contribuem para a
economia de &gua, em torno de 25%;

Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos
legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio;

N&o encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e somente a quantia
necesséria de detergente;

N&o utilizar &gua para descongelar alimentos;
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e Ao limpar os utensilios: panel6es, bandejas, etc., utilizar espatula para remocao da crosta e escova
ndo abrasiva;

e Jogar os restos ao lixo.
Eficiéncia Energética

a) A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o bem a
ser adquirido apresente o melhor desempenho sob 0o ponto de vista de eficiéncia energética;

b) Devem ser verificados na aquisicdo de equipamentos ,quando possivel, 0 selo PROCEL - Programa
Nacional de Conservacdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia,
Normalizacdo e Qualidade Industrial;

¢) Toda instalacdo (elétrica, gas, vapor etc.) realizada nas dependéncias da CONTRATANTE deve seguir
as normas do INMETRO- Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial e os
padrdes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento;

d) Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo. A formagdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutenc¢do inadequada ou utilizacdo de combustivel de mé qualidade.

e) Verificar para que haja boa dissipagdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo o local de
instalacdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracgéo.

f) Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que as correntes de ar nao
apaguem as chama.

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem
eficiéncia energética e reducdo de consumo;

h) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

i) Comunicar ao Controlador sobre os equipamentos com mau funcionamento ou danificados como
lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de
instalacdes energizadas;

j) Sugerir, a CONTRATANTE ou diretamente a CIRE, locais e medidas que tenham a possibilidade de
reducdo do consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminagdo, instalagdo de
interruptores, instalacdo de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias etc;

k) Realizar verificacbes e, se for o caso, manutencdes periddicas nos seus aparelhos elétricos,
extensfes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

I) Repassar a seus empregados todas as orientacBes referentes a reducdo do consumo de energia
fornecidas pela CONTRATANTE;

m) A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de racionalizagdo do uso de
energia;

Reducédo de Producédo de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos Alimentos
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A Nutricionista da CONTRATADA, sempre que possivel, devera adequar na formulacdo dos cardapios
a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de
alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentacdo e diminuindo a producdo de residuos alimentares.

Na formulacdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos, deverd ser observada
todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus
acompanhamentos/guarni¢des, sucos e sobremesas.

A Nutricionista devera evitar desperdicios de géneros alimenticios, que podem ser aplicados na formulacao
de refeicbes que utiizam partes ndo convencionais de alimentos, desde que atendam as
necessidades nutricionais didrias recomendadas;

Enriquecer os Cardapios com as ideias de ndo ao desperdicio de géneros alimenticios, observando a
manuten¢do de equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias recomendadas; com isso
reduzindo desperdicios, reduzindo produgdo e destinacdo de residuos alimentares, aumentando
o nutrimento das refei¢des, reduzindo os custos etc.;

A Nutricionista deverd procurar estabelecer diariamente consumos das partes ndo convencionais dos
alimentos que gerem esses bheneficios;

A Nutricionista devera privilegiar, quando da confeccdo dos cardapios, os produtos alimenticios da época,
levando em conta a sazonalidade dos insumos;

As refeicbes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os cardapios
submetidos & apreciacdo da CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprovacdo, com antecedéncia
minima de

15 (quinze) dias de sua utilizag&o;

Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados séo indispensaveis na hora do preparo de hortalicas e
frutas, como por exemplo:

e Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em &gua corrente. No caso de verduras, lave folha por
folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha;

e Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro. Para o preparo de
agua com cloro utilize uma colher (sopa) de hipoclorito de sédio a 2,5% para cada litro de agua.
Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30 minutos.

e Obs.: Nunca as deixe de molho depois de cortadas ou descascadas.

e Ao descascéa-las ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou frutas com
casca, de preferéncia inteiras;

e Na&o as corte com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;

e Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que fiquem macias, em pouca agua até
abrir fervura ou simplesmente refogue-as;

e Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho, couve-flor e
brocolis, bem como suas folhas e talos.

Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos
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a)Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de separacao
de residuos solidos, caso ja implantados nas areas da CONTRATANTE, em recipientes para coleta
seletiva nas cores internacionalmente identificadas;

b) Quando implantado, pela CONTRATANTE, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sdlidos, esta
devera observar as seguintes regras:

b.1) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS

Sao todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e estes sdo denominados
REJEITOS, como: lixo de banheiro: papel higiénico; lenco de papel; e outros como: ceramicas, pratos,
vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos — que deverdo ser segregados
a acondicionados separadamente para destinacdo adequada; acrilico; lampadas fluorescentes — séo
acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e
fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas
—sdo acondicionadas em separado e enviadas para fabricante

b.2) MATERIAIS RECICLAVEIS
Para o0s materiais secos reciclaveis, deverd ser seguida a padronizacdo internacional para a
identificacdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para
metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).
Deverao ser disponibilizados pelo CONTRATANTE recipientes adequados para a coleta seletiva:

e vidro (recipiente verde)

e plastico (recipiente vermelho)

e papéis secos( recipiente azul)
e metais (recipiente amarelo)

c)Quando implantadas pela CONTRATANTE operacdes de compostagem/fabricacdo de adubo orgéanico,
a CONTRATADA deverd separar o0s residuos organicos (residuos alimentares) e encaminha-los
posteriormente para as referidas operacfes, de modo a evitar a sua disposicdo em aterro sanitério;

d) Otimizar a utilizacdo de sacos de lixo cujo fornecimento é de sua responsabilidade, adequando
sua disponibilizacdo quanto a capacidade e necessidade, esgotando dentro do bom senso e
razoabilidade o seu volume Util de acondicionamento, objetivando a redugdo da destinacdo de residuos
sélidos.

Produtos Biodegradaveis

a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis;

b)Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servicos devera observar regra
basilar de menor toxicidade, livre de corantes e reducéo drastica de hipoclorito de sodio;

¢) Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideracdo as ac¢des ambientais por
eles realizadas;
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d) Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres,
no que se refere ao atendimento do artigo 67, do Decreto n°® 79.094 de 05 de janeiro de 1977, as
prescricdes da Resolucdo Normativa n° 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle e
fiscalizagdo por parte das autoridades sanitarias e da CONTRATANTE, sdo os Anexos da referida
Resolucdo: ANEXO | — Lista das substéncias permitidas na Elaboracdo de Detergentes e demais
Produtos Destinados a Aplicagdo em objetos inanimados e ambientes; ANEXO Il — Lista das substancias
permitidas somente para entrarem nas composicdes de detergentes profissionais; ANEXOIlIl -
Especificagbes e; ANEXO IV — frases de Adverténcias para detergentes e seus congéneres;

e)Recomenda-se que a CONTRATADA utilize produtos detergentes de baixas concentracfes e baixos teores
de fosfato.

Controle da Poluicdo Sonora

Para os equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo Ruido,
como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonora, medido em decibel-dB(A), conforme Resolucao
CONAMA n°020, de 07 de dezembro de 1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo a saude
fisica e mental, afetando particularmente a audi¢do; a utilizacdo de tecnologias adequadas e conhecidas
permite atender as necessidades de reducgdo de niveis de ruido.

6 - OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-4 integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da legislacao
vigente, apresentando os atestados de capacidade técnica condizentes com o objeto da prestacdo de
servicos pela operacionalizacdo dos servigos, pelo preparo e distribuicdo das refeicbes, bem como
apoio a nutricao clinica e ambulatorial, observado o estabelecido nos itens a seguir:

6.1 Dependéncias e Instalacdes Fisicas do S.N.D

Assegurar que as instalacgdes fisicas e dependéncias do servico do SND, objeto do contrato, estejam em
conformidade com legislacdo vigente e alteracdes:

e Efetuar, instalacdo de sistema de ventilacdo/exaustdo, reparos e adaptacbes que se fagcam
necessarias, nas dependéncias dos servicos de nutricdo, observada a legislagao vigente;

e Responsabilizar-se pela manutencéo predial das dependéncias que envolvem a operacionalizacdo
e preparo das refei¢cBes, tais como, forro, azulejos, paredes, cantoneiras, borrachas de protecéo,
pisos, instalagBes hidraulicas e elétricas vinculadas ao servico, realizando reparos imediatos, as
suas expensas.

e Garantir que as dependéncias vinculadas a execucao dos servicos, bem como as instalagbes e
equipamentos colocados a disposi¢do sejam de uso exclusivo para atender o objeto do contrato;

e Promover a instalagdo de equipamentos necessarios a prestacao de servigos, 0s quais deverdo ser
retirados no término deste contrato, sem qualquer 6nus para o Contratante, além de manutencao e
adequacao predial;

e Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execucdo dos servicos, em perfeitas
condi¢cdes de uso responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;
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e Executar a manutencdo corretiva, de todas as instalacdes e equipamentos danificados no prazo
maximo de 48 horas, a fim de que seja garantido o bom andamento do servico e seguranca
dos funcionarios da Contratada e do Hospital;

e Fazer a manutencdo preventiva e corretiva e operacionalizacdo dos equipamentos de propriedade
da Contratante, substituindo-os quando necessario, sem quaisquer 6nus para a Contratante;

e Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais e limpeza e
higiene, entre outros) necessarios a execucao dos Sservicos;

e Promover a instalacdo de equipamentos necessarios a prestacao de servicos, 0s quais poderdo ser
retirados no término deste contrato, sem qualquer 6nus para a Contratante;

e Providenciar imediatamente a substituicdo de qualquer utensilio ou material ou equipamento
que ndo se apresentar dentro dos padrfes de qualidade do Contratante;

e Identificar todos os equipamentos de sua propriedade de forma a ndo serem confundidos com
similares de propriedade da Contratante;

o Efetuar imediatamente as reposi¢des dos equipamentos e utensilios pertencentes a Contratante e
Contratada que forem inutilizados por quebra ou extravio. As especificacBes técnicas e o modelo
do equipamento deverdo ter prévia autorizagdo da Contratante. Os equipamentos repostos em
substituicdo aos equipamentos pertencentes a Contratante por inutilizagcdo ou extravio serédo
considerados de patrimbnio da Contratante, ndo sendo permitida a retirada deste equipamento
no término do contrato.

e Apresentar um relatério mensal informando das ac¢des corretivas realizadas em cada equipamento;
e Fornecer, manter e colocar a disposicdo da Contratante equipamentos e utensilios considerados
necessarios, para a execugao do escopo contratado;

e Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucdo dos servicos, em perfeitas
condicbes de uso devendo substituir aqueles que vierem a ser considerados impréprios pelas
nutricionistas da Contratante, devido ao mau estado de conservacao;

e Responder ao Contratante pelos danos ou avarias causados ao patrimoénio da Contratante por seus
empregados e encarregados.

e Deixar o espaco fisico em condi¢gbes de uso, caso contrario, fazer reforma se houver algum dano.
6.2. Equipe de Trabalho

e Designar, por escrito, no ato do recebimento da autorizacdo de servigcos, preposto para tomar as
decisdes compativeis com os compromissos assumidos e com poderes para resolucao de
possiveis ocorréncias durante a execugdo do contrato;

e Manter profissional nutricionista responsavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva e imediata
substituicdo do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais
impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93 e 8.666/93 e Resolugcdo CFN n°378/05 de
28/12/05;

e Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero necessario e suficiente
para atender o cumprimento das obriga¢cfes assumidas;
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Assegurar, em conjunto com a contratante, a observancia e atendimento dos parametros
quantitativos de profissionais estabelecidos em legislacdes do Conselho Regional de Nutricionista,
do Para;

Comprovar, quando solicitado, o registro e a regularidade de seus nutricionistas e técnicos
envolvidos na prestacdo dos servicos, junto ao Conselho Regional;

Exercer controle sobre a assiduidade e a pontualidade dos seus empregados;

Fornecer uniformes, equipamentos de protecéo individual e coletiva e crachas de identificacdo a
todos os seus funcionarios em servico nas dependéncias do Contratante;

Manter no hospital arquivo de cépia dos exames admissionais, periodicos, demissionais, mudanca
de funcéo e retorno ao trabalho, conforme preconiza NR-7 que comp®@e a Portaria n° 3214, de 08
de junho de 1988 e suas alterac8es, fornecendo cépias sempre que solicitado;

Apresentar a Contratante, quando exigidos comprovantes de pagamentos de salarios, apdlices de
seguro contra acidentes de trabalho, quitacdo de suas obriga¢Bes trabalhista e previdenciarias
relativas aos empregados que estejam ou tenham estado a servico da Contratante, por forca deste
contrato;

Afastar imediatamente das dependéncias do hospital qualquer empregado por mais qualificado
gue seja cuja presenga venha a ser considerada inadequada a Contratante, promovendo sua
imediata substituicéo;

Manter o pessoal em condi¢do de salde compativel com suas atividades, realizando, as suas
expensas, exames periodicos de saulde, inclusive exames especificos de acordo com a legislacéo
vigente;

Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente,
fornecendo uniformes, paramentacdo e equipamentos de protecdo individual especificos para o
desempenho de suas fungbes;

Comprovar a entrega de equipamentos de protegdo individual (EPI) aos funcionarios sendo que a
relacdo deverd conter nome e a funcdo do favorecido e a especificacdo do equipamento destinado
a cada um;

Proporcionar a seus empregados, condi¢cdes necessérias para a realizagdo dos servicos, fornecendo-
Ihes os equipamentos e materiais adequados a natureza das tarefas desenvolvidas;

Promover treinamentos periédicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho,
por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e
técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinarias
e, obrigatoriamente, a prevencéo de acidentes de trabalho e combate a incéndio, biosseguranga,
apontando a pauta administrada com lista de presencga assinada pelos funcionarios e periodicidade
em que sera realizado ,apresentando cronograma a Contratante;

Responder pela disciplina de seus funcionarios durante sua permanéncia nas dependéncias da
Contratante, orientando- os para manterem o devido respeito e cortesia com os colegas de trabalho
e com funcionédrios do SND da Contratante;
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e Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servigo, independentemente
das escalas de servico adotadas;

e Fazer seguro de seus trabalhadores contra riscos de acidentes de trabalho, responsabilizando-
se pelas prescricdes e encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da
execucao do contrato;

e Responsabilizar-se por eventuais paralisacdes do servico, por parte de seus empregados,
garantindo a continuidade dos servicos contratados, sem repasse de qualquer 6nus a Contratante;

e Cumprir as posturas do municipio e as disposicbes legais, Estaduais e Federais que se
relacionem com a prestagdo de servicos, objeto deste contrato.

e Responder pela disciplina de seus funcionarios durante sua permanéncia nas dependéncias da
contratante, orientando- os para manterem o devido respeito e cortesia com os colegas de trabalho

e com funcionarios do SND da Contratante;

e Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servigo, independentemente
das escalas de servi¢o adotadas;

e Responsabilizar-se contra riscos de acidentes de trabalho, pelas prescricbes e encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da execucao do contrato;

e Responsabilizar-se por eventuais paralisacdes do servigco, por parte de seus empregados,
garantindo a continuidade dos servi¢os contratados, sem repasse de qualquer 6nus a Contratante;

e Cumprir as posturas do municipio e as disposicbes legais, Estaduais e Federais que se
relacionem com a prestagcdo de servigos, objeto deste contrato.

6.3 Padrdo de Alimentacéo
Cardéapios
e Elaborar cardapios diarios, semanal, quinzenal ou mensal completos de dietas gerais e especiais
para pacientes adultos e de pediatria, submetendo a apreciacdo do Contratante, com antecedéncia
minima de 15 dias de sua utilizacao;
e Elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Pascoa, Natal, Ano Novo, Festas Juninas,
Dia das Mées, Dia dos Pais, Dia das Criangas etc.), observados as caracteristicas de atendimento,

sem custos adicionais;

e Fornecer diariamente o cardapio completo para fixacdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias do Contratante;

e Apresentar por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja aprovado, e sé efetuar esta
alteracdo caso a mesma seja aprovada pela Contratante;

e Aceitar a solicitacdo da Contratante de alterar o cardapio ja& aprovado, com as devidas
justificativas, até 48 horas antes do preparo.

Aquisicéo, recebimento, armazenamento e controle de estoque.
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Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios, mercadorias, produtos de
limpeza, conservacao e higiene pessoal, taxas, impostos bem como de agua para o preparo de
refeicdes e limpeza, em caso de falta na rede publica, e demais encargos necessarios a
execucao dos servicos;

Responsabilizar-se pela aquisicdo de agua mineral para distribuicdo diaria aos pacientes;

Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade,
estado de conservagdo, acondicionamento, condigbes de higiene, transporte, recebimento,
armazenamento, pré-preparo e preparo, cocgao e distribuicéo;

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ou amostras dos
produtos utilizados quando solicitado para analises técnica e sensorial pelo SND da Contratante;

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de primeira qualidade, em bom
estado de conservacao e livres de contaminagéo;

Manter seus estoques de matéria prima em nivel seguro, compativel com as quantidades “per
capitas” estabelecidas no presente contrato e com a periodicidade das entregas;
responsabilizando-se pelo controle de qualidade, observando prazos de validade e datas de
vencimento e comprometendo-se a nédo utlizar nenhum alimento fora do prazo de validade
indicado ou com altera¢des de caracteristicas, ainda que dentro da validade;

Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou ndo, utensilios e outros produtos, que ndo sejam
comumente utilizados na Unidade, mas de hébito do paciente e necessério & sua recuperacéo,
conforme solicitagdo da Contratante e sem 6nus adicional & mesma;

Programar o recebimento de géneros alimenticios em horarios administrativos que ndo coincidam
com os horérios de distribuicdo das refeicdes e/ou saida de lixo até o local apropriado, cedido pela

Contratante;

Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de acordo com o
critério estabelecido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria do Estado do Par§;

Estabelecer controle de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e produtos de limpeza e
industrializados, a fim de evitar a falta dos mesmos, ocasionando transtorno ao servico;

Armazenar convenientemente o0s géneros alimenticios de forma a evitar a sua deterioracdo e
perda parcial ou total de valor nutritivo, a mudanca de caracteristicas organolépticas, ou riscos de
contaminacgdo de qualquer espécie.

Estocar em separado, os géneros e produtos alimenticios dos demais materiais de consumo;

Garantir a alimentacédo condi¢cfes higiénico-sanitarias adequadas;

Preparar e distribuir as refeicbes com o mesmo padrdao de qualidade, quantidade e mesmos
procedimentos durante os finais de semana e feriados.

Preparo e distribui¢éo

Observar os horarios estabelecidos para fornecimento de refeigbes, formulagdes e complementos
aos pacientes;
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Executar o preparo das refeigbes em todas as etapas, observando as técnicas -culinarias
recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranca Centro de Vigilancia Sanitaria do Estado do
Para;

Manter os alimentos ndo consumidos de imediato apds o preparo a temperatura superior a 65°C
(10°C para saladas e sobremesas) até o momento de serem servidos;

Manter em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparacdo e/ou prontos para
distribuicdo em recipientes tampados ou cobertos com fita filme;

Efetuar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo de desinfeccéo
em solucado clorada e conservar sob refrigeracdo até o momento da distribuicao;

Utilizar agua potavel e filtrada para diluicdo de sucos;

Manter os alimentos em preparagdo ou prontos, utensilios e equipamentos sempre cobertos com
tampas ou filmes plasticos transparentes;

Entregar porcdes de todas as refeicdes elaboradas a contratante para degustacdo com a devida
antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteracdes ou substituicdo das preparacdes ou
alimento que se apresentarem improprios para consumo pelo SND da Contratante;

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por outros sempre que houver
suspeita de deterioragdo ou contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, providenciando,
de imediato, o encaminhamento para analise microbioldgica;

Supervisionar a qualidade a apresentagdo, as condi¢cdes de temperatura das refeicdes fornecidas,
estabelecidas pela Contratante;

Observar a aceitacdo das preparacdes servidas, no caso de haver rejeicdo por parte dos
comensais, exclui-las dos cardapios futuros;

Desprezar, ap0s cada refeicdo as sobras de alimentos; salientando que eventuais reservas
devem ser acondicionadas no méaximo por 60 minutos, de acordo com a Centro de Vigilancia
Sanitaria do Estado do Par4 as alteracdes;

Comprovar o uso das quantidades de alimentos previstas no presente contrato, através de
documentos e/ou procedimentos de pesagem sempre que solicitado;

Conservar as refeicbes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo com a
especificidade do alimento e/ou preparacdo, enquanto aguarda a distribuicdo final, de acordo com
0 estipulado pelo Contratante, obedecendo as disposicdes legais(Centro de Vigilancia Sanitaria
do Estado do Para as alteragdes;

Transportar as refeicdes dos pacientes, de acordo com as normas Centro de Vigilancia Sanitaria do
Estado do Para as alteragdes;

Coletar amostras de todas as refei¢cdes preparadas, que deverdo ser devidamente acondicionadas
em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de
72(setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais Centro de Vigilancia Sanitaria do
Estado do Para as alteragdes;
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e Manter o registro das medic8es realizadas em todo o processo de operacionaliza¢do dos alimentos
(controle de temperatura) em planilhas proprias e de facil acesso ao Contratante;

e Encaminhar mensalmente ou conforme solicitacdo do Contratante amostra de alimentos ou
preparacdes servidas aos pacientes para analise microbiolégica, a fim de monitorar os
procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos, Estas amostras deverdo ser colhidas na
presenca de Nutricionistas ou Técnicos da Contratante, responsabilizando-se (a Contratada) pelo
custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar 0s resultados assim que estiverem
disponiveis.

e Nos casos de suspeita de toxi - infeccbes de origem alimentar, as amostras dos alimentos
suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para analise microbioldgica, de acordo com a
solicitacdo da Contratante;

e Controlar a saida do refeitorio durante as refeicbes para impedir a saida de bebidas, alimentos
preparados ou hao;

e Manter o controle dos pratos, recipientes em quantidades suficientes ao nimero de refei¢cdes de
acompanhantes para garantir o bom atendimento aos pacientes;

e Revisar e atualizar o Receitudrio Padrdo especifico da Unidade para preparo das dietas,
formulagbes e enterais;

6.4 Higienizagéo

e Manter absoluta higiene no recebimento, armazenamento, manipulagdo, preparo e distribuicdo dos
alimentos;

¢ Recolher e proceder a higienizacdo dos utensilios utilizados pelos comensais, na area destinada
para este fim;

e Manter os utensilios, equipamentos e o0s locais de preparacdo dos alimentos, rigorosamente
higienizados, antes e apds sua utilizagdo, com uso de produtos registrados no Ministério da Saude;

e Proceder a higienizacdo e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive &rea externa
(local de recebimento de géneros e materiais), das suas dependéncias vinculadas ao servico,
observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

e Proceder a higienizagcdo dos refeitérios (mesas, bancos) da unidade da CONTRATANTE, inclusive
com o recolhimento de restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma
adequada, e encaminhando-os ao local determinado pela CONTRATANTE;

e Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessérias, residuos alimentares das
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até o local
determinado pela CONTRATANTE, observada a legislacdo ambiental,

e Remover para locais apropriados e/ou indicados pela Contratante os residuos ou sobras de
mercadorias, materiais, alimentos e outros devidamente embalados de acordo com as normas
sanitérias vigentes, ndo se permitindo a liberacdo de lavagem, conforme o que determina a
Vigilancia Sanitéaria;
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Implantar o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminagdo de insetos e
roedores em todas as dependéncias dos servi¢cos de nutricdo.

Realizar por meio de empresa devidamente habilitada o controle integrado de pragas na
periodicidade recomendada pelos 6rgaos reguladores da matéria pertinente;

Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais de consumo
necessarios, observando o registro nos 6rgdos competentes e de qualidade comprovada,;

Recolher e armazenar o lixo, descartaveis, etc e sobras de alimentos, em sacos plasticos, até o
local do expurgo;

Manter em perfeitas condicdes de uso e higiene, as instalacdes, equipamentos, moveis e utensilios
utilizados na execucdo dos servigos deste contrato de alimentagé@o hospitalar;

Proceder a periddica higienizagdo e desinfec¢do dos pisos, paredes, equipamentos e utensilios
das dependéncias utilizadas na prestacdo dos servicos ( cozinha, copas, etc) dentro das normas
sanitérias vigentes;

Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus empregados;

Realizar a higienizagdo dos alimentos, principalmente vegetais crus e frutas, pelo processo de
desinfeccdo de solucéo clorada de acordo com as normas vigentes.

6.5 Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e legislagdo especifica,
quando do acesso as suas dependéncias;

Obedecer na execucdo e desenvolvimento do seu trabalho, as determina¢des da Lei n° 6.514,
de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do
Ministério do Trabalho e suas alteragbes, além de normas e procedimentos internos do
Contratante, relativos a engenharia de seguranca, medicina e meio ambiente do trabalho, que
sejam aplicaveis a execugdo especifica da atividade;

Apresentar cOpia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevencdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, ho minimo,
os itens constantes das Normas Regulamentadoras N° 07 e 09, respectivamente, da Portaria no
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme
determina a Lei Federal N ©6.514, de 22 de dezembro de 1977;

6.6 SituacBes de emergéncia

Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gads, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade dos servicos estabelecidos no
presente Projeto Basico.

Responsabilizar-se pelo abastecimento de agua potavel necessaria ao preparo das refeicdes e
higienizacdo em geral, em caso de falta da mesma na rede publica de abastecimento, sem qualquer
Onus para o Contratante.

6.7 Suplementares
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Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigac6es assumidas,
todas as condi¢cbes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da licitacao;

Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental, visando a redugéo
efetiva de emissdes poluidoras a atmosfera.

Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucédo dos
servicos ou de materiais empregados;

Fornecer sempre que solicitado, os documentos e informacdes necessdarias para a apropriacao da
mé&o de obra e registro de servigos, estatisticas de consumo e de restos de alimentos,
demonstrativos de custos e quaisquer outras informagdes para instruir estudos, andlises e
pesquisas do Contratante;

Responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utlizadas para execugdo dos
servicos, objeto do contrato;

Garantir a qualguer momento, o acesso dos Nutricionistas ou técnicos da Contratante, devidamente
paramentados, as areas de estocagem e producao de alimentos para acompanhar os procedimentos
adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producéo de refeicoes;

Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais e comerciais
resultantes da execuc¢éo deste contrato, sem 6nus para o Contratante;

Realizar para fins de pagamento, o controle de dietas pelo niumero de refeicbes efetivamente
consumidas. Ocorrendo diferencas prevalecera o numero da Contratante;

Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizacdo do Contratante sob pena de
aplicacdo de multas e demais penalidades previstas no edital, os casos néo previstos
considerados imprescindiveis para a perfeita execucao do contrato, deverdo ser resolvidos entre o
SND do Contratante e da Contratada;

Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gds, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo do atendimento adequado;

Prever as situacdes de contingéncia (reforma, desinsetizacdo da cozinha do CONTRATANTE,
greve, etc) e produzir, refeicBes e dietas para o atendimento do objeto deste contrato de forma a
ndo haver solucdo de continuidade na distribuicdo das refeicdes e dietas contratadas;

Providenciar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, a contagem e
verificagdo dos utensilios, equipamentos e mobiliario, na presenca de elemento designado pelo
Contratante, bem como a avaliacdo das condigcbes dos mesmos e das instalacdes, e promover 0s
reparos necessarios, antes do término da vigéncia do contrato;

Recusar atendimento no refeitorio de pessoas estranhas ao quadro de funcionarios do
Contratante, exceto quando autorizados pelo Servigo de Nutricdo e Dietética do Contratante,
solicitando sempre a identificacdo dos usuéarios;

Reexecutar servicos sempre que solicitado pelo Contratante, quando estiverem em desacordo com
as técnicas e procedimentos aplicaveis aos mesmos;
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Comunicar a Contratante, sempre que ocorrerem quaisquer mudancas no Contrato Social da
Empresa, apds a assinatura deste Contrato, devendo encaminhar através de Oficio, cépia
autenticada do instrumento de alteracdo, devidamente protocolado pelo 6rgao fiscalizador
competente;

Comprovar a regularidade das obrigacdes previdenciarias durante todo o periodo de execucdo do
Contrato (Lei Federal N° 8212/91). Encaminhar ao Contratante mensalmente antes do vencimento
da primeira fatura,;

Encaminhar a medicdo dos servigos prestados para aprovacdo da Contratante;

Encaminhar, apdés a aprovacdo da medicdo, as notas fiscais, faturas, comprovante da
regularidade do GPS e Fundo de Garantia referente aos servicos prestados para efetivagdo do
pagamento pela Contratante.

Prever as situacGes de contingéncias (reforma, desinsetizacdo da cozinha do Contratante,
greve, etc) de forma a ndo haver solugdo de continuidade na distribuicdo das refeicbes e dietas
controladas.

6.8 Responsabilidade Civil

A Contratada reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel civil e criminal por danos ou
prejuizos que vier a causar ao Contratante, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia
da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em
servico, correndo as suas expensas, sem quaisquer 6nus para o Contratante, ressarcimento ou
indenizacdes que tais danos ou prejuizos possam causar.

Responsabilizar-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos
alimentos, refeicdes e lanches servidos, respondendo perante a Administracdo da Contratante,
inclusive 6rgédo do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes
contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para os fins previstos
no presente contrato.

7- DEPENDENCIAS DE MANIPULACAO DE DIETAS ESPECIALIDADES COMPLEMENTOS

7.1 Nutricdo Enteral

Manter a frente do servico profissional nutricionista para garantir o atendimento dentro dos
padrdes estabelecidos pelos mesmos de acordo com o Conselho Regional e Nutricdo do Estado do
Pard;

Estabelecer horérios fixos para producéo de Nutricdo Enteral, junto a Contratante;

Cumprir a rotina da Sala de Manipulagdo de acordo com o Manual de Boas Praticas de
manipulacdo e processamento estabelecido pela Contratada e aprovado pela Contratante;

Manter quantidade suficiente de materiais descartaveis, para atender a demanda e garantir o bom
andamento dos servigos, repondo os utilizados no prazo maximo de 24 horas sem 6nus a

Contratante;

Manipular e distribuir o soro reidratante;
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e Armazenar por 72 horas sob refrigeracdo, 100ml de amostras de cada lote produzido de nutricdo
enteral e complementos, encaminhando-as para analise microbiolégica de acordo com a
solicitacdo da Contratante;

e Atender o que dispbe o0 Ministério da Salde sobre o controle higiénico-sanitario em salas de
manipulacao de nutricdo enteral;

e Assegurar que seus profissionais estejam utilizando obrigatoriamente avental, gorro, mascara, luvas
e pro-pé descartaveis;

e Atender o que dispbe o0 Ministério da Salde sobre o controle higiénico-sanitario em salas de
manipulacdo de nutricdo enteral;

e Assegurar que seus profissionais estejam utilizando obrigatoriamente avental, gorro, mascara, luvas
e pro-pé descartaveis;

e Manipular as dietas enterais, suplementos e mddulos nutricionais e complementos em
conformidade com as prescri¢des fornecidas pela contratante;

o Distribuir as dietas enterais preparadas e acondicionadas dentro das normas técnicas sanitarias
vigentes nas quantidades e horarios estabelecidos, acompanhadas de agua;

e Proceder a higienizacdo dos recipientes individuais utilizados dentro das normas técnicas sanitarias
recomendadas;

e Proceder a periédica higienizacdo e desinfeccdo dos pisos, paredes, equipamentos e utensilios
das instalagbes, dentro das normas sanitarias vigentes.

8- OBRIGA(;C)ES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE
8.1. Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucdo contratual;

8.2. Disponibilizar & Contratada as dependéncias e instalacdes fisicas destinadas ao preparo e distribuicdo
das refeicbes;

8.3. Analisar e aprovar os cardapios de dietas gerais, especiais e de alimentacéo infantil elaborados pela
CONTARTADA, assim como as eventuais alteracdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo;

8.4 Conferir a provar a medicdo somente de refeicbes efetivamente fornecidas e aceitas;

8.5. Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdo de servicos;

8.6. Entregar & CONTRATADA quando do inicio da prestacdo do servico, relacdo onde conste: descricdo
e estado de conservacdo da éarea e (relagdo de equipamentos e utensilios existentes na cozinha e

despensas, se existirem na unidade),registrando também as condi¢cdes dos mesmos;

8.7. Responsabilizar-se pelas despesas de consumo de &gua e energia elétrica das dependéncias
colocadas a disposicdo da CONTRATADA,;

8.8. Fornecer a CONTRATADA, local para guarda de seus equipamentos, utensilios e géneros
alimenticios;
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8.9. Disponibilizar a CONTRATADA todas as normas e/ou rotinas de seguranca vigentes na Unidade;

8.10. Comunicar por escrito qualquer falha ou deficiéncia, exigindo a imediata correcéo;

8.11. A CONTRATANTE colocara a disposicdo da CONTRATADA, as instalacdes do servico

9 - FISCALIZACAO / CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS NUMERACAO

9.1. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou o fiscal, é assegurada a gestdo e/ou fiscalizacdo dos
servicos contratados, de forma a acompanhar a execucao contratual, de modo a assegurar 0 cumprimento

da execucdo do escopo contratado, cabendo, entre outros:

e Verificar o cumprimento dos horéarios estabelecidos, as quantidades de refeicfes e descartaveis
previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias;

e Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeicbes fornecidas aos pacientes/
acompanhantes, mantendo o registro por tipo de refeicdo servida;

e Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliacdes
periodicas;

e Fiscalizar inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou empregados nas
preparacdes, englobando também, processos de preparac¢des, que a juizo da fiscalizacdo podera
ser interrompido ou refeito, ou ndo aceito, quando constatado que o produto final ndo € proprio
para consumo;

e Auvisar por escrito a CONTRATADA com antecedéncia de 30 (trinta) dias ao término do contrato as
faltas ou defeitos observados.

9.2. A fiscalizacdo do CONTRATANTE ter4, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias dos
servicos da CONTRATADA, podendo:

e Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros
el/alimentos que apresentem condi¢des imprdprias ao consumo;

e Verificar as condi¢des de higiene e de conservacao das dependéncias, equipamentos e utensilios e
veiculos utilizados para o transporte dos géneros;

9.3 A fiscalizac&o dos servigos pela CONTRATANTE néo exclui nem diminui a completa responsabilidade
da contratada por qualquer inobservancia ou omissao a legislagéo vigente e as clausulas contratuais.
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ANEXO 1.1 DO PROJETO BASICO

SUGESTOES PARA COMPOSICAO DOS CARDAPIOS

A - CARNES

PREPARACOES

CARNES

Bife a milanesa

Coxao mole, alcatra ou patinho.

Bife a parmegiana

Cox&o mole, alcatra ou patinho.

Bife a relé

Cox&o duro, colchdo mole, alcatra ou patinho.

Bife de cacarola

Coxao duro, colchdo mole, alcatra ou patinho.

Bife grelhado

Alcatra

Carne assada

Coxao duro e pernil suino

Carne para preparagdo como strogonoff e outras
com molho branco

Alcatra, frango

Espetos em geral

Cox&o mole, alcatra ou patinho, linguiga.

Filé de frango grelhado (s/ osso e pele), a
parmegiana.

Frango desossado

Filé de peixe; grelhado com molho.

Pescada, merluza, cagéo.

Frango a passarinho

Frango picado

Frango assado

Coxa e sobre coxa

Hamburguer, alméndegas

Cox&o mole ou patinho

Linguica

Porco/mista

Lasanha a bolonhesa

Coxao mole, patinho.

NOTA: Mensalmente deverdo ser oferecidas no minimo 10 itens das sugestfes apresentadas
B - SALADAS
b.1 Legumes/leguminosas

Abdbora, Abobrinha, Batata, Batata — doce, Berinjela, Cara, Cenoura, Chuchu, Feijdo branco, Feijao
fradinho, Gréo-de-bico, Lentilha, Mandioca, Mandioquinha Milho verde Pepino Pimentdo Quiabo Tomate
Vagem etc.

NOTA: Mensalmente deverdo ser oferecidos 10 itens das sugestdes, fornecidas (minimo), considerando a
safra dos produtos.

C - GUARNICAO

Abobrinha a doré, Batata (“sauteé”, palha, chips e frita), Berinjela a milanesa, Brécolis ao alho e 6leo,
Cenoura a Vichy, Couve manteiga refogada, Couve-flor com molho branco, Creme de milho, Espinafre ao
alho e 6leo, Farofa de cenoura/passas, Mandioca frita, Panaché de legumes, Polenta, Puré de batatas,
Puré de batatas/abébora madura, Puré de batatas/cenoura, Espaguete com orégano, Talharim ao alho e
Oleo, Torta de espinafre com requeijdo, Vagem a Juliana etc.

NOTA: Mensalmente deverao ser oferecidos no minimo 10 itens das sugestfes, fornecidas considerando a
safra dos produtos.
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D — SOBREMESAS
d.1FRUTAS

Abacate, Pera, Maca, Goiaba, Banana, Caqui, Laranja, Pera/Bahia, Maméao, Melancia, Meldo, Salada de
frutas, Uva etc.

NOTA: Mensalmente deverao ser oferecidos no minimo 10 itens das sugestdes fornecidas, considerando a
safra dos produtos.

d.2 DOCES
Arroz doce, Doce de abdbora cremoso, Manjar branco com calda e ameixa, Mousse, Pavé, Pudim,
Rocambole recheado com doce de leite, Romeu e Julieta, Sorvete de massa, Torteleta de frutas,

Brigadeiro, Beijinho, Gelatina etc.

NOTA: Mensalmente deverao ser oferecidos no minimo 10 itens das sugestfes fornecidas.
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ANEXO |l DO EDITAL
DECLARAGAO DO LICITANTE DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

(Modelo — deve ser emitido em papel timbrado que tenha a denominagéo ou raz&o social da empresa
licitante)

A
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE/FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CASTANHAL

PREGAO PRESENCIAL SRP N° XXXX

A (denominacéo da licitante), por intermédio de seu representante legal, apresenta a Vossa Senhoria a
documentacao referente a licitagcdo em epigrafe e declara que atende todos os requisitos de habilitagéo,
assumindo inteira responsabilidade por quaisquer erros ou omissfes que tiverem sido cometidos quando da
preparacdo da mesma.

Local, data

(Nome, RG, Funcéo ou cargo e Assinatura do Representante Legal ou do Procurador)
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ANEXO |1l DO EDITAL

DECLARAGAO DE SITUAGCAO REGULAR PERANTE O MINISTERIO DO TRABALHO

(Modelo — deve ser emitido em papel timbrado que tenha a denominagéo ou raz&o social da empresa
licitante)

A
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE/FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CASTANHAL
PREGAO PRESENCIAL SRP N° XXXX/XXX

Eu (nome completo), representante legal da empresa (nome da pessoa juridica), interessada em participar do
PREGAO PRESENCIAL SRP N° 012/2013 da Secretaria Municipal de Satde/Fundo Municipal de Satde de
Castanhal, declaro, sob as penas da lei, que, nos termos do paragrafo 6° do art. 27 da Lei n° 6544, de 22 de
novembro de 1989, (nome da empresa juridica) encontra-se em situagdo regular perante o Ministério do
Trabalho, no que se refere & observancia do disposto no inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicdo Federal.
Local, data

(Nome, RG, Funcéo ou cargo e Assinatura do Representante Legal ou do Procurador)
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ANEXO IV DO EDITAL

DECLARAGAO DE INEXITENCIA DE FATO IMPEDITIVO

(Modelo — deve ser emitido em papel timbrado que tenha a denominacdo ou razdo social da empresa
licitante)

A
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE/FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CASTANHAL
PREGAO PRESENCIAL SRP N° XXXX/XXX

Declaramos para os devidos fins de direito, sob as penalidades cabiveis, a inexisténcia de fatos impeditivos a
nossa habilitac&o na licitagdo acima.
Local, data

(Nome, RG, Funcéo ou cargo e Assinatura do Representante Legal ou do Procurador)
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ANEXO V ANEXO XXXXXXXXX MINUTA CONTRATUAL

CONTRATO N° /2013 QUE
ENTRE SI CELEBRAM DE UM LADO,
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

E MEIO AMBIENTE/FUNDO
MUNICIPAL DE SAUDE E DE OUTRO
A EMPRESA

Pelo presente instrumento, o MUNICIPIO DE CASTANHAL, pessoa juridica, sediada & Avenida
Bardo do Rio Branco, n. 2232, centro, Castanhal, Pard, inscrita no CNPJ sob o n. 05.121.991/0001-
84, por meio da SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE E MEIO AMBIENTE/FUNDO MUNICIPAL
DE SAUDE, inscrita no CNPJ sob o n. 07.918.201/0001-11, com sede neste Municipio de
Castanhal, Estado do Pard, localizada na Travessa Cbénego Leitdo, n. 1943, centro, CEP:
68.743.050, neste ato, representada pelo SecretariA Municipal da Saude e Meio Ambiente, MARIA
DE FATIMA MOTTA SALLES a seguir denominada CONTRATANTE, e a empresa

, inscrita ho CNPJ/MF, sob o n.° , com
sede na , Bairro , CEP , (Municipio), (Estado),
neste ato, representada por (REPRESENTANTE LEGAL), nacionalidade, estado civil, profisséo,
doravante denominada por CONTRATADA, tém ajustadas o presente Contrato, que se regera pela
legislacdo especifica aplicavel, tudo em consonancia ao PROCESSO N. vinculagéo
ao edital de licitacéo............... , regendo-se pelas disposicdes da Lei Federal n. 8.666/93 e suas
alteracdes, e de acordo com as clausulas e condices seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO: O presente Termo de Referéncia tem por objeto a
Prestacdo de Servicos de NutricAo e Alimentacdo Hospitalar para pacientes,
Acompanhantes legalmente instituidos e funcionarios do Hospital Municipal.

Tipo de Quant. Diaria | Vr. Unit

Refeicéo Especificacbes Estimada Valor Valor
Total/Diério | Total/Mensal

1.1. O objeto do presente CONTRATO é uno e indivisivel.

1.2. O objeto do presente CONTRATO podera sofrer acréscimos ou supressdes, nas mesmas
bases contratuais, até o limite previsto no Paragrafo 1°, do artigo 65, da Lei n° 8.666/93 e suas
alteracoes.

CLAUSULA SEGUNDA - DO REGIME E FORMA DE EXECUGCAO: O presente Contrato sera
executado de forma indireta sob regime de menor preco, sendo cotado por item e considerado o
preco global da proposta, com a especificagdo dos pre¢os unitarios e totais.
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CLAUSULA TERCEIRA — DO VALOR E FORMA DE PAGAMENTO: A CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA o valor total, sob demanda dos servicos efetivamente prestados, tendo como base os
valores individualizados na Proposta comercial da CONTRATADA para 0 periodo de 12 (doze) meses.

Paragrafo primeiro: O preco cotado inclui todas as despesas com tributos, encargos sociais e
trabalhistas, materiais para execucao do presente Contrato. A CONTRATADA responsabilizar-se-a,
inteiramente, por todas as obriga¢des trabalhistas, previdenciarias e fiscais, frete, decorrentes ou
relacionadas com o fornecimento ora contratado e quaisquer outras despesas que incidam sobre o
objeto contratado.

Paragrafo segundo: O pagamento sera efetuado mensalmente conforme entrega efetuada no
periodo, em até 30 (trinta) dias, contados a partir do atesto da nota fiscal efetuado pelo fiscal do
contrato.

Paragrafo terceiro: Em caso de irregularidade(s) na execu¢do pactuada e/ou na documentacdo
fiscal, o prazo de pagamento sera contado a partir da(s) correspondentes(s) regularizacao (des).

Paragrafo quarto: Se o término do prazo para pagamento ocorrer em dia sem expediente no
orgao licitante, o pagamento devera ser efetuado no primeiro dia Util subsequente.

Paragrafo quinto: Se, por qualguer motivo, alheio & vontade da CONTRATANTE, for paralisada o
fornecimento pactuado, o periodo correspondente ndo gerara obrigacdo de pagamento.

CLAUSULA QUARTA — DA VIGENCIA: A vigéncia sera de 12 (doze) meses ap6s a assinatura do
contrato podendo ser prorrogado e aditado conforme legislagdo vigente.

CLAUSULA QUINTA — DO REAJUSTAMENTO: O valor contratado podera ser reajustado, se
houver prorrogacdo do prazo de vigéncia, pela variagdo acumulada do INPC, ou outro indice que
vier a substitui-lo, contada a partir da data limite para apresentacdo da proposta ou do orgamento a
que essa se referir.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE: Para garantir o cumprimento do
presente Contrato, a CONTRATANTE se obriga a:

A) Efetuar o pagamento na forma convencionada neste Instrumento;

B) Aplicar 8 CONTRATADA as penalidades regulamentares e contratuais cabiveis;

C) Comunicar oficialmente 8 CONTRATADA quaisquer falhas ocorridas;

D) Receber o objeto do Contrato através do setor e fiscal competente;

E) A CONTRATANTE realizara a solicitacdo dos materiais por meio de ordem de fornecimento
expedida pelo fiscal do contrato;

F) A CONTRATANTE fara, ordinariamente, pedidos mensais ou conforme necessidade do 6érgao.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA: Para garantir o cumprimento do
presente Contrato, a CONTRATADA se obriga a cumprir com eficiéncia e presteza as solicitagfes
da CONTRATANTE, obrigando-se especialmente a:

A) Informar a CONTRATANTE quaisquer impedimentos, se houver, que lhe impegam de contratar
com a Administragdo Publica - observando o principio da boa-fé, que norteia os contratos e os
procedimentos penais aplicaveis aos casos de prestacdo de informacdes falsas — antes da
assinatura do presente instrumento contratual.
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B) Aceitar caso conveniente, de acordo com as necessidades da Secretaria, nas mesmas
condicbes contratuais, 0s acréscimos ou supressfes do volume dos servicos em proporcéo de até
25% (vinte e cinco por cento) do valor global atualizado do Contrato, facultadas as supressoées
além desse limite, mediante acordo entre as partes;

C) A entrega do produto licitado devera ser iniciada em até 02 (dois) dias, contados a partir da data
de assinatura do contrato administrativo

D) Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios e fiscais independentemente de
qualquer vinculacdo a SESMA/FMS, sendo responsavel por qualquer demanda judicial, seja de
natureza trabalhista ou civil;

E) Responder, pronta e exclusivamente, diante de reivindicacdes administrativas e judiciais
referentes as demandas trabalhistas e previdenciérias, no que tange a relacdo de emprego
decorrente do contrato celebrado, no caso da SESMA/FMS vir a ser demandada;

F) Cumprir orientacéo do orgéo fiscalizador/executor do Contrato;

G) Ressarcir a CONTRATANTE quaisquer danos ou prejuizos causados em decorréncia da
execucgao dos servicos;

H) A CONTRATADA fica compelida a manter, durante toda a execucdo do Contrato, em
compatibilidade as obrigacbes assumidas, todas as condicbes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitacéo;

) A CONTRATADA deverda manter preposto, aceito pela CONTRATANTE, durante o periodo de
vigéncia do Contrato, para representa-la sempre que for necessario;

J) Fornecer todos o0s equipamentos de protecdo individual a seus empregados, conforme
preceitua a Legislacdo em vigor, bem como exigir e fiscalizar a utilizacdo dos mesmos;

CLAUSULA OITAVA — DO PRAZO E LOCAL DE ENTREGA DOS MATERIAIS:

a) A entrega do produto licitado devera ser iniciada em até 02 (dois) dias, contados a partir da data
de assinatura do contrato administrativo, no Refeitério do Hospital Municipal de Castanhal situado
na Rua Major Wilson, s/n°, municipio de Castanhal Para, no horario de 07:00 as 18:00 horas, em
conformidade com as especificagfes e quantidades solicitadas na proposta comercial, verificando a
quantidade dos materiais que estdo sendo entregues juntamente com a quantidade constante em
nota fiscal, bem como condi¢des de seguranca, sendo facultado ao receber o poder de promover a
recusa de recebimento do produto, desde que devidamente justificada, ocasido em que informara
por escrito ao departamento competente, para as providéncias cabiveis

CLAUSULA NONA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA: Os recursos orcamentarios e financeiros
necessarios ao atendimento do pagamento das obrigagfes decorrentes desta licitagdo estdo
alocados da seguinte forma:

Funcional programatica:
Elemento de Despesa:
Fonte:

Valor:

CLAUSULA DECIMA - DA FISCALIZACAO: A execucdo do presente Contrato sera
acompanhada e fiscalizada por funcionario desta Secretaria Municipal e Meio Ambiente/Fundo
Municipal de Saude, Sr (a). , matricula , lotado (a) no
especialmente designado, que anotara em registro proprio todas as ocorréncias, determinando o
que for necessario a regularizagéo das faltas ou defeitos observados.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO RECEBIMENTO:

a) O objeto deste Termo serdo entregues em perfeitas condi¢des, com prazo de validades minimas
de 12 (doze) Meses a contar da de entrega no Hospital Municipal, nos exatos termos da
contratacao levada a efeito, sem quaisquer despesas adicionais do acordo.

b) Em caso de ndo aceitagcdo dos itens objeto deste Termo (divergéncia de tipo de refeicéo,
especificacBes, entre outros), fica a Contratada obrigada a retir-los e a substitui-los no prazo de
02 (dois) dias Uteis contados da notificacdo a ser expedida pelo Contratante.

c) Em caso de diferenga de quantidade entregue e constante em nota fiscal, fica a Contratada
obrigada a providenciar sua complementacao no prazo de 01 (um) dia util, contados da notificacéo
a ser expedida pelo Contratante.

d) O atesto EFETIVO da nota fiscal sera efetuado NA DATA da entrega da nota. O aceite do objeto
estaré condicionado a descri¢do correta dos itens na nota fiscal.

e) O recebido definitivo ndo exclui a responsabilidade da Contratada, nos termos da prescricéo
legais, em observéancia as normas do Edital.

f) O recebimento e a aceitacdo dos produtos dar-se-ao pelo fiscal do contrat o que realizara uma
verificacdo de sua compatibilidade com as especificacdes do objeto desta licitagéo;

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES E MULTAS: Em caso de
descumprimento das condigbes contratuais ou ndo veracidade das informagdes prestadas, a
CONTRATADA, garantida prévia defesa, estara sujeita as seguintes penalidades, sem prejuizo das
demais mencionadas no art. 87, da Lei n° 8.666/93:

A) Adverténcia;

B) Multa de 2% (dois por cento) do valor da contratacéo;

C) Suspenséo temporaria de participar de licitagdo e impedimento de contratar com a SESMA, pelo
prazo determinado em legislacéo vigente.

PARAGRAFO UNICO: O valor relativo a multas, eventualmente aplicadas, serd descontado dos
pagamentos eventualmente devidos pela Administracdo, com base nos § 3° do art. 86 e §1° do art.
87 da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA RESCISAO: Além de outras hipéteses expressamente
previstas nos art. 77 a 79 da Lei n°® 8.666/93, garantida a prévia defesa, constituem motivos para a
rescisédo do Contrato:

A) ndo cumprimento ou cumprimento irregular das clausulas contratuais, principalmente quanto as
especificacbes do objeto contidas no Edital;

B) o atraso injustificado no inicio da entrega ou ainda a paralisagcdo sem justa causa e prévia
comunicagdo a CONTRATANTE;

C) o desatendimento das determinacdes regulares da autoridade designada para acompanhar a
fiscalizar a sua execucado, assim como de seus superiores;

D) o cometimento reiterado de faltas na sua execugdo, comprovadas por meio de registro proprio
efetuado pelo representante da CONTRATANTE, especialmente designado para acompanhar o
contrato;

E) a decretacéo de faléncia;

F) a dissolucado da sociedade;

G) a ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, regularmente comprovado e impeditivo da
execucao do objeto deste Contrato, sem prejuizo do disposto no § 2° do art. 79 da Lei n° 8.666/93.
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PARAGRAFO PRIMEIRO: Nos casos de rescisdo previstos neste Contrato, a CONTRATANTE
adotard as seguintes providéncias:

A) assuncdo imediata do objeto do Contrato, no estado e local em que se encontrar;

B) retencdo dos créditos decorrentes do Contrato, até o limite dos prejuizos causados a
Administracao.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA PUBLICACAO: O presente Contrato sera publicado no
diario oficial do municipio de Castanhal prazo de 20 (vinte) dias a contar da data de sua assinatura.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO FORO: Fica eleito o Foro de Castanhal, para dirimir
guaisquer controversias relativas a este Contrato.

E por estarem assim, justas e contratadas, firmam o presente TERMO em 03 (trés) vias de igual
teor e forma na presenca de 02 (duas) testemunhas abaixo assinadas, para que produza os efeitos
legais.

Castanhal, de de

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE E MEIO AMBIENTE
FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CASTANHAL
CONTRATANTE

CONTRATADA
Testemunhas:
NOME: e,
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ANEXO VI DO EDITAL

PLANILHA MODELO PARA APRESENTACAO DE PRECOS

PREGAO PRESENCIAL SRP N° XXXX
PROCESSO N° XXX/2013

DATA DA REALIZACAO:

AS

hrs

1 - REFEICAO SEM DIETAS

TIPO DE
REFEICAO

ESPECIFICAGCOES

QUANT.
DIARIA
ESTIMADA

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL/DIARIO

VALOR
TOTAL/MENSAL

Desjejum:
Pacientes adulto,
infantil e
acompanhante e
plantonista.

café com leite ou integral
ou desnatado ou
achocolatado ou cha com
aclcar ou adocante—
Porgao: 200 ml

Biscoito doce ou salgado
(5unid); Pao com
margarina (1unid); 1 fruta

124

Colagao e
merenda:
Pacientes adulto e
infantil

Suco de frutas com
biscoito doce ou
salgado/iogurte, mingau,
vitaminas.

Porcado: 200 ml

144

Almoco: Pacientes
adulto, infantil e
acompanhante e

plantonistas

Jantar: Pacientes
adulto, infantil,
acompanhante e
plantonistas

1-Proteina:Bife acebolado
ou bife ao molho ou
guisado de carne/ frango
ou carne de sol, ou figado
ao molho ou strogonoff de
frango/carne, ou frango ao
forno ou filé de
frango/peixe na chapa ou
milanesa ou peixada ou
tota de frango ou
panqueca de  carne/
frango ou assado de
panela carneffrango ou
carne assada recheada
ou bife ou frango a
parmegiana (contendo
carne a milanesa, molho e
mussarela) e

2-Massas variadas, feijéo,
arroz, baido de dois, arroz
a grega, puré (batata ou
macaxeira), pirdo, feijao
tropeiro, farofa.

3-Saladas: folhosos ou de
verduras

Total da Porgéo: 5009
4-Leguminosas: feijao ou
feijéo tropeiro
5-Sobremesa: geladinha,
frutas ou goiabada

6-Suco

146

146

Lanche: Servidores
e Plantonistas

misto quente ou pdo com
margarina, ou mingau ou
vitamina.

Porgdo: 200mg

Mini p&o 60g

80

VALOR GLOBAL

Obs.: Valor cotado por item, mas seré considerado o menor preco global da proposta.




2 — CARDAPIO BASICO PARA PACIENTES COM DIETAS

21 — Dieta Geral
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Obs.: Valor cotado por item, mas seréa considerado o menor preco global da proposta.

TIPO DE
REFEICAO

QUANT.
DIARIA
ESTIMADA

ESPECIFICACOES

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL/DIARIO

VALOR
TOTAL/MENSAL

Desjejum

Bebida lactea (leite com
café ou achocolatado ou
bebida a base de extrato
de soja ou outro) péo
(francés ou de forma ou 5
bisnaga ou outros) com
margarina

Colagéo

Mingau ou vitamina de
frutas ou fruta, ou suco e 5
biscoito

Almogco e Jantar

Arroz, feijao ou
leguminosa, carne bovina
ou aves ou peixes
Guarnicdo: a base de
legumes ou  vegetais
folhosos ou massas,
Saladas: folhas ou 10
legumes ou leguminosas
Sobremesa; gelatina, fruta
ou goiabada.

Suco

Merenda

Bebida lactea (leite com
café, achocolatado ou
iogurte ou bebida a base
de soja ou outros) paes 5
variados ou bolacha ou
torradas com margarina

VALOR GLOBAL

2.2 — Dieta Leve

TIPO DE
REFEICAO

QUANT.
DIARIA
ESTIMADA

ESPECIFICACOES

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL/DIARIO

VALOR
TOTAL/MENSAL

Desjejum

Bebida lactea (leite com
café ou achocolatado ou
outros)  Bolachas ou
biscoitos ou torradas com
margarina ou manteiga ou 5
geleia ou requeijao
1 fruta

Colacédo

Vitamina ou mingau ou
suco natural com biscoito 5

Almocgo e Jantar

Sopa(variada)

Puré de legumes ou
feculentos, Carne bovina 10
ou aves O0u peixes,
desfiada ou moida ou ovo
poché

Merenda

Bebida lactea (leite com
café ou achocolatado ou
outros) Bolachas ou
biscoitos ou torradas com
margarina ou manteiga ou
geleia ou requeijao 5
Cana de galinha

VALOR GLOBAL
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2.3 — Dieta Hiperproteica e Hipercalérica

TIPO DE
REFEICAO

QUANT.
DIARIA
ESTIMADA

ESPECIFICACOES

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL/DIARIO

TOTAL/MENSAL

VALOR

Desjejum

Bebida lactea (leite com
café ou achocolatado ou
bebida a base de extrato
de soja ou outro) pao
(francés ou de forma ou 5
bisnaga ou outros) com
margarina ou tapioquinha
com margarina, 1 fruta

Colagéo

logurte ou mingau ou
vitamina de frutas ou
bebidas a base de extrato 5
de soja com biscoito

Almogco e Jantar

Arroz com margarina ou
queijo ralado na sopa
enriquecida, feijdo ou
leguminosa, carne bovina
ou aves ou peixes ou 10
ovos (2 porgdes)
Guarnicdo: a base de
legumes ou vegetais
folhosos ou massas,
Saladas: folhas ou
legumes ou leguminosas

Merenda

Bebida lactea (leite com
café, achocolatado ou
iogurte ou bebida a base
de soja ou outros) paes 5
variados ou tapioquinha

VALOR GLOBAL

2.4 — Dieta Hipocalérica

TIPO DE
REFEICAO

QUANT.
DIARIA
ESTIMADA

ESPECIFICACOES

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL/DIARIO

VALOR
TOTAL/MENSAL

Desjejum

200 ml de leite desnatado
% unidade de péo francés
1 colher sobremesa rasa 10
de margarina

1 porcdo pequena de
frutas

Colacéo

1 por¢do pequena de
frutas, 200ml de suco com 10
5 biscoitos doce ou
salgado

Almoco e Jantar

3 colheres de sopa de
arroz

1 por¢do pequena de
carne bovina ou aves ou 20
peixes ou ovos cozido ou
assado

Merenda

200 ml de
desnatado
% unidade de péo francés 10
1 colher rasa de
margarina

iogurte

VALOR GLOBAL
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