PARECER JURIDICO - AJ/P122/2025
PROCESSO ADMINSTRATIVO N° 086/2025/ADM
MODALIDADE: PREGAO ELETRONICO — N° 9/2025-052PMT/2025

OBJETO: AQUISICAO DE ALIMENTOS DE PANIFICACAO PARA ATENDER
AS DEMANDAS DA PREFEITURA MUNICIPAL DE TUCUMA

CONSULTA: LEGALIDADE DE MINUTAS
RELATORIO

A Comissdao Permanente de Contratacdo da Prefeitura Municipal de
Tucuma, encaminhou os presentes autos para esta assessoria juridica, para
analise e emissdo de parecer sobre a regularidade das minutas de edital e
contrato deste pregdo que tem como objeto, aquisicdo de alimentos de
panificacao para atender as demandas da Prefeitura Municipal de Tucuma.

Por fim, os autos foram encaminhados a esta assessoria, com a
autorizacao para a autuacao do certame e a elaboracdo da minuta de edital e
contrato, tendo seguido o processo seu regular tramite com o encaminhamento
para a analise vertente.

Ressalte-se por oportuno, que o ETP, assim detalhou o caso:

2. DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO E DA JUSTIFICATIVA

2.1. A aquisicdo dos géneros alimenticios de panificagdo se faz necessaria para atender aos
diversos eventos e reunides promovidas pelas Secretarias que integram a Prefeitura Municipal
de Tucuma ao longo do ano, € imprescindivel a aquisicdo de salgados diversos, sucos para a
realizagdo dos coffee-breaks. Esses itens desempenham um papel fundamental ao garantir
momentos de integragdo e pausas adequadas durante os eventos e reunides promovidas
pelas Secretarias. A sua aquisi¢cdo tem o objetivo de proporcionar um ambiente propicio para a
troca de conhecimentos, networking e didlogo entre os participantes, contribuindo para o
fortalecimento das relagdes profissionais e o sucesso dos encontros. Além disso, a oferta
desses alimentos de qualidade reforca o compromisso da Secretaria em fornecer condi¢des
adequadas para o bem-estar e a satisfagdo de seus servidores e colaboradores, promovendo
um ambiente de trabalho saudavel e produtivo.

3. DESCRIGAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

3.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua
proposta, assumindo com exclusividade os seus riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execugao do objeto.

3.2. Os itens pretendidos tém natureza de bens comuns, tendo em vista que seus padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificagdes usuais de mercado, nos termos do art. 6° inciso Xlll, da Lei Federal n°
14.133/2021.



3.3. A contratagio sera realizada por meio de licitagdo, na modalidade Pregio, na sua forma
eletrénica, com critério de julgamento por menor prego, nos termos dos artigos 6°, inciso XLI,
17, § 2°, e 34, todos da Lei Federal n° 14.133/2021.

3.4. Para o fornecimento pretendido os eventuais interessados deverdo comprovar que atuam
em ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem como apresentar os seguintes
documentos a titulo habilitagao, nos termos do art. 62, da Lei n°® 14.133/2021.

3.5. O fornecedor obriga-se a entregar os materiais em que foi declarado vencedor conforme
necessidade da contratante. A partir do recebimento da Ordem de Fornecimento, o prazo
maximo de entrega devera ser cumprido em 24 (vinte e quatro) horas.

3.6. A Empresa devera responsabilizar-se por substituir os materiais/alimentos casos os
mesmos nao forem compativeis com o objeto licitado e n&o estiverem em condicbes de
CONSUMO € USO.

3.7. Em atendimento as normas técnicas, os produtos devem atender aos requisitos minimos
de utilidade, resisténcia e seguranga e atender as normas técnicas aplicaveis ao objeto e
divulgadas por érgaos oficiais competentes.

3.8. Para o fornecimento dos produtos, objeto deste ETP, a contratada devera observar, no
que competir, os critérios de sustentabilidade ambiental.

3.9. A contratada devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes
estabelecidas na legislacdo especifica sobre a qualidade e especificacdo dos produtos que
serdo entregues.

3.10. Os produtos a serem entregues deverdo ser de primeira qualidade e deverado obedecer
aos requisitos e padrdes minimos exigidos por 6rgéos fiscalizadores tais como: INMETRO,
ANVISA e ABNT.

3.11. A contratada devera fornecer diretamente os produtos objeto deste ETP, ndo podendo
transferir a responsabilidade pelo objeto licitado para nenhuma outra empresa ou instituicao de
qualquer natureza. Assim devera esta situada a um raio maximo de 10 (dez) km de distancia
da sede da contratante.

3.12. Nos valores indicados deverao estar inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos produtos.

4. LEVANTAMENTO DE MERCADO

4.1. Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento a solugdo exige a
contratagdo de empresa especializada cujo o ramo de atividade seja compativel com o objeto
pretendido. Foram analisadas contratagdes similares feitas por outros érgaos e entidades, por
meio de consultas a outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas
metodologias, tecnologias ou inovagbes que melhor atendessem as necessidades da
municipalidade. Ndo se observou maiores varia¢gdes quanto a execugcédo do objeto no que se
refere ao papel da empresa a qual se pretende contratar. Assim, a variacdo se da pela
modalidade de licitagdo aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade normativa. Logo,
a aquisicdo dos géneros objeto do presente Estudo Técnico Preliminar se constitui, no atual
cenario, em objeto de frequente aquisicdo por érgaos publicos, em todas as suas esferas.

5. DESCRIGAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO



5.1. A solugao proposta envolve a aquisicao de géneros alimenticios para fins de atendimento
as necessidades institucionais. Todos os demais elementos necessarios ao atendimento a
demanda da Administracdo estardo dispostos no Termo de Referéncia, entre eles as
obrigacoes e responsabilidades da contratada e demais especificidades do objeto.

6. ESTIMATIVA DE QUANTITATIVO E VALOR NECESSARIO

6.1. As quantidades estabelecidas neste Estudo Técnico foram calculadas, levando em
consideracédo as demandas da Prefeitura Municipal de Tucuma ao longo de um periodo de 12
(doze) meses.

PLANILHA DESCRITIVA

B QUANTI UNIDADE VALOR VALOR
ITEM DESCRICAO DADE DE REF TOTAL R$
MEDIDA R$
01 BAURU DE FORNO 260 QUILO 40,087 | 10.422,62

ESPECIFICACAO: PAO MACIO A BASE DE AGUA, FERMENTO SECO MASSA DOCE RECHEIO: PRESUNTO,
TOMATE, QUEIJO MUSSARELA, OREGANO, MOLHO DE TOMATE, MAIONESE, OVO INTEGRAL
PASTEURIZADO. PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), CORAPROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCART/\\/EIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE
E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O
PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE
AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

02 BISCOITO DE QUEIJO 40 GRAMAS 445 QUILO 38,735 | 17.237,08

ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER EMBALADO EM SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. OS BISCOITOS DE QUEIJO DEVERAO SER MODELADOS
UNIFORMEMENTE. SERA REJEITADO O BISCOITO QUEIMADO OU MAL ASSADO, AMANHECIDO, COM ALGUM
DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

03 BOLINHO DE CHUVA 236 QUILO 33,020 7.792,72

ESPECIFICACAO: PAO MACIO A BASE DE AGUA, FERMENTO SECO MASSA DOCE, AQUCARIREFINADO,
CANELA EM PO. PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE
E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O
PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE
AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

04 BOLO CONFEITEIRO CHOCOLATE 110 QUILO 78,550 8.640,50

ESPECIFICACAO: PAO LO CHOCOLATE A BASE DE AGUA, OVO INTEGRAL PASTEURIZADO, CALDA 3 RICHES
RECHEIO: COBERTURA CHOCOLATE AO LEITE, CHANTILY CHOCOLATE COBERTURA: GANACHE
CHOCOLATE CROCANTE, CHOCOLATE EM PO, MORANGUINHO, COBERTURA BRILHO NEUTRA. OBTIDOS A
PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA E AERADA. COM
COBERTURA SABOR CHOCOLATE. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, AMASSADOS,
ACHATADOS OU "EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA PESADA, SECOS OU COM FORMAGCAO DE MOFO. O
PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE PAPELAO LAMINADO ESPECIFICO PARA ESTE FIM E
COBERTO COM PAPEL FILME. O BOLO DEVERA APRESENTAR TEXTURA MACIA E COM SABOR
CARACTERISTICO DO PRODUTO. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

05 BOLO CONFEITEIRO DE PRESTIGIO 44 QUILO 66,663 2.933,17




ESPECIFICACAO: PAO LO CHOCOLATE A BASE DE AGUA, OVO INTEGRAL PASTEURIZADO, CALDA 3 RICHES,
RECHEIO: LEITE CONDENSADO, COCO FLOCOS UMIDECIDO, CHANTILY BRANCO, CHANTILY CHOCOLATE,
COCO FLOCOS UMEDECIDO COBERTURA: GANACHE MEIO AMARGO, CHOCOLATE PRESTIGIO. OBTIDOS A
PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA E AERADA. COM
COBERTURA SABOR CHOCOLATE. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, AMASSADOS,
ACHATADOS OU "EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA PESADA, SECOS OU COM FORMAGAO DE MOFO. O
PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE PAPELAO LAMINADO ESPECIFICO PARA ESTE FIM E
COBERTO COM PAPEL FILME. O BOLO DEVERA APRESENTAR TEXTURA MACIA E COM SABOR
CARACTERISTICO DO PRODUTO. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE
06 CHOCOLATE 67 QUILO 33,000 2.211,00

ESPECIFICACAO: FARINHA DE TRIGO, OVOS, AGUCAR, CENOURA INGREDIENTES: OLEO, FERMENTO
QUIMICO. OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA
E AERADA. COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS,
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS OU "EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA PESADA, SECOS OU COM
FORMAGCAO DE MOFO. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. O BOLO DEVERA APRESENTAR TEXTURA
MACIA E COM SABOR CARACTERISTICO DO PRODUTO. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O
PESO, DATA DE FABRICACAO E VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

07 BOLO DE CHOCOLATE NEGRA MALUCA 34 QUILO 41,782 1.420,59

ESPECIFICACAO: OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR
COM BOA APARENCIA MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO DE MASSA PESADA E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS, DEVEM ESTAR LIVRES DE SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO TIPO DE CONTAMINANTES COMO
FUNGOS OU BOLORES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATOS DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM PESO, DATA DE FABRICACAO, VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

BOLO DE CHOCOLATE COM COBERTURA DE
08 CHOCOLATE 100 QUILO 37,132 3.713,20

ESPECIFICACAO: OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR
COM BOA APARENCIA MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO DE MASSA PESADA E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS, DEVEM ESTAR LIVRES DE SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO TIPO DE CONTAMINANTES COMO
FUNGOS OU BOLORES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATOS DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM PESO, DATA DE FABRICACAO, VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

09 BOLO DE FUBA. 75 QUILO 30,887 2.316,53

ESPECIFICACAO: OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR
COM BOA APARENCIA MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO DE MASSA PESADA E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS, DEVEM ESTAR LIVRES DE SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO TIPO DE CONTAMINANTES COMO
FUNGOS OU BOLORES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATOS DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM PESO, DATA DE FABRICACAO, VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

10 BOLO DE LARANJA 88 QUILO 27,920 2.456,96

ESPECIFICACAOQ: OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR
COM BOA APARENCIA MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO DE MASSA PESADA E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS, DEVEM ESTAR LIVRES DE SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO TIPO DE CONTAMINANTES COMO
FUNGOS OU BOLORES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATOS DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM PESO, DATA DE FABRICACAOQ, VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

11 BOLO DE MANDIOCA MANE PELADO 47 QUILO 36,800 1.729,60

ESPECIFICACAO: OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR
COM BOA APARENCIA MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO DE MASSA PESADA E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS, DEVEM ESTAR LIVRES DE SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO TIPO DE CONTAMINANTES COMO
FUNGOS OU BOLORES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATOS DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM PESO, DATA DE FABRICACAOQ, VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO




12 BOLO FORMIGUEIRO ‘ 60 ‘ QUILO ‘ 30,808‘ 1.848,48

ESPECIFICACAO: OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR
COM BOA APARENCIA MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO DE MASSA PESADA E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS, DEVEM ESTAR LIVRES DE SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO TIPO DE CONTAMINANTES COMO
FUNGOS OU BOLORES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATOS DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM PESO, DATA DE FABRICACAO, VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

13 BROA DE FUBA TRADICIONAL 57 QUILO 31,410 1.790,37

ESPECIFICACAO: A BASE DE MARGARINA USO GERAL, FUBA, FARINHA DE TRIGO, ACUCAR REFINADO,
FERMENTO EM PO, OVO INTEGRAL PASTEURIZADO, GEMA PASTEURIZADA, ERVA DOCE. PRODUZIDO COM
PRODUTOS DE 12 LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR
PROE’RIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM
AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM
IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS.
ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCART/\VEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE
GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO
QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM
COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIOQ. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

14 BROA SALGADA. 330 QUILO 29,754 9.818,82

ESPECIFICACAO: TEMPERO: SAL REFINADO, TEMPERO CONDIMENTADO, OLEO DE SOJA, OVO INTEGRAL
PASTEURIZADO, CHEIRO VERDE, AGUA. PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA. TEXTURA COM
ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS
OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM
SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA,
NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO
CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM
ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: QUILO

15 CACHORRO QUENTE 100 GRAMAS 709 UNIDADE 15,626 | 11.078,83

ESPECIFICACAO: PAO DE HOT DOG, SALSICHA, MOLHO DE TOMATE, MAIONESE, CATCHUP, MILHO,
ERVILHA, BATATA PALHA. PRODUTOS DEVEM ESTAR INTEGROS, PRODUTOS AMASSADOS NAO SERAO
ACEITOS. AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. AUSENCIA DE MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE
HUMANA. EMBALAGEM: SACO PLASTICO, ATOXICO, RESISTENTE, CONTENDO ROTULO QUE INFORME:
DATA DE FABRICACAO, DATA DE VALIDADE E INFORMAGCOES NUTRICIONAIS. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O
PRODUTO A CONTAMINAGCAO E/OU DETERIORACAO, OU QUE NAO RESISTA A MANIPULACAO,
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER INTEGRIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

CUSCUzZ DE MILHO COM MANTEIGA DE
16 LEITE 382 UNIDADE 7,910 3.021,62

ESPECIFICACAO: FABRICAGAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO O CUSCUZ QUEIMADO OU MAL COZIDO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

CUSCUz DE MILHO COM RECHEIO DE
17 CARNE 272 UNIDADE 11,364 3.091,01

ESPECIFICACAO: FABRICAGAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PBOPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM = SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO O CUSCUZ QUEIMADO OU MAL COZIDO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

CuSCuz DE MILHO COM RECHEIO DE
18 FRANGO 397 UNIDADE 10,298 4.088,31




ESPECIFICACAO: FABRICAGAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO O CUSCUZ QUEIMADO OU MAL COZIDO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

CuSCuz DE MILHO COM RECHEIO DE
19 QUEIJO 354 UNIDADE 10,266 3.634,16

ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, com AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEI$ DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO O CUSCUZ QUEIMADO OU MAL COZIDO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

20 ENROLADO DE SALSICHA 296 QUILO 57,482 | 17.014,67

ESPECIFICACAO: PAO MACIO A BASE DE FERMENTO SECO MASSA DOCE, AGUA RECHEIO: SALSICHA HOT
DOG, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E
NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE
E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O
PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE
AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

21 LANCHE FRIO BAGUETE PEITO DE PERU 437 UNIDADE 18,815 8.222,16

ESPECIFICACAO: PAO DE SAL A BASE DE FERMENTO SECO MASSA SALGADA, AGUA RECHEIO: MAIONESE,
QUEIJO MUSSARELA, PEITO DE PERU DEFUMADO, TOMATE, ALFACE. PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 17
LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM
MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, com AUSENCIA DE
SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O
CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU
CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE
MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: BAGUETE DE 15 CENTIMETROS

LANCHE FRIO BAGUETE PRESUNTO E
22 QUEIJO 311 UNIDADE 19,035 5.919,89

ESPECIFICACAO: PAO DE SAL A BASE DE FERMENTO SECO MASSA SALGADA, AGUA, RECHEIO: MAIONESE,
PRESUNTO, QUEIJO MUSSARELA, TOMATE, ALFACE. PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA. TEXTURA
COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, com AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTAVEIS DE ISOPOR,
LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO
CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM
ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: BAGUETE DE 15 CENTIMETROS

23 MISTO QUENTE 330 UNIDADE 8,642 2.851,86

ESPECIFICACAO: 2 FATIAS DE PAO DE FORMA CONVENCIONAL OU INTEGRAL OU PAO FRANCES 50G, UMA
FATIA DE QUEIJO MUSSARELA DE 20G E UMA FATIA DE PRESUTO 20G. PESO APROXIMADO DE 90G.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

24 PAO DE QUEIJO 80 GRAMAS 484 QUILO 41,062 | 19.874,01

ESPECIFICACAO: PAO EM FORMA DE BOLINHO, FEITO COM MASSA DE POLVILHO, QUEIJO, OVOS, LEITE, DE
PESO MINIMO DE 50G (UNIDADE GRANDE), FEITO E ASSADO NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

25 ROSCA DOCE TIPO TRANGCADA COM COCO 180 PACOTE 27,088 4.875,84




ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDA COM PRODUTOS DE PRIMEIRA QUALIDADE, TEXTURA
COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADA EM BANDEJAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR E COBERTAS POR PLASTICO FILME TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO, NAO
VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO,
COM PESO MINIMO DE 42 GRAMAS E PESO DE MAXIMO DE 50 GRAMAS, CONFORME. AS ROSCAS DEVERAO
SER MODELADAS UNIFORMEMENTE. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU MAL
ASSADO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO OU TRANSPORTE FEITO DE FORMA
INADEQUADA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: PACOTE COM 500 GRAMAS

SALGADO ASSADO TIPO EMPADA DE
26 FRANGO 70 GRAMAS 78 CENTO 723,834 | 56.459,05

ESPECIFICAGAO: PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE
E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. OS SALGADOS DEVERAO
SER MODELOS SER MODELADAS UNIFORMEMENTE. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER
QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM
DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO ASSADO TIPO ENROLADINHO DE
27 PRESUNTO E QUEIJO 15 CENTO 136,926 2.053,89

ESPECIFICAGAO: DESCRICAO: SALGADOS ASSADO TIPO ENROLADINHO, RECHEIO DE PRESUNTO E
QUEIJO, ESTILO FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E ASSADO NO DIA DA ENTREGA,
EMBALAGEM: OS PRODUTOS DEVERAO ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM
TAMPA, PARA CONSERVACAO DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO ASSADO TIPO ESFIRRA DE CARNE
28 FECHADA 20 CENTO 699,438 | 13.988,76

ESPECIFICAGAO: UNIDADE COM 10 CM (TAMANHO PADRAO). COMPOSTO POR CARNE MOIDA TEMPERADA,
FARINHA DE TRIGO COMUM, LEITE INTEGRAL, OVOS, MANTEIGA, FERMENTO BIOLOGICO. FEITO E ASSADO
NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO ASSADO TIPO ESFIRRA DE
29 FRANGO FECHADA 26 CENTO 696,080 | 18.098,08

ESPECIFICACAO: UNIDADE COM 10 CM (TAMANHO PADRAO). COMPOSTO POR CARNE DE FRANGO
TEMPERADA, FARINHA DE TRIGO COMUM, LEITE INTEGRAL, OVOS, MANTEIGA, FERMENTO BIOLOGICO.
FEITO E ASSADO NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO BOLINHA COM
30 RECHEIO DE QUEIJO MUCARELA 24 CENTO 132,994 3.191,86

ESPECIFICAGAO: SALGADOS FRITO TIPO BOLINHA COM RECHEIO DE QUEIJO, ESTILO FESTA, PRONTO
PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA. EMBALAGEM: OS PRODUTOS DEVERAO
ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVACAO DOS
SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO COXINHA RECHEIO
31 DE FRANGO 17 CENTO 135,684 2.306,63

ESPECIFICAGAO: PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA. EMBALAGEM: OS
PRODUTOS DEVERAO ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA
CONSERVACAO DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO CROQUETE RECHEIO
32 DE FRANGO 25 CENTO 133,212 3.330,30

ESPECIFICAGAO: SALGADOS FRITO TIPO CROQUETE, RECHEIO DE FRANGO, ESTILO FESTA, PRONTO
PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA. EMBALAGEM: OS PRODUTOS DEVERAO
ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVACAO DOS
SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

33 SALGADO FRITO TIPO PASTEL DE QUEIJO 15 CENTO 134,488 2.017,32




ESPECIFICACAO: PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 12 LINHA TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE
E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. OS SALGADOS DEVERAO
SER MODELOS SER MODELADAS UNIFORMEMENTE. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER
QUEIMADO OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM
DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO PASTEL RECHEIO DE
34 CARNE MOIDA 17 CENTO 135,488 2.303,30

ESPECIFICACAO: SALGADOS FRITO TIPO RISOLES, RECHEIO DE CARNE, ESTILO FESTA, PRONTO PARA
CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA, ATENDENDO AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA
NTA 57E 84 DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/1978. EMBALAGEM: OS PRODUTOS DEVERAO
ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVAGCAO DOS
SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO PASTEL RECHEIO DE
35 FRANGO 24 CENTO 131,772 3.162,53

ESPECIFICAGAO: SALGADOS FRITO TIPO RISOLES, RECHEIO DE CARNE, ESTILO FESTA, PRONTO PARA
CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA, OS PRODUTOS DEVERAO ESTAR
ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVACAO DOS SALGADOS.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO PASTEL RECHEIO DE
36 PRESUNTO E QUEIJO 15 CENTO 139,470 2.092,05

ESPECIFICACAO: SALGADOS FRITO TIPO RISOLES, RECHEIO DE CARNE, ESTILO FESTA, PRONTO PARA
CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA, OS PRODUTOS DEVERAO ESTAR
ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVACAO DOS SALGADOS.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

37 SALGADO FRITO TIPO QUIBE 24 CENTO 137,428 3.298,27

ESPECIFICACAO: SALGADOS FRITO TIPO QUIBE, ESTILO FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E
FRITO NO DIA DA ENTREGA, OS PRODUTOS DEVERAO ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO
LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVAGCAO DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

SALGADO FRITO TIPO RISOLES RECHEIO DE
38 FRANGO E MILHO 12 CENTO 132,364 1.588,37

ESPECIFICAGAO: SALGADOS FRITO TIPO RISOLES, RECHEIO DE PRESUNTO E QUEIJO, ESTILO FESTA,
PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA ENTREGA. EMBALAGEM: OS PRODUTOS
DEVERAO ESTAR ACONDICIONADOS EM PRATO DE PAPELAO LIMPIDO, COM TAMPA, PARA CONSERVAGCAO
DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO

39 SANDUICHE NATURAL. 108 UNIDADE 10,364 1.119,31

ESPECIFICACAO: 2 FATIAS DE PAO DE FORMA CONVENCIONAL OU INTEGRAL OU PAO FRANCES 50G, COM
RECHEIO DE PEITO DE PERU, PATE DE ATUM OU FRANGO E SALADA (CENOURA RALADA, MILHO VERDE,
ALFACE, TOMATE). PESO APROXIMADO DE 150G. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

TORTA DOCE TIPO BOLO DE ANIVERSARIO
40 COM RECHEIO E COBERTURA 110 QUILO 65,872 7.245,92

ESPECIFICACAO: COM A SEGUINTE COMPOSICAO: TORTA DOCE COM RECHEIOS VARIADOS: ABACAXI COM
LEITE NINHO, NINHO COM MORANGO, FLORESTA NEGRA, CHOCOLATE, DOCE DE LEITE, MARACUJA E
SONHO DE VALSA. DEVERAO SER PREPARADAS NO MESMO DIA DA ENTREGA COM PRODUTOS DE 12
LINHA, TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM
MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE
SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O
CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS., ACONDICIONADAS EM EMBALAGENS
ESPECIAIS HERMETICAMENTE FECHADAS RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO
ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO OU CRU,
AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE
MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

41 TORTA SALGADA DE CARNE MOIDA 116 QUILO 53,922 6.254,95




ESPECIFICACAO: COM RECHEIO DE CARNE MOIDA, MILHO VERDE, AZEITONA, CEBLA, OREGANO, TOMATE
EM PEDACOS PEQUENOS, QUEIJO, PIMENTA DO REINO, PIMENTA DE CHEIRO. FABRICADO NO DIA DA
SOLICITACAO, PRODUZIDA COM PRODUTOS DE 12 LINHA TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM TABULEIROS GRANDES COM CAPACIDADE PARA 50 PEDACOS E
COBERTOS COM PLASTICO FILME, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE
DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO
OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE
MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

42 TORTA SALGADA DE FRANGO 117 QUILO 57,268 6.700,36

ESPECIFICACAO: COM RECHEIO DE FRANGO DESFIADO, MILHO VERDE, AZEITONA, CEBOLA, OREGANO,
TOMATE EM PEDACOS PEQUENQOS, QUEIJO, PIMENTA DO REINO, PIMENTA DE CHEIRO. FABRICADO NO DIA
DA SOLICITAGAO, PRODUZIDA COM PRODUTOS DE 12 LINHA, TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), CORAPROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM TABULEIROS GRANDES COM CAPACIDADE PARA 50 PEDACOS E
COBERTOS COM PLASTICO FILME, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE
DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO
OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE
MANUSEIQ. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

43 TORTA SALGADA DE QUEIJO E PRESUNTO 98 QUILO 57,668 5.651,46

ESPECIFICACAO: COM RECHEIO DE QUEIJO E PRESUNTO, AZEITONA, CEBOLA, OREGANO, TOMATE EM
PEDAGCOS PEQUENOS, PIMENTA DO REINO, PIMENTA DE CHEIRO. FABRICADO NO DIA DA SOLICITACAO,
PRODUZIDA COM PRODUTOS DE 12 LINHA TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS
NATURAIS. ACONDICIONADOS EM TABULEIROS GRANDES COM CAPACIDADE PARA 50 PEDACOS E
COBERTOS COM PLASTICO FILME, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE
DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. SERA REJEITADO O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO
OU CRU, AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE
MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

44 ENROLADINHO DE QUEIJO CASEIRO 174 QUILO 34,666 6.031,88

ESPECIFICACAO: ENROLADINHO, ASSADO, FRESCO, COM RECHEIO DE QUEIJO E COBERTURA COM CALDA
DE COCO RALADO.FABRICAGAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER EMBALADO EM SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. OS BISCOITOS DE QUEIJO DEVERAO SER MODELADOS
UNIFORMEMENTE. SERA REJEITADO O BISCOITO QUEIMADO OU MAL ASSADO, AMANHECIDO, COM ALGUM
DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

45 SUCO DE ABACAXI 1 LITRO 136 UNIDADE 10,130 1.377,68

ESPECIFICAGCAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADIGCAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

46 SUCO DE ACEROLA 1 LITRO 106 UNIDADE 10,170 1.078,02

ESPECIFICAGAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADICAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

47 SUCO DE CAJU 1 LITRO 100 UNIDADE 10,494 1.049,40

ESPECIFICACAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADICAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

48 SUCO DE GOIABA 1 LITRO 90 UNIDADE 10,618 955,62




ESPECIFICAGAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADICAO DE ACUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICAGAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

49 SUCO DE MANGA 1 LITRO 114 UNIDADE 10,862 1.238,27

ESPECIFICACAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADICAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICAGAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

50 SUCO DE MARACUJA 1 LITRO 100 UNIDADE 10,426 1.042,60

ESPECIFICACAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADICAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICAGAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

51 SUCO DE PESSEGO 1 LITRO 100 UNIDADE 10,618 1.061,80

ESPECIFICAGAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADIGCAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

52 SUCO DE UVA 1 LITRO 126 UNIDADE 11,080 1.396,08

ESPECIFICAGAO: 100% SUCO EM CAIXA DE 1 LITRO, SEM ADICAO DE AQUCAR, SEM CONSERVANTES, SEM
CORANTES, COM DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE E COM ROTULO. VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES. TIPO DEL VALLE OU SIMILAR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
53 ABACAXI 200ML 130 UNIDADE 5,340 694,20

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
54 ACEROLA 200ML 250 UNIDADE 4,818 1.204,50

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
55 CAJU 200ML. 150 UNIDADE 4,792 718,80

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
56 GOIABA 200ML 120 UNIDADE 4,846 581,52

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
57 MANGA 200ML 200 UNIDADE 4,896 979,20




ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE AGUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
58 MARACUJA 200ML 200 UNIDADE 4,960 992,00

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
59 PESSEGO 200ML 200 UNIDADE 4,962 992,40

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE
60 UVA 200ML 200 UNIDADE 5,076 1.015,20

ESPECIFICACAO: COMPOSTO DE POLPA DA FRUTA, AGUA POTAVEL, EDULCORANTES E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS ISENTO DE ACUCAR E DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS POSSUINDO NO
MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA APRESENTANDO COR, AROMA E SABOR PROPRIOS VALIDADE MINIMA
140 DIAS NA DATA DA ENTREGA EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, COM CANUDO EMBALADO ACOPLADO, CONTENDO 200 ML E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
UNIDADE

61 CUCA RECHEADA COM CHOCOLATE 26 UNIDADE 20,346 529,00

ESPECIFICACAO: TIPO CASEIRA. CARACTERISTICAS: SABOR, AROMA E COR CARACTE/?/STICOS.
PRODUTOS DEVEM ESTAR INTEGROS, PRODUTOS AMASSADOS NAO SERAO ACEITOS. AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. AUSENCIA DE MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA. EMBALAGEM:
SACO PLASTICO, ATOXICO, RESISTENTE, CONTENDO R¢TULO QUE INFORME; DATA DE FABRICACAO,
DATA DE VALIDADE E INFORMACOES NUTRICIONAIS. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA,
A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU
DETERIORACAO, OU QUE NAO RESISTA A MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER
INTEGRIDADE. VALIDADE MINIMA DE 7 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERAO
RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 01
(UM) DIA CORRIDO, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA. PESO APROXIMADO 500 GRAMAS. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: UNIDADE

62 CUCA RECHEADA COM COCO 108 UNIDADE 16,880 1.823,04

ESPECIFICACAO: TIPO CASEIRA CARACTERISTICAS: SABOR, AROMA E COR CARACTERISTICOS.
PRODUTOS DEVEM ESTAR INTEGROS, PRODUTOS AMASSADOS NAO SERAO ACEITOS. AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. AUSENCIA DE MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA. EMBALAGEM:
SACO PLASTICO, ATOXICO, RESISTENTE, CONTENDO ROTULO QUE INFORME: DATA DE FABRICACAO,
DATA DE VALIDADE E INFORMACOES NUTRICIONAIS. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA,
A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGCAO E/OU
DETERIORAGAO, OU QUE NAO RESISTA A MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER
INTEGRIDADE. VALIDADE MINIMA DE 7 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERAO
RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 01
(UM) DIA CORRIDO, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA. PESO APROXIMADO 500 GRAMAS. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: UNIDADE

63 CUCA RECHEADA COM GOIABADA 110 UNIDADE 17,234 1.895,74




ESPECIFICACAO: TIPO CASEIRA CARACTERISTICAS: SABOR, AROMA E COR CARACTERISTICOS.
PRODUTOS DEVEM ESTAR INTEGROS, PRODUTOS AMASSADOS NAO SERAO ACEITOS. AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. AUSENCIA DE MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA. EMBALAGEM:
SACO PLASTICO, ATOXICO, RESISTENTE, CONTENDO ROTULO QUE INFORME: DATA DE FABRICACAO,
DATA DE VALIDADE E INFORMACOES NUTRICIONAIS. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA,
A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGCAO E/OU
DETERIORAGAO, OU QUE NAO RESISTA A MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER
INTEGRIDADE. VALIDADE MINIMA DE 7 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERAO
RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 01
(UM) DIA CORRIDO, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA. PESO APROXIMADO 500 GRAMAS. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: UNIDADE

64 PAO CASEIRO 218 QUILO 17,302 3.771,84

ESPECIFICACAO: PRODUTO FRESCO, A MASSA DEVE CONTER NO MINIMO TAIS INGREDIENTES: FARINHA
DE TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO, OLEO DE SOJA, FERMENTO BIOLOGICO, SAL
ACUCAR, AGUA. O PAO PRECISA SER BEM CRESCIDO (NAO BATUMADO) E ASSADO.
EMBALAGEM/ROTULAGEM: DEVE SER EMBALADO UM A UM EM PACOTES PLASTICOS TRANSPARENTES
PROPRIO PARA ALIMENTOS, CONTENDO ETIQUETA COM NO MINIMO TAIS INFORMACOES: NOME DO
FORNECEDOR, DATA DE FABRICACAO E DATA DE VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

65 PAO DE LEITE. 81 QUILO 20,304 1.644,62

ESPECIFICACAO: INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO, LEITE, AGUA, AGUCAR E
SAL. AS CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO DEVERAO ATENDER A LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE, SEM SINAIS DE MOFO, TER ASPECTO, COR, SABOR, CHEIRO E TEXTURA CARACTERISTICOS DE
PRODUTO NOVO. EMBALAGEM: TRANSPARENTE, INCOLOR, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO,
RESPEITANDO A LEGISLACAO VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

PAO DOCE DO TIPO PAO DE BATATA 40
66 GRAMAS 59 QUILO 28,310 1.670,29

ESPECIFICACAO: O PAO DEVERA ESTAR EMBALADO EM SACOS PLASTICO TRANSPARENTE, DE MANEIRA
HIGIENICA E ORDENADOS, SEM AMASSA-LOS. SERA REJEITADO O PAO QUE ESTIVER QUEIMADO OU MAL
ASSADO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO OU TRANSPORTE FEITO DE FORMA
INADEQUADA. O PAO DEVE SER FABRICADO COM MATERIAS PRIMAS DE 12 LINHA, ISENTOS DE MATERIA
TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, TAMBEM DEVE TER TAMANHO
PADRAO. O PAO DOCE E O PRODUTO DE SABOR DOCE, PREPARADO COM ADIGAO DE AGUCAR, MANTEIGA
OU GORDURA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

PAO FRANCES 50 GRAMAS COM MANTEIGA
67 DE LEITE NA CHAPA 224 UNIDADE 7,264 1.627,14

ESPECIFICACAO: 1 PAO FRANCES DE 50 GRAMAS COM 15 GRAMAS MANTEIGA DE LEITE. AQUECIDO NA
CHAPA. ENVOLVIDO EM PAPEL LAMINADO. PESO APROXIMADO DE 65 GRAMAS. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: UNIDADE

PAO FRANCES 50 GRAMAS COM
68 MARGARINA 234 UNIDADE 4,212 985,61

ESPECIFICACAO: 1 PAO FRANCES DE 50 GRAMAS COM 15 GRAMAS MARGARINA. PESO APROXIMADO DE 65
GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

69 PAO FRANCES 50 GRAMAS 460 QUILO 16,628 7.648,88

ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDOS COM PRODUTOS DE 12 LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PRQPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES,
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE ALTEREM
SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. ESTAR ACONDICIONADO EM SACO DE POLIETILENO TRANSPARENTE,
ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O
MOMENTO DO CONSUMO. OS PAES DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE COM PESO
APROXIMADO DE 50 GRAMAS CADA UNIDADE DE PAO, COM TEMPO DE FERMENTACAO DE 12 HORAS.
SERA REJEITADO O PAO QUE ESTIVER QUEIMADO OU MAL ASSADO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO
DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

70 SANDUICHE DE PAO FRANCES 134 UNIDADE 7,494 1.004,20

ESPECIFICACAO: 1 PAO FRANCES 50 GRAMAS COM FATIA DE QUEIJO MUGARELA DE 20 GRAMAS, UMA
FATIA DE PRESUNTO COZIDO DE 20 GRAMAS, UMA FOLHA DE ALFACE E UMA RODELA DE TOMATE.
PREPARADO NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

71 TAPIOCA COM MANTEIGA DE LEITE 90 UNIDADE 7,026 632,34




ESPECIFICACAO: FABRICAGAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO A TAPIOCA QUEIMADA OU MAL COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

TAPIOCA COM RECHEIO DE QUEIJO COM
72 CARNE SECA 73 UNIDADE 10,298 751,75

ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, com AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEI$ DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO A TAPIOCA QUEIMADA OU MAL COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

TAPIOCA COM RECHEIO DE QUEIJO COM
73 FRANGO 36 UNIDADE 11,224 404,06

ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO A TAPIOCA QUEIMADA OU MAL COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

TAPIOCA COM RECHEIO DE QUEIJO COM
74 OVO FRITO 60 UNIDADE 12,564 753,84

ESPECIFICACAO: FABRICACAO DIARIA, PRODUZIDO COM PRODUTOS DE PRIMEIRA LINHA, APRESENTAR
TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, E
ISENTA DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO OU QUE
ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. DEVERA SER ACONDICIONADOS EM CAIXAS
DESCARTAVEIS DE ISOPOR, LIMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. DEVERAO SER MODELADOS UNIFORMEMENTE. SERA
REJEITADO A TAPIOCA QUEIMADA OU MAL COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

75 TORRADA COM OREGANO 35 QUILO 28,724 1.005,34

ESPECIFICACAO: LEVEMENTE SALGADA CARACTERISTICAS TECNICAS: INGREDIENTES: FARINHA DE
TRIGO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, EXTRATO DE MALTE, AGCUCAR, SAL REFINADO, ,GLUTEN E
LECITINA DE SOJA. EMBALAGEM PLASTICA DE 160 A 200G. INFORMAR VALIDADE (VALIDADE MINIMA DE 6
MESES). UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

PAO FRANCES 50 GRAMAS COM
76 MARGARINA NA CHAPA. 340 UNIDADE 5,380 1.829,20

ESPECIFICAGAO: 1 PAO FRANCES DE 50 GRAMAS COM 15 GRAMAS MARGARINA. AQUECIDO NA CHAPA.
PESO APROXIMADO DE 65 GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

PAO FRANCES 50 GRAMAS COM REQUEIJAO
77 CREMOSO. 340 UNIDADE 5,432 1.846,88

ESPECIFICACAO: 1 PAO FRANCES DE 50 GRAMAS COM 15 GRAMAS REQUEIJAO CREMOSO. PESO
APROXIMADO DE 65 GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

78 CUCA RECHEADA COM DOCE DE LEITE 35 UNIDADE 16,614 581,49




ESPECIFICACAO: TIPO CASEIRA. CARACTERISTICAS: SABOR, AROMA E COR CARACTERISTICOS.
PRODUTOS DEVEM ESTAR INTEGROS, PRODUTOS AMASSADOS NAO SERAO ACEITOS. AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. AUSENCIA DE MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA. EMBALAGEM:
SACO PLASTICO, ATOXICO, RESISTENTE, CONTENDO ROTULO QUE INFORME: DATA DE FABRICACAO,
DATA DE VALIDADE E INFORMACOES NUTRICIONAIS. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA,
A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGCAO E/OU
DETERIORAGAO, OU QUE NAO RESISTA A MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER
INTEGRIDADE. VALIDADE MINIMA DE 7 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERAO
RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 01
(UM) DIA CORRIDO, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA. PESO APROXIMADO 500 GRAMAS. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: UNIDADE

79 PAO DE FORMA. 35 UNIDADE 13,028 455,98

ESPECIFICACAO: MASSA LEVE, PRODUZIDA COM INGREDIENTES DE 12 LINHA: FATIADO. SERA REJEITADO
O PAO QUE ESTIVER QUEIMADO OU MAL ASSADO, COM ODOR E SABOR DESAGRADAVEL, PRESENGCA DE
FUNGOS E NAO SERA PERMITIDA A ADICAO DE FARELOS E DE CORANTES DE QUALQUER NATUREZA EM
SUA CONFECGAO. ISENTO DE PARASITA, SUJIDADES, LARVAS E MATERIAL ESTRANHO. ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM DE POLIETILENO RESISTENTE E ATOXICO, CONTENDO NA EMBALAGEM A IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, DATA DE EMBALAGEM, PESO LIQUIDO.
VALIDADE MINIMA DE 03 (TRES) DIAS A CONTAR NO ATO DA ENTREGA. UNIDADE UTILIZADA: PACOTE DE
500 GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: PACOTE COM 500 GRAMAS

80 PAO DE MILHO 60 QUILO 19,470 1.168,20

ESPECIFICACAO: O PRODUTO OBTIDO PELA COCCAO, EM CONDICOES TECNICAS ADEQUADAS, DE MASSA
PREPARADA COM FARINHA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO, FUBA DE MILHO, AGUA GELADA, SAL
IODADO, ACUCAR, LEITE, MARGARINA VEGETAL, OVOS, MELHORADOR DE MASSAS (QUIMICO) E OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS POR LEI, DESDE QUE CITADAS. DEVE APRESENTAR FORMATO E TAMANHO
CARACTERISTICO AO TIPO DO PAO. AS SUPERFICIES NAO DEVEM APRESENTAR QUEIMADURAS E SUA
COLORACAO DEVE MOSTRAR TONALIDADES REGULARES, VARIANDO DO PARDO OU AMARELO-OCRE. O
MIOLO DEVE SER LEVE, ELASTICO, COM POROSIDADE REGULAR E COLORACAO CLARA E UNIFORME, SEM
ODORES DE FERMENTAGCAO E FUMAGA. O PAO DEVERA SER FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS DE
PRIMEIRA QUALIDADE, SAS E LIMPAS, ISENTAS DE MATERIA TERROSA, PARASITAS, DEVENDO ESTAR EM
PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAOQ. A DATA DE PRODUCAO/FABRICACAO DO PRODUTO DEVERA SER
DE, NO MAXIMO, 01 DIA ANTERIOR A ENTREGA. SERA REJEITADO PAO QUEIMADO E MAL COZIDO, DE
CARACTERISTICAS SENSORIAIS ANORMAIS. CADA UNIDADE DE PAO DEVERA CONTER PESO DE 50
GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

PAO DOCE DO TIPO PAO DE BATATA 65
81 GRAMAS 57 QUILO 29,398 1.675,69

ESPECIFICACAO: O PAO DEVERA ESTAR EMBALADO EM SACOS PLASTICO TRANSPARENTE, DE MANEIRA
HIGIENICA E ORDENADOS, SEM AMASSA-LOS. SERA REJEITADO O PAO QUE ESTIVER QUEIMADO OU MAL
ASSADO, AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO OU TRANSPORTE FEITO DE FORMA
INADEQUADA. O PAO DEVE SER FABRICADO COM MATERIAS PRIMAS DE 12 LINHA, ISENTOS DE MATERIA
TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, TAMBEM DEVE TER TAMANHO
PADRAO. O PAO DOCE E O PRODUTO DE SABOR DOCE, PREPARADO COM ADICAO DE ACUCAR, MANTEIGA
OU GORDURA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO

PAO FRANCES 50 GRAMAS COM MANTEIGA
82 DE LEITE 170 UNIDADE 4,386 745,62

ESPECIFICAGAO: 1 PAO FRANCES DE 50 GRAMAS COM 15 GRAMAS MANTEIGA DE LEITE. PESO
APROXIMADO DE 65 GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE

VALOR TOTAL ESTIMADO R$ | 355.726,30

6.4. Conforme proposta, anexa, o valor estimado total dessa contratagdo é de R$ 355.726,30

(trezentos e cinquenta e cinco mil setecentos e vinte e seis reais e trinta centavos).

7. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

7.1. Em regra, conforme disposi¢oes estabelecidas na alinea b, inciso V, do Art. 40° da Lei n.°
14.133/21, o planejamento da compra devera atender, entre outros, ao principio do
parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, com vistas ao
melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagdo da competitividade
sem perda da economia de escala.

7.2. Considerando as especificidades do presente objeto a demanda sera parcelada, haja
visto, a comprovagéo técnica e economicamente viavel, com o intuito de propiciar o melhor
aproveitamento do mercado e a ampliagao da competitividade.




Em sintese, é o relatoério.

ANALISE JURIDICA

A presente manifestagao juridica tem o escopo de assistir a autoridade
assessorada no controle prévio de legalidade, conforme estabelece o artigo 53,
| e ll, da Lei n® 14.133, de 2021 (Nova Lei de Licitacbes e Contratos — NLLC).

Art. 53. Ao final da fase preparatéria, 0 processo licitatério sequira
para o 6rgdo de assessoramento juridico da Administracdo, que
realizara controle prévio de legalidade mediante analise juridica da
contratacao.

§ 1° Na elaboragdo do parecer juridico, o] orgao de
assessoramento juridico da Administragao devera:

1 - apreciar o processo licitatério conforme critérios objetivos
prévios de atribuicao de prioridade;

11 - redigir sua manifestacdo em linguagem simples e
compreensivel e de forma clara e objetiva, com apreciagédo de todos
os elementos indispensaveis a contratagcdo e com exposicdo dos
pressupostos de fato e de direito levados em consideragédo na analise
juridica

Presume-se que as especificacbes técnicas contidas no presente
processo, inclusive quanto ao detalhamento do objeto da contratagdo, suas
caracteristicas, requisitos e avaliacdo do preco estimado, tenham sido
regularmente determinadas pelo setor competente do 6rgdo, com base em
parametros técnicos objetivos, para a melhor consecugao do interesse publico.
O mesmo se pressupde em relagado ao exercicio da competéncia discricionaria
pelo érgéo assessorado, cujas decisbes devem ser motivadas nos autos.

Deve-se salientar que determinadas observacdes sao feitas sem carater
vinculativo, mas em prol da seguranca da propria autoridade assessorada a
quem incumbe, dentro da margem de discricionariedade que lhe é conferida
pela lei, avaliar e acatar, ou ndo, tais ponderacées. Nao obstante, as questdes
relacionadas a legalidade serdo apontadas para fins de sua corregdo. O
seguimento do processo sem a observancia destes apontamentos sera de
responsabilidade exclusiva da Administragéo.

O artigo 18, incisos | a XI, da Lei n.° 14.133/2021, estabelecem as regras
a serem seguidas pela administragdo para realizacdo do procedimento
licitatorio, cuja redacéo é a seguinte:

Art. 18. A fase preparatéria do processo licitatorio é caracterizada
pelo planejamento e deve compatibilizar-se com o plano de
contratagdes anual de que trata o inciso VII do caput do art. 12 desta
Lei, sempre que elaborado, e com as leis orgamentarias, bem como
abordar todas as consideragdes técnicas, mercadologicas e de
gestédo que podem interferir na contratagcdo, compreendidos:



I - a descrigao da necessidade da contratacdo fundamentada em
estudo técnico preliminar que caracterize o interesse publico
envolvido;

II - a definicdo do objeto para o atendimento da necessidade, por
meio de termo de referéncia, anteprojeto, projeto basico ou projeto
executivo, conforme o caso;

111 - a definicdo das condicbes de execugdo e pagamento, das
garantias exigidas e ofertadas e das condi¢des de recebimento;

v - 0 orgamento estimado, com as composi¢cdes dos pregos
utilizados para sua formagao;

v - a elaboracao do edital de licitagao;

VI - a elaboragédo de minuta de contrato, quando necessaria, que

constara obrigatoriamente como anexo do edital de licitagéo;

VII - o regime de fornecimento de bens, de prestacédo de servigos
ou de execucdo de obras e servicos de engenharia, observados os
potenciais de economia de escala;

VIII - a modalidade de licitagéo, o critério de julgamento, o modo de
disputa e a adequacéao e eficiéncia da forma de combinagcédo desses
parametros, para os fins de selegdo da proposta apta a gerar o
resultado de contratacdo mais vantajoso para a Administracdo
Publica, considerado todo o ciclo de vida do objeto;

IX - a motivagao circunstanciada das condigbes do edital, tais
como justificativa de exigéncias de qualificacdo técnica, mediante
indicacdo das parcelas de maior relevancia técnica ou valor
significativo do objeto, e de qualificacdo econdmico-financeira,
justificativa dos critérios de pontuacdo e julgamento das propostas
técnicas, nas licitagdes com julgamento por melhor técnica ou técnica
e prego, e justificativa das regras pertinentes a participagao de
empresas em consorcio;

X - a analise dos riscos que possam comprometer o sucesso da
licitacdo e a boa execugao contratual;
XI - a motivagéo sobre o momento da divulgacéo do orcamento da

licitagao, observado o art. 24 desta Lei.

Nessa quadra, preleciona o art. 82, da Lei n.° 14.133/2021, que é
conteudo obrigatério nos editais licitatorios

Art. 82. O edital de licitagdo para registro de pregos observara as
regras gerais desta Lei e devera dispor sobre:

| - as especificidades da licitagdo e de seu objeto, inclusive a

quantidade maxima de cada item que podera ser adquirida;

Il - a quantidade minima a ser cotada de unidades de bens ou, no

caso de servigos, de unidades de medida;

lll - a possibilidade de prever pregos diferentes:

a) Quando o objeto for realizado ou entregue em locais
diferentes;

b) Em razéo da forma e do local de acondicionamento;

¢) Quando admitida cotagdo variavel em razdo do tamanho do

lote;

d) Por outros motivos justificados no processo;

IV - a possibilidade de o licitante oferecer ou nado proposta em

quantitativo inferior ao maximo previsto no edital, obrigando-se nos

limites dela;



V - o critério de julgamento da licitacdo, que sera o de menor preco ou
0 de maior desconto sobre tabela de pregos praticada no mercado;

VI - as condi¢des para alteracéo de precos registrados;

VII - o registro de mais de um fornecedor ou prestador de servico,
desde que aceitem cotar o objeto em prego igual ao do licitante
vencedor, assegurada a preferéncia de contratagdo de acordo com a
ordem de classificagao;

VIII - a vedagéo a participagdo do 6rgéao ou entidade em mais de uma
ata de registro de pregcos com 0 mesmo objeto no prazo de validade
daquela de que ja tiver participado, salvo na ocorréncia de ata que
tenha registrado quantitativo inferior ao maximo previsto no edital;

IX - as hipéteses de cancelamento da ata de registro de precos e
suas consequéncia.

Analisando os documentos que compdbe a instrugcdo do processo de
contratacdo, constata-se a presencga da definicdo do objeto e das justificativas
para a sua contratagcdo, a autorizagcdo da Autoridade Competente para a
instauracdo do processo de contratacdo, o estudo técnico preliminar, a
pesquisa mercadologica, o termo de referéncia, o decreto de designagao do
agente de contratacido e da equipe de apoio, a minuta do Edital.

Desta forma, é possivel aferir claramente que os autos do processo se
encontram devidamente instruidos, atendendo as exigéncias minimas legais,
ficando evidenciada a solugdo mais adequada para atendimento da
necessidade publica.

Do mesmo modo, o critério de julgamento, qual seja, o menor valor por
item, atende o que determina o art. 6°, inciso XLI, da Lei n.° 14.133/2021, cuja
redacao € a seguinte:

Art. 6° Para os fins desta Lei, consideram-se:

[..]

XLI - pregdo: modalidade de licitagdo obrigatéria para aquisicao de
bens e servicos comuns, cujo critério de julgamento podera ser o de
menor prego ou o de maior desconto.

Desta forma, € possivel aferir que a fase preparatoria do certame
encontrasse em consonancia com as exigéncias minimas exigidas pela NLLC
para fins de contratagdo nesta nova sistematica de licitagées publicas.

DA MINUTA DO EDITAL

Conforme ja informado ao norte, a elaboracédo da minuta do edital € um
dos elementos que devem ser observados na fase interna da licitacdo publica,
tendo aquele sido submetido a analise juridica contendo quatro anexos, quais
sejam: o estudo técnico preliminar, a ata de registros de precos, o termo de
referéncia e a minuta do contrato. Diante do apresentado, afere-se que os itens



da minuta do Edital estao definidos de forma clara e com a devida observancia
do determinado no artigo 25 da Lei n°® 14.133/2021, que assim dispde

Art. 25. O edital devera conter o objeto da licitagdo e as regras
relativas a convocacéo, ao julgamento, a habilitacdo, aos recursos e
as penalidades da licitagéo, a fiscalizagdo e a gestdo do contrato, a
entrega do objeto e as condigdes de pagamento.

Para tanto, utilizamos este demonstrativo para ilustrar a adequagao do

edital aos requisitos legais:

REQUISITO LEGAL

OBSERVACOES

A definigdo do objeto para o
atendimento da necessidade

O objeto da presente licitacdo é a: 1.1. O objeto da
presente licitagdo é a: AQUISICAO DE ALIMENTOS DE
PANIFICACAO PARA ATENDER AS DEMANDAS DA
PREFEITURA MUNICIPAL DE TUCUMA, conforme
condicbes, quantitativos e especificagdes constantes no
instrumento convocatorio, no Termo de Referéncia — Anexo
I, e demais Anexos, os quais integram este Edital,
independente de transcri¢ao.

1.2. “ltens Exclusivos para ME, EPP e MEI",
correspondente a 100% (cem por cento) das quantidades
totais dos itens, destinado a participacdo exclusiva das
Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e
Microempreendedor, Lei Complementar 123/2006.

Valor Maximo da Licitagao

O custo estimado total da contratacdo é R$ 355.726,30
(trezentos e cinquenta e cinco mil setecentos e vinte e seis
reais e trinta centavos), conforme custos unitarios apostos
no item 1.5

Recursos Orgamentarios

1) Orgdo: 09 Prefeitura Municipal de Tucuma

II) Unidade Orgamentaria: 05 Secretaria Municipal de
Administragédo e Planejamento

[ll) Projeto/Atividade: 2.008 Manutengdo da Secretaria de
Administragao e Planejamento

IV) Classificagdo Econdmica: 3.3.90.30.00 Material de
consumo

V) Subelemento: 3.3.90.30.07 Géneros de alimentagéo

VI) Fonte de Recursos: Recursos Préprios.

1) Orgdo: 09 Prefeitura Municipal de Tucuma

II) Unidade Orgamentaria: 02 Gabinete do Prefeito

lll) Projeto/Atividade: 2.005 Manutengdo do Gabinete do
Prefeito

IV) Classificagdo Econdémica: 3.3.90.30.00 Material de
consumo

V) Subelemento: 3.3.90.30.07 Géneros de alimentagéo

VI) Fonte de Recursos: Recursos Préprios.

l) Orgao: 09 Prefeitura Municipal de Tucuma

II) Unidade Orgamentaria: 08 Secretaria Municipal de
Infraestrutura

lll) Projeto/Atividade: 2.023 Manutencdo da Secretaria de
Infraestrutura

IV) Classificagdo Econémica: 3.3.90.30.00 Material de
consumo




V) Subelemento: 3.3.90.30.07 Géneros de alimentagao
VI) Fonte de Recursos: Recursos Préprios.

l) Orgao: 09 Prefeitura Municipal de Tucuma

II) Unidade Orgamentaria: 07 Secretaria Municipal de
Agricultura

[ll) Projeto/Atividade: 2.019 Manutengdo da Secretaria de
Agricultura

IV) Classificagdo Econdémica: 3.3.90.30.00 Material de
consumo

V) Subelemento: 07 Géneros de alimentagéo

VI) Fonte de Recursos: Recursos Préprios.

1) Orgdo: 09 Prefeitura Municipal de Tucuma

II) Unidade Orgamentaria: 20 Secretaria Municipal de
Desporto e Lazer

[ll) Projeto/Atividade: 2.036 Manutengdo da Secretaria de
Desporto

IV) Classificagdo Econdmica: 3.3.90.30.00 Material de
consumo

V) Subelemento: 07 Géneros de alimentagéo

VI) Fonte de Recursos: Recursos Préprios.

Sistema do Pregao Eletrénico

A Minuta informa o meio de qual sistema eletrénico de
licitagcdes sera realizada a disputa, e ainda, esclarece que
o edital estara disponivel nas paginas do Portal Nacional
de Compras Publicas.

Esclarecimentos, Impugnagbes e
Recursos

Este item foi perfeitamente atendido quando a Minuta do
Edital no item 13 versa sobre Impugnacdes e pedidos de
Esclarecimento, enquanto no item 11 se encontra a
previsao de recursos, indicando-se os procedimentos.

Condigdes da Licitacao

Sobre as condigdes da licitagdo a Minuta de Edital prevé
que a licitacdo e a contratacdo dela decorrente séao
reguladas pelas condigbes especificas e gerais do pregéo e
pelo disposto nos demais anexos do edital, e que a
licitagdo sera regida pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021,
pelo Decreto n.° 10.086, de 2022, pela Lei Complementar
Federal n.° 123, de 2006, bem como as suas devidas
alteragdes.

Critério de Aceitabilidade de
Precos e Critério de Julgamento
das Propostas

Esta perfeitamente esclarecido na Minuta do Edital quando
trata das condi¢cbes especificas do pregéo, que encerrada
a fase de lances, apdés a negociagdo, serao
desclassificadas as propostas que contiverem vicios
insanaveis; nao obedecer as especificacbes técnicas
contidas no Termo de Referéncia; apresentar precos
inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢o maximo

definido para a contratagdo; nado tiverem sua
exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administracéo; apresentar  desconformidade com

quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

Prazo Minimo de Validade das
Propostas

A minuta prevé que o prazo de validade das propostas,
que devera constar no Descritivo das Propostas de
Pregos, ndo podendo ser inferior ao fixado no proprio
edital, vinculando este tema a um anexo a minuta

Garantia

Nos termos do art. 58 da Lei n° 14.133/21, como requisito
de pré-habilitacdo, a licitante devera apresentar a




comprovagao de recolhimento de quantia a titulo de
garantia de proposta, no valor de 1% (um por cento) do
valor estimado para a contratagdo, nas modalidades de
que trata o § 1° do art. 96 da Lei n® 14.133/21.

Realizagdo do Pregéao, Exigéncias
para Participagédo, Proposta Inicial
e Preenchimento da Proposta

A Minuta de Edital previu a forma de realizagdo do pregao
no item 3 a forma de participagdo no certame.

Abertura da Sesséao, Classificagcédo
das Propostas e Formulagdo de
Lances

Estdo descritos de forma detalhada os procedimentos
relativos a abertura da sessao, classificagdo das propostas
e formulagédo de lances, relativo a cada modo de disputa
previsto em lei. O que se encontra descrito no item 4 e
seguintes do edital.

Do Julgamento

7.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro
verificard se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no
certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°
14.133/2021, legislagdo correlata e no item 3.7 do edital,
especialmente quanto a existéncia de sangéo que impega a
participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante
a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e
7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP,
mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da
empresa licitante e também de seu so6cio majoritario, por
forca da vedacao de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429,
de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a
existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por
parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos
vinculos societarios, linhas de fornecimento similares,
dentre outros, aplicando-se por analogia o disposto na IN
n° 3/2018, art. 29, §1°.

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo
previamente a uma eventual desclassificagdo. (IN n°
3/2018, art. 29, §2°).

7.3.3. Constatada a existéncia de sancéao, o licitante sera
reputado inabilitado, por falta de condigdo de participagéao.
7.4. Na hipotese de inversdo das fases de habilitagdo e
julgamento, caso atendidas as condigdes de participacéo,
sera iniciado o procedimento de habilitagcéo.

7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs, o Pregoeiro verificara se faz jus ao
beneficio, em conformidade com os itens 3.5.1 e 4.7. deste
edital.

7.6. Verificadas as condicdes de participacdo e de
utilizacdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro examinara
a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacao ao objeto e a compatibilidade do preco em




relacdo ao maximo estipulado para contratagcdo neste
Edital e em seus anexos, observado, de forma analoga, o
disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de
setembro de 2022.

7.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

7.7.1. Contiver vicios insanaveis;

7.7.2. Nao obedecer as especificagdes técnicas contidas
no Termo de Referéncia;

7.7.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem
acima do prego maximo definido para a contratagéo;

7.7.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada,
quando exigido pela Administragao;

7.7.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras
exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que
insanavel.

7.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de
inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50%
(cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragédo
7.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput,

s6 sera considerada apos diligéncia do Pregoeiro, que
comprove:
7.8.1.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da
proposta; e
7.8.1.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de

justificar o vulto da oferta.

Apresentacdo da Proposta e dos
Documentos de Habilitagao

Consta na Minuta de Edital a forma de apresentacédo da
proposta e dos documentos de habilitagao de foram que
sejam encaminhados exclusivamente por meio de sistema
eletrbnico, a proposta com a descri¢gdo do objeto ofertado
e o preco final proposto, até a data e o horario
estabelecidos pelo pregoeiro, bem como os demais
detalhes necessarios, de acordo com o previsto nos
artigos 95 ao 101 do Decreto n.° 10.086/2022.

Descritivo da Proposta

Esta previsto na Minuta de Edital no item 6, as condi¢bes
de apresentacdo de proposta, contendo as orientagdes
necessarias de modo que se possa descrever com
precisdo a proposta, em consonancia com o § 2.° da Lei
Federal n.° 14.133/2021 e no art. 123 do Decreto n.°
10.086/2022.

Recursos

Foi previsto todo o procedimento para os recursos,
inclusive especificando o prazo, o meio e a necessidade
de certificagdo digital para a assinatura, obedecido o
previsto no art. 164 e seguintes da Lei Federal n.°
14.133/2021.

Adjudicacao e Homologagao

O Edital prevé que a adjudicacdo e a homologagao serao
de competéncia da autoridade maxima, nos moldes do
contido no art. 7.° e no art. 13 do Decreto n.° 10.086/2022.

Contrato, Execugéo e Pagamento

Toda questao relativa ao contrato (ha minuta em anexo),
execugao do objeto e pagamento estdo previstos na
Minuta do Edital, obedecendo o contido no art. 92 da Lei
Federal n.° 14.133/2021.

Sancgdes Administrativas e Penais

Esta consignado no item 12 que o licitante e o contratado
que incorram em infragbes sujeitam-se as sangdes
administrativas previstas no art. 156 da Lei Federal n.°
14.133, de 2021, Cédigo Penal, Capitulo 1I-B, artigo 337-




E e seguintes. Cabendo A apuracéo de responsabilidade
relacionadas as sancbes de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido pela Prefeitura de
Tucuma-PA, nos termos do Decreto Municipal n°® 003, de
02 de janeiro de 2024

Disposi¢des Gerais

Nas disposi¢des gerais foram definidas as referéncias de
tempo, as hipoteses de feriado ou outro fato
superveniente que impega a realizagdo da sessao publica
de abertura das propostas na data designada no edital, a
possibilidade de diligéncia destinada a esclarecer ou a
complementar a instrugao do processo, as implicagdes da
nao apresentagdo de qualquer documento ou a
apresentagdo com prazo de validade expirado, entre
outras regras necessarias, em consonancia com a Lei

Federal n.° 14.133/2021 e no Decreto n.® 10.086/2022.

Diante do apresentado a minuta do Edital do processo licitatério
estabelece a modalidade de licitagao para a contratagdo do objeto como sendo
o pregao em sua forma eletrénica, o que se encontra em perfeita corregado uma
vez que o objeto se enquadra na categoria de bens comuns, com padrbes de
qualidade e desempenho passiveis de descricdo objetiva e usualmente
encontrados no mercado, atendendo o disposto nos incisos Xlll e XLI, do artigo
6° da Lei n°® 14.133/2021.

Outrossim, os requisitos para a qualificagcao dos licitantes previstos no
edital, bem como os tépicos destinados as demais fases do processo licitatorio,
encontram-se devidamente de acordo com os parametros definidos na Lei
14.133/2021 e Decreto Federal 11.462/2023.

Em relacdo aos requisitos formais da minuta do edital, do termo de
referéncia, da minuta do contrato, em que séo evidenciadas as obriga¢gdes de
cada parte de forma clara, e nos demais anexos, verifica-se que estes estao de
acordo com as exigéncias legais impostas na Lei n° 14.133/21 para inicio e
validade do certame. Estando, pois, toda a tramitagdo aparentando a plena
regularidade legal sobre seus procedimentos, cré-se na regularidade do
procedimento até o presente compasso, pelo que se conclui o que segue.

Nao obstante, concernente a@ minuta do contrato, destacamos as

seguintes clausulas: DO FUNDAMENTO LEGAL - DO OBJETO E DAS
ESPECIFICACOES TECNICAS - DA VIGENCIA E PRORROGAGAO - REQUISITOS DA
CONTRATAGAO - DAS CONDIGCOES DE EXECUGAO DO OBJETO - DAS CONDIGOES
ESPECIAIS DA CONTRATAGAO - DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO - DA
DOTACAO ORGAMENTARIA E DOS RECURSOS FINANCEIROS - DA FORMA DE
PAGAMENTO - DO VALOR DO CONTRATO - REAJUSTE - DA FISCALIZAGAO DO
CONTRATO E ATESTO DAS NOTAS FISCAIS - DAS OBRIGAGOES DAS PARTES -
OBRIGAGCOES PERTINENTES A LGPD - DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E
SANCOES - DOS TRIBUTOS - DAS ALTERAGOES CONTRATUAIS - DA EXTINCAO
CONTRATUAL - DOS CASOS OMISSOS — SUBCONTRATAGAO — PUBLICACAO - FORO -

DAS DISPOSICOES GERAIS, foram devidamente observadas na minuta do



contrato. O que contempla o disposto no artigo 92 e incisos da NLLC, sen&o
vejamos:

Art. 92. Sao necessarias em todo contrato clausulas que
estabelegam:

| - 0 objeto e seus elementos caracteristicos;

Il - a vinculacdo ao edital de licitagcdo e a proposta do licitante
vencedor ou ao ato que tiver autorizado a contratacdo direta e a
respectiva proposta;

lll - a legislagao aplicavel a execugao do contrato, inclusive quanto
aos casos OMissos;

IV - o regime de execugédo ou a forma de fornecimento;

V - o preco e as condigbes de pagamento, os critérios, a data-base e
a periodicidade do reajustamento de precos e os critérios de
atualizagao monetaria entre a data do adimplemento das obrigacdes
e a do efetivo pagamento;

VI - os critérios e a periodicidade da medig¢éo, quando for o caso, e o
prazo para liquidagao e para pagamento;

VII - os prazos de inicio das etapas de execugéo, conclusao, entrega,
observacao e recebimento definitivo, quando for o caso;

VIl - o crédito pelo qual correra a despesa, com a indicagdo da
classificagéo funcional programatica e da categoria econémica;

IX - a matriz de risco, quando for o caso;

X - o prazo para resposta ao pedido de repactuacdo de precos,
quando for o caso;

Xl - o prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do
equilibrio econdmico-financeiro, quando for o caso;

XIl - as garantias oferecidas para assegurar sua plena execugao,
quando exigidas, inclusive as que forem oferecidas pelo contratado
no caso de antecipagao de valores a titulo de pagamento;

XIll - o prazo de garantia minima do objeto, observados os prazos
minimos estabelecidos nesta Lei € nas normas técnicas aplicaveis, e
as condicdes de manutencdo e assisténcia técnica, quando for o
caso;

XIV - os direitos e as responsabilidades das partes, as penalidades
cabiveis e os valores das multas e suas bases de célculo;

XV - as condigdes de importagado e a data e a taxa de cambio para
conversao, quando for o caso;

XVI - a obrigacédo do contratado de manter, durante toda a execugéo
do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes por ele
assumidas, todas as condigdes exigidas para a habilitacdo na
licitagdo, ou para a qualificagdo, na contratagéo direta;

XVII - a obrigagdo de o contratado cumprir as exigéncias de reserva
de cargos prevista em lei, bem como em outras normas especificas,
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e
para aprendiz;

XVIIl - o modelo de gestdo do contrato, observados os requisitos
definidos em regulamento;

XIX - os casos de extingao.

Portanto, a minuta do contrato encontra-se com as clausulas minimas
devidamente amparadas na Lei n® 14.133/2021, em especial por se tratar de
objeto rotineiro, sem afericdo de riscos aparentes para a Administracao
Publica.



Destacamos ainda que é obrigatoria a divulgagdo e a manutengédo do
inteiro teor do edital de licitacdo e dos seus anexos e do termo de contrato no
Portal Nacional de Contratacées Publicas e a publicacdo de extrato do edital
no Diario Oficial da Unido, conforme determinam os art. 54, caput e §1°, e art.
94 da Lei n® 14.133, de 2021.

CONCLUSAO

PELO EXPOSTO, ressalvado o juizo de mérito da Administragao, bem
como os aspectos técnicos, econdmicos e financeiros, que escapam a analise
dessa Assessoria Juridica, diante da documentagéo juntada aos autos, conclui-
se pela regularidade do procedimento até o presente momento.

E nosso parecer, SMJ.

SAVIO Assinado de forma Tucuma-PA, 08 de maio de 2025.
digital por SAVIO
ROVENO ROVENO GOMES

GOMES FERREIRA

FERRE| RA Dados: 2025.05.08 .
16:28:22-0300° g Av/JO ROVENO OAB/PA 9561

Assessoria Juridica
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