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ANEXO1
TERMO DE REFERENCIA

1 OBJETO

1.1. O presente termo de referéncia tem por finalidade a futura e eventual AQUISIGAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS, para atender as necessidades do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE), por intermédio da Fundag¢ao Municipal de Assisténcia ao Estudante —
FMAE/PMB, no ano de 2024, conforme os prazos, especificacdes e quantitativos discriminados neste
termo.

2 JUSTIFICATIVA

2.1. Justifica-se o atendimento deste processo licitatério na modalidade PREGAO, pelo SISTEMA DE
REGISTRO DE PRECOS, conforme a Lei 10.520/2002 e Decreto Federal n.° 10.024/19 do tipo
“MENOR PRECO POR ITEM”, para atender o disposto no art. 15, Il, da Lei n°® 8.666/93 e no art. 3° e
inciso Ill, do Decreto Federal n® 7.892/2013, pela conveniéncia das aquisi¢cdes para atendimento a
programas de governo, pelo periodo de 12 meses, que se destinam a atender as demandas da rede
municipal de ensino de Belém, com organograma de entrega pelo periodo citado, dai a necessidade de
manter o essencial e indispensavel servico desta FMAE/PMB.

2.2.A presente licitacdo torna-se essencial, do ponto de vista desta administracdo, para atender ao
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), amparado pela lei federal n® 11.947/2009 e
gerenciado pela Fundacao Municipal de Assisténcia ao Estudante (FMAE), que atende a 70.421 alunos
cadastrados no Censo Escolar do INEP. Destes, cerca de 1.022alunos da rede municipal de ensino de
Belém sdo atendidos com o projeto café da manha durante 200 dias letivos, contribuindo, desta forma,
para o aprendizado, crescimento e desenvolvimento biopsicossocial, rendimento escolar e formagao de
habitos alimentares saudaveis, em atengcdo ao Termo de Compromisso firmado entre a prefeitura de
Belém e o Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo-FNDE.

2.3.A aquisicao dos Géneros Alimenticios Nao Pereciveis tem amparo legal também nosdecretos
municipais n.°47.429/05, n.°49.268-a/2005-PMB e n.° 64.684/2010, além de outras legislagdes
complementares, que definem a execugédo do Programa Nacional de Alimentagdo/PNAE, as quais
amparam o presente Termo para todos os efeitos legais, independente da transcrigéo.

3 ESPECIFICAGOES TECNICAS

3.1. Os itens objeto desta aquisicdo deverdo observar rigorosamente as especificacdes técnicas
constantes nos ANEXO A e ANEXO B deste Termo de Referéncia.

4 ESTIMATIVA DE CUSTO/DOTACAO

4.1.A estimativa de custo para a aquisicdo do objeto deste TR sera realizada apés a ampla
consulta/pesquisa no mercado do valor dos itens a serem licitados, devendo, obrigatoriamente, ser
elaborada com base na IN n° 73 de 05 de agosto de 2020, a fim de permitir a posterior indicagcdo dos
recursos orgamentarios em dotagcdo correta e suficiente para as futuras e eventuais aquisi¢oes
decorrentes do Registro de Precos.

5 DISPOSIGOES RELATIVAS AS PROPOSTAS DE PREGOS

5.1. A proponente devera na ocasiao da apresentagao da proposta:

5.1.1.Apresentar proposta de precos e documentagdes de forma clara e detalhada, citando
especificacado, fabricante, pais de procedéncia e outras caracteristicas que permitam identifica-los,
anexando, inclusive, quando possivel, prospectos em Portugués, sem referéncia as expressoes
“similar”, de acordo com os requisitos indicados neste Termo de Referéncia;

5.1.2. Indicar o valor unitario e total de cada item e o valor total da proposta que o licitante se
propde a fornecer, em algarismo e por extenso, ja incluidas, discriminadamente, todas e quaisquer
despesas, tais como: frete, taxas e impostos, inclusive o desembaraco alfandegario, dentre outras,
observadas as isen¢des previstas na legislagdo, com cotagdes em moeda corrente nacional;
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5.1.3. Indicar na proposta que os pregos unitarios dos objetos ofertados na licitagdo serdo fixos e
irreajustaveis;

5.1.4. Indicar o prazo de validade da proposta, que nao podera ser inferior a 120 (cento e vinte)
dias, contados da data de sua apresentacéo;

5.1.5. Apresentar na proposta a garantia de qualidade e validade dos produtos, ndo podendo a
validade ser inferior a 12 (doze) meses, a contar da data de entrega no 6rgéo solicitante;

5.1.6. A garantia prevista para o item diz respeito a solugdo de problemas no que tange as
embalagens, produtos avariados, bem como todo e qualquer defeito de fabricagdo apresentado e
tera inicio a partir da data do recebimento definitivo, sem 6nus adicional para a FMAE/PMB;

5.1.7. Qualquer opcéo oferecida que ndo atenda as especificagdes contidas no anexo deste TR néo
sera levada em consideragao durante o julgamento;

5.2 Nao serao aceitas imposi¢des de valor minimo para faturamento do pedido e de faturamento minimo
na proposta.

6 DOCUMENTOS LEGAIS PARA QUALIFICAGAO TECNICA
6.1 QUALIFICAGAO TECNICA:

a) Atestado de Capacidade Técnica fornecida por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando que a empresa licitante desempenhou ou desempenha atividade pertinente e
compativel em caracteristicas ao objeto da licitagdo; devera estar emitido em nome e com o
CNPJ/MF da matriz e/ou da(s) filial(ais) da licitante;

b) Certificado ou declaragao ou licen¢a ou alvara sanitario da sede do licitante emitido pelo
Orgao competente que comprove que a empresa licitante possui estrutura adequada para o
fornecimento dos géneros alimenticios ora licitada e que foi vistoriada pelo servico de Vigilancia
Sanitaria Estadual ou Municipal ou pelo Servigo de Inspecao Federal ou Estadual ou Municipal do
Setor de Agricultura, no prazo estabelecido;

c) Os proponentes devem apresentar o SIF ou SIE do fabricante dos produtos de origem animal.

6.2.A verificagdo em sitios oficiais de 6rgaos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de
prova.

7 PRAZO, LOCAL E CONDIGAO DE ENTREGA

7.1. Os itens deveréo ser entregues em até 05(cinco) dias corridos, apds a solicitagdo formal pelo
6rgao, de acordo com a nota de empenho, no seguinte endereco: FUNDAGAO MUNICIPAL DE
ASSISTENCIA AO ESTUDANTE - FMAE, com sede no Conjunto Gleba I, R. WE — 2, n® 365, bairro da
Marambaia, CEP: 66623-282, CNPJ N°. 15.742.539/0001-93,n0 horario de 08h as 16h, de 22 a 62-feira,
para efetivar a entrega respectiva, quando entao apresentara a nota fiscal correspondente que, depois
de conferida e atestada, sera paga em até 30 dias apds sua apresentagao;

7.2. A critério da CONTRATANTE podera ser modificado o local de entrega, para outro enderego no
Municipio de Belém, sem qualquer tipo de 6nus adicional para a contratante;

7.3. O recebimento e a aceitagdo dos itens estardo condicionados apos avaliacdo pelo responsavel
técnico da FMAE/PMB, sendo atestados, mediante avaliagao técnica favoravel;

7.4. A aceitagdo do objeto esta condicionada ao atendimento das especificagbes minimas constantes
deste termo de referéncia;

7.5.0s itens deste Termo de Referéncia a serem adquiridos deverdo ser novospara consumo e que
estejam na linha de produgao atual do fabricante e em perfeitas condi¢des, nos termos da legislagéo
vigente;
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7.6. Nao serao aceitos produtos diferentes dos especificados neste Termo de Referéncia e seus
anexos, fora dos prazos minimos estipulados, em mau estado de conservagao, de qualidade
inferior, com a embalagem danificada ou com os lacres de seguranga rompidos;

7.7.Caso, durante o prazo de validade do produto, seja constatado quaisquer defeitos ou divergéncias
nas caracteristicas dos produtos, o Contratante comunicara o fato por escrito ao Contratado, sendo de
até 05 (cinco) dias corridos o prazo para corregao e/ou troca dos produtos, contado a partir da
solicitagdo efetuada, sem quaisquer 6nus para a administragao publica.

8 DA AMOSTRA

8.1.Sera exigido do licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar, e dos subsequentes que
forem convocados em caso de desclassificagdo do licitante anterior, que apresente02 (duas) amostras
do(s) item(ns) pretendido(s), no prazo maximo de até 02 (dois) dias uteis, contados do chamamento do
vencedor, para a verificagao da compatibilidade com as especificagbes contidas neste TR e
consequente aceitagdo da proposta, no seguinte endereco: FUNDAGAO MUNICIPAL DE
ASSISTENCIA AO ESTUDANTE - FMAE, com sede no Conjunto Gleba I, R. WE — 2, n° 365, bairro da
Marambaia, CEP: 66623-282, CNPJ N°. 15.742.539/0001-93, no horario de 09h as 16h, de 22 a 62-feira,
e prazo indicado por esta FMAE;

8.2. A amostra devera estar devidamente etiquetada com as seguintes informacdes: Prefeitura Municipal
de Belém, FMAE, Pregao Eletronico N° ...../2024,Nome do licitante provisoriamente vencedor (Nome
fantasia/Razéao social), N° do item e ltem (género alimenticio ou produto), Amostra N° .... (se é a 12
amostra ou a 2%) e, nos casos em que couber,estar acompanhada da ficha técnica assinada pelo
responsavel técnico do produtoe dispor, na embalagem, de informagbes quanto as suas caracteristicas,
tais como: nome e enderego do distribuidor/fabricante, data de fabricagao, prazo de validade, lote,
quantidade do produto (peso ou volume de apresentagdo) e sua marca;

8.3. O responsavel técnico do produto e do licitante, caso houver, devera(ao) estar quite(s) com o
respectivo conselho de classe, devendo apresentar certiddo de regularidade profissional,

8.4.0s licitantes deverao colocar a disposi¢cao da administracédo publica todas as condicoes
indispensaveis a realizagao de testes e fornecer, sem 6nus, todos os documentos dispostos no item 6
deste TR, necessarios a analise pela vigilancia sanitaria;

8.5. Sera considerada aprovada a amostra que atender aos requisitos das especificagées do objeto
citado no item 3, deste TR, sendo que a recusa do material sera efetivada através de relatério técnico
que integrara o processo administrativo.

9 DO RECEBIMENTO

9.1. O recebimento e a aceitagéo dos itens licitados dar-se-do por comissao ou servidor responsavel,
sendo atestados, mediante termo circunstanciado, e serao recebidos:

a) Provisoriamente: no ato da entrega, para posterior verificagdo da conformidade do item,
com as especificagdes contidas no Termo de Referéncia e anexos, acompanhado de laudo de
analise laboratorial (fisico-quimica, microbiolégica e microscopica) do(s) lote(s), mediante a
emissao do Termo de Recebimento Provisorio; e

b) Definitivamente: no prazo maximo de até 05 (cinco) dias uteis, contado a partir da
assinatura do termo de recebimento provisoério e apos a verificagdo de sua compatibilidade com as
especificagdes do objeto desta licitagdo, mediante a emissao de Termo de Recebimento Definitivo
assinado pelas partes.

10 DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

Sao responsabilidades da CONTRATADA:

10.1.Fornecer o objeto de acordo com os parametros estabelecidos neste Termo de Referéncia,
atendidos os requisitos e observadas as normas constantes deste instrumento;
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10.2.Colocar a disposicao da FMAE/PMB os meios necessarios a comprovagao da qualidade dos itens,
permitindo a verificagdo das especificagdes em conformidade com o descrito neste Termo de
Referéncia;

10.3.Assumir os 6nus e a responsabilidade pelo recolhimento de todos os tributos federais, estaduais e
municipais que incidam ou venham a incidir sobre o objeto deste termo;

10.4. Responsabilizar-se pela(s) garantia(s) do(s) produto(s), objeto(s) da licitagcdo, dentro dos padrdes
de certificagdo de qualidade, segurancga, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislagéo
em vigor;

10.5.Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do cumprimento das obrigagdes
assumidas, inclusive aquelas com deslocamentos;

10.6.Em nenhuma hipétese podera veicular publicidade acerca do objeto adquirido pelo contratante,
sem prévia autorizagao;

10.7.Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela FMAE/PMB, ou pelo 6rgao
participante, durante a vigéncia do contrato;

10.8. Manter, durante toda a execug¢ao do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele
assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

10.9.Aceitar os acréscimos e supressoes do valor inicialmente estimado para aquisigdo dos objetos em
até 25% (vinte e cinco por cento), nos termos do § 1° do art. 65 da Lei Federal n° 8.666/93.

11 DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

Sao obrigacdes da FMAE:

11.1. Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cumprir suas obrigagdes dentro
das condi¢oes estabelecidas;

11.2. Rejeitar os objetos cujas especificagdes ndao atendam, em quaisquer dos itens, aos requisitos
minimos constantes dos Anexos deste Termo de Referéncia;

11.3. Acompanhar e fiscalizar a execug¢ao do Contrato por intermédio da comissao ou gestor, designado
para este fim, de acordo com o art. 67 da Lei Federal n°® 8.666/93;

11.4. Efetuar o(s) pagamento(s) da(s) Nota(s) Fiscal(ais) / Fatura(s) da contratada, apdés a efetiva
entrega dos produtos e emisséo dos Termos de Recebimentos Provisorio e Definitivo;

11.5. Designar comissdo ou servidor para proceder a avaliagédo de cada um dos itens que compdem o
objeto deste termo a serem recebidos;

11.6. Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades constantes de cada
um dos itens que compdem o objeto deste termo, para que sejam adotadas as medidas corretivas
necessarias;

11.7. Estabelecer normas e procedimentos de acesso as suas instalagdes para ajustes e/ou
substituicbes dos produtos permanentes que compdem o objeto deste termo.

12 DAS CONDIGOES E PRAZO DE PAGAMENTO

12.1.Ap6s homologada a licitagdo, a CONTRATANTE convocara a licitante vencedora para a assinatura
da ATA DE REGISTRO DE PREGOS, dentro do prazo de até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de decair
o direito a contratagédo, sem prejuizo das sangdes constantes neste Termo de Referéncia e do previsto
no art. 81 da Lei n° 8.666/93 e art.49 do Decreto Federal n.° 10.024/19;
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12.2. E facultado a Administragdo, quando o convocado ndo apresentar situacdo regular na assinatura
do contrato ou se recusar a assinar o referido documento, no prazo e condi¢des estabelecidas, chamar
os licitantes remanescentes, obedecida a ordem de classificacéo, para fazé-lo em igual prazo, nas
condi¢des de suas propostas, ou conforme negociagéo, podendo ainda, revogar a licitagéo
independentemente da cominacéo prevista no art. 81 da Lei n° 8.666/93;

12.3. A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o Contrato, dentro do prazo estabelecido
pela CONTRATANTE, caracterizara o descumprimento total da obrigagado assumida, sujeitando-o as
penalidades legalmente estabelecidas;

12.4.0s contratos terdo suas vigéncias submetidas ao que determina o art. 57 da Lei n° 8.666/93;

12.5.0 prazo para recebimento da Nota de Empenho podera ser prorrogado uma unica vez, por igual
periodo, quando solicitado pelo licitante vencedor durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela Administracao;

12.6. A emissdo da Nota de Empenho esta condicionada a verificagdo da regularidade da habilitagao
parcial do licitante vencedor no SICAF;

12.7.0 pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias subsequentes a entrega definitiva dos itens,
mediante a apresentacdo da Fatura (Nota Fiscal), acompanhada das certiddes de regularidade
obrigatdria, devidamente atestada e visada pelo setor competente, apds conferéncia das quantidades e
da qualidade do(s) mesmo(s).

13 ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

13.1. Nos termos do art. 58, inciso Ill, combinado com o artigo 67 da Lei Federal n° 8.666, de 1993, sera
designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega dos itens, anotando em registro proprio
todas as ocorréncias relacionadas com a execucao e determinando o que for necessario a regularizagéo
de falhas ou defeitos observados;

13.2. A fiscalizagéo de que trata este item nédo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas ou
vicios redibitorios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administragao ou de
seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei Federal n® 8.666, de 1993;

13.3. O representante da Administragdo anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execugao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagao das falhas ou defeitos
observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

14 VIGENCIA DO CONTRATO

14.1. A vigéncia da(s) contratagdo(6es) firmada(s) sera estabelecida por até 12 (doze) meses, conforme
a especificidade das aquisicdes e a necessidade de atendimento da garantia dos produtos adquiridos.

15 FONTE DE RECURSO ORGAMENTARIO

15.1. As despesas decorrentes das contratagdes oriundas da Ata de Registro de Prego serdo arcadas
através das dotac¢des orcamentarias proprias, indicadas antes da formalizagdo do(s) contrato(s),
conforme previsdes/suplementacdes no Orgamento da FMAE/PMB.

16 DAS PENALIDADES

16.1. O Licitante que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o contrato
ou ata de registro de precos, deixar de entregar documentacéo exigida no Edital, apresentar
documentacao falsa, ensejar o retardamento da execucéo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar
ou fraudar na execucgao do contrato, comportar- se de modo inidéneo, fizer declaracao falsa ou cometer
fraude fiscal, ficara sujeito as sangdes previstas na Lei n° 8.666/93 e 10.520/2002 e Decreto Federal n.°
10.024/19.

Neusa Sampaio Lobato
DiretoraGeral - FMAE
Responsavel Técnica — PAE/Belém
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_ ANEXOA
ESPECIFICAGAO TECNICA, QUANTITATIVO ESTIMADO

Q.TOTAL VALOR

ITEM DESCRIGAO DOS PRODUTOS UND KGIL MAX

AGAFRAO DA TERRA EM PO

Isento de sujidades e mofos. Embalagem plastica, atoxica,
transparente, nao violada, contendo dados do produto: identificacao,
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura,
datas de fabricacao e vencimento. Validade minima de 6(seis) meses a
01 | contar da data de entrega do produto. KG 1.190
Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: plastico resistente, contendo até 250g,
atoxico,vedado hermeticamente.

AGUCAR GRUPO I, BRANCO, TIPO CRISTAL TRITURADO
Textura em granulos finos e coloragéo branca. Isento de impurezas e
empedramento. Embalagem plastica, atoxica, transparente ou leitosa,
nao violada, contendo dados do produto: identificagédo, procedéncia,
ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de

02 | fabricagéo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar KG 22.402
da data de entrega do produto.

Validade: ndo inferior a 180 dias contados da data de entrega no
deposito da FMAE;

Embalagem Primaria: embalagens plasticas integras, resistentes e
que protejam o conteudo da umidade excessiva, contendo 01 Kg.

ALHO TRITURADO SEM SAL

Triturado, sem adigao de sal e temperos.

Validade: n&o inferior a 180 dias apds a data de entrega no depdésito
03 | da FMAE; KG 2.487
Embalagem Primaria: Pote de plastico resistente, polipropileno,
atoxico, totalmente livre de Bisfenol (BPA free) com lacre de
seguranca, 100% de vedagéo, contendo até 250g.

ARROZ PARBOILIZADO CLASSE LONGO FINO TIPO 1

Arroz beneficiado, parboilizado, longo fino, tipo 1. Coloragao perolada,
nao necessitando escolher e lavar. Rendimento apds cozimento de no
minimo 2,5 vezes a mais 0 peso antes da cocgdo. Isento de sujidades
e mofos. Embalagem plastica, atdxica, transparente, n&o violada,
contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes,
04 | informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagéo e KG 168.263
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de
entrega do produto.

Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: polietileno transparente, atdxica, limpa, nao
violada e resistente, contendo 01 Kg.

ARROZ POLIDO CLASSE LONGO FINO TIPO 1

Arroz beneficiado, polido, longo fino, tipo 1. Coloragéo perolada e
translucida, ndo necessitando escolher e lavar. Rendimento apds
cozimento de no minimo 2,5 vezes a mais o peso antes da cocgéao.
Isento de sujidades e mofos. Embalagem plastica, atoxica,
transparente, nao violada, contendo dados do produto: identificagao,
05 procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura,
datas de fabricacao e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses
a contar da data de entrega do produto.

Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: polietileno transparente, atéxica, limpa, ndo
violada e resistente, contendo 01 Kg.

KG 11.825
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AVEIA EM FLOCOS FINOS

Isenta de impurezas, mofos e umidade. Embalagematdxica, nao
violada, contendo dados do produto: identificagéo: procedéncia,
ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar

06 da data de entrega do produto. KG 6.069
Validade:nao inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;
Embalagem Primaria: Embalagem plastica ou papeléo,integra,
resistente, hermeticamente fechada, contendo até 400g do produto.
AZEITE DE DENDE
Produto elaborado a partir de azeite de dendé puro, sem conservantes,
07 de acordo com os padrdes legais. L 779
Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;
Embalagem Primaria: embalagem PET de até 200ml
BISCOITO TIPO CREAM CRACKER (BISCOITO SALGADO)
Produto isento de gordura trans.
08 Valiggde: nao inferior a 180 dias contados da data de entrega no KG 30.601
depdsito da FMAE;
Embalagem Primaria: acondicionado em pacotesintegros, resistentes,
hermeticamente fechados, contendo até 400g do produto.
BISCOITO TIPO MAISENA (BISCOITO DOCE)
Produto isento de gordura trans.
Validade: ndo inferior a 180 dias contados da data de entrega no
09 deposito da FMAE; KG 17.200
Embalagem Primaria: acondicionado em pacotesintegros, resistentes,
hermeticamente fechados, contendo até 400g do produto.
BISCOITO MARIA (BISCOITO DOCE)
Produto isento de gordura trans.
Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
10| Jeposito da FMAE: KG 2.355
Embalagem Primaria: acondicionado em pacotesintegros, resistentes,
hermeticamente fechados, contendo até 400g do produto.
BISCOITO SEM GLUTEN DOCE SEQUILHO
Produto isento de gordura trans.
1 Validade: nio inferior a 180 dias contados da data de entrega no KG 100
depdsito da FMAE;
Embalagem Primaria: acondicionado em pacotesintegros, resistentes,
hermeticamente fechados, contendo até 250g do produto.
CAFE EM PO TORRADO E MOIDO
P¢ fino, homogéneo, coloragao castanho escuro. Embalado a vacuo,
conter na embalagem dados do produto: identificagdo, procedéncia,
ingredientes, informacdes nutricionais, lote, gramatura, datas de
fabricagdo e vencimento. Obedecer a norma de qualidade
12 | recomendavel por ABIC/ PQC. Validade minima de 6 (seis) meses a KG 2.376
contar da data de entrega do produto.
Validade: nio inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;
Embalagem Primaria: Embalagem metalizada & vacuo, atoxica,
hermeticamente fechada contendo até 500g do produto.
CHOCOLATE EM PO SOLUVEL 50% CACAU
Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
13 | depdsito da FMAE; KG 4.966
Embalagem Primaria: Embalagem plastica ou papeldo, integra,
resistente, hermeticamente fechada, contendo até 500g do produto.
COLORIFICO EM PO
14 Baixo teor de fuba, corante vermelho, obtido de fontes naturais, isento KG 1.190

de sujidades e mofos. Embalagem plastica, atoxica, transparente, néo
violada, contendo dados do produto: identificagao, procedéncia,
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ingredientes, informacdes nutricionais, lote, gramatura, datas de
fabricagéo e vencimento.

Validade: ndo inferior a 180 dias contados da data de entrega no
deposito da FMAE;

Embalagem Primaria: em sacos de polietileno, contendo até 200g,
integro, atéxico, resistente, vedado hermeticamente.

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO 1

Feijao cariocal/carioquinha, tipo 1, safra nova, nao transgénico, graos
inteiros e saos, isento de outros tipos de feijdes e graos, material
terroso e sujidades. Embalagem plastica, atoxica, transparente, nao
violada, contendo dados do produto: identificagédo, procedéncia,
ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de

15 | fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar KG 92.073
da data de entrega do produto.

Embalagem Primaria: sacos de polietileno transparente, atoxico,
integro, resistentes, hermeticamente fechado, contendo 1 kg do
produto;

Validade: nio inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E/OU
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA DESTINADA A
NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS COM
RESTRIGAO DE LACTOSE E PROTEINA EXTENSAMENTE

16 HIDROLISADA KG 100
Validade: ndo inferior a 180 dias contados da data de entrega no
deposito da FMAE;

EMBALAGEM PRIMARIA: Latas de flandres ou aluminizadas
contendo até 400g de peso liquido, acondicionadas em caixas de
papeléo resistentes, limpas e lacradas.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
17 | depdsito da FMAE; KG 2.016
EMBALAGEM PRIMARIA: Latas de flandres ou aluminizadas
contendo até 400g de peso liquido, acondicionadas em caixas de
papelao resistentes, limpas e lacradas.

FUBA DE MILHO

Natural de milho amarelo, enriquecido com ferro e acido félico. Nao ser
pré-cozido. Apresentar cor, cheiro e sabor proprio, com auséncia de
umidade, sujidades, fermentacéo e

Ranco Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega
no depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: embalagens plasticas, transparentes, integras,
resistentes, hermeticamente fechadas, contendo até 500g do produto.

18 KG 7.784

LEITE DE COCO

Produto obtido do coco natural, sem adigdo de agucar, aspecto
uniforme, cor branco, odor e sabor agradavel, caracteristico do
19 | produto. Nao rangoso, deve ter boa solubilidade. L 1.301
Validade: nio inferior a 90 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: acondicionado em frasco de 200ml/pet.

LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM VITAMINAS A e D
O leite em p6 deve apresentar um rendimento no minimo de 28 copos
de 200ml por quilo de produto.

Validade: nio inferior a 180 dias contados da data de entrega no

20 | depdsito da FMAE; KG 2.000
EMBALAGEM PRIMARIA: embalado em sacos aluminizados,
integros, resistentes, hermeticamente fechadas, contendo de 400 a
1000g do produto.
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LEITE EM PO INTEGRAL NAO INSTANTANEO

O leite em po6 deve apresentar um rendimento no minimo de 28 copos
de 200ml por quilo de produto.

Validade: ndo inferior a 180 dias contados da data de entrega no
deposito da FMAE;

Embalagem Primaria: embalado em sacos aluminizados, integros,
resistentes, hermeticamente fechadas, contendo de 400 a 1000g do
produto.

21 KG 58.777

LEITE EM PO INTEGRAL SEM LACTOSE

Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
22 | depdsito da FMAE; KG 200
Embalagem Primaria: Latas ou sacos plasticos aluminizados, limpas,
vedadas e resistentes, contendo de 200 a 400g do produto.

MACARRAO ESPAGUETE DE SEMOLA

Macarrao, a base de trigo, em forma de fio alongado.

Validade: nao inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: embalagem de polietileno, atéxica, resistente e
limpa, contendo 500g do produto.

23 KG 43.194

MILHO BRANCO TIPO 1

Validade: nao inferior a 180 dias contados da data de entrega no
24 | depdsito da FMAE; KG 2.045
Embalagem Primaria: embalagem de polietileno, atoxica, resistente e
limpa, contendo 500gdo produto.

OLEO DE SOJA TIPO 1

Aspecto limpido com cor e consisténcia caracteristicas. Embalagem
plastica, atdxica, transparente e nao violada, contendo dados do
produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informacoes
nutricionais, lote, datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima
de 6 (seis) meses a partir da data de entrega do produto.

Validade: n&o inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: Em garrafas de polietileno resistentes, de 900
ml, limpas e atdxicas.

25 L 9.933

SAL REFINADO IODADO

Isento de sujidades e mofos. Certificagao pelo Ministério da Saude
quanto a suplementacao de iodo. Embalagem plastica, atdxica,
transparente, nao violada, contendo dados do produto: identificacéo,
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura,
26 | datas de fabricagéo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses KG 9.996
a contar da data de entrega do produto.

Validade: ndo inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE; Embalagem Primaria: O produto deve ser
entregue em sacos plasticos resistentes, vedados e nédo violados,
contendo 1kg do produto.

TRIGO, FARINHA DE, SEM FERMENTO

Farinha de trigo simples. P6 uniforme, sem formagao de grumos,
coloragéo branca. Isenta de sujidades e mofos. Fortificada com ferro e
acido félico de acordo com legislacao vigente.

27 | Embalagem plastica: atoxica, transparente, ndo violada, contendo KG 2,798
dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes,
informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de
entrega do produto. Pacote de 1 Kg.

VINAGRE DE ALCOOL

Validade: nio inferior a 180 dias contados da data de entrega no
depdsito da FMAE;

Embalagem Primaria: O produto deve ser entregue em garrafa de
polietileno, integra, atéxica, limpa e vedada hermeticamente, contendo
até 750ml do produto.

28 L 1.188
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) ANEXO B ) ]
PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADENAO-PERECIVEIS

AGAFRAO DA TERRA EM PO
1. CARACTERIZAGAO
E o produto derivado da planta herbacea da familia Zingiberaceae através de processos adequados.
2. ANALISES MINIMAS

Caracteristicas organolépticas Proprias

Substancias estranhas a sua composigao Auséncia
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia
Rotulagem com denominacao agafrao Presencga
Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes a 45°C 5x 102

Salmonellasp/ 259 Auséncia

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saide humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

5. REFERENCIAS

- ResolugaoRDCNe° 175/2003- ANVISA;

- Resolugdo RDC n° 276 de 22 de setembro de 2005 — ANVISA,;

- Resolugao RDC N°12/2001 — ANVISA;

- Resolugao RDC N°14/2014 — ANVISA.

AGUCAR GRUPO I, CLASSE BRANCO, TIPO CRISTAL, COMERCIALIZADO NA
FORMA:TRITURADO
1. CARACTERIZAGAO

Acucar é o produto obtido a partir da cana-de-agucar pertencente as cultivares provenientes da espécie
Saccharum officinarum L. através de processos adequados.

Conforme a Instrugdo Normativa MAPA N° 42, 13/11/17, sera desclassificado e considerado improprio
para o consumo humano, com a comercializagao proibida, o agucar que apresentar uma ou mais das
situagdes indicadas a seguir: | - mau estado de conservagao, incluindo aspecto generalizado de
deterioragao ou fermentagao, alta umidade, presenga de insetos ou detritos de animais e matéria terrosa
acima do permitido em legislacao especifica; ou Il - odor estranho, improprio ao produto, que inviabilize
a sua utilizagéo para o uso proposto.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

1) relativas a classificagdo do produto:
1.1) classe: BRANCO e Il — tipo: CRISTAL;
2) relativas ao produto e ao seu responsavel:
2.1) denominagéao de venda do produto que sera constituida da palavra “agucar” seguida da marca
comercial, se houver;
2.2) identificagéo do lote, que sera de responsabilidade do embalador; e
Coordenadoria Geral de Licitagdo/PMB

Av. Governador José Malcher, n° 2.110, Bairro: Sdo Bras, CEP: 66060-230 — Belém/PA
Telefone: (91) 3251-4503, Celular/Funcional (91) 98519-2868, e-mail: cgl.pregoeiro02@gmail.com




SEGEP
Secretaria de
Planejamento e
Gestdo

COORDENADORIA GERAL DE LICITAGAO-PMB

2.3) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica - CPF, o enderegco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;
3) data de fabricagao;

4) data de validade;

5) conteudo liquido;

6) lote;

7) identificagdo da origem.

3. ANALISES MIiNIMAS

Especificagcdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

Sujidades, larvas e parasitos Auséncia

Elementos histolégicos e amidos estranhos Auséncia

Elementos histolégicos de cana de agucar Presenca (toleravel)
Sacarose Minimo 99,0%(toleravel)
Umidade (% max) 0,10

Cinzas Condutimétricas (% max.) 0,10

Polarizagéo (°Z min.) 99,5

4. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes a 45°C/g (mL) 5

Salmonella sp/25g (mL) Auséncia

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugao RDC N° 175/2003- ANVISA;

- Resolugdo RDC N° 12/2001 —ANVISA,;

- Instrugdo Normativa MAPA N° 42, de 13/11/17;

- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugcao RDC N°14/2014 — ANVISA.

ARROZ POLIDO, CLASSELONGO FINO, TIPO 1
1. CARACTERIZACAO:
E o alimento obtido de grdos sadios de arroz, Oryza sativa L., que foram submetidos ao beneficiamento
e polimento adequados. A classe deve ser: longo fino (o produto que contém, no minimo, 80% do peso
dos graos inteiros medindo 6,00 mm ou mais no comprimento, a espessura menor ou igual 1,90 mm e a
relacdo comprimento/ largura maior ou igual a 2,75, apos polimento dos gréos). N&o é permitida a
mistura de classes.O tipo deve ser tipo1.
Serao desclassificados e considerados improéprios para 0 consumo humano, a presenga na amostra, na
carga ou no lote amostrado, de sementes tratadas, sementes téxicas, insetos vivos, tais como
carunchos ou gorgulhos e outras pragas de grdos armazenados, quando o produto for destinado
diretamente a alimentagdo humana.
2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM:
1.relativas a classificagao do produto:
1.1. subgrupo (facultativo para o polido);
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1.2. classe: longo fino;
1.3. tipo: 1;
2.relativas ao produto e ao seu responsavel:

2.1. denominacgao de venda do produto (a palavra "arroz" seguida da marca comercial do produto);

2.2. identificagdo do lote, que sera de responsabilidade do embalador;

e

2.3. nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, enderego da empresa

embaladora ou do responsavel pelo produto;
2.4. data de fabricagéo;

2.5. data de validade;

2.6. lote;

2.7. Conteudo liquido;

2.8. Identificagdo da origem.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia

Insetos vivos Auséncia (critico)
Caracteristicas organolépticas Préprias

Classe diferente da declarada

Auséncia(critico)

Umidade

Méaximo 14% (critico)

Limites maximos de tolerancia expressos em %/peso:

Matérias estranhas e impurezas 0,10

Graos ardidos e mofados Maximo 0,15
Picados ou manchados 1,75
Gessados e Verdes 2

Rajados 1

Amarelos 0,50

Total de quebrados e quirera 7,5

Quirera Maximo 0,5
4. ANALISES COMPLEMENTARES

Aflatoxina Maximo 30 ppb (critico)
Bacilluscereus/g 5x10°
Salmonellasp/25g Auséncia

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial & saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou

microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:
- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inte
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

iros ou em partes, reconhecidos

como vetores mecanicos;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesbes no consumidor.
A presenca de matéria prejudicial a salude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003— ANVISA;

- Instrucdo Normativa N° 6/2009 — MA,;

- Resolugdo RDC N° 12/2001 — ANVISA,;

- Instrugdo Normativa MAPA N° 6, de 16/02/09;
- Instrugdo Normativa MAPA N° 02, de 06/02/12;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.
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ARROZ PARBOILIZADO, CLASSE LONGO FINO, TIPO 1

1. CARACTERIZAGAO

E o alimento obtido de grdos sadios de arroz, Oryza sativa L., que foram beneficiados e submetidos ao
processo de parboilizagédo. A classe deve ser: longo fino (o produto que contém, no minimo, 80% do
peso dos graos inteiros medindo 6,00 mm ou mais no comprimento, a espessura menor ou igual 1,90
mm e a relagdo comprimento/ largura maior ou igual a 2,75, apés polimento dos gréos). Nao é permitida

a mistura de classes. O tipo deve ser tipo1.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

1. relativas a classificagao do produto:

1.1. subgrupo parboilizado;

1.2. classe: longo fino;

1.3. tipo: 1;

2. relativas ao produto e ao seu responsavel:

2.1. denominacgao de venda do produto (a palavra "arroz parboilizado'

produto);

' seguida da marca comercial do

2.2. identificacéo do lote, que sera de responsabilidade do embalador; e
2.3. nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, enderegco da empresa

embaladora ou do responsavel pelo produto;
2.4, data de fabricagéo;

2.5. data de validade;

2.6. lote;

2.7. Conteudo liquido;

2.8. Identificagdo da origem.

3. ANALISES MIiNIMAS

Especificagcdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia

Insetos vivos Auséncia (critico)
Caracteristicas organolépticas Proprias

Classe diferente da declarada Auséncia (critico)
Umidade Maximo 14% (critico)

Limites maximos de tolerancia expressos em %/peso:

Matérias estranhas e impurezas 0,05

Graos ardidos e mofados Maximo 0,20
Picados ou manchados 1,75
Gessados e Verdes 2

Rajados 1

Amarelos 0,50

Total de quebrados e quirera 4,5

Quirera Maximo 0,40
4. ANALISES COMPLEMENTARES

Aflatoxina Maximo 30 ppb (critico)
Bacillus cereus/g 5x10°
Salmonella sp/25¢g Auséncia

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou

microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos

como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;
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- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscoépica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003— ANVISA;

- Instrugdo Normativa N° 6/2009 — MA,;

- Instrugdo Normativa MAPA N° 6, de 16/02/09;
- Instrugdo Normativa MAPA N° 02, de 06/02/12;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

AVEIA EM FLOCOS FINOS

1. CARACTERIZACAO

Séo os produtos obtidos de sementes de Aveia, submetidos a processos tecnolégicos adequados.

Seré desclassificada toda a aveia que apresente: mau estado de conservacgéo; aspecto generalizado de
mofo e fermentacao; outras sementes que possam ser prejudiciais a utilizagdo normal do produto; odor
estranho de qualquer natureza, impréprio ao produto, prejudicial a sua utilizagdo normal.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM:

1) denominagéao de venda do alimento;

2) lista de ingredientes;

3) conteudos liquidos;

4) identificagao da origem;

5) nome ou razao social acompanhado de CNPJ e endereco completo;
6) identificagédo do lote;

7) prazo de validade;

8) instrugdes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario.

3. ANALISES MIiNIMAS

Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

Sujidades, larvas e parasitos

Auséncia(critico)

Amidos préprios do produto

Presenca(critico)

Amidos estranhos ao produto

Auséncia(critico)

Umidade

Méaximo 15 %(critico)

Acidez, em ml de sol N:

Farinha

Maximo 5% v/p (toleravel)

Flocos e outros

Maximo 3% v/p (toleravel)

Residuo mineral fixo

Maximo 2,2% (critico)

Coliformes a 45°C, em 1g

Auséncia (critico)

4. ANALISES COMPLEMENTARES

Salmonella sp,em 25g

Auséncia (critico)

Bacillus cereus

Maximo 5 x10%/g (critico)

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:
Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:
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- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenga de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugao RDC N° 175/2003- ANVISA;
- ResolugaoRDC N° 263/2005 — ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 12/2001 —ANVISA,;
- Portaria MA N° 191, de 14/04/1975;

- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

BISCOITO SALGADO
1. CARACTERIZAGAO
Sao os produtos obtidos pela mistura de farinha(s), amido(s) e ou fécula(s) com outros ingredientes,
submetidos a processos de amassamento e cocgao, fermentados ou ndo. O produto deve ser isento de
gordura trans e corante artificial.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM:

1) Denominacgéo de venda do alimento;

2) Lista de ingredientes;

3) Conteudos liquidos;

4) Identificagéo da origem;

5) Nome ou razéo social acompanhado de CNPJ e endereco completo;
6) ldentificacao do lote;

7) Prazo de validade;

8) Instrugdes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagcdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presencga

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

Umidade Maximo 15% (critico)

4. ANALISES COMPLEMENTARES

Corante artificial Auséncia
Salmonellasp, em 25g Auséncia
Estafilococos coagulase positiva/g 5x10°
Coliformes a 45°C/g 102
Bacilluscereus/g 5x10°

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:
Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:
- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;
- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;
- parasitos;
- excrementos de insetos e ou de outros animais;
- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.
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A presenca de matéria prejudicial 8 saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003- ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 263/2005;

- ResolugaoRDC N° 12/2001 — ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

BISCOITO DOCE — Maria e Maisena
1. CARACTERIZAGAO
Biscoito € o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo
preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na
legislacdo.0O produto deve ser isento de gordura trans.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM:

1) denominagao de venda do alimento;

2) lista de ingredientes;

3) conteudos liquidos;

4) identificagao da origem;

5) nome ou razéo social acompanhado de CNPJ e enderego completo;
6) identificagéo do lote;

7) prazo de validade;

8) instrucdes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario.

3. ANALISES MIiNIMAS

Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Umidade Maximo 15%

4. ANALISES COMPLEMENTARES

Salmonella sp, em 25g Auséncia
Estafilococos coagulase positiva/g 5x 102
Coliformes a 45°C/g 10

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenga de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003- ANVISA;
- Resolugdao RDC N° 263/2005;

- Resolugao RDC N° 12/2001 — ANVISA,;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugcao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugao RDC N°14/2014 — ANVISA.
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CAFE TORRADO E MOIDO

1. CARACTERIZACAO

E o endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de espécies do género Coffea, como Coffea arabica
L., Coffea liberica Hiern, Coffea canephora Pierre (Coffea robusta Linden), submetido a tratamento
térmico até atingir o ponto de torra escolhido. O produto pode apresentar resquicios do endosperma
(pelicula invaginada intrinseca).

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM:
1. relativas a classificagao do produto:
1.1. GRUPO: café torrado e moido.

2. relativas ao produto e ao seu responsavel:

2.1. denominacao de venda do produto (a palavra "café" seguida da marca comercial do produto);
2.2. identificacao do lote, que sera de responsabilidade do embalador; e

2.3. nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, endereco do
torrefador ou da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

2.4. data de fabricacgao;

2.5. data de validade;

2.6. lote;

2.7. Conteudo liquido;

2.8. Identificagéo da origem.

2. ANALISES MINIMAS

Presenca de resquicios de endosperma Presenca (toleravel)

Cor Castanho-claro ou castanho-escuro
Especificagdes do rotulo de acordo com as normas do Edital | Presenca (toleravel)

umidade, em g/100g Maximo 5,0% (critico)
Caracteristicas organolépticas Proprias (critico)

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenga de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 —ANVISA;

- Resolugdo RDC N° 277/2005 — ANVISA,;
- Instrugdo Normativa N°16, de 24/05/2010;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

CHOCOLATE EM PO SOLUVEL 50% CACAU

1. CARACTERIZAGAO
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O produto devera conter no minimo 50% de améndoas de cacau (Theobroma cacao) e no maximo 50%
de agucar (sacarose), e ser preparado com matérias-primas sas e limpas e em perfeito estado de
conservagao.

Podera conter os aditivos permitidos pela legislagao, com exceg¢ao dos corantes e edulcorantes
artificiais.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM:

1) Denominagéo de venda do alimento;

2) Lista de ingredientes;

3) Conteudos liquidos;

4) Identificagéo da origem;

5) Nome ou razéao social acompanhado de CNPJ e endereco completo;
6) Identificagéo do lote;

7) Prazo de validade;

8) Instrucbes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Matérias estranhas e/ou parasitos Auséncia (critico)

4. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes a 45°C 103

Salmonella sp/25¢g Auséncia

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesbes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a satde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDCNP° 175/2003- ANVISA (avaliagdes de matérias macroscopicas e microscopicas);
- Resolugcdo RDC N°12/2001 — ANVISA (padrdes microbioldgicos);

- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02 (rotulagem de alimentos embalados);

- ResolugcaoRDC N° 360, de 23/12/03 (rotulagem nutricional);

- Resolugdo RDC N° 264, de 22/09/05;

- Resolugcao RDC N°14/2014 — ANVISA.

COLORIFICO
1. CARACTERIZAGAO
E o produto constituido pela mistura de fuba ou farinha de mandioca com urucum em po (bixaorellana)

ou extrato oleoso de urucum, adicionado ou ndo de sal e 6leos comestiveis.

2. ANALISES MINIMAS

Caracteristicas organolépticas Proprias

Substancias estranhas a sua composicao Auséncia
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia
Rotulagem com denominacao colorifico e declaragao do teor de sal | Presenca
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adicionado

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes a 45°C 5x10?

Salmonellasp/ 259 Auséncia

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial 8 saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 —ANVISA;

- Resolugdo RDCNP° 276 de 22 de setembro de 2005 — ANVISA;
- Resolugdo RDC N°12/2001 — ANVISA,;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

FEIJAO TIPO 1

1. CARACTERIZACAO
Sao graos provenientes das espécies Phaseolus vulgares L. e Vignaunguiculata, submetidos a
processos tecnolégicos adequados de beneficiamento.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

| - relativas a classificagdo do produto:

a) grupo, sendo essa informacao de responsabilidade do fabricante do produto;

b) classe, quando for o caso;

c) tipo.

Il - relativas ao produto e ao seu responsavel:

a) denominagéo de venda do produto;

b) identificagdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora oudo responsavel pelo produto;

d) data de validade.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia

Caracteristicas organolépticas Proprias

Matérias estranhas 0 a 0,5% (critico)

Insetos mortos 0 a 0,10% (critico)

Graos mofados, ardidos e germinados Maximo 0 até 1,50% (critico)
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Carunchados e tacados por lagartas Méaximo 0 até 1,50% (toleravel)

Defeitos leves Méaximo 0 até 2,50% (critico)

Cores Minimo 97% de graos na cor
caracteristica a variedade

Umidade Até 14% (critico)

Partidos e quebrados Minimo 70% (critico)

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesbes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial & saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 —ANVISA;

- Instrugdo Normativa N° 12, de 28/03/2008;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugcao RDC N°14/2014 — ANVISA.

FORMULAAS INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA
INFANCIA DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS

1. CARACTERIZACAO

Férmula infantil de seguimento para lactentes e criancas de primeira infancia destinada a necessidades
dietoterapicas especificas: aquela cuja composigdo foi alterada ou especialmente formulada para
atender as necessidades especificas decorrentes de alteracdes fisioldgicas e/ou doengas temporarias
ou permanentes e/ou para a reducdo de risco de alergias em individuos predispostos de lactentes a
partir do sexto més de vida até doze meses de idade incompletos (11 meses e 29 dias) e de criangas de
primeira infancia(crianga de doze meses até trés anos de idade), constituindo-se o principal elemento
liqguido de uma dieta progressivamente diversificada.

A designacao do produto deve ser “Férmula infantil de seguimento para lactentes e criangas de primeira
infancia destinada a necessidades dietoterapicas especificas” ou “Férmula infantil de seguimento para
lactentes destinada a necessidades dietoterapicas especificas” ou "Férmula infantil de seguimento para
criangas de primeira infancia destinada a necessidades dietoterapicas especificas”, conforme o caso,
seguida da informacgao sobre as caracteristicas nutricionais especificas do produto.

Sera considerado sem lactose os produtos que contenham um teor de lactose inferior ou igual a
10mg/100kcal (2,5mg/ 100kJ). Todos os ingredientes e aditivos alimentares utilizados devem ser livres
de gluten.

2. ANALISES MIiNIMAS

Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia em 100g
Coliformes a 45°C Auséncia
Coliformes a 35°C/g(mL) 10

Estafilococos coagulase positiva/g(mL) Auséncia
Bacilluscereus/g (mL) 10?
Salmonellasp/25g (mL) Auséncia
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4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saide humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003- ANVISA;
- Resolugdo RDCNP 42/2011- ANVISA;

- Resolugdo RDC N° 12/2001- ANVISA;
- Resolucdo RDC N° 46/2014- ANVISA;
- Resolugcdo RDC N° 45/2011- ANVISA;
- Lei N° 11.265, de 3 de janeiro de 2006.

FORMULAS INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA
INFANCIA

1. CARACTERIZAGAO

E o produto, em forma liquida ou em pé, utilizado quando indicado, para lactentes sadios a partir do
sexto més de vida até doze meses de idade incompletos (11 meses e 29 dias) e para criangas de
primeira infancia sadias, constituindo-se o principal elemento liquido de uma dieta progressivamente

diversificada.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagdes do rotulo de acordo com as normas Presenca
do Edital

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

Valor energético entre 60 a 70 kcal em 100 ml

Presencga (critico);

Conteudo de proteinas nao hidrolisadas minimo de
1,8 g/100 kcal e maximo de 3,5 g/100 kca

Presenca (critico);

Conteudo de proteinas hidrolisadas minimo de 2,25
g/100 kcal e maximo de 3,5 g/100 kcal

Presenga (critico)

Conteudo de gorduras totais minimo de 4,0 g/100
kcal e maximo de 6,0 g/100 kcal

Presenga (critico);

Gorduras hidrogenadas e 6leos hidrogenados

Auséncia (critico);

Conteudo de carboidratos totais minimo de 9,0 g/ 100
kcal e maximo de 14,0 g/100 kcal

Presenca (critico)

Ingredientes opcionais em 100 kcal do produto pronto

Presenca (toleravel

Sujidades, larvas e parasitos

Auséncia em 100 g (critico);

Coliformes a 45° C

Auséncia (critico);

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Bacilluscereus

Maximo 10%/ ml
(critico)

Salmonellasp, em 25 g.

Auséncia (critico);
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4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a saide humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugao - Rdc N° 175/2003- Anvisa;
- Rdc Anvisa N° 42, De 19/09/2011;
- Rdc N° 12, De 02/01/2001.

FUBA DE MILHO

1. CARACTERIZAGAO
E o produto obtido pela moagem do grao de milho desgerminado ou ndo, podendo sofrer previamente
processos tecnoldgicos adequados.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

a) denominagéo de venda do produto;

b) identificacdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;
)

c) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
e) conteudo liquido;
f) identificacao da origem.

2. ANALISES MIiNIMAS

Bacilluscereus/g 3x10°
Coliformes a 45°C/g 102
Salmonellasp/25¢g Auséncia

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Umidade acidez maximo de 14% PP Presenga (critico)
Especificagdes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias

No Roétulo deve constar a denominacgéo do produto de acordo com sua designagao ou classificagao.

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGCAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;
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- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.
A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 —ANVISA;

- Resolugao RDC N° 272, de 22/09/05 —ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

LEITE EM PO INTEGRAL

1. CARACTERIZAGAO

Entende-se por leite em p6 o produto que se obtém por desidratacdo do leite de vaca, integral,
desnatado ou parcialmente desnatado e apto para a alimentagdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

O leite em po devera apresentar rendimento de 28 copos de 200 ml por quilo do produto.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

a) denominagao de venda do produto;

b) identificac&o do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;
)

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
e) conteudo liquido;
f) identificagao da origem.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia

Teor de proteinas do leite no extrato seco desengordurado (%em/m) | Minimo 34

a

(Ca)racterl'sticas organolépticas Proprias (critico)
Umidade Maximo 5 % (critico)
Acidez titulavel (ml NaOH 0,1N/10g solidos ndo gordurosos) Maximo 18
Solubilidade Maximo 1,0

indice de insolubilidade (ml) Maximo 1,0
Gordura Maior ou igual 26 % (critico)
Particulas queimadas (max.) Disco B

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes a 45°C/g 10
Bacilluscereus/g 5x103
Salmonellasp/25g Auséncia (critico)
Estafilococos coagulase positiva /g 102

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;
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- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscoépica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDCNP° 175/2003 —ANVISA;
- Resolugdo RDC N°12/2001 —ANVISA,;
- Instrugdo Normativa N° 53/2018 — M.A;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

MACARRAO ESPAGUETE DE SEMOLA COM OVOS

1. CARACTERIZACAO
Macarrao ou massa alimenticia é o produto obtido, exclusivamente, a partir de farinha de trigo comum e
ou sémola/semolina de trigo e ou farinha de trigo durum e ou sémola/semolina de trigo durum.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

a) denominagao de venda do produto;

b) identificagdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;
)

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
e) conteudo liquido;
f) identificacao da origem.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

Colesterol (em base seca), g/kg de massa livre de recheio Massa 0,45

Alimenticia com ovos

Cinzas em base seca, deduzida de cloreto de sédio, em g/100g da 1,35%

massa livre de recheio

Umidade Méaximo 13% (critico)
Acidez em mL de solucdo N de NaOH/100g Maximo 5% (critico)
4. ANALISES COMPLEMENTARES

Salmonellasp/25g Auséncia (critico)
Bacilluscereus Maximo 10%/g (critico)
Estafilococos Coagulase Positiva Maximo 10%/g (critico)

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesbes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.
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6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDCNP 175/2003 —ANVISA;
- Resolugao N° 12/2001 —ANVISA;

- Resolugao RDC N° 93/2000 —ANVISA,;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugao RDC N°14/2014 — ANVISA.

MILHO BRANCO TIPO 1

1. CARACTERIZACAO

E o alimento obtido de gréos inteiros sadios de ZeamaysL., que apresentam auséncia parcial ou total de
germe, resultante do processo de escarificagdo mecanica ou manual (degerminagéao).

Os graos devem ser de classe branca e devem ficar retidos na propor¢do minima de 80% p/p, na
peneira de4mm (Tyler 5). Nao é permitida a mistura de classes.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

a) denominagéo de venda do produto;

b) identificagdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;
)

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endere¢o da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
e) conteudo liquido;
f) identificagcao da origem.

3. ANALISES MIiNIMAS

Especificagcdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia

Insetos vivos Auséncia (critico)
Caracteristicas organolépticas Préprias (critico)
Retencédo em peneira Tyler 5 Minimo 80% (toleravel)
Classe diferente da declarada Auséncia (toleravel)
Umidade Maximo 14% (critico)
Matérias estranhas e impurezas Maximo 1,0%

Gréaos carunchados Maximo 2,0%

Gréos ardidos Maximo 1,0%

Grao quebrados Maximo 3,0%

Total de Gréaos Avariados (*) Méaximo 6%

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenga de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugao RDCNP 175/2003 —ANVISA,;
- Instrugdo Normativa N° 60/2011 — MA;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;
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- Resolucdo RDC N°14/2014 — ANVISA.
OLEO DE SOJA TIPO 1

1. CARACTERIZAGAO

E o alimento lipidico obtido por prensagem mecanica e/ou extragdo por solvente dos graos de soja,
Glycinemax. L. merril, isento de mistura de outros éleos ou outras matérias estranhas ao produto.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM
a) denominacgéo de venda do produto;
b)

identificacao do lote e data de acondicionamento, que serédo de responsabilidade do embalador;

c) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endere¢o da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
e) conteudo liquido;
f) identificacao da origem.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Volume inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Indice de Acidez (MgKOH/qg) 0,2
Ponto de Fumaca (°C) 210
indice de Perdxidos (mEq/kg) 2,5
Impurezas insoluveis em éter de petroleo (%) 0,05
Umidade e material volatil (%) 0,1
Sabdes (mg/kg) 10

Aspecto a 25°C

Limpido e isento de impurezas

Coliformes a 45°C

5

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: € aquela matéria detectada macroscopicamente e ou

microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos

como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

como vetores mecanicos;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.
A presenga de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDCNP 175/2003 —ANVISA;
- Instrugdo Normativa N°49/2006 — MA,;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA,;
- Resolugao N° 12/2001 - ANVISA.

AZEITE DE DENDE

1. CARACTERIZAGAO
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E o produto lipidico (constituidos principalmente de glicerideos de acidos graxos) obtido por prensagem
mecanica dos frutos do dendé ou de palma,ElaeisquineensisJacq., isento de mistura de outros 6leos ou
outras matérias estranhas ao produto.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

a) denominagéo de venda do produto;

b) identificagdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;
d) data de validade;

e) conteudo liquido;

f) identificacao da origem.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Volume inferior ao declarado Auséncia

Caracteristicas organolépticas Préprias

indice de Acidez (KOH/g) maximo de 10,0mg

indice de Perdxidos (mEq/kg) maximo 15

Aspecto a 25°C Liquido limpido alaranjado

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO

Matéria prejudicial 8 saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdao RDC N° 175/2003 — ANVISA;
- Resolugao RDC N° 270/2005 — ANVISA;
- Instrugdo Normativa N°49/2006 — MA;

- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA,;

- Resolugao N° 161/2022 - ANVISA.

LEITE DE COCO

1. CARACTERIZAGAO

Leite de Coco é o produto obtido da emulsédo aquosa extraida do endosperma do fruto do coqueiro
(Cocos nucifera L.), através de processo tecnolégico adequado, sem adi¢cao de agucar e nao submetido
a processo de desidratagao a fim aumentar a concentragao.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

a) denominagao de venda do produto;

b) identificagdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;

c) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;
d) data de validade;

e) conteudo liquido;
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f) identificacado da origem.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital

Presenca

Peso liquido inferior ao declarado

Auséncia

Caracteristicas organolépticas

Proprias (critico)

Umidade

Presencga (critico)

Acidez (%, mL/100g em solu¢do normal) Maximo 5
Arsénio (mg/kg) Maximo 0,20
Chumbo (mg/kg) Maximo 0,20
Cadmio (mg/kg) Maximo 0,10
Aflatoxinas (M1) (ug/kg) Maximo 10
Ocratoxinas A (ug/kg) Maximo 10
3. ANALISES COMPLEMENTARES

Enterobacteriaceae/ml 102

Salmonellasp/25ml

Auséncia (critico)

Bolores e leveduras/ml

102

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO

Matéria prejudicial & saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdao RDC N° 83/2000 — ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 07/2011 — ANVISA;
- Resolugao RDC N° 42/2013 — ANVISA,;
- Resolugao RDC N° 175/2003 — ANVISA,;
- Resolugdo RDC N° 161/2022 — ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugdo RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

SAL REFINADO MOIDO IODADO

1. CARACTERIZAGAO

Entende-se por sal para o uso em alimentos, o cloreto de sddio obtido de jazidas, fontes naturais ou de
agua do mar e classificado de acordo com suas caracteristicas de pureza e granulagéo. Deve
apresentar cristais homogéneos de coloracéo uniforme e adigdo de iodeto de potassio conforme
legislagao vigente.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM
a) denominagéo de venda do produto;
b) identificacdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;

c) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
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e) conteudo liquido;
f) identificacao da origem.

3. ANALISES MINIMAS

COORDENADORIA GERAL DE LICITAGAO-PMB

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Sujidades Auséncia (critico)
PARAMETROS SAL REFINADO SAL COMUM MOIDO TIPO |
o o . - o I
Umidade Maximo 0,2% (critico) Maximo 2,5% (critico)

Cloreto em NaCl (base seca)
Minerais insoluveis em agua
Dosagem de iodo

Minimo 99,12% (critico)
Maximo 0,1% (critico)

40 a 60mg de iodo metaldide/
Kg (critico)

Minimo 99,45% (critico)

Maximo 0,1% (critico)

40 a 60mg de iodo metaldide/ Kg
(critico)

4. ANALISES COMPLEMENTARES
Granulometria
Sal refinado:

Retengé&o na peneira Tyler 140 Minima 90% (critico)

Retencéo na peneira Tyler 120 Maxima 5% (critica)

Sal comum tipo I

Retencéo na peneira Tyler 18 Maxima 5% (critica)

Antiumectantes:

CaCOs Maxima 2,5% (critico)
MgCOs Maxima 2,5% (critico)
Ca3(PO2):2 Maxima 2,5% (critico)

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a saude humana: € aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenga de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

6. REFERENCIAS
- Resolugao RDCNP° 175/2003- ANVISA,;
- Decreto N°75697, de 06 de Maio de 1975;
- Resolugdao N°12/2001 —ANVISA,;
- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;
- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA,;
- Resolugdo RDC N°23/2013- ANVISA.
TRIGO, FARINHA, TIPO 1, SEM FERMENTO

1. CARACTERIZAGAO
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COORDENADORIA GERAL DE LICITAGAO-PMB

Entende-se por farinha de trigo, o produto obtido a partir da espécie Triticumseativan ou de outras
espécies do género Triticum reconhecidas, exceto Triticumdurum, através do processo de moagem do
grao de trigo beneficiado. Nao sdo permitidas farinha de trigo com fermento.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM

No caso do trigo embalado destinado diretamente a alimentagao humana, a marcagéo ou rotulagem,
uma vez observada a legislacao especifica, deverdo conter, no minimo, as seguintes informacgoes:

| - relativas a classificacdo do produto:

a) grupo; e

b) tipo.

Il - relativas ao produto e ao seu responsavel:

a) denominagédo de venda do produto (a palavra "trigo", seguida da marca comercial do produto,
quando houver);

b) identificac&do do lote, que sera de responsabilidade do embalador; e

c) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica - CPF, o enderego da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto.

3. ANALISES MINIMAS

Acidez Graxa
Teor de Cinzas* Teor de (mg de Umi
.. . L. midade
(maximo) Granulometria Proteina KOH/100g do (maximo)
Granulometria (minimo) produto)
Tipo 1 (maximo)
0,8% 95% do produto 7,5% 100 15%
devem passar pela
peneira com
abertura de malha
de 250 uym.
4. ANALISES COMPLEMENTARES
Bacilluscereus presuntivo/g 103
Escherichia coli/g 102
Salmonellasp/25g Auséncia
Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

5. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenga de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 — ANVISA;
- Resolugdo RDC N° 161/2022 — ANVISA;
- Instrugdo Normativa N°8/2005 — MA,;

- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugao RDC N° 360, de 23/12/03;

- Resolugdo RDC N°14/2014 — ANVISA.

VINAGRE DE ALCOOL
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COORDENADORIA GERAL DE LICITAGAO-PMB

1. CARACTERIZACAO
Produto obtido mediante a fermentagéo acética de solugbes aquosas de alcool procedentes
principalmente de matérias agricolas. Obrigatoriamente pasteurizado.

2. DA MARCAGAO OU ROTULAGEM
a) denominagéo de venda do produto;
b) identificagdo do lote e data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;

d) data de validade;
e) conteudo liquido;
f) identificacao da origem.

3. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia (critico)
Acidez volatil em acido acético (g/100ml) 4,00

Alcool (% viv) a 20°C 1,00

4. DAS OUTRAS OBSERVAGOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial & saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDCNP° 175/2003 —ANVISA;
- Instrugdo Normativa N°06/2012- MA;

- Resolugdo RDC N° 259, de 20/09/02;

- Resolugao RDC N°14/2014 — ANVISA.
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