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OBJETO: Aquisição de gêneros alimenücios, grupo de HoÉifrutigranjeiro, para suprir as necessidades

de nutricionais dos comensais do Hospital Municipal Daniel Gonçalves, estado do Pará.

3

Setor Requisitante: Setor de Nutrigão - HMDG

Responsável pela Demanda: Mariana Santos Coneia

E.mai l: hmdgsnd@saudecanaadoscarajas.pa.gov.br Telefone: 94 99í68-í294

X

ABAC§( PERO]Á. KG

Tipo pérola can7lo/o de maturação, sern daniÍicações físicas, casca integra. peso por unidade de

aproximadamente 1,3k9, conforme a com a Resolução no 12[76 da CIlllPA. Polpa com coloração branco perola,

formato cônico e casca com espêssura fina; apresentar homogernicjade vrsual de tamanho e colora$o; nâo

apresentar os defeÍtos como
podridão, amassado, sêm coroa, íascinação gnave; ferimento, passacJo, imaturo, deÍeito de polpa ou

queimado de sol; produto sujeito a veriÍicaçâo no ato da entrega.

2140

2

ABACATE. KG

Com 50% de maturação, ABACATE COMUM EXTRA: Abacate in natura de ótima qualidade devera' ter atingido
grau médio de maturação, não pode estar maduro. Sem deÍdtos na polpa e podridão, sufcientemente
desenvolüdo, com aspecto, aroma, sáor tipico da variedacie, uniÍormidade no tamanho e cor. Não estar

danificados por qualquer lesão de origem Ísica ou mecânica cpe afete a sua aparência; estar livre de

enÍennidades, sujidades, parasitas e larvas; isentos de umidade extema âoorTrrâ1, odor e sabor estranho; livre de

residuos de íertilizantes. Obe&cer ao Códgo Sanitário e demais norÍnas e legislaçôes sanitárias em vigor.

1.250

3.800

ABÓBORA. KG

Tipo Cabotiá - sadias, Írescas, sem danificações fisicas, casca integra. lsenta de substâncias tenosas,

sujida&s, panasitas,

larvas, Íolhas, residuos de defensivos agrícolas, odor e sabor estanho.

4 1,150

1.800

ABOBRINHAMENINA. KG

Fruto alongado, com pescoço, com casca firme, lisa, lustrosa e macia, cor verde brjlhante, sem partes

amolecidas. As abobrinhas devem parecer pesadas relativamente ao 'ramanho e de aspecto fresco.

ABOBRINHAITALIANA. KG

Abobrinha italiana, fresca, limpa, macia, firme corn polpa abundante ê cr:r clara, com casca verde listrada, e

macia, de aspecto fresco.

6

ACELGA. KG

Acelga: O produto deverá estarde acordo com a NTA 13 (Decreto 12 486 de 2ilfinq a qual estabelece

Classificação EXTRA: otima qualidade; folhas verdes; sem defeito, sem iraços de descoloraçáo; intacta, Íirme e

bem desenvolüda, Íresca, apresentando

tamanho e colorafro uniforme; sem deformaçoes, danos, substâncias estranhas ou presença de organismos

vivos, sem lesões fisicas e/ou mecânicas, nem peíuraçõês, cortes e Íolhas intemas mdadas. Deverá atender os
padrões microbiolóqicos da RDC n"

2.600
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12,de02lÍfi1daAnvisa,lnstruSo Normativa Conjunta SArc/ANVISIúINMETRO no9, de 12111102, eLei
no9972 de 2510í00

- ANVISA. No momenlo da entrega, deverão ser retiradas as folhas excedentes.

7

ALFACE AMERICANA TIPO VERDE IN NATURA. KG
Alface americana, verdura in natura, tipo alface, especie americana. Cultivar bem desenvolvida. Devem
apresentar-se inteiras, com raizes cortadas pela base das últimas Íolhas; sãs e espigadas e não queimadas (pelo
fno, por exemplo); limpa, tenra e hidratada (não murcha), com folhas integras, com coloraçâo caracteristicas à
cada variedade, sem Íolhas amareladas, sem podridão. lsentos de su.lidades, de quaisquer matérias estranhas, de
cheiro e/ou sabor anormais

í.800

8

ALFACE CRESPA TIPO VERDE IN NATURA - KG
AlÍace crespa, verde, verdura in natura, tipo alface, espécie crespa. Cultivar bem desenvolúda. Devem
apresentar-se inteiras, com raizes cortadas pela base das últrmas Íolhas; com aspecto fresco,
turgescente, sãs e não espigadas e nâo queimadas (pelo Írio, por exemplo); limpa, tenra e hidratada
(não murcha), com Ídhas integras, com coloração caracteríslicas à cada variedade, sem folhas
amareladas, sem podridá0. lsentos de sujidades, de quaisquer matérias estranhas, de cheiro e/ou sabor
anormais.

2.600

I
ALHO.GRAÚDO-KG
Bulbo inteiro, nacional, boa qualidade, firme e intacto, sem lesões de ongem fisica ou mecânica,
perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades,
parasitas e laruas. Cabeças grandes de no minimo 70 gr.

2.780

10

AGRIÃO IN NATURA . KG
Agná0, verdura in natura, tipo agriã0, espécie comum; produto fresco (colheita recente), limpo, tenro e hidratado
(não murcho), com Íolhas integras e verdes (sem folhas amareladas). isento de queimaduras por sol ou por frio,
isento de podridâo e de sujidades. cultivar bem desenvolvida; isentos de cheiro dou sabor
anormais, de insetos, bolores dou parasitas e bem como de danos por estes provocados, produzido
através do método de hidropônica.

600

11

BANANAMAçA- KG
EM PENCAS, DE PRIMEIRA, TAMANHO E COLORACAO UNIFORMES, com 600Á de maturaçâo,
COM POLPA FIRME EINTACTA,DEVENDOSERBEMDESENVOLV1DAEAMADURECIMENTOMEDIO,
SEM DANOS FISICOS E MECANICOS ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE.

3.200

12

BANANA PRATA.KG
BANANA-Tipo prata com 600/o de maturação, semdanificaçôesfisicas,cascaintegra. lsentadesubstâncias
tenosas, sujidaês, parasitas, larvas, resíduos de defensivos agricolas, odor e sabor estranho, Peso por
unidade de aproximadamente 1009.

BANANA DA TERRA - KG

Banana da tena in natura de ótima qualidade, com sabor, aroma ê cor caracteristicos da espécie e variedade. O
produto deve ser sem defeitos, bem desenvolvida, apresentar tamanho, cor e conÍormação uniÍormes. Não seÉo
permitidos manchas ou defeito na casca. Apresentar maturaçâo tal que lhes permita suportar a manipulaçáo,
transporte e conservafro Em condiçôes adequadas para o consumo merliato e imediato; não serão aceitas frutas
amassadas e/ou muito maduras ou muito verdes. Não conter substancia tenosa, sujidades, parasitas, laruas ou
corpos estranhos aderentes á superficie da casca; estar isentos de umidade extema anormal, odor e sabor
estranho; estar livres de resíduos de fertilizantes; obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legislaçóes
sanitarias em ügor.

5.700

13 1.500
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BATATA ltlGLESA, ESCOVADA- KG
Batata lnglesa: O produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Dàreto 12.486 &2}l1}t78)a qml estabdece
ClassiÍicação EXTRA: ótima qualidade, senr deÍeito, suÍicientenente desenvolvida, Íirme e intacta, sem broto, sem
deíeitos e lesões de origem Íisica ou mecânica (rachaduras, perfuraçoes e cortes). Com coloraçáo uniÍonre;
desprovidas de odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou sujidade, livre de substâncias toxicas ou nocivas.
Deverá atender os padroes microbiologicos da RDC n" 12, de0U01l01 da Anvisa, lnstrução Normativa Coriunta
SARC/ANVISIVINMEIRO no 9, de 12111102,e Lei nT972 de 25105/00 - ANVISA.

8.700

15

BATATA DOCE, ESCOVADA. KG

Batata Doce: O produto deveÉ estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 &20110t78) a qual estabelece
ClassiÍicaçâo EXTRA: otima qualidade, sem defeito; suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto, sem
deíeitos e lesões de origem fisica ou mecânica (rachaduras, perfuraçôes e cortes); polpa crua creme, e pelicula
rosada; tamanho e coloração uniforme; desprovidas de odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou sujidade,
livre de substâncias tóxicas ou nocivas. Deverá atender os padrões microbiologicos da RDC n" 12, &021l01t01 da
Anvisa, lnstruçâo Normativa Conjunta SARC/ANVISNINMETRO no 9, de 12J11102, e Lei no9972 de 2í05/00 -
ANVISA. Acondicionada em sacos ou caixas

3.900

16

BETERRABA, ESCOVADA. KG
Betenaba: O produto deverá estar de acordo com a NTA '15 (Decretc 12.486 de 20110t78) a qual estabelece
Classificaçâo EXTRA: ótima qualidade, sem defeito, suÍicientêÍnente desenvolvida, firme e intacta; sem broto, sem
deÍeitos e lesões de ongem Íísica ou mecânica (rachaduras, perfuraçôes e cortes); tamanho e colonação
uniformes; desprovidas de odor ou sabor estranho; sem material tenoso orr sujidade, livre de substâncias toxicas
ou nocivas; Apresentar Íormato esÍérico ou achatado, com calibre entre 50 e g0 mm; fresca; com polpa vermelha.
Deverá atender os padrões microbiologicos da RDC n" 12, de02l01l01 da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta
SARC/ANVIS/úINMEIRO no 9, de fl11102, e Lei n09972 de 2í0í00 -ANVISA. Acondicionada em sacos
plásticos ou caixas plásticas.

3.600

17

BERINJELA !N NATURA. KG

Berinjela com suas caracteristicas organolépticas in natura de ótinn qualidade, sem defeitos, suÍicienternente
desenvolvida, com aspeclo, aroma, sàor lipicos da variedade, uniÍormidade no tananho e na cor. A berinjela
deveÉ ter classtÍlcação 14 (14 a 17cm) dou 17 (17 a 20cm). Não será' permitido Íruto passado, amassado,
murcho, com dano superficial não cicatrizado e/ou cicatrizado e com podndã0. Estar livre de enfermidades,
sujidades, matéria tenosa, parasitas, insetos e larvas; nâo estar danificado por qualquer lesão de origem Íisica ou
mecânica que afete a sua aparência; estar isento de umidade extema anormal, odor e sabor estranho; estar livre
de sujeiras êxtemas, como tena aderente; estar livre de resíduos ê Íertilizantes; obedecer ao Codigo Sanitário e
demais normas e legislaçoes sanitárias cn ügor.

1.500

18

BROCOLIS NINJA. KG
Brócolis in natura de otima q.ralidade, sem defeitos, súcientenrcnte desenvolvidos com açecto, aroma, sabor
tipico da variedade, tamanho médio a grande. Não 4resentar caules e folhas; as Ílores devem ser verdes, sem
traços de descoloraçáo. Ser síicientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor própria da espÉcie;
não estar danificados por qualquer lesão de origem Íisica ou mecânica que aÍete a sua aparência; estar livre de
enÍermidades, sujidades, parasitas e insetos; estar livre de tena aderente ás folhas e flores; estar isênto dê
umidade extema anormal, odor e sabor estranho; estar livre de resíduos de fertilizantes; Aconcicionado em sacos
plásticos transparentes proprios para alimentos. Obedecer ao Codigo Sanitário e demais normas e legislações
sanitárias em ügor.

800

19

CARA. KG
Legume in natura, tipo cará, espécie comum, entregue limpo sem tena 2.600

20

CEBOI-A BRANCA - KG
Cebola branca compacta e-firme 1t Qualidade, a granel em perfeito estado de conservação, apresentação,
integndade e consumo, deve apresentar pelicula de proteçâo, casca intacta sem dterações ou perfuraçóes, sem
germinação e, livre de impurezas, de com validade mínima de 30 dias da entrega do produto, Cebola: O produto
deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 2U10178) a qual estabdece Classifcação EXIRA:
otima qualidade, sem d€fêito, suficientemente desenvolvida, Íirme e intacta; sem broto, sem defeitos e lesões de
ongem fisica ou mecânica (rachaduras, perfunações e cortes); tamanho uniforme e coloração da casca vanando
entre amarela e vermelha; desprovida de odor ou sabor estranho; sem material teÍroso ou sujidade, livre de

10.000

a6(
iL



Esreoo oo PanÁ

PRererrum Muucrpru oe Cenal oos Cana.les

SEcRETARIA MuHIqpnL SAUD E

í6q

1.950

\-

\-

substâncias toxicas ou nocivas. TAMANHO GRAUDA, MEDIA DE 100GR, Pertencer a classe 4 , com calibre
medindo entre 7 e 9 cm. Deverá atender os padrões microbiologicos da RDC n' 12, de 02n1M da Anvisa,
lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI/INMETRO no 9, de 12111n2, e Lei nT972 dê 25/05/00 - ANVISA

21

CEBOLA ROXA 1A QUALIDADE . KG
Cebola ROXA compacta e-firme, a granel em peíeito estado de conseruaçã0, apresentação, integridade e
consumo, deve apresentar película de proteção, casca intacta sem allerações ou perfurações, sem germinação e
TAMANHO MEDIO MEDIA DE 80GR, livre de impurezas, de com validade mínima de 30 dias da entrega do
produto, O produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12,486 de 20110t78) a qual estabelece
ClassiÍicação EXTRA: otima qualidade, sem defeito, suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto, sem
deÍeitos e lesões de ongem Íisica ou mecânica (rachaduras, perÍurações e cortes); tamanho uniÍorme e coloração
da casca vanando entre amarela e vermelha; desprovida de odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou
sujidade, livre de substâncias tóxicas ou nocivas. TAMANHO GRAUDA, MEDIA DE 100GR. Pertencer a classe 3 ,

com calibre medindo entre 5 e 7 cm. Deverá atender os padrôes microbiologicos da RDC n' 12, de 02J01101 da
Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO no 9, de 12111102, e Lei n"9972 de 2í05/00 -
ANVISA

2.200

22

CENOURA, ESCOVADA. KG

Cenouna Extra: O produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 20110t78) a qual estaHece
ClassiÍicação EXTRA: otima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suficientemente desenvolüda; isenta
de enfermidades, material tenoso, defeitos que alterem a conformação e aparência; sem lesões de origem física
e/ou mocánica (rachaduras, perfunafoes e cortes). Pertencer à classe 14 ou 18 (comprimento medindo entre 14 e
22 cm); sem 4resentar-se murcha ou deformada; sem rama; íresca, compacta, inteira e firme. Deverá atender os
padrões microbiologicos da RDC n" í2, de \ZUM daAnvisa, lnstrução Normativa Conjunta
SARC/ANVISflINMEIRO no 9, de 12111102, e Lei no9972 de 25/05/00 - ANVISA. Acondcronada em sacos
plásticos ou caixas plásticas;

8.900

23

CHEIRO VERDE
Cebolinha Íresca e Coentro, de primeira, de tamanho e coloração uniformes, devendo ser beÍn desenvolvida, de
qualidade Íirme e intacta, folhas verde-escuras sêm traços de descoloração; intacta, Íirme e bem desenvolvida,
fresca, isenta de parasitas e larvas, matenal tenoso e umidade extema anormal, sem danos fisicos e mecânicos
oriundos do manuseio e transporte, livre de residuos fertilizantes, acondicionada em enrbalagem adeqrada. O

maço deveÉ ser padronizado coÍn peso m«io (+/-) 150 a 200 gr e ser composto aproxima&mente por duas
partes de cebolinha e uma de coêntro.

24

CHUCHU. KG
0 produto deverá estar de acordo com a NTA 14 (Decreto 12.486 de 20lfin8l a qual estabelece Classificaçáo
EXTRA: otima qualidade, com tamanho e coloração uniÍormes; srÍicientemente desenvolvido; com polpa intacta e
linpa; sem brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência; livre de tena aderente
à casca e de resíduos de feíilizantes; isenta de umidade eÍema anormal e enÍermidades; sem lesoes de origem
Íísica dou mecânica (rachaduras, perfura@s e cortes). Deverá atender os padroes microbiologims & RDC n"
12, de02N1l01da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI/INMETRO no 9, de 12111102, Lei n§972
de 25/0í00 -ANVISA

4.600

25

COENTRO

Coentro Íresco, de pnmeira, de tamanho e mloração uniíonnes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade

firme e intacta, isenta de parasitas e larvas, material tenoso e umidade extema anormal, sem danos Íísicos e
mecânicos oriundos do manuseio e transpoÍe, acondcionada em embalagem adeqrada.

560

26

COUVEFRESCA. KG
Couve Manteiga: O produto deverá estar de acordo com a NTA 13 (Decreto 12.486 de 2Yfin1) a qual estabelece
ClassiÍicação EXTRA: otima qualidade; sem defeito; folhas verdaescuras sêm traços de descoloração; intacta,
firme e bem desenvolvrda, fresca,
apresentando tamanho e coloração uniforme; san deÍonnaçoes, danos, substâncias estranhas ou presença de
organismos vivos; sem lesões fisicas e/ou mecânicas, nem perfuraçoes, cortes e folhas intemas meladas. Deverá
atender os padrôes microbiológicos da RDC n" 12, de02l01/01 da Anüsa, lnstrução Normaliva Conjunta
SARC/ANVISA/INMEIRO no 9, de 12111102, e Lei no9972 de 25/05/00 - ANVISA.

2.300

27
COUVEFLOR. KG
Legume in nature, espécie comum, características adicionais extra, tamenhc grande, de primeira qualidade, í.400

U
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tamanho e colora@o uniformes, livre de enfermidades, materiais tenosos, sem danos físicos e mecânicos
oriundos do manuseio e lra4sporte.

28

GENGIBRE FRESCO IN ]IIATURA. KG
Gengibre fresco, limpo, tenro, íntegro, com casca lisa e brilhante. Coloração amarelada, sem machas, sem
podridâo, sem deformaçoes. Bem desenvolvido, com diâmetro horizontal entre 20 e 30 mm.

150

29

GOIABAVERMELHA. KG

o produto deverá estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 dê 2)il0ll8) a qual estabelece classiÍicação
extra: ótima qualidade, sem deÍdtos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com polpa e casca
firmes e intactas, sem manchas ou deÍeitos, nem danos Íísicos e/ou mecânicos; ser originário de plantas sadias,
desttnado ao consumo "in natura', estar Íresca. Pertencer à classe ô ou 7 (calibre entre 6 e 8 cm), devendo ser
bem desenvolüda e madura; isenta de enÍermidades, material tenoso e umidade extema anormal; isenta de
fertilizanteq sujidades, parasitas e larvas, Deverá atender os padrões microbiologicos da RDC n" 12, deO2,fit1l
da ANVISA, lnstruçáo Normaüva Conjunta SARC/ANVISIVINMETRO no 9, de 1A11n2, e Lei n09972 de 2í05/00
- ANVISA.

900

30

HORTELA FRESCA
Hortelã fresca de primeira, êm maço, apresentando grau de evoluSo completo e tamanho compatível. Aroma e
cor caracterísücos. lsento de sujidades, parasitas ou larvas, de acordo com a Resoluçâo 12t781aCNNPA.
Fomectdo em embalagens limpas, secas, de material que não provoque altera@es extemas ou intemas nos
produtos e não transmita odor ou sabor estranho aos mesmos.

520

31

INHAME. KG

Acondicionado em sacos plásticos ou caixas plásticas; com coloração branco amarelaó, tanto externa quanto
intemamente; casca sem cortes ou perfurações; sem brotamento; polpa Íirme e tamanho médio por raiz.

3.100

32

JILO FRESCO - KG
Jiló in natura graúdo, tamanho e coloração uniformes, livre de enÍermidades, materiais tenosos, sem danos físicos
e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, Não apresentar defeitos como: passado,imaturo, podndão e
sinais de descoloração. Não serâo permiüdos manchas ou defeitos na casca, lsento de feíilizantes, sujidades,
parasitas, larvas ou corpos estranhos aderente á superfície da casca. Obedecer ao Codigo Sanitário e demais
normâs ê legislações sanitárias em vigor.

2.160

33

LARANJA PERA. KG
Laranja Pêra: O produto deverá estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 2OhOnB) a qual estabelece
ClassiÍicaçâo EXTRA: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloraçâo uniforme, com
polpa e casca Íirmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos físicos elou mecânicos; ser onginário de
plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", estar fresca, Pertencer à classe 68 a 72 (calibre entre 68 e 75
mm), bem desenvolvida e madura, com suco. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n' 12, de
02101101da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI/INMETRO no 9, de 1211ffi2, e Lei n§972 de
25/05/00 - ANVISA.

7.600

34

LIMAO TAHITI- KG
Limão Tahiti: O produto deveÉ estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 27rcn1) a qual estabelece
ClassiÍcaçáo EXTRA: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com
polpa e casca Íirmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos Íísicos e/ou mecânicos; ser onginário de
plantas sadias, destinado ao consumo "in natura', estar fresca. Pertencer à classe 50 ou 53 (calibre entre 50 e 56
mm), bem desenvolvido e maduro, com suco. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n' 12, de
02101101da Anüsa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISIüINMETRO no 9, de 12111102, e Lei n§972 de
25105/00 - ANV|SA.

2.800

35

LIMAO CRAVO'CHINA. KG
LIMÃO CHINA- devendo se apresentar Íresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios
da variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulaçao, o transporte e a
conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediaio. não estarem daniÍicadas por
quaisquer lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos, não conter substáncia tenosa, sujidades,
produtos quimicos ou corpos estranhos aderentes a casca, isentos de umidade extema anormal, aroma e sabor
estranhos, tamanho médio e Uniforme,. Devsá atender os padrões microbidogicos da RDC n" 12, del2ffifi1r ú

900



a"\
Esteoo oo PenÁ

PRererruna Mumcpnl oe CeneÃ oos Cmnlas
SecRernRrn MuHrcrpnL SAúD E

Anvisa, lnstrução Normaüva Conjunta SARC/ANVIS/!úINMETRO no 9, de fl11102, e Lei n§972 de 25/0í00 -
ANVISA.

36

MAçA IIIACIONAL - KG
Maçã Nacional: O produto deverá estar de acordo com a NTA í7 (Decreto 12.486 de 20110t78) a qual estabelece
Classificação EXTRA otima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com
polpa e casca Íirmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos fisicos e/ou mecánicos; ser originário de
plantas sadias, desünado ao consumo "in natura', estar fresca. Pertencer à classe í20 ou 165 (peso entre 105 e
1589), bem desenvolüda e madura. DeveÉ atender m padrôes microbiológicos da RDC n' 12, de 0?n1M &
Anvisa, lnstruçâo Normativa Conjunta SARC/ANVISflINMETRO no 9, de 1A11n2, e Lei no9972 de 25/0í00 -
ANVISA.

8.000

37

MACNGIRA ESCOVADA. KG

acondicionada em sacos plásticos ou caixas plásticas; com colonção da casca marrom ,sem cortes ou
perfurações; sem brotamento, polpa Íirme e esbranquiçada, tamanho meciio por raiz, limpas sem tena.

5.900

38

MANDIOCA DESCASCADA E CONGELADA. KG

0 produto derreÉ estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de z)lfin9) de classiÍicação EXIRA: otima
qudid*; suÍicientsnente dmenvolüda, Íirme e intacta; sem broto; sem defeitos e lesões de origem Íisica ou
mecânica (rachaduras, perfurações e cortes); tamanho e cdoração uniformes; devendo ser gnaúda; desprovida de

odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou sujidade, livre de substâncias tóxicas ou nocivas. Embdagem:
saco de polietileno a vácuo, pesando 1 Kg, contendo compo§ção nutricional; com data de validade e lote

indelevel. O transporte deverá ser realizado em ambiente que mantenha a tempemtuna de congelamento minima
de -12"C de acordo com a Legislação vigente. Deverá atender os padrões microbiologicos da RDC n" 12, de

02101101da Anüsa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVIS/úINMETRO no 9, de 1411n2, Lei no9972 de

25/05/00 - ANVISA. FabncaÇão: máÍmo até 60 dias. Prazo de validade mínimo de 6 meses apos a entrega.

2.000

39

MANDIOQUINHA SALSA. KG
Mandioquinha salsa: O produto deveÉ estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 dê 20/10t78) a qual

êstabelecê Classificação EXTRA: oüma qualidade, sdicientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto; sem

deíeitos e lesões de origem fisica dou mecânica (rachadrras, perfurações e cortes), tamanho e colona@o

uniformes; devenó ser graúda; desprovida de odor ou sabor eshanho; sem material tenoso ou sujidade, livre de

substâncias toxicas ou nocivas. Pertencer à classe 9 ou 12 (medir entre 09 e 18 cm).

800

40

MAIIIÃO FORMOSA- KG
Mamão Formosa: O produto deverá estar de acordo oom a NTA 17 (Decreto 12.486 de 20/10178) a qual

estabelece Classificagáo EXTM: ótima qmlidade, sem defeitos sáios, apresentando tamanho e colonagão

uniforme, com polpa ê casca Íirmes e intactas, sem
manchas ou defeitos, nem danos Íísicos e/ou mecánicos, ser onginário de plantas sadias, destinado ao consumo
"in natura', estar Íresca.

Ser bem desenvolvida e madura, com peso variando entre 1,5 e 2 kg; livre de sujidades, parasitas e larvas.

DeveÉ atender os padrões microbiológicos da RDC n" 12, de02101/01 da Anvisa, lnstrução Normativa Coriunta
SARC/ANVISIÚINMETRO nO 9, de
12111102, e Lei n09972 de 25105/00 - ANVISA

2.600

41
MAIVIAO PAPAYA. KG

Fruta, Mamão Papaya, in natura. 2.000

42

MANGÂ PAI.II'ER. KG

MANGA Palmer de lu qualidadeaspecto globoso, acondicionar frutosmistos: verdesemaduros,cor
propria, classiíicada como Íruta corn polpa fime e intacta, isenta de eníemidades, com boa qualidade,

livre de resid;os de fertilizantes, sujidades, deÍensivos, parasitas, larvas, sem leões de origern fisica e
mecânica.

2.500

43

MANJERICÃO
Manjericáo com Íolhas verdes e frescas, sem traços de descolomgão, com aspecto de cor e cheiro de sabor
proprio, livre de sujidades, panasitas e larvas, Acondiciclnado ern sffios plásticos transparentes proprios para

alimentos. Obedecer ao Codgo Sanitário e demais normas e legislações sanrtárias em ügor.
240

44
MARACUJA. KG
Fruta inatura, tipo doce. 1.700

\-

\,
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45

MEI.ANCIA.KG
MELANCIA: Graúda, de Primeira. As frutas devem ser Íirmes, devem apresentar-se sem deformação e ausentes
de danos mecânicos e
doenças. Deverá apresentar grau de matunaçáo tal que lhe permita suportar a manipulaçáo, o transporte e a
conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas. As frutas
e hortaliças deveráo ser procedentes de espécies genuínas e sãs e satisfazer as seguintes condções mínimas: -

serem frescas; - não estarem golpeadas e daniÍicadas por quaisryer lesôes de origem fistca, mecânica ou
biológica que aÍetam sua aparência, a polpa o pedúnculo (quando houver) deverão se apresentar intactos e
firmes; -serem transportadas em caixas de polieúleno vazadas. Os alimentos não devem estar em contato com
papel não adequado (reciclado, jomais, revistas e similares), papelão ou plástico reciclado. Peso médo de 6 a 10

kg cada unidade.

4.900

46

MELAO - KG

MEúO de 1' qualidade, redondo, casca lisa, graúdo, livre de sujidades, parasitas e larvas, tamanho e
coloração uniÍormes desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, Íomecimento a granel.

2.000

47

MEXERICA-KG
MEXERICA de ótma qualidade, compacta, Íresca e írme, isenta de sujidades, tamanho e coloração
uniformes. 3.200

48

MIT}IOVERDE, ESPIGA
Milho verde, in natura, apresentação espiga de pnmeira qualidade, sem as palhas, sem pelos, tamanho médio a
grarde (18 a22 cm de comprimento; peso médio 3009), caracteristicas adicionais: espigas íntegras, grãos tenros,
bem estdados e macios, espigas sem cabelos entre as fileiras de grãos, espigas com grãos leitosos e bem
preenchidas (sem ausência de grãos), sem fungos e parasitas, tonalidade dos grâos esbranquiçada, a ponta

interior da espÍga deverá estar aíilada e macia, não serão aceitos espigas de grãos amaCurecidos e duros,
deverão estar acondicionados em bandejas de isopor, com 5 (cinco) espigas cada e protegidas com filme plástico

flexivel (semelhanle a embalagem das gôndolas dos supermercados), Validade de mínimo 3 dias.

1.800

49

MOSTARDA
Mostarda, de ótima qualidade, isenta de sujidades, SEMEFEITOS, COM FOLHAS VERDES, SEM

TRAÇOS DE DESCOLORAÇÃO E TURGESCÊNC|A (tNCHAÇO), TNTAC t-AS, FTRMES E BEM

DESENVOLVIDAS.

400

50

OVOS DE GAUNHA
Ovo de Galinha Bnanco Tipo A: 0 produto deverá estar de acordo com a RllSPOlüM.A, Resolução no 5 de
05/07/91 CIPOI/MA, a qual estúelece: ser de galinha; branco; extra; pesando no mínimo 60 (sessenta) gramas
por unidade; isento de sujidades, Íungos, sr-bstâncias tóxicas, cor, odor e sabor anonnais. Ser do tipo gnande,

proveniente de aücultor com inspeção oficial, não apresentar trincos e quebraduras na casca, estar aconclidonado
em embalagem primária de bandejas de papelâo forte, com divisões celulares para 30 unidades protegidos por

filme de R/C contendo data de embalagem e validade, carirnbo do SIF e nome do produtor, podendo ser
transportado em caixas de papelão reÍorçadas contendo í2 bandejas; prazo minimo de validade de í5 (çinze)
dias. DeveÉ atender os padroes microbiológicos da RDC n' 12, &02Ml01da Anvisa.

9.200

51

PÊRA PORruGUESA. KG

Pêna, rpva, de 1'qualidade, tamanho médio, grau mâlio de amad:recimento, casca sã, sem rupturas, Sem
alteragões ou perf uragões.

1.600

52

PEPII{O JAPONÊS - KG
acondicionado em caixas plásticas, tamanho médio. Casca brilhante, esverdeada e firme. Sem alterações ou
perfuraçoes.

2.600

53

PIMENTAO VEROE.KG
PIMENTAO VERDE EXTRA: Pimentão verde in natura de otima qualidade, sem defeito, súicientemente
desenvolvido, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, uniíormidade no tamanho e na cor. Não
apresentar deÍeitos como: murcho, podridão, queimado, dano na casca; deve ser Íresco; apresentar gnau de
evolução completa do tamanho, aroma e cor propria da espécie e variedade; estar liwe de enfermidades,

3.000

L
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sujidades, matéria tenosa, parasitas e insetos; nâo estar danificado por qualquer lesão de origem fisica ou

mecânica que afete a sua aparência; estar isento de umidade extema anormal, odor e sabor estranho; estar livre
de resíduos de íerlilizantes. Obedecer ao Codigo Sanitário e demais normas e legislações sanitárias em úgor.

54

PIMENTAO AMARELO.KG
PIMENTAO AMARELO EXTRA: Pimentáo amarelo in natura de otima qualidade, sem defeto, srÍicientemente
desenvolüdo, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade, uniÍormidade no tamanho e na cor. Não

apresentar deÍeitos como: murcho, podridão,

queimado, dano na casca; deve serfresco; presentar grau de evolurfo completa do tamanho, aroma e cor pópna
da espécie e variedade; estar livre de enfermidades, sujidades, máéria tenosa, parasitas e insetos; não estar

daniÍicado por qualqua lesão de origern lisica ou mecânica que afete a sua aparência; estar isento de umidade

extema anormal, odor e sabor estnanho; estar livre de residuos de fertilizantes. Obedecer ao Código Sanitário e

demais normas e legislações sanitárias ern ügor.

800

55

PTMENTÃO VERMELHO . KG

PIMENTAO VERMELHO EXTRA: PimentÉio vermelho in natura de ótima qualidade, sem defeito, súicientemente
desenvolvido, com âspêcto, aroma e sabor típicos da variedade, uniformidaê no tamanho e na cor. Não

apresentar deíeitos como: murcho, podridão, queimado, dano na casca; deve serÍresco; apresentar gnau de

evoluçáo completa do tamanho, aroma e cor propria da espêcie e variedade; estar liwe de enfermidades,

sujidades, matéria tenosa, parasitas e insetos; não estar danificado por qualquer lesão de origem Íisica ou

mecânica que aÍete a sua aparência; êstâr isento de umidade êxterna anormal, odor e sabor estranho; estar liwe
de residuos de Íertilizantes. Obedecer ao Código Sanitáno e demais normas e legislações sanitáías em vigor.

800

56

PIMENTA DE CHEIRO. KG

ln natuna. fresco ,aspecto e sabor póprio, isento de sinais de apodecimento, iarvas, sujidades e materiais

tenosos . Produzida sem uso deagrotóxicos.
600

57

QUIABO. KG

Legume in natura, tipo de primeira, em adequado estágio de matura@o, ;onsistência Íirme e de fácil corte, sem

lesoes de origêm fisicas ou mecânicas, rachadura e cortes, tamanho e coloragão uniÍormes, devendo ser bem

desenvolvida

2.350

58

RABANETE. KG

RABANETE - SEM DANIFICAÇÃO FISICA FRESCAS DE OTIMA QUALIDADE, COMPACTA, FIRME DE

coLoRAÇÃo uNrFoRME, AROMA, COR E SABOR TIPICO DA ESPECIE, EM PERFEITO ESTADO DE

DESENVOLVIMENTO.

400

59

REPOT}IO BRANCO. KG

0 produto deverá estar de acordo com a NTA 13 (Decreto 12.486 de 201fifi8\ a qual estabelece Classificação

EXTRA: otinn qualidade; sem defeito; folhas verdes sem traços de descoloração; intacta; Íirmê ê bêm

desenvolvida, fresco, apresentando tamanho e colonção uniÍonnes; sem deformações, danos, substâncias

estranhas ou presença de organismos üvos, sem lesoes Íisicas e/ou mecânicas, nem perfunações, cortes e folhas

intemas meladas. Deverá ser do grupo verde, com formato de cabeça redondo. Deverá atender os padrões

microbiologicos da RDC n" 12, &02101101da Anvisa, lnstruçâo Nomutiva Conjunta SARC/ANVISAúINMETRO n"

9, e n111102, e Lei no9972 dê 25/0í00 - ANVISA. No momento & entrega, deverão ser retiradas as folhas

excedentes, restando apenas as folhas que formam a cabeça.

2.900

60

REPO|I|O ROXO - KG

Rep,olho Roxo Liso: O produto deveÉ estar de acordo com a ClassiÍicação EXTRA: otima qualidade; sern defeito;

folhas roxas sern traços de descoloraSo; intacta; Íirme e bern desenvolvida, fresco, apresentando tamanho e

colora$o uniÍormes; sem deÍormações, danos, substâncias estranhas ou presênça de organismos vivos, sem

lesões fisicas e/ou mecânicas, nem peíurações, cortes e folhas inlernas meladas. Deverá ser do grupo roxo, com

folha lisa e formato de cabeça redondo. Deverá atender os padróes microbidogicos da RDC n' 12, de 0201/01 da

Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISIúINMETRO no 9, de fl11rc2, e Lei no9972 de 25/0100 -
ANVISA No momento da entrega, deveÉo ser retiradas as folhas excedentes, restando apenas as Ídhas que

formam a cabeça.

1.200
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SALSA

700

62

TANGERINA PONKAN. KG
Tangenna Ponkan: O produto deverá estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 20/10178) a qral
estabelece Classificação EXTM: otima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração
uniforme, com polpa e casca Íirmes e intactas, sem
manchas ou defeitos, nem danos Íísicos e/ou mecânicos, ser originário de plantas sadias, destinado ao consumo
"in natura", estar Íresca.
Pertencer às classes 62 a70 (calibre entre 62 e74 mm); livre de sujidades, parasitas e larvas; devendo ser bem
desenvolvida e madura, com suco. Deverá atender os padrões mioobiológicos da RDC n' '12, de 02/0'l/01 da
Anvisa, lnstruçâo Normativa Conjunta
SARC/ANVISflINMEIRO no 9, de 12111102, e Lei no9972 de 2í0S00 -ANVISA.

1.900

TOMATE CARMEN - LONGAVIDA
ClassiÍicação EXTRA: otima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suÍicientemente desenvolüdo; com
polpa intacta e limpa; sem

brotos, manchas, bolores ou outros deÍeitos que possam alterar sua aparência, livre de tena aderente à casca e
de resíduos de fertilizantes; isento de umidade extema anormal e enfermidades; sem lesões de origem física dou
mecânica (rachaduras, perf urações e

cortes). Acondicionado em caixas plásücas, tamanho máJio. Casca brilhante, vermelha e firme. Sem altenações ou
perfuraçôes.

8.500

64

TOMATE ITALIANO 

' 
SALADETE - KG

ClassiÍicação EXTRA: otima qualidade, com tamanho e coloraçâo uniÍormes; suficientemente desenvolüdo, mm
polpa intacta e limpa, sem

brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência, livre de tena aderente à casca e
de residuos de Íertrlizantes; isento de umidade extema anormal e enfermidades; sem lesões de origem física e/ou
mecânica (nachaduras, perfuraçoes e

cortes). Acondicionado em caixas plásticas, tamanho málio. Casca brilhante, vermelha e Íirme. Sem alterações ou
perfurações.

2.N0

65

TOMATE CEREJA. KG
Classificação EXTRA: ótima qualidade, com tamanho e coloragào uniformes; suficientemente desenvolüdo; com
polpa intacta e limpa; sem
brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência, livre de tena aderente à casca e
de resíduos de Íertilizantes; isento de umidade extema anormal e enÍermidades; sem lesôes de origem Íisica e/ou
mecânica (rachaduras, perfuraçôes e
cortes). Acondicionado em bandejas plásticas 500 gr. Casca brilhante, vermelha e firme, Sem alterações ou
perfuraçôes.

800

66

UVA DE MESA, ESPÉCIE CRIMSON OU VITORIA. KG
Fruta in natura, sem caroço para aplicação alimentar. Caracteristicas gerais: deverá ser procedente de espécimes
vegetais genuÍnos e sãos, serem Írescos, ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e
vanedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, transporte e
conservação em condições adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, nâo
estar danificado por qualquer lesão de origem Íisica ou mecânica que afete a sua aparência. A polpa deverá se
apresentar intacta e firme. Não serão permitidos manchas ou deÍeitos na casca. Embalagem: o produto deverá
estar acondicionado em embalagem plástica, flexivel, atóxica, resistente, transparentes.

1.300

()

Salsa fresca, de primeira, de tamanho e coloraçâo uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade Íirme e
intacta, isenta de parasitas e larvas, material tenoso ê umidade extema anormal, sem danos Íisicos e mecânicos
oriundos do manuseio e trânsportê, acondicionada em embalagem adequada.

63
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67

VAGEM VERDE - KG
VAGEM: Características: Vagem leguminosa capsular, plana, verde e lisa, de tamanho médio, com caracteristicas
integnas e de primeira

qualidade; íresca, limpa, coloração uniÍorme; aroma, cor ê sabor tipicos da espécie; isento de sujidades, insetos,
parasitas, larvas e

corpos estranhos aderiós à srperficie extema. Não deve apresentar q:aisquer lesões de origem Íisica, mecânica
ou biológica. Embalagem plástica contendo etiqueta corn a identiÍicação e peso do produto.

1.300

68

MORANGOS EXIRA
MORANGO: Morango extra in natura de ólima qualidade com sabor, aroma e cor característico do especime. O
produto deve ser sem deÍeitos, bem desenvolvido, apresentar tamanho, cor e conformação uniÍormes. Não serão
permitidos defeitos como: ausência de cálice e sépalas, dano mecânico, podridão, imaturo, deformação grave,
lesão proÍunda, passado; apresentar maturagão tal que lhes permita suportar a manipulação, transporle e
conserva@ em condições adeqmdas para o consumo nrediato e imediato; Não conter substancia tenosa,
sujidades, parasitas, larvas ou corpos estranhos aderentes á superficre da casca; estar isentos de umidade
extema anormal, odor e sabor estnanho: estar livres de residuos de Íerlilizantes; Dêvera' serÍomecido embalados
em bandejas limpas, secas, de material que nao provoque alteracoes intemas e extemas no produto. De acordo
com a Resoluçáo 12t78 CNNPA. Apresentação: embalados em bandeja contendo peso liquido medio total de 250
gmmas. Obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legisla@s.

2s0

69

MORANGOS CONGELAIp
MORANGO: Monango extra CONGELADO de óüma qualidade corn sabor, aroma e cor caracteristico do espÉcime.
0 produto deve ser sem defeitos, bem desenvolvido, apresentar tamanho, cor e conforma$o uniÍormes. Não
serâo permitiós defeitos como: ausência de cálice e sápalas, dano mecânico, podridão, imaturo, deÍormação
gnave, lesáo proÍunda, passado; , transporte e conservação em condiçôes adequadas para o consumo medato e
imediato; Não conter substancia tenosa, sujidades, parasitas, larvas ou corpos estranhos aderentes á superfície
da casca; estar isentos de umidade extema anormal, odor e sabor estranho;'estar livres de residuos de
fertilizantes; Embalagem: saco de polieüleno, pesando 'l Kg, contendo composição nutricional; com data de
validade e lote indelével. O tnansporte deverá ser realizado em ambiente que manlenha a tenperatura de
congelamento minima de -12'C de acordo con a Legislação ügente. Deverá atender os padrôes microbiologicos
da RDC n" 12, de02l01l01da Anvisa, lnsfução Normativa Con;unta SARC/ANVISIVINMEI-RO no 9, de 12t11n2,
Lei n§972 de 2S0í00 - ANVISA. Fabricação: máximo atê 60 dias. Prazo de validade minimo de 6 meses após a
enlrega,

120

70

FEIJAO VERDE. KG
Feijão vede (colhido quando a vagem ainda não está madura) de ótima q.ralidade, debulhado, integro, de colhdta
recêntê; com aspecto, odor, cor e sabor proprio, livre de insetos, parasitas, laruas, material tenoso, sujidade ou
corpos estnanhos, com grau & maturação adequado pam o consumo, sem sinais de germinação ou residuos de
fertilizante ou outas substâncias químicas. Embalados em sacos plásticos transparentes corn peso líqüdo de 01
Kg.

CHICORIA.DO.PAÍúoÚ COENÍMO
Folhosa, in natura, aromática com aroma característico de "coentro", de boa qualidade. Espécie Eryngium
foetidum, produto Íresco, limpo, tenro e hidratado (não murcho), com Íolhas integras e verdes (sem Íolhas
amareladas). lsento de queimaduras por sol ou porfrio, isento de podridáo e de sujidades, bem desenvolüdo,
isentos de cheiro dou sabor anormais, de insetos, bolores e/ou panasitas e bem como de danos por estes
provocados.

600

71 250

72

MAXXE
Produto in natura, de 1u qualidade, isento de Íungos e sujidade, isento de toda e qualquer evidência de
decomposição, de coloração verde (não amarelado). Deverá ser transpoúados êm carros higienizados em
temperatura ambiente. Acondioonados em sacos plásücos transparentes de primeiro uso,

300
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KlW -KG
Fruta de casca maÍTom aveludada, podendo apresentar polpa verde ou amarela a depender da es6Écie, de 1'
qualidade, in natuna, grau médio ê mafuração. A Íruta deve apresentar casca íntegr:a, sem lesões de origem
fistca e mecânica. DeveÉ sertransportados em canos higienizados em têÍrperatura ambÍente. Acondcionados
sm secos flásücos transparentes de primeiro uso.

120
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JAMBÚ
Folhosa, in natura, bem desenvolvida, mm Íolhas verdes (sem Íolhas amareladas), sem indícios de germinação,

sem danos físicos e mecânicos onundos do manuseio e transporte, isento de toda e qualquer evrdência de
decomposiçâ0, com caracterisüca marcante de dormência na mucosa da boca, espécie Spilanthes Oleracea L.

Produto própno para consumo humano.

600

2. JustiÍhdiva da quisição do bem ou;
Justificdiva da contratação & serviço, considerando o planeiamento estratégico, se for o

a A demanda solicitada se faz necessária em viÉude das necessidades anual do Setor

de Nutrição para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES INTERNADOS E

SERVIDORES HOSPITAL, em que observa aumento da demanda nos últimos meses,

em relação aos meses do ano anterior. A demanda são para atender aos Cardápios de

Refeições (Almoço e Jantar) e de Lanches e suas particulariciades, respeitando a cultura e crenças

dos pacientes diariamente ammpanhados pela Divisão de Nutrigã0, que realizam a terapia nutricional

com principais objetivos: prevenir e tratar doenças; bem como o Cardápio de Refeiçoes e Lanches

dos SERVIDORES do HOSPITAL (plantonistas, administraüvos e internos), justificando o aumsnto

pelas contrataçÕes extras realizadas devido ao aumento da demanda dos serviços aos usuários bem

como adequação das 30 horas no quadro de servidores, sêndo que todos que mantêm sua

permanência ininterrupta dentro do Hospital Municipal Daniel Gonçalves (12 a 24 horas), devem ser

atendidos conforme o PAT - Programa de Alimentação do Trabalhador (instituido pela Lei 6.321

desde 1976), respeitando a necessidade e particularidade do público alvo, visando desta maneira
garantir o aporte nuticional dos trabalhadores durante sua permanência no plantão para atendimento

aos usuários internos e externos, e promovendo sua saúde e prevenindo as doenças prolissionals.

Alguns itens especiais sâo necessários para atender as necessidades nutricionais e de tratamento

dietoterápico de pacientes com suas particularidades, além dos cardápios temáticos para servidores

e pacientes do HMDG em a@es e datas cornemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das

Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul,

aniversariantes do mês, dia mundial da saúde, feriados, Ceia ds Natal e Ceia Ano Novo e entre

outros. Outro ponto a ser ressaltado é a cultura regional, em que deve ser respeitada, o municipio

acolhe muitas familias de outros estados, todos mm culturas diferentes, como mineira, paraense,

baiana, nordestina, entre outras:

1. Morango exba: item usado na elaboraçáo de montagem da mesa de frutas da Ceia de Natal e

Ceia de Ano Novo (servidores e pacientes), e elaboraçâo de sobremesas e bolos confeitados para

datas especiais conforme cardápios temáticos;

2. Morango congelado: item usado na elaboração de geleias, cremes e smoothies para servir em

dietas especiais conforme o cardápio de pacientes diabéticos e hipertensos para melhorar a

aceitação e promover o ganho de peso e melhora do estaoo nutricional de pacientes debilitados;

3. Kiwi: item usado na elaboração de montagem da mesa de frutas da Ceia de Natal e Ceia de Ano

Novo (servidores e pacientes), e elaboragão de sobremesas e bolos conÍeitados para datas especiais

a
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conforme cardápios temáticos;

Deverá ser entregue semanalmente todas as segundas-feiras e quintas-feiras, conforme Cronograma

de Enfega do Setor de Nutriçã0.

Assinatura:

Assinatura:

HMDGgala
NomelSetor:

Nomelsetor, 4Nll I

NutnÉoCoilrd

H}I4 D

Eric
0ireÉo

armazenamento do bem, com localadequado para guardá-lo)

LocaUData: Canaã dos Carajás (PA),1311212023

ç19

§o

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo da NF, bem como

Port.

em

GP

6. Aptuqft ,,âircção Geral
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DoCUMENTO DE FoRMALTZAçÃo DE DEMANDA. DFD

Setor Requisitante: Setor de Nutrição - HMDG

Responsável pela Demanda: Mariana Santos Coneia

E.mai h hmdgsnd@saudecanaadoscarajas.pa.gov.br TeleÍone: 94 99í 68-1294

Aquisição de Bens
Aquisição de materiais

Contratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentÍcios, grupo de Embutidos, para suprir as necessidades

nuüicionais dos comensais do Hospital Municipal Daniel Gonçalves, estado do Pará.

X

BACON EXTRA, TERMOFORMATD, TABLETE, RESFRIADO, KG
Produto de pnmeira qualidade, êfumado, corn no mínimo 3096 de came suína, padronizado, embalaós
termoformado de Íilme impresso , 2. Caracteristicas organolépticas:Aspecto prçrio de cada espÉcie, não
arnolecido e nem pegajoso. Cor propna de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro próprio; Sabor
proprio. 3. Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade, cryovac
termoformada, atoxica, resistente, transparente, com úulo impresso de acordo com a legislaçáo vigente com
peso liquido de 250 a 500 gr de produto. Embalagem secundána: caixa de papelão ondulado, reÍorçado

constituida por tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e as condiçoes de

estocagem congelada. 4. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislaçâo vigente. No rotulo
da embalagem deverâo estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: 1) Declarar marca;

2) Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente regrslro no SIF/DIPOA 3) ldentiÍicação completa

do produto. 4)Data de Íabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo; 5) Tempenatura de

estocagem, armazenamento e conservaçâo; 6) Peso liquido; 7)Condições oe armazenamento. MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlD, DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO

MtNtsrERto DA AGRTCULTURA, DTPOA No 304 DE 22nq% E Noí45 DE2AO4n8, TESOLUÇÃO DA ANVTSA

N"105 DE í9/05/99 .PACOTE 250 a 500 gr. Validade à vencer no minimo 3 meses contados da entrega,
RESFRIADO.

800

LINGUICA. TIPO TOSCANA DE CHURRASCO, KG

CARNE SUíNA, GORDURA SUiNA, AGUA, SAL, PROTEíNA VEGETAL, AÇUCAR, REGUI.ADOR DE ACIDEZ

LACTATo DE SoD|O CONSERVADORES NTTRTTO E NTTRATo DE SOD|o, REALÇADOR DE SABOR
GLUTAMATO MONOSSODICO, ANTIOXIDANTE ACIDO ASCORBICO E CORANTE NATURAL. COM ASPECTO
NORMAL, FIRME, SEM UMIDADE, INSENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, MANTIDA EM

TEMPERATURA E REFRIGERACÂO ADEaUADA. 2. Caracteristicas organolépticas:Aspecto póprio de cada

espécie, não amolecido e nem pegajoso. Cor própna de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro proprio;

Sabor póprio. 3. Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade, cryovac
termoformada, atoxica, resistente, transparente, com rotulo impresso de acordo com a legislaçâo vigente com
peso liquido de 5 kg de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reÍorçado constituida por
tampa e fundo envoltos em Íilme de PVC termoencolhivel, resistente ao impacto e as condiçôes de estocagem

congelada. 4. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da
embalagem deveráo estar impressos de Íorma clara e indelével as seguintes inÍormações: 1) Declarar marca',2)

Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SiF/DIPOA; 3) ldentiíicação competa do
produto. 4)Data de Íabricação, prazo de validade e prÍzo máxiÍxo para consumo; 5) Temperatura de estocagem,

armazenamento Peso de MARCASamiazenamento. CARIMBOSE6)conservaçã0, líquido; 7)Condiçôes
DE COMACORDO POAS ASRTARI MIDO N STÉ oRI DAno daMinistériosOFICIAI de

1.0002

t
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ITEtr. DESCruçÃO CoUPLETA
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AGRICULTURA, DIPOA No 304 DE 2A04p6 E N0145 DE22t04t98, TESOLUÇÃO DAANVTSA N"105 DE 1905/99.
PACOTE 5 KG. Validade à vencer no minimo 3 meses contados da entrega, CONGELADA (abaixo de.1?C).

3

CHARQUE, KG

Came de charque tipo danteira de 1', embalado à vácuo com validade, ponta de agulha, não deve apresentar
odor de ranço, nem depositos de liquido na embalagem primária, devendo se apresentar em perfato estado de
conservação. Aqecto: bloco de consistência Íirme, Cor: característica, Cheiro: canacteristico, Sôor:
camcteristico. Ausência de sujidades, panasitos e larvas. 2. Caracteristicas organolépticas:Aspecto próprio de

I cada espécie, não amolecido e nem pegajoso. Cor pnopria de cada espérie, sem manchas esverdeadas; Cheiro

I Orónrio; Sabor próprio. 3 Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade,

I cryovac termoformada, atóxica, resistente, transparente, com rotulo impresso de acordo com a legislagão vigente

I com peso líquido de 500 GR de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reforçado

I constituida por tampa e fundo envoltos em Íilme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e as condições de

I estocagem congelada com capacidade para três pacotes e peso líquido total 500 gr de produto. 4. Rotulagem: o
produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação ügente. No ótulo da embalagem deverão estar impressos
de forma clara e indelével as seguintes informaçoes: 1) Declarar marca; 2) Nome e enderEo do abatedouro,
constando obrigatoriamente registro no SIFDIPOA 3) ldentiÍicaçáo completa do produto. 4) Data de fabricaçã0,
prazo de validade e prazo máximo pam consumo; 5) Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;
6) Peso liquido; 7)Condiçoes de armazenamento. MARCAS E CARI[/BOS OFICIAIS de registro no Ministéno da
Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA N'304 DE

22104196 E No145 DE22104198, TESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE 19/05/99 PACOTE 500 GR. Vatidade à
venceÍ no mínimo 3 meses contados da entrega, RESFRIADA.

W
Descrição : Produto cámeo industrializado, de boa qualidade, defumada,obtido da emulsão de came de uma ou
mais espéoes & animais de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos embutrdo em envdtório natural
ou aúficial ou procêsso de extrusâo e submetido a um processo târnico adequado. Será tolerada a adiçâo de
pequenas quantidades de água, amido, soja e corantes naturais. b) lngredientes: paleta, toucinho, água, sal,

maltodextrina, extnto de anoz fermentado, pimenta calabresa, regulador de acidez, lactato de sodio (lNS 325),

antioxidante eritorbato de sodio (lNS 316), aroma natural de pimenta preta, conservadores: Nitrato de Sódio (lNS

251)e Corante Natural Carmim (lNS 120) 2. Características organolépticas:Aspecto proprio de cada espécie, não
amolecido e nem pegqoso. Cor propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro próprio; Sabor
proprio. 3. Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade, cryovac
termoformada, atoxica, resistente, transparente, mm rotulo impresso Ce acoró com a legislação vigente mm
peso liquido de 2,5 kg de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reÍorçado consútuida por
tampa e Íundo envoltos em Íilme de Pr/C termoencolhivel, resistente ao impacto e as condi@es de estocagem
congelada com capacidade para três pacotes e peso liquido total ê 5 a 10 kg de produto. 4. Rotulagem: o produto

deverá ser rotulado de acordo com a legislaçâo vigente. No rotulo da embalagem deveráo estar impressos de
Íorma clana e indelével as seguintes inÍormações: 1) Declarar marca; 2) Nome e endereço do abatedouro,
constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) ldentiÍicação completa do produto. 4)Data de f$ricação,
prazo de validade e prazo maximo parEl consumo; S)Temperatura de estocagem, armazênamento e conserva$o;
6) Peso líquido; 7)Condições de armazenanento. MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da
Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE
22104196 E N"l45 )822t04t98, TESOLUÇÃO DA ANVISA No105 DE 19/05/99. PACOTE 2,5 KG. Vatidade a
vencer de no mlnimo 3 meses contados da entrega.

800

4 't.500

5

PRESUNTO, KG
Presunto cozido sem gordura fatiado e peça. Resfriado 1. DESCRIÇÃO: Came de pemil suino cozda, faüada e
resfriado. Textura macia, suavemente temperada e coloração rosada. Sená tolenada a adição de pequenas
quantidades de água, amido, soja e corantes naturais. O presunto deverá ser preparado com cames suinas em
peíeito estado de conservação, não sendo permitida a substituiçào por came bovina e nem o emprego ê cames
e gorduras provenientes de animais eqüinos, caninos e Ídinos. A porcentagem de água úo deveÉ ultrapassar
10% (dez por cento) em peso, Devendo estar reÍrigerado. lngrcdientes: came suina,água, sal, poteina isolada de
soja, açúcar, estabilizante polifosÍato de sodio (eçessante caÍragena (lNS 407), antioÍdante eritorbato de sodo
(lNS 316), realgador de sabor glutamato monossodco (lNS 621) e conservador nitrito de sódio (lNS 250).2.
Caracteristicas organolêpticas: Aspecto proprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso; cor propria de
cada espécie, sem manchas esverdeadas; cheiro proprio; sabor proprio. 3. Embalagem e peso: A embalagem

2 000
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original deve ser a vácuo e saco flástico transparente e atoxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a

integndade do produto até o momento do consumo, acondicionados em caixas lacradas A enbalagem deve conter
extêmâmentê os dados de identiÍicação, procedência, inÍormaçoes nutricionais, número de lote, quanüdade do
prodlo, nwnero do registro no Ministério da Agricultura/SlF/DIPOA e caiirnbo de inspeção do SlF, Deverá atender
as especificações tócnicas da poíaria no 369 de 04/09/1997 do Ministório da agricultura e do Abastecimento e do
Regulamento da lnspeçáo lndustriale Sanitária de produtos de onçm animal. Validade mínima de 90 dias,

Embalagem mâlia 1 Kg 4. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No
rótulo da embalagem deverão estar impressos de Íorma clara e indelével as seguintes informações: . Nome e
endereço do fabricante, constando obrigatoriamente regisho no SlF. , ldenlificação completa do produto,

constando inclusivo a marca; ' data de Íabricaçâo, prazo de validade e prazo máximo para consumo; temperatura
de estocagem, armazenamento e conservação; peso liquió, condições de armazenamento. Bana 3,5 kg.
Validade a vencer de no mínimo 3 meses contados da entrega.

6

SALSICHA HOT.DOG, KG
SALSICHA BOVINA E OU SUiNA, RESFRIADA. 1. Descrição: Produto cámeo indusfializaó, obtido da emulsão

de came de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta) embutido em envoltório natural

ou artificial ou processo de extrusão e submetido a um processo termico adequado. Será tolerada a adição de
pequenas quantidades de água, amido, soja e corantes naturais. A salsicha deverá ser rmazenada e entregue à
tempêratura de até 10"C (dez graus centígrados ) ou infenor e transportada em condi@s que preservêm a
qualidade e as caracteristicas do alimento congelado. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente,

2 Caracteristicas do Produto. 2.1. Gerais: a salsicha deverá ser preparada com cames e toucinhos em perÍeito

estado de conservaçâo, não sendo permitida a sústituição de toucinho por gorduras bovinas e nem o emprego ê
cames e gorduras provenientes de animais eqüinos, caninos e Íelinos. A porcentagem de água ou gelo não deverá
ultrapassar 10016 (dez por cento) êm peso. O produto nâo deverá apresentar superÍicie úmida, pegalosa, exstdato,
liquido em partes fláodas ou de consistrància anormal, com indicios de fermentação pútrida. Não será tolerada a
presença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração senr uniformidade. O peso unitário ê cada
gomo deverá ser de 40 a 50 gramas. 2.2. Organolçticas antes e após a cocção: Aspecto, cor, odor, sabor,
consistência e têxtura caractêristicas, sem manchas pardas ou esverdeadas. 2.3. FisicoQuimicas: -Amido:
máximo de2,0o/o p/p; -Carboidratos tolais: máximo de7,0o/o f,p (somatória de amido mâimo e açúcares totais); -

Carboidratos totais: máximo &7,00/o flp (somatoria de amido máximo e açúcares totais); Umidade: máximo de
65,0% p/p;l -Gordura: máximo de20,0o/o p/p; -Proteína: mínimo de12,0oh p/p; -Cloreto de soclo: máximo &2,0olo
plp 2 4 Microbiológicas: -Coliformes 45" c/g .... ..... máximo 10'(critico); - Estafilococcus Coagulase postiva/g
.......... máximo 10'(critico); -Clostridium SulÍito Redutor a 46' C ..........máximo 1O'? (crítico); -Salmonella

sp259.........ausência (critico) 2.5. Microscopicas: Ausência de matérias orejudiciais à saúde humana, sujidades,
parasitos e larvas, tecidos inferiores (ossos, peles, aponevroses e cartilagens),elementos histológicos estranhos
ao produto. 2.6. PESQUISAS: -Nitrito .....,... máÍmo de 0,015 dl 00S - expresso em nitrito de sódio (critico); -

Nitrato ........ máximo de 0,030 gI00g - exprêsso em nitrito de sodio (crítico); -Corantes artiÍlciais ........ausência
(critico) 3. Embalagem: A embalagem primária do produto deveÉ ser a vácuo, atóxica, transparente e lacrado,
resistente ao hansporte e armazênamento, contendo peso liquido máximo de 3,0 kg (três quilogramas) por

embalagem. A embalagem deverá apresentar o produto de forma ordenada e paralela, a Íim de eütar quebra ou
deíormaçáo. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reÍorçada conslituida por tampa e
fundo, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva,
resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garanür:do a integridade do prodúo durante o
trançorle ou arÍnazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de vdidade. Será
considerada impópria e será recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto à
contamina$o e/ou deterioração. 4. Rotulagem: o produto deveÉ ser rotulado de acordo com a legislação vigente.
No rotulo da embalagem deveráo estar tmpressos de forma clara e indelével as seguintes informaçoes: 1) Declarar
marca; 2) Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA, MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlR, DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO
MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE 22t04t96 E N"145 DE2AO4198, TESOLUÇÃO DA ANVTSA
No'|05 DE 19/05/99; 3) ldentificação completa do produto 4)Data de fabricaçáo, prazo de validade e prazo maximo
para consumo; S)Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação; 6) Peso liquido; 7) Condições de
armazenamento . Embalagem de 3 kg em sistema a vácuo, Validade à vencer no minimo 3 meses contados
da entrega, RESFRIADA

600

ísc



ESTADo Do PARA

PnereruRa Mumcpt oe Cenm oos Canntas
SecRererua MutrcrplL SAUDE

\-,

estratógico, se for o caso

a

a

A demanda solicitada se faz necessária em virtude das necessidades anual e aumento

do consumo do setor de Nutrição para atender ao público alvo: SERVIDORES D0
HOSPITAL (PLANTONISTAS E ADMINISTRATIVOS), em que se observa aumento nos

últimos meses, em relação aos meses do ano anterior. A demanda será para atender aos

cardápios de Lanches e Refeições de Servidores (plantonistas, administrativos e internos),

respeitando a cultura da região, crenças e suas particularidades.

A solicitaçâo é justificada por causa do aumento das contratações extras de servidores

realizadas deúdo ao aumento da demanda dos serviços aos usuários bem como adequação

das 30 horas no quadro de servidores, em que todos'que mantêm sua permanência ininterrupta

dentro do Hospital Municipal Daniel Gonçalves (12 a 24 horas), deve ser atendido conforme o PAT -
Programa de Alimentação do Trabalhador (instituído pela Lei 6.321 desde 1976) que atualmente,

preconiza a oferta de 600 a 800 kcal em refei@es grandes, e conforme a necessidade nutricional do
público alvo, visando desta maneira garantir o apofte nutricional dos trabalhadores durante sua
permanência no plantão para atendimento aos usuános internos e externos, e promovendo sua
saúde e prevenindo as doenças profrsslbnais.

Alguns itens especais solicilados se Íaz necessário para atender a cardápios temálicos para os

servidores do HMDG em açôes e datas comemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das

Mães, Dia dos Pais, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro fuul, aniversariantes do mês, dia

mundial da saúde, feriados, Ceia de Natal e Ceia Ano Novo e entre outros, Outro ponto a ser

ressaltado é a cultura regional, em que deve ser respeitada, o municipio acolhe muitas familias de

oukos estados, todos com culturas diferentes, como mineira, paraense, baiana, nordestina, entre

outras:

1. Bacon: item usado na elaboração de farofas, recheios e pratos tipicos como feijoada, conforme o

cardápio mensal servido somente aos servidores do HMDG.

3. D*a&*eida para a entrêga

Deverá ser entegue quinzenalmente, todas as quartas-feiras, conforne o Cronograma de Entega do
Setor de Nufição.

4. lndica$o dos membrcs

NomelSetor:

NomelSúr:
. Sren-aeziqNDlàü'oe

Gon
RoOngUescnaMana

HMOG

Eric â- .^
DiG6oAr,;,,,,,

Baia

Assinatura:

1.

DG Assinatura:

4q\

a
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armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo).

LocaUData: Canaã dos Carajás (PA),13n42023
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nto/ateste da NF, bem como(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo
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DoCUMENTO DE FoRMALIZAçÃo DE DEMANDA - DFD

Setor Requisitante: Setor de Nutrigão - HMDG

Responsável pela Demanda: Mariana Santos Coneia

E-mail: h mdgsnd@saudecanaadoscarajas.pa.gov.br Telefone: 94 99168-í 294

Aquisição de Bens
Aquisição de materiais

Contratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Prohínas, para suprir as necessidades de

produção para os comensais do Hospita! Municipal Daniel Gongalves, estado do Pará.

X

1.3001

CARNE BOVINA . TIPO MÚDO, BUCHO, KG

CONGELADA, EMBALADA A VACU0, com no máximo 10% de sebo, gordura, isento de

adiüvos ou substâncias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas
características naturais (fisicas, quimicas e rganolépticas) COR, CHEIR0 E SABOR

PROPRIO, ISENTA DE MANCHAS ESCURAS 0U ESVERDEADA. 2. Produto com
prazo de validade : 10 meses a contar da data de fabricaçã0. Condções de armazenamento e

conservação: Embalagem fechada: - 12'C a - 180 C . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de

polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atoxico, aprovado para contato

direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com

selagem a quente na base e na boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado

resistente ao transporte e armazenamento, Embalagem secundária - Caixa de papelão

ondulada reÍorçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas

superiores e inferiores lacradas com Íita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento

recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem

congelada, garanündo a integridade do produto durante o seu periodo de validade. 4,

ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lns[ução Normativa no22, de24111105 -

Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministêrio da
Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil), Nos rotulos das embalagens (primária e

secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelêvel, as seguintes inform4Ões:
't.denominação de venda do produto (norne do produto e marca); 2.identificação da origem
(nome e endereço do Íabricante, e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do iote; 4.lista de ingredientes (na

embalagem primária), inclusive os adiüvos (função principal, nome completo ou número INS),

caso utilizados; S.conteúdo liquido; 6.condições de armazenamento; T.condições de
armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária;

B.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carirnbo Co Serviço de lnspeção

Federal- SIF registro no Ministêrio da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS

DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE22104196 E N0145 DE22IO4I98,
TESOLUÇÃO DA ANVTSA N'105 DE 19/05/99 E ou SrE. ENVTAR AMoSTRA PARA ANALISE,

ffi9
.!
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APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TÉCNCO DA
EMPRESA. CAIXA DE ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

2

CARNE BOVINA 2' - ( Músculo, Paleta, Peixinho, Acém, Fraldinha, Capa de Íilé, Cupim),
KG,
CONGELADA, EI\4BALADA A VACUO, máximo 5% de gordura, máximo 3% de aponevroses,
isento de adiüvos ou substâncias estanhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem
suas caracteristicas naturais (flsicas, químicas e rganolêpticas) COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIO, ISENTA DE MANCHAS ESCURAS OU ESVERDEADA. 2. PToduto com
prazo de validade : 10 meses a contar da data de fabricação, Condições de armazenamento e
conservação: Embalagem fechada: - 12 C a - 180 C . 3. EMBA.LAGEM: Primária: saco de
polietileno de atta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato
direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com
selagem a quente na base e na boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado
resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão

ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas
superbres e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhanento
recomendado, resistentes a danos durante o fansporte, impacto e às condiçÕes de estocagem
congelada, garanündo a integridade do produto durante o seu período de validade. 4.

ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 -

Regulamento Têcnico para Rotulagem de Produto de ftigem Animal Embalado - Ministêrio da
Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e
secundária), deverão estar impressas, de Íorma clara e indelével, as seguintes inform4Ões:
l,denominaçáo de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem
(nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira'); 3.data de fabricação e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e númerc do lote; 4.lista de ingredientes (na

embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS),

caso uülizados; S.conteúdo liquido; 6.condições de armazenamento; T.condições de
armazenarento e prazo máximo para consumo apos a abertura da embalagem primária;

S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção
Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF) E OU SlE, DE ACORDO COM AS
PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA I'J" 304 DE22104196 E N'145 DE
22l04l98,rES0LUÇÂO DAANVISA N"105 DE 19/05/99. ENVTAR AMOSTRA PARAANAL|SE,
APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA
EMPRESA.CAIXA DE ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

20.000
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CARNE BOVINA DE í', ( Patinho, Filé Mignon, Coxão Mole, Gontra filê, Alcatra, Lagarto,
Picanha, Coxão Duro/Chá Fora), KG

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, magra contendo máximo de 4o/o de gordura, isento de
adiüvos ou substâncias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas naturais (flsicas, quimicas e rganolépticas) COR, CHEIR0 E SABOR
PROPRIO, ISENTA DE MANCHAS ESCURAS OU ESVERDEADA, 2. Produto com
prazo de validade : 10 meses a contar da data de fabricaçã0. Condições de armazenamento e
conservação: Embalagem fechada: - 18o C ou inÍerior . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de
polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato
direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com
selagem a quente na base e na boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado
resistente ao transporte e armazenamento, Embalagem secundária - Caixa de papelão

ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas
superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento
recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condiçÕes de estocagem
congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu período de validade. 4.
ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 -

Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministêrio da
Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e
secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações:
l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem
(nome e endereço do Íabricante, e a expressão "lndúsÍia Brasileira"); 3.data de fabricação e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e núrnero do lote; 4.lista de ingredientes (na

embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS),

caso uülizados; S.conteúdo liquido; 6.condições de armazenamento; T.condiçôes de
armazenaÍnento e prazo máximo para consumo apos a abertura da embalagem primária;

S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção
Federal- SIF regisÍo no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS
DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE2UA4N6 E N"145 DE22IO4I}8,
TESOLUÇÃo DAANVTSA N'105 DE 19/05/99. ENVTAR AMOSTRA PARAANAL|SE,
APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA
EMPRESA. ENVIAR AMOSTRA PARAANALISE, APRESENTAR FICHATECNICA
ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA, CAIXA DE ATE 30 KG COM
EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

1.200
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COSTELA BOVINA, MAGRA, KG,
CONGELADA, EMBALADA A VACUO, Carne bovina de ?, limpa, sem sebo, nervo e pouca
gordura, proveniente de corte apropriado de carcaça bovina, isento de aditivos ou substâncias
esÍanhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracterísücas naturais
(fisicas, químicas e rganolépticas). COR, CHEIR0 E SABOR PROPR|O, ISENTA DE
IIANCHAS ESCURAS 0U ESVERDEADA.2, Produto com prazo de validade: 10 rneses a
contar da data de fabricação. Condições de armazenanrento e conservação: Embalagem
fechada: - 18o C ou inferior. 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo
com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na
boca,sem perfuraçÕes e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao tansporte e
armazenarTrcnto. Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao
impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos
durante o fansporte, impacto e às condiçôes de estocagem congelada, garanündo a
integridade do produto durante o seu periodo de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o
regulamento vigente (lnsfução Normaüva no22, de24111105 - Regulamento Têcnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e
Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: l.denominação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.idenüficação da origem (nome e endereço do fabricante,
e a expressão 

-lndústria 
Brasileira'); 3.data de fabricaçfu e prazo ou data de validade ou data

de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os
adilivos (Íunção principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo liquido;
6.condições de armazenamento; T.condições de armazenamento e prazo máximo para
consumo apÓs a abertura da embalagem primária;S.empilhamento máximo (na embalagem
secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeçâo Federal- SIF registro no Ministêrio da
Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0 MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DtpoA No 304 DE22t04196 E N"145 DE22t04t98, TESOLUÇÃo DAANVTSA N'105 DE
1 9/05/99. ENVIAR AM OSTRA PARA ANALIS E, APRES ENTAR FI CHA TÉCNrcA ASSI NADA
PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA. ENVIAR AMOSTRA PARA ANAUSE,
APRESENTAR FICHA TECNICAASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA
EMPRESA. CAIXA DE ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

1.000
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FIGADO BOVINO, KG,

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, limpo, aspecto: proprio da espécie, nâo amolecido nem
pegajoso, cor: própria da espêcie (vermelha brilhante ou púrpura), isento de aditivos ou
substâncias esfanhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (Íisicas, quimicas e rganolépticas)COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, ISENTA
DE MANCHAS ESCURAS 0U ESVERDEADA. 2. Produto com prazo de validade: 10

meses a contar da data de fabricaçã0, CondiçÕes de armazenamento e conservação:
Embalagem fechada: - 12o C a -18o C . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta
densidade mulücamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos
de acordo com a resolução 105199 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e
na boca,sem perfuraçoes e vazamentos, peíeitamente lacrado resistente ao transporte e
armazenaÍnento. Embalagem secundária - Caixa de papelâo ondulada reforçado resistente ao
impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos
durante o fansporte, impacto e às condições de estocagern congelada, garantindo a
integridade do produto durante o seu periodo de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o
regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de24111105 - Regulamento Têcnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministêrio da Agricultura, Pecuária e
Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: l.denorninação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.identiÍicação da origem (nome e endereço do fabrbante,
e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data
de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na ernbalagem primária), inclusive os
adiüvos (funçâo principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo liquido;
6.condições de armazenamento; T.condiçôes de armazenamento e prazo máximo para
consumo após a abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem
secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF i'egistro no Ministêrio da
Agricultura (SlF) E 0U SlE, DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA
AGRTCULTURA, D|PoA No 304 DE22t04t96 E N0145 D822t04t98, TESoLUÇÃO DA ANVTSA
N"105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARAANALISE, APRESENTAR FICHATECNICA
ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA. ENVIAR AMOSTRA PARA
ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA
EMPRESA. CAIXA DE ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

3.700
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RABADA BoV,lNA (CARNE BoV|NA), Kc,
CONGELADA, EMBALADA A VACUO, isento de aditivos ou substâncias estranhas que sejam
imprÓprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (flsicas, químicas e
rsanolépticas)cOR, cHElRO E SABOR PROPRIO, ISENTA DE MANCHAS
ESCURAS 0U ESVERDEADA. 2. Produto com prazo de validade : 12 meses a contar da
data de Íabricaçã0. Condiçôes de armazenamento e conservação: Embalagem fechada: - 1go
ou inferior. C. 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas,
termossoldado, atoxico, aprovado para contato direto corrr alimentos de acordo com a

I 
resoh4ão 105/99 da Anvisa, coloraçâo azul, com selagem a quente na base e na boca,sem

I qerfuraCões e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao fansporte e armazenamento,
Embalagem secundária - Caixa de papeião ondulada reforçado resistente ao impacto e às
condiçÔes de estocagem congelada com abas superiores é inÍeriores lacradas com fita
adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recornendado, resistentes a danos durante o
fansporte, impacto e às condiçÕes de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade, 4. ROfULAGEM: Àplica-se o regulãmento vigente
(lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para Rotula[em de prodüb de
Origem Animal Embalado -lt4inistério da Agricultura, Pecuária e Abastecimeinto, Brasit). Nos

|Ótulos 
das embalagens (primÍia e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e

indelevel as seguintes informações: l.denominação de venda do produto (norne do produto e
marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão ,lndústria

Brasileira"); 3.data de Íabricaçâo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número
do lote; 4.lista de ingredientes-(na embalagem primária), inclusive os adÍtivos (função principal,
nome completo ou número INS), caso uülizados; S.conteúdo líquido; 6.condiçdes áe 

'

armazenamento; T,condições de armazenarlrcnto e prazo rnáximo para consumo após a

lbertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundària);
9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF regisfo no Ministerio dá Agricultura (ÚD f OU
slE, DE AcORDo coM AS poRTARtAS Do MlNtsrERto DA AGRICuLTURA, DlpbA fu. so+
DE2a04lg6 E No145 DE22104198, TESOLUÇÃO DAANVISA No10s DE 19/05/99. ENVTAR
AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA.ENVIAR AMOSTRA pnnÀ Ãr.rÁrrSi. CAtxA DE
ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

2.700
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CARNE SU|NA, (Bisteca suína, Costela Suína, Lombo suíno, Suã e Pernilsuíno
fatiadolinteiro), KG,

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, isento de adiüvos ou substâncias estranhas que sejam
impróprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e
organolépticas). Máximo 10olo de gordura, 2. Produto com prazo de validade : 10 rneses a
contar da data de fabricação. Condições de armazenarnento e conserv4ão: Embalagem
fechada: - 1Bo C ou inferior. 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atoxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo
com a resoluçâo 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na
boca,sem perfuraçÕes e vazamentos, perÍeitamente lacrado resistente ao tansporte e
armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao
impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inÍeriores lacradas
com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos
durante o Íansporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garanündo a
integridade do produto durante o seu periodo de validade. 4. R0TULAGEM: Aplica-se o
regulamento vigente (lnsfução Normaüva no22, de24111105 - Regulamento Técnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e
Abastecimento, Brasil). Nos rôtulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: l.denominação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante,
e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricaçâo e prazo ou data de validade ou data
de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os
aditivos (função principal, nome completo ou número INS), caso uülizados; S.conteúdo líquido;
ô.condiçôes de armazenarnento; T.condiçôes de armazenamento e prazo máximo para

consumo após a abertura da embalaçm primária; S.empilhamento máximo (na embalagem
secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministêrio da
Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0 MINISTERIO DA AGRICULTURA,
D|PoA No 304 DE22t04t96 E N"145 D?22t04t9g, TESoLUÇÃo DAANVTSA N"105 DE
19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA
PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA.

í 0.600
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PETXE EM FtLÉ, ( DoURADA) KG
Peixe DOURADA, EM FILE, de primeira qualidade,limpo, sem couro ou escamas, sem
espinha, peixe congelado, drenado, aspecto branco com carne nobre sem pele, consistente e
sem espinhos. Sem adição de sal e temperos, manipulado em condições higiênicas,
provenientes de animais sadios, abaüdos em Írigorifico sob inspeção veterinária, devendo ser
congelado e transportado a temperatura de - 18oC (dezoito graus centígrados negativos) ou
inferior, Caracterisücas gerais: o produto não deverá apresentar superficie úmida, pegajosa,

exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indicios de fermentação pútrida. c)

Caracterísücas organolépticas: Aspecto branco prôprio da espêcie, não amolecido e nem
pegajoso; Cor propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro póprio; Sabor
proprio. 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polieüleno de alta densidade multicamadas,
termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a
resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem
peíurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento.
Embalagem secundária - Caixa de papelâo ondulada reforçado resistente ao impacto e às

condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com Íita
adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente
(lnsúução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Têcnico pana Rotulagem de Produto de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos
rótulos das embalagens (primáia e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e
indelêvel, as seguintes informações: l.denominação de venda do produto (nome do produto e
marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressâo "lndústria
Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número
do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os adiüvos (função principal,

nome completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo líquido; 6.condições de
armazenamento; T.condições de armazenamento e prazo máximo para consumo apos a
abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária);
9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF regÍsfo no Ministêrio da Agricultura (SlF), DE

ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22t04t96 E N"145 D8 22t04t98, TESOLUÇÃo DAANVTSA N'105 DE'19/05/99. ENVTAR

AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA.. . Validade a vencer de no minimo 6 meses
contados a partir da data de entrega. SENDO TOLERADA A VARAÇÃO DE ATE 12o/o de
AGUA NO PESo LTQUTDO DO PRoDUTO DESCONGET-ADO EM RELAÇÃo AO
PESO CONGELADO, CAIXA ATE 20 KG CCM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 1 KG A 2 KG.
NÃO SERA RECEBIDO PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS INDIVIDUAIS.

9.000
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PETXE EM PoSTA, (FILHoTE, DoURADA 0U PINTADO) Kc
Peixe em posta, de primeira qualidade, congelados drenado, aspecto branco com carne nobre.

Sem adição de sal e temperos, manipulado em condiçÕes higiênicas, provenientes de animais
sadios, abatidos em frigorífico sob inspeção veterinária, devendo ser congelado e fansportado
a temperatura de - 18oC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Caracteristicas
gerais: o produto não deverá apresentar superficie úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas
ou de consistência anormal, com indícios de fermentaçao puüida, c) Caracterisücas
organolêpticas: Aspecto branco próprio da espêcie, não amolecido e nem pegajoso; Cor
própria de cada espêcie, sem manchas esverdeadas; Cheiro próprio; Sabor próprio. 3.

EMBALAGEM: Primária:saco de polieüleno de alta densidade mulücamadas, termossoldado,
atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da
Anvisa, color4ão azul, com selagem a quente na base e na boca,sem perfuraçôes e
vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem
secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de
estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas
adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto
e às condiçoes de estocagem congelada, garanündo a integridade do produto durante o seu
periodo de validade. 4, ROTULAGEM: Aplicase o regulamento vigente (lnsúqão Normativa
no22, de24111105 - Regulamento Técnico para Rohrlagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das
embalagens (primária e secundária), deverâo estar impressas, de Íorma clara e indelêvel, as
seguintes informações: l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca);
2.identiÍcação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira');
3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote;
4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome
completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo liquido; 6.condi@s de armazenamento;
T.condições de armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem
primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de
lnspeção Federal- SIF registo no Ministêrio da Agricultura (SlF) E 0U SlE, DE ACORDO COM
AS PORTARIAS DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE22104196 E N0145
D822t04t98, TESoLUÇÃO DAANVTSA N.105 DE 19/05/99. ENVTAR AMoSTRA PARA
ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA
EMPRESA Validade a vencer de no minimo 3 meses contados a partir da data de enfega.
CAIXA ATE 20 KG COM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 1 KG 2 KG. SENDO TOLERADAA
VARAÇÃO DE ATE 12o/o de AGUA NO PESO LIQUIDO DO PRODUTO
DESCONGELADo EM RELAÇÃo A0 pESoCONGELADO. NÃO SERARECEBTDO
PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS NAS EMBALAGENS IND|VIDUAIS.

2.000
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CoRTE DE FRANGo CoNGELADO (co)(A E SoBRECoXA) KG
Coxa e sobrecoxa de fango, congelado, de boa qualidade, com odor e textura característicos
de um produto de boa qualidade . O produto deverá ser armazenado em temperatura
adequada (inferior a -180C para produtos congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de
polietileno de alta densidade mulücamadas, termossoldado, atoxico, aprovado para contato
direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloraçâo azul, com
selagem a quente na base e na boca,sem perfur4ões e vazamentos, perfeitamente lacrado
resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelâo
ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de estocaçm congelada com abas
superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento
recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condiçÕes de estocagem
congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu periodo de valídade. 4.
ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de24t11105 -
Regulamento Tecnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministêrio da
Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e
secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes inform4ões:
l.denominação de venda do produto (norne do produto e marca); 2.identificação da origem
(nome e endereço do Íabricante, e a expressão'lndústria Brasileira'); 3.data de fabricação e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e número rlo lote; 4.lista de ingredientes (na
embalagem primária), inclusive os adiüvos (função principal, nonre completo ou número INS),
caso uülizados; S.conteúdo liquido; 6.condiçôes de armazenamento; T.condiçôes de
armazenaÍnento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária;
S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); g.carimbo do Serviço de lnspeção
Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PoRTARIAS
DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N'304 DE22104196 E N'145 DE22IO4II8,
rESOI-UÇÃO DAANVISA N"105 DE í9/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARAANALISE,
APRESENTAR FICHA TECNICAASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA
EMPRESA. SENDo ToLERADA A VARTAÇÃo DE ATE 60lo de AGUA NO PESO
LTQUTDO D0 PRODUTo DESCoNGELADO EM RELAÇÃo AO PESO
CONGELADO. CAIXAATE 20 KG COM PACOTES DA EMBÀLAGEM INDIVIDUAL DE 1 A 1,5
KG. Validade a vencer de no mínimo 10 meses contados a partir da enfega. NÃ0 SERA
REGEBIDO PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS INDIVIDUAIS,

4.000
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coRTE DE FRANGo CoNGELADo (CoXTNHA DA ASA) KG
Frango COXINHA DA ASA - CONGELADO, não amolecido, e nem pegajoso, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitas e larvas,
0 produto deverá ser armazenado em temperatura adequada (inferior a -180C para produtos

congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas,
termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a
resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem
perÍurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao tansporte e armazenamento.
Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às

condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recornendado, resistentes a danos durante o
transporte, impacto e às condiçÕes de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade, 4, ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente
(lnstruçâo Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Têcnico paa Rotulagem de Produto de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos

rotulos das embalagens (primâia e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informações: l.denominação de venda do produto (nome do produto e
marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão 

-lndústria

Brasileira"); 3.data de Íabricação e prazo ou data de validadeou data de vencimento e número
do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal,

nome completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo liquido; 6.condições de
armazenamento; T.condições de armazenamento e prazo máximo para consumo apos a
abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária);
9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registo no Ministêrio da Agricultura (SlF), DE
ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE
22t04t96 E N"145 D822104t98, RESOLUÇÃO DAANVTSA N0105 DE 19/05/99. ENVTAR

AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECN|Co DA EMPRESA. SENDo ToLERADA A VARTAÇÃo DE ATE 6%
de AGUA N0 PESO LTQUTDO DO PRODUTO DESCONGELADO EM RELAÇÃO
AO PESO CONGELADO, CAIXAATE 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM
INDIVIDUAL DE 1 A 1,5 KG. Validade a vencer de no mínimo 10 meses contados a partir da
entrega. NÃo SERA RECEB|Do PEÇAS TNTERFOLHADA,'APENAS EM EMBALAGENS
INDIVIDUAIS.

6.800
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coRTES DE FRANGo CoNGEI-ADoS ( HLÉ),
E a carcaça de ave abatida em estabelecimento

KG

sob inspeção oficial e cortado em pedaços,

corno ausência de penas, penugens, perfuraçÕes, coágulos e queimaduras por congelamento.
Sem osso, file, 0 produto deverá ser armazenado em temperatura adequada (inferior a -180C
para produtos congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polieüleno de alta densidade
mulücamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo
com a resolução 105i99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na
boca,sem perfuraçoes e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente m fansporte e
armazenaÍIEnto. Embalagem secundária - Caixa de papelâo ondulada refoçdo resistente ao
impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos
durante o tansporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a
integridade do produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o
regulamento vigente (lnstrução Normaüva no22, de 24111105 - Regulamento Têcnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministêrio da Agricultura, Pecuária e

Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: l.denominação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.idenüficação da origem (nome e endereço do fabricante,
e a expressão'lndústria Brasileira'); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data
de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os
adiüvos (funçâo principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo liquido;
6.condições de armazenamento; T.condiçôes de armazenamento e prazo máximo para
consumo após a abertura da embalapm primária; S,empilhamento máximo (na embalagem
secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspEão Federal- SIF registo no Ministêrio da
Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0 MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DlpoA No 304 DE22t04t96 E N"145 DE22t04t9g, TESOLUÇÃo DA ANVTSA N'105 DE
1 9/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANALIS E, APRESENTAR FI CHA TECNICA ASSI NADA
PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA, SENDO TOLERADA A VARIAÇÃO DE ATE
6% de AGUA N0 PESO LIQUIDO DO PRODUTO DESCONGELADO EM RELAÇÃO
AO PESO CONGELADO, CAIXAATÉ 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM
INDIVIDUAL DE 1 A 1,5 KG. Validade a vencer de no minimo 10 meses contados a partir da
entrega. NÃo SERA RECEBTDO PEÇAS TNTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS
INDIVIDUAIS.

9.600
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coRTES DE FRANGO CoNGELADOS (pElTO), KG
É a carcaça de ave abatida em estabelecimento sob inspeção oficial e cortado em pedaços,

como ausência de penas, penugens, perfuraçôes, coágulos e queimaduras por congelamento.
0 produto deverá ser armazenado em temperatura adequada (inferior a -12oC para produtos

congelados).3. EMBALAGEM: Primária: saco de polielileno de alta densidade multicamadas,
termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a
resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem
perfur4ões e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao fansporte e armazenamento.
Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impach e às

condiçoes de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
fansporte, impacto e às condiçôes de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente
(lnstrução Normaüva no22, de 24111105 - Regulamento Têcnico paa Rotulagem de Produto de
Oígem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos
rótulos das embalagens (primÉria e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e
indelável, as seguintes informações: l.denominação de venda do produto (nome do produto e
marca); 2.identificação da origem (nome e enderEo do fabricante, e a expressão'lndústia
Brasileira'); 3.data de íabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número
do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem prirnária), inclusive os aditivos (função principal,

nome completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo liquido; 6.condições de
armazenaÍnento; T,condições de armazenanrcnto e prazo máximo para consumo apos a
abertura da embalagem primária; Lempilhamento máximo (na embalagem secundária);
9.carimbo do Serviço de lnspEão Federal- SIF regisfo no Ministério da Agricultura (SlF), DE
ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE
22t04196 E No145 DE22t04t98, TESOLUÇÃO DAANVTSA N"105 DE 19/05/99. ENVTAR

AMOSTRA PARA ANAL ISE, APRESENTAR FICHA TECN ICA ASSI NADA PELO

RESPONSAVEL TECN|Co DA EMPRESA. SENDo ToLERADA A VARIAÇÃo DE ATE 6yo
de AGUA N0 PESO LlQUlDo DO PRODUTO DESCONGELADO EM RELAÇÃO
AO PESO CONGELADO. CAIXA ATE 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM
INDIVIDUAL DE I A 1,5 KG. Validade a vencer de no mínimo 10 meses contados a partir da
entrega. NAO SERA RECEBIDO PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS
INDIVIDUAIS.

1.000
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FRANGO INTEIRO, KG

congelado,não temperado, de primeira qualidade, isento de adiüvos ou substâncias estranhas
que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (flsicas,
quimicas e organolepticas). 0 produto deverá ser armazenado em temperatura adequada
(inferior a -180C para produtos congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polieüleno de
alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com

alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente

na base e na boca,sem perfurações e vazamentos, perÍeitamente lacrado resistente ao
transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado
resistente ao impacto e às condições de estocaçm congelada com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado,
resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada,
garantindo a integridade do produto durante o seu periodo de validade. 4, ROTULAGEM:
Aplica-se o regulamento vigente (lnsúução Normativa n022, de 24111105 - Regulamento
Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura,

Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e secundária),
deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: l.denominação
de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço
do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de
validade ou data de vencimento e número do lote; 4,lista de ingredientes (na embalagem
primária), inclusive os aditivos (Íunção principal, nome completo ou número INS), caso
utilizados; S.conteúdo líquido; 6.condições de armazenamento; T,condições de armazenamento
e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária; S.empilhamento
máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF regisfo
no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0 MINISTERIO DA
AGRTCULTURA, D|P0A No 304 DE22t04t96 E N0145 DE22!A4B& TESoLUÇÃO DA ANVTSA

N"105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARAANALISE, APRESENTAR FICHATECNICA
ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA, SENDO TOLERADAA
VARAÇÃO DE ATE 6% de AGUA NO PESo L|QU|DO DO PRODUTO
DESCONGELADO EM RELAÇÃo AO PESo CONGELADo. Vatidade a vencer de no

mínimo 10 meses contados a partir da entrega. CAIXA 20 kg COM EMBALAGEM
INDIVIDUAL MEDIA 2,5 KG.

í 0.000
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PERU OU CHESTER OU FIESTA, KG
Aves, muito semelhantes ao frango, originados de cruzamentos de linhagens especiais com o
objetivo de obter um produto que possuiteores maiores de proteína e menores de gordura,

além de concentrar 70o/o de sua carne no peito e coxas, (ave pesando aproximadamente 4 KG),

marcas igual ou superior a Perdigão ou Sadia, temperado. composição: (Ave, água, sal,
glicose, Estabilizante:TripolifosÍato de Sódio (lNS451i), Aromatizantes: aromas naturais (com

oleo de semente de aipo), Realçador de sabor: Glutamato Monossodico.O produto deverá ser
armazenado em temperatura adequada (inferior a -18oC para produtos congelados). . 3.

EMBALAGETV: Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado,

atoxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da
Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem perfuraçôes e

vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento, Embalagem

secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de

estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com flta adesiva, ambas

adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto

e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu
periodo de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa
no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal

Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das

embalagens (primária e secundária), deverão estar impressas, de Íorma clara e indelêvel, as
seguintes informaçôes: l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca);

2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira');

3,data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote;

4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome

completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6.condições de armazenamento;
T.condições de armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem
primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de

lnspeção Federal- SIF registro no Ministêrio da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE22104196 E N'145 DE

22t04t98, TESOLUÇÃO DA ANVTSA N"105 DE 19/05/99. SENDo ToLERADA A VARTAÇÃO

DE ATE 6% de AGUA N0 PESO LIQUIDO D0 PRODUTO DESCONGELADO EM

RELAÇÃO AO PESO CONGELADO. ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR
FICHATECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA. Validade a

vencer de no mínimo 10 meses contados a partir da entega. CAIXA ATE 20 kg COM

EMBALAGEM INDIVIDUAL MEDIA 4 A 5 KG,

240

2. JusilrTicdiua :da aq uisição
for o caso

A demanda solicitada se faz necessária em úrtude das necessidades e aumento da
produção do setor de Nutrição para atendr ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES

INTERNADOS E SERVIDORES HOSPITAL, em que observa aumento nos últimos

meses, em relaçâo aos meses do ano anterior. A demanda são para atender aos Cardápios

de Refeições (almoço e jantar), Cardápios de Lanches e suas particularidades, respeitando a cultura

e crenças dos pacientes diariamente acompanhados pela Divisão de Nutrigão, que realizam a terapia

nutricional com principais objetivos: prevenir e tratar doenças; bem como a produção da

í(+

a
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alimentação dos SERVIDORES do HOSPITAL (plantonistas, administraüvos e internos),
justificando o aumento pelas contratações extras realizadas devido ao aumento da demanda

dos serviços aos usuários bem como adequação das 30 horas no quadro de servidores, todos
que mantêm sua permanência ininterrupta dentro do Hospital Municipal Daniel Gonçalves (12 a 24

horas), deve ser atendidos conforme o PAT - Programa de Alimentação do Trabalhador (instituído

pela Lei 6.321 desde 1976) que atualmente, preconiza a oferta de 600 a 800 kcal em refeiçôes
grandes, e conforme a necessidade nutricional do público alvo, visando desla maneira garantir o

apofte nutricional dos trabalhadores durante sua pamanência no plantão para atendimento aos

usuártos internos e exÍernos, e promovendo sua saúde e prevenindo as doenças profssionais.

Alguns itens especiais são necessários para atender as necessidades nutricionais e de tratamento

dietoterápico de pacientes com suas particularidades, além dos cardápios temáticos para servidores

e pacientes do HMDG em açoes e datas comemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das

Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do Servidcr, Outubro Rosa, Novembro Azul,

aniversariantes do mês, dia mundial da saúde, feriados, Ceia de Natal e Ceia Ano Novo e entre

outros. Outro ponto a ser ressaltado á a cultura regional, em quê deve ser respeitada, o município

acolhe muitas famílias de oubos estados, todos com culturas diferentes, corno mineira, paraense,

baiana, nordestina, entre outras:

1. Costela bovina magra: item usado na elaboração de cardápios que são oÍerecidos somente aos

servidores, sendo uma proteina de baixo custo, irá balancear os custos do cardápio mensal, alérn de

ser um item de boa aceitaçáo e que faz parte da cultura de muitos servidores que vem de outras

regiões, à exemplo a cozinha mineira;

2. Rabada bovina: item usado na elaboração de cardápios que são oferecidos somente aos

servidores, sendo uma proteina de baixo custo, irá balancear os custos do cardápio mensal, alêm de

ser um item de boa aceitação e que faz parte da mistura de cultura de muitos servidores;

3. Peru ou chester íiesta: item indispensável para atender ao cardápio temático da Ceia de Natal

e Ano Novo de pacientes e servidores, já que é um item que faz parte da tradição de natal de todas

as Íamílias, e por respeito a essa cultura, faz se necessário servir nas Ceias de fim de ano de ambos

os públicos atendidos.

Deverá ser enfegue semanalmente todas as quartas-feiras, conforme o Cronograma de Enfega do

Setor de Nutição.

4. lndicaçãa dos::meÍnbros da equipe de planejamento:

t r," g-l,r1'1§^,LlÍno

1

c.
HMDG

5. Respo:cável pda Demanda

â

Assinatura:NomelSetor:

NomelSetor: Assinatura:

'a

xqg

3. Datadeseiade pera a mtrega do bem ou do serviço



Esraoo oo Plnl
PRererruRe Muucrpnl oe CauÂ oos CnnnlÁs

SecREraRn Mur,rrqpaL SAUDE

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com localadequado para guardá-lo).

LocallData: Canaã dos Carajás (PA), 1311212023

íOfl
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Aquisição de Bens
Aquisição de materiais

\-.

\-,

OBJETO: Aquisição de gêneros alimenticios, grupo de Estocáveis, para suprir as necessidades de
nuficionais dos comensais do Hospital Municipa! Daniel Gonçalves, estado do Pará.

MASCAVO, PACOTE 1 KG
Açúcar mascavo, obtido através do melaço da cana de açúcar, produção recente. embalado de acordo com as
exigências da vigilância sanitária, embalado em embalagens de polipropileno de I KG. sem fermentação, isento
de suiidades, parasitas, materiais tenosos e detritos animais ou vegetais; acondicionado em saco flásüco, atoxico,
contendo informação nutncional; validade mínima de 1 l meses a crntar da data de entrega; e suas condiçôes
deverão estar de acordo com a NTA-52/53 (DECRETO 12.486 DE Zfifinl}

Setor Requisitante: Setor de Nutrição - HMDG

Responsável pela Demanda: Mariana Santos Coneia

E-mail: h mdgsnd@saudecanaadoscarajas.pa.gov.br Telefone: 94 99í68-í294

X

1

Achocolatado em pó para dissolugão em leite, à base de açúca1 cacau , leite e ou soro do leite, enriquecido com
ütaminas e minerais. Podendo conler outros irgredientes desde que declarados, serdo pennitida a acÍção de
estabilizantes que reconhecidamente aumente a capacidade de dissoluçao do produto. Embalados ern sacos
aluminizados de 4009 e reembalados em caixas de papelão resístentê. Na enrbalagem do prod:to deverão estar
especificados os seguintes itens: identificagão do produto ê snprêsa, data de fabricagão e validade, peso liquido,
ingredientes, iníormaçoes nutricionais, modo de preparo e registi'o rio orgão competente. Com validade minima de
06 meses a contar da data de entrega, Não será aceita embalagem violada dou rasgada.

ACHOCOLATADO, PACOTE 4O(,G

QUAN

*T.

4.300

2

AÇAFRAO, PACOTE í00G
Corante à base de óleo essencial, curcumina e amido, podendo conter otitros ingredientes desde que dedarados.
0 produto deve ser embalado em saco plástico resistente de 1009. Na ernbalagem do produto deverão estar
especificados os seguintes itens: idenüficação do produto o €mpresa, data oe fabricação e validade, peso liquido,
ingredientes, inÍormações nutricionais e registro em orgão competente. Com validade mínima de 06 meses a
contar da data de entrega.

2.150

3

Açúcar cristal - Nacional de primeira qualidade; obtido da cana de açúcar; com aspecto, cor, cheiro póprios, sabor
doce; com teor de sacarose mínimo de 997o P/P e umidade máxima oe 0,3% P/P; sem Íermentação, isento de
sujidades, parasitas, matenais tenosos e detritos animais ou vegetais; acondicionado em saco plástico, atoxico,
contendo informação nutncional;validade minima de 11 meses a contar da dara de entrega; e suas condiçôes
deverâo estar de acordo com a NTA-52/53 (DECRETO 12.486 DE 2An\ftB). PCT 2 KG

AçÚCAR CR|STALTZADO, PACOTE 2 KG

9.300

4 240

Contratação de Serviços
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AçÚCAR REFINADO, SACHÊ 5 GR
Nacional de primeira qualidade; obtido da cana-de-açúcar; com aspecto, cor, cheiro proprios, sabordoce; sem
fermentaçáo, isento de sujidades, parasitas, materiais tenosos e detritos animais ou vegetais; acondicionado enr

embalagem plástica atoxica, com inÍormação nutricional; validade minima de 1 'l rneses a contar da data de
entrega; e suas condigões deverão estar de acordo com a NTA-5253 (DECRETO 12,486 DE 20110t78). CX 400
UND sachê 5 gramas.

250

6

ADOçANTE DtETEflCO EM PO, ERITRITOL, POTE 300 cR
Adoçante detético em po uso culinário pam forno e íogâo à base oe Eritritol 100% Natural , Zero Caloria por

Porção, 7Oo/o do Dulçor do Açúcar, NÁO CONTEM GLUTEN, Vegano, Livre de tnansgênicos, idenüÍicação do
produto, marca do Íabricante, data de fabricaçâo, prazo de validade. Vatidade minima de 11 meses a contar da
data de entrega. CONTEM EDULCORANTE NATURAL ERITRITOL. POTE 300 cR

ADOçANTE EM PÓ, SACHÊ 5 cR
Adoçante detetico em po à base de ERITRITOL , 100o/o Natural , Zero Caloria por Porçã0, 70% ú Dulçor do
Açúcar, NAO CONTEM GLUTEN, Vegano, Livre de transgênicos, identiíoaçâo do produto, marca do Íabricante,
data de íabricação, prazo de validade.CONTÉU EOULCORltrtTE NATURAL ERITRITOL. Validade mininE de 11

meses a contar da data de entrega. CX 30 UND SACHÊ 5 GRAMAS, cada envelopes de 5g cada (Iotal í50g).

ADOçANTE LTQUTDO, FRASCO 65 ML
Adoçante à base de ERITRITOL, dietético, bico dosador, identificação do produto, marca do fabncante, data de
fabricação, prazo de validade. 100% Natural , Zero Calona por Porção, 70o/o do Dulçor do Açúcar, NÃO CONTEM
GLUTEN, Vegano, Livre de transgênicos, CONTEM EDULCORANTE NATURAL ERITRITOL. Validade minima de
11 meses a contar da data de entrega, Frasco 65 ML

130

7 210

I 710

I

AGUA DE COCO, CAIXA 2()() ML

Agua de coco "in natura', 100% natural. Sem adição de conseryadores, artificiais e açúcar. Embalagern Tetra Pak
200 ML, tampa rosqreada. MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlF, IMA
ou stM), DE ACORDO COM AS PORTARTAS DO MtNtSTER|O DA AGRTCULTURA, DtpOAN" 304 DE 22JO4tg6

E No145 DE22t}4t98, RESOLUÇÃO DA ANVTSA No105 DE 19/05/99 E DA LEI MUNtCtpAL /tctLANCtA
SANITARIA. CX 2OO ML

3.500

10

AII,IACIANTE PARA CARNE, PACOTE 5OO GR
Amaciante proÍissional para deixar mais tenras as cames vermelhas, especialmente as cames bovinas. Utiliza
com ingrediente principal a papaina, que é naturalmente encontracf: em frutos como a papaia. Composição: Sal,
Amido, Açúcar, Gordura Vegetal de Palma, Condimento Preparado de Cebola, Condimento Preparado de Alho,
Papaina, Salsa, Pimenta Preta, Came Boüna, Realçadores de Sabor Glutamato Monossódico lNS621 e lnosinato
Dissodico lNS631, Aromatizantes, Corantes Caramelo e Natural Urucum, Acidulante Acido Citrico lNS330.
Embalagem com 500 gr

360

11

At EtxA PRETA SECA SEM CAROçO, PACOTE 200 GR
Ameixa, sêca, sêm caroç0, preta, frutos de tamanho médio, uniformes e de 1'qualidade. Deve ser aconcücionada

em embalagem original de fábrica, isenta de Íungos ou parasitas, llvre de umidade e de fragmentos estranhos. A
embalagem deve apresentar extemamente dados de identiÍcação, procedência, inÍormaçoes nuricionais, número
de lote data de validade, quantidade do produto, e número do registro no Ministério da Agricultura. Data de
validade minima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. A embalagem deve conter 200 g do pmduto.

600

12
ITEM EXCLUiDO

250

13

AIIIIDO DE MILHO, CADG 2OO GR
Amido de milho. Embalado em papel impermeável, limpo, não violado, resistente e acondicionado em caixas de
papelão resistentes, que garantam a integridade do produto. A embalagem deverá conter extemamente os dados
de identificação, procedrància, iníormações nutricionais, número de lote, quantrdade do produto, data ê vdidade.
Validade minima de 6 mesês a partir da data de entrega. Embalagen,: 200 gr.

1.300

qo\
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BATATA 4O(} GR
Com sabor, odor e textura característicos do produto, de boa qrnlidade, embalagem transparente, primária,
pópna, fechada
a vácuo, constando identificação do produto, inclusive classiÍicação e a marca, nomê e endereço do fabricante e a
data

da fabricaçao e validade. Validade minima de 06 meses apos a data de entrega. Acondcionada ern embalagem
de zl00 g.

14

ARROZAGULHTNHÀ TIPO t, PACOTE 5 KG
ARROZ, TIPO O1, BRANCO, BENEFICIADO POLIDO, LONGO FINO, CCM NO MiNIMO 90% DE GRAOS
INTEIROS, SEM GLUTEN, ISENTO DE MATERIA TERROSA, DE PARASITOS, DE DETRITOS ANIMAIS E
VEGETAIS. Deverá ser apresenlar em bom estado de conservação; isento ê fermentação e mofo, de odores
estranhos e de substâncias nocivas à saúde. Caracteristicas organolépticas: aspecto: giâ:s; cor: caracteristica;
odor: caracterisüco; sóor caracteristico. O produto, apos o preparo, conÍorme instruçóes da embalaçm, deverá
apresenlar-se com grãos inteiros e cozimento uniÍorme. Acondicionado em sâco plástico transparentecontendo os
seguintes itens: nome do produto, ingredientes, quantidade ern grarna ou mililitros, prazo de validade, informaçoes
nulícionais, identiÍicação da origem do produto, identificação do lote, instruçoes pam uso, atóÍco, limpo, não
violado, resistente; embalagem secundana-Íardo lacnados.) . Com validade inínima de 06 meses a contar da data
de entrega. PCT 5 KG

5.000

15

ARROZ INIEGRAL TIPO t, PARBOI LIZADO. o PRODUTO DEVE APRESENTAR MOFO,
SUBSTÂNCNS NOCIVAS, PREPARAçÂO FINAL DIETETICA INADEQUADA íEMPAPAMENTO). DeveÉ sêr
apresentar em bom estado de conservação; isento defermentaçâo e mofo, de odores estranhos e de substâncias
nocivas a saúde. Características organolépticas: aspecto: grãos; cor: caracteristica; odor: característico; sabor:
característico. o produto, apos o preparo, conforme instruçoes da embalagem, deverá apresentar-se com grãos
nteiros e co2mento uniÍorme. Acondicionado PACOTES DE 1 KG, EM POLI ETILENO IRANSPARENTE,

ATÓXICO. LONGO FI NO contendo OS seguintes itens: nomê do pncduto, ingredientes, quantidade em grama 0u
mili litros, prazo de val idade, informa@es nutricionais, identifica$o da ongem do produto, identificação do lote,
instruções para uso, atoxico, limpo, nao üolado, resistente; embalagem secundaria-fardo lacrados. ) Com
validade mínima de 06 meses a contar da data de

1.300

16

AVE|À CA|XA í70 cR
AVEIA FLOCOS FINOS 100%, sem aditivos ou conservantes. Embalagem com idenüÍicaçâo do produto, prazo de
valida& e peso liquido. Com validade mínima de 06 meses a contar da ciata de entrega. Óaixa com 170 gr 2.000

17

AZE]TE DE OLIVA FR 5OO ML
Azeite de oliva extra virgem 100% puro sem mistura, com acidez até 0,8%, Com identiÍicação do produto e pnazo
de validade ideal para consumo, lsento de oxidação, Sujidades e materiais Estranhos; f mUataOo Em Embdagem
Primaria Apropriada, Vidro, Hermeticamente Fechada e Atoxica; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo õom
a Resolucão Rdc 270105, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e Alteracoes Posteriores; Produto sujeito a venficação no ato
da entrega aos proced, adrninistrativos determinados pela Anüsa; Com validade minima de 6 Meses nâ data d,
Entrega. FR 500 ML

640

18

AZETTONA VERDE SEM CAROçO, FRASCO 500 GR
AZEITONAVERDE; sem caroço, em conserva, embalagem de vidro, transparênte e incolor, rotulada segundo
legislação vigente, dedarando marca, nome e endereço do fabricante, lote, prazo cie validade, conteúdo-líquido e
registro no órgão competente. Validade minima de 06 meses apos a data de entrega frasco 500 GR

ATUM, I.ATA í70 GR
PESCADO EM CONSERVA; ATUM; PREPARADO CoM PESOADO FRESCO,LIMPO,VISCERADO;
APRESENTA0AO: RALADO; coNSERVADo EM oLEo coMESTtvEL; coM ASpEcTo coR cHEtRo E
SABOR PROPRIO; ISENTO SUJIDADES , PARASITAS, LARVAS, FERRUGEM E DANIFIcAcAo DAS LATA§:
170 GRAMAS; VALIDADE MIN.24 MESES,FABRIC.MAX.6ODIAS DA ENTREGA.

660

'19
700

20 1.500
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Produzido a partr de matérias - primas sãs e limpas, sem corante, isenta de matáia tenosa, parasitas e detitos
animais e vegetais. Aparência: massa bem assada, sem recheio, sem cobertura, não serão aceitos produtos
murchos. Cor, cheiro e sabor propíos, liwe de gordura trans, produto crocante, mas que não seja resistenle ao
morder, obtido pdo amassamento e colmento conveniente de massa pr€parada com: farinha de trigo, açúcar,
amido de milho, sal, gordura vegetal, e outras substâncias alimentícias que caracterizem o produto, áesie que
aprçnados e mencionados; acondicionado em embalagem plástica transparente, atóÍca, com iníormação
nutricional, reembalado em caixa de papeláo resistente; validade mínima de 06 meses a contar da data de
entrega. EnÔalagens plásticas intemas de 3709. Reposição do produto: no câso de alteração do mesmo antes do
vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

TrPO MATSENA 370 GR

8.500

22

Biscoito salgado, integral com farinha de trigo enriq.recida com feno e Íarinha de trigo integral, farelo de trigo e
ácido folim, gordura vegetal, malte, açucar, sal, Íermento biologico e Íermenlos químicos: biãarbonato de sod-o e
fosfato monocálcico. CONTEM LACTOSE. Acondicionado emémbalagem (nâo violada, intacta) plástica
transparente, atoxica, com informação nutricional, reembaiado em caixa de pqdão resistente. O produto
a ser entregue deverá estar identiíicado na embalagem, devendo constar rotulagem de acordo com a legiilação
vigente. Prazo mínimo de validade de 6 meses. Unidade de fornecimento: PACOTE de 3709

CREAT'/I.CRACKER PCT 370 GR

'1.700

23

Produzido a partir de matêrias-primas sãs e limpas, sem corante, isenta de materia tenosa, parasitas e detritos
animais e vegetais. Aparência: massa bem assada, sem recheio, sem cobertura, não serão aceitos produtos
murchos. Cor, cheiro e sdor próprios. lngredientes : farinha de trigo ennquecida com íeno e ácido iolico, gorduna
vegetal hidrogenada, margarina vegetal, amido de milho, açucar, açúcar invertido, sal refinado, fermento biologico,
bicarbonato de sodio, aromatizante, estabilizante, melhorador de farinha. O produto a ser entregue deverá estãr
identiÍicado na embalagem, devendo constar rotulagem de acordo com a legislação vigente. prazo minimo de
validade de 6 meses e data de fabricação de até 30 dias. Unidade de ÍomecimeÁto: paiote de 3709. Reposição do
produto: no caso de alteração do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens OaniiicaOãs.

BISCOITO CREAM.CRACKER TRADICIONAL, PCT 370 GR

8.400

24

CACAU PURO ALCAL|NITADO,l00o/o COM MATERIAIS ADEQUADOS PARAAS CONDIçõES PREVTSTAS DE
ARMAZENAMENTO E QUE GARANTAM A HERMETICIDADE DA EMBALAGEM E PROTÉçãO APROPRIADA
CONTRAA CONTAMINAçãO. DEVE APRESENTAR TEXTURA, CoR ESCURA, ALCALINO, oDoR E
CARACTER|STICAS FíSlCo/ QUiMICAS CoMPATiVEIS AO PRODUTO E DESCRIçãO DOS INGREDIENTES,
INFOfIVAçãO NUTRICIONAL,_DESCRIç40 DE CONSERVAçãO DEVE CONTER DATA DE FABRTCAçãO E
VALIDADE E LOTE ROTULAGEM CONFORME RDC 360/2003 - ANVISA.. Prazo minimo de vatidade dâ 6 meses
e data de fabricação de até 30 dias. PCT 200 GR.

CACAU EM 20Í) GR

340

25

Cafe e po embalado à vácuo, de alto pachão de qualidade; com selo de pureza ABIC, 1000Á pURO, de acordo
com a NTA-44 (Decreto 12.486fiq.. EXTRATO AQUoSo DE CAFÉ ToRRADo, ASpECTo cRANULoS. CoR
MARR0M cLARo. SABOR E ODOR CARAOTER|SIICOS Do PRODUTo. o produto deverá apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Enrbalagem aluminizada em pacote de 250
gramas, com idenüficaçáo do produto, data de fabricação e prazo de validade.

250 GREM

30.000

26

DE

c,
480

27

emCanela Produto de meirapau emAcondicionado depri qualidade potê polietileno, atoxico,íntegro, resistente,
vedado hermeticamente e A conterdeverá 0sextemarnentelimpo. embalagem dedados eidentificação

donumero dataloteprocedência, de dedata do ofabncaçáo, quantidadevalidade, deveráproduto produto
mtntvalidade dema o MESESapresentar da dedata De acordo(seis) partir com rdca n'276D005.entrega.

deUnidade fomecimento; de

E[,] PAU, POTE 50 cR

800

q0Ô
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CANEIÁ E|I,l PO, POTE 50 GR
CANELA EM PO SEM SUJIDADE, PURO PRODUTO, A CANELA, SEM IMPUREZAS, EM EMBALAGENS DE

POTE PLASTICO COM BICO DOSADOR, NA EMBALAGEM ORIGINAL DEVIDAI/ENTE IDENTIFICADA, COM
RoTULo coNTENDo roDAS AS tNFoRMAÇors or pRoDUTo DE ACoRDo coM A LEGtsLAÇÃo
VIGENTE O produto deverá apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

600

29

CALDO DE GAUNHA, QUILO
COMPOSTO DE SAL, AÇUCAR, CEBOLA, GORDURAVEGETAL, SALSA, CARNE DE FRANGO, LOURO,
coNDTMENTO PREPARADO DE ALHO, REALÇADoRES DE SABOR GLUTAMATO MONOSSODTCO,

INOSINATO DISSODICO E GUANILATO DISSODICO, AROMATIZANTES, ANTIUMECTANTES FOSFATO

TRICALCICO E DIOXIDO DE SIL|CIO, CORANTES CARAMELO IV E NATURAL URUCUM;ACONDICIONADO

EM PACOTE COM NO M|NIMO 1 QUILO

500

30

CALDO DE CARNE, QUILO
COMPOSTO DESAL,AÇUCAR. CEBOLA, GORDURAVEGETAL, SALSÀ CARNE BOVINA, LOURO,

CONDIMENTO PREPARADO DE ALHO,

REALÇADORES DE SABOR GLUTAMATO MONOSSODTCO, tNOS|NATO DTSSODICO E GUANTLATO

DISSÔDCO, AROMATIZANTES, ANTIUMECTANTES FOSFATO TRICÂLCICO E DIÓXIDO DE SILICIO,

CORANTES CARAMELO IV E NATURAL URUCUM.

ACONDICIONADO EM PACOTE COM NO MiNIMO 1 QUILO.

400

31
ITEM EXCLUIDO

300

32

CATCHUP. FRASCO4OOGR

Catchup Íeito com tomates selecionados, consistente e mmposto pelos seguintes ingredentes: tomate, açucar,

vinagre, glicose, sal, cebola, goma xantana, ácido cítrico, sorbato de potássio e aromatizantes. Não deve conter
glúten. Embalado e entregue conforme legislação sanitária vigente. Validade minima de 1'l meses a contar da

data de entrega. Embalagem 4009.

620

33

CEREAL INFANTIL EM PO, DE ARROZ, LT 4OO GR

coMposTo DEFARTNHADEARROZ PRE-COZ|DA, AÇUCAR, AM|DO, SA|S M|NERA|S(BARBONATO

DE CALCIO, FOSFATO DE SODIO DIBASICO, FUI\4ARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO),

VITAMINAS C, D, E, A, 81, 86, ACIDO FOLICO, NIACINA, AC|ODO PANTOTÊNICO; AROMATIZANTE
VANILINA,COMPROBIOTICOS..EMBALAGEM COM NO M|NIMO 400 GR,paracriançasapartirde6
meses de idade TIPO MUCILON ARROZ OU SIMILAR DE IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE, Prazo de

validade minimo 6 meses a contar a partir da data de entrega.

250

34

CEREAL INFANTIL EM PO, DE MIL}P, LATA 4O(l GR

coMposro DE FARTNHA DE MTLHO PRE-COZ|DA AÇUCAR AM|DO, SAIS M|NERA|S (BARBONATO

DE CALCIO, FOSFATO DE SODIO DIBASICO, FUMARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO),

VITAMINAS C, D, E, A, Bí, 86, ACIDO FOLICO, NIACINA, ACIODO PANTOTÊNICO; AROMATIZANTE

VANILINA, COM PROBIOTICoS., EMBALAGEM COM NO M|NIMO 400 GR, para crianças a partir de 6

meses de idade. TIPO MUCILON MlLllO OU SIMILAR DE IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE. Prazo de
validade minimo 6 meses a contar a partir da data de entrega.

300

35

CEREAL INFANTIL EM PO, MULIICEREAS, LATA /O0 GR

coMposTo A BASE FARTNHA DE TRIGO ENRTQUECTDA CoM FERRO E AC|DO FoL|CO, AÇUCAR,
FARINHA DE MILHO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, FARII{HA DE ARROZ, SAIS MINERAIS
(CARBONATO DE CALCtO, FOSFATO DE SODTO DtBAS|CO, FUÍV|ARATO FERROSO, SULFATO DE Z|NCO),
vTTAMtNAS (V|TAMTNA C, NIAC|NA, V|TAM|NA E, ÂC|DO PANTOTÊN|CO, V|TAM|NAA, VtTAMtNA 81,
vtTAMINA 86, ACTDO FoLtCO, VtTAMtNA D) E AROMATTZANTE VANtltNA, COM PROB|OTTCOS. CONTEM

GLUTEN. CONTEM TRAÇoS DE LEITE. EMBALAGEM COM NO MINIMO 4C0 GR, pana crianças a partir&
6 meses de idade TIPO MUCILON MULTICEREÀS OU SIMILAR DE IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE.
Prazo de validade mínimo 6 meses a contar a partir da data de entrega.

500
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CHÂ VEFDE - SÃCHE í gr - CX 10 und
Chá verde. Constttuído pelas folhas novas e brotos de várias espécies do gênero "thea" (thea sinensis e oubas).
Não fermentado, submetido à secagem. De espécimes vegetais genuincs dessecados, tostados e partidos. Cor
verde pardacenta. Sem qualquer outro aroma, sem mistura. Aspecto, cheiro e sabor propnos. lsento de sujidades,
parasitas e larvas. Validade minima de 1 í meses a contar da entrega. Acondicionado em sachê envelopado.
Embalado em caixa de papel cartão contendo 10 sachês de aproxima&mente 19 cada. Condições çrais de
acordo com a nta-41 (decreto 12.486 de zUfinl).

1.500

37

cHÁ DE ERVA CIDREIRA - sÂcHÊ 1 gr - cx Í0 und
Chá de Erva Cidreira; Composto de Folhas e Ramos de Erva Cidreira desidrata (melissa OfÍicinalis); lsento de
Sujidades, Fragmentos de lnsetos e Outros lVlateriais Estranhos; Embalagem Primana Sache lndividual;
Embalagêm Secundaria Caixa de Papel Cartâo; Com Validade Minima de 11 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
CondiçõesdeveráoEstardeAcordoComaRdc 1201, Rdc259/02, Rdc267/05, Rdc277105, Rdc 1414e
alteraçoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificaçáo No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm.
Determinados Pela Anüsa. Prazo de validade mínimo 11 meses a contar a partir da data de entrega.

2.500

38

CHA DE CAll/PMlLA - SACHE I gr. CX í0 und
EspeciÍicaçâo Técnica: Chá; de CAMOMILA Composto de Sementes de CAMOMII-A desidratada; lsento de
Sujidades, Fragmentos de lnsetos e Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primana Plásüca,

Apropnada, Hermeticamente Fechada; Com Validade mínima de 1í Meses Na Data Da Entrega; e Suas
condições deverão Estar de Acordo Com a Rdc 12101, Rdc 259/02, Rdc267/05, Rdc277n5,Rdc14/14e
alterações Posteriores; Produto Sujeito a veriÍicação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm. Determinados
Pela ANVISA.

2.500

39

cHÁ DE ERVA DOCE - SACHÊ 1 gr. CX í0 und
EspeciÍicação Técnica: Chá; de Erva Doce; Composto de Sernentes de Erva Doce; lsento de Sujidades,
Fnagmentos de lnsetos e Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primaria Plástica, Apropriada,
Hermeticamente Fechada; Com Validade minima de 11 Meses Na Data Da Entrega; e Suas mndiçoes deverão
Estar de Acordo Com a Rdc'1201, Rdc 259/02, Rdc267/05,Rdc277l05,Rdc1414ealteraçôes
Posteriores; Prodúo Sujeito a verificação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm. Determinados Pela

ANVISA.

2,500

40

CHA MATE 25OGR

Chá Mate; Constituído de Erva Mate; Solúvel; de EsFÉcimes Vegetais Genuinos Em Extrato de Folhas de
Mate Tostado; de Cor Manom; Com Aspecto Cheiro e Sabor póprio; lsento de Sujidades, Panasitas e
Lanas; Validade mínima de 12 Meses Na Data Da Entrega, Pacotes de Polipropileno de 250 gr; Apos Aberto
Deve Ser Consumido Em 45 Dias; Acondicionado Em Caixa Apropriada; e Suas condições deverão Estar de
Acordo Com a Resolugão Rdc 277 de2210912005 Da Anvisa; Prod suj.veriÍic.ato Entrega Aos Proc .Anvisa.

500

41

CHOCOLAIE GRANULADO MACIO, CONFEITO SABOR CHOCOI.ATE,
Confeito granulado macio, sabor de chocolde. Contóm açúcar, gordura vegetal, glicose em po, cacau un po,

arnido de milho, sal, emulsiÍicantes: lecitina de soja e mono e diglicerídeos de ácidos graxos, umectanle glicerol,
glaceante talco, espessante goma arábica e aromatizante. Embalagem plástica 1309.

220

42

CÔCO RALADO-PACOTE lOOGR
Produto alimentício desidratado contendo entre os ingrcdientes: polpa de coco desidratada e
parcialmenle desengordurara sem açúcar. Deve apresenlar cor, cheiro e sabor caracteristico. Ausente de
sujidades, parasitas. Embalagem: plástica, integra, atóÍca, contendo í009 do produto. Prazo de validade
minimo 11 meses a contar a partir da data de entrega.

2.000

43

COLORIFICO EM PO, POTE IOOG

Colorifico em pó Íino homogêneo, obüdo de frutos maduros de urucum, limpos, dessecados e moídos, de
colonação amarela, com aspecto com cor, cheiro e sabor proprio, isento de materiais eslranhos e a sua espécie,
acondicionado em pote plástico transparentê e atóxico resistente de 100 gr, hermetrcamente vedado. Na
embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do produto e empresa, data
de fabricaçâo e validade, peso liquido, ingredientes, informações nutricionais e registro em órgão competente.
Prazo de validade minimo íí meses a contar a paÉir da data de entrega.

4.500

q05
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CHIMICHURRISECO, POTE 50 GR
CHIMICHURRISECO, INGREDIENTES:ALHO, SALSA, PIMENTÃO VERMELHO, OREGANO E PIMENTA-
BRANCA, com aspecto com cor, cheiro e sabor próprio, isento de materiais estranhos e a sua especie,
acondicionado em saco plástico transparente e atoxico resistente hermeticamente vedado. Na embalagem do
produto deveráo estar especificados os seguintes itens: identificação do produto o empresa, data de fabricação e
validade, peso líquido, ingredientm, informaçoes nutricionais e registro em órgão competente, Prazo de validade
mínimo 11 meses a contar a partir da data de entrega. POTE 50 GR

1.000

45

CHOCOLATE EM PO 50% CACAU . CAIXA 2()O GR
Chocolate em po sdúvel contendo 50% cacau em po solúvel, açúcar e aromatizante, Náo contem glúten.
Embalagem intema de papel e extema de papelão firme, íntegra, sern amassaduras, rasgos, furos ou sinais de
umidade, A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificaçâo e procedência, número do lote data
de fabricaçâ0, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega.contendo apromimadamente 2009.

300

46

CRAVO DA rNDrA POTE 50 cR
Condimento, apresentação industrial, matéria-prima cnavo da índia, condimento industíal.
Produto de primeira qualidade. Acondicionado em potes de polietileno, íntegro, atóxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. A embalagem deveÉ conter extemamente os dados de identiÍicação e procedência,
número do lote data de Íabricação, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade
mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. De acordo com a rdc n"27612005. Unidade de fomecimento:
pote de 50 g.

900

47

CREME DE LEITE, CX 2OO GR
Creme de leite uso culinário, UHT. Origem animal, ernbalado em tetrapack, não amassada, não estuÍada,
resistente. A embalagem deverá conter extemamênte os dados de identificaçã0, procedência, informaçôes
nutricionais, número do lote, quantidade do produto. Atender as oxigências do Ministério da Agricultura e DIPOA,
conforme Portaria 369 de 04/09/1997 e do Regulamento da lnspeção lndustrial e Sanitária de Produtos de origem
Animal. Deverá Apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Unidade de
fomecimento: tetra pak de 200 GRAMAS.

3.900

48

CURRY TEMPERO EM PO, POTE 50 GR
Curry em po Íino homogêneo, obtido de frutos maduros limpos, dessecados e moidos, de coloração amarela, com
aspecto com cor, chero e saborpróprio, isento de materiais estranhos e a sua especie, acondicionado em pote
plástico transparente e atóxco resistente de 50 gr, hermeticamente vedado. Na embalagem do produto deverâo
estar especiÍicados os seguintes itens: idenüficação do produto e empresa, data de fabricaçâo e validade, peso
liquido, ingredientes, inÍormaçoes nutricionais e registro em orgão competente. Apresentarvalidade mínima de 6
(seis) meses a partir da data de entrega.

300

49

ERVTLHAVERDE EM CONSERVA, SACHÊ ,t70 cR
Ervilha verde em conserva, com frutos selecionados, coloração uniforme, sem comntes artificiais, isento de
sujeiras, sãos, Íermentaçâo de indicadores de processamento defeituoso; acondicionado em embalagens
íntegras, acondicionado sem daniÍicaçôes, com envasamento a vácuo, contendo inÍormaçáo nutricional e
reembalado em caixa de papelão resistente; e Suas Condições Deverâo Estar de Acordo Com a Rdc 120í, Rdc
259/02, Rdc 360/03, Rdc 272105, Rdc 14114 e Altemcoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. administrativos Determinados PelaAnvisa, contendo informaçâo nutricional; com validade
minima de 12 meses a contar da data de entrega. SACHÊ PESO 170 gr

3 200

50

ESSENCIA DE BAUNILHA - FRASCO 30 ML
Essência de baunilha líquida, cor âmbar escuro, homogênea, embalada em Írasm plástico resistente, atoÍco e
inodoro com FR 30m1, Com rotulagem perfeita contendo identiÍicaçao, procedência, informações núricionais,
número de lote, data de validade com no mínimo de 6
meses.

200

51

E}ilRATO DE TOMATE, SACHE 30Í) GR
Produto de pímeira qualidade, e que não apresente acidez acentuada, resultante da concentração da polpa de
tomate por processo tecnologico adequado; Preparado com frutos madui"os, selecionados, sãos, sem pele;
Composto de Tomate, Sal, Acucar; Sern Pele, Sem Sementes e Corantes Artificiais; lsento de Sujidades e
Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primaria Hermeticamente Fechada e Atoxica; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Rdc 1201, Rdc 259/02, Rdc 360/03, R&272105, Rdc 14114 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a VenÍicacao No Ato Da Entrega Aos Proced. administrativos Determinados Pela Anvrsa; Com

4.400

q06
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Validade Minima de 12 Meses Na Data Da Enhega. Sachê 300 gr

52

FARELO DE TRIGO FLOCOS FINOS, PCT í}O GR
oARACTER|STICAS: - PROPRIO PARA CONSUMO HUMANO; - CONFORMIDA.DE COM A LEG|SLAÇÃO EM
VIGOR; . COMPOSTO DE PERICARPO E ALEURONA (GERMEN E ENDOSPEMA); - LIVRC DE ODOiIES,
SABORES E MATERIAIS ESTRANHOS;
- vALtDADE MíNrMA DE 6 MESES CONTADOS A pARTtR DO RECEBTMENTO DO pRODUTO; -
EMPACOTADOS EM EMBALAGEM APROPRIAD{ Embalagem atóxica, intacta, não violada, contendo
informa@es sobre o produto, informação nutricional, prazo de validade PCT 500 GR. Apresentar validade minima
de 6 (seis) meses a partir da data de entrega

250

53

FARINHA DE MANDIOCA TORRADA, PCT I KG,
FINA E TORRADA. Produto obtido das naizes de mandioca sadias, devidamente limpas, isento de insetos,
materiais estranhos não podendo estar úmida, crocante, com baixa umidade entre 1 a2o/o. Grup seca, subgnpo
fina, classe tipo 1. Embalagem atoxica, intacta, não üolada, contendo inÍorma@s sobre o produto, informação
nutricional, prazo de validade Prazo validade de, no minimo, 6 meses, a paftir da data de entrega. Em embalagens
1 KG.

4.300

54

FARINHA DE AVEIA, CAXA 170 GR
FARINHA DA AVEIA 100%, sem aditivos ou conservantes. Embalagem com identificação do produto, prazo de
validade e peso liquido. Com validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Cairc com 170 g

724

55

FARINHA DE ARROZ, PACOTE 5(l() GR
Especiíica@o técnica: (Kg) Farinha de anoz, a qual náo contem glúten, Deye conter em uma porçao de 80g, 179
kcal, 399 de carboidratos, 4,19 ê proteina, 0,79 de gordura total, O,fu de gordura saturada e ser isento em
gordura trans, fibras e sodio. Náo devem estar úmidas, fermentadas ou Ençosas; embaladas em pacotes
plásticos, transparentes, limpos, não violados. A embalagem deverá conter extemamente os dados de
identiÍica$o, procedôncia e informações nutncionais, número do lote e quantidade do produto. Deverá apresentar
validade mínima de 6 meses a paÍir da data de enlrega. De acordo com a resolução 12fi8&CNNPA. Pacote
com 500 gr.

244

56

FARINHA DE CÔCO, PACOTE 5OO GR
Fannha de Coco Branca produzida a paítr da desidratação da polpa do coco. Não devem estar úmidas,
fermentadas ou rançosas; embaladas em pacotes plásticos, transparentes, limpos, não violados. A embalagem
deverá conter extemamente os dados de idenüficaçã0, procedência e iníormações nutricionais, número do lote e
quantidade do produto. DeveÉ apresentarvalidade mínima de 6 meses a parttr da data de entrega. De acordo
com a resohção 12Í78da CNNPA. Pacote 500 gr.

360

57

FARINHA DE ROSCA, PACOTE 5()(l GR
Farinha de trigo enriquecida com feno e ácido folico, sal, agúcar e fermento biológim. Produto obüdo por
ingredientes sadtos, devidamente limpos, isento de insetos, materiais estranhos não podendo estar úmido.
Embalagem atoxica, intacta, não violada, contendo informações scbre o produto, inÍormação nutricional, prazo de
validade. Pnazo validade de, no minimo, 6 meses, a partir da data de entrega. Em embalagens de 500 g.

1.400

58

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL COM FERMENTO, PACOTE 1 KG
Farinha de tngo nacional de pnmeira qualidade, caracteristicas técnicas: tipo l, enriquecida com feno e ácido
Íólico. Deve serfabncada a partir de grãos de tigo sãos e limpos. Deverá estar em perfeito estado de
conservação. Nâo poderá estar úmida ou fermentada, nem apresentar residuos, impurezas e rendimento
insatisÍatorio. Obtida do trigo moido, desgerminado; de cor branca; isenta de sujidades, parasitas e larvas; livre de
fermentação, moÍo, materiais tenosos, com fermento na composição; acondicionada em embalagem plástica,
atoxica, não üolada, com inÍormação nutncional; validade minima de 04 mosês a contar da data de entrega; suas
condiçôes deverão estar de acordo com (PORTARIA N 54 DE 18rc7/96). UNIDADE DE FORNECIMENTO:
Pacote 0'l Quilograma.

3.000

59

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL SEM FERMENTO - PACOTE I KG
Faínha de tngo nacional de primeira qualidade sem fermento. Obtida do trigo mcído, limpo, desgerminado; de cor
branca; isenta de sujidades, parasitas e larvas; liwe de fermentação, mofo, materiais tenosos, sem fermento na
composição; acondicionada em embalagem plástica, atóxica, nâo üolada, com inÍormação nutricional; validade
minima de 04 meses a contar da data de entrega; suas condições deverâo estar de acordo com (PORTARIA N 54,
DE 18/07/96). UNIDADE DE FORNECIMENTO. Validade mínima ê 06 meses a contar da data de entregaPacote
01 Quilograma.

2.400
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FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, PACOTE 1 KG

FARINHADETRIGOINTEGRAL, SEM ADITIVOS OU|MICOS, PRODUZIDA ATRAVES DA MOAGEM DE

GRAO DE TRIGO INTEIRO DO QUAL NÃO SE REMOVEM O GERME E A FIBRA DA CASCA. CONTENDO
DATA DE FABRICAÇÂO E PRAZO DEVALIDADE DE, NO M|NIMO 06 MESES A CONTAR DA DATA
DE ENTREGA. PRODUTO ISENTO DE MOFO, UMIDADE, BOLOR, ODOROU QUALQUERCARACTERISICA
tMPROPR|A DO PRODUTO. EMBALAGEM tNTACTA, LTMPA E SECATNFORMAÇÃONUTR|CtONAL NO

ROTULO. Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega; Pacote de 1 kg

600

61

FEIJAO CARIOCA. TIPO I . PACOTE í KG

Feijáo Carioca de í'qualidade consütuido de no mínimo de 90% a 98% de gráos inteiros e íntegros, grãos novos,
sãos, claros, não quebradiços e de cozimento uniÍorme, isento de material tenoso, moío, Sujidades e nÍstuna de
outras variedades e especiais. Acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com informação nutricional e
prazo de validade. Validade minima de 4 meses a contar da data da entrega, UNIDADE DE FORNECIMENTO:
Pacote 01 Quilograma.

10.000

62

FEIJAO PRETO. TIPO I,

1o qualidade constituido de no minimo de 900/o a 980Á de grãos inteiros e Íntegros, grãos novos, sãos, não
quebradiços e de colmento uniforme, isento de matenal tenoso, mofo, Sujidades e mistura de outras vanedades
e especiais. Acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com informação nutricional e prazo de
validade. Validaê mínima de 4 meses a contar da data da entega. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 01

Quilograma

4.000

bJ

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTÂNEO . PACOTE í25 GR

Fermento biológico SECO, fomecido em enbalagem impermeávele compacta do prodr.rto. Pequenos bastonetes
de cor bege claro, homogêneos. Células de leveduras Sacharomyces cseviseae e monoestereato de sorbitana
(agente de reidratação). Produto com alto poderfermentativo, unifomidade e Íorte ação. Não necessita ser
dissolvido e não necessita de reÍrigeraçã0. Validade minima de 06 meses a contar da data de entrêga. PACOTE
125 GR

860

64

FERME]iITO QUIMICO - POTE 1()O GR
Fermento químico usado pnncipalmente pana bolos, conposto basicamente dos seguintes conpostos: amido de
milho ou Íécula de mandioca, Íosfato monocálcico, bicarbonato de sódio, caúonato de úlcio e aromaüzante.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. A embalagem deve ter 100 g de peso liquido.

FLOEÂô{III LI{O4ACOTE 4OO G R

Flocão milho, sem glúten, sem conseryante e 0oÁ de gordura trans. Enbalagem plástica cun 4009 do produto. Na

embalagem deveÉ constar identificaçáo do poduto e êmpresa, data de fabrica@o e validade, ingredientes e
valor nuficional. Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega

2.300

65 6.200

66

FLOCÃO ARROZ . PACOTE 4(tO GR
Flocão anoz sem glúten, sem conseÍvante e 0% de gordun trans. Embalagem plástica com 4009 do prod.rto. Na
embalagem deverá constan identificação do produto e êmpresa, data de Íabrica$o e validade, ingredientes e
valor nutricional. Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega

3.000

ô7

FUBÁ DE MILHO . PACOTE 5OO GR

Fubá de Milho, fabricado a partrr do grão de milho são, limpo, moido; de cor amarela; com aspecto, cor,

cheiro e saborproprios; com ausência de umidade, Íermentaçáo, ranço; isentode sujidades, matéria
tenosa e parasitas e larvas; validade minima de 04 meses a contar da data de entrega; acondicionado em
saco plástico transparente, atóxico, com inÍormação nutricional; suas condições deverão estar de acordo com

a NTA- 34 (DECREIO 1236 DE 20l10tll). UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 500 Gramas,

1.800

68

GELATINA EM PO DIEÍ, FRÂMBOESA - ENV í2 GR
Produto constituido por gelatina em po, Sd; Reguladorde Acidez: Citrato de Sódio; Acidulante: Acido Fumárico;
Aromatizante; Edulcorantes Artificiais: Aspartame e Acesulfame de Potássio; Corantes ArtiÍiciais: Tartnzina e
Amarelo Crepúsculo. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. SABOR de FRAMBOESA,

405

69

GELAT]NA EM PO, DIET , L]MAO - ENV í2 GR
Produto constituido por gelaüna em pó, Sal, Regulador de Acidez: Citrato cie Sodio, Acidulante: Acido Fumárico,
Aromatizante; Edulcorantes ArtiÍiciais: Aspartame e AcesulÍame de Potássio; Corantes Artificiais: Tartrazina e

Amarelo Crepúsculo. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega SABOR de LIMÃO.
1.200
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GELATINA EM PO, LIMAO - ENV 20 GR
Produto constituido por açúcar, gelatina em po, maltodextrina, áciô citrico e INS 330 (acidulante), sal reÍinado e
aromâs naturais, podêndo ser adicionados de corantes e aromatizantes permitidos em lei, que com simples
adicionamento de água e apos resfriamento, adquire aspecto e canacteiística de gelatrna. A mistuna para
sobremesa de gelatina deverá ser preparado com ingredientes sãos e limpos, de 1u qualidade e não deveÉ ter
soja em sua formulaçáo. Em embalagens de 85 gr. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.
SABOR LIMAO,

1.500

71

GELATINA EM PO, MORANGO. ENV20 GR

Produto constituido por açúcar, gelatina em po, maltodextrina, ácido citrico e INS 330 (acidrlante), sal reÍinado e

aromas naturais, podendo ser adicionados de corantes e aromatizantes permitidos em ler, que com simples
adicionamento de água e apos resfriamento, adquire aspecto e cariacterística de gelaüna, A mistura para

sobremesa de gelatina deverá ser preparado com ingredientes sâos e limpos, de 1u qualidade e não deverá ter
soja em sua formula$o, Em embalagens de 85 gr. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.
SABOR MORANGO.

'1.200

72

GELATINA EM PO, SEM SABOR . ENV DUPLO 24 GR
ftoduto constituído gelatina em pó incolor. A mistura para sobremesa de gelatina deverá ser preparado com
ingredientes sãos e limpos, de 1" qualidade e não deverá ter soja em sua formulação. Validade mínima de 6

meses a partir da data de entrega. INCOLOR. Kit dois envelçes com 24 gr total.

500

73

GELEIA DE FRUTA . POTE 220 GR

GELEIA 100% NATURAL, SEM ADrÇA0 DE CONSERVANTES, SEM AD|ÇÂO DE SACARoSE (AÇUCAR),

ZERO AÇUCAR CORANTES E AROMATIZANTES. SABORES DIVERSOS. SABORES: FRUTAS VERMELHAS.
Aacondicionados em enbalagem original do fabricante, vidro, com especiÍica@es do pro&to, iníormaçoes
do fabncante, data de Íabricação e prazo de validade. Validade míninma 12 meses a ccntar da data de entrega.
POTE 220 GR.

150

74

GERIIIEN DE TRIGO.25rc
GERMEN DE TRIGO DO GRAO DE TRIGO, FARELO. APRESENTA COLORAÇÃO MARROM, EM FORMA DE

PEQUENAS FIBRAS. EMBALAGEM DE PúSTICO RESISTENTE, QUE PERMITA VISUALIZAR O PRODUTO,
lrureonn, SEM stNAtS DE vtolAÇÃo, APRESENTANDo MARCAÇóEs vatioaoe mininma 6 meses a contar
da data de entrega. PCT 250 GR.

200

75

GRÃO DE BICO EM CONSERVA, FR lEO GR

Grão de bico em conserua, coZdo, pronto para consumo, produto nacionai de pnmeira qualidade. Preparado com
frutos selecionados, sãos, sem corantes artificiais; isento de sujidades, fennentação e de indicadores de
processamento deÍeituoso; acondicionado sem danificaçoes, com envasamento a vácuo, contendo informaçáo
nulricional e reembalado em caixa de papelâo resistente Embalagem primária: pacote a[minizado flexível
(pouch), atóxico, resistente e hermeticamente Íechado,; com validade minima de 10 meses a contar da data de
entrega. FR 180 GR PESO DRENADO,

950

76

GRAi'IOLAZERO AçUCAR, PACOTE 500 GR

Granola , ingredientes: aveia integral ern flocos, flocos de cereais (trigo, anoz, aveia, milho e cevada), Íibra de
trigo, uva-passa, castanha do pará, coco, castanha de caju, Ílocos de milho, maçã desidratada, óleo de palma,

extrato de malte, sal, gergelim e aromatizantes. Na embalagem do produto deverâo estar especiÍicados os

seguintes itens: identrficação do produto e empresa, data de enüdagem e validade, peso liquido, ingredientes,
modo de preparo, valor nutricional e registro no SlF. Validade mininma 6 meses a contar da data de entrega. PCT
500 GR.

360

77

HIBISCO DESIDRATADO, PACOTE 1OO GR

Hibisco ( Hibiscus sabdarifÍa), flor desidratada, selecionadas, sãs, sem corantes artiflciais, isento de sujidades. Na

embalagem do produto deveráo estar especiÍicados os seguintes itens: idenüficaçâo do produto e enpresa, data
de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional e registro no SlF.
Validade míninma 6 meses a contar da data de entrega. PCT 100 GR.

250

78

LEITE EIÚ PÓ DESNATADO, 4OOGR

Leite em pó DESNATADO, não adocicado, ernbalados em sacos aluminizados de 4009 e reenrbalados em saco
de papelão resistente totalizando 10k9. Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados os següntes itens:

identiÍicaçâo do produto e emprêsa, data de embalagem e validade, peso liquido, ingredientes, modo de preparo,

valor nutricional e registro no SlF. Validade mininma 4 meses a contar da data de entrega.

4.000
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LEITE EM PO INTEGRAL,4()()GR

Leite em pó integral, não adocicado, embalados em sacos aluminizados de a00g e reembalados em saco de
papelão resistente tolalizando 10k9. Na embalagem do produto darerão estar especiÍicados os seguintes itens:

identiÍicação do produto e empresa, data de embalagem e validade, peso liquido, ingredientes, modo de preparo,

valor nutricional e regisko no SlF. Validade mininma 4 meses a contar da data de entrega.

25.000

80

LEITE DE COCO. FRASCO ZIí) ML
Natural, concentrado, obtido do endosperma de coco, procedente de frutos sãos e maduros, isento de sujidades,
parasitas, larvas, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, acondicionado em ganafa de üdro ou plástico. Na

embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: identificaçâo do produto e empresa, data

de embalagem e validade, peso liquido, ingredientes, modo de pr€paro, valor nutricional e registro no SlF.

Validade mininma 12 meses a contar da data de entrega. FRASCO 200 ML.

1.300

81

LEITE CONDENSADO - FRASCO 395 GR

Obtido pela desidratação parcial do leite de vaca integral, adicionado de sacarose ou glicose, acondicionados em

embalagem de folha de flandres limpa, resistente, atóxica, nâo amassada, náo estuíada, contendo 3959 de peso

liquido. Embalagem apresentando externamente dados de idenüÍicação, proceCência, informa@es nutricionais,

número de lote dala de validade, quanüdade do produto, e

número do registro no Ministério da Agricultura. Data de validade minima de 6 meses a contar da data de entrega

do produto.

1.500

82

LEITE DE SOJA, SEM IáCTOSE , LATA«}O GR

Alimento em po instântaneo, com proteina isolada de soja, rico ern vitaminas 812, e D, minerais, sem lactose,

tradicional. Validade mininma 12 meses a contar da data de entrega. Lata 400 gr. 350

83

LEITE DE SOJA, SEM IÁCTOSE E SEM AçUCAR, LITRO

Alimento liquido, a base de proteina isolada de soja, rico em vitaminas B12 e D, minerais, sem lactose, sem

açúcar, embalagem TETRA PACK. Validade mininma 6 meses a contar da data de entrega. LITRO 250

84

LEITE EM PO INTEGRAL, LATA 380 GR

Leite de vaca em po, instantâneo, enriquecido com Vitamina A e D. NltlHO Validade mininma 6 meses a contar
da data de entrega. Lata 400 gr. 750

B5

LEITE I/EGETAL DE ARROZ, LATA 3()O GR
Leite vegetal em po, orgânico e solúvel à base de eÍToz em po adicionado de cálcio natural, sem lactose, sem
glúten e sem adiçâo de açúcares*, contendo apenas os açúcares próprios dos ingredientes Anoz orgânico, cálcio,
fibra natural solwel inulina, óleo de girassol alto oleico, sal, aroma natural e espessante natural goma xantana.

NÃO CONTEM GLUTEN. Validade mininma 6 meses a contar da data de entrega. LATA 300 GR.

130

86

LEITE LONGAVIDÀ INTEGRAL, LITRO

Leite liquido integral, pasteurizado, tipo longa vida, embalagern individual contendo 01 (um) litro, com identiÍicação

do produto e prazo de validade, Composição: leite de vaca, estabilizante citrato de sodio, embalagem: tetra pack,

aspecto físico: liquido, Validade minima 6 meses a contar da data de entrega. Unidade de fonnecimento: caixa
com 1 litro.

3.000

87

LENTILHA TIPO í, PAGOTE 5()() GR

Leguminosa classe graúda, nova, de 1" qualidade, sem grãos moÍados e/ou cartuchos, ná> conterú glúten,

acondicionada em ernbalagem plástica de polipropileno, resistente e transparente de 5009, on$nal do fabricante,

começecificaçõesdo produto,informações do fabricante, prazo devalidade e lote, produto isento de
registro no Ministéno da Agricultura -Serviço de lnspeçáo.

400

88

LOURO EM FOLHA, POTE íO GR
Produto da Íolha do laurus nobilis. O louro deve ser constituido de folhas sãs, limpas ê sêcas. Na anbalagem do
prod.rto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: idenüÍica$o do produto o empresa, data de embdagom e
validade, peso liquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional e registro no SlF. Validade mininma 12

meses a contar da data de entrega

620
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MACARRAO DE ARROZ OU MILHO, SEM OVOS, TIPO PARAFUSO, PACOTE 5(}O GR
Macanão de anoz o produto deve estar de acordo com a NTA 02 e 83 (Decreto 12.846tf8) e Portaria no 29 de 13
de janeiro de 1998, ANVISA lngredientes: Íarinha de aÍroz ou milho, sem ovos, sêm colesterol e sem glúten.

Características: cor, odor, sabor e textura caracterísüca. Embalagenr primária: saco plástico, hermeticamente
selado, ou caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de acordo com a legislaçâo vigonte, pesando 500 gramas.
Na data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 06 meses de validade.

200

90

MACARRAO PARA I-ASANHA pRE COZ|DA, PACOTE 200 cR
Massa para lasanha pré cozida, produto nâo fermentado, obtido pelo amassamento da Íarinha de trigo e água
adicionados ou não de outras substâncias. Acondicionado em embalagem de polietileno atoxico, transparente,
resistente, lacrado, contendo, isento de qualquer substância estranha cu nociva.Suas condições deverão
estar de acordo com o (RES.RDC1201 ANVISI/MS), (RES.38Y99 ANVS), (RES.12t78 CNNPIüMS),
(PORT 74194 VS/MS), (PORT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: validade mínima de 10 meses a
partir da data de entrega. Pacote 200 Gramas.

'1.650

9'l

MACARRAO T|PO "PADRE NOSSO", SÊMOLA, PACOTE 500 cR
0 macanão deverá serÍabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e panasitos;

admitrndo umidade máxirna de 130/o; acondicionado em saco pásüco transparente, atoxico, com informaçâo
nutnctonal; SeÉ permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e mirrcrais. O macanâo, ao ser colocado
na água não deverá turvá-la antes da coc@o e não poderá apresentar-se Íermentado ou rançoso. Suas
condições deverão estar dê acordo com o (RES.RDC1201 ANVISI/MS), (RES 385/99 ANVS), (RES.12178

CNNP/,/MS), (PORT.74I94 VS/MS), (PORT 540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: com validade mínima
de 10 meses a partir da data de entrega. Pacote 500 Gramas,

1.2A0

92

MACARRAO TIPO "ESPAGUETE" COM OVOS . PACOTE 5()() GR
0 macanâo deverá ser íabricado a partir de maténas primas sãs e limpas, isentas de maténa tenosa e parasitos;

admittndo umidade máxima de 13%, acondicionado em saco plástrco transparente, atoxico, com informação
nutricional; com validade minima de 10 meses a partir da data de entrega. Será permitido o enriquecimento do
produto com ütaminas e minerais. Com ovos. O macanão, ao ser colocado na água não deverá turvá-la antes da
cocçâo e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso, Suas condiçôes deverão estar de acordo com o
(RES.RDC12/01 ANVISF/MS), (RES 38í99 ANVS), (RES.1A78 CNNPIúMS), (PoRT.7zll94 VS/MS),
(PORT 540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 5()() gr.

2.200

MACARRAO TIPO "ESPAGUETE INTEGRAL" - PACOTE 5O() GR
0 macanão deverá ser íabricado a partir de materias primas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasitos;
admittndo umidade mÉxima de 13%; acondicionado em saco plástico transparente, atoxico, com inÍormaçâo
nutricional; com validade mínima de 10 meses a partrr da data de entrega. Será permitido o ennquecimento do
produto com vitaminas e minerais. O macanão, ao ser colocado na água não deverá turvá-la antes da cocção e
náo poderá apresentar-se íermentado ou rançoso. lngredientes: farinha de trigo integral enriquecida com feno
e ácido Íolico e corante natural de urucum ecúrcuma. contendo 5009.Suascondiçõesdeverãoestar
de acordo com o (RES.RDC12/0'l ANVI$/MS), (RES.38S99 ANVS), (RES.12178 CNNPIüMS), (PORT.74I94
VS/MS), (PORT.540/97 SVS). validade mínima de 10 meses a parlir da data de entrega. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Pacote 500 gr.

820

94

MACARRAO TIPO "PARAFUSO INTEGRAL", PACOTE 5()O GR
O macanão deverá ser Íabricado a partir de matérias pnmas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasitos;
admitindo umidade máxma de 130/o; acondicionado em saco plástrco transparente, atoxico, com informaçâo
nutncional; com validade minima de 10 meses a partir da data de entrega. Será permitido o enriquecimento do
produto com ütaminas e minerais. O macanão, ao ser colocado na água náo deverá turvála antes da cocção e
não poderá apresentar-se Íermentado ou rançoso. lngredientes: Íarinha de trigo integral enriquecida com feno
e ácido Íolico e corante natural de urucum e cúrcuma. isento dê qualquer substância esfanha ou
nociva.Suas condições deverão estar de acordo com o (RES.RDC12/01 ANVISÁ/MS), (RES.385199 ANVS),
(RES.1278 CNNPI/MS), (PORT.74194 VS/MS), (PORT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: validade
mínima de 10 meses a paíir da data de entrega. Pacote 500 Gramas.

600

93
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0 macanão deverá ser Íabricado a partir de matérias primas sãs e linnpas, isentas ê matéria tenosa e parasitos,
admitindo umidade máxima de 13o/o: acondicionado êm sâco plástico transp'arente, aloxico, com informação
nutÍcional; com validade minima de 10 meses a partrr da data de entrega. Será permitido o ennquecimeÁto do
produto com ütaminas e minerais. O macanão, ao ser colocado na água náo deverá turvála antes da cocçáo e
não poderá apresentar-se íermentado ou rançoso. Suas condiçoes deverão estar de acordo com o
RES.RDCIZOl ANVISA/MS), (RES.385199 ANVS), (RES.12178 CNNPTüMS), (PORT.74194 VS/MS),
(PORT 540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECTMENTO: pacore S00 gr.

TIPO "PARAFUSO". 5OO GR

2.500

96

Produto que se apresenta em forma de emulsão cremosa homogênea, sem separação de líquidos. Com 60 a g0oÁ

9:^lipttgr gT llg goTposiçâ0. AGUA, oLEo VEGETAL, ovo pAsTEURlzAbo, Âuloo úoorncnoo,
VINAGRE, AÇUCAR, SAL, SUCO DE UMÃ0, ACIDULANTE ACIDO LACTICO, EbTABILIZANTE GOMA
XANTANA, CONSERVADO,RACIDO SORBICO, ANTIOXIDANTES BHA, BHT EACIDO ChÀICó,
SEQUESTRANTE EDTA CALCIO DISSODICO, CORANTE NATURAL PAPRICA E AROMATIZANTE. Embatagem
atoxica, intacta, não violada, contendo inÍormação sobre o produto, informação nutricional, prazo de val6ade.
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem sAcÉÊ de 2009.

MAIONESE, 2OO GR

2.800

97

Manjericão, erua de Íolhas sadias, com aspecto com cor, chdro e sabor oroprio, isento de materiais estranhos e a
sua espécie, acondicionado em pote plástico transparente e atóxico resistente de 50 gr, henneticamente vedado.
Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: idenüÍicação do produto 

" 
.rpr"rà,

data de íóricação e validade, peso liquido, ingredientes, informapes nutricionais e registro em orgáo
competente. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. porE s0 GR.

RATADO, POTE

600

98

Elaborado com creme de leite pasteurizado, cloreto de sódio e corante natural de urucum INS 160 b. produto de
Íabricação nacional, sem registro de inegularidades junto à ANVIsA e certificado pelo Ministério da Agriculiura-
SlF. Entregar junto com a amostra a marca e a relação de ingredientes da composiçâo. lsento de gorãura trans.
Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. POTE 200 GR.

SAL, POTE 2()()

1.100

oo

Elaborado com creme de leite pasteunzado, cloreto de sódio e corante natural de urucum INS 160 b. produto de
fabricaçâo nacional, sem registro de inegularidades junto à ANVISA e certificado pelo Ministério Oa ngricul'tura -
SlF. Entregar junto com a amostra a marca e a relagão de ingredientes da co.mposição. lsento de goüura trans E
DE SAL. Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. POTE 200 dR.

SAL, POTE 2OO

360

100

Produto livre de gorduras trans; leor de lipidios de Íorma precisa na embalagem. Com 38% de lipídios (gordura
total)' LGHT. Podendo conter ütaminas e oukas substâncias permitidas. Côm aspecto, cor, aroma e sabor
caracteristicos do produto. Vdidade mínima de 5 meses a contarda data da entrêga. Embalgem plástica atóxica,
não violada, com InÍormação nutricional. UNIDADE DE S00 gr.

COM SAL. POTEMARGARINA

500

101

Produto livre de gorduras trans; teor de lipídios de Íorma precisa na ernbalagem. Com até 60% de Iipídios
(gordura total). Podendo contervitaminas e ouhas substâncias permitidas.-Com aspeclo, cor, aromâ e sabor
caracteristicos do produto. Vdidade mínine de 5 meses a contar da datâ da entrega. Embalgem plástica atóxica,
não violada, com informação nutricional. UNIDADE DE 500 gr.

MARGARINA VEGETAL COM SAL . POTE 5O(, GR

6.500

102

Massa pronta para Tapioca (goma de mandioca hidratada), origem amiláceo, tipo grupo fécula da mandoca,
embalagem sem umidade e sem sujidades. A embalagem deverá conter extemameirte os dados de idenüÍicação,
procedência, iníormações nutricionais, número de lote, quantidade do produto, data de validade mínima de 5
mesês a partir da data de entrega. Unidade de Íomecimento: pCT 500 GR.

PARATAPIOCA. 5()() GR

900
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MEL DE ABELHA - FRASCO COM BICO DOSADOR, 5()O ML
Mel puro, produto alimentício produzido pdas abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secreçôes de
partes vivas: das plantas, não contem adição de açucares e ou outras substancias que alterem sua mmposi@o

original, não contem adi tt vos, contaminantes orgânicos ou inorgânicos, indicios de fermentação ou efervescência,

deve apresentar aspecto liquido cristalino ou parcialmente cristalizado, com cor levemente amarelada a castanho-

escuro e aroma caracteristico O mel não devera apresentar substancias estranhas de qualquer natureza tais

como: insetos larvas, gráos de areia entre outros. Embalagem em polieüleno de 500 ml, deverá conter

êxtêmamente os dados de identificação inÍormações nutricionais, numero de lotq data de validade, quantidade de
produto, de acordo com a resolução 12t78da comissão nacional de normas padrão para alimentos - CNNPA
numêro do registro no ministério da lagricultura /ou ministário da saúde. No ato da entrega nâo poderá ter
transconido mais de 50% do prazo de validade estabelecido para o produto. O transporte devera obedecer às

regras da vigilância sanitária. Conter bico dosador na embalagem. Validade minima de 12 meses a partir da data

de entrega.

250

104

MIT}IO PARA CANJICA TIPO í. CANJICAAMARELA, PACOTE 5()O GR

Canjica amarela, contendo 80% de grâos inteiros, preparados com matêrias primas sãs, limpas, isentas de

matérias tenosas, parasitos e de detdtos animais ou vegetais com no máximo de 15% de umidade acondicionada
em sacos plásücos, transparentes, aloxicos, isento de sujidades,.nâo violados, resistentes, Acondicionados em
fardos lacrados. A embalagem deverá conlerextemamente os dados de identificação, procedência, inÍormações
nutricionaig número de lote, prazo de validade, quantidade do produto. O produto deveÉ apresentarvalidade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. Unidade de fomecimento: pacote de 5009.

1.700

105

MILHO PARA PIPOCA, PCT 5OO GR

Milhoparapipocatipol,Grâosoupedaços de grãosde milhoqueapresentam ausência parcial ou total do
gérmen, em Íunção do processo de escariíicação mecânica ou manual. Embalados em plástico a tóxico,
transparente e incolor, máximo de 150/o de umidade. A embalagem primána deverá declarar a marca, nome e
endereço do fabncante, peso liquido, prazo de validade, lote, número do registro no orgão competente.
Embalagem 500 g isenta de moÍo ou bolores, odores estranhos e substâncias, validade minima de 6 meses.

MII.}IO VERDE EM CONSERVA, SACHÊ 170 GR
Milho verde produto nacional de primeira qualidade. Preparado com frutos selecionados, sãos, sem corantes
artificiais; isento de sujidades, Íermentação e de indicadores de processamento deÍeituoso; acondicionado sem
danificações, com envasamênto a vácuo, contendo inÍormaçâo nutricional e reembalado em caixa de papelão

resistente; com validade mínima de 12 meses a contar da data de entrega; suas condigões deverâo estar de
acordo com a NTA- (DECRETO 12486 de20l10t79). UNIDADE FORNECIMENTO: SACHE 170 GR.

1.100

106 4.300

107

MISTURA A BASE DE AMIDO DE MILHO, CX 2()(lGR
Mistura à base de amido de milho para preparo de mingau, sabor baunilha. . CX 200 GR 240

108

Mistura para bolo, BAUNILHÀ CÔCg CHOCOLATE, PACOTE 400 GR
Mistura para bolo, ingredientes: mistura defarináceos (farinha de tdgo, Íubá, polülho, araruta) com ovos

enriquecido com Feno, oleo vegetal, açúcar, leite pasteurizado ou suco de frutas, acÍcionado de fermento químico,

sem conservantes quimicos. Validade mínima de 12 (doze) mêses a partir da data de entrega. SABORES:

BAUNILHA, COCO E CIil)COLATE. Embalagem contendo 4009 do produto.

3.400

109

MOLHO DE SOJÀ TIPO SHOW, FRASCO í50 ML
Molho Shoyu, produzido porfermentação 1000Á natural da soja e do milho, com aspecto cor, cheiro e sabor
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, . lntegro, atóÍco, resistente, vedado hermeticamente, limpo. A
embalagem deverá conter extemamente os dados de identificagão e procedência, informações nutricionais,
número de lote, data de fabricaçá0, data de validade, quantidade do produto e atender as especiÍicagões técnicas
dos orgãos de vigilância sanitária em legislaçáo vigente. Embalagem pet com 150 ml Prazo de validade de no
mínimo 10 meses a partir da entrega do produto.

850

11 0

MOLHO DE TOMATE PRONTO, SACHÉ í}O GR
Molho de tomatê contendo tomatê, açúcar, sal, amido modiÍicado, espessante e conseryante de acordo com a
legislação úgente. Acondicionado em embalagem (não violada, intacta) plásüca transparente, atoxica, com

4.420
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informaSo nutricional. Sódio máximo mg na porção de 30 g. Prazo minimo de '10 meses a
contar da data de enúega. SACHÊ 300 GR.

111

MOLHO PIMENTA, FRASCO 150 ML
COMPOSIÇÃO Pimentas vermelhas, vinagre, sal, goma xantana e bemoato de sódio. NÃO CONTEM GLUTEN. A
embalagem deverá conter extemamente os dados de identifica@ e proceclência, informações nutricionais,
número de lote, data de Íabricaçáo, data de validade, quantidade ô produto e atender as especiÍicações técnicas
dos órgãos de vigilâncla sanitáía em legislaçâo viçnte.Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega do produto. FRASCO íí) ML,

1.050

112

MO MOSTARDA, FRASCO
Molho composto a base de mostarda, sal, açúcar e outnas, substârrcias permitidas, admitindo no minimo 35% de
resíduos secos, de
consistência cremosa, cor, cheiro e sabor propnos, isento de sujidades e seus ingredientes de prçaro em perfeito
estado de conserva$o. A embalagem deverá conterextemamente os dados de identificação, procecência,
informa@es nutricionais, número do lote, data de validade, quan[idade de prcduto e atender as especificações
técnicas da ANVISA e INMETRO. . Prazo de validade de no mínimo 6 meses a partir da entrega do produio.
Embalagens, tipo bisnaga de 190m1.

850

113

NOZ MOSCADA - POTE 50 GR
NOZ MOSCADA EM PO, GRAOS DE BOA QUALIDADE, com cheiro aromático e saborproprio; isento de
sujidades e materiais estranhos a sua espécie; acondicionado em pote plástico transparenle, atoxico, resistente e
hermeticamente vedaó; validade minima 12 meses a contarda data de entrega; suas condi@s deverão estar de
ACOTdO COM A NTA-7o(DECRETO12486 DE2OIfiNl. UNIDADE DE FORNECIMENTo: PoiE 50 GR.

200

114

DE GARRAFA VIDRO 2()OML
OLEO DE COCO EXTRAVIRGEM EXiRATO DA POLPA DO COCO ACI DEZ MAXIMA 0,3|oÁ. PRODUTO 100o/o
NATU RAL. SEM AG ROTOXI Cos. PRENSADO A FRIO. Embalagem original do Íabricante, GARRAFA em vidro,
com prazo de validade e lote, especiÍica@es do produto e informaçoes do Íabncante, produto isento de registro no
Ministério da Agricultura Seruiço de lnspeção Federal (s D OU Serviço de nspeção Estadual (srE). Prazo de
validade de no minimo 12 meses a partir da entrega do produto. EMBALAGEM DE VTDRO - 200 ML.

125

115

DE soJA FRASCO L
Oleo de Soja reÍinado tipo 1, que soÍreu processo tecnológico adequado como degomagem, neutralizaSo,
clarificação, ÍrigonÍicação e nao de
desodorização, não contendo glúten, original do fabncante, com pftzo de validade e lote, especiÍica@es do
produto e inÍormações do fabricante, produto isento de registro no Ministério da Agricultura - Serviço de lnçeção
Federal (SlF) ou Serviço de lnspeção Estadual (SlE).Prazo de validade de no mínimo 6 meses a pãnir oa entrega
do produto. Embalagem PET de 900m1.

14.200

1 1 b

- POTE 50 GR
Orégano Nacional de primeira qualidade. Em folhas secas; oblido de espécimes vegetais genuinos; grâos sãos e
limpos; de coloraçáo verde pardacenta; com cheiro aromático e sabor proprio; isentó de sulidaaes e iraterids
estranhos a sua espécie; acondicionado em pote plástico lransparente, atoxico, resistente e hermeticarnente
vedado; validade minima 12 mêses a contar da data de entrega; suas condições deverão estar de acordo com a
NTA-7O(DECRETO12486 DEz}tfin1. UNIDADE DE FORNECTMENTO: POTE 50 cR.

920

117

DOCE, POTE 50 GR
Páprica doce, condimento elaborado com pimentões, desidratadas e moidas, tendc um sabor suave e cdoraçâo
vermelho alaranjado. Apresentação: po c/ granulação fina. Embalagem: pote com capacidade aproximada da50g,
com materiais adequados para as condições preüstas dê armazenamento e que garantam a hermeticidade da
embalaçm e proteção apropnada contra a contaminação. Deve apresentar textura, cor, odor e caracterisicas
fisicd quimicas compativeis aoproduto e descrição dos ingrodientes, informação nutricional, descrigão de
conservação deve conter data de Íabricação e validade e lote. Rotulagem coníorme rdc 3602003 - ánvisa.
Validade minima 12 meses a contar da data de entrega. Embalagern: pote com capacidade aproximada de 50g.

350
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PIMENTA DO REINO PRETA, POTE 50 GR
Pimenta do reino em po moida sem mistura, obtido de frutos limpos, dessecados e moidos, , com aspecto com
cor, cheiro e sabor proprio, isento de materiais estranhos e a sua espêcie, acondciondo êm potê plástico

transparêntê e atoxico resistente, hermeticamente vedaó. Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados
os seguintes itens: identificaçâo do produto e empresa, data de Íahicaçâo e validade, peso liquido, ingredientes,
informa@es nutricionais e regisho em órgão competenle. Validade mínima 12 meses a contar da data de entrega.
EMBALAGEM: POTE COM CAPACI DADE APROXIMADA DE 50c.

440

11
o

POLVILHOAZEDO, PACOTE í KG
lngredientes: Íécula de mandioca. Deve ser fabricado a partir de matérias primas sãs, limpas, isentas de
maténas tenosas e parasitos, não poderá estar úmido, fermentado ou rançoso, não contendo glúten,

acondicionado em plástica de poliprçileno ou polietileno leitoso original do fabricante, com especiÍicações do
produto, informações do Íabricante, prazo de validade e lote, produto de registro no Ministério da Agricultura -

Serviço de lnspeção Federal (SlF) ou Serviço de lnspeçâo Estadual (SlE). Validade minima de 6 neses a partir
da data de entrega. PCT I KG.

POLVILHO DOCE, PACOTE 5OO GR
Polülho de mandioca doce. origem amiláceo mandioca, tipo grupo Íécula, embalagem sem umidade e sem

sujidades. A embalagern deverá conter extemamente os dados de identificação, procedência, inÍormagôes
nutricionais, número de lote, quantidade do produto, produto de regietro no Ministério da Agricultura -Serviço

de lnspeção Federal (SlF).Validademínimade6mesesapartirdadatadeentrega.Unidadedefomecimento:
500 sr.

1.240

120 3.500

1 2 1

PROTEIM TEXTURIZADA DE SOJA CLARA, TIPO FRANGO, TRITURADA, PACOTE 2$ GR
Proteina texturizada obtida a partir de gráos de sqa linpos e submetidos a procssso tecnologico
adequado_, deveapresentar cor, odor e sabor característico, deve estarliwe de sujidades, parasitas e
larvas. NAO CARAMELADA(CLARA) Embalagem: deveestar acondicionada em sacos plásticos bem
vedados, com peso liquido de 2fl9. Prazo de validade minimo 06 mêsês a partir da data de entrêga.

350

122

PROTETNA TEXTURTZADA DE SOJA ESCURA, TIPO BOVTNA TRTTURADA, 250 cR
Proteina texturizada obtida a partir de grãos de soja limpos e submetidos a processo tecnológico
adequado, deveapresentar cor, odor e sabor caracteristico, deve estarlivre de sujidades, parasitas e
larvas. CARAMELADA (COR ESCURA) Embalagem: deve estar acondicionada em saoos plásticos bem
vedados, com peso liquido de 2ú9. Prazo de validade minimo 06 meses a partir da data de entrega,

240

123

OUINOA EM GRÃOS, PACOTE 2OO GR
QUINOA EM GRÃOS, 1O()% NATURAI- EMBALAGEM: PLASTICA, TRANSPARENTE, RESISTENTE, BEM
VEDADA, ISENTO DE QUALQUER SUBSTÂNCIA ESTRANHA OU NOCIVA, originat do Íabricante, com
eqecificaçoes do produto, informações do fabricante, data de fabrica$o e pftzo de validade. Validade
mininma 6 meses a contar da data de entrega. PACOTE 200 GR.

QUINOA EM FLOCOS, PACOTE í50 GR
OUINOA EM FLOCOS, lOOO/o NATURAL, EMBALAGEM: PLASTICA, TRANSPARENTE, RESISTENTE, BEM

VEDADA, ISENTO DE QUALQUER SUBSTÂNCIA ESTRANHA OU NOCIVA, original do Íabricante, com
especiÍicagoes do produto, inÍormagões do fabricante, data de Íabricação e prazo de validade. Validade
mininma 6 rneses a contar da data de entrega. PACOTE 150 GR.

120

124 120

125
REFRIGERANTE GASEIFICADO 21. SABOR COLA. Qualidade igual ou superior à coca cola.

1.500

126
REFRIGERANTE GASEIFICADO 2l- SABOR GUARANÀ Qualidade igual ou superior à guaraná AnÉrtica.

1.500

127
REFRIGERANTE GASEIFICADO 21, SABOR LARANJA, qualidade igual ou superior à Fanta.

1.500

128

REQUEIJÃO CREMOSO, POTE 2()O GR

Elaborado com leite de vaca integral, mistura de estabilizantes para requeijão (proteina de leite e de soro de leite),

cloreto de sódio, fermento lácteo, coagulante, cloreto de cálcio, arnulsificantes (tetrapiroÍostato de sodio,

tripoliÍosfato de sodio e hexametaÍosÍato de sódio), conservantes e coalho. Textura creínosa, de cor branca.

1. 100

\-

\-.
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Produto de fabricagâo nacional, sem registro de inegularidades junto à ANVISA e certiÍicado pelo Ministáio da

Agncultura - SlF. Entregar junto com a amostra a marca e a relaçâo & ingredientes da composição. lsento de
glúten e gordura trans.Validade míninma 3 meses a contar da data de entrega. POTE 200 GR.

129

SAGU, TIPO í, PACOTE 5()(l GR

AMIDO DE MANDIOCA COM FORMA DE GRANULOS REDONDOS. preparado com matéria prima sã, limpa,

isenta de maténa tenosa, parasito, detrito animai ou vegetal, com no máximo 15% de umidade, não contendo
glúten, acondicionada em embalagem plástica de polipropileno resistente e transparente, onginal do Íabricante,

na embalagem deverá constar inÍormaSes do fabricante, especiÍicação do produto, prazo de validade e

lote,produto isento de registro no Ministério daAgricultura-Serviço de lnspeção Federal (SlF) ou

Serviço de lnspeção Estadual (SlE). Validade mininma 6 meses a contar da data de entrega. PCT 500 GR

360

130

SAL IODADO, CAXA 10(l(l UND SACHÊ í GR

Sal reÍinado iodado - Refinado; iodado; com, no mínimo, 96,95 % de cloreto de sodio e sais de iodo;

acondicionados em saco de polietrleno resistente e vedado, contendo inÍormaçâo nutricional: com validade minima

de 10 meses a contar da data de entrega. Características Organolfiticas: aparência: cristais de granulação

uniforme, não devendo estar pegajoso ou empedrado; cor: branca; sabon característico (saliro). Suas condições

deverão estar de acordo com (RESoLUçÃO RDC No 28 DE 28/03/00). UNIDADE DE FoRNECIMENTO: CX 1000

UND SACHÊ 1 GR.

150

1 31

SAL REFINADO IODADO. KG

Sal ReÍinado; iodado, com, no minimo, 96,95 % de doreto de sódio e sais de iodo, acondicionados em saco de
polieüleno resistente e vedado, contendo inÍormaçâo nutricional; com validade minima de 10 meses a contar da

data de entrega. Características Organolépticas: aparência: cristais de granulação uniÍorme, não devendo eslar
pegajoso ou empedrado; cor: branca; sabor: caracteristico (salino). Suas condições deverão estar de acordo com
(RESOLUÇAO RDC No 28 DE 28/03/00). UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote: 01 Ks.

1.700

132

SALSA DESIDRATADA, POTE 50 GR
Salsa desidrata de folhas sadias, com aspecto com cor, cheiro e sabor prçrio, isento de matenais estranhos e a

sua espécie, acondicionado em pote plástico transparente e atoxico resistente de 50 gr, hermeticamente vedado.

Na embalagem do produto deverão estareçecificados os seguintes itens: identificação do produto e empresa,

data de íabricaçâo e validade, peso liquido, ingredientes, informaçoes nutricionais e registro em orgão

competente. Validade mininma 12 meses a contar da data de entrega. POTE 50 GR.

500

133

SARDINHA EM OLEO COMESTIVEL, LT 125 GR

lngredientes obrigatórios: sardinha temperada, descascada mecanicamente, livre de nadadeiras, cauú e cabEa,
pré - cozida em óleo comestivel. Embalagem primária: latas de 125 g. Embalagem secundária: caixas de papeláo.

Prazo minimo de validade: 02 anos. Registro obrigatório: ministério da agricultura.
4.000

134

SETI,IENTE DE CHIA, PCT 2OO GR

SEMENTE DE CHIA, PROPRIA PARA O CONSUMO HUMANO; - CONFORMIDADE Col\ilA LEGISLAÇÃO EM

VIGOR, - LIVRE DE ODORES, SABORES E MATERIAIS, ESTRANHOS; -VALIDADE MINIMA DE 6 MESES,

CONTADOS A PARTIR DO RECEBIMENTO DO PRODUTO; . EMPACOTADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: identtficação do

prodrto e eínpresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional

e registro no SlF. PCT 200 GR.

250

135

SEII/IENTE DE GERGELIM, PCT 2OO GR

SEMENTE DE GERGELIM, BRANCO, PROPRIA PARA O CONSUMO HUMANO; - CONFORMIDADE COM A

LEctSLAÇÃO EM VrGOR; - L|VRE DE ODORES, SABORES E MÀTER|A|S, ESTRANHOS;VALIDADE MiNIMA

DE 6 MESES, CONTADOS A PARTIR DO RECEBIMENTO DO PRODUTO; - EMPACOTADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do

produto e empresa, data de embalagem e validade, peso liquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional

e registro no SlF. PCT 200 GR.

250
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sElr/tENTE DE LINHAçA CORMARRON, - PACOTE 200 cR
SEMENTE DE LINHAÇA MARROM, PROPRIA PARA O CONSUMo HUMANO; - CONFORMIDADE COM A
LEGISLAÇÃo EM VIGOR; - LIVRE DE oDoRES, SABORES E MATERIAIS, ESTRANHoS;VALIDADE MiNIMA
DE 6 MESES, CONTADOS A PARTIR DO RECEBIMENTO DO PRODUTO; - EMPACOTADOS EM EMBAT-AGEM
APROPRIADA; Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: identificação do
produto e ernpresa, data de embalagem e validade, peso liquido, ing:'edientes, modo de preparo, valor nutricional
e registro no SlF. PCT 200 GR.

250

137

SUCO CONCENTRADO, SABOR ABACA(, GARRAFA 5O(,ML

Suco concentrado de abacaxi, nâo alcoolizado, não fermentado, envasaclos em ganafas de vidro de 500m1, com
tampa de plástico, para evitar oxdação apos abertura. Na embalagem do produto devera constar: identiÍicaçâo do
produto e eÍnpresa, data de fabricação e validade, peso liquido, ingredientes e informaçôes nutricionais. Validade
míninma 6 meses a contar da data de entrega,

1.560

138

SUCO CONCENTRADO, SABOR ACEROIÁ, GARRAFA SOOML

Suco concentrado de acerola, não alcoolizado, não Íermentado, envasados em ganafas de vidro de 500m1, com
tampa de plástico, para eütar oxdação apos abertura. Na embalaçm do trxoduto deveÉ constar: identiÍicação do
prodrto o snprêsa, data de fabricação e validade, peso liquido, ingredientes e informaçôes nutricionais. Validade
míninma 6 meses a contar da data de entrega.

2.000

139

SUCO CONCENTRADO, SABOR CAJU, GARRAFAíIOML
Suco concentmdo de caju, não alcoolizado, não fermentado, envasados em ganafas de vidro de 500m1, corn
tampa de plástico, para eútar oxdação apos abeftura. Na embalagem do produto devera constar: identiÍicação do
produto e empresa, data de Íabricação e validade, peso liquido, ingredientes e informações nutricionais. Validade
mininma 6 meses a contar da data de entrega.

2.200

140

SUCO CONCENTRADO, SABOR GOIABA, GARRAFA SOOML

Suco concentrado,sabor goiaba, não alcoolizado, não fermentado, envasados em ganaías de vidro de 500m1, com
tampa de plástico, para evitar oxdação após abertura. Na embalagern do produto deverá constar: identificaçâo do
produto e snpresa, data de Íabricaçáo e validade, peso liquido, ingredientes e informações nutricionais. Validade
mininma 6 meses a contar da dáa de entrega.

2.200

4 11

SUCO CONCENTRADO, SABOR MANGA, GARRAFA s(lOML
Suco concentrado de manga, não alcoolizado, não fermentado, envasados em ganaÍas de vidro de 500m1, com
tampa de plástico, para eütar oxdação apos abertura. Na embalagem do produto deveÉ mnstar: identificação do
prod:to e empresa, data de fabricaçáo e validade, peso líquido, ingredientes e infonnaçoes nutricionais. Valida&
mininma 6 meses a contar da data de entrega.

'l 
. 100

142

suco coNcENTRADo, sABoR MARACUJA GARRAFA 500M1
Suco concentrado de maracujá, não alcoolizado, não fermentado, envasados em ganafas de vido de 500nJ, mm
tampa de plástico, para eütar oxdação apos abertum. Na embalagem do produto deveÉ constar: identificação do
prodlto e ernpresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e inÍormações nutricionais. Validade
mininma 6 meses a contar da data de entrega.

1.920

143

suco coNcENTRADo, sABoR uvA GARRAFA$0ML
Suco concentrado de uva, não alcoolizado, não Íermentado, envasaCos em ganaÍas de vidro de 500m1, com
tampa de plástico, para eütar oxdação apos abertura, Na embalagem do produto deveÉ constar: identiÍicação do
produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informações nuticionais. Validade
míninma 6 meses a contar da data de entrega.

1.600

144

TRIGO PARA QUIBE . PACOTE 5Í)Í) GR
Produto de primeira qualidade, produZdo a partir de matéria prima sã. Deverá apresentar-se livre de parasitas e
de qualquer substância contaminante que possa alterá-lo ou encobrir alguma alteraçá0. Embalagem plásüca
atoxica, intacta, contendo informaçôes sobre o produto, iníormaçâo nutricional, prazo de validade. Validade
mínima de 6 meses, Unidade de fomecimento: PACOTE 500 gr.

600
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UVA PASSA. PACOTE 5OO GR

Produto de 1. qualidade, compactas, firme com tamanho e colonação uniformes, isentas de sujidades, panasitas,

larvas, mofo e bolores. Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: identiÍicaçao do
produto e ernpresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, npdo de prêparo, valor nutricional
e registro no SlF. Validade minima de 4 meses. Embalagem de 500 gr.

300

146

VTNAGRE MAçÂ 750M1
Vinagre de MAÇA. Produto obtido exclusivamente a partir do fermentado do suco de maçã, conservador com
acidez minima de 4%, isento de corantes artiÍiciais, áci&s orgânicos e minerais estranhos, liwe de sujidades,
material tênoso, e detritos de animais e vegetais acondicionado em frasco plásüco com tampa
inúolável,hermeticamente Íechado, contendo informação nutricional. Validade mínima de 6 meses a contar da
data de entrega. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Frasco de 750 mililitros.

'1.200

147

VINAGRE DE ALCOOL, 750 ML

Vinagre de Alcool. Produto obtido exclusivamente a partir da fermentaçao da cana-de-açúcar, e que conÍere sabor
suave aos alimentos. Conservador com acidez mínimaú- 4o/o, isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos e
minerais estnanhos, livre de sujidades, material tenoso, e detritos ê animais e vegetais acondicionado em Írasco
plástico com tampa inviolável,hermeücanente fechado, contendo inÍormação nutricional.lngredientes: Fermentado
acético de álcool, água e conservador INS 224. Validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: Frasco de 750 mililitros.

2.000

148

CORANTE ALIMENTiCIO EM GEL, FRASCO 25 G
Corante artrficial comestivél super concentnado (máximo 1g para 1009 de produto Íinal), possui una con§stência
em gel ( linha soft gel), que permite uma coloração mais rápida e fácil, não desistabilizando a preparagão.

Disponivel nas cores: amarelo, vermelho, verde, azul, rosa, violeta, laranja, marfim, coral, marron e preto.
Contendo na sua lista de ingredientes:Agua, Açúcar lnvertido, Xarope De Glucose, Amido De Milho, Amido
Modiícado, Sal, conservante sorbato de Potássio, acidulante ácido citrico, espessantes goma caÍTagena e goma
játaí, corantes artiÍicial. A embalagem deverá contêr êxtêmamente os dados de identiÍicação, procecência,
informaçoes nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto. FRASCO 25 G.

90

149

GOIABADA TRÂDICIONAL, sOOG

Produto tipo doce de boa qualidade, elóorado a partir de goiabas selecionadas, livre de corpo estranho, ideal
pana recheios e cóerturas. Contendo na sua composição: Goiaba, agúcar, acidulante ácido citrico e espessante
pêctina. A embalagem deverá conter efremamenle os dados de identiflcaçá0, procedência, informações
nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade
minima de 05 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem em barra í)09.

1.200

150

DOCE DE BATATA DOCE TIPO MARRON GLACÊ, 35OG

Produto de boa qualidade elabomdo a partir da polpa de batata-doce. Contendo na sua lista de ingredrentes:

balata-doce, açúcar, espessantes agar-agar e caÍragena, conservador soóato de potássio e aroma natunal de
baunilha. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identiÍicaçá0, proceclência, informaçoes
nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade
mínima de 05 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem em barra 3509.

850

1s1

DOCE DE LEITE, EM PASTA - POTE 4OO GR
Doce de leite cremoso ou em pasta. Embalado em potes plásticos limpos, nâo amassados, náo estuíados, com
lacre em aluminio ê tampa em polietileno, resistente que garânta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificaçao, proceclência, informaçôes
nutricionaig número do lote, data de validade, quantidade do produto e atender as especiÍicações técnicas da NTA
56 do Decreto Estadual número 12.486 &2011011978. O prodrto deverá apresentar validade minima de 05
meses a partrr da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem 4009.

300

152

BOMBOM DE CHOCOTáTES SORTIDOS 25()G

Embalado em caixa de papel revertidos com embalagem plástica. Contendo na sua composiSo ingredientes
básicos como: açúcar, leite em po, manteiga de cacau, massa de cacau, gordura veçtal, emulsiÍicantes lecitina
de soja e poliglicerol polimcinoleato e aromatizante. Pacote de 2í)9, contendo í6 unidades.

50
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BOMBOM DE CHOCOIÁTE, CONTENDO 22 GRAMAS,
Embalado individualmente com plástico, que contenha em sua composição açúcar, gorduras vegetal, Íannha de
tngo enriquecida com Íeno e ácido folico, castanha de caju, soro de

leite em po, manteiga de cacau, cacau em po, massa de cacau, leite em po integral, leite em pó desnatado, flocos
de anoz, amido de milho, fannha de soja, emulsificantes: lecitina de soja (322) e
poliglicerol polincinoleato (476), aromatizante e fermento quimico bicarbonato de sodio (500ii) Pode conter traços
de amêndoas, amendoim, avelã, castanha do pará e nozes. Tipo Sonho de Valsa, PACOTE CONTENDO I KG.

65

1s4

BOMBOM DE CHOCOIáTE BRANCO, CONTENDO 20 G,

Embalado individualmente com plástico, que contenha em sua composiçáo açúcar, gordura vegetal, manteiga de
cacau, leile em pó integral, farinha de trigo enriquecida com Íeno e ácido

fólico, soro de leite em po, cacau em po, Ílocos de anoz, milho, gema de ovo, castanha & caju, óleo de soja,
gordura de manteiga desidratada, emulsiÍicantes: lecitina de soja e poliglicerol polinicinoleato, aromatizante e
fermento quimico bicarbonato de sodio. Pode contertraços de avelã e amêndoa. Tipo Ouro Branco. PACOTE

CONTENDO 1 KG.

65

155

FARINHA DE TAPIOCA PACOTE 2(,OG

Produto seco crocante, do grupo granulado, acidez baixa, classe branca tipo 1, obtido do polülho das raízes de
mandioca sadias, devidamente limpas, isento de insetos, materiais estranhos náo podendo estar úmida, com baixa
umidade entre 1 a 2/0. Embalagem atoxica, intacta, não violada, contendo informações sobre o produto,

informa$o nutricional, prazo de validade Prazo validade de, no mínimo, 6 meses, a partir da data de entrega. Em
embalagem ã)09.

600

156

PALMITO INTEIRO EM CONSERVA 540 G
Produto de boa qualidade preparado a partir da parte comestivel de palmeiras sadias de espácies proprias para

consumo humano, especificamente do tipo açai, das quais tenham sido remoüdas as partes Íibrosas através de
descascamento e corte, embalado com água (líquido de cobertura), especiarias e outros ingredientes, e
processado (acidiÍicado e pasteurizado pelo calor), de maneira apropriada para que o produto es§a isento de
formas viáveis de microrganismos ceazes de se reproduzir no alimento sob condiçoes normais de
armazenamento, distribuiçáo e comercializaçáo, e embalado hermeticamente, de modo a ser seguro contra a
entrada de microrganismos e manutenção da esterilidade do produto, Contendo na sua lista de ingredientes:

Palmito açai, água, sal e acidulante ácido cítnco. Embalado hermeticamente em pote de vidro, em que deverá
conter extemamente os dados de identiÍicaçã0, procedência, inÍormações nutricionais, nr.rnero do lote, data de
validade, quanüdade do produto. Deverá seguir as normas da RESOLUÇÁO No 363, DE 29 DE JULHO DE 1999 e

RESOLUÇÃO - RDC No 726,DE 1' DE JULHo DE2022. Peso liquido:5409 e peso drenado 3009.

650

157

COGUMELO CHAMPIGNON INTEIRO EM CONSERVA 8209 Produto

obtido de espécies de fungos comestiveis, tradicionalmente uülizadas como alimento, üpo charnpignon, inteiro,
em conserva, submetidos a processo tecnologico considerados sêguros para a produção de alimentos.
lngredientes: Cogumelos champúgnon, salmoum (água e sal), acidulante ácrdo citrico e conservador diôxido de
enxofre. Embalagem de üdro com lacre, hermeticamente Íechada, de rnodo a garantir a proteção do produto

contra contaminaçoes Íisicas, químicas e microbiologicasem, que êverá conter extemamente os dados de
identiíica@o, procedência, informações núricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto.

Deverá seguiras normas da RESOLUÇÃO - RDC N" 726,D81' DE JULHO DE2022. Peso líquido: 8209 e
peso drenado 5009.

620

158

CREME TIPO CI{ANTILLY, TETRA PARK-TP 2OOML

Creme tipo chantilly, pasteurizado, longa üda, contendo em sua lista oe ingredientes: Agua, óleo vegetal de
palmiste hidrogenado, xarope de açúcar, caseinato de sódio, sal, umectante sorbitol, emulsiÍicantes ésteres de
mono e diglicerideos com ácidos gÍzrxos e com ácido diacetil tartárice, estabilizantes celulose microcristalina,
caôoximetilcelulose sódica e citrato trissodico, aroma artiÍicial de creme, regulador de acidez dissodico e corantes
naturais urucum e cúrcuma. embalado em embalagens tipo treta park-TP, contendo extemamente os dados de
identiÍicação, procedência, informações núricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto.

TRETA PARK.TP 2O() ML.

120

\--
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ATIENDOIM TORRADO E GRANUIÁDO SEM SAt PACOTE 500c
Produto produzido con maténa-pnma de qualidade e grâos de amendoim rigorosamente selecionados e
totalmente livres de aflatoxina e corpos estranhos, apresentando cnocância, sabor e cheiro caracteristico do
produto. Contendo somente na sua lista de ingredientes: Amendoim tonado e granulado. A embalagem deverá
conter extemamente os dados de identrficação, procedência, informaçôes nutricionais, nt^rnero do lote, data de
validade, quantrdade do produto. Em embalagem 5009.

240

160

MACARRAO TIPO NINHO OU FETTUCCINE IIf 2. SEMOLA COM OVOS, $O G

0 macanão deverá ser íabricado a partir de matêrias primas sãs e limpas, isentas dê matéria tenosa e parasitos;
admitrndo umidade máxima de 13%. Contendo os seguintes ingredientes: Sêmola & trigo enriquecida com Íeno e
ácido folico, ovos, corantes naturais (urucum e cúrcuma). Acondicionado em saco plástico transparente, atoxico,
com inÍormaçâo nutricional; com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega. Será permiüdo o
enriquecimento do produto com vitaminas e minerais. O macanão, ao ser colocado na água não deverá turvála
antes da cocção e nâo poderá apresentar-se fermentado ou rançoso. Suas condições deverão estar de acordo
com o RES.RDC12/01 ANVISIVMS), (RES.38í99 ANVS), (RES.12178 CNNPIüMS), (PORT.i4l94 VS/MS),
(PORT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 500 gr.

1.200

161

AZEITE DE DENDE,2Íl() ML
Azeite de dendê ou oleo de palma, produto obtido exclusivamente a panir do fruto da palmeira. INGREDIENTES:
Oleo de palma (azeite de dendê) 1000Á natural, sem adição de conseívantes. Acondicionado em frasco plástico de
200m1, com tampa inviolável, hermeticamente Íechado, contendo informaçâo nutricional. Prazo de validade de no
minimo í2 mêses a parttr da entrega do produto. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Frasco de 200 ml.

650

162
ITEM EXCLUIDO

40

163

CHOCOLATE EM BARRAMEIO AMARGO, 1 KG

Produto de boa qualidade, que coníere cor e brilho especial para o preparo de bombons recheados, truÍas,
sobremesas, pavês e tortas. Contendo os seguintes ingredientes: açúcar, liquor de cacau, manteiga de cacau,
gordura vegetal, leite em pó integnal, emulsiÍicantes lecitrna de soja e poliglicerol polimcinoleato e aromatizante. A
embalaçm deverá conter extemamente os dados de identiÍicação, procedência, inÍormaçoes nutricionais, nurnero
do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deveÉ apresentar validade mínima de 6 (seis) meses
a partir da data de entrega. Embalagem de í kg.

150

164

PANETONE COM GOTAS OE CHOCOLATE, PACOTE 4O() GR

Panetone com gotas de chocolate composto de: Íarinha de tngo ennquecida com feno e ácido Íolico, chocolate
gotas, íermento natural, açúcar cristal, gema, gordura vegetal, manteiga, açúcar invertido, lote em pó integral,
extrato de malte, sal, fibra ailmentar, emulsiíicantes mono e dglicerideos de ácidos graxos, aroma artificial de
Írutas, conservantes ácido sórbico e propionato de cálcio, anüoxidante ácido ascórbico e acidulante ácido cítrico,

livre de gorduras trans. Validadê minima de 04 meses na data da entrega, embalagem primaria pastica,

hermeticamente íechada e atoÍca. Deve obedecer ao regulamento técnico sobre rotulagem de alimentos
embalados. Tabela nutncional. Quando qualquer informaçâo nutricionai complementar for uülizada, deve atender
ao regulamento técnico especifico. Deve obedecer à legislação epeciíica de rotulagem para alimentos
industrializados que contêm glúten. Com peso liquido de no minimo 4009.

80

TUCUH, ()í LT
Produto liquido de coloraçâo amarelada obtido da raiz de mandioca, heterogêneo (que apresenta duas fases
distintas, uma solida e a outra llquida, quando em repouso), é levemente ácido e de aroma proprio. Lista de
ingredientes: seiva de mandioca, alfavaca, água, alho, chicória e sal. Envasados em embalagens de 1000 ml e na
embalagem do produto deverá constar: identificação do produto e empr6sa, data de fabricação e validade, peso

líquido, ingredientes e informaçoes nutricionais. 0 manejo e reÍngeração deverá ser corrforme a lnstrução
Normativa ADEPARA n" I de24106f2008. Validade mininma 4 meses a mntar da data de entrega.

320

166

PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS E UVAS PASSAS, PACOTE 4OO GR
Panetone de frutas, composto de: farinha de trigo enriquecida com feno e áoido Íólico, Írutas cristalizadas,
uvaspassas, fermento natural, açúcar cristal, gema, gordura vegetal, manteiga, açúcar invertido, leite ern po

integral, extrato de malte, sal, fibra alimentar, emulsiíicantes mono e diglicerideos de ácidos graxos, aroma artiíicial
de frutas, conservantes ácido sórbico e propionato de cálcio, antioÍdante ádó ascórbico e acidulante ácido

80

\-.
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citnco, livre de gorduras trans, Deve obedecer ao regulamento técnico sobre rotulagem de alimentos embalados.
Tabela nutricional. Quando qualquer informação nutricional complementar fcr utrlizada, deve atender ao
regulamento técnico específico. Deve obedecer à legislaçáo especíÍrca de rotulagem pana alimentos
industrializados que contêm glúten. Validade minima de 04 meses na data da entrega, embalagem primana
plastica, hermeticamente fechada e atoxica. Com peso liquido de no minimo 4009.

a

a

A demanda solicitada se faz necessária em virtude das necessidades anual do Setor

de irluttição para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES INTERNADOS E

SERVIDORES HOSPITAL, em que observa aumento da demanda nos úlümos meses,

em relação aos meses do ano anterior. A demanda sâo para atender aos Cardápios de

Refeições (Almoço e Jantar), de Lanches (Cafe da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia) e suas
particularidades, respeitando a cultura e crenças dos pacientes diariamente acompanhados pela

Divisão de Nutriçâ:, que realizam a terapia nutricional com principais objetivos: prevenir e tratar

doenças; bem como o Cardápio de Refeiçôes e Lanches dos SERVIDORES do HOSPITAL

(plantonistas, administrativos e internos), justificando o aumento pelas contrataç6es extras

realizadas devido ao aumento da demanda dos serviços aos usuários bem como adequação das 30

horas no quadro de servidores, sendo que todos que mantêm sua permanência inintenupta dentro

do Hospital Municipal Daniel Gonçalves (12 a 24 horas), devem ser atendidos conforme o PAT -
Programa de Alimentaçâo do Trabalhador (instituído pela Lei 6,321 desde 1976), respeitando a
necessidade e particularidade do público alvo, visando desta maneira garantir o apofte nutricional

dos trabalhadores durante sua permanência no ptantão para atendimento aos usuános internos e

externos, e promovendo sua saúde e prevenindo as doenças profssionais.

Alguns itens especiais são necessários para atender as necessidades nutricionais e de tratamento

dietoterápico de pacientes com suas particularidades, além dos cardápios temáticos para servidores

e pacientes do HMDG em ações e datas comemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das

Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul,

aniversariantes do mês, dia mundial da saúde, feriados, Ceia de Natal e Ceia Ano Novo e enhe

outros. Outro ponto a ser ressallado é a cultura regional, em que deve ser respeitada, o município

acolhe muitas famílias de outros estados, todos com culturas diferentes, como mineira, paraense,

baiana, nordestina, entre outras:

í. Batete palha: usada na montagem cachorro quente e patos como estrogonofe paa servidores e
pacientes de dieta Livre, item este, que por ser industrializado (pronto para consumo), otimiza a

rotina, já que o setor sofre com problemas estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da

demanda de serviços aos usuários e aumento da contratação de servidores;

2. Castanha do Pará: item de cultura regional, usada na elaboraçâo de Mix de Fibra e cadápios
para diabéticos e hipertensos para tratar constipação intestinal e-aumento do aporte calórico, além

de outros vários beneficios no tratamento nutricional.

3. Chocolate granulado: usado na cobertura de bolos e tortas para atender aos cardápios de

lanches de pacientes dietas livre e servidores, e na elaboração de mini bolos confeitados para

aniversários relâmpagos de pacientes internados (dieta livre);

4. Coco ralado: usado na elaboração de mquetel laxativo, para tratamento de conslipação intestinal

de pacientes e aporte calórico para dietas hipercaloricas, necessário para pacientes que necessitam

2. Justificdiva da quisição & bem ou;
Justifidiva da contrataçâo & serviço, considerando o planeiamento estratégico, se for o caso
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de ganho de peso, também usado na cobertura de bolos e tortas para atender aos cardápios de

lanohes de pacientes dietas livre e servidores, e na elaboraçáo de mini bolos confeitados para

aniversários relâmpagos de pacientes internados (dieta livre);

5. Chocolate em pó 50% cacau: por se tratar de um alimento saudável , é usado na cobertura de

bolos e tortas para atender aos cardápios de lanches de pacientes diabéticos e hipertensos ou com

intolerância alimentar, dém de outras particularidades.

6. Creme de Leite: usado na elaboração de coquetel laxativo, para tratamento de constipação

intestinal de pacientes e aporte calorico para dietas hipercalóricas, necessário para pacientes que

necessitam de ganho de peso, também usado na cobertura de bolos e tortas para atender aos

cardápios de lanches de pacientes dietas livre e servidores, usado ainda na elaboração de molhos

salgados para atender aos cardápios de pacientes e servidores,

7. Granola zero açúcar: usada no cardápio de pacientes sob dieta eçedd que necessitam de fibra

para hatamento dietoterápim;

8. Macanão para Iasanha: usado na elaboração de cardápios temáticos e de feriados;

9. Molho de soja tipo shoyu: usado para elaborar molhos salgados e temperar carnes para pratos

elaborados para os servidores, conÍorme o cardápio mensal;

í0. Molho de pimenta: item para servir na mesa, durante as refeiçoes dos servidores no refeitório,

já que Íaz parte da cultura de muitos servidores o consumo de pimenta durante as reÍeiçoes;

11. Quinoa em grãos: item rico em nutrientes e Íibras, usados na elaboração de cardápio de

lanches para diabéticos e tempero para saladas do cardápio de refeições dos pacientes internados;

í2. Quinoa em flocos: item rico em nutrientes e fibras, usados na elabor4ão de cardápio de

lanches para diabéticos e tempero para saladas do cardápio de refeições dos pmientes internados,

item também usado na elaboração de mix laxativos;

13. Refrigerantes gaseificado sabor cola item usado para atender as necessidades de cardápios

temáticos dos servidores, aniversariante do mês, Ceia de Natal e Ano Novo;

14. Refrigerantes gaseificado sabor guaraná: item usado para atender as necessidades de

cardápios temáticos dos servidores, aniversariante do mês, Ceia de Natal e Ano Novo;

15. Refrigerantes gaseificado sabor laranja: item usado para atender as necessidades de

cardápios temáticos dos servidores, aniversariante do mês, Ceia de Natal e Ano Novo;

16. Goiabada Tradicional: item usado na elaboração de recheios, servidos como sobremesas para

atender aos cardápios temáticos de servidores e pacientes de dieta livre, e por ser um item

industrializado (pronto para consumo), otimiza a rotina, já que o setor sofre com problemas

estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da demanda de serviços aos usuários e aumento

da confatação de servidores;

17. Doce de batata doce do tipo manom glacê: item usado na elaboração de recheios, servidos

como sobremesas para atender aos cardápios temáticos de servidores e pacientes de dieta livre, e

por ser um item industrializado (pronto para consumo), otimiza a rotina, já que o setor sofre com

problemas estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da demanda de serviços aos usuários e

aumento da conlratação de servidores;

í8. Doce de leite em pasta: item usado na elaboraçâo de recheios, servidos como sobrernesas

para atender aos cardápios temáticos de servidores e pacientes de dieta livre, e por ser um item

induskializado (pronto para consumo), otimiza a rotina, já que o setor sofre com problemas

estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da demanda de serviços aos usuários e aumento

da contratação de servidores;

19. Bombom de Chocolates Sortidos: item usado como sobremesa para atender as necessidades

de cardápios temáticos dos servidores e cardápios de pacientes dieta livre, aniversariante do mês,
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Ceia de Natal e Ano Novo, e por ser um industrializado (pronlo para consumo a rotina,
já que o setor soÍre com problemas estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da demanda
de serviços aos usuários e aumento da contratação de servidores;

20. Bombom de Chocolate tipo sonho de valsa: item usado como sobremesa para atender as

necessidades de cardápios temáticos dos servidores e cardápios de pacientes dieta livre,

aniversariante do mês, Ceia de Natal e Ano Novo, e por ser um item industrializado (pronto para

consumo), otimiza a rotina, já que o setor sofre com problemas estruturais e de mão de obra, devido

ao aumento da demanda de serviços aos usuários e aumento da contratação de servidores;

21. Bombom de Chocolaúe tipo ouro branco: item usado como sobremesa para atender as

necessidades de cardápios temáticos dos servidores e cardápios de pacientes dieta livre,

aniversariante do mês, Ceia de Natal e Ano Novo, e por ser um item industrializado (pronto para

consumo), otimiza a rotina, já que o setor sofre com problemas estruturais e de mão de obra, devido

ao aumento da demanda de serviços aos usuários e aumenlo da contratação de servidores;

22. Palmlto inteiro êm conserva: item usado na elaboraçâo de saladas para atender as

necessidades de cardápios temálicos dos servidores e cardápios de pacienles dieta livre;

23. Cogumelo champignon inteiro em conserva: item usado na elaboração de molhos e pratos

salgados para atender as necessidades de cardápios temáticos dos servidores e cardápios de
pacientes dieta livre;

24. Creme tipo chantilly: item usado na elaboração de recheios, cobertura de bolos, tortas e
sobrernesas, conforme os cardápios temáticos de servidores e pacientes de dieta livre, e por ser um

item industrializado (pronto para consumo), previne riscos de contaminação por salmonela e oümiza

a rotina, já que o setor sofre com problemas estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da

demanda de serviços aos usuários e aumento da conhatagão de servidores;

25. Chocolate em barra meio amargo: item usado na elaboração de recheios, cobertura de bolos,

tortas e sobremesas, conforme os cardápios temáticos de servidores e pacientes de dieta livre, e
por ser um item industrializado (pronto para consumo, otimiza a rotina, já que o setor soÍre com
problemas estruturais e de mão de obra, devido ao aumento da demanda de serviços aos usuários e

aumento da contratação de servidores;

26. Panetone com gotas de chocolata: item indispensável para atender ao cardápio temático da

Ceia de Natal e Ano Novo de pacientes dieta livre e servidores, já que e um item que faz pate da

tradiçáo de natal de todas as familias, e por respeito a essa cultura, faz se necessário servir nas

ceias e café da manhã de fim de ano de arnbos os públicos atendidos.

27. Tucupi: item usado na elaboração de molhos para cardápios temáticos dos servidores, típicos

da cultura paraênsê, podendo ser usados em preparapes especiais como nos feriados da Semana
Santa e Sirio de Nazaré;

28. Panetone com frutas cristalizadas: item indispensável para atender ao cardápio temático da

Ceia de Natal e Ano Novo de pacientes dieta livre e servidores, já que é um item que faz parte da

tradição de natal de todas as famílias, e por respeito a essa cultura, faz se necessário servir nas
ceias e cafó da manhã de Íim de ano de ambos os públicos atendidos.

Deverá ser entregue quinzenalmente, todas as sextas-feiras, conforme Cronograma de Entrega do

Setor de Nuúiçã0.

\.,
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DoCUMENTO DE FoRMALTZAçÃO DE DEMANDA. DFD

Aquisição de Bens
Aquisição de materiais

Contratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Panificação, para suprir as necessidades

nuficionais dos comensais do Hospital Municipal Daniel Gonçalves, estado do Pará.

HOT.DOG,sOG
PÃO HOT DOG: Tipo hot dog, peso de 50g cada unidade, preparado a paíir de matérias-primas sãs,de primeira
qualidade, isentas de matéria tenosa e parasitas e em perfeito estalo de conservaSo, Será rgeitado o pão
queimado ou mal coldo, com odor e sabor desagradável, presença # Íungos e não será pennitida a adiçáo de
Íarelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecçáo. lsentc de parasita, sujidades, larvas e material
estranho. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas enr saco plástico transparente resistente,
atóxico, póprio para contato dreto com alimentos, integro, de tamanho apopriado, e com data, horário do
embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem sacundária: Caixa plásüca tipo
(monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estóilidaoe no transporte e armevenagem.
Empilhanrento minimo para que não cheguem amassados. V'alidade de 5 dias.

q&3

40.000

Setor Requisitante: Setor de Nutrição - HMDG

Responsável pela Demanda: Mariana Santos Coneia

E-mail: hmdgsnd@saudecanaadoscarajas.pa.gov.br Telefone: 94 991 68-1294

X

1

BISCOITO DE QUEIJO T]PO CHIPA PARAGUAIA, 50 GR
coMPogÇÃoDA MASSA: OVOS, MANTETGA, SAL, POLVILHO DOCE, QUETJO CURADO E LE|TE. Formato
FERRADURA. Fabncação diária. Entrega em Embalagem Pnmária: até 30 unidades envoltas êm saco plástico
transparente resistente, atóxico, proprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, ê com
data, hoÉrio do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pãs, garante maior estabilidade no transporte e
armazenagem. Emprlhamento minimo para que não cheguem amassados.

24.000

2

BROA DE FUBÁ DOCE OU SALGADA, í} GR
Produto obtido pelamistura dePOLVILHO DOCE, Íubá, com ovos, oleovegetal, AÇUCAROU SAL,fermento
quimico, erva doce. Cada unidade de pão deverá conter peso de 50 gramas, fabricação diária, formato redondo,
ocada por dentro, coloração morena amarelo ocre por cima, com tnncados na massa por cima, sem íuro. Entrega
em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástim transparente resistente, aloxico, proprio para

contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com data, hoÉrio do embalanpnto e prazo de
valida& constando na embalagem; Embalagem secundána: Caixa plástlca tipo (monobloco) vazada para o

transporte de pães, garante maor estabilidade no transporte e amÉzenagem. Empilhamento mínimo para que não
cheguem amassados.

24.000

3
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PAO BISTTIAGUINHÀ PCT 3()OG

Classificação gerais: pão doce, üpo bisnaguinha; composição minima da massa: farinha de trigo fortificado com
Íeno e ácido Íólico, açúcar, açúcar invertido, gordura vegêtal, emulsificantes monoglicerideos de ácidos graxos
polisorbato 80, estearoil-2-lactil lactato de sódio, conservador propionato de cálcio; contêm glúten. Embalagem:
saco plásüco de PVC atóÍco, pesando 300 gramas, com validade mínima de 24 dias a contar data de entrega
com data, Íabricação e prazo de validade constando na embalagem.

I

í.000

5

PAO DE BATATA DE 80 GR

Produto de parência brilhante, de cor manom na casca e cor branca na parte intema (miolo). Aroma

característico de produto fermentado e de sabor adocicado. Consistência macia. Cada unidade de pão

deverá conter peso de 80 gramas, Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, proprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com

data, horário do embalamento e prazo de validade constando na ernbalagem; Embalagem secundária: Caixa
plástica trpo (monobloco) vazada para o trançorte de pães, garante maior estabilidade no transporte e

arm.venagem, Empilhamento minimo para que não cheguem amassados.

6.000

6

PAO DE BATATA RECHEADO, 80 GR

Recheado com frango, salsicha ou presunto, adicionado que querlo ou requeqáo cremoso. Cada unidade de pâo

deverá conter peso de B0 grarnéls (sendo no minimo 45% de recheio em relação ao peso total), embalados em

saco plástrco resistente, contendo 20 unidades, sem empilhamento.Entrega em Embalagem Primária: até 30

unidades envoltas em saco pláslico tnansparente resistente, atoxico, propno para contato direto com alimentos,

íntegro, de tamanho apropnado, e com data, horário do embalamento o prazo de validade constando na

embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo (monobloco)vazada para o transporte de pâes, garante

maior estabilidade no transporte e armazenagem. Empilhamento mínimo pam que não cheguem amassados.

8.000

7

PAO DE FORMA INTEGRAL, PCT

Pão, tipo de forma integral, ingredientes farinha de trigo integral enriquecida com feno e ácido folico, lsento de
gorfura trans. Produto de cor bege no miolo e cor marrom na casca. Aroma canacteristco de trigo integral

e leve Íermentação. Sabor adocicado e levemente salgado. Consistência macia. EmbalageÍn com

aproximadamente 500 g com 20 fatias, fatiado verticalmente com aproximadarnente 25 gramas cada Prazo

minimo validade 7 dias a contar no ato da entrega.

2.000

I

PAO DE FORMA PCT

Massa leve, macio, enriquecido com feno e acído folico, farinha de trigdfermento/sal/açúcar, gordrra tipo vegetal
e água, com casca, fatiado, cortado em fatias uniforme, embalaçm com aproximadamente 500 g com 20 Íatias,

fatiado verticalmente com aproximadamente 25 gramas cada.SeÉ rejeitado o So queimado ou mal coZdo, com
odor e sabor desagnadável, presença de íungos e não será permitida a adição de íarelos e de corantes de
qualquer natureza ern sua confec$o. lsento de parasita, sujidades, laruas e materiai estranho. Acondioonado em

embalagem de polietileno resistente e atóxico. Contendo na embalagem a idenüÍicaçâo do produto, marca do

fabncante, prazo de validade, data de embalagem, peso liquido. Validade minima de 07 dias a contar no ato da

entrega. unidade utilizada: PCT de 500 gr.

2.500

o

PÃO FRANCÊS, sOG

Produto oblido pela cocção, de massa preparada com farinha de trigo especial, fermento bidogico, agua gelada,

sal iodado, açúcar, melhorador de massas (quimico) e outnas substâncias permitidas por lei, desde qre citadas.

Deve apresentarformato fusiforme e tamanho característico ao tipo do pão. As supedicies não devem apresentar
queimadlras e sua coloraSo deve mostrar tonalidades regulares, variando do pardo ou amarelo-ocre, nas regiões

mais expostas ao calor, ao amarelo dourado nas regiôes menos ê)postas. O rnido deve ser leve, elástico, conr

porosidade regular e colorafro clara e uniÍorme, sem odores de fermentação e fumaça.

0 páo deverá serÍabricado com matérias-primas de primdra qualidade, sãs e limpo, isentas de matéria tenosa,
parasitas, deruendo estar em peíeito estado de conservação. A cdora$o deverá ser amarelo«re, com validade
para 48 horas. Será rejeitado pão qrdmado e mal cozido, de caracteristicas sensoriaisanormais, Cada unidade de
páo deverá conter peso de 50 gramas Entrega em Embalagem Prin:ária: até 50 unidades envoltas eflr saco
plástico trançarente resistente, atoxico, proprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho
aprçnado, e com data, horário do embalamento ê prezo de validade constando na embdagem; Embalagem

secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no
transporte e arm.venagem. Empilhamento minimo para que não cheguem amassados.

145.000
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PAO MANDI, EO GR

Produto obtido pela cocçâo,de massa preparada com fannha de trigo, fermento biológico, água gelada, sal iodado,
açúcar, leite, margarina vegetal, ovos, melhonador de massas (químim) e outms substâncias permitidas por lei,

desde que citadas. Deve apresentar Íormato e tamanho caracterisüco ao lipo do pão. As supeíícies não devem
apresentar queimaduras e sua coloraSo deve mostnar tonalidades regulares, vanando do pardo ou amarelo -

ocre, nas regiões mais expostas ao calor, ao amarelo dourado nas regióes menos expostas. O miolo deve ser
leve, elástrco, com porosidade regular e coloração clara e uniforme, sem odores de Íermentação e fumaça, deverá
ser Íabricado com matérias - primas de primeira qualidade, sás e lirnpas, isentas de matéria tenosa, parasitas,

devendo estar em perfeito estado de conservaçã0. A coloração deverá ser amarelo-ocre, com validade paral2
horas. SeÉ rejeitado So queimado e mal coldo, de caracteristicas sensoriais anormais. Cada unidade de pão

deverá conter peso de B0 gramas, Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com
data, horário do embalarnento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa
plástica üpo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e
armazenagem. Empilhamento minimo para que não cheguem amassados.

4.000

11

PÃO DE MILHO, 80 GR
Produto obtido pela cocção,de massa preparada com farinha de trigo, fermento biológico, Íubá de milho, água
gelada, sal iodado, açúcar, leite, margarina vegetal, ovos, melhorador de massas (químico) e outras substâncias
permitidas por lei, desde que citadas; Deve apresentarformato e tamanho característico ao tipo do pão. As

superÍícies não devem apresentar queimaduras e sua coloração deve mostrar tonalidades regulares, variando do
pardo ou amarelo-ocre, nas regiões mais expostas ao calor, ao anurelo dourado nas regiões menos expostas.
Polülhado farinha de milho por cima do produto. O miolo deve ser leve, elástico, com porosidade regular e

coloraçáo clara e uniíorme, sem odores de fermentaçâo e fumaça. O pão devera serfabricado com materias-
primas de primeina qualidade, sãs e limpas, isentas de matéria tenosa, parasitas, devendo estar em perfeito

estado de conservação. A coloração deverá ser amarelo-ocre, mm validade para 72 horas. Será rejeitado pão
queimado e mal coldo, de características sensoriais anormàs. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades

envoltas em saco plástico transparente resistente, atoxico, proprio para contato direto com alirnentos, integro, de
tamanho apropriado, e com data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem;

Embalagem secundária: Caixa plástica üpo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior
estabilidade no transporte ê armÍzenagem. Emplhamento minimo para que não cheguem amassados.

5.600

12

PÃO MINI FRANCÊS INTEGRAL, 25 GR. PrOdUtO

Pão mini francês integral, de 25 gramas, de pigmentação marrom na casca e branca com grãos homogêneos

no miolo.Aroma suave detrigo integral. Sabor característico de produtofermentado, levementesalgado,

Entrega em Embalagem Primáía: até 30 unidades envoltas em saco plásüco transparente resistente, atoxico,
proprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com data, horário do embalamento e
pnazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa pástica tipo (monobloco) vazada pana

o transporte de pâes, garante maior estabilidade no transporte e armazonagêm Empilhamento minimo para que

náo cheguem amassados.

10.000

13

PAO DE QUEIJO MINI, í5 GR

Pão de qudjo a base de leite, ovos, polülho, oleo, queijo curado ralado, sal. Assado, gonto para servir. Cada um
pesando apreoximadamente 15 gramas Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas êm saco
plástico transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho
aprçnado, e com data, horáno do embalamento e prazo de vaiidade constando na onbalagem; Embalagem
secundária: Caixa plástica trpo (monobloco) vazada para o lransporte de pães, garante maior estôilidade no
transporte e aÍmêvenagem. Empilhamento mínimo para que nâo cheguem amassados.

9.600

14

PÃO SOVADO, íOO GR
com 1009 cada, ingredientes: farinha de trigo, sal, açúcar, fermento, manteiga. Cada unidade de pão deverá
conter peso de 100 gramas, Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com
data, horáno do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e
armzvenagem. Empilhamento mínimo para que não cheguem ammsados.

6.000
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OUITANDAS, 20 A 25 GR

Bolachinhas, inhoque, broas, biscoito de queijo, enroladinho de queijo doce, sequilhos, palha italiana, maria mole.
Média unitária 20 à25 gr. Fabricado com matêria prima de primeira qualrdade, isentos de matéria tenosa,
parasitos ê em peíeito estado de conservação, sem bolor, produzido no mesmo dia de entrega. Entregues em
sacos plástim resistente, sem empilhamento e separadamente cada tipo solicitado.

1.000

16

ROSCA DE COCO, E() GR

Assada com calda coco e leite condensado de farinha de trigo especial, boa qualidade massa macia e aerada,
formatotrançado, integra, produzida deforma artesanal e que utilizam de insumos natunais, sem

aromatizantes, corantes e outros aditivos. utilizados nos industrializados, em estabelecimentos certiÍicados e
autorizados pela Vigilância Sanitária. Serão rejeitados rosquinhas mal assadas, queimados, amassadas,

achatados , "embatumadas aspecto massa pesada' e de características organolépticas anormais,S0g cada
unidade. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico transparente resistente,

atóxico, proprio para contato cÍreto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com data, horário &
embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo
(monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estóiiidade no transporte e armazênagem.

Empilhamento minimo para que não cheguem amassados.

12.000

17

ROSCADE HÚNGARA,80 GR

Assada, pão macio à base de Íermento seco massa doce, água, creme conÍeitero po, ldte po

instantâneo, água, massa bem úmida, com calda de leite condensado e coco Ílocos umedecido e enrolada em
filetes com formato anedondado, Serão rojeitados rosquinhas mal assadas, queimados, amassadas, achatados,
"embatumadas aspecto massa pesada" e de caracteristicas organolépücas anormais. Cada unidade de pâ:
deveÉ mnter peso de 80 graÍnas, Entrega em Embalagun Primária: até 20 unida&s envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com

data, horáno do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e
armazenagem. Emprlhamento minimo para que não cheguem ammsados.

12.000

18

SALGADO FRITO, CENTO
Com aproximadamente 30 gramas cada. TIPO: COXINHA FRANGO, BOLINHA DE QUEIJO, RISOLE
PRESUNTO E QUEIJO/CARNE, CROQUETE, BOLINHA DE MANDIOCA C/ CARNE, PASTEI.A DE

CARNUQUEIJ0, ENROLADINHO DE SALSICHA, QUEIBE RECHEADO C/ QUEIJO. Acondicionado em bandejas
de papelão aluminizado, em perfeitas condiçôes de higiene, cóerto com material impermeável. O fomecedor

deverá garantir validade do produto, no pfttzo mínimo de 24 (vinte e quatro) horas apos a entrega corn 100

unidadesOs sabores serão deÍinidos no momênto da emissãodopedido.

2.100

19

SALGADOASSADO, CENTO
Com aproximadamente 30 gramas cada. ESFIHA CARNE/FRANGO, CROISANT DE QUEIJO, EMPADA
DE PALMITO/FRANGO, TROUXINHA FRANGOC/ CATUPIRY, MINI QUICHE DE QUEIJO/PALMITO,
FOLHEADO FRANGO C/ QUEIJO/PALMIRO/PRESUNTO E QUEIJO. Acondioonado an band$as de papelão

aluminizado, em perfeitas condipes de higiene, cóerto com material impermeável. 0 fomecedor deveÉ garanür

validade do produto, no prazo minimo & 24 (vinte e quatro) horas apos a entrega com 100 unidades. Os sabores

serâo deÍinidos no momento da emissão do pedido.

2.000

20

SANDU|CHE NAruRAL, DE PÃO FRANCÊS

SANDUICHE DE PÁO FRANCÊS - com no mínimo 100 gr apos montado, contenó duas fatias de 25 gramas de
presunto coldo e duas Íatias de 25 granns de queljo mussarela, creme de ricota, cenoura ralada, alface e tomate
fatiado, corte na diagonal, embalado individuainente em Íilmes de PVC para alimentos, O íomecedor deverá
garantir validade do produto, no prtzo mínimo de 24 (vinte e quatro) horas após a entrega Entrega em Embalagem
Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico tnansparente íesistênte, atóxico, proprio para contato direto
com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com data, horário do embalamonto e prczo de validade
constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa flástica tipo (monobloco)vazada para o trançorte de
pães, garante maior estabilidade no transporte e armazenagem. Empilhamento minimo para que não cheguem
amassados.

7.000

\.,
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SANDU|CHE NAruRAL DE PÃO FORMAINTEGRAL
SANDUICHE DE PÃO FORMA INTEGRAL - com no mínimo 100 gr após montado, pão forma sem as bordas,

contendo duas fatias de 25 gramas de peito de peru e duas Íatias de 25 gramas de queijo mussarela, creme de

ricota, cenoura ralada, alface e tomate fatiado, corte na diagonal, embalado indiúdualmente filmes de PVC para

alimentos. O fornecedor deverá garantir validade do produto, no prazo mínimo de 24 (vinte e quatro) horas apos a

entrega Entrega eÍn Embalagem Primária: ate 30 unidades envoltas em saco plástico transparente resistente,

atóxico, próprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com data, horário do

embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embaiagem secundária: Caixa plástica tipo
(monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estóilidade no transporte s armazênagêm.

Empilhamento minimo para que não cheguem amassados.

3.500

22

TORRADA PACOTE lKG
Pão francês em fatias padronizadas, Íinas com espessura de um dedo, toirado com manteiga de primeira

qualidade, em fonxr próprio. O produto não deverá eresêntar partes queimadas. Acondicionados em

embalagens próprias e transparente, contendo 1 kg do produto. Entrega em Embalagem Pnmána: 1 kg envoltas

êm saco plástico transparente resistente, atoxico, proprio para contato direto com alimentos, Íntegro, de tamanho

aprçriado, e com data, horáno do embalamento eptazo de validade constando na embalagem; Embalagem

secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pâes, garante maior estôlidade no

transporte e armazênagem. Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

1.200

23

BOLO DIVERSOS
Corn creme e frutas e com cobortura artesanal ou Marshmallow, com côco ralado natural , conÍeccionado com

farinha de trigo, leite, açúcar e recheado com crêmes e leite condensado e frutas podendo ser abacaxi, pêssego,

figo, ameixa ou Írutas vermelhas, ou massa chocolate meio amargo com recheio côco natural (Prestigio),

embalaó em formas plásticas com tanpa Transparente que üsam a proteçáo do produto. O fomecedor deverá

garantir validade do produto, no prazo minimo de 24 (vinte e quatro) horas apos a entrega. O peso deverá ser

apresentado em Íorma de etiqueta com codigo de banas e validade

1.600

24

BOLO SIMPLES

Massa básica para bolo de diversos sabores (banana, milho, cenoila, laranja, marmujá, chocolate, fubá, côco,

limão, etc). O fomecedor deverá grantir validade do produtc, no prazo minimo de 24 (vinte e quatro) horas apos a

entrega. Acondicionado em bandejas de aluminio, em perfeitas condtçôes de higiene, coberto com material

impermeável. O peso deveÉ ser apresentado em forma de eüqueh com identificação da proc«êrrcia, fabncaçáo

e validade. Formato bolo em cone, tamanho padrão rendimento mádio de 12 pedaços com 80 gr, PEso mádio do

bolo de I kg.

720

25

ENROIáDINHO DE QUEIJO DOCE, T(IGR

Fabricado com maténa prima de primeira qualidade, com Íarinha de trigo especial, massa macia e aerada,
prodrzida de Íorma artesanal e que üilizam de insumos naturais, sem aromatizantes, corantes e outros

aditivos utilizados nos industrializados, recheado com queijo de boa qralidade (que não extravase durante o

processo de cocção) e molhado com calda com coco ralado. lsentos de matéria tenosa, pamsitos e em perfeito

estado de conservaçáo, sem bolor, produzdo no mesmo dia de enfega e produzidos em estabelecimentos

certificados e autorizados pela Vigllância Sanitária. Serão rejeitados enroladinhos de queijo mal assados,
queimados, amassados, achatados , 'enbatumadas aspêcto massa pesada" e de características organolépticas

anormais, de 709 cada unidade. Entrega em Embalagem Primária: atô 30 unidades envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, proprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com

data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Enbalagem secundária: Caixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidadê no transporte e

armêvenagem. Empilhamento minimo para que não cheguem amassados. Peso por unidade 70 gr.

ESFIHAASSADA 70 G

Esfiha fechada assada recheada com frango, came moida, ou presunto ccm queijo. Produto em formato triangular,

fabricado com matéria prima de primeira qualidade, com farinln de trigo especial, massa macia e aerada,

prodzida de forma aíesanal e que uülizam insumos naturais, sem oromalizantes, corantes e outros

aditivos uülizados nos industrializados, deverá ser isentos de maténa tencsa, parasitos e em perfeito estado de

conservação, sem bolor, produzido no mesmo dia de entrega e produzidos em estabelecimentos certificados e

autorizados pela Vigilância Sanitária Cada unidade deveÉ conter peso de 70 gramas (sendo no minimo 450Á de

recheio em relação ao peso total), embalados em saco plástico resistente, contendo 20 unidades, sem

empilhamento. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico transparente,

8.000

26 10.000

.,
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resistente, atóxico, poprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com data, hoÉrio
do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica lipo
(monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estóilidade no transporte e armzvenagêm.
Empilhamenlo minimo para que não cheguem amassados.

a A demanda solicitada se faz necessária em ürtude das necessidades anual do setor de

t{utrição para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES INTERNADOS E

SERVIDORES HOSPITAL, em que obserua aumenb nos últimos meses, em relação

aos me§es do ano anterior. A demanda são para atender aos Cardápios de Lanches (Cafô da

Manhá, Lanche da Tarde e Ceia) e suas particularidades, respeitando a cultura e crenças dos

pacientes diariamente acompanhados pela Divisão de Nutrição, que realizam a terapia nutricional

com principais objetivos: prevenir e tratar doenças; bem como o Cardápio de Lanches dos servidores

do hospital (plantonistas, administrativos e internos), justificando o aumento pelas conhataçôes

extras realizadas devido ao armento da demanda dos serviços aos usuários bem como adequação

das 30 horas no quadro de servidores, sendo que todos que mantêm sua permanência ininterrupta

dentro do Hospital Municipal Daniel Gonçalves (12 a 24 horas), estâc sendo atendidos conforme o

PAT - Programa de Alimentação do Trabalhador (instituido pela Lei 6.321 desde 1976), e conforme a

necessidade nutricional do público alvo, visando desta maneira garantir o apate nuticional dos

trabalhadores durante sua pxmanência no plantão para atendimenfo aos usuários internos e

externos, e promovendo sua saúde e prevenindo as denças profsslonalb.

Alguns itens especiais sáo de suma importância para atender as necessidades e suas

peculiaridadx de cardápios temáticos para seruidues e pacientes do HMDG em açoes e daÍas

comemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das Mães, Dia dos Pals, Semana do Bebê,

Dia do Selidor, Outubro Rosa, Novembro Azul, aniversarÍantes do nês, dia mundial da saúde, Ceia

de Natal e Ceia de Ano Novo e entre outros. Além disso alguns iÍens /isÍados abaixo, são itens que

fazem pafte do cardápio mensal de seruidora e pacientes, pois devido ao aumento da demanda de

atendimentos de pacientes e aumento de contratação de seruidores, o setor de nutrição e dietêtica

náo consegue prodwir grandes quanüdades, devido a problemas estruturais e de mão de obra,

sendo assim, faz-se necessário adquiir itens para atendq os cardápl'cs de lanches de pacientes e

servidwes por outros meios, como por exemplo, por processo licitatório:

7. Pão de botato: item trodicionol, usodo para otender a corddpio mensal de pocientes e

servidores, pois devido ao aumento da Cemanda de ater,dimentos de pacientes e aumento de

contrataçáo de seruidores, o seÍor de nutrição e dietética náo consegue prduzÍr grandes

quantidades, devido a problemas estruturais e de mão de cbra, sendo assim, Íaz-se necessário

adquirir por outros meios;

2. Pão bisnaguinho: item de fácil conservoção e durabilidode, ideal pqrq ser usados em

emergêncios e carddpio de ceia de pocientes dieto livre e servidores, além de ser de fácil
manipulação, otimizondo ossim a rotina do dia;

3. Broo de fubó doce ou solgada: item tradicional, usodo poro atender o cardápio mensal

de pacientes e servidores, pois devido ao aumento da demanda de atendimentos de pacientes e

aumento de contratação de seruidues, o setu de nutrição e dietética não consegue produzir grandes

quanfidades, devido a problemas estruturais e de máo de obra, sendo assim, faz-se necessário
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adquhk por ouÍros merbs;

n. pão de batata recheodo: item usado para otender a cardápio mensol de pacientes e

servidores, pois devido ao aumento da demanda de atendimentos de pacientes e aumento de

contratação de seruidores, o setor de nutriçáo e dietética não consegue produzir grandes

quanttdades, devido a problemas estruturais e de mão & obra, sendo assim, faz-se n*exsário
adquirir por outros meios;

5. Pão mondi: ítem usodo pora atender o cordápio mensol de pocientes e dietas especiois e

otender tombém a corddpios dos servidores, pois devÍdo aa aumento da demanda de

atendimentos de pacíentes e aumento de contratação de servidores, o setor de nutrição e dietêtica

náo consegue produzir grandes quantidades, devido a problemas estruturais e de mão de obra,

sendo assim, faz-se necess ário adquirir por outros meios;

6. Rosca húngura: item usado pora otender a cardápio mensal de pacientes e dietas

especiois e atender também o cordápios dos servidores, pois devido ao aumento da demanda

de atendinentos de pacientes e aumento de contratação de seruldores, o setor de nutrição e dietêtica

não consegue produzir grandes quantidades, devido a problemas esÍrulurals e de mão de obra,

sendo assim, íaz-se necass ário adquirir por outros meios;

7. Rosca de coco: item usudo para atender a carddpío mensal de pocientes e dietos

especiais e otender tombém o cardápios dos servidores, pois devido ao aumento da demanda

de atendinentos de pacientes e aumento de contratação de seruidores, o setor de nutrição e dietética

náo consegue produzir grandes quantidades, devido a problenas estruturais e de mão de obra,

serdo assim, faz-se necessário adquirir por outros meios;

8. Quitandas: iten necessário para atender a cardápios temáticos de lanches, como os

aniversariantes do mês, semana do bebê, dia das mães, dias dos pars, dia do servidor, pois devido

ao aumento da demanda de atendimentos de pacientes e aumento de contratação de seruidores, o

setor de nutrição e dietêfica não consegue produzir grandes quantidades, devido a problemas

estruturais e de mão de obra, sendo asslm, faz-se necessárlo adqutir por outros meios;

9. Pão sovado: item usado poro atender o cardápio mensal de pocientes e dietos especiais e

atender também a cordápios dos servidores, pois devido ao aumento da demanda de

atendimentos de pacientes e aumento de contratação de seruidues, o seÍor de nutrição e dietêtica

náo consegue produzir grandes quantidades, devido a problemas estruturais e de mão de obra,

sendo assirn, íaz-se necess ário adquirir por outros meios;

10. Pão de quajo mini: item necessárb para atender a cardápios temáficos de lanches, colno os

aniversariantes do mês, semana do bebê, dia das mães, dias dos pars, dia do servidor, pois devido

ao aumento da demanda de atendimentos de pacientes e aumento de contratação de seruidue*, o

setor de nutriçáo e dietêtica não consegue prduzu grandes quantidades, devido a problemas

estruturais e de mão de obra, sendo assim, faz-se necessár'n adquirir por outros meios;

Deverá ser entregue diariamente, semanalmente e mensalmente, conforme Cronograma de Entrega

do Setor de Nutriçã0.
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Assinatura:

Assinatura:t+[40

Eric
Nome/Setor: 0ireçáo

Nomelsetor= Çfu I, I

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com localadequado para guardá-lo).

LocaUData: Canaã dos Carajás (PA),1311212023

ôÊ

ôa5 S.

üe

N.
Port'

.gP

MÍmstBçâo GP
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5. Rorpcnt*vcl pda Demanda
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DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DE DEMANDA - DFD

õrsãoa§EM§Ã

Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socorro Santos Silva/Wellina
Cunha
E-mail : almoxarifado@saudecanaadoscarajas. pa.gov. br Telefone: 94 99193-2357 Socorro

Aquisição de Bens

Aquisição de materiais

Contratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Proteínas, para suprir as necessidades de

produção para os comensais da Secretaria Municipal de Saúde ê seus Departamentos, estado do Pará.

X

í . DEi,IANDA - BEMISERVIçOIMATERIAIS

QUANTITEM DESCRçÂO COMPLETA

1.300

clnNe eovtNÂ - rtpo MlÚDo, BUCHO, KG

CONGELADA, EMBALADA A VÁCUO, com no máximo 10% de sebo, gordura, isento de

aditivos ou substâncias eskanhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas

características naturais (fisicas, químicas e rganolépticas) COR, CHEIRO E SABOR

PROPRIO, ISENTA DEMANCHAS ESCURAS OU ESVERDEADA.2.Produtocom
prazo de validade : 10 meses a contar da data de fabricação. Condiçoes de armazenamento e

conservação: Embalagem fechada: - 12o C a - 180 C . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de

polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato

direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anüsa, coloração azul, com

selagem a quente na base e na boca,sem peúrrações e vazamentos, perfeitamente lacrado

resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão

ondulada reforçado resistente ao impacto e às condiçoes de estocagem congelada com abas

superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento

recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem

congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu período de validade.4.

ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 -

Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Mínistério da

Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e

secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações:

l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca); 2,identificação da origem

(nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e

prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote;4.lista de ingredíentes (na

embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS),

caso utilizados; S.conteúdo líquido; 6.condições de armazenamento; T.condições de

armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária;

B.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção

Federal- SIF regisbo no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS

DO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, DIPOA N0 304 DE2A04g6 E No145 DE22104198,

1
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TESOLUÇÃO DA ANVISA N0105 DE 19/05/99 E ou SlE. ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA

EMPRESA. CAIXA DE ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

2

CARNE BOVINA 2a - ( Músculo, Paleta, Peixinho, Acém, Fraldinha, Capa de filé, Cupim),
KG,

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, máximo 5% de gordura, máximo 3% de aponevroses,

isento de aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem

suas características naturais (físicas, químicas e rganolépticas) COR, CHEIRO E SABOR

PROPRIO, ISENTA DE MANCHAS ESCURAS OU ESVERDEADA. 2. Produto com
prazo de validade : 10 meses a contar da data de fabricação. Condições de armazenamento e

conservação: Embalagem fechada: - 12o C a - 180 C . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de

polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato

direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com

selagem a quente na base e na boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado

resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão

ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas

superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento

recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem

congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu período de validade.4.

ROTUI-AGEM: Aplica-se o regulamento ügente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 -

Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da

Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das embalagens (primária e

secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações:

l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem

(nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e

prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na

embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS),

caso utilizados; 5.conteúdo liquido; 6,condições de armazenamento; T,condições de

armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária;

Lempilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção

Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF) E OU SlE, DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE22IO4I96 E NO145 DE

zztO tgI,rESOLUÇÃO DA ANVTSA No105 DE 19/05/99. ENVTAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TÉCNICO DA

EMPRESA.CAIXA DE ATE 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS,

10.000

I
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CARNE BOVINA DE 'la, ( Patinho, Filé Mignon, Coxão Mole, Contra filé, Alcatra, LagaÉo,
Picanha, Coxão Duro/Chá Fora), KG

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, magra contendo máximo de 4% de gordura, isento de

aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas

características naturais (fisicas, químicas e rganolépticas) COR, CHEÍRO E SABOR
PROPRIO, ISENTA DEMANCHAS ESCURAS OU ESVERDEADA.2.Produtocom
prazo de validade : 10 meses a contar da data de fabricaçã0. Condições dê armazenamento e

conservação: Embalagem fechada: - 180 C ou inferior . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de
polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato

direto com alimentos de acordo com a resolução '105/99 da Anüsa, coloração azul, com

selagem a quente na base e na boca,sem perfuraçÕes e vazamentos, perfeitamente lacrado

resistente ao kansporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão

ondulada reforçado resistente ao impacto e às condiçoes de estocagem congelada com abas

superiores e inferiores lacradas com fta adesiva, ambas adequadas ao empilhamento

recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condiçoes de estocagem

congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu período de validade. 4.

ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa n022, de 24111105 -

Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de 0rigem Animal Embalado - Ministério da
Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e

secundária), deverâo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes inÍormaçoes:

l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificaçâo da origem

(nome e endereço do frbricante, e a expressão 'lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na

embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS),

caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6.condições de armazenamento; T.condições de

armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária;

S.empilhamenlo máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção

Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS

DO MÍNISTÉRIO DA AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DÉ22104196 E N"145 DE 22104198,

RESOLUÇÃO DA ANVTSA N"105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PÁfA ANÁL SE,

APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA

EMPRESA. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA

ASSINADA PELO RESPONSÁVEI TÉCruICO DA EMPRESA. CAIXA DE ATE 30 KG COM

EMBALAGENS PRIMÁRA FRACIONADAS.

1.500
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COSTELA BOVINA, MAGRA, KG,

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, Came bovina de 24, limpa, sem sebo, nervo e pouca

gordura, proveniente de corte apropriado de carcaça bovina, isento de aditivos ou substâncias

estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais

(Íisicas, químicas e rganolépticas). COR, CHEÍRO E SABOR PROPR|O, ISENTA DE

MANCHAS ESCURAS 0U ESVERDEADA.2. Produto com prazo de validade : '10 meses a

contar da data de fabricaçâo. Condiçoes de armazenamento e conservação: Embalagem

fechada: - 180 C ou inferior . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polieüleno de alta densidade

multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo

com a resolução 105/99 da Anüsa, coloração azul, com selagem a quente na base e na

boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao kansporte e

armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao

impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inÍeriores lacradas

com Íita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos

durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a

integridade do produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o

regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e

Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e secundária), deverâo estar

impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informaçôes: l.denominação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante,

e a expressão "lndúshia Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data

de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os

aditivos (função principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo liquido;

6.condiçoes de armazenamento; T.condiçoes de armazenamento e prazo máximo para

consumo após a abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem

secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da

Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,

DÍpoA No 304 DEz2to4t96 E N0145 DE 22104/98, RESoLUÇÃo DA ANVISA N0105 DE

í9/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁUSE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA

PELO RESPONSÁVEI TECruICO DA EMPRESA. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE,

APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO DA

EMPRESA. CAIXA DE ATÉ 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

1.2N
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FIGADO BOVINO, KG,

CONGEIáDA, EMBAI-ADA A VACUO, limpo, aspecto: próprio da espécie, não amolecido nem
pegajoso, cor: própria da espécie (vermelha brilhante ou púrpura), isento de aditivos ou

substâncias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracterísücas
naturais (físicas, químicas e rganolépticas)COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, ISENTA
DE MANCHAS ESCURAS OU ESVERDEADA.2. Produto com prazo de validade : 10

mesês a contar da data de fabricaçã0. CondiçÕes de armazenamento e consenvação:

Embalagem fechada: - 12o C a -180 C . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta

densidade multicamadas, termossoldado, atóxÍco, aprovado para contato direto com alimentos

de acordo com a resolução 105i99 da Anvísa, coloração azul, com selagem a quente na base e
na boca,sem perfuraçÕes e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e

armazenamento. Embalagem secundáría - Caixa de papelão ondulada reforçado resístente ao

impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas

com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos

durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a

integridade do produto durante o seu período de validade.4. ROTULAGEM:Aplica-se o
regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agrícultura, Pecuária e
Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar
impressas, de Íorma clara e indelével, as seguintes informações: l.denominação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante,

e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data

de vencimento e número do lote;4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os

aditivos (função principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo liquido;

6.condiçÕes de armazenamento; T.condiçoes de armazenamento e prazo máximo para

consumo após a abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem

secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da

Agricultura (SlF) E OU SlE, DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRTCULTURA, DIPOA No 304 D822t04t96 E No145 DE2ZA4p8, TESOLUÇÃo DA ANVISA

NO105 DE 19/05199, ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA, ENVIAR AMOSTRA PARA
ANÁUSE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO DA

EMPRESA. CAIXA DE ATÉ 30 KG COM EMBALAGENS PRIMARIA FRACIONADAS.

1000
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RABADA BOVINA (CARNE BOf'INA), KG,

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, isento de aditivos ou substâncias estranhas que sejam

impróprias ao consumo e que alterem suas caracterÍsticas naturais (físicas, químicas e

rganolépticas) COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, ISENTA DE MANCHAS

ESCURAS OU ESVERDEADA. 2. Produto com prazo de validade : 12 meses a contar da
data de fabricaçã0. Condições de armazenamento e conservaçãor Embalagem íechada: - í80

ou inferior, C . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polieüleno de alta densidade multicamadas,

termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a

resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem
perfura@s e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento.

Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às

condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita

adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o

transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente

(lnstrução Normativa no22, de 24111/05 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de

Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos

rófulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e

indelével, as seguintes informagões: 'í.denominação de venda do produto (nome do produto e

marca); 2.identifcação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria

Brasileira'); 3.data de fabricação e prazo ou data de validâde ou data de vencimento e número

do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (funçáo principal,

nome completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo líquido; 6.condiçoes de

armazenamento; T,condições de armazenamento e prazo máximo para consumo após a

abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária);

9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da Agícultura (SlF) E OU

SIE, DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304

DÉ22t04196 E N0145 DE 22l04i98, TESOLUÇÂO DA ANVISA N0105 DE 19/05/99. ENVIAR

AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO

RESPONSÁVEL TECNICO DA EMPRESA.ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE. CAIXA DE

ATÉ 30 KG COM EMBALAGENS PRMÁRN FRACIONADAS.

800

qâí
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Cnrug SUÍnÀ (Bisteca suína, Costela Suína, Lombo suíno, Suã e Pernil suíno
Íatiado/inteho), KG,

CONGELADA, EMBALADA A VACUO, isento de aditivos ou substâncias eshanhas que seiam

impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas, químicas e

organolépticas). Máximo 1070 de g ordura.2. Produto com prazo de validade : '10 meses a

contar da data de Íabricaçã0. Condições de armazenamento e conseÍvação: Embalagem

fechada: - 180 C ou inferior . 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade

multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo

com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na

boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporle e

aÍmazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelâo ondulada reforçado resistente ao

impacto e às condiçoes de estocagem congelada com abas superiores e inferiores Íacradas

com Íita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos

durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a

integridade do produto durante o seu período de validade.4. ROTULAGEM: Aplica-se o

regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e

Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e secundária), deverâo estar

impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informaçoes: 'l.denominação de venda do

produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante,

e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data

de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os

aditivos (funçâo principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo liquido;

6.condiçoes de armazenamento; T.condições de armazenamento e prazo máximo para

consumo após a abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem

secundária); g.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da

Agricuttura'(srF), DE ACORDO ÔOtU nS pónrenns Do MlNlsTÉRlo DA AGRICULTURA,

DIpoA N.304 oE22lo4l96 E N"145 DE 22104N8, TESoLUÇÃo DA ANVISA N0105 DE

í9/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA

PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO DA EMPRESA.

6.500



Esrloo oo PrnÁ

Pngrerruna Muxrcrpar oe Glnm 0os Clnl.lÁs
SrcRernnn Murrcrpnl SAÚ DE

ttto

8

PErxE EM FtLÉ, ( DoURADA) Kc
Peixe DOURADA, EM FILÉ, de primeira qualidade, limpo, sem couro ou escamas, sem

espinha, peixe congelado, drenado, aspecto branco com carne nobre sem pele, consistente e

sem espinhos. Sem adição de sale temperos, manipulado em condíções higiênicas,
proveníentes de animais sadios, abatidos em frigorífico sob inspeção veterinária, devendo ser
congelado e transportado a temperatura de - 18oC (dezoito graus centígrados negativos) ou

inferior. Características gerais: o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa,

exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. c)

Características organolépticas: Aspecto branco próprio da espécie, não amolecido e nem

pegajoso; Cor propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor
proprio. 3, EMBALAGEM: Primária:saco de polietileno de alta densidade multicamadas,

termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a

resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem
perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento.

Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às

condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita

adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o

transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantíndo a integridade do
produto durante o seu período de validade, 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente

(lnstrução Normativa no22,de24n1fi5 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de

Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos

rótuÍos das embalagens (primária e secundáría), deverão estar impressas, de forma clara e

indelével, as seguintes informações: l,denominação de venda do produto (nome do produto e

marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria

Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número

do lote;4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal,

nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6.condições de

armazenamento; T,condições de armazenamento e prazo máximo para consumo após a

abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária);
g.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE

ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE

22t04196 E N0145 D8 22104198, TESoLUÇÃo DA ANVISA N0105 DE 19/05/99. ENVIAR

AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA PELO

RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA.. . Validade a vencer de no mínimo 6 meses

contados a partir da data de entrega. SENDO TOLERADA A VARAÇÃ:O DE4IÉ 1?'t: d,
AGUA NO PESO LTQU|DO DO PRODUTo DESCoNGELADo EM RELAÇAO AO

PESO CONGELADO. CAIXA ATÉ20 KG COM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 1 KG A 2 KG,

NÃO SERA RECEB]DO PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS INDIVIDUAIS.

7.000
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PETXE EM POSTA, (FILHOTE, DOURADA OU PTNTADO) KG

Peixe em posta, de primeira qualidade, congelados drenado, aspecto branco com carne nobre.

Sem adição de sal e temperos, manipulado em condições higiênicas, provenÍentes de animais

sadios, abatidos em frigorífico sob inspeção veterinária, devendo ser congelado e transportado

a temperatura de - 18oC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Características
gerais: o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas

ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. c) Características

organolépticas: Aspecto branco proprio da espécie, não amolecido e nem pegajoso; Cor
propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor próprio. 3.

EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado,

atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a resolução 105199 da

Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem perfurações e

vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem

secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às condiçÕes de

estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas

adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto

e às condi@es de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu

período de validade, 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa

no22,de24111105 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal

Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das

embalagens (primária e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as

seguintes informaçoes: l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca);

2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão 'lndúskia Brasileira");

3.data de fabricação e prazo ou data de vatidade ou data de vencimento e número do lote;

4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome

completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6,condiçoes de armazenamento;

T.condiçÕes de armazenamento eptazo máximo para consumo apos a abertura da embalagem

primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de

lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF) E 0U SlE, DE ACORDO COM

AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE22104196 E N0145

D822t04t98, TESOLUÇÃO DA ANVTSA N0105 DE 19/05199. ENVIAR AMOSTRA PARA

ANALISE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO DA

EMPRESA Validade a vencer de no mínimo 3 meses contados a partir da data de entrega.

CAIXA ATE 20 KG COM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 1KG2 KG. SENDO TOLERADA A

VARAÇÃO DE ATE 120/o de AGUA NO PESO LlQUlDo DO PRODUTO

DESCÓNGELADO EM RE|-AÇÃO AO PESO CONGELADO. NÃO SERA RECEBIDO

PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS NAS EMBALAGENS INDIVIDUAIS.

900
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coRTE DEFRANGO CONGETáDo (COXAESOBRECOXA) KG

Coxa e sobrecoxa de frango, congelado, de boa qualidade, com odor e textura característicos

de um produto de boa qualidade . 0 produto deverá ser armazenado em temperatura

adequada (inferior a -í8oC para produtos congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de
polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato

dketo com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloraçâo azul, com

selagem a quente na base e na boca,sem perfuraçoes e vazamentos, perfeitamente lacrado

rêsistente ao transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelâo

ondulada reforçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas

superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento

recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condiçÕes de estocagem

congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu período de validade. 4.

ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa n"22, de 24111105 -

Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da

Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rótulos das embalagens (primária e

secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações:

l.denominaçáo de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem

(nome e endereço do fabricante, e a expressão 'lndústria Brasileira-); 3.data de fabricação e

prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredienles (na

embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS),

caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6.condições de armazenamênto; T.condições de

armazenamento e prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária;

S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção

Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS

DO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE2A04B6 E N"145 DE 2A04198,

TESOLUÇÃO DA ANVISA NO105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSÁVEL TECNICO DA

EMPRESA.SENDOTOLERADAAVARIAÇÃODEATÉ 6%de ÁCUe NO peSO

LIQUIDO DO PRODUTO DESCONGELADO EM RELAÇAO AO PESO

CONGELADO. CAIXA ATÉ 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM INDIVIDUAL DE í A 1,5

KG. Validade a vencer de no mínimo '10 meses contados a partir da entrega. HÂO SgnA
RECEBIDO PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS INDIVIDUAIS.

3.200
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CORTE DEFRANGO CONGELADO (COXINHADAASA) KG

Frango COXINHA DA ASA - CONGELADO, não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem

manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitas e larvas.

O produto deverá ser armazenado em temperatura adequada (inferior a -18oC para produtos

congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas,

termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a

resolução 105i99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem

perfuraçoes e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento.

Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às

condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita

adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o

transporte, impacto e às condiÉes de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente

(lnstrução Normativa n022, de24111105 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produlo de

Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos

rótulos das embalagens (primária e secundária), deveráo estar impressas, de forma clara e

indelevel, as seguintes informações: 'l.denominação de venda do produto (nome do produto e

marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria

Brasileira'); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número

do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal,

nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6.condições de

armazenamento; T.condiçoes de armazenamento e prazo máximo para consumo após a

abertura da embalagem primária; 8.empilhamento máximo (na embalagem secundária);
g.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE

ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22l}4t96ENo145 DE 221M198, RESOLUÇÃO DA ANVISA N0105 DE 19/05/99. ENVIAR

AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO

RESPONSÁVEL TECNICO DA EMPRESA. SENDO TOLERADA A VARIAÇÃO DE ATE 6%

dE ÂGUA NO PESO LIQUIDO DO PRODUTO DESCONGELADO EM RELAÇÃO

AO PESO CONGELADO. CAIXA ATÉ 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM

INDIVIDUAL DE 1 A 1,5 KG. Validade a vencer de no minimo 10 meses contados a partir da

entrega. NÃO SERÁ RECEBIDo PEÇAS INTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS

INDIVIDUAIS.

4.000
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coRTES DE FRANGO CONGELADOS ( FrLÉ), KG

É a carcaça de ave abatida em estabelecimento sob inspeção oficial e cortado em pedaços,

como ausência de penas, penugens, perfuraçoes, coágulos e queimaduras por congelamento.
Sem osso, flé. O produto deverá ser armazenado em temperatura adequada (inferior a -180C

para produtos congelados). 3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo
com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na

boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e

armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao
impacto e às condi@es de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos
durante o kansporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a
integridade do produto durante o seu perÍodo de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o

regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Têcnico para

Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e
Abastecimento, Brasil), Nos rótulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar

impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: í.denominação de venda do
produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante,

e a expressão "lndústria Brasileira"); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data

de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os
aditivos (funçáo principal, nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo Iíquido;

6.condÍçoes de armazenamento; T.condições de armazenamento e prazo máximo para

consumo após a abertura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem
secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro no Ministério da
Agricultura (slF), DE AcoRDo coM AS PORTARIAS DO MINISTÉR|O DA AGRICULTURA,

DTPOA No 304 O822t04t96 E N0145 DE 22t04t58, TESOLUÇÃO DA ANVTSA N0105 DE

19/05i99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA
pELo RESPoNSAVEL TÉCNTCO DA EMPRESA. SENDo ToLERADA A VAR|AÇÃo DE ATÉ
67odeÁGUA NO PESO L|QU|DO DO PRODUTODESCONGELADO EM RELAÇÃO
AO PESO CONGELADO. CAIXA ATE 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM
INDIVIDUAL DE 1 A 1,5 KG. Validade a vencer de no mínimo í0 meses conlados a partir da
enkega. NÂo sERÁ RECEBTDO PEÇAS TNTERFOLHADA, APENAS EtV EMBALAGENS

INDIVIDUAIS.

8.000
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coRTES DE FRANGO CONGELADOS (PETTO), KG
É a carcaça de ave abatida em estabelecimento sob inspeção oficial e cortado em pedaços,

como ausência de penas, penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento.
O produto deverá ser armazenado em temperatura adequada (inferior a -12oC para produtos

congelados).3. EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade multÍcamadas,
termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a
resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem
perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento.
Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às
condÍçoes de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
hansporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante o seu período de validade. 4. ROTULAGEM: Aplica-se o regulamento vigente
(lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos
rótulos das embalagens (primária e secundária), deveráo estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informações: Ldenominação de venda do produto (nome do produto e
marca); 2.identificaçáo da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria
Brasileira'); 3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número
do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal,
nome completo ou número INS), caso utilizados; 5.conteúdo líquido; 6.condiçoes de
armazenamento; T,condiçoes de armazenamento e prazo máximo para consumo após a
abeÍtura da embalagem primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária);
9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF regisko no Ministério da Agricultura (SlF), DE
ACORDO COIV AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE
22t04t96E N0145 DE 22t04t98, TESoLUÇÃO DAANVTSA N0105 DE 19/05/99. ENVTAR
AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSÁVEL TÉCU|CO OR EMPRESA. SENDO TOLERADA A VARTAÇÃO DE ATE 6%
de ÁGUA No pESo LreurDo Do pRoDUTo DEScoNGELADo Errl neLeçÂo
AO PESO CONGELADO. CAIXA ATÉ 20 KG COM PACOTES DA EMBALAGEM
INDIVIDUAL DE í À 1,5 KG. Validade a vencer de no mínimo 10 meses contados a partir da
entrega. NÂo sERÁ RECEBTDO PEÇAS TNTERFOLHADA, APENAS EM EMBALAGENS
INDIVIDUAIS.

800

ESTADo Do PARÁ
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FRANGO INTEIRO, KG

congelado,não temperado, de primeira qualidade, isento de aditivos ou substâncias estranhas
que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas,

químicas e organolépticas). O produto deverá ser armazenado em temperatura adequada
(inferior a -180C para produtos congelados). 3. EMBALAGEM: Primáría: saco de polietileno de
alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, aprovado para contato direto com
alimentos de acordo com a resolução 105/99 da Anvisa, coloração azul, com selagem a quente

na base e na boca,sem perfurações e vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao

transporte e armazenamento. Embalagem secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado
resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado,
resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada,
garantindo a integridade do produto durante o seu período de validade, 4. ROTULAGEM:
Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa no22, de 24111105 - Regulamento
Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura,
Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das embalagens (primária e secundária),
deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informações: l.denominação
de venda do produto (nome do produto e marca); 2.identificação da origem (nome e endereço
do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira"); 3,data de fabricação e prazo ou data de
validade ou data de vencimento e número do lote; 4.lista de ingredientes (na embalagem
primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS), caso
utilízados; S.conteúdo liquido; 6.condições de armazenamento; T.condições de armazenamento
e prazo máximo para consumo apos a abertura da embalagem primária; S.empilhamento
máximo (na embalagem secundária); 9.carimbo do Serviço de lnspeção Federal- SIF registro
no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA

AGRICULTURA, DIPOA No 304 DE22104196 E N0145 DE22t04tg8, TESoLUÇÃO DA ANVTSA

NOl05 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA
ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA. SENDO TOLERADA A
VARIAÇÃO DE ATE 6%o de AGUA NO PESO L|QU|DO DO PRODUTO
DESCONGELADo EM RELAÇÃo Ao PESO CONGELADO. Validade a vencer de no

mínimo 't0 meses contados a partir da entrega. CAIXA 20 kg COM EMBAI-AGEM
INDIVIDUAL MÉDN 2,5 KG.

8.000
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PERU OU CHESTER OU FIESTA, KG

Aves, muito semelhantes ao frango, originados de cruzamentos de linhagens especiais com o

objetivo de obter um produto que possuiteores maiores de proteína e menores de gordura,

além de concentrar 70% de sua carne no peito e coxas, (ave pesando aproximadamente 4 KG),

marcas igualou superior a Perdigão ou Sadia, temperado, composição: (Ave, água, sal,

glicose, Estabilizante:Tripolifosfato de Sodio (lNS451i), Aromatizantes: aromas naturais (com

oleo de semente de aipo), Realçador de sabor: Glutamato Monossodico.O produto deverá ser

armazenado em temperatura adequada (inferior a -180C para produtos congelados). . 3.

EMBALAGEM: Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado,

atóxico, aprovado para contato direto com alimentos de acordo com a resolução 105/99 da

Anvisa, coloração azul, com selagem a quente na base e na boca,sem perfuraçÕes e

vazamentos, perfeitamente lacrado resistente ao transporte e armazenamento. Embalagem

secundária - Caixa de papelão ondulada reforçado resistente ao impacto e às condiçÕes de

estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas

adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto

e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante o seu

período de validade.4. ROTULAGEM:Aplica-se o regulamento vigente (lnstrução Normativa

no22, de 24111105 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal

Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, Brasil). Nos rotulos das

embalagens (primária e secundária), deverão estar impressas, de forma clara e indelével, as

seguintes informações: l.denominação de venda do produto (nome do produto e marca);

2.identificação da origem (nome e endereço do fabricante, e a expressão "lndústria Brasileira");

3.data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote;

4.lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome

completo ou número INS), caso utilizados; S.conteúdo líquido; 6.condições de armazenamento;

T,condições de armazenamento e Wazo máximo para consumo após a abertura da embalagem
primária; S.empilhamento máximo (na embalagem secundária); 9,carimbo do Serviço de

lnspeção Federal- SIF reg.istro no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DÉ22104196 E NO145 DE

22t04t98, TESOLUÇÃO DA ANVTSA No105 DE í9/05/99. SENDO TOLERADA A VARIAÇÃO

DE ATE 6% de AGUA NO PESO LIQUIDO DO PRODUTO DESCONGELADO EM

RELAÇÃO AO PESO CONGELADO. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR

FICHA TÉCNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TÉCNICO DA EMPRESA. VAIidAdE A

vencer de no mínimo 10 meses contados a partir da entrega. CAIXA ATÉ 20 kg COM

EMBAI-AGEM INDIVIDUAL MEDIA 4 A 5 KG.

50

2. Justificativa da aquisição do bem ou;
Justificativa da contratação do serviço, considerando o planejamento estratégico, se for o caso
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A demanda solicitada se faz necessária em virtude das necessidades anual do setor de Almoxarifado

Central, para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES E SERVIDORES DA ATENçÃO BASICA DE

SAÚDE, em que observa aumento nos últimos meses, em relação aos meses do ano anterior, pois

trabalhávamos com base a populaçâo do IBGE defasado de 2019 à2022com censo de 37.085 habitantes,

já os dados segundo IBGE de 2022o censo aponta 77.079 habitantes. As demandas são para atenderas

programações de acordo com as divisões de projeto atividade A demanda são para atender aos Cardápios de RefeiçÕes

(almoço e jantar) e de Lanches (Café da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia devido o horário estendido de várias unidades de

saúde) sendo o mesmo para atender as necessidades da atenção básica, PSE, CAPS, CTA, VISA, ZOONOSES,

REGUT-AÇÂo, CENTRO DE ESPEC|AL|DADES, CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE,oUVIDORIA, ALMOXARIFADo,

SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENTOS DA SEMSA, atendendo ao PAT, com as refei$es pequenas (lanche,

servidores adminiskativos), de 300 a 400 kcal, sendo admitido um acréscimo de 200% sobre o valor energético total,

conforme a necessidade do púbtico alvo, para que possa complementar a alimentação dos servidores que atendem aos

nossos usuários, visando o aporte nutricional dos trabalhadores, e promovendo a sua saúde e prevendo doenças. Aos

clientes do CAPS- Centro de Atenção Psicossocial, os pacientes assistidos em um tumo de 4 horas, são atendidos com uma

refeição diária, e os assistidos em dois tumos 8 horas, são atendidos com duas refeições. Também são atendidos as

programações de aniversariante do mês dos servidores, a@es e datas comemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher,

Dia das Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul, dia mundial da saúde, Ceia

de Natal e Ceia de Ano Novo e entre outros.

3. Data desejada para a entrega do bem ou do serviço

Deverá ser entregue semanalmente todas as quartas-feiras, conforme o Cronograma de Entrega, a

partir do mês de novembro de2023.

4.lndicação dos membros da equipe de planejamento:

Nome/Setor:

NomeíSetor:

Assinatura:

Assinatura:

5. Responsável pela Demanda

LocaUData: Canaã dos Carajás (PA),121142023
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(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo)

\-
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6. Aprovaçâo Direção Geral
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DOCUMENTO DE FORMALIZAçÃO DE DEMANDA. DFD

Ôrgão: SEMSA

Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socono Santos Silva/Wellina
Cunha
E-mail : al moxarifado@saudecanaadoscarajas. pa.gov. br Telefone: 94 99193-2357 Socorro

Aquisição de Bens

Aquisição de materiais

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Polpas, para suprir as necessidades nutricionais

dos comensais da Secretaria Municipal de Saúde ê seus Departamentos, estado do Pará.

\-

\-,

X

1. DEMANDA . BEM'SERVTçOíMATER|ATS

ITEM DESCRçÂO COMPLETA QUANT

1

POLPADE AçAI,KG
Polpa de açaísimples, 100 % NATURAL, de primeira qualidade, congelada, não fermentada, não diluÍda, com

teor mínimo de sólidos totais, proveiniente de Írutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou

vegetais, confeccíonada por processo tecnológico. Não deverá conter fragmentos de partes não comestíveis da
fruta, nem substancias estranhas à sua composição normal. Embalada em sacos plásticos próprio, deverá conter
nome da empresa e marca do produto, número de registro em órgão competente inspeção carimbo do Serviço de
lnspeçáo Federal- SIF regisko no Ministério da Agrícultura (SlF, SIM e ou MAPA), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTERIO DAAGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE 22104196 E N0145 DE2AA4I98,
RESOLUÇÃO DA ANVTSA N0105 DE 19/05/99. ENVTAR AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FTCHA

TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DA EMPRESA., orientação quanto ao armazenamento,
temperatura para conservaçã0, data de validade do produto, número do lote e peso líquido. PACOTE 1kg do
produto.

1.2N

2

POLPADE ACEROLA,KG
Polpa de acerola 100% natural, não fermentada, não diluída, com teor mínimo de sólidos totais, proveniente de

frutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais, confeccionada por processo tecnológico.
Nâo deverá conter fragmentos de partes não comestíveis da fruta, nem substancias estranhas à sua composição
normal. Embalada em sacos plásticos próprio, deverá conter nome da empresa e marca do produto, número de

Íegistro em óÍgão competente inspeção carimbo do Serviço de lnspeçâo Federal- SIF registro no Ministério da

Agricultura (SlF, SIM 0U MAPA), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0 MINISTERIO DA AGRICULTURA,

DTPOA N0 304 DE 22tMt96 E N0145 DE 22t04t98, RESOLUÇÃo DA ANVTSA N0105 DE 19/05/99. ENVTAR

AMOSTRA PARA ANALISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TÉCNICO DA

EMPRESA, orientação quanto ao armazenamento, temperatura para conservaçã0, data de validade do produto,

número do lote e peso líquido..totalizando 1kg do produto.

1.000

I Contratação de Serviços

T
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900

Polpa de cajá simples, 100 % NATURqL, de pnmeira qualidade, congelada, nâo fermentada, não diluída, com

leor mínimo de solidos totais, proveiniente de Írutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou

vegetaís, confeccionada por processo lecnológico. Não deveÍá conter fragmentos de partes nâo comestíveis da

Íruta, nem substancias estranhas à sua mmposiçâo normal. Embalada em sacos plásticos póprio, deverá conter

nome da empresa e marca do produto, número de Í€gistro em órgáo competente inspeÉo carimbo do Serviço de

lnspeção FedeÍal- SIF registro no l/íinistério da Agricultura (SlF, Sl[/ OU MAPA), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE 22104/96 E N'145 DE22IUI98,
RESOLUÇÂO DA ANVISA NO105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA

TÉcNlcA ASSINADA PELO RESPoNSÁVEL TÉCNIC0 DA EMPRESA, orientação quanto ao armazênamento,

tempeÍatura para conservaçáo, data de validade do produto, número do lote e peso líquido.totalizando 1kg do

produto.

POLPA DE KG

'1.200

POLPA DE CAJU, KG

Polpa de caju simples, 100 % NATURAL, de primeirâ qualidade, congelada, náo Íermentada, não diluÍda, com

teor mínimo de sólidos totais, proveiniente de frutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou

vegetais, confeccionada poÍ processo tecnologico. Não deverá conteÍ Íragmentos de partes náo comestiveis da

ÍÍuta, nem substancias estranhas à sua composição normal. Embalada em sacos plásticos pópÍio, deveÉ conter

nome da empresa e marca do produto, número de registro em órgão competente inspeçáo carimbo do Serviço de

lnspeção Federal- SIF registro no l\4inistério da AgricultuÍa (SlF, SIM OU MAPA), 0E ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, DIPOA N! 304 DE 2204196 E NO145DE22]U198,

RESOLUCÃO DA ANVISA NO105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA

TÉCNICAASSINADA PELO RESPoNSÁVEL TÉCNlco DA EMPRESA, orjentação quânto ao armazenamento,

temperatura para conservação, data de validade do produto, número do lote e peso liquido,. totalizando 1kg do

produto.

4

9005

POLPA DE CUPUAçU, KG

Polpa de cupuaçu, 100 % NATURAL, de primeira qualidade, congelada, nâo fermentada, náo diluida, com teor

mÍnimo de solidos totais, proveiniente de frutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais,

confeccionada por pÍocesso tecnologico, Não deveÍá conter Íragmentos de partes não mmestíveis da fruta, nem

substancias estranhas à sua composiÉo normal. Embalada em sacos plásticos póprio, deverá conter nome da

empresa e meÍca do produto, número de registro em órgão competente inspeçáo carimbo do Serviço de lnspeção

FedeÍal- SIF registm no MinistéÍio da Agricultura (SlF, SIM OU MAPA), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO

MtNtsTÉRro DÂ AGRTCULTURA, DrPOÁ N" 304 DE 2204/96 E No145 DE 2204198, RESOLUÇÃO DA ANVISA

NO105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARC ANÁLISE, APRESENTAR FICHA TÉCNICA ASSINADA PELO

RESPONSÁVEL IÉCNICO DA EMPRESA, orientação quanto ao armazenamento, temperatura para mnservaÉo,
data de validade do produto, númêro do lote e peso líquido. totalizando 1kg do produto.

í.500

POLPA DE GOIABA, KG
Polpa de goiaba simples, 100 % NATURAL, de primeira qualidade, congelada, não Íermentada, nâo diluida, com

teoÍ minimo de sólidos totais, proveiniente de frutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou

vegetais, confeccionada por processo tecnologico. Não deverá conter fragmentos de partes não comestíveis da

fruta, nem substancias estranhas à sua composição normal. Embalada em sacos plásticos póprio, com

especifica$es dos ingredientes, ongem, data de Íabncação e prazo de valida de carimbo do Serviço de lnspeção

Federal- SIF registro no Ministério da Agricultura (SlF, SIM OU MAPA), DE ACORDO COM AS P-ORTARIAS DO

MtNtsTÉRto DA AGRTCULTURA, DIPoA N0 304 DE 2204196 E N0145 DE 2204198, RESOLUÇAO DA ANVISA

NO,105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA IÉCNiCA ASSINADA PELO

RESPONSÁVEL TÉcNlco DA EMPRESA. totalizando 1kg do produto.

c\3\

6
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POLPA DE GRAVIOLA, KG
Polpa de graviola, 100 % NATURAL, de primeira qualidade, congelada, nâo fermentada, não diluida, com teor
minimo de solidos totais, proveiniente de frutas sadias, limpes , isentas de parasitas e detÍitos animais ou vegetais,

confeccionada por processo tecnologico. Não deverá conter fragmentos de partes não comestíveis da fÍuta, nem

substancias estranhas à sua composição normal. Embalada em sacos plásticos próprio, deverá mnter nome da
empresa e marca do produto, número de registro em órgão mmpetente inspeção carimbo do Serviço de lnspeçao
Federal-.SlF registro no Minístério da Agricultura (SlF, SIM OU MAPA), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO
MrNrsrERto DA AGRTCULTURA, DrpOA N0 304 DE 22104/96 E N0145 DE 2204A8, RESoLUÇÃ0 DA ANVTSA

NO105 DE 19/05/99. ENVIAR AMOSIRA PARA ANÁLISE, APRESCUTIN TICHI TÉCUICA ASSINADA PELO

RESPONSÁVEL TÉCNICO DA EMPRESA, orientação quanto ao armazenamento, temperatura para conservaçâo,
data de validade do produto, número do lote e peso líquido. totalizando 1kg do produto.

800

8

POLPA DE MARACUJÀ KG
Polpa de maracujá 100% natural, não Íermentada, não diluída, com teor minimo de sólidos totais, proveniente de
frutas sadias, limpas , isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais, confeccionada pr pmcesso tecnologim
Nâo deverá conter Íragmentos de paíes nâo comestÍveis da fruta, nem substancias estranhas à sua mmposiçáo
normal. Embalada em sams plásticos própÍio, deverá conter nome da empresa e marca do produto, número de
tegistro em órgão competente inspeção carimbo do Serviço de lnspeçao Federal SIF registro no Ministério da
Agricuttura (stF, stM ou MAPA), DE ACoRDO COM AS PORTARTAS DO tiltNtSTÉRtO DA AGRTCULTURA,

DIPOA No 304 DE 2204/96 E N0145 DE 22104/98, RESOLUÇÃO DA ANVTSA No'l05 0E t9/05/99. ENVTAR

AMOSTRA PARA ANÁLISE, APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO DA
EMPRESA, orientaçao quanto ao armazenamento, temperatura para conservação, data de validade do produto,

número do lote e peso líquido. totalizando 1kg do prcduto.

1.200

2. Justificativa da aquisição do bem ou;
JustiÍicativa da contratação do seÍviço, considerando o planejamento êstÍatégico, se for o caso

A demanda solicitada se Íaz necessária em yiÍtude das necessidades anual do setor de AlmoxariÍado

Central, para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES E SERVIDORES DA ATENÇÂO BÁSrcA DE

SAÚDE, em que observa aumento nos últimos meses, em relação aos meses do ano anterior, pois

trabalhávamos com base a população do IBGE defasado de2019 à2022com censo de 37.085 habitantes,

já os dados segundo IBGE de 2022 o censo aponta 77.079 habitantes. As demandas sâo para ateflder as

programações de acordo com as divisões de poeto atividade de Lanches (Café da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia devido

o horário estendido de várias unidades de saúde) sendo o mesmo para atender as necessidades da atenção básica, PSE,

CAPS, CTA, VtSA, ZOoNoSES, REGULAÇÃo, CENTRo DE ESPECTALTDADES, CoNSELH0 MUNtCtpAL DE SAÚDE,

OUVIDORIA, ALMOXARIFADO, SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENTOS DA SEMSA, bem como atender as

necessidades alimentar dos SERVIDORES das Unidades de Saúde (plantonistas, administrativos), justificando o aumento

pelas contratações extras realizadas devido ao aumento da demanda dos serviços aos usuários bem como adequação das

30 horas no quadro de servidores, atendendo ao PAT, com as refeiÉes pequenas (lanche, servidores administrativos), de

300 a 400 kcal, sendo admitido um acréscimo de 200% sobre o valor energótico total, mnÍorme a necessidadê do público

alvo, para que possa complementar a alimentação dos servidores que atendem aos nossos usuários, visando o apoÍe

nutricional dos trabalhadores, e promovendo a sua saúde e prevendo doenças. Aos clientes do CAPS- Centro de Atençâo

Psicossocial, os pacientes assistidos êm um turno de 4 horas, são atendidos com uma reÍeição diária, e os assistidos em

dois tumos 8 horas, são atendidos com duas reÍei@es. Também são atendidos as programaçôes de aniversarianle do mês

dos servidores, ceias natalinas para os servidores e pacientes, as ações tais como campanhas de doação e

sangue/vacinação e govemo itinerante aÉes e datas comemorativâs, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das Mães, Dia
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dos Pais, Semana do Be[É, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul, dia mundial da saúde, Ceia de Ano Novo e

entre outros.

3. Data desejada para a entrega do bem ou do serviço

Deverá ser entregue quinzenalmente todas as terças-feiras, conforme o Cronograma de Entrega, a

partir do mês de novembro de2023.

4. lndicação dos membros da equipe de planejamento:

Assinatura:

Assinatura:

NomelSetor:

Nome/Setor:

5. Responsável pela Demanda

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo)'

LocallData: Canaã dos Carajás (P A), 121 1212023

§s
\§
\t

6. Aprovação Direção Geral
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Ôrgão: SEMSA

Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socorro Santos Silva/Wellina
Cunha
E-mail : al moxarifado@saudecanaadoscarajas. pa.gov.br Telefone: 94 99193-2357 Socorro

Aquisição de Bens

Aquisição de materiais

Contratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Panificação, para suprir as necessidades

nutricionais dos comensais da Secretaria Municipa! de Saúde e seus Departamentos, estado do Pará.

\-

\-

X

í. DEMANDA - BEMTSERVTçOíMATERTATS

ITEM DESCRTçÂO COMPLETA QUANT

1

BISCOITO DE QUEIJO TIPO CHIPA PARAGUAIA, 50 GR

coMpostÇÃoDA MASSA:0v0s, MANTEIGA, SAL, PoLV|LHo DoCE, QUETJO CURADo E LEITE, Formato

FERRADURA. Fabricação diária. Entrega em Embalagem Primária: atê 30 unidades envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com

data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e

armazenagem. Empílhamento mínimo para que não cheguem amassados.

15.000

2

BROA DE FUBA DOCE OU SALGADA, 5{' GR

Produto obtido pela mistura de POLVILHO DOCE, fubá, com ovos, óleo vegetal, AÇUCAR 0U SAL, fermento
químico, erva doce. Cada unidade de pão deverá conter peso de 50 gramas, fabricação diária, formato redondo,

ocada por dentro, coloração morena amarelo ocre por cima, com trincados na massa por cima, sem furo. Entrega

em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico transparente resistente, atóxico, próprio para

contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com data, horário do embalamento e prazo de

validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para o

transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e armazenagem. Empilhamento mínimo para que não

cheguem amassados.

12.000

3

PÃO HOT.DOG,s{IG
PÃ0 HOT DOG: Tipo hot dog, peso de 509 cada unidade, preparado a partir de matérias-primas sãs,de primeira

qualidade, isentas de matéria tenosa e parasitas e em perfeito estado de conservaçã0. Será rejeitado o pão

queimado ou malcozido, com odor e sabor desagradável, presença de fungos e não será permitida a adição de

farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecção. lsento de parasita, sujidades, larvas e material

estranho. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico kansparente resistente,

atóxico, próprio para contato direto com alimentos, Íntegro, de tamanho apropriado, e com data, horário d0

embalamento e Vazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo

(monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e armazenagem.

Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados. Validade de 5 dias.

50.000

t

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DE DEMANDA. DFD
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4

PÃO BISI{AGUINHA, PCT 3O()G

Clâssificação gêrais: páo doce, tipo bisnaguinha; composição mínima da massa: Íarinha de trigo fortiÍicado com
Íeno e ácido Íólico, açúcar, açúcar invertido, goÍdura vegetal, emulsificantes monoglicerideos de ácidos graxos
polisoóato 80, estearoil-2-lactil lactato de sodio, conservador propionato de úlcio; contém glúten. Embalagem:
saco plástico de PVC atóxico, pesando 300 gÍamas, com validade mínima de 24 dias a contar data de entrega
com data, iabricaçâo e prazo de validade constando na embalagem.

800

Ã

PÃO DE BATATA DE 80 GR
Produto de apaÍência brilhante, de cor maÍÍom na casca e cor branca na parte interna (miolo), Aroma
característim de produto fermentado e de sabor adocicado. Consistência macia. Cada unidade de pâo

deverá conter peso de 80 gramas, Entrega em Embalagem Primáríar até 30 unidades envollas em saco plástim
tÍansparenb resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, íntêgÍ0, de tamenho apropriado, e com
data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundáda: Câixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o kansporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e
armazenagem. Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

b

PÃo DE BATATA RECHEADo, 80 GR
Recheado com frango, salsicha ou presunto, adicionado que queijo ou requeijão cremoso. Cada unidade de pão

deverá conter peso de 80 gramas (sendo no minimo 45% de recheio em relação ao peso total), embalados em
saco plástico resistente, contendo 20 unidades, sem êmpilhamênlo.Entegâ em Embalagem Primária: até 30
unidades envoltas €m sac! plástico transparente resistente, atóxico, póprio para mntato dketo com alimentos,
íntegro, de tamanho apropriado, e mm data, horário do embalamento e prazo de validade constando na
embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pãês, garante

maior estabilidade no transporte e armazeneem. Empilhamento minimo para que nâo cheguem amassados.

6.000

7

PÃO DE FORiIA INTEGRAL, PCT

Pã0, tipo de forma integral, ingredientes ÍâÍinhâ de trigo integral enriquêcida com feÍÍo e ácido fólico, lsento de
gordura fans. PÍoduto de coÍ bege no miolo e cor maÍTom na casca. Aroma característico de trigo integral
e leve fermentação. Sabor adocicado e levemente salgado. Consistência macia. Embalagem com
apÍoximadamente 500 g com 20 fatias, Íatiado verticalmente com aproximadamente 25 gramas cada. Prazo

mínimo validade 7 dias a contar no ato da entrega.

1.200

8

PÃO DE FORMA, PCT

Massa leve, macio, enriquecido com Íeno e acído fólico, Íarinha de trigo/fermento/sal/açúcar, gordura tipo vegetal
e água, com casca, faliado, cortado em fatiâs uniforme, embalagem com aproximadamente 500 g com 20 fatias,
fatiado verticalmente com aproximadamente 25 gramas cada.Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido, com
odor ê sabor desagradável, presença de fungos e não será permilida a adição de Íarelos e de corantes de
qualquer natureza em sua confecção. lsento de parasita, sujidades, larvas e material estranho. Acondicionado em
embalagem de polietileno resistente e atóxico. Contendo na embalagem a identificação do pmduto, mârca do

fabricante, prazo de validade, data de embalagem, peso líquido. Validade minima de 07 dias a contar no alo da

entrega. unidade utilizada: PCT de 500 gr.

2.200

I

PÃo FRANcÊs, sOG

Produto obtido pela cocçã0, de massa preparada com farinha de trigo especial, fermento biologím, agua gelada,

sal iodado, açúcar, melhorador de mâssâs (quimico) e outras substânciâs pêrmitidas por lei, desdê quê citadâs.

Deve apresentaÍ Íormato fusiforme e tamanho caracteríslico ao tipo do pão. As superfícies não devem apresentar
queimaduras e sua coloração deve mostrar tonalidades regulares, variando do pardo ou amarelo-ocre, nas regiôes

mais expostas ao calor, ao amarelo dourado nas regiÕes menos expostas. O miolo deve ser leve, elástico, com
porosidade regular e coloração clara e uniforme, sem odores de fermentaÉo e fumaça.
O pão deveÍá ser fabricado com matérias-primas de primeira qualidade, sãs e limpo, isentas de matéria tenosa,
paíasitas, devendo estaÍ em perfeito estado de conservação. A coloração deverá ser amarelo{cre, com validade
para 48 horas. Será rejeitado pão queimado e mal cozido, de características sensoriaisanormais. Cada unidade de
pâo deverá conter peso de 50 gramas. Entrega em Embalagem Primária: até 50 unidades envollas em sam
plástjco transparente resistente, atóxico, póprio para mntato direto com alimentos, íntegro, de tamanho

apropriado, e com data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem
secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no

. 
transporle e armazenagem. Empilhamento mÍnimo para que não cheguem amassados.

135.000

2.500



,â1
\".rit/

ESTADo Oo PARÁ

PREFEIÍURA MUNICIPAL OE CANAÃ Dos CARAJÁS

SEcRETARTA uNrcrPAL SAÚDE

10

PÃo ilANDI, Bo cR
Produto obtido pela mcçãode massa preparada com ÍaÍinha de trigo, Íermento biológico, água geladâ, sal iodado,

açúcaÍ, leite, margarina vegetal, ovos, melhorador de massas (quimico) e outras substâncias permitidas por lei,

desde que citadas. Deve apresentar formato e tamanho característico ao tipo do pã0. As superficies não devem

apresentar queimaduras e sua coloração deve mostrar tonalidades regulares, variando do pardo ou amarelo -

ocre, nas regiôes mais expostas ao calor, ao amarelo dourado nas regiôes menos expostas. O miolo deve ser
leve, elástico, com porosidade regular e coloração clara e uniÍorme, sem odores de fermentação e fumaça, deverá

ser fabricado com matérias - primas de pÍimeira qualidade, sãs e limpas, isentas de matéria tenosa, parâsitas,

devendo estar em peíeito estado de conservaçã0. A mloração deverá ser amareloocre, com validade para 72

horas. Será releitado pão quêimado e mal cozido, de características sensoriais anormais. Cada unidade de pão

deverá conter peso de 80 gramas, Entrega em Embalagem PrimáÍia: até 30 unidades envoltas em saco plástrco

transparente resistente, abxico, póprio para contalo direto com alimentos, íntegÍo, de kmanho apropriado, e mm
data, horáÍio do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundáía: Caixa
plástica tipo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maíor estabilidade no transporte e

armazenaqem. Empilhamento minimo para que não úeguem amassados.

11

PÃO DE MILHO, 80 GR
Produto obtido pela cocção,de massa preparada com farinha de trigo, Íermento biológico, Íubá de milho, água
geladâ, sal iodado, açúcar, leite, margarina vegetal, ovos, melhorador de massas (quimico) e outras substâncias
pêÍmitidâs por lei, desde que citadas; Deve apresentar formato ê tamanho caracteristico ao tipo do ptu. As

superÍícies não devêm apresentar queimaduras e suâ coloração deve mosüar tonalidades regulares, variando do
pardo ou amarelo4cre, nas regiões mais expostas ao calor, ao amarelo dourado nas regioes menos expostas.

Polvilhado farinha de milho por cima do produto. O miolo deve ser leve, elástico, com porosidade regular e

coloraçâo clara e uníorme, sem odores de fermentaçâo e fumaça. O pão deverá ser fabncado com maténas-
pnmas de primeira qualidade, sãs e limpas, isentas de matéía tenosa, parasitas, devendo estar em perfeito

estado de conservação. A coloraçâo deverá seÍ amarelo{crê, mm validade paÍa 72 hoÍas. Será rejeitado pâo

quelmado e mal cozido, de características sensoriais anormais. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades

envoltas em saco plástico transparente resistente, atóxico, póprio para contato diÍeto com alimentos, íntegro, de

tamanho apropnado, e com data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem;

Embalagem secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para o tÍansporte de pães, garante maior

estabilidade no transporte e armazenagem. Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados,

12

PÃo i,INI FRANCÊS INTEGRAL, 25 GR. Produlo

Pão mini francês integral, de 25 gramas, de pigmentaÉo mâÍrom na casca e branca com grãos homogêneos

no miolo, Aroma suave de trigo integral, Sabor caÍacteÍistico dê produto fermentado, levemente sâlgado.

Entrega em Embalagem Primána: até 30 unidades envoltas em sam plástico transparente resistente, atóxico,
proprio para contato direto com alimentos, integm, de tamanho apropriado, e com data, horário do embalamento e

prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo (monobloco) vazada para

o transporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e armazenagem. Empilhamento minimo para que

não cheguem amassados.

7.000

13

FTo DE QÚEUo I,IINI, í5GR
Pão de queío a base de leite, ovos, plvilho, óleo, queijo curado ralado, sal. Assado, pronto para servir. Cada um

pesando apreoximadamente 15 gramas Entrega em Embalagem Primária: ate 30 unidades envoltas em saco
plástico transparente Íesistente, atóxico, próprio paÍa contâto direto com alimentos, íntegro, de tamanho

apropriado, e com data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem

secundária: Caixa plástica tipo (monoblom) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no

transporte e armazenagem. Empilhamento mínimo para que nâo cheguem amassados.

8.500

14

-FmsovADoJoo 
GR

com '1009 cada, ingredientes: Íarinha de trigo, sal, açúcar, Íermento, mânteiga. Cada uni,lade de pão deverá

conter peso de 100 gramas, Entrega em Embalagem Pnmária: até 30 unidades envoltas em saco plástico

transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com

data, horário do embalamento e prazo de validadê constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa

plástica tipo (monobloco) vazada para o transpoÍte de pães, garante maior estabilidade no transporte e

armazenagem. Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

4.500

qfi

2.000

3.500



lzcl
\.*## o0(

15

QUITAI{DAS,20 À 25 GR
Bolachinhas, inhoquê, broas, biscoito de querlo, enmladinho de queüo doce, sEuilhos, palha italiana, maria mole,
Média unitária 20 à 25 gr. Fabricado com matéria prima de primeira qualidadê, isentos de matéria tenosa,
parasitos e em peíeito estado de conservação, sem bolor, produzido no mesmo dia de entrega, Entregues em
sacos plástico resistente, sem empilhamento e sêparadamente cada tipo solicitado,

800

1ô

ROSCA DE CÔCO, 80 GR
Assada com calda côco e leite condensado de farinha de trigo especial, boa qualidâde massa macia e aerada,
formato trançado, íntegra, produzida de íoma arlesanal e que utilizam de insumos naturais, sem
aromatizantes, corantes e outros aditivos. utilizados nos industnalizados, em estabeÍecimentos certificados e
autorizados pela Vigilância Sanitária. Serão rqeitados Íosquinhas mal assadas, queimados, amassadas,
achatados , "embatumadas aspecto massa pesada'e de caracterÍsticas organoléplicas anormais,S0g cada
unidade. Entrega em Embalagem Primáía: até 30 unidades envoltas em saco plástico tmnsparente resistente,
atóxico, póprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamânho apropriado, e com data, horário do
embalamênto e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo
(monobloco) vazada para o tÍansporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e armazenagem,
Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

8.600

17

ROSCA DE HÚNGARA, SOGR
Assada, pão macio à base de brmento sem massa doce, água; creme confeiteiro po, leite pó
instantâneo, água, massa bem úmida, com calda de leite condensado e coco Ílocos umedecido e enrolada êm
filetes com Íormato anedondado. Seíão rejeitados rosquinhas mal assadas, queimados, amassadas, achatados ,

"embatumadas aspecto massa pesada'e de características organolépticas anormais. Cada unidade de pão

deverá conter peso de 80 gramas, Entrega em Embalagem Primária: até 20 unidades envoltas em saco plástico
kansparente resistente, atóxico, póprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com
data, horário do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Câixa
plásüca tipo (monobloco) vazada para o transporle de pâes, garante maior estabilidade no transportê ê
armazenagem. Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

8.200

Í8

SALGADO FRITO, CEI{ÍO
Com aproÍmadamente 30 gramas cada. TIPO: COXINHAFRANGO, BOLINHADEQUETJO, RISOLE
PRESUNTO E QUEIJO/CARNE, CROQUETE, BOLINHA DE MANDIOCA C/ CARNE, PASTELA DE
CARNE/QUEIJO, ENROLADINHO DE SALSICHA, QUEIBE RECHEADO C/ QUEIJO. Acondicionado em bandejas
de papelâo aluminizado, em peíeitas condiçôes de higiene, coberto com mateíial impermeável. O fomecedor
deverá garantir validade do produto, no prazo mínimo de 24 (vinte e quatro) horas apos a entrega com 100
unidades0s sabores serão definidos no momento da emissão do pedido.

2.200

19

SALGADO ASSADO, CEI{TO
Com aproÍmadamente 30 gramas cada. ESFIHA CARNE/FRANGO, CROISANT DE QUEIJO, EMPADA
DE PALMITO/FRANGO, TROUXINHA FRANGOC/ CATUPIRY, MINI QUICHE DE QUEIJO/PALMITO,
FOLHEADO FRANGO C/ QUEUO/PALI\,,ÍlRO/PRESUNTO E QUEtJO. Acondicionado em bandejas de papetão
aluminizado, em perfeitâs condiçÕes de higiene, coberto com material impermeável. 0 fomecedor deverá garantir
validade do prcduto, no prazo minimo de 24 (vinte e quatro)horas após a entrega com 100 unidades. Os sabores
serão definidos no momento da emissão do pedido.

2.200

20

SANDU HE NATURAL, DE P FRANC
SANDUICHE DE PÃO FRANCÊS - com no mínimo 100 gr apos montado, contendo duas Íatias de 25 gramas de
presunto cozido e duas fatias de 25 gramas de queijo mussarela, creme de ricola, cenoura ralada, alface e tomate
fatiado, mrte na diagonal, embalado individualmente em Íilmes de PVC para alimentos. O fomecedor deverá
garantir validade do produto, no prazo mínimo de 24 (vinte e qualro) horas após a entrega Entrega em Embalagem
Primáía: até 30 unidades envoltas em saco plástico transparente resistente, atóxico, póprio para contato direto
com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com data, horário do embalamento e prazo de validade
constando na embalageml Embalagem secundâÍia: Caixa plástlca tipo (monobloco) vazada para o transpoÍte de
pães, garante maior estabilidade no trcnsporte e armazenagem. Empilhamento mínimo paÍa que não cheguem
amassados.

6.500

ESTADo Do PAú
PREFEITURA MUNIcIPAL DE GANAÃ Dos CARAJÁS

SEcRETARTA iluilcrPAL SAÚDE
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SANDUÍCHE NATURAL, DE PÂO FORÍÚA INTEGRAL
SANDUICHE DE PÃO FORMA INTEGRAL - mm no minimo 100 gr após montado, pão forma sem as bodas,
contendo duas Íatias de 25 grâmas de peito de peru e duas Íatias de 25 gramas de queijo mussarela, creme de
ricota, cenoura ralada, alface e tomate fatiado, corte na diagonal, embalado individualmente filmes de PVC para

alimêntos. O fomêcedor deverá garanur validade do produto, no prazo mínimo de 24 (vinle e quatro) hoÍas após a
entrega Entrega em Embalagem Pímária: até 30 unidades envoltas em saco plástim transpârente resistenle,
atóÍco, pÍóprio para contato direto com alimentos, Integm, de tamanho apropÍiado, e com data, horário do
embalamento e prazo de validade constando na embalâgem; Embalagem secundária: Caixa plásüca tipo
(monobloco) vazada para o tÍansporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e armazeÍrâgem.
Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

3.500

TORRADA, PACOTE íKG
Pão francês em Íatias padmnizadas, finas com espessura de um dedo, torÍado com manteiga de primeira
qualidade, em fomo próprio. O produto não deverá apresentar partes queimadas, Acondicionados em
embalagens proprias e transparente, contendo 1 kg do produto. Entrega em Embalagem Primáriat 1 kg envolt6
em saco plástico transparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho
apropriado, e com data, horário do embalamento e prazo dê validade constando na embalagem; Embalagem
secundária: Caixa plástica üpo (monobloco) vazada para o transporte de pães, garante maior estabilidade no
transporle e armazenagem. Emprlhamento mÍnimo para que não dreguem amassados,

BOLO DIVERSOS
Com creme e frutas e com cobertura arlesanal ou Marshmâllow, com côco ralado nalural , conÍeccionado com
farinha de trigo, leite, açúcar e recheâdo com cÍemes e leite condensado e Írutas podendo ser abacaxi, pêssego,
Íigo, ameixa ou Írutas vermelhas, ou massa chocolate meio amargo com recheio côco natural (Prestigio),
embalado em formas plásticas com tampa Transparente que visam a proteção do produto. O fomecedor deverá
garantir validade do produto, no prazo mínimo de 24 (vinte e quatro) horas após a entrega. O peso deveÍá ser
apresentado em Íorma de etiqueta cóm codigo de banas e validade

3.000

BOLO SIÍÚPLES

Massa básica para bolo de diversos sabores (banana, milho, cenoura, laranja, maracujá, chocolate, fubá, côco,

limão, etc). O fomecedoÍ deverá garantir validade do produto, no prazo mínimo de 24 (vinte e quâtro) horas após a
entrega. Acondicionado em bandejas de aluminio, em perfeitas mndiçoes de higiene, mberto com mateíal
impermeável. O peso devêrá ser aprêsentado em foÍma dê etiquêta com identiÍicagão da procêdência, fabricação
e validade. Formato bolo em cone, tamanho padrâo rendimento médio de 12 pedaços com 80 gr, PEso médio do
bolo de 1 kg,

'1.000

25

ENROLADINHO DE QUEIJO DOCE, TOGR

Fabícado com matéria prima de pnmeira qualidade, com farinha de úigo especial, massa macia e aerada,
produzida de forma artesanal e que utilizam de insumos nalurais, sem aromatizantes, corantês s outros
aditivos utilizados nos industrializados, recheado com queilo de boa qualidade (que nâo extravase durante o
processo de cocção) e molhado com calda com coco ralado. lsentos de matéria tenosâ, paÍâsitos e em perfeito

estado de conservaçáo, sem bolor, pÍoduzido no mesmo dia de entrega e produzidos em estabelecimentos
ceftficados e autorizados pêla Vigilância SanÍtária. Serão releitados enroladinhos de queijo mal assados,
queimados, amassados, achatados , 'embatumadas aspecto massa pesada" e de caracteÍísticas organolépticas
anormais, de 709 cada unidade. Entrega em Embalagem Pímária: até 30 unidades envoltas em saco plástico

trânsparente resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, integro, de tamanho apropriado, e com
data, horáÍio do embalamento e prazo de validade constando na embal4em; Embalagem secundárja: Caixa
plástica tipo (monoblom)vazada para o lransporte de pães, garante maior estabilidade no transporte e
aÍmazenagem. Empilhamento mínimo para que nâo cheguem amassados. Peso por unidade 70 gr.

26

ESFII{A ASSADA, 70 GR
Esíiha Íechada assada recheada com frango, came moida, ou presunto com queüo. Produto em foÍmato triangular,
fabricado com matéria prima de primeira qualidade, com Íarinha de trigo especial, massa macia e aerada,
produzida de forma artesanal e que utilizam insumos naturais, sem aromatizantes, corantes e outros
aditivos utilizados nos industÍializados, deverá ser isentos de matéria tenosa, parasitos e em perfeito estado de
conservação, sem bolor, produzido no mesmo dia de entrega e produzidos em estrbelecimentos certÍíicados e
autorizados pela Vigilância Sanitária. Cada unidade deverá conter peso de 70 gramas (sendo no minimo 45% de
recheio em relação ao peso total), embalados em saco plástico resistente, contendo 20 unidades, sem
empilhamento. Entrega em Embalagem Primária: até 30 unidades envoltas em saco plástico transparente,

8.600

24

22 1.000

23

7.500
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resistente, atóxico, próprio para contato direto com alimentos, íntegro, de tamanho apropriado, e com data, horário
do embalamento e prazo de validade constando na embalagem; Embalagem secundária: Caixa plástica tipo
(monobloco) vazada para o transporte de pâes, garante maior estabilidade no transporte e armazenagem.
Empilhamento mínimo para que não cheguem amassados.

2. Justificativa da aquisição do bem ou;
Justificativa da contratação do serviço, consaderando o planejamento estratégico, se for o caso

A demanda solicitada se faz necessária em virtude das necessidades anual do setor de

Almoxarifado Central, para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES E
SERVIDORES DA ATENçÃO BÁSrcA DE SAÚDE, em que observa aumento nos úttimos
meses, em relação aos meses do ano anterior, pois trabalhávamos com base a

população do IBGE defasado de 2019 à 2022 com censo de 37.085 habitantes, já os

dados segundo IBGE de 2022 o censo aponta 77.079 habitantes. As demandas são para

atender as programaçÕes de acordo com as divísões de projeto atividade de Lanches (CaÍé da Manhã,

Lanche da Tarde e Ceia devido o horário estendido de várias unidades de saúde)sendo o mesmo para

atender as necessidades da atenção básica, PSE, CAPS, CTA, VISA, ZOONOSES, REGULAÇÃO,

CENTRO DE ESPECIALIDADES, CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE, OUVIDORIA,

ALMOXARIFADO, SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENTOS DA SEMSA, atendendo ao PAT, com

as refeições pequenas (lanche, servidores adminishativos), de 300 a 400 kcal, sendo admitido um

acrêscimo de 200% sobre o valor energético total, conforme a necessidade do público alvo, para que

possa complementar a alimentação dos servidores que atendem aos nossos usuários, visando o

aporte nutricional dos kabalhadores, e promovendo a sua saúde e prevendo doenças. Aos clientes do

CAPS- Centro de Atenção Psicossocial, os pacientes assistidos em um tumo de 4 horas, são atendidos

com uma refeição diária, e os assistidos em dois tumos 8 horas, são atendidos com duas refeições,

Também ações e datas comemorativas, como porexemplo, Dia da Mulher, Dia das Mães, Dia dos Pais,

Semana do Bebê, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul, anivensariantes do mês, dia mundial

da saúde, Ceia de Natal e Ceia de Ano Novo e entre outros.

a

3. Data desejada para a entrega do bem ou do serviço

Deverá ser entregue diariamente, semanalmente e mensalmente, conforme Cronograma de Entrega,

a partir do mês de novembro de2A23.

4. lndicação dos membros da equipe de planejamento:

Nome/ Setor Assinatura:

NomelSetor: Assinatura:

,5. Responsável pela Demanda
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LocalíData: Canaã dos Carajás rrO,, rrr .W

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo).

6. Aprovação Direção Geral
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DOCUMENTO DE FORMALTZAçÃO DE DEMANDA. DFD

Órgão: SEMSA

Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socorro Santos Silva/Wellina
Cunha
E-mail : al moxarifado@saudecanaadoscarajas. pa.gov. br Telefone: 94 99193-2357 Socorro

Aquisição de Bens

Aquisição de materiais
Contratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Laticínios, para suprir as necessidades de

nutricionais dos comensais da §ecretaria Municipal de Saúde ê seus Departamentos, estado do PaÉ.

\-,

\-,

X

í . DEMANDA . BEM'SERVTçO/MATERIAIS

ITEM DESCRçÂO COIITPLETA QUANT

1

IOGURTE, SABORES: CUPUAçU, trlORÁNGO, COCO E MIX DE FRUTAS, GARRAFA í LT

logurte a base de polpa de frutas, leite pasteurizado, leite em po e açúcar, com fermento lácteo, aroma e mrante
permitido, em Ganafa plástica resistente de 1 Lt. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, ingredientes, valor nutricionale registro em órgão competente

(SlF/SlM). O Produto deve ser conservado e transportado em temperatura RESFRIAMENTO ABAIXO DE 1OoC

para assegurar sua qualidade, Validade mínima De 30 dias a partir da data de entrega na unidades

requÍsitante.

2.000

2

IOGURTE , NATURAL , GARRAFA 2(,(, ML

logurte NATURAL leite pasteurizado, leite em pó, com fermento lácteo, sem açúcar, nem sabor, em GARRAFA

PLASTICA resisitente individual 200m1 . Na embalagem do produto deverá constar: identiÍicação do produto e

empÍesa, data de fabrÍcação e validade, ingredientes, valor nutricional e registro em órgão competente (SlF/SlM).

O Produto deve ser conservado e transportado em temperatura RESFRIAMENTO ABAIXO DE 100C para

assegurar sua qualidade. Validade mínima De 30 dias a paÉir da data de entrega na unidades requisitante.

1.000

3

IOGURTE, SABORES: CUPUAçU, iIORANGO , COCO E MIX DE FRUTAS, GARRAFA 200 ML

logurte a base de polpa de frutas, leite pasteurizado, leite em po e açúcar, com fermento lácteo, aroma e corante

permitido, em GARRAFA PLASTICA individual 200m1 . Na embalagem do produto deverá constar: identificaçáo do

produto e empresa, data de fabricação e validade, ingredientes, valor nutricional e registro em órgão competente

(SlF/SlM). 0 Produto deve ser conservado e transportado em temperatura RESFRIAMENTO ABAIXO DE 100C

para assegurar sua qualidade. Validade mínima De 30 dias a partir da data de entrega na unidades

requisitante.

1,000

4

QUEIJO MINAS CURADO, KG

Fabricado com leite pasteurizado com teor de gordura na faixa de 3,2 a 3,4%, sal, 'cloreto de cálcio, coagulante

e fermento láctico, peça 1 à 2 kg. Validade mínima de 6 meses na data da entrega. Deverá ser acondicionada em

embalagem primária constituída de plástico atóxico transparente, isenta de sujidades e ou ação de

microorganismos. em pacotes fechados bem lacrado, com denominação do nome do produto, fabricante, data de

fabricação e validade, com especificação de peso, produto e marca/procedência, MARCAS E CARIMBOS

OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlF/SlM). Validade minima De 3 meses a partir da data de

entrega na unidades requisitante, O Produto deve ser conservado e transpoÉado em temperatura
RESFRIAMENTO ABAIXO DE í(}oC para assegurar sua qualidade.

600
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QUEÍJO MINAS FRESCAL, KG

Queijo minas frescal, com faces planas, bordas retas, crosta lisa, fina e amarelada, consistência macia, cor intema

branco+reme, sabor levemente ácido ao suave, obtido de leite pasteurizado, embalado individualmente, em

plástico kansparente, atóxico, limpo, não violado, resistente ou material compatível, própria para uso alimentar,

que garanta a integridade do produto até o momento do consumo contendo peso de aproximadamente 4009 A 1

kg por peça, com rótulo impresso. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificaçã0,
procedência, informação nutricional, número de lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro

no Ministério da Agricultura/SlF/ ou SIM e canmbo de inspeçâ0. Validade mínima De 7 dias a partir da data de

entrega na unidades requisitante. O Produto deve ser conservado e transportado em temperatura
RESFRIAMENTO ABAIXO DE 1OoC para assegurar sua qualidade.

400

6

QUEIJO TIPO COALHO, KG
EMBALADO EM PúSNCO INUOúVEL, SELADO A VACUO, COMPOSTO: LEIIE PASTEURIZADO, SAL,

ESTABILIZANTE: CLORETO DE CALCIO, COALHO LíOUIDO, ENZIMA COAGUI.ANTE, FERMENTO

úCffO E CONSERVADOR: NATAMICINA; Deverá ser acondicionada em embalagem primária constituída de

plástico atóxico transparente, isenta de sujidades e ou ação de microorganismos. em pacotes fechados,

devÍdamente selada (à vácuo), contendo peso de aproximadamente 2,5 kg por peça, com rótulo impresso com

denominaçâo do nome do produto, fabricante, data de fabricação e validade, com especificação de peso, produto

e marcalprocedência, MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlF OU SIM). O

Produto deve serconservado e transportado em temperatura RESFRIAMENTO ABAIXO DE 10oC para

assegurar sua qualidade. Validade mínima De 60 dias a partir da data de entrega na unidades requisitante.

500

7

QUE]JO TIPO MUSSARELA, KG

EMBALADO EM PLASTICO INVIOLAVEL, SELADO A VACUO, COMPOSTO: LEITE PASTEURIZADO, SAL,

ESTABILIZANTE: CLORETO DE CALCIO, COALHO LíQUIDO, ENZÍMA COAGULANTE, FERMENTO

LÁCTEO E CgNSERVADOR: NATAMICINA; Deverá ser acondicionada em embalagem primária constituída de

plástico atóxico hansparente, isenta de sujidades e ou ação de microorganismos. em pacotes fechados,

devidamente selada (à vácuo) ou outro fechamento bem lacrado, contendo peso de aproximadamente 3 kg por

peça, com denominação do nome do produto, fabricante, data de fabricação e validade, com especificação de

peso, produto e marca/procedência, MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura

(S|FOU SIM). O Produto deve ser conservado e transpoÉado em temperatura RESFRIAMENTO ABAIXO DE

10oC para assêgurar sua qualidade. Validade mínima De 3 meses a partir da data de entrega na unidades

requisitante.

3.200

2. Justificativa da aquisição do bem ou;
Justificativa da contrataçâo do serviço, considerando o planejamento estratégico, se for o caso

A demanda solicitada se faz necessária em virtude das necessidades anual do setor de Almoxarifado

Central, para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES E SERVIDORES DA ATENçÃO BÁSrcA DE

SAÚDE, em que observa aumênto nos últimos meses, em relação aos meses do ano anterior, pois

trabalhávamos com base a população do IBGE defasado de 20í9 à2022 com censo de 37.085 habitantes,

já os dados segundo IBGE de 2022 o censo aponta 77.479 habitantes. As demandas são para atender as

programa@es de acordo com as divisões de projeto atividade de Lanches (Cafe da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia deüdo

o horário estendído de várias unidades de saúde) sendo o mesmo para atender as necessidades da atenção básica, PSE,

cAps, cTA, vtsA, zooNosEs, REGUT-AÇÃo, cENTRo DE ESPECIALIDADES, CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE,

OUVIDORIA, ALMOXARIFADO, SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENTOS DA SEMSA, atendendo ao PAT, com as

refeiges pequenas (lanche, servidores administrativos), de 300 a 400 kcal, sendo admitido um acréscimo de 200% sobre o

valor energético total, conforme a necessidade do público alvo, para que pmsa complementar a alimentação dos servidores

que atendem aos nossos usuários, visando o aporte nutricional dos trabalhadores, e promovendo a sua saúde e prevendo

doenças. Aos clientes do CAPS- Centro de Atenção Psicossocial, os pacientes assistidos em um turno de 4 horas, são
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atendídos com uma refeição diária, e os assistidos em dois turnos 8 horas, são atendidos com duas reÍei$es. Também são

atendidos as progmmaçoes de aniversariante do mês dos servidores, ações e datas comemorativas, como por exemplo, Dia

da Mulher, Dia das Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul, dÍa mundial da

saúde, Ceia de Ano Novo e entre outros.

3. Data desejada para a entrega do bem ou do seruiço

4.lndicação dos membros da equipe de planejamento:

NomeíSetor: Assinatura:

Nome/Setor: Assinatura:

5. Responsável pela Demanda

LocallData: Canaã dos Carajás (PA),1A1212023

§
§§

ra

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo)

6. Aprovação Direção Geral

Deverá ser entregue semanalmente, todas as quarta-feiras, conforme o Cronograma de Entrega, a

partir do mês de novembro de 2023.
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DOCUMENTO DE FORMALTZAçÃO DE DEMANDA. DFD

Órgão: SEMSA

Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socorro Santos Silva/ ItUellina

Cunha
E-mail : al moxarifado@saudecanaadoscarajas. pa.gov. br Telefone: 94 99í93-2357 Socorro

Aquisição de Bens

Aquisição de materiais

\-,
OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Hortifrutigranjeiro, para suprir as necessidades

nutricionais dos comensais da Secretaria Municipa! de Saúde e seus DepaÉamentos, estado do Pará.

X

í. DEMANDA . BEM'SERVTçO/MATERTATS

ITEM DESCRçÂO COMPLETA QUANT

1

ffi
Tipo perola com 70% de maturaçâo, sem danifica@s físicas, casca integra. peso por unidade de

aproimadamente 1,3k9, conforme a com a Resolução no 12176 da CNNPA. Polpa com coloração branco pérola,

formato cônico e casca com espessura fina; aprcsentar homogeneidade visualde tamanho e coloração; não

apresentar os defeitos como
podridão, amassado, sem @roa, Íascinação grave; ferimento, passado, imaturo, defeito de polpa ou

queimado de sol; produto sujeito a verificação no ato da entrega.

1.300

2

ABACATE. KG

Com 50% de maturaçã0, ABACATE COMUM EXTRA: Abacate in natura de ótima qualidade devera'ter atingido
grau mádio de maturação, não pode estar maduro. Sem defeitos na polpa e podridã0, suÍicientemente

desenvolvido, com aspecto, aroma, sabor típico da variedade, uniformidade no tamanho e cor. Não estar

danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência; estar livre de

enfermidades, sujidades, parasitas e larvas; isentos de umidade extema anormal, odor e sabor estranho; livre de

resíduos de fertilizantes. Obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legislaçoes sanitárias em vigor.

300

3

ÀBóBoRA. KG
Tipo Cabotiá - sadias, frescas, sem danifica@es físicas, casca integra. lsenta de substâncias tenosas,

sujidades, parasitas,

larvas, folhas, resíduos de defensivos agrimlas, odor e sabor estranho.

1.000

4

ABOBRINHA ÍIIENINA. KG
Fruto alongado, com pescoço, com casca firme, lisa, lustrosa e macia, cor verde brilhante, sem partes

amolecidas. As abobrinhas devem parecer pesadas relativamente ao tamanho e de aspecto fresco.
800

5

ABOBRINHA ITALIANA. KG

Abobrinha italiana, fresca, limpa, macia, firme com polpa abundante de cor clara, com casca verde listrada, e

macia, de aspecto fresco.
500

6

ACELGA. KG

Acelga: O produto deverá estar de acordo com a NTA 13 (Decreto 12.486 de 20í0nq a qual estabelece

Classificação EXTRA: ótima qualidade; folhas verdss; sem defeito, sem traços de descoloração; intacta, Íirme e

bem desenvolvida, fresca, apresentando

tamanho e mloração uniforme; sem deforma@s, danos, substâncias estnanhas ou presença de organismos

vivos, sem lesões físicas e/ou mecânicas, nem perfuraçoes, cortes e folhas intemas meladas. Deverá atender os

1.2N

Gontratação de Serviços

\-,
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padrões mimobiológicos da RDC n'
12,deA2fi1fi1 da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISffINMETRO n0 9, de 12111102, eL:ei
nü9972 de 25105100

- ANVISA. No momento da entrega, deverão ser retíradas as folhas excedentes.

8007

ALFACE AMERICANA TIPO VERDE IN NATURA. KG

Alface americana, verdura in natura, tipo alÍace, espécie americana. Cultivar bem desenvolvida. Devem

apresentar-se inteiras, com raízes cortadas pela base das últimas folhas; sãs e espigadas e não queimadas (pelo

frio, por exemplo); limpa, tenra e hidratada (não murcha), com folhas íntegras, com coloração características à

cada variedade, sem folhas amareladas, sem podridã0. lsentos de sujidades, de quaisquer matérias estranhas, de

cheiro e/ou sabor anormais,

1.200

ALFACE CRESPA TIPO VERDE IN NATURA. KG

Alface crespa, verde, verdura in natura, tipo alface, espécie crespa. Cultivar bem desenvolvida. Devem

apresentar-se inteiras, com raízes cortadas pela base das últimas folhas; com aspecto Íresco,

turgescente, sãs e não espigadas e não queimadas (pelo fno, por exemplo); limpa, tenra e hidratada

(não murcha), com folhas íntegras, com coloração características à cada variedade, sem folhas

amareladas, sem podridã0. lsentos de sujidades, de quaisquer matérias eshanhas, de cheiro elou sabor

anormais.

1.000I
ALHO. GRAÚDO.KG
Bulbo inteiro, nacional, boa qualidade, Íirme e intacto, sem lesões de origem física ou mecânica,

perfuraçoes e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades,

parasitas e larvas. Cabeças grandes de no mínimo 70 gr.

200

AGRIÃO IN NATURA . KG

Agriâo, verdura in natura, tipo agriã0, espécie comum; produto fresco (colheita recente), limpo, tenro e hidratado

(não murcho), com folhas íntegras e verdes (sem folhas amareladas). isento de queimaduras por sol ou por Írio,

isento de podridão e de sujidades. cultivar bem desenvolvida; isentos de cheiro e/ou sabor

anormais, de insetos, bolores e/ou parasitas e bem como de danos por estes provocados. produzido

através do metodo de hidropônica.

10

2.240

BANANA I'AçA. KG

EM PENCAS, DE PRIMEIRA, TAMANHO E COLORACAO UNIFORMES, com 600/o dC MAtUTAçã0,

COM POLPA FIRME E INTACTA, DEVENDO SER BEM DESENVOLVIDA E AMADURECIMENTO MÉDIO,

SEM DANOS FISICOS E MECANICOS ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE,

2.00012

BANANA PRATA.KG
BANANA - Tipo prata com 60% de maturação, sem danifica@es físicas, casca integra. lsenta de substâncÍas

tenosas, sujidades, parasitas, larvas, resÍduos de defensivos agrícolas, odor e sabor estranho. Peso por

unidade de aproximadamente 1009.

500
13

BANANA DA TERRA. KG

Banana da tena in natura de ótima qualidade, com sabor, aroma e cor característicos da espécie e variedade. O

produto deve ser sem defeitos, bem desenvolvida, apresentar tamanho, cor e conformação uniformes, Não serão

permitidos manchas ou defeito na casca. Apresentar maturação tal que lhes permita suportar a manipulação,

hansporte e conservação Em condições adequadas para o consumo mediato e imediato; não serão aceitas frutas

amassadas e/ou muito maduras ou muito verdes. Não conter substancia terrosa, sujidades, parasitas, larvas ou

corpos estranhos aderentes á superfície da casca; estar isentos de umidade extema anormal, odor e sabor

estranho; estar livres de resíduos de fertilizantes; obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legislaSes

sanitárias em vigor.

11
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BATATA INGLESA, ESCOVADA - KG

Batata lnglesa: O produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 20110t78\ a qual estabelece
Classificação EXTRA: ótima qualidade, sem defeito, suÍicientemente desenvolvida, Íirme e intacta, sem broto, sem

defeitos e lesoes de origem física ou mecânica (rachaduras, perfuraçoes e cortes). Com coloração uniforme;

desprovidas de odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou sujidade, livre de substâncias tóxicas ou nocivas.

Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n' 12, de lAUM da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta
SARC/ANVISI/INMETRO no 9, de 12111102,e Lei n§972 de 25/05/00 - ANVISA,

3.50014

2.000

BATATA DOCE, ESCOVADA. KG

Batata Doce: O produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 20fl0ff8) a qual estabelece

ClassiÍicação EXTRA: ótima qualidade, sem defeito; suficientemente desenvolvida, firme e Íntacta; sem broto, sem

defeitos e lesões de origem física ou mecânica (rachaduras, perfurações e cortes); polpa crua creme, e película

rosada; tamanho e coloração uniforme; desprovidas de odor ou sabor estranho; sem material terroso ou sujidade,
livre de substâncias tóxicas ou nocivas. Deverá atender os padrões microbiológims da RDC n' 12, de 0?01/01 da

Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISIJINMETRO n0 9, de 12!11102, e Lei nS972 de 25105/00 -
ANVISA. Acondicionada em sacos plásticos ou caixas plásticas;

1.50016

BETERRABA, ESCOVADA- KG

Betenaba: 0 produto deverá estar de acordo com a NTA 1 5 (Decreto 12.486 de 20fi0nq a qual estabelece

ClassiÍicação EXTRA: ótima qualidade, sem defeito, suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto, sem

defeitos e lesões de origem física ou mecânÍca (rachaduras, perfuraçoes e cortes); tamanho e coloração

uniÍormes; desprovidas de odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou sujidade, livre de substâncias tóxicas

ou nocivas; Apresentar formato esférico ou achatado, com calibre entre 50 e 90 mm; fresca; com polpa vermelha.

Deverá atender os padrÕes microbiológicos da RDC n" 12, de 0AüM da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta

SARC/ANVISI/INMETRO n0 9, de 12111102, e LeinS972 de 25105100 -ANVISA. Acondicionada em sacos
plásticos ou caixas plásticas.

800

BERINJELA IN NATURA. KG

Berinjela com suas característÍcas organolépticas in natura de ótima qualidade, sem deÍeitos, suÍicientemente

desenvolvida, com aspecto, aroma, sabor típicos da variedade, uniformidade no tamanho e na cor. A berinjela

deverá ter classificação 14 (14 a 17cm) e/ou 17 (17 a 20cm). Não será' permitido fruto passado, amassado,

murcho, com dano supeíicial não cicatrizado elou cicatrizado e com podridã0. Estar livre de enfermidades,

sujidades, matéria terrosa, parasitas, insetos e larvas; não estar danificado por qualquer lesão de origem física ou

mecânica que afete a sua aparência; estar isento de umidade externa anormal, odor e sabor estranho; estar livre

de sujeiras externas, como tena aderente; estar livre de resíduos de fertilizantes; obedecer ao Codigo Sanitário e

demais normas e legislaçoes sanitárias em vigor.

U18

ffi
Brócolis in natura de ótima qualidade, sem defeitos, suficientemente desenvolvidos com aspecto, aroma, sabor

típico da variedade, tamanho médio a grande. Não apresentar caules e folhas; as flores devem ser verdes, sem

traços de descoloração. Ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor própria da especie;

não estar danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência; estar livre de

enfermidades, sujidades, parasitas e Ínsetos; estar livre de tena aderente ás folhas e flores; estar isento de

umidade extema anormal, odor e sabor estranho; estar livre de resíduos de fertilizantes; Acondicionado em sacos
plásticos transparentes próprios para alimentos. Obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legisla$es
sanitárias em vigor.

1.20019

eÃm. Kc
Legume in natura, tipo caÉ, espécie comum, entregue limpo sem terra.

CEBOLA BRANCA.KG
Cebola branca compacta e-firme 1a Qualidade, a granel em perfeito estado de conservação, apresentação,

integridade e consumo, deve apresentar película de proteçã0, casca intacla sem alterações ou perfuraçôes, sem

germinação e , livre de impurezas, de com validade mínima de 30 dias da entrega do produto, Cebola: 0 produto

deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 20fi}fi8) a qual estabelece Classificação EXTRA:

ótima qualidade, sem defeito, suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto, sem defeitos e lesões de

origem fisica ou mecânica (rachaduras, perfurações e cortes); tamanho uniíorme e coloração da casca variando

entre amarela e vermelha; desprovida de odor ou sabor estranho; sem material tenoso ou sujidade, livre de

4.000
2A
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substâncias tóxicas ou nocivas. TAMANHO GRAUDA, MEDÍA DE 100GR. Pertencer a classe 4 , com calibre

medindo entre 7 e 9 cm. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n' 12, de lAUM da Anvisa,

lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISIúINMETRO no 9, de 12111102, e Lei nS972 de 25/05/00 - ANVISA

1.200

CEBOI.A ROXA 1t QUALIDADE. KG

Cebola ROXA compacta e-firme, a granelem perfeito estado de conservaçã0, apresentaçã0, integridade e

cpnsumo, deve apresentar película de proteçã0, casca intacta sem alterações ou perfuraçoes, sem germinação e

TAMANHO MÉD|O MEDIA DE 80GR, livre de impurezas, de com validade mínima de 30 dias da enhega do

produto, 0 produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 20h0nq a qual estabelece

Classificação EXTRA: ótima qualidade, sem defeito, suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto, sem

deÍeitos e lesões de origem física ou mecânica (rachaduras, perfurações e cortes); tamanho uniforme e coloração

da casca variando enhe amarela e vermelha; desprovida de odor ou sabor estranho; sem material terroso ou

sujidade, livre de substâncias tóxicas ou nocivas. TAMANHO GRAÚDA, MÉD|A DE 100GR. Pertencer a classe 3 ,

com calibre medindo entre 5 e 7 cm. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n" 12, de 0201101 da

Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI'/INMETR0 n0 9, de 1A11102, e Lei n09972 de 25/05/00 -
ANVISA

3.00022

CENOURA, ESCOVADA. KG

Cenoura Extra: 0 produto deverá estar de acordo mm a NTA 15 (Decreto 12.486 de z)lfin1) a qual estabelece

Classificação EXTRA: ótima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suficientemente desenvolvida; isenta

de enfermidades, material tenoso, defeitos que alterem a conformação e aparência; sem lesões de origem física

e/ou mecânica (rachaduras, perfura@es e cortes). Pertencer à classe 14 ou 18 (comprimento medindo entre 14 e

22 cn); sem apresentar-se murcha ou defornada; sem rama; fresca, compacta, inteira e firme. Deverá atender os

padrões microbiolfuicos da RDC n' 12, de AZMM da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta

SARC/ANVIS/üINMETRO no 9, de 1U11102, e Lei n§972 de 25/05/00 - ANVISA. Acondicionada em sacos
plásticos ou caixas plásticas;

1.500

CHEIROVERDE
Cebolinha fresca e Coentro, de primeira, de tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de

qualidade firme e intacta, folhas verde-escuras sem traços de descoloração; intacta, firme e bem desenvolvida,

fresca, isenta de parasitas e larvas, material tenoso e umidade extema anormal, sem danos físicos e mecânicos

oriundos do manuseio e transporte, livre de resíduos Íertilizantes, acondicionada em embalagem adequada. 0
maço deverá ser padronizado com peso médio (+/-) 150 a 200 gr e ser composto aproximadamente por duas

partes de cebolinha e uma de coentro.

23

2.00024

CHUCHU. KG

O produto deverá estar de acordo com a NTA 14 (Decreto 12.486 de 20fi0n9) a qual estabelece Classificação

EXIRA: ótima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suficientemente desenvolvido; com polpa intacta e

limpa; sem brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência; livre de tena aderente

à casca e de resíduos de fertilizantes; isenta de umidade extema anormal e enfermidades; sem lesÕes de origem

física e/ou mecânica (rachaduras, perfura$es e cortes). Deverá atender os padroes microbiológicos da RDC n"

12,de021üfi1 da Anvisa, lnstruçâo Normativa Conjunta SARC/ANVISIüINMETRO n0 9, de 12111102, LeinS972
de 25/05/00 - ANVISA.

20025

COENTRO
Coentro fresco, de primeira, de tamanho e coloração uníformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade

firme e intacta, isenta de parasitas e larvas, material tenoso e umidade extema anormal, sem danos físicos e

mecânicos oriundos do manuseio e transporte, acondicionada em embalagem adequada.

1.50026

COUVEFRESCA- KG

Couve Manteiga: 0 produto deverá estar de acordo com a NTA í 3 (Decreto 12.486 de 2llfin1) a qual estabelece

Classificação EXTRA: ótima qualidade; sem defeito; folhas verdecscuras sem traços de descoloração; intacta,

Íirme e bem desenvolvida, fresca,

apresentando tamanho e coloração uniforme; sem deforma@es, danos, substâncias estranhas ou presença de

organismos vivos; sem lesões físicas e/ou mecânicas, nem perfuraçÕes, cortes e folhas internas meladas. Deverá

atender os padrões microbiológicos da RDC n' 12, de 02101101da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta

SARC/ANVISIüINMETRO n0 9, de fl11102, e Lei n§972 de 25/05/00 - ANVISA.

800
27

COTÍVE FLOR. KG
Legume in natura, especie comum, características adicionais extra, tamanho grande, de primeira qualidade,

\.,
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29

tamanho e coloração unífonnes, livre de enfermidades, materiais tenosos, sem danos físicos e mecânicos

oriundos do manuseio e transporte.

5028

GENGIBRE FRESCO IN NATURA. KG

Gengibre fresco, limpo, tenro, íntegro, com casca lisa e brilhante. Coloração amarelada, sem machas, sem
podridã0, sem deforma@es. Bem desenvolvido, com diâmeho horízontal entre 20 e 30 mm.

200

GOIABAVERMELHA. KG

o produto deverá estar de acordo com a NTA 1 7 (Decreto 12.486 de 20fi0fiq a qual estabelece classificação

extra: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com polpa e casca

firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos físicos e/ou mecânicos; ser originário de plantas sadias,

destinado ao consumo "in natura", estar fresca. Pertencer à classe 6 ou 7 (calibre entre 6 e B cm), devendo ser

bem desenvolvida e madura; isenta de enfermidades, materialtenoso e umidade extema anormal; isenta de

fertílizantes, sujidades, parasitas e larvas. Deverá atender os padrÕes mÍcrobíológícos da RDC n" 12, de 0AUn1
da ANVISA, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVIS//INMETR0 n0 9, de 1A11102, e Lei nS972 de 25105/00
_ANVISA.

030

HORTELA FRESCA
Hortelã fresca de primeira, em maço, apresentando grau de evoluçâo completo e tamanho compatível. Aroma e
cor característicos. lsento de sujidades, parasitas ou larvas, de acordo com a Resoluçáo lZfl$ da CNNPA.

Fomecido em embalagens limpas, secas, de material que não provoque altera$es externas ou internas nos

produtos e não transmita odor ou sabor estranho aos mesmos.

1.00031

]NHAME. KG

Acondicionado em sacos plásticos ou caixas plásücas; com coloração branco amarelado, tanto extema quanto

intemamente; casca sem cortes ou prfuraçoes; sem brotamento; polpa firme e tamanho médio por raiz.

1.00032

m
Jiló in natura graúdo, tamanho e colora$o uniformes, livre de enfermidades, materiais tenosos, sem danos físicos

e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Não apresentar defeitos como: passado,imaturo, podridão e

sinais de descoloraçâo. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca. lsento de fertilizantes, sujidades,
parasitas, Iarvas ou corpos estranhos aderente á supeúície da casca. Obedecer ao Codigo Sanitário e demais

normas e legislações sanitárias em vigor.

4.20033

LARAHJA PÊRA. KG

Laranja Pêra: 0 produto deverá estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 20n0nB) a qual estabelece

Classificação EXTRA:ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com

polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos físicos e/ou mecânicos; ser originário de
plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", estar fresca. Pertencer à classe 68 a72 (calibre entre 68 e 75

mm), bem desenvolvida e madura, com suc!. Deverá atender os padrões microbiologicos da RDC n' 12, de

02101101da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI/INMETRO n0 9, de 12111102, e Lei n09972 de

25/05/00 - ANV|SA.

1.20034

LIIIAO TAHITI. KG
Limão Tahiti: O produto deverá estar de acordo com a NTA '17 (Decreto 12.486 de 20n0fi8) a qual estabelece

Classificação EXTRA: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com

polpa e casca Íirmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos físicos e/ou mecânicos; ser originário de

plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", estar fresca. Pertencer à classe 50 ou 53 (calibre entre 50 e 56

mm), bem desenvolvido e maduro, com suco. Deverá atender os padrÕes microbiológicos da RDC n' 12, de

02101101da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI'/INMETR0 n0 9, de 12111102, e Lei n§972 de

25105/00 - ANVTSA.

20035

LIMAO CRAVO/CHINA. KG

LIMÃO CHINA- devendo se apresentar Íresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios

da variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a

conservação em condiçÕes adequadas para o consumo mediato e imediato. não estarem danificadas por

quaisquer lesôes de origem mecânica ou provocadas por insetos, não conter substância tenosa, sujidades,
produtos quÍmicos ou corpos estranhos aderentes a c,asca, isentos de umidade extema anormal, aroma e sabor

estranhos, tamanho médio e Uniforme,. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n" 12, de 02101101 da

\,,
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Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISIüINMETRO n0 9, de 1A11n2, e Lei nS972 de 25105/00 -
ANVISA.

36

MAÇÃ NAcroNAL. KG
Maçã Nacional: 0 produto deverá estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 20l10nq a qual estabelece

ClassiÍicação EXTRA: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração uniforme, com
polpa e casca Íirmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos físicos e/ou mecânicos; ser originário de
plantas sadias, destinado ao consumo "in natura', estar fresca. Pertencer à classe 1 20 ou 1 65 (peso entre 105 e

1589), bem desenvolvida e madura. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n' 12, de 42ffifi1 da

Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISIüINMETRO no 9, de 12111n2, e Lei n§972 de 25/05/00 -
ANVISA.

3.200

37

MACAXEIRA, ESCOVADA . KG

acondicionada em sacos plásticos ou caixas plásticas; com coloração da casca marTom ,sem cortes ou

perfuraSes; sem brotamento; polpa firme e esbranquiçada, tamanho médio por raiz, limpas sem terra.
2.000

38

MANDIOCA DESCASCADA E CONGELADA. KG

O produto deverá estar de acordo com a NTA 1 5 (Decreto 1 2.486 de 20l10nq de classificação EXTRA: ótima
qualidade; suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto; sem deÍeitos e lesões de origem física ou

mecânica (rachaduras, perfuraçóes e cortes); tamanho e coloraçâo uniformes; devendo ser graúda; desprovida de

odor ou sabor estranho; sem material terroso ou sujidade, livre de substâncias toxicas ou nocivas. Embalagem:

saco de polietileno a vácuo, pesando 1 Kg, contendo composição nutricional; com data de validade e lote

indelével, O transporte deverá ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura de congelamento mínima

de -12"C de acordo com a Legislação vigente, Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n" 12, de

\AUM da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVIS//INMETR0 n0 9, de 12111102, Lei n09972 de

25105/00 - ANVISA. Fabricação: máximo até 60 dias. Prazo de validade mínimo de 6 meses após a enhega.

1.204

39

MANDIOSUINHA SALSA. KG
Mandioquinha salsa: O produto deverá estar de acordo com a NTA 15 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual

estabelece Classificação EXI-RA: ótima qualidade, suÍicientemente desenvolvida, Íirme e intacta; sem broto; sem

defeitos e lesões de origem física e/ou mecânica (rachaduras, perfurações e cortes), tamanho e coloração

uniformes; devendo ser graúda; desprovida de odor ou sabor eshanho; sem material terroso ou sujidade, livre de

substâncias tóxicas ou nocivas, Pertencer à classe 9 ou 12 (medir entre 09 e 18 cm).

500

40

ffi
Mamão Formosa: 0 produto deverá estar de acordo com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 20110t78) aqual
estabelece Classificação EXTRA: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloração

uniforme, com polpa e casca Íirmes e intactas, sem

manchas ou defeitos, nem danos físicos e/ou mecânicos, ser originárío de plantas sadias, destinado ao consumo
"in natura", estar fresca.
Ser bem desenvolvida e madura, com peso variando entre 1,5 e 2 kg; livre de sujidades, parasitas e larvas.

Deverá atender os padrÕes mÍcrobiológicos da RDC n' 12, de 02101101da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta

SARC/ANVISIüINMETRO nO 9, de

1A11n2, e Lei n9972 de 25105/00 - ANVISA

1.300

41
fl[ffiepp1y1.6§
Fruta, Mamão Papaya, in natura. 1.240

42

MANGA PALÍI'ER- KG
MANGA Palmer de 1a qualidade aspecto globoso, acondicionar frutos mistos: verdes e maduros, cor
própria, classificada como ftuta com polpa firme e intacta, isenta de enfermidades, com boa qualidade,

livre de resíduos de Íertilizantes, sujidades, defensivos, parasitas, larvas, sem lesões de origem Íísica e
mecânica.

2.000

43

MANJERÍCÂO
Manjericão com folhas verdes e frescas, sem traços de descoloraçã0, com aspecto de cor e cheiro de sabor

próprio, livre de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em sacos plásticos transparentes próprios para

alimentos. Obedecer ao Código Sanitário e demaís normas e legisla@es sanitárias em vigor.

100

M
Í'iARACUJÁ. KG

Fruta inatura, tipo doce.
800
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3.000

.KG
e",ior, de primeira. As frutas devem ser firmes, devem apresentar-se sem deformação e ausentes

de danos mecânicos e

doenças. Deverá apresentar grau de maturação talque lhe permita suportar a..manipulação' o transporte e a

conservação em condições aãequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas' As frutas

e hortaliças deverão ser procedentes de especies genuínas e sãs e satisfazer as seguinles condiçoes mínimas:-

serem frescas; - nao estareÀ gglp.rOrt e àanificaáas por quaisquer lesoes.de origem física' mecânica. ou

biológica que aíetam rr..p.tÉnáá, á popa o.pedúncülo (quando houver) deverão se apresentar intactos e

firmes; -serem transportadas.* .ti*ri de polietileno vazààas. Os alimentos não devem estar em contato com

papel não adequado (recicüoã, jomais, revistas e siÀilares1, papelão ou plástico reciclado' Peso médio de 6 a 10

kg cada unidade.

MELANCIA:

45

1.500tamanhoe larvas,a livre de parasitaslisa,casca sujidades,redondo, graúdo,deMEúO qualidade
afomecimento granel.e intacta,firmec0mmadura,ê polpadesenvolvidauniformescoloração

46

2.2A0
47

MEXERICA- KG 1-_-_L- ^ ^^'^
MEXERICA de Ótima qualidade, compacta, fresca e firme, isenta de suiidades' tamanho e coloração

uniformes.

1.500

MILHO médiotamanhosemAS pelos,sem palhas,de primeira qualidade
ln espigaverde, natura, apresentaçãoMilho ros,tenadicionais: grãosespigas ntegrascaracterísticasmédiode 3009)dI cm pes022 comprimento;rande (1g bemeleitososc0mde grãosasentre fileiras espigascabelos grãos,semmacios,eestufados espigasbem

dos pontatonalidade esbranquiçada,fu ê grãossemdeausência ngos parasitas,grãos),(sempreenchidas
deamadurecidos uros,de rãosaceitos espigasserãonãoeafilada macia,estardeverádainterior espiga Íilmec0me plásücocada5 protegidasde com espigas(cinco)em isoporicionadosacondestar bandejasdeverão

mtlde 3nrm0 diasValidadedosasd AS supermercados).gôndolembalagemflexivel (semelhante

48

100

MOSTARDA
Mostarda, de otima qualidade, isenta de sujidades, sEM DEFEIT-OS.-C.O-M FOLHAS VERDES' SEM

iúõos'oÊ oEScoLoRAôÀõ'E rÚncEscÉNclA (lNcHAÇo), INTAçTAS, FIRMES E BEM

DESENVOLVIDAS.
49

3.500

cor,

produtor,

GALINHADE
5 denoacom Resolu$oRIISPOIÚM.4,estar acordodeuto deverá0A:Branco0vo Galinhade Tipo prod

60minimo gramasn0 (sessenta)extra;deser pesandobranco;estabelece:a galinha;'19105/07 CIPOA/MA, qual
doSersabore anormais grandetipoodortóxicas,substânciasdeisento fungos,sujidadesunidade;p0r

acondicionadoestarna cascaetrincos quebradurasnãooficialcom apresentaravicultorde inspeçãoproveniente
unidades30 porcelularesdivisões protegidosc0m parade forte,de papelãoem bandejasembalagem primária

sernome doSIF podendodocarimbovalidadeededatacontendo embalagemPVCdefilme 5validade deimomln (quinze)de2contendo prazobandejas;decaixas reforçadasem papelãotransportado
/01 Anvisada1 0401deRDCda no 2,OSatender microbiolfuicosDeverá padrõesdias.

50

600
51 alteraçÕes ou Perfurações

KG
Semsem rupturassã,cascaamadurecimento,demédiomédio,tamanho grau1adenova, qualidadePêra,

1.200
52

perfuraçoes.

KGPEPI 0uSem alteraçoesÍirmeeesverdeadabrilhante,Cascamédiotamanhocaixasemacondicionado plásticas,

1.100

VERDE
suficientementedefeito,semótimadenaturatnmentãoPi qualidade,verdeEXTRA:VERDEAOPIMENT Nãocornaetamanhonouniformidadevariedda ade,saborearoma típicoscomdesenvolvido aspecto deserdeve graufresco;cascâ; apresentarnadanoqueimado,como:defeitos podridão,murcho,apresent:r

ivre deestarôdaearoma c0rdo

53

e
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sujidades, matéria terrosa, parasitas e insetosi náo estar daniÍlcado por qualquer lesão de origem Íísica ou

mecânica que afute a sua aparência; estar isento de umidade extema anormal, odor e sabor estranhoi estar livre

de residuos de Íerlilizantes. obedecer ao Côdigo Sanitário e demais normas e legisla@s sanitárias em vigor.

54

PIMENTÂo ATARELo.KG
Pli|ENTAo AMARELO EXÍRA: Pimentao amarelo in nalura de ótima qualidade, sem defeito, suficientemente

desenvolvido, com aspecto, aroma e sabor tíücos da variedade, uniformidade no tamanho e na mr. Nâo

apresentaí defeitos como: murcho, podridâo,

queimado, dano na casca; deve ser fresco; presentar grau de evolução completâ do tamanho, aroma e mr própria

da espécie e variedadê; êstaÍ livíe de enfermidades, sujidades, mâtéria teÍosa, parasltas e insetosj nâo estar
danificado por qualquêr lesão de origem física ou mecânica que afête a sua aparênciai estar isento de umidade

extema anoÍmal, odor e sabor estranho; estar livre de resíduos de fertilizantes. Obedecer ao Código Sanitário e

demais normas e legislações sanitáÍias em vigor.

300

55

ffi
PIMENTAO VERMELHO EXTRA: Pimentão veÍmelho in natura de ótima qualidade, sem defeito, suficientemente

desenvolvido, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade, uniíormidade no tamanho e na cor. Não

apresentar defeitos comoi murcho, podridâo, queimado, dano na casca; deve ser fresco; apresentar grau de

evolução completa do tamânho, aroma e cor própria da espécie ê vâíiedade; estar livre de enfermidades,

sujidades, matéria tenosa, parasitas e insetos; não estar danificado por qualquer lesão de origem fisica ou

mecânica que afete a sua aparência; estar isento de umidade extema anormal, odor e sabor estranho; estâr livre

de Íesiduos de fertilizantes, Obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legislaçôes sanitáÍies em vigor.

200

56

PITIEI{TA DE CHEIRO . KG
ln natura. Íresco ,aspecto e sabor póprio, isento de sinais de apodrecimento, larvas, sujidades e materiais

terÍosos . Pmduzida sem uso de agrotóxicos.
200

57

QUIABO. KG
Legume in natura, tipo de primeira, em âdEuado estágio de maturaÉo, consisténcia Íirme e de Íácil corle, sem

lesões de origem fisicas ou mecânicas, rachadura e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem

desênvolvida

1.200

RABANETE. KG

RqBANETE - SEM DANIFICAÇÃO FíSICA FRESCAS DE ÓTIMA QUALIDADE, COMPACTA, FIRME DE

coloRcÇÃo uNtFoRtuE, ARot\4A, coR E sABoR TiPtco DA ESPÉclE, EiI PERFEITo ESTADo DE

DESENVOLVIMENTO.

59

60

REPOLHO ROXO . KG

Repolho Roxo Liso: 0 produto deverá estar de acordo com a Classificaçâo EXTRA: ótima qualidade; sem defeito;

folhas roxas sem traços de descoloração; intacta;Íirme e bem desenvolvida, fresco, apresentando tamanho e

coloração uniÍormes; sem deformaÉes, danos, substâncias estranhas ou presença de organismos vivos, sem

lesões fisicas e/ou mecânicas, nem perÍuraÉes, coÍtes e folhas intemas meladas. Deverá ser do grupo roxo, com

folha lisa e formato de cabeça redondo. Deverá atender os padrôes microbiologicos da RDC n" 12, de]AUM da

Anvisa, fnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI|/INMETRO n" 9, de 12n1n2, e Lei n"9972 de 25/05/00 -
ANVISA. No momento da entrega, deveráo ser retiradas as folhas excedentes, Íestando âpenas as Íolhas que

formam a cabeça.

600

58 100

REPOLHO BRAI{CO. KG

O produto deveíá estar de acordo com a NTA '13 (Decreto '12.486 de 20/1078) a qual estabelece ClassificaÉo

EXIRA: ótima qualidade; sem deÍeito; folhas verdes sem traços de descoloração; intacta; firme e bem

desenvolvida, fresco, apresenlando tamanho e coloração uniformês;sem deformações, danos, substâncias

estranhas ou presença de organismos vivos, sem lesões fisicas e/ou mecânicas, nem peÍfuraçÕes, coÍtes e folhas

intemas meladas. Deverá ser do grupo verde, com formato de cabeça redondo. Deverá atender os padrôes

micmbiológicos da RDc n" 12, de 0201/01 da Anvisa, lnstrução Normativa conjunta SARC/ANVlS/úINMETRO n"

9, de 12111102, e Lei n'9972 de 25105/00 - ANVISA. No momento da entrega, deverão ser retiradas as folhas

excedentes, restando apenas as folhas que formam a cabeça.

1.800
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61

SALSA
Salsa fresca, de primeira, de tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e

intacta, isenta de parasitas e larvas, material tenoso e umidade extema anormal, sem danos fÍsicos e mecânicos

oríundos do manuseio e transporte, acondicionada em embalagem adequada.

200

62

TAT{GERINA PONKAN. KG
Tangerina Ponkan: O produto deveráestarde acordocom a NTA í7 (Decreto 12.486de20l10l78laqual
estabelece Classificação EXTRA: ótima qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e colora@
uniforme, com polpa e casca firmes e intactas, sem

manchas ou defeitos, nem danos físicos e/ou mecânicos, ser originário de plantas sadias, destinado ao consumo

"in natura', estar fresca.

Pertencer às classes 62 a70 (calibre entre 62 e 74 mm); livre de sujidades, parasitas e larvas; devendo ser bem

desenvolvida e madura, com suco. Deverá atender os padrões microbiológicos da RDC n" 12, de 021Ífi1 da

Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta

SARC/ANVISI/INMETRO n0 9, de 1A11102, e Lei n§972 de 25105/00 - ANVISA.

1.500

63

TOMATE CARMEN . LONGAVIDA
Classificação EXTRA: ótima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suficientemente desenvolvido; com
polpa intacta e limpa; sem

brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência, livre de tena aderente à casca e

de resíduos de fertÍlizantes; isento de umidade extema anormale enfermidades; sem lesoes de origem física e/ou

mecânica (rachaduras, perfu raçÕes e

cortes). Acondicionado em caixas plásticas, tamanho médio. Casca brilhante, vermelha e firme. Sem altera$es ou

perfuraSes.

3.800

64

TOMATE ITALIANO / SALADETE . KG

Classificação EXTRA: ótima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suficientemente desenvolvido; com

polpa intacta e limpa; sem

brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência, livre de tena aderente à casca e

de resíduos de fertilizantes; isento de umidade extema anormale enfermidades; sem lesôes de origem física e/ou

mecânica (rachaduras, perfu rações e

cortes). Acondicionado em caixas plásticas, tamanho médio. Casca brilhante, vermelha e firme. Sem altera@s ou

perfura$es.

1.500

65

TOMATE CEREJA. KG

Classificação EXTRA: ótima qualidade, com tamanho e coloração uniformes; suÍicientemente desenvolvido; com
polpa intacta e limpa; sem
brotos, manchas, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência, livre de tena aderente à casca e

de resíduos de fertilizantes; isento de umidade extema anormale enfermidades; sem lesões de origem física e/ou

mecânica (rachaduras, perfu raçoes e

cortes). Acondicionado em bandejas plásticas 500 gr. Casca brilhante, vermelha e firme. Sem alteraçôes ou

perfuraçoes.

200

6ô

UVÀ DE MESA, ESPÉCIE CRIMSON OU VITORIA. KG

Fruta in natura, sem caroço para aplicação alimentar. Características gerais: deverá ser procedente de espécimes

vegetais genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e

variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita suportar a manipulaçã0, transporte e

conservação em condiçoes adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, não

estar daniÍicado por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência. A polpa deveÉ se

apresentar intacta e firme. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca. Embalagem: o produto deverá

estar acondicionado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes.

800
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VAGEÍII VERDE. KG

VAGEM: Características: Vagem leguminosa capsular, plana, verde e lisa, de tamanho médio, com características

íntegras e de primeira
qualidade; fresca, limpa, coloraçâo uniforme; aroma, cor e sabor típicos da espécie; isento de sujidades, insetos,

parasitas, larvas e

corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica

ou biológica. Embalagem plástica contendo etiqueta com a identificação e peso do ptoduto,

800

68

MORANGOS EXIRA
MORANGO: Morango extra in natura de ótima qualidade com sabor, aroma e cor característico do esçÉcime. 0
produto deve ser sem defeitos, bem desenvolvido, apresentar tamanho, cor e conformação uniformes, Não serão

permitidos defeitos como: ausência de cálice e sépalas, dano mecânico, podridã0, imaturo, deformação grave,

lesão profunda, passado; apresentar maturação tal que lhes permita suportar a manipulaçã0, transporte e

conservação em condises adequadas para o consumo mediato e imediato; Não conter substancia tenosa,

sujidades, parasitas, larvas ou corpos estranhos aderentes á superfície da casca; estar isentos de umidade

externa anormal, odor e sabor estranho; estar livres de resíduos de fertilizantes; Devera' ser fomecido embalados

em bandejas limpas, secas, de material que nao provoque alteracoes ínternas e externas no produto. De acordo

com a Resoluçào 12f78 CNNPA. Apresentação: embalados em bandeja contendo peso liquido médio total de 250

gramas. Obedecer ao Código Sanitário e demais normas e legislações.

150

69

MORANGOS CONGELADO
MORANGO: Morango extra CONGEI-{DO de ótima qualidade com sabor, aroma e cor característico do espécime

O produto deve ser sem defeitos, bem desenvolvido, apresentar tamanho, cor e conformação uniÍormes. Não

serão permitidos defeitos como: ausência de cálice e sépalas, dano mecânico, podridão, imaturo, deformação

grave, lesão profunda, passado; , transporte e conservação em condiçoes adequadas para o @nsumo mediato e

imediato; Não conter substancia terrosa, sujidades, parasitas, larvas ou corpos estranhos aderentes á superfície

da casca; estar isentos de umidade extema anormal, odor e sabor estranho; estar livres de resÍduos de

fertilizantes; Embalagem: saco de polietileno, pesando 1 Kg, contendo mmposição nutricional; com data de

validade e lote indelével. 0 transporte deverá ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura de

congelamento mínima de -12"C de acordo com a Legislação vigente. Deverá atender os padrões microbiológicos

da RDC no 12, de 02101101da Anvisa, lnstrução Normativa Conjunta SARC/ANVISI/INMETRO n0 9, de fl11102,
Lei n5972 de 25/05/00 - ANVISA. Fabricação: máximo até 60 dias. Prazo de validade mínimo de 6 meses após a

enkega.

0

70

FEUÃO VERDE. KG
Feijão verde (colhido quando a vagem ainda não está madura) de ótíma qualidade, debulhado, íntegro, de colheita

recente; com aspecto, odor, cor e sabor próprio, livre de insetos, parasitas, larvas, material tenoso, sujidade ou

corpos estranhos, com grau de maturação adequado para o consumo, sem sinais de germinação ou resíduos de

fertilízante ou outras substâncias químicas. Embalados em sacos plásticos transparentes com peso líquido de 01

Kg.

200

71

CHICORIA.DO.PARA OU COENTRAO
Folhosa, in natura, aromática com aroma característico de "coentro", de boa qualidade. Espécie Eryngium

foetidum, produto fresco, limpo, tenro e hidratado (não murcho), com Íolhas íntegras e verdes (sem Íolhas

amareladas). lsento de queimaduras por sol ou por frio, isento de podridão e de sujidades, bem desenvolvido,

isentos de cheiro e/ou sabor anormais, de insetos, bolores elou parasitas e bem como de danos por estes

provocados.

0

72

MAXIXE
Produto in natura, de 1" qualidade, isento de fungos e sujidade, isento de toda e qualquer evidência de

decomposição, de coloração verde (não amarelado). Deverá ser transpoúados em carros higienizados em

temperatlra ambiente. Acondicionados em sacos plásticos transparentes de primeiro uso.

120
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KIWI . KG
Fruta de casca maÍrom aveludada, podendo apresentar polpa verde ou amarela a depender da espécie, de 1a

qualidade, in natura, grau médio de maturaçã0. A fruta deve apresentar casca íntegra, sem lesões de origem

físÍca e mecânica. Deverá ser transportados em caros higienizados em temperatura ambiente. Acondicíonados

em sacos plásticos transparentes de primeiro uso.

100

74

JAMBÚ
Folhosa, in natura, bem desenvolvida, com folhas verdes (sem folhas amareladas), sem indícios de germinação,

sem danos Íísicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, isento de toda e qualquer evidência de

decomposição, com característica marcante de dormência na mu@sa da boca, espécie Spilanthes Oleracea L.

Produto próprio para consumo humano.

0

2. Justificativa da aquisição do bem ou;
Justificativa da contratação do serviço, considerando o planejamento estratégico, se for o caso

A demanda solicitada se faz necessária em viÉude das necessidades anual do setor de Almoxarifado

Central, para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES E SERVIDORES DA ATENçÃO BASICA DE

SAÚDE, em que observa aumento nos últimos meses, em relação aos meses do ano anterior, pois

trabalhávamos com base a população do IBGE defasado de 20í9 à2022 com censo de 37.085 habítantes,

já os dados segundo IBGE de 2A22 o censo aponta 77 .479 habitantes, As demandas são para atender as

programaçoes de acordo com as divisoes de projeto atividade de Lanches (Café da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia devido

o horário estendido de várias unidades de saúde) sendo o mesmo para atender as necessidades da atenção básica, PSE,

CAPS, CTA, VISA, ZOONOSES, REGULAÇÃo, CENTRO DE ESPECIALIDADES, CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE,

OUVIDORIA, ALMOXARIFADO, SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENT0S DA SEMSA, atendendo ao PAT, com as

refeições pequenas (lanche, servidores adminiskativos), de 300 a 400 kcal, sendo admitido um acréscimo de 200% sobre o

valor energétim total, conÍorme a necessidade do público alvo, para que possa complementar a alimentação dos servidores

que atendem aos nossos usuários, visando o aporte nutricional dos trabalhadores, e promovendo a sua saúde e prevendo

doenças. Aos clientes do CAPS- Centro de Atenção Psicossocial, os pacientes assistidos em um tumo de 4 horas, são

atendidos com uma refeição diária, e os assistidos em dois turnos 8 horas, são atendidos com duas refeições. Tambêm são

atendidos as programa@es de aniversariante do mês dos servidores. Também são atendidos as programaSes de

aniversariante do mês dos servidores, ceias natalinas para os servidores e pacientes, as a$es tais como campanhas de

doação e sanguelvacinaçã0, govemo itinerante, Dia da Mulher, Dia das Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do

Servidor, 0utubro Rosa, Novembro Azul, dia mundial da saúde, Ceia de Ano Novo e entre outros.

3. Data desejada para a entrega do bem ou do serviço

Deverá ser entregue semanalmente todas as segundas-feiras e quintas-feiras, conforme Cronograma

de entrega, a partir do mês de novembro de 2023.
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4. lndicação dos membros da equipe de planejamento:

Nome/Setor: Assinatura:

Nome/Setor: Assinatura:

5. Responsável pela Demanda

Local/Data: Canaã dos Carajás (P A), 121 1212023

.5.

ç1Q

ra

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo),

6. Aprovação Direção Geral
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DOCUMENTO DE FORMALIZAçÃO DE DEMANDA. DFD

Órgão: SEMSA

Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socorro Santos Silva/ Wellina
Cunha
E-mail : almoxarifado@saudecanaadoscarajas. pa. gov.br Telefone: 94 99í93-2357 Socorro

Aquisição de Bens

Aquisição de materiais
Contratação de Serviços
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OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Estocável, para suprir as necessidades

nutricionais dos comensais da Secretaria Municipal de Saúde e seus Departamentos, estado do Pará.

X

1. DEMANDA - BEM/SERVIçOTMATERIAIS

ITEM DESCRçÃO COMPLETA QUANT

1

ACHOCOLATADO, PACOTE 4(,(}G

Achocolatado em pó para dissolução em leite, à base de açúcar, cacau , leite e ou soro do leite, enriquecido com

vitaminas e minerais. Podendo conter outros ingredientes desde que declarados, sendo permitida a adição de

estabilizantes que reconhecidamente aumente a capacidade de dissolução do produto. Embalados em sacos

aluminizados de 4009 e reembalados em caixas de papelão resistente. Na embalagem do produto deverão estar

especificados os seguintes itens: identiÍicação do produto e empresa, data de fabricação e validade, p,eso líquido,

ingredientes, informa$es nutricionais, modo de preparo e registro no órgão competente. Com validade mínima de

06 meses a contar da data de entrega. Não será aceita embalagem violada e/ou rasgada.

2.200

2

ÀçÀFnao, PAcoTE ítltlc
Corante à base de óleo essencial, curcumina e amido, podendo conter outros ingredientes desde que declarados.

O produto deve ser embalado em saco plástico resistente de 1009. Na embalagem do produto deverão estar

especificados os seguintes itens: identiÍicação do produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido,

ingredientes, informa@s nutricionais e registro em órgâo competente. Com validade mínima de 06 meses a

contar da data de entrega.

1.200

3

Açúcar cristal - Nacional de primeira qualidade; obtido da cana de açúcar; com aspecto, cor, cheiro prÓprios, sabor

doce; com teor de sacarose mínimo de 99% P/P e umidade máxima de 0,3% P/P; sem fermentação, isento de

sujidades, parasitas, materiais tenosos e detritos animais ou vegetais; acondicionado em saco plástico, atóxico,

contendo informação nutricional;validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega; e suas condições

deverão estar de acordo com a NTA-5253 (DECRETO 12.486 DE 20110178). PCI2 KG

4.600

4

AçUCAR MASCAVO,PACoTE 1KG
Açúcar mascavo, obtido através do melaço da cana de açúcar, produção recente, embalado de acordo com as

exigências da vigilância sanitária, embalado em embalagens de polipropileno de 1 KG. sem fermentação, isento

de sujidades, parasitas, materiais tenosos e detritos animais ou vegetais; acondicionado em saco plástico, atóxico,

contendo informação nutricional; validade mínima de l l meses a contar da data de entrega; e suas condiçoes

deverão estar de acordo com a NTA-5253 (DECRETO 12.486 DE z0lfinq.

100
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5

AçÚCAR REFINADO, SACHÊ 5 GR
Nacionalde primeira qualidade; obtido da cana{e-açúcar; com aspecto, cor, cheiro próprios, sabor doce; sem
fermentaçâ0, isento de sujidades, parasitas, materiais tenosos e detritos animais ou vEetais; acondicionado em

embalagem plástica atóxica, com informação nutricional; validade mínima de 11 meses a contar da data de
entrega; e suas condições deverão estar de acordo com a NTA-52/53 (DECRETO 12.486 DE 201fin8),. CX 400
UND sachê 5 gramas.

50

6

ADOçANTE DÍETÉT|CO EM pÓ, ER|TRITOL, POTE 300 cR
Adoçante dietético em pó uso culinário para fomo e fogão à base de Eritritol 100% Natural , Zero Caloria por
Porção, 70o/o do Dulçor do Açúcar, NAO CONTEM GLUTEN, Vegano, Livre de kansgênicos, identificação do
produto, marca do fabricante, data de fabricação, prazo de validade. Validade mínima de 11 meses a contar da
data de entrega. CONTEM EDULCORANTE NATURAL ERITRIIOL, POTE 300 cR

30

ADOçANTE EM PÓ, SACHÊ 5 GR
Adoçante dietetico em pó à base de ERIIRITOL, 100% Natural , Zero Caloria por Porçã0, 70o/o do Dulçor do
Açúcar, NAO CONTEM GLUTEN, Vegano, Livre de transgênicos, identificaçao do produto, marca do fabricante,
data de fabricação, prazo de validade.CoNTÉtr,t EoUt-COnnNTE NATURAL ERITRITOL. Validade mínima de 11

meses a mntar da data de entrega. CX 30 UND SACHÊ 5 GRAMAS, cada envelopes de 59 cada (Total 1509).

50

8

ADoçANTE L|QUIDO, FRASCO 65 ML
Adoçante à base de ERITRITOL, dietético, bico dosador, identificaçao do produto, marca do fabricante, data de
fabricaçã0, prazo de validade. 1 00% Natural , Zero Caloria por Poçã0, 7Ao/o do Dulçor do Açúcar, NÃ0 CONTEM
GLUTEN, Vegano, Livre de transgênicos, CONTEM EDULCORANTE NATURAL ERITRITOL. Validade mínima de
11 meses a contar da data de entrega. Frasco 65 ML

200

I

AGUA DE COCO, CAIXA 2(,() ML
Água de coco *in natura', 100% natural. Sem adiçáo de conservadores, artificiais e açúcar. Embalagem Tetra Pak
200 ML, tampa rosqueada. MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlF, IMA
ou slM), DE AcoRDo coM AS PORTAR|AS DO MtNtSTÉRtO DAAGRTCULTURA, DtpOA No 304 DE 22tht96
E N0145 DE22104191, RESoLUÇÃO DA ANVTSA N0105 DE 19/05/99 E DA LEt MUNtCtpAUVtctúNCh
SANITARIA. CX 2OO ML

0

AMACIA}ITE PARA CARNE, PACOTE 5()() GR
Amaciante profissional para deixar mais tenras as cames vermelhas, especialmente as cames bovinas. Utiliza
com ingrediente principal a papaína, que é naturalmente enmntrada em frutos como a papaia. Composição: Sal,
Amído, Açúcar, Gordura Vegetal de Palma, Condimento Preparado de Cebola, Condimento Preparado de Alho,
Papaína, Salsa, Pimenta Preta, Came Bovina, Realçadores de Sabor Glutamato Monossódico lNS621 e lnosinato
Dissódico lNS631, Aromatizantes, Corantes Caramelo e Natural Urucum, Acidulante Acido Cítrico lNS330.
Embalagem com 500 gr

120

11

AIúE]XA PRETA, SEGA SEM CAROçO, PACOTE 200 cR
Ameixa, seca, sem caroço, preta, frutos de tamanho médio, uniformes e de 1a qualidade. Deve ser acondicionada
em embalagem original de fábrica, isenta de fungos ou parasitas, livre de umidade e de Íragmentos estranhos. A
embalagem deve apresentar extemamente dados de identificaçã0, procedência, informações nutricionais, número
de lote data de validade, quantidade do produto, e número do registro no Ministério da Agricultura. Data de
validade minima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. A embalagem deve conter 200 g do produto.

0

13

AMIDO DE MILHO, CAIXA 2(lO GR
Amido de milho, Embalado em papel impermeável, limpo, não violado, resistente e acondicionado em caixas de
papelão resistentes, que garantam a integridade do produto. A embalagem deverá conter extemamente os dados
de identificaçã0, procedência, informaçoes nutricionais, número de lote, quantidade do produto, data de validade.
Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem: 200 gr.

350

14

ARROZ AGULHINHA, TIPO I, PACOTE 5 KG
ARROZ, TIPO 01, BRANCO, BENEFICIADO POLIDO, LONGO FINO, COM NO MíNIMO 90% DE GRAOS
INTEIROS, SEM GLUTEN, ISENTO DE MATERIA IERROSA, DE PARASITOS, DE DEIRIIOS ANIMAIS E

VEGETAIS. Deverá ser apresentar em bom estado de conservação; isento de fernentação e mofo, de odores
estranhos e de substâncias nocivas à saúde. Características organolépticas: aspecto: grãos; cor: característica;
odor: característico; sabor: característico. O produto, após o preparo, conforme instruçoes da embalagem, deverá
apresentar-se com grãos inteiros e cozimento uniforme. Acondicionado em saco plástico transparente contendo os
seguintes itens: nome do produto, ingredientes, quantidade em grama ou mililitros, prazo de valídade, informa@s
nutncionais, identificação da ongem do produto, identificação do lote, instruções para uso, atóxico, limpo, não

2.500
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violado, resistente; embalagem secundaria-fardo lacrados.) . Com validade minima de 06 meses a contar da data

de enúega. PCT 5 KG

ARROZ INTEGRAL nPo [N,-O PARBoILIZADo, o PRoDUTO NÃO DEVE APRESENTAR MoFo,
sussrÂtclAs xoctvAs, pREpARAçÃo FTNAL DtETÉTtcA TNADEQUADA (EMPAPAMENTo). Deverá ser

apresentar em bom estado de conservaçãoi isento de íermentação e mofo, de odores estranhos e de substâncias

nocivas à saúde. Características organolépticas: aspecto: grãos; cor: caracteristica; odoÍ: característico; saboÍ:

caracteristico. O pmduto, após o preparo, conÍorme instruçÕes da embalagem, deverá apresentar-se com grãos

inteiros e cozimento uniforme. Amndicionado PACoTES DE 1 KG, Elil PoLlETlLEN0, TRANSPARENTE,

ATÔXICO. LONG0 FlN0 mntendo os seguintes itens: nome do produto, ingredientes, quantidade em grama ou

mililitros, prazo de validade, informafoes nutncionais, identificação da orlgem do produto, identificação do lote,

instÍuÉes para uso, atóxico, limpo, não violado, resistente; embalagem secundariajardo lacrados.) . Com

validade minima dê 06 mêses a contar da data de entrega

0

1ô

AVETA" CÂ|XA í70 GR
AVEIA FLOCOS FINOS 100%, sem aditivos ou conservantes. Embalagem com idenüÍicação do pÍoduto, prazo de

validade e peso líquido. Com validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Caixa com 170 gr
100

17 150

18

ÁzEtToNA VERDE SEM CAROço, FRASCO ilo GR

AZEITONA VERDE; sem caÍoço, em conserva, embalâgem de vidro, transparente e inmlor, rotulada segundo

legislação vigente, declarando marca, nome e endereço do fabricante, lote, prazo de validade, conteÚdo líquido e

registro no órgão competente. Validade minima de 06 meses apos a dâta de entrega frasco 500 GR

320

280

20

BATATA PALHA, PACOTE l()(l GR

Com sabor, odor e textura característicos do produto, de boa qualidade, embalagem transparente, pnmária,

pópria, fuchada
a vácuo, constândo identificação do pÍoduto, inclusive classiÍicaçâo e a maÍca, nome e endereço do fabricante e a

data
da fabricaçáo e validade. Validade mínima de 06 meses aÉs a data dê entrega. Acondicionada em embalagem

de 400 g.

200

21

BISCOITO DOCÉ, TIPO MAISENA, PACOTE 370 GR

Produzido a partlr de matérias - primas sãs e limpas, sem corante, isenta de matéria tenosa, parasitas e detritos

animais e vegetais, Aparência: massa bem assada, sem recheio, sem cobertura, nâo serão aceitos produtos

murchos. Cor, cheko e sabor própÍios, livre de gordura trans, produto crocante, mas que nâo seja resistente ao

morder, obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com: farinha de trigo, açucar,

amido de milho, sal, goÍdura vegetal, e outras substâncias alimenticias que caracterizem o produto, desde que

apropriados e mencionados; acondicionado em embalagem plástica transparente, atôxica, com inÍormação

nutricional, reembalado em caixa de papelão resistente; validade mÍnima de 06 meses a contar da data de

entrega. Embalagens plásticas intemas de 3709. Reposiçâo do produto: no caso de alteraçâo do mesmo ânles do

venclmento do prazo de valldade e embalagens danmcadas.

4.500

AZEITE DE OLIVA EXÍRA VIRGEM, FR íI(l ]ÚL

Azeite de oliva extra virgem 100% puro sem mistura, com acidez até 0,870, Com identiÍcação do produto e prazo

de validade ideal para consumo; lsento de oxidação, Sujidades e mateÍiais Estranhos; Embalado Em Embalâgem

Primaria Apropriada, Vidro, Hermeticamente Fechada e Atoxica; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo Com

a Resolucâo Rdc 270/05, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e Alteracoes Posteriores; Produto sujeito a veriÍicaçâo no ato

da entrega aos proced, administrativos determinados pela Anvisa; Com validade minima de 6 Meses na data da

Entrega. FR 500 ML

ATUIII, LATA í70 GR
PESCADO EM CONSERVAi ATUM; PREPARADO COM PESCADO FRESCO,LIMP0,VISCERADO;

APRESENTACAO: RALADO; CONSERVADO Elvl 0LE0 COMESTIVEL; COM ASPECTO COR CHEIRO E

SABOR PROPRIO; ISENTO SUJIDADES , PARASITAS, LARVAS, FERRUGEM E DANIFICACAO DAS LATAS:

170 GRAMAS; VALIDADE MlN.24 MESES,FABRIC.MAX.60DIAS DA ENTREGA.
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BISCOITO CREAM.CRACKER IiITEGRAL, PCT 370 GR

Biscoito salgado, integral com Íaflnha de trigo enriquecida com feno e farinha de trigo intêgral, Íarêlo dê trigo e
ácido Íôlico, gordura vegetal, malte, açúcar, sal, fermento biológico e fermentos quimicos: bicarbonato de sódio e

fosíato monocálcÍco, CONTÉI/ LACTOSE. Acondicionado em embalagem (náo violada, intacta) plástica

transparente, atóxica, com informação nutncional, reembalado em caixa de papelão resistentê. O produto

a ser entregue deverá estar identiÍicado na embalagem, devendo constar rotulagem de acordo com a legislaÉo
vigente. Prazo minimo de validade de 6 meses. Unidade de fomecimento: PACOTE de 3709

300

23

BISCOITO CREAi,I.CRACKER TRADICIONAL, PCT 370 GR

Produzido a parlir de matérias-pímas sãs e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e detntos

animais e vegetais, Apaíência: mâssa bem assada, sem recheio, sem cobeÍtuÍâ, não serâo aceitos produtos

murchos. Cor, cheim e sabor póprios. lngredientes : farinha de tngo enriquecida com feno e ácido fólico, gordura

vegetal hidrogenada, margaÍina vêgetal, amido de milho, açúcar, açúcar invertido, sal reÍinado, Íermento biológico,

bicaóonato dê sódio, aromatizante, estabilizante, melhorador de farinha. O produto a ser entregue deveÉ estar

identificado na embalagem, devendo constal Íotulagem de acordo com a legislaçáo vigente. Prazo mínimo de

validade de 6 meses e data de Íabricaçâo de até 30 dias. Unidade de fomecimento: pacote de 3709. Reposição do
produto: no caso de alteÍaçáo do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

4.500

24

cÀcÁu Er'r Pô, FAcorE 2oo cR
CACAU PURO ALCALINIZADO, 100% COM IUATERIAIS ADEQUADOS PARA AS CONDIçõES PREVISTAS DE

ARMAZENAMENTO E QUE GARANTAI\4 A HERMETICIDADE DA EMBALAGEM E PROTEçãO APROPRIADA

CONTRA A CONTAMINAÉO. DEVE APRESENTAR TEXTURA, COR ESCURA, ALCALINO, ODOR E

CARACTERíSTICAS FiSICO/ QUil/ICAS CO[/PATiVEIS AO PRODUTO E DESCRIção DoS INGREDIENTES,

INFORMAçâO NUIRICIONAL, DESCRIçâO DE CONSERVAçãO DEVE CONTER DATA DE FABRICAçaO E

VALIDADE E LOTE ROTULAGEM CONFORME RDC 360/2003 - ANVISA, Prazo minimo de validade de 6 meses

e data de ÍabÍicâção de até 30 dias. PCT 200 GR.

85

CAFÉ EfiI PÓ, PACOTE 250 GR

Café e pó embalado à v&uo, de alto padrão de qualidade; com selo de pureza ABIC, 100% PURO, de acordo

com a NTA44 (Decreto 12.486/78),. EXTRATO AQU0SO DE CAFÉ IORRADO, ASPECTO GRANULOS. COR

MARROM CLARO. SABOR E ODOR CARqCTERíST|CoS DO PRODUTo, O produto deveÍá âprêsentar

validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Embalagem aluminizada em pacote de 250

gramas, com idenüficação do prcduto, data de fabricaçâo e prazo de validade.

15.000

Café§oufvelronnmoslcxÊsoen
CAFÉ SOLÚVEL, EM GRAOS, COM ASPECTO HOMOGÊNEO, SABOR 1OO% CAFÉ AúBICA E O MAXIMO DE

10% DE PVA (GRAoS PRETOS, VERDES E ARDIDOS), de alto Padrâo dequalidade; mm selo de pureza ABIC,

100% PURO, de acordo com a NTA44 (Decreb 12.486r8).SOLUVEL EIV AGUA. SABOR E ODOR

CARACTERíSTICOS D0 PRoDUTO, mm identificação do produto, data de fabricação e prazo de validade. O

produto deveÍá apresentar validade minima de 6 (seis) meses a paÍtk da data de entrega, EMBALADO EM

SACHÊ DE 5OG,

100

27

CANELA Ei' PAU, POTE íI GR
Canêla em pau. PÍoduto de primeira quâlidade. Acondicionado em potê de polietileno, íntegro, atóxico, resistente,

vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificação e
procedência, número do lote data de fabricação, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá

apíesêntar validade mínima de 6 (sêis) meses a parlir da data de entÍega. De acordo com a rdc n'27d2005.
Unidade de fomecimento: pacote de 509.

2B

canÉLeÉn í[, pore socn
CANELA EM PÓ SEM SUJIDADE, PURO PRODUTO, A CANELA, SEM IMPUREZAS, EM EMBALAGENS DE

POTE PLÁSTrcO COi,l BICO DOSADOR" NA EMBALAGEM ORIGINAL DEVIDAMENTE IDENTIFICADA, COM

RÓTULo CoNTENDo ToDAS AS INFORMAÇÕES DE PRODUTO DE ACORDO COM A LEGISLAÇÂO

VIGENTE. O prcduto deverá apresentar validade mlnima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

200

26

25

200
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CALDO DE GALINHA, QUILO
COMPOSTO DE SAL, AÇUCAR, CEBOLA, GORDURA VEGETAL, SALSA, CARNE DE FRANGO, LOURO,

coNDtMENTO PREPARADO DE ALHO, REALÇADORES DE SABOR GLUTAMATo MoNOSSÓD|Co,
INOSINATO DISSÓDICO E GUANILATO DISSÓDICO, AROMATIZANIES, ANTIUMECTANTES FOSFATO

TRICALCICO E DÓXIDO DE SILíCO, CORANTES CARAMELO IV E NATURAL URUCUM;ACONDICIONADO

EM PACOTE COM NO MÍNIMO 1 QUILO

200

30

CALDO DE CARNE, QUILO
coMPosTo DE sAL, AÇUCAR, CEBOLA, GoRDURA VEGETAL, SALSA, CARNE BoV|NA, LoURO,

CONDIMENTO PREPARADO DE ALHO,

REALÇADORES DE SABOR GLUTAMATO MONOSSÓD|CO, TNOSTNATO D|SSÓD|Co E GUANILATo

DtssóDtco, ARoMATTzANTES, ANTTUMEcTANTES FosFATo rRrcÁLcrco E DtóxDo DE stLícto,
CORANTES CARAMELO IV E NATURAL URUCUM.

ACONDICIONADO EM PACOTE COM NO MINIMO 1 QUILO.

150

32

CATCHUP. FRASCO4()()GR
Catchup feito com tomates selecionados, consistente e composto pelos seguintes ingredientes: tomate, açúcar,

vinagre, glicose, sal, cebola, goma xantana, ácido cítrico, sorbato de potássio e aromatizantes. Não deve conter

glúten. Embalado e entregue conforme legislação sanitáría vigente. Validade mínima de 11 meses a contar da

data de entrega. Embalagem 4009.

0

33

CENEru. NTANru EU PO, DEARROZ, LT4(l(t GR

coMposTo DE FARTNHA DE ARROZ PRÉ-COZ|DA, AÇUCAR, AM|Do, SA|S MTNERAIS (BARBoNATo

DE CALCIO, FOSFATO DE SÓDIO DIBASICO, FUMARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO),

VITAMINAS C, D, E, A, 81, 86, ACIDO FÓLICO, NIACINA, ACIODO PANTOTÊNICO; AROMATIZANTE

vANtLtNA, COM PROB|ÓTICOS.. EMBALAGEM COM NO MíNIMO 400 GR, para crianças a partir de 6

meses de Ídade T|PO MUCÍLON ARROZ 0U SIMILAR DE IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE.Prazo de

validade mínimo 6 meses a contar a partir da data de entrega.

50

34

A 4(l(l GR

coMposTo DE FARTNHA DE MTLHO PRE-COZ|DA, AÇÚCAR, AM|Do, SAIS MINERAIS (BARBoNATo

DE CALCIO, FOSFATO DE SÓDIO DIBASICO, FUMARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO),

VITAMINAS C, D, E, A, 81, 86, ACIDO FÔLICO, NIACINA, ACIODO PANTOTÊNICO; AROMATIZANTE

vANtLtNA, COM pROBtÓnCOS.. EMBALAGEM COM NO MÍNIMO 400 GR, para crianças a partir de 6

meses de idade. T|PO MUCILON MILHO 0U SIMILAR DE IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE. Prazo de

validade mínimo 6 meses a contar a partir da data de entrega.

50

35

CERÉÀL NFANTIL EII PÓ, MULTICEREAIS, LATA4OO GR

coMPosTo A BASE FARTNHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FÓUCO, AÇUCAR,

FARINHA DE MILHO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, FARINHA DE ARROZ, SAIS MINERAIS

(CARBONATO DE CALC|O, FOSFATO DE SÓD|O D|BASTCO, FUMARATo FERRoSO, SULFATO DE ZINCo),

ürnutruns utrAMtNA c, NlActNA, vTTAMTNA E, AcrDo pANToTÊNrco, vITAMtNA A, vtrAMtNA 81,

vtTAMtNA eà, nctoo FÓLtco, vtTAMtNA D) E AROMATTZANTE VANILINA, COM PROBIOTICOS. CONTÉM

GLUIEN. CONTEM TRAÇOS DE LEITE. EMBALAGEM COM N0 MíNIMO 400 GR, para crianças a partir de

6 meses de idade flPO MUCILON MULTICEREAIS OU SIMILAR DE IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE.

Prazo de validade mínimo 6 meses a contar a partir da datq !q qlrega.

50

36

@íound
Chá verde. ConstituÍdo pelas folhas novas e brotos de várias espÉcies do gênero "thea" (thea sinensis e outras).

Não fermentado, submetido à secagem. De espécimes vegetais genuínos dessecados, tostados e partidos. Cor:

verde pardacenta. Sem qualquer outro aroma, sem mistura. Aspecto, cheiro e sabor próprios. lsento de sujidades,

parasitas e larvas. Validade mÍnima de 11 meses a contar da entrega. Acondicionado em sachê envelopado.

Embaldo em caixa de papel cartão contendo 10 sachês de aproximadamente 19 cada. Condi@es gerais de

acordo com a nta41 (decreto 12.486 de 20fi0nq.

800
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enF0r envl ctDRErRA. sÂcxÊ I gr - cX i0 und
Chá de Erva Cidreira; Composto de Folhas e Ramos de Erva Cidreira desidrata (melissa Officinalis); lsento de

Sujidades, Fragmentos de lnsetos e Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primaria Sache lndividual;

Embalagem Secundaria Caixa de Papel Cartão; Com Validade Mínima de 11 Meses Na Data Da Entrega; e Suas

Condições deverão Estarde Acordo Com a Rdc 12101, Rdc 259102, Rdc 267105, Rdc277105, Rdc 14114 e

alteraçoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm.

Determinados Pela Anvisa. Prazo de validade mínimo 11 meses a contar a partir da data de entrega.

800

38

d
EspeciÍica$o Técnica: Chá; de CAMOMILA; Composto de Sementes de CAMOMILA desidratada; lsento de

Sujidades, Fragmentos de lnsetos e Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primana Plástica,

Apropriada, Hermeticamente Fechada; Com Validade mínima de '11 Meses Na Data Da Entrega; e Suas

condises deverão Estar de Amrdo Com a Rdc 12101, Rdc 259/02, Rdc267/05,Rdc277105,Rdc14/14e
alterações Posteriores; Produto Sujeito a verificação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm. DetermÍnados

Pela ANVISA.

800

39

nO

EspeciÍicação Técnica: Chá; de Erva Doce; Composto de Sementes de Erva Doce; lsento de Sujidades,

Fragmentos de lnsetos e Outros MaterÍais Estranhos; Embalagem Primaria Plástica, Apropriada,

Hermeticamente Fechada; Com Validade mínima de 11 Meses Na Data Da Entrega; e Suas condições deverão

Estar de Acordo Com a Rdc 1201, Rdc 259/02, Rdc267/05, Rdc277/05, Rdc 14/14ealterações

Posteriores; Produto Sujeito a verificação No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm. Determinados Pela

ANVISA.

800

40

CHA MATE 25OGR

Chá Mate; Constituído de Erva Mate; Solúvel; de Espécimes Vegetais Genuínos Em Extrato de Folhas de

Mate Tostado; de Cor Manom; Com Aspecto Cheiro e Sabor próprio; lsento de Sujidades, Parasitas e

Larvas; Validade mínima de 12 Meses Na Data Da Entrega, Pacotes de Polipropileno de 250 gr; Após Aberto

Deve Ser Consumido Em 45 Dias; Acondicionado Em Caixa Apropriada; e Suas condições deverão Estar de

Acordo Com a Resolução Rdc 277 de2210912005 Da Anvisa; Prod.suj.verific.ato Entrega Aos Proc .Anvisa.

300

41

CHOCOLATE GRANULADO MACIO, CONFEITO SABOR CHOCOLATE,

Confeito granulado macio, sabor de chocolate. Contém açúcar, gordura vegetal, glicose em pó, cacau em pó,

amido de milho, sal, emulsificantes: lecitina de soja e mono e diglicerídeos de ácidos graxos, umectante glicerol,

glaceante talco, espessante goma arábica e aromatizante. Embalagem plástica 1309.

100

42

Produto alimentício desidratado contendo entre os ingredientes: polpa de mco desidratada e

parcialmente desengordurara sem açúcar. Deve apresentar cor, cheiro e sabor caracterÍstico. Ausente de

sujidades, parasitas. Embalagem: plástica, integra, atóxica, contendo í009 do produto. Prazo de validade

mínimo 11 meses a contar a partir da data de entrega.

1.000

43

@rG
ColorÍÍico em pó fino homogêneo, obtido de frutos maduros de urucum, limpos, dessecados e moídos, de

coloração amarela, com aspecto com cor, cheiro e sabor próprio, isento de materiais estranhos e a sua especie,

acondicionado em pote plástico transparente e atóxico resistente de 100 gr, hermeticamente vedado. Na

embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do produto e empresa, data

de fabricação e validade, peso lÍquido, ingredientes, informaçoes nutricionais e registro em órgão competente.

Prazo de validade mínimo 11 meses a contar a partir da data de entrega.

1.000

M

CHIMICHURRISECO, POTE 50 GR

CHIMICHURRI SECO, INGREDIENTES:ALHO, SALSA, PIMENTÃO VERMELHO, OREGANO E PIMENTA.

BRANCA, com aspecto com cor, cheiro e sabor próprio, isento de materiais estranhos e a sua esÉcie,
acondicionado em saco plárstico hansparente e atóxico resistente hermeticamente vedado. Na embalagem do

produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do produto e empresa, data de fabricação e

validade, peso líquido, ingredientes, informaçÕes nutricionais e regisho em órgão competente. Prazo de validade

mínimo 11 meses a contar a partir da data de entrega. POTE 50 GR

0
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CHOCOLATE ET PÓ í}7O CACAU' CAIXA 2Í)() GR

Chocolate em pó solúvel mntêndo 500Â cacau em po solúvel, açúcar e aromatizante. Não contem glúten.

Embalagem intema de papel e extêma de papelão firme, íntegra, sem amassaduras, Íasgos, fuos ou sinais de

umidade, A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificaçáo e pÍocedência, número do lote data

de fabricação, data de validade, quantidade do prduto. 0 produto deveÍá apresentaÍ validade minima de 6 (seis)

meses a partir da data de entrega.contendo apÍomimadamente 2009.

150

CRAVÓ DA íilDlA POTE í' GR

Condimento, apresêntação industrial, matéria-prima cravo da Índia, condimento industrial.

Produto de primeira qualidade. Acondicionado em potes de polietileno, íntegro, atóxico, resistente, vedado

hermeticamente e limpo. A embalagem deverá contêr extemamente os dados dê identificaÉo e procedência,

número do lote data de Íabricaçáo, data de validade, quantidade do produto. 0 produto deverá apresentar validade

mínlma de 6 (seis) mêsês a parlir da data dê entrega, De acordo com a rdc n'276l2005. LJnidâdê dê fomecimento:

pote de 50 g.

200

47

CREI*E DE LEITE, CX ãI(l GR

Creme de leile uso culiná.jo, UHT. oÍigem animal, embalado em tetrapack, não amassada, não estufada,

resistente. A embalagem deverá conter extemamente os dados dê idêntiÍicaçâo, procedência, informaçÕes

nutricionais, número do lote, quantidade do produto. Atender as exigências do l\,1inistério da Agricultula e DIPOA,

conforme Portaria 369 de 04/09/1997 e do Regulamento da lnspeção lndustrial e Sanitária de PDdutos de origem

Animal, DeveÍá Apresentar validade mínima de 6 (seis) mêses a partir da data de entrega, Unidade de

Íomecímento: tetra pak de 200 GRAMAS.

4B

CURRY TEMPERO EM POTE 50 GR

Curry êm pó fino homogêneo, obtido de frutos mâduros limpos, dessecados e moídos, de coloraÉo amarela, mm

aspecto com cor, cheiro e sabor póprio, isento de materiais estranhos e a sua espécie, acondicionado em pote

plástico transparente e atóxico resistente de 50 gr, hermeticamente vedado. Na embalagem do produto deverâo

estar especificâdos os seguintes itêns: idenfficaÉo do pÍoduto e empresa, data de Íabricaçâo e validade, peso

líquido, ingi.edientes, informações nutÍicionais e registro em órgão competente. Apresentar validade mínima de 6

(seis) meses a partir da data de entrega.

50

49

ERVILHA VERDE EM CONSERVA" 170 GR

Ervilhâ verde em conserva, com ftutos selecionados, coloraçâo uniÍorme, sem corantes artificiais, isento de

sujeiras, sãos, feÍmentaçâo de indicadores de processamento deÍeituoso; acondicionado em embalagens

íntegras, acondicionado sem danificaSes, com envasamenlo a vácuo, contendo inÍormação nutricional e

reembalado em caixa de papelão Íesistentei e Suas CondiÉes DeveÍão Estar de Acordo Com a Rdc 1201, Rdc

259/02, Rdc 360/03, Rdc27Z05,Rdc 141\4 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da

EntÍega Aos PÍoced. administrativos Determinados Pela Anvisa, contendo inÍormaçáo nutncional; com validade

minimã de 12 meses a contar da data de entrega, SACHÊ PESO 170 gr

1.000

50

essTtcnoeaauxtLHA-FRASco3otíL
Essência de baunilha líquida, cor âmbar escuro, homogênea, embalada em Írasco plástico resistente, atóxico e

inodoro com FR 30m1, Com rotulagem perÍeita contendo identificação, pmcedência, inÍorma@es nutricionais,

número de lote, data de validade com no mínimo de 6

meses.

0

51

EXÍRATO DE IOMATE, SACH 3()() GR

Produto de primeira qualidade, e que não apresente acidez acentuada, resultante da concentração da polpa de

tomate por processo tecnológico adequado; Preparado com frutos mâduÍos, selecionados, sãos, sem pele;

Composto de Tomate, Sal, Acucar; Sem Pele, Sem Sementes e Corantes ArtiÍiciais; lsento de Sujidades e

Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primaria Hermeticamente Fechada e Atoxica; e Suas Condicoes Deverao

Estar de Amrdo Com a Rdc 1201, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 27205, Rdc 14/14 e AlteÍacoes Posteriores;

Produto Sujeito a VeriÍcacao No Ato Da Entrega Aos Proced. administrativos DeteÍminados Pela Anvisa; Com

Validade Minima de 12 lreses Na Data Da E a. Sachê 300

2.500

46
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FARELO DE TRIGO FLOCOS FII.IOS, PCT íI(l GR

cARAcTERíslcAS: - pRópRto PARA coNSUMo HUMANo; - coNFoRMtDADE coM A LEGtSLAÇÁo EM

vtGoR; - coMPosTo DE PERTCARPO E nlrUnOUe (CÉnUeN E ENDOSPEMA); - LIVRE DE ODORES,

SABORES E MATERIAIS ESTRANHOS;
- VAL|DADE MíNtiitA DE 6 MESES coNTADos A pARTtR Do RECEB|MENTo Do pRoDUTo; -

EMPACOTADoS EM EMBALAGEM APROPRIADA; Embalagem atóxica, intacta, não violada, contendo
informaçÕes sobre o pÍoduto, infoÍmação nutricional, prazo de validade PCT 500 GR. Apresentar validade minima

dê 6 (sêis) meses a partir da data de entÍega

0

53

FARITIHA DE iIAilDIOCA TORRADA, PCT í KG,

FINA E TORRADA. Produto obtido das raízes de mandioca sadias, devidamente limpas, isento de insetos,

materiais estranhos não podendo estar úmida, crocante, com baixa umidade entre 1 a 270. Grupo seca, subgrupo

fina, classê tipo 1 . Embalâgem âtôÍca, intacta, não violada, contendo informâçóês sobre o produto, inÍormação

nutricional, prazo de validade Prazo validade de, no minimo, 6 meses, a partir da data de entrega. Em embalagens
'I KG,

1.500

FARINHA DE AvEliÀ, CAIXA '170 GR

FARINHA DA AVEIA 1000/0, sem aditivos ou conservantes. Embalagem com identiÍlcação do produto, prazo de

validade e peso líquido. Com validade minima de 06 meses a contar da datâ de entrega. Caixa com 170 g
50

55

FARINHA DE ARROZ, PACOTE $O GR

Especificação têcnica: (Kg) Farjnha de anoz, a qual não contem glúten, Deve conter em uma poção de 809, 179

kcal, 399 de carboidratos, 4,19 de pmteÍna, 0,79 de gordura total, 0,59 de gordura saturada e ser isento em
gordura trans, fibras e sódio. Nâo devem estar úmidas, fermentadas ou rançosas; embaladas em pacotes

plásücos, transparentes, limpos, não violados. A embalagem deveÉ conter extemamente os dados de

identificação, procedência e inÍormaçÕes nutÍicionais, número do lotê e quantidade do produto. Deverá apresentar

validade minima dê 6 meses a partir da data de entrega. De âcordo com a resoluçao 12/78 da CNNPA. Pacote

com 500 gr.

56

FARINHA DE COCO, PACOTE 5()O GR

Farinha de Com Branca produzida a partir da desidratação da polpa do coco. Não deYem estar Úmidas,

Íermentdas ou ranÇosas; embaladas em pacotes plásticos, tÍansparenles, Iimpos, não violados. A embalagem

deveÉ contêr extemamente os dados de identificaÉo, procedência e inÍormaçôes nutricionais, número do lote e
quantidade do prcduto. Deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. De acordo

clm a resolução í2Í8 da CNNPA. Pacote 500 gr.

0

57

FARINHA DE ROSCA, PACOTE 5(}() GR

Farinha de trigo enriquecida com feno e ácido fólico, sal, açúcar e Íermento biologico. Produto obtido por

ingredientes sadios, devidamenle limpos, isento de insêtos, materieis estranhos não podendo estar úmido.

Embalagem atóxica, intacta, nfu violada, contendo informações sobre o produto, informagão nutricional, prazo de

validade. Prazo validade de, no minimo, 6 meses, a paÍtk da data de entrega. Em embalagens de 500 g.

500

58

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL CO]Ú FERME}ITO, PACOTE Í KG

Farinha de trigo nacional de primeira qualidade, características técnicasr tipo l, enriquecida com feno e ácido

fólico. Deve ser fabÍicada a paíir de grãos de trigo sãos e limpos. Deverá estar em perfeito estado de

conservação. Não poderá estar úmida ou fermentada, nem aplesentar resíduos, impurezas e rendimento

insaüsfatorio. Obtjda do trigo moido, desgerminado; de cor branca; isenta de sujidades, parasitas e larvas; livre de

ÍermentaÉo, mofo, materiais tenosos, com fermento na composição; amndicionada em embalagêm plásüca,

atóxica, nâo violada, com ínformação nutricional; validade mínima de 04 meses a contar da data de enkega; suas

condiçÕes deverâo estar de acordo com (PORTARIA N 54, DE 18/07/96). UNIDADE DE FORNECIMENTO:

Pamte 01 Quilognama.

2.000

59

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL SEÍtl FERMENTO - PACOTE í KG

FaÍinha de trigo nacional de pnmeira qualidade sem feÍmento. Obtida do trigo moído, limpo, desgerminado; de cor

branca; isenta de sujidades, parasitas e larvas; livre de fermentação, mofo, materiais tenosos, sem Íermento na

composiçfo; amndicionada em embalagem plástica, atóxica, não violada, com informação nutricional: validade

minima de 04 meses a mntar da data de êntrega; suas condições dêverâo estaÍ de acordo com (PORTARIA N 54,

DE 18/0796). UNÍDADE DE FORNECÍMENTO. Validade mínima de 06 meses a contar da data de entíegaPacote

01 QuilogÍama.

1.800

54

50
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FARI]'IHA DE TRIGO INTEGRAL, PACOTE í KG

FARTNHA DE TRtGo INTEGRAL, sEM ADmvos euíMrcos, pRoDUzrDA armvÉs DA MoAGEM DE

GRAo DE TRtGo |NTEIRo Do ouAL NÂ0 sE RErvtovEM o GERME E A FTBRA DA CASCA. CoNTENDo
DATA DE FABRtcAÇÃo E pRAZo DEVALTDADE DE, No MÍN|Mo 06 tvESES A coNTAR DA DATA

DE ENTREGA. pRoDUTo rsENTo DE MoFo, UMtDADE, BoLoR, oDoR ou eulLeurR ceRncrrRÍsrrcn
IMpRôpRtA Do pRoDUTo. EMBALAGEM TNTACTA, LtMpA E SECA|NFoRMAÇÃoNUTRtc|oNAL No
RÓTULO. Validade mínima de 06 meses a contar da data de entrega; Pacote de 1 kg

100

61

FÉiJÃo cARIocA. TIPo I . PACoTE í KG

Feüáo Carioca de 1e qualidade constituído de no minimo de 90% a 98% de gÍãos inteiros e íntêgos, grãos novos,

sâos, clâms, nâo quebradiços e de cozimento uniÍorme, isento de material tenoso, mofo, Sujidades e mistura de

outras variedades e êspeciais. Acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com informaçâo nuficional e
prazo de validade. Validade mínima de 4 meses a contar da datâ da entrêga. UNIDADE DE FoRNECIMENTO:

Pecote 01 Quilograma.

4.500

FEUÃo PRETo .IlPo r,

'la qualidade constituído de no minimo de 90% a 98% de grâos inteiros e íntegros, grãos novos, sâos, não

quebradiços e de cozimento uniforme, isento de matenal tenoso, mofo, Sujidades e mistura de outras variedades

e especieis. Acondicionado em saco plástico trânspârente, atóxico, com inÍormação nutricional e prazo de

validade. Validade mínima de 4 meses a contar da data da enkega, UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 01

Quiloqrama

2.300

63

FERMENTO BI SECO INSTANTANEO . PACOTE 125 GR

Fermento biológico SECO, fomecido em embalagem impermeávêl e compacta do produto. Pequenos bastonetes

de cor bege claro, homogêneos. Células de leveduras Sacharomyces cereviseae e monoesterealo de sorbitana

(agente de reidratação). Pmdulo com alto poder fermentativo, uniformidâde e forte açâ0. Não necessila ser

dissolvido e não nêcêssitâ de rêíÍigeraÇão. Validade minima de 06 mêsês a contar da dâta de enkega. PACOTE

125 GR

64

FERIJ|EilíO OÚÍMrcO. POTE 1OO GR

FeÍmento químico usado pÍincipalmênte para bolos, composto basicamente dos seguintes compostosr amido de

milho ou fécula de mandioca, fosÍato monocálcico, bicarbonâto de sódio, carbonato de cálcio e aromatizante.

Validade mínima de 06 meses a contar da data de entrega. A embal4em deve ter'100 g de peso liquido.

1,000

65

F[oe-o ffiLHo , PÀCorE 4oo cR
Flocão milho, sem glúten, sem conservante e 0% de gordura trans. Embalagem plástica om 4009 do produto. Na

embalagem deverá mnstar: identiÍicação do produto e empresa, data de fabricação e validade, ingredientes e

velor nuticional. Validade mínima de 06 meses a contar da dala de entrega

4.200

66

íocÃo aRRoz - PAcorE {oo cR
Flocão anoz sem glúten, sem conservante e 0% de goídura trans. Embalagem pl6tica com 4009 d0 produto, Na

embalagem devêrâ constar: identiÍicação do pÍoduto e empresa, data de fabncaçâo e validade, ingredientes e

valor nutricional. Validade mínima de 06 meses a contar da data de entrega

67

FUBÁ DE i]lILHO - PACOTE $Í) GR

Fubáde Milho, fabricado a parlir do gÍão de milho sâ0, limpo, moido; de cor amarela; com aspecto, cor,

ch6im ê sabor próprios; com eusôncia dê umidade, formentaÉo, ranço; isonto do sujidad€s, matéria

terosa e parasitas e larvas; validade mínima de 04 meses a mntar da data de entrega; acondicionado em

saco plástico transparenle, atóxico, com inÍormação nutricional; suas condiçÕes deveÍâo estar de acordo com

a NTA- 34 (DECRETO 12.486 DE 20110t78\. UNIDADE DE FORNECII\4ENTO: Pacote 500 Gramas.

800

68

GELATINA ÉT PÓ-ÍET, FRAÍIBOESA. ENV 12 GR

Produto mnstituido por gelatina em pó, Sal; Regulador de Acidez: Citrato de Sodio; Acidulante: Ácido Fumánco,

AÍomatizante; Edulcorantes Artificiais: Aspartame e Acesutfame de Potássio; Corantes Artificiais: Tartrazina e

Amarelo Crepúsculo. Validade minima de 6 meses a paÍtir da data de entrega. SABOR de FRAMBOESA,

150

69

GEI.ATINA EÍ{ PÓ, DIET , LIi,tÂO . ENV 12 GR
Produto constituido por gelatina em po, Sal; ReguÍador de Acidez: Citrato de Sôdio; Acidulante: Ácido Fumádm;

Aromatizante; Edulcorantes Artificiais: Aspartame e Acesulfame de Potássio; Corantes Artificiais: Tartrazina e
Amarelo Crepúsculo. Valldade mlnlma de ô meses a pa r da data de entÍega SABOR de LIMÃO.

150

62

350

3.000
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GELATINA EM PÓ, IIUÃO. ENV 20 GR

Produto constituído por açúcar, gelatina em pó, maltodextrina, ácido cítrico e INS 330 (acidulante), sal reÍinado e

aromas naturais, podendo ser adicionados de corantes e aromatizantes permitidos em lei, que com simples

adicíonamento de água e após resfriamento, adquire aspecto e característica de gelatina. A mistura para

sobremesa de gelatina deverá ser preparado mm ingredientes sãos e limpos, de 1'qualidade e nâ: deverá ter

soja em sua formulação. Em embalagens de 85 gr. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

SABOR LIMÃO.

600

71

GELATIIIA EI' PÓ, ÍÚORANGO. ENV 20 GR

Produto constituído por açúcar, gelatina em pó, maltodextrina, ácido cítrico e INS 330 (acidulante), sal refinado e

aromas naturais, podendo ser adicionados de corantes e aromatizantes permitidos em lei, que com simples

adicionamento de água e após resfriamento, adquire aspecto e característica de gelatina. A mistura para

sobremesa de gelatina deveÉ ser preparado com ingredientes sãos e limpos, de 1a qualidade e não deverá ter

soja em sua formulaçâo. Em embalagens de 85 gr. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

SABOR MORANGO.

300

72
Produto constituído gelatina em pó incolor. A mistura para sobremesa de gelatina deverá ser preparado com

ingredientes sãos e limpos, de 1a qualidade e não deverá ter soja em sua formulação. Validade mínima de 6

meses a partir da data de entrega. INCOLOR. Kit dois envelopes com 24 gr total.

150

73

GELEIA DE FRUTA . POTE 220 GR

GELÉtA 100% NATURAL, SEM AD|ÇÂO DE CONSERVANIES, SEM ADrçÃo DE SACARoSE (AÇUCAR),

ZERO AÇUCAR, CORANTES E AROMATIZANTES. SABORES DIVERSOS. SABORES: FRUTAS VERMELHAS,

Aacondicionados em embalagem original do fabricante, vidro, com especiÍicações do produto, informaSes

do fabricante, data de fabricação e pÍazo de validade, Validade mÍninma 12 meses a contar da data de entrega.

POTE 220 GR.

BO

74

cÉnuEu DE TRtco Do cRAo DE IR|GO, FARELO. APRESENTA COLORAÇÂo MARRoM, EM FORMA DE

PEQUENAS FIBRAS. EMBALAGEM DE PLASTICO RESISTENTE, QUE PERMITA VISUALIZAR O PRODUTO,

írurfcm, SEM StNA|S DE VtoLAÇÃo, APRESENTANDo MARCAÇÔES. vatidade míninma 6 meses a contar

da data de entrega. PCT 250 GR.

50

75

Gffi DE B.rco EM coNsERvA, FR í80 cR
Grão de bico em conserva, cozido, pronto para consumo, produto nacional de primeira qualidade. Preparado com

frutos selecionados, sâos, sem corantes artificiais; isento de sujidades, fermentação e de indicadores de

processamento defeituoso; acondicionado sem danificações, com envasamento a vácuo, contendo informação

nutricionale reembalado em caixa de papelão resistente Embalagem primária: pacote aluminizado flexível

(pouch), atoxico, resistente e hermeticamente fechado,; com validade mínima de 10 meses a contar da data de

entrega. FR 180 GR PESO DRENADO,

80

76

GRANOLAZEROÂÇÚCm, PACOTE $0 GR

Granola , ingredientes: aveia integral em flocos, flocos de cereais (trigo, anoz, aveia, milho e cevada), fibra de

trigo, uva-passa, castanha do pará, côco, castanha de caju, flocos de milho, maçâ desidratada, óleo de palma,

extrato de malte, sal, gergelim e aromatizantes. Na embalagem do produto deverão estar especiÍlcados os

seguintes itens: idenüÍicação do produto e empresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes,

modo de prepaÍo, valor nutricional e registro no SlF, Validade míninma 6 meses a contar da data de entrega. PCT

500 GR.

100

77

HIBISCO DESIDRATADO, PACOTE 1(l(} GR

Hibisco ( Hibiscus sabdariffa), flor desidratada, selecionadas, sãs, sem corantes artiÍiciais; isento de sujidades. Na

embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identiÍicação do produto e empresa, data

de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional e registro no SlF.

Validade mininma 6 meses a contar da data de entrega. PCT 100 GR.

30

78

ffi+oocn
Leite em pó DESNATADO, não adocicado, embalados em sacos aluminizados de 4009 e reembalados em saco

de papelão resistente totalizando 10kg. Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens:

identiÍica@ do produto e empresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo,

valor nutricional e registro no SlF. Validade míninma 4 meses a contar da data de entrega.

2.500
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LHTE EM PtrINÍEONru, 4{)()GR

Leite em pó integral, não adocicado, embalados em sacos aluminizados de 4009 e reembalados em saco de

papelão resistente totalizando í0k9. Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens:

identíÍicaçâo do produto e empresa, data de embalagem e vaÍidade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo,

valor nutricional e regisho no SlF. Validade míninma 4 meses a contar da data de entrega.

15.000

80

LEITE DE COCO- FRASCO 2(}(} ML

Natural, concentrado, obtido do endosperma de coco, procedente de Írutos sãos e maduros, isento de sujidades,

parasitas, larvas, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, acondicionado em ganafa de vidro ou plástico. Na

embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: identificação do produto e empresa, data

de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional e registro no SlF.

Validade míninma 12 meses a contar da data de entrega. FRASCO 200 ML.

800

81

LEITE CONDENSADO - FRASCO 395 GR

Obtido pela desidratação parcialdo leite de vaca integral, adicionado de sacarose ou glicose, acondicionados em

embalagem de Íolha de flandres limpa, resistente, atóxica, não amassada, não estufada, contendo 3959 de peso

líquido. Embalagem apresentando extemamente dados de identificaçã0, procedência, informa@es nutncionais,

número de lote data de validade, quantidade do produto, e

número do registro no Ministério da Agricultura. Data de validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega

do produto.

1.200

82

LEITE DE SOJA, SEM I.ACTOSE , LATA 3(}O GR

Alimento em pó instântaneo, com proteína isolada de soja, rico em vitaminas 812, e D, minerais, sem lactose,

tradicional. Validade míninma 12 meses a contar da data de entrega. Lata 400 gr.
80

83

LETTE DE SOJA§EM úCrOSe E SEM AçÚCAR, LIrRO
Alimento liquido, a base de proteína isolada de soja, rico em vitaminas 812, e D, minerais, sem lactose, sem

açúcar, embalagem TETRA PACK. Validade míninma 6 meses a contar da data de entrega. L|TRO.
80

84

ffi,LATA3B0cR
Leite de vaca em pó, instantâneo, enriquecido com Vitamina A e D. NINHO. Validade míninma 6 meses a contar

da data de entrega. Lata 400 gr.
300

85

LEITE VEGETAL DE ARROZ, LATA 3(}(} GK

Leite vegetalem po, orgânico e solúvel à base de arroz em pó adicionado de cálcio natural, sem lactose, sem

glúten e sem adiçâo de açúcares*, contendo apenas os açúcares próprios dos ingredientes Arroz orgânico, cálcio,

Íibra naturalsolúvel inulina, óleo de girassol alto oleico, sal, aroma natural e espessante naturalgoma xantana.

NÃO CONTÉM GLúTEN. Vatidade mÍninma 6 meses a contar da data de entrega. LATA 300 GR.

50

86

LEITE LONGA VIDA, INTEGRAL, LITRO

Leite líquido integral, pasteurizado, tipo longa vida, embalagem individual contendo 01 (um) litro, com identiÍicação

do produto e Wazo de validade. Composição: leite de vaca, estabilizante citrato de sódio, embalagem: tetra pack,

aspecto físico: líquido, Validade mÍnima 6 meses a contar da data de entrega. Unidade de fomecimento: caixa

com'l Íitro.

2.000

87

LENTILHÁ" T]PO í, PACOTE 5O() GR

Leguminosaclasse graúda, nova, de laqualidade,semgrãosmofadose/oucartuchos,nãocontendo glÚten,

acondicionada em embalagem plástica de polipropileno, resistente e hansparente de 5009, originaldo fabricante,

com especificaçoes do produto,informaçoes do fabricante, prazo de validade e lote, produto isento de

registro no Ministêrio da Agricultura -Serviço de lnspeçã0.

100

88

LOURO EM FOLHA, POTE I(, GR

Produto da folha do laurus nobilis. O louro deve ser constituído de folhas sãs, limpas e secas. Na embalagem do

produto deverão estar especificados os seguintes itens: identiÍicação do produto e empresa, data de embalagem e

validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricionale registro no SlF. Validade míninma 12

meses a mntar da data de entrega.

150
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MACARRAO DE ARROZ OU MILHO, SEM OVOS, TIPO PARAFUSO, PACOTE 5(l(l GR

Macanão de anoz o produto deve estar de acordo com a NTA 02 e 83 (Decreto 12.846n8) e Portaria n0 29 de 13

de janeiro de 1998, ANVISA. lngredientes: farinha de aÍToz ou milho, sem ovos, sem colesterol e sem glúten.

Características: cor, odor, sabor e textura característica. Embalagem primária: saco plástico, hermeticamente

selado, ou caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, pesando 500 gramas.

Na data de entrega o produto deve dispor de no mÍnimo 06 meses de validade.

0

90

MACARRAO PARA LASANHA, PRÉ COZIDA, PACOTE 2(}O GR

Massa para lasanha pré cozida, produto não fermentado, obtido pelo amassamento da farinha de kigo e água

adicionados ou não de outras substâncias. Acondicionado em embalagem de polietileno atóxico, transparente,

resistente, lacrado, contendo, isento de qualquer substância estranha ou nociva.Suas condições deverão

estar de amrdo com o (RES.RDC1?0'l ANVISIúMS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12178 CNNPI/MS),
(PORT.74|94 VS/MS), (PORT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: validade mínima de 10 meses a
partir da data de entrega. Pacote 200 Gramas.

800

91

MACARRAO TIPO 'PADRE NOSSO", SÊMOLA, PACOTE 5í}(l GR

0 macanão deveÉ ser fabricado a partir de matérias pdmas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasítos;

admitindo umidade máxima de 13%; acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com iníormação

nutricional; Será permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e minerais. O macanão, ao ser colocado

na água não deverá turvá-la antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso. Suas

condiçôes deverão estar de acordo com o (RES.RDC1?01 ANVISA,/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12178

CNNP/üMS), (P0RT.74I94 VS/MS), (PORT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: com validade mínima

de 10 meses a partir da data de entrega. Pacote 500 Gramas.

800

92

MACARRÃO TIPO "ESPAGUETE" COM OVOS. PACOTE 5(l(} GR

O macarrão deveÉ ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e parasitos;

admitindo umidade máxima de 13%; acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com informação

nutricional; com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega. Será permitido o enriquecimento do

produto com vitaminas e minerais. Com ovos. 0 macarrã0, ao ser colocado na água não deverá turvá-la antes da

cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso. Suas condiçÕes deverão estar de acordo com o

(RES.RDC12t01 ANVISÁ/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12178 CNNPÁ/MS), (PORT.74I94 VS/MS),

(P0RT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENfO: Pacote 500 gr.

1.800

93

MACARRAO TIPO'ESPAGUETE INTEGRAL" - PAGOTE 5O(l GR

O macanão deveÉ ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasitos;

admitindo umidade máxima de 130/o; acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com informação

nutricional; com validade mínima de í0 meses a partir da data de entrega. Sera permitido o enriquecimento do

produto com vitaminas e minerais. 0 macanã0, ao ser colocado na água não deverá turvá-la antes da cocção e

não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso, lngredientes: farinha de trigo integral enriquecida com feno

e ácido fólico e corante natural de urucum ecúrcuma. contendo S00g,Suascondiçoesdeverãoestar

de acordo mm o (RES.RDC12!01ANVISI/MS), (RES.3B5/99 ANVS), (RES.1zn8 CNNPIi/MS), (PORI.74I94

VS/MS), (PORT.540/97 SVS). validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega. UNIDADE DE

FORNECIMENTO: Pacote í)0 gr.

120

94

MACARRÃO TIPO'PARAFUSO INTEGRAL', PACOTE íIO GR

O macanão deverá ser fabricado a partir de matérias pnmas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasitos;

admitindo umidade máxima de 13%; acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com informação

nutricional; com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega. Será permitido o enriquecimento do

produto com vitaminas e minerais. O macarrão, ao ser colocado na água não deverá turváJa antes da cocçâo e

não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso.lngredientes: farinha de trigo integral enriquecida com feno

e ácido Íólico e corante natural de urucum e cúrcuma. isento de qualquer substância estranha ou

nociva.Suas condiçoes deverâo estar de acordo com o (RES.RDCI201 ANVISIüMS), (RES.3B5/99 ANVS),

(RES.12178 CNNPA/MS), (PORT.74I94 VS/MS), (PORT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: validade

mínima de 10 meses a partir da data de entrega. Pacote 500 Gramas.

124
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ffiFUSO" - SÊMOLA, PACOTE s00 GR

O macanão deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasitos;

admitindo umidade máxima de 13%; acondicionado em saco plástico hansparente, atóxico, com inÍormação

nutricional; com valÍdade mínÍma de 10 meses a partir da data de entrega. Será permitido o enriquecimento do

produto com vitaminas e minerais. 0 macanã0, ao ser colocado na água não deverá turvá-la antes da cocção e

não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso. Suas condiçoes deverão estarde acordo com o

RES.RDC 1 Z0 1 ANVTSp/MS), (RES.385p9 ANVS), (RES. I 2/78 CN NPê/MS), (PORI.74/94 VS/MS),

(PORT,540§7 SVS), UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 500 gr.

2.200

96

Produto que se apresenta em forma de emulsão cremosa homogênea, sem separação de líquidos. Com 60 a 80%

de tipídeos em sua composiçã0. Ácun, Órc0 VEGETAL, 0V0 PASTEURIZADO, AMIDo MODIFICADO,

V|NAGRE, AÇUCAR, SAL, SUCO DE LtMÃO, ACTDULANTE ÁC|DO úCrtCO, ESTABILIZANTE GOMA

XANTANA, C'OTSEnVROOR ACTDO SÔRB|CO, ANTIOXIDANTES BHA, BHT E ÁCIDO CíTR|Co,

SEQUESTRANTE EDTA CÁLCO DISSÓDICO, CORANTE NATURAL PAPRICA E AROMATIZANTE. EMbAIAgEM

atóxica, intacta, não violada, contendo inÍormação sobre o produto, informação nutricional, prazo de validade.

Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem SACHE de 2009.

1.300

97

IYIIIT.ICruCIO DESIDRATADO, POTE 50 GR

Manjericã0, erva de folhas sadias, mm aspecto com cor, cheiro e sabor proprio, isento de materiais estranhos e a

sua espécie, acondicionado em pote plástico transparente e atóxico resistente de 50 gr, hermeticamente vedado.

Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do produto e empresa,

data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes, informaçoes nutricionais e regisho em Órgão

competente. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. POTE 50 GR.

300

98

TIIANTEIGA COM SAL, POTE 2(l(l GRAMAS.

Elaborado com creme de leite pasteurizado, cloreto de sódio e corante natural de urucum INS 160 b. Produto de

fabricação nacional, sem registro de inegularidades junto à ANVISA e certificado pelo Ministério da Agricultura -

SlF. Entregar junto com a amostra a marca e a relação de ingredientes da composiçã0. lsento de gordura trans.

Validade mínima de 3 meses a partir da data de entrega. POTE 200 GR.

500

99

i,IANTEIGA SEM SAL, POTE 2O(l GRAi'AS.
Elaborado com creme de leite pasteurizado, cloreto de sódio e corante natural de urucum INS 160 b. Produto de

fabricação nacional, sem registro de inegularidades junto à ANVISA e certiÍicado pelo Ministério da Agricultura -

SlF. Entregar junto com a amostra a marca e a relação de ingredientes da composição. lsento de gordura trans E

DE SAL. Validade mínima de 3 meses a partir da data de entrega, POTE 200 GR.

100

100

MARGARINA VEGETAL COM SAL. POTE 5{}() GR.

Produto livre de gorduras trans; teor de lipídios de forma precisa na embalagem. Com 3870 de lipídios (gordura

tot1l), LIGHT. Podendo conter vitaminas e outras substâncias permitidas. Com aspecto, cor, aroma e sabor

caracterísücos do produto. Validade mínima de 5 meses a contar da data da entrega. Embalgem plástica atóxica,

não violada, com informação nutricional. UNIDADE DE 500 gr.

100

101

MARGARINAVEGETAL COM SAL. POTE 5()O GR

Produto lívre de gorduras trans; teor de lipídios de forma precisa na embalagem. Com até 60% de lipídios

(gordura total). Podendo conter vitaminas e outras substâncias permitidas. Com aspecto, cor, aroma e sabor

característicos do produto. Validade mínima de 5 meses a contar da data da entrega. Embalgem plástica atóxica,

não violada, com informação nutricional. UNIDADE DE 500 gr.

5.000

102

MASSA PARATAPIOCA. PACOTE 5()O GR

Massa pronta para Tapioca (goma de mandioca hidratada), origem amiláceo, tipo grupo fécula da mandioca,

embalagem sem umidade e sem sujidades. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificação,

procedência, informaçoes nutricionais, número de lote, quantidade do produto, data de validade mÍnima de 5

meses a partir da data de entrega. Unidade de fomecimento: PCT 500 GR.

500

\-
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MEL DE ABELHA. FRASCO COM BICO DOSADOR, 5O(} ML

Mel puro, produto alimentício produzido pelas abelhas melíferas, a partir do néctar das flores ou das secreSes de

partes vivas: das plantas, não contem adição de açucares e ou outras substancias que alterem sua composição

original, não contem adi ti vos, contaminantes orgânicos ou inorgânicos, indícios de fermentação ou efervescência,

deve apresentar aspecto liquido cristalino ou parcialmente cristalizado, com cor levemente amarelada a castanho-

escuro e arcma característico. O mel não devera apresentar substancias estranhas de qualquer natureza tais

como: insetos larvas, grãos de areia entre outros. Embalagem em polietileno de 500 ml, deverá conter

extemamente os dados de identiÍicação informaçôes nutricionais, numero de lote, data de validade, quanüdade de

produto, de acordo com a resoluçáo 12178 da comissão nacional de normas padrão para alimentos - CNNPA

numeÍo do registro no ministério da l agricultura /ou ministério da saúde. No ato da entrega não poderá ter

transcorrido mais de 50% do prazo de validade estabelecido para o produto, O transporte devera obedecer às

regras da vigilância sanitária. Conter bico dosador na embalagem. Validade mínima de 12 meses a partir da data

de entrega.

50

104

MILHO PARA CANJICA TIPO 1. CANJICA AMARELA, PACOTE íI() GR

Canjica amarela, contendo 80% de grãos inteiros, preparados com matérias primas sãs, limpas, isentas de

matérias tenosas, parasítos e de detritos animais ou vegetais com no máximo de 15% de umidade acondicionada

em sacos plásticos, transparentes, atóxicos, isento de sujidades, não violados, resistentes, Acondicionados em

fardos lacrados. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identiÍicação, procedência, informaÉes

nutricionaís, número de lote, prazo de validade, quantidade do produto, O produto deverá apresentar validade

mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Unidade de fornecimento: pacote de 5009.

800

105

MILHO PARA PIPOCA, PCT 5()O GR

Milho para pipoca tipo 1, Grãos ou pedaços de grãos de milho que apresentam ausência parcial ou total do

gérmen, em função do processo de escarificafio mecânica ou manual. Embalados em plástico a toxico,

transparente e incolor, máximo de 150/o de umidade. A embalagem primária deverá declarar a marca, nome e

endereço do fabricante, peso liquido, prazo de validade, lote, número do registro no órgão competente.

Embalagem 500 g isenta de mofo ou bolores, odores estranhos e substâncias, validade mínima de 6 meses.

1.000

106

MILHO VERDE EM CONSERVA,SACHÊ í70 GR

Milho verde produto nacional de primeira qualidade. Preparado com frutos selecionados, sãos, sem @rantes

artiÍiciais; isento de sujidades, fermentação e de indicadores de processamento defeituoso; acondicionado sem

danificaçoes, com envasamento a vácuo, contendo informação nutricional e reembalado em caixa de papelão

resistente; com validade mínima de 12 meses a contar da data de entrega; suas condições deverão estar de

acordo com a NTA- (DECRETO 12486 de z}tfiftq. UNIDADE FORNECIMENIO: SACHÊ 170 GR.

3.200

107

êx zooon
Mistura à base de amido de milho para preparo de mingau, sabor baunilha. . CX 200 GR 150

108

Mistura para bolo, BAUNILHA, 4()O GR

Mistura para bolo, ingredientes: mistura de farinâceos (farinha de trigo, fubá, polvilho, araruta) com ovos

enriquecido com Feno, óleo vegetal, açúcar, leite pasteurizado ou suco de frutas, adicionado de fermento químico,

sem conservantes químicos. Validade mínima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega. SABORES:

BAUNILHA, CÔCo E CHoCOLATE. Embalagem contendo 4009 do produto.

3.000

109

MOLHO DE SOJA, TIPO SHOYU, FRASCO 150 ML

Molho Shoyu, produzido por Íermentação 10070 natural da soja e do milho, com aspecto cor, cheiro e sabor

proprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, . integro, atóxico, resistente, vedado hermeticamente, limpo. A

embalagem deverá conter extemamente os dados de identificação e prccedência, informações nutricionais,

número de lote, data de fabricaçã0, data de validade, quantidade do produto e atender as especiÍica@es técnicas

dos órgãos de vigilância sanitária em legislação vigente. Embalagem pet com 150 ml, Prazo de validade de no

mínimo 10 meses a partir da entrega do produto,

200

110
ttrouxo oe rÔulre PRoNTo, sAcHÊ 300 GR
Molho de tomate contendo tomate, açúcar, sal, amido modificado, espessante e çonservante de açordo com a

leoislacão viqente. Acondicionado em embalagem (não violada, intacta) plástica úansparen§ @m

3.000

\-,
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informação nutricional. Sodio máximo de 170 mg na porção de 30 g. Prazo mínimo de validade de 10 meses a

contar da data de entrega. SACHE 300 GR.

111

MOLHO PIMENTA, FRASCO 1íI ML

COMPOSIÇÃO Pimentas vermelhas, vinagre, sal, goma xantana e benzoato de sódio, NÃO CONTÉM GLUTEN. A

embalagem deverá conter extemamente os dados de identiÍicação e procedência, informações nutricionais,

número de lote, data de fabricaçã0, data de validade, quantidade do produto e atender as especificações técnicas

dos órgãos de vigilância sanitária em legislação vigente,Prazo de validade de no mínimo 6 meses a partir da

entrega do produto. FRASCO 1íl ML.

500

112

MOLHO PRONTO, TIPO MOSTARDA, FRASCO í90 ML

Molho composto a base de mostarda, sal, açúcar e ouhas, substâncias permitidas, admitindo no mínimo 35% de

resíduos se@s, de

consistência cremosa, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades e seus ingredientes de preparo em peíeito

estado de conservaçã0. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificaçã0, procedência,

informaSes nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade de produto e atender as especifica@es

técnicas da ANVISA e INMETRO. . Prazo de validade de no mínimo 6 meses a partir da entrega do produto.

Embalagens, tipo bisnaga de 190m1.

85

113

ffiEilGR
NOZ MOSCADA EM PÓ, GRAOS DE B0A QUALIDADE, com cheiro aromático e sabor póprio; isento de

sujidades e materiais estranhos a sua espêcie; acondicionado em pote plástico transparente, atóxico, resistente e

hermeticamente vedado; validade mínima 12 meses a contar da data de entrega; suas condiçÕes deverão estar de

acordo com a NTA-7O(DECRET012486 DE20110t78. UNIDADE DE FORNECIMENTO: POTE 50 GR.

20

114

õtEÔ Díeôco, êlRRlrlvloRo 2ooML

OLEO DE COCO ETTRAVIRGEM. EXTRAIO DA POLPA DO COCO. ACIDEZ MAXIMA 0,3%. PRODUTO 1OO%

NATURAL. SEM AGROTÓX|COS. PRENSADo A FRIO. Embalagem originaldo fabricante, GARRAFA em vidro,

com prazo de validade e lote, especificaçoes do produto e inÍorma@s do fabricante, produto isento de registro no

Ministério da Agricultura - Serviço de lnspeção Federal (SlF) ou Serviço de lnspeção Estadual (SlE). Prazo de

validade de no mínimo 12 meses a partir da entrega do produto, EMBALAGEM DE VIDRO - 200 ML.

50

115

ffigootrtt-
Óleo de Soja reÍinado tipo 1, que soÍreu processo tecnológico adequado como degomagem, neutralizaçã0,

clariÍicação, frigorificação e não de

desodorizaçtu, não contendo glúten, original do fabricante, com prazo de validade e lote, especiÍlca$es do

produto e informaçoes do fabricante, produto isento de registro no Ministério da Agricultura - Serviço de Ínspeção

Federal (SlF) ou Serviço de lnspeção Estadual (SlE).Prazo de validade de no mínimo 6 meses a partir da entrega

do produto. Embalagem PEf de 900m1.

10.000

116

6nÉcmo. pore so on
Orégano Nacionalde primeira qualidade. Em folhas secas; obtido de espécimes vegetais genuínos; grãos sãos e

limpos; de coloração verde pardacenta; com cheiro aromático e sabor próprio; isento de sujidades e materiais

estranhos a sua espÉcie; acondicionado em pote plástico transparente, atóxico, resistente e hermeticamente

vedado; validade mínima 12 meses a contar da data de entrega; suas condiçÕes deverão estar de acordo com a

NTA-7O(DECRETO12486 DÉ20n0n8. UNIDADE DE FORNECIMENTO: POTE 50 GR.

200

117

Páprica doce, condimento elaborado com pimentÕes, desidratadas e moídas, tendo um sabor suave e coloração

vermelho alaranjado. Apresentação: pó c/ granulação fina. Embalagem: pote com capacidade aproximada de 509,

com materiais adequados para as condiçoes previstas de armazenamento e que garantam a hermeticidade da

embalagem e proteção apmpriada contra a contaminaçã0. Deve apresentar textura, cor , odor e caracterÍsticas

físico/ químicas compatÍveis ao produto e descrição dos ingredientes, informação nutricional, descrição de

conservação deve conter data de fabricação e validade e lote. Rotulagem conforme rdc 360/2003 - anvisa.

Validade mínima 12 meses a contar da data de entrega, Embalagem: pote com capacidade aproximada de 509.

100
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PIMENTA DO REINO PRETA, POTE íI GR

Pimenta do reino em pó moida sem mistura, obüdo de ftutos limpos, dessecados e moídos, , com aspecto com

cor, cheiro e sabor próprio, isento de materiais estranhos e a sua espÉcie, acondicionado em pote plástico

transparente e atóxico resistente, hermetícamente vedado. Na embalagem do produto deverão estar especificados

os seguintes itens: identificação do produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes,

informa@s nutricionais e registro em órgão competente. Validade mÍnima 12 meses a mntar da data de entrega.

EMBALAGEM: POTE COM CAPACIDADE APROXIMADA DE sOG.

300

119

POLVILHO AZEDO, PACOTE í KG

lngredientes: fécula de mandioca. Deve ser fabricado a partir de matérias primas sãs, limpas, isentas de

matérias tenosas e parasitos, não poderá estar úmido, fermentado ou rançoso, não contendo glúten,

acondicionado em plástica de polipropileno ou polietileno leitoso original do fabricante, com especificaçoes do

produto, informaçôes do fabricante, prazo de validade e lote, produto de registro no Ministêrio da Agricultura -

Serviço de lnspeção Federal (SIF) ou Serviço de lnspeção Estadual (SlE). Validade mínima de 6 meses a partir

da data de entrega. PCI 1 KG.

800

124

POLVILHO PACOTE 5{)(} GR

Polvilho de mandioca doce. origem amiláceo mandioca, tipo grupo fécula, embalagem sem umidade e sem

sujidades. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificação, procedência, informaçoes

nuiricionais, número de lote, quantidade do produto, produto de registro no Ministério da Agricultura -Serviço

de Inspeção Federal (SlF) . Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Unidade de fomecimento:

500

3.200

1 2 1

TEXTURIZADA DE , TIPO FRANGO, 2$ GR

Proteína texturizada obtida a partir de grãos de soja limpos e submetidos a processo tecnologico

adequado, deve apresentar cor, odor e sabor característico, deve estar livre de sujidades, parasitas e

larvas, NÃO CARAMELADA (CLARA) Embalagem: deve estar acondicionada em sacos plásticos bem

vedados, cgm peso líquido de 2509. Prazo de validade mínimo 06 meses a partir da data de enÚega.

0

122

TEXTUREADA DE TIPO BOVINA, TRITURADA,2íI GR

Proteína texturizada obtida a partir de grãos de soja limpos e submetidos a processo tecnologico

adequado, deve apresentar cor, odor e sabor característico, deve estar livre de sujidades, parasitas e

larvas. CARAMELADA (COR ESCURA) Embalagem: deve estar acondicionada em sacos plásticos bem

vedados, com peso líquido de 2509. Prazo de validade mínimo 06 meses a partir da data de entrega.

0

123

EM PACOTE 2(,(,

QUINOA EM GRAOS, 1OO% NATURAL, EMBALAGEM: PLASTICA, TRANSPARENTE, RESISIENTE, BEM

VEDADA, TSENTO DE QUALQUER SUBSTÂNCA ESTRANHA OU NOCIVA, original do fabricante, com

especifica6es do produto, informa$es do fabricante, data de fabricação e prazo de validade. Validade

míninma 6 meses a contar da data de entrega. PACOTE 200 GR.

20

124

FLOCOS, PACOTE 1 50

QUINOA EM FLOCOS, I00% NATURAL, EMBALAGEM: PLÁSNCA, TRANSPARENTE, RES ISTENTE, BE M

VEDADA, ISENTO DE QUALQUER SU BSTÂHcn ESTRANHA OU N OCIVA, orig inal do Íabricante, com

especificaçoes do produto, informaSes do fabricante, data de fabricação e ptazo de validade. Validade

míninma 6 meses a contar da data de entrega. PACOTE 1 50 GR.

20

125
REFRIGERANTE 21, SABOR COLA. igual ou superior à coca cola.

1.500

126
REFRIGERANTE GASEIFICADO 21, SABOR Qualidade igualou superior à guaraná Antártica.

1.200

127
21, SABOR LARANJA, qualidade igual ou superior à Fanta.

1.500

128

NEQUEÚÃO CREMOSO, POTE 2()(, GR

Elaborado com leite de vaca integral, mistura de estabilizantes para requeiião (proteina de leite e de soro de leite),

cloreto de sodio, fermento lácteo, coagulante, cloreto de cálcio, emulsificantes (tetrapirofostato de sÓdio,

tripolifosfato de sódio e hexametafosfato de sód[o], conservantes e coalho. Textura cremosa, de cor branca.

600
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Produto de fabricação nacional, sem registro de inegularidades junto à ANVISA e certificado pelo Ministério da

Agricultura - SlF. Entregar junto com a amostra a marca e a relação de ingredientes da composiçã0. lsento de

glúten e gordura trans.Validade míninma 3 meses a contar da data de entrega. POTE 200 GR.

0129

SAGU, TIPO 1, PACOTE il() GR

AMIDO DE MANDIOCA COM FORMA DE GRANULOS REDONDOS. preparado com matéria prima sã, limpa,

isenta de matéria tenosa, parasito, detrito animaiou vegetal, com no máÍmo 15% de umidade, não contendo

glúten, acondicionada em embalagem plástica de polipropileno resistente e transparente, original do fabricante,

na embalagem deverá constar informa@s do fabricante, especificação do produto, prazo de validade e

lote, produto isento de registro no Ministério da Agricultura -Serviço de lnspeção Federal (SlF) ou

Serviço de lnspeção Estadual (SlE). Validade míninma 6 meses a contar da data de entrega. PCT 500 GR.

50130

Sal refinado iodado - Refinado; iodado; com, no mínimo, 96,95 % de cloreto de sódio e sais de iodo;

acondicionados em saco de polietileno resistente e vedado, contendo informação nukicional; com validade mínima

de 10 meses a contar da data de entrega. Características Organolépticas: aparência: cristais de granulação

uniforme, não devendo estar pegajoso ou empedrado; cor: branca; sabor: caracteristico (salino). Suas condi@s

deverão estar de acordo com (RESoLUÇÃO RDC N0 28DE2Bl03l00). UNIDADE DE FORNECIMENTo: CX 1000

UND SACHÊ 1 GR.

sAL IoDADO, CAIXA 1000 D SAEHE 1 GR

8001 3 1

SAL REFINADO IODADO. KG

Sal ReÍinado; iodado; com, no mínimo, 96,95 % de cloreto de sódio e sais de iodo; acondicionados em saco de

polietileno resistente e vedado, mntendo informação nutricional; com validade mínima de 10 meses a contar da

data de entrega. Características Organolépticas: aparência: cristais de granulação uniforme, não devendo estar

pegajoso ou empedrado; cor: branca; sabor: característico (salino). Suas mndiçoes deverão estar de amrdo com

(RESOLUÇÃo RDC No 28 DE 2Bl03/00). UNIDADE DE FORNECIMENTo: Pacote: 01 Kg.

200132

SALSA DESIDRATADA, POTE íI GR

Salsa desidrata de folhas sadias, com aspecto com cor, cheiro e sabor próprio, isento de materiais eshanhos e a

sua espócie, acondicionado em pote plástico transparente e atóxico resistente de 50 gr, hermeticamente vedado,

Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do produto e empresa,

data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes, inÍorma@es nutricionais e registro em Órgão

competente. Validade míninma 12 meses a contar da data de enhega. POTE 50 GR.

1.500133

lngredientes obrigatórios: sardinha temperada, descascada mecanicamente, livre de nadadeiras, cauda e cabeça,

pré - mzida em óleo comestível. Embalagem primária: latas de 125 g. Embalagem secundária: caixas de papelão.

Prazo mínimo de validade: 02 anos. Registro obrigatÓrio: ministério da agricultura.

EMSARDINHA illeô couesrívEL, LT í2s

50134

SEMENTE DE CHIA, PCT 2()() GR

SEMENTE DE CHA; PRÔPRA PARA O CONSUMO HUMANO; - CONFORMIDADE COM A LEGISLAÇÂO EM

VIGOR;- LTVRE DE ODORES, SABORES E MATERIAIS, ESTRANHOS; - VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES,

CoNTADOS A PARTIR DO RECEBIMENTO DO PRODUTO;- EMPACOTADOS EM EMBAI-AGEM

APROPRIADA; Na embalagem do produto deverão estar especiÍicados os seguintes itens: identificação do

produto e empresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional

e registro no SlF. PCT 200 GR.

60135

SEMENTE DE GERGELIM,
SEMENTE DE GERGELIM,
LEGISLAÇÃO EM VIGOR;.
DE 6 MESES, CONTADOS

BRANCO, PRÓPRIA PARA O CONSUMO HUMANO; - CONFORMIDADE COI/ A

LIVRE DE ODORES, SABORES E MATERIAIS, ESTRANHOS;VALIDADE MINIMA

A PARTIR DO RECEBIMENTO D0 PRODUTO; - EMPACOIADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do

produto e empresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional

e registro no SlF. PCT 200 GR.

2OO GR

\-,



Esrmo oo PmÁ

PnererruRl Muxrcrpm oe Canm oos ClRLtÁs

SEcnernnn iiutttctprt- SAÚ DE
§\

\-.

\-,

136

SEMENTE DE LINHAçA COR MARRON, - PACOTE 200 GR

SEMENTE DE LTNHAÇA MARRoM, pRópRn eARA 0 coNSUMo HUMANo; - coNFoRMIDADE cou A

LEGtsLAÇÃo EM vlGbR; - LtvRE DE oDoRES, SABoRES E MATERIAIS, ESTRANHoS; VALTDADE ttt[t'ttun

DE 6 MESES, CONTADOS A PARIIR D0 RECEBIMENTO DO PRODUTO; - EMPACOIADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identificação do

produto e empresa, data de embalagem e validade, peso líquido, ingredientes, modo de preparo, valor nutricional

e registro no SIF. PCT 200 GR.

60

137

SUCO CONCENTRADO, SABOR ABACAXI, GARRAFA s()OML

Suco concentrado de abacaxi, não alcoolizado, não Íermentado, envasados em garrafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástico, para evitar oxidação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informaçÕes nutricionais. Validade

míninma 6 meses a contar da data de entrega.

1.200

138

SUCO CONCENTRADO, SABOR ACEROLA, GARRAFA 5O()ML

Suco mncentrado de acerola, não alcoolizado, não fermentado, envasados em garrafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástÍco, para evitar oxidação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informaçoes nutricionais. Validade

mÍninma 6 meses a contar da data de entrega.

1.800

139

SUCO CONCENTRADO, SABOR CAJU, GARRAFA í}(}ML
Suco concentrado de caju, não alcoolizado, não fermentado, envasados em garrafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástico, para evitar oxidação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar; identificaçao do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informações nutricionais. Validade

míninma 6 meses a contar da data de enkega.

1.800

140

SUCO CONCENTRADO, SABOR GOIABA, GARRAFA S()()ML

Suco concentrado,sabor goiaba, não almolizado, não fermentado, envasados em ganafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástico, para evitar oxidação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e inÍormações nutricionais. Validade

míninma 6 meses a contar da data de entrega.

1.800

141

SUCO CONCENTRADO, SABOR MANGA, GARRAFA s(}(}ML

Suco concentrado de manga, nâo alcoolizado, não fermentado, envasados em ganafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástico, para evitar oÍdação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informa@es nutricionais. Validade

mÍninma 6 meses a contar da data de entrega.

800

142

SUCO CONCENTRADO, SASOR MARACUJA, GARRAFA SO(}ML

Suco concentrado de maracujá, não alcoolizado, nâo fermentado, envasados em garrafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástico, para evitar oxidação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informaçoes nutricionais. Validade

míninma 6 meses a contar da data de entrega.

1.500

143

SUCO CONCENTRADO, SABOR UVA, GARRAFA SO(IML

Suco concentrado de uva, não alcoolizado, não fermentado, envasados em ganafas de vidro de 500m1, com

tampa de plástim, para evitar oxidação após abertura. Na embalagem do produto deverá constar: identificação do

produto e empresa, data de fabricação e validade, peso líquido, ingredientes e informaSes nutricionais. Validade

míninma 6 meses a contar da data de entrega,

1.000

144

TRIGO PARA QUIBE. PACOTE 5{}(} GR
Produto de primeira qualidade, produzido a partir de matéria príma sã. Deverá apresentar-se livre de parasitas e

de qualquer substância contaminante que possa alterá-lo ou encobrir alguma alteração. Embalagem plástica

atóxica, intacta, contendo informações sobre o produto, informação nutricional, prazo de validade. Validade
mínima de 6 meses. Unídade de fomecimento: PACOTE 500 gr.

200
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UVA PASSA. PACOTE 5(l() GR
Produto de 1. qualidade, compactas, firme com tamanho e mloração uniformes, isentas de sujidades, parasitas,

larvas, moÍo e bolores. Na embalagem do produto deverão estar especificados os seguintes itens: identiÍicação do
produto e empresa, data de embalagem e validade, peso líquido, íngredientes, modo de preparo, valor nutrícional

e registro no SlF. Validade mínima de 4 meses. Embalagem de 500 gr.

1.800

146

vtNAcRE MAçÃ,750M1
Vinagre de MAÇA. Produto obtido exclusivamente a partir do fermentado do suco de maçã, conservador com

acidez minima de 4%, isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades,

materialtenoso, e detritos de animais e vegetais acondicionado em frasco plástico com tampa

inviolável,hermeticamente Íechado, contendo informação nutncional. Validade mínima de 6 meses a contar da

data de entrega. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Frasco de 750 mililitros.

800

147

VINAGRE DE ALCOOL, 7í} ML
Vinagre de Alcool, Produto obtido exclusivamente a partir da fermentação da canade-açúcar, e que confere sabor

suave aos alimentos. Conservador com acidez mÍnima de 4%, isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos e

minerais estranhos, livre de sujidades, material terroso, e detritos de animaís e vegetais acondicionado em frasco
plástico com tampa inviolável,hermeticamente fechado, contendo ínformação nutricional.lngredientes: Fermentado

acetico de álcool, água e conservador INS ZZ4.Yalidade mínima de 6 meses a contar da data de entrega.

UNIDADE DE FORNECIMENTO: Frasco de 750 mililitros.

1.500

148

CORANTE ALIMENTÍCIo EM GEL, FRASCO 25 G

Corante artificial comestivél super concentrado (máxímo 1g para 1009 de produto final), possui uma consistência

em gel ( linha soft gel), que permite uma coloração mais rápida e fácil, não desistabilizando a preparaçã0,

DisponÍvel naE cores: amarelo, vermelho, vêrde, azul, rosa, violeta, laranja, marfim, coral, manon e preto.

Contendo na sua lista de ingredientes:Água, Açúcar lnvertido, Xarope De Glucose, Amido De Milho, Amido

Modificado, Sal, conservante sorbato de Potássio, acidulante ácido cítrico, espessantes goma caÍTagena e goma
játai, corantes artificial. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identiÍicaçâ0, procedência,

informaçÕes nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto. FRASCO 25 G.

1.000

149

GOIABADATRADICIONAL, S(}(,G

Produto tipo doce de boa qualidade, elaborado a partir de goiabas selecionadas, livre de mrpo estranho, ideal

para recheios e coberturas. Contendo na sua clmposição: Goiaba, açúcar, acidulante ácido cítrico e espessante
pectina. A embalagem deverá conter extemamente os dados de identificaçã0, procedência, informaçoes

nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto. 0 produto deverá apresentar validade

mínima de 05 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem em barra 5009.

200

150

DOCE DE BATATA DOCE TIPO MARRON GLACE,3SOG

Produto de boa qualidade elaborado a partir da polpa de batata{oce. Contendo na sua lista de ingredientes:

batata-doce, açúcar, espessantes agar-agar e caragena, conservador sorbato de potássio e aroma natural de

baunilha. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informa$es
nutricionais, número do lote, data de valÍdade, quantidade do produto, O produto deverá apresentar validade

mínima de 05 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem em barra 3í)9.

60

151

DOCE DE LEITE, EM PASTA. POTE 4I'() GR

Doce de leite cremoso ou em pasta. Embalado em potes plásticos limpos, não amassados, não estufados, com

lacre em alumínio e tampa em polietileno, resistente que garanta a integridade do produto até o momento do

consumo. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações
nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto e atender as especificações técnicas da NTA

56 do Decreto Estadual número 12.486 de 2011011978.0 produto deverá apresentar validade mínima de 05

meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem 4009.

50

152

BOMBOM DE CHOCOLATES SORTIDOS 25{)G

Embalado em caixa de papel revertidos com embalagem plástica. Contendo na sua composição ingredientes
básicos como: açúcar, leite em pó, manteiga de çaçau, massa de cacau, gordum vegetal, emulsificantes leçitina

de soia e poliglicerol polinicinoleato e aromatizante. Pacote de 2ílg, contendo í6 unidades.

20
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BOMBOM DE CHOCOLATE, CONTENDO 22 GRAMAS,

Embalado individualmente com plástico, que contenha em sua composição açúcar, gorduras vegetal, farinha de

trigo enriquecida com feno e ácido fólico, castanha de caju, soro de

leite em pó, manteiga de cacau, cacau em pó, massa de cacau, leite em pó integral, leite em pó desnatado, flocos

de anoz, amido de milho, farinha de soja, emulsificantes: lecitina de soja (322\ e
poliglicerol poliricinoleato (476), aromatizante e Íermento químico bicarbonato de sódio (500ii). Pode conter traços

de amêndoas, amendoim, avelã, castanha do pará e nozes. TÍpo Sonho de Valsa, PACOTE CONTENDO í KG.

0

154

BOMBOM DE CHOCOLATE BRANCO, CONTENDO 20 G,

Embalado individualmente com plástico, que contenha em sua mmposição açúcar, gordura vegetal, manteiga de

cacau, leÍte em pó integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido

fólico, soro de leite em pó, cacau em pó, flocos de anoz, milho, gema de ovo, castanha de caju, óleo de soja,

gordura de manteiga desidratada, emulsificantes: lecitina de soja e poliglicerol polirricinoleato, aromatizante e

fermento químico bicarbonato de sodio. Pode conter traços de avelã e amêndoa. TÍpo Ouro Branco, PACOTE

CONTENDO 1 KG.

0

155

FARINHA DE TAPIOCA, PACOTE 2O(lG

Produto seco crocante, do grupo granulado, acidez baixa, classe branca tipo 1, obtido do polvilho das raízes de

mandioca sadias, devidamente limpas, isento de insetos, materiais estranhos não podendo estar úmida, com baixa

umidade entre 1 a 2%. Embalagem atóxica, intacta, não violada, contendo informaçÕes sobre o produto,

informaçâo nukicional, prazo de validade Prazo validade de, no mínimo, 6 meses, a partir da data de enkega. Em

embalagem 2009.

300

156

PALMITO ]NTEIRO EM CONSERVA, S4O G

Produto de boa qualidade preparado a partir da parte comestÍvel de palmeiras sadias de es6Écies próprias para

consumo humano, especificamente do tipo açaí, das quais tenham sido removidas as partes fibrosas através de

descascamento e corte, embalado com água (líquido de cobertura), especianas e outros ingredientes, e

processado (acidificado e pasteurizado pelo calor), de maneira apropriada para que o produto es§a isento de

formas viáveis de microrganismos capazes de se reproduzir no alimento sob condiçoes normais de

armazenamento, distribuição e comercializaçã0, e embalado hermeticamente, de modo a ser seguro contra a

enkada de microrganismos e manutenção da esterilidade do produto. Contendo na sua lista de ingredientes:

Palmito açaí, água, sal e acidulante ácido cítrico. Embalado hermeticamente em pote de vidro, em que deverá

conter extemamente os dados de identiÍicaçã0, procedência, informações_nutricionais, número do lote, data de

valídade, quantidade do produto. Deverá seguir as normas da RESOLUÇAO N0 363, DE 29 DE JULHO DE 1999 e

RESoLUÇÂO - RDC N0 726,D8 '1" DE JULHo DE2A22. Peso líquido: 5409 e peso drenado 3009.

50

157

COGUMELO CHAMPIGNON INTEIRO 8209 Produto

obtido de espécies de fungos comestíveis, tradicionalmente utilizadas como alimento, tipo champignon, inteiro,

em conserva, submetidos a processo tecnológico considerados seguros para a produção de alimentos.

lngredientes: Cogumelos champignon, salmoura (água e sal), acidulante ácldo cítrico e conservador dióxido de

enxofre. Embalagem de vidro com lacre, hermeticamente fechada, de modo a garantir a proteção do produto

contra contaminações físicas, químicas e microbiologicasem, que deverá conter extemamente os dados de

identifica@, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto.

Deverá seguir as normas da RESOLUÇÃO - RDC No 726, DE 1" DE JULHO D82022. Peso líquido: 8209 e

peso drenado 5009,

2A

158

CREME TIPO CHANTILLY, TETRA PARK.TP 2(l(lML

Creme tipo chantilly, pasteurízado, longa vida, contendo em sua lista de ingredientes: Agua, Óleo vegetalde

palmiste hidrogenado, xarope de açúcar, caseinato de sódio, sal, umectante sorbitol, emulsificantes ésleres de

mono e diglicerídeos com ácidos graxos e com ácido diacetil tartárico, estabilizantes celulose microcristalina,

carboximetilcelulose sódica e citrato trissódico, aroma artificial de creme, regulador de acidez dissÓdico e corantes

naturais urucum e cúrcuma, embalado em embalagens tipo treta park-TP, contendo externamente os dados de

identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto.

TRETA PARK.TP 2OO ML,

10
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AÍÚENDOIM TORRADO E GRANULADO SEM SAL, PACOTE S()()G

Produto produzido com matéria-prima de qualidade e grãos de amendoim rigorosamente selecionados e

totalmente livres de aflatoxina e corpos estranhos, apresentando crocância, sabor e cheiro característico do
produto. Contendo somente na sua lista de ingredientes: Amendoim torrado e granulado. A embalagem deverá
conter extemamente os dados de identificaçã0, procedência, informaçôes nutricionais, número do lote, data de

validade, quantidade do produto. Em embalagem il09.

40

MACARRÃO TIPO NINHO OU FETTUCCINE NO 2 . SEMOLA COM OVOS, 5()() G

O macanão deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria tenosa e parasitos;

admitindo umidade máxima de 130/0. Contendo os seguintes ingredientes: Sêmola de trigo enriquecida com ferro e

ácido fólico, ovos, corantes naturais (urucum e cúrcuma). Acondicionado em saco plástico transparente, atóxico,

com informação nutricional; com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega. Será permitido o

enriquecimento do produto com vitaminas e minerais. O macanão, ao ser colocado na água não deverá turvá-la

antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso. Suas condiçôes deverão estar de acordo

com o RES.RDC12/01 ANVIS//MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.1A78 CNNP//MS), (PORT.74I94 VS/MS),

(P0RT.540/97 SVS). UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote 500 gr.

0

161

AZEITE DE DENDÊ,200 ML
Azeite de dendê ou óleo de palma, produto obtido exclusivamenle a partir do fruto da palmeira, INGREDIENTES:

Óteo de palma (azeite de dendê) 100% natural, sem adição de conservantes. Acondicionado em frasco plástico de

200m1, com tampa inviolável, hermeticamente fechado, contendo informação nutricional. Prazo de validade de no

mínimo 12 meses a partir da entrega do produto. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Frasco de 200 ml.

0

163

CHOCOLATE EM BARRA MEIOAMARGO, í KG

Produto de boa qualidade, que confere cor e brilho especial para o preparo de bombons recheados, truÍas,

sobremesas, pavês e tortas. Contendo os seguintes ingredientes: açúcar, liquor de cacau, manteiga de cacau,
gordura vegetal, leite em pó integral, emulsiÍicantes lecitina de soja e poliglicerol polinicinoleato e aromatizante. A

embalagem deverá conter extemamente os dados de identificaçã0, procedência, informações nutricionais, número

do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade míníma de 6 (seis) meses

a partir da data de entrega. Embalagem de 1 kg.

30

1A

PANETONE COM GOTAS DE CHOCOLATE, PACOTE 4()O GR

Panetone com gotas de chocolate composto de: farinha de trigo enriquecida com feno e ácido fólico, chocolate
gotas, fermento natural, açúcar cristal, gema, gordura vegetal, manteiga, açúcar invertido, leite em pó integral,

extrato de malte, sal, fibra alimentar, emulsificantes mono e diglicerídeos de ácidos graxos, aroma artificial de

frutas, conservantes ácido sorbico e propionato de cálcio, antioxidante ácido ascorbico e acidulante ácido cítrico,

livre de gorduras trans. Validade minima de 04 meses na data da entrega, embalagem primaria plasüca,

hermeücamente fechada e atoxica. Deve obedecer ao regulamento técnico sobre rotulagem de alimentos

embalados. Tabela nutricional. Quando qualquer informaçâo nutricional complementar for utilizada, deve atender

ao regulamento técnico específico. Deve obedecer à legislação especíÍica de rotulagem para alimentos

industrializados que contêm glúten. Com peso liquido de no minimo 4009.

50

165

TUCUPI, Oí LT
Produto líquido de coloração amarelada obtido da raiz de mandioca, heterogêneo (que apresenta duas fases

distintas, uma sólida e a outra líquida, quando em repouso), é levemente ácido e de aroma próprio. Lista de

ingredientes: seiva de mandioca, alfavaca, água, alho, chicória e sal, Envasados em embalagens de 1000 ml e na

embalagem do produto deverá constar: identificação do produto e empresa, data de fabricação e validade, peso

líquido, ingredientes e informaçoes nutricionais. 0 manejo e refrigeração deverá ser conÍorme a lnstrução

Normativa ADEPARA no I de 2410612008. Validade míninma 4 meses a contar da data de entrega.

0

166

PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS E UVAS PASSAS, PACOTE 4()O GR

Panetone de Írutas, composto de: farinha de trigo ennquecida com feno e ácido fólico, frutas cristalizadas,

uvaspassas, fermento natural, açúcar cristal, gema, gordura vegetal, manteiga, açúcar invertido, leite em p,o

integral, extrato de malte, sal, Íibra alimentar, emulsificantes mono e diglicerídeos de ácidos graxos, aroma artificial

de frutas, conservantes ácido sórbico e propionato de cálcio, antioxidante ácido ascórbico e acidulante ácido
cítrico, livre de gorduras trans. Deve obedecer ao regulamento tócnico eobre rotulagem de alimentos embaladoe.

Tabela nutricional. Quando qualquer informação nutricional complementar for utilizada, deve atender ao

50

160



Esuoo oo Plna
PnErerruRl MuNrcrpAL oe CnmÃ oos Clm.lÁs

Secnerlnn Murrcrpll SAÚDE
s(

\-

regulamento técnico específico. Deve obedecer à legisÍação específica de rotulagem para alimentos

industrializados que mntêm glúten. VaÍidade minima de 0l1 me*s na data da entrega, embalagem primaria

plastica, hermeticamente fechada e atoxica. Com peso liquido de no minimo 4009.

167

Chocolate ao Leite,
Recheio Cremoso de amendoim e castanha de caju

Peso 1kg, Quantidadel , Tipo de Embalagem-Pacote

lngredientes: Açúcar, gordura vegetal hidrogenada, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com feno, ácido

fólico, vitaminas 81, 82 e 83 e zinco, soro de leite em pó, amendoim, mcau, farinha de soja, gordura de manteiga

desidratada, sal, castanha-de-caju, óleo vegetal, emulsiÍicantes: lecitina de soja e poliglicerol polinicinoleato,

fermento quÍmico bicarbonato de sódio e aromaüzante.

Especificidades Alimentares- Contém glúten

lnÍormações Nukicionais-
Poção de 209 (1 unidade) - Valor energético: 105kcal=439kJ - Carboidratos: 139 - Açúcares: 119 - Proteinas:

0,89 - Gorduras totais: 5,79 - Gorduras saturadas: 2,99 - Gorduras trans.: 0g - Fibra alimentar: 0g - Sodio: 20mg

Peso do Produto mm Embalaqem- 1kq

50

2. Justificativa da aquisição do bem ou;
Justificativa da contratação do seníiço, considerando o planejamento estratégico, se for o caso

A demanda solicitada se faz necessária em viÉude das necessidades anual do setor de Almoxarifado

Central, para atender ao público alvo: CLIENTES - PACIENTES E SERVIDORES DA ATENçÃO BASTCA DE

SAÚDE, em que observa aumento nos últimos meses, em relação aos meses do ano anterior, pois

trabalhávamos com base a população do IBGE defasado de 20í9 à2022 com censo de 37.085 habitantes,

já os dados segundo IBGE de 2022 o censo aponta 77 .079 habitantes, A demanda são para atender aos

Cardápios de Refeições (Almoço e Jantar), de Lanches (Café da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia devido o horário estendido

de várias unidades de saúde) e suas particularidades, sendo o mesmo para atender as necessidades da atenção básica,

PSE, CAPS, CTA, VISA, ZOONOSES, REGULAÇÃo, CENTRO DE ESPECIALIDADES, CONSELHO MUNICIPAL DE

SAUDE, OUVIDORIA, ALMOXARIFADO, SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENTOS DA SEMSA, atendendo ao PAT,

com as refeiçôes pequenas (lanche, servidores administrativos), de 300 a 400 kcal, sendo admitido um acréscimo de 200%

sobre o valor energético total, conforme a necessidade do público alvo, para que possa complementar a alimentação dos

servidores que atendem aos nossos usuários, visando o aporte nutricional dos trabalhadores, e promovendo a sua saúde e

prevendo doenças. Aos clientes do CAPS- Centro de Atenção Psicossocial, os pacientes assistidos em um tumo de 4 horas,

são atendidos com uma refeição diária, e os assistidos em dois tumos 8 horas, são atendidos com duas refeições. Também

são atendidos as programações de aniversariante do môs dos servidores, ceias natalinas para os servidores e pacientes, as

aSes tais como campanhas de doação e sangue/vacinaçã0, Dia da mulher, dia dos pais, Semana do bebê, Dia do Seryidor,

Outubro Rosa, Novembro Azul, Dia mundial da Saúde, governo itinerante e entre outros.

3. Data desejada para a entrega do bem ou do serviço

Deverá ser entregue quinzenalmente, todas as sextas-feiras, conforme Cronograma de Entrega, a

partir do mês de novembro de2023.



a

Esmoo oo PmÁ

PnererruRa Munrcrplr. oe CmnÃ oos ClRllÁs
Secneunn ilunrcrpn- SAÚDE

qrq

\-

4.lndicação dos membros da equipe de planejamento:

Nome/Setor: Assinatura:

Nome/Setor: Assinatura:

5. Responsável pela Demanda

Local/Data: Canaã dos Carajás (P A), 121 1212023

§
§§
§c

ra

(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo).

6. Aprovação Direção Geral
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DOCUMENTO DE FORMALIZAçÃO DE DEMANDA. DFD
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Setor Requisitante: Almoxarifado de Saúde

Responsável pela Demanda: Maria do Socorro Santos Silval Wellina
Cunha
E-mail : almoxarifado@saudecanaadoscarajas. pa. gov. br Telefone: 94 99193-2357 Socorro

Aquisiçâo de Bens

Aquisição de materiais
Gontratação de Serviços

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, grupo de Embutidos, para suprir as necessidades

nutricionais dos comensais da Secretaria Municipal de Saúde e seus Departamentos, estado do Pará.

\-

X

,l. DEMANDA - BEM'SERVTçO'MATERTATS

ITEM DESCRçÃO COMPLETA QUANT.

1

BACO}I EXTRA, TERMOFORMADO, TABLETE, RESFRIADO, KG

Produto de primeira qualidade, defumado, com no mínimo 30% de carne suína, padronizado, embalados

termoÍormado de filme impresso . 2. Características organolépticas:Aspecto próprio de cada espécie, não

amolecido e nem pegajoso. Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro próprio; Sabor
próprio. 3. Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade, cryovac

termoformada, atóxica, resistente, transparente, com rótulo impresso de acordo com a legislação vigente com

peso líquido de 250 a 500 gr de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reforçado

constituída por tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e as condições de

estocagem congelada. 4, Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo

da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informaçoes: 1) Declarar marca;

2) Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) ldentificaçâo completa

do prduto. 4)Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo; 5) Temperatura de

estocagem, armazenamento e conservaçâo; 6) Peso líquido; 7)Condições de armazenamento. MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ír/inistério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0
MTN|STER|O DA AGRICULTURA, DTPOA No 304 DE 2UAU96 E N0145 DE22t04t91, TESoLUÇÃo DA ANVISA

N0105 DE 19/05/99 .PACOTE 2í! a 500 gr. Validade à vencer no mínimo 3 meses contados da entrega,
RESFRIADO.

600

2

LINGUICA. TIPO TOSCANA DE CHURRASCO, KG

CARNE SUíNA, GORDURA SUíNA, AGUA, SAL, PROTEíNA VEGETAL, AÇUCAR, REGULADOR DE ACIDEZ

LACTATO DE SÓD|O CoNSERVADORES NtTRtTO E NTTRATO DE SODIO, REALÇADoR DE SABOR

GLUTAMATO MONOSSODICO, ANTIOXIDANTE ACIDO ASCORBICO E CORANTE NATURAL. COM ASPECTO

NORMAL, FIRME, SEM UMIDADE, INSENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, MANIIDA EM

TEMPERATURA E REFRIGERACÃO ADEQUADA. 2. Características organolépücas:Aspecto próprio de cada

espécie, não amolecido e nem pegajoso. Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro póprio;

Sabor próprio, 3. Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade, cryovac

termoformada, atóxica, resistente, transparente, com rótulo impresso de acordo com a legislação vigente com
peso líquido de 5 kg de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reforçado constituída por

tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e as condiçôes de estocagem

congelada. 4. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da

embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: 1) Declarar marca:2)

Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SlFlDlPOA; 3) ldentificação completa do
produto. 4)Data de fabricaçã0, prazo de validade e prazo máximo para consumo; 5)Temperatura de estocagem,

armazenamento e conservaÇão; 6) Peso líquido; 7)Condiçoes de armazenamento. MARCAS E CARIMBOS

800
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OFICIAIS de registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS D0 MINISTERIO DA

AGRICULTURA, D|PoA N0 304 DE 22104196 E N0145 D822104198, TESoLUÇÃo DA ANVTSA N0105 DE 19/05/99,

PACOTE 5 KG. Validade à vencer no mínimo 3 meses contados da entrega, CONGELADA (abaixo de í?C).

3

CHARQUE, KG
Came de charque tipo dianteira de 1', embalado à vácuo com validade, ponta de agulha, não deve apresentar
odor de ranço, nem depositos de líquido na embalagem primária, devendo se apresentar em perfeito estado de

conservaçã0. Aspecto: bloco de consistência firme, Cor: caracterÍstica, Cheiro: caracterÍstico, Sabor:

característico. Ausência de sujidades, parasitos e larvas. 2. CaracterÍsticas organolépticas:Aspecto próprio de

cada espécie, não amolecido e nem pegajoso. Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro
próprio; Sabor próprio. 3. Embalagem e peso: Embalagem primária: saco de polietieleno de baixa densidade,

cryovac termoformada, atóxica, resistente, transparente, com rótulo impresso de acordo com a legislação vigente

com peso líquido de 500 GR de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reforçado

constituída por tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e as condi@s de

estocagem congelada com capacidade para três pacotes e peso líquido total 500 gr de produto. 4. Rotulagem: o
produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos

de forma clara e indelével as seguintes informa@s: 1) Declarar marca; 2) Nome e endereço do abatedouro,

constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) ldentificação completa do produto. 4) Data de fabricação,
prazo de validade e prazo máximo para consumo; 5) Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;

6) Peso líquido; 7)Condiçoes de armazenamento. MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de registro no Ministério da

Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DIPOA No 304 DE

2AMB6 E N0145 DE22t04t98, TESoLUÇÃO DA ANVTSA N0105 DE 19/05/99 PACOTE il(l GR. Validade à
vencer no mínimo 3 meses contados da entrega, RESFRIADA.

400

4

lNGürÇÀcALABRESA, KG

Descrição : Produto cámeo industrializado, de boa qualidade, defumada,obtido da emulsão de came de uma ou

mais espécies de animais de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos embutido em envoltório natural

ou artificialou processo de extrusão e submetido a um processo térmico adequado, Será tolerada a adição de
pequenas quantidades de água, amido, soja e corantes naturais. b) lngredientes: paleta, toucinho, água, sal,

maltodextrina, extrato de anoz fermentado, pimenta calabresa, regulador de acidez, lactato de sodio (lNS 325),

antioxidante eritorbato de sodio (lNS 316), aroma natural de pimenta preta, conservadores: Nikato de Sódio (lNS

251) e Corante Natural Carmim (lNS 120) 2. Características organolépticas:Aspecto próprio de cada espécie, não

amolecido e nem pegajoso. Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro próprio; Sabor
próprio. 3. Embalagem e peso: Embalagem primána: saco de polietieleno de baixa densidade, cryovac

termoÍormada, atóxica, resistente, transparente, com rótulo impresso de acordo com a legislação vigente com
peso líquido de 2,5 kg de produto. Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, reforçado constituída por

tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e as condiçoes de estocagem

congelada com capacidade para três pacotes e peso lÍquido totalde 5 a 10 kg de produto. 4. Rotulagem: o produto

deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de

forma clara e indelével as seguintes informa@es: 1) Declarar marca; 2) Nome e endereço do abatedouro,

constando obrigatonamente registro no SIF/DIPOA; 3) ldentificação completa do produto. 4)Data de fabricação,
prazo de validade e Wazo máximo para consumo; S)Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;

6) Peso líquido; 7)Condiçoes de armazenamento. MARCAS E CARIMBOS OFlClAlS de registro no Ministério da

Agricuttura (srF), DE ACoRDO CoM AS PORTARTAS DO MINISTÉR|o DA AGRICULTURA, DIPOA N0 304 DE

LAMM E N0145 DE22tmt98, TESOLUÇÃO DA ANVTSA N0105 DE 19/05/99. PACOTE 2,5 KG. Validade a
vencer de no mínimo 3 meses contados da entrega.

1.000

5

PRESUNTO, KG
Presunto cozido sem gordura fatiado e peça. Resfríado. 1. DESCRIÇÃO: Carne de pernil suíno cozida, fatiada e
resfriado. Textura macia, suavemente temperada e coloração rosada. Será tolerada a adição de pequenas

quantidades de água, amido, soja e corantes naturais. 0 presunto deverá ser preparado com carnes suínas em

perfeito estado de conservaçã0, não sendo permitida a substituição por came bovina e nem o emprego de cames

e gorduras provenientes de animais eqüinos, caninos e felinos, A porcentagem de água não deverá ulkapassar

10o/o (dez por cento) em peso. Devendo estar refrigerado. lngredientes: carne suína,água, sal, proteína isolada de

soja, açúcar, estabilizante polifosfato de sódio (espessante caÍTagena (lNS 407), antioxidante eritorbato de sodio
(lNS 31 6), realçador de sabor glutamato monossódico (lNS 621) e conservador nitrito de sódio (lNS 250). 2.

Características organolépticas: Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pggqio.sp; qlrllropria de

1.500
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cada esÉcie, sem manchas esverdeadas; cheiÍo póprio; sabor próprio, 3. Embalagem e peso: A embalagem

original deve ser a vácuo e saco plástico tÍansparente e âtóxico, limpo, náo violado, resistente, que garanta a

integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em caixas lacradas A embalagem deve conter

extemamente os dados de identiÍicaçã0, procedência, inÍorma@es nutricionais, número de lote, quantídade do
produto, número do Íegistro no Ministério da Agícultura/SlF/DIPOA e canmbo de inspeçâo do SlF. Deverá atender

as especificaçÕes técnicas da portaria n0 369 de 04/09/1997 do Ministério da agncultura e do Abastêcimento e do
Regulamento da Inspeção Industriale Sanitária de produtos de origem animal. Validade minima de 90 dias.

Embalagem media 1 Kg. 4. Rotulagêm: o produto deverá ser rotulado de acordo mm a legislação vigente. No

rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informa@s: Nome e
endereço do fabricante, constando obngatoriamente registro no SlF. ldentificação completa do produto,

constando inclusive a marca; data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo; temperatura

de estocagem, armazenamento e mnservaçâo; peso liquido; condiçÕes de armazenamento. Barra 3,5 kg.

Validad6 a vencer de no mínimo 3 mêsês contádG da êntrega,

6

SALSICI{A HOT.DOG, KG

SALSICHA BOVINA E OU SUiNA, RESFRIADA. 1, Descíição: Produto cámeo industnalizado, obtido da emulsão

de carne de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta)embutido em envoltório natuÍal

ou artificialou processo de extrusão e submetido a um processo térmico adequado. Será tolerâda â adiçâo de
pequênas quantidades de água, amido, soja e corantes naturais, A salsicha deveÉ ser rmazenada e entregue à

temperatura de até 10'C (dez graus centígrados ) ou inferior e transportada em condi@es que preservem a

qualidade e as caracteÍísticas do alimento congelado. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente.

2. Caracteristicas do Produto. 2.1. Gerais: a salsicha deverá ser preparada com cames e toucinhos em perfeito

estado de conservação, não sendo permitida a substituição de toucinho por gorduras bovinas e nem o emprego de

cames e gorduras provenientes de animais Eüinos, caninos e Íelinos. A porcentagem de água ou gelo não deverá

ultrapassar 10% (dez poÍ cento) em peso. O produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exsudato,

líquido em pa(es flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Nâo seÉ tolerada a

pÍesença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração sêm uniformidade. 0 peso unitário de cada

gomo deverá ser de 40 a 50 gramas. 2.2. Organolépticas antes e apos a cocçâo: Aspecto, cor, odor, sabor,

consistência e textura características, sem manchas pardas ou esverdeadas. 2.3. Físico-Quimicas: -Amido:

máximo de 2,0% p/p; -Caóoidratos totais: máximo de 7,0% p/p (somatóriâ de amido máximo e açúcares totais); -

Carboidratos totais: máximo de 7,0% p/p (somatória de amido máximo e açúcares totais); I'Jmidade: máximo de

65,00/0 p/p;l -Gordura: máximo de 20,0% p/p; -Proteina: minimo de 12,0% p/p; -Cloreto de sódio: máximo de 2,0%

p/p. 2.4. Microbiologicas: -Colíormes 45' c/g ...,....,. maximo 'lG (critico); - Estafilococcus Coagulase positiva/g

.......... máximo 1o'?(crítico)i -Clostridium Sulflto Redutor a 46' C ..........maximo 10'(crltico); -Salmonella

sp25g.,..,....ausência (cÍítico) 2.5. Microscópicâs: Ausência de matérias pÍejudiciais à saúde humana, suiidades,

parasitos e larvas, tecidos infeíores (ossos, peles, aponevroses e cartilagens),elementos histológicos eslranhos

ao produto. 2.6. PESQUISAS: -Nitrito ......... máximo de 0,015 g/l 009 -expresso em nirito de sódio (critico); -

Nitrato ........ máximo de 0,030 9/1009 - expresso em nitrito de sódio (critico); -CoÍantes artifrciais ...,....ausência

(critico) 3. Embalagem: A embalagem primária do produto deverá ser a vácuo, atóxica, transparcnte e lacrado,

resistente ao transporle e aÍmâzenamento, contendo peso líquido maximo de 3,0 kg (três quilogramas) por

embalagem. A embalagem deverá apresentar o produto de forma ordenada e paralela, a fim de evitaÍ quebra ou

deÍorma@o. A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papeláo reforçada constituída por tampa e

fundo, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superioÍes e inferiores lacradas com flta adesiva,

resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do prcduto durante o

transpoíe ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu peíodo de validade. Será

considerada imprópria e será recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto à

contaminação e/ou deterioraçâ0. 4. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de amrdo com a legislação vigente.

No ótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informa@s: 1) Declarar

marca; 2) Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoÍiamente regi§tro no SIF/DlPoA, MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS ds registro no Ministério da Agricultura (SlF), DE ACORDO COM AS PORTARIAS DO

MrNrsTÉRto DA AGRTCULfURC, DIPOA No 304 DE 2204196 E N0145DE 22l}4t98, TESOLUÇÂO DA ANVISA

No'l05 DE '19/05/99; 3) ldentificação completa do produto 4)Data de fabncação, prazo de validade e prazo máximo

paÍa consumo; 5)Temperatura de estocagem, armazênamento e ctnservaÉo; 6) Peso líquido; 7) Condiçoes de

armazenamento . Embalagem dê 3 kg em sistêma a vácuo, Validade à vencer no mínimo 3 meses contados

de entrega, RESFRIADA.

400

EsÍADo Do PARÁ

PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÃ Dos CARAJÁS

SEcRETARTA llur{rcrPAL SAÚDE
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2. Jusüficativa da aquisição do bem ou;
Justificativa da contratação do serviço, considerando o planejamento estratégico, se for o caso

A demanda solicitada se faz necessária em virtude das necessidades anual do setor de Almoxarifado

Central, para atender ao púbtico alvo: CLIENTES - PACIENTES E SERVIDORES DA ATENçÃO BASICA DE

SAÚDE, em que observa aumento nos últimos meses, em relação aos meses do ano anterior, pois

trabalhávamos com base a população do IBGE defasado de 2019 à2022 com censo de 37.085 habitantes,

já os dados segundo IBGE de 2022o censo aponta 77.079 habitantes, As demandas são para atenderas

programaçoes de acordo com as divisoes de projeto atividade de Lanches (CaÍe da Manhã, Lanche da Tarde e Ceia devido

o horário estendido de várias unidades de saúde) sendo o mesmo para atender as necessidades da atençâo básica, PSE,

cAps, cTA, vtsA, zooNosEs, REGULAÇÃO, CENTRO DE ESPECIALIDADES, CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE,

OUVIDORIA, ALMOXARIFADO, SECRETARIA E DEMAIS DEPARTAMENTOS DA SEMSA, AtENdENdO AO PAT, COM AS

refeiçôes pequenas (lanche, servidores adminiskativos), de 300 a 400 kcal, sendo admitido um acréscimo de 200% sobre o

valor energético total, conforme a necessidade do público alvo, para que possa complementar a alimentação dos servidores

que atendem aos nossos usuários, visando o aporte nutricional dos trabalhadores, e promovendo a sua saúde e prevendo

doenps. Aos clientes do CAPS- Centro de Atenção Psicossocial, os pacientes assistidos em um tumo de 4 horas, são

atendidos com uma refeição diária, e os assistidos em dois tumos I horas, são atendidos com duas refei@es. Também são

atendidos as programa@es de aniversariante do mês dos servidores. Tambêm são atendidos as programaçÕes de

aniversariante do mês dos servidores, ceias natalinas para os servidores e pacientes, as ações tais como campanhas de

doação e sangue/vacinaçã0, govemo itinerante, aSes e datas comemorativas, como por exemplo, Dia da Mulher, Dia das

Mães, Dia dos Pais, Semana do Bebê, Dia do Servidor, Outubro Rosa, Novembro Azul, dia mundial da saúde, e Ceia de Ano

Novo e entre outros.

3. Data desejada para a entrega do bem ou do serviço

Deverá ser entregue quinzenalmente, todas as quartas-feiras, confurme o Cronograma de Entrega, a

partir do mês de novembro de 2023.

4.lndicação dos membros da equipe de planejamento:

Nome/Setor: Assinatura:

Nome/Setor: Assinatura:

5. Responsável pela Demanda
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(Ciente da aquisição e declaro ser responsável pelo recebimento/ateste da NF, bem como

armazenamento do bem, com local adequado para guardá-lo)'

LocallData: Canaã dos Cara.1ás (P A), 121 1212023
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Direção Geral
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