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ATA DE REGISTRO DE PREçOS N"20223552

pneoÃo Eurnôutco N'082/2022-sRP
pRocESSo llcrerónto No 215120221FM s-cPL

No dia dois de dezembro de 2022, FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE Of CRrulÃ DOS CARAJAS, com

sede à Rua Amazonas, no. 317, Centro, Canaã dos Carajás - Pará, representado neste ato pela Sra.

DAIANE CELESTRINI OLIVEIRA Secretária Municipal d Saúde, CPF inscrito sob n0 020.549.485-43.

RESOLVE registrar os preços ofertados pelas Beneficiárias da Ata, de acordo com a classificação por elas

alcançada e nas quantidades cotadas, atendendo as condições previstas no Edital e anexos, sujeitando-se

as partes às normas constantes na Lei n'8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alterações, no vigente

Decreto que regulamenta o Sistema de Registro de Preços previsto no Art, 15 da Lei n" 8.666, de 21 de

junho de 1gg3, Decreto Municipal n' 686, de 05 de agosto de 2013, e das demais normas legais

aplicáveis, e em conformidade com as disposiçoes a seguir:

1. DO OBJETO:A presente Ata tem porobjeto o Registro de preços para futura e eventualaquisição de gêneros

alimentícios para suprir as necessidades dos programas e demais departamentos do Fundo Municipal de Saúde de

Canaã dos Carajás, estado do Pará.

2. DOS PREÇOS E QUANTITATIVOS: Os prEos registrados e as quantidades máximas a serem contratados por

meio de contratos derivados desta Ata de Registro de Preços, previstos na legislação vigente, são os que seguem:

Emprera: ríEK ENTREGÀS E sERvrÇo§ ErRELr, c.N.p..r. n' 11.566.218/ooo1'24,.rt.beleêidã à RUÀÀr'GRrcÀOD02 Lr04. r'oT' PÀRÀKÀilÀ'

canaâ dor carajás PÀ, rcpÉ8ênt da nestê ato lElo sr(a). JUSSÀNIÀ DE SOUSÀ Càl'lPOS, C'P'F' n" 890 077 352-68'

DEscRrÇÃo/EsPEcrFrcÀÇôEs t'NrDÀDE

acnooiatado , Pa@t {OOg cP. PÀcoTE

Àchoêolàtado en pó lura diarolugão eú leite, à base dÔ

açúear, caou , leite e ou aoro do lÔite, Ônriqu€ido
êom vitúinaÊ c mineraia. PÔdêndo contar dtrot
ingredi6t.. d.sd. que dêclâÉdo3, ..rrdo P'mitide â

adiÇào dâ estâbilizetêa qua reconhecidsentÔ aEênte a
etrÉcidadê de dia.olução do produto. Eebàl.dot 5 a'@'
aluj,nizador dc 4OOg ô reúbalado8 a caixú de papclão
Esiatcntê. Nâ qnbâlagd do prodlto dêv'rão eltàr
.rl»cificados o5 têguint.3 itôn.: identificaçâo do
prãdrto 

" 
@p!e8a, dãta dê fabricrÉo ê vàlidãd', Pê5Ô

ffquido, ingrcdiôntê8, infotuaÇôet nutrj'cloÉit, Dodo

d" p."p""o ô registro no órgão cdtrtônte- c@ ElidâdÔ
nínina de 06 De6ô8 â c6t!r da dãtâ da Ôntr'gâ' Não

8e!á ac.itâ obalâgo violadâ ê/ou a8gàdâ.
Àçafrão , Pacotê lOOg CP Prc(,fE
cà"ante à b.6e d. ó16 ersêncial, @r@&ina a aidÔ,
podando contêr outroa j.ngredienter daade qu'
àcclatadoa. o Proôfto dêve aêr Gbalado Ú aaco
pláêtico re8ilt6t dÊ 1009. Na 4brlags dÔ produto
-.l.verão egtü aslFcifi€dos oa rÔguintÔt itÔE:
idútifiêâÉo do Prodlto e ênPreB., dât de fabri'6çâo
ô Elidâdc, I»ao llquido, irElredi€nte., j'nfot@çõ"
nutricionais t rêgistro @ ôrgto cdlEtênt'' c6
validada mlnina dô 06 reaôs a @ntai da d'ta d'
cntr.gâ.
Àçúc.; cristâIizado, l»cotê 2 kg cP PÀcoIE
Àçúcar crittal - Nacional d. prir.iri quâ1id.dÔ obtido
dâ cana dê açúer on specto, @r, cl-ailo Própr1os,
ra.bor doce c@ tÉ! da aàcasaê Dlnirc de 99t P/P Ô

qidâde eáxiÉ d. O,3t P/P so fcmst ção, it'nto de
aujidadas, I»rrait s, @têriai! terÉ&t e d'trito'
oinaic ou vêge tâis a@ndicioÉdo ôD .l@ Plásti@,
.tóri@,contôndoinfomâÉo nutEicioEl cLj'dâd'
nínina d. 11 Dcâea a contll da data de antreg' ê tÉl
condições dêrcrão êstâr de âcordo c6 ' 

NTÀ-52/53
(DECRETO 12.486 DE 2O/t0/1A1. PCr 2 KG

Àçúc.r }íA§CÀVO, tÉcotê 5OO gr CP PÀCOIE

Àçúcàr Brovo, obtido atrlwáa do @hço da cü dÔ

açúc!r, produçlo rcúta, úbalado dê t@rdo c6 âl
eriEêrcias dâ wiEilância súitáriâ, úbalâdo m

VÀIOR TOTÀL
29.341 .50

il ,780 ?. 710 ,14

a,2oo 57.195,00

00002

00003

0 0004

I , 613. 00

6,975.00

360. 00 4,2OO 1.512,00

nn*tt",F,ti

euÀNrrDÀDE vlrontxrrÁnro
3,225.OO 9,100
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00006

00007

00008

00009

00010

00011

0 0012

0 0013

sbaLagdr d. pôIipr@ilêrc de 500 gr. ss femslaçâo,
iasto dÊ aujidadea, Iaraaitaê, Bteriaia têlloso! i
dêtlitoa ej.Dia ou wegêtaia acôdicj.onâdo s aaco
plástico, atóxi@, contendo info@ção nutricional
Elj.dadê nlniDa dê 11@B€ a @ntar dâ datâ dê ôntrcga
e suas 6ndições deverão e8tar da â@rdo cd a
NTÀ-52/53 (DECRETO 12.{86 DE 2O/7O/181.
Àçú€r rêfinado, sachê 5 qrúa6 CP. IJNIDÀDE
NacionàI d. priieira qu.lidadê obtido da cea-dê-àçúcar
@m aspêcto, cor, ctrêiro própriôs, aabor doce 6d
femêntação, isêôto dê djidades, para6ita6, matêriai8
ter.o6o6 e datritos üiÉi6 ou vegêtais acodicionado
s dbâl,agd pláêtica a!óxica, cd j,nfotMção
nutriciohal Elidade níniE dê 11 rcsôB a contaE da
datr dê êntregã e !ua6 condiçõê! d.vê!ào cstàr dê
acordo @m à NrÀ-52/53 (DECRETO 12-4A6 Dg 2o/r,O/7et. CX
4O0 tND sachâ 5 grúaa.
Àdoçantê diêtôtico ú pó, ERITRITOL, POIE 300 gru pOfE
a6 CP,
Àdoçútse dietático s pó uso @linárj,o para fomo e
fogào à basê dê Elitritol 100t Natut.I , Z.ro Calorj.a
trrcr PorÇão, 70t do Dutçor do Àçúer, xÃo conrÉrr cútsx,
Vãgeo, Livrê dê trm6gênj.êc, idstif j,€Co do
produto, mr€ do fabricüt., data dê fabliceçào, Piazo
dâ validâdô. Validade nlniÉ dê 11 nêaôs a contar dá
datâ dê êntrêga. CofrÉu EDUrcORÀME NÀTtRÀr. ERTIRIÍoL.
POIE 3OO GR
Àdoçantê o pó, aa<àã I gres Cp. CÀIr{À
Àdoç&te diêtático o pó à bàs. dê ERITRITOL, 100t
Natu.âI , Zêrc Calorià por ForÇão, 70t do DulÇor do
açúcar, xÃo coxrÉ:r'r cr,útex, vêgano, Livrê de
trúsgônicoa, id.ntificação do proôtto, Érca do
fabricútê, dàta de fabricaÇão, prazo de
E].idAdE. CONTÉM EDULCORÀNIE NÀTUR,ÀT ERITRITOL. VAIidAdê
míni@ dê 11 nêEês à contar da dàta dê êntrôga. CX 50
uNo slcgÊ I GRÀms
Àdoçantê Liquido, frasco 100ML Cp. FRÀSCO
Àdoçilt€ à baêe dê ERITRIrOL, diêtótico, bi@ do6ador,
identificaÇâo do proôrto, Bre do f.bricüte, dàta de
fabli€ção, pràzo dê walidâde. 100* Natural , Z.ro
caloria tDr Porção, 70t do Dulçor do Àçú€r, NÃo CoNfÉM
GLUrEN, Vâgüo, Liwrê de trúsgênicoa, COôfTÉM
EDUI.ORÀNTE NÀTUR,À! ERITRITOL. validade nínj.ma d€ 11
hêsea a conter da data de entrêga. Frú@ 1OO ML
leuÁ oe coco , cÀrxÀ 2oo ML cp tNrDÀDE
Àgu d. co@ ?in nâtura?, 100t natural. S@ adição dê
@naêryàdôrêa, aatificiais ô âçúcar. Eebalags Têtra
Pâl. 200 ML, tâbpa ro8quêadâ. MÀRCÀS E CÀRI|íBO§ OFICIÀIS
de rêgi,strô no Mj,nirtário da Àqri@ltura (SIF, IMÀ OU
srM), DE ÀcoR.Do coM Às poRrÀRrÀs oo urnlsrÉnro oa,
ÀGRrCUL!tRA, DrpOÀ No 3O4 DÊ 22/04/96 E No145 DE
zz/oilga, RESoLUÇÂo DÀ ÀNr/rsÀ No1o5 DE 19/05/99 E DÀ
LEr t4JNrcrpÀr/vrGrlÂNcrÀ sÀNrrÁRrÀ. cx 2oo ML
Àmâciantê pàra c.mâ, PÀCOTE 500 GR Cp. pÀCOtE
Ànaci,antê prcfisaioúl pàra daj.xú EiÊ tenrs as
camêa rehelhaa, ê8lhcillhôntê à6 ernes bovi.naê.
Utiliza cú j.ngrediêntc principal a lupaim, que é
naturalhente encontrada s f4tos c6o a papaie.
Comlb8iÉo: SaI, Ànido, ÀÉcú, cordura Vêgêtet dê
Pa1ma, Condim.ntô Prêpâledo de Cêbola, Condimêôto
Preparâdo da ÀIho, Patreína, SâIEà, pi-nêntâ prata, Câmê
Bovina, Rêalçãdorês da §abor clutilâto Mono6sódico
INS621 e Inosj,nato Diasódico INS631, ÀroMtizetês,
Corantêa Carilelo ê Natural Urucw, Àcidulstê Ácido
Cltri@ INS330. Enbalagd c6 5OO gr
Ànêixa pEta, SECÀ SEM CÀROÇO, PÀCOTE 200 GR Cp pÀ@TE

Àeêixa, ae€, aa caroÇo, preta, f rutoa dâ t@ntro
hédio, sifomeB ê dê salidâdê. D€vê 6er
acondicioneda @ úbalago original d. fábri€, isênta
de fugo8 ou parasitas, livre dê úidadê ê de
f rag@ntos êêtr.rüo8. À slbal.a96 dwe apn6entâr
ert€hilêntêdado6dê identificaÇào, procedôncia,
info@çôêr nutricioEis, níDêE & Io!ê deta dê
validadê, quetidâdê do produto, ê núhêto do rêgistro
no Mini8tério da Àgridlturâ. Datâ d. Glidadê Eínine
dê 6 ma6ê6 a contar da data d. mtrêga do produto. À
ônbàIagà dcve conter 20O g do prodtto.
Àsêndoin DESCÀ§CÀDO, PÀCOrE 500 GR Cp pÀCOrE
Àmsdoin nàturâI torrado, d.sce6cado, s6 6aI, tailho
nódio, a6 sujidad€g. À âDbalags d.werá cdter
ê*tôrnilêntê oa dâdos de j.dêntifi€çâo, procêdêhcià,
info@çôêê nutricioEis, núlcrc de lot., quatidãdâ do
produto, dâta de validade. vâlidade níni@ dê 6 hôs€a apertir dâ d.ta dê ôntr€ga. &sbalàgos d. 5OOg.
Àmido dô liÍilho, CÀI:(À 200 GR Cp. CÀrXÀ
ÀDido dê nilho. EhLElado s papêI intr,.aeáwêl, lirlD,
nào violadô, resigtênte ê acondicionado s caiÍas dê
tratElão resistent.a, quê garete a intêgridãde do
produto. À enbalagem dêvêrá conter exterffiênte oa
dàdo6 de idantifiaçáo, pre.dência, infomçõ.a
nutlicioÉia, núm.ro dê lote, qEntid.dê do prod)to,
datâ dê validâdê. Validadê miniha de 6 mê6êa a partir
da dàtà dê .ntt.ga. Embalegd: 200 qr.
À!rcz egulhinha, tj.po I, tr»cote 5kE. Cp. pÀCOfE

180.00

90.00

t 35. 00

3'15.00

2,25O.OO

270. 00

450. 00

1 50. O0

1 ,125. O0

26,500 4 . 7?0, 00

35,000 3.150,00

10 ,330

9,620 3. 318 , 90

2,49O 6. 502 ,50

9,810 2.644,70

15, 660 7.O47,OO

11,970

8.550 9 . 618, 75

0 0014 3,525.00 2L,400

1 .39{ ,5s

1 . 795, 50

a

75.435, O0



\-.

\.,

0 0015

00016

0 0017

00 018

0 0019

5, 960

5, 880

10 ,350

8,{80

9, 590

8, 690

5.364,00

8.379,00

6. 862, 50

5.r23 ,25

3. 8t 6, 00

1 ,994,25

55 - 398, 75

ÀRROZ, IIPO OI, BR,À}ICO, BENEFICI,ÀDO POLIDO, ION@ E:I.IO,
cou no nÍnno 9ot DE GRÃos rNTErRos, sEM cÚrEN, rsENTo
os MÀúnrl rERRosÀ, DE pÀRÀsrEos, DE DErBrros ÀNrl,íÀrs E
VEGETÀIS. Dercrá 8êr âprc8ôntar c b6 eBtado d.
con8êfl!çlo i8ênto dê famêngaçào ê rcfo, dc odoEa
êEtrarüos c da rubqtância8 n@ira à saúda.
caacterÍltioa orgarcléptié8: aatr*to: E!âos cor:
carâcterlati€ odor: crractêriatico 8âbor:
€Éctarllti@. O pEoduto, alúa o prepro, @nfoma
ingtruçôe6 dâ ênbalàgoa, dâverá apresêntãr-Bô c@ grãor
intriros e @ti&oto sifoae. À@ndicioEdo @ gaco
pláatico trúal»Éntê contddo oa squintaa itêDa: norc
do prcduto, ingEêdientcs, quetid.d. ú Erãm ou
Bi,lilitrct, p!.zo d. v.lidâd., infomaçõer
nutricionais, id.ntifiaçlo dâ origo do Proôito,
idotificaÉo do lote, iEtfrções Pârâ Eo, .tóti@,
litrlt)o, nào violado, resistst. düalag@
áeqndàEia-fardo l.cradô.., Cfr valid.d. D.'.niúa dÕ 06

úê&a a cont r da dàta dê entrôga. PcT 5 KG

ÀRRoz TNtEGRÀ! IIPo r, NÃo PÀRaorlrzÀDo. cP PÀcorE
ó mouno xlo DEvE ÀPREsENTÀR MoFo, stBsrÀtcus
lrocrvÀs, pREPÀRÀÇão FrNÀL DrETÉTrcÀ TNADEQUÀDÀ

(EMPÀPÀI.íEIITO) . Derrá ler apre!útat 6 bon êrtado dÔ

@naêryação iaênto dê fcaêntação e rcfo, de odÔE!
êstranhoB e dê aubltância, nociEa à saúdÔ'
caractarlati€s orglmláPtia8: Etrcto: gràot col:
€ractôríEtie odori 6Ectêristi@ sâbor:
€iâcte.iati@. o Produto, aÉa o Pretlrc, @nfomê
inatsçôê8 dâ úbalàqBn, dêvará epresotâr-êa c@ g!ão8
intairo5 a cozihanto Eiform. À@ndicioado PÀCoTES DE

1 IG, Et', PoLrETttrNo, IRÀ§sPÀRENTE, eóxrco. Lollco FrNo
contddo oa seguintes itênê; nom do Produto,
ingEedientâ., qlútidâdâ s gr.m ou úililitrot, PEzo
dê Elidedê, infomrÉôa nutlicionlia, id.ntifiação dâ
origs do produto, iddtificação do 1otê, inttsçôÔr
tEra uao, atóri@, linpo, rÊo violadÔ, Eti6tÔnt'
á.l"l"g* ae@ndarià-faldo lacrâdo..) Com validâde
niniM de 06 Detcs â contar da datâ de otrega'
Àveia, cÀIKÀ 1?O GR cP cÀIn
ÀvEIÀ FtoCOs EtNOs 100t, 8s aditivos d @BêÚútet'
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FUruOO MUruICIPAL DE SAÚDE

900. 0o

1,425.00

{50.00

49s. O0

{ 50. oo

PÀCOlE 825.00

Énbâ1ags @ idêntifi€ção do
validâdê . l»so l'lquido. Cob

, produto
clidâdê

,, Prazo de
nlniÉ de 06

Eê6as a cotar da dâta da êntEgrâ. caj'ta cd 170 gr
Àzôit dô Oliva Ertra virE@, FR 500 ML cP FR'Àsco

Àzcitô de oliva ütE vi.rq4 1O0t I!!o aem nj'atufa, @ú
acid.z atá 0,8t, C@ idotificàÇáo do produtÔ 

' Prazo
dô walid.dê idêal para 6n!le t.cnto d' oridâçâo,
suj i dâd€6
Primaria Àprcpri adà

ê Etariais Estrütror fbbâlado ED EúbalagÚ
vidrc, llêmêtic&ênte Eêchada e

Condicea Devêrao E8târ dô À@rdo C6 a
Re8ôlucão Rdlc 21O/O5, Rdc 259/02, Rdc 360103 e
Àltêrac@8 Poateriorê8 Pioduto aujeito a vêrifi€Çlo no
ato dâ êntraga aoa Proed. admiôistrâtiwoa deteminadÔa
pêla Ànvisâ Con elid.da minina dÔ 6 l&aê8 na dâta da
EntfegÀ. FR 500 ML
&ôit;na VERDE SEM CÀRO@, E?,ÀSCO 500 GR CP. ERÀSCO

EEIIONÀ VERDE to arcÇo, @ consam, .úbalà95 dÔ

vidro, treatEÉnte a in@lor, Étuladr segudo
Iêgi6lação vigent., decl'aÉndo Er€, none e od'reço
do fâbticúte, lot , prazo de validâde, contêúdo
llquido e r.giltro no órEão corPêtônta. validade nÍniM
d. 06 D..ê8 .Iú! a dâla de ôntEgB frra@ 500 GR

ÀTUM, I.ÀTÀ I7O GR CP. UTÀ
PESCÀDO EM CONSEFI'À ÀTtN'{ PREPàB,ÀDO COM PESCÀDO

FRESCO,LTMPO,VISCERÀDO ÀPRESE$AÀCÀO: R,AIÁ.DO CONSERVÀDO

EY OLEO COMESTTVEL COM À§PEC1O @R CHEIRO E SÀBOR

PROPRIO ISENTO 9UJIDÀDES , PÀNÀSIIÀS, IÀRVÀS, FERRUGEM

E DÀNIFICÀCÀO DÀS IÀIÀS: ,.70 GRÀüÀS VÀI,IDÀ.DE MIN.24
MESES, FÀBRIC.MÀX. 6ODIÀS DÀ ENTREGÀ'

ooo20 Bâtat Prlha, PÀcoTE 400 GR cP.

ent!eg.. Àcondj'êionadà s erüalagú de 400 g'
ooo21 Brgcorro DocE, TrPO MÀrSENÀ, PÀ@rE 400 GR CP

con 6àbor, ôdor e tartuÉ caEcterítti@3 do Proôlto,
d. bôâ qualidad., úbaLagú transpüentê, PlináEie,
própria, fêchàdâ a vá@o, constando idântificâção do
produto, incluriwe classifi6gão e â @rce, n@ê ê
àndereço do fabrientc e a dãta da fâbriaÇão ê
Élid.de . valid.de nlninà d. 06 mres eÉ. a dâtã dê

PÀCOTE 6,375.00
Produzido a lErtir d. Étóriú - Prilas sàr e 1iD*8,
aem êorete , irott
dôtrito! siEia a
araâd!, r4 Écltêio,

dê Étária têrrcsa, Pârasitas e
vêgataiÊ. Àpârôncia; Eaaâ bd
aêD cobertura, nâo aarão aceitoa

produto6 murchoa. Cor, chêiro ê 6abor PrôPriot, I'ivre
d. gordurà trans, PFôlto cr@ste, @s quê não aajr

pelo &aaailsto e
tr)êparada c6: farinha

d. trigo, âçúc.r, eido dê nillE, ral,
e @trar aubstância6 alirentÍciat quê

gordura wêgetàl,

r.aistentê ao rcrder, obtido
coziúônto conwoicntô da Étaã

ploduto, dêlde quô aproPriado! Ô Encionedo!
âcondicionado m íbalago plátticà trealErote ,

âtóri4, c6 infomaÉo nutricioml, r*nbaladÔ s
€j.xa da pâpellô rêsistentê waLidâdê Binina da 06 maca
a @ntàr da dâta d. .ntÉga. tubalagcú Pláati4a
intêrnaa dê 4OOE. RePoâiÉo do Pbôito: no càêo dê
âItêração do úc@o etê6 do wêncinoto do prazo de

\t3\
TCELA

1 5,250



vaLidãd. e drbalagên8 dànificadâ6.
OOO22 BISCOIIO CRE.AI'{-CRÀCKER INTEGR,À',, PCT {OO GR CP. PÀ@TI

Biscoito salgado, intêgral cm farirüâ dê trigo
enri.qu.cid. @m feEo e farinha de tligo integral,
farêIo dê trigo ê ác.ido fóIico, gôrdrrà vêgôtal, h.ltc,
açúcar, eal, femsto biológi@ ê fêmênto8 quinicoa:
bi€rbomto d.6ódio e fo8fàto rcnocáIci,@. coNTÉM
LÀCIOSE. Àcondicionado êm êebâIàgs (não violadâ,
intactâ) plá6ti€ trsspaEnte, atóxie, c6 infoluÇlo
nutrj.cional, r€enba1àdo @ €ie dê pâpeLão rêaist6tô.
O prodlto â 6êr €ntrêguc dáverá êstar idstificado ha
eebalag{, dêvúdo @nstar rotulag@ da a@rdo c@ a
IêgislàÉo vigênte. Praro ninino de validadê dê 6
mêss. tnidad. de fornêci!ênto: PÀCOIE de iloog

00023 BISCOITO Cleil-Crâcker lradicional, PCT {00 cR Cp. PÀCOTE
Produzido a t[rtir dô Étárias-prihas Eá8 ê liDtrDa, ss
corente, is6ta dâ Mtória têr!oá., para6itaa ê
detritoa anj,mis e vêgêtaj,a . àErência: mêsa bon
aaaada, s@ râchêio, êem @b€rtura, não serão acêitos
produto6 murêhos. Cor. chêiro e 6aboE pEóprio!.
Ingrêdiotôs : farinha dê trigo oriquêcidã @n fâÉro ê
ácido fóli@, gordura vêgetáI hidrogênada, nargarina
vcgetal, ilidô d. Dilho, açúcar, aÇú€r invêrtido, 6aI
rêfinado, femênto biológj.co, bi€rbonato d. aaio,
araatizante, ê6tabj,1izànte, reIhorador de f,arinha. O
produEo a êer strêguê davêrá ôstãr idôntificâdo na
enbalagq, dâvêndo constar rotuLàgêm da a@rdo ca a
Iegj.alaçâo vigente. Prazo rlnj.rc dê validàde dâ 6 re6e8
e datâ dc fabricaçlo dê atá 30 dia6. Unj.dadâ dê
fomecinênto: pacotê dê 4009. Rêposição do produto: no
6so dê altêraçáo do De6mo et'ôs do vencihento do prazo
dê validadâ ê sbalagên. d.nificadE.

00024 cÀcÀu EM pó, pÀcoTE 2oo cR cp, prcor
CÀCÀU PURO ÀI'ÀIINIZÀDO, 1OOI COM MÀrERIÀIS ÀDEOUNOS
PÀRÀ ÀS COIIDIçôES PREVISTÀS DE ÀRüÀZENÀiGI{TO E QUE
GÀR.ÀNTÀI'í À HEBMEUCIDÀDE DÀ EMBÀIÂGEM E PRoTEÇâo
ÀPROPRLÀDÀ CONTRÀ À CONIÀMrNÀçàO. DEVE À9RESENTÀR
TEXTURÀ, COR ESCURÀ, ÀICÀLINO, ODOR E CÀR,ÀC!ERíSTrCÀ.6
FÍSICO/ QUíMICÀS COMPÀTIVEIS ÀO PRODUTO E DESCRIçãO DOS
INGREDIENTES, INFORMÀçãONUTRICIONÀL, DSSCRIçãO DE
CONSERVÀçàO DEVE CONIER DÀTÀ DE FÀARICÀçáO E vÀrIDÀDE E
LOIE ROTÍrLÀGEU CONFORME RDC 360il2003 - ÀltvlsÀ. grazo
mÍnj,no da vali,dada dê 6 n.aes ê data de fabrieção dê
atá 30 di,aô. PCÍ 200 cR.

00025 Cafá d Pó, PÀCOTE 50O cR Cp. PÀCOIE
cafó ê É úbalado à vácuo, dê elto padrlo de qualidade
com aêIo de purãza ÀAIC, 100t PURO, dê a@rdo c@ a
NTÀ-{4 (Dêer€to L2.4A6/7e1.. EXTRÀrO ÀQUOSO DE CÀEÉ
toRRÀDO, À.SPECTO cRÁNtr.OS. COR !.ÍÀRROü CIÂRO. SÀBOR E
ODOR CÀR.ÀCTERÍSTTCOS DO PRODUTO. O produto dêvêrá
apEaêntar hLidadê nÍnima dê 6 (6êj.s) rea.s a pârtit
da dâta de strêga. EEbalags alwinizàda ên pacotê de
500 grffis, @n idotificação do produto, dâta de
f..bri€çào e prazo de Elidadc.

00026 Càfó §OLÚVEL TORRÀm, SÀCHÊ 50 GR Cp. sÀcHÊ
CÀFÉ soÚvEL , EM GRios , ccM ÀsPEcro Ho{oGÊNEo , sMR
1oo* cÀrÉ anÁsrcÀ s o },ÍAxrMo DE 1ot DE p\rÀ (GRÃos
PREIOS, VERDES E ÀRDIDOST, dê âIto pad!ão de quàtidadê
con selo dâ puleza ÀBIC, 1O0* PURO, de a@rdo cd e
NTÀ-it{ (D€crêto t2.4e6/79».soúvEl EM ÁG1lÀ. sÀBoR E
ODoR CÀRÀCTERÍSTICOS Do mODUTo, @n idêntifi€çâo do
produto, datâ dê fabricàção ê plazo dê validadê. O
produto dewerá aphsotar velidadê nínina dê 6 (seis)
resÕs a partir da datâ de ênt!êga. EMBÀLÀDO EM sÀCHÊ DE
50G.

00027 CÀNEIÀ EM pÀU, PÀCOTE 30 GR Cp. pÀcoTE
CanêIâ tu pau. Produto dâ primira quaLidadê.
Àcondicionado ü sâco dâ lDlietilêno, íntâgro, âtóri@,
rôaistotê, vedado hêhêtic&êntê e lirq)o. À erüalagú
daverá @nt r extêrnüênte o8 dadoa dê idstj.fi€ção c
procedência, núnêro do lotâ dâtâ d. fa.briêaÇão, dâtâ dô
validâd., quetidàde do ptoduto. O produto d.vêrá
aprêúcntar validade nínina d€ 6 (6eis) mê6eê a partir
da d.tà dê êntrêga. D€ e@rdo @ . rdc V276/2OOS.
Uhidadê dê fornecin$to: pa@tê d.3Og.

00028 Canela 4 Pô, POIE 35 cR Cp. POTE
CÀNEÍÀ EM Pó SSU SUUTDÀDE, PURO PRODUTO, À CÀNEIÂ, SEM
IMPUREZÀS, EM EMBÀI,ÀGENS DE POTE PT'(STICO COM BTCO
DOSÀDOR, NÀ EMBÀIÀGEM ORIGI}I T DEVTDÀI,íENTE
IDENETFICÀDÀ, Ccl.l RóruIo CONTENDO IODÀS ÀS INFORI,íÀçõES
DE PRODUTO DE ÀCORDO CCt À rrcrsrÀÇÂo vrcENrE. o
produto dêvôrá apresotàr validad. ml,niDa d. 6 (!êia)
mesês a partiE dâ data dê êntrega.

00029 CÀJ,DO DE GÀLINm, QUIL Cp. ouIL
coMPosTo DE sÀr, eç1lcÀn, cEBor,À, corcuR vEcErÀL,
SÀISÀ, CÀRNE DE FRNGO, IôURO, CO}DIMENÍO PREPÀRÀDO DE
À,.HO, REÀI4ÀDORES DE SÀrcR OrIrTÀt{ÀTO I,DIbSSóDICO,
rNosrNÀTo DtssóDrco E GuÀNrrÀTo DrssóDrco,
ÀRcuÀTrzÀNTEs, ÀNrrur'ccrÀNaEs EosFÀTo tnrcÁr,ctco E
nlóxtoo oe srLÍcro, coRÀlrrEs cNÀMElo rv E Lum
üRtrcul ÀcoirDrcroNÀDo EM pÀcorE ccrí no uÍxrlo r gurro

OOO3O CÀI,DO DE CÀRNE, QUIIO CP. QUIIO
coMPosTo DE sÀ!, lçtl*n, cEBon, coRDtRÀ vEcETÀL,
SÀI.SÀ, CÀRNE BOVINÀ, IOURO, CONDI}.'ENTO PREPÀRÀDO DE
Àtxo, REÀr.çÀDoREs DE sÀrcR currâÀíÀTo uotossóorco,

ESTADo Do PARA

PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÀ DOS CARAJÁS

FUI'IoO MUI.IICIPAL DE SAÚDE

900. o0

6 , 300. 00

180.00

1'l , 775. 00

180.00

1 ,4{ 0. O0

645.00

{05. oo

7 ,520 6. 758, 00

?,800 49.140,00

15, 0 90 2 .7t6,20

16 ,000 236. 400 ,00

5,970 1.254 ,60

6,150 I . 856, 00

6,15O 3.966,75

74,32O 5. 799, 60

315.00 13,830 4 .356, 
'15



\./

\,,

00031

00032

00033

00034

00 035

00036

rNosrNÀTo DrssóDrco E GuANrrÀTo DrssóDtco,
ÀR€uÀuzÀr,rrEs, ÀllTrl.rlrEcTÀNTEs FosPÀro rnroÁrcrco E

oróxtoo os srlÍcro, coRÀMEs cÀRÀMErô rv E NÀrtRÀr
uRUcuM. ÀcoNDrcroltÀDo Eu pÀcorE coM xo nÍrlrvo 1 QUrLo.
CÀSTÀNHÀ OO PÀnÁ; PÀCOTE 150 GR CP. PÂCOIE

C.atanha do pará, DE PRIMEIRÀ QUÀLIDÀDE SEM CÀ,sCÀ

IlfllEIRÀ, ÀPRESENTANDO TÀI.{ANHO E @NEDRMÀCÀO INIIDA}íES
ISENIÀ DE FERMENÍÀCÀO E l,PÉ'O NTSENCIÀ DE SU.TIDÀDES,
PÀNÀSITÀS E I,ÀR['ÀS ÀCONDICIO}.IÀDÀS EM SÀCO POLIETILENO,
ÀTO(ICO CCU 150 GR,À}'A,S VÀLIDÀDE MINII.íÀ DE 06 T'ESES ÀPóS
À DÀfÀ DE ENTFEGÀ.
Catchup - FRÀSCO 400 GR CP EIÀSCO
Câtchup faito con toãtc6 !êlacióadoa, coGiatote a
@qbrto t»lo! soguintê! ingrêdientes: toDtô, açúcar,
vinegrc, glicose, sal, @bo1â, goa xantu, ácido
clt!i@, Eorbâto dê tDtá8sio e.r@tizstcs. Não devc
contôr glútên. Enbalâdo ê entÉguê confôlm legialaÇão
sanltári.a vigênt.. vàlidadê nlni@ de 11 oeaes a contar
da datã de êntreEa- Enbtlags {009.
cEREÀr rNFÀNTrL gu ú, oe ÀRRoz, LT il00 cR cP- r.ÀTÀ
coMposro DE FÀRrNHÀ DE ÀRRoz pú-coztol, .lÇÚcen, ru'r:oo,
sÀrs ürNERÀrs (BÀRBoNÀTo oe cÁraro, FrcsFÀTo DE sóDro
DrBÁsrco, FUMÀRÀro FERRoso, suLFÀro DE zrl{co),
vrrÀÀírNÀs c, D, E, À, 81, 86, Ácroo rór-rco, Nr.ÀcrNÀ,
ÁcroDo pÀ!,rrorÊNrco ÀRoMÀTrzalrE \rÀNrLtNÀ, cof,i
paostórrcos.. EMBÀr.ÀGÊM ccu xo trÍxtro 4oo cR, Parâ
crianÇas â IDrtir de 6 me6eâ dê idadê TIPo MUCILoN
ÀRROZ OU SIMttÂR DE Iq.rÀI OU SUPERIOR gIÀLIDÀDE. PÉzo
de validadê mlnino 6 mêôaa a côtar a partir dâ dâta dÔ

entraqa.
cEREÀr rNFÀ}[lrL EM Pó, DE MrLI{o, rÀTÀ 400 GR cP 1ÀÍÀ

àowo"ro DE FÀRrNm DE Mrrffo pnÉ-cozrol, açúc*, auroo,
sÀrs MrxEF,Àra (EÀRBoNÀIo DE cÁraro, rosreto oa sóoro
orgÁstco, EUtíÀRÀTo EERRoso, stLFÀto DE zrlrco),
vrrÀ$ír![s c, D, E, À, 81, 86, ÁCIOO rór,rco, NrÀcrl{À,
ÁcroDo pÀNTodNrco ÀnoMATrzÀ)IÍE vÀNrLrNÀ, coü
pnosrórrcos.. EMEÀr.ÀcEt ccrí No MÍNrtÕ 400 GR, Para
crianÇâa a partir de 6 ne8€s de idâdê. fIPo MUCIIoN
MIIflO OU SIMII.ÀR DE Iq',ÀT OU SUPERTOR OUÀLIDÀDE. PEZO
de validade nlnino 6 mêaea a êontar a Partir da data de
êntrcEa.
cEREÀJ, INFÀNTIL EM ú, ÚJLTICEREÀIS IÀ?À 4OO GR C IÀTÀ
p_

coMposro À BÀsE FÀRrNHÀ DE TRrGo EtlRrQUEcrDÀ coM EERRo

B Ácroo rór,rco, lçúcen, e*rrnr.l DE Mrll{o ENRrouEcrDÀ

coM FERRo Ê ÁcrDo r'ór,:co, rantunl DE ÀRRoz, sÀrs
MrtGRÀrs (cÀRBol.lÀTo DE cÁrcro, EosFÀTo DE sóoro
orgÁsrco, FUMÀRÀTo FERaoso, sulrÀTo DE zrNco),
VIrÀlrtNAS NIIÂtrIllÀ C, NIÀCINÀ, VITÀl'rIllÀ E, ÀCIDO
pmlrorÉxrco, vrrÀ!árNÀ À, vrra{rNÀ 81, vrÍal.lrllÀ 86,
ÁcrDo EóLrco, vrrÀtírNÀ D) E ÀRolíÀTrzÀIlrE vÀNrlrl{À, coü
pnoerótrcos. coNÍÉM GLÚTEN. ccÊ{úM IçÀços DE LErrE.
EMBÀr,ÀcEl., co.r no uixrr'o iloo GR, PaÉ criançaa r partir
dô 6 mes.! de ldade TIPO MlrcIIrN I'(,LÍICEREÀIS oU

sIMrIÀR DE IqJÀr O(, slrPERIoR QUÀIIDÀDE. Prazo dÔ

validade nínimo 6 nê6eg a contar a partir dâ data d'
ênt!-ga.
cú wnos - sÀotÊ r gr -
crÁ venog. coNsrrríJim
vÁRrÀs EspÉctEs Do cÊNsRo "ÍlEÀ" (lHEÀ stNENsrs E

ourRÀs). NÃo FEfocNTÀDo, gIrEMErrDo À sscAGEu. on
rspÉcncs vEcETÀrs cgr,ruixos DEssEcÀDos, TostÀDos E

PÀRTIDOS. COR: VERDE PÀRDÀCENTÀ. SEM QUÀl4UER- OUTRO

ÀROMÀ, SEM MTSTT'RÀ. ÀSPEETO, CHEIRO E SÀBR PROPRIOS.

ISENTO DE SUJIDÀDES, PÀRÀSITÀS E IÀRVÀS. VÀIIDÀDE

MÍNrMÀ DE 11 MEsEs À coNaÀR DÀ EtllREGÀ. Àcol{Drcrol{ÀDo
EM sÀcHÊ ElwELopÀDo. EMBÀLÀDo EM cÀrxÀ DE PÀPEL cÀRTÃo

coNTENDo 10 sÀctÍÊs DE ÀPRo(rlríÀDÀr,GNTE 1G càDÀ.
cororçõEs GERÀrs DE ÀcoRDo coM À NrÀ-{l (DEcRETo 12./t86
DE 2O/!O/7AI
cxÁ op pm, crDRErRÀ - SÂCgÊ r 9r - cx 10 üd cP. sÀcEE
c'há d. Erya CidEira Col»sto d. FoIhil e Reo€ dÔ Eryt
cidrei!à dâ.idrata (neliasa officinalia) I66to dÔ

Sujidadê6, Fraqnêntor d. Ingêto8 . Outror Mst.riaia
E6trúho6 Eúbalâg@ Prj'nâria sache Individlral Etú.Iàgú
Sedndâria caira de Pàp.l Cartlo Cd validadê MiniM de
11 Me!e! Na Datâ Da Entlega . sus Condj'Çõe6 dcvêrão
Ertâr dâ Àêordo Coô I Rdc 12101, Rdc 259102, Rdc

267/05, Rc.c 211/05, F.dc 1{/14 . .ltêraçô€! Posteriorc!
Produto Sujôito a Vôrifi€çâo xo Àto Dl EntÉga Àoa
Preedi[antoa Àôr. Datêminados Pôla Àrrvisà. Pràzo de
wrlidâde Dínino 11 re!ô! â cdtâr a Partir dâ data de
antrcga.
cú DE CÀr,totllrÀ - sacxÊ r gr - o( 10 8d cP. sÀcHE

ErtrrcificeÉo Tá@ié: chá dc câlÕMIIÂ Cdlrosto dê
sÔrent€! dê cÀto!{IlÀ d.tidratada Isênto d. sujidlder,
Frag@nto8 da In8êto8 . olltros yateriaia EatranlDd
Enbâtags PrinaEia Plártie, ÀProPriadâ, Hôreticrmnte
Fectredâ C@ V.lidâde Dlniiâ & 11 M€sêr Na Dâtâ D.
EntregB a suâ8 condiçõe8 dawe!ão E8tar dê À@!do Com a
Rdc 12lo1, RAc 25s/O2, RdÇ 267/05, RÀc 277/05' Rdc
litll{ e alteÉÇões Po.teriore. Produto sujeito a
vêlificação No Àto Da Entrêgâ Àos Plocedimotor Àóü'
Dêtêminedos Pela ÀNvrSÀ.

.cx 10 wd CP. CÀIxÀ
PEIÂT' FOLHÀS Nol'À§ E BROTOS DE

ESTADO DO PARA

PRerelrum MuTICIpIl DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

180. 00

180.00

135.00

225.OO

225. OO

1 , 350 .00

15 ,260 2.146,8O

7,500

8,690 1 . 1?3,15

8,360 1 . 881 ,00

8, 160 1 . 836 ,00

8 ,500 11.475,00

8,500 20. {o0,00
00037

00038

2,400.00

2, 400 . oo 8 ,500 20. 400, o0

\q( )l-,
tA

1 . 350, oo



00039

00040

000a1

00042

00043

000{il

cú DE ERVÀ DOCE - SÀCHÊ 1 gr - CX 10 ed CP. SÀCHÊ
Eslxcifica€o Táoica: Chá d. Erv. Do@ cdlbsto dê
sentcô da ErE Docê Iaênto dê sujidad€s, Frag@ntoê
dê InaeLoB ê outros lhtêriais Egtrúhoa EübâlaEd
Primrj,a Plásti6, Àrropriadâ, Hcmti6êntê Fêchada
con validâdê nl,niu dê 11 Mêsêa Na Datâ Da Entrêga e
suas @ndiçõê6 dêvê.âo Estâr dê Àêordo c6 a Rdc 12/01,
Rdê 259102, Rdc 261/05, Rdc 277/05, Rdc 1{/14 ê
.lteraçõ€6 Po8teriorêB Produto Sujêito a wêrifi€Éo No
Àto Da Entrega Àoa Pro@dinêntos Àd[. Dêtêminadoa PêIa
ÀNVISÀ.
CHÀ MÀTE 25OGR CP. CÀIXÀ
Chá l.tet€ Constituido dê Ewâ ttatô Solúval, dô ErEÉcircs
V.getàiB Genulnoa Em ExtEto dê Eolhaê d. Mate Tostedo
dê Co! liÍart@ C@ ÀatDcto Chêie ô Sàbor próprio Iaento
d. Sujidades, Pàrasitâs .IàtE6 Validad. níniE d. 12
Mêaas Nà Dàta Da Entrêga, Paco!êa da poLil)Fl,iloo dê
250 gr Âl,ós Àbê.to Dêvê Ser CoEWido En 45 Dias
Àcondicionado ED CaiE Àpropriada a Suú condiçôêg
d€v.rão E6tar dê Àcoldo Cd a Rêgolução Rdc 277 de
22/O9/2OOS Da Ànvi6a Prod.suj.vêrific..to Entrega Àog
Prôc .Ànvi.6a.
cHocoI.ÀIt GR,ÀNLrLÀDO CONIEITO, EIO À}{ÀRGO, Cp PÀCOTE
Confêitso greulado crocant€ de cltocolatê ê/ eeu.
Produto dê boa qual-idadê @D walidadê ninj.ma de 06
mêaêa a contar da datâ da 6ntrega. ngrêdiêntês: ÀÇúcar,
Balaa dê €€u, gordlra vêgôtal , enuL8j,ficdte8:
Iêcitina d. soja ê êêterea dê ácido rj.cinoláico
intêEstêrifj,cado c@o poliglicerol, gla@&tô: gdE
Ia€. àro@ti.e Enb.lags plástica 1309.
COCO RÀIÀDO - PÀCOTE 1OO GR CP. PÀCOTE
Produlo alimentíci,o dê6idlatado @ntendo êntrê os
ingrêdi6te6: polpâ dc @co dêsj,dBtada ê parcieJ.Dotê
dêsengorduràra se aÇúcar. Devâ aprêaentar cor, chêj.ro
ê rabor caaactêrísti@. Àusente da sjidâdês,
paraait4. EÍnbalagem: plástica, intêgaa, atóxi€,
@ntendo 10Og do produto. Prazo dâ validadô níni@ 11
meaea a contu a partir d. data de êntroga.
Colo!ífi@ a É, 1009 CP PÀCOIE
Cololifico u É fino homogênêo, ôbtido dê fntoe
naôllor d. urucÚ, limtDa, dês6*ado8 e noLdos, dê
coloração erê1.a, cm aEpêcto con cor, chêiro e sabo!
próprio, i6ênto da nateriais astrarüo8 ê a aua esÉcj,ê,
acondi.cj,onado ú aàco pIártico tlesparêntê ê atóxico
rêaiBtstê de 100 gÊ , hemeticúêntê vedado. Na
4balags dô produto dêvêrão êstar êBtÉcificàdos os
aeguintêa its6: idêntifi€Ção dô proôrto ê spreaa,
dâtâ de fabliêàÉo e validadê, t»eo Iíquido,
ingrêdj,dt 6, info@çõea nutriciômi6 e regiêtro @
órgão c@pôtentc. Prazo d. walidadê Binirc 11 nêsêa a
contar a If,rtir dà data da strêga.
cllI}{IcHtRRI SECO , pÀCOrE 12 eR Cp. pÀcoTE
CHIHICHURRI SECo, INGREDIENES: Àr.HO, SN,sÀ, PIMENTÀO
VERMELHO, OúGÀ}:IO E PIMENTÀ-BRÀNCÀ, COM AAtÉCtO C@
@r, chej.ro ê aâ.bor próprio, i6ênto dê materj,âia
.atr&hoa ô e sua aspácie, a@ndicioÉdo a aaco
I)lâstico trüparotê ê atóxico reaistentê
hâmêtiffiotê vêdâdô. Na dbalags do produto devêráo
êat-r eat»cj,ficadoê 6 8ô9ui.ntê6 itôns: idsfj,fi€ção
do proôrto e {pre6a, data dê fàbricaçâo e vàlidadê,
pêso líquido, ingredientês, info@Ç&s nutricionài! e
rêgj.atro d órgào c6tÉt6te. Prazo da vâlidadê ninino
11 heae! a @ntar a l»rtir da dàtâ d€ entraga. PÀCO?E
12 GR
Cho@Iat. @ É 50t CÀCÀIJ - CÀrXÀ 2OO GR Cp. CÀIXÀ
chocolatê s pó 6olúvel @ntêndo 50* €€u I É
solúvêI, aÉ€r ê aroatizantê. Não @nte gl.útên.
Embalagd inte.na dê IEIEI ê dt mâ dê paptlão f,imê,
lntegra, 56 &aaaduraa, reagoa, furos ou Binais dê
bidada, À dtrbalagem dêhrá conter êxtêrnúêntê og
dados d. idêntifi€çâo ê procêdâncià, númêro do Iote
datâ de fabricaÉo, data dê validadê, quetidadê do
produto. O produto dewaEá aprêscntar walidada Bini@ dê
6 (6êia) m.aê6 a tEatir dâ dãta de 6trêge.@ntêndo
apEBiMdeêntê 2009.
CR,ÀVO DÀ INDIÀ, PÀ@TE 8 CR CP PÀCOTE
Condi@nto, epreEstaçáo indlstfial, Étária-priE
crawo dâ india, condimênto induBtrial. proôlto de
prihêira quâlidâd€. Àcondicionãdo 6 6a@ dc
Ihli.tilêno, Lntêgro,àtóxi@, !êsi8tstê, vâdado
hêmati@ênte e liry». À ú.balaqs dêwêrá contêr
êrt marentô 06 dadoE de idotificação e procodência,
núúaro do l.otê data d. febricação, dãt dê vâIidede,
qletidadê do proôrto. O produto deverá àpEsqntar
validâdô BÍnimâ dê 6 (geia, msea a lrartir dâ dâtâ de
entJ.gâ. De acoldo c@ â rdc ns276/2OO5- Unidàde dê
fomêcimnto: t»@t. de I g.
CREME DE LEITE, CX 2OO GR CP. CÀIXÀ
Crsc de lêiCê Eo @Iinário, UHT. Orig@ siEl,,
sbâlado fi têtratr»ck, nâo eassada, ntro estufadâ,
rê6iotênte. À úbalagm dâvêrá contea êrtetuentê oa
dadoadôid.ntifiação, pr@edôncia, infohaçõcs
nutricionaig, niDêto do 1otê, quútidâd. dô pEduto.
À!êndêr àê exigêncj.as do l.tinistório da Àgriculturâ ê
DIPOÀ, @nfoae Portâlia 369 de O4/O9/L997 e do

ESraoO DO PARA

PREFEITURA MuHICIpal DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDo MUNICIPAL DE Seuoe

2,O25.OO

645.00

165. OO

1 , 500. 00

3, 150.00

1,350. OO

180.00

1,350.00

8,500

5,640

4,690

6 ,140

5,24O

L2 ,250

6, 990

t7 .2L2 ,50

3. 637, 80

773,45

10 . 110,00

15.088,50

7.074,00

2.2O5 ,OO

9.436,50

o00il5

00 0'16

000{7 2 ,925. OO 14 . 976, O0

4 ,790

1

5,720



ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL OE CANAÃ OOS CNRNUS

FUNDo MuNrcrpn- De Snúoe

Rêgul8sto dâ In.p.çáo Industrial ê Sânitária d.
Produtos d. origú Àninal- Dêv.rá Àprctútlr validãdê
nlnim da 6 (sei!) D.ga. a partir dr dâta de @tr-Ee.
Unid.d. de fornecinsto: têtr! tak dc 2o0 GRI$íÀS.

ooo{g crrRRv rEMpERo EM pó, PÀcorE 50 Gn cP. PÀcolE
curry s É firc h6ogêmo, obtido dô fstos naó1rc.
limtb8, dessacados e rcLdô6, dê coLorlçlo uralÀ, c@
rstrcto c@ @r, cheiF . !âbor Próplio, is.nto de
Gtôriâis egtrânhoa e a aul êsÉciô, acondicionado @

fabri€ção
infomaÇóôs

2,400.00

150. O0

2,925.OO

2?0. 00

3,225.OO

5{0.00

180.00

10 ,390 2. 805,30

3,390 8. 136,00

2 ,930 439,50

3,500 70.231 ,5O

8, 500 2 .295,OO

6,610 2t.317 ,25

3,600 1.944,00

3, ?30 671 ,40

saco pláatico tlaBpüentt
gr, h.matj.c8stô vôdado.
dêvêrão ôltâr êstrcifi€do6

e atórico Fli8tstô dê 50
Na enbalagpn do Prduto

oa t.Euintaa itâna:
identificação do prodtto ê enPr.sa, dât dc
e validâdê, tEso Llquido, j.rrgEdiôntât,
nutricionai. . EEistro o órgão ccqÉt.nte . ÀpFrstar
Elidâd. niniea de 6 (scia) mats a Partj.r da dâtà dê
antlaga.
Eruilha veEdr ên cd!.!u, SÀCtf 1?O GR cP' SÀclf
Edilha wtrda 5 cônaêrE, cú fstoa aelÔcioEdoa,

\-,

\-

0004 9

oo051

00053

00054

00055

coloração uifohê, sêm corütês artificiais, isento dê
aujeiEas, sãoa, fêmotaçlo dê indi€dore! d.
pr@asaúênto dêfeituoêo âcondicioÉdo o enbalagcne
Lntêgre8, acondicionado .4 dúifiáçõea, cd
envagsônto a vá@o, @ntêndo infomação nutrlcional e
rc6bllado s 6iE dô PrpêIlo rcai'.tstc e sua
condiçõôr Deweráo Ertar dê Àcordo Con â Rdc 12,/01, Rdc

259/02, R& 360/03, Rdc 272/05, R& 1411{ ê ÀItcra@'a
Poateriorê8 Ploduto Sulcito â verificacao No Àto Da

Entrôga Àos Proctd. adrj'niatrativoa DÔtaminadoa PÔIa
Àôwl$, contüdo infotüçào nutricioEl @e rLidtde
niniu dc 12 me!ô8 a conta! dã dat! dÔ entreEa' S:ÀCHE

PESO 170 gr
OOOSO E.sência dô bâuniltE - FRÀSCO 30 ML CP. FRÀSCO

Esaância dê beúilha I
horcgânea, etnbal'adã «
âtóri@ c inodorc c@

lquida,
fraaco

@! ânbar e8@F,
plástico EBi.tênte,

FR 30DL, C@ Ftulaga Irrfôita

212/05, R& 74/LÀ ô Àlterac@a Post.riorG Prcdrto
sujeito a v.rifiecao No Àto Da

aôninistrâtivos Dêteminado6 PêIa
En!Éga Àoa Proed.

Ànvi.â cm vâlidâd€
MiniE d. 12 M.rc8 Nl Data Dl Entrêgã. Sachê 340 Er

OOO52 EÀREIO DE TRIGO
cmecrenisttcas:

Fracos PrNos, PcE 500 GR CP. I

- mópnto PÀF,À coNst l,rl HUI'ÍÀNo
PÀCOTE

@ntêndoid.ntificação,Pr@dàrcia, infomaÇõ's
nutriciona.i.s, dinero dê lotô, dâtá dê Êlidàda c@ no
hlnimo de 6 resêa

"iii"i" 
a" r@t , sÀcHÊ 340 GR cP. sÀctd

Produto dô primeila qualidade, ê que não aPreaentê
âcidez acentuda, rcdltsta da @n@ntraçlo dà tplpa
dê tomte IÉr Pr@ôr8o ta6ológi@ âdequado PFtErado
@D fruto8 mlduroa, aal@ionâdo8, são€, 6s pele
CdÍE osto d. to@te, Sal , Àd€r Sú PeIa, So S.mntea
a corantô8 Àrtificiri6 l8ênto de suiidedár a oltrog
uat riais Estrúhos E balag6 PliDria Hêfttic@útê
Fêchada e Àto*icâ e suaB condic€a
Àcordo CoD a Rdc 12101, RdQ 259/02 , Rdc 360103, Rdc

coNEoRMrDÀDE coi{ À tEGrsIÀÇÃo EM vrcoR - coMPosro DE

pERrcÀRpo E Àr.BtRolrÀ (cÉrocN e ENDoSPEI'IÀ, - LrvRE DE

ODORES, SÀBORES E MÀTERIÀIS ESTR.úIIIoS - VÀIIDÀDE I'íINII''À
DE 6 MASES CONÍÀDOS À PÀREIR DO RECEBIIENÍO DO PRODUBO

- Et'rPÀCOrÀDoS Et{ EMBÀIÀGEM ÀPROPR.IÀDÀ ffiàl'gÚ
àtóxi6, intacta, nlô wiolâdâ, contêndÔ infomaçôêê
âobre o produto, infotcçào nutricional, Prazo dê
validãdc PCT 5OO GR. ÀPE8ôntlr validâdê nÍnina de 6

(Eaia) msêr a Partir dà dâtl dÔ êntraga
Farinhâ d€ M&dioca Tor!âda, PcT 1 KG, FI!'lÀ E TORR PÀCOTE

ÀDÀ CP.
Produto obtido das ralzeg dê Endioc. tadi'8,
dêwidâmnt lirPas, iaoto da inse to8, üteriâia
.str&hôr nlo Ibdêndo ôrtar únidã, cr@ütê, c4 tÉixa
üidâde êntra 1 a 2t. GruPo aêca, dbglupo fina, claaaÔ
tipo 1. Erü.Iag- etóri@, int.ctà, não violadâ,
ontcndo infomaÇõâ. 6obrê ô Prcdlto, lnfotuéo
nutricional, PEzo da val'idlde Prazo walidâda d', no
mínino, 6 Dôaêa, a Partir da data da antrega' Em

ônbalagôna 1 KG.
Fari.üa dê Àvei., CÀIr(À 170 CR CP. CÀIxÀ
FÀRINllÀ DÀ ÀlrEIÀ 1O0t , a@ aditivoâ @ @Éê@t'a '
Enbalagú cs id.ntifi€ção do produtÔ, Pltzo dÔ

Elidadô ê p.so llquj.do. Cob Elid.de Dj.niDa d' 06

mesôa a contar da data dô êntEEâ. Câita cd 170 g
Farirüa dê ârroz, PÀcoTE 5OO GR cP- PÀcoTE

EspôcificâÉo tóoicâ: (KE) Farinh! d. arrcz, a qual
não @nts Elúten. Dêve côntêr d @a porção dê 809,
1?9 k@1, 39g d. carboidrato3, it,lg dô Prot.lM, 0,79
dê gorôlra total, O,5g de qorólra stueda e sar iatnto
6 Eordura trana, fibras ô 6ódlo. Nào dewd eltâr
üridaa, fêmotadâ8 ou reçoser drbaladas á PaÓtês
pláaticor, tlantlErantca, liht»4, náo violadÔa' À
@.b!laEs daverá conter ertemaútê os dados de
idotificação, pr@cdância ô infô@çô.s nutrj'cioÉi!,
númcro do Iote ê qustid.de do produto. Dewrá
ãIrElstrr vâIid.da hínim de 6 hêaeê â Partir dâ detâ
de ôntr.gâ, Dâ acordo cd â Étorução 12'l?8 da CNNPÀ'

Pa@tê @ 50O gr.
Fari.nhâ dê cô@, PÀcoTE 5OO CR CP. PÀCOTE00 0s6 270 .00 3,23O a72,to

)\V

270. 00

ubÍlC



00057

00058

00059

00060

00061

00062

00063

Fârirüà dê c@o Br&ca produzidâ â partir da
desidratâgão da poLpa do coco. Não dêvs e€tar úmida6,
fômentàdã8 ou rilçoBs êebalâdâs d trÉcôtêr plárticos,
trest»rêntê6, l,impo6, nào violados, À 6üa1âgs dêverá
@nter dt.rtuota os d.dos da idantj.ficaçãô,
procêdância ê j,nfomaçõêa nutrlcionais, nú[ero do lotê
ê quútidadê do produlo. Dêrerá apÉ8cntâr El,idâdê
míniE dê 6 mêaes a partir da dãtà dê útltga. De
âcordo @B . resolução 72/78 da CNNPÀ. Pacote 500 gr.
Fârinhà de Ros€, PÀCOIE 500 GR CP. PÀCOIE
Fârinha dê trigo .nrj.quecid. @m ferrc e ácido fóIi@,
8al, açúcar e fem.nto biológi@. Prodrto obtido tDr
ingr€di6te6 €adio8, devidaênte linpor, isônto de
in6etoa, Mtêriaig estranl@8 rÊo podêndô êstâr úDido-
EnbalaEd atóxi.€, intacta, não violada, @nt.ndo
info@çõe6 Bobrê o produto, infomaçlo nutricional,
prazo dê validàda. Prazo validadê dê, no nini@, 6
m.êê9, a tErtir da dâtsà d. antrêga. Em sbalagoa dê
500 g.
F.rirüa dê Trigo Estr»cial CCM FEFMENTO, PÀCOTE 1 K QUIIO
G CP.
Farinha dê trj.go nacional, dê priEeira qualidâdê,
@ractaEiati€a tácnicaa: tipo I, enriquecida c6 fêEo
e ácido fóli@. Dêv. s.! fabriedâ a lÉrtj.r de 9rào6 dê
trigo sáo6 ê lihlbs. Daverá ê8tár s trÉrfêj,to e6tâdo dê
@n6êryação. Não Ircd€rá êstar únidâ ou f€mentada, n6
ePEsotar rêaidro6, i8puEzas ê rêndircnto
in€atisfatôrio. Obtj,da do trigo noLdo, dêsgemj,nado dc
êor br&ca i6ênta dê sujidedes, pararite ê la*aa
Iivre de femêntaéo, mofo, Etêriais terrosoa , 6
femento nâ @mtrrcsição acondicioneda êm êübelags
pláatj.ca, atóri€, nâo violada, cd info@ção
nutricional validâdê Blni.E dê 04 mêac6 a contar da
dâtã da êntEêga suas @ndiçõê8 deverão e6tar dê acordo
CON (PORTRIÀ N 54, DE 78/01/961. UNIDÀDE DE
FORNECD.IÊNÍO: Pa@t. 01 Quilogre.
Farinha de trigo Esl»ciàI SEM FEBMENTO - PÀCOTE 1 eUfIó
KG CP.
Farinha dê trigo naciona.l- de prj.mêj.ra qualidadâ a@
femênto. Obtidã do tligo 6ô1do, li$po, dêsg.minado dê
cor brüca i8ênta d. sujidâdê6, paraoitd ê laúaa
Iivre de fêmêntaéo, mofo, Mteliai6 têrroaoa, a@
fêhsto na @nt»sição acond.i.cionada 4 ênbalag@
plástica, etóri€, nào wiolada, c@ infomçào
nutriciona.L Elidade níniÉ dê 04 re8e6 a contar da
data de êntrêga sua6 @ndiÇôêê dâverão estar de a@rdo
C@ (PORTÀRLÀ N 54, DE L8/O7/96'. UNIDADE DE
EDRNECIMENTO. Validadê ninim de 06 mêaês a côntâr da
datá dô entregaPa@tê 01 Quilogrea.
FÀRINHÀ DE TRT@ INTEGRÀ,,, PÀCOIE J. KG CP. OUIIO
FÀRINHÀ DE TRIGO INTEGRÀL, SEM ÀDITIVOS OUiMICOS,
PRODUZIDÀ ÀTRÀVÉS DÀ MOÀGEI.' DE GRÀO DE TRIGO INTEIRO DO
OUÀL NÀo sE RET,pwM o GERME E À FIBRÀ m cÀscÀ.
CONAENDO DATÀ DE FMICÀçÃO E PRÀZO DE VÀIIDÀDE DE, NO
MINI!'O 06 UESES À @NTÀR DÀ DÀTÀ DE EMREGÀ. PRODUTO
ISENTO DE I'íOTD, (JM:DÀDE, BOIOR, ODOR OU QUÀI,QUER
C3XÀcTERisTIcÀ I}'móPRIÀ Do PRoD[rro. EMBÀ!ÂGEM INTÀCTÀ,
LrMPÀ E SECÀTNFORMÀÇÃôMJTTCIOIiÀL NO RóTULO. Validade
ninima dê 06 m.sâs a conta! da data de €ntrega pacotê
dê1kg
Fêijão Carioca - tipo I - PÀCOTE 1 t(c Cp. OUIIO
Fêijão Carj,oe de 1' qualidâdê constituído de no Eínino
dê 901 a 98t d. 9rã06 intêit@ e integros, grãoa ôovog,
sáos, claro8, nâo quebradiÇos . dê cozinênto unifome,
ia6to de natêrial têroao, Bofo, Sujidadês e hiatura
dê outras vâ.iêdadê! e aslEciais. Àcondicionadô m erco
pláatico tret»rêntc, etóxico, @m info@Éo
nutaici,onal ê plazo dê Elidade. VaLidâdê níniM de 4
hêaas a contâr da dâta da átrê98. UNIDÀDE DE
EORNECDCNTO: Pa@te 01 Quilogr@.
E€ijão prêto - tipo I, 1' quàIidâdê Cp. QUIIô
@nstj.tuído dê no hínirc dâ got à 9gl de grãos inteiro8
e lntêgros, grãos novos, sáos, ntro quebaadiços ê dê
cozi@nto mifomê, i,sento dê Ete rial te$oso, nofo,
Sujidad.a e niatura de outras variedadês ê csFciaia.
Àcondicionedo s 6aco pláslj,co tre8parêntô, atóxi@,
con infomação nutricional ê prazo dê validada.
validada Bínina dê 4 reBêa a @ntar dâ dâta da êntrêgâ-
UNIDÀDE DE FORNECIMENIO: Pa@te 01 euilogrila
Eêmênto biológico 8êco instetânêo - PÀCOIE 125 c pÀCOfE
R CP.
Eomênto biô1ógico SECO, fomêcido em êmb.Iag@
ihtrrreávêI ê cdtEcta do proôlto. pêqu6os bastonêtô6
dê cor bêgê claro, h@ogên.os. CáIula8 de lêvê<ürras
Sacj-ardlros cereviaêaê e @noêateraato dê sorbiteâ
(agcnt. dê rêj.dr.tãÇão). Prodito @n àlto pod.r
íêm.ntativo, sifohidedê ê fôrtê aÉo. Nào nece8sj.ta

não nêcêssita dê rêfrigelação

ESTADo DO PARA

PRere|ruRe MuuIcIpRL DE CANAÃ DoS CARAJAS

FUNDo MUNIcIPAL DE SAÚDE

1,050.00

2,250. O0

1 , 800. 00

4 50. O0

6,375.00

1,350.OO

645. 00

{ ,310 4.525,50

7,000 15 .750, 00

6, 500 11.700,00

8, 910 { .009,5o

7 ,000 44 .625,00

7 ,430 10. 030, 50

7,310 4.7 14 ,95

DíniEa d€ 05 hêsas a êontar dà dâtâ de
PÀCOIE 125 GR
qulaico - POTE 10O cR CP. POIE
qulÀico usado pri,ncipaLdentê IÉra boIoa,
bàsicilênte dos saguint.s catrE6to8 | eido de
fé@l,a de mandj.oe, foafato eonocáIci@,

00 064

validãdê
êntrega.
Fêmênto
Fêhento
cor[)oa to
milho ou

€rboEto dê cálcio

1 ,875. O0 3,420 7 .762,50

1



\1)\'t

ârdàtizantê. Vrlidad. Dlni@ dê 06 Ba.ê. a contat dâ
datâ dc êntraga. À .úbalaE6 dew ter 100 E dê Pe6o
1Íquido.

00065 Flocâo MILHO - PÀCOT E 500 GR CP. PÀCOTE

00066

0006?

o0068

0o 069

00070

00071

ooo12

000?3

00 074

Flocão nilho, sÍ glúten, !a conlcrvútô ê 0t dc
gordur. trs!. Etibllag3 PláEtj.e @D 50OE do Produto.
Na drbâIags devôrá @netü: id.ntifi€Çâo do Prcduto e
qprêsã, datâ da f.bricréo ê E1id.dê, ingreditnt.. e
valor nutricional validadê nÍniD da 06 neae! a contâr
da datâ de 6tnqE
Flocáo ÀRROZ - PÀCOTE 500 GR CP. PÀCOIE

Flocão arroz aú glúten, ad couet,Ete e 0t de
gordurà tre!. EEbà149ú P1ásti€ @D 5009 do Pfoduto'
Na edbllaga dererá @nêt8: idântifi€éo do Prcólto '
-prêaa, dâtâ de fâbricaÇâo e validad., inEÉdientaa 'valor nutriêional. Validàdâ nínim dt 06 heaea a contar
da data d. entEgâ
Elbá dc uilho - PÀ@fE 5OO GR CP. PÀCOE

Eubá dô Milho, f.bri€do a lErtir do Erlo dâ Di''ho 3ão,
liftpo, mldo de @r @rêla c6 aât»cto, @r, càei'o 'aaÉr próprioa cm au8ância dô @idad., fÔmêncaçào,
ranço isento dê aujidadas, Datári. têr&sa e Pârasita!
o timg validadê DlniG d. o/t neaca â contar dâ d'ta
dê antrêgâ a@ndicioEdo s sa@ pláttico trúrl»rÔnte,
àtóxico, cd infômâéo nutricional 8uâ8 condiçõ€8
dêverão ê.tà! de .cordo c@ â mÀ- 3' (DECREro 12'{86
DE 2O/1O/78t. UNIDÀDE DE FORNECIMENIO: Pacotê 500

Grsú.
GêIatiNA @ É DIET, ER,ÀMBOESÀ - ENV 12 GR CP. ENVEIôPE

Produto con.tituido por golatina s Pó, -sâl Rêqulador
dê àcidêz: Citrato L sódio Àciôrlele: Ácido F\nárico
ÀroatizãntaE<üllcorentê8Àrtificiai!: Àll»rtee'
Àcc.ulfúe dô Potáasio Coantô. Àrcificiai't: TartraziÉ
ô ÀnaFlo crePúâ@lo. validâde níniÉ dc 6 nêaea a
parti! da data dê entrôga.-SÀEoR dê FRÀI''BOESÀ,

ãEIAtiNA @ É, DIEI , LÍMÃO - ENV 12 GR CP' ENVEIôPE

Produto coúaituLdo Por gelatina s Pó, -gal Regulrdor
d" a"id"t, citlato L sôdio Àcidul'útê: Áci'do Ermárico
ÀrdatizànteEdtrl@ranteaÀrtificiaia: ÀaPâlt.e e

Àceaulfilô de Potársio Coantes Àrtificiãit: Tâttrazina
ô ÀnaÉlo crepúsdl'o. validâda níniÉ de 5 úêlea â
Értir d. dâta d. cnttcEa SÀBoR d. LIMÀo'
àelatina ü pó, LrlrÀo - ENv 20 GR cP. ENvEbE
Produto coEtituido lDr açúor, gelâtiÉ o É,
Eltod.rtrinr, ácido cltrico e INS 330 (acidulÚtê) '
sal Ffinado ô â!6aa EtuEis, t»dando aer adicionâdo!
dê coletes e lmatizantaa PaditidÔ! @ Iei, qu' c6
Binp1.6 adiciônesto d. águ. . aÉt rerfriscnto,
adqüirc aqrcto e caEcterÍltie dê EelatiÉ' À Di6tÚâ
1»r-a aobroaa dê EôlatiE dryará 8'! Pr'lEEdo c@
'ingredientea são6 . limtDr, dê 1' gualidâdâ c não

dcierá ter âoia ú sa fomlaçao' En 
'rbalaqent 

d' 85

gr- Validade.l.i* d" 6 úê8êa a parti! da data dc
ert!êgã. SÀaoR LfMÀo
Gclatina @ É, MofaÀNGo - ENv 20 GR CP' ElrvEbPE

Produtô conâtituído tDr açúcar, gel'atina s É'
Eltodêrtrina, ácido cl'trico e INS 330 (acidulete' '
ral rfinado e at@aa Eturaia, tDdando rcr 

'dicionâdo'dt corantes a rlmatizanteê Pamitid€ ên IÔi, qu' @n
aiEt I.s .dicionüoto d. á9uâ e aÉs Éafriaoto'
adquim aepccto e caBctarílti€ dê gêIatiB À úiltule
1»ia aobrocaa d. gelatiE dryerá 6ar PrÔtEBdo @
ingredicnter slo€ ê lirPo., dê 1' qualidâdâ ê ná9

deierá tcr 6oia s sa fomulâçlo' En onbâlaEênr d' 85
gr. validade.Í.i* d" 6 môaê. . Pettir da det' dc
ent!êga. SIÀBOR l«)RÀllGO
eelatina 4 É, sEM SÀBOR - ENv DtPIo 2{ GR CP' E}vErcPE

Produto con.tituldo qêlatinr a É in@lor' À Eittura
IÉra aobr@8a da qalatiÉ dryerá 6G P!Ôt»rado cm
ingredicntea sloa ê lintbs, dê 1' qulid'dê ' -nlo
dcierá ter 8oiâ ú .E fomul.çâo. val'idâd' Úíni@ de 6

Dê!ês a Partil da dat. dê entrêgE' II{COIOR' Kit doi6
ênwlotE! c@ 24 gr tot I.
GEI,EILDE ERUTÀ - POTE 220 GR CP. POÍE

GEúIIÀ lOOt NÀÍ{,RÀT, SEM ÀDIÇÃO DE CONSERVÀIITES, SEM

ff)rÇÃo DE SÀCÀROSE (ÀÇUCÀR), ZERO ÀçÚCÀR, CORÀN',:TS E

ÀRCa{ÀTIZÀNÍES. SÀrcRES DTVERSOS. SÀBORES: FRt,rÀS

VE8!íELHÀS. Àâcondicionado. 6 ínbalaEá origlnal do
fabricete , vidE, co e.t5cificaçõêa do proôlto,
inforEçôê8 do fabriente , data de fabri€çlo Ô Prato
dê valid.da. vllidada úlnitü 12 Úê6ea a contÚ da data
dc êntr.ga. POTE 220 GR

GÉRTGN DE TRI@ - 25OG CP. PrcO4E

GÉ8IGN DE ÍRIGO Do GRÀO DE TRIGô, FÀREI.. ÀPRESEI+TÀ

COIORÂçÃO MÀRROM, EM FOR!'íÀ DE PEQUENÀS FIBRÀS.

EUBÀI.ÀGEM DE PIáSTICO RESISTENTE, Ot'E PEB'ITÀ
VIí'ÀLIZÀR O PRODUTO, iNÍEGRÀ, SEM SINÀ.IS DE VIOIÀçÀO'
ÀPRESENTÀNDo MÀRcÀçôEs. val'idad. nÍnim 5 reaee a

conta! d. dat dô êntr.ga. PcT 250 GR

Grào dê Bico { coEôlvà, FR 180 GR cP' FRÀsco

Greo de bico d con!êryã, @rido, prdto l»ra 6ntlrc,
produto nacionrl dê Pri@ila quâIidedê' Pr'Paredô cd
irutoa selecionadoE, êloa, as @r&te! artificiaia
irento d. êuiidad.ê, fc@ntaéo . dê i'ndi€dorcs de
preeêa8sto dafeituoÉo âcddiciÔmdo sêm

Esrnoo Do PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÀ DOS CARAJAS

Fuuoo MuHtctPAL DE SlÚoe

{,650.00

2,550.00

1 ,200. 0o

270.OO

900. 00

1,125.00

675.00

420 . O0

90. 00

180. O0

2, 530 11 .764,50

4,660 11 .883, 00

2,970 3. 564 , 00

2,t30 575,10

2,300 2.O70 ,O0

2,35O 2.643,15

2,32O 1 .566, 00

3, 31O I . 390,20

22,OOO 1.980,00

9, 310 1 . 575,80

\-

00075 450.O0 5,880 2.646,OO
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dãnificaÇôês, ca ên€aüoto a vâ@o, @ntêndo
lnfodÉo nutricional e Eembalado @ €ia dâ pâpelàô
reeiEtênteEnbalagdpriÀâlià: t»cotê atuinizado
flêxÍv.l (pouch) , âtórico, rêBiêtotr e horeticilentê
fêdlado, cô validàd€ Bíni@ dê 10 eêaês a contü dã
datá dô êntroga. ER 18O GR PESO DRENÀDO.
cRÀr{orÀ zERo ÀçÚcÀR, PÀcorE 5oo GR cp. pÀcorE
GR,À}IOh , INGREDIENTES: ÀVEIÀ INTEGRAL EM FIOCOS,
PI.oCOS DE CEREÀI§ (ÍRIGO, ÀÂROZ, ÀVELA, MILHO E
CEVÀDA', FIBF,À DE TRI@, (,vÀ-PÀ,sSÀ, CÀSTM DO PÀNÁ,
côco, càsrÀNHÀ DE cÀ{ru, Eracos DE MrLHo, !,ÍÀÇÀ
DEsrDrÀTÀDÀ, óLso os pÀrxa, ExrRÀro DE MÀLrE, sÀL,
GERGELIM E ÀBOüÀIIZÀNÍES. Na enba.l,agêE do prodrto
devarão ê8tar €slecifi€doa os !êguin!ês itena:
idstificaÇào do prodrto ê spEaa, datâ dê dtrbalag@ ê
validâd., p€6o llquidô, ingrêdj,êntes, modo dê prêl»ro,
vàLôr nutricional e Egistro no §IF. Validada mlnima 6
me*a a contar da data de êntrêga. pcf 500 GR
HIBISCO DESIDR,ÀTÀDO, PÀCOTE 1OO GR CP. PÀCOTE
Hibisco ( HibigcE sâbdariffa), flor dêsj.dratadâ,
aêIccioÉdâs, sla, ad êorütêa altificiais j.rênto de
.ujidad.s. Na sbal.gq do prcdtto d€rerão .atar
e6l»cificedos o8 seguintêr j.teE: id.ntificação do
ploduto ê ômprê6â, dâta dê sbalagd ê validadê, Fro
IÍquido, ingredient.s, nodo dâ praparo, valor
nutrj-cional e rêgj.stro no SIF. Validada mLni@ 6 re6ês
e @ntar dr dâta dê êntrega. pCT 100 GR
Iêite @ É dêsnatâdo, iloogr CP. PÀCOIE
I€ite s pó DESI{ÀTÀDO, nào adocj.€do, sbeladog em
aa6a âluinizado€ dê 4O0g ê r€sbalados 6 sàco de
patElãô rêaistentê totalizando 1okg. Ne êmbatags doproduto deverào êstar e8p*ifi€dos oa Eêguintea itenê:
idêntificação do prodlto e spE6a, dâta dê êftbatag@ ê
validade, p€ao liquido, ingrediântis, modo de prêt»lo,
valo! nutrj,cionaL ê Egistro no SIF. Validade mLniMa {
mê6ês a contàr da data dâ êntrega.
Lêitô d É INTEGRÀ!, 4009r Cp. pÀCOrE
Litê 6 Iú intêgral, nâo adocicâdo, sbalados d .ã@a
alwinizadoE dê 4009 â rê4bâ.Lado8 d sã@ dâ palElão
resistênte totàlizando 10kg. Nà íbalag@ do ploduto
dêvêrão êBtàr espêcifi€dos os seguintôE itêna:
idehtificaÉo do proôlto ê spEaa, data dê snbalags ê
vâlidâdê, peso l.íquido, ingrêdientes, nodo d€ prêt8ro,
valo! nutri.ciônal ê Égistlo no 6IE. Validadê hinil1M it
neaes a contar da data dê entrêgà.
Iaitê de @co ? EBÀSCO 2O0 ML Cp. ERÀSCO
Natural, @ncôntEàdo, obtido do odoalÉm dô coco,
procêd€nte dê fdtoa 6ãoa e uduros, isento da
aujidadês, l5!8ita6, lawes, co& útEct- cor, ch€iro ê
aebor próprj,o, acondj,cionado d garrâfa dô widlo ouplá6tico. Na êr.bàlag6 do produto davêrào êEtàr
êatÉcifj,cados os aêguintê8 j.têns: idêntificâÉo doproduto ê ôrBprssa, data de @bà1ag6 ê validad., tDaotíquido, ingrediêntês, eo&r dê preparo, v"lo"
nutricional ê rêgi5trc no SIF. Validade niniMa 12
h.sêa a contar d. data de entrega. FRÀS@ 2OO ML
Lôitê CONDENSÀDO ? FRÀSCO 395 GR Cp. E!À.SCO
Obtido p€Ia desidtataÇão I8rcià.L do Iôite dê vacâ
intêgral, adicioEdo dê aacarosô ou glicos.,
acodicionadoa ên erüa1agd de folh. dê flildrêa liepâ,
rôsi6têntê, atóxi€, nào @sadâ, nâo estufadâ,
@ntendo 3959 dê pe6o llguido. Etrüalag$ aprêôentando
êrtemilêntedadosde idêntificaçâo, procêdênciâ,
infomçõês nutricioÉiE, nrhrrc d. lotê data de
validâde, quetidadê do produto, ô númêro do regj.stro
ho Mini.tério dâ Àgridltura. Data d. Blidâdô Bínina
de 6 mêscs a contar dâ data dê .ntrega do produto,
Lite dê Soja, ad lac!ôse , IÀTÀ 3OO GR Cp. tÀTÀ
ÀIirênto @ É iBtântans, @m proteína ieoladà de
ao ja, rico e vitiliEs BL2 , é D, nj.nrlai8, s@
lactose, trâdicional. Validada nínima 12 res.s â
contãr dâ data dê entrêga. Iâta 400 gr
Iôite dê Soja, Bêh lactose e 86 ãçúcar , LIIRO Cp LITRO

ÀLimênto llguido, a base dê prote5.na i€oladâ de soja,
ri6 6 vitúiEs 812, e D, ninaraia, su laêto8ê, as
açúcar, enbalagà TEILÀ pÀCK. validâdâ hl.nitü 6 Eêêr
a 6ntar da dãta dê entrêga. LITRO.
Iéj,tô @ É intêgral, tÀTÀ 380 GR Cp. LITRO
Laitê d. waca @ É, inatàntânêô, enEiquecido om
Vitaina À ê D. NINHO. Vali.dad€ híniMa 6 mêsês à
contar dâ dâtâ de êntrega. Iátà 4OO gr
IÉitê VEGETÀL dê ÀRROZ, LÀrÀ 3OO GR Cp. LITRO
Lite wêgctãI d pó, orgâni@ ê solúvêI à ba8e da arroz
6 É adicionado dê cálcio Etural, s@ lactoaê, 6d
gLútên . 8s adição da açúcüêa*, @ntêndô afnaa o!
açúcaree próprios dos ingrêdientês Àlroz orgâni@,
cáIcÍo, fibra natuEal solúvel ínulin., ót.o de gira6aol
alto olêi@, aal, arou natural ê estrE68ante naturâl
goE xstu. NÀo ccN{TÉM GLúIEN. validâdê DÍnima 6
mêa€a a contar da data dê ôntrega. LÀIÀ 3OO cR
Iêite longã vida, integràl , LITRO Cp. LITRO
Iêite liguido intôgràI, lsBteurj.zedo, tipo tongâ vida,
êúbal.gs indiwidEl coôtendo 01 (@, litb, con
iddtificaçào do prod:to e prãzo dô validàdâ.

Esrmo DO PARA

PREFEITURA MuruIclpat- DE CANAÀ DOS CARAJÁS

FuI.IoO MUUICIPAL DE SAÚDE

270.OO

270. 00

2t7OO.00

18 , 750. 00

825. 00

915.00

180, O0

180.00

s55. 00

90.00

L2,750 3. 280 ,50

6,520 1 .760,,10

10,290 27 .?a3,OO

11,000 206.250 ,OO

3,21O 2.64A,25

6,500 5.947, 50

21,000 3. 780, 00

14,900 2 .6e2 , OO

10,980 6.093,90

23 t49O 2.114,10

00086 2,s50.00 7,0oo 17 . 850, OO
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conpo6içãô: lêite de %ca, ê.tâbilizante cj.ttato de
sódio, úbalags: tetta t»cL, astEcto flsico: lÍquido,
validade niníea 6 nêaê! a c6tar da datâ dâ antrega.
Unidade de fornecinsto: cai'ra c@ 1 litro.
Lêntilha, tipo 1r PÀCOIE 500 GR CP. PÀCOTE

Iêg6ino.a cla8r. graúd., novâ, d. 1' qu.lidlde, .e
grãos nofado! a/ou cartuchoa, não contêndo glút.n,
acondiêionadâ @ ábâlago pláltie dô poliP.oPil.no,
rêai8tstê c trânsParontô da 5009, original do
fâbriênte, @n eapecificaçô.a do PFduto,infomações
do fâbricilta, prazo d. Elidade e locê, Prc(hlto i.ento
d. reEirtro no Ministário da Àgri@Itura -scryiço de
In.pcÇáo.
Iôuro ú FoLha, PÀcoTE 10 GR cP. PÀ@TE
Produto da folh. do lauru! nobili!. O louÉ d.vê ae!
@n.tituldo dâ folh.! sl., liút»6 . !4a!. Na c!ÍüalaE6
do produto develáo eatrl ô.Ircifiador o. leguintê.
itens: idêntifisÇão do ploduto . áPF!., date de
obalags ê Elidade, pcao líqrido, ingÉdiotts, nodo
dê pret»ro, valor nutricional a Egiatro no SIF.
valj.dãda nlnirN 12 rea.a â conta! d. data de entrêqB.
Macârrão dê arloz @ nilho, êd owo6, tiPo Pàrâfu6 PÀcOfE

ô, PÀCOTE 500 cR cP'
Ma€rrão da aEoz o Produto dêwc artar dê a@rdÔ con a
l.lTÀ 02 e g3 (Decmto 12.A16/7el e PortariÀ n" 29 d.13
dê jeêiro dê 1998, À)lv sÀ. IngFdientÔr: farirüa d.
a"aà, ou úilho, êên ovoa, a@ coleaterol e td glútd'
Carâctarl6ties: @!, odor, sebor Ô têttura
erâcterlatie. EúbalagôúPriDária: .!co Plásti@,
hêm-tiúmtê aelado. ou caira titp box, atórica,
rêsistente, rotulado de â@rdo @D a 1.gi51açâo
vigEntô, p€ledo 500 gr8at. Na data dÔ ontrêgr o
prôduto dôvô dilpor dê nô úlni@ 06 neac. d. ÉIid!d''
t{àcarrào para La8arüÀ, Prá @zidâ, PÀCOIE 200 GR c PÀCofE

P.
Mara! tÉra lasúha Pró @zida, Produto não fêBot'do,
obtj,do pêIo 8.8.úento da fuinh. dô tligo e lgua
adicionadot ou nlo d. outE! alü8tânciat. Àêondiciúado
ú @b.Iega da Poli.tilêno âtóti@, tle8lf,rútê,
r.listantê, laclado, contêndo, irento dÔ qualquêr
lub€tância aÊtrânha d n@iva.Suaa @ndiçôe8 dêv'rão

c@ o (RES. RDC12/01 Àlwrsvlls) ,

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuHIc|pAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

210.00

270. OO

180. 00

750.00

900. 00

1 , 500. 00

450. 00

2,350

3,860

4,640

5,010

4 ,100

3,840

1 . 938, 60

634,50

694 , 80

3. i!80,00

4.509,00

6. 150, 00

1.728,OO
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(RES.385/99 À)rVS), (RES.12l78 CNIÍPÀ/MS' , (PORT.74l94
vs,/t S) , (PORT.5I!O/97 svs, . UNInàDE DE FoRNECIt'DltTo:

Elidâde ninisa de 10 m.e6 À l»rtir da dâtâ dÔ

êntrega, Pa@tc 200 Grea
M.êârrâo tipo ?PÀDRE Nossor, sÊr'{orÂ, PÀcoTE 500 G PÀcorE

R CP.
O Écarrlô dewerá ser fâbricàdo a tÉrtir da Etôlia'
priDa !áa ô limlÉa, ia6tâs d. Datólia tarrott '
laaei.toa aôtilindô aidàdê náxi@ dâ 13t acorrdicionedo
á .a@ plártico trürPaEntã, atôri@, cd info@éo
nutricional será Pemj.tido ô sriquêci@to do Produto
@n witúiE8 ô Einúai8. o E€frlo, ao !êr @locado
na água nào dewôrá tu*á-Ia utar d! cocçlo e não

trcdará aprcrotlr-8. femdtado ou rançoso. Sus
endiçôcã d.verlo ..tar d. a6rdo c@ o (Rss.RDC12/01
ar.rwsn/usl , (REs.385/99 ÀNVS,, (RES'12/78 CNNPÀ./!,,S),

(PORT. ?i!/9{ vs^,s} , (POR!. 5il0/97 svs) . UNIoàDE DE

EoRNECIMENIO: c6 wrlidâdê üíni@ dê 10 D.rêa a Partir
da data dô strgE- Pô@tc 5o0 Gtãüa
Macerrlo tilrc ?.sPequôte? CCa'í OVOS - PÀCOIE 500 G PÀCoÍE

R CP.
o mcaÚeo devôrá aer fabricado r tr[rtir de Etárias
priEs 8ía e lilt»t, isst â da Eatória te rro" e
paÉsito. aôritindo midadc [Éxinà de 13t a@ndicionado
s ra@ plá.cico tratPaFnte, âtóri@, c@ infot@Éo
nutiicionàI @m validada nlnina dê 10 mÔaêr a partir dr
dât. d. êntrêga. Sará t»tuitido o enriqu@iento do
produto c@ vitsinas ô ein.Éir. Cd owoa. o @€rrão,
ào ger @loeado É água não devôrá turyá-Iâ st6 da
@cçáo ô náo podará apresental-la femdtado ou
rânçoao- guâê condiçôea dawerão eatar da a@rdo @n o
(nei.nocrz/or ÀtwrgÀ,/t'rs), (REs. 385/99 ÀNlrsr, (REs. 12178
cNNprlís) , (PoRr.?{/9{ vs/Ms, , (PoRT.540/97 SVS}.
T,NIDÀDE DE EDRNECIME§TO: PA@tE 5OO gT CP

MacâITIo tiPO ?ESPÀCUEIE INTEGRÀI? - PÀCOTE 5OO GR PÀCOTE

cP,
o ucarrlo dêwa!á !êr fâbricado t l[ltir da mtóriâr
prihú aás e tiDtf,!, isot s da úatáriâ terroaa e

I»râ6itos aônitindo 6idad. nátiM d.13t !@ndicionàdo
á saó plástico traapaFnte , atóti@, c@ i.nfo@çâo
nutricionâ1 @s vaLidada mlninà dô 10 nÔaaa a pârtir d'
dâtâ da êntr€ga- será Pômitido o anriquecirento do
produto c6 vitÀinas ô ninelaia. O Ea*ão, âo sêl
@loedo na água não davêrá turvá-la antêa da @cÉo c
não poderá aprôoêntat-le fômêntado d ranÇoao.
IngEêdi.ntaa: f.rinha dc trigo intagral êôriquacida cd
fôrro e ácido fólico e êorüte naturâL de unM a
cúrm, contendo 5OOg. su! codiçôee dêwerão eêtar dÔ

acordo coD o (REs.RDc12/Ol ÀNIsÀ,/Ms), (R89.385/99
ÀNvs) , (RES. 12,/?8 CNNPÀ,/I',S) , (PORT. 74,/9{ vs/r'ís) ,
(PORT-5{O,/9? SVS). vaLidad. nÍniE de 10 ne3es a Pârtir
da dat! dê str.gÊ. UNIDÀDE DE E1cRNECIUENIO: Paêote 500
gr

\q51
CELI

7, 180



00094

0009s

00096

oo097

Macarrão tipo ?PÀRÀPUSO integral?, PÀCOIE 500 GR C PÀCOIE
P.
O @caEão deverá eer fabricado a partir da @táriaa
pri@s sâ6 ê lint»s, ir6tâa dâ matáriâ têEo6a ê
I»raaitoa aônitindo Bidadê DáxiE d. 13t acondicioEdo
s aa@ plástico trespaÉntô, àtóxi@, c6 inforuÉo
nutricional @n validâdê mínina de 10 meles à pertir de
data dê êntrêga. Sêrá pcmitido o ênriquecimento do
ptoduto cm vitilinaa e mineaie. O @caarlo, ao rar
colocàdo na água nio dewerá trvá-Iâ antes dâ @cÇão ê
nào podêrâ aprês.ntar-sc fêEotâdo ou
rançoao.Ingrêdientca: fàrinh. dâ trigo iôtêgral
ênrisecidâ @n fêro e lcido fóli@ € @rante natual
dê uocm o cúrffia. issto da qualque r subs!ância
êstranhà ou nociva.SEs condiçôcs d€varão eatar dê
acordo @m o (REs.RDc12/01 ÀNvrsÀ/Ms), (REs.385/99
ÀNvsr, (REs.12178 CNNPVr,ÍS), (PORT.7itl94 VS,/!rS),
(PORÍ.540/97 SvSr. UNIDÀ.DE DE EpRNECTMENTO: vàlid.dê
niniÉ da 10 mê8ê5 a tErtir da drta dâ st!êga. pacotê
500 cra@s
Mâcarráo tiID ?IErafuso? - SÊ!.OIÀ, PÀCOIE 5OO GR 9ÀCOTE
CP.
o EcaEão deverá ser fabricâdo a lErtir d€ @tériàs
pries 6ás e lihtÉs, iaütas de natária teEoga ê
t»raritor adnitindo midâdê hâxi@ d. 13t acondicionado
s 6a@ plá6tico tla8paEntô, atóÍi@, c6 info@Éo
nutricional con validãdc nínina dô 10 mesea a partir dã
dãta dê entr.ga. Será pêmitido o ênriquêci@nto do
produto cd vitaina! E minêrais. O @ca$âo, ào ger
@locado na água não dêverá trvá-Iâ ant.s da @c€o ê
nâo podãrá ap!êaêntar-se fêmêntado ou ranço8ô. Suag
@ndj.çõês d€v.rão ê6tar dê a6rdo @n o RES.RDC12/01
ÀNvrsÀ./l€), (REs.385/99 ÀNVS), (RES.12l?8 CNpÀ,/l.,'S),
(PORT. 74194 VS/US) , (PORT. s,r0l97 SVS) . rrNrDÀDE DE
PORNECIUENIO: Pacotê 500 gr
!íâionôsê, sÀcrs 2oo GR cP. sÀcld
Produto quê ae aprêsenta o fotM dê oul8ào crdoEa
horcgânêa, sd setElaçáo dê líquidos. Con 60 a 8Ot dê
Iipíd@a 6 aua contDsiÇão. ÁcuÀ, óLEo vEGETÀr, ovo
PÀSTEURIZÀDO, ÀI'íIDO TaODTFICÀm, VrüGre, ÀÇÚCÀR, SÀr,
SUco DE LIMÃo, ÀCIDULÀNTE ÁcIpo :,Ácrrco, ESTÀBILIZÀ}TTE
GOMÀ XÀNTÀNÀ, CONSERVÀDOR ÁC TOO SóNS:CO, À}.ITIOXIDÀNTES
BHÀ, BHT E IicIDo cÍTRIco, SEQI,,ESTR,ÀNTE EDTÀ cÁJ,clo
DrssóDrco, coRÀNTE NÀTURÀ! pÁpRrcÀ E ÀRotíÀTrzÀltrE.
Enbalags atóri€, intacta, rÉo vioLada, @ntêndo
infomÉo sobrê o produto, infomaçâo nutricj.onal,

da dàta d€
MÀNJERICÃO

êntrêgà
validàdê ninine de 6 nêsêr a partir
EnbaLag6 sÀCHÊ dê 2OOE.

DESIDRÀTÀDO , PÀCOTE 50 GR CP. PÀCOIE
l,lanjericão, êrva de folhaa sadias, @n aapôcto @m cor,
êh€iro e 6abor tr)róplio, i8dtô da Étêriais astrarüoa ê
a suâ êspácie, âcondicionado d laco pLágtico
trúatEr€nte e atôri@ rêsi8tênte dê 50 gÊ,
hemêti6ete vêdâdo. Na {balagq do produto dcvêrlo
êstãr especifi€dos oo aêguintês itêna: id€ntificaÇào
do produto ê spesa, datsa dê fabricagáo ê validâdê,
p€so Llquido, ingledientêa, info@çõês nutricionai8 ê
registro o órgão cdtEtmte. Validadê mínima dê 6
mêaês a pãElir dâ data dê êntrega. pÀCOIE 50 cR
l'lantêiga 6m 8a1 , POTE 200 grilas. Cp. pOfE
Elaboradô c@ crde de lêitô paêtêurizadô, cloreto dê
8ódio c corantê naturel de urucu INS 160 b, produto dê
fabriqçào nacional,, s8 rêgistro de itrêgularidada§
iunto à ÀNVISÀ e cêrtifi.cado tÉlo Minis!ário d.
Àgri@Itura - SIF. EntEêgar jhto @e a eostra a halca
ê a relaÇlo dê ingrediêntês da @nlDsiçáo. Isento dê
gordura tros. validàdê minina de 3 mêaês a partir dâ
data dê êntrega. POÍl 200 eR
Manteiga §EM sal, POTE 200 gruas. Cp, POTE
Elâborado c@ crtu de lêitê I)aatêuriado, cloreto dê
6ódio e corantê natural dâ urutu INS 160 b. produto de
fabrie€o nacional., s6 rêgiatro de irrêgularidades
junto à À}MSÀ ê ceEtificado peto Ministêrio da
Àgri@.l,tura - SIF. EntÉgãr jslo @o a iloatrà a Darca
e a rôlaÇão dê ingEdiêntês da c@I»siçlo. Isênto dê
gordura trs8 E DE SÀL
partir dã datâ dê .nt!ega. POTE 200 cR
Mârgarina vêg.tal c@ sal - POTE 500 GR. Cp. POTE
Produto livrê de gorduraa tre6 têor do lipídioê de
foma pEci8a na abalagd. Cm 38t dê lipÍdior
(go!àrra total), LIGH! . Podddo contêr vituiEa ê
outlas aub6tâncj.aa lErmitidas. Com aapêcto, @r, ar@
ê aabor caracterj,ati@s do produto. Validade DlniE de
5 reses a contar da dàta de otrôga. Etrüalgs plálticâ
atóri€, não violadã, c6 info@çâo nutricional.
UNIDÀDE DE 5O0 gr.
I'largúiE vêgetal co sa1 - POTE 500 cR Cp. polt
Produto Iivre dê golduras trss teor de lj,pídios de
fo@ pEcisa na oàlE.Lag{. Con atá 6Ot d. lipídios
(goldura total). podêndo contêr vituinas ê outtea
6ubatância6 pômitid4. C@ arpccto, cor, âroE e aâ.borqràcteriati@s do l,Fdlto. validâdâ niniM de 5 rerôr
e @nt r da dãta dâ átrega. Ehbalgs p1ásti€ etóriq,
náo violad., con info!@ção nutlicionâI. UNfDÀDE DE 5OO
gr.

ESÍADO DO PARA

PREFEITURA MUUICIpaI DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNIcIPAL DE SAÚDE

450.00

2,100.00

1,875.00

'150.00

825.00

2?0. 00

{50. 00

4,670

4,2LO

3,050

6,590

12,000

5, 500

2.101 ,50

8.8,11, O0

7.947 ,50

L.372,50

5.436,75

3.240,00

2 .475,00

00098

00099

00100

00101 il ,800. 00 7 ,500 36.000,0o

4 ,260

d€ 3 me8êB a
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ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUUICIPnl DE CANAÃ OOS CARNINS

Futtoo MutlctPAl DE Slúoe
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0010i!
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00106

0010?

00108
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r,ÀSSÀ PÀR,À TÀPIOCÀ - PÀCOIE 5OO @ CP. PÀCOTE

M.aBa pFntâ pàra Tâpi@a (go* & [údioca hidlatâdrr,
origa eilá€o, tiID grupo fáola da Mdioca,
.nb.lagú ss sidada ê rs aujidad.!. À otrbâlâEd
davêrá @nt€r arterneotê os dados de identificaçlo,
pr@êdôncia, infomaÇõêa nutlicionais, númlo d. lot.,
quetidâde do prôduto, drtâ de hlidâd. nlniE d. 5
meaes à partir dã data dâ útrcgà. tnidâdâ de
fohêcirento: PCT 500 GR

MEL DE ÀBELHÀ - ERÀSCO COl,! BrCO DOSÀDOR, 500 ML C FRÀSCO

P.
Mcl turo, produto .lirenticio Produzido P€1.! âb€lha6
oellferar, a prrtir do nóctã! dâa florôa ou da!
recrêÉa! dê pârtês vivs:das plantâ8, não conts
adiÉo da âçuc!88 a ou dtraa lubatüciaa qua altes
ruâ c6l»sigào origiÉI, nâô conta adi ti vo!,
contúinrntcê orgâni@s ou inorEâni@s, indicios d.
fementâ9ao ou aferyascência, davê aPFaotar àatrEcto
liquido cristâlino ou perciâleentô Gistalizado, c8
cor lêvsênte earcIldâ a cârteho-aldro e àrcna
6racteristi@. o ncl nã davêÉ aPEsôntar subgtancias
e8t!ilhar de gElquar Éturêza tair c@o: iBetoB
1arya6, 9rão8 de aFia antrê outroa. Eribal'agd m
IDlietilênio dc 500 01, devêrá côntôr erte ffinte oê
d.doa da idêntifi€çlo infomações ôutricim.i!, nEero
dô lote, dâtâ d. %Iidade, <luútidadô d ê -roôlto, de
âcordo @n a r.êôIuéo l2/7a da @ilslo naci onâl dô
nofra aI ltr)edrôês larà alimotor -CNNPÀ nBaE do
!ôgistro no Dinistótio d. laglicultura /@ niniEtério
dà saude. No ato da ôntrêgà nlo Podará tÔrl'
trescorlido mi8 de sot do Prazo dê Elidâde
aatabtl*ido para o Produto. o trsalbrta davÔra
obôdêer àa ngraa da vigilâncie reitária. Contêr bico
do.ador nâ düalâgEn. validadê nl'niD dô 12 mês.. a
pârtir d. data dê êntrega
Mi.lho p.ra cújica TIPo 1. cânii€ ffiela, PÀCO PÀcoTE

TE 5OO GR CP.
Canji€ rErela, @ntendo 80t dê Eraos inteilo!,
prelElado8 c6 Etárj'a! priias !ãa, IihPea, iaot.r dê
Mtáriar têrrcaâs, l»rasitor ê dê dêtritÔs úimit ou
vôgêtaiê cm no náriso de 15* de widâda acondicionld.
o aa@6 plárti@s, tran8Pa!ênte8, atóricos, iaênto d.
.ujidâdes, nlo vi.oladôs, Fsist ntes, ÀcondicioÉdor @
fardoE lacrado6. À a!Íüalagch d*erá conter ettÔmarcntê
o. dedô. dê idêntifieçto, Proc.dânci!, j'nfomaçõ..
nutricioâis, ntfuero dê lot., Praro dê velidãda,
quútidâdê do Prcôlto. O produtô dêv.rá aPÉaentâr
validâda nínisa dê 6 m.aê! a Pütir da dâta de stiaga.
Unidade dê fornecj.noto: Pr@tê d.500E.
MttJtO PÀRÀ PIPOCÀ, PCT 5OO GR CP. PÀCOTE

l.Íilho pela pipo€ tiPo 1, Grâos ou p.drçoÉ d. grão! dê
niltro que apFaote aucência parcial ou totâ1 do
góhên, I fúÉo do lrFce.6o d. ..€rificaçào Écânica
ou Éôual - dbalador .n plátti@ a tóxi@, trúapannt.
ô incoloR, náxirc dâ 15t dê sidade. À .rüal.gú
pliEária dêverá d*Iúar e D86, no@ e údereço do
fabricutê, pe@ liquido, prâzo de valid.d., Iotc,
númelo do reEircro no ótgão corqretente. EnballEa 500 g
irsta dâ aofo d bolo!ôa, odoraa c6tlatüo8 e
&bstáncia5, v.Iid.d. úlnieâ d. 6 Eaer.
Mitho werdê d @naôryâ , sÀcHÊ 1?o GR coP. sÀcHÊ

Milho verdê pEoduto nacionâl de Priaeira qualidadê'
P!ôparado ê6 frutor aêl€ionadot, 8âoa, a6 @rstaa
argificiaig iscnto d. sujidãd.!, f.mot ção c d.
indi€dô!ê8 da procedailúto defaituoao acddicioudo
6an dânj,f iáçõea, cd ênr6uoto a vâ@o, @ntendo
infotmção nutricional c F8bâ1ado @ 6ira dô paP.liô
rê6istôntê @n validrd. nlni@ da 12 mô6ê3 a @ntar d.
datâ da .ntregâ daa @ndiçôês deveráo e6tãr dê a@rdo
con a IÍTÀ- (DECRETo r24a6 & 2O/LO/?AI. UNIDÀDE

FORNECIMETITOI SÀCIú :.70 GR

Mistura à bare dê üido d. bilho Para ProlÉro d. n cÀIxÀ
ingBu, rabor baunilh.. .cP
líisturâ à bas. dê sido dâ Dilho P.ra pmlnro de
mingau, 8âbor basilha. Cx 20o GR

Miaiura 1»ra bolo, BÀIrNILttÀ, côco, cHocorÂTE, PÀco PÀcorE
TE 4OO CR CP.
Miatura pârâ bolo, ingredientê!: niatur! dê farináeo8
(far!.ü. dê trigo, fubá, polvilho, araruta, c@ owa
sriquecido @D Eêrro, óls veqlêtal, açúc8, I.itc
pastcurlzado ou sco d. frutd, adicioÉdo da fêaento
qulhi@, sd conaêrvstêg qu1nico6. validade níni@ dê
12 (dotc) Detc. a P.rti! da dâtâ dê .ntrêgt. SÀSRES:
BÀuNrrJ{À, côco E cHocorÀIE. ErúalagEn @ntendô iloog do
pEoduto.
MôIho de Bojâ, titrc aholu, EEÀSCO 150 ML CP. FRÀsm
lfolho SholE, produzido tDr fêtuotação 1001 ütural da
aoja e dô Dilho, M a8lÉcto cor, chei.o ê labôr
próprio!, isúto de êujidâdes, pâra8it a e lâfle.,
Íntegro, atólico, r.aiatênte, vâdado hêmeti66te,
Ii[qPo. À @b!lag4 darerá @nter stôrn&mtÔ oa d!dÔ3
dô identificaçlo e procedância, infomâções
nutricionaia, núnero dê lotê, date de fabricàção, data
dê walidâdê, quàntidâdê do Proôrto e atÔndêr aÊ

estrcificaçô.Ê té@i€s dor órgáoa d. vigilância

525.00

180. 00

|,275.OO

600. 00

3,225.00

180.00

2, 550. 0o

5,750 3. 018 , 75

11,500 2.070,oo

il ,090 5.21t ,75

3, 690 2 -271 ,OO

6,80O 21 . 930 ,00

5, 0s0 909, 00

4,32O 11.016,00

450. 00 6,'140 3 . 033, 00

).\

Ir
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sanitária { lêgislaéo vigent . EmbâIag@ pet c@ 150
mI. P!àzo da wâJ,idadê dê no minino 10 me6êa a partir da
êntrêga do proôrto.
lôLho do t@tr prolo, sÀcHÊ 34o cR CP. sÀcld
Molho dê tdatê @ntendo tomãte, .éer, aal, mido
nodificado, e6l*sEante a cona.wantô de aordo cm a
lêgislaÉo vigente. Àêondj.cionàdô ôn sbalagd (neo
violada, intacta) pl&tica trúBpaEntê, atóxi€, ca
info@éo nutricional. sódio háxino dê 170 ng É
porÇào dá 30 g. Prazo nlnino dâ validàdâ dê 10 nêsêê a
@ntar dâ dâtâ dô êntrêga. SÀCIS 340 GR
l.rôIho PIMENTÀ, ERÀSCO 150 ML CP. FRÀSCO
COMPOSIÇÂO Pihentâa vemê1ha6, vinagrê, !a1, gda
xantaE ê bênzoato dâ sódio. NÃo coNTÉM GLÚTEN. À
sbalag{ dêwêEá @nter êxtemúste oa dados de
idôtificaçào ê prccêdência, infotuçõês nutricionaia,
númêro d. lotê, data de fabrj,caÇáo, data de validãde,
quetidad. do ploduto ô at6der as êspêcifiêaçõ€s
tá@i€6 do8 órgàoa de wigil.ância s&itária @
lêgisl,ação vigêntê.PÉzo & validadê dê no nínirc 6
meaes a p.rtÍr da entrega do produto. FRÀSCO 150 ML
Molho pronto, tipo IOSTÀRDÀ, F!ÀSCO 1.70 ML CP. EI,ÀSCO
Molho cdl»ato a b8ê dê Doatârda, aal, aé€r ê
outras, aubBtânciaa lEmitidas, adnitindo no mínino 35t
da rêÉíduo6 seco6, de @n6istância crsoaa, co!, chairo
a êabor próprio8, isento dâ aujidadê6 ê laus
ing!êdidtaa dê preparô s perfeito eatado de
@n6êryação. À s!.balags dêvêrá contar êxtâm&ênta oê
dâdosdêidentifi@çàô, procâdância, info@çõês
nulricionaia, nrhrero do lotê, datà dê validade,
quütidade dê produto ê at6dêr as êspêcificaçõ€a
tá6i€a dâ ÀlMsÀ e IlürrEfRO. Prazo de validadê d. no

00111

0 0112

a partir dâ $trega do produto
Enb.lagos, titD biEnaga dê 1700I.

oo113 Noz lroscÀDÀ É - pÀCoTE 20 cR cp. pÀcoIE
Noz toscÀ.DÀ EM ó, cRÀos DE BoÀ OuÀLIDÀDE, @n chôilo

próprio i6dto dê sujidâdês ê
Éteriaia e8trarüo6 a 8ua êspáciê a@ndicionadô e sàco
plástico trospar@tê, atórico, rêsiatêntê .
hêhetiffiente vedado waLidadê nÍniM 12 hêaâ! a êôntâ!
da dâta dê otrega auar @ndÍçôês deverão êatar dê
acordo @n a MÀ-7O(DECRETO12{B6 DE 20l10il78. UNIDÀDE
DE FORNECIMEmO: PCT 20 cR.
óIeo de côco, GÀRRÀFÀ vrDRo 250n1 cp. uNrDÀDE
ór.po oe coco ExfRÀvrRcEM. ExrrÀTo DÀ poLpÀ Do coco-
ÀCIDEZ tíÁXnA O,3t . mODUTO lOOt MTURÀ!. SEM
ÀcROróxICos, PRENSÀDo À EBIo. Eebalag5 original do
fablicut., GÀRRÀFÀ 4 vidro, @m prazo dê validâda ô
lotê, êapêcj,fi€ç&ê do prcduto e info@çôês do
fâ.b!i6t., prodlto isento dê Egj.stro no Ministário d.
Àgri@ltura - SewiÇo dô Inaprção Fedâlal (SIF, ou
Sêsiço d. IÉpeçào E6tadral (SIE). PEazo d. vali.dãde
da no mlnie 12 nêea a partj,r da ôntÉga dô produto-
EMBÀI,ÀGEII DE VIDRO - 250 ML
ól,eo de êoja, FRÀ.SCO gOOmI CP, FRÀSCO
OL@ de Soja refj,nado tipo 1, que êofreu pro@a6o
t 6o1ógico adequado c6o dagoEg6, neutralização,
clalifi€ção, frigorificeçào e não d€ dêsodorizâçào,
nào cont.ndo glúten, origiEl do fabri6tê, cd prazo
d. validadê ê lotê, capecifieçôea do produto ê
info@Çôas do fàbricete, prcôtto j,soto da rogistro
no Miniatário dâ Àgrj.@ltura - Sêryiço dê Insp.Ção
Federal (SIE, ou Seryiço dê InsIEçâo E6tadual
(SIE) -Prazo dâ valj.dadê dê no Bl.nimo 6 mêse8 a larti.r
da êntrêga do proôlto. Erüalagên PET d. 900n1
Orôgano - PÀCOTE 100 GR CP. PÀCOTE
O!ágilo Nacional d€ priheila gElidadê. Em folhas 8êêê
obtido da esÉcinês v€getars gsuínoa gráo8 Bàos e
Iiripoa d€ coloraÇão vêrdê tbrdaêênta cd cheiro
ar@áti@ e sabor próprio i8ênto dê sujidadea ê
Étêriair e6tranho6 a auâ êspácic a@ndicionado 4 Baco
pláatico trffip.rste, atóxico, rêBi8tônte e
hêmêtiaste vedado validadê nlnim 12 mêaôg a contar
da dâta da strega 8ua8 @ndiçôês d.verâô estar dê
acoldo @n a NTÀ-70(DECRETO12{86 DE 20110/78. INIDÀDE
DE FORNECIMET+TO: rcT 100 cR.
PÁPRrcÀ mcE, PÀcort 50 cR cP.. pÀcorE
pÁpRrcÀ DocE, coNDTMENTo ErÂEoRÀDo cct.{ PTMENTõES,
DEsTDRÀrÀDÀs E l.oÍDÀs, TENDo uM sÀBoR suÀw E coloRÀÇÃo
VEFEHO ÀrÀRÀNJÀDO. .A,pnpSpmeÇÂO: pO C/ CnXUTACÂO
FIl.lÀ. EMBÀLÀGEM: PÀCOTE COM CÀPÀCIDÀDE ÀPROXIITÀDÀ DE
sOG, COM I,íÀTERIÀIS ÀDEQUÀDOS PNÀ ÀS CONDIÇõES
PREVISTÀS DE ÀRMÀZENÀMENTO E QUE GÀRÀNTN{ À
EMTICIDÀDE DÀ EMBIffEM E PROTEçJO ÀPRO9RIÀDÀ COIM
À coNTÀMIliÀÇÃo. DEVE NruSENTÀR TEXTURÀ, COR , ODOR E
cÀnÀcTERÍsTIcÀs FÍsIco,/ oUÍMIcÀs ccMPÀÍÍwIs Ào PRoDuIo
E DESCRIÇÂO DoS INGREDIEMES, INFORMÀÇÂO NUTRICIOW,
DEscRIçÃo DE coNsERvÀçÃo DEVE @NTER DÀTÀ DE FÀERIcÀÇÃo
E VÀI]DÀDE E IôTE. ROIUIÀGEM CONFORME RDC 360/2003 -
ÂNVISÀ. validadê niniBa 12 ne6êa a contar d. dãtr de
entrega. EUBÀLÀGEM: PÀCOTE @M CÀPÀCINE pROXIIíÀDÀ DE
50G
PIMENTÀ DO REINO PRETÀ, PÀCOÍE 50 GR CP. PÀCOTE
Pimnta do reino qm É eoida su Biatura, obtido dê
fruto8 li6t»s, d.eseadoa ê rcído§, , @ apecto c@

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÂ DOS CARAJÁS

Fuuoo Mut'rtctPAL DE Saúoe

2,925 .OO

728.00

t50- oo

180. 00

90. 00

1 0, 650. 00

a35-OO

180.00

2,160 8. 073 , 00

4 ,440 3.232,32

i|,690 2 . 110,50

7,000 1 . 260, 00

20 ,940 1.884 , 50

8 ,500 90.525, 00

3,570 1.552,95

7 ,130 1.283, {0
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0011 9

00120

00121

ooL22

00123

ooL2l

7 ,100

1,1OO

5,450

6,440

L2,75O

9,59O

7.161,00

20 . 790, 00

1 .471 ,50

1 . 159 ,20

1.1i!7,50

863,10

cor, ctrôilo a sabor p!óprio, isentô da nateriaia
ettlanhoa ê â lua erfÉcia, acondicionado 6 saco
plástico tr.nsparot. ê .tóxico rc.iatot ,

h.me ti6ênt wedado. Na .obâLago dô Produto d.vêrlo
está! êspecificàdos 6 6€9uihtôa itêna: idêntifieção
do produto ô dpre8a, dât. d. fabricação ê vàl'idad.,
pôso llquido, ingrêdiente€, inforuçõa! nutricioEia .
rcgistro o ôtgào cúP.tdta. validada hlniE 12 eaô.
a @ntar da dàta d. antr.ga. EI'BÀIÀGEM: PÀCOIE COM

CÀPÀCÍDÀDE ÀPRO(IMÀDT DE sOG.
Polvilho Àzedo, PÀCOIE 1 xG cP- PÀcolE
fnErôdient.8: fá@la de Dndi@â. Dêh 8ôr fabricrdo a
partir de @tárirs PriDE 3a!, lirPaa, iaentl. d.
Etôlias têrrcsaa ê pafa8itos, nào poderá êstar llDido,
fementado ou rilçolo, nâo contendo gLútd,
acondicionado s plá.ticà d. PoliPloPileno ou
polietileno lôitoao oEiEinal do fâbricútê, c@
ê6tEcificaçóô8 do Produto, infomaçõc. do fãbricstc,
prezo d. Elidade ô lot., Produto dâ rêqiEtrc no
tíinistório d. ÀEri4ltur. -Seúiço d. InstDÉo Fedêrd
(§IF, ôu Sêryiço de InrtEção Estaôr.I (SIE,. validadê
ninina de 6 rcac. a pàltj'r dâ data d. cntreEa. PCf 1 lG
Potvilho doce, PÀcoTE 5OO gr cP. PÀCÔTE

PolviLho de Mndi@a docê. orig@ 8ilá@o múdio€,
tipo Eilpo fÔd1a, ehbalaEs aa Eidadê c 3s
sujidadec. À .übalagc dw.rá @ntêr dte@ntê os
dadoa de id.ntifi6çto, Pr@êdênciâ, info@çõ's
nutrici.onâi8, nrinêro dô lotc, quetidada do proô'to,
produto de rôgistrc no l'Íiniatário dà À{!i41tura
:seniço dê Instrção Fed.ral (sIF) validâdê níniaa d'
6 Éaes . pârtir dà data de otrqE ' t nidad' d'
fom.cimnto: 500 E!
Prot ln. Têrtulizâdâ d. Sojâ CIÀRÀ , TIPO FR'À}IGO PÀCofE

, lRrTtRÀDÀ, PÀCOrE 250 GR CP.
Ploteina tdturizad! obtidã a I»rtir dê grãÔâ de aoja
litÍqDr e sutmctidos a PÉ@ae tacnológico ad'quado,
devà apnrotar cor, odor c sãbo! @ractêr15ti@, dÔvê

êatar livrê de Êuiidadca, Püasitãs ê larya8. lIÀO

CÀRÀIGIÁDÀ (CIÀRÀ, Eúba1.9ú: dêve estü aêÔdicioud'
d sa@a pll.ticos bê6 Êdadoa, @m tF6o ltquido dâ
25Og. Dazo & validad. nínirc 06 nesÔr a Pütir dâ
dâtá de ôntrega.
Proteína Tô:brrizada d. Soja ESCIRÀ, TIPO BOVINÀ PÀCOIE

, IRTTURÀDÀ, 250 GR CP.
Protôína tdturizad. obtid. a parti! de grlo. dÔ soja
Iirqrc! ô .ubÉtidos a PÉ@ae tccnológico adâquàdo,
daw ap46tar cor, odor a sâbor €ract.rl3ti@, dwê
crtar 1i.vre d. sujid.de., l»êsit8 ' 

lât€r '
CÀRÀMEIÂDÀ (COR ESCURÀ, Enbalagm: dâw eat'r
àcondicionada d aac€ Plálti@s bd vêdâdô8, c4 pclo
Itquido de 2509. PrEo dô vrlidadê nlnim 06 neaêa a
p.rtir dâ datà dê êntr.gâ.
ôuuoe pu cRÂos, PÀcorE 2oo cR cP. PÀcocE

õiNoe ry cRÂos; loot NÀtuRÀr, $,oÀtÀcEM: PúsucÀ,
TRÀNSPÀREME , RESISITNTS, BEU VET»DÀ, ISE}ÚO DE

QUÀTOUER SUBSTÂiIC!À ESIB,ÀNHÀ C[' ]IOCM, original do
fabricetê, @h .EPecificaçõ€s do produto, infotuçô'a
do fabricante, data de fâbricaçâo e prazo dÔ validade'
validad. Àínil@ 5 msca a contü da dâta de dtEEa'
PÀCOTE 2OO GR.

QUrNOÀ EM F,áCOS, PÀCOTE 150 GR CP' PÀCÔTE

[urnol ev rr,ocos, lool NÀrrRÀr, EMBÀrÀcEM: PrÁ§ucÀ,
TRÀ}IgPÀRENIE, RESISTENAE, BEM VEDÀDÀ, ISENTO DE

QUÀr,QUER suÉsTÀlclA EsrRÀNHÀ c(, lnocrvÀ, original do
i.lr.i*t", @D êaPecifj'€9ôcê do produto, infolüçõ'á
do fâ.bricilt , d.ta d. fabri€çào e Prazo d' clidâde'
Validâdê Dínima 6 Éaes a c@târ da dâta d. otÉga'
PÀCO.rE 150 GR.

ESTAOO DO PAú
PnETeITUM MUNICIPRI DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE SIÚOE

930. 00

2,700. 00

270 . OO

180.00

90.00

90.00

00125

00126

0012?

00128

1,305.00

1 , 215.00

1 ,215. 00

600.00

9,320

8, {60

8,530

7,A3O

12.L62,60

10. 278 ,90

10.363,95

{.698,00

Rêfrigerante graaêificado 2I, aâbor êoI!. cP.
Rêfrigêrânte gaseificado 2I, Eãbor @Ia.
igual ou sqrrior à @6
RefrigêrDte gB!ôifi.cado

LI TRO

Qualidâdê
@la.
21, !âbo. gu.ranâ. cP' uNrDÀDE

RefEj.gêrrntc ga..ifiedo 2I abor guaraná. gu.lidade
igual ou rrIlrrior à guararú Àntá!ti@.
Refrigêrantc galcificadô 21, áâbor laanja, CP

Rêfligêrantô ga.eifi€do 2I, sâbor l'âEnja, '

ig@I ou arJtrrior à Ebnt..
REeuErJÂo cREroSo, PorE 2oo cR cP.

qualidade
UN IDÀ.DE

POTE

Requ.iião crooao Elâ.borado ffi f.itÔ d' vaca
integral, mistura da est bilizstêa I»ra rêqueiiáo
(prcécím dô f.itê c dê solo dô leitôr, clor'to dê
eódio, fe rento lácté, @âgulantô, clorÔto dê cálcio,
úul.ificetea (têtraPilofo.tetô de '&io,tritDlifo6f.to dâ .ódio ê he$etâfo.fato dc ródio),
coÉ.Mte! ê coalho. Tetturâ ctroaa, de @r branca'
Produto dê fâbricação nacional, ad regiÉtrc dê
irrcEularidadâs júto à ÀNvIsÀ e cêrtifi€do P'Io
Miniltório da Àgrl@ltura - sIF. Entrâgar juntÔ com â
uoltE . Érca e a relação da ingEdicntÔ§ da
coÍqe.igão. Isôhto de glút.n e gôrdura tra!'validâdê
hinitü 3 maêa a 6ntar dâ datâ dê .ntreg.. POTE 20O

GR
Sagr, tipo 1, PÀCOTE 5OO GR CP' PÀCOTE

$rioo os r,íÀriDÍocÀ @M EoRMÀ DE GRÂNULoS REDotlDos.
prepaado d mrtótia Prj'É sa, liIÍqPr, isotâ dê

o0129 270.OO 6,200 1.67i1,00

\ g3l.

ATC.E



00r30

00131

00132

00133

O0l3il

00135

00136

00137

@tária t€rro6a, parúito, d€tlj,tô üiMi ou regetal ,
@m no márimo 15t dâ uidâdê, nào contêndo qlút@,
acondicionadâ @ ú.balag@ pláatica de poliprcpil@o
rasiêtote e traEpalante, originel do fabricütc, na
5bâl,aE6 dêvô!á @nrtar infomÇô.ê do fàbricetê,
esl*cificrÉo do proôlto, prazo d. vllidada e lot.,
ploduto i3üto d. Eeqistro no llÍniatário da Àqri@Lturà
-Seryiço dê InatrÉçàô FederàI (SIF) ou Seryj.ço d.
Inalrção Estadual (SIE). Validadâ ninj.ma 6 Dêrês a
conta! dà dat d. êntrêga. PCI 50O GR
Sal j.odâdo, CÀIXÀ 1000 UND Sachô 1 GR CP. CÀtn
Sal rêfinado iodado - Refinedo iodado c@, no nLnino,
96,95 t de cloreto de 6ódio ê aais dê iodo
aêodicioEdos @ êaco de lDliêtiloo râBi8tênta ô
vêdado, cônt.ndo infomÇáo nutricional @n validadô
níhimà d. 10 @aêa a @ntar da dàta de staegB.
caraêterilti€s Organolápti@s: aparância: crigtai,E de
greulação uifome, náo dav$do êBtâr pêga joso ou
6l»dlado @r: brscâ aabor: calacterÍstico (6alino).
Suaa êondj,çõ.ê d.wêrio eata. dê â@rdô cd (RESOUTçÀO
RDC No 28 Di 28/O3/0Ot. UNIDÀDE DE EoRNECIMENTO: Cx
1OOO UND S'ÀcgÊ 1 gr
Sâ1 refinado iodado - Kc CP. QUILO
SaI Rêfinado iodado cm, no BLniso, 96,95 t d. cloret-
de 6ódio ô sais dê iodo acmdicionado8 6 sa@ de
trrcIiêtil€no resi6t'êntê ê vêdàdo, @ntêndo info@Éo
nutricional êoE validàde mini,na de 10 me8es a contâr dâ
dãtadâêntr€ga. CaractêrLsticae Organolápti@a:
aparância: cri8tais dê greulação hifome, não dêvendo
êatãE trregajoso ou @pedrado cor: brü€ sâbor:
éracterílti@ (sàlino). Suas condiqõêa dâvêráo eatar
d. acordo @ (REsoLUÇÃo RDC No 28 DE 2A/ú/OOI.
UNIDÀDE DE FORNECnTENTO: Pa@tê: 01 Kg
sÀL§À DESIDRÀTÀDÀ , rcT 8 GR Cp. pÀcoTE
Sâ1,6a dêBidrata de folhaa aadias, c@ a8pêcto c@ @r,
ctreilo ê aabor prôprio, j,aento de Etêriaie estranhos e
â Bua espáciê, ac@dicionado 4 aa@ plástico
lrüatr»rentê e atóxi@ rêBistmta dâ 50 9r,
hêheti8êntê vêdâdo. Na dbalago do produtô deverão
êater eBpecifi€doa 06 aêglint-a it6s: idetj,fi€€o
do p!ôduto ê úprêBa, dâta dá fãbricação ê walid.de,
trÉso líquidô, ingrêdientês, j.nfo@çôâr nutricionai8 e
registro ü órgão coripêtente. Validâdê hinill@ 12 nêsêa
a @Dtar dâ dâta d. entrêga. PCf I cR
sÀRDINltÀ EM ótXO CC.GSTíVEL , LT 125 GR Cp. LArÀ
TNGREDIENTES OBRIGÀTóRIOS: SÀRDINHÀ TEMPERÀDÀ,
DESCÀSCÀDÀ MECNICÀMENTE, LTVRE DE I{ÀDÀDEIRÀS, CÀIJDÀ E
cÀBEÇÀ, PÚ ? cozlDÀ EM óLEo co..,EsTÍvEL. EMBÀIÀGEM
PRIMÁRIÀ: I,ÀTÀs DE 125 G. EMBÀIÀGEM SECT,NúRI,À: cÀ]xÀs
DE PÀPEIÁO. PRÀZO UÍNII,O DE VÀ!IDÀ.DE: 02 ÀT.loS, REGISTRO
OBRIGÀTóRIO: MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULII'RÀ.
sEtíEltIE DE CHIÀ, pcr 2OO GR C9. pÀcoTE
SEMENTE DE CHIÀ, PúPRIÀ PÀRÀ O CONSU},o HU},{ÀNO -
CONEORMIDÀDE COM À I.EGISIÀçáO EM VIGOR - LIVRE DE
ODORES, SÀBORE§ E MÀTERIÀIS, ESTRÀNHOS - VÀIIDÀDE
uÍNrMÀ DE 6 MEsEs, @NTÀDos À pÂRÍrR Do REcEBrtGNto Do
PRODUTO - EMPÀCOTÀDOS EM EMBÀIÀGEM ÀpROpRtÀDÀ Na
êDbàJ,ag6 do produto d€verão êrtar ê6t-cificâdo€ 06
aeguintêa itens: idêntifieçáo do prôduto e úprêsa,
dât d.4bâLaga e walid.d€, tEso líquido,
ingrêdiente5, rcdo dê prêpalo, 610r nutricional, t
rêgistlo no SIE. PCT 200 GR
SEMENTE DE GERGELIM, PCT 2OO GR CP. PÀCOTE
SE}GNTE DE GERGELIU, BRÀ}TCO, PRóPRIÀ PÀRÀ O CONS(À,,O
HUMÀNO - CONFORMTDÀDE CCr'.Í À I.EGTSLÀÇÃO EM VrGOR - LrVRE
DE ODORTS , SÀEOMS E I'í TERNIS, ESIR,ÀNHOS VÀLIDÀDE
MÍNIMÀ DE 6 MEsEs, coNÍÀ.Dos À PÀRTIR Do RECEBI}ENTo Do
PRODUTO - EreÀCOTÀDOS EM EMBÀIÀGEM ÀpROPRLÀDÀ Na
êhbalags do produto dêvêráo e6tar êapeifi€doE o6
aêguintês j,t6s: identifj,6Çào do prcôtto ê spresa,
dâtã de êrüalags e validad€, tEêo ltquido,
ingrêdidtea, rcdo dâ pretrEro, €loE nutrj.cioÉ1, ô
.egiatro no SIF. PCT 200 GR
SEMENÍE DE LINHÀçÀ COR MARRON, - PÀCOTE 2OO GR CP PÀCOTE

SEENTE DE LINIIÀCÀ }!ÀRROM, PRóPRIÀ PÀRÀ O CONS(}{O
HUUI{O - CONFORMIDÀDE COI'{ À LEGISIÀÇÁO EM VIGOR - LIVRE
DE ODORES, SÀBORES E I,!ÀTERLATS, ESÍRÀNHOS VÀIIDÀ.DE
MINII,IÀ DE 6 MESES, CONTÀDOS À PÀRTIR DO RECEBIMENTO DO
PRODUTO . EI{PÀCOTÀDOS EM EMBÀIÀCEM ÀPRoPRLÀDA Na
s.bâlags do produto dêverão êatar âetEcifj.cadôs og
aêguinte6 i!êna: identifi€çâo do proô)to ê spÉsa,
dâta d. ehbalaga e validadê, p.so lÍquidô,
ingrêdidtes, modo d€ prelDro, Elor nutricj,oEl ô
rêgigtro no SIP. PCI 200 cR
Suco con€ntrado, aabor ÀAÀCÀXI, garÉf. 50081 Cp UNIDÀDE

Suco @ncêntr.do da ôbaexi , não al@ol j,zado, não
fêm6tâdo, ênvasadoa { garrafaa dê vidlo de 5OOiI,
@m tilt» de plástico, IÉt. evitar oxidação aÉs
abârtura, Na eÍüa1ag6 do ploduto deverá conatar:
idêntifica€o do t loôlto e ênprôra, datà d. fabriáÉo
â validadê, tr»6o llquido, inglediênt'ê6 e info@Çôê!
nutricionais- Validada minj.ma 6 nes.s e contar dâ dàta
de entrêga

ESTAOO DO PARA

PnrrelruRa MuruIc|pnl- DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

90.00

7 ,275.0O

2,925.00

270. OO

270,OO

180.00

25,220

3,500

4 ,390

3 ,29O

a,o20

4,230

8,530

4 .462,50

1.975,50

9 .623 ,25

2.1.65,40

2 .222 , tO

1.535,40

1 , 170. 00 7,500 8.775,00

450.00

2.269 ,80



\t 5Y

00138 Su@ conentndo, labor acerola, garrfa 500D1 CP INIDÀDE

fanêntado, oEtados s garlafas dô vidro dê 500D1,

coú tetD dâ Plá.tico, I»!â evitar orid.Ção âÉs
abartura. Ne ônbahg6 do Produto dêvêrá @natar:
idotificrçâo do Prodrto a cnPr.!., drtâ dê febri€ç'o
ê vali.dad., Pero líqtrido, inqBediÚtea ê inforuçõta
nutricionais. validàdê nÍniúa 6 aê3e! a conter dt d'ta
de êntrege
su@ conentiado, sâbor mâiqa, qârrafa 500DI cP' UNID§E
su@ concôntrado da Énçra, nlo al@lizado, neo
fcast do, 68.!dô. a Earrafar d. vidro d' 50041,
com t8I» dê pláltico, tEra .vitâr orid.Çao aÉs
abcrlura, Na ônb6lagó dô Produto daverá @natar:
idstificaÇão do proôrto e ênprê.a, dâta dê fabri€éo
ê clidade, pelo lÍqrido, ingtôdiotês ê infotrçô'a
nutricionais. validadê nÍnimà 6 nâsea a contar dâ d'te
dô entrêgr
Suco concentndo, sabor MÀfÀcÚ,rÁ, gErraf' 50ODI C I'NIDÀDE

P-
Su@ concútla&, de naraojá, não alc@lizãdo, nlo
fômstâdo, sE.adoa s Ea.rafa. de vidlo de 500n1,
@ú tul! d. pláttico, tr[ra cvital orid'çâo âÉs
abôrtura- Na aúbâIrgí dô Produto dÔverá @nstar:
idstific.Ção do Produto ê opre.l, dâta dÔ fãbricação
e validâde, Pô.o llquido, lngEôdientês e infomaçôes
nutricionaig. vàlidada úlnima 6 BÔsa! a cont'! dâ dâtâ

ESTAOO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÂS

FUUOO MUNICIPAL DE SAÚDE

1,050.00

900. 00

1 ,050. o0

1 ,020. 00

1 , il'i0. 00

1,200.00

{50.00

sÀcHÊ 150. 00

1, 635. 00

7,330

7,500

7,5O0

7, 500

8 ,120

8, 150

5 ,A20

10, 900

5,71O

7.696,50

5.750,00

7.875,00

7.650,00

11.692,80

9.780,00

2.619,00

1 . 635,00

9. {33,95

\-,

§u@ @ncantlado da âccrcla, náo al@olizado, nao
fêmêntâdo, ousadog d gaÉafar d. vidro dê 500hI,
@e tiltE d. plá.ti.co, lÉ!â ewitar olidâçào aÉt
ãbertura. Na anbalaga do Produto devôrá @nstâr:
id.ntificação dô proôtto ô ênPrela, data d. fabrieçáo
ê validâdê, perô Líqlido, ingEediêntes e infomãçõôg
nutricionaiâ. validad. einima 6 ne8€r â contal da data
de ôntrga
su@ @nent!.do, sabor CÀ.1U, garrafa 50081 CP- UNIDÀDE

suco @ncêntrãdo da caju, não alcoolizado, nlo
f.ost do, sEaado8 ú gaErefâ! dt vi&o dê 500n1',

@n tepa d. Pláltico, l»ra ôvit.r otidação aPós

abcltuEâ. Na aubalaEú do Produto davêrá conataE:
idôntificâçâo do Proôrto ô .mPla.a, dlta dê fâbri€ção
a Elid.d., trlo líqrido, ingEediotes e infot@çô's
nutricionai8. validada nínima 6 nese! a contâr d! datâ
da êntrêga

00140 Suco êon@ntrado, aebor Ears.fa soonl CP. UNTDADE

não âl@olizado, nlosuco concôntrado, tabor

0 0141

0014 2

o01 39

00144

0014s

0014 6

da êntlaE.
OOt{3 su@ conÉntrtdo, aâbor lrvÀ, Earr.fa 5O0úl CP t,NIDÀDE

su@ @nccntEdo de uv!, não al@lizado, náo
fcmentâdo, úEladoa o garlâfa8 da vidlo d' 500n1,
con tânl» dô Plártico, I»ra ewit.r orid'çào aÉa
abtrture. Na anbalago do Produto dawêrá @nêtar:
idôntificação do Pro<ilto e enPrl.â, dàtâ de fabriáção
ê ÉIidad., peso llquido, j'nqr.di$tca ê info@çô€s
nutricionaiB. validadê nlnimâ 6 nêsaa a contar da data
dô êntrê94
rrigo para quj'b€ - PÀCOTE 5OO GR CP. PÀ@fE
práutà ac priej.ra quâlidadc, PÉduzido ! trÉrti! dê

@térir prine rá. Dôvêrá aPrÔ!ênt!r-!e livr' de

l»raBitas ô da qulquer subgtância conteiÉntê quê

Érsa alterá-Io ou encobrir .1g@a alterâção' Eub'laga
!f*ti* atóxi€, intâcta, 6nt€ndo infÔt@çõÔ8 lobrÔ o

lroduto, infomaçlo nutriciônal, prazo d. vâlid'dê'
validade nl'nina d. 6 m.6ê4. Unidadc dê fomêcinênto:
PÀCorE 500 Er.
tryÀ PÀssÀ - PÀcorE 500 GR cP.
Produto de 1? qualidâdq, co,q)actar, fi@ @o tsüho e
colorâÇáo sifom.8, isentâs d. aujidad.s, tEilaitÚ,
laryaa, nofo a bolor!. Na sbâlagá do Produto dewÔrão

êatar êapccificados @ s.guintê8 itôn6i idotifi€çâo
do prcduto ê 5p8.., dâta dê dbalaEd e ÊIid'dê,
p..à f tqtriao, ingredientes, rcdo dô prepârc, Elor
nutricioal a Égiltlo no stF. validâde DíniÉ de 4

mc8ê6. Enba1a96 de 50o gr.
vinagre raÀÇÃ, ?50n1 cP.. FBsco
vimgre dc taçÀ. Prodrto obtido exclu6ivsênte à Partir
do fãmentado do au@ dê nâé, @naêmdor oú acid'z
míninà d. {t, ilento de @retôa artificiais, ácidos
oEEânicos ê ninôraia ertÊÍüoa, IivÉ dê rujidadÔ8,
naterial t.rrc3o, ê detrito6 dc anisair c rcgêtaia
acondicionado 6 fr.lco Plásti@ @ú tâlÍq,â
inviolável,hômetj.cârent. fêchado, contendo infotmçào
nutricional. validâdc Dlnira d. 6 mÊe6 a conte! dã
data dê entrega. INIDÀDE DE FOR!{ECII'GNTo: Frsco d' 750

BiliIitrc6.
Iosrtê , saboreE :cuPuaçu, morango , coco ' 

hi: d I,NIDDE
e frutas, Garrafa 1 I't cP
Iosrtê a beae de PolPa dê frutaa, f.ite lEstêurizado,
Icite @ É ô âécú, éa faúênto lácts, lrda ê
@rantê pamitido, d GàEâfa pláati€ msirtêntê de 1

Lt. Na etbalagd do Prcduto dewerá cÓat'!:
id@tificlÉo do Proôrto ê @P!e8a, dâtr da fab?i€Éo
e Elidadô, ingrôdidtea, EIor nutlicionàI ê ngittrÔ
6 órgáo cdrtr-totc (srF/slM) . o Proórto d.ve têr
coEôflado ô transportado s tstEratura RESFRIÀÀíENTO

00533 1,050. OO 25,11O 27. O5A , 50

\-



0053{

00535

00536

00537

00538

00539

ÀBÀIXO DE 10oC lara aa6ê9urar sua qElidãdê. Validade
nínina Dê 30 dias a partir da data de otrega nâ
unidadêB rêquisj,tetê.
Iogurtr , NÀTUPÀL , GarEafa 200 ML CP UNIDÀDE
Iogurtê NÀT{rRÀl l,êitê pa6t.urizado, Ieit. B É, c@
fêmento láctêo, Ben açú€r, ns sâbor, s GÀR8ÀFÀ
PLÁSTICÀ rê€isitente indivj.dual 2OOhl Na êmbâlag5 do
produto dev.rá @natd: idêntifi€ção do proôtto a
mpresa, dâta de fa.briêaçáo ê valj.dade, ingredientêa,
valor nutricional e regj.atro êh ôrgãô @rqDtente
(srF./sIM). o Prodrto devê 6ôr conaêlvado ô tEnalDrtado
4 tên[»latura RESFR!ÀMEMIO ÀEÀIXO DE 10"C para
àssôgElar aua qualidade. Validàd. míni@ Dê 30 dias a
partir d. d.ta de entrêga na 6idàd.B reguiEitútê.
Iogurtê , sãbore6: cupuaçu, no!àngo , @@ q mix d IJNIDÀDE
e frutaa, câEafa 200 ML CP
Iogurtê à ba8e dê polpa dê ffrtas, lêitê pastôurj.zado,
leite d pó e açúcu, óm fêú6to 1ácteo, arúa ê
corantê pemitido, ú GÀRRÀFÀ PlÁSTICÀ individuàI 2OOnl
. N. ênbalag6 do ploduto dêvêrá coEtàr: idotifi€Éo
do produto e sprêsa, data d. fabriêâÇâo e validade,
ingrêdiêntês, vàlor nutricional e Eegistrc d órgào
cotrE)êtêntê (SIF/SIM). O Produto dâvê 8êr cons.mdo .
trúat»rtado d CaI»r.tuB RESFRIÀI,ENTO À8ÀIXO DE 10oC
lEra a66êgurar €ua qualidade. Validadê ninine Dê 30
dia a tartir da data de êntrêga ne uidadêa
rêquiaitante.
otEl.ro MllrÀs cuRÀDo KG cP ourLo
Fabricado c6 Lêitê pasteurizado c6 teor dê gordura na
faixa de 3t2 a 3,4$, sâI, clor.to dê cálcio, @agulüte
e femênto láctico, pêçà 1 à 2 kg. VaLidade Binihâ de 6
mêsês na dãta dâ .ntrega. Dêwrá aêr a@ndicionada @
6bãlag{ prj.rária c@stitulda dô tr,láeti@ atóxico
trüsta!6te, iaêntã d. 6ujidâdê6 e ou àÇào da
micr@rgani@s. 4 pa@te€ fêchados bêm l-acràdo, c@
denoninaÇáo do nomê do produto, fabri€ntê, dàtà de
fabri€ção. velidadê, @m êsp.cifi€çeo dê paso,
produto e ure/procedârcia, }CÀRCÀS E CÀRIMBOS OFIC!ÀIS
dê tôgj.rtro no Minj.atário da Àgriculture (SIF,/SIM).
Valj,dãde mínima Dê 3 mêaê6 a paEtir dâ datã da ênttegà
na unidâdêa rêquisitet..O Produto deve aêr conserEdo
. t!üapôrtàdo ên t€mlrratu.a RESFRLÀ!íENTO ÀEÀIXO DE
10"C tarà a6aê(Íurar da qElidade.
Quei jo nj,Ea fre6€1. KG CP. eUIIO
Quêijo aiEs fnael, c6 face6 plMa, bordas !ctâg,
croata liaa, fina a @rêlada, 6n6istância ucia, @r
intama bran@-cr6ê, aà.bor lev4ante ácido ao gEve,
obtido d. leitê trEstêurizadô, qtrbalado individual,n ntô,
5 plá3tj.co trartar$t , atóri@, lirpo, não violado,
rêsirtêntc ou naterial cdtEtivet, próprie para u8o
alinêntâr, quê garantã a intôgridâdê do proálto âté o
nomnto do consu@ contúdo pêao dê aproxinadilante
{oo9 À 1 kg po. trrça, cd rótulo rnçrree"à. À ênbalag@
dêvêrá contêr êxtêrnaênt'ê os dados da identificaÇào,
procedência, infomaÇáô nutricioÉI, núrêro da lotê,
dãtà dê validade, qEntj.dàde do produto, núhcro do
rêgiatro no Miniatário da Àgriculturà/SlF/ ou sIM e
carirntD de inspeÇâo. Validadâ hlni@ Dê 7 dias a partir
da data dê utEega na unidàdês rêquisitante. O p.oduto
dêvê 6êr @n6êúàdo e tEanslrcrtado s temtEratura
RESFRIÀIíENTO ÀBÀIXO DE lOoC púa assegurar 6u
qualidad€.
QtEI,rO,' TIPO COÀI.HO; KG CP. QUILO
EtíBÀrÀDO Et'i p,,ÁsTrco rwroúvE,., sErÀDo À vÁct o,
COMPOSÍO: LEITE PÀSTEURIZÀDO, SÀL, ESTÀBILIZÀ!ÍTE:
CLoRETO DE CÁr,CrO, COlr.gO LÍQUrDO, ENZrIíÀ COÀG1,r.ÀNTE,
FTRMENTO úCITO E CONSERVÀDOR: NÀTÀ},TICINÀ D.Vêrá §êr
acodicionadâ s úbala96 prinária @nstituíd. d.
pláatico atóxico traElErstê, isenta de aujidâdã6 ê ou
ação dê nicr@rgej.!rca. 4 pacotes f.chados,
devidastê sclada (à vá@o) , @ntendo pcso de
apui@duotê 2, 5 k9 por pêçà, @m rótulo inpreaao
com dêndiEção do ndê do proôlto, fãbricetê, data de
fabri€ção ô validadê, @m êspêcifi€Çào d. Irso,
produto . @rca/procedôncia, tíÀRCÀs E CÀRÍMBO§ OEICIÀIS
de rêgiat.o no t{iniatário dâ Àgri.cul.tura (SIF OU SIM}.
O Produto dewê aêt consêrvado ê transtrbrtado 6
têmtrEratura RESF?IÀ!íilTO ÀBÀIXO DE 1O"C para a!6e9urar
aua qualidâdê. V.lidâdê mlnima Dê 60 dias â parti! da
datâ dê entrâga na üidadês requiBitútê.
QUEITIOi ÍIpO MUSSÀREIÀ; t(G Cp. QUIIO
EMAÀI,ÀDO EM PúSTICO INYIOIÁI'EL, SEIÀDO À VÁC['O,
COITPOSTO: LEITE PÀSTEURTZÀDO, SÀJ., ESTÀBILIZÀNTE:
CLoRETO DE OirCrO, COer.xo LÍQUrDO, ENZI}{À COÀq,[ÀlúTE,
EEA!{ENTO IÁCTEO E CONSERVÀDOR: NÀTÀIr'ICINÀ DâVE'á SEr
àcondicionadã @ obaLagd pri.nÉtia @nEtituldà da
plástico atóxico tranaparênt., i6ênta dô sjidãdê6 ô ou
açâo da hicr@rgsise8. m la@tô6 fechadoê,
davideênte selada (à vá@o) ou outro fechaanto bd
Iacado, contendo peao dê aprotiBdatrote 3 kg I,or
l»çâ, cm dênomj,nação do n6e do proôlto, fabricantê,
dâtâ dê fa.bricaçào e vali.dãdê, @ .str)@ifiqçáo d.
t»ao, ptoduto ê Gr€/pr@ôdência, nRCÀ.s E CÀRIUBOS
OEICIÀIS dê egi6tro no Mj.nistárj.o dâ Àgri@ttura
(SIFOU SIM). O Produto dêvc êer @nsêryâdo e

ESTADo Do PARA

PneTeITum MUNIcIPAL DE CANAA DoS CARAJAS

FUI'Ioo MUI.IIcIPAL DE SAÚDE

750. 00

750. 00

300.00

300.00

300.00

1,500. o0

7,850 5. 887, 50

5,700 4.215,OO

37 ,42O LL -226,O0

{ 5,390 13. 61 7, OO

30,100 9.O30,00

4 5,000 67 . 500, 00



\-

trü.tDltado 6 tolErltuÉ RESFRIÀ!íENTo ÀBAI'O DE 10"C
lEra allclrurâr sa qualid.d.. validadê nLni[. De 3
De8aa à parti. dâ dat dâ stEEâ na sid.&r
rtquisitànta.

OO5{O Iogurtê . a.bor.8 :crrtuâçu, rcranEo , @@ ô úit d UNIDÀDE

e frute., Grrrlfà 1 lt CR.
Iogurtc. bâse d. polPa d. fruta., lôitc l»rt.uriz.do,
Lêite s pó e aÉcar, @h fêtuento láctm, ardâ a
coretc pêmitj'do, o Gerrafa PLáâtie Fti.tôntê de I
Lt. Na sbalag@ do ploduto dêwrá @n!tar:
ldstificaçao do Proôrto e 6prc!a, dât. d. fabliqéo
e Elid.dê, ingrêdiotas, EloÉ nutricional ê r.Ei!!ro
m órEão colrtote (srF,/srM, ' o Ploôrto d'vê a'l
cor.*ado . tlansportldo d tolEratwà RESFRLÀUENIO

ÀBÀIXO DE 1O"c Parâ aaEeÍrurar sa qualidâd.. vllidàd'
Dlnj,m Dc 30 dia! a Partir da dãta de êntrÔga nl
unidade! Equi.itstê.

Oosill Ioqurt. , NÀl\rRÀr , Garrâfa 200 ML CR. NÍDÀDE

ogprte NÀTURÀL lêite tEat uriado, Iêite o 1ú, on
fênento láctao, s@ açúer, no labor, ú G,I\RR'ÀFÀ

PLÁSTICÀ ra.isitêntc indiviôlal 20041 Na etúel'âg5 do
produto dôv.rá @n.tú: identifieçao do produto e
rpitsâ, dâta d. f.bricaéo e 6lid.d', inEÉdiêntê8,
Elor nutri'cional ô nEiatro @ órgão @qrtent'
(sIE,/sIM) . o Proô)to deve .êr con!êryado ê tan'IDrtâdo
@ tolrratula RESFRLÀüENTO ÀBÀI:{O DE 1O"C p'ra
âa.eçrurar sa qualidade. validâd. nlniÉ De 30 diÀa a
partir dâ data dê entrôga na sidâdê! r'quititetê'

005{2 ãgurte , êàboEa: dPuaçtl, rcrúgo , @co ' nix dê I'NIDÀDE

filtú, Garrafà 200 ML cR..
Ioqultê a ba.ê da polPâ dê filtas, lêite I[tteurizâdo,
leite o É e açúc*, @D fêmoto l'áct@, ar@' e
@rantô P;ditido, ú GÀRRÀFÀ gLÁSrICÀ indiviôr'l 20onl
. Nr áb.lagá dô produto dêvÔrá coiltar: idotifi€ção
do Produto ô @prôaa, dâta dê fãbricaçáo ê validâdÔ,
5,ngredi.otca, vllor nutlicionel e rêgirtrc 'o 

órgáo
corçetente (sfF/slu). O Produto d.vê 8.r c@tcmdo 'trusl»rtado ú tslrlltuE RESITRIàI'IEItTO ÀEÀIJ(O DE 10oC

IÉra a8têgur.r suà qualidad.. vâIidadr nlnina DÔ 30

ái+ a partir da dâta dê cntrega n! 8idâd'!
rêqu i 6 j' tântô -

00543 QUET.D UINÀS CI'R,ÀDO - KG CR. QIJII'O
Fabricado c@ Ieita pâ6taurizrdo cd tcor d' gordura na

faira de 3,2 a g,al, !lI, clorêto d. cálcio, @'gulÚt'
a f.runto lácti@, p.ça 1 à 2 h9. vrlidrd' oíni@ dê 6

resa! D! dâta dâ êntÉqa. DÔErâ r'r !@ndicionadâ Ú
úbâlaEú Priúárit cdstituída dê t'lásti@ atórico
tr&6l»r.nt , isônta d. sujidad.s e @ açào de
ni*árgmircc' o pa@ta8 fechrdoa beD lacradÔ, c@
dên@inaçeo do nom do p.oduto, fabri€nt', datâ de
fabliêção. w.lid.de, @m e.Pecifi€çlo dc trso'
Produto ê @rca/Prccedârrcia, !|ÀRCÀS E CÀRIMBOS OFICIÀIS
L regiatro rc Mi.niâtário d. Àgri@Itura (sIF/sItí) '
validad. nlniDa Dê 3 re.es a P.rtir d. data d' êntrêga
na unidâde! Équilj'tânte.o Prcduto dêv' gcr comclGdo
ê trü.portàdo êm túIDlaturr RESFRI.AI'E!ÍIO ÀBÀIxo DE

1O"C pàra lssôçrurlr sâ qElidãda.
oo54{ Oueijà DiÉa freBel' KG cR.. QUIIo

Oucijo úiÉ. fÉaql, c@ fa@a plaE!, boEdat rtât,
croaia liaa, fine ê ulclâdâ, @nlistânci' Ecià, col
intema brân@-crae, labot ldsênte ácido âo .BE,
obtido dê leitô l»6teuriz.dô, êttrbâIàdo indiwj'duâlmnte'
5 Plá.tico tfârutlrstê, .tôti@, liDpo, não viol'do,
reaistent. ou matôriâl cdl»tível, próPria parâ uao
ali[êntar, qua gâlanta à intêgridâdê do proôrtô âtô o
m@nto do @nallrc contendo l»lo de âProri'Md4ênt'
4OOg À 1 tg por Peç., cm rótu1o !4'Frto' À 

'Ebalâg@devãrá onter ôxternüote os dâdos dr identificaçáo,
proccdância, infoúaéo nutricioml, nriterc dt lot',
dat! d. valid.de, quntidâd. do Ploduto, númÔro do
rêqiêtro no Ministêrio dâ Àgridltura/SIF/ ou slM 

'
-"irlo a. iúPcçlo. val'idada nlniM De 7 dia6 e Partj'E
da datâ dc entrôgE na unidãdcs rcqlisitânt' o Prcdlto
dew êer @naeeado e tran6lDrtâdo @ tentÉratula
RESFRLÀI.{ENaO ÀBÀI:(O DE 10"C parâ aaa.gurar 4a
qualidrdê '

00545 QrrEI,D; TIPO. COÀrgo; xc cR. ' OUII.o
E}íEÀIÀDO Et.{ PLÀSTICO ITWIOIÁT'UL, SEÍÂDO À VÁCUO,

COMPOSTO: LEITE PÀSTEURIZÀDO, SÀL, ESTÀBILIZÀIIT8:
CI.ORETO DE CÁTCIO, @ÀLHO LÍQUIDO, ENZI}IÀ COÀGI'IÂNTE,
EFME*AO IáCIEO E COiSERB.DOR: NÀTÀI''ICINÀ D'reTá 3ÔT

acondi.êionâde 6 obâlâgo prinária @n6tituid! d'
ptáltico atóxi@ trasl»entÔ, ilentà da sujidâdâa c ou
lção dc nicrorgmios. @ t!@tê8 fechrdot,
d.videstô selad. (à vá@ô} , @ntendo Peso dÔ

aprotimd.@t. 2 ,5 t g Por Irçâ, cd rótulo iq'Eato
co denminaçlo do nde do Produto, fabri€nte, dâte dÔ

febri@Éo ê vllidâd., @D esl,Ôcifieçâo dê tre,
produto ê Érca/Proc.dência, l'tÀRcÀg E càRllaos oFICIÀIS
iie regiotro no Mini.tálio d! Àgri@ltura (sIF ou srM) '
O Produto dêva !êr c@8etudo a trÚ8tFrtâdo tn
teDtrrâtura RESFRIÀI'íENÍO ÀBÀlxo DE 10oc P'râ âtteçI:ar
auiqurlidade. vàIidadê minimà D. 60 diar a partir dâ
data dô êntr.ga na úidàdas rêquiaitstc'

00546 QUEIJO; IIPO l4t SSÀREIÀ; XÊ CR. QUILO

ESTADO DO PARÁ

PReTe um MUNIcIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUI.IOO MUIIICIPAL DE SAÚDE

350. 00

250.00

250. 00

100. 00

100. 0o

1 00. 00

25,71O

7,A5O

5,700

37,420

/t5,390

30,100

9. 019,50

L.962,50

1 .425, 00

3.742, O0

4 .539, 00

3 .010, 00

500. oo il5,0O0 22 .500 , OO

\Yâq
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EUBÀIÀDO EM PIÁSTICO INUTOú\'EL, SEIÀDO À VÁCT'O,
COMPOSTO: LEITE PÀSTEIJRIZÀDO, SÀ.L, ESTÀBILIZÀNTE:
CI'RETO DE CÁI'IO, COÀJ,HO LÍOUIDO, ENZII.A COÀGUI.ÀNTE,
FEm4Emo úcreo g coNsERvÀDoR: NÀTÀMrcrNÀ Dôvêrá sêr
âcondicionada @ @balag@ prinária @natituíd. de
pláêti@ atórico tsrâEl»rste, iaêntã de sujidàdâB ê ou
açâo dê nicr6rganitus. s t8@têa fêchàdo8,
d.vide$te seladã (à vá@o, ou outro fechaoto b.n
lrcado, @ntôndo pêlo dô atr,roxiDdaote 3 kg por
Irçe, cs dênoeinaçáo do noDê do produto, fabricute,
dâta d. fabricaÇão ê valj.dâdê, cd .sp.cifi€êo de
t»ao, produto ê @r€/pr@êdência, MÀRCÀS E CÀRIMBOS
OFICIÀIS dê regiatro nô Mini6tário da Àgri@Iturà
(SIFOU SIM). O Produtô deve aêr conaêryadô .
trüsportado ên tdp.ratura RESPRIÀMENTO ÀBÀIXO OE LoôC
IEra aaaêguar sua qualidâdê. Valj.dadô mlnima De 3
nôsea a pàrtir dâ data dâ otrêgÊ na uidadea
rêquiaitânte.
Àêho@latâdo , pacot. 4009 CR. PÀ@"E
Àchocolatado em 1ú lara dissolução ên lêitê, à bâr. d.
âÇúca!, ca€u , lcite e ou 6oro dô Leite, sriquêcido
com witeinú ê hinarais. Podêrdo conte! outros
ingrêdistêE dêsde quê d€clarados, sendo lEmitidâ a
adiÇão dê ê6t bilizútês quê rÉonhêcidúênte âwentê a
capacidade dê dia6o:.uÇão do trroduto. Enbalados o aa@!
alhinizados de rl00g e rêêEbalado8 s €i.s! de patÉlão
râai6tcnte. Nâ sbalâg@ do troduto dâvêráo e8tar
êspêcificadôs os aêquintês itêns: identificaçáô do
produto e sprê6a, data dê fabricação e valid.dê, pêso
1lquido, ingredientêa, infomaçõês nutricionaia, modo
dê p!êparo ê rêqiatro no órgào cdtnt'êntê. Cd validadô
niniM dâ 06 mese6 a c6tàr da dàtà d€ entrêga. Não
aerá acêità sbalagd violada ê/ou ra6gâdâ.
Àçâf.ào , pacotê 1009 CR. pÀCOfE
Corante à basê de ôle êsacncial, drffiina ê ilido,
podêndo contêE outroa ingrêdiêntês d6dê que
dêclaradoB. O prod.rto dêve 6er dbalado o laco
pláêtico resistêntê d. 1OOg. Nà obalâgs do produto
dawêráo êBtar ê5I»cifi€dos ôa sêguintes itên8:j.dstj.ficaÉo do proórto ê êBI)r.6a, data d. f.brj,€Éo
ê vaLidade, trrso ltquido, ingrêdiente8, infot@çõês
nutricionais a rêgistro @ órgào @tEtênte. C@
walidadê nlnina dê 06 E€êB a 6ntar da data d.
ent!êga.
Àçú€r cliatelizado, pacotê 2 kq CR.. PÀCOTE
Àçúcar cri.lal - Naci.onat d. prinêira @lidadê ôbtido
dâ 6na de açúer om a6tEcto, @r, chêiro próprioa,
aabo! doce cd t@r dê sa€86ê híni@ dê 99t p/p e
hidadâ Eári@ d€ 0,3t P/P sa fêmêntaÇào, i6ênto dô
sujid.dêa, t»tuitaa, @têriais têrroaos ê detritor
ilimai8 ou vêEetâi6 acondicioÉdo a aa@ plástico,
atóxi@, contendoinfomaÉo nutricioôal wal.id.da
nÍniE dê 11 nêaas a contar dà datâ dê entrêga ê 6us
@ndiçõêa dêwerão ê6t r dê acordo c6 â NIÀ-52/53
(DECREÍO 12.486 DE 2o/to/78,). pcT 2 KG
Àçúe! MÀSCÀVO, pacotê 500 gr CR. PÀCOTE
ÀÇúcar csêvo, obtido àtràvés do mêlaÇo dâ caE de
açúcar, produçâo Eecstê, etrbalado dê a@rdo cd ag
êxigências da vigilâncj.a sanitária, êhbalado d
@bâIagos dê tblj,propilêno dê 5OO gr- ss fêm6t.ção,
i.soto dê sujidadaê, trÉrasitaê, Btêriaia te rroaoa c
d.tlitoa &iei6 ou vegetais àcmdicionado s aa@
plá6tico, atóxi@, cdt€ndo infomaçào nutriciohal
%Iidàde níninà de 1lresôs a 6ntâr dà data da .ntrêgâ
o aua6 condiçôêa dewêráo ê6tar dê acordo c@ a
NTÀ-52,/s3 (DECRETo 12.486 DE 20/70/7At.
Àçú@r rêfinado, 6achê 5 grae8 CR. IrNIDÀDE
Nacionel dá prieeira qualidadê obtido da cea-d.-açúcar
@n aalÉcto, cor, dreiEo próprios, sabor docê E@
femêntaçào, isoto d. sujidàd.s, !E!aêita, Mteriai8
terroaoê ô dâtritos ãniuia ou vêgctàis ac@dicioEdo
d ubalags plástica atóriêa, cd infomÉo
nutricional vàlidadê nini@ dê 11 mêsêa a contar dâ
dâtà da êntrêga e eas condiç&e dêwarãô c6tar dô
acordo @m a NTÀ-52/53 (DECRETO 12.486 DE 2O/!O/78',. CX
400 UND sàchâ 5 gru4.
ÀdoÇântô diêtáticô en É, EBITRITOL, pOrE 3OO glu POTE
aa cR. .

Àdôçantê dictótico 4 pó u8o dlinário paEa forno .
fogão à baaê dê Eritritol 10Ot Natural . ZôEô Caloria
Ircr Po!ção, 70t do Du.l,ço! do Àé€r, NÃO coxrÉ:ra Or.úteN,
Vêgüô, Liwrê de tlesgênic€, idotj,fiaÇão do
produto, mar€ dô fabricantê, data d3 fâbricaçâo, prazo
de validade. VâIidàdê miniE dê 11 me6ê6 a côntar da
deta de cntrêga. coMÉu EDtLcoRÀNTE MTrw ERITRTToL.
PO1E 3OO GR
Àdoçate m pó, sachê I gram€ CR. . CÀrXÀ
Àdoçstê dictático a pó à baae dê ERI?RITOL, lOOt
Natural , Zero Caloria por porção, 70t do Dulçor do
eçúcar, xÃo coxrÉu cLftEN, vêgano, LivE de
treagônicoa, idantifi€Ção do produto, Ercâ do
fabricetê, d.ta d. fa.brj,€ção, prazo de
VAIidâdE. CONúM EDULCOR,ÀNTE NÀTURÀ! ERITR]TOL. VAI J.dAdÔ

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUHICIpIl DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUI'IoO MUNICIPAL DE SAÚDE

1 , 075. 00

537 .00

2 ,325. O0

120 _ 00

60.00

30. o0

9, 100 9 .742,50

4 ,?êO 2.566 ,A6

4,200 19 . 065, 0o

4,200 504 ,00

1 .590, 00

35, 000 1 . 050, 00

Àí.niE de 11 mesea
(ND sÀcHÊ I GRÀ!,tÀs

r contar dã data dê antrêgâ. CK 50

{5. 00 10,33O 46{,85

26,500
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Moçantê Liquido, frúco 100ML CR. FRÀsco
ÀdôÇütê à baa. da ERIIRITOL, diêtático, bi@ doaador,
idotificàção do proôrto, Era do fablicútê, dàt: dê
f,abricação, prazo de vâIidadê. 10Ot Naturll , Zero
Caloria por Porçãô, ?ot do DulÇor do Àçúar, NÃO Colfúl'l
GLÚÍEN, v.Euo, Livre dô trü.gênicos, colIÉM
EDULORÀÀITE NÀIURA! ERITRIrOL. val'idade níniúr d. 11
ma!êa a contar da data dô cntrêga. Frâ!@ Loo ML

ÀGUi DE COCO , CÀIXÀ 2OO ML CR. UNIDADE

Áqu de coo ?in natu!a?, 100t naturâl. s@ adiçào de
conaeruadores, ârtificiai8 a aÇúcaf. Enbalags Tatta
Pak 2OO ML, tâtqra rosqucadâ. MÀRcÀs E CàRIMBo§ OFIcIÀts
dc rêgistro no Miniatário dâ Àgri@ltura (SIF, IMA OU

SIM}, DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINTSTÉRIO DA

ÀGRICI,I,TT,RÀ, DIPOÀ N" 3O4 DE 22/0A/96 E N"145 DE

22/04/98, RESOLUçÂO DÀ ÀNlrrsÀ N"105 DE 19,/05/99 E DÀ

I.EI MTJNICIPÀI,/VICILÀNCIÀ SÀNITÁRIÀ. CX 2OO ML

À$.cirnte parâ caha, PÀCOIE 500 GR CR.. PÀCoIE

Àoâcianta profisaioÉl Para daixar Eig tênras ag
cahêa vêmê1h18 , cst»ciàIúante ú qmes bovi'nas.
Utiliza cd ingEdientô Principal a 1»palu, quc é
nrturalmentê encontrada 4 frutos c6o a Pâpâia.
CoqÉrição: s.l, Ànido, Àéar, Gordura vêg.tâl' de
Palia, condimanto PrêParado dô Cebola, condimanto
Prq>arado dâ Àl'hô, PaPaina, Salla, Pimntâ Pnt., Camê
Bovina, Rôalçldor.r dâ gatpr Glutilato Monoasaico
INS621 ê Inosinato Di.8ódi@ INs631, Àr6âtizânt'!,
Colete6 CâraeLo ô Natual Uruc6, Àcidulst Ácido
cltri@ INs330. Enbalaqú c@ 500 gr
Àneira psCa, SECÀ SEM CÀROçO, PÀCOIE 200 GR CR.. PÀCoTE

Ànêixa, êc€, !á caroço, Prôta, fruto6 dê tffinho
nódio, sifoaca e da qualidadc. DavÔ aer
acondj.cionâda @ dnbâl.Ed originâl dt fábri€, i6.nta
de fsEos ou paraaitar, Iivre dê @idade ê de
fraqmntoa estrarüoa. À onbâlagên dêwe aPnaÔntar
ôrtêffi.nte dado! d€ idotif icâÉo, prccedônciâ,
infomçô.6 nutricioÉi., nrh.F d. lotÔ data de
vllidâdê, quetidadê do Produto, . rúlêro do rcgi.tlo
no Ministôrio dâ Àqri@ltuÉ. Detâ d. €Iidada DlniM
de 6 nêêêa à contâr da dâta dê otrega do Produto. À
enbâIag{ dêrc contêr 200 E do PÉôrto.
ÀmddoiD DESCÀSCÀDO, PÀCOIE 500 GR CR'. PÀCOTE

hsdoiE natural torrado , dêscascrdo, !@ ràI , teeho
nádio, eem 6uiidãd.s. À ênbrlago d.verá contel
e*támamntê o. dâdo8 dê id.ntifiêção, P!Ôcedância,
infoffiçõea nutricioÉia, nthêÉ dc lot', qletidâd' dÔ

produto, dâta de €Iidlde. validade nLniM d. 6 neaÔl a
partir da dãt de entr.ga. Eúbâlagda de 5009.
a^iao de r4ilho, CÀD<A 2OO GR CR.. CÀrn
À6ido dê eilhô. EDb.Lâdo 3 t»t»l irq)emÔáwêl, linPo,
nlo violado, tôsiatentô e acodicionado en cairâ8 de

Ialxllo r.6i.t.ntaa, que gBr.ntú a inteEridâd. do
produto. À dbalagôn dêwrá êontar Ôxtêrn&eate og
dãdordêidêntifieçào, preedênci., infÔmaÇõêa
nutricionais, núnero de lotê, qustidadâ do Proórto,
dãtâ de vÀl,id.d.. vâlidade úlnina de 6 reêêê a tErtir
da data dô stEga. Enbalago: 200 gr.
Àlroz aqulhinha, tipo r, Peote skg. cR.. PÀcorÊ
ÀRROZ, IIPO 01, BRÀNCO, BENEFICLÀDO POLÍDO, I.oN@ FINO,
coM Nó MÍNrr.o óot oe cnÂos rNTErRos, sEM GÚÍEN, rsEMo
DE MÀTÉRIÀ TERROSÀ, DE PÀRÀSITOS, DE DETRITOS À}IÍI'IAIS E

VEGETÀIS. Devcrá 8ar aPÉ!êntar ên bÔn êatádo de
@Éeryàqlo iacnto da fêmstação ê Dofo, da odoEs
ê6trarüos ô da rubatânci'aa nociÉr à saúde'
CaracterÍltiê6 orgarcláPti€s: aat»cto: grãor cor:
€Éctôrlati€ odor: caract.llrtico atbor:
caÉctôrirti@. o Produto, aÉ6 o PretrÉro, êonfohÔ
j,nstruçõês dâ ê!Íüalagú, davêrá aPrÔ8@tar-ae cú qEão!
intÉiros a @2isônto úifomÔ. À@ndi'cionado I taco
pl,áatico treltÉrente @ntendô os stguintet iteE: n6e
dô produto, ingrêdiêntô8, quântidàdê s gràM ou

ESTNOO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Fuuoo Mutttctpnt- Dr Saúoe

115. 00

750 - 00

90.00

150. 00

50. oo

3?5.00

1 ,1?5. 00

9,620 1 . 106, 30

2 ,890 2 , L67 ,50

9,810 882, 90

15, 560 2.3A9 ,OO

11, 9?0 59A, 50

8, 550 3.206,25

21,4OO 25 .1{ 5, 00

5,960 1. ?88,00

Dililitrc!, prazo dê validàdâ, infomaçôêê
nutricionais, id.ntifi€çào dâ orig4 do proôltô,
idetificaçâo do Iôtô, iútruçôer Parà uao, âtóri@,
liryo, não wiôlâdo, raai6tenta ambalag@
ceándatia-fardo lacràdoa.) c6 walidãdê nínima de 06

mês! a contãr dâ dât! dô ôntraqa. PCT 5 KG

00161 ÀRRoz rNÍEcRÀL rrpo r, xÃo PÀRBorLrzÀDo cR.
o moDUTo NÃo DEVE ÀPRESENtÀR Moro,

PÀCOIE
suBgTÂNcrÀs

INÀDEQUÀDÀNocrvÀs, PREPÀRÀÇÂo FrNÀL
(EMPÀPMNTO) . Dev.rá aer

orsrÉrrcÀ
apr€6târ s bom altado dê

conaeryaçlo iacnto de f.mêntação € rcfo, dô odorêa
áubatâncias noci@a à sàúde

Càracterlatiêa orgârcláPti€s: artÉctÔ: grãoa cor:
aracterlatica odor: caractêrl6ti.co sabor:
enctêrlati@. O produto, alús o P!Ôparo, confotu
instruÇõ.s dâ enbelagBn, dêvêrá apreaantar-te c@ grão'
intâiror e @zihanto unifom6. ÀcoÍrdici@ado PÀCoTEs DE

1 t«i, EM poLrErrLENo, TRÀNsPÀRENTE, lróxrco. raNco FrNo
contendo 06 aôguintes itsli n@ do PrÔduto,
ingrôdiêntes, quetidâdê @ gaam ou nilj.Iitro!, Prazo
dê validâdê, infoBaçõ.s nutricionais, idêntifi'@çlo dâ
orig@ dô produto, iddtificaéo do rott, inttdgõê.
pâra u8o, atóxi@, línpo, nâo wiolado, rÔaiatant'
ôhbâlagd 8ê4ndarla-fardo lactâdoa.) CoD Elidade

\N\lC

300. o0



oot62

0 0163

00154

0 01.65

00165

0 0r.67

00168

00169

mlnina d€ 06 mesê8 a contar da data de entrega.
Àvêj,a, CÀIXÀ 170 GR CR.. CÀIXÀ
ÀVEIÀ FI.oCOS FINOS 100* , s4 aditivo€ ou @Eêry&t s.
Enbalags q id.ntiíi€Çáo do produto, I)Lzo dê
validàd. e p€so llquido. Com Gl,id.de nlnina d. 06
hêse6 a contar da data dê cntEga. Caira c6 170 gr
Àzêitê dê Olj.va Ertra virgd, FR 500 ML CR. . !.RÀSCO
Àzêitê da oliva êxtra vilgm 100t ptrô gem mi5tura, cd
acj.dez a!á 0,8t, C@ idetificaçào do produto e prâzo
d€ vâl.idadê idêa1 parâ @nsllrc Iaênto d. oxidâÇáo,
Sujidadêa ê @têriais Estrúhoa Enbalado En Enbalâgü
Priharia Àpropriadâ, vidro, llemêticilste Fêchadâ e
Àtdica e Suaa Condicoês Dêvêreo E8tar dê À@rdo C6 a
Rêaolucão Rdc 27O/o5, Rdc 259/02, Rdc 360/03 ê
Àlteracoê6 Po8têriorêa Produto sujêitô ã verifiaçàô no
alo dã strêgâ aos pro@d. adninistEatircs detgminadoa
pela hviaa Com validâd€ mj.nina da 6 !ra6ês na datà da
Ent!ôga. FR 500 UL
Àzcitona VERDE SÊM CÀROÇO, FRSCO 500 cR c!. . FBSCO
ÀZEITONÀ VErcE 8s @roço, d conaêlva, .nbalaga de
vidro, trespàrêntê ê in@lor, rotuladà segmdo
lêgislaçào vigênta, dêclarando Er€, nome ê êndêleço
do fâbrj.cantê, 1ote, prazo dê val,idade, @nteúdo
llquido ê tegistro no órgão coÍrpêtentê. validade nínima
dê 06 ae8ês atr,ós a data de stÉga frae@ 5OO GR
ÀTUM, LÀrÀ 170 cR cr.. LÀTÀ
PESCÀDO EM CONSERVÀ ÀTT,)M PREPÀR.ÀDO COM PESCÀDO
FESCO,LIMPO,VISCERÀDO ÀPRESEN?ÀCÀO: RÀIÀDO CONSERVÀDO
EM OI.EO CCUESTIVEL CON,í ÀSPECTO COR CHEIRO E SÀEOR
PROPRIO ISE}ITO SU.'IDADES , PÀR,ASITÀS, IÀRVÀS, FERRUGE},í
E DÀNIFICÀCÀO DA.S IÀIÀS: 170 cR.Àr,íÀS VÀLIDADE MIN.24
MESES, FÂBRIC.HÀX. 60DIÀS DÀ ENm.EGÀ.
Batãtã Palha, PÀCOTE {00 GR CR.. PÀCOEE
Com 6abor, odor e tÉxtura catacterísticos do proórto,
dê boa quaLidadâ, êrüalaga tEn8parúte, plimária,
próplia, fechada a vá@o, coÉtando id€ntifi€çào do
produto, inclu8iwê clà6aifi,€ç1o ê a Erca, n@ ê
endêleço do fabri€ntê e a data da fabri@Çáo e
vau,dad€. vatidede nínim dê 06 mêsêr aÉa a dâta de
êntrega. Àcondicionadâ eh êtrüalagên dê 400 g.
BISCOITO DOCE, TrpO MÀISENÀ, pÀ@TE 400 cR CR.. PÀCOTE
Produzido a partir de Mtória6 - primas Bãa e limpaa,
ss corúte, j.sêntà de Dtéria teEoêa, I»râsitaa ê
dêtritos eiEi6 e v.getais. Àparêncj,a: @8aa b.D
a66ada, 6il rêcheio, 6êm cobertura, nào sêrão ecêitos
produtos @achos. Cor, cheiro ê sabor próprios, Iivle
dê gordura trans, peduto crocetê, haê quê náo scja
rêsistente ao rcrda!, obtido pêlo amasuênto ê
cozimento convenj.êntê dê massâ preparada c@: farinha
dê trigo, açú€t, sido dê Dilho, sal, gordura vegêtal,
e outras 6ub8tância6 âIimnticias quê caracterizên o
produto, da6da quê apropriadog I rencionãdoa
âcondiciônado@5balag6 p1á6tica tre8lEEêntê,
atóxica, c6 infomaÇão nutricional, rêâsüalado ê6
€ixa dê pal»leo rôsistêntâ validadâ níniha dê 06 @6êd
à @ntâr dà data d. êntl€ga. Embal.gên8 pláEtiqs
intêrnâs de ,1009. RêposiÇào do p.odlto: no caso dê
alteraÉo do reeo etes do vencihênto do pràzo d€
validâdê e êibalagens dâhif icadâÊ.
BISCOITO CREÀI{-CRÀCKER TNTEGRÀI, PCI 4OO GR CR. PÀ@TE
Bj,sêoito sal,gado, intêgtal con farirüâ de trigo
ênriquêcidâ @B feEro ê farinha dê tligo intêgral,
farêlo d. trigo e ácido fól,ico, gordura vêgêtàl, malte,
àÇúcar, aal, fêmênto biológi@ ê fe@toa quLhico6:
bi€rboÉto de sódio e fosfàto rcnocáLci.@. CONIÉM
IÀCTOSE. À@ndicionado êm ênbâlags (náo vj.ol.adâ,
intâcta) pláati€ treapaEntê, âtóxj.€, c6 infot@çáo
nutrj,cional, reanbalado ú caiE dê papelão rêsistste,
O produto a aer êntEgue dêwôrâ e6tar idêntificado É
êhbaLags, dêwsdo conEtar rotulaqeh dê a6rdo c6 à
lêgis1açào wigente. Prazo mínj,ho dê validade dê 6
he6êa. Unidad. dê fom€ci-êntô: PÀCOTE da 4009
BISCOITO Crêa-C.acker tradiêional, pCT il00 cR CR. PÀCOTE

Ptoduzj.do à trEEti! dê Etárj,as-primas sáa ê limpas, as
corútê, i€ânta dê Batérj,a terrcaa, trErasitas e
datlitos àni@is e vegêtais. Àparência: @s8a bam
aasadà, ad rechêio, aem cobêltura, não sêrào acêitos
produtos hurcho8. Cor, cheiro e sabor próprior.
Ingr€di@tês : farinha dê trigo enriquecida @n ferro ê
áêido fóli@, gordura vegetal hidrogeEda, úargarina
vôgêtal, üido dê nilho, açúcar, aÇú€r invêrtido, 6âl
rêfinàdo, fêm.nto biológj.co, bi€rbônâto dê s&io,
armatizantê, ôstabilizante, mâlholador de faainha. O
produto e 8êr otreguê d.vcrá eat r idoti.ficedo nâ
êhbalãgs, d€vendo @natar rotulag.m da a@tdo c6 a
lêgislaçào vigêntr. PEzo hÍnirc dê va.Lidãda dê 6 esea
. data dê fabri€ção dê atá 30 diú. Unidadê d.
fomêcim€nto: pacôte de 4009. RêpoaiÉo do produto: no
€so dê alteraçào do hesDo et6 do wsciháto do prazo
de validadê ê mbalagêns dãnj.ficadas
cÀca, EM Po, PÀCOTE 200 cR CR.. PÀ@TE
cÀcÀu PlrRo ÀLcÀr,INIzÀDO, 10Ot COM I,!ÀTERIÀIS ÀDEQUÀDOS
PÀRÀ ÀS CONDIçõES PREVISTÀ§ DE ÀIIMÀZENÀENTo E QUE
GÀRÀNTÀ!., À HERTGTICIDEE DÀ EMBÀLtÀcEt E pROrEÇãO

EsraoO Do PARA

PRerertunR MuHrcrpnl DE CANAÃ Dos CARAJÁs

Furuoo Mur'rrcrPAL DE Slúoe

{75- 00

I s0. 00

1 65. O0

150. 00

2'15. OO

2 ,L25. O0

300. 00

2 ,100. 00

5, 880 2.193,O0

15,250 2.281 ,50

10 ,350 L.701 ,75

8, /t 80 1 .272,00

9, 690 2.664 ,75

8, 690 L4.466,25

7,520 2.256,OO

7,800 16 . 380, 00

0017 0 60. oo 15,090 905,40
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.IPROPRIaOÀ CONIRÀ à C]oNIàI.,INÀçâO. DEVE ÀPRESENTÀR

ÍEXTT'RÀ, COR EgCt'BÀ, ÀTCÀLINO, ODOR E CÀRACÍERISTICÀS
FISrCO/ QUítrCÀS CoÀ{PÀTÍVE!S ÀO PROTXTTO E DESCRTçIO DOS

INGREDIENTES, INFORMÀçãONT,TRICIONÀL, DESCRÍçIO DE

CONSEFITÀçIo DEIE CON1ER DÀIÀ DE PÀERICI'ÉO E vÀLtDÀDE E

LotE ROIULÀGEM CoNFORME RDC 360/2003 - ÀlMsÀ. Prazo
nlnirc d. Elid.d. d. 6 ú.sê8 ê data d. fâbrieção dê
ató 30 dia., PCI 200 GR'

00171 Cafá ú Pó, PÀCorE 500 GR CR.. PÀCOIE

Cafá e É .obalado à vácuo, d. alto Padráo de qu.lid.dê
c@ selo da Purêzr ÀBIc, 100t PURO, de a@rdo c4 a
NTÀ-{/t (Decreto 12.4A6/1q.. EXIRÀTO ÀPUOSO DE CÀr'É

TORR,ÀDO, ÀSPECTO GRÂT{'TOS. COR MÀRRC'! CIÀRO. SÀBOR E

oDoR cÀRÀcfERÍsrrcos Do PRoDtto. o produto dêv..á
ãprês.ntar vâIidad. nlnie de 6 (rêis) ne!e8 a Pâltir
da dâta dc strêgâ. EDbalagü alsi.nizâda .m Pacote de
5OO gr.m!, con iddtificaÇão do produto, dãta de
fabri€ção e Pràzo dê rlid.de.

oo1?2 café soi(wEl 
-Í\oRRÀm, 

sÀct{Ê 50 GR CR.. sÀcEÊ
cÀFÉ soÚvEL, EM cRios, cc, ÀsPEcro HouoGÊNEo, sÀaoR
loot cÀPÉ §ÁgrcÀ s o lóxlMo DE 1ot DE P\rÀ (6RjOS

PRETO§, VERDES E ÀRDIDOS), dê âIto Padrao de qurlidade
c@ salo d. Pu!êza ÀBIC, 100t PURO, dê a@rdo c6 a
NrÀ-/t/t (D.cFto L2.4861181.§OÚVEL EM ÁqrÀ. gÀBoR E

ooon cemcrrnÍgIrcos Do PRoDtrttc, @ú id€ntifiêção do
produto, dlta de fabrj'caéô c PEzo d. ElidâdÔ' o
produto d.verá alrF.6tàr Elj'dad. nLniDa d. 6 (3eis)
inaes a partir da datâ dê entrêga. Er'íBAIÁDO Eu SÀCtú DE

5oc.
OO1?3 CÀNEIÀ EM PÀI', PÀCOTE 30 GR CR. PÀ@TE

CuêIa I pau. Prcduto d. prircira qualidâde '
Àcondicionado 6 raco dê tDli.Lilêno, lôtêgro, ttôri@,
raaittota, v.dado hêm.ticüênte a lirE,o. À dübâIagd
daErá @ntêr ertameotô o5 dâdor d. j'dêntificaçâo 

'proêcdância, núrerc do lotô data da fabriêaÇlo, d'tâ de
rlidâdâ, quütidld. do PÉduto. o Produto ddÔrá
apElot r €l'idad. niniE dô 6 (tci.) m.aca a Partir
d! dât da 6tr9Ê. De e@rdo cd a tdê ú276/2005 '
Unidadô d. fornêciDdto: Pe@t de 309.

OO1?il Can.l. @ Pó, POIE 35 GR CR-. POTE

CÀNEI.À EI.I É SE}í gU.,IDÀDE, PT'RO PRODUIO, À CÀ}IEI.À, SEM

rupuREzÀs, EM EMBArÂcENs DE PorE Púsrrco ccM Brco
DOSÀ.DOR, NÀ EI.íBÀITGEM ORIGINÀL DEVIDMNIT
IDENTIPiCÀDÀ, CCM RóÍNO CONTENDO TODÀS À§ INE.OBMÀçôES

DE pRoDuro DE ÀcoRm ccü À rrcrsrÀÇÂo VTGENTE. o
ploduto dôvêrá epF.otar Elidade nlnira dê 6 (a'ia)
neeê a Pàrtir da datâ dê antlega.

00175 CÀI.DO DE GÀTTNHÀ, QUIIô CR.. QíJIIO
COMPOSTO DE SÀI,, rcTJCEN, CEBOI,A, CORDT'RÀ VEGEÍÀL,

SÀISÀ, CÀRNE DE FR,À}TGO, I'URO, CONDIICT+TO PREPÀN,ÀDO DE

Àr.Ho, RtALçÀDoREs DE sÀBR cLurÀrrÀTo MoNossóDrco,
rnosixrro órssôrco E qrÀNrrÀTo orssóorco,
ÀROMÀTIZÀ}!ÍE9, À):lfIt íEC!ÀNTES FOSFÀIO IRICÀ&CÍCO E

Dróxrm DE srr.icro, coRÀMEs cÀnNcrô rv E NÀrunal.
URUCT'M ÀCONDTCIONÀDO EM PÀCOTE Cot' }(, MÍNT}O 1 OUIID

001?6 CÂLDO DE C,IRNE, QUIIO CR.. OUILO
COMPOSTO DE SÀ!, ÀçT'CÀR, CEBOIÂ, GORDTJRÀ !'EGETÀ,.,

SÀISÀ, CÀRNE BO/INÀ, IOI,RO, CONDIMENTO PREPÀRÀIb DE

Àr,Ito, REÀr4ÀDORES DE SÀE)R GrrrTl[rÀTo noossóorco,
rxósiuro órssóorco E GuÀNrr.Àro otgsóotco,
ÀRoa'rÀtrzÀNlEs, ÀllTr(n@cTÀltTES EOSFÀTO tRrCÀI,CICO E

orô<roo oe srLÍcro, coRÀNTEs cÀRÀl.,Erô rv E NÀIIrRÀt.

uRucu{. ÀcoNDtcroNÀDo Elt PÀcoÍE coM no uÍxruo 1 Qurro.
oo1?? cÀsrÀNHÀ oo pmÁ; PÀcorE 150 GR CR. ' PÀCOIE

CASTAÍüA dO PâTá, DE PRIMEIRÀ QUAIIDÀDE SEM CÀSCA

INIEIR,À, ÀPRESENTÀNDO TÀIíANI|o E CONFOFMÀCÀO UNIMMS
ISENTÀ DE FERT.'ENTÀCâO E T'OFO ÀUgE}ICIÀ DE SU''IDÀDES,
PÀRÀSITÀS E IÂRI'ÀS ÀCONDICIOT{ÀDÀS ET' SÀCO POLIETILENO,
ÀToxrco coM 15o cRÀMÀs vÀrrDÀDE MrNruÀ DE 06 MEsEs ÀÉs
À DÀTÀ DE ENÍREGÀ.

00178 Câtclup - FRÀsco {OO cR cR.. ruco
calchup feito 6n t@têa sclecioados, @Éi'atdtê e
corq>oato Flos seguintcs inEredientêa: tffitê, âçúêr,
viÉErê, glicorê, aâl', Ébolâ, E@a EntaE, ácido
cltri@, rorbrto d. Potár.io. ú@tizút.s' Não dêvÔ

conter glútên. Edb.Iado ô otEguc confome legiElação
slnitária vigante. vâlidada Eini@ dê 11 úÔrê8 ! êônter
da data de entr.Eâ. Enbalegs 4009'

oo1z9 cEREÀr rNFÀlrÍtL eu pó, oe ÀRRoz, LT il00 GR cR.. r.ÀrÀ
coMposro DE FÀRrNHÀ DE ÀRRoz PRÉ-cozrDÀ, ÀÇucÀR, À[trDo,
sÀrs MrNERÀrS (BÀRBOIIÀTO DE CÁrato, nosr'À,To ou úoro
DrBÁsrco, ntÀF,aro FERRoso, suLFÀTo DE zrllco),
vt?ÀüD{Às c, D, E, À, 81, 86, ÁCrDO úLICO, NIÀCrNÀ,
Ácrooo pemorÊxrco ÀRol{ÀTrzalrE vÀ}lrlrNÀ, cctí
moerárrcos.. EI,GÀrÀGEM ccu No MÍNnlc 4oo cR, Plra
criüçâ8 r Pàrtir d. 5 m€sc. da idàd' TIPo wcll'N
ÀRROZ OU SIMII,ÀR DE tGl'ÀL OU SI'PERTON (T'ÀLIDÀDE. PT'ZO
da wrlidâde nlniho 6 oôaêa a contar a t»rtir da detâ dê
ôntregà.

ool8o cEREÀr rNFÀNTIL eu pó, oe MrLHo, rÀTÀ 400 GR cR.. r.ÀÍÀ
CoI,íPOSTO DE FÀRINHÀ DE HIIJ{O ENÉ-COZTOI, ÀçÚCÀR, ÀI.'IDO,

sÀrs MrNERÀrs (BÀmoNÀTo DE cÁraro, rosFÀTo DE §óDro
orgÁs:co, Rr.íÀRAro FERBoso, suLFÀTo DE zrNco),
vrfÀr.{rNÀs c, D, E, À, 81, 86, ÁCrDO óLrCO, NrÀCrNÀ,
Ácrooo palrorÉxrco ÀRotÀTrzÂ)lrE vÀNrLrNÀ, coM

4,925.O0

60. o0

480. 00

215. 00

13s.00

105. O0

60. 00

60.00

,15.00

16 ,000 78. 800 ,00

6,91O 418,20

6,150 2.952,OO

6,150 r.322,25

7 4 ,32O 1 . 933, 20

13, 830 1.452,1s

L5,260 91s,60

7, 500 {50, 00

8,690 391,05

75.00 I ,360 621 ,OO
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pRoBrórrcos.. EMBÀr.ÀGEM co{ No MÍNrMo 4oo cR, para
criança6 a partir dê 6 mêsê6 de idâdê. ÍIPO HUCIION
MILTIO OU SIMII,ÀR DE IGUÀL OU SUPERIOR gJÀJ,IDÀDE. PTâzÔ
dc validãdc nÍniDo 6 me6ea a c@târ a partir da data dê
entrega.
CERE"À.L INFÀNTIL EM PO, I,í.ILTICEREÀIS, IÀTÀ 4OO GR C LÀTÀ
R..
coMposro À BÀsE FÀRrNHÀ DE TRrco ENRrotEcrDÀ coM EERRo
e Ácroo rór,rco, ÀçúcÀR, FÀrMn DE MrrJto ENRrerrEcrDÀ
cou FERRo e Ácroo rór,rco, rmrxul DE ÀRRoz, sÀrs
MrNERÀrs (cÀRBoNÀro DE cÁrcro, EDsFÀTo DE sóoro
Drúsrco, ErJ!,tÀRÀro FERRoso, suLFÀTo DE zrNcor,
vrrÀl'tü{Às (vrrÀrrr}.IÀ c, NrÀcrt{À, vrrÀI.írNÀ E, ÁcrDo
pÀNTorÊNrco, vrrÀ!írNÀ À, vrrÀ}.{rNÀ 81, vrrÂl.rrt{À 86,
Ácroo rór,rco, vrrÀltrNÀ D) E ÀnolrÀrrzÀNTE vÀNrLtNÀ, coM
pnogrórrcos. corrÉu or.úrrx. cotrÉu rnlços DE rrrm.
EMBÀtÀcEt'Í cou No trÍNruo {oo cR, pâ!â crianÇàa a partir
dê 6 mesos dê idâdê TIPO l{t CIION I,(JLrI@REÀIS OU
SIMIIÀR DE IGUÀÍ, OU SUPERIOR QUÀIIDÀDE. PTazo dê
walidadê ninieo 6 nêaêa a êontãE a pârtir da dâtâ dê
entrega.
csÁ veRDs - sÂOrÊ r gr - cx 10 ud CR-. cÀIxÀ
cHÁ verce. colrsrrrrrÍoo pEr.Às EoLHÀs NovÀs E BRoros DE
vÁnr.Ls sspÉcrps Do cÊNeno "rgm" (Ígm srNENsrs E
ourRÀs). NÃo FERr,cNrÀDo, suBlcrrDo À sEcÀcEu. DE
sspÉcD,@s vEcETÀrs GENUÍNoS DEssEcÀDos, rosrÀDos E
PÀRTIDOS. COR: VERDE PNDÀCENTÀ. SEy QIÀLOUER OTIIRO
ÀRoa'ÍÀ, sEM MrsruRÀ. ÀspEcro, cHErRo E sason pnópntos,
ISENI1C DE SUJIDÀDES, PÀRÀ'SITÀS E IÀRVÀS. VÀIIDÀDE
uÍxrul, os 1l EsEs À coltrÀR DÀ ENTREcÀ- ÀcollDrcro!{À.Do
EM sÀcHÊ ENvELopÀDo. EMBÀLÀDo EM cÀrxÀ DE pÀpEL cÀRrÂo
coNTENDo 10 sÀcqÊs DE ÀpRo(rltÀDÀMENTE 1c cÀDA,
coNDrçôEs GERÀrs DE ÀcoRDo coM À NTÀ-41 (DECRETo 12.486
DE 2O/7O/78» -

cú oe envl CIDREIRÀ - sÂCHÊ 1 gr - Cx 10 und cR.. SÀCHÊ
Chá de Erva Cid!êira C@tD8to d. Folhas ê Reoa de Erya
Cidr.ira dêsidratâ (melis6a Officinalj,s) I8ônto dê
Sujidâdêa, Fragmêntos de Inseto6 e Outros Mâtariai.B
Eatreho8 EDbâIagd Ptimeria Sachê Individual. EnbâIag@
§êdndâria Caixa dê Patr»l Cârtâo C6 Velidadê Minim de
11 Mô€es Na Data Dà Ent!êga a Sua6 Condj.Çõ€s dewerâo
Eêtâ! de Àcordo Con . Rdê 12/01, Rdc 259/02, Rdc
267/05, Rdc 211/O5, Rdc 14/14 . aLtêraçõêB post.rj-orê6
Produto Sujeito a vêrifiâÉo No Àto Da Ent.ega Àos
Procêdim.nto6 Àdn. Dêteminados Pela Ànwi8a. prazo de
validadâ níniro 11 rcaêa a cmtar a partir da data dê
ôntrêga.
CxÁ os cÀÀáorrrlÀ - sÀcHÊ 1 gr - cx 10 ed cR. . . SÀcHÊ
EapecificaÉo Tócnica: Chá de CÀI,OMILÀ CdE)osto dc
S@ntêa de CÀ}óMILÀ degidratada IEsto dâ Su jidad..,
Prag@ntoô da Insêtoa ê Outros Materiaia Estranhos
Ehbalags Priharia Plásti€, Àpropriadâ, Hemêticuêntc
Fectrada C@ V.lidadê nínjra dê 11 M.6êa Na Dàtâ Da
Entrega ô Suas condiçôcs dêvêrão Egtar dê Àcordo Con a
Rdc 12101, sdc 259/02, F.dc 267/05, Rdc 277105, Rdc
14/1{ ê altêraçõ€6 PogtôtiorêB produto Sujêito a
verificaçáô No Àto Da Entrêga Ào6 procêdiMCoa À&.
Dêtâmimdos P.Ia ÀNVISÀ.
cHÁ os snvÀ, oocp - s.e,cuÊ 1 gr - cx 10 sd cR. secgÊ
Estrrcificâ€o Tá@j.ca: Chá de Erya Do@ C@tDsto dê
S@ntêa de Erva Docô I6ênto de Sujidadê3, Eragmêntoê
de Inaêto8 e OutroÉ Materj.aia Estrehoa ElbaLag@
Prinâri.a Pláêti6, &)ropriâda, Heteticeênt Fechâda
C@ Valid.dê .lniu de 11 lrÍ.se6 Nâ Datà D. Entrêga r
Sua6 @ndiçõe. dêvôrão Estar d€ Àcordo C6 e Rdc 12/01,
Rdc 259102, Rdc 267/05, Rd. 277/05, Rdc 14l1,t e
altêtaçõaa Portêriored Produto §ujêito a verifi€çào No
Àto Da Entrêga Àos Procedimêntoa Àôr, Dêtêfrinados pôIa
ÀNVISÀ.
CHÀ MÀTE 25OGR CR.. CÀIXÀ
Chá !,!âte C@6tituldo de Erh t{atê Solúv.l de Eapácies
V.getais c6ulno6 Em Ettreto dê Folh* dê Matê Todtâdo
da Cor Maarú Cd ÀalÉctô CheiE ê Sàbor próprio Iêento
d. Sujidadês, Paraaitá! ê Iàea Validadê níniE ds 12
Mêaêa Na Dala Da Entrêga, pacotêB dê pôIipropilüo de
250 gr Àpós Àb€rto Devê Ser Conauido En il5 Di.E
Àcondicionado Em CaiE Àpropriada ê SuaB condiçõe8
d.vêrâo Eatar dê Àcotdo Cd a Reaoluçáo Rdc 277 dô
22/09/2OOS Da Ànvi8. Prod.ej.verific.âto Entrêga Àos
Pr@.MviBa-
cHocoLÀTE GRÀNULÀDO CONFEITO, MEIO ÀMÀR@, CR.. PÀCOTE
Confôito grsulado cro6tê da cho@Ittê c/ eeu.
Produto d. boa quâIid.dê @n validade EíniEa dâ 06
hesêa a contar da datâ da entrêga. ngrâdiêntôs: Àçúcar,
maaaa dê 6au, goadlra wêgetal , @ulÉificetêa:
I.citina dâ soja ê ósterê8 de ácido ricj.nolái@
intêrcBterificâdo c@o poliglj,cerol, gla@etê: go@
lâ€ e arffitize Enbalag{ plásti€ 1309.
COCO RÀIÀDO - PÀCOTE 100 GR cr. PÀCOTE
Produto aliDstício dêsidEtâdo @nt'êndo stre oa
ingr.di.útes: polpâ dê coco dôsidatadã ê pàrêielmontê
dascngordurara 6m aéér. Dêrc apresêntar @r, chêiro
e aâbor caractêrilti@. Ànsentê d. sujidâdes,
parasitas. E!úelags: plistica, lntêgra, atóxie,
@ntôndo lOOg do produto. Prazo dâ Elidede minirc 11

75. 00

{s0.00

800.00

800. 00

675.00

215.00

55.00

8,160

8,500

8,500

6, 500

{,690

612 ,00

3.825,00

6.800,00

6.800,o0

5.737,50

7 .272 | 60

251 ,95

500. 00 6 ,140 3. 370, 00

8, 500

5,640



l,X\ L

\-,

00189

001 90

00191

00192

00193

0019{

001 95

melaa a côntlr a t»rtir dâ dlta de antr6ga.
colorÍfi@ d É, 1009 cR.. PâCOrE
ColorLfico @ É fino t@rcg&r@, obtidô da fruto.
uóEoB de uruc6, linpo8, dêssê€do8 ê rcldoa, de
@loração @rela, c6 aap€to c@ @r, cheilo e aabor
próprio, ilantô de Et.riais rêtraÍüo6 ê a rua êaÉcic,
acondicionado @ saco plá8tico trolparenta . àtórico
rôrirtênte d. 100 gr, hercticmente wedado. Na
úbtlags do produto dêvêrão est r ..peifi€doa or
saguintêa itôns: idôntifieçao do prcôrto e 6presà,
data d. fãblicaÉo e validâde, pêso llquido,
inErediêntôa, info@çôêB nutriciomi! ê regdatro il
órgão cdlEtentê. Prazo de walidad. mlnirc 11 eê8c! a
contâr a pertir dâ dâta dê êntrêga.
CHIMICHURRI §ECO , PÀCOTE 12 6R CR.. PÀCOTE

CHIMICHURRT SECO, INGREDIEIITES: À!HO, SArSr, prrCXtÂO
vERrrErJlo, oúeano e prxENTÀ-BRÀNcÀ, @À â.pecto c6
@1, chêiro ô aabor próprio, ilanto dô úatêrj,ai!
êatrânhoE e a sul espócia, acondicionado { aaco
plâ.tico tle.parútô ê âtórico n.ist.nt.
trômctice.nt redado. lfa sbàLàgú dô produto dqwerão
êstâr especifiêàdô! os aêguintáa its.: idotifi€çlo
do produto . 6pn!a, dâta dê fabricaÉo a v.lidâd.,
p.ro líqiido, ingredientê., infomÇôcr nutricionâi! .
rEi.tro ú órgão c@IEt6tô. P!âzo d. Elidad. níniúo
ll n.Ée6 â @nta! a lErtir dà detâ da êntraga. PÀCOIE
12 GR

Cho@làte o É 50t cÀcÀU - CÀIxÀ 200 GR cR. ' CÀIxÀ
Chocolate s É lolúvel @ntôndô 50t €ou @ É
solúvel, açúar e ü@atiz.ntâ. Nlo @nts EIút6.
EnbrllE6 intcma dô tElÉl e extêha dê patrllo fime ,
íntcErà, !s &aaâduraa, raagos, furos ou ainaia da
qidldê, À úbalagen dewrá contar êxternuotl o!
dâdo6 d€ idantifiqÇlo ê proÉdância, nrhôrc do lote
dâta dê fabric.Éo, dâte d. valid.de , qwtidade do
produto. O produto dwerá âprôsêntaE Elidad. hlniÉ dô
6 (!êis) tue!.a a llltir d. data de otregE. @ntúdo
apEmiÉdeotê 2009.
cRA\ro DÀ ÍNDtÀ, pÀcorE I GR cR.. PÀcorE
Condirento, apre.êntação i.nórstrial, Etôrie-tr,liM
cravo da Índia, êondinênto industEial. Prcduto de
prinêira qudidâd.. ÀcondicioÉdo d .a@ d.
I»lietileno, lôtôgro, âtóri@, raistdte, wedado
hamôticeente e linl». À abalagú dêvará côntcr
êxtertMntô o. dâdo. dê identifiqçtro ê peêdânci.,
númro do lote dãt. de fâblicaçlo, data da validad.,
$ütidad. do pbduto. o produto d.Grá apEsent r
Elidàdê DlniDâ de 6 (6eis, mÊcs e partir d. dãta dô
útregâ. De acordo @B e ldc nr276/20o5. Unidâd. de
fohecimento: I!@tô dê 8 g.
CREI.íE DE IxIrE, Cx 200 GR cR.. CÀIxÀ
Crs. de lôitc u.o dlinário, UHf . Origs úiDal,
dbàlado a tathtrÉck, não mâ6..d!, não ..tufada,
reristênte, À qDbalagcD dawrá contat qtômnte oa
dãdo!deidôntifi6çao, pr@edôncie, infomaçôas
nutricionãi8, nrhôlo do lote, quetidadê dô proôrto.
Àtúdêr a. erigênciaa do lÍini8tário da ÀEri@Itura.
DrPOÀ, @nfomê Portaria 369 de 0tll09/199? e do
Rôguleênto da Inap.Çãô Industriâl . ganitária de
Produtôê dô oriq@ Ànilal. Ddêtá Àprê8êntlr Elidadc
nini@ d. 6 (sôis, DêBê8 a púti. d! dâtâ d. otEgB.
Unidade de fofncciústo: t.trâ tak d. 200 GRàMÀS'
cuBRy rEMpERo Bu pó, plcrcre 50 cR cR.. PÀcorE
Curry 6 É firc h@ogôEo, obtido de frutor @ô1rc.
liÍÍrpos, dêa!€ados e rcidoa, dê coloraÉo !@rê14, cü
âatrcto cd @r, chairc e tabor próprio, iaento dô
Eteriais ô8trarüor a a as asÉciô, a@ndicionado ú
saco pIástico trúrparotê e atórico rêsi.tote da 50
gr, hêtmticüote ved.do. Na êtÍürlagM do prcôlto
davôrão êltar êap€cifi€dog oa leguinte! itcEl
idstificaéo do proôlto e .mprêae, data de fabri€éo
. velidâde, I»60 lÍguido, ingrâdiente8, infomàções
nutlicionâia e Egi6tro 6 órglo copet€nte. ÀpÉêotâr
Élidadê olnisa dê 6 (sei!, resê8 a partir dã d.tà d.
ênt!êga.
Erilhâ verd. ü c@s.t€, sÀcHE 170 CR CR.. SÀCHE

Eililha verde s consam, @n fruto8 selacionadoa,
@loração sifomc, aêa cor&têa aEtificiaia, j'aênto de
su jeiraa, .ãos, femotação dê indi€doraa de
processildto dêfêituoao a@ndicioÉdo @ dibâlagoa
Lnt.gras, âcondicionado 8* dúificaçõea, @n
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1,050.00

450.00

60. 00

450. O0

975.00

90. 00

800,00

4 ,190

5,24O

72,25O

6, 990

5,120

10,390

3,390

5.029,50

2 . 358, 00

735,00

3. 145 ,50

4 . 992, 00

935,10

2 .772 ,00

@nt-ndo infomação nutricioml e
d. FtÉláo reaistota ô sur

condiçõês Dew.rão Eltàr de Àcoldo Cd a Rdc 12/01, R&
259/02, Rdc 360,/03, Rdc 272/05, R& 1{/14 e Àltêra@.Ê
Polteriorer PEoduto Sujêito a Verificacào No Àto Dr
Entlaga Ào8 Pr@êd. âdriniatrativoâ Dêtêminados Pale
Ànviâa, contôndo infomação nutricj,onal cm validada
miniu dc 12 nêsêr a contar dã data dê êntraga. SàCgÊ
PESO 170 gr
Esrância d. bauniltE - PRAsco 30 ML CR- FRASCo
Esâância de bâEilha lÍquid., cor âmbâr cs@&,
ho@gânêa, .rüalad. Í frarco plá.ti@ E6iatdt.,
atôrico ê inodoro c6 ER 30s1, c6 rctulags !»rfeita
contôndo idêntifi€ção, pro€dêhcia, infomçô.â

00196 50.00 2,93O 146,50

dvaaaênto a wádo,
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nutricionài!, núnêro dê lote, datâ dê validàde cd no
nlnimo dâ 5 mêsêE
Extrato d. ToMtê, SÀCHi 3/tO GR cR. sÀCHÊ
Produto de prim.irà qualidâde, a quê não aPreaantê
acidez acôntuadâ, re4ltetc da @n@ntração da polPa
da toEte lrcr procêaao te@ológi@ adêquado Prapârâdo
cd fruto8 Éô1e6, sêlecionados, são6, Ed pôlê
cdÍq)osto de ToMtc, sal, À@er Sa PêIê, 54 S@ntôs
e corantes Àrtificj,àis Ia.nto dê sujidad.r ê oltroa
Matêriais Egtrilhôa Eobalags Priuria Hetmticústê
fcchada e Àtorice . suú Cond.i-coas Dêverao Eatâ! dô
Àcordô con a Rdc 12101, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc
272/05, R& L4/L4 ê Àltera@ea Poatêriores PEduto
sujêito a vêrifi€êao No Àto Da EntEga Ào€ 9roed.
àdministretivos Deteminadoa Pêla Ànvisa c8 val,idad€
Mini@ d. 12 Mêseê Na Data Da Entrega. sachâ 340 Er
FÀREIO DE TRIGO FI'COS EINOS, PCT 5OO GR CR.. PÀCOTE

cÀnÀcrenisrrcÀs: - pRópRro pÀRÀ coNín'íc HUMàtto -
coNrsaMrDÀDE cou.n r.scrsr-aÇÃo EM vrcoR - coMPosro DE
pERrcÀRpo E ÀLEURoNÀ (GÉrrrEN E ENDospEMÀ, - LrvRE DE

oDoREs, sÀBoREs E MÀTERrÀrs Esrn,Àlrgos - vlr.rolop xÍxrne
DE 5 MESES CONTÀDOS À PÀRTIR DO RECEBI}CYIO DO PRODUTO

- EMPÀCOTÀDOS E!.t EUBIÀGEI', ÀPROPRIÀDA Erüalag@
ató*j.€, inlacta, nào violada, contêndo j'nfomàçõês
aobrê o produto, infomçáo nutaicional , prazo dê
val.i.dad. PCf 500 GR. Àprê8êntar walidad. !úniE dâ 6
(sôis) nêaêB a partir da dàtã dê êntrêga
Fàriúra dê M&dio€ Torrada, rcT 1 KG, CR.. PÀCOTE

FIM E rORRÀDÀ. Ploduto obtido dae raízeg dê medio€
6adia6, dêvidarenle litDlras, i.aênto dê inae tos,
EtêriaiE estrarüos rÉo tDdendo ê6tar únid., crocútê,
com baiá hidadê êntrê L a 2*. Grupo aêca, subgruID
fiE, clàa6ê tipo 1. Embâlags atóxica, intacte, náô
wioladã, contendo infomaÇões aobre o prodlto,
info@Éo nutricionaf , prazo de validadê Prazo
validade de, no ninino, 6 m€ê4, a partir dã dâtâ dê
ênErêga. En $balagena 1 KG-
Fàrirüa dô Àvêia, cÀIxÀ 170 cR CR.. CÀIxÀ
FÀRINHÀ DÀ ÀVEIÀ 100*, a@ aditivo6 ou @rery&tê8.
E:tnbalags c@ idontifi€ção do proôfto, prazo dê
walidadê ô trEso llquido. Con v.Iidadê ninima d. 06
masgs a cont.r da data dê entEêga. Ceixa c6 17o g
Fàrirüa dê àEoz, PÀcotE 500 GR cR.. PÀCOTE

EslEcificàÉo té6ica: (Kg) Füinha dê .rroz, a qu1
ôáo contên gfútên, D€vê contêr s 6a porÉo de 809,
179 k€l, 39g d€ carboidratos, 4,19 de protêina, 0,79
dê gord[a total, 0,5gt de gordrra aaturada e ser ia.nto
s gordura trua, fj,bras e €ódio. Nào dôv@ eatât
únidâ6, fe motadãs ou reçôa8 sbaladea a pa@tôs
plásticôa, lranaparentê€, limpos, nào violadoE. À
dbàLags dâvêrá @ntêr extemilentê os dâdo6 dê
idêntificaÇão, procedânêj.a ê info@ções nutricionaiê,
núnêro do lotê e qBntidâdê do prcô)to. oeve!á
ãpEsotâr validada mlnisa de 6 h.sas â partir da data
dê êntrêga. De a@rdo ê6 a rêBolução 12/78 da CNNPÀ.
Pa@tê @n 500 gr.
Farinha d. côco, PÀcoTE 5oo GR cR.. PÀcorE
Farirüa de Coco Br&ca produzida a lFrtir da
desidlatáÇio da polpa do coco. Nào dêwd ô6târ únida8,
fêmêntadâ8 ou rúço6ae orüaladâê s l»@te6 plâsticos,
treslErente5, lj.rlbs, náo violados, À etrbalagú davôrá
contâr qtcMnt. os dâdos dê idotifi@çãô,
procêdêncie c infomaçôês nutricionais, nüncro dô Iôtê
ê quetidad. do proôrto. Deve!á aprêaântar validàdê
nínina da 6 Dêaes a partir da dâta de êntrega. De
acordo @n a rêsoluçào L2/7a da CNNPÀ. Pacotô 500 qr.
Farinha dê Roa€, PÀcoTE 500 cR cR.. PÀCoIE
Earinha dê trigo enriquecida om fcrro ê ácido fóIi@,
oal, açúcar e fêmênto biológi@. Prodrto obtido po!
ingredicnt a sadior, dêvideen!ê liE{roa, iadto dê
insetos, meteriaiú êstranhos rÉo podêndo .!tãr ú!ido.
Eebalagd atóxi€, intactà, rÉo violadâ, @ntendo
infomÇõêa Bobrê o produto, infôtuaçáo nucricioEl,
plezo dê validadê. Prazo Elidade dê, no nínirc, 6
nêaêa, a partir da data da êntrâgâ. Ee sbalag$r d€
500 g.
Falinha dê Trigo EglEcial CoM FEFMENEo, PÀcoTE 1 K QUILO

Farirüa de trigo ÉcioÉI dê prirêirâ qualidadô,
€ractêr1âti€s tácnicaa: tipo I, enriquêcida c@ farro
. âcido fôl,ico. Dôvê sêr fabri€da a partir d€ grâor dê
trigo são6 e linlDr. Dêvêrá êBtar 4 lDrfeito êêtâdo dê
@ÉêilaÇlo. Náo podêrá eatar úDidà ou fêmütad., n@
apr.sentâr re8íôro6, irryuEzas c Endi@nto
inrÀtisfâtório, obtida do trigo noído, dêrq.mlnâdo de
cor brúca iêênta dâ sujidadêa, paraaitaa ê lâryà6
livrê dê femên!âção, mofo, Mt.ri.is têrroEoa, c@
femênto nr @mtrrc8içào acondiciomdâ s cDbahgü
plástica, atóxi€, não vio.ladâ, c@ info@Çào
nutricionel, validâdê níniE dê 04 @aes e conta! da
dâta dê êntrega aua8 @ndiÉêa devarão ê6tár dê a@rdo
c@ (PORrÀRtÀ N 54, DE 78/01/951. UNIDÀDE DE

FORNECIMENTO: Pa@tâ 01 g)ilogre@.
Parirüa d. trigo EaIEêiaI SEU EEBMENTO - PÀCOTE 1 OUILO
KG cr.,

90.00

1 ,0?5. 00

180. 00

60.00

90. 00

750. 0o

3,500

8,500

6, 610

3,600

3,730

3 ,230

4 ,310

7, 000

3.4 12 ,50

765, 00

7 ,1 05, 75

648,00

223,AO

290,70

1 .508, 50

5 . 250, 00

600. 00 6,500 3.9O0,00

975. 00

350. 00
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Farinha dê trigo nrcionâ1, dê priDeira qualidad. ..n
f.tu nto. obtidà do tligo noído, linpo, dâageminàdo de
cor brscà irêntâ da lujidadô!, püâaitàg ô laflrs
Iivra dô fêtmntrÇao, nofo, mtcriai! têrroaoa, !d
femanto É cdtporição acddicionad! s aribalagan
pláltica, atóriq, nlo violada, c6 inforuçlo
nutricional Elidàdc hlniÉ dê 04 erêa a conta! d.
data da antraqa aua! @ndiçôe6 davtrao asta! dc t@rdo
c6 (PORIÀRIÀ N 5it, DE 78/07/961. INIDÀDE DE
EICRNECIMENTO- VâIideô aÍniÉ dt 06 útsô8 a contrr dâ
d.t da.ntrcgaPa@ta 01 Quilogre.,
FÀRINIIÀ DE TRI@ TNIEGRÀL, PÀCOTE 1 lG cr.. OUIIO
FÀRINHÀ DE TRIGO INTEGRÀI, SEM À.DITWOS OUÍMICO8,
PRODUZIDÀ ÀTRÀVÉS DÀ }'íOÀGEM DE GRÃO DE TRIGO INTEIRO DO

OUÀT NÃO SE REIÕI'EM O GERME E À EIBRÀ DÀ CÀSCÀ.
coMENDo DÀrÀ DE FÀBRrcÀçÂo E pRÀzo DE vÀLrDàDE DE, No
únrr,ro oe lcsEs À @NrÀR DÀ DÀTÀ DE ENTREGÀ. pRoDUTo

ISENTO DE I{OE\c, UíIDÀDE, FI'R, ODOR OU OUÀLOUER
c*lcrenÍsrrcl nlmómr.l Do pRoDUTo. Et BÀr.AcEM rNTÀcrÀ,
LrMpÀ E sEcÀTNFGMÀçÀoNUTRrcroNÀr no nóruro. val,idade
mlninà de 06 me8er l contar da drt! de entrega Pecota
d.1 kg
Fôijão Cario€ - tipo r - PÀCOrE 1 XG CR.. OUIIO
Feijâo Cario€ d. 1' qualidadê conrtituldo dê no nlniro
d. 90t a 98t dê grlo. intêircs ê lntegro8, grão. nwos,
Bãoa, claros, náo qrrbradiçôs ê dc cozimnto unifo@,
iaoto da natêrial tcrroao, nofo, Sujidâdês ê Dlltura
de outras variodader e eat»ciaiE. Àcondicionado o grco
plástico tÉngperenta, âtóxico, @h info@çlo
nutricional ê prazo dô Elidâdê. vàIj,dâdê nínina dô 4
me6e 6 a contar dã data da otEqB, t NIDÀDE DE
FORNECnGNTO: Pa@tc 01 Ouilogrâm.
Feijão preto - tipo l, 1' CR.. QUIIô
quàlidâd. 6nstituldo de no mLniDo dc 90t â 98t d.
grior intôilos ô lnteEr@, 9!âôâ nôvo8, sãoa, não
qucbradiçoâ ê dc 6zietnto uifoma, iâônto dê uterial
tôr!o!o, rcfo, sujidada! e mistura dc outraa varj.adader
ê .!t»ciai6. À@ndicionado 4 laco plástico
tEeot»rent€, atórico, c@ info@ção nutricionrl a
prâzo da validada. validâdê nl,nina da 4 me8êE a contât
da data d. dtrôEâ. UNIDÀDE DE E'oRNECI}rENI!: Pacotc 01
Quil,oE!uâ
Fer@nto biológico r@o instetâne - PÀCOIE 125 G PÀCOTE

R CR..
Femento biológico SECO, fonecido a obalaE{
imt»meâval . cetrlctâ do proórtô. Pôquúos bâatonôte!
d. êor bêgê claro, hdogênêoa. cálul,as dê leveôrra8
SadrârdÍl'@6 cereviaaae ê rcnoeataraato de aorbitâna
(ag.nte de reidlet çlor. Proôrto ca aLto tbd.r
fêmcntetivô, $ifômidâdô ê fortr açâo. Nâo n*e!.ita
sar di€!ôIvidô ô não messitá dô ÉfriEcrâÇão.
validad. Dlniea d. 06 reBês â @ntar da datâ de
ôntrega. PÀCOTE 125 GR
F.mônto qulnico - POIE 100 GR CR.. POIE
Fêmento qulmico ulado principalnenta para bolos,
cor§ro8to ba8icú$ta doa Bêguinter cmlDsto8: ilido de
nilho ou fé@la de nandioca, folfrto monocálci@,
bi€rbôMto dê aódio, orboEto d. cálcio ê
ar@tizânte. velidr& níniE de 06 maraa a contà! dâ
dâtâ de êntrêga. À mbaLag6 dew teE 1oo g de peso
llquido.
Flocào MILHO . PÀCOIE 5OO GR CR.. PÀCOTE
Elocào hilho, sá Elútan, aú conaôlvütê ê 0t da
gordura tre6. hrbalâg{ p1ásti6 @n 5009 dô produto.
Na dnbâlaga deverá @Étar: id.ntifiqÉo do prcduto a
úprô.â, dâta dê fâblj,caÉo ê v.Iidâd., ingrêdiônt a ê
Elor nutricional. Vali,dadê úlniu da 06 aêsêa a contar
dâ d.tâ dê otregâ
Floclo ÀRROZ - PÀCOTE 500 cR CR.. PÀCOTE

glúten, ad conaet@tê ê 0i dê
gordura tr&B- EtnbalaEs plásti6 coh 5009 do proórto.
Na dbalâgá dêwê!á @Mtú: idêntifi€Ção do prcduto e
6pre!a, data dê f.bricaçâo ê v.lidâd., ingrêdi.ntôr e
valor nutricionel. VâLidàd. níniÉ da 06 Dôsês à contâr
da datâ de 6tE9E
EUbá de Milho - PÀ@lE 500 GR CR. . PÀCOIE
tubá d. Hil.ho, fàbriodo â tErtir dô grão dê [ilho .ão,
f.irpo, @ldo de @r .@rêla cd a8trcto, @r, ctrairo e
sabor próprioa cm ruaância dê aidrdê, fêm6taçào,
rênÇo ilento de ojidadêa, határià tarrcaa ê parâlitaa
e IaNâa validada nlnina dê 04 helca â contar dâ dàtâ
da .ntr.gà a@ndicioEdo a sa@ plárti@ trilalErota,
atóti@, cd infomaéo nutricionâl sú condiçôea
&wrão ôrtâr dê .êordo c6 a NTÀ- 34 (DECRETO 12.486
DE 2O/LO/781. UNIDÀDE DE EORNECIMENTO: PacoIc 5OO
G!úàa.
Gêlâtina ú É DIET, FRÀMBOESÀ - ENV 12 GR CR.. ENTTELPE
Produto con8tituído por gÊIatina 6 pó, Sal Rêgulado!
dô Àcidez: citrato dô s6dio Àciduletô: Ácido E\Àári@
ÀrGatizantêEórl@rantôrÀrtificiai,a: Àalurt.m ô
Àcesulf&ê dê potálrio CoEntê8 Àltificiai!: Tartrazina
ê ÀDaFIo Crêpú6d1,ô. Validãdc nÍni@ de 6 m.!a! a
partir dâ dâtâ dô ôntraga. SÀDR d. ERÀI.íBOESÀ,
G.latina @ pó, DIEI , r.rraÃo - ENv 12 cR cR. . El.l!,/EtoPÊ
Produtô êonstituldo por g§latina o pó, Sal R€güIâdor

ESrmo Do PARA

PnCrElrum MuruICIp* DE CANAÂ DOS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SnÚoE

150.00

2,\25.OO

450 .00

215. O0

625 , OO

1 ,550. 00

850. 00

{00.00

90.00

8, 910

7,0o0

1,430

?,310

3,620

2,530

4,660

2,970

2,730

1 .336, 50

1{ . 875, O0

3. 3'13, 5 0

1.571 ,65

2 .347 ,50

3 .921 ,50

3. 961 , 00

I . 188, 00

191,70

300. 00 2, 300 690 , O0
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d. Àcidêz: Citr.to dâ sódio Àcidulútê: Ácido E\Dári@
Àa6atizanteE(hll,corante9ÀrtificiaiB: Àallrtâre ê
Àce€ulfúê dê gotássio coranteE Àrti.ficiâia: Tartrazina
ô Ànârêlo CE€pú6dIo. valid.d. nlniM de 6 môaês a
p.rtir dâ data de strêga SÀrcR de LIMÃO.
Gelatina 4 pó, LIMÀO - ENV 20 GR CR.. ENT./EIôPE

Produto coEtitul,dô tDr açúcar, qêlatina o r,o,
hâItodêrtriÉ, ácido cítrico e INs 33o (âcidulotê),
6aI rêfinado e ardaa naturais, tbdêndo 8er adicioados
dô coretês e ardatizantêa tamicidos êm 1ei, quê c@
simplês adrcionilento dê água . aÉ5 rê8friúcnto,
adquirê aspêcto e caractê!í8tica da gelatina. À nigturâ
IÉla Bobrêre6a da gêlatiÉ devará sêr PieParado c@
ingrôdistêê sàoê . LinlD6, d. 1' qualidad. t náo
d.vcrá têr soja I ea fomulação. Eú êúbalager de 85
9r. validadê nínira dê 6 mea.6 a Pütir da dâta dâ
êntrêga. SÀBOR LII,ÀO
Gelatina 4 É, MORÀNGO - ENV 20 GR CR. . ENEIOPE
Produto constituldo po! aécar, gelatina 4 É,
mltodêxtrina, ácido cítrico . INs 330 (acidulútê},
sal refinado . ar@a6 Éturais, lFd€ndo 6c! adicionadoa
de corútês ê aE@atizantês l*miLidoa s lei, quô c@
Bitrf)les adicion@to dê ágEa a aÉa rê8friil6to,
adquirê aslEcto a caÉctêrí8tie dô gêlatiÉ- À nistura
perâ aobrêre8a da gêlatiÉ devetá aêr PretÉlado @m
inEladiêntês sãoa . IiÀ1b3, d. 1' qualidadt ô nâo
dêwêrá t€r soja d 6ua fomuLaÇáo. Ee erüâIâgêns dâ 85
gr. vatidadê nlniM dê 6 mêaeE a partir dà d.tâ dê
ôntrêga. SÀBOR MORÀNGO

cêlatina d É, sEM sÂBoR - ENv DUPro 24 GR cR.. ENVEToPE

Produto constituido gêIatina s É in@IoE. À Diatura
I»ra aobr@ae d. qêIaliÉ dôvêrá 3êr Prêt»rado @
ingredimtêg sào6 e limtrDa, dâ 1' qualidade e náo
d.vêrá têr 8ojà @ 8@ fomul'açâo. validade niniha dê 6

mes.a a partir de dâtã dê entrega. INCOIDR. Kit dois
enhlolEs c@ 2il 9r totâI .

GEI,EIÀ DE ERUIÀ - POTE 220 GR CR.. POIE
GEúIB lOOt NÀr{.,B,ÀI, SEM ÀDIÇÃO DE CONSERVÀNTES, SEM

ÀDIÇÂO DE SÀCÀROSE êçUCàR,), ZERO ÀçÚCÀR, CORÀNTES E
NCBTIZÂNTES. SÀBORESDÍVERSOS. SIÀ.FRES: FRIIIÀS
vEBtíELllÀs. Àacondici,onados s dbâIaq4 orlgi.nal do
fabri.€ntê, vidro, c@ êspecificaçõês do produlo,
info@Çõês do fâbEientê, dàtá dê fabricaçlô ô prazo
d. wàIidade. validade nlnim 12 nêsês a contâr d8 data
dô êntrêga. POTE 220 GR

GÉRTGN DE TRI@ - 25OG CR.. PÀCOTE

cÉRr,6N DE mrco Do cúo DE TRrGo, FÀREro. ÀPRESENTÀ

COTORÀÇÂO MÀRRON.í, EM FORMÀ DE PEOT'EI{ÀS FIBRÀS.
EMBÀI.ÀGEM DE PúSTICO MSISTENTE, QUÉ PEBMITÀ
VISI'ÀLIZÀR O PRODUTO, ÍNTEGRÀ, SEM SINÀIS DE VIOLÀçÃO,
ÀPRESENTÀNDo MÀRCÀçõES. validad. nínj.@ 6 nêaêa a
cont.r dâ data de .ntfega, PCÍ 250 GR

crão de Bj.co ú coEerva, FR 180 cR CR.. FRAsco
cráo da bi@ ú @n&rua, @zido, pronto Pârâ @nau@,
produtô nacional da prj,@ira qualidadê' PreParado @ú
frutos sêlêcionado8, sãos, a{ @rilt€6 artificiais
iaoto de sujidâdês, fêmntaéo ê de indi6dore6 de
pr@.êê&ênto dafeituoso acondj.cioBdo s@
dânif icaÇões , cd ênG6ilsto à wá@o, cont@do
infoeÉo nutricional ê E@balado d €ixa de PêPêIáo
reaigtente E üalaqeE priDáEià: IEcotc al@inizado
fldÍvct (Ircuch), atóxico, ra8j,atênte e hêrcticentê
fechado, c6 validade Elnj.@ de 10 mesêa a @ntar da
datâ dê êntregà. F? 1AO GR PEso DRM.
GRÀI{OLÀ ZERO ÀCUCÀR, PÀCOrE 500 GR CR.. PÀcorE
GRÀllOLÀ , INGREDIENTES: ÀvE!À INTEGRÀL &í FIOCOS,
FI.OCOS DE CEREÀIS (TRIGO, ÀRROZ, ÀVELA, MIII{O ,E
CEVÀDÀ', FIBRÀ DE TRIGO, WÀ-PÀSSÀ, CÀSTÀ}IHÀ DO PÀNÀ,

côco, clsrNHÀ DE cÀJU, Fracos DE MrLI{o, tíÀçÀ
DESIDRÀTÀDÀ, óT.EO OS PÀIXÀ, E:XTR,ÀTO DE MÀLTE, SÀI.,
GERGELIU E ÀAOMÀTIZÀNTES. Na erüà1a94 do Proólto
dâvê!ão estàr egpôcifi€dos 06 sêguintes itêE:
idútificação dô procàrto e opE6â, data de @b.lagd ê
validade, pêso llquido, ingredi.ntê8, nodo da prcl»F,
valo! nutricional ê Egietro no sIF. validadê illnima 6

nêaêa a contar da data dê entrega. Pcf 500 GR

HIBISCO DESIDRÀTÀDO, PÀCOTE 1OO GR CR.. PÀCOTE

HibiBcô ( HibiscE sabdâriffa), flor desidratada,
Be leciomdas, sãe, oo @Eútes artificiaia isento dê
sujidadêa. Na eebâlag@ do produlo dev.táo êatar
.6lÉcificados os sêguintêê itana: idántificâção do
produto ê $tr>r€êâ, date d. enbalag$ e validada, tEao
Ilquj.do, ingrêdientas, nôdo de prêparo, EIor
nutricional ê registF no sIF. validade hínil1E 6 @§ê§
a @ntar dâ dâta d. êntrega. rcÍ 100 GR

Lit u É dâ6natàdo, 40ogr cR.. PÀcorE
Litê @ É DEANÀTÀDo, não .doci€do, dbâlâdor @
ra@! aluinizador da 4009 c re6ba.Ladoa cn laco da
p.Irleo rêsistente totalizando 10k9. Na êrü.]'ags do
produto dêwerão e6tàr êspêcif,i€dos oÉ sêguintaa itêna:
idútificação do ploôito ê @pEsâ, dala d. strbalagên ê
validadc, pc6o l,íquido, ingredientee, rcdo dô PretErc,
vàIor nutricional e êgistlo no slF. validade mlnima {
mêaes a contar da dãta de entrega.
L.itc 6 É INTEGRÀ!, iloogr CR.. PÀCOIE

ESTNOO DO PARA

PREFEITURA MUruICIPII DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Fut'too MurutclPAL DE SAúDE

375. 00

225.OO

140. 00

30. 00

60.00

150. 00

90. 00

90.00

900.00

2,35O

2 ,320

3, 310

22,OOO

9, 310

5,880

12,150

6,52O

10,290

881, 25

522 , OO

463,'10

660,00

558,60

882,00

1 . 093 ,50

586,80

9.261,00

6,250. O0 11 ,000 68. 750 , O0
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Lôitê ú É integral, nâo adoci@do, dürlado. s ar@.
alminlzado. d. ,1009 € rúbalado. s aa@ da lBtrlao
re6i.stantô totrlizando 10k9. Na 6bâlâgú do psduto
davêllo crtâr calEj,fi,edos oa aeguinte! itcna:
idotificaÉo do produto e .npr.!a, dãtâ dê íbalâ96 e
Elidada, pô.o llqui.do, ingrêdi.Dgês, nodo d. pretf,rc,
wàIor nutliciôna1 . ÉEistro no sIF. Validade nÍnima 4

na&6 a contàr da data de antEgà.
L.it. d. @co ? FRÀSCO 200 ML CR.. FRÀSCO
Natural, êoncôntrado, obti.do do odoape@ de coco,
procêd.nte de f4to! sã@ c Eduror, i!6to dê
aujidadaa, parasitas, 1aila6, c@ aatr*tô @r, cltêiro ê
dabor prôprio, r@ndiciônâdo a garafr de vidrc ou
plástico. Na .rüalag8 do ploduto d.vêrlo eatar
c.tEcificado! o. 8€guinte. itenr: idôntificação do
produto. dprasa, data d. ábâIags. valid.de, p.!o
Ilquido, ingEdiêntô!, eodo de praparo, val,or
nutricional e registE no gIF. VâIidâd. Dlnirl@ 12
nô&Ê a contâr da datr dê entrega. FRÀS@ 200 ML
L.itê CONDENSÀm ? FRÀSCO 395 GR cr.. FRÀSCO
obtido p.la d..idlatâção l»rcial do lôitô dê vaca
integral, adicionado dê aacarc!ê ou glicoaa,
acodicioEdot s qrbalag.m dê folha d. flúdrea linpa,
rc6istôntê, atóri6, náo aduda, nâo aatufadâ,
@ntendo 395E dc prso lÍquido. Enbalâg8 apresentrndo

idútificaÇão, prccedânci.,
infotmgõês nutricionaia, nútrêrc dê lote dàta dê
vâlidade , quetidade do produto, ô núMo do rêgirtro
no Ministálio dâ Àgrli@Ihrra. Datâ d. Elidade nlni@
de 6 me!e8 a contar dâ data de entEga do produto.
L.j.te dô soja, É6 lactosô , LÀTÀ 300 cR CR.. LÀIÀ
ÀJ,inênto 6 É in.tântanó, @n proteína ilolàda dc
roja, rico 5 viteiÉE Bl2 , a D, úinarria, 3d
Lactoae, tradicional. validâdê mlnima 12 maeÊ à
êontar dâ dàt dê ôntrêqa. tâta {00 gr
L.itê de sojâ, r4 lacto8e e aa açúcar , LIfRo cR LITRo

ÀIihento llquido, a bâê. dc proteinâ iaoladâ dê soja,
ri@ @ viteiÉa Bl2, c D, binôreia, ad l&toaê, a@
açúcãr, .EbâlaEú TEI'RÀ PÀcK. vâIidâd. nlnj,taE 6 ereg
a @ntâr da d!t! d. entrega. LITRO.
L.itê @ É int.gral, IÀIÀ 380 GR CR.. LITRO
Litê de vaca @ É, inltetânÉ, anriquôcido ffi
vitilina À ô D. NINHo- vaLidâde nini,@ 6 mese! à
conta! dâ dat de ôntrêga, tata 400 gr
L.itê VEGETÀL d. ÀRROZ, LÀIÀ 300 GR CR.. LIIRO
t-itê v.Eetal $ É, orgâniêo ô !ôIúvêl à bâ.. dâ arroz
o É rdiciomdo dô cáIcio ÉturâI, !s lâctoaê, 8@
EIútên ô sá âdiÇão dê açú@err, @nt.ndo atrrnaa oa
açú€rer ptóprio6 do8 ingredientas Àlroz orgâni,@,
cálcio, fibra natural 6olúve1 inulina, ôIôo da girasrol
alto olai@, !eI, alqÉ natEal ê elt-Bsanta natural
goE ant.E. xÂo ccxrÉu cr.(r:rx. vatiaadâ níni@ 6
n.&a a contar da datâ de .ntregâ. LÀTÀ 300 GR

L.ite Ionga vidâ, inteE al , LITRO cr.. LIIRO
Litê ltquidô intôEra1, lÉstêüizâdo, tipo longa wida,
enbalagil indj.vióràl êontêndo 01 (u) litrc, cd
idênti.ficaÉo do prodrto e plazô dê vâIidade.
Coqrcrj,Ção; Icitê d. Eêa, êst.bilizante citrâto dê
!ódio, 8bal.g@: t.t!. I!ck, aspecto fl8ico: líquido,
validâda nlnlna 6 ne!ês a cotar da datà dô êntFgE.
Unidâdô dê fornecinanto: oixa c@ 1 litro.
IÊntilha, tipo 1, PÀCOTE 500 GR cR.. PÀCOÍE
Lgminosa êIàrrê Eraúdâ, nova, dê 1' quãlidàde, rd
grãos nofadór c/ou cârtuchoE, não contendo gtútôn,
acondicionada s {üâlag@ pLástiq dô polipropil.no,
resistentê e transprrentê de 500E, origiul do
fabriontê, con êapecificaÇôe6 do produtô,infomâções
do fabricete, prazo de Elidadô c Lotô, prcôrto iaoto
d. rêgiltro no Ministário da Àgri4Ltura -sôwiÇo dê
Inapêçlo.
lóuro s Folhr, PÀCOIE 10 GR CR.. PÀCOTE

Produto d! foLh. do laurua nôbiliê. o Ioue dêre ler
@Étituído d. folhls 6à3, liBIEs . secaâ. Na cnbalag@
do produto davô!àô ô6ta! ôapêcifi,cadoa oa aeguintea
itoB: idotif iaÉo do produto ê úprêBa, data de
obalâg8 e Elidãde, peso llqrido, ingrêdientea, nodo
dô prôt5ro, EIor nutricional e ragistro no gIF,
validâd. hínitlu 12 r.ê. a contaE dã dlta de.ntreEâ.
Macarrâo de arroz d milho, sa ovoa, titb t»râfE PÀCOIE
o, PÀCOTE 500 GR cR..
lili€rrão dê arroz o produto dêve e6tar da acoldô @m a
NTÀ 02 . 83 (DecEto 72-846/7Al ô Portaria no 29 d. 13
d. je.iro dô 1998, ÀNvlsÀ. IngÉdientes: frrinhà dc
eEoz ou nilho, sen ovoa, 6em colasterol ô És glúten.
câactc!1êti6a: @!, odor, ant»r c têttura
oract rlstia. EDbabg@ prinári!: aÀco plá3ti@,
hemêticsota selado, ou êàirâ Cítb bor, atórj.@,
Éaiatôntê, rctulado dê âcordo @m à lcEialaÇlo
vigênte , pêsedo 50o gr@.. Na dãtr de antrêgra o
produto dêvê dispor da no Dlnirc 06 Besaa dô hl,idâdc.
Màcarrào pàla Lâsanhâ, Pré cozidà, PÀCOIE 200 GR C PÀcofE
R..
Màssa pàla lâaâJüa prá cozida, proôrto não fe@tado,
obfido pelo úaaa&ônto dâ farinha de trigo e lEua

ESTADO DO PARA

PRerelruM MuHIClpel DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNoo MUNICIPAL DE SAÚDE

275. 00

305. 00

60.00

60. o0

185. 00

30.00

850. O0

90.00

90.00

60.oo
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1{ ,900

10,980

23, { 90

?,000

7,180

2,350

3 ,45O
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1 .260, 00

89{ ,00
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211, 50
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00231
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00233

00234

00235
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00238

00239

00240

002rt1
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adicionadoa ou não de ôutÉ8 r!üa!ância6. Àêondicionado
{ dnbalàg8 de polietilêno atóxico, tle8larente,
ltliststê, Iacrado, contêndo, isnto da quaJ'quêr
subatância e6treh. d nociva.SE8 @ndj.çôês dêverão
e6tãr d. àcôrdo cd o (REs.RDc12/01 Àllvlsv!4tr,
(RES.385/99 ÀNVS', (RES.12178 CIINPÀ/MS) , íPORT.74/94
VSA,IS', (PORT.5{0/97 SVS}. UNIDÀDE DE EDRNECIMENTO:
validadê ninioa dê 10 Eêsê6 a l»rtir da data dê
êntrêga. Pa@t. 200 Grsaa
M.carrão tipo ?PÀ.DRE Nosso?, sÊMoÍÀ, PÀcoTE 5o0 G pÀcorE
R CR,.
o McaEào dêverá sêr fabricado a lartir dâ Gtárlaa
prinas Eáa e linlÉs, isstas dê nàtéria têrro8a e
l»râ8ito8 adEitindo 6idadê náxi@ d. 13t acondicionado
s aa@ plá8tico trespaEnte , atóxi@, cd info@ção
nutricional Scrâ pêmitido o oriquôcinênto do Plodutô
@m vitúinaa ê minêrais. O M€r!áo, ao 8er colocado
na água nào deverá turvá-la ante6 da @cçâo e não
IDdêrá apres6tar-8ê fe@ntado ôu reço6o. Suaa
côndiçõê. dêvêrlo ê6tar dê â@rdo cm o (RES'RDC12/01
ÀNVrSÀ,/r,í§r, (RES.385/99 Àlrvsr, (RES.12l?8 CNNPÀ,/!,íS,,
(PORT.74I94 vSlMS), (PORT.540/97 SVS). tNrDÀDE DE

E\f,RNEcIl,GNTo: cd validãd€ níniE dê 10 m.s.s a t»rtir
da data de ântrega. Pa@tê 500 GraMa
u.cârráo titD ?espagúetê? coM OVOS - PÀcoTE 500 G PÀCoTE
R CR..
O Ecarrão dêverá 6êr fabricadô a l»rtir de Étériâs
plihas aàa ê liEIEs, is6tâa dâ matéria têrrosa e
lurâ8itoa aôdtj,ndo 6idadê náxiE da 13t acondicionado
s sa@ plástico traspaEntê, atóri@, c@ info!ÉÇão
nutricional @m validâdê mínina d€ 10 mesêa a Partir da
data d. .ntrega, sêrá pêmitido o ênriquecircnto do
produto cm wituinas ê úinêrai6. Ca ovoa. O Daerrão,
ao aê! @Iocado E água niô dcvêrá turyá-Ia úta€ da
@cÇão e nào podêrá aprê6anta!-aô fêmêntado ou
rançoso. SEs condiÇô.8 dêvarào .6târ dê a@rdo @m o
(RES.RDC12/01 ÀNVTSÀ,/HS), (RES.385,/99 ÀNlrS), (RES.12178
cNNpÀ/MSr), (poRT.74l9{VS/MI}}, (PORT.540/97 SVS).
UNIDÀ,DE DE EDRNECDTENTO: Pe@t.500 qr
Macarlio tipo ?ESPàGUETE INTEGRÀI? - PÀCOIE 500 GR PÀCOrE
cR. .

o mcarráo dêwqrá sêr fâbricado a parti! dê Mt6rias
priMs sâ8 ê timtrEs, iaotàs dê metária têrro6a ê
IÉrasitor a<hritindo sidàdê nári@ dâ 13t acondicionado
* 6a@ plastico tre6PaEnta, atóri@, cd infotuçáo
nutriêional @n validâdâ ninina de 10 8êêê6 a partir da
datã dê entrêga. sêrá peEitido o ênriquecirenco do
produto c@ vitdi.na8 a Einerais. O Écâ$ão, ao 6er
colocadô na âguâ náo d€verá turvá-La antâ6 da @cçáo ê
nào podêrá aprêaentar-aô fêrnstado d rançogo.
Ingredj.stêB: farinha da triqo intêgral anliquêcidà c@
fêrro e ácido fóIico ô cor&t€ natulal dâ uruc@ ô
cúrcllG. contendo 5009. sEs condiçóe8 d€vêrão ê6târ de
acordo @m o (RES.RDC12,/01 ÀNVrSÀ/Mlir, (RES.385/99
ÀNV6) , (RES. 12178 CNNPÀ/vÍi) , (PORI. 7i!/9{ Vs/l'íS) ,
(PoRT.540/97 svsr. validadê nlniM d. 10 nê8êa a Isrtir
da data dê strega. UNIDÀDE DE FoRNECIMENTo: Pacote 500
gr
Mâcerráo titE ?PÀRÀÉIrso intêqral?, PÀCoIE 500 GR c PÀCOIE
R..
o merrào dêvêrá sêr febri€do a paEti! de Étâlias
primas rãr ê liol»6, is6tâs dê aâtéria têÚôaa ê
l»ràslto8 a<hitindo hidàdê náxiÉ da 13* acondicionado
s aa@ pl,ástico tril8Parenta, atóxi@, c{ infor@çào
nutricionaJ. @ validada diniM dê 10 hê8ê6 ! IErtir dâ
datâ d€ entrêga. será pêaitido o enriqueci@nto do
produto com viteinas ê mine EiE - O Éêarráo, âo êêr
@locado na água não davêrá turvá-la antêa dâ @céo a
não podêrá aprêaentar-se feaotado ou
rânçoso,lngrêdiotês: fàrinha& trigo int.gral
ênriquêcidâ @n fêEo e ácido fôIi@ ê corante nàtural
da urucB € cúrcma. isoto dê qualquêr sub8tância
êrtreha ou nociva.sua! cddiçôês dâverào êatâr dê
aêordô @. o (RES.RDC12/01 ÀNVrSÀ/MS), (RES.385/99
ÀNVS), (RES.12178 CNNPVMS), (PORI.7{/94 VS/1,6r,
(!ORT-5{0I97 svs). UNIDÀ.DE DE EoRNECIIGNTo: wâlid.de
nínj.E da 10 úaês a lurti.r da datà d. êntrêgâ- Pâcote
500 craÉa
M.celráo tipo ?parafEo? - sÊtóLÀ, PÀcorE 5oo GR PÀcoTE
cR.
o mcarrão dêwerá ser fabrj,cado a tartir d. @tária8
primas 6ã6 ê lihpas, i64taa dê matéria tearoaâ ê
Iara8itoa .dmitindô midada nâxiu da 13t acondicionado
{ sa@ plástico trilapaEnta, atôri@, c@ info@Éo
nutriciônal @n walidâda eíniM dê 10 B€aêa a partir de
dàta dê cntrêgâ. sêrá pemítido o ênriquecircnto do
produto c@ witilinas e binôai8. O Ecarrão, aô sêr
@Iocado na água não d€vêrá twá-la ent s d. 6cção ê
não podêrá aprê6entar-se fêmêntâdo ou Bnçoao. sEa
@ndiÇões dêverào cstár dê a@rdo con o REs.RDc12/01
ÀNVrSÀ,/tíS' , (RES .385/99 NS) , |RES.72/1A CNPvl,l§) ,
(PoRr.1algtl vS/MIll, (PoRT.5,lol97 SvS). tNIDÀDE DE

FORNECníENAO: Pàcotê 50O gr
M.ionêsê, sÀcrd 2oo GR cR.. sÀcHÊ
Produto quê aê aprêsôntà s foma dâ oulsào crúoaâ

ESrnoO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Futtoo MuutctPAL DE SAúDE

300. o0
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576, 00
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homogênea, ss sêparaÇâo dê líquidos. Con 60 a 80t dê
Lipidêos 4 Bua @mt»sição. Áetrn, ór,eo vscrrÀr., wo
pÀsrEuRrzÀ.Do, ÀMrDo i'oDrFrcàDo, vrNÀGRE, ÀçúcÀR, sÀr,
SUCO DE LI},{ÀO, ÀCIDT'I"ÀNTE ÀCIDO LÀCÍICO, ESTÀBILIZÀNTE
GoMÀ XÀNTÀNÀ, coNsERvÀDoR Ácrm sónsrco, ÀNTroxrDÀNms
Bh, BHT E ÁcrDo cÍTRrco, sEeuEsrNE EDTÀ cÁrcro
orssóorco, coRÀNTE NÀTURÀL pÁpRrcÀ E somrrzÀNTE.
Embalag4 atóxica, intecta, não violada, contêndo
infomção sob!ê o produto, infomação nutricional,

da data dê êntrega.
val,idadê ninina
Bnbalagq SÀcHÊ

de6mesesapartir
de 2009.

00243 lrAN,rERrcÂo DESTDRÀTÀDo , pÀcorE 50 cR cR.. pÀcorE
l.lanjêricão, êNa dê folhas eadias, @n aapêcto con cor,
chêiro ê sâbor próprio, isânto dê Etêriais êstranhos ê
a êua êapéciê, acondicionado 6 3a@ pláEtico
trilsparêntê ê atóri6 rêsi8tente dê 50 9t,
hêmêticilêntê vedado. Na 6balagú do produto dererão
êstãr êepecificados os 8êguintéB itêna: identificaÉo
do prôduto ê apresa, data dê fabiicação ê clidadê,
pêsô líquido, ingrêdiêntêa, infomÇôêê nutricionais ê
rêgistro d órgão c@IEtste. validadê nínina dê 6
mêss a pãrtir da datâ dê êntrega. PÀCOTE 50 GR

00244 l,íantêiga @m sa1, POTE 200 greaa cR. . PoTE
Elaborado cm cl6ê dê lêitê paEtêurizado, clo!êto dê
sódio ê coranto natuE1 dê uruM INs 160 b, Produtô dê
fabricaÇáo nacionaL, s4 !êgistro dê irrêgularidades
junto à ÀNvIsÀ ê cêrtificado t»lo Ministário da
Àgridltura - SIF. EntrêgBr jüto @m a &oatra a marca
ê a rê1ação de ingÉdiêntês da c@tDsição. Iaênto dê
gordura trils. validad€ mínima dê 3 mêsêa a partir da
datã de êntrêga. POTE 20O GR

00245 l,íantêiga SEM sal, PoTE 200 greaa. CR.. PoTE
Elâbolado cd cr4ê dâ lêite pasteulizado, clorêto dê
8ódio ê corüte natuEl dê uruú rNs 160 b. Produto dê
fabri€Ção nacional, sm !êqistro dê irrêgulalidadêê
junto à ÀNVISÀ ê cêrtificado tElo Mini6tário dâ
Àgridltura - gIF. Entrêgar jsto @n ã aostra a matca
ê a rêlação dê ingEdiêntês da cdtpsiqão. Ieento dê
gordura tras E DE SÀL. validadê nínim dê 3 meses a
partir dâ data dê êntrêga. POTE 200 GR

00246 l,rargarina vêgêtal c6 sal - PoTE 500 GR. CR., PolE
Prôduto livrê dê gorduraB tras têor dê lipídios de
foma prêciaa na drüalagên. Com 38t dê lipidioa
(gôrdura total), LfGHf. Podendô contêr vitainas e
outra8 sub€tânciaa trÉmitidâs. com aspêcto, @r, a!úa
ê sabor caractêriati@g do produto. validadê n1niE de
5 nêêês a conta. da data da êntrêga. Embalga pláÉtica
atóxica, não violada, êú infomaçâo nutricional.
UNIDÀDE DE 500 gr,

00247 Marqarina vêgetál cm sal - PoTE 5o0 GR CR.. PoIE
Produto livre de golduras tres têor de lipldios dê
foma prêci8a na êmbalags. con até 60* dê lipidioa
(goldura totâI). Podêndo @ntêr vit&inaa ê outraa
substância8 pêmitida5. Cd asl-cto, @r, ar@ e sabor
caracte!ísticôs do prcduto. validade míniM dê 5 re8ês
a conta! da data da 6trêga. Erüalgfl plásti€ atórica,
náo violada, con info@çáo nutricional. UNIDÀDE DE 50O
gr,

00248 MÀsSÀ PÀRÀ TNIOCÀ - PÀCOTE 5OO GR CR.. PÀCOTE

Maasa pronta para Tapioca (qo@ dê mandioca hidlatada),
orig6 eilácêo, til» gEpo fá@1a da mildioca,
enbalagd ss sidadê ê 5@ sujidâdes. À êrüalagd
dêvêrá @ntêr êxtêlnüêntê os dàdos da idêntificaçáo,
procêdência, infomaÇões nutriciônais, númêro dê lotê,
quúlidadê do produto, data dâ Blidadê nínina de 5
nêaês a partir da data dê 6trêga. thidade dê
fomêcimênto: PCT 500 GR

OO2{9 T'.ÍEL DE ÀBELHÀ - CR.. FRÀSCO

FRÂSCO COM BICO DOSÀDOR, 5OO ML Mêl puro, produto
alirênticio proôlzido trnlas âbêlhas nêIífêras, a partir
do náctar dãs florês ou daa aêcrêÇõês de p.rtêa
vj,Es: das plútas, não c@tem adição dê açu€rêa ê ou
outraa sbstacias grE alterem sua êonposi€o original,
náo contêm adi ti vos , @nt&inütêB orgânicoB ou
inorgânicoa, indicj.os dê fêmotaçao ôu êfêrcscência,
dêre apresêntar aspêcto liquido criatalino ou
parcialmêntê cri8talizado, @m cor lêvsêntê ffirêLada
a €stanho-êêdlo ê arúa caractêrigtico. o reI nà
dêrera apresmtar substancias êBtraDhas dê qualquêr
naturêza tais cmo: insêtos lailaa, grâo5 dê arêia
êntrê outroa. Ehbalagd @ tr»lietilênio dê 50o nI,
dêvêrá contêr êxtêrnilotc os dados dê idotifiação
infôffiçôês nutricioÉi6 , nhêE de 1otê, dâta dê
walidâdê, quetidâdê d ê -roduto, de a@!do co[ a
rêsoluçáo 72/7a da @nis8ão Eci onal dê noms ê1
lpad.õea pala aliDôntos -CNNPÀ nlrerc do registe no
ministálio d. lagricultula /ou ninistário da saudê. No
ato da entrêga não podêrá têrl transcorrido É1a dê 50t
do prazo de validade .stabelêcido IEE o produto. o
trilatrrcltê dêvêrâ oHêcêr àB rêgra6 da vigilância
sanitáriâ. contêr bi@ do8ador na ênüalagêm. validadê
mínima dê 12 mêsês a partir da data dê êntregB

00250 Milho para cújica TIPO 1. Canji€ ilarela, PÀCO PÀCOTE

TE 5OO GR CR..
canjica aaEêIa, contêndo 80* dê grãoa intêiros,

ESIMO DO PARA
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prêparados cm Mtélias prinaê 8ãs, Iinpas, isotas da
mtérias terrosaa, parasitos ê dê dêtritos animia ou
vêgêtais c@ no Eáxiho dê 15* de midadê acondicionada
4 sacog plásticos, tranaparêntês, a!óxicoe, iEênto dê
sujidadês, não violados, re8istêntêE, Àcondicionados 4
fardo8 lacrados. À dnbalags dêvêrá contêr êxtêrl1a6tê
oê dâdos dê idêntificaÇão, prôcedência, info@Çõês
nutricionais, núiêro dê lote, plazo dê validadê,
quetidadê do prodlto. O produto dêvêrá aPrêsêntar
validadê niniÉ dê 6 mêsês a lErti! da dâta dê êntrêga.
Unidade dc fornêcinênto: pa@tê dê 5009.
MILHO PÀRÀ PIPOC.À, PCT 5OO GR CR.. PÀCOTE

Milho para pipo€ tipo 1, Gráos ou pêdaços dê gráos dê
milho quê aprêsêntil ausência parcial ou total do
gémên, êm fsÇão do proceaso dê ês€lificação mêcâDica
ôu manuaL. enbafado§ en pl.ásti@ a tóxicô, traaparêntê
ê incoloR, máximo de 15t dê uidadê. À ênbalagd
prinária dêverá dêclarar a mar€, nomê ê endêrêço do
fa.bricilte, pêso liquido, prazo dê Elidadê, lote,
número do rêgiscro no órgáo com,Pêtêntê. Enbalaga 500 g
issta dê mofo ou bolorês, odorês êstra!üos ê
substáncj.as, validâdê ninisa dê 6 mêsês.
MiLho verdê m êonsêrya , sÀcHÊ 1?o GR cR.. sÀcIS
Milho vêrdê produto nacional dê primêira qualidadê.
Prêparado @n frutos sêlêcionados, sáos, sd @retês
artificiais j.sento dê sujidadês, fêmentaÉo ê dê
indi€dorês dê procêssMsto dêfêituoso acondicionado
sên dilifi€çóes, com ênEa&ênto a vácuo, contêndo
infomaÉo nutricionaf ê E$balado êB €iE d€ papêIáo
rêsistêntê ce validadê mínina dê 12 mêêês a contar da
data dê ântrêga suas cond!çôês dêvêráo êEtar dê acordo
com a NTÀ- (DECRETO 124A6 & 20/1.0/781. tNrDÀDE
FONCIreNTO: SÀCHÊ 1?O CR

Mistura à base dê ilido dê nilho para prêparo dê n cÀIB
ingêu CR.

ESTADo DO PARA

PnererruRl MuNrcrpAL DE CANAÀ oos CanruÁs
Fut'roo Mur,lctpnl De Saúoe

200.00

1,075.00

00253

00254

60. 00

850. 00

5,O5O

4 ,320

303,00

3.612,OO
CX 2OO GR

l{istura }Era bo1o, BÀINILHÀ, côco, cHocoIÀTE, PÀco PÀCOrE
TE 4OO GR CR..
Miatura para bolo, ingrêdiêntês: nigtura dê farinácêos
(farirüa dê trigo, fubá, polvilho, araruta) @m ôvos
ânriquecido @m Fêrro, ó1s wêgêtal, aÇú€r, 1êito
pastaurizado ou auco dê frutaa, adlcioÉdo de femento
quíhi@, B* consêrv&les qulni@s. validadê nini@ dâ
12 (dozê) hêsês a partir da data dê entrêga. sÀBoREs:
BÀuNrLHÀ, côco e cHoco].ÀlE. Enüalagen contêndo 4oog do
produto

00255 Molho dê soja, titr» aholu, E?ÀSCO 150 ML CR.. FRÀIiCO
lcolho shotu, produzido I»r fêmêntaÇão 100t natulal dâ
soja ê do Bilho, @ slEcto cor, chêiro ê aàbor
próprios, isênto dê sujidadês, parasitas e faryas, .

Íntegro, atóxico, rêsistên!ê, vêdado hêmeticeêntê,
IinID. À êrüalag@ dêverá @nter êxtêrúêntê os dâdoa
dê idêntifi€çáo ê procêdência, infômaçôêa
nutricionaiê, núnêro dê lotê, data dê fâbriaçào, data
de validade, quantidade do pedito ê atêndêr a6
êstrrecificaçõês té6j.€s dos órgãos dê vigilância
sanitâria s lêgislaÉo vigêntê. E!üalagêm IEt con 150
m.1.. Prazo dê validadê de no Binimo 10 mêêeê a partir da
êntrêqa do produto.

00256 Molho dê toMtê pr@to, sÀcHÊ 340 GR cR.. snctú
Molho dê t6atê @ntêndo tomatê, açú€!, sal, ilido
hodifi€do, eslÉ§Bantê ê êonaêrantê dê a@rdo c@ a
legislâção vigêntê. Àcondicionado d $balagd (náo
violada, intacta) plástica tril€parente, atóxica, @m
infomaÇão nutricional. Sódio máxino dê 170 ng na
tr»rçào dê 30 g. Ptazo hiniho dê validâdê dê 10 mê6ês a
@nta! da datâ dê entlega. snct$ SIO cn

00257 Molho PIMENTÀ, FRÀSCO 150 ML CR..
cowosrçÃo Pimêntas vêmêIhaa, vinag!ê,
xantana ê bênzoato dê saio. xÀo coxÉu
ú.bâIaga dêwêrá @ntêr êxtêmilêntê os dados dê
idêntificaçào ê plocêdência, infomçôeg nutricionais ,
núnero de lote, data dê fâbticaçào, dâta dê validâdê,
quütidadê do produto ê atsdêr as êspêcificaÇôês
téoicas dos órgãos dê vigilância seitária @
Iêgj.slaçáo vígêntê.Prazo dê validadê dâ no míniso 6
mêsês a paltir da êntrêga do produto. FRÀSCO 150 ML
Itlolho pronto, titr>o !',OSTÀRDÀ, FXÀIICO 170 ML CR.. rXÀSCO
Molho composto a basê de nostúdâ, sal, aÇúcar ê
outras, sub8tâncias t»mitidag, adnitindo no nínino 35*
dê rêsíduoa sêcos, dê @nsistência cr4osa, cor, ch€iro
ê sabor próprios, isênto dâ gujidãdês e aêus
ingr€diêntêa dê pretrÊro 6 perfeito êstado dê
@nsêryação. À snbalags devêrá conter êxtêhârentê og
dedosdêidêntifieção, procedência, infomaçõêa
nutricionais, núlero do lote, dâta dê walidade,
quetidadê dê produto ê atêndê! as êstrEcificações
táoicas da ÀNVISÀ e INMETRO. . Prazo de validâdê dê no
minimo 6 mêsês a partir dà êntrêga do prodlto.
Errbalagena, tilrc bianaga de 170m1.
Noz uosceoa pó - pÀcorE 20 cR cR.. pÀcorE
!{oz l4oscÀ.DÀ EM pó, cRÁos DE BoÀ O(ALÍDÂDE, coe chêiro
armátj.@ ê sabor próprio isênto dê sujidadês â
mat€riais êstranhos a sua espécie a@ndiêionado êm gaco
p1ástj.co tresparstê, atóxico, rêsiatêntê ê

3, 690

6 ,'t 40
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738, 00

7. 310 ,00

1.011,00

2. 691 , 00

7 .O't 4 ,44
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150. 00
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00259 60. 00 7 ,000 420,OO

6, 800



\Yu6

\,,

00260

oo26L

oo262

00263

0026'l

00265

00266

00261

20,94O
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7,130

?, 100

7,700

7,1OO

624,20

30.175,00

517 ,65

427 ,AO

781, 00

2.341 ,OO

6 . 930, 0O

tÉmêta@entê wêdado Elidade slniM 12 ncúcâ a côntâ!
da dãta de stregã 6qs @ndiçõer dôrcrlo .atar dê
acôrdô @n â NTÀ-70(DEcRElo12{86 DE 20,/10/?8. tNIDÀDE
DE FoRMCIMENÍo: PCT 20 GR.
óleo de côco, GÀRRÀFÀ wDRo 250n1 c!., UNrDÀDE
óLso oe coco ExrRÀvrRGÊM. ExrRÀTo DÀ pol,pÀ Do coco.
ÀcrDEz IóxIn 0,3t. pRoDUTo loot NÀruRÀr. aEM
lcnoúx:cos. PRENSÀDo À íRro, Enbalâgs original do
fabriciltô, GÀRRÀFÀ u vide, coD prazo d. valid.de e
lote , espccifieçôas do produto . i.nfomçôes do
fabriente, proôrto isdto da Égiltro no Ministário da
Àgri@ltura - seryiçô de In4Eçào Fed.El (SIF, ou
sêwiço dê IÉt»çào E6tâôral (SfE) . Prazo d. 61idadê
da no aÍni@ 12 nêaêa a partir dt antrâgâ do proôrto.
EMBÀIÀGE}I DE VIDRO - 250 }'L
óIeo de soja, FRÀsco goonl cR-- FRÀsco
ó1o de soia refinãdo tipo 1, quô rofEs prcce.8o
t 6o1ógricô àdêquado cúo dêgoDgm, neutralizaÇão,
êIarifiáção, frigprificaéo e nlo de dôrodorizâção,
não contêndo glúts, o.iginal do fâbric&tê, c6 prazo
de validad. . Lôtô, cÊp.cj,ficaçôe. do produtô ê
info!üÉês dô fâbri€ntê, produto ia6to d. rgirtro
no Ministério dâ Àgri@ltura - S.wiço dc Instr»çáo
Fêdêra1 (sIF) ou SêNiço dt IBp.9áo EatadEl
(slE).Prazo dê walidadâ de no hlnirc 6 msê8 a partir
dà entrêgâ do produto. Ehballgd PET dô 90OnI.
Orágano - PÀCOIE 100 GR CR.. PÀCOTE

oráqleo Nacional dê prineira quàIid.dc. En folhd Be€s
obtidô dê êaÉêinêê vêgêtai! goulnoa Eráoê aão8 ê
Iinpo6 dê coloração verd. tárdacenta cm ch.iro
armátj.@ ê sabor próprio iêentô dô rujidâdêE e
hateriai8 estrühos e dà ô8t ácie âcondicionado eb saco
pláati@ tre8parste, atórico, rellltênta e
hcmôtiúêntê vêdâdo Elidade Elnim 12 nôlca â contar
de dâta dê átÉ96 su8 @ndiçôea dawrão .atar dê
âcordo @n a l+TÀ-70(DEcREtol2{86 DE 20110/78. UNIDÀDE
DE PORNECIMENTO: PCT 100 GR-
pÁpnrcl mce, pÀcotE 50 cR cR.. pÀcorE
pÁmrcl oocs, coNDrt'íENTo EtÂbR,ÀDo cou prr.cx:6ss,
DESTDRÀTÀDÀS e raÍols, TENDo t!í sÀaoR suÀvE E colRÀÇÃo
VEFMETJ{O ÀrÀRÀNÀDO. ÀPRE§EMÀÇÃô: pO C/ CUXUI.IçÃO
FI}IA. EMBÀIÀGEM: PÀCOTE COM CÀPÀCIDÀDE ÀPROXIMÀDÀ DE

soc, ccM mrERrArs ÀDEeuÀDos pÀRÀ Às coNDrÇóEs
PREVISTÀ.S DE ÀRl.rÀZENÀlrENIO E OtE GÀRÀNrÀM À
I{ERMETTcTDÀDE DÀ EMBÀr.ÀcEt{ E pRorEÇ,Ào ÀpRopRLÀDÀ coNTRÀ
À coNTÀlrrNÀçio. Dm ÀpREsENrÂR TExruRÀ, coR , oDoR E
cÀRÀcrERÍsrrcÀs rÍsrco/ ouÍnrcrs cocrrÍrnrs Ào pRoDuro

r onscnrçÃo ms TNGREDTENTES, rNE\rRMAÇÀo NurRrcroNÀr,
DESCRIÇÀO DE CONSERVÀçÀO DEVE @NTER DÀTÀ DE FÀBRICÀÇÀO
E LIDÀDE E IOTE. ROTUI,ÀGEM CONÍ'ORI'E RDC 360/2003 -
ÀNvfsÀ. vâlidâdê hlnifi. 12 ne!ê! l @ntàr dâ dâtâ dê
êntrêga. EMEÀIÀCEU: PÀCOIE COM CÀPÀCIDÀDE ÀPROXIMÀDÀ DE

50G
PrrGllTÀ Do RErNO PRE!À, PÀCO|IE 50 GR CR.. PÀCOTE

Pimênta do rêino ên É noidr rm miâtura, obtido dê
flutôs lint»s, da8sêedoa e rcldoa, , con alp€to ê@
@1, chêiro ê 8âbor próprio, j.rento da natêriaia
ê8tranho8 ê a aE eapócie, acondicioudo @ aaco
plástico t@IDrdte e atóri,@ resistentô,
hemeti@dtê vêdâdo. Na dbalags do ploduto dcv.rão
cstar êspêcificado8 6 a€guinteê j.to8: idotifi€ção
dô t Eórto ê ápE.a, dãtâ de frbricação c Elidâdê,
IE6o Uquidô, ingEdientêr, info@çõer nutlicionâia ê
Égiatro @ órgão cmt»tot . validâd. Dlniu 12 @6es
a @ntar da data dâ entrega. E}'8ÀIÀ@M: PÀCOTE CoM
CÀPÀCIDÀDE ÀPROXIUADÀ DE sOG.
Polvilho Àzêdo, PÀCOTE 1 KG CR.. PÀCOTE

Ingr6did!êa: fádla de Endi@a. Deve a.! fâbriédo a
t8rtir da Etárias pri@ sãa, liq)aa, iaentas dr
Etórias têrrcsâs . pârasitoa, náo poderá eatâr únido,
fam.ntâdo ou rüçoao, nlo @ntodo 91út6,
âcondicionado I plástica da polipropileno ou
polietileno leitoso ôliEinal do f.bricet., @D
ertrcificâÉês do produto, infoBaçõer do f.bricstê,
prazo dô Elidadê e lote, prôdutô dê ÉagriatEo no
ttinistário da Àgri.cultura -SesiÇo dc Inllbçào Fed.ral
(sIE) ou sêruiço de In6tréo Ertaàral (sIE). validãde
nÍnima d€ 6 mêsês a lErtir dâ data de entr.gã. Pcf 1 KG

Polvilho doce, PÀCOTE 500 gr CR.. PÀCOTE

PôIvilho dê Endioca doce. origam ui1ácôo núdioca,
tiIF grpo féculâ, cÍüal,ag.n !s mid.d. e aú
lujidàdes. À êhbâLaq6 ddêrâ conte r qte m.mnt ôa
dãdosdêidêntifieção, pr@adânêj.a, infomaçôês
nutricionai6, núnero de lota, quetidrda do proórto,
produto da r.gistro no Minirtério da Àgri@ltura
-Seryi@ dê rnat»çâo Fêdêral (SIF) - Validâd. ú1ni@ d.
6 re6ea a tartir da data de 6tEgâ. (,ridâdâ dê
foh.cimntô: 500 Er
Proteína tcxturizeda dc Sojà CIÀRA , TIPO FRâN@ PÀCOIE

, BI!I'RÀDÀ, PÀCOIE 250 GR CR.
Protêína tdturizada obtida â l»rtir d. 9rlô6 dô .oja
LiDtrFs e subuêtidos . trÉ@!!o tenológico adequedo,
dêw apÉsstar cor, odor e rabor €ract !ísti@, ddê

sjidâdês, tEâait!. c Laryac. t{Ão

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuI.IIClpnl DE CANAÃ DOS CARAJAS

Fuuoo Mur,rroPAL DE Slúoe

30. 00

3, 550. 00

145. 00

60.00

110.00

310_ OO

900.00

CRMruÀ (CR) Etrüalaqo: dev. ôatâ! âcddicionada

90 .00 5,{50 490,50
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d aa@s pláatj.cos ben redados, @m tÉao llquido de
2509. Prazo d. validãd. nlnj-rc 06 nêBê8 a partil da
data de .ntragâ.
Plotêina T.rtu.j,zada dê Soja EsCUaÀ, TIPo BovINÀ PÀCOIE

, IBIÍI'RÀDÀ, 250 GR CR..
Protelnâ tdturizâda obtida a tÉrtir dê gráo8 dê sojt
linlFs e subo.tidô! a pe@8e t@nológj.co ad.quâdo,
dêwê apre8entar @1, odor ê sabor característicô, davê
êstâr livrô da sujidadas, trEB8it8 e larva!.
CÀRÀIrEIÁDÀ (COR ESCURÀ) Enbelagu: dêrc eatar
âcondi.cj,onadâ o aâc@ pláati@s bsr vêdado6, cd Peao
Ilquido dê 250q. Prazo d. Elidãdê níni@ 06 he.e8 .
partir da data de entrcga.
QurlroÀ EM GRÃOS, PÀCOIE 2OO GR CR.. PÀCOIE

QUINOÀ EM GRÂOS, lOOt NÀTURÀL, EMBÀI.ÀGEM: PúSTICÀ,
TRÀNSPÀRENTE, RESISTENTE, BEM VEDÀDÀ, ISENTO DE
gJÀLQUER SUBS!ÂNCIÀ ESTRÀI{HÀ OU }r@rvÀ, originãl do
fabli€nte, con especificaÇõcs do produto, infomaçôea
do fabricüte, dâtâ d. fâbricaçáo ê prazo de validâdê.
validâdê nínima 6 reae6 a conteE da data dê êntrêga.
PÀC1CTE 2OO GR.

QUINOÀ EM FIóCOS, PÀCOTE 15O GR CR.. PÀCOTE

QUINOÀ EM FI.COS, lOOt NÀT{,W, EMRI.ÀCEM: PIÁSTICÀ,
TRÀNSPÀRENTE, RESIS'ENTE, BEU VEDÀDÀ, ISENTO DE

QUÀr.OUER SUBSTÂNCrÀ ESÍRNltÀ OU llOCrVÀ, original do
fabricútô, con êapecifj,caçôêa do proôrto, infomâÉôr
do fâ.bricúte, datã de f.bricaçào ê prazo dê validâd..
validade nlniM 6 rcaêa â cótâr da data da straga.
PÀ@TE 150 GR.
Rêfligerente gaseificado 21,, aabor cola cR.. LIfRo
Quali-dâdê i,gual ou arrperior à @@ cola.
Rêfrigerut. gaaôifiado 2I, aâbor gualaná. CR.. LITRo
Qualidad. igua). ou 6r4)erior à guaraá Àntárti@.
Rêfligêrântô gaê.ificado 2I, aabo! laranja cR.. LfTRo
qualidàd€ i.gual ou aupêrj,or à fanta
REOUEIJÃO CRE}OSO, POTE 2OO GR CR.. POTE

Rêguêijáo crsoao . E1âborâdo c@ leite d. veca
integrel, mÍEtura d. .stabilizetês para lequeijào
(proteím d. leit. . de solo dê lêitê), clorêto d.
sôdio, femento láctó, @agulancê, clorêto dâ cálcio,
áulaificütêr (têtrapirofo6tato dê s&io,
trilDli,foafato dê 6ódio ê hêEêtafosfatô d. aódior,
êôBêr@têê a coal,ho. Têrtura craosa, de @a branca.
Produto de fabricaçào naci.onal, aá rêgi8tlo d€
irregulaEidàd.r j&to à ÀNvIsÀ ê certifiado pôIo
l,Íinistário dâ ÀgrÍcultura - SIF. Entrêgar junto c6 a
aoBtra a Brca ê â rêlação dê ingrediente! da
@rlt»sição. r8ento de glútm e gordura traB.validade
Bínim 3 rca.6 a @ntar da datâ dâ entrege. 9OTE 2OO

GR
Sagu, tipo 1, PÀCOIE 500 GR C3.. PÀCOIE
ÀMIDO DE MÀNDIOCÀ COM EORMÀ DE GRÂNUIOS REDONDOS.
prêparado cm natária priÉ eà, linpa, iaênta d.
Etéria tê$ora, parúito, dâtlito iliMi ou vôgetal,
com no márimo 15* d. widadê, náo contendo 91úten,
acondicion.dã ú mbalagd p1á8tiÉ de lrclipropileno
rê6i6tste e tran8pàlentô, originaf do fabricúte, na
d.balags dâwêrá @n8tar infot@Çõ€s do fabEicete ,
êal»cificaÉo dô plodrtô, prazo dê validade e lot.,
produto i8ênto dê legi8tro no Mini8tório da Àgrioltura
-g€ryiço d. Insp.çào Fêdêra1 (sIF) ou Seryiço d.
InstrEçào Estadual (sIE). validadê nínima 6 rea.a e
contar dà detá de entrÕgâ. rcT 500 GR

sa1 iodado, cÀIxÀ 1000 Um Sachâ 1 GR cR.. cÀIxÀ
sal rêfinado iodado - Rêfinado iodado cm, ho mLniho,
96,95 t de cloreto de eódio ê aai8 d. iodo
acôdicionados 6 sâco de polietiLdo rêaigtênte e
vêdâdo, contodo info@ção nutricioml êo8 velidade
nínina d. 10 h.sô! a @ntar da data de otragE.
Ceracterísticas olgarcIêpti6ê: aparânciai cristaia dô
gEilulaÉo uifolm, náo d€v6do êstar pêga jo6o ou
slEdrado @r: br&ca 6abo!: calactêrÍstico (salino).
Suas condiçõe6 deverào estaE de a@Edo cN (RESOLUÇÃO
mCN' 28 DE 28/03/00r. UNIDÀDE DE TORMCIMENÍO: CX
1OOO UND SÀCHÊ 1 gr
SaI Éfinado iodado - KG CR. QUIT.O
sal Râfinado iod.do cd, no minimo, 96,95 t dê cl,oreto
dê sódio ê aaia de iodo acondiciomdo! a aeêo dô
tDliêtilêno rôai.atênte e wêdado, contodo infotüção
nutricionã1 @m valid.d€ hini.ha dê 10 EêBês a contâr da
datada.ntrega. caractcristicas organolápticú:
apilâncj.ã: criatàj,s da greu.Làçáo Eifore, não davêndo
êstar trEgajo6o ou ênpêdrado cor: brse aabor:
Bractêli8ti6 (6a1j,rc), SlaB condiçõês daverao aatar
dâ acordo @ (REsoLUÇÀo RDC N" 28 DZ 2A/O3/OO» -

UNIDmE DE IDRNECIMENIO: Pa@te: 01 Kg
SN§À DESIDRÀfADÀ , PCT 8 GR CR.. PÀCOTE

salsa dâsi.drata da foLhas aadj.âs, c@ alEto @ @r,
ch.iro ô aâ.bor pÉóprio, iento de @teriai6 ôatranhot c
a sua êBÉcie, ac@dicionado a sa@ pláltico
tresl»Ente e àtóxico r.s j.stutê dê 50 9, ,

hêmêticilantô vêdâdo. Na sbalags do produto daverào
eatar cspecificados os 6ê9uintê8 itüB: identificaçàô
do produto c 6tr,r.sa, dãta dê fâbricaÉo e vrlidada,
pêsô llquidô, ingrêdiêntê6, infomeçõea nutriciônaia ô

ESTADo Do PARA

PREFEITURA MUHICIPM DE CANAÂ DOS CARAJAS

FuI.IoO MuHICIPAL DE SAÚDE

60. 00

30. 00

30. 00

6,440

L2,150

9, 590

386,40

342,50

287 ,70

558, 00

756 ,60

1.487,50
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{35. O0

,105.00

á05.00

200 .00

9,32O

B, {60
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7 ,830

4 .O54 t2O

3.426 ,3O

3.454, 65

1. 566,00
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30. 00

425.OO
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25,220

3,500

oo27 a 150. O0
't ,390 65a,50
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rgiatro ú ótEão coqret.nt.. validad. mínilrE 12 me6ê6
a @ntâr dã data d. entrêqà. PCT I GR
IIÀRDTNIIÀ EM órxo corEsrívEl , LT 12s cR cR.. LrrRo
TNGREDTENIEs ogntcltóntos: sÀRDTNHÀ TEMeERÀDÀ,
DESCÀSCÀDÀ MECÀNICÀI,ENrE, LME DE NÀDÀDEIRÀS, CÀIJDÀ E
cAaEÇÀ, pú ? cozrDÀ ev ór.no co,Esriwr.. EI'BÀrÀGEM
pnntÁnl.t: tÀTÀs DE 125 c. EMBÀr.ÀGEU sEctNDÁRrÀ: cÀrxÀs
DE pÀpErÁo. mÀzo MÍNnD DE vÀltDÀDE: 02 Àlros. REGrsrBo
ognlcarónto: lrrxrsrÉnro DÀ ÀcRrculruRÀ.
SEMENTE DE CHLÀ, PCr 200 CR CR.. PÀCOTE
SEMENTE DE cHrÀ, pRópRrÀ pÀRÀ o coNsutÕ ltttÍÀNo -
coNFoRMrDÀDE ccM À rrcrsrÀÇÃo EM vrcoR - LttRE DE
oDoRES, SÀEORES E MÀTRIAIS, ESTRÀ}iHOS - VÀLIDÀDE
MÍNrMÀ DE 6 tíEsEs, coNTÀDos À pÀRTrR Do RECEETTGNTo Do
PRODUIO - EMPÀ@IÀDOS EU EMBÀLÀGEM ÀPROPRLADA Na
sbalags do produto dêverào ôatar ôrtrci.ficedoa og
r.guinte. itêna: idrntif iééo do prcôrto ê dpÉBa,
dàta de erüalag@ ê hlidâdê, pôs Llguido,
inqredj.cntôâ, rcdo de prel»rc, Elor nutricioEl ê
registEo rc SIE. PCT 200 GR
SEMENTE DE GERGELIU, PCÍ 2OO GR CR.. PÀCOTE
EEMENTE DE GERGELII.I, BRÀNCO, PRóMIÀ PÀ.RÀ O CONS(n'O
HurANo - coNForurDÀDE coM À LEGrsr.ÀçÂo EM vr@R - LrrrRE
DE ODORES, SÀBORE§ E }ATERLAIS, ESTRÀNHOS VÀIIDÀDE
uÍNrr're. os 6 MEsEs, clNÍÀDos À pÀRTrR Do REcEBTMENTo Do
PRODUTO - EMPÀCOIÀDOS EM EMBALAGEM ÀPROPRIÀDÀ Na
sbalags dô produto d.warlo estar ell»cificâdoa oa
seguint.. itos: j,dentifi€Ção dô prcduto e spE8a,
datâ dê efibâlag@ e Elid.dê, pô.o llguido,
ingEêdistê!, rcdo da pr.Frc, Elor nutri.cional ê
rôgj.stlo nô SfF. PCt 200 cR
SEMENTE DE LINHàçÀ COR I'ARRON, - PÂCOTE 2OO GR CR PÀCOIE

sr^a*t" o" rr*roço rrÀRRcsí, pRópRrÀ pÀRÀ o coNsuro
HttÃNo - coNFoRurDÀDE coM À LEGrsr.ÀçÃo EM vr@R - Ltw
DE OmRES, SÀBORES E MATERIÀrS, ESTRÀNHOS VâI,IDÀDE
MÍNrt À DE 6 MEsEs, @NrÀms À pÀRTrR Do RECEBTMENTo Do
PRODTIIO - EIíPÀCOTÀDOS EU EMBÀIÀGEM ÀPROPRLÀDÀ Na
sbalagú do tr,Eoduto dêverão êrtar aatEcificadoa oB
r.guinte. itma: identif i6Çâo do produto ê oplcáa,
data d. enb.lag6 ô validàde, peso llquido,
i.ngrêdiente6, nodo da tr)!ôl»rc, Elor nutricionâl ê
Eegiste no SIF, PCT 200 GR
Suco conóntrado, 6abor ÀBÀCN(I, garrafa 500mI CR UNfDÀDE

Su@ êonctntrado da âba€ri, náo alcoolizâdo, não
femêntado, 6hrâdoÊ s garrrfaB de vidro d. 500h1,
com tiltu d. plá.tico, tÉra cvit.r oxidãçlo âÉs
abôrtu!â. Nt eDbahgo do produto dôvc!á @n!tar:
j,dêntifj,càçao do pro<irto e .mpr€aa, d.t! dê fabrioção
. Elidâd., pêao llquido, ingrediente. ê infomaçóês
nutricionai!. vali.dadê Blnima 6 hêsc. â contar d! data
de entr.ga
§u@ conentrado, râbor âcerol,a, qErãfâ 500DI CR UIIIDÀ.DE

accÉ],a, não alcoolizado, náo
femst do, o@8ado.6 gaEafag de vidro de 500[I,
cob tilpâ dê pláÊtico, p.ra êwitar oridâçáo .Éa
âbartura. Na ênbalâgo do produtô dawerá @n!tar:
idotificaçâo do prodJto e .nprêaa, d.t dê fabli€Éo
e Elidade , pêso llquido, ingrôdi6tca e infomagôêg
nutricionlia. validada elnimâ 6 mesta â contar da data
de êntregà
gu@ conóntredo, labor CÀ.rU, gúrafa 500D1 CR.. UNIDÀDE
Su@ @ncentrâdo da caju, nào al@Iizâdo, náo
femotado, o%aadoa e garEfãs da vidro de 500n1,
com tetE d. plá.tiêo, lÉrâ evit.r oxidâção aÉs
abertura. Nâ ênbalà96 do produto dewerá @Datar:
idotific!çâo do proôito ê cBprô6a, dâte d. fàbri@ção
. Elidrde, pêso llquido, inEtediot r e infoEaçõêE
nutricionaj.s, vali,dada nLhima 6 Bêsa8 a contaE dâ data
dô entlcEe
Suco conqntrado, laboE goiabâ, garraf. 500h1 CR. UNIDÀDE

Su@ @nccntrâdo,êâbor goiaba, não al@olj,zado, náo
feaátâdo, uwgadog o garrafàs de vidlo da 5o0nL,
coh tãfitE d. plástico, t[râ êvitar oridaÇlo âÉô
abertur!. Nâ êEbalaE6 do produtô daveEá @n!tar:
idotificaÉo do proôrto ê ômp!.aa, d.ta de fàbri€ção
e Elidâdc, tÉsô llquido, ingredist . . info@çôêa
nutlicioôei.. Validade minitiD 6 h€êr a @ntâr dâ datâ
de êntregâ
Suco êonqntrado, 6abor manga, gaÚafa 500hI CR.. UNIDÀDE

EnsÍa , não !I cóll zâdo , não
femotado, oEsadoa ü galrlfas de vidro da 500nI,
@n tot» d. t láâtico, tr»r. êvitar oridâçlo âÉs
.bartura. Na êhbalagú do produto daverá @natâr:
idêntificâção do proôrto ê cnprcsâ, dât. d. fablisção
ô hlidàde, pê6o llquldo, j,nElediúta! e info@çõês
nutricionâi8. Vali.dada hlnimâ 6 eêaêr a contàr dà data
da êntrêga
Su@ conóntrado, ..bor UmlCff.rÁ, Eàlrefa SOOnl C UNIDÀDE
R..
Suco concentrado da Erâcujá, não àl@olizado, não
fôh6tâdo, oEsâdoa 6 Earrâfú dt vidro da 500n1,

Esraoo DO PARA

PRerEIrUm MuulcpT DE CANAÂ DOS CARAJAS

FUHOO MUTICIPAL DE SAÚDE

975.00

90. 00

90, o0

60.00

390. 00

350.00

300. oo

350.00

3{O. OO

3,290

8,020

4,23O

8,530

7,500

7,330

7,500

7,500

7,500

3.207 ,75

72r ,AO

740,70

511,80

2 .925,O0

2.565,50

2.250,OO

2.625,OO

2.550. O0

00288 {80. 00 8,120 3. 897, 60

íuAt
I"r



ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÀ DOS CARAJAS

Fuuoo MuHtctpnl De Slúoe

coe túIE de pLástico, t»ra evitar oxidaçao aÉa
abêrtura. Na 6ba1âqa do produto daverá @natü:
iddtificaÉo do proôtto e @Presa, dâtâ dâ fabrieçâo
e Elj.drde, peso líquido, ingfêdi.otes c infodaçõ6
nutricionâi!. vâlidâda Blnimâ 6 mesea à êontar d! dàta
de entraga

00289 Su@ con@ntrado, sabor tvÀ, garrafa 500nI CR. UNIDÀDE

Su@ @ncôntrado da uva, não al@Iizado, náo
femútâdo, sE6âdo6 5 gârrefú de widlo de 500[1,
@m tút» dê plá6tiêo, P.rà evitar oxidâÇáo aÉs
ebertula. Na êmbalàgd do produto dewêrá @natâr:
idêntifiêação do proôlto e aPresa, dâta de fâbri€Ção
e Elidâde, peso llquido, inErêdiotea ê info@çõer
nutlici,onai6. v.Iidadê míniMa 6 eê6aa a contâr da date
de entleqa

OO29O Írigo pàra quibê - PÀcoTE 500 GR CR . PÀCOrE

Produto dê prireira qElidàde, pbduzido â partir d.
Étéria prie sã. Deverá aPrêastar-8ê livla da
l»E6ita6 ê dê qualquêr 8ub8táncia contaiÉntê que

1rcssa alterá-lo ou ôncobrir algúa alteração. E[balagd
plástica atóxica, intâcta, @ntendo infomaçóôa robrê o
produto, infomaÇlo nutricional, Plazô dê validãdê.
validada nínira dô 6 nê6e8. Unidade d. fohêcimstô:
PÀ@TE 5o0 gr.

00291 WÀ PÀSSÀ - PÀCOTE 500 GR CR.. ENVETOPE

Produtô dê 1? qualidâdê, cilPacta8, fire com tileho a
coloração rifomê8, isentâ! dê sujidadês, Pâraaitaa,
Iafla8, mofo ê bolorô8. Na sbà].ags do Produto devêrãÔ
ester ôspêcifiedôs o3 6eguintêa itos: idotifiéçáo
dô prodJto e dpreaâ, dàta dê sbalâg@ . validade,
pêso ltquido, ingr.diêntê6, rcdo de Ptêparo, ÉIôr
nutricional e l€giate no sIF. validadâ nlniM dê {
oêe6. Eúbalags <tn 500 gr.

00292 vinagrê MÀÇÀ, 750n1 cR.. FRÀsco
viÉgrê de !íÀçÀ. Prodrto obtido dclusiveot. a partir
do fêmotado do au@ dê Da€, @n!aedo! on acj'dêz
hínima d. ilt, isento dê @rates ârtificiãi., ácido.
orgânico! ê minerai! ê3tarüo8, Iivra dê sujidadês,
materiâI têrro6o, e dêtritôs dê anisai§ e vagêtai!
econdicionado @ frasco plá3ti@ @m târyâ
invioláv.I,hêmêticerentê fechado, @ntsdo info@Éo
nutlicional. vatidãde nlnifia de 6 rceeÉ a contar dâ
data d. entrêga. UNIDÀDE DE FORNECIUENIO: Frsco dê 750
BiIiLitro6.

400.00 8, 150 3. 260, oo

150. 00 5,820 873, 00

50. o0 10,900 545,00

545. 00 5,770 3.14il,5s

VÀIOR rOTÀJ, R§ 2.393.8'!1,00

hPresà: w e J coMERcro E FR[rr,Às ETRELT; C.N.P.J. o" 2a'412'933/ooo1-o5, cstabêrêcidâ à R(IÀ 31' sN' QuÀDRÀ 2Á1 r'oTE 005 sÀLÀÀ
1Ovl q;qne.fÁS, PerauatpbâB 9À, Epresentada nêste ato ÍE1o Sr(a). tlxlí HoBtsY PÀlrL DE ÀII'íEIDÀ, c.P.F. n" 026'681-291-09'
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00296

DEscRrçáo/EspEcrFrcÀçôEs uNrDÀDE

.lsÀcàx: pÉnolÀ - KG cP.. Q(Jrr.o
Tipo Ércta @D 7ot dê nâluraÉo, s4 dilifiêaçôês
fí6ica6, ca6€ intagÉ. g.ao Por @idad. de
aproxiradilânte 1,3Lq, confomê a c@ a Rê8oluçao N"
rã,lzo a" cmlpa.. poLpÀ ccu coronrÇÀo aRNco pÉnorÀ,

ronraa.ro côNrco E cÀscÀ @M EsPEssuRÀ FrNÀ ÀPRESENTÀR

HoIoGENETDÀDE vrsuÀr DE TÀlrÀNHoE coroRÀçÃ.o NÀo
ÀpREsElfrÀR os DEFErros cclío PoDRTDÀo, ÀMÀssÀDo, sEM

coRoÀ, pÀsclÀçÃo cRAlrE EERTENÍo, PÀssÀDo, rMÀTt Ro,
DEEEITO DE POLPÀ OU QUEII,IÀDO DE §OL PRODT'TO SUI'EITO À
wn:rrclçÃo t{o ÀTo DÀ ENTREGÀ.
ÀBÀCÀTE - @n 50t dê naturaÉo, cP. OUÍI,o
ÀBÀCÀIE COtíúí E:XTRÀ: Àba€t. in natura de otima
qralidâdô d.vera' têr atingido grau nâlio dê Eturacao,
nào tbdâ êstar Mdurc. ss dâfeitos na Polpa ê
podridao, Euficiôntsênte dôaênvolwido, @n âatrncto,
arda, sabor tÍpico dâ variedadê, sifomidâdê no
t@nho e côr. Nao estar dânificados t»r qElqucr lêsao
dê origú fisica ou Ecânica quê afatê a aE aPârência
êBtar Iivrê dê enf.midadê6, sujidàd46, púaaitãa .
Iawaa igêntos de uidadê êxtema &omal, odor ê aabor
êstranho tivrê da reeiduog dê fertilizetêE. obêdê@r
ao cdigo silitarj,o e dsàis no@a e legisla@€a
sanitáliaa d wigor.
núrcm xc cp. . QUIIO
fiID câbotiá - sadias, frêscaa, sd dúifi@çõeÊ
flsicaB, cas€ intagra. lêenta dê 6ubatâncias ter!ôÊaa,
6ujidad.s, parasit s, Iat€8, folha., reslduo8 de
dâfenaivôa agrí@Ias, odor e 6àbor eatrarüo.
Âbobrinha - T,GNINÀ I(G cP. QUILO
Fruto alongado, cd pê8coço, cm caa€ fime, ligà,

cor ve rdê blilhüte, 6êm lÉlt€a
solecidâa. À6 aboblinha6 dêvs Parcce! Pe6adãa
rêlativ4êntê ao t@rüo ê da aatrEcto f Es@.
Àbobrinha ITEIÀNÀ - KG CP. Q[rIIo
ÀBOBRINHÀ ITÀLLÀNÀ, FRESCÀ, LIUPÀ, MÀCLÀ, EIruE COM

POLPÀ ÀBT'NDÀNTE DE COR CIÀRÀ, CO},I CÀSCÀ VERDE LISTRÀDÀ,
E mCIÀ, d. a8lnctô frêa@.
rcELa - KG Cp. OUILO
Àcêlga: O produto ddêrá eêtü dê a@rdo cd â lÍIÀ 13
(D@reto 12.i186 d. 2o/L0/1el â $El eltáb€Iêcê
Cla6aifiêaçào ExÍRÀ: ótina qualidàd. folhaa v.rdâa s@
dêfeito, a@ traço8 dê daacoloraÇío intacta, fi.ae ô

euÀNTrDÀDE vuon uxtrÁnto vEoR TorÀr
1 , 425. 0o 4 , s00 6. 4L2,50

7,000 4 .125 ,OO

2, 550 . 00 'l , o0o 10. 200 ,00

1 ,350. 00 4,000 5 . i!00, 00

575. 00 5,O00 3.3?5,00o0297

00298 r.,500.00 ?,000 10 . 500, 00

675. 0o
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b@ desênvolvidâ, frêeca, apresmtúdo teeho ê
coloraÇão &ifomê 5í defomaçôês, dânos, substâncias
êstrarüas ou pres€nça d€ orgeismos vivos, 3en Iêsõê6
figicas e/ôu nêêânicú, nêm t»rfuraçôês, órtêa ê
folhas intêrnas hêIada8. Dewe!á atendêr os padrôêa
microbiológi@e da RDc ns 12, dé O2/0L/O1 dá Ànvisa,
rnstruçâo NomatiE conjunta sÀRc/ÀNvrsÀ/TNMETRo n' 9,
& 72,/17/02, e Lêi n"9972 dé 25/o5/O0 ? ÀNvrsÀ. No
momênto da êntrêga, deveráo aer retitadas aB folhas
êxcêdêntês
EFÀCE A'ERICÀ]IÀ TIPO WRDE TN NÀI.I.,RÀ . KG CP. QUILO
ÀI,FÀCE ÀI.'ERICÀNÀ, VERDUR,À IN NÀTT,R,À, TIPO ÀIFÀCE,
espÉcrs ÀLGnrcÀM. culrrvÀR BEM DEsENvoLvrDÀ. DEvEM
ÀpREsENTÀRsE TNTETRÀs, coM naÍzes coRTmÀs PELÀ BÀsE
DÀs úLTrMÀs EIcLHÀs sÂs E EsprcÀDÀs e xÂo etnruaoas
(PEI.O FRIO, POR EXEMPIô) LIMPÀ, TEM N NTOMTAOI, (NÀO

MURcHÀ), cct,t For.ltÀs Í*recnas, co!, colonÀÇÃo
cenecrenÍsrrcÀs À cM VÀ.RrEDÀDE, sEM FoLHÀs
ÀTTTÀREIÀDÀS, SEM PODRTDÃO. ]SENÍOS DE SUJIDÀDES, DE

euÀrsouER ulúnres EsrRÀNHÀs, DE cHErRo E/ou sÀsoR
ÀNORMÀIS
ÀIFÀCE CRESPÀ TTPO VERDE IN T.IÀTURÀ - I(G CP.. OUILÔ
ÀI,FÀCE CMSPÀ, VERDE, VERDTJR.À IN NÀTURÀ, TIPO ÀI,FÀCE,
EspÉcrE cREspÀ. cIrLTrvÀR BEM DEsEll\roLvrDÀ. DEVEM

ÀPRESENTÀR-SE TNTETRÀS, coM uÍzEs coRTÀDÀs pErÀ msE
ons úrrrms EoLHÀs ccM ÀspEcro FEsco, nRGESCENTE, sÃs
E NÀo EsprcÀDs E NÃo ouEn{ÀDÀs (pELo FRro, PoR
ExEMpra) LrMpÀ, TENRÀ E HrDuÍÀDÀ (xÂo uuncm), cou
routns ÍNrrcms, coM coloRÀÇÃo cmcrenÍsrrc.ls À caol
VRrEDÀDE, sEM Fol.lhs wHDÀs, sEM poDRrDÁo, rsENTos
DE suJrNEs, DE olrÀrsouER mrÉnrm EsrRÀI.IHÀs , DE

CHETRO E/OU SÀBOR ÀNOMIS
ÀJ,tío - GRÀÍiDo - xc cP.. ourro
BI,LBO INTEIRO, NÀCIONÀL, BOÀ OUÀIIDNE, FIRME E

INTÀCTO, SEM LESOÉ§ DE ORIGEM FISICÀ OU !'.íECÀNICÀ,
PEREURÀCOES E CORÍTS, TÀ!íÀNHO E COIORÀCÀO UNTFORMES,
DEVEIIDO SER BEM DESEM'OLVIDO, ISENTO DE SU.'IDÀDES,
pÀRÀsrrÀs E rÀRvÀs. cÀBEÇÀs GRNDES DE No MÍNrMo ?o cR
ÀcRrÂo rN MTURÀ - Kc cp. eurlo
ÀcRrÃo, vEmum rN ilÀÍt RÀ, rtpo ecnúo, espÉcre co'rlD,
PRODI.IIO FRESCO (COLHEITÀ RECENTE}, LIMPO, TENRO E

HIDRÀTÀDo (NÃo Mt RcHo, , coM EoLHÀs ÍNTxcRÀs E vERDEs
(SEM FOLHÀS A'ÀREIÀDÀS'. ISENTO DE QTJEIMÀDURÀS POR SOL
ou poR FRro, rsENTo DE poDRrDÃo E DE suJrDÀDEs.
CULTIVÀR BEM DÊSENVOLVIDÀ ISENTOS DE CIIEIRO E/OU SÀBOR

ÀNORI,iÀIS, DE TNSETOS, BOLORES É/OU PÀRÀSITÀS E BEM COMO

DE DÀ)tos poR EsrEs pRov@ÀDos. PRoDUzrDo nrnnús oo
MÉToDo DE HrDRrPoNrÀ..
BÀNÀM ? tâÇÀ , r(G cP. . Ourr.o
EM PENCÀS, DE PRIMEIRÀ, TÀMÀNHO E COI'RÀCÀO T'NIFORMES,
con 60t dê maturagão, COM POLPÀ FIRME E INTÀCTÀ,
DEVENDo sER BEM DEsENvoLvrm E ÀMÀ.DUREcrwmo úoto,
SEM NOS FTSICOS E MECÀNICOS ORIT'IIDOS DO BM',SEIO E
TR,ÀNSPORTE
BanaÉ prata KG CP.. QUILo
Bl$lÀNÀ - Tipo prata com 60t dê maturaçáo, as
denificaÇôês fisi€6, cas€ intêgra. Isênta dê
substâncias tetlosas, sujidadê5, pârâ8ita3, lawas,
reslduos dê dêfênsivos agrl@Ia3, odor ê aabor
êat'reho. Peso por hidadê dê aproxiBadeêntê 1009.
BanaÉ dÀ TEM I(G CP. gJII.o
BaÉne dâ têrra in natura dê oti@ quelidadê, con
sabor, a!úa ê cor caractêliêcicos da estÉciê ê
varj.êdadê. o prcórto dêvê sêr sm dêfêitog, b4
deêenvolvida, apresuta! tâGnho, cor e onfomacao
unifomês. Nao sêrao pêmitidos Énctla8 d d€fe itô na
casca. Àpressta! natura€o tal quê thê6 Iremita
ÉulDrtar a llmipula€o, traEporto ê conaêruacao En
condic@a adêquadâs para o @nsllrc hêdiato € inêdiato
nao sêrao acêitas frutas e8êada6 ê/ou muito madurag
ou muitô vêrdê5. Nao côntêr sbstacia têrro5a,
Êujidadês, parasj.tas, lailas ou corpos êstranhos
adêrêntês á sutrrcrficiê da €sca êatar iEêntoa dê
úidadê êxtema anoBal, odoa e sabor êstranho estar
livrês dê rêBiduos dê fertil,izantê8 obêdêce! ao codigo
Sanitario ê dêEis nomaa ê lêgisla@es sanitaria§ 4
vig@r.
Batata inglêsa, e8@vada KG CP. QUILO
Batata Inglêea: o prôdtlto dêwêrá estâ! dê a@rdo @h a
NTÀ 15 (Dêcrêto 12.486 de 2o/lo/'lgl a qual ê8ta.bêIêcê
Classificação Exru: ótima qualidadê, s4 dêfêito,
sufiêiênt6êntê dêsênwolvida, fimê e intâcta, a@
broto, sêm dêfêitoa ê lêsõês dê oligem física ou
necânica (rachaduras, IErfuraçóês ê cortêar. com
coloragão unifore desprovidas de odor ou sabor
êatreho aêm matêrial têrro6o ou Eujidadê, livrê dê
êubstânciaE tóxicas ou nociwa6. Devêtâ atêndêt oa
lÉdrôês nicrobiológi@s da RDc n, L2, d'ê o2/o7/07 da
ÀnviÉa, Instrução Nomtiwa conjhta
sÀRc/ÀNvrsÀ/TNMETRo n" 9, dê 12/11/02,e Lej, nê9972 dê
25/05/OO ? ÀNVrSÀ.
Batata do@, êscovada «G CP.. QUILO
Batata Docê: o produto dêvêrá ê6tar de acordo cd a mÀ
15 (Decrêto 12.485 da 2O/7O,/7AI a qual estat€lêcê
Classi.ficação ÊXTRÀ: ótina qualidadê, Bêm dêfêito

Esrnoo Do PARA

PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FuuoO MUxICIPAL DE SAÚDE

1,350.00

1,800.00

2,0 85 . 00

{50.00

2,100.00

3,600. 00

900. 00

6,525.00

7, 000 9 . 450, 00

7,O30 12.654 ,00

22,OOO 45.870,00

8, o70 3.631,50

5,000 10.500,00

23.400,00

6,000 5 .4 00, o0

{ ,500 29.362,50

2,850.00 4,500 L2 .A25,OO

6, 500
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suficiêntsêntê dêssvolvida, fimê e intacta sêm
broto, ed defêitos e }êsóes dê origêm fi6ica ou
necânica (raêhaduras, IÉrfuraçõês ê cortê8) lDlpa crua
cr4ê, ê pêIícula Eosada tileho ê coloraÇáo uifome
dêsprovidas de odor ou salDr êstranho 3êm Mterial
têrloso ou sujidadê, liwrê dê substância8 tóxica6 ou
nôcivas. Dêverá atêndâr oe pedrõês nj.crobiológi,coa dâ
RDc ns 12, & o2/oL/07 dâ Ànvisa, Instruçáo No@tiva
conj$ta sÀRc/ÀNvrsÀ/rlt'tETRo nÔ 9, & :.2/LL/O2, e lar
no9972 dê 25/O5/0O ? ÀNvIsÀ. Àcondicionada s sacoê
plásticos ou caixas pláslicas

KG CP oÍJII,o
BêtêEâ.ba: O ploduto dêvêrá êstaE dê acordo c@ a l([À
15 (Dêcrêto 12.486 de 20/LO/7al a qual êstabêlêcê
Classifj.caÉo EXTFÀ: ótina qualidadê, 5s dêfêito,
suficiêntsên!ê dêsênvolvida, fimê ê intsâcta sên
broto, es dêfêitos ê lesôes de origêm fíBica ou
hecânica (rachaduras, IErfuraçõêg ê cortês) tmanho ê
coloração hifomêg dêsp.ovidas dê odor ou saboE
êstreho s@ material têEosô ou sujidadê, Iivrê dc
subetâncj.as tóxicas ou nocivas ÀprêEêntar fomato
êsfériêo ou achatado, coG calib!ê entrê 50 ê 90 m
fresca coh polpa vêmêIha. Dêvê!á atender os pad!ôê8
nicrobiológicos da RDc n, f2, dê 02/ol/o1 da Ànvi€a,
rnstrução Nomatiwa conjunta sÀRc/ÀNvIsÀ/rNMEfRo no 9,
dê l2/ll/o2, ê taí n"9972 d€ 25/o5/oo ? ÀNvrsÀ.
Àcondicionada @ sacôa plásticos ou êaiE6 plástices
BERÍNJEIÂ IN NÀTT,RÀ KG CP.. QUILO
BERINJEh CO}' SltÀS CÀR,ÀCTERÍSTICÀS ORGÀNOLÉPTICÀS iN
natula dê ôtiha qualidadê,6s dêfêitos, suficiêntsêntê
dêsênwolvida, coh aspêcto, ar@, sabor tipicos da
variedadê, hifomidadê no tililho ê na cor. À
berÍnjêla dêvêrá ter clasêifi€çâo 14 (14 a 17@) a/ou
17 (1? a 206). Naô sêrer trremieido fruto tEssado,
ilassado, murcho, cd deo sutrErficial não cicatrizado
ê/ou ci€trizado â cm po&i.dao. EÊtar Iivrê dê
ênfêmidãdês, sujidadês, Mtéria têrrosa, IEraBitaB,
insetos ê lawag náo êstar danifj.cado tD! qualquêr
Iê8ao dê origêe fj.sica ou mêcaica quê afêtê a gua
apa!ência êstar isênto de Bidadê stêrna eoml, odor
ê sabor êstrilho êstãr Liv!ê dê Êujêiras êxtêrnas, como
!êrra adêrêntê êstar livre dê reaiôloa dê fertilizantêB
obêdêcêr ao codigo Soitario ê d@iê notms ê
lêgislaçõês Banitárias en vlgor
BROCOLIS NINJÀ: CP. OUII,o
Brócolis in natura dê ótina qualidadê, sa dêfêitos,
suficistaente dêsênvolvidos c@ Epecto, arcme, sabo!
típico dâ variêdâdê, tffiriho mêdiô a gredê. Nao
aprêsentar €ules ê folha§ as florês dêv@ sêr vârdês,
sêm tlaco8 dê dê6@loração . Sêr suficiênt@ntê
dêsênvolvido, @m o t@nho, aroM, sabor ê @r propria
da êslEcie nao êstar dânificadoe IFr qualquêr lêaão de
origs fisi€ ou mêcani€ quê afêtê a sua aparenêia
êêtâr livrê dê ênfêmidadêa, sujidades, parâaitâa ê
insêtos êstar livre dê têffa adêrêntê áe folhae e
florês estar isento dê widadê êrtêrÉ anorml, odor ê
sabor estruho êstar Iivrê dê rêsíduos dê fêrtiliziltes
Àcondicj-onado s aacos plâatsicos transparêntêa proprioE
IEra alimêntos. Obêdecêr eo Codi.go Sanitário ê ddais
nomas e LegiÊIac@s seitárias 4 vigor.
Cará KG CP. QUIIO
Iêg@ê in Étura, tipo €!á, ê6Éciê comm, strêguê
LiÍlpo a& têrra.
Cêbola Bra€ CP. QUIIO
Cêbola brü€ comlÉcta ê-fimê 1' Qualidadê, a greêI
4 perfeito estado dê @nsê8aÉo, aprêsêntação,
intêgridadê ê conamo, dêve aprêsentar pêIí@Ia dê
protêção, casca intacta sêm aLteraçõês ou pêrfuraçõê5,
sên gêminação ê , Iivrê dê iÍpurêzas, dê cd valj.dade
hiniÉ dê 30 dia6 dâ êntrêga do produto, cobola: o
produto dêvêrá êstar dê aêordo c@ a NTÀ 15 (Dêcrêto
12.486 dê 2o/L0/1al a qual êstabêlêce classifiêaÉo
EXTRÀ: óti@ quelidadê, aêm dêfeito, auficiêntsêntê
dêsênvolwida, fimê e intacta sB broto, s6 dêfêitos ê
Iê8ôês dê orig4 fisica ou mêcânica (rachadura8,
tErfuraçõêa ê cortês) t@nho sifomê ê colo.ação da
cagca variando êntre aarâ1a ê vêmêIha dêsprovida dê
odor ou aabor egttanho ss natêrial têrro6o ou
sujidâdê, 1j.vrê de su.bstâncie tóxicas ou nociva6.
TÀNHO CRÀÚDÀ, MÉDIÀ DE 1OOGR. Pertencêr a clasêê 4 ,
com calibre mêdindo êntrê 7 ê 9 m. Dêvêrá atêndêr oB
pad!ões microbiológi@s da RDc no L2, dé o2/o!/ol dà
Ànvisa, Instnçáo Nomatic Conjunta
sÀrc/ÀlfwsÀ/TNMETRo no 9, dê 72/17/02, ê rêi no9972 dâ
25/05/OO ? ÀlrvrsÀ
Cêbola ROn 1'Oualidadê, CP. OUIIO
Cêbola ROXÀ @mpaêta ê-firc, a grilêl en lErfêito
estado de @nsêryação, aprêsstação, intêgridâdê ê
cons@, dêvê aprêsêntaE pêlí@la dê protêção, €sca
intacta Es altêraçõêa ou perfuraçôês, sd gêmina€o e
TÀt'íÀNHo MÉDro !ÍÉDrÀ DE 8oGR, IivE dê impurêzas, dê cd
validâdê minira dê 30 dias da $trega do produto, O
produto dewêrá estar de acoldo cq a NTÀ 15 (Dêcrêto
12.486 dê 2o/Lo/?Al a qBI êstabêIêêê claasifi€Ção
EXTRÀ: óti@ qualidadê, sêm dêfêito, suficiênt@entê
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desenvolvida, fim e intacta a@ broto, as dafeito! c
lesôê6 de oliEil flaicã ou nccâni€ {râchadura!,
pôrfulaçôcr a cortêÊ, tâDnho Eifone e coloração da
cracâ Eriando entre uarala . vômllÉ dall,rcvidâ de
odor ou aabor êstrârüo a@ hat€rial ta!Éso ou
sjidade, 1ivr. de rubstânciú tôtica. ou nocivâ..
ÍÀríÀNHo cRÀírDÀ, MÉDrÀ DE loocR. pcrtôncêr a crâBEê 3 ,

@n calibre rcdindo entre 5 e 7 o. Dêvc!á àtôndêr os
I»d!õe6 niclobiolôgi6r dâ RDc n, L2, d. O2|OL/O\ ü
Ànwisa, IutEÇão NôhatiÉ Conjunta
gÀRC,/ÀiMSÀ/INMETRO n" 9, e 72/Ll/O2, ê t-i n"99?2 de
25/05/OO ? Àr.lrrrsÀ
Canoua , .r@vada - KC CP. QUILO
Cenoura Extra: O ploduto dêvêrá eltar de acordo @m a
NtÀ :,5 (Decrto 12.486 de 2O/7O/181 a qual .stab€lec.
Clar6ificaÇão sxfRÀ: ótiE qualidad., @D tenhô ô
coloração EifomêE sf icient@nta desovolvj,dà iaênta
de enfêmidrdaa, @terial t.rrclo, dôfêito! qua âltêrú
r @nfohaçlo c aparância a6 le.ô€B dê origd fÍÉica
t/ou recânica (rachaôira!, trrfuraçôes t @!têa),
Pcrtêncêr à cla6sê 1,1 ou 18 (@epriisto mdindo stre
14 e 22 6» !@ aprcrútüêô Nrcha d d.fo@da a@
rãM fresca, coíIÉcta, intôira a fimê. Deverá atodar
o. padrõêa hicrobiológicos da RDC M L2, d,. O2/OI/O7 da
Ànvira, Inatruçào NomatiE Conjunta
sÀRc,/ÀNvrsvrtorErRo n" 9, & 72/ll/02, e r-i ô"9972 de
25/O5/OO ? ÀlrvlsÀ. Àcondicionada Í 6acoa plárticoê ôu
eiraa plástic.8
Ch.iE vôrdô - KG CP. OUILO
ch.irc vêrd. - I(G Cebolinha fr.lca ê c6nt!o, d.
primêira, da tàmnhô ô côloÉção unifo@a, dewsdo sar
b6 dêsorclvÍdâ, de qualidadc fihê ê intacta, folhar
verde-esdra! rs traço! dê dê8@loração intactã, fimô
ô baD dêsowolvida, freaca, i.aônta dê parâaita6 e
lailas, haterial têrroao e mid.da artcha anoml, s6

úêcânic@ oriundoa dô Muaêio a
tr&El»rtê, IivE dê Ésíduo8 fôrtilizútêa,
acondicionadr @ aba.!.aE@ adaquada- o EÇo dêrerá 6e.
t»dlonj,zado @n tEso módio l+/-, 150 a 200 gr ê aer
cdÍq)osto aprcrinadamênte tar dua8 tErtes da @bolinha e

CHTCHU; rG CP. (PILO
CHUcHt I(G o proôito d.verá ê8tú de .@rdo cd a NlÀ la
(Dereto 12.486 dê 2O/1O/7A, . qul estabel.c.
ClrssificaÉo ExfRÀ: ótim qual,idtdá, @m t'âÉnlto ô
coloraçáohifomês auficiênt@nta dêêênvolvido c@
polpa intecta a liqrà rú brctot, nedrrr, botorês ou

de teEa ad.Ente
poale alt râr 6E âpârênci,a lj,vre
I oaca e de rllduoa dc

fôrti.Ii,zanter ir6ta da @idâdô ôrtêrnâ ano@l a
ônfômidad.! .@ lê.õe. de oriqr flsie ./ou mêcânicà
(rachadurà!, palfuràéôa c corte!). Devalá atsdêr o!
t»drões sicrobioLógió. dâ RDC n, 1,2, d. O2/OllOl d.
Ànviaa, Iutruçáô NotutiG Conjuntâ
sÀRc/ÀNvrsvtNr.GrRo no 9, & 72/Ll/o2, r-i n"9972 d.
25/O5/OO ? ÀrrrtgÀ.
coENtRo _ Kc cP. çprro
COENTRO - KG Codtro frô8êo, dô priDêira, da t&eho c
côlo!àçâo uifoaêa, devendo aal bôn dêaúvolvida, da
qur-Lidade fim. e intlctâ, i!.nta dê puasitaa ô
1ae.6, üatarial têrroao e aidada ettcha ano@I, aen
dsnoa físi@r c oêcânic@ oriundor dô musêio a
tr&Eportê, acondici.onada 6 dnbaltEil adôquadâ.
couvê frêEca ? KG CP. QUIIO
couvê ManteiqE: o prcôrto devcrá a8târ da â@rdo @d t
NIÀ 13 (DôêEto 12-i186 dê 2o/Lo/7el a quâl ..tâbêIec.
CLâs6ificaÉo ExfRÀ: ótina qualidâde 8d dafaito folhâ.
warde-esdla! !ôh tràÇo! dê dâscoloração intâcta, fime
ô bôn dêsorclvida, freaca, aprôlcntedo tenho a
colorâção Eifomê sr defomçõaa, dâno8, lubstânciar
ôrtranhas ou preasça de orEeiarca vivoa aeD leEôaa
flaicae e/ou h.câni€6, ná lxrfuEçôc!, cortê! a
folhaa intamàa môladâa. Dêvêrá atênder or trEdrõêa
nicrobiol,ôgi@s dá RDc n, 72, d. O2|OL/Ol dâ Ànvisa,
Inltruçáo Nom.tiE Conjunta SÀRC/ÀNVISVINMETRO n" 9,
d. l2/LL/o2, e Lêi no99?2 dê 25/O5/O0 ? ÀNvIsÀ.
COT,VE FIOR - Kg CP. QT,ILO
Lgwe in Étura, ôapácj.ê cda, eract !18ti6a
adicioÉiE ertrr, tilanho grüda, da primôirà
qualidâdê, tearüo ê coloração 6ifomêa, livre da
.nfômidadêa, natêrj,âi8 terrcs@, ad dano! flsi@s e
mcânlco8 oriundos do @nE€io . t!üsporta.
GENGIBRE E?ESCO IN }IÀÍ{'RÀ - XG CP. Q(JII,O
GENGTERE FREsco, LrMpo, ÍENRo, ÍNrEGRo, ccü cÀscÀ LrsÀ
E BRILHÀNTE. coraRÀÇÂo ÂÀrÀRErÀDÀ, sEM r.!ÀcnAs, sEM
poonroÂo, seu ouronraeçôus. BEM DEsElnoLvrm, cou
orÂrctno BoRtzoNrÀL ENIRE 20 E 30n4.
coiaba Vêmelha CP. QTJIIO
o prodrto d.wrá êst r dê acordo c@ a lilTÀ 17 (Dêcreto
12.{86 dê 20/70/18» a qual est.b.1ôc6 cla.rifieçlo
EXÍRÀ: ótiE qualidad., ad dêfêito. Eárioa,
aprôêotândo t@rüo ê coloraçáo uifoff, 6 IDlpâ e
caaca fime! a intacta!, sd müchaa ou dafeitoa, n@
dâno! flsi@r ô/ou Ecâni.co8 er o.igrinário da pletâa
8adj,âs, dêrtinado ao con!@o ?in nàtuE?, catar freaca.
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Peltênccr à claa8ê 6 ou 7 (calib!ê stre 6 ê I6r,
dêvêndo sêr bên dasanvolvida a Edlra isênta dê
€nfêmidadas, Mtsêrial têrro5o a üidâdê êxternà
ano@l i8ôntâ dê fêltilizütes, sujidadê8, tErúiteã c
Iawas. Dêwerá atsd.! oB padrõ.s Dicrobiológico. dâ
RDC n, 12, & O2/Ol/o7 dã hvi8a, Instruçáo Nomativa
conjunta sÀRc/ÀNrrrsÀ,/TNMETRo n" 9, & L2/\!/O2, é 14í
no9972 dê 25/O5/0O ? ÀNvIsÀ.
Hortelã ERESCÀ - KG CP. QUILO
HORTEIÁ FRESCÀ DE PRTMEIRÀ, E}I MÀçO, ÀPRESENTÀNDO GRÀU

DE EVOLT,ÇÃO COMPITTO E ÍNÀNHO COMPÀTÍVEL. ÀROMÀ E COR

CÀNÀCTERÍSTICOS. ISEIUO DE SUJIDÀDES, PÀR,ASITÀS OU

rÁRvÀs, DE ÀcoRDo ccn À REsoLUÇÃo 12l?8 DÀ CNNPÀ.
FORNECIM EM EMBÀhGENS LIMPÀS, SECÀS, DE MÀTERIÀL QT'E
NÀo PRovoQT]E ÀITERÀCôES EXTERNÀS OU INTERNÀS T{OS

PRODUTOS E NÃO TRÀN$IIÍÀ @OR OU SÀE)R ESÍRÀNHO ÀOS

MESMOS .

Inhare CP.. . OJIIO
acondicionado d aacoa plásti@s ou €iEs Plá€tj.car
@ú coloraÇâo bEeco ü.Elado, t&to ertama quúto
j,ntê@nta càa€ s6 órte8 ou trrrfuraçõê3 a@
brotiloto polpa fi@ a tàMntD Eáüo tDr !aiz.
.rrú PRESCO. CP. oulr.o
Jj,ló in natura graudo , tenho e coloraçlo ú j'f,ome6,
liv!ê dê enfêmidadeg, Étêriais têrroêog, aa deoa
fíaicos ô rccânico5 oriundoa do nilusêj.o e tràÉt»rte,
Nao apresstar dêfeitos c@o: passado,iÉturo, t»dridilo
e êinais dô dêacoloEçio. Não aôEáo tE@itidôa mchâr
ou dêfêito8 E caaca. Iaênto dâ fcrtilizetê6,
aujidâdêa, I»ra8ita6, laryas ou corPo8 êêtrenhor
adêrêntê á superficj.ê da €6€. obêdeccr ao código
sanitário e dêGi6 rcmas ê legiafa@ê8 sanitáriú 6
vigor.
IÀR,À}IJÀ PER,À,. CP. OUII.o
Làranja Pâra: o prod)to dêwerá ê6tar dê a@rdo @n a
NTÀ 17 (Dêcrêto 12.{86 de 2O/LO/78, a qual estabelôcc
clasaificàÇão EXTR: ótie qulidâdê, 8€m def.ito!
Bário8, apreEcntildô túarüo ê @loração sifoaê, c@
polpa ê ca6e fj.mô ê intactú, s@ Mncàaa ou
dêfêito5, nú d&os f16i@a e/ou mccânicos aer
originário da plillag 6adiaE, dastinado ao @neNo ?in
netura?, .star frê6ca. Perten€r à cla86ê 6g a 72
(celibre otrê 68 ê 75 m), baB dêsenvolvida e @dura,
@n auco. D€verá atodar os pad!õâs Dicrobiológi@6 dâ
RDc nr 12, dê o2/ol/01 da Ànviaa, InstruÇão Nomativ.
conjunta sÀRc/ÀtwrsÀ,/rlü{ElRo no 9, & L2/lr/02, . ,aí
no9972 d€ 25/o5/oo ? ÀN\rrsÀ.
LIMÀO TÀTIITI CP. QUII.o
Liúàô Tahiti: o proôrto dewerá êstú dê a@rdo @n I
NÍÀ 17 (Decreto 12.i186 dê zo/lo/?a't a qu.I êstabêlôce
Clasgificaçào EXTRÀ: ótiE qulidade, aôn dêfêito!
ráÉioê, aprêaôntando tuarüo ô 6loaaÇáo Eifomê, c@
polpa ê câs€ fimes e intaotú, sd Gnch4 ou
dêfêitoa, ns deoa fi6icos e/ou recâni@5 aer
originário de platas sadiú, dêstinado ao @nBWo ?in
natura?, e6tar frescà. Pêrtêner à cla86a 50 ou 53
(calibrê @tre 50 e 56 m), ts dêsênwolvido c Mduto,
cd suco. Dêvôrá a!ênder os padrões nicrôbiológicos dã
PAC n6 L2, d. O2lOl/Of dâ Ànviaa, Ins!ruqão Nomativ.
conj$ta sÀRc,/ÀNvrsÀ/rr§.ÍERo no 9, & l2/rL/02, é laí
no9972 dê 25/o5/oo ? ÀNvIsÀ
LN,ÍÀO CRÀVO/CIIIM CP. QUII,O
LI!.{Ão CHINÀ- dêvsdo ae apresenta! frêscâ, ler atingi,do
o grau idêal no tilatüo, ú@â, @r ê sâbor PróPlio! dâ
varj.êdad€, apre6enta! Erau dô Mturaçáo tal quô Ihe
pcmita Bulrcrtar a húilillação, o tranalDrte e à
@Eêryaçào s @ndiçôes edequàdàa lÉra o coEao
rediatso ê inêdiato. não eBtâreh deif:€das por
quaiEquêr laêõcs d€ origêh mêcânica ou Ptovo6dâs lDr
inseto6, não conteE rub6tânci,a têrroaa, aujidâdas,
produtos qulBicos ou colpo8 eatranl.os adêrdtêr a
êaaca, i6ênto8 dê BÍdàdê ettôha úo!@l , ar@a a
Babor ê8tranho6, tenho !Édio ê Lhifome , . Deve!á
atêndêr o6 padrõ€s nicrôbiológi@a dâ RDC n, 12, d.
o2/OL/OL dã Ànvisa, rnEtruÇão Nomativa conjunta
sÀRc/ÀNvrsÀ/TNMETRO no 9, e l2/LL/02, e r-i n'9972 d.
25/o5/0o ? Àln rsÀ
Màçá nacional cP. QUIIô
Ma€ Nacionâl: O produto dêvêrâ êsta! dâ acordo com e
NtÀ 17 (Dôcrêto 12.486 dê 2o/1,O/781 a qual êstâb€Iêce
clasgificâçâo ExTu: ótiE qElidade, rôn dêfêitoa
aários, apresêntando tilarüo e @loração uifomê, c@
polpa ê caae fitm! ê intactú, 8d @nchas ou
defêito6, no dãrc8 flsicos e/ou hecâni@s 6ar
origrinário dê plütaa sadiaa, d.ltj,nado âo coneao ?in
natura?, .Étar frêaca. Pârtên€r à cle6rô 120 ou 165
(Fso ú!E 105 ê 1589) , bs d.sdvolvida ê @du.a.
D.vêrá atender os padróe€ Dj.crcbiolóEico. dà RDC M 12,
e O2/OL/O1 da hwi,s, Instsção Norutiva conjuntâ
sÀRc/ÀlrwsvrNETRo no 9, e 72/ll/o2, ê Li n"9972 d.
25/05/OO ? ÀNlrrsÀ.
Mâárêira, e8covada CP. QUILo
acondicionada @ saco! p1áati6s ou €ixaê tr,láatiaa
c@ êolorâção dâ 6ace màrro ,ad @rte6 ou
trrfuÉçõe6 a@ brotuúto tDlpa fimê ê esbruquiçãdâ,
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tenho nódio tDr raÍz, 1i!l[a aá têrra.
M.hdi,oca De8€8cada . congêlada, CP. Otjlr,o
o produto d.vcrá e!tã! dô acordo c6 â NIÀ 15 (Deeato
12.486 dê 20/LO/7el dê c1!6sifi€çáô ExTRÀr ótiM
qualidadê ruficiotoônt. descnvolvldâ, fime ê intacta
gcn broto rú dâfôi,tos ê le6õêa de oriEcn f1!i€ ou
mcânica (ractradurar, lErfuEçõêa e corte!, tsânlto ê
@LoraÇão úifomês dêvendo ser graúda dalprovida de
odor ou Bàbor e8trrnho sen nrtêtiâ1 têrrolo ou
.ujidâdê, lire dê aubrtânciú tótiêâ. ou nociva!.
Ehbalag{: laco dâ trclietiLeno . vâ@o, pôredo 1Kg,
@ntôndo cmtblição nutEicionâI cq dâta dô Elidadô ê
Iotê indêlével. o tEnEIDrt. dwará !êr r€lizado I
aribientê qua metênha a tqrrature dê congêleênto
nLnina dô -124, d. a@!do c@ a lêgislaÉo vigdtc.
Deverâ atôndêr o! padrõ€r nicrobiolfuicoâ dà RDc nt 12,
& O2/O7/OL dâ Ànvi.a, InstruÇào Norutiva Conjunt.
sÀnC,/ÀN\rISÀ/no,cTRO n' 9, e L2/LL/O2, Li n"9972 dê
25/O5/OO ? À}llrraÀ. Fâbriéção: náxirc atá 60 dia..
Plazo dê validad. Dlnirc d. 6 eaôs aÉ! a ôntreg!.
r,ÍÀ}iDIOQUINflÀ SÀI§À ? KG CP.. çI'II'
Mandioqrinhâ aal8a: o prcduto dôvêrá ê8tar de acordo
c@ a NIÀ 15 (Decrto 12.486 dô 2O/7O/1e, à qual
ôrtab.leceClalsificaçáoExfRÀ: ótim qtlalidada,
suficientsota dê6cnvofvida, fima e j'ntacta 8o bFto
sôn dêfeito! e lôsõôs dê origs flaica e/ou Dcânice
(rachàdulat, perfurâçõês a @rtêsr, tlanho a coloraçào
úifoaê6 darendo sô! graúda deapbvida de odor ou
aabor aatranho !o matetiel, tôrrolo ou sujidâdô, livre
da subatâncias tóxic8 ou nociEs. Pertcncêr à claege 9

ou 12 (redir -ntE 09 ê 18 @, .

t{ÀMÀO - FOF!,rOSÀ Cp. QUILO
lÍâhâo Fomosa: o produto daveá catar de aordo co a
NIÀ 17 (Dêcreto 12.i186 dê 2O/Lo/7Al a qual êatab€lece
Classificaçlo EXTRÀ: ótiü qELi.d.d., ..n d.f€itoa
8órioa, ap!ôaêntedo tilarüo a @loração wj'fome , @
polpa a câa€ fires e intacts, a@ IÚchaa ou
d.fêitos, n@ deoa flâicot e/o recâni@a, lar
originário dê pletat radia., dêstinadô ao @n.ao ?in
nàturâ?, êatar fres€. gcr b@ dasenvolvida ê @dra,
c6 p.ao Ériando entre 1,5 . 2 kE IivE d. aujidâdê8,
tEra6itas t Laryâ8. Dererá atsdar oa t âdrõeg
nicrobiolóEi@r da RErC n, L2, d,. Oz/OL/Ol dã Ànvira,
Instmção NoaatiE Conjsta SÀRC/À}rVISÀ/INUETRO n" 9,
d. 12/7L/O2, ê Iái no9972 de 25/O5/Oo ? Àt{vlsÀ
Meáo Pat»ya CP. QUIIo
Fruta, lrahão Pat»yâ, in natula
MÀllcÀ Pâlner de l'CP. OUILO
1'qualidad.artbcto globolo, a@ndicj.onàr fruto!
ôi8toa: verdea a màdrFa, cor própria, clúlificada

polp. fiE ê intacta, isot dô
enfêmidadaâ, ê6 boa quàlidàdê, livre de EsÍduoa de
f.rtilizantôs,.ujidadâ!, defosj.vor, pãrâaitâ.,
laryaa, sil l.aôês de oriq@ fíôica ê necâni€.
!.ÀIIJERICÃO: CP. OUILO
Mânjericâo c@ folhaa vardê8 e frcsé!, acn tracos dê
dcgcoloaaçlo, c6 all!êto da cor € êhêiro de sabor
próprio, livF d. djidâde!, t.laritâE e l!rya..
Àcondicionado s aac€ plástic@ trDspaEntaa ProPrioa
IÉa alinentoa. ob.deêr âo Codigp slnitário e dmair
no@! . lcEislaÇõêa gsiLAliâr ú vigor.
!,tara@já CP. QUIIO
Fruta iÉtuê, tipo do@
MôIâncla CP.. OUfI,o
MEIÀNCIÀ: Graúdà, da Pri@iê. À. frutâr dâvs lcr
fimêa, dôvú àpê8star-s. 8d dêfomçlo ê ausêntea
de dano6 hôcâni@a e doençae. Dêverá aPresentar grau dê
@turaçeo tâ1 qu. Ihe p.mitâ eportâr r Düitr[I.çlo, o
trüsporte e a conaôryaçlo s condiçôar adeqEdâs parâ
ô @natJrc. Cm aurência de sujidâda!, Plraritos ê
lapaa. Às fNtas a hortâliçaE davcrão 8êr Prc€dátêa
de esÉcier gênulnas e aãs ê sàtisfâz.r â6 saguj.nteg
condiçõês nlniua: - aa!á freacas _ nlo astars
goltrradâg e danificâdãs lbr quailquêr Iôsôar da oEi.gs
flsica, necânicâ ou biológi€ quc âfêt8 8E aP.rêncja,
a t»lt» o trrdúnolo (quedo houv.r) d.varào rê
apE6ental intactor a fiBeg -sôEn tranalrcrtadâa am

€irâ. dê lDlietileno veadâ.. O! elitMtot não d.vB
eêter ú contato c@ papel não adequado (Fciclado,
jomalr, r.vistâ8. .iEilare!), t»pclío ou P1â6ti@
reciclado. PêBo nádio d. 6 â 10 kg €d. uidâdê
r'clÃo cP ' Qorro
de 1' qual,idâde, r.dondo, éâ€ li.a, greúdo, livre de
rujidadêa , tErâritas e Lail8, ta@nho ô @loraçlo
uniforeB desenvolwidã ô nadura, cd polpa fime ê
intecta, fohêcimênto a Er&ôl.
MExERrcÀ cP' Qurr.o
d. ótina qu.lid.de, óq>âcta, fret€ ô fi!m, i6enta dê
aujidâdêa, tilânho e coloaÉo unifore!.
MILHO VERDE, ESPIGÀ CP.. O{JIIO
lÍilho verda, in natua, aprGdtâção êaPigB dê 1â
qualidrdê, sd es palha!, 8il palor, tenho módiô a
grúde (19 a 22 6 d. c@prircnto Peso nódio 3009) ,
caractaristi€! adicj.onair: êapigà! Íntêgraa, graos
tanros, bs estufado! ê macios, ôspigB8 êm câbal'oê

EsrnoO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÀ DOS CARAJAS

FuNoO MuNICIPAL DE SNÚOE

1 , 800. 00

900. 00

1,950.00

1 , 5O0. 00

1,875.00

5, Ooo

i! ,500

?.500 ,00

8. 437 ,50

00336

00337

7,275.0O

3 ,225 . OO

8.925,00

10 .158, 75

180, 00

L ,275 .OO00 338

00339

00340

2 ,400. 00

1 ,350. 00
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5,000
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Futtoo Mut'ttctpnl De Saúoe

003tl1

o0342

003{3

0034'l

003i!5

003,16

00347

003,18

00349

stre es filôilaa dê gri6, espig* @b gráos lêitoros
e b6 pr..nchida8 (am auaância de grãoa), Ed fsgoa ê
paasita!, tonrlidâdê dos 9rã06 esblsquiçâda, a Potà
intôlior dâ êrpiga devará astâr âfilada e Ecià, não
8êrâo âcaitos .spigas dê grãoê @ôrrêcidoa e duroê,
dêwarão a8tar a@ndicionadoa 6 bandajaa da iaolFr, @
5 (cin@) eEpigaa @dâ ê protêqidàs cd filDe plá.ti@
fldlvêl (6êrclhet. â abalago das Eôndolaa dog
sutrrtrÉcadô8). validad. d. nínirc 3 dia..
!,OSTÀRDÀCP... OUIIO
d€ ótiM qualidàd.,
COM FOLHÀS VERDES,

i6entâ dc aujidadês, SEM DEFEIIOS,
sEM rRÀÇos DE DEscoraRÀçÂo E

runcescÊxcn (rNcHÀÇor, rlcÀcrÀs, ErREs E BEM

DESENVOLVIDÀS
Ovos de galinha CP,. QUIIO
ovo dê Galinhr Breco Tipo À: o prodJto d.verá cstar dê
acordo @n a RlIsPoÀ/M.À, RêsoluÇào n" 5 <!e 05/07,/91
cIPoVl,íÀ, a qual eatab.leca: sôr d. galiDtra bruco
êrtrâ t»Eedo no Bínino 60 (6ê66ota, grâma t»r
Bidrdê is€nto dê aujidadeE, fsEos, substâncias
tóric8, cor, odor ê sabor anoEia. sêr do titD
grede , provêni6tê d€ avi@ltor c@ inspcçáo oficial,
não àprêaêntàr trincos e quêbraduràs na caacâ, êatar
acondicionado @ sbalâ96 prieária dô bildejas de
IEtDlào forte, com divisóê8 cêIularcs para 30 wid.de€
protegj.dos IrcE filb€ dâ wc @ntendo dâtr de atrüalãgs
e Elidàde , €rinbo do sIE . n@ do pFdutor, IDdodo
aêr trilstDrtãdo s eiEa de tr)apclão rôforgadãa
@ntôndo 12 bandêjâ. prazo mini.no de validãde d. 15
(quinzê, dias. Dôvarâ âtend.r oa padrôêa
nicrobiológi@8 dâ RDc n, 72, b o2/o1,/oL da Ànvi6a.
PêTà PORTUGUESÀ CP. QUIIO
Pêra, nova, d. 1' gualidade, terüo málio, gleu aádio
dê âGduraci@nto, c8€ sã, as rupturaa, s@
alteraçôea ou trerfuraçó.8.
Pepino Jalsêa CP. . QUIIO
acondicionado @ €iEs p1á6ti€s, taGnhô máüo. cà8€
brilhetsê, êgverdêadâ ê fimê. sêB altêraçôêa ou
trrerfuraçôea.
Pinentão VERDE CP. .. QUIIO
PMNIÀO VERDE EXTRÀ: Pirentâo vêrdê in natuE dê oti@
qualidad., sd dêfôito, sufiêiêntaêntê dêsênvolvido,
coB aslÉctô, aroÉ ê sabor tipicos dâ variêdadê,
unifomidade no teanhô ê na @r. Nao aprêaêntar
dêfêitos cono: nurcho, podridão, quej.nacio, deno na

flôs@ aprasêntar grau dê evolu@o
cqqrleta do terüo, àrda a cor proprià da êalEciê ê
wariêdad. êstâr livrê dê sfêmidâdes, aujidadea,
Bateria tôrroga,tr»raitâs ê insêtos nao êatar
danifiedo trrcr qElque! 1.sao de orig6 fiêie ou
aêanie quê afeta a sua atrEaôncia €lar irênto dê
uidadê êxtemâ eomal, odor e sabor estranho eltar
livre da residuo8 dâ felti1izüte6. Obodacar aô codiqo
s&itario e daEis nomas e 1egi61a@@ Eanitalia! @
vigôr.
PiBentão Àl'rÀRELô CP.. QUIIO
PIIeNÍÀO ÀÀíÀREIO EXIRÀ: Pirentao ilarê1o in natura d.
otir. qBlidade, sen dôfeitô, auficiêntsstê
dê6ônvolvido, @ô aatEcto, a@a ê aabor tipi@6 da
variadade, Eifomj.dede no tileho ê m côr. Neo
âpEgentâ! d€feitôs corc: nurcho, podridâo, quêi&ado,
darc na cas€ dove 6er f!ea@ pl.sntâr grau dê
evolucao @mpleta do t Gnho, â16ã ê cor propria da
.strrciê ê variôdadô êstar livrê dê ênfêmidadâE,
aujidãdê!, Éts.riatêrroaâ,paraaitas ê insêtoa nao êatar
deifi€do Ircr quaLque! Ieaao dê orig@ fiai6 ou
mêeni€ que âfête a sE alErmcia estar iacnto dê
aidadê .xtema eoruI, odor ô aabor êrtrânho êltar
Iiwrô dâ rêBiduos dê fertilizates. Obêde@r ào Codigo
§anitario ê deMia nomas e leqisla@es aanitariaa d
vigor.
PiDentáo VERYELHO CP.. QUIIO
PII,GNIÀO VERMELHO EXTRÀ,: Pimentao vêmelho i.n natura d.
otjsà qElidàde, aen d.feito, aufj,ciôntsôntê
dêsênvolvido, com âspecto, âromâ ê 6abor tipicoa da
wariedadê , ui fomidâda no taeho ê E cor. Nao
âpÉsêntâr dâfêitos c@o: nurcho, podridào, quêieado,
dao na caE€ deve êar fresco apresentàr grau dê
evolucao @nplêta do tenho, aE@a ê cor propria dã
asl»cj.ê e variedada .star livre dc ônfêmidâdaÉ,
sujidadâ€,nateria terroEa, trEraait8 c iEôtos nao
estar danifi€do 1»r qulquor 1e€ao dc origôm fisicâ ôu
hêeni€ quê âfcta â su alÉrenêia 6tar irênto dâ
@idàde ôrtêmà eo@I, odôr c aâbor ôltÉnho ertar
liwra dê residuos dc f.rtilizut.a. obed.c.r aô codigo
Seitario e daEiê nomãs . Legiala@cs !ànitüiea @
v j,got
PI}ENÍÀ DE CHEIRO CP. OUII,o
in nàtura. frêa@ ,4tEcto ê aabor próprio, iaento da
6iÉis da at»drêcimsto, laruae, ojidade! a mrterieiÊ
cerroros Produzid. sm Eô de agrotsótiêor.
QULÀEO, LegnJ@ in natura, tipo d. princira CP QUIIO
ú âdcquado eltâgio dô maturaéo, @nsiatênêia fima ê
d. fácil cort., au l€ó.s d. orj,gs f1Êice6 ôu
6êêânicas, rachadura ê @Etea, tüúho ê colonçáo

450. O0

6, 900. o0

1,200.00

1,950. OO

2,25O.00

{50 -oo

450.00

143.00

14,000 6 .300,00

16, 0 00 1 10 .400, 00

14 ,000 16.800,00

5,000 9. 750, 00

6 ,500 74 .625 ,OO

15,000 6.750,00

15,000 6.750,00

16,O00 2.244,OO

653 - OO 12,000 7.836,00
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00351

00352

unifoma, davando aer ba dalanvol,vidâ
RÀBÀ}€tE CP. Q('IIO
sEM DÀNrFrcÀ(Áo FÍsrcÀ E?EscÀs DE órnra oux,:ulps,
coMpÀcrÀ, FIRME DE coroRÂçÂo LrNrEoRrG, ÀRcuÀ, coR E
sÀbR TÍprco DÀ ssÉcrs, EM pERFErro EsrÀDo DE
DESE}i\,OLVü'íE}laO
RetDIho ban@ CP. QUILO
O produto d.v.rá crtar d. acordo c@ â NfÀ 13 (Dêcrêto
12-i186 d. 2o/lo/?at . q€I cst belêcê classifieção
xTRÀ: ótiD quâlidrd. ro dcfôito folhas vêrdâa ss
traÇor d. d..colorâçlo intrct fitue ê b@
deaanvolvj,dâ, fFaco, rpreaotDdo te&ho e coloração
sifomôa ao dafomações, dâno!, tubatâncias êatt&haE
ou prtasça da orgeisor virc!, aú lêaôe6 fisi€s
e/o mcânicaa , no lErfuraçôea, @!têc ê folhag
intcru! Eelâdaa. Dewrâ âô! do gruID werd., êd
fomrto da câbcça radondo. Dwerá etodêr oa pad!ô€8
úicrobiológi@r d! RDc ru 72, de g2/o1/ol dã ÀNisa,
rnltrÇão Nomâtivâ conjunta sÀRc/ÀNvrsÀ/rNrGTRo n' 9,
b 72/L1/O2, e Li no9972 d. 25/05/OO ? ÀNvIsÀ- No
rcmnto da ôntraga, devêrào aar ratlladaB as folhas
ar@dente6, reatsdo àtrnaa ú fo1ha6 que fôffi a
cab€çâ.
REPOIJIO RO{O. CP QUIIO
RelDlho Roro Li!o: o prcduto dewrá artâ! dâ acordo c6
a Clas.ifiaçlo EXBRÀ: ótinà qualidâdê ad dêfeito
folhas roxa! a@ trlÇog dc dô!@IorâÇão intacta fihc ê
b8 dalsvolvidâ, frea@, âpreEstsdô tânúho ê
cololaçlo &ifomer !@ dafoffiçôcr, dânos, Eub8tânci.s
eatrànhls ôu prôaanÇâ dô orgeiEmoa vivo8, 8ên Iê8ôês
flricaa e/ou necânicu, ns trrfuraçõês, cortes ê
folha! intôma nalada!. Deverá 6el do Erupo roto, @m
folha li!. e fot@to da cab.Çâ rôdôndo. Dewerá atend.f
os prd!õ.c nicrobioLógico! d. RDC ú L2, dr O2lOl/Ol dà
Ànvisa, rnltrução Nomatih Conjuta
sÀRc,/ÀNvlsvilr,cTRo n" 9, & r2/ll/02, e rêi n'9972 dc
25/O5/OO ? ÀlwISÀ, No Manto da ôntrêga, dêv.rão aer

.rccdentê8, Eestsdo el,6as aê
folhaa que fome a qbôçâ.
SÀI§À CP... QUII'
Salaa fle .6, de prirciE, da teúho e coloração
unifom., d.vúdo ler b@ d.ê.n6l,vidâ, dê qualidade
fimô c intacta, ilota da lrragitú c la!E8, @têrial
tôrloao e aidada ütarna üo@1, s@ düoa físi@s ê
rccânicoa oliundoa do neusio ê tranatDrt€,
acodicionada o úbal,agú adaquada.
tüEôrina PONKAII CP. (XTILO

TàngeriÉ Pôh,.ü: o pÉduto dwerá eatâr dê acordo c@
. ltTÀ 17 (D€reto 12.{86 d. 2O/7O/7A! a qual e8t b.lêcê
Cla.rific.Éo EXrRÀ: ôtiD qlllidade, rd dêfêitoa
aárj,o8, âpralentrndo tuarüo e @loraçao unifore, cd
polpa a cú6 fi@a e intàcte, a@ Enchaa ou
dafeitos, nú d&o! flaicor e/ou mcâni@8, ser
originârio da plete. udi8, deEtinado ao cds@o ?in
Étura?, artâr fre8€. Partaner àr clâ8&s 62 a 70
(@libE cntr.62 e ?rt m) liv!. dê sujidadoa,
paaritar c laeaa devodo ret bo dê!êNolvida e

Devará atôndar oa pãd!õêa
oicrobiolóEi@r dâ RDc ú L2, d. O2/OL/O1 dâ Ànvisa,
Inlt$çlo NoErtiE ConjEtâ sÀRc/ÀNvIsÀ,/no.rEIRo n" 9,
e r2/7llo2, c Li n'9972 d. 25/05/00 ? ÀllvlsÀ.
Io@t CÀRMEN - tôN6,4 VIDÀ CP. . O{rrLO
Clallificaçao EXIRÀ: óti@ quàlidad., c@ taBnho e
@loração uifoaar dfiêicnt.rente deaenvôIvido c@
polpa intacta a li[pe â6 brcto!, nsctra!, bolorêa ou
outrog dafcj,tor qua tDrtD al,t.!a! 8ua atDrência, lj.vre

à €sc. ô dâ resíduos de
fcltilizantea irento de widadê etterna anoffiI ê
6femidâdô. rú lcrôô6 d. origo flsi€ ê/ou recânica
(rachaduraa, pcrfuraçôêa e cortea). Àcondicionado @
@ix!6 plá.ticar, tenho nádio. Cas€ brilhete,
vtmôIha e fime. so altaraçôês ou pêrfurações.
Tmtc ITÀlLÀl,lO /SÀIÀDETE CP.. QUIIo
clasaificaçâo EXTRÀ: ótin. quâlidad., com támntro ê
coloraçaôsifomêa sficient@nte dôrênvolvido @D
polpa intactâ c lj,npe rd brotos, Buchas, bolorêa ou
outror dafaitôa quô tb66ú altârar 6ua al»rência, Iivrê
de teEa adaEntô à €sca e da E8íduo6 de
f.rti.lizanter ia.nto dt $idâde externâ ànotMl ê
ônfcmidâdaa as leaõe6 dc origd fí6i€ â/ou mecânice
(râchaduras, perfuraçõêd ê cortea). Àcondicionado 4
ceixar ptá.ticâ!, t.Dnho módio. ca.é brilhútê,
v.môlha ô fimô. sd altêrações ou p.!furaÇôê8.
T@t cERE.rÀ CP. QUIIo
Cla.lj.ficréo EX!RÀ: ótinâ qualidâd., com teMnho ê
colorâçao hj,fomea &ficiantmntê dêaenvolvido ffi
polpa intactâ e linpâ ail brotos, Mchas, bolêrcs ou
outroa defeitoa qu. IDssu altê!àr sa al8!ência, 1irê

à qsca ê dá Eaíduo8 dê
fertili.zanta! ia.nto d. @i,dadê erterna ânotMl ê
enfemidâd.g 16 larôôa da origs fíaia e/ou recânica
(rachaduraa, parfureçôa6 ô cortê8). À@ndicioÉdo @
bandcja! plââti€.500 gr. Ca6câ brilhüte, Emêlha â
fime . sem alter.Éôt d lrrfuEçõea.
(rvÀ de D.sa, c6páci. cRIl,I;oN oU VIóRLÀ cP. Qurro
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ESIMO DO PARA

PRererruna MuNrcrpAL DE CANAÃ oos CamrÁs
FuNoo MuNrcrpal De Slúoe

Fsta in natula, s4 €roço pila aplicaçáo alirentar.
caractêriat!€E geraj.s: d6wêrá aêr procêdênte d.
eêrÉcim.r v.g.tâis gouínos e 6àos, scrd frêa@4, ter
atingido o grau Dáxjro no tdaho, arcE e cô! da
aapáciô ê variedâde, apmsêntãr grau nárirc d.
Bturação tât qu. J,hês pêmita aul»rter a neit[J,ação,
trusFrt€ e conaêryaÇào @ codiçôcs adêquadaa para o
coEmo, estâr liwrê dê enfemidadê8, j,nsêto6 e
aujidad€s, não estar deifiedo por qualquer lceàô d.
oEig@ ftsica ou mrcânj.ca quê afêtê a su al»rância. À
tDlpa dewerá 6e apre66tú intacta ê fi@. Nào s.rãô
pêmitidos tlEcha6 ou dcf€itos na caa€. Erüalàgs: ô
produto deve.á estar ac@dicioÉdo s dbalags
plástica, flexlvel, atóri€, rêBistêntê, transpârentê8.
Vagên Verde, CP Q{rII,o
VÀGEM: Caracttrlsties: vag4 lêgBinôaa êapsular,
plua, verdô . lÍaa, de tilarüo nádÍo, com
calactêríati€a intêgras e dê prisêira gualidade
fre8ca, lispa, @Ioração uniforc arom, @r ô aabor
tipicog dâ .sÉêiê i66to dâ sujidadê6, inaêtoa,
paraaitas, Larvas e corl»a ê8treho6 adêridoa à
EutDlfíciô .xt.ha, Nâo dâvê aprêsentâr qEiaquer
1e6óeE d. origd f16ica, m@ânie ou biológie.
EnbâLag{ pláatica contendo êtiquêta c& a
idêntificação € peêo do ploôrto.
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DEscRrÇÃo/EspEcrErcÀÇôEs uNtDÀDE
ÀEÀcÀr(r PÉRor.À - Kc cR.. QtJtlô
Tipo Éro1a @n 70t dê matuÉção, ss deifi6çôô3
físicú, e6€ int€gra. Pêso por uidadê dê
àt Fxiudü6tê 1,3k9, @nfonê a @ú a Rê6oluçao N"
12176 dâ CNNPÀ. POLPÀ CCM COLORÀçÃO BRÀNCO PÉROIÂ,
rpnrlnro côxtco E cÀscÀ @M EspEsslrnÀ Frl{À ÀpREsENfÀR
HotocENErDÀDE vrsuÀL DE TÀMÀNHoE cor,onlçÃo NÀo
ÀPRESENTÀR os DEFErros cüro poDRrDÃo, MssÀDo, sEM
coRoÀ, EÀscrÀçÀo cuvE FERTMENTo, pÀssÀDo, rttÀItRo,
DEIEITO DE POLPÀ OU OUEIWO DE SOL PRODTITO SU,JEITO À
wntrrceçÃo No ÀTo DÀ ENTREGÀ.
ÀBÀCÀIE CR.. QUIIO
@n 50t de Eturaçào, ÀBÀCÀTE COIIUM EXTRÀ: Àbacat€ in
natura dê otina quâlidad€ devera' têr atingido gEau
nádio da mtulaeo, náo podê ê6tar @dfro. ss dêf.itoa
na polpa e lrdridao, sufici€ntaentê dê8ênvolvido, com
a6t»cto, erom, sa.bor típico dâ variêdadê, unifomidàdê
no túârüo e @r. Nao ostar deifi€doê por quâlquar
Iêaao dê origêm fíaica ou mêcânie quê afetê a 6ua
aparância êatar livle de enfemidadê8, sujidadêa,
pàraaitaê e làryes iaêntso8 dê midadâ dterE eoffil,
odor â 6abor aEtleho livrê dê reeíduog dô
ferti.Iizante6. obedecêr ao código sanitilio e d@ia
nômas ô Lêgialac@s súitárias 4 vigor.
eúsoRÀ KG cn.. Qurro
Iipo c.botiâ - sadias, f!ê8caa, ss danifi@çô.a
fÍsicàr, câs€ intêgra. Isênta dê subBtâncj.aa tâEoaas,
6ujid.d.r, paràsità6, Laea, folhas, reeÍduoe dê
defensivo! agrl@las, odor ê aâbor êatranho.
Àbôbrinha - UENINÀ I(G CR QUII,o
Fruto alongâdo, cd pê6coço, cd casÉ fihê, liaa,
lustrosa ô Ecia, cor vêrdê brilhatê, aem tr»rtêl
uolacidaa. Às abobainhag dêvs püêcer peaadar
rôIativeêntê ao tâGntro e dê aslFcto f Ea@-
Àbobrinha ITÀllÀNÀ - KG CR. QUIIO
À.BOBRINITÀ ITÀILÀNÀ, ERESCÀ, LIUPÀ, NCIÀ, FIRI''E COM
POLPÀ ÀE{'TIDÀI{TE DE COR CIÀRÀ, COM CÀSCÀ VERDE LISTRÀDA,
E nCIÀ, da a6l»cto fleBco.
ÀCELGÀ - KG CR.. OUILO
Àcelga: o produto dêvêrâ ê8ta dê a@rdo c@ a NTÀ 13
(D*!ê!o 12 . {46 d. 2o/LO/?A', a qul ê8tâ.bêIêcê
claa.j,ficação ExTu: ótina qualidade folhas vêrdêr a@
dêfôito, ss traço6 dê dê6coloraÉo intactâ, fi!rc ê
b@ daaovolvidã, fr€sa, aprêE6tddo teüho a
@lolação Eifomc sd dêfo@çõêa, dânos, Bubstânciar
êrtrarüas ou prê8ênqa de orgaismog vivo8, sên Iê8ôê8
fíricaa e/ou nêcânj,êa, n4 tErfurações, cortôa ê
fôl,her intarms nêIada8. Dêvêrá atsdâr os lEd!ôaa
nicrobiológj,@s dâ RDC M L2, dê O2/OL/O1 dâ Ànvisa,
Instrução Nohâtiva conjunta sÀRc,/NvISÀ,/rNlGTRo n" 9,
& L2/7L/O2, e Iái n"9972 de 25/o5/oo ? À}{vlsÀ. No
morento da entrega, deverào sêr retirada6 as folhas
ôredantôa.
ÀLFÀCE À}íERICÀNÀ ÍIPO VERDE IN }IÀTT'RA - I(G CR. QÜILO
ÀIFÀCE N{ERICÀNÀ, VERDURÀ IN NÀTT'RÀ, TIPO ÀIf,ÀCE,
espÉcrg À{EnrcÂNÀ. ctLTrvÀR BEM DEsEwoLvrDÀ. DE\IEM
ÀpREsENTÀRsE TNTETRÀs, cou mÍzns coRÍÀDÀs pErÂ BÀsE
DÀs úLTrMÀa EoLHÀs sÃs E EsprcÀDÀs E NÃo euErMÀDÀs
(PEI,O FRIO, POR EXEWI') LIMPÀ, TENRÀ E HIDRÀTÀDÀ (NÀO
l.«rRcgÀ), coM Fot,ltÀs ÍNrecRÀs, coM cor.oRÀÇÂo
c*lcrenÍsrrcÀs À cÀB vNrENE, sEM ErcLHÀs
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NÀRErÂDÀs, sEM poDRtDÃo- rsENlos DE suJrDÀDEs, DE

ouÀrseuER MÀTÉRrÀs EsrRÀNHÀs, DE cr{ErRo E/ou sÀEoR
ÀNORMIS
ÀLFÀCE CRESPÀ TIPO VERDE IN I.IÀIURÀ - I(G CR. QUII.O
ÀIFÀCE CRESPÀ, VERDE, VERDUNÀ IN NÀTURÀ, IIPO ÀI.FÀCE,
espÉcte cnnspn. culrrvÀR BEM DEsENvoLvrDÀ. DEIrEM
ÀpREsENrÀR-sE rNrErRAs, coM RÀÍzEs coRTÀDÀs pEtÂ BÀsE
DÀs úrrruÀs EDU{Às ccu ÀspEcro FREsco, rrrncescsxre, sÂs
E NÃo EsprcÀDÀs E l.rÂo ouE[.rÀDÀs (pELo FRro, poR

ExEMpto) LrMpÀ, IENRÀ E HIDRÀÍÀDÀ (NÃo MURCHÀ), cor'í
Erol,ttes ÍNÍEGRÀs, cou coroRÀçÂo cannctgnÍsrrcls À càDÀ
VÀRrEDÀDE, sEM EDLHÀs À{ÀRErÀDÀs, solt poontoÂo. :suxros
DE suJrDÀDEs, DE e(Arse{rER rarÉnrls EsrRÀNHÀs, DE
cHEIRo E/oU sÀEoR À}IoR}AIs
ÀJ.Ho - GRÀúDo - Kc cR. outra
BI.,LEO INTEIRO, NâCIONÀ,., BOÀ QUÀ,TDÀDE, FIRI,C E
INTÀCTO, SEM LESOEg DE ORIGEM FISICÀ OU MECÀNICÀ,
PERII,RÀCOES E CORTES, IÀ!íÀNHO E COrORÀCÀO tNrFORI.rEg,
DEVEIIDO SER BEM DESEWOLVIDO, ISENTO DE SUJIDADES,
pÀRÀsrrÀs E rÂRtÀs, cÀEEÇÀs cRÀNDEs DE No MÍNÍ.ro ?o cR
ÀGRLÀO IN NÀTT'RÀ - KIi CR. QIJILO
À6RrÃo, vERDt RÀ rN MrI.rRÀ, Trpo ÀcRrÀo, EsÉcrE coMr,í
PRODUTO FRESCO (COLI{EITÀ RECENÍE), LIMPO, jrENRO E

HrDRÀrÀDo (uÃo MrRcHo, , @M EoLHÀs Ír+rpcms E vERDEs
(SEU EOIüÀS À}íÀREIÀDÀS'. ISENTO DE QI'EIMÀIX'RÀS POR SOL
c[, poR ERro, rsENTo DE poDRrDÃo E DE stJrDÀDEs.
CULTTVÀR BEM DESEIIVOLVIDà ISENTOS DE CHEIRO E/OU SÀBOR
ÀNOR}.'ÀIS, DE TNSEEOS, &IORES E,/OU PÀRÀSITÀS E BEM COI'(,
DE DA!{os poR Esros pRovocÀDos. pRoDUzrDo ÀÍRÀús Do
úToDo DE HrDRrPoNrÀ..
BÀNÀNÀ ? r,íÀÇÀ , l(G CR. gJrrô
EU PENCÀS, DE PRI}íEIB,À, TÀI,'ÀNHO E COI'RÀCÀO T'NIr.('RIíES,
@n 60t dê naturação, COl, gOLPÀ FIFâ,E E INIÀCIÀ,
DEvENDO SER BEM DESENvOLVIDÀ E À}íÀU'RECNCXTO T.TÉOTO,

SEM DÀ}IOS PISICOS E MECÀNICOS ORIUNDOS DO I'À}IUSETO E
TRÂ}ISPORTE
BeaB pata l(G CR. , QUIIO
BÀNÀlilÀ - Tipo pret cd 6Ot dê naturâÉo, 16
dânificaçôês fl,ri6r, €ê€ intêgEa. Iaênta de
aubatânciaa têrrcla!, djidadca, tEra8itâa, 1aryar,

.g!Í@laE, odor . rabor
êatrsho. Pesô por sidade d. àprcxim.deante 1009.
BamE dÀ IERRÀ I(G CR.. OUIIO
BâÉm da têrra in natura dô otiE qualidâdê, c@
gahor, arda e @r caracteriltico3 dâ estrEciô ô
vari.dadê. o prcduto dêvê a.r so defeitos, b@
dôsanvol,vida, apEgantar tmrüo, cô! ô @nfomacao
unifomôa. Nao aerao p€mitidoa Enctraa ou defêito na
caeca. ÀpFaêntâr matura€o tal !Íu. Ihôa Irmita
autDrtar a Mipuleeo, treatr»lte ê conleryacao E!
condiê€t âdêquâda! tEÉ o @nlrlb mdiàtô ê ioêdiato
nao sarao aeita! frutâs suaad8 ê/@ mito Eduraa
ou nuito vêrdêa. Nao @ntêr sbatecj.a têrro!â,
§ujidâdcr , I»râaita!, laryag ou @r?o! êstranhoa
adêrêntês á otErficie da €lca êatar i8êntoa da
sidade êrtêma eotul, odor e aâbor eatrânho estar
Iirer d. rêaidro. dc fêrtilizet€ obedeór âo Codigo
Saita.io e dêpir nomaa e legigla@ea ranitüiag ü
viqpr.
Batatâ inElêêa, .!@vada KG CR.. QUILO
Batata fnglêsa: O pEôrto deverá êatar de acordo con a
NrÀ 15 (Decreto 12.i186 de 20/LO/7e, ã qu.l âstabelec.
Cla.êificaÉo EXTFÀ: óti@ quâlidadê, as defeito,
auficiantadtê darovolvida, fimê ê intâctâ, a6
broto, aân dêfêito! ê lêsõaa dê origen fíai€ ou
mecânicâ (lachadlràa, perfuraçô.€ e cô!t.sr- c6
@loraçào úifomc dôêprovidâa dê odor ou aâbor
êatrüho aú latelial têrloâo ou sujidade, Iivre de
sbstâncias tóriq! @ rccivú . Dryará atender o!
tEdrõe6 nicrobiológi@s da RDC n, 72, d,.o2/OL/OL d^
Ànwi8a, In6truÉo NoaatiE Conjuta
sÀRc/ÀNvrsÀ/rNMErRo n" 9, & L2/tl/02,. r.i no9972 dô
25/05/O0 ? ÀN\rrSÀ.
Batatr doÉ, escoEdà I«i cR., Q{rII.o
Batáta Doce : O ploduto dêrcrá estar dê a@rdo c@ a úTÀ
15 (Decreto 12.{85 d. 20/70/781 a qual estabelece
Clarsificàção EXIRÀ: ótim qulidadê, .en dêfeito
auficj,antúúte daranvolvida, fime e intâctâ ao
broto, ren dêfêitor ê IêsôeB dê orrgen física ou
mêcânicâ (rachadurâ6, tErfuragôcÉ ê cortc!, tblpa crua
crúê, a tEllcula rosada tâJÚho c @IoraÇão úifomc
deslrrcvidla dê odor ou aâbor eatlanho ao Eterial
têEolo ou aujidâda, livE dc rubstânciú tóri6r ou
nocivaa. Dêwêrá atendâr os padrôê8 Eicrobiológicoa dâ
RDC n, 12, & O2/Ol/07 da Ànvira, InstrÉo Nomtiwa
conjunta sÀRc,/ÀNvrsÀ,/rr§íERo no 9, & t2/rl/o2, . tâí
no9972 dr 25/O5/OO ? ÀNVISÀ. Àcondicionadã s êa@ê
plá.ticor ou cai!.! pLáatica.
Bct.r.àb. , es@vadà l(G CR. O{rll.o
EêtêEâbâ: O produtô dêwêrá útâr dô à6!do cd a llTÀ
15 (Dêcrêto 12.486 dê 2O/7O/7AI a qual e8tabêlece
cLasaifj,caçáo EXTRÀ: ótihà quâlidãdê, rôn dêfeito,
suficiotsêntê daaônvolvida, fimê ê intâctâ !6
bloto, 8ôm dêfêitoa e I.sõ.6 de oriEôm flsj.ca ôu
recânié (râchâôEea, trErfulaçôaa . cortaa, terüo ô
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@loraçào üifoEâg dasprovidaa da odor ou sabo!
.âtreho 6@ matêria.I terroso ou rujidada, Iivrê de

nocivas Àpr€sêntar lomato
eôfárico ou âchatado, c@ calib!ô otrê 50 ê 90 m
freace @B l»Ipa vemelhe. Dwerá atàdêr o8 Padrôcs
nicrobiológi@s da RDc n, L2, d. O2/OL/O1 d. ànvisâ,
rnstruÇão Nomati% conjunta sÀRC/ÀNvrsÀ/TNMETRo no 9,
d. 12/Lr/O2, ê rêí no9972 dê 25/O5/OO ? ÀNvI§À.
Àcondicionadâ @ sacoa pládticos ou caixag Plárticas
BERINJEIÀ IN NÀTUR,À KG CR.. QUILO
BERINJEIÀ COU §T,ÀS CAA.ÀCIERÍSTICÀS ORGÀNOLÉPTICÀS iN
natur. dê ôtioa quelidadê,ss dêfeitôs, sficienterente
dôaanvolvidâ, coe aatEcto, arffi, aabor tipicos dâ
variêdadê, rifomidâdê no tsúho e na cor. À
bôrinjêla d.verâ têr cla6aifi€Éo 14 (14 a 176) ê/ou
1? (17 a 20a) . Nao s.!e' tEmitido fruto t8sêado,
ilassado, rurcho, c@ darc sulErficiàI não cicatrizado
c/ou ci€trizado e co podridâo. Estar livrê de
ofemidedeê, ôujidadê6, Etéria te rrosa, I»rasitaa,
in6etos ô lâryâ6 não êrtâr danificàdo IDt qualquôr
Lt6ao dê origen fiaica ou m€c&iêa quê afôtê a Eua
apsscia .rtâr iaênto da sidade dterE úo@1, odo!
ê labor estrúho ê6tar Livtê dê aujeira8 êttêrnaa, c@o
teEa adêrênte estaE livrê dâ resiôlôs dê fertilizantêg
ob.dêcêr ao Codigo súj,tario e dêEia notÉs ê
L.gj.Blaçõê6 sanitâriú êm vigor
BROCOLIS NINJÀ: CR.. Q{,IIô
Brócolis rn Etura dê ótiE qualidadê, 8s d.feitoa,
auficiotd.ntô dêsúwolvido8 @n EtEcto, âb@, sabor
tlpico dâ Eriedâdê, t@nho m.dio a gredê. Nao
apEaentãE €uIeB ê folha6 as floreB devd aêr vêrdê8,
a6 tra@a de dês@1ora9ão. Sôr suficiantüêntô
deEenwolvido, com o t@rüô, ar@, 6abor € @r proPria
dà eatEciê nao estaE dânificados por qElquer leBào da
ori.gs fisi€ ou mêc&i€ que ef.tê a sua al8rência
ôrtâ! IiwE da üfêmidadês, êujidàdê8, para8it a e
inÉeto8 êatlr livrê dô têrra ade!.ntê ás folhú ê
florês êstâr isênto de Eidâde êxtêrna anoml, odor e
sabor ê6trãnhô êstâr livre dê 861ôlos dâ feitilizúgêa
ÀêodicioÉdo s sa@6 plasti@6 tlanapúêntes ProPrioa
t»ra alieentor. obed@er ão Côdigo Sanitário ê d6ai!
nomàa c l.grslac@s 6ilj.tárias s vigor.
CArá KG CR.. QUIIO
IáqBê in Etura, tipo €rá, esÉciê @ms, mtEgue
lirco as terra
Cêbola Bru€ CR. . QUIIO
ccbôIa bre6 @BIEcta ô-fimê 1'OJalidâda, a greel
s perfêj,to ôstado da @nsryâçâo, ap.eaênlaçáo,
intêgEidâdâ e eonauo, dêvê apres.ntar Pell@la dô
prot€ção, €Bcâ intactà aêm altêràções ou perfuraçõêe,
a6 gêminação e , Iivre dê imlurezas, dê con walidada
Bini@ d. 30 dias da entregE do produto, côbola: o
produto deverá ê8târ de a@rdo 6 a ltlrÀ 15 (Dccrêto
12 . {86 dâ 2o/lo/7al a qBt estâbôIêcê clúsifi€ção
EXTRÀ: ótih. qualidade, Bm dêfêito, sufici.ntdênte
deEenvolvidt, fimê e intacta s6 broto, s@ dtfêitos a
1e6ões dâ orig6 física ou Eacâni6 (rachaduraa,
trErfurações e cortêa) tâEnho uifoeê ê coloração da
caaca vui.ndô êntrê ilarela . vamêlha dasPrôvida dê
odor ou sabor êstrúho a4 material tearoao ou
Eujidadê, Livrê dê 6ub6tâncj.8 tóxicaE ou nocivaa.
IÀMANHo GRÀÚDÀ, nÉore oe loocR. P.rtên@r a c1.a6c 1l ,
c@ caLibre Dedindo otre 7 e 9 a. Dêvêrá atander oa
trÉd!óêa Eicrobiológi@6 dâ RDc n, L2, d. o2/ol/ol da
Ànvisa, In8truÇão NomatiE conjunta
sÀxc/ÀlrvrsÀ/rNtcTRo no 9, e L2/7r/02, ê r€i n"9972 dê
25/O5/OO ? ÀNvrSÀ
Cebola RoxÀ 1' Qualidade, cR.. OUIIo
cebola Ron @!q)acta ê-fi@, a gruêI ên tErfêÍto
êstâdo dê conêailaçào, apre5êntaçào, intêgridadê e
@na@o, deve aprêaêntar peli@l. d. protêção, €sca
intacta s6 alteraçôes ou pêtfu!âçôê8, 6s gcminaÉo e
TÀt'íÀNHo MÉDro uÉon og 8oGR, Iivrê dâ iml[rezag, dê c@
v.lidàdê hinina dê 30 dias d. êntÉga do ptodutô, o
produto deverâ ôstar dâ a@rdo c@ e NTÀ 15 (Dêcrêlo
12.i186 dê 2o/Lo/7al a qEI êstabelece clasaifi€Éo
EXTRÀ: ótim quel j.dad., sên dêfêito, suficiônt@ntê
deaenwolwida, firc ê intacta Bo broto, 8@ defeitoa ô
teaóeE dê origm flEica ou mecânie (rachadurú,
t»rfuraçõe6 e cortes) terüo úifomc e col'ora€o da
caaca wariando entrê sarela ê vemalha dâaprovida de
odor ou gãbor estaanho 6@ matcrial terrcao ou
sujidâdê, Iivrê dê substânciú tóxica5 ou nociva'
TÀt'ÍÀNHo cRÚDÀ, uÉon og 1ooGR. Pôrtên@r a classe 3 ,
@D elibEe mêdindo entre 5 e ? 6. Dêwêrá etmdcr o!
t»drõGs Biclobiolôgi@E da RDC @ 72, da O2/oL/OL ü
&rvj.sa, InÉtruÇão NomatiE Conjuta
sÀRc/ÀNvrsÀ,/INMETRo n" 9, e I2/LL/O2, ê Li n"9972 de
25/05/OO ? Àr{VrSÀ
Cônoura , êBcoEde - KG CR. QUILO
CeDoura Extra: O produto d€wêrá estar de aêordo @m a
NTÀ 15 (Dêcreto 12.486 dê 2O/1O/781 a qual ô6tâbêlêce
CtúBificaÉo EXIB,À: óti@ quaLidâdc, cd taarüo e
@l,oraÇâo úifomes sfj.ciêntêEnta dêssvolvida i3êntâ
dê ênfemidadas, Etetiaf têrrcao, defaitoa qua altêrd

ESTADO DO PARA

Pnere|TuRn MUUICIPT DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Fuuoo MurutctPAL DE Snúoe

350. 00

200. 00

7, O50

1 2,190

8,820

2 .461 ,50

2 .438, O0

5.292 ,00

650.00

2 ,25O. OO

6, 690

8,130

'l .348,50

7A.292,5O

600 _ oo

2,L75.OO 7 ,22O 15. 703, 50
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e onfomrçào ô ap.r€ncj,a a& 1,..ô.r de origd f1!16
ê/ou @câni€ (rlchrduraa, t»rfuEçõas c coltcrr.
Pertcnccr à êla!!a 1{ ou 18 (óqrrinoto redindo entre
lil a 22 a) aaú apreaentarsê nurch! @ dêfo@dr ail
r.u fraaca, c@paêta, int.ir.. fitm. Dêvê!á.tcnd.r
o. padrõ.. Dicrobiológicoa dâ RDC nt L2, dê O2lOllOl d,
Ànvilr, Inltruçao Noúatih ConJuntr
sÀRc/ÀNrrsvnocrRo no 9, e t2/tt/o2, ô rêi n"9972 d.
25/O5/OO ? ÀwlgÀ. Àêondicionâda o aa@a pláEticos ou
6irâr plásti@s
Chej,F verdê - KG. CR ()lrU,O
cebolinhâ fres6 e C@ntro, dê priD.iE, de tâ@ho ô
colorrqáo sifomes, davendo sôr bs dâgênwlvida, da
quâlidâda fime e lntàcta,folh.! vô!dê-êa@a! leo
trâÇoa de d€scoloraçào intacta, fimê a ban
de!ônvolvj,da, frêaca, i!6tà dê t»rasitaê e 1atE!,
naterial terrcao e widade ütGÉ úo@I, ar daltd
fÍsicos ê recânicor oriuÍrdoa do neu!êio e tranrlDrta,
Iivre de re8íduos fertilizet a, acondicionadâ ú
sbalagd adêquâdâ. o Daço dwêrá 8ar tadroni.zâdo cil
pêso nádio (+/-) 150 a 200 gr . ser cdÍqro.to
aprcxiude@tc IDr dua! pâltôa da cabolinhâ ô aa da
cootro.
CHTrcHU,' XE CR... ('JIIO
O produto dêverá altâr dê âcordo @ a NIÀ lil (Decreto
12.486 d. 2O/IO/7A, . qul €tâb.l*e classifiqçâo
EXfRÀi ótir qualidad., cd tlltEho ê coloraçâo
unifo@8 Bufici€ntoante de3dvoLvido c6 polpâ
ihtâcta e linpa as broto8, Ench8, boLorea ou outrog
defaito6 que po86il alteEr 4a aparância livrô de
têrra âderêntê à caaca ê dê E6íduo! de fertilizütôa
iastâ da úidada ütôrna ànoml e ênfêmidadea sen
Iaaõaa da origo flaica e/ou mecânie (achaduraa,
trrfureçóês ê côrtôâr. Dêrerá âtendêr oa padrôea
nicrobj,ológi@s d! RDc n, 12, d.02/Of/O1 da Ànvis!,
Inrtaçlo Noheti% cônjstâ Í!ÀRc/ÀNvIsvINr.GÍRo no 9,
& 72/Ll/O2, Lei n'9972 d. 25/O5/OO ? ÀNvIsÀ.
COENITO - KG CR.. OUIIO
Costlo f rêa@, dá prin.ira, d. tmuho ê @loração
unifomô8, dêvúdó rcr bên d.s6rc1vida, dê qualidade
fiilô e intactâ, i.mta & tEEsitü . latEs, @ttrial
terroao ê ridâda artarna úomal, ao dânos fÍsi@r o
ôôcânicor oriudoa do Eeuaêio e troaporta,
acodicion.dã ú 5b!1agú adequãda
Couvc frôaca ? KG CR.. (E.rII,o
couvô M&têiga: o prcôrto dêvêrá e6tar da à@rdo c@ a
NTÀ 13 (DecEto 12,486 de 2o/Lo/7al r qual ôatâbelece
Clàrsifj,caÉo EXIRÀ: ótina qualid.d. !@ dêfêito folhls
verde-e!@raa aú traçoa de dâs@Ioraçlo intâctà, fj,m
e baD dôsúvoLvidâ, frêr€, âlrlcaantedo turüo e
cololaçlô sifoma r3 dôfôtuçõca, dano8, aubatânci!!
êrtranhla ou pra8oça de orgaisrcr vi.vôs âôh laaõar
flaicâ! e/ou Decânicu, nB lrEfuraçõês, cortaa e
folhaa interus meladaa. Deverá etandâr oa padtõer
microbiol,ógi@8 dâ RDc M L2, d.02/01/01 dã Ànvilr,
Instsgão NoEatiE Conjrta SÀRC/ÀI{ESÀ,/INMEIRo nc 9,
e 72/lL/O2, ê Li n'9972 d. 25/05/00 ? ÀllvlsÀ.
cOUvE FIoR - ks CR.. oUILO
Iágme in Etura, eapóciê c@8, ahct.rÍrtiqr
adicioÉi. qtE, tuarüo Ered., dê prioeira
qualidâd., tüantro c coloEÇão uifo@s, livra da
ofômidâdêa, Etcliaia têrrcsoa, lan danos flÉi@g a
nacânicoa oriundô! do unBêio ô trülporte.
GENGIBRE IR,ESCO TN NÀTURÀ . KG CR.. QUILO
GENGIBRE FRESCO, LIMPO, IEIIRO, ÍNTEGRO, CCM CÀSCÀ LtSÀ
E BRIIJIÀ}iTE. COIPR,ÀÇ.âO À!'ÀREIÂDA, SEM MÀCHÀS, SEM
PODRIDÃO, SEU DEFORTíÀçôES. EM DESETWOLVIDO, COM
DIÂüETRO HORIZONTÀT ENTRE 20 E 3OI&I.
coiàba Vemêlha CR., OITILO
o produto d.vêrá estâ. dê acordo c@ a ltTÀ 17 (Dcclrto
12.i186 d.2oh0/7B, a qEl êatabel.c. c1à6€ifiqção
EXTRÀ: ótiÉ qualidrd., 6d dôf.itos 8ário!,
aprerotândo t@tüo e coloraéo sifotu, c6 lblpa a
câac! fim.s e intactú, a@ @(rraa d dêfêitor, n6
dâno. f18i@s â/ou mcânicoa er orj,ginário d. plütâ!
radj,u, dêstinado ao con8Úo ?in n!turr?, cêta. fF6é.
Pertencer à clasaa 6 ou ? (cllibra entE 6.8 6r,

dcaanvolvidâ ê Edrra i6ent! da
anftmidâdas, mtôrial, ttrroso ô uidadê êrtema
ano@l i8enta de fertilizutea, auj idâdar, tEraritâa a
Iàpaa. Devêrá atender oa padrõer hicrcbiológico! dâ
RDC n, ,.2, d. O2/O7/O\ da Ànwi6a, IEttuÉo Nomatj,va
conjhta sÀRc/ÀNvrsÀ/rNelRo n" 9, & 72/LL/O2, . Lí
no9972 d. 25/O5/OO ? ANrISÀ.
Sort.Il FRESCÀ - KG CR QIJIIO
HOR1EIÃ FRESCÀ DE PRII,GIRÀ, EM MÀÇO, ÀPRESENTÀNDO GRAU
DE EVOLUÇÃO COMPLETO E TÀI.íÀ!|HO COMPÀrÍVEL. ÀROMÀ E COR
C}RÀCTERÍSTICOS. ISE}ITO DE SUJIDÀDES, PÀB.ÀSTTÀS OU

tÂRt,Ag, DE ÀCORDO CCU À RESOLUçÃO 12,/?8 DÀ CNNPÀ.
FOANECIDO EM EMBÀIÀGENS LIMPÀS, SECÀ§, DE I{ÀTERIÀT QT'E
NÃo PRot,ooT,E ÀTTERÀÇôES EXTERNÀS oU INTERI{À,S Nos
PRODUri'S E NÂO IRÀN§'ITÀ ODOR OU SÀ.bR ESTRâ}IHO ÀOS
MESMOS .

Inhe CR,. QUIIO
acondicionado 4 aâco! p1á6ti@6 ou aj.xas l,1âstiê6

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÂ DoS CARAJAS

FUNDo Mutttctpnl De Snúoe

137 .OO

1 ,150. 00

140.00

575.00

350. OO

30. o0

225. OO

60. 00

1 7, 550

7, 950

77,230

7,A7O

7,750

1il,{40

10,4 90

18 ,710

7.659,35

9. 1{2,50

2.472,20

4.525,25

2.7L2 ,50

433,20

2 -360,25

7 .722,60

775. O0 5,900 4 .57 2 ,50
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@m coloração branco saElado, teto êxteaa qunto
intômúêntê caa€ aú @rtê8 ou l»rfuÉçõêa ao
brotaânto t»lpa fim. ê t@ho lúdio por raiz.
.,IIó FRE§CO CR. OUILO
.riló in natura graudo, tenho ê coloraçáo úifome8,
Iivre da ênfêmidàdrB, @têriai€ talrosos, 6s deos
flaicos ê @cânicô8 orj,údo6 &r meua.io ê tranalrcrt..
Nao âprêBentar daf.itos c6o: t566ado,iDturo, Podrid:lo
ê Einais d€ dêscoloraÉo. Não 8eráo t»nitidoa nechaa
ou defeitos É caa@. Issto de fertilizútaa,
sujidades, Israsitâr, laryas ôu @rPos .stlanhoa
adêrente á supêrficie da ega. obadecêr ao código
sanj,tário ê dâmai8 nomas ê legislaco.s sanitárias s
vigor.
IÀRA.I.'À PÊRÀ; CR. OUI1o
Iârànja Pêra: O prodito dêwêrá estar dê a@rdô @n a
NIÀ 17 (D@reto 12.{86 de 2O/LO/7a't â qual estâb.lôc.
claasificaÉo EXTRÀ: ôti@ qElid.de, êêm d.fej.tos
6órios, atr>resêntsdo tuatüo e @Ioraçáo sifoúc, ê@
polpa ê ca8€ fitms ê intactú, sôl Mnchú ou
defaitos, ns deo6 físi@a a/a recânico8 aôr
originário dê plantãs aadiaa, dêstinado ao @n8so ?in
nâturà?, êstar fresca. Pêrtêner à classê 6A a 72
(calibE otre 68 . ?5 @), b€B dea.nvolvida ê @dura,
c@ au@. Dêvêrá atod.r ôs pad!ôea nicrcbiológi@s da
RDC n, 12, & O2/OL/01 da Ànvi6a, InstruÉo Nomtiva
conjst. sÀRc/ÀNvlsÀ/rll.íEtRo no 9, & L2/lL/oz, ê laí
nô9972 dê 25/O5/O0 ? ÀNvIsÀ.
LryÀO ÍNIITI CR. QUILO
Lihào Eâhiti: o prodrto dêwêrá êatar dc acordo @m a
NTÀ 17 (Dêcreto 12./t86 dê 2O/7O/18, â qual eatab.Iôcâ
ClaaificaÉo ExÍRÀ: 6tina qualidade, sêm d.feitos
aário6, aprescntândo tsanho e @l'oração Eifom., c@
polpa ê câa€ fitms ê j.ntactú, 6u Enchu ou
dafe itoa, nd deos f ísi@a e /q recânicos se !
originário de tr,lstâa sadias, dastinado ao conaro ?j.n
netura?, estaa frêaca. pÊrtcnér à claa6ê 50 ou 53
(câlibrê êntre 50 ô 56 m), bem dastnvolvido ê maduro,
@m 6uco. Dewêrá at6dâ! 06 pãdró.s nicrobiológicor dâ
PDC n, 12, e O2/Of/o7 de Ànvisâ, IEtruÉo Nom.tiva
conjúla sBc/ÀN\rrsÀ,/rr+.rE1Ro no 9, & L2/77/O2, . r4í
n"9972 dê 25/O5/OO ? ÀNvIsÀ
LIMÀO CRÀVO/CHINÀ CR OUIIO
LIfíÃO CHII{À- dêvodo B€ aprêsentàr frôaca, ter àtingidô
o grau idêal no tsarüo, ú@â, @r e 6abor próPrj'oa dã
variêdad€, aprastntar grau dê @turaçâô tal que lhe
pemita suporta! â @ipulaçáô, o tresl»rta ô a
@n8cryaÇáo 6 @ndiÇõea adêquadas tara o conlao
nêdÍâto ê irediato. nâo ê8tar@ düifi€das Por
quàisquôr lêsõês da origs Dêcânié ou prowocâdâa tbr
inaetos, não contêr subEtância têrroaa, sujidâdôr,
produtos quíDicoa ou cotpos eatranhoa adârotea a
caaca, ia@tos dô 6idadê êxtema üôda]., ar6a e
Babor eEtrilhos, teeho nádio a Unifoúê,. Deverá
a!.nd.r oa padrôes microbiológi@s da RDc n, 12, de
O2/OI/oL da hvis., InatruÇáo NomatiÉ conjuntâ
sÀxc/ÀwrsÀ,/TNMETRo n" 9, e 12/LL/O2, e rêi n"9972 de
25/O5/OO ? ÀNVrSÀ
Màçã nacional CR. QUILO
Uaçà Nacj,oÉl: O produto dêvêrá e8tar d. a@rdô @n r
NTÀ 17 (DêcÉto 12.486 dê 2O/lO/781 â qual eêt belec.
ClâsaificaÉo EXÍRÀ: ótina qulidade, 5s d.f.itos
aárior, aprêBentando tuarüo ê @loEâçào Eifom., @n
poLpà e cas€ fimêa ê intactú , lem Enctta! ou
dafe ito6, n6 d&os f iai@6 e /ou recânj.co8 !êr
oriEinário dê plstaa aadiú, d.êtinâdo ao con6@o ?in
Etura?, êatar freaca. Pêrtener à classê 120 ou 165
(IrEo stre 105 e 1589) , bs dGenvolvida e udura.
D.vô!á âtêndêr os pad!õ€s nicrobiológicos da RDC M 12,
& O2/OL/O7 dâ Ànvj,6a, Instruçào NôlutiE Conjunta
sÀRc,/ÀNvrsvrNlíETRo no 9, & l2/Ll/o2, e Lêi n'99?2 de
25/05/OO ? ÀNVrSÀ.
Mâaxêira, êscovadã cR. QUIIo
acondicionada ú sacoa plásti@s ou eixas plástior
cob coloração da €6ca màEd ,ad @rte! ou
lrrfuraçóês s4 brotil$to IrclIE fiBc ê êsbrequiçada,
tenho nédio trcr raiz, Liatr»a ad terra.
Mandioca Dês€scâdâ a CongêIada, CR. QTJIIO
o proôrto dêvêrá ê8tar dê acoldo c@ e NlÀ 15 (DecEelo

d. êIas6j.f j.eéo EXTRÀ: ótiha
guaLidada suficiêntsentê dêssvolvidâ, fime ê intacta
ss broto Êa d€feitos ê lê6õe6 de orig@ firiq ou
recânica (Eachad)rar, 1»rfuraçôcc c cort€, tuatüo a
@Ioração Eifomes d.wndo aêr glaúdâ dêaprwida da
odor ou aabor eEtranho aú matalia1 têrroao ou
Bujj.dàdc, lj.vrê dê aubstânciú tóxicú ou nociwât.
Ehbatagú: saco de tDlietileno à vádo, pêsddo 1l(9I,
@nt.ndo cmt»sição nutricionà], cd dâtâ dâ Elid.d. .
lota ind.Iévcl. o tlansporte deverá ger rêalizado @
ãrüi6eê quê nütênha a tslnràtEâ dê congelsoto
hLnina dê -72ú, de .cordo c@ â Lgialação vigst..
Dev.rá atender or padrôês nicrobiológicos da RDc M 12,
& O2/O7/O| dâ Ànvia, Inetsçàô Nôt@tiwa Conjunt.
§ÀRC/ÀrVrSÀ./TNMETRO no 9, de 12/L1/O2, rêi no9972 de
25/O5/OO ? ÀNvrsÀ. FabrieÉo: nárirc atá 60 diú.

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUTICIpNl DE CANAA DOS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

300. 00

1 , 875. O0

180. O0

1 , 750. 00
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7,24O 5. 068,00

6,110 1 -099, B0

'7 ,660 13. 405,00

5,4 90 7 .4L1,50

1,940 4 .764 , 00

700. 00

1,350.00
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Prazo de wrlidada Àlni@ dâ 6 msea a1úa a entr.Ea.
I'IÀIIDIOQUINHÀ SÀLSÀ ? KG CR. QIUII.O
lândioquinha salaa: o produto dêwerá e5tar de a@rdo
cil â itTÀ 15 (Dccmto 12.i186 dê 20/LO/7AI a qual
ôrt b.l.c. cla..ifi€ção E:xfRÀ: ótim quel,idâd.,
.ufici.ntsstt d.a6vôl,vidâ, fieê ê intactâ so beto
sen defeitos a ItsõG dô oriqra flai€ ê/ou @cânica
(rachaduras, pe.furàçôer e @rte6r, t&anho ô colorâÇão
Eifohas dawndô aôr Eraúda dêaprcvida dê odor ou
!âbor estrlÍüo !s hltarial têrloso ou aujidadê, .livle
dô lubstâncias tóxicú ou nociEs. Peltdcê! à claasa 9
ou 12 (nedir entre 09 e 18 a).
!.íÀMAO - TDFMOSÀ CR. QUILO
Masão Fomoaai O produto dawerá estar dê àcôrdo 6n a
NTÀ 1? (D.creto 12.486 dê 2O/1O/781 a qual eatàb.Iecô
Clasaificâção EXTRÀ: ótina $Elidâdê, sên d€f.itoa
6ório8, âpE8ôntândo túaÍüo ê êo1oração úifome, c@
pol,pâ a câa€ fimês â intactaE, Bd Énchaa ou
dêfôitoa, nm danor fíaicos e/ou recâni@s, aer
originário dô plüter 6adi8, dêstinado ao @ns@o ?in
natura?, a6tar fE8€, gêr bqn desenvôIvj.da ô Mdura,
cd lr.o vlriandô ôntft 1,5 ê 2 kg IivE dâ sujid.des,
parasitas a lamr. DôErá atêndêr oa padrôea
nicrobiológi@. d. RDc n, L2, d. o2/oL/01 dâ Ànvisâ,
rnltrugão NonatiG conjEta sÀRc,/ÀllusÀ/TNMETRo no 9,
d. l2/ll/02, e Iái n"99?2 de 25/O5/OO ? ÀNvIsÀ
l!.Dão Pap.ya CR.. OUIIO
Fruta, láânão Pal»tâ , in natura
lÍÀllcA PalDer d. 1' CR.. QUIL
qualj.drda â4rcto Eloboao, a@ndicioÉr fatôa histoa:
vcrdcr a oaduro8, @r própria, claasifi€da @rc frutâ
c@ Flpa fimô ô intactâ, isênta dê ênfemided.a, cd
boa qualid.d., livre dê E8Íduoê d. fêrtil,j,zúte.,
.ujid.des, def.úivo8, paBsits, 1am4, aên 1ê8õ€. de
oriEo fi,.i@ e necânie.
MÀtlJERrcÂô cR. o{,rrô
lirnjôlicão @D folhra vêrdâa e fregcaa, aá traco! da
daacoloração, cd aatrcto dê cor ê ctrêiro da 6abor
próprj.o, livrô dâ sjidâdês, paEsita6 e la*as.
Àcondicionàdô ú aecd pláBticoa trúsparente8 proprioa
paa alirento.. Obede@r ao Codigo súitário ê dgEi.
norua a legillaçõêa eeitÁliae s vigoE.
l,í!r.ojá cR. . Q{rIID
Frut. imtura, tipo do@
M.llncia CR.. grILO
MEIÀNCIÀ: Graúda, de PriEira. Às f4tâs d.vú ler
f imes, dwa aplc8ütâr-rê s{ dêfomação e ausstcÊ
da dânor necâni^@! ê dÉnça8. D€rerá apF6stâ! grau de
Eturâçlo t.l qu. Ih. Fmitâ spoltâr a Dúil[lação, o
trüêtDrtô e a consêmção êm condiçõ€E adaquàdâa pàra
o conêso. c6 auaância dê sujidadêg, IEragj.tôg ô
laryâr. Àa fstar e holtaliças dâvô!ão sêr pro@dêntea
dô ô!Éciês genuíEs e aãe e aatiafaze! aa sêquintea
condições niniua: - 6erd frescàs - não êstãr4
golp.adas ô d.nificadâs t»r quaisquêr 1êsôe5 de oriEcn
f1.icr, hacânica ou biológié quê afêtm aua aparênciâ,
a tDlla o pôô1ndlo (quedo hourer) dderão !.
âpFrôntar intactos ê fimê6 -5eB tran6trbltedar en
câir!8 de polittilano vaadâs. o8 alinênto8 nào devÍ
ôltar 6 contato c@ papel não adequado (lcêiclado,
jomai., lcvirtâ. c ôinilarêa), IEIEIão ou plástico
Fciclrdg. Pôro naio d. 6 a 10 kg €da sidad€
I.GLÃO d. 1. CR. QUrrO
qualidâdô, r.dondo, e.câ lia, graúdo, Iivrc dê
s jidâdG, tÉra.ità. e lawaa, taaho e cofôreção
unifoma8 derenvolvida e @du!a, cd lDlpa finê ê
intâcta, fomêci@nto â grüe 1.
ME'GRIC,À CR.. QOIIO
d. óti@ qu.lidade, @ryactâ, frê8é ê fimê, isenta de
Njidâde., til.rüo e coloEéo unifotc6
MIIJIO VERDE, ESPIGÀ CR. QUIIO
Milho v.rdô, in natura, âprêsêntação espiga dô 1à
qualid.de, Ed u tÉlhâs, .á pêIos, teÍúro Déxüo a
grede (18 , 22 @ da cdprirento pêso n&io 3009, ,
éràctôrl,8tiq8 âdicioEis: e6pigBa lntôgrar, gráoa
t.úoa, b6 eatufado8 ê @cioa, esl>igãs êú câbêIo!
antrc aa filairâa da grã€, êspigaa d gràoa laitoaoa
. b.a pFenchid.. (ao luêâncj,a dê gtrâoar, Bú fegoa e
t!rarit.!, tonalj,dâde dos grãoa esb!üquiçâdâ, a lbntâ
intarior dà .rpiga d.werá êêtâr afil-ada ê Ecia, não
aerão a@itoa a8pigea d- 9rã06 aBôrrecidoa e durot,
davô!àô ôatar a6ndi.cionadoa @ bandêja6 de iaotrrci, 6
5 (cinco, cspiEà! cada ô prctêgidas @n fil@ pláltico
flaivcl (.6.1h&tê a úrbalags das gôndolas doa
.utrmrcador) . vali.dad. d€ nÍnino 3 diâ6.
IOSTÀRDÀ, CR. O{rIL
da ótin. qualidâdô, iaêntá dê Bujidadêa, sEM DEPEIToS,
COM FOLHÀS VERDES, SET.í TRÀÇOS DE DESCOIORÀçJO E
TT'RGESCÊNCIÀ (INCHÀÇO}, INTÀCTÀS, FIFI.ES E BEM

DESE}WOLVIDÀS.
ovor dê galirúa CR, cÀRÍEf,À
Ovo dô càIinhâ Bleco Tipo À: o proôrto dcvcrá -star dê
acordo con a RIISPoVM.À, Re3olução n" 5 dê 05/07/91
CIPOÀ/MÀ, a quâI ôatab€lêcê: sêr dê galirüe brúco
ôxtra pesando no hlniio 60 (ges€êntâ) gr!âms por

ESTADO DO PARA

PnereITuRI MUNIcIPAL DE CANAÃ Dos CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SIÚoe

300.00

650.00

5.895,00

9, 990 6.493,50

11 ,280 616,AO

B, 980 3.816,50

1,32O

il ,930

15, 050 2,257,50

\-
500.00

625.00

8, ?00
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4.35O, O0

4 . 006,25

,025. 00

1 ,075. 00

:.1 ,620
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4.938,50

5.998,50

60. 00

,!25.00

150. 00
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{50.00

5 .856, 00

2.2t4,50

2 ,300. 00 27,41O 50.301,00

1-15\^

19,650



uidâd. j,rênto de êujidâdês, fúgoe, substâncias
tóri@a, cor, odôr ê sabor anoEis. sêr do tiID
qrüdô, prov6is!ê da avidltor c@ iEPcçio oficial,
náo aprerantrr trinêo8 ê qu€bradE3 E ca6ca, eata!
econdicionado @ dba].agm prinária dê büdêias dê
l»lFlão forte, @ divisõê8 cêlulares para 30 uidad.s
protêgidoa IDr filme dê PvC @ntendo data dê êlbalag@
ô hlj,dâd., €rinbo do SIE ê n@ê do Prcdutor, trDdsdo
aer trertDrtàdô d €ie6 dê pàpêIáo reforçadar
@ntendo 12 bend.jas prazo minimo d€ validadô d. 15
(quinze, dias. Dcv.rá atênC€r oa Padrões
niclobiológicoê dà RDc n, ].2, b O2/OL/OL da Ànvi8a.

00410 Pêrà PORTUGUESÀ CR. OUIL
Pôre, nova, d. 1' qElidade , tenho máüo, greu mádio
da eedurecircnto, cú€ Bá, §d ruPturas, sd
âItaraÇóês ou FDrfuraçõôa

00411 Pepino Japonâs cR.. QUILo
a@ndicionado êm caixd plástic8, taeho hádiô. Casê
brj.lhsta, arverd.âda e fimê. Sêm altêraçôêa ou
pôrfuraçõe..

00412 Pinentão VERDE CR.. QUIIO
PI!,E!ÍTÀO VERDE ExlRÀ: Pimentào vêldê in natura d. otim
qualid.d., as dêfeito, suficiôntaêntê dêsonvolvidô,
com a6trcto, aroB ê sâbor tipicos da vàriêdadê,
unifoEidade no teüho ê na @r. Nao apEaentár
defeitoE corc: murcho, tDdaidâo, quêinadô, dàno na
caaca dôva gêr frêaco aPreBêntar grau dê êvolucao
coúÍqrl,atà do tenho, arG c @! propria da ê6t»cre a

dê ofêmidades, Bujidâdêa
dltaria tôlrorà,tElasitas e instoa nao êatat
danifiado IFr qElquer lcsao dê orig@ fi6ie ou
seenia que ef.te a sua atErscia Étar iaento dê
uidâdê arteha anomal, odor € aabor êstranlÉ êatar
lire d. re6iduos dê fêrtsilizútê§. obêdeer ao codigo
Seitario e damis noaàs ê lêgisla@€a sanieari.s d
vigor.
PiBstão ÀI{ÀREL CR. . QUIIO
PIIGNTÀo À!íÀRELo ExÍRÀ: Pimentao earêLo in natura de
otirà qEl.idâdê, s@ defoito, suficientsste
dêenvolvj,do, @D a6t»cto, eEoG ê sâbor tipi@s da
variaded., hj.fomidadê no taaho e É co!. Nao
apEaantrr dôfôitôa co@: nurcho, IDdridao, qu.inado,
dàrc nà cas6 dêvê aêr frêa@ presentàr glau dê
evolucao @npl,eta do tenho, ú6a ê cor Propria dâ
astrcic e vâriêdadâ ê6tar liwre dê ênfêmidâdâ8,
6ujidãdas, @teriaterroBa,paraaitâa ê iEêtos nao estar
düifi€do tEr qualquer lêaao d€ origd fiaie ou
neeni€ que af€te a sE alÉrdcia êatar j.aênto de
ui.dàdt ôrt.ha eomal, odor e Babor estÉrüo eBtar
liEe da re8iduo6 de fertilizantês. obêdêcêr ao codigo
Seitario ê dâ@i6 nomas e legislacoês aanitariâa a
vigor.
Pinentáo VERMELHO CR.. QUIL
PII,GNTÀO VERMELHO EXTRÀ: Pinêntao remê1ho in nature dô
otisa qElidâdê, sên dêfeito, suficiêntsênte
dêscnvolvido, @n a8pêcto, ar@a ê êabor lipicos dâ
variêdadô, úifomidadê no ta@ho e na cor, Nâo
apEaentar dafeitos cm: hurcho, podridao, quêieado,
darc na caa€ dâvê 6êr freeco apresentar gràu de
evolucro codplata do turüo, alda ê cor plopria dà
arthcia ê variêdada êetar livrê de $fêmidadaê,
sujidadar,hatcria têEoaa, IErasit8 e iÉetoB nâo
artár danifj.€dô I»r qualquêr lê6ao dê origem fiaicà ou
me@ni€ que afete a sua alBrocia êatar iaênto de
uidâd. .xtama üotül, odor ê aabor êBtEnho e6tar
liwre d. re8iduos dâ f€rtiliziltea. obêdêer ao codigo
Suitãrio e dê@i6 noaú e lcaisla@ês aanitariaa êd
wigor
PII'GNTÀ DE CHEIRO, in ÉTuTa CR. . QT,IIO
. frô8@ ,e6tÉcto ê râbor próprio, i8ênto de sinaiB de
âtôd!ôcibônto, laflas, sujidadês ê úatêriais têrroaos .

Produzidà a6 u8o de agrotóxico6.
QULÀ&, CR. , QUII,O
IágMe in Etura, titD dê primêira, @ adâquado estágio
da Eturação, conairtáncia fime e de fáci1 @rt., s6
lesõe6 da orig@ fisj.€s ou mecâni€a, rachadura ô
@rte6, t.Dhho ê coLora€o Eifomê5, devsdo aer bG
dôenvolvida
R,ÀBÀNETE CR. QUIIO
sEM DÀlrrFrcÀÇÃo FÍsrcÀ FREscÀs DE óTn'íÀ ouÀuDÀ.DE,
coüPÀcTÀ, rrÀrrE DE coloRÀçÂo uNrEpRvE, ÀRotíÀ, coR E
SÀBOR ?ÍPICO DÀ ESÉCIE, EM PÊRFEITO ESTÀDO DE

DESENVOLVIMENTO
Rctrrclho bEn@ CR. . OUILO
O produto deverá eater de acordo c@ a MÀ 13 {Decreto
12.486 d. 2O/LO/181 a qEl êetab€Iêce classifieçào
EXTRÀ: ótiÉ qualidàdê êa dêfêj,lo folhas vêrdê8 8s
traçoa da da6colorâção inteta fiae e bon
dasenwolvj-dâ, fre6co, aprêaêntedo tilanho e coloraéo
uifome! s@ defo@çõeg , dano6, 6ub6tâncias estrehas
ou prôs.nça da orgsisos vircs, ss lesõcs físi€8
e,/ou necânicaa, no t»rfuraÇõâ6, @rtâs a folhas
intôrnaa heladaa. Deverá ser do grutrD vêrd., @n
fo@to de cabega redondo. Dêvêrá atendêr oe padrões
nicrobiológicos dâ RDC n, L2, dà O2/OL/O1 da Ànvisà,

ESreoO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUruOO MUI'IICIPAL DE SAÚDE
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rnstruçâo NomatiE conjunta sÀRc/ÀNvrsÀ,/rNrcrRo nê 9,
e |2/LL/O2, ê Lêi ôô9972 dê 25/05/00 ? Àt{vISÀ. No
rcnento dà entrega, dewerão *r ntiradaa àa folhâa
eredentôa, nstedo alEnaa âs folhaa que fo@ a
cabaçâ.
Ret»1ho Roro Li6o CR. QUILO
o prodlto d.verá e8tar d. a@rdô cm a clallifi4çlo
E"xtRÀ; ótiD qualidrdê 66 defeito folhar !ora! rú
traçoa da darcoloração intàctâ fiBa ê ban
deaenvolvidâ, fmaco, apraaantúdo tmanho e coloraçáo
uifoeês sil defo@ções, danoa, subrtância! estrarúra6
ou p!ê86ça dê orgrnleos wircs, !a ler&r firiqs
ê/@ recâni€a, nú lxlfurâçôêa, @rt€a ê folhaa
j,ntêmas neladas. Derrá gar do Erutb rcro, c@ folha
Iiaâ ô fomto da @b€ça redondo. Dewrá atende r og
t»drõ€s nicrobiolóEi@B dâ RDc nt 12, d. O2|OL/OL &
Ànviâà, In.trução NotuatiE conjunta
sÀRc,/ÀNwsÀ/nücrRo n" 9, & 72/LL/O2, ê t-i n"9972 de
25/05/00 ? Àl.MsÀ. No Mcnto da entrega, deverão lar
rôtiradaE âa folha6 ex@dentes, fôltedo âtEnar ar
folh.e quô fotrÚ a qbêçâ.
ÍtÀLsÀ cR. Qulro
salaa frelca, de prireiE, ds teeho ô colorâção
unifoms , davddo rcr búl dê8ênrclvidã, da qualidâda
fitur e intectâ, irúta dâ luraaitú e laMa, Btalj.àl
terroao . eidâdâ ôrtôrna üoaal, !ú danoa flsi@g a
recânico8 oriundor do nuuaeio e tlanat»rte ,
acondicioÉd! s sb.laEM adaquâda.
T.ng.riÉ PONKÀ}I CR.. grILO
fangeriE Ponkú: O produto dryerâ a8târ dô acordo c@
a t+TÀ 17 (D.creto 12.486 dô 2O/LO/1A» â qual e6tabel.c.
clàarificâção ExÍRÀ: ótiM qElidrd., rôn dêfêitor
8ário6, apEgentsdo tilanhô . @IorâÇão wifomê, cd
polpa e cú€ fier ê intact8, s@ @ndraa ou
d.feitoÊ, n6 deo! flsico. e/ou tt@âni@r, aar
originárj.o da pletaa êadiaa, dêstinâdo ao @n8ao ?in
natura?, eatar frerca. Pertaner àa cla!!ôs 62 â 70
(cal.ibÉ útÉ 62 . 74 ml li.vr de .uj j.d.d.!,
paE6j.tâs ô Laryàa dêvodo aêr bo dêEeNolvida a
Édura, c@ sco. Devêrá àtêndar oa padrôe!
microbiolôgj.@s dâ RDc n, !2, d. O2loL/ol da Ànvila,
In8truÇão NomâtiE Conjuta sÀRc/ÀtrwISVIro,crRO no 9,
b 1,2/L),/O2, e Li n"99?2 d.25/O5/OO ? ÀlvISÀ.
T@tê CARIGN - Lt.lGÀ VIDÀ CR. . oUII.o
ClE.ifieÇão Er§RÀ: ótiia qualidad., @m tâJtBho a
coloragâoEifonâê sficiant@ntô dêaênvolvido d
polpa intactâ . Iitqra sd betos, DÚdrar, bolorôg ou
outros dáfeitos que lD8sa alterar sâ âlErância, livre
dê terra adarste à €!a ê da EaÍduoa dô
fartil,izantar i8ênto da úidadâ externã enoml e
6fôhidâdô. .ú Iô.ôôa d. origs fÍsi6 ./ou Écânica
(rachadurar, perfu.açôes e cortôsr. À@ndicioEdo @
câiraa plárti€8, t.@nlp nádio. cas€ brilhúte,
vamêItra a fimê, 96 alterações ou perfurâçõeê.
Io@tê ITÀLLÀNO /8ÀIÀDETE CR. QUIIO
Cl8sificação xTRÀ: ótiÉ qElid.dô, c6 tearüo e
coloração sifomer dficient.mntô dêBênvolvido @
po.Lpa intacta ô limpa s6 brcto8, n&cha8, boloEÊ ou
outlos dâfej,to8 qua IbBail alterar aul alÉrênciâ, livre
de têrra adarentc à casca ê dê re8lôros dr
feltilizântar iaoto dê Bidade arternà ano@I e
enfatuidâdc! 16 I..ô.a d. origa flsie c/@ recânió
(rachadulâÊ, pêrfureÉês ê cortês). ÀcondicioÉdo 6
cairâs plá.u.c8, tr@ho n€io. caaca brilhante,
vômeltra e fimê. g@ alteraçô.6 ou pcrfurâçõ€8.
To@te CEREJÀ CR. QUIIO
Claasificâção EXTRÀ: ótiM qua!.idade, @h tenho e
@loraçáouifomêa dficiant@nte desênvolvido @D
potpa intactà ê linpa a@ broto6, t@chaa, boloEr ou
outros dêfeitos que lDaaa altarar sa atErência, liv.e

à aac! e dô rrlduos da
fertilizantes igento de Bidâdê eltêrna ano@I I
ênfômidade. 84 lerõ€B d. orig6 fl.ie ê/d recânica
(rachadurã8, tErfurâÉe8 e cortc8) . À@ndiclomdo o
bandejas plástias 500 9r. caaca brilhetê, reaelha a
fimê. sem âl,teraçõa! ou trrrfuaçõea
uvA dê me8a, espóci. cRrl'ísoN ou vrúRrÀ cR. . Qurro
Frutà in natula, a6 ercÇo tEra aplicação âlientar.
Caractêríatia5 gerais: ddôrá lcr pEocêdânte da
âaÉci$êB vegetais gouinoB c sãos, ÊôEd f rcÊ@8, te r
âtingido o grau máximo rc tililho, arom e cor dâ
êaÉcie e Eriedâde , etr,EÊotar Erau DáriDo de
Eturaçâo trl quâ lhes tamita strbrtâr a Düilrulaçlo,
trest»rte e coEeryação em c6diçôôa adêquadâa lara o
cormo, estrr livra de ônfêmidâdâ8, inaêto€ a
sujidadêg, não êstaE danificàdo trbr qualqu.r 1ê6ã0 d.
origú fili€ ou Decânic. qu. afêtc a a@ al»rância. À
lDlpa dev.rá ae aprcentü intacta e fi@. Não rareo
pêEitidos @chaê ou defcitôô na câae. Etúalago: o
produto d.v.!á êstar âcódicionâdo d {b.1à9s
tr,lástica, flarívê1,, âtôxi6, rê5i8t6te, tlanrpàrêntaa.
Vag@ V.rde, CR.. OUfL
vÀcEM: caractcristics: vagd leg@ino8a càpslâr,
plsa, w!d. e liÊà, dô tenho nódio, c6
eracterlstiÉs lntôgras ê dê primêira gualidâd.

ESTAOO DO PARA

Pnerelruu MuuIcIpAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FuHoo MurucrPAL DE Slúoe
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ESTADO DO PARA

PREFETTURA Mur'ttctpru- oe CerunÃ oos Cennlns
FuHoo Mururcrpn- De Slúoe

frêsca, lÍmpa, @lolaçáo unifo@ ar@, @! ê aabor
típico. dâ êspóciê iêento dê sujidad.a, inaêtoa,
tEraaita€, larvãô ê @rIDe estrehoa âdaridoE à
sulErflciê êrte ma. Nàô dêve apresentar quiaquêr
lêsõ€. d. orig6 fí6ica, mÉânia ou biológi4-
EEbalago plá.ti€ cdtôndo êtiquetã cd a
iddtificação e I»60 do pÉôlto.

vÀraR TorÀr R§ 403.999,92

Ehprôsa: DMB COMERCIO DE ÀJ,II'GNTOS LIDÀ,' C.N.P.,J. ^" 
29.752.77\/OOO1-02, e6tabel.cidâ à av. Àntonio Bôn.dito de Àlneidà, s/n,

À.Ito Bonito, CaEã doc Carajás PÀ, repreêentâda nê8te ato prl,o Sr(al. DErcRÀMÀRTINS EARROS, C.P.F. no 054'700.981-09-

eIrÀNTrDÀDE ve.ron tlxrrÁrro vÀroR TorÀr
450.00 21,050 L2.L72,50

5,250.00 29,2LO 153. 352 ,50

ITEM
ooa27

00{28

DEscRrcÂo/EspEcrrrclÇôes uNrDÀDE

CÀRNE BovrlrÀ - rrpo vrúoo, aucxo, Kc - coN Qurro
GELÀDÀ, CP
, r(c - CoNGEIÂDÀ, EMBÀrÁDÀ n vÁa;o, @n no náximo 1ot
dê sebo, gorduEa, iaanto dc aditi.wos ou subatância8
ê8trarüa6 que sêje iÀprópriaa ao consúo ê que altard
suas €râctêrlatÍ€s naturaia (fisi@s, quiricaa g
rgiloléptiea) COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE

MÀ}lcHÀ,s ESCURÀS OU ESVERDEÀDÀ. 2. Produto cd pràzo dê
walidade : 10 mêses a @ntar de dâta dê fabricaÇàô.
condiÇões d€ etuzênilento e consôryaçâo: Erüalagú
fêdrad.: - L2" C a - 18o C 3. EMBÀIÂGEM: PriráEia:
sa@ dê tDlie til@o dô altâ dsaidâdc Dulticâmda!,
têmo8soldado, atóri@, aprovado para @ntato dilôto
6m àIirento8 de acordo c6 a râsolução 105/99 da
Ànwiaâ, coloraçáo azul, 6m 6elags â quênte na búe ê
E bo€,eu parfuraÇôas ê vuuotoa, lxrfeita&ntê
lacrado resigtêntê ao triletDrtê ê amazeimanlo.
Embal.Em sedndáriâ - Cairà dê lÉtElâo ondulàda
reforçâdo rêsiatente âo iq)acto ê àe ondiçôes de
.st ege congôladâ cd abas 8upêrior@ ô infêriorêa
Iecredas @n fita àd€siva, ârüa8 ad.quàdâa ao
enpilhârento racdendado, rôsiatstê8 a danos dúetse o
trilstbrte, impàcto ê às c@diçôas dê âatoeg@
corqêIada, garútindo â integEidede dô produto dur&t.
ô seu pêríodo d. validadê. {. Ro[rIÀGEM; Àplica-.e o
rêgulNúto vigstê (Inêtruçeô Nomatiwa n"22, dê
21/Ll/O5 - Rôguliloto Tóoiêo para Rotulag@ d.
Produto de orig@ ÀnÍlal Enbalado - uinistério da
ÀgEi@ttura, P.dária e Àbatt cimnto, Brasil). Noa
rótulos das *balagenc (priná.ia ê 8e@ndária), dêverão
esta! irq)rcssa8, dê folG clara ê indelável, âs
8êguintêa infomçôec: 1 . dênoninagão & vênda do
produto (n6c do produto e Brca) 2. idêntifieçàô dâ
oriqs (nomê e endeeÇo do fabriante, . a êxprê66ão
"Indústria Brasj.Iêir.'r) 3.data dê fabri@Ção . prãzo ou
dãb d. vâIidâdê ou datã d. vênciesto ê nl1lero do Iotê
4.Ii6ta dê ingrêdientas (na êrüralage priÀária),
incluaivê os aditivoa (fuçáo principal, ndô cdpleto
ou núsôro INs), ca6o uUilizadoê s.contêúdo llquido
6.@ndiçôês d. a@zs&ênto ?.@ndiÉea dê
atmzú&ênto e prazo náxino para onallm apóa a
âbeltura dã sbalagd primâlia I . dpilhil.nto náriro
(na êrbalag@ sêodália) 9. €rirüo dô sêrviÇo de
Instrrçáo Eêdêral- sIF registro no Ministário dâ
Àgri@ltura (AIF), DE ÀCOrcO CCM ÀS PORTÀRLÀS DO

urrrsrÉnro DÀ ÀGRrcuLruRÀ, DrpoÀ No 3o4 DE 22/04/96 E
N"145 DE 22/04/98, TESOIÍTÇÃO DÀ ÀNVrSÀ No105 DE

L9l05/99 E ou srE. EN|IÀR arosTRÀ PÀRÀ lúr,rSs,
NESENTÀR FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pero ruspoxsÁvEL
TÉcNrco DÀ EMpREsÀ. cÀrR DE ÀTÉ 30 Kc coM EMBLAGENS
pn:lánre FmcroNÀDÀs.
CÀRNE BOVINÀ 2' -CP. OUIIO
( lúiaolo, Palêta, Peixinho, Àcée, Eraldinha, Capa dê
filé, Cupinr, KG, CoNGELÀDÀ, EMBÀIÂDÀ n vÁcuo, má*ino
5t dê gordure, eáxirc 3* dê aponevroaes, iaênto dê
aditiwoB ou aubstânciaa €tranhas qua sejü iiprópriaB
ao côna@o ê quê altets sBa caractêríaticú naturaia
(físj.és, qulni€a ê rganolápticae) coR, CHEIRO E 5À&R
PROPRIO, ISENTÀ DE MÀNC}IÀS E§CUR,ÀS OU ESVERDEÀDÀ. 2.
Produto c8 prazo da vaLidadê : 10 B€ê6 a conta! da
dat da fâbricaÉo. Condiçõ.6 dê amazoilento a
@n6eryàção: Embalâg{ fêchada: - L2" c a - 18" C 3.
EMBÀIÀGEM: Primária: Êàco dê poliêtilêno dô .lta
dêEidadê Nltica@d4, temoseLdado, at6ri@,
aprcEdo IEra @ntãto dirêto c@ a1irento6 dê àcordo
@m a rosolução 105/99 <tâ hwisa, coloraçâo azul, c@
6ê1ag@ a quente na basê ê E bo€,s$ trrrfuraÇôar ê
vaz&nto§, IErfêitmente lacrado reaiatotê ao
tresporte ô amazêl1e6!o. Enbalagú aê@ndária -
caixa dê papelão onduladâ Eforçâdo rêriatênte lo
imlacto e às condiÇôea dê e6tocag{ @ngêIadâ c@ abaa
autEriorê6 e inferior.a 1àcradas c@ fità àda.iva,
aúba6 adêsadaa ao 6pj,lha@nto !@6êtrdado,
reaistentês a dso6 du.et€ o tran8portê, irI»cto a às
condiçõe€ da astô€gú congêIada, gaaenEindo a
i.ntegrid.de dô produto ôEantá o seu 1xríodo de
wal-idàd.. il . ROIUÍÀGEM: ÀpLica-aê o râgulmnto vigrotê
(Inat$ção Nomativa no22, d. 21/LL/OS - Râgulúcnto
Táoi.@ parâ Rotulags dê Produto dâ orig6 Àni@I
Enbalado - Miniatário da Àgri@Itura, P.dáfia e
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Àb.êtecinônto, Brasil). Nos rótulo. dàa úbal.EanÉ
(prinária e re@dáriãr, dcvôrào ertâr iipre88aa, d.
fomâ clara ô indclávêf , âa aeguinteê info@çôcr:
1.d.ôdinação dê venda do prôduto (ndre do proôlto .
Erca) 2.id.ntificaÇào da origtsn (nmê e.nderôÇo do
fabri6te, . a erprê88áo "Indúltria Braril,êi,raI)
3.data d. febrieéo ê prâzo ou data d. hlidâd. ou
datâ dâ v.ncinônto c númro do lote i!.Iista dê
ingrediênte! (na obalagd prinárial, incluaiE oa
aditivoê (funÇão principal, n6ê @nplêto ou núnero
INS, , c4o util,izador 5. cdt údo líquido 6 . condiçôê. dô
atuzoilento ?.condiçõca dô anaze!1âIlEto e ptazo
nárino tEra @n@ após à abêrtura dá onbâLagil
prinália 8.dnpi.lhúento nárimo (na êmbalâEm
aôsndáriâ) 9.€rihbo do S.rviÇo da InapêÇâo Fêderal-
SIF rêgistrc no Mini6tárlo dâ Àgri.@Itura (SIF, E OL
srE, DE ÀcoRDo cou Às poRTÀRns oo lrrxtsúnro on
ÀGRICULTT'R,À, DIPOÀ NC 304 DÉ 22/01/96 E N"145 DE

22/04/98, TESOLUçÂO DA ÂNVrsÀ N'105 DE 19/05/99. EmrrÀR
Àlros?RÀ pÀRÀ lxÁr.rse, ÀpRESENTÀR ercHl rÉcxrcl ÀssrNÀDÀ
pero REspoxsÁvEL ÍÉcNrco DÀ EMpREsÀ.cÀrxÀ DE ÀtÉ 30 xc
coM EMBÀr.ÀcENs mruÁnra FRÀcroNÀms.
CÀRNE BO\/INÀ DE 1" CP. QUIIO
( Patinho, Filé Mignon, Co*ãô Molô, contra filê,
À].€tÉ, Iágarto, Piqnha, Coxão Duro/chá Forar, t(G
coNcErÀDÀ, EMBÀrÀDÀ À vÁc!o, DagE @ntêndo nárim de
ilt dô gordura, i.ento de aditivo. ou srrbstânciu
ê8tranha8 que sêjl inprópriar ao @nllrc e que aItôM
8uâ8 €ractcrlâtiaa natuaia (f Í!i€8, qulnicaa e
rgsôIáptie.) COR, CIIEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE

MÀ}tcHÀS ESCURÀS OU ESITERDEÀDÀ. 2. Produto c@ ptazo de
vâIidade : 10 úê8.. a @ntar da data dê fâbricação.
CondiÇôês da â@zenúento a @n!ôryâçâo: Embal'aEü
fôctrada: - 18' C ou inf.rio! 3. E}8ÀI.ÀGEM: PriDáriâ:
sa@ dô t»Iietildo de altà ddâidâdê @lticâEdrs,
temo6aoldâdo, atótió, aprovâdo ISta contâto direto
@n alimntoa de Àcoldo c6 a re.oluçãô 105/99 d.
Ànvi8a, coloràção azul, @m Ê.IâEs a quênte na but .
na bo6,a6 perfuraçõea . vazúêntoa, trrfeitüntô
laeado rêsiatente ao tranllbrtê ô amaze@nto-
Enbalags Etdndária - câira de petrÉIào onôilada
Fforçado rôÉistêntô ao inpâcto e àÉ @ndiçôês de
ê8to€g@ congôLadâ cd abas 8l4)eEiores a infêriorer
lac!âd8 con fita adesiva, atüa6 adequadaa ao
ênpilhilento recmndâdo, reaigtenta! a danor dureta o
trú.tDrtê, impacto e às c6diÇôe. de estoogd
congeladã, Eâretindo a integrideda dô produto durDte
o rcu tErlodo d. vrLida&. 4. RontÂGEM: Àplica-rô o
Fguluento vi96tô (rnÉtEçào Nom.tiE 

^"22, 
de

24/77/05 - Requltuento Iócnico para Rotulagen d.
Produto dô oriq@ Àninal Enbalado - t4iniltério d.
ÀgridlLura, Pe@á.ia e Àba.têciÉnto, Braail)- Nor
rótuloa daa úbalag.É (prináriâ ê re@ndária), dcvcrlo
êstar inpre8saa, de fo@ cl,ala ê indelável, ag
Beguintes info!üÇõtâ: 1 . dênoninação de v.nda do
produto (n6. do produtô c Erca, 2. idântifieção d.
origd (n@ e êndeFço do fâbri€ntê, e a expreãgáo
"Indú6trià Brasileira") 3.datâ dê fsbri€ção a prazo ou
data da vâlidâdê ou datã da venciDoto e ntltero do lota
4,lista d. ingr.dj..ntts (nà edb.hg@ pliEárie),
inclus j.vê o. aditivo. (fEéo princip.l,, no@ c@pleto
ou dhErc INsr, cr.o utilizâdos s.contêúdo líquido
6. côndi.çôêr dê aruzsilento 7. @ndiçôes d.
a@zenilento . prazo nárino para @nrljrc aÉs a
abertura dâ úbalago prihária I . opil,hento úáriho
(n. ô!üalaq@ 6ê@dária) 9. €riebo do geryiço dô
Inrtrção Federal- sIF reEistro no Ministário dâ
ÀElis].tuTa (SIF), DE ÀCORDO CCM ÀS PORTÀRIÀII DO

urNrsrÉRro DÀ ÀÊRrcrrLTURÀ, DrpoÀ N" 3o4 DE 22/04/96 E

N.145 DE 22/01/98, TESOIITçÃO DÀ ÀmrrsÀ No105 DE

Lg/os/99. ElwrÀR Àr4osrRÀ pml »rÁr.rse, ÀpREsENrÀR FrcHÀ
ÍÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ ppro nBspoxsÁwl rÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
ENvrÀR NosrRÀ pÀRÀ Àr,ÉLrsE, ÀpREsENtÀR prcxl rÉcnrcl
ÀssrwÀ pEro REspoNsÁvrr. rÉcxrco DÀ EMmEsÀ. cÀÍxÀ DE

ÀTÉ 30 KG cou EMBÀr.ÀcENs mtuÁnr.a. FRÀcroltÀDÀs.
Cortela bovina, ÉE!a, I«i, CONGELADÀ, EMBÀIÀDÀ QUII,o
À vÁcuo, cP
Caha bovina dê 2', Iinpq, em !ebo, ncryo ê tDu@
gorduÉ, prorcniente de @rtô apropriado da calcâça
bowina, iaento dê ãditiwos ou substânciaa eatrehas que
s.je inpróprias ao @naBo e quô alter4 tEs
6Eactêríati€8 natuEis (flsies, qulmieE ô
lEÚoláptioT). COR, CHEIRO E SÀBOR PRORIO, ISENTÀ DE

nNCrfÀS ESCURÀS OU ESr,/ERDEÀDÀ.2. Produto c@ prazo dc
validãde : 10 rescâ â @ntar da data de fâbricaçao.
Condiçôea d. atuz.n&.nto ô conaeryaÉo: Enbalago
fectrada: - 18" c ou i,nfêrior 3. EtGÀLÀ@!r: Prinária:
s.@ dê polictilê@ dê âlt denaidàdê Nlti@d..,
temossoldâdo, atóxi@, aprovado t»ra @ntato direto
con alinêntor dê âcordo c@ a Ee.olução 105/99 da
Ànvira, coloração azul, 6m s.Iagd a quênte na baêe e
n. bôca, a& trrfurâçõêa e wamntos, perfaiteste
Iacrado rêairtêntê ro treltDrte ô amazê@nto.
Ehbàlaga sôdndárir - câira dê pat»Iaô ondul,âda
reforçado rêsiatênta ao iÍ{rpacto e àa @ndiÇôêa dê

4,500.00

1 , 125. O0

i|5,400 204 . 300 ,00

28,370 31.916,25

é
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.ato€gs congelâda c@ abas rupêriora8 ê inferiorag
laeadaa @m fita adâaiva, aDba6 adêquadâa ào
chpilheDto rec@ndâdo, resistotês r deo6 durDte o
trõst»rte , irpâcto ê às c@diçõ€s de ôatoeg@
cong.lada, gúütindo. int gridadê do produto dranta
o eeu l»ríodo d. validadê. {. ROrULÀGEM; Àplica-aê o
regul4stô vigotê (InstBção Nom.tiva no22, de
2(/LL/OS - Reguleoto Tá6ico pua Rotulagên d.
Produto dê origen Ànin.I Enbalado - uini.têrio dâ
Àtri@l,tura, Pôoária o ÀbeltaciMto, Brâ6ilr. No!
rôtulo! dàa sbalagêB (priDária . seondária), dêvêrão
âatar inprê8aàa, da fofr clara e indel'ávêI, â!
aeglinte6 infomâçõêa: 1 . d6diÉção dê v.ndâ do
produto (n@ê do produto ê Mrca, 2. id.ntifiêçâo dâ
orj.gú (n@ê a endeEço do fabri€nte, ê a ctpresslo
.Indistria Brasil.ira", 3.dâta de fabrieçào ô prazo ou
dàta da validade ou data dê wencimento t núnêro do lota
il,1i6tâ dê i.ngrediênt 6 (na ênbâIâgs prinária),
inclusiwe oB aditivos (feçáo principal, nom @p1êto
ou nún rc INsr, cae uti.liz.doê s.contêúdo llquido
6. condiçõ.s de amazê@nto ?. condiçô€. d.
amzônaênto e prazo háxiho para @nilo àÉs a
abêrtura dâ úbal.gd tr lieária I . spilhento nÉ* j.no
(ne úbàIags re@dária, 9. €riDho dô seryiço d.
:nstrrçào Fêdêral- sIF regiBtro nô Miniatório dr
Àgridltura (SIF), DE ÀCORDO CCa'{ ÀS POR!ÀRIÀS DO

MINISIÉRIO DÀ ÀGRICULTI'RÀ, DIFOÀ N' 3O4 DE 22/04/96 É,

N"145 DE 22/Oa/9A, rESOrüÇÀO DÀ ÀNVrSÀ No105 DE

L'/OS/19. ENVI,ÀR À}OSI.RÀ PÀRÀ À}áLISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
úolrcl essrrqoa pELo REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMPRESÀ.
ENVLÀR ÀI{OSTRÀ PÀR,À ÀNÁTISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ TÉCNICÀ
À§SINÀDÀ PEI' RESPONS]T'EL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ. CÀIXÀ DE

ÀTÉ 30 KG CC.T EUBÀIÂGENS PRII'ARIÀ FRÀCIOMDÀ§.
Figado Bovino, I(G, CoNGEIÀDÀ, EMBA!ÀDÀ À VÁCUO CP. OUIIo
, ]intb, a6lEcto: prôprio da ôctáciê, não ilolecido n@
pagàjoso, cor: própriâ da espóci€ (wmêlha bÉilhete
ou púrpur.r, ilsto dê aditivos ou Eubltânciar
astrerüer quô reje irprópriaE ào @nawo ê qua âItêrd
auú qrâcterílties natuÉi8 (f leiea, quíDice .
rgúolópticaa) COR, cHEIRo E sÀBoR PROPRIO, ISENIÀ DE
MÀ}ICHÀ,S ESCURÀ§ q, ES!,/ERDEÀDÀ. 2. Produto c6 prazo de
validâde : 10 me6es a @ntar da data dê fabricação.
Condiçõe€ dâ amzeneôntô ê @naêryaÉo: Enüalagú
fêdradâ: - L2o C a -18" C 3. EMBÀIÀGEM: Prinári.:
aa@ dô poli.til,oo d. altà den6idàde mlti@dàr,
temosroldàdo, atôxi@, aprovado IEra @ntato direto
@o âIimntoa de acordo co a reaol,u€ô 105/99 dâ
Ànvisa, 6l,oreçào azul, @E aelag@ a quente na b*ô a
E bo@,8@ lErfuraçõe s e v.zü6to!, lErfe ita@nte

treat»rte e amezatlârentô.
Ehbaleg5 s€dndária - caixa dê paIEIão onô[.da
rêforçâdo rêsirtentê ao iryãcto e àa @ndiçôêa de
ô8to€gd coôgelada c@ abd aup€rior@ ê infcriôrôa
laeedas 6s fita adaaiva, ârbar .doquàdâa ao
êhpiLheênto rêc@êndado, resistentes â danoa duretê o
tresportê, iht»cto ê à6 @ndiçôes de artocagd
corrgoladâ, gRrütindo a intêgridadê do produto duEütc
o êêu lEriodo dâ validadê. 4. RoIIIÀGEH: Àpfie-aê o
rêguluento vi.gente (Instrção Nomâtiva d"22, d.
24/f!/O5 - R€gulúênto fécnico püa Rotulag& d.
Produto dê Orig@ Ànis.I Erüalado - ldnistário da
&ridf tura, Pe@ária e Àbastacimoto, Braail). No3
rólulos dae 6balegeB (prinália ê sêdndária), dâvêrão
êstâr inpEssas, dê foma clüa e indelávêI, ar
Bêguintê6 info@Çõês: 1 . dênomin.çào dê vênda do
produto (n6e do p.oduto ê Erca) 2. idântifi€éo dâ
oEigd (nore ê êndêÉço do fâbri€nte, ê a a*trrêssão
"Indúêtriâ Bra6il.êira'i) 3.data de fabricaÇão e plazo ou
dãtâ de v.Iidàde ou d.tà dê vêncindto e núnêro do lota
{. Lista de ingredientes (nà ônbatrgs pri!ária) ,
incluaiwe o6 aditiwoE (frçào principal, nomê @npléto
ou núnero INS,, caso utilizadoB s.contêúdo Iiquido
6. @ndiÇôe6 dâ â@zoilento 7. @nAiçôêa dâ
a@zênilento e prazo m&iso pee @nêrlrc atúa â
..bertura da dbalags priiária 8. spilhento Dáxi.so
(na sbalaga 6ecudáriâ) 9. ê.riÍüô do sôryiço de
In6pêção Fedêr.l- SIF registro no Miniêtsário da
Àqri@Itura (SIF, E oL sIE, DE ÀcoRDo CoM ÀS PORTÀRIÀÁ,
DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTÍ'RÀ, DIPOÀ NO 3OA DE 22/04/96
E N"145 DE 22/04/9e, TESOLUÇÂO DÀ ArVrSÀ N"105 DE

I9/O5/99. ENVIÀR NOSTRÀ PR ÀNÁIISE, ÀPRESENTÀR EICHÀ
rÉolrcl ass:rqol pEro REspoNúwL TÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
ENVIR ÀT'íOSIRÀ PÀRÀ ÀNÁTISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ IÉCNICÀ
ÀSSINÀDÀ PEIO RESPONSÁVEL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ. CÀIXÀ DE
ÀTÉ 30 xG co}í EmGENs RIMÁRIÀ RcIolM.
RÀBÀB MVIM (CÀRNE BÔVINÀ}, KG, CONGEIÀDÀ, CP. QUII.O

EMBÀLÀDÀ À VÁCUO, iaênto dâ aditiwo8 ou substânciar
ôatranlraa que seje isprópriaa ao conaüo ê que rltâM
luaa €ractêrlati€s naturais (físi€É, qul,eicas ô
rgilolápti€s) CoR, cHEIRo E §ÀBôR PRoPRIo, IsENrÀ DE

MÀ}ICHÀS ESCITRÀS OU ESVEmEÀDÀ. 2. Produto cm prazo dc
valj-dâdê : 12 nêBês a @ntar da data dê f.b!iceçãô.
condiçõ.s dê amzêna€nto ô @nsêryaçào: EEbalag@
fecl.ade: - 18" ou inferior. c 3. EllBÀLÀcEM: PriDári.:

ESraoO DO PARA

PRere|rum Muu|cIpAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

Fut'too MuutcrPAL DE SAúDE

825. 00oo431 15,280 12.606,00

oo432 750. O0 20,770 15.57 7 , 50
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sa6 dô poliêtilêno d. alta densid.dô @Iti@d..,
temo6soldado, ãtó:i@, aprovado t»r! @ntato dj'rôto
com àlimôntos dê acordo cm a raroluÉo 105/99 dã
Ànvira, coloraÇão azul, côm BêIâgs r qu€nte na buô c
nâ boca,s@ t»rfurâçóaa ê vazilentoa, IÉrfêitüante
lacadô rôêiatênte ao t'raEt»rtô ô âaazê@nto.
Enbalags sedndárie - caira de p.p.láo onôrlrda
rêforçado resiatehta ao i!çacto e às @ndiçôô. de
êstoags conEôladâ c6 âba8 superioles ô inferiores
Iaeadâa @n fita adacj,va, âDbaa ad€quadâa âo
enpilhúento rêcoendado, r€siatentcr a dúos dul&tc o
trsaporte, istÉcto . àa condiçõa! dâ êsto@gs
coÍrgaladâ, gBrstindo à integlidâd. do produto dulstc
o reu t»llodo dâ validadê. 4. ROruIÀGEM: ÀPlica-.. o
reguluoto vigst. (IBtEção Nôm.tiE n"22, dô
24/LL/oS - Rêgulilotô Tá6i@ tf,r. RotulaqBn d.
Produto dê orig@ Àninal Eubalado - Ministôrio dâ
Àgrridltura, Pe@ária ô Àbastêci@nto, Brúil). No.
rótuloÊ das êsbalageE (prinária ô !ô@ndária), d.varão
ê6târ iripressas, d. fom clara e indêIével, aa
Beguint.â info@çôô!: 1 . dênosinaçãô dê vânda do
t loduto (nile do produto ê @rcâ) 2. id.ntifiação d.
oriE6 (n@ ê endaEço do fabrionte, e a erpraallo
I'Indúrtria Basil.ira") 3.data de f.blicação ê prazo ou
data da validàd. ou dâta dê vêncimento ô ilirêrc do lote
4.list de ing..diantôs (na enbrlaqs pri!ária),
inclu6ivô oa aditivo. (fEção principal, nore @npleto
ou núe.ro INs), ca@ utilizados s.cont€údo Llqjido
6. @ndiçôes de ãruzse.nto 7. @ndiÉ€s d.
a&zanuento ê prazo náxino para @natJrc apór â
abarture dâ 6balag6 primária 8.spilh8ênto náxiDo
(na sbrllgo aeodârial 9. orinbo do s€ryiço d.
Inspeçáo Fedcral- SIF rêglstrc no Ministário dà
Àgridlturâ (SIF) E OU SIE, DE ÀCORDO @1.í ÀS PORTÀRLÀS
DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULÍíJRÀ, DIPOÀ Nê 3O4 DE 22/04/96
E N.Liú5 DE 22/OA/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀltvrsÀ Nor.05 DE
L9/O5/99. ENVIÀR NíOSÍIIÀ PÀRÀ ÀI{ÁLISE, ÀPRESENÍÀR EICIIÀ
úcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pEr.o REspoNúvEL úcNrco DÀ
E}íPRESÀ.EWLÀR ÀI!('STRÀ PÀRÀ ÀNÀTISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
úcNrcÀ ÀssrmDÀ pEr.o REspoNúvEL TÉcNrco DÀ EMPRESÀ.
CÀIXÀ DE Àú 30 XG CCU EMBÀI.ÀGENS PRI}IÀRI,À FRÀCIONÀDÀS.
CÀRNE suÍNÀ, (Bist€a 6uÍna, costêl. suina, L6rbo OUILo
sl,no, sui ê Pêhil) CP
KG, CONGEIÀDÀ, EMBÀIÀDÀ À vÁCtp, i.ento de aditivor ou
aubstâncias eatrânhar quê 6êja inprópriaa ao conawo e
que alterú aua! caractêríBticag naturais (flaica!,
qulhica. ê oEgeolôptie6,. Máximo 10t de gôrôlra. 2.
Produto cd prazo da vâlidadê : 10 hôscs a contar dà
dâtâ d. fâbricação. Condiçôes d. amaz@nto e
con!êryaÇão: Ehbalagú fôctrada: - 18o c ou infôrior
3. EIíBÀIÀGE}í: PrinárÍâ: a@ d. tr»liêtilêno d. âlta
dônlidade rulticedú, têtuaeldado, âtóri@,
âprcEdo l»ra @ntáto dirêto co rlirento3 dê acordo
con a rô.olu€o 105/99 da Ànvisa, coloraÉo azul, cm
3êlagan a quste nl bâ8ô ê na boa,ao t»rfuragões e
vaz&ento6, I»rfeitúantô lacrado Eeaistatê âo
trürporta e amz.n&ôto, hbalago 3.@dáriâ -
Caira dô pàpêIão ondulada Éforçado rêaiststa âo
ielscto e à5 condiçõ.ê dc êato€ga congclada c6 abaa
6ul-riorô8 ê infêriorea lacradâ! c6 fita adôaiva,
ânba! ad€quadãs aô dpilheento r*omndado,
Ési8tentes a d&o8 durantê o trãnaportô, irqEcto e à!
condiçõeE de eato€gú congêlada, qarantindo a
integlidâdâ do produto drrantê o sêu tEriodo de
validld.. { . RoTt IÀGEM: Àplica-!. ô r.gpLarento viEstc
(InstEçâo Nomativa n"22, dê 24/11/O5 - ReEUIú.nto
Íá@i@ para Rotulagr de Prcôtto dê Orig@ Ànihal'
Enbalado - Ministário da Àgridltura, Pê@ária ô
Àbãstôcibênto, Bra!il). Ne rótulos das sbal.gena
(prinária ê aêúdária) , devêráo â8tàr imprêarà!, dê
foma clara c indôIével , as aeEuintêa i'nfomaéar :

1.den6inàÇão dê venda do produto (ndê do produto ê
@rcâ) 2. idêntifi€9lo da origÊm (núê e sderaÇo do
fabri€nte, . a erprê88ão "Indúrtriâ Braai.I.irarr,
3.dâta dê fabri€çâo e prazo ou data d. wlidâd. ou
dàtâ da vênciiênto e núrero do lote 4.Liata de
ingrôdientôa (na obâlrg@ prinári!), inclurive o!
âdj,tivo! (f$çào principàI, nile @nplêto ou nü[.ro
INs), eao utilizadoê s.@ntêúdo llquido 6.condiÇõe. d.
em.zônúônto 7. condiçôca de amazetraento Ô Plazo
máxino pâra @nalrc apóa a âbertura da êúbalago
prináaiâ 8.sq)ilhMento náriúo (na dÍüalaga
se@ndáriâ) 9,cariDbo do seryiço d. Inq»ção Fêd.ral-
sIF rêgi.trc no uinistário dâ Àgri@ltula (slF), DE

ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MTNISTÉRIO DÀ ÀGRIC{'LT{'RÀ,
DIPoÀ Nê 3o4 DE 22/04/96 E Nê1{5 DE 22/O4/9e, rEsoIrJçÀO
DÀ ÀNVISÀ NO1O5 DE 79/05/99. ENVIÀR ÀI'OSTRÀ PÀRÀ
ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ TÉCNICÀ
RESPONSÁVEL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ.

ÀSSIMDÀ PEI'

Peixe il filá , ( munADÀ) I(G cP. OUIL
P.ir. DouRÀDL, w FILÉ, dc prirelra gutlidad., Iinpo,
6@ @urc ou ês6aa, r@ estr)inlÉ, lEitê congaledo,
dlóado, aatEcto breco co carm nobre 3d tÉla,
coriltant. ê sên aapinhos. s6 adição de ca1 c
tôhpôros, Mipulado em cddj,çõ.s higianicar,

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuNIcIpRL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE SIÚOE

3, 000. 00 2A ,770 84 .510 ,00

0043{ 53.91O,O01, 500 . 00 35,940
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prowenistes de aniEj.s sadios, âbatidos @ frigorífj.co
sob iÉtÉÇáo veterinária, dercndo rer congalàdo a
tre6portado a teqraraturà d. ? 18"c (dêzoito graus
côntlErâdosnôgt.tivoa) ou j.nferior. CaracterÍttiq!
gerâia: o produto nãô dêvêrá âprôrêntâr sutrrfície
úrÍridâ, pêgajosa, dudato ou parte. flácidàs ou dê
@nrirtência anorul, @D indÍcj.o6 de felmntâÇao
pútridâ. c) cárâctcrl,lticé orgarclápticú: Àlpôcto
breco próprio da esÉcie , não .@lGido ê n6 trrgajoao
cor pEópria dê qda e6FÉcie, 16 nDctràs esvôrdsdâa
chôiro próprio sâbor próprio. 3. EMBÀIÀCEM: PriEáEit:
sâ@ da polietilso dê alta do3id.de rulticâDdã!,
tômoaloldâdo, â!óri@, aprovado t»ra contàto dircto
coD alirentos d. acordo c@ a re6olução 105/99 dâ
Ànviêa, colorâçáo azu.l,, 6D Bêlaqd a quente nl b&a c
É bo€,8@ tErfuraçõe 6 ê vazuotoa, tErfcit@ntc
laeado rêsi6tste ao traEprt. a ad&ê@nto.
Enb.lãgs se@ndária - cài.xa dc patEláo onôrlad.
refor9âdo rêsiatênta ao inpacto a às @ndiçôôt dc
ecto€gd congelada cú abaa superj.orêa ê inferj.orar
Iâcradas @m fita adaaivà, arüaa ad€quadâa ao
dpilhrmntô rôcmôndâdó, rêaiatstar a dôos durDte o
trectDltê, impacto e às c@diçôês dê eatoags
congelada, garetindo a intêgrid.da do produto durútê
o Beu l»riodo d. validado. 4. ROI(rIÀGEU: Àpli€-!. o
Egul&oto vigote (In.trção Nor.tih no22, d.
24/77/05 - Reguleoto Té@ico I»B Rotulag@ de
Produto dê origên Ànihal Enbal,ado - [inistário d!
Àgricultura, Pe@árià ê Àbast êimnlo, Brasil). Nos
rótulôs das dbalagêE (prinárj.a e ae@ndáriar, davarao
e8tar ioprêBsa8, da fom clàrâ e indêIável, aa
saguintas info@çôôs: 1 . dênoninâÇlo dê wnda do
ploduto (ndô do produto ê @rca, 2. idêntifieçào dâ
orig6 (n@ ê enderço do fabriqntô, ê a êrl,ra!8ão
"Indúltria Brasileira", 3.data d. fâblicaçáo ê prâzo ou
dâtâ dô validada ou datà dê vêncieento a ilÀêro do lota
4.Ii!tâ dê ingrêdj,ênt s (na .nbalags prinária),
inclulivê oB aditivo! (fúção prinqipal, nonê cdpleto
ou núnêro INs), câso utilizados s.@ntêúdo Ilquido
6. @ndiçõês dê âezoúento 7. @ndiçôêê d.
a!@zsilento e p!àzô Àári.!o pàra @n3l@ aÉ6 a
.br!tu!a de dbàJ..Eú prjÀária 8 .5pilh@nto oáriDo
(nà .trüaLagü s.@dária) 9. 6ri&bo do sêNiço de
Insp.ção Fêd€ral- SIF rêgiBtro no Mj.nistério da
Àgri@ltura (§IEr, DE ÀcoRDo ccM Às PoRrÀRIÀS DO
MINISTÉRIO DÀ ÀCRICULTT'RÀ, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/96 E

N'145 DE 22/O4/9A, TESOIITÇÃO DÀ ÀI.rlIISÀ N'105 DE

L9/O5/99. ENVIÀR Àr.íOSTRÀ PÀNÀ ÀlIÁrIsE, ÀPRESENTÀR FICHA
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pELo REspoNsÁvEL ÍÉcNrco DÀ EMpREsÀ,.
? validâdê a w6er de no nini@ 6 @Bêg @ntado! a
pârtiE da daEa de entrega. SENDO TOIIRÀDÀ À VÀRIÀÇÃO DE

ÀTÉ 12t da Áq xo psso LreurDo m pRoDurrc DEscanGEtÂDo
EU REr.ÀçÃo Ào pEso coNGErÀDo. clrxl lrÉ 20 t(G coa.í
Er.{BÀrÁcEM rNDrvrDuÀL DE 1 r(c À z nc. rÁo ssRÁ Rrcsg:Do
PEÇÀ,s INTEREICL}IÀDÀ, À.PENÀS E}' E}íBÀIÀGENS INDIVIDOÀI8.
PEIXS EM POSTÀ , (PTLHOTE, MURÀDÀ OU PINTÀDO) CP. QUIIO
KG Paj.!. @ postà, dô pribêi!â qu.lidadê, congeladoa
droado, astEcto br8@ c@ €me nobre. s@ adiÉo da
!à1 a tetr»roE, Enipulado ú condiÇôêa higiônicar,
provêmstêB dê úiEi.6adios, ãbâtidos d frigorlfi@
sob in€IEçio veteri.nália, d.hndô 8êr congêIado e
tlsatDrtado. túprÉtura dr ? 18cc (dêzoito g!au!
c.ntígrrdosnegativos) ou inferior. calactcrlrti6a
gsrai8: o produto não dêvêrá aprasantar aulrrfície
rhrids, p€gajoaâ, .xudâto ou partcr flácidas ou dê
@nsistôncia ano@l , @m indicioe d. feEotação
pútridâ. c, cãract rlrti@ organolôpticas: Àlpôcto
brecô própri.o da eapócie , não @l,.cido e no lrgajo.o
Cor própria dê câda êaFÉêiê, rôn eúchâs êsverdaadr8
chêiro próprlo sâbor próprio. 3. EMBÀIÀGEu; Prinália:
aa@ d. poliêt.i.Iôno d. altã d.naidâd. nulti@dâs,
tehoBaoldãdo, atôxi@, aprowado t»ra @ntato direto
@D alircnto8 de acordo c@ â F.oluéo 105,/99 da
Ànviaâ, coloração azul, @D 8êlagd a quêntê na brsa ê
na boe,ao l»rfuraçõa8 a vazilotoa, IFrfeiteenta
Iâcrâdo resigtste ao trffilDrte e ahaell.@nto.
Emb.l.go 6ê@ndária - Caixa de papêLão onôrlad.
rêforçado rcsj.st.nta eo impaeto a àa @BCiçõeg da
êrtooE6 congeladâ c@ àba8 superiores ê infelioaes

adêaiva, atüaa adêquadâs ao
enpilhsênto rêc@ndado, rêsiatântê6 â danoa durste o
trüEportê, j.epacto e à6 codiçô.s dê estoagd
congêIadâ, galutindo e integridad. do produto durste
o 8cu trtLodo d. v.lided.. i! . ROtlrIÂCEU: Àplia-.. o
regulãDoto vigste (InstEÉo No$atiG n'22, da
24LL/OS - Rêguleoto Tá@ico túa Rotulago d.
Plodutô dê Origed Ànimal Edbalâdo - Ministário d.
Àgri@ItuEa, Pedáriâ ê Àbastccitt$to, Br4il) . Noc
rótulor das abalrEôr (prinária e €e@ndárie), dev.rÀo
e6tàr irprêEsaa, da foma clara ô ind.Iával, ar
Beguinte8 infol@ções: 1 . dânonj,naçáo dê vênda do
produto (n@ê do produto ê Érca, 2. idêntifiqçáo dâ
origú (no@ ê êndeEço do fâbri€ntc, ê a êrprcasio
',Indú.tria Brasil,.ir.,,) 3.data d. fa.brieçào e pr.zo ou
dâta da validadê ou dâta dê vêncihôntô ô nrhôro do Iôtô

ESTADO DO PARA

PREFEIÍURA MuruIClpnl DE CANAÂ DOS CARAJÁS

Fuuoo MuI'IICIPAL DE SAÚDE

1 ,500. 00 27 ,650 41.475,00
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4.Iista de ingrediêntêg (na embalagm prihária),
incluêivê os aditivos (fhção princilEl, nonê @mplêto
ôu il1nêro INsr, caso utilizados s.conteúdo líquidô
6.condiçõcs dê alMzsilênto T.condiÇôêa dê
atuzênúênto ê prazo máximo pata cons@o após a
abêrtura da obalago prihária 8.4pilhilênto ná*ino
(na ênbalag@ sê@dária) 9. erinbo do sêrviço de
InepeÇáo fêdêra1- sIF rêgistlo no Ministário da
Àgri@1tura (SIF) E ou sIE, DE ÀcoRDO COM Às PoRrÀ.RIÀs
Do MrNrsrÉRro DÀ ÀGRTctLEJRÀ, DrpoÀ No 304 DE 22/04/96
E N"145 DE 22/O4/9e, TESOLUÇÂO DÀ NrSÀ No105 DE
rg/os/99. ENvrÀR ÀÀrosrRÀ pÀRÀ ÀNÁLrsE, NRÊSENTÀR FrcHÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pEro REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMPRESÀ
validade a vêncêr dê no miniho 3 mesêa contados a
paEtj.r da data dê êntrêga. cÀIxÀ ÀTÉ 20 KG coM
EMBÀIÀGEM INDIVIDUÀI DE 1 KG 2 KG. SENDO TOT.ERÀDÀ À
vÀRrÀçÃo DE ÀTÉ 12* dê ÁsJÀ NO PESO LTOUTDO DO PRODUTO

DESCONGETÀDO EM REr.AÇÀO Àô PESO CONGETÀDO. l{ÀO SERÀ
MCEBIDÔ PEÇÀS INTERE§L}IÀM, ÀPENÀS NÀS EMBÀI.ÀGENS

INDIVIDUÀIS.
cortê dê frango congê1ado (coxÀ E soRECOxÀ) KG QUILo

coxa ê sob.âcoxa dê frango, @ngêlado, dê boa
qualidade, cd odor ê tdtura caracteristicos dê m
produto de boa qualidâdê O produto dêvê!á sêr
a@zenado s tahthratüra adêquada (Ínfêrj.or a -18oC
IEra produtos côngêIados). 3. EMBÀ!ÀGEM: Primáriai saco
dâ poliêtilêno dê alta d€nsidâdê multi@daa,
temosaoldado, atóxi@, aprovadô para contato dirêto
com alimêntos de acôldo êd a rêEoLução 105/99 da
Ànvisa, coloraçâo azul, @m seLag6 a quêntê na ba3ê e
na boca, s6 l»rfuraçô€s ê vazilêntoB, Irelfêiteêntê
lacrado rêBigtstê ao tlanslrcltê ê amazeffiento.
Embalagm seendátia - caixa dê pap€lão ondulada
rêfo!çado !êsistêntê ao inpacto e às êondigõês dê
ê5to€go côngê1adâ com abas Euperiorês ê infêrio.êg
l,acrada5 com fita adê8iva, atrüaa adêquadâa ao
empilhúênto rêcdêndado, resistêntês a dano6 duretê o
trilslDrtê, j.mpacto ê às condiçôes dê estoags
congêlada, gãratindo a intogridâdê do produto duretê
o aêu pêríodo de walidadê. 4. ROÍUIÀêEM: Àplica-sê o
reguleênto vigêntê (InsttuÇâô Nomatic n"22, dê
24/71/05 - Rêguleênto Têcnico para Rotulagên dê
Produto dê origêm Àninal Enbalado - Ministário da
Àgri@ltura, Pedária ê Àbastêcim€nto, B!a5iI). Nos
rótulos das sbalagên6 (prihária ê sê@ndárier, dêvêrão
êatar imprâssas, de fo@ clara e indêIévêI, as
sêguintes info@çõês: 1 , denominação dê vênda do
produto (ndê do produto ê Érca) 2.idêntificaÇáo da
ôligên (nomê ê ând€reÇo do fabri€nte, ê a êxptêssão
"Indústria Braailêirarr) 3.data dê fabri€qáo e prazo ou
data dê validadê ou dâta dê vêncimento e núiêro do lote
4. Iiata dê ingrêdientês (na ârüalags prinária) ,
inclu6íwê os aditivos (fúçâo princitrEl, nonê comPLêto
ou número INs), caso utj,lizados s.contêúdo lLquido
5. condições dê a@26ilênto 7. @ndiçõês dê
a@zânilento ê prazo máxino para @nffio apôs a
abêrtura da obalagm prinária S.spilhaênto náximo
(na ênbalagd sêêhdária) g.erinbo do s€rviço dê
InÊpêção FêdêraL- sIF rêgistro no Ministário da
Àgri@Itura (SIF), DE ÀCORDO Ccl., ÀS PORTÀRIÀS DO

MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTURÀ, DIPOÀ N. 3O4 DE 22/04/96 E

No145 DE 22/04/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀNVrSÀ N'105 DE

7g/O5/gg. ENVIÀR ÀI.'OSTRÀ PÀTÀ ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
úolrce essrnaoa pEr.o REspoNsÁwL TÉcNrco DÀ EMPRESÀ.
SENDO TOLERÀDÀ À VÀRIÀÇÂO DE ÀTÉ 6* dê ÁGUÀ NO PESO

LrourDo Do PRoDUTO DESCONGETÀm EM REnÇ-Ã.O ÀO PESO

CONGEGDO. CÀIXÀ ÀTÉ 20 KG COM PÀCOTES DÀ EMBÀIÀGEM
TNDIVIDUÀL DE 1 À 1,5 KG. vaLidadê a wâncer dê no
nínino 10 meses @ntâdoe a partir da êntrêga. NÃo SERÁ
RECEBIDO PEÇÀS INTERFOLI{ÀDÀ, ÀPE}.IÀS EM EMRIÀGENS
INDIVIDUÀIS.
Cortê dê frango congêlado (COXINHÀ DÀ ÀSÀ) I(G C oUIIO
P..
Frilgo COXINU m ÀSÀ ? CONGELÂDO, nào eolêcido, ê nêm

t»gajoso, cor própria sâm milctBs ê8vêrdêadãs, ctrêiro ê
sabor próp.io, @m ausência dê sujidâdê5, IDra8itaa ê
larya8. o produto dêverâ sêr a@zênado êm t4tÉratura
adêquada (i,nfêrior a -18oc para prcdutos @ngêIadoa).
3. EMBÀIÀGEM: PrinÉria: saco de lÉIiêtilenô de alta
dênsidedê nulti@dâs, têmossoldado, atóxico,
aprcvado para contato dirêto c@ alimentos dê acordo
com a rêBolução 105/99 da Ànvisa, coloreção azul, com
sêIagd a quên!ê na base ê É bo€,sd pêrfuraçôêg e
vazilêntoa, trrerfeiteentê Iacrado reaiststê ao
tresl»rtê ê a@zena6to. rhbalag4 seúdária -
Caixa dê papêlão ondulada reforçado rêaiatstâ ao
impecto e às condiÇõês dê estEagd @ngêIada com atÉs
sut»riorêB ê infêriorês lacrades cm fita adê8iva,
ambas adêquadâs ao otr)ilhuento r@dendado,
rêsistentês a daos durantê o transportê, inlEcto ê às
condiqõâs de êsto€gs congelada, garantindo a
intêgridad€ do produto dlrante o sêu tEríodo dê
validadê. 4. ROfUIÂGEM: Àplica-sê o rêgulilentô vigêntê
(InstruÇão Nomativa ^"22, de 24/Ll/Os - Rêgulilênto

ESIMO DO PARA

PREFEITURA MuuICIpnl DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

3,000.00

1 ,200. 00

7 4 ,120 44.160.00

77,600 21 . 120, 00
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Té6ico para Botulags dê Ploduto dê ori94 ÀniEl
Erüalado - Ministério da Àgri@ltura, Pe@ária ô
Àbastêcimêntô, Brasil). Nos rótulôs das ábalagêns
(prinária ê êêúdária) , dêwêrão êstar imprêssas, dê
foma clara € indelével, as sêguintês infomaçõês:
l.dêndinação dê vênda do produto (n@ê do produto ê
Erea) 2. identifi€Çáo da origêm (n@ê ê êndê!êÇo do
fabri6tê, ê a êÍp!êssáo "Indústria Brasilêira'r)
3. data dê fabli€Éo ê prazo ou data dê validâde ou

e númêro do lotê 4.lista de
ingrêdiêntês (na 4balags plimária), incluEivê oa
aditivos (füção principal, n6ê @mpIêto ou núiêro
INS), caso utilizados 5.contêúdo Liquido 6.condiçôes dê
arÉzênilênto 7 . condiçõês dê amazêmsto e prazo
máximo para conamo após a a.bêrtura da êrüalagd
prinária 8.dpilhilênto máximo (na êmbalagd
sêdndália) g.carimbo do SêrviÇo dê Inspeção Fedêral-
SIF rêgistro no MinÍstêrio da Àgridltura (SIF), DE

ACORDO COM À.s PORTNIÀS DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTURÀ,
DIPoÀ N" 304 DE 22/04/96 E N"145 DE 22/04/98, rEsouJçÂo
M NISÀ NO1O5 DE 19/05/99. ENVIÀR ÀI'IOSTRÀ PÀRÀ
ÀNÁIISE, ÀPRESENTÀR PICHÀ TÉcN]cÀ ÀssIWÀ PEIo
RESPONSÁVEL TÉCNÍCO DÀ EMPRESÀ. SENDO TOLER.ÀDÀ À
vÀRrÀçÃo DE ÀTÉ 6t dê Áq.rÀ No pEso LreurDo Do pRoDuro

DESCONGETÀDO EM RELÀÇÀO ÀO PESO CONGELADO. CÀrXÀ ÀÍÉ 20
rG COM PÀCOTE§ DÀ EMBÀI,AGEM INDIVIDUÀL DE 1 À 1,5 KG.
validadê a vêncêr dê no míniro 10 mê6ês contados a
partir da êntrêga. NÃo sERÁ RECEBIDo PEÇÀs
INTERFOLI{ÀDÀ, ÀPENÀS EM EMBIÀGENS INDIVIDT'ÀIS.
cortês dê f rango @ngêlados ( FIú, I(c cP. QUIL

É a cateça dê avê ãbatida êh êstabêlêcimanto gob
inspêÇão oficial ê cortãdo m pêdaço€, cmo ausência dê
pêEs, Irenugêns, I»rfutaçôes, coágulos ê quêiedu!46
Ircr congêIilênto. ss osao, filé. o produto dêvêrá sêr
amzenado q tempêratura adêquada (infêrior a -18oC
para I)Eodutos congêIadôs). 3. EMBÀIÀGEM: Primália: saco
dê poliêtiloo dê alta dênaidadê nulti@dàê,
têmosaoldãdo, atóxi@, aprovado para contato dirêto
@m alimêntoe dê acordo cm a rêsoluçáo 105/99 dã
Ànvisa, coloração azul, @m aêIagd a quêntê ne ba6ê e
na boca,sd IErfuraçõês ê vazmênto5, pêrfâitilênte
Iacrado rêaiatentê ao transt»rtê ê amazênilênto.
Enbalagm 6ê@ndária - caixa dê palrelão ondulada
rêforçado Eesistêntê ao inpaêtô ê à6 condiçôês dê
êBto€gd congêIadâ con abé supêriorês ê infêriorâa
Iacradas @m fita adesiva, enbas adêquadaa ao
empilhilento rec@endâdo, reaistentês a danoa duratê o
trestFrtê, impacto ê às condiçôês dê egtoegd
congêlada, garütindo a intêgridade do produto durantê
o eeu periodo de vaLidadê. 4. RonLÀGEl-í: Àplica-Ée o
rêgulilênto vigêntê (Instrução Nomativa õ"22, de
24/7!/OS - Rêgu1eênto Té6ico para Rotulagên dê
Produto dê Origd Ànisal Embalado - l4inistário da
Àgri@ltura, Pê@ária ê Àbastâcinênto, Blaailr. Nos
rótuloa das sbalageB (prj-nária â Bê@ndária), devêrão
estar iru)rêsses, dê fom clara ê indelévêl, as
sêguintêa infomaÇõê§: 1 . dêndiEção dê voda do
produto (ndê do produto e mrca, 2. idêntifi€çãô dâ
origd (nmê ê êndêrêço do fabri€ntê, ê a êxprêsgão
"Indústria Brasileira") 3.data de fãbricaçáo ê prazo ou
data de validãdê ou data dê vêncimmto e il1nêrô do Io!ê
A.Iista de ing!êdientês (na êtrüalag4 prináriâ),
inclusivê o9 aditiwos (fsÉo princilEl, nore completo
ou númêro INs), caso utilizados s.contêúdo líquido
6. condiçóes de uEzên&ento 7. condiÉêa dê
amzênilênto ê paazo niâxino paEa @nseô após a
abêrtura da sbalagd prisária 8.spilhilênto Báximo
(na êmbalagd eê@diárj.a) 9. erinbo do s€rviço dê
Inspêção Fêdêral- SIF !êgistro no t"linistário da
Àgridltura (SIF), DE ÀCOrcO Cü N rcRÍÀRIN DO

MINTSTERIO DÀ ÀGRICULTTRÀ, DIPOÀ N" 3O4 DE 22/04/96 E
N'145 DE 22/04/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀNvrSÀ N"105 DE
!9/05/99. ENV]ÀR À},IOSTBÀ PÀRÀ ÀNÁ',ISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
TÉcNrcÀ AssrwÀ pEro REspoNsÁvEL TÉcNrco B ilpmsÀ.
SENDO TOLER,ÀDÀ À VNIÀÇÀO DE ÀTÉ 5t dê ÁqJÀ NO PESO
LTQUIDO DO PRODITTO DESCOITGELÀDO Et'í RELAç-À.O ÀO PESO

COTIGEIÀDO. CÀIXÀ ÀTÉ 20 XG COT'! PÀCOTES DÀ EMBÀI,ÀGEM
INDIVIDUÀ! DE 1 À 1,5 KG. Validãde a vence! de no
mínimo 10 mêsês contados a palEir dâ ênt.rêga. nÀO SfnÁ
RECEBIDO PEçÀS INEREDIffÀDÀ, ÀPEMS EM EMBÀIÀGENS
INDIVIDUÀIS.
Cortêa de frugo congelados (PEITO) KG CP. QUIIO
É a caraça dê avê abatida êm êstabêlecj,mênto sob
inslEção oficial e cortado 6 trEdeÇos, cmô ausância dê
trEnaa , trEnuE en6, I»rfuraçôês, coágulo6 ê quêi@dJraE
IDr congeleoto. O produto dêverá ser a@zênado 6
tênpêratura adequadá (j.nfêrior à -12"c para proditos
congelados).3. EMBÀIÀGEM: Primária: saco dê trrclietilso
d€ alta densidadê multicedãs, tâmossoldado, atôxi@,
aprcvado para @ntato dirêto c@ elirentôa de acordo
@m a !êsoluÇão 105/99 da bvisa, coloreÇão azul, c@
selagem a quêntê na basê ê na boca,s& IErfutaçõês ê
vazilentoe, tErfêitilêntê lacrado rêsistotê ao
truslrcrte ê amazênilênto. Ehbalegm seudária -
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cairâ dê palElào ondulada Fforçãdo rê8iôt.nt. ao
impacto e àB condiçõ.a dê êatocaE« @ngeladã coD .baE
sutrrioreê ê infôriorêB 1âêradar cm fi.ta âde!i,va,
ânbrr adequadâa ao @pilhuento E@omndado,
reailtentea a dano! durete o tfanspôrtê, ibtf,cto ê àa
@ndiçõ€s dê.rto€96 congelada, gaôntindo a
intcElidâdê dô produto dfant o sêu trrlodo de
vàlidadâ. { . RoTUIÀGEí: àplicâ-8. o rêgul@nto wigot.
(In.t4ção No@tiwr no22, de 24 /17/05 - Rcaulúúto
Téoico para Rotulâgm dê Produto d. origcn Àni.nal
EmbâIâdo - !íini.tário da Àgridltura, Pe@ária ê
Àbast.cinênto, 8ra.j,l,). Nos rótulos daa sbal,àgda
(prinária e 5e@dáriar, devôrào ô8târ iop!...a., dê
fotG clara e indel,âvel, âs aaEuintêa infoaaçõ€:
1.d.n6inação de wnda do produtô (ndE do produto ê
Ercâl 2. identifi€Çlô dà oriEú (ndê ê odercço do
fabriántê, ê a erpre8são "Indú.tria Braailaira")
3.dâta dê fâ.brieção e prazo ou dâta dê vâLidadô ou
data de vencimento a Íúmôro do Iotê 4.lista dê
inEr.diêntê8 (na mbalaq@ prinária), incluliva oa
âditivoa (função principàl, n6a coq)Iêto ou núnêro
INS), @o utiu.zàdoô 5.ónt údo llquido 6.condiçõ.! dô
a@zen4cnto ?.condiçôêê dê amazettâ,@to e prãzo
márino para @n@ apó6 a abertura d. ôÍÍüaIaE@
priôálià 8.€qrilhúcnto nárieo (na eEbalàgú
sedndáriâ, g.càrifrbo do sêryiÇo de InEp€çào P.daràl-
sIF reqistro no Mini6tário d. ÀEriol,tura (SIF), DE

ÀcoRDo coM Às poRrÀRrÀs oo utxtstÉnro DÀ ÀcRrclrLrtRÀ,
DIPoÀ N" 3O4 DE 22/04/96 E N'145 DE 22/O4/9A, TESOUTçÃO
DÀ ÀNVISÀ N"105 DE 79/05/99. ENVIÀR ÀI'IoSTR,A PÀRÀ
anÁr,:se, ÀprusElttÀR FrcHÀ rÉcrucl ÀssrNÀD^ pEro
REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMpREsÀ, sENDo roLERÀDÀ À
vÀRrÀÇÃo oe lrÉ ot de ÁsJÀ No pEso LreurDo Do pRoDuro

DEscoNcELÀDo EM RELÀÇÃo Ào pEso coNcEIÀDo. carx.L.lrÉ zo
t(G coM pÀcorEs DÀ ErlBÀr,ÀcEM rNDrvrDtÀL oe t À t,s t(c.
vali,dade a vmce! da no nínino 10 rese6 contadoê a
pàrtir da otregE. NÃo ssú RECEBTDo PEÇÀs
INERFOLHÀDÀ, ÀPEIIÀ,S EU ET'TBÀI,ÀGENS INDIVIDTIÀIS.
Frego inteirc CP. . O{rILO
@ng.lado,não tolrrado, de primira qElidad., isento
da aditivos ou lubâtânciar ôatranha8 que grjs
inpróprias ao conluo e que altêr{ aEg
6ractêríati68 natuEis (físiqê, quíeicar ê
orgrnolápticaB, . o t Fduto darcrá 8êr amazenado ü
tarqrôratura adequrdâ (infêrior a -18"c pale paoôrtoa
@ngelados). 3. EMBÀIÀGEU: Priúária: aa@ de
poli.tileno dô a.Lta doaidâde Dulti@dâs,
taúosaoldado, !tóxi€, aprdedo t[ra contato direto
cor àIinêntoa d. a@rdo cm a reêoluÉo 105/99 da
Ànvi!à, coloraçao àzul, @m selags a quênte na bàs. e
na boe,so trrrfuraçõ€6 ê vazaento6, t»rfeitffintê
Iâcrâdo rêsiatente âo tran8lDrtô ê âmazê@nto.
Ehb.Iags sê@ndáriâ - caixã d. pâpêIào ondulada
nforçado Eailtantê âo irlt)acto . às @ndiçô48 dê
ê8toegú congtlàdâ coh abas sl4Eriorês e infcriorêa
Iâcradas @m fità adêsiwa, arbaa adequadât ao
enpilhento rôc@ndado, rêBi8tentea a dúoa duretê o
trmltDrtê, iÀpacto e àe condiÇ&s dê esto@gd
congelada, Earútindo a int gridad. do produto durútê
o a.u FrÍodo d. validadê. tl. ROÍUIÀGEM: Àplica-aê o
ragulüênto vigent. (InetEgào NôtuatiE d"22, dê
24/LL/O5 - Rêguleento Íácnico tü. Rotulagen dê
Produto de oriqôD Àninal Etrürlado - Minittário da
Àgri@Itura, Pedária ê Àbastecil@to, Br.ril). tloa
rótuloB das sbâlâEcú (prinária e sedndáriâ), dôvêrâo
altar inprêssar, de fo@ clara ê indêIável, aE
Eaguintêê infoffi9õea: I . dênoninação de vênda do
produto (ndô do produto ê Drca) 2. i.dentifioÇlo da
origd (n@ê e ende Eço do fabri6tê, ê a exprasáãô
"Ind(rstria Braaileirà'r, 3.dat. de fâbri@ção e pràzo ou
dâta dê validade ou datã dê vôncinênto ê núnerc do I'otê
il.Iistâ dê ingr.dient s (na erüelags prinária),
incluáivê oê aditivo. (f$ção principâl, norc @plêto
ou número INs), caso utilizâdo6 s.contôúdo llquido
6. condigõêa d. aruzoilento 7. condiçõe! dê
amzênilênto e prazo nárino para onsw agúa a
âbêrtura dâ obalag@ primárià 8 . úpilh@nto ú&ino
(n. drb.lagú r.údária) 9. €riDbo do g.ryiço dê
IndpeÉo FÕdôràl- sfF rêgristro no líinirtário da
Àgridltura (SIF), DE ÀCORDO CCl.l ÀS PORTÀRIÀS DO

MrNrsrÉRro DÀ ÀGRrcuLTtB, DrpoÀ No 3o4 DE 22/04/96 E
N.145 DE 22/04/98, TESOLUçÃO DÀ ÀNVrSÀ No105 DE

19/05/99. ENVIÀR â}.IOSTB,À PÀNÀ ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
Éc{rcÀ ÀssrNÀDÀ pEL REspoNúvEL ÍÉcNrco DÀ ElrtpREsÀ.
sElDo roLERÀDÀ e vm:eçÂo DE ÀTÉ 6t d. Áq:e No pEso
LrourDo Do pRoDuI\c DEscolrcELÀDo EM RErÀÇÀo Ào pEso
COI.IGEIÂDO. Velid.d. a vêncêr de no Dinimo 10 Éaêa
contados a I»rtir da êntrêga. CÀIXÀ 20 kg COM EIAÀLÀGH
tNDrvrDuÀL MÉDrÀ 2,5 Kc.
Prru ôu Chêêtcr ou Fiêata CP. QUIIO
Àver, Buito 8êrclhânte8 ao fràngo, originador de
csz&êntos dê linhâgênB êspeciâir coD o obiativo dê
obter @ prcôrto que lb8si t6Eâ úâiore8 da protaine
e mnorê8 dê gorôüa, a1én de @néntfar 70t da sa
câmê no tEito e cores, (ave tÉraÍtdo aproxiDdsente 4
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KG), harca6 iqEl ôu aul»rior a Perdigâo ou Sadia,
têDlErado, c@Ircsiçào: (Àvê, água, ral, gli@se,
Eatabili.zete: Tripolifo6fatod. saio (INsilsli),
ÀrqGtizantê8: ar6as Étueir (c@ ó1@ da tercntê dê
aipô), Realçador d5 8âbor: Gluta@tô Mon@8ódico-O
produto deve rá ser alMzoado s tcmpêraturâ adêquadâ
(infêrior a -18oc para produto6 conEêIado.). 3.
EMBÀIÀGEM: Primária: saco dê poliâtilêno dê aLta
dêÉidada multicâÉdâ8, te@asoldado, atóxico,
apewado I»Ea @ntato direto cd ali@ntoa dô acôrdo
@ú à r.soluÉo 105/99 d. Ànviaa, color.çào aal, @
selags a quênte na b.6ô e É bo€,6s lrrfuraçõêa ê
waz&ntos, p.rfeiteênte lacredo rêaiatote ao
trustDrt. ô a@zênilsto. ÊDbaLags Becsdária -
Caixa d. patrrlão ondulad. EfoEÇado resiltante ao
impacto e à6 condiçõêa dê êat@ag$ congôIâdâ @n abaá
suFriole6 e infêriorea lacràdàê c6 fita adeaivâ,
âíibaa adâquadas ao 4pilhilânto rêconêndado,
reei.atantôs â dúo6 durüte o tEàEporte , iry»cto e às
@ndiÇôê8 da êsto€gm conqêIadâ, garântindo a
intêgridada do produto durantê o sêu thrÍodo do
walidad.. /t . RoTUIÀGEM: Àplic.-se o rêgulmnto wigstê
(In6truçào Nomtiva n"22, de 2t/LL/OS - Rêgulúento
Táoi@ pâra Rolulag{ de Produto dê Orig$ Ànj.ÉI
Embatadô - Ministário d. Àgrioltura, Pe@ária ê
Àba6t.cihcntô, Brasil). No6 !ótulos das sbalagas
(primária e aê@dária, , devêráo ê8tar imp!ôasas, dâ
foma clara e indêIávêl, a8 aequintês inf,omaçõês:
1.d.ndinàÇáo dê wenda do produto (n6ê do proôrto ê
@rca) 2. id€ntifieÉo da origên (n@e ô .ndêrêço do
fabriantê, ê a êxpreE€ão "Indú8tria Bra6ileira'r,
3.deta d. fàbriBçâo ê prazo ou data dê vâLidadê ou
data dâ wêncimênto e númao do lote 4.Ii6tâ dê
ingrediôntô8 (hâ sbalagú primárj.a), j,nclu8ive oa
aditivos (funçáo principal, n6e complêto ou nútrero
INs), câso utitizados s.c@teúdo líqui.do 6.condiçõês dc
amzmúônto 7. condigôe6 de amazmúênto e prazo
máximo para @nslm após a abertura dà .mbàIag@
prirária 8.enpilhilentô eáxino (nâ .nbalag@
sêMdárià, 9. carirbo do SesiÇo dê lEpeÇão Fcderal-
sIF r.gistro no Ministário da Àgricultura (SIF), DE

ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÊRIO DÀ ÀGRICI'LTÍJR,
DIPOÀ No 3O4 DÉ 22/0À/96 E N'1,15 DE 22/O4/9A, rEsourÇÂo
DÀ ÀNVISÀ NO1O5 DE 79/05/99. SENDO TOLERÀDÀ À VÀRLÀÇÃO
DE ÀTÉ 6t dê ÁCIJÀ NO PESO LIQUIDO DO PRODUTO

DESCONGEI,ÀDO EM REIÀÇÃO ÀO 9ESO CONGEIÀDO. ENVLÀR
À}.ÍOSTB,À PÀRÀ ÀNÁUSE, ÀPRESENTÀR FICIÀ TÉCNICÀ ÀSSINÀDÀ
PEIO RESPONúVEL úCNICO DÀ EMPRESÀ. VàIidâdá A V6@T
dê no ninie 10 nee6 @ntedos â partir da entrega-
cÀrn ÀrÉ 20 kg coM EMBÀrÀGEM rmrvrDuÀL MÉDrÀ 4 À 5
KG.
CÀRNE BOVINÀ - TIPO MIÚM, BUCHO, KG - CON QUIIO
GEIÀDÀ, EMBÀIÀDÀ À VÁCT',O (8.
coú no máriDo 10t de sebo, gordura, iaênto da aditivo6
ou êubêtâncias êstlanhaa quê sêjn impróptiaa ao
conaao a que altêr6 BEB @ractêrí€tiqê mturais
(fíêi€s, químies ê rganolápticaa) COR, CHEIRo E sÀBoR
PROPRIO, ISENTÀ DE MÀNCHÀS ESCIJR,ÀS OU ES!/ERDEÀDÀ. 2.
Produto cd prazo dê vâIidâdê : 10 B@e€ a contàr da
data dê fa.bricaÇão. Condiçôca de amazoarento e
@naeryeçãoi Erüalag{ fâêtrâda: - 12o C a - 18' C 3.
EMBÀIÀ6EM: Primária: aaco dê trcIiêtileno d. alta
dênsid.d. nulti@dâs, têmoraoldado, etóxi@,
apFvado t»ra @ntato di.eto c6 alircnto! dê âcordo
@n a rôlolução 105,/99 da Ànwisa, color.çâo azul, com
6âlags a qustê na basô ê E bo€,68 tDrfuraçôe8 ê
vazilentoê, tErfeitaentô Iâcrado rê8i6t@te ao
tresporte e amazelÜdtô. EDbalag@ 8ec$dária -
càira dô pelxLáo orrdulada reforçado reêiatstô ao
iDtacto a àa condiçôea da est@agá @ngalada c@ abaa
Eul-riorer e inferiolaa lâcrâdâê cd fita adê6iva,
arbaÊ âdaquadâs ao 4pi lh@nto reoEndado ,
rêsistôntê6 a deo6 durante o tran6porte, inpacto e às
condiqôêB dê êsto€gs congêIada, garantindo a
i.ntegridàde do produto (àrrànte o aau tFríodo dê
váIidàd.. 4. RoTULÀGEM: Àplicâ-aê o rêgularcnto vig6t.
(InstruÉo Noetiva i"22 , dà 24 /17 /Og - Reguleento
tá@i@ para Rotulagú de P.oduto dê origd ÀniEI
Embalado - Mini6tário d. Àgri@ltur., P.@á!ia ê
Àbaatêcinênto, Brasil). Noa !ólufos dã6 sbalagsE
(prinária e sa@dária), dêvêrão êstar impre66a8, de
foma clara ê indêlávêI, aB aêguintê8 infomaçõê8:
l.dêndinação dê vênda do produto (nde do peduto a
@rca) 2. idôntifi€çáo da origs (n6e e endereço do
fabriffit., e a êxpr.ssão lrfndúatria Braail€ira")
3.data de fabri€Ção . pr.zo ou dàta dô hlidadê ou
dàtà d. v.nciDento ô núbêro do lote tl.Iista do
ingrêdidtcs (na àbalagd priúária), inclusiv€ o5
aditiwos (fução prircitr,àl, nde @mplêto ou níeêro
INs), casô utilizadôs s.contêúdo Ilquido 6.condiçõês dê
amzsaênto 7 . condiçõas dê amazê@ento e prazo
ráximo tr»ra conew apôs a abêrtura dâ e[üalag@
prinárià 8.êqrilheênto háxino (na erúalag$
sêúdárie) 9. carimbo do serviço dê Inap.Ção Fedêral-
SIF rôgiatro no Ministário da Àgri@ltura (SIF), DE
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ÀCORDO COT'{ ÀS PORIÀRIÀS DO MTNISTÉRIO DÀ ÀGRIq'LTJRÀ,
DIPOÀ Nc aO4 DE 22/04/96 E Nolils DE 22/Oil9A, lEgowÇÂo
DÀ ÀNVISÀ N"105 DE r9/O5/99 E ou sIE. ElwIÀR ÀI,oSIRÀ
PÀRÀ ÀNÁIISE, ÀPRESE}TTÀR FICHÀ TÉCNICÀ ÀSSINÀDÀ PEIô
RESPONSÁVEL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ. CÀIN DE ÀTÉ 30 KG COM

E}IBÀIÂÉENS PRII,.'ÁRIÀ FXÀCIOi.IÀDÀS.
CÀRNE BovrNÀ 2' - cR" QUrrô
( !ú6@Io, PâIôtâ, Pêixirüo, Àcán, FrâIdinha, capa dâ
filá, cupj.nr, KG, coNGEr.ÀDÀ, EMBÀrÀDÀ I vÁ§rc, náxino
5t da gordura, nárirc 3t dô aponêvro8e8, iaento dê
aditivo! ou sbstâncià8 .strâtüas quê aeju irprópriag
ao con!6o e quê alteru t6! êaractêríaticas Btuleis
(fÍsi6., quÍei@s e rgãnolápticas) COR, CHEfRo E SÀBR
PROPRIO, ISE§TÀ DE MÀIiCHÀS ESCT'RàS OU ESVERDEÀDÀ. 2.
Produto c6 prazo dê walidadc : 10 EêseE r contar dã
dâta de fâbricação. condiÇõ.! dê amÊztnúcnto ê
@n6e ryação: EtÍüâIags fect!âda: - 12" c a - 18" C 3.
EMBÀIÀGEM: PriDária: 6aco da poliêtileno d. alta
dênsidadê NlticaEde, tôrc!8oldado, âtóri@,
apEw.dô t[ra @ntâto direto cd alimntoa de acordo
@a a resoluÉo 105,/99 dâ Ànvisa, coloraÉo aa1, @
aêlagm a quütô na tEle a B boe,eo tErfurâÇôâs ê
vaz&ntoa, trrf.iteêntô lacrado resiatotc ao
trúslbrta e a@zênúento. hbelags leúdária -
Caixa dô pâlrlào ondulada Eforçado relirtente ao
imtrÉcto ô à! condiçôês de eat@agd @ngêladr @m abas
êulÉriorea a inferiorêB lacradâ8 c@ fita adêtiva,
anbas adôquadâa ao dpilhuento r@orcndado,
!êsj.Etentea â danoa durútô o trânsporte, iÍtpàcto ê àa
@ndiçôôr da esto€g4 congeleda, garântindo e
intêgridlde do produto ôrrantê o 6eu t-rlôdo dê
valid.d.. il . RofULÀcEM: Àplicâ-s. o !êgulento vig@te
(IEtdçào Nomativa n"22, d. 24lll/Os - R.gulüênto
Té6i@ para Rotulâga dê Produto d. ori96 ÀttiEL

da Àgri@ltuE, Pa@âria ê
Àbastôcinento, Braail). No6 rótulos dãs sbalaEens
(prinária . âôúdária, , devêrào està! inpr.r!â8, de
fomã clara e indêláwel , àa scEuintêa info@çôes:
1 . dân@inàÉo dc vêndâ do produto (n6ê do produto e
Mrca) 2. identifiéção da origên (n@e t ônd.leço do
fabrj.cste,.a erpreeaão "Indústria Brasileira",
3. data dô fâbrieéo ê prazo ou dâta dê Elidadê ou
data de v.ncinônto ê núrcro do lotô 4.1i!ta de
ingrcdj,êntô! (na abalagd prinátia), incluaiwe os
aditivo6 (funçlo principal, núê 6hpleto ou dtrnêro
INS), câro utilizado. S.conteúdo ll,quido 6.condiçôes de
a@zên&ento 7. condiçõôr de âmazênilento ô Paazo
máxj,mo tÉra @n8le após â â.bêrtura da eDbalàgá
prirária 8.oq)i1h&.nto nárino (na oEbalag@
eêcudálià) 9. €riEbo do S.*iço dê In.peçlo Fed.ral-
SIF rôgistro no Mj.nistário dâ ÀqEi@ltura (SIF, E ot
srE, DE ÀCORDO COt'í ÀS PORAÀRI.ÀS m MTNISTERTO DÀ
ÀGRICUL('RÀ, DIPOÀ Nê 3O4 DE 22/04/ 96 E N'145 DE

22/O4/9A, TESOLUÇÃO DA ÀNVISÀ No105 DE 19/05/99. ENVrÀR
À},OSTRÀ PÀA,À AXÁT,TSE, ÀPRESENTÀR EICIiÀ TÉCNICÀ ÀS§INÀDÀ
PEIO RESPONSÁVEL úCNICO DÀ EMPRETTÀ.CÀIXÀ DE Àú 30 XG

COM EMBÀI.ÀGENS PRN'ÁRIÀ FR,ÀCIO}.IÀDÀS.
CÀRNE BOVINÀ DE 1" CR. Q{JIIP
( Fatinho, Filá MigDon, corão Mole, Cont!â filá,
ÀI€tra, Lagarto, Pi6rüa, Coxão DuÉ/etá Forâ), KG

CoNGEIÂDÀ, EMBÀIÀDÀ à vÁC{rO, magE @ntêndo nárirc de
4t dê gordura, iBento da aditivos ou aubatânciaE
cstranhas que sejil ihpróprj,ar ao @nal& c qua âltê@
8ua6 @ractôristi63 natuEi! (f lsiê!, qulnicae e
rgaolóptj.aÉ) COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, I§ENTÀ DE

l.áÀl{CHÀ§ ESCURÀS cx, ESTTERDEÀDÀ. 2. Produtô cú Prazo de
vàlidade : 10 @scs a @ntar da datã dô fâ.bri€çáo.
condiÇôês da aEzeneúto e @Eêilãção: Enbalagd
fêdrade: - 18' c ou inferior 3. EI,BÀIÀGEM: Primâri.a:
sa@ dô tblietilso de altã dônêidâdê rulticaMdâs,
temosgoldâdo, atóri6, aprowado tErâ @ntato dirêto
con alinentor de acordo c6 a resoluçâo 105/99 da
Ànwi8a, coloraÇão azul, @n Eelags â quênta na ba8e e
na boe,stu pôrfuraÇôês e wazmentoa, parfaitsente
laeado rêaistentê ao trúÊlbrtê ê amazcnuênto.
ErüaIaEo reondária - Caixa dê pat»lão ondulada
reforçado fôôj,8têntê ao itq>acto e àa @ndições dê
estoag6 congalada c@ abra 814)ê!iorê8 a inferiolêê
lacadât @n fita adêrivâ, arüas adaquâdas aô
êúpilhento recqEndedo, rôaiôtotêa a deo! dulütê o
treslprtc, inpacto ê às condiçô€a dô eato€gm
congelàdâ, qârútindo a integrided. dô produto duriltô
o 6eu p.rlodo de vâIidadâ. {. ROT{rIÂGEM: Àp1icâ-!â o
rêgulu.ntô viEotê (Inatsçlo NoEativa 

^"22, 
de

24/),7/OS - Requtúoto Iácnico püa Rotulagen dê
Produto dô origem Ànihal Enbalado - t4ini.tário dã
Âgri@ltura, Pê@ária e Àba6t ci@to, Braail) - Noa
rótulos dâ6 sbelageE (prináriâ ê 6ê@ndária), dêvêráo
estâr inpreaaaa, d€ fom clara ê indeláwl, ag
Bêguintea infomçôê6: 1 . danominagão dê wnda do
produto (n6. do produto e Erca) 2,id.ntificãçeo dâ
orig@ (nomô ô êndêEÇo do fabrientê, e a erpreasão
"Indúatria Braailêirai') 3.dati dô fabri€çào e Prazo ou
data d. validâdê ou data da v.nciBdto ê núDerc do lotê
/t-listâ de ingrêdiênt s (nÀ êhbalag@ prinária),

ESTADO DO PARA
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ESTADO DO PARA

Pnerrtrunn MuNrcrpAL DE CANAÃ oos CaRnlas
Fuuoo Mul'rtcrPAL DE Slúoe

00{,!s

O0,la6

inclu€j.v. o6 adj.tivoe (f$Éo principal, nonô @bplêto
ôu núEôrc INs), ca@ utilizados s.contôúdo líquido
6.@ndições de amzmulnto 7.@ndÍçõeê dê
a@zs&ento e prazo hárino para @n8|& àÉa a
abertura dâ sbalag{ prinária I . opilhâmnto oár jro
(nâ êabâIaqd sêcÚdália) 9.@ri.Bbo do s.rviço de
InepeÉo Eôdêral- srF regi6tro no Minirtário da
Àgridltura (SIF), DE ÀCORDO CoM Àg PORTÀRIÀS DO

urNrsúnro B ÀcRrcuLTrrRÀ, DrpoÀ Nô 30Ã DE 22/04/96 É
Nê1'5 DE 22/O1/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀNISÀ NO1O5 DE

79 / os / gg. ENvrÀR Àl.rosrRÀ px.l, .lNÁ:,rse, NREsErtrÀR FrcHÀ
rÉcurcl lssrxloa pero nrspolrúver, rÉcxrco DÀ EupREsÀ.
ENVLÀR À!áosrRÀ panl lúrrse, ÀpREsEl+aÀR rrcul rÉcnrcn
ÀssrNÀDÀ pEL REspoNúwL TÉcNrco DÀ EMpREsÀ. cÀrxÀ DE

ÀTÉ 30 rG coM EMNÀcENs pRrMÁRrÀ FRÀcrolrÀDÀs.
Co6tela bowina, Eg!a, I(G, CR,. QUIIo
CoNGEIÀDÀ, EMBÀBm À VÁCUO, carne bowina dâ 2', Iinpa,
s@ sebo, nqryo ê pouca gordura, provsienta de cortê
apropriàdo dô car€Ça bovina, is@to d6 âditivoa ou
substância8 e6tranhas qu. sôjü iipróprias âo conaEo e
que alter@ aua6 caractêrlsticas naturãis (fisiê8,
qulDias e rganolépticas). COR, CI{EIRO E SÀBOR pROmIO,
ISENTÀ DE MÀNCHÀS ESCURÀS OU ESI,ERDE.ÀDÀ.2. PTOdIIO C@
prazo da vâlidadê : 10 m.ses a contar da data da
fabri€ção. condiçõêa de amazênudto ê con8eryagão:
Enbalagd fâchada: - 18o C ou infêriôr 3. EMBÀIÂGEM:
Prj,hária: sa@ dâ lEliotileno dê alta densidadc
multi@dls, têtuogaoldado, atóxi@, aprovàdô para
contato dirêto c@ alimentos dê a@rdo @D a resolução
105/99 dã Ànvisa, coloraçào aal, @m Eelags a quêntê
É ba8ê e É boca,gem perfuraçôêa ê wâzúênto6,
perfej.tsente lacrado rêsiatêntê ao trâElrcrtô ê
atMzanúento. Exnbalag4 se@ndária - càita dê l»tElão
onôrlada reforçedo resistotê ao impacto ê às condiçôêa
dê êstoegem cÕngelad. c6 âbaa 6utEriorê6 e inferiorêa
lacradaa com fita ad€6iva, âÍüas adequadas ao
êmpilhü.nto recdendãdo, EêBi8têntêa a danos durute o
treatbrte, impacto ê àa condiÇô€s dô êato€g@
congêlada, garetindo a integridadê do produto duaútê
o aêu pêríodo d€ validãde. 4. RoruIÀGEM: Àplica-aê o
rêguliloto vigutG (IútruÉo Nomatiwa n"22, de
2â/7L/OS - R€guladto tácnico púa Rotulag@ dâ
Produto de Orig@ Àninel E!üalado - tÍinistário da
Àgri@Itura, Pê@á!ia ê Àbaatêcinênto, Brasil). Nos
rótuto! daa ú.ba1agêE (prinária e eê@ndárj.a), dêvêrão
êstar impreaeas, de fotu clala ê indêlóvêl, a€
sêguintêr info@çõês: 1 . denomÍnaÇão dc vandá do
produto (n6e do produto t Érca) 2. id.ntifi€ção da
oEig@ (nom e endêEÇo do fabrien!ê, e a expressão
"Indúatriâ Bra6ilêira") 3.datâ de febrieçào ê p!âzo ou
datâ da validâdê ou data de wenciDoto e núrôro do Iôtê
á.Iista d. ingrediênt€s (na @balag{ pri6ária),
inclusivô oa aditivos (fuÇao principâI, nome @plêto
ou núnero INsl, caso ucj.Iizadoa s.êontêúdo líquido
6. êondições dâ a@zo4ênto ? . condiçôes de
a@zênilênto ê prazo máxiho para conow apóe a
abêrtura dâ 4balag@ primária I.qpiLhuento náxi&o
(na dbalàgd sê@dá!ia, 9, erihbô do serwiço dê
Inst»Éo Fed€raL- SIF registro no Ministôrio da
Àgridlturà (SlFr, DE ÀCORDO CCU À,s PORTÀRLÀS DO
urxrstÉnto DÀ ÀGRrcuLTUR.À, DrpoÀ No 3o4 DE 22/oi/96 E
No145 DE 22/OÀ/9A, TESOIiTÇÃO DÀ NrSÀ No1O5 DE

L9/os/99. ENvrÀR Àl.íosrRÀ plnl .lnÁr.rsp, ÀpREsEMÀR FrcHÀ
rÉcNrcÀ À6srNÀDÀ pEÍ,o REspoNúvEL rÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
EwrÀR ÀI'rosrRÀ pM ÀNÁrrsE, ÀpusENrN prcra. rÉct.lrc.n
ÀssrNÀDÀ pEra REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMpREsÀ. cÀrxÀ DE
ÀTÉ 30 r(G coÀí EMRr.ÀcENs pRrMÁRrÀ FRÀcroNÀDÀs.
Fi.gado Bovino, t(G, CONGEI,ÀDÀ, EMBAIÂDÀ I VÁCTTO, CR QUIIô

IibID, astÉcto: próprio dâ êspáciê, háo ilolecido no
pêgêjoso, @r: própria dâ êsÉciê (vêmlha briLhante
ou púrpurer, isuto de .ditj.vos ou Êubatâncias
estlanha8 que êêje iip!óprias ao @naso ô que altêrú
suas êractôElstj.@s naturâi6 (f íêiÉs, qulnicas ê
lgeoláptie6) COR, CHEIRO E SNOR PROPRIO, ISENÍÀ DE
t'rÀÀlcHÀ§ E§CURÀS OU ESVERDEÀDÀ. 2. Produto c8 prazo de
Elidade : 10 resês a @ntaE da data de fa.bricação.
condiçôêa dâ atmzênedto ê @nseúâÇàoi Enbalagd
fêcàada: - 72" C a -18" C 3. EUBÀIÁGEM: Prinária;
sa@ de poLietilso de alta dên6idâde nuLti@dâ8,
têmo66oldâdo, atóxi6, aprovado tÉra @ntàto diaêbo
êon alinentoa dê acordo c6 a rêso]uÉo 105,/99 da
Ànvi8a, coloração azul, @n Bêlaqd a quente na ba8ê ê
na bo@,a@ pêrfuraÇôêa ê vaz&êntoa, I»rfeitentê
Lacradô laÉistste ao trustrrcrtê a ahazôn&ento.
Embalago 6.@ndária - Caixa dê pap€lào onórlada
rcforçado reaiatente ao j.npacto ê àa @ndiçôca dê
êatDeg@ congeladà c@ àbú superiorG c infôriorêa
la@ada8 @D fita ada8iva, arüa6 adaquadãs ao
@pilhu.nto rec@ndado, r.sistot€s a d.nor durütê o
tresporte, inpacto ê àa c@diçóês de e6toeg@
congêIâdâ, garetindo a intêgridadê do produto durstê
o 6êu t»rÍodo dê va1idad.. {. ROruhcEM: Àplica-se o
rêguleênto vigstê (InstE€o Nomativa o"22, de
24hL/05 - Regulnsto Tóoico pda Rotulâg@ d.

375.00

275. O0

24,370

15 ,2AO

10 . 638, 75

a .202,oo
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Produto da Orig.n Ànimal Eúüalado - Mj.ni.tário da
Àgri.dltura, Pcdária ô Àb.at cj,úoto, Br..ilr. !io.
!ótu1o8 daa rb!],àgeE (prinária e 6e@ndári.r, deverão
eÉtàr iiprcaar, da fol@ clarà c indaláwl, âs
aêguintes info@çôe8: 1 . dânoBinação da vandà do
I)roduto (n6. do produto ê Erca) 2. identifiaçâo dâ
origd (ndô a ôndcEço do fabli€ntc, c a axpraa!ão
,Indústlie BÉuiI.iEã") 3.datâ d. fabricaéo c prâzo ou
dâta da vali,dade ou dâtâ dê vênci-6to e núnerc do lote
{.Iista dc ingr.diônt ô (nâ eÍüâIags prinária},
incluaiva oa aditivos (füÉo princip.l,, norc @nplêto
ou núnero INS,, caao utilizadoE s.contôúdo lÍquido
6.@ndiçôrr dô amzoúônto 7,@ndições dê
amzen&tnto a t llzo náximo para @n!so aÉr a
abêrtura d. sbâI!98 primária S.spil,hento nárino
(nà úba1ag.o .ôúdária) 9. €rihbo do serviço de
InatEçáo Federal- SIF regiatrc no Mini.tôrio dã
Àgri@Itu!. (SIF, E Ot SIE, DE ÀCORDO @M ÀS PORTÀRLÀS
oo urursrÉnto DÀ ÀGRtcuLlrJRÀ, DrpoÀ N" 301 DD 22/01/96
E No145 DE 22/Ot/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀlnrsÀ N.l.Os DE
t9/os/99. ENvtÀR ÀráosrRÀ peRÀ anÁr,rsg, ÀPRESEI.ITÀR FrcHÀ
ÍÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pEr.o REspoNsÁvEL rÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
ENVLÀR tÀrosrRÀ pÀRÀ ÀnÀLrsE, ÀpREsENrÀR FrcHÀ TÉorrcÀ
ÀssrNÀDÀ pEr,o REgpoNsÁvEr. rÉcxrco DÀ EMpREsÀ. cÀtxÀ DE
arÉ go ttc cou E!,gàr.ÀGENs ERDíÁRrÀ FxÀcroltÀDÀs.
R,ÀBÀDÀ BOVINÀ (CàRNE rcVINÀ}, KG, CR.. QUIIO
colrGEr.ADÀ, Et'BÀr.ÀD,À À vÁcuo, isento d. .ditivos ou
aubstânêiaa ôrtranhàa quê aêje inpróplias âo conaho ê
quê alterd sar caractêríEtica6 naturria (fÍsiêaê,
químicã6 r rganolápticas) coR, cHEIRo E gÀBOR PROPRIO,
ISENTÀ DE MÀNC}IAS ESCURÀS Ot, ESWRDEÀDÀ. 2. PToduto CoD
prazo da walidade : 12 mêBê8 a contár da datâ dê
fabri6éo. condiçõea de amazemto t cônlcwaÇlo:
Ehbalagm fectrada: - 18' ou inferio!. c 3. EMBÀIÂGEM:
Primári,â: 6â@ d. polietil@o de .Itâ d.nêidâdê
ruItica@d.!, te@s.oldado, atóxi@, aprchdo para
@ntato diEto @ âIi&êntos dê acordô @[ r reaoluÉo
105/99 d! Ànvi.., coloEaÉo aal, com sôlagú â qucntê
na base e E boe,8@ tErfuraçôes I €z&útoa,
pêrfêitüênte lacrado rêaiatêntê âo traÉpotta a
a@zênuanto. Erüalags êe@ndária - caira da trElÉ1ão
ondrlâda reforçado reai6tste e irqEcto. àa condiçõêa
dê ê8to€gem conqellda c6 abag slrriôlca ô infariorêg
LaBadaa con fita adâsiva, arüâa adequadas ão
ênpilhilento recmendado, resistôntôÉ â dano! dureta o
trústrbrte , inpacto e às codigôês d. estoegm
congeladà, gâletindo a intêEridâdô do produto durante
o êêu pêrlodo d. validadê. 4. Ro(rIÁ.GEM: Àplicà-Êô o
regulsento wigmt (InatEçâo Nomâtivâ n"22, de
24/Ll/o5 - Regulü.nto tá6ico pãra Rotul,ag6 dê
Produto de Origo ÀhiDal Enbalado - Uini.tálio da
Àgrioltu!â, P.@áriâ . Àbâatêcinoto, Bra.il). No6
rótulos da. oballger (priDária . aôdndáriar, devârlo
êatlr iq)rea8r!, da fo@ cúara e indalówl, ar
aêguintea infomaçõe.: 1. dân@iÉÉo dô vod. do
produto (n6e do produto ê Erca) 2. id.ntifi€çào dâ
orj.g6 (n@ e endarço do fabri6nte , e a erpraasaô
.lndústria Brãsileira.) 3.data do fàbli€çáo ô prazo ou
data d. val,i.dâdr e datá dê vdcihúto . núlero do lotê
4.lirta dô ingredlentês (na ênbalags prinári.â, ,
inclusive os aditivos (frÉo principâI, none @npl,êto
ou número INS, , càEo utilizâdos s.êontcúdo Ilquido
6. condigões d. aJuzenúento 7. @ndiÇôôa dê
amzenúento e prâzo nárimo para conauo a1úe a
abêrturâ d. sbà1,!96 primária I . opilhu.nto nâtihô
(na eDb.IâEm âôúdária) 9. €riÍüo do SeNiço de
InalnÉo Fôdôral- sfE rêgistro no Ministório d.
Àgri@ltu!â (SIF, E OU SIE, DE ÀCORDO @M ÀS PORTÀRLÀS
oo utxrstÉnto DÀ ÀcRrclr,.ÍtRÀ, DrpoÀ N' 30Á DE 22/04/96
E N"145 DE 22/04/9e, TESOLIJÇÂO DÀ ÀNrrrsÀ Nc1O5 DE

L9/os/99. ElwtÀR Àr,íosfRÀ pÀRÀ Àlúl.rsE, ÀPRESENTÀR FrcHÀ
rÉcNrcÀ ÀssrNADÀ pEr.o nespcnsÁwr, TÉ<lrrco DÀ
Er'ípREgÀ.ENv!Àn ÀlostRl pÀRA .núr.rse, ÀpRESENTÀR FtcHÀ
rÉcNrcÀ ÀssNÀDÀ psr.o REspoxúvEL TÉcNrco DÀ Et{pREsÀ.
cÀrxÀ DE ÀfÉ 30 KG cc]í EMBÀrÀGENs pRrtaRrÀ FRÀcroNÀDÀs.
C.mnr SuÍxl, (Biat@. aulna, co6têIâ gul,na, L6bo QUIIO
cR.
suÍno, suá ô P.mi.I duino fatiâdo/inteiro), I(G,
coNcErÂDÀ, EMBÀrÀDÀ À vÁcr:o, iêento d. aditivo! ou
substânciaa eatranhas que 6êjil inprópriaa ao côna6o ê
que altar6 aua! caractêrl8tica6 natuEi! (fLlicaa,
qul.nj.€! e oEgsolápties) . Máxino 1Ot d. gorduE. 2.
Produto cd prazo dâ validadê : 10 nê6aa a contar de
datâ da fabiicâçâo. condiçôes de amazanMnto ê
@nsewaçaô: Enb.legú fedradã: - 18" c ou inferior
3. EMBÀIÂêEü: Prinária: a@ de trÉliôtil.no dc alta
dânêidâd. rulti@d8, têmssoldàdo, atóxi@,
apFEdo tf,ra @ntato dirêto c6 alimntoa d. àêordo
@m à !ô.oluÉo 105/99 dâ Ànwi,ra, colorâçâo !zul, @
sêlagú a quôntô na basê ê É bo€,r@ parfuràÇôôa ê
vaz&êntoa, t»Efeitilênte lacrado rôaiatota ao
tr&Bt»lte e a@zeniloto. hbalaga s.údária -
caixa de pat»llo orrdulada mforç.dô !ôailtanta ao
intEcto ê à! condiçô€s dê ê6tocag6 @ngaladâ ón abâr
BulÉriorea e inferiorês lacradaE cil fitâ âdeaiva,

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNIGIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

250. 00

1, 000 . 00 24,170

5 . 192, 5020,770

28. 1?0 ,00
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âlibaa adaquadàE.o @pilh@nto r6oendado,
rêsiatentôr a d&oa dEete o tranaPorte , iqÉcto a à8
@ndiçõe6 da eatoegs congeladã, Eàrantindo a
integEidàdô do produto ôrrantê o reu Irrlodo dê
validâd.. il . ROIULÀGEM: Àplica-8ê o regllâmnto vigote
(IEtEção Noffitiva no22, de 24 /Ll /oS - R.gulú.nUo
fá@i@ pa!à Rotulags dê Produto d. Orj.gôn Ànirâl
Enbalado - Ministário da Àgri4ltura, P.dária ê
Àbastêcimento, Brasil). NoB rótuloa da6 snbalagdê
(prinárÍa e ae údâria) , dêverão ê6târ ihPre asas, dê
foma clar! e indelévêI, as seguintê! info@çõ.si
1.dênúinação de venda do produto (nde do Prcduto ê
narca) 2.idôntifieção da origên (n6e ..ndôreço do
fabri@nte, . a êxprêa8ào "Indúatriâ Bra6ilêiEa")
3.dâta d. febrieÇâo â prazo ou dâta de velidadô ou
data dâ vêncinento e nrirero do Iotô { .Ii!tâ de
ingrediêntêr (na 5rba]a94 prinárj.a), incluaiwe os
aditivo6 (f$ção principal, nd€ @npleto ou ntinêro
INS,, cEo utilizadoE s.@ntêrido llquido 6-condiçõ€s dê
amzcnúento 7 . condiçôêa dê amazetlàmnto e Prazo
úárino tDra @n8tlrc após a a.bêlturâ da arbàlàgo
priDárià 8..ntrrilhüênto Dáximo (na ê6bâIâg@
sêcsdária) 9. erirbo do sewiÇo d. InÉPeção F.dêral-
sIF rôgistro no lrinistêrio da Àgridltura (SIFr, DE

ÀCORDO COM À§ PORIÂRIÀS DO MINISTERIO DÀ ÀGRICI'LÍI'RÀ,
DIPoÀ No 3oo, DE 22/04/96 E N"1{5 DE 22/04/98, rESOilrÇÃo
m ÀNvrsÀ N"105 DE 1,9/05/99- ENV!ÀR ÀI'IOSTRÀ PÀRA
ÀIÁT,Tse, ÀPRESEN1ÀR FICHÀ TÉCNICÀ ÀSSINÀDÀ PEI,o
ruSPONSÁVEL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ.
Peixê I fifá , ( DOURÀDÀ) KG CR.. OUIIO
Pêire DOURÀDÀ, EM FILÉ, dê pri@ira qualidàdê, Iinpo,
su @uro ou e6@as, 8d êspj.nhe, tr-ixe congelado,
droado, aslrcto breco cd carre nobre aú pêIê,

ôspinhos. SB adido de aa1 e
tênqÉro8, @nipulado d condiçôcr higiânicas,
provênj,ote8 de eiEis sâdios, abatidos en frigorlf ico
sob inalrçào vetêrinárj,a, dêrendo ser congêlado €
trú6portado a toperatura dê ? 18'C (dezoito graua
ccntLgràdoanêgativos) ou j-nfêrior. càractêrí8ti€8
g€rai8i o produto não dêvêrá aprê6entâl sutr»rfíciê
rhida, p€gajosa, exud.to ou p*tea flácidâs ou de
consistância ano@l, coE indicioa da fêmentaÉo
pútridâ. c) cârâctêrí6tics orgãnoláptic..i ÀstEcto
breco próprio dà esÉciê, não ilolecido ê n{ I»gajoso
Cor próplia da cada ê6pécie, aên n&chaê ôlverdêâdaa
Chêiro próprio Sebo! próprio. 3. EMBÀIÀGEM: Prj.mária:
sa@ dê poliôtilêno dã alta dêngidãde hulticâGdâ8,
têmoasoldãdo, at6Íi@, aprovado paÉa contato dileto
@m alinônto8 de acordo cd a leaoluçio 105/99 da
hvi8a, coloreçio azut, @m selagd a quênte ne bas€ ê
na boê, êo Irrfulaçõês e wda.ntoa, I»rfe itlcntê
laGado rôliatênte ao tra$tbrtê e amazêmnto.
ErüaLàgs sêdndária - cai.ra dê pal»lão onôllada
reforçado reriatente ao iru)acto ê à8 @ndiçôêa de
ês!o€g8 congelada c@ abas supêlioraa ê infeliorês
Iaqadas coD fitâ adeaiva, ãrba8 adsquadãs -o
êcpith@nto recm€ndado, EêBiatot 8 a dâno6 durete o
trilslbrtô, ihpacto ê às codigôêa de c6toag@
congêIadâ, garetindo a ihtêgridad. do produto durste
o 8êu Frlodô dê validadê. 4. ROTUIÀGEM: ÂPlic.-6ô o
!êgulú6to wigent€ (lnstruÉo Nomativà n"22, de
24/7L/OS - Regulm€nto Téoico tara Rotulagd d€
Produtô dô oEigên Àninal E üalado - Miniatário dâ
Àgricultura, Pêdária . Àba8têcinênto, Blarilr. NoE
rótulo6 dar dbalagêE (prinária ê 6êdndálie), dêvêrão
êBtá! impEe86a6, de foma clara a indêlável, ú
sêguintêE infomçô€s: 1 . dênominaÇão da vêndâ do
produto (nde do prôduto ê Grca, 2. id.ntifi€Ção dà
origs (n@ ô ândêÉço do fabri€nte, e à.xtrr!ê8sáo
"Indústria Bralj.Ieirarr, 3.data dê fabri€ção . pràzo ou
dàta dâ validâda ou data dê vencifrsto e nún.ro do Io!ê
4. Iiata de ingr.dientâa (na erüalàEo pri!ária) ,
incluaiwê o8 aditivos (fúção principâI, noúô @plêto
ou núnêrc INs), cae uLilizados s.cont.údo llquido
6. condiÉ.s d. aruzoilênto 7. @ndiÇõ€6 d-
etmzsuênco e prazo háxiho para @n6Bo aÉs à
abertura dâ úbaJ,ag@ primária 8 .dpilheênto náximo
(na ênbâlags 6êúdáEia) 9. €rinbo do sêrviÇo dê
InslÉÇáo Eêdêral- §IP rêgiatro no Miniatálio da
Àgri@ltura (SIF), DE ÀCORDO CCM ÀS PORTÀRIÀS DO

MINISÍÉRIO DÀ ÀCRICULTURÀ, DIPOÀ NO 3O4 OE 22/04/96 E

No1{5 DE 22/O4/9e, EESOIITçÀO DÀ ÀN\rrSÀ NÔ105 DE

Íg/O5/gg. ENVIÀR ÀT.íOSÍRÀ PÀXÀ ÀNÁLISE, ÀPRESENAÀR FIC}IÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pEro REsgoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMPRE§À..
? vã1idÀdê à vên&! dê no mínirc 6 rerea @ntâdoê a
paEti! dà dàtã dc cntrêga. sENDo ÍOLERÀDÀ À vÀRIÀção DE

ÀrÉ 12t dô Áer:l xo pnso LrQUrDo Do PRoDt lo DESCONGET.ÀDO

EM REIÀCÁO ÀO PESO CONGETÀDO. CÀIxÀ ÀrÉ 20 I(G COa'r

EMÊÀI.ÀGEM INDIVIDI'À! DE 1 re À Z XC. XÃO SERÁ RECEBIDO
PEÇÀS INTERE1oLI{M, ÀPENÀS EM EI,íBN.ÀGENS INDIVIDI'ÀIS .

PEIE EM 9OSTÀ , (FILHOTE, DOURÀDÀ OU PINTÀDO' CR. QUIIô

KG Peixe I poatà, dê primêira qualidàdô, congelâdoE
d!ênado, aatEcto br&co 6m cúnê nobre. Sam àdição dê
sal e t4peros, mnipulado d condiçóô6 higiânicas,

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS
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500. 00 35,940 1?.970,00

0 0i!50 500. 00 2? ,650 13 .825, 00
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provêniêntêE dê aniÉi5 gadios, âbatidos êm frj.gorifico
5ob in6lEção vetêrinária, dêrendo sê! congêLado ê
trústbrtado a tspêEtuEa de ? 18'c (dêzoito graug
cêntigrado8negativos) ou infêrior. caractêr16ti€§
gêrai6: o produto nâo dêvêrá aprêaêntar sutFrfície
únidâ, pêgajosa, êxudato ou partê5 flácidâa ou dê
cônsiatência ano@I, com indícios de ferentaçâo
Étrida. c) Características organolépticas: À§pêcto
breco próprio da êsÉciê, não ilolecidô ê nú lEgajoso
côr própria dê cada espécie, aêm m&chas êsvêrdêadas
Cheiro próprio Sabor p!óprio. 3, EMBÀIÂGEM: Primáriai
sa@ de poliêtilêno dê alta dênsidadê nulti@daa,
têmôasoldado, atóxi@, aprovado lÉra contato dirêto
coh aliBênto8 dê acordo cm a rêsolução 105,/99 da
Ànvi5a, côIoração azul, @h sêIagú a quênte na basê ê
na boca, a4 tFrfuraçõêg ê vazilênto5, IEafeiteêntê
Iacrado rêsistentê ao transtrcrtâ ê amazê@ento.
Ehbalagd sê@ndária - caixa dê pat»lão ondulada
rêforçado resistênt€ ao i.mpacto e às @ndiçôês de
êsto€gs congêIada com abas supêriorês ê infêliorês
Iacradas com fita adê8iva, atribaa adêquadas ao
empilheênto rêcdêndado, rê6istêntês a danos duretê o
trústbrtê, impacto e às condiçô€B de êstocagd
conqêlada, garütindo a integlidãdê do produto duriltê
o sêu pellodô dê validadê. {. ROTUIÀGEM: ÀP1i.ca-sê ô
!êgul4ênto vigêntê (In6t4Çáo Nomativa n"22, dê
24/71,/05 - Rêgutaênto técnico parâ Rotulagên dê
Produto dê Origâm Àninal Enbalado - l.linistério da
Àgricultura, Pê@ária ê Àbastccimsto, Bra5i1r. Nôê
rótulos da6 obalagêns (prinária ê sê@ndária), dê@ráo
êstar ihprêssas, de fo@ clara ê indêIávêI, as
sêguintês infômaçôês: l.dênominação dê vênda do
produto (nomê do produto e Érca) 2.idêntifi€ção da
origêm (nomê e êndereço do fabri€nte, ê a êrprê8são
,'Indústria Bra6i1âira", 3.data dê fablicação ê prazo ou
dâta dê validãdê ou data dê vênêimênto e núnêto do lotê
4.Iista dê ingrêdiêntse (na êmbalagd prinária),
incluaiwê os aditivôs (f6ção principal, nohê c@Plêto
ou númêro INsr, caso uti.fizados s.contêúdo líquído
6. côndiçôês de amz$ilênto ?. @ndiçôêê dê
a@zênaênto ê prazo máximo para consmo apôs a
abêrture da sbalag4 prirária I . dpilhtuênto náxino
(na âtrôalagú aêsdária) 9. @rinbo do sêrviço de
lnspêção Pêdêral- sIP rêqistrc no Ministério da
Àgri@ltura (SIF) E OU SIE, DE rcoRDo coM ÀS PORBÀ3IÀS
Do MrNrsrÉRro DÀ ÀGRTGTLTURÀ, DrpoÀ No 3o4 DE 22/04/96
E N.145 DE 22/04/9A, rESOilrçÂO DÀ ÀNvrSÀ No105 DE

Lg/os/gg. EwrÀR ÀMosrRÀ panl aNÁrrsr, ÀPREsENTÀR Frcn
tÉcxrcr nsstNeol mro nsspoNsÁvEr. rÉcurco m EMPRESÀ
validade a vêncêr dê no mlnimo 3 mêaês contadG a
partir da dâta dê êntEga. cÀIxÀ ÀÚ 20 KG coM
EMBÀIÀGEM II{DIVIDUÀL DE 1 KG 2 KG. SENDO TOLERÀDÀ À
vÀRrÀÇÃo os arÉ tzt dê ÁqrÀ No pEso LreurDo Do PRoDuro
DEscoNoEÍÀDo su nil.eçÁo Ào pEso coNGEnDo. NÃo ssRÁ
RECEBIDO PEÇÀS INTERFDLI{ÀDÀ, ÀPENÀS NÀS EMBÀIÀGENS
INDIVIDUÀIS.
Cortê dê f.ango congêlado (COXÀ E SOBRECOXÀ, KG QUILO
cR. .

coh e sobrecora dê frango, @ngêlado, de boa
qualidadê, cd odor e tdtura caracte!í§ti@ê dê m
produto dê boa qualidâdê o produto dewerá eer
a@zênado 6 tênpêratura adequada (infêrior a _18oC

para produtoÉ congêIadog). 3. EUBÀIÀGEM: Primária: aaco
de poliêtilêno de alta dênEidade nulti@dãs,
têtuossoldado, atóxi@, aprowado IÉra contato dirêto
com alimentoê dê acordo cd a resoluÉo 105/99 dâ
Ànvisa, coloraÇão azul., @h sêIag4 a quênt€ na baaê ê
na bo€,sm pêrfuraÇôêa e vaz&êntoa, IErf€iteêntê
lacrado !êÊiststê ao transt»rtê ê amazênilênto.
Enbalagd Bê@ndária - ca!*a dê pal»lào ondulada
rêforçado rêêiatêntê ao inpactô ê às condiçóê§ dê
êsto€gs congê1ada com abas sl4)êriorês ê infêrioreg
-l.acradas con fita adêsiva, aÍiba8 adêquadaa ao
ênpilheênto rêcmêndado, rêsi6t@tês a danos durmtê o
tresFrte, ispacto ê à9 condiÇôê8 de êsto€ga
congêlada, garetindo a intêgridadê do Produto duretê
o aêu período dê validadê. 4. RoT{rIÀGEu: ÀPlica-se o
reguldênto vigêntâ (Instruçào NomatiE ^"22, dê
2I/LL/OS - Rêgulilênto Têoico para Rotulagêm dê
Produto dê Origem kimal Ehbalado _ Ministário da
Àgri@Itura, PêeárÍa e Àbastâêimento, Brasil). Nos
rótulos das êtba1a9ên6 (primária ê sê@ndária), dêvê!âo
êatar impressas, d€ fo@ clare ê indêIávêl, as
seguintes info@çôês: 1 . dânominação dê wênda do
produto (n@ê do produto e Grca) 2.identificaçáo da
orig4 (nomê ê endêÉço do fabri@nte, e a exprê§são
',Indústria Brasilêirar!) 3.data dê fabri€çào ê Prazo ou
dãta d€ vatidâdê ou data dê wêncimênto ê núnêro do lotê
4.Ii6ta dê ingrediêntê§ (na ênbalags Pri'mária),
j.nclu5iwe os aditivos (fEção principal, nome comPlêto
ou númêrô rNs), caso utilizados s.contêúdo líquido
6. @ndiçóês de amazàilênto 7. condiÇôês dê
a@zeneento ê prazo náxino para con$o após a
âbêrtura da mbalagd prinária 8.mpilhúênto náxino
(na êtrüalagm sêcúdália) g.€rinbo do sêrviço de
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Inspêçáo Fêdêral- sIF rêgistro no Ministériô dã
Àgri@ltura (SIF), DE ÀCORDO CCM ÀS PORTÀRIÀS DO

urNrsúnro DÀ ÀcRrcuLTrJRA, DrpoÀ No 3oa DE 22/04/96 E
No14s DE 22/0Ã/98, TESOLUÇÃO DÀ ÀNvrSÀ N"105 DE

L9/os/99. EwrÀR ÀllosrRÀ pene aNÁlrse, NREsEmÀR FrcHÀ
úcNrcn lssrwe pErc REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMpEsÀ.
sENDo rolEm À vÀRrÀçÃo oe arÉ e* de Ácnn no peso
LreurDo Do pRoDtro DEscoNGELADo EM RELÀÇÃo Ào pEso
coNGErÀDo. cetx,l arÉ 20 KG coM pÀcorEs DÀ EMBÀLÀcEM
ÍNDrvrDUÀ! DE 1 À 1,5 Kc. varidadê a vêncê! de no
nínino 10 hêsês contadog a partir da êntrega. NÃo ssú
RECEBIDO PEÇÀS INMREOMDÀ, ÀPENÀS EM E}TBÀI,ÀGENS
TMIVIDGIS .

Cortê dê frango congelado (COXÍNHÀ DÀ ÀSÀ) I(G C QUILO
R..
Frilgo COXINHÀ DÀ ÀSÀ ? CONGEIÀDO, nào elêcido, e n4
lÉgajoso, @r próplia so maclas êsvardeadas, chêirô ê
eabor próprio, com ausência dê sjidadês, para8itas ê
IaeaÊ. o produto dêvêrá Eêr a@zênado 4 tstr»ratura
adêquada (infêlior a -18'C para p.odutoa 6ngêIados).
3. EMEÀLÀGEu: Primária: sa@ de lrcIiêtifêno dê alta
densidadêmulti@adâs,temossoldâdo, atóxico,
aprovado para contato diaêto ê6 alirento6 dê acordo
com a resoluçào 105,/99 da hvisa, coloração azul, @B
sêIagú a quêntê na basê ê E boe,so tr»rfurãçôêa ê
wazilentos, IErfêitilêntê lacrado râsistêntê ao
trestrDrte ê amzenilento. Enbalags sêMdária -
Caixa dê patEláo ondulada rêforçado lesistênte ao
impacto e às condiçõês dê êst@ag4 congêlada @m abas
autÉriorês ê infêrio.êg lacradeg cm fita âdesiva,
aribas adêquadas ao dpilhilênto recomêndado,
rêsistêntês a danos durantê o transporte, ihlÉcto ê às
condiçôê6 dê êstocaga congêIada, galantindo a
intêgridade do produto duratê o sêu pêriodo dê
walidadê. {. ROTURGEM: Àplica-sê o rêgüIento vigêntê
(Insts€o Nomativa no22, dê 24/LL/05 - Regulilênto
Té@i@ para Rotulagd dê Produto dê OEig@ ÀniEI
Embalado - Ministário da Àgli@Ltura, Pê@ária ê
Àbastêcihênto, Brasil). Nos rótulos das snbalagêns
(prinália e 6êúdá!ia), dêvêrão êstar imprêssas, dê
foma clara ê indêLávêl, as sesintêa infomagôês:
1.dên@inação dê vênda do produto (noEê do ploduto ê
Mrca) 2. idêntifi€çáo da origem (n@e ê údêrêçô do
fablicete, ê a êxprêssão "Indústlia Brasil,êira")
3.data d€ fabricaçáo e plazo ou data dê validadê ou
daEa dê vêncimênEo ê númêro do lotê 4.Iistã dê
ingledi6te6 (na ênba],agd primária), inc.Lusivê os
aditivos (f6ção plincipal, ndê completo ou númêro
INS), caso utilizados s.contêúdo liquido 6.condiçõêa dê
alMzsãrento T.condiçõea de amzênilênto ê prazo
máximo IEra consBo após a ãbêrtura da ênbalag$
primária S.apilheênto máxino (na etrüa1ag@
sêtrdária) 9. carimbo do Sêrwiço dê InÉpêçáo Fedêral-
SIE rêgistro no Ministério da Àgricultura (SIF), DE

ÀcoRDo coM Às poRTÀRrÀs oo urnrsrÉnro DÀ ÀcRrcuLr\JRÀ,
DIpOÀ N" 3O4 DE 22/04/96 E N"145 DE 22/04/98, lEsourÇÃo
DÀ ÀNVISÀ No105 DE L9/O5/99. ENVIÀR Àl.rOSTRÀ PÀRÀ
aNÁ.l.rse, ÀpRESENTÀR FrcHÀ rÉcNrca ÀssrwÀ pELo
nrspoNsÁwl rÉcxrco ne EMpREsÀ. sENDo EoLERÀDA À
vÀRrÀÇÀo oe anÉ ot de ÁsJÀ No pEso LreurDo Do pRoDuro
DEscoNGEuDo eN ruLÀÇÂo Ào pEso coNGEr.ADo. ca:xa eú zo
KG coM pÀcorEs DÀ EMBrÀcEM rNDrvrDrrÀL oe r À t,s xc.
validâdê a vscêr de no míniro 10 mêsqe contadoE e
partir da entrâga. NÀo sEú RECEBTDo PEÇÀs
INTERFOLHÀDÀ, ÀPE}.IÀS EM ETíBÀI,ÀGENS

cortês dê frango @ngêIados ( FIÚ) Kc cr.. QUILo
É a caraça de avê a.batida em estab€lêcihênto êob
inspêção ofj.cj.al e cortado I IEdaçoB, cmo âusência dê
pêEs, IFnugêns, pêrfuraçôês , @águlos ê quâiEdurag
I»r congêlilênto. S@ oss, fi1é. O produto deverá ser
a@zenado s têmtEratura adêquada (infêrior a -18oC
IEra produtos congêladosr. 3. EMBÀIÀGEM: Primália: sacô
de polietilêno dê alta dênsidade multiffidas,
!êhosêoLdado, atóxi@, aprovado para contato dj.rêto
@m alimêntos dê acordo c@ a rêsolução 105/99 da
Ànvisa, coloraÇão azul, @m sêlags a quêntê na baaê ê
na boca, s@ pêrfuraçõês ê vaz&stoa, pêrfêitestê
Iacradô resistêntê ao transFDrtê ê aaazênilênto.
Enbalagd 6ê@ndária - Caixa dê palElão ondulada
rêforçado rêai8tsêntê aô impacto ê àê @ndiÇôês dê
êstôcagd congê1ada cm abas superiorês ê inferioros
IacladaB @n fita adesiva, ãrüas adêquadâs ào
ênpilheênto rec6êndado, !êsistêntês a danos durútê o
treslrcrtê, impacto ê às condiçôê8 de êstocagd
congelada, garati.ndo a intêgridadê do produto durete
o seu pêriodo dê valídadê. 4. ROfUIÀGEM: À)lica-sê o
regulilênto vigs!ê (InstruÉo Nomativa no22, dê
2A/LL/OS - Rêgulilênto tácnico para Rotulagên dê
Produto dê Origs himal EÍüalado - Ministério dâ
Àgricultura, Pâoária ê À.bastêcimênto, Braail). Noa
rótulos das qbalagêÉ (prinária e seondária), dêvêràô
estar imprêssas, dê fom clela â indeláv€l, as
sêguj-ntêa infofrções: 1 . denominação dê vêndà dô
produto (nme do produto e Mrca) 2. identificçào da
ori94 (n6e ê ênderêço do fabrj.cantê, ê a êxprê6sào

{00. 0o

1,300.00

17, 600 7.040,00

15,860 20. 618 ,00
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,'Indúatri. Brasilêirat') 3.data dê fabricação ê prazo ou
data dê validadâ ou dâta dê vocimdto ê númêro do Iotê
4 .1ista dê ingrêdiêntê5 (na êÍÍrbalagd prinária) ,

inclusivê os aditivog (füçáo Principal, nome @mplêto
ou númêro INs), caso utj.lizados s.conteúdo llquido
6. condiçôês dê amz$úênto 7. @ndiqõês dê
a@zeneênto ê prezo náximo pâra @ngNo âPóa a
abêrtura da 4balagm prinária S.spilhúênto márimo
(na 6balags seúdária) 9. €rinbo do sêrviço de
Inspeção Pêdêral- sIF rêgistro no t'Íinistêtio da
Àgri@ltura (SIF), DE ÀCOrcO CCM ÀS pOR?ÀRIÀS DO

MrNrsÍÉRro DÀ ÀGRrcuLruRÀ, DrpoÀ N" 3o4 DÊ' 22/04/96 E

No145 DE 22/04/9e, rESOrüÇÃO DÀ ÀNVrSÀ N"105 DE

Lg/os/gg- ENvrÀR Àl.rosrRÀ pÀu ÀNÁLrsE, ÀPRESENTÀR ErcHÀ
rÉcNrce assrNloa pELo REspoNsÁvEr. rÉcu:co DÀ EMPRESÀ.

sENDo roLEmDÀ e vlmeçÃo oe etÉ e* dê ÁctÀ No PEso
LrourDo Do pRoDuro DEscoNGELÀDo ÊM RELÀçÀo Ào PEso
coNcELÀDo. clrxa a.rÉ 20 I(G coa,t PÀcoms DÀ EMBÀr.ÀcEM

rNDrvrDU[ DE 1 À 1,5 I(G. validadê a vêncêr dê no
mínimo 10 nêsêa contãdos a partir da êntrêga. NÀo sERÁ
RECEBIDO PEÇÀ.s INMREOLHÀDÀ, ÀPEMS EM EMBI.ÀGENS
INDIVIDTIÀIS.
cortês dê frego conqêlados (PErfo) I(G cr.. QUIro
É a carcaça dê evê abatida êm êstatÉIêcimento aob
in6pêção ofiêial ê cortado d lEdaços, êúo aEância dê
IÉnas, lEnugêns, tErfuraçôê8, coágulos ê quêimaduraa

lrcr côngêIilênto. o produto dêverâ 6êr amazênado s
tdnlrêratu.a adêquada (inferior a -12oc para produtoa
êongê1ado6).3. EMBÀIÂGEM; Primária: saco dê Poliêtilêno
de alta dênsidade nul-ticedas, têmo53oldado, atóxico,
aprcwado para @ntato ditêto c@ alihêntoa de acordo
com a reeolução 105/99 da Ànvisa, coloração azul, coh
sêIagêm a quotê na bagê e na bo€,3s trÉrfurações ê
vazilêntos, lÉrfêitilentê lacrado !êsialste ao
tresportê ê a@zênaênto. hbalag$ 3êc@dárj'a -
Caira de papêlão ondulada reforçãdo rêsistêntê ao
inpaêto ê às condiqõês dê ê§tocag4 congêIada com atEs
ButFriorês ê infêrior€s lacradas c6 fita adêêiva,
ambas edêquadâa ao dPilheênto rÉoBendado,
rêsistêntes a deos dulantê o transPortê, impactô ê à5
condiçôês dê êsto€gd congÉ1ada, garantindo a
i.ntêgridadê do produto ô)rantê o seu lEliodo dê
walidadê. 4. ROTUIÀGEM: ÀPlica-êê o rêgulento viqêntê
(InÉtrução Nomativa n"22, dê 24/77/05 - Rêguldênto
Té6ico para Rotulegs dê Produtô dê Origs hiMI
Ehbelado - Mj.nistêrio da Àqri@lül!ã, Pê@árj.a ê
Àbastêcimênto, Brasil). No§ tótulos dãs sbalagêns
(prinária ê Batudária), dewerào ê8tar imprê85a9, dê
foma clara e indêlável , a§ sêguintês infotuçõês:
l.dên@inaçâo de wenda do Produto (ndê dô produto e
Erca) 2. idêntifi€ção da origêm (n@ê e údêrêço dÕ

fabricantê, ê a ê*prêssão "Indústria Brasileirarr)
3.data dê fabri€Éo ê Prazo ou data dê validade ou
data de vêncimênto ê número do lote 4.Ii6ta dê
ingtrêdiêntês (na 4balags Prináriar, inclusivê 06
aditivog (funÇáo principal, n6ê comPlêto ou núnêro
INs), €so utilizadoE 5.côntêúdo liquido 6.condiçôes de
amazênilênto 7 . condiçôês de amazênil€nto ê PEazo
háximo pãla conêao apôe a abertura da erüalaq4
prieíria I . spitheênto náximo (na êribalagd
sêdndári.a) 9,erinbo do gêrviÇo dê Inspê9ão Fedêral-
SIF rêgistro no Ministério da Àgridltura (SIF), DE

ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTERIO B ÀGRICT.,LII'R,
DIPoÀ Nê 3O4 DB 22/O4/96 E N"145 DE 22/04/9a, rEsoLUÇÃo
DÀ ÀNVISÀ NO1O5 DE 79/05/99. ENVI.ÀR ÀI'íoSTRÀ PÀRÀ

ÀNÁusE, ÀpRESENTÀR FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ PEr,o
psspoNúvpr. rÉcNrco m EMPREsÀ. sENDo roLERÀDÀ À
vÀRrÀÇÃo DE ÀrÉ 6t dê ÁqrÀ No PEso LrQUrDo Do PRoDuro
DEscoNGEIÂDo eu nnnçÂo Ào PEso coNcELÀDo. cLrxe. aú zo
t(c cot', pÀcorEs DÀ ElrBÀrÀcEM rNDrvrDtÀL og t À r,s xo.
vali.dadê a vêncêr de no mínimo 10 mêsês contado6 a
partir da êntrêga. NÃo ssú RECEBTDo PEÇÀs

INTERFOLHÀDÀ, ÀPE}TÀS EM EMBÀI.ÀGENS INDIVIDUÀIS.
FEegô intêiro cr.. QUILo
côngêIado,não tspêrado, dê primêira qualidade, iaento
dê aditivos ou substâncias êat!ilhas que aejú
inprópriaa ao conauo ê quê alter4 guas
caractêrlÊti€s natuÊis (fisi€s, quími€a â
organolápticaa). o prcôltô dêvêrá sê! amazenado s
tsqrêratura adequada (j.nferior a -18oc Para produtoa
@ngêlados). 3. EUBÀnGEM: Primária: Éaco de
poliêtiLêno de alta densidadê nulti@dâs,
têmo§sotdado, atóxi@, eprovado tÉra contato direto
com alimêntoa dê a@rdo @m a rêsoluçâo 105/99 da
hwisa, coloração azul, @h selagd a quênte na basâ ê
na bo€, sd lE.furaÇôes ê wazaento§, l»rfeitsêntê
Iacrado rêaistente ao translrcrte ê amazêMênto.
Enbalags eeondária - caixa dê PalÉlão ondulada
Eêforçado rêsistente ao imPacto ê às 6ndiçôê5 dê
êstocag4 congâlada côn abas supêtiorêg ê infêriores
lacradas @m fita adêsive, aÍibas adêquadâs ao
êmpilhilento rêc6êndadô, rê8igt@t€s a deos duratê o
treslrcrtê, impacto e às condiÇõêa dâ ê6to€g@
congêlada, gâretindo a intêgridade do Produto duretê
o 5êu IEríodo dê validadê. 4. ROr{rIÀGEM: ÀPlica-§ê o

\%)

11,860
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reguLeoto vigentê (Instrução Nomtiva n"22, dê
24/!f/05 - Rêguleênto Técnico para Rotulagên dê
produto dê origêm Ànimal Esbalado - Ministério dâ
Àgri@Itura, Pêdária ê Àbaatêcimênto, Brasil). NoE
rótulos das @balagêE (prinárj-a e Ba@ndiiria), dêvêràô
estar impressas, de fo@ cl,ala ê indê].ávêl, aa
seguintes infomçóes: 1 . dênoninaçáo dê vêndâ do
produto (nmê do produtô ê Brca) 2. idêntifi€çâo dâ
orig4 (n6e ê êndêrêÇo do fabliciltê, ê a dprêssão
,Indúgtria Bra6ilêira") 3.dete d€ fabri@ção ê prazo ôu
data dê validadê ou data dê wencimsto e núnero do lotê
4.1i6ta dê ingrêdiêntês (na êhbalagq prj.nária),
incluaive os aditj.voa (fbÇão principal, nmê cúplêto
ou número INS), caso utilizados s.contêúdô líquido
6. condiÇõê6 dê a@zodênto 7. condiÇões de
armzenilento ê prazo máximo para @nswo aÉE a
abêrtura dâ 4.bal.aga prirália S. dpiLhaoto máxirc
(na dnbalagd secmdiília, 9. €rinbo do sêlviço dê
hspêÉo Fêdêral- SIF rêgistro no Ministério da
Àgridltura (SIF), DE ÀCORDO CCM ÀS PORTÀRIÀS DO
MINÍSTERIO DÀ ÀGRICULTUS, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/96 Ê

No145 DE 22/04/98, TESOLUÇÃO DÀ À].MSÀ N"105 DE
tg/os/gg. ENvrÀR ÀlíosrRÀ pÀRÀ ÀNÁrrsE, ÀpREsENTÀR FrcHÀ
rÉcxrcl ess:Naoa per,o nrspoNúvel rÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
sEloo roLERÀDÀ l vmnçÁo or lrÉ et dê ÁcuÀ No Eso
LrourDo Do pRoDLrro DEscoNGEr.ÀDo EM ntraçÂo eo rrso
CONGEIÂDO. Validadq a vêncêr de no nínino 10 mêEêe
côntados a partir da êntrega. CÀIXÀ 20 kg COM EMBÀIÀGEM
rNDrvrDrrÀr lóDn 2, 5 KG.
Pêru ou Cheste! ou Fiesta cr.. OUILO
Àvê6, nuito aêmêlhantês ao frango, originados dê
êtuzdstos d6 linhagêna espêciaia com o objêtivo de
obtêr 8 pro(ülto quê po8sui tsrês naiorê6 dê protêína
e mênorês da gordura, alán da @ncêntrar 70t dê sua
camê no tEito e coxas, (ave pêsando aproxi@dastê 4
KG), earcaa igual ou supêrior a Pêrdigão ou Sadia,
têmpêrado, cdlbsiçáo: (Àvê, água, 6al, glicosê,
Estabilizantê: fripolj.fosfatod€ Sódio (INS451i),
Àr@atizantês: ar6as naturais (c6 óIêo dê Eêmêntê dê
ait»), Rêalçador dê sabor: clutilato Monossódj.co,O
produto devêrâ aer at@zoado d tê!§)êratula adequada
(infêrior a -18"c trBra produtos congêIadoa). 3.
EMBÀLAGEM: Primália; sacÕ de poliêtj.Iêno dê alta
dêBidadê multicaGdâs, têmossoldâdo, atóxiêo,
apbvado IBra entato dirêto cm alirento8 dâ acordo
@m a rê5olução 105,/99 da hvisa, coloraÇáo azuf , 6m
sêIag4 a quote na base e E bo€,gm trErfuraçõâa e
vazilentoE, tErfêitilêntê laclado rêsistêntê ao
trest»rtê ê amzenilento. Enbalag@ sê(udária -
Caixa dê paIEIáo ondufada reforÇado !êsistentê aô
ihpactô a às condiçõês dê ê8t@aga congtêIadâ @m abas
sulÉriorês e infsriores lacradas c@ fita adêsiva,
âlibaÉ adêquadaa ao spj.lhaênto Eêcomêndado,
rêsiatêntês a danos duriltê o transportê, impacto ê às
condiqõês dê êsto€gs congelada, garantj.ndo a
intêgridadê do ploduto dutantê o seu yreríodo de
validadê. 4. ROTÍrLÀGEM: Àf,lica-se o rêgul@nto vigêntê
(In6trução No@tiva no22, dé 24/L!/O5 - Rêqu1ilêntô
Té6iêo para Rotulagm dê Produto dê Origd Àni@I
Embalado - l4inistério da Àgricultura, Peoária ê
Àbastecimênto, B.asilr. Nos rótulos dâs úbalagên3
(prinália e sêcudálj-al, dêvê!ão êBtar irpEêBsas, dê
foma clara ê indêláwêl, eE eêguintês infomaç6ês:
1.dên@inaçào dê vêndâ do produto (n6ê do produto â
E!ca) 2. idêntifi€ção da oaigêm (nme e endê!êço do
fabricante, ê a expreesão I'Indústria Brasilêira")
3.dâta de fabri6ção e prazo ou data dê validâdê ou
data dê vêncimênto ê númerô do lotê 4.1iatâ dê
ingrêdiêntês (na abalag4 prj,ôária), incluêiwe os
aditiwo8 (função principal, ndê @nplêto ou núnêro
INS,, caso utilizados 5.contêúdo 1íquido 6.condiÇõês dê
a@zên&ênto 7 . condiçõês de amazêMênto ê prazo
náxino lara conamo apóg a abêrtura da ênbalag6
prinária 8.eq)ilhaênto náxiso (na êtrüalag@
sê(udária) 9. carinüo do SêrviÇo dê Inspêçào Fêdêral-
SIF rêgistro no Ministério da Àgri@ltura (SIF), DE
ÀcoRDo coM Às poRTÀRrÀs Do MrNrsúRro m ÀGRTCULTURÀ,
DlpOÀ N" 304 DE 22/04/96 E Nô145 DE 22/04/98, TESOLUÇÃO
DÀ ÀNvrsÀ N"105 DE t9/os/99. sElrDo roLERÀDÀ e vmnçÃo
pr atÉ et dê Ácun No pEso LrourDo Do pRoDUTo

DEscoN6Er.À.Do eu nElnçÀo Ào pEso coNGErÀDo. ENvrÀR
ÀI.ÍosrRÀ pÀRÀ .q,NÁLrss, NESENTÀR FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ
pEra RlspoNsÁvEl rÉcuco DÀ EMpREsÀ, vatidade a v6@r
dê no míniho 10 meseê @ntados a partit dâ 6trêga.
Grn ÀTÉ 20 kg cry EmGil rmrvrD(Al MÉDrÀ 4 À 5
KG.

22. OO 39,760 474,72

vÀraR ToTÀr R§ 1.071.683,40

Eôpleea: DELÍORO COM. SERVIÇOS E LOCâÇÃO ErruLI; C.N.p.J. ^ô L0.773.426/0001-31, êBtabêIêcida à RUÀ GEr{,LIO VÀRGÀS Nô40, !{OVO
HORIZONTE, Ceaá dos Carajás PÀ, .êprêsêntada nêstê atô pêlo Sr(a). .TESSICÀ NM r.oruIm CNES, C.P.F

rEEM DEscRrÇÃo,/EspEcrFrcÀÇôEs t NrDÀ.DE
00457 Bacon EXTRÀ, TERI'TOEDRMÀDO, TÀBETE, Eafriado cp QUILO

euNTrDsE vÀJ,oRUNrrÁRto
150. OO 20,000

n" 022.383-002-01

VMR 1ÔT[
3. 000,00
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Produto dê prlnêirâ quâlidadê, d€fBado, @m no hlnimo
30t de €me ruínâ, I!&onizado, êúbàIàdoô tômofoaado
dô filnê inprêlao 2. CEractarísti€a
orgúolôpti€a:À€Ircto prôprio dô êadâ e.pócie, não
eolêcido ê n@ I»gajo.o. cor própria d. €d! .sÉcie ,
aêm l@chas eEverdaãdaa Cheiro próprio Sabor próprio.
3. Enbalaga e lrro: hbal,ago trli8árià: sâ@ dê
pollêtiêlêno de baiE dosidade, cryovac t mofotuada,
âtóri@, reaiatenta, tEnspâtentê, c6 rótulo inprêaso
d. acordo c@ a legi.lâção vigente c@ trE.o Iíquido dê
250 a 50o gr dô prcduto. Elnbalago aeondária: €ita dê
pap.Ilô ôndulado, rcforçâdo costituld! por tânpâ ê
fundo ênvolto8 s filne dê PvC tômo.ncolhívêI,
rê8iêtêntê âo inpacto e aa condiçóôÊ de êato€gú
@ngaladâ. 4. Rotulâgon: o produto devôrá acr rctulado
d. acordo @ . I.9i6laçáo vigênt.. No rótulo dã
sbâIags dêrcrlo catâr imprês8os de foma clâra ê
indalável a8 aeguintes infoftçõô!: 1) Declârar @rca
2) Nonô ê ôndaÉço do abateddro, conatâDdo
obrigatori@tê Egirtro no SIF/DIPOÀ 3, ldêntj,fi€Éo
@npleta do pro<ülto. {)Data dê fâbri6çào, prazo de
Elidâdê ê prazo nárino tara @nal@ 5) tsparâtura dê
eatocãgú, atuâzôMoto ê coEêMçlo 6, P.âo Llquido
7, condiçõês dê aruzo8e nto. MÀRcÀs E CÀRIITBOS
oFfcIÀIs dê rêgiatro no Mj-nistóriô dâ Àgri4ltura
(SIE), DE ÀCORDO COt,! ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO DA
ÀcRrcu,.ruRÀ, DrpoÀ Ne 3o4 oE 22/oa/96 E N"145 DE

22/04/98, TESOLUçjO OÀ ÀNVrSÀ No1O5 DE 19/05/99 .PÀCOIE
250 a 50o gr. vâlid.d. à voer no nínino 3 resê8
contados d. útrôEâ, RESEILÀDO
LINGUICÀ - IIPO TO§CÀNÀ DE CHTRRÀSCO, cp. Q(rIL
CÀRNE SUÍNÀ, GORDURÀ SUÍNÀ, ÁCUT, SÀ'., MOTEÍNÀ
VEGETÀI, ÀÉCÀR, REGUIÁDOR DE ÀCIDEZ IÀCTÀTO DE SóDIO
CONSERVÀDORES NITRITO E NITRÀTO DE SODIO, REÀLçÀDOR DE

SÀ&RCLUTÀIIÀTOT,IoNOSSôDIC!, À}ITIOXIDANÍE ÀCIDO
Às@RBrco E @RÀNTE NÀn nÀ,.. COt ÀSPECIO NORI,A,., FrRllE,
SEM WIDÀDE, INSENTÀ DE SUJTDÀDES, PÀRÀSITÀg E I,ÀRVÀS,
MÀNTIDÀ EM TEMPERÀTUNÀ E REFRIGERÀCÃO ÀDEOUÀDÀ. 2.
CareêtêríBti€a orgarclápticas:À8pêcto próprio dô edâ
eêÉci., náo eolccido . n@ pêgajoso. Cor pr6prie dê
6da êsÉcie, ao nechaa eswrd.àde! chciro próprio
sabor p!óprio. 3, Etrü!1.93 e IDso: EúbàIag.n priEária:
sa@ dê poliêtieleno de bai:a do!idâd., ctyovac
tamofomada, atóricà, raÊi8têntê, trüal»Mte, c@
rótulo impÉaso dc acordo @[ a legisLação viEstê @
peso liquido de 5 k9 d. produto. ElnbalaEen reffidária:
qi.xa d. pàpôIáo onôrlado, rêforçldo @natituídâ trb!
tspa ê fundo envoltor em filEe d. Pvc tômoencolhLwêI,
rêBi.atente ao inpâêto â aB êondigôe8 de e6to€96
@ngêIada. 4. RotulâgEn: o produto davr!á êcr rotulado
da acordo cd a l.giabção vigênte. No rótulo dâ
úbalag{ d€verão e!t!r implessôs dô foma clara ê
indêIévêI a8 seguint€ infomçõaa: 1, Dcclarâr Erca
2, N6ê ê êndaÉço do abatedouro, conltando
obrigatori@te rgiltro no SIF/DIPoÀ 3) ldotificaÉo
@mplêt'a do proôrto. 4rD.ta & fâbri€9ão, prazo de
%l,idade e prazo m&irc tÉra ónsleo 5, Íslrratura de
agtocaqú, aaazênüoto ê coEêrcçlo 6) PaÉo llquido
7) Condiçõê€ d. .@zos.nto. MÀRcÀs E CÀRIMBoS
oFIcIÀIs dê rêgirtro no Ministário dâ Àgridltura
(SIF}, DE ÀCORDO CON.' ÀS PORTÀRIÀA DO MINISTÉRIO DÀ

ÀGRICULÍíJRÀ, DIPOÀ No 3O4 DE 22/04/96 E N"1,15 DE

22/O4/9A, TESOLIç.ÀO DÀ ÀN\ZrSÀ N"105 DE 19/05/99. PÀCOIE
5 KG. validâdô à vs6r no Dínilo 3 Eeses @ntâdos dã
entlega, CONGEIÀDÀ (abàiro dê -12"C!
Charq:ê PÀCOTE 500 GR sp PÀCOfE
Câhê dê charqu. tipo dianteira d€ lr, ebalado à vá@o
@n validadê, ponta da agulha, não daw apratstâr odor
dô reço, n6 depó.ito8 dê llquido n. ênbâIaq@
prinária, dêvêndô re aprêBêntü a I»rfeito cgtado dê
@n6eryação. Àslf,cto: blo@ dê conaistência fire, cor:
€racterlêtica, chciE: caractêríBtico, sâbor:
€ractellsti@. Àusância dê sjidader, pararitôa e
larya8. 2. Caracttrllticàr orqanoláptiês:ÀEFcto
p!óplio dê cadâ elpácie, nâo ilolecido . nú peEajoso.
Cor próplia dê éda eaÉciê, aêB D&ctraa tavôrdêadâa
Cheiro próplio sâbor p!óprio. 3, Eúbalag@ . IÉso:
Enbâlagá prinária: s@ d. trDliôtj,ôLôno dê baiE
d.naidâdê, cryoEc t.@fo@dã, atóri€, Eristêntê,
trestEEntê, cd aôtulo iipÉ66o da acordo cm a
l.gislaÉo vigênte c6 tn6o líquido d. 500 GR dê
produto. Enbalag6 sÉmdária; €ixa de pal»lão
ondulado, rêforçãdo @natituÍda por túpa e fundo
envoltos m filne da PvC têmo6col,hível, reoiltente ao
inl»cto ê às @ndiÇõôr dê êBto6g8 congalãdâ (fi
ol»cidadê para trôa llcotcs ô p.ao llquido total 500
gr de produto. 4. Rôtulage: o produto daverá Eer
rotulado d. âcordô 60 a lêgialação vigente. No rótu1o
da ênbalags dewerão estu iq)r.s8or da fot@ clara e
indaláveL aB 6eguintar infohaçôês: 1) Declarar @re
2) N@ e end.raçô do àbatêd@ro, conatândo
obrigatoriilêntê r.gi8tro no SIF/DIPOÀ 3, Idotifi€Éo
conrtlêta do proôfto. â) D.ta d€ fabti6Ção, prazo dê
Elidâdê ê prazo náriho lara @na8o 5) tslÉratuE dê
êrtocaqt4, amazênaoto e conserEção 6, Pôao lÍquido

ESrnoo DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FutIoO MuHICIPAL DE SAÚDE

750.00

300.00

1 9,000 14.250,00

17,000 5 . 100, 00
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PREFETTURA MuNtctpal oe ClHlÃ oos Camus
Fuuoo Mur,rrctpll De Seúor
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7) CondiÇões d. .ffizdúênto. I{ÀRCÀS E CAnIMBOS
oEIcIÀIs dê rêgistEo no MiniatáEio dà Àgridltura
(srF), DE ÀconDo coM Às poR?ÀRrÀs oo urxrsrínro pn

ÀGRICT'LTURÀ, DIPOÀ Nô 3O4 DÊ 22/04/ 96 E Nê1{5 DE

22/04/95, TESOLUÇÂO DÀ ÀNVr§À N"105 DE 19/05/99 PÀCOTE

500 GR. validade à v6@! no oíniDo 3 masar @ôtâdoa da
entrêga, ESFRLÀDÀ.
LINGÚIÇÀ CÀIÀÊRESÀ, KG CP. QUIIO
D€scrição : PEoórto cárEo inótstrj.alizado, dê boa
qualidadá, def@dâ,obtido da @Lsão d. câmê de @
ou naia êsÉcies dô eiMis dâ açouguô, adicionado de
ingrêdistês e condj,mntos êrüutido s ênvoltório
Etural ou artificial ou prccês6o dê extE6ão ê
aubnêtido a u procêaao témico adequado. Sêrá toleradâ
â adi€o dê lrqu.nar quantidadee dc âgua, eido, 6oja ê
corantês haturâi!. b, Ing.êdiêntê8: Paleta, toucinho,
âgu, sal, naltodaxtriÉ, êxtrato do a!!oz fêmêntado,
pi.renta calã.brê6a, regulador dê acidez, lactàto dê
sódio (INs 325), antiotidantê êritorb.to d. sódi'o (INS
316), uou Etural dâ pi@nte paêtá, conÉeredorês:
Nitràto dê SAio (IN§ 251) ê Corante Naturâl CatuiB
(INS 120) 2. Caractêri8ti€e organolápti€s:Àslecto
próplio de cada ôBliÉciê, não ilolccidô e nâm Pêgajoao.
cor p!ópria dâ cada aspêciê, as müches ê3vêrdêadã3
Chêiro próprio Sabor próprio. 3. Erüalâgên ê IDso:
Enbalagd primâlia: saco dê lrcIi.ôticl.no dê baim
den6idadê, cryovâc te!@fomda, atóxi€, raaiBtdtê,
trüetE!ânte, cd !ó!ulo impEBao d. a@rdo cm a
legislaÉo vigênte c@ peso Iíquido d. 2,5 kg dê
produto. EEbalags se&dária: eis dê Pap€lão
onôllado, ÉforÇâdo @nstituída tDr tâePa e fundo
6vol,tos @ filne da P\rc têmo4@lhiwel, raiatêntê ao
irl»cto ê ú 6ndiçôêa dê ê8to@gd congêlada c@
€tEcidad€ para trâs lEcotes e pe6o lÍquido totãl de 5
a 10 kg dô prodrto. {. Rotulagom: ô prodrto dewerá eer
rolulado de acordo @h a lêgigLação vigêntô. No rótulo
dâ dbalags deva!ào ê8tar irE)rêEaos dâ foffi clara a
indelávêt as 8ôguintêa infomaÇóes: 1) Dêclarar @r€
2) Nohê ê ôndaraço do ebat.douro, con8tando
obrigatoriilst. rôgj,atro no SIP/DI9oÀ 3, Idêntifi€Éo
@npleta do proôlto. {)Data dê fa.bri€çlo, plazo dê
walidadê e prazo náaie para conamo s)Tslrrãtura dâ
eBtocega, .aazêMoto € coEêryaçâo 6) Peso llqlido
7) condiqõêB dâ aluzdüênto. MÀRCÀS E cNIuBoS

Mini.stáriô da
ÀS rcRIÀRIÀS DO

3O4 DE 22/04/96

OFICLÀIS d€ regirtro
(SIF), DE ÀCORDO COM

ÀERICULT{'B, DIPOÀ N"

. Àgriol,tura
urxrsrÉnro ol

E N"1i!5 DE

1 ,500. oo

24,9OO 18.675,00

29,9OO 44 . 850, O0

22/OA/98, TESOLUÇÀO m ÀNVrSÀ N"105 DE 19/05/99. PÀCOTE

2,5 KG. validãde a v6e! dê no ninimo 3 nêsês @ntadoa
da ântrega.
PRESUNTO K6 CP. OUILO
Pr€auto @zido 68 gordua fatiado € trçà. Rêaf riado.
1. DEscRrçio: came de I-mi.I au.lno cozida, fatiada ê
resf riedo. Tdtura @cia, suav@ntê ter{)erade ê
@loraÉo rosada. Será tolêrada a adição dâ tEquêÉ3
quetidadês dê áqua, ilido, so ja ê @rantea mturaia ' o
prê6@to devêrá 8er prêpilado @n 6mea auínae a
trÉrfêito êstado de @nsêilaçáo, não sodo p€mitida a
êubstituição por €rna bowina ê nem o 6p!êgo dê carnea
ê goldrras prôveniêntêE dâ aniÉis eqÜinog, cúinoa ê
f.Iinos. À trcrcentêgm dê áq@ não daverá ultraPaaEar
10t (dêz I»! csto) o poso. Dêvêndo e8t!r rôfrigêrado.
IngredidtêB: came euÍna,âgua, 8a1, prot l'na iaolada
dâ 6oja, açúar, êstabil.izetê polifoafato de sódio
(espessute áEagêna (INS 407), antioxidatê
êritorbato dê êAio (lNs 316), reãIçâdor dê sabor
glut@Co rcnoee&lco (INS 521) e conaêrvador nitrito
dê sódio (INs 250). 2. ceacterísticaa organoláPticaa:
ÀslÉcto próprio de €da êêpáciê, não üol.cidô ê n@
pêgBjoso cor próprÍ. dê €da ê6Écia, as ,Echaa
êawêrdêada€ cheiro p!óprio sabor própriô. 3. Eebalag@
a IEsô: À êlrüalagên origiml dêvê rêr a váoo e gaco
pláEtico tresparêntê ê atóxi@, Iinpo, náo vioLado,
rêBiatênte, quô gâlanta a intêgridad. do produto até o
momnto do @nalrc, acondicioÉdo6 d câixa6 lacradãa À
êúbalaqa devô conter extêment. oa dados d.
idotificaÇão, pl@êdância, infomàÇóea nutricioÉiE,
númro dê lotê, quütidadê do produto, númro do
registro no lÍinistário da Àgri@Itura/sIF/DIPOÀ ê
€riDbo dê inrtEçào do sIE. Dewerá atêôdêr a6
.sl»cificaçõe6 tó6ies dà lDrtaria n" 369 dê
04/09/1991 do Miniatário dâ ag.iculturã e do
Àbastecimento . do R.qulilênto da Inspaéo Industriale
sanitária de produtoa dã orig@ iliEl. validâdê níni@
d€ 90 dias. Erô.lâgd hádia 1 I(g. ,!, Rotulag4r o
produto dêwêrá sar rctulado dê acordo cd à lêgialação
wigênte- No rótul,o dâ {ba].ag@ dcveràô ertâr in{rrêBaor
da fo@ clara e indelówel as sêgpintô8 infomaçôcs: ?
Nore e sdercço do febri.@ta, con6tãndo
obrigatorieote rgistro no sIE. ? Idstifi€çáo
corq)Iêta do produto, consledo inclu6iva . hü€ ? data
dê fâ.bricaÇâo, prazo de validadâ e prazo nárimo para
coEao ?? tdtrrratura dê ê6to€gs, amzênasto e
@nsêilação pe6o lÍquido ? condiçóeê de emazet66to.
Bara 3,5 kg. validâdê a vêncêr da nô nlnirc 3 re6es

750. 00
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contados dâ antregB.
Salêichâ hot-dog l(G CP. QUIIO
gÀr,srcHÀ BolrtllÀ E ou suÍNÀ, REsFttÀDÀ. 1. Dê.criçlo:
Produto êâm@ indtstri.lizldo, obtido da oulrlo d.
qmc da rçouÍruc, adicioEdo da inEEdicnt a a
condi.ento. (.tc.to lriEnt.) €úbutido s ênw!,tório
natuial ou rltificiâl ou pEcêsao da êxtrurao t
lutmetido a w proce€eo tômico adôquado. scrá tolôradâ
. adiqão de l»qu.Ea quntidadêr dê água, eido, .oj. .
corantêB Mtulaia. À slaidta dêvârá ler mazaEda c
cntlrEur à totEratuE da até 10rc l&z grar
€ntlgrado! ) ou inf.!io! ô treqblt.dâ ü condiÇõô.
qua preBeru a quaf idada a aa cancterlsti€a do
allnoto congolado. O produto dêvêrá eltar de acordo
con a lêgirlaçlo vigste. 2, CarÀcterlsti€s do
Produto. 2.1. Garaia: a !âIricha davôrá rô! pFparadâ
c@ €me a a toucinhor ú lErfeito @tado da
coEêeaçáo, nlo rêndo p.tuitida à lub.tituição d.
toucinho lD. EorôEú bowinú e n@ o erqrrego de oma8
c gprôrraa prcvoiêntca da üiÉir cqÚinos , cüircr e
felinos. À tDrcotago de águ ou g.1o não d.w.rá
ultraparr.r 10t (dêz tÉr coto) d IÉ!o. o proórto nao
davê!â aprôrantar sutrrflcir rhidâ, pôgâjo.a, êrrudâto,
líquido o partes flácida. ou dê @n.i.tôncia úomal,
con indicj,o. d. fêrentaéo pútrida, Nào !.rá tolerad.
â p!êaênça de Eechâa caverdêadaa ou l§ldàcotâr ou
coloraÇão !d Eifonidâd.. O tEso uni.tário dê cad.
gorc dererâ r.r dê 40 a 50 gruas. 2. 2 . orEüolópti€a
ütêa ê aÉr a @cÉoi Àlpêcto, cor, odor, aâbor,
con8i6tência e tertura câêcteri8tioa, ss m&chr6
tÉrdas ou ôsvcrdaâdâs. 2.3. FlÉi@-0ulnioa: -Àirido:
Dáriro dâ 2,Ol p/p -carboidrâtoa totri!: Dári@ dê 7,0t
p/p (s@tórià d. aido oáriao e aéêàr.s totais,
-Carboidrâto! totâi8: úárino dê 7,0t p,/p (a6atória de
úido nárirc c açúcüêê totaia) Utiidad.: hárino dô
65,0* p/p I -cordura: ná*ihô dc 2O,Ol p/p -P!ot.Lna:
híniho dc 12,0t p/p -Clorato de s&io: nátirc d. 2,Ot
p/p, 2.4, Microbj,olóqiar: -colj,fomes 45u clg

, ná:j,rc 10Í (crÍtico) - Eltafilo@c@.
Coagulase politiva/g ,. nári,rc 1(}Í (crtti@,
-Clostridi6 sulfito Red.ttor e ,6a C ..........nárirc
10Í (crítico, -gâhonâIl,a êp/25C........-auâôncià
(crltj.co, 2. 5. MicroêcóI,i€r: Àngôncia dô Étárias
prêjudici.is à laúdê húeâ, sujidàd.!, parasito. e
Iâryaé, têcidôa infêliôr.É (oaao§, p.lar, aponêvrc!ôa a
caEtilagênsr,elemotoshiltológi@sêstranhoa ao
produto. 2.6- PESOUISÀS: -Nitlito nárino dô
0,015 g/I 009 ? dpÉlro en nitrito d. ródio (criti@)
-Nitrato ...... .. úáriDo dâ 0,030 g,/f009 - dprello .m
nitrito dô ródio (c.ltico, -côràntôr útificiaj..
........àurânêiâ (crítj,co, 3. EnbalaE n: À edbâIaEm
prinária do produto dêv.Eá Bêr a vá@o, atório,
trs8parente a lacrado, rell8têntê âo treatDrta e
â@zênúênto, contodo p.so llquido DáriDo dê 3,0 kg
(tEês quilogrea) IDr eúbrllgm. À Bü.1a9@ d.v.rá
lpEsentãE o prcôrto dg foru ordênada e tEralela, a
fin dê evi.tar quêbÉ o dâfolDçlo. À ênbalago
!ôdndária do prôdlto devcrá ger qira d. pàpôUo
reforçada @nrtituída lpr tútE ê fundo, adêquada ao
spilhilônto rac@ndado, c@ abaa lupeliore! t
j,nfêriorêa l,âcadaa c@ fita ad6iE, Esiatêntc a
düoa durúte o tretrcrtc @ â@zê@anto, gaEntindo
â intêqEidada do proôrto dlEútô o taBtrcrtc ou
â@zêBento, garantindo a int€glidàda do proôrto
ôrrante todo o aeu perÍodo d. ELidàde. Sc!â
conaidêrâda iüprópria . 8ará rêculadâ a abalâgôn
dêfêituosâ ou iEdêqudâ, quê êq»nha o produto à
@nteinaçlo ./@ dêtêlioEÉo. 4 . Rotulags: o produto
d.wrá 6er Eotulado dê a@rdo @n a l.girlação vigote .

No rótulo dã sbalaga daverão êstar inE)Fr8os dâ fotu
clarâ ê ind.lóvêI a6 sequinte. infomâçô.r: 1, Declârar
mrca 2) N6a a endereço do abatedouro, constândo
ôbrigatoriü.nt regÉBtro no SIF/DIPOÀ, MÀRCÀ§ E

CÀRIMBOS OFfCLÀIS de Fgi.tro no Ministério d.
Àgridlturâ (SlF), DE ÀCORDO CCU À,s POR!ÀRIàS DO
utNtsúRro oÀ ÀGRrqrLruRÀ, DrpoÀ Nô 3o4 DE 22/04/96 E
N"145 DE 22/04/9e, IESOIITÇÁO DÀ ÀNrrrsÀ N"105 DE
L9/O5/99 3) Idotificâéo cdplêta do prodrto {}Drta de
fàbrieçâo, ptrzo dê validrde ê prazo nárirc para
coEso 5, Toperàtura da catocaqa, amâzoúênto c
@n8êryaçào 6) P.so llqiido 7) Condições dr
ât@zênaênto EtÍüalagÊú da 3 kg ú aiatêE a vádo,
validâdê à vocôr tu DÍnimo 3 Deâa8 côntador da
cntrêga, RESFIIÀDA.
B!@n E)ORÀ, lÉRróElcRmm, IÀBIJTE, É.friâdô CR. QUIIO
Produto da prinêir. qualidad., dafuado, 6D no bÍninô
3Ot dê €me rulna, tbdronizâdo, ênbaLâdos têmofomàdo
da filme ir{rrêso 2. Caractêrlatioa
orgBolápticü!:ÀrlEcto prôprj,o dê cad. ..Éciô, nao
üolecido e neD t»gBjoro. Cor própriâ d. eda êrÉciô,
!d Mctraa erwerdâadâ8 Cheiro próprio gabor próprio.
3. EDbalagd e tEêo: Emb.Iaga primária; á@ dc
poliêtiêloo de baiD do.idâdê, cryovac têmofomrdâ,
atóri€, rêsirtentê, trànspe!ôntô, cd rótulo impr.!8o
de âcordo cd a lêgiBlaÇáo vigêntê ê6 lxao Iíquido dc

ESIMO DO PARA

PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÃ DoS CARAJÁS

Fur.roo MururcrPAL DE Saúoe

375.00 11,000

50.00 20,000 1 . 000, 00

il .125, 00
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250 ã 500 gr de produto. Enbalags 8ê@ndária: €j'ra dê
pâtÉlào onôrlado, rêforçado conêtituÍdâ tDr t mIF ê
fundo êhvolto8 d filnê dê Pvc temêncolhlvêl,
rêliatêntê ao impacto ê aE condiÇôes da esto€g@
@ngelada. il . Rotulag4: o produto dêvêrá 6at rctulado
dc a@rdo cd . l.gislaÇão vigtsntê. No rótulo da
dbâIagd dâwerão està! jsprê36o6 dê foma clara e
ind.Iávêl ú Beguintes info@çôe6: 1l Dêclarar Erca
2) Nore e cndarôÇo do abat.douro, conatando
obrigatoriuentô r€giêtro no SIF/DIPOÀ 3) Id.ntifieÉo
@nplêta do produto. 4)Data d. f..bri€çào, Prlzo dê
validâdê ê prazo hâxino IEra @nsurc 5) TdlxEatuaa dê
eEtocago, aúazettesto e coEervaÇão 6) Pesô llquido
?) Condições d. atGzoasto. MÀRCÀS E CÀRIUrcS
oFlcIÀIS dc Egi.tro no Mini.stário da Àgri@ltura
(SIF}, DE ÀCORDO COü ÀS PORTÀRIÀS DO MINISIERIO DÀ

ÀGRIct LT{rB, DIPoÀ N" 3o4 DE 22/04/ 96 E N"1,15 DE
22/O4/9A, rESOúrJçÃO DÀ Âr.MsÀ N'105 DE 19/05/99 .PÀCOE
250 a 500 gr. validadê à vo@r no ninino 3 re€ê6
contadoE da entrâga, RESFRIÀDO.
LINGUICÀ - TIPO TOSCÀNÀ DE CHURRÀSCO CR.. . QUTIô
cÀRNE suÍNÀ, coRDURÀ suÍNÀ, Ácul, sÀL, PRorEÍM
vEcETÀr, eçúc*, neour,ÀDoR DE ÀcrDEz rÀcrÀTo DE úDro
CONSERVÀDORES NITRITO E NITRÀTO DE SODIO, REÀLCÀ.DOR DE
sÀrcR GurrMro loxossóprco, ÀI+rroxrDNTE Àcrm
ÀS@RBICO E COR,ÀITTE NÀTT'RÀL. COM ÀSPECTO NORMAÍ., PIRME,
SEM T'UIDÀDE, INSENTÀ DE SUJIDÀDES, PÀRÀSITÀS E IÀRVÀS,
NrrDÀ EM TEMPERÀTU$ E RETBTGERÀCÁo ÀDEouÀDÀ. 2.
c.ractêrístiad org@Iéptsi€a:Àapecto próprio dê cade
êaÉciê, não uol,.cido ê n@ pagàjoso. cor Prôtrrrià dê
6da eêÉciê, as @chas êawrdêada8 Cheiro próprio
sebor p!ópEio. 3. Enbalagá ê tnso: EDbâIagd Prinária:
sa@ de tDli.titlêno dê b.ira dênaidâde, cryovac
te mofotuadâ, atórica, resistentê, trealÉrantô, c@
rótuLo ieprês8o dê acordo @n a lagiglâção viEstc c@
p.so ltquido d. 5 kg dê produto. E!üalagên 6ecsdá.iâ:
ceira dê talElão ondulado, reforçado constituÍda Por
tapa e fudo .nvoJ,to8 @ filn. da E /c têmoscolhível,
rêBidtentê ao j.mpacto ê ú condiçôêê dâ estoeg@
@ngêIada. 4. Rotulàg@: o produto devêrá aer rotulado
de a@rdo c6 a legigtaÉo vigêôte. l,lo rótulo da
sbalaga dêverào êêtar implaa6oa de foma êIara ê
indelóvel aB 8êguintes infomaÇôâa: 1) Dêclarar Mrca
2) N@ e .nd.rêço do abatedouro, constando
obrigÊtoriaMle registro no SIF/DIPoÀ 3) Idútificação
@nplêta do l,!o<ülto. {}Dat. d. fãbri€ção, trazo dê
vâIidâdê ê prâzo máxirc tEra @nalI@ 5) TstÉratura de
.stoega, amazêlÚsto e coEêryaçáo 6) Peso llquido
7) CondiÇõês d. .mazê@ênto. lrÀRCÀS E CÀRIMBOS
oFIcIÀIs dê rêgiatro no Ministário da Àgridltsura
(SIF}, DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTERIO DÀ
ÀcRICuLnRA, DIPoÀNô 3oA DE 22/04/96 E N'1'15 DE

22/O4/9A, rESOr,UÇÁO DÀ ÀNvrSÀ No105 DE 19/05/99. PÀCOTE

5 KG. validade à vú@r no nínino 3 mêse8 @ntâdo8 dã
entlega, Co!{GEIÀDÀ (abairo de -12'C}
Charque, PÀCOTE 500 GR cR.. PÀCOrE
c.mê dê charque tilrc diantêira dâ 1t, etrbàlado à vádo
con validada, Fntà dê agulha, nào deve aprêsêntar odor
de rüço, nd dêpóaitos d. llquido na .!balag@
prihária, dávendo ae aprêêênta! @ IErfeitô ôatàdo dê
coE€ryaçào. ÀrtÉcto: blo@ de conaistência fi@, Cor:
€racteristia, chêiE: @ecteristico, sabor:
erãcterí6ti@. Àu8ância d. sjidadê8, paraaitos c
larya8. 2. caracterfuticas olgeolêptic8:À8lÉcto
próprio de €da ô6FÉciê, não ilolecido c nên pêgajoso.
cor própria dê cada egpéciô, ôah becha6 eêvaldeadâg
chêilo própEio sabor próprio. 3. Eíüalagen a lrso:
Enbalag4 prinária: 6a@ d€ t»Iiêtiêleno d. b.ira
d.nridade, cryovac têmofolGda, atóxi€, rêaiatstê,
trustrÉÉntê, c6 rótulo i.DpFsso dê a@rdô c@ a
l,ôgi6l,aÉo vigêngê c6 paso llquido dê 500 GR de
produto. EEb.l,ags secEdária: caie de papêIão
onôrlado, refôrçàdo ónstituidà por tãml)â a fundo
envoltoE d fiLm de PvC tê6od@lhívê1, m6i6tôntê ao
iÀtrEcto ê aa condigõêE de altoeg$ congâladâ com
ql»cidâdê para três tE@tee . pcso 1íguido total 500
gr dô produto, {. Rotulag5: o prôduto dawerá 8êr
rotulado dê acoEdo @h a lêgialaçâo vigente. No rótu1o
dâ 6balag4 deverão estú itÍq)reraoa d€ fo@ clara ê
indaláveL as 6.9uint€s infomaçõ€s: 1, Decl,üat Érca
2) Nonê ê endereço do abatêdouro, eônat ndo
obrigatori.ilente r.gistro no SIE/DIPoÀ 3) Identifi€Éo
@mpl.ta do produto. 4) Data do fabriêaÇáo, p.âzo dê
vâl,idâdê ê prazo máxim IFre onsurc 5) Taperatura de
.rtocags, adazêlÚoto e coBervàção 6) Pcao líquido
7, Condiçõês d. a@26ilênto. lrÀRcÀs E CÀRIMBS
oEIcLÀIs dê regi6tro no Minj.stório dâ &rri4ltura
(SIF}, DE ÀCORDO CC}í ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO DÀ
ÀGRICULT{'B, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/95 E NO1{5 DE
22/04/98, TESOLUÇÃO DÀ ÀNrrrsÀ N'105 DE 19,/05,/99 PÀCOTA

500 cR. validãdô à voer no nlniso 3 mêaea @ntâdos dâ
ent!êga, RISFRIÀDÀ.
LINGIrIÇÀ CÀIÀBRESÀ, KG CR.. OUIIO
DescriÇão : Proôrto cám€o industrializado, da bôa
s.lj.dàdê, d.fúadâ,obtido da @ulaão d. €rnc dâ @a
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ou nais êsÉciea de iliÉiê dê âçouguê, adicionado dê
ingrêdientce ô côndirentos êhbutido m 6voltório
natural ou artificial ou pEcês6ô dê êxtru5ão e
sutmêtido a @ processo témico adêquado, Será tolêrada
a adição de IÉquênaa quantidâdês da água, új,do, aoja ê
coEntês nalurais. b) Ingredientes: palêta, toucinho,
ág@, aal, haltodêxtrina, oxtEto dê aEoz fêmêntado,
pirenta calâbrê8a, rêgulador dê acidêz, lactato dê
êódio (INS 325r, antioxidântê êritorbato dê sôdiÕ (INs
316), arcE natural de pimênta prêta, consêNadores:
Nitrato dê sódio (INS 251) ê corantê Natural Cãmim
(INs 120, 2. caractêrísti€s ôtgênolépticas:ÀslEcto
próplio dê cada estr>ácie, não eolêcido ê nêh pegaioêo.
cor própria dê cada esEÉci€, 5êm n&chas âgvêrdeadas
Chêiao próprio Sabor próprio. 3. Etrüalagm e lÉso:
Embalags primária: sa@ dê polietiêlêno dê baixe
dênsidâdê, cryovac têmofo@da, atôrica, resistdtê,
tr&sl»r€ntê, cm rótulo impEgso dê acordo cm a
Iêgis1aÉo vigêntê cm pêsô li,quido dê 2,5 kg dê
produto. ErüaLags sêcúdária: caixa de papêIâo
onórlado, rêforÇado @nstituída IDr tspa ê fundo
ênvoltos o fi,lne dê PVC têmoocolhivâl, resistêntê âo
inpacto ê as ondiçôes dê êstocags congêIada @
capacidadê para três pacotêB ê peso líquj.do total de 5
a 10 kg d6 ploduto. 4. Rotulagêm: o produto dêvêrá sêr
rotulado dê acordo @n a lêgi.slaçáo vigênte. No rótulo
da ârüa1ag6 dêvêrão êstar irqrressos dê fotM clara e
indêlévêl as geguintcs infomaçôês: 1) Dêclerar E.ca
2) N@ ê êndêrêço do abatedouro, conatando
obEigatoriaêntê rêgistro no SIF/DIPoÀ 3) Idêntificação
complêta do proórto. 4rData dê fabricação, prazo dê
Elidadê ê prazo máxino IEÉ consEo 5) Túpêratura de
estocags, amazêI@oto â coEêryaçáo 6) Pê3o liquido
7I CondiÇõês dâ atMzdilento. MÀRCÀS E CÀRIIríBOS
oFIcIÀrs dê Egristro no Miniêtério dã Àgridltura
(srF), DE ÀcoRDo coM Às poRTÀRrÀs Do MrNrsrÉRro DÀ

ÀGRICULN'RÀ, DIPOÀ N" 3O4 DÉ 22/04/ 96 E N"1{5 DE

22/04/98, TESOLUÇÀO m ÀN9rSÀ N"105 DE 19/05/99. PÀCOTE

2,5 KG. validadê a v6cêr de no mínimo 3 nêsês contados
da entrêga.
PRESUNTO KG CR... OUIIo
P!êsunto cozido sa gordua fatiado ê IEga. Reafriado.
t. oescnlÇÃo: camê dê pêmil suíno cozida, fatiada ê
rêsf riado. Têxtura Écia, Euavêrentê têÍtpêrada e
coloraÇâo rosada. sêEi tolêladâ a adiqão de trrequênaÊ
quiltidades dê áqua, eido, aoja ê @rantês naturaia. O
pregunto dêvêrá aêr prâpalado com carnês suinag en
pêrfêito êstado dê @nÊêryaçào, não eendo pemitida a
substituiçáo por carnâ bovina ê nem ô êmprêgo dê carnes
ê gorduras provêniêntês dê aniEis eqÚinos, cúino6 ê
fêIinos. À porcentagá de águ náo dêverá uLtrapassar
10* (dêz l»r cênto) s pêso. D€wêndô ê8tar rêfrigêrado.
IngrêdiêntêB: came aína,água, sat, protêína isolada
d€ soja, açú€r, êstâbilizetê polifosfato dê sódio
(êspeêsetê €rragêna (INs 4O7», antioxidiltc
eritorbato dê sódio (INS 316r, rêalÇador dê sabor
gluteto monossódico (INs 621) e consêr%dor nitrito
dê 5ódio (INs 250). 2. caractêrísticas organolápticas:
ÀslÉcto próprio dê €da eepáeie, náo ilo1êcido o nem
pêgajo6o cor própria dê €dâ êsÉciê, sm hanchâs
ê5verdêadaa chêiro p!ópEio sabor próprio. 3. Ehbalags
ê I»sô: À 4balagêm oliginel devô sêt a vá@o ê saco
plástico transparêntê ê atóxi@, lj,trpo, nâo violado,
resi6têntâ, qu6 garanta a intêgridadê do produto até o
norento do @ngurc, acondicionadoa êm caixas lacradaa À
êhbalagd devê contêr êxtêmmente os dâdos dê
idêntificaçãô, procêdência, infomaçóêB nutriciônaia,
númêro dê 1otê, quatidadê do produto, númêro do
rcgist!ô no t4inistério da Âgri@1tura/slF/DlPoÀ ê
€rinbo dê inspêção do sIF. Devêrá atêndêr aa
êslEcificaçõêa té6i€s da lbrtaria n' 369 dê
04/09/799'1 do Ministá.io da agriêultura ê do
Àba8têcihênto e do R€gulil€nto da InspêÉo Industriale
sanitária de produtoE de origá miMI. validade nínima
dê 90 dia6. EhbalaEd naia 1 K9. 4. Rotulagd: ô
produto dêvêrá sêr rctulado dê acordo c6 a legialação
vigêntê. No rótulo da sbalagú dêvêrão ê8tar inprêssos
da foma êIara ê indêIéwêI as Eeguintes infomaçôês: ?

Nome e sdê!êço do fabri€nte, cônatüdo
obrigatôriilênte registlo no SIF. ? Idêntifiaçáo
conplêta do produto, congtando inê1usivê a harca ? data
dê fa.bricação, prazo de validadê ê prazo mÉüimo pala
êoGmo ?? tstEratura dê estocagêm, a@zêniloto e
consêraÇão peso llquido ? condigóê3 dê amazenmentô.
Barra 3,5 kg. validadê a vêncêr dê no hinirc 3 mêsêa
contado€ de 6trêga.
Saleicha hot-dog KG CR.. OUILo
SÀLSICHÀ BOVINÀ E OU SUIM, RE§FRIÀDÀ. 1. DêêCTiçâO:
Produto cámm industrializado, obtido da 6ulsão dê
camê de açougúe, adicionado dê ingrediêntêa ê
condimênto8 (êx@to pinênta) êhbutido êm ênvo1tório
natural ou artj,fiêial ou prccêgso de extsaão ê
subnetido a h proêêaso támico adêquado. sêaá tolêrada
a adiÉo dê tÉquênas quantidadês dê água, mido, aoja ê
@rantês naturais. À salsicha dewerá ser @zênada ê
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êntrêguê à tstrreratuE de até Tooc (dez graus
@ntlgrados ) ou infêrior ê trilslDltada êm côndiÇóêa
quê preaêry8 a qualj.dade e as caractêristi@s do
alimento congefado. o produto devêrá estar de acordo
com a 1êgi91ação vigênte. 2. caractêríatica do
Prodüto. 2,1. GêraÍE: a saleicha dêvêrá sêr prêparada
com €heê e toucinhos êm pêrfaitso êatado dê
consêwaçào, nào sêndo pemitida a substituiçáo dê
tôucinho tDr gordurag bovinas e nem o êÍq)rêgo dê €mea
e gordulas provêniênteE dê iliÉrs equinos, caino6 ê
fêlinos. À l»rcêntags dê ágE ou gêLo não dêvêrá
ultratrBssar 10t (dêz t»r cênto) êm pêso. o proabto náo
dêvêrá ap!ê8êntar aulErfíciê únidâ, pêgajosa, êxgudãto,
llquidô êm partês flácidãs ou de consistência aomal,
coB indlcios dê fêrcntação pútri.da. Não sêrá tol.êrada
a prêsênça dê @êh4 esverdeadas ou pardacêntae ou
coloraçáo ss unifomidadê. o lÉso unitálio de cadâ
gono deverá sêr dê ll0 a 50 grilas . 2 .2 . orgeolépti€s
etês ê epós a cocção: Àspêcto, cor, odor, sãbor,
cons!8tência ê têxtura €racteríBticas, s4 renchag
pardas ou âsverdeadaa. 2.3. FísÍco-Quiri€a: -Ànido:
háxino dê 2,o* p/p -Carboidratos totais: máxirc dê ?,0*
p/p (soÉtória dê mido náximo e açúêa!âs totais)
-Carboidratos totaÍs: náxirc dê ?,ot p/p (soEtória dê
ilido miáxiBo e aécarês totais) tlnidade; máximo dê
65,0t p,/p I -Gordura: máximo dê 2o,o* p/p -Protêina:
mínimo dê l2,o* p/p -Cloreto dê sódio: náxino d€ 2,0*
p/p. 2.4- Microbiológi€5: -Colifomês 45s c/S

. náxiBo 10Í (crítico) - Estafilo@c@E
Coagulase FDEitiva/g náximo 10Í (critico)
-clostridiu sulfito Rêdltor a 46a c .. .. . .. . . .náximo
10Í (críti@) -salmonêlla étr,/259.........au9ência
(criticô) 2.5. Micloacópi€a: Àlsância dê Btérias
prêjudiciais à eaúde hmua, sujidâdê8, paraaitos ê
Lawas, têcidos infêrioEêE (o9so3, pelês, aponêvroaês ê
€rtilagêns),êl*êntoshiEtológi@sêstrmhoa ao
produto. 2.6. PESOUISÀS: -Nitrito náximo dê
0,015 q,/I 009 ? êxpEsso d nitrito dê sódio (crítico)
-Nitrato ........ náxiho dê 0,030 g/L009 - êÍprêsso s
nitrito dê 6ódio (critico) -CorantêÉ artificiais
........ausência (crítico) 3. Embalagêm: À erüalag6
prinária do proôrto dêwêrá sêr a vácuo, atóxi€,
trasparente e laêrado, rêsistênté eo trealDrte e
a@z6aênto, @nt€ndo pêso 1íquj.do máxino dê 3,0 kg
(três quilogrúas) por âÍüalagêm. À dnbalagem dovêrá
apresêntar o prodlto de fom ordenada ê laralêIa, a
fiB dê êvitar quebra ou dêfomaÉo. À êrüalag&
6ê@ndária do ploduto dêvêrá ser caixa dê patEláo
reforçãda @nstituidâ IDr tetB ê fundo, adâquada ao
ênpilhento rêcdêndado, c6 aba6 superiorê6 ê

fita adêsiva, rêsj.stente a
danos duretê o transpolte ou amzên&6to, garantindo
a intêgridadê do produto dur&te o transportê ou
a@zênaênto, gerantindo a integrj.dadê do produto
ôlrante todo o sêu pêríodo dê validadê. será
@nsidêrade impróplia ê sêrá !ê@sada a eebalagd
dêfeituosa ou inadêqÉdâ, quê êq»nha o produto à
êontilinaÇão ê/ou dêtêriora€o. 4. Rotulags: ô produlo
dêvêrá 6êr rotulado de acordo @n a .Iêgislagào vigêntê.
No rótulo da êbbalags dêvêráo êstar imp!ês6o6 dê foma
clara e indêLávêl as aeguintês infomaçõêa: 1) Dêclarar
Mrca 2, N@€ ê endereço do abatêdouro, constando
obrigatoriilente rêgistro no SIF/DIPoÀ, MÀRcÀs E

cÀRIMBos oEIcIÀIs dê rêgistro no ltj.nistálio da
Àgridltura (SIF), DE ÀCOrcO CO, ÀS PORTÀRIÀS DO

t'rNrsrÉnro DÀ ÀcRrculTlrRÀ, DrpoÀ N" 304 oE 22/04/96 E
N"145 DE 22/04/98, TESOLUÇÃO DÀ ÀwrsÀ N'1Os DE
L9/05/99 3, Identificçãô c@plêta do produto 4)Data dê
fabri€Éo, prazo dê validadê ê prazo miâximo para
coEeo 5) Tspêratuaa dê âstocags, amazsilento e
@nsêryaÇão 5) Pêso liquido 7) CondiçóêB de
almzênilênto Erüalagem dê 3 kg êm siatêÉ a vácuo,
validadê à wacer no nínino 3 mesêê contadoa dâ
ênt!êga, RESFRLÀDÀ.

vN,oR TOTÀ! R§ 120.000,00

Empresa: H. MIX - COMERCIO DE PRODUTOS ÀIIMENTICIOS EIRELÍ; C.N.P.J. no 20.076.046/0001-00, êstabêIêcidã à ÀV. DR ÀLFREDO
À}íNCIO EIIJIO QD 279, LT 010 6 ETÀP, CIDÀDE Jmil, ParauatEbas PÀ, rêprêBêntadâ nestê ato pêlo Sr(a). SÀl,rlrEL JÀCOB HONORÍO
CÀNDIM, C.P.F. nô 017,765.261-63.

IEEM
00469

QUÀNTIDÀDE
720.OO

veron uNrrÁn:o
18,120

vÀroR ÍorÀÍ.
13.046,40

DEscRrÇÃo/EspBcrrrca,ções uNrDÀDE
Polpa de açaí CP.. PÀCOIE
Polpa dê aÇaí 6inpLae, 100 t MTUN, dê plimêira
qualidadê, congêlada, não fêrentada, não diluída, @n
têor einimo dê só1ido6 totais, provêiniêntê dê fdtae
sadiãa, Iimpaa , isentas dê parasitas ê d.tritoa
animais ou vegetais, confêccionada por plocâssô
tê6o1ógico. Não dêvêrá conter fragmêntos de partes náo
coEêstívêís da filta, nd substancj.as êslrârüÉê à aua
composiÉo nomal. E!üalada d sacos p1ásticos próprio,
deverá conter ndê da emprêsa e mar€ do produto,
núnero de rêgiatrô d órqãô conpêtêntê inetrreçào cariEbo
do sêryiço dê Inspêçào Federal- sIF rêgiate no
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l4ini.tário dâ Àgriculturâ (SIF, SIM t ôu MÀPÀr, DE

oo vrxrsrÉnro DA ÀcRtcuLTuRÀ,ÀcoRDo cot{ Às PoRtÀRrÀs
DrpoÀ No 30â DE 22/04/96 E N"145 DE 22/oi/9a, nrsorrrÇÂo
DÀ ÀlltIsÀ Nc105 DE 79/05/99, EN\,LÀR ÀI4OSTRÀ PÂnÀ
errÁt.tsE, ÀeREsENTÀR rrcHÀ rÉcxrcl ÀsgrNÀDÀ PErô
nespoxsÁvEr. úcx:co ne. EUPRESÀ, , orientaÉo queto âo
a@zo&ônto, taqre Etura tÉle coúemção, dâta dê
validãdê do proórto, número do lotô ê lEso l1guido.
PÀCOTE 1k9 do produto.
PoIp! de acôrola cP Olrll.o
Polpa dê a6e1. 10Ot nâtur.l, não fêrentldã, nao
diluídâ, êm teor nLnirc dê sólidos totàia, Proveniantê
dc fsta6 !adia., lirllus , irêntâ8 dâ Para.itâ. e
dôtritos üimir ou vegetâiâ, confecci6adâ Po.
procêaao tafiológico. Nlo devôrá @nter fragDotor de
I»rta! náo c@êBtl,vai5 dà frutâ, n4 8ubltúciaa
estrarüas à 8ua @ntDrição norul'. Enbaladâ o aâcoa
plá.ticos próprio, dsêrá @ntôr nom da úPrê.a .
Erca do proófto, núrro de regiatrc 5 órgáo
conpetênte i.nslrçlo erinbo do sêrviço dc InstrÉo
Fêdâral- sIE rêgi.trc no Ministário da Àgridltura
(SIF, SIU OU I'íÀPÀ), DE ÀCORDO @M ÀS PORIÀRIÀS DO

urnrsrÉn:o DÀ ÀcRrcuLTIrRÀ, DrPoÀ No 3oa DR 22/0Á/96 E

N"145 DÊ 22/oá/9e, REgouÇÃo DÀ ÀN\rrsÀ No105 DE

Lg/os/sg. EN\rrÀR Àr{osrRA pÀRÀ ÀNÁLrsE, ÀPRESEltaÀR FrcBÀ
úcxrcl nssrxlol puro ngspoNsÁvsr, lÉcxrco DÀ EMPRESÀ,

oliantaéo qunto ao amazênarcnto, tdlpêratura para
conseNãção, dat d. ulidade dô prcduto, nrhêrc do
1ot ô lÉ8o liquido..totalizando 1kg do Ploduto.
Polpa de Cajá cP.. PÀCOIE

Polp. d. cajá 6iÍlpl€, 100 t NÀTURÀL, dc Prircira
qualidâdâ, conEtledâ, rúo fômntada, náo diluídâ, @
têor ninimo dê .ólidos tot i6, Pd.iniênte dê frutaa
sadÍas, Lj,Bt»s , i8ênta8 dô paraaitaa a dêtritoa
animai8 ou vege!àir, @nf.ccionada por Procôlao
te@ológico. Nãô davêrá cot r fragmnto8 & tlrt.a nào
@nôrtíveia da fruta, nil 6ub6tanciaa ê8trarih8 à sa
@npoaiÉo nomal. Erüà1.d4 êm lacoa PláEticor próPrio,
dôvará @ntcr n6e dã aq)reaa ô úara dô Proôrto,
númro d. EEistro o ôrEão con{r.tdte iEPeéo 6ridbo
do S.§iço de Inâpêçeo Fedôlal- gIP registrc no
MiniEtálio da Agliêulturr ISIF, SIM OU MÀPÀ), DE ÀCORDO

co|, Às poRtÀRrÀs Do l'ítNtsrÉRro DÀ À6RrcuLTIrR.À, DrPoÀ No

3oiDs22/04/96 E N'r/rs DE 22/o4/9a, REsoLIrÇÃo DÀ

ÀNvtSÀ N"105 DE 19,/05,/99. ENvrÀR ÀI'DSIRÀ PÀRÀ Àlúr.ISE,
ÀpRESENTÀR rrcgl rÉcNrcÀ ÀsstNÀDÀ PEra REsPoNsÁrEL
úo{tco DÀ EMPRESÀ, oricntâção quanto ao aúazen&sto,
tênlrlatura tEra @nsêPâéo, data dê validâdô do
produto, illnêro do lote ô tÉao llquido.totalizedo 1kg
do prcdrto.
Polpa de Caju CP. PrcoTE
PolpÀ dê cüju aimplês, 100 t NÀIURÀI, de Plinôirâ
quâlidad., congelada, nào fe rmntada, não dilulda, cd
têor miniho dê sólidot totai!, pev.ini.nt. dê frutâ3
sadias, Iimpas , i8êntú da Púâritâa a dêtritoa
anj,nai8 ou vôgatai!, @nfaccionadâ Por procaaao
tôoológico. Não d.w€rá côtêr fragmntos de t[rtea não
@@6tivai8 de frutâ, n@ subatanciu ê8trâtüú à oa
côntb8ição notml,. Erüalada êD aàcôs plá8tico. próPrio,
dôwerá conter n6ô da orE)raêa ê nlra do Proôrto,
númro dê rEistro @ ór9áo cdgretotô lEtnÇao caritrüô
do sâryiço dê In.IEção Fêd.r!l- slF rôEi.trc no
Minirtério dâ ÀgricultuE (sIF, SIll oU r'rÀPÀr, DE ÀCORDO

coM Às poRTÀirÀs Do rrrNrslÉRro DÀ ÀGRtctLTtRÀ, DrPoÀ No

3O4 DE 22/O4/s5 E N"1{5 DE 22/O4/9A, RT8OLUçÃO DÀ

ÀNvrsÀ N"1os DE 7g/o5/gg- ENvrÀR Àr.tcsrRÀ PÀRÀ ÀNÁusE,
ÀpRESENTÀR rrcBa rÉcx:cl, ÀssrNÀDÀ pelo REsPotlsÁ\rEr.
úcNrco DÀ EMPRESÀ, ori.ntação quanto aô amâzet:8óto,
tqÉÉturâ trEra @n*ry!éo, data dê vllidâda do
produto, núnero do lot. e lEso lÍquido.. totalizando
Lkg do ploduto.
Polpa de cqrrâç11 CP.. QUIrc
Polpa dê cupBçu, 10o t NÀJrURAI', de pri@ira qual'idlde ,

congôlada, nlo f.mêntad!, nlo di1u1da, @m t@r niniro
dê sólidos totai., p!@einientô de ffltâr 6adiar,
1irç!ê , ir6tat da l»ra8ita! ê datritôâ aniGit ou
vege tãie, @nfêccionadâ t»r PÉeaao t@rcIógico. Não
dôverá contô! fragmênto6 dê tErt.s não cd.8ti.vêit dà
f 4ta, n@ rubatancias êatrehe à 5É êoq)oaiÉo
notul- Ehbalad. ú aacos I,láati@r próPrio, dcvêrá
contar nona da sp!êaa e mârca do Pro<futo, núrarc dê
EeEiátro d órEão @npetêntê inêpôÇáo erimbo do
Sesiço d. tnslnçào FêdcEl- SIE rêgi.tlo no Miniatêrio
dà Àgri@ltura (SIF, gIM C[, raPÀ, DE ÀCORDO COM ÀS
goRTÀRrÀs Do MrNrsrÉRro DÀ ÀGRlcuLItJRÀ, DrPoÀ N' 30{ DE

22/04/96 E N'145 DE 22/04/9e, REsolÜçÃo DÀ ÀmrrsÀ §ê10s
DE tg/oslgg . ENvrÀR ÀrrosrRÀ p§.a. .enÁr.rsg, ÀPRESENIÀR

rrore rÉcxrcl ÀsstNÀDÀ rcro nesponsÁvEr. rÉcuco oa
EMPRESÀ, oriôntação quDto ao amlzÔnúcnto,
tenlaraturâ l»ra @nseíaÇão, dâtâ da vaLidade do
produto, núrerc do lotê e t»so lÍquido. total j.zedo 1Lq'
do produto.
Polpã de Goia.ba CP.. PÀCOTE

PoIp. d€ goiâbâ rirq)les, 100 t NÀlIrRÀ!, d. Priscira
quàIidade, congelada, não fêmntadâ, não diluídâ, cd
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ESTADO DO PARA

PREFETTURA MuHrcrpnt oe Cnuaa oos CnuiÁs
FUNDo MuNrcrpal De Snúoe

tâor níni@ d. rólidos totais, prcvêiniente d. frut r
aadiaa, Iills , iaêntas da püaaitâ! e datritoa
anihai6 ou wegetai8, êonfêccionada por procesao
têoológico. Nào davêrá c@ter fragmentôr dê l»rtêa não
@m6tíwia da feta, n6 8u.brtância8 estrarüú à aua
@ntDêiçào nomal. Erbalada @ sacoa plástj.coa próprio,
con aslÉcifieçôês dos ingrêdientê8, origem, data de
fàbrj.eÉo ô prazo dê valida de erimbo do S.riçô dc
In.trção FederaL- SIF r.gi6tro no Mihistário dà
Àgri@Itura (sIF, SIU orJ r.tÀPÀr, DE ÀcoRm ccM Às
poRTÀRrÀs Do MrNrsrÉRro DÀ ÀGRrcuLÍuRÀ, DrpoÀ Nô 304 DE
22/04/96 E N'r{s DE 22/O1/9A, RESOUTçÃO DÀ À§rrr§À N"105
DE t9/os/99. ENvr.ÀR Àl'osrnÀ plnl .lrúr,rss, ÀpREsENtÀR
FrcHÀ rÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pero nrspoNsÁvsr, úcxrco ol
EMPRESÀ. tot lizudo 1kg do produto.

0O{?5 Polpa dê craviola CP.. QT I1o
Pô1pà dê gt.viola, 100 t NÀIURÀI, dê priúêir.
gualidade, ongelada, não fêmêntadâ, náo diluÍda, cd
têor nlnino d. r6lidoB totais, provêini.ntê dô fntâr
Badiâs, linpaB , iaentaa dâ püa6ita6 e d.trito!
aô.ifraia ou v-getâir , @nfêeionada por procêago
tc@ológico. Não davêrá @ntêr fragmêntos dê l»rtês nào
@mê6tívâir da fruta, no Bu.bgtância8 ê8t'rahhu à aua
@ht»siÇáo not@.L. ElbàIad. @ alcoa plárticoa próprio,
davará @ntôr noc da .rpr€sa e nare do prod:to,
núrcro dê r.gistlô o órgào cmpetente inapeÉo carihbo
do Seryiço de IÉp€ção Fêdêral- SIF rêgiatrc no
l'Íinistêrio d. Àgrioltura (SIF, SIM OU MÀPÀ), DE ÀCORDO
cou Às poRrÀRrÀs po nxrsrÉnto DÀ ÀcRrcuLTLrRÀ, DrpoA Nô
3o4DE 22/04/96 E N"145 DE 22/o4/9e, REsoLUÇÀo DÀ
ÀltvrsÀ Nolos DE 19/05/99. ENvlÀR Àt'ostRÀ paaÀ exÁr,rse,
ÀpRESENTÀR FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ peto nsspoxsÁwt
úCnfCo o.n EMPrusÀ, oriêntâÉo quanto aô emazetusto,
tdtrpcratura tr»ra conseryaÉo, data de Elidàdê do
produto, nrhr-ro do lote e pe6o }lquido. totalizüdo 1kg
do prcdrto.

00{76 Polpa dê Gracujá CP.. QUIIO
PoIpà de maracujá 1O0t Étural, náo f.hêntldâ, rÉo
dilulda, cd teor nlni@ dê aóIidoÉ totâi6, prov.nientt
dê fÊtaa a.diag, linlE6 , i8entas da pararit s ô
detrito3 eimi8 ou v.gôtais, confeccionada por
proces8o tô6ológj.co. Não dêverá contar fragmentos de
I8rtes náo cdestÍvaj.g da fruta,
eatrarüa8 à sua @nlDsiçáo norul.

ns 6ub6tüciar

plárticoa próprio, dwerá @ntôr nonê da dprôsa c
mrca do produto, núrerô
@mpetente in6l»çáo €rihbo

de rêgiEtro s órgão
do SeryiÇo dê InstEÇão

Mini6tério da Àgri@lturaFêdêral- SIE regÍj,atro
(SIF, SIM OU reà , DE
MINISTRIO DÀ À6RICULTT'RÀ,

ÀCORDO COM ÀS PORTÀR1ÀS DO
DIPOÀ N. 304 DE 22/04/96 E

No1a5 DE 22/o4/9o, nssourÇÃo DÀ ÀNvrsÀ No1o5 DE
L9/os/99. ENvrR ÀMosrRÀ panÀ, alrÁuss, ÀPRESENTÀR FrcHÀ
rÉcnrcl.lsstxeol prro npspoxúwl rÉcxrco DÀ EMpREsÀ,
orientação qEnto ao ahazoamnto, toperaturâ para
@Eêryaçàô, data de Elidadê do proôtto, nlherc do
Lote e tÉsô Uquido. totalizando 1kg do produto.

00477 Polpa dê âçaí CR.. PÀCOTE
PoItr» de eç.í ainplêE, 100 t NÀTIRÀL, de primêira
qual,i,dadê, congêI.d., não fe!@ntada, nâo dil,uldâ, cd
têor nínihô d. sólidos totâis, provêiniôntÉ dt frta.
sadiaê, li[tEa , i8ênta8 d. paraaitaE ê datritoa
ani@ia ou wêgêtaia, @nfeccimada por procêaao
têdolôgico. Não dâwêrá c6ter fragmntoê dê t8rtêê não
corcltlvêir d. ftuta, ns Bub6tànciaa aatrârüea à sul
@rll)oaiÉo noml. Erüaladã @ sâcoa plárticôs prôprio,
dêv.râ @nter n6ê da drq>!êsa a Dar€ do prodlto,
númro de regi6tro s órgào coqr.tstê iEtEção €rilbo
do SeNiço dê Inapêçào Eaderãl- §IF rêgistro no
Minia!ério dâ Àgricultura (SIE, SIM e ou MÀ.PÀ), DE
ÀcoRDo cou Às poRrÀRrÀs oo urxlsrÉnto DÀ ÀGRrclrLTtRÀ,
DrPOÀ Nê 3O4 DE 22/04/96 E No1{5 DE 22/04/98, RESOIITÇÂO
DÀ ÀNVISÀ No105 DE r9/O5/99- ENVI,ÀR NOSTRÀ pÀRÀ

anÁr,rse, ÀPREsENTÀR FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssruDÀ pEra
RxsPONúvEL rÉcx:co oa EMpREsÀ. , orientàÇão qtleto .o
a@zd&ônto, te[peEtura IEra conêêryação, datâ da
validrdê do produto, número do lot. . tEso Uquido,
PÀCOTE 1kg do ploduto.

00i178 Polpa dê acô.ôla CR. . QíJIIOpolpâ dê aerola 100t natural, náo ferent dâ, rrão
diluldã, cm teor ninirc d. éó1ido6 totai6, prov.niêntc
dê f Etáa 8âdias, IintEs , isantas da pilâaitâs c
dêtritoa ei@i8 ou vêgêtâia, confeccioada por
proceBao tôoológico, Nào d€vêrá conter fragmntos da
tr»rtes não c@êstl,vêis dã fruta, no subltDcia!
cstlanl.a6 à aua @mlDsiÇào no@I. EEbalada 5 sa@a
plálticos próprio, dryerá @nter rc@ dâ úprela a
Drc! do proôito, númro de rêgislro s órgilo
@mp.tente inslEçáo €ri.hbo do Serviço dê InrpêÇlo
Fêdârâl- SIE rêgiatb no Ministário dà àgri@lturr
(STF, SIM OU }IÀTÀ}, DE ÀCORDO @M ÀS PORTÀRTÀS DO
MrNrsrÉRro DÀ ÀcRrcuLTtRÀ, DrpoÀ No 3o4 DE 22/04/96 E
No145 DE 22/o4/9o, REsoúÇÃo DÀ ÀNvrsÀ Nê105 DE
L9/os/99. ENvrN ÀDíosrRÀ penl, alrÁl,rss, ÀIREsENTÀR FrcHÀ
rÉo:rce essrrqoa pero nesponúvel rÉcxlco m EMpREsÀ,
orientaÇão quanto ao aruzoàmnto, temtEratura pâra

750.00

840.00

2i|0. 00

300. 00

13,000

17,000

12,000

9.750,00

14 .280 , 00

4 . 348, 80

3 . 600, 00

18,120
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@nsêryação, dltà de Elid.d. do pb(hrto, ní$.rc do
lote € lrsô líquidô..totalizândo lkg do produto.
PoltE de cajá CR,. PÀCOIE
Polpa dê cajá .i@lú, 100 t NÀlIrRÀI, dô pEimirâ
qualidad., congaleda, náo fê@ntadâ, não dilulda, on
têor Dínino d. sólidos tot is, pr@€inient. da frutâr
aediú, liil8 , ir.ntar dê pilasitas â d.tritor
aniDais ou vôEôtair, @nfa@ionadâ por prwalao
têoológico. Não davará c6tar fragmnto3 da tráltaa não
@nêstivêia dâ fruta, n6 rubdtanciú e8trâÍihag à 4a
@trq,oêiÉo notul, Etibalada d aacoa pLástico! próprio,
dewerâ @ntêr n6ô dà enqrEaa ê Dare do ploôJto,
núttEo dê regi.tro d órgào coúrtr)êtdte inap€9âo orinbo
do sêryiço de lôslaçlo Fed.rà],- sIF rêgi.te no
Miniatário dâ Àgrriculturà (SIF, §IM OU MÀPÀr, DE ÀCORDO

coM Às poRTÀRrÀs oo MrNrsrÉn:o DÀ ÀGRrctLTtRÀ, DrpoÀ No
3o4 DE 22/ot/s6 E No1{s DE 22/o4/9s, nssoLuÇÃo ol
NrsÀ N.1os DE L9/os/99. ENVLÀR ÀlosrR pÀRÀ ÀrúrrsE,
ÀPRESENTÀR FtcBÀ TÉcNrcÀ ÂssrNÀDÀ psra REspoxsÁvEl
rÉcxtCO o.a. EMPRESÀ, oliantâção quanto ao amazenaoto,
ter[Dratu!. llre @nlcryaéo, data d. validadr do
produto, dlDêro do lote e p.so líquido.tot lizúdo 1kg
do prcórto.
Polpa de Caju CR.. PÀCOTE

Pôlpà dâ o ju .iryle., 100 t NÀIURÀL, dô pri!.irâ
qualidâd., cong.I.da, nlo fe@ntadã, nào diluidã, c6
têor Dinj.no d. 6ólidor totlis, pevêiniêntô de fEtãs
sadias, lirt[s , i!ônta8 dê paraaitã8 e datritoa
anisàia ou vagatai!, @nfeccionada pôr p!oca!!o
tê@ológico. Não deva!á contôr fraq@ntos de t»rt.t não
@m3tlvêis dâ fsta, n@ aub€tancias .8trânha! à aua
@otD8i9âo no@1. E!üaIàdâ d aacoa p1ásticos próPrio,
deverá @ntêr n6e da erq>Eaâ e Dar€ do produto,
númêro de Egiltlo q ólgâo êorE)êtotê instaÉo €riÍÍlbô
do Sêryi9o d. Inllrçào Fâdêral- SIF r.girtE no
l.[inistário dà Àgricultu!â ISIF, sIM OU r.APÀ), DE ÀCoRDo
coM Às PoRTÀRIÀS m MINISTÉRIo DÀ ÀGRICULTUR,À, DIPOÀ NO

3o4DE22/04/96 E N"1ts DE 22/oa/9e, REsoLUÇÂo DÀ
ÀNvrsÀ N'105 DE 19/05/99. ENVLÀR ÀlósrRÀ pÀnÀ ÀNÁLtsE,
ÀpREsENTÀa rrcge rÉcxtcl ÀssrNÀDÀ pgro nespolrsÁtEr.
rÉor:co Ol EMPRESÀ, ori.ntàÉo quanto ao atuazet1esto,
têqElatura l»ra @n6eNàéo, data dê validade do
produto, núa.ro do lote e t»so 11quido,. totâlizando
1kg do produto.
PoltE de cupugr cR. . 0rrll,
PoltE dê dipuaçu, 100 t NÀTIRÀJ,, dê pri@iE quali.drd.,
congêlada, nlo famôntâde, não dilulda, @D t@r úÍniDo
dê sólido! totei., prcveiniêntê de f4tú ..dia.,
liú[ràs , irênta! de tf,ra8itaE e dêtlitos anibaia ou
vêgêtai8, @nfeccioneda por pEcêBso tecnológico. Nlo
dêrerá contaE fraghanto! dô partêa não c@estÍvai! da
fruta, nên subltanci8 êltrarüaa à sua @!Ípo!iÉo
notual. Enbaladâ d lacoa plásti@s próprio, d.verá
conter nonê dr aünprela e marca do produto, núnaro de
rêgi8tro s ôlEào ónt ôt ntô in6pêção qrihbo do
Sêtriço de Inllrção Fôd.ral- SIF rêgistro no Miniltério
da ÀqEi.@ltuE (SIF, sIM oU l'!ÀPÀ) , DE ÀCORDO COM À§
poRrÀRtÀs oo urxrstÉn:o DÀ ÀGRrcuLTURÀ, DrpoÀ N" 30{ DE

22/o{/s6 E No14s DE 22/o4/9e, REsorrJçio DÀ ÀlwrgÀ N'ros
DE 19,/05/99. ENV!àR Àr,rcsrRÀ pÀnl Nutrse, ÀpREsENrÀR
FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ Era respoNsÁvEl rÉcNrco DÀ
frpRESÀ, oriotação qusto ao amâzelresto,
têqEratura t»ra @nepàÉo, dâta dê valj.dld. do
produto, dincro do lot. . pê8o liguido. totalizsdo 1kg
do produto
Pol,pa dê Goirba CR.. PÀCOTE

Po1pa dê goiâbâ sinple!, 100 t NÀTiRÀL, dâ priaeira
qualidâdê, congelada, não fe@ntade, nãô diluldâ, c@
têor níniDo dê rólidos tot is, prov€iniêntê d. frut a
sadiaa, fiDl». , ilentaa de püaêites ô dôtrito.
aniDai.s ou vegetâi!, confêccionada tD! procc$o
têoológico. Nâo d.verá c@teE fragmôntoa dô t[rter nào
conêatÍveia da fruta, nd substancias eBtràrüar à 8ua
cor[»êiçáo nomal. Erúaladà @ aâcoa plásticos próprio,
com espôcifi€çôaa dor inErêdiêntêa, oriqtem, data de
fabriÉÉo ô pr.zo d. vâlida dê €rinbo do S.eiçô dc
InalÉçào Ecderal- sIF rôgi6tEo no Ministário da
Àgri@ltura (SIF, SIM OU MÀPÀ), DE ÀCORm Ccl,! ÀS
PORTÀRIÀS DO MINTSTERIO DÀ ÀGRICULIJRÀ, DIPOÀ N" 30' DE

22/04/96 E Nô1as DE 22/oa/9a, REsourÇão DÀ ÀNr/rsÀ N"105
oE t9/os/99. EWLÀR ÀrÕsR pR Àiú,.rsE, À.PRESENTÀR
FICN
Polpa dê Graviolâ CR.. QUIIO
Polpa dê grawiola, 100 t NÀTIRÀL, dô priaôlra
qualidade , cong.l!d!, nlo f.mntadâ, náo diluídâ, c@
têor nlnimo dâ aólidos totai.s, prcveiniôntê dô fruta!
aadías, li[I»s , irent!ê d. püasitâa e datrito6
eimai8 ou v.gôtài!, @nfcccióada t»r procaaao
têoológico. Não davará c@tar fregmntos de t[rtcr não
@re6tivêÍ6 da f4t!, n@ aubstancias êatrânhaa à sa
@qasição no@l. Eúbàlldâ ôh aaêos pfáaticoa próprio,
dêvêrá conter none da opEsa e Er€ do ploduto,
núoêro dê Eegi8tro ú ólgão cdq)etste j,nalrção cari!Íüo
dô seryiÇo dô In.p.çáo Fôdêral- sfF regiatrc no
t{inistêrio da Àgricultura (SIF, sIM oU MÀPÀ), DE ÀcoRDo
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coM Às poRTÀRrÀs m urNrsrÉnro DÀ ÀcRrctLTtRÀ, DrpoÀ No
304DF-22/04/96 E N"1it5 DE 22/04/98, neSOlUçÃO On
ÀNvrsÀ Nolos DE tg/oslgg - ENvrÀR ÀlosrRÀ plnl, lúr,rss,
ÀpRESENTÀR rrcxl úcxrce ÀssrNÀDÀ pero nrspoxsÁvel
rÉcxrco oa EMPRESÀ, orientaÉo qEntô ao aEazêtr8oto,
têmtEratura t»râ @nlaryeÉo, data dâ vàIidàda do
prôduto, nthero do lote e pcso .Liquido. totalizedo 1kg
do produto.
Polpa de naEdjá cR. . Q{JlL
PoIpâ dâ uraojá 100t EturàI, não fe mentàdà, nao
diluida, 6 teo. nínirc de 5ôlidos totais, prcveni.nta
de frutâa sadi8, lÍspas , isotas dê paraeitaa o
dêtritoE eiEis ou vegêtais, confêccidadâ por
procêaao teoológico. Nào dôvêrá @nter fragm.ntôr da
tErtê8 não c6e6tív.i! da fruta, n4 €ub€túciaa
êstrühas à âua cal»sição norcl. EebâIada 5 Eacoa
plásticoê próplio, d.vôEá @ntêr nomê da dPtôaa e
Érca do prcduto, núnero de rêgistro o órglo
@mtrEtentô in6lÉção @rirüo do Serviço dê Instrção
Fêdêral- SIF r.gi.tro no Miniatério da Àgri@Itura
(SIF, SIH OU MÀPÀ), DE ÀCORDO @U ÀS PORTÀRLAS DO

MrNrsrÉRro DÀ ÀcRrcuLTURA, DrpoÀ N" 3o4 DE 22/04/96 E

No145 DE 22/oa/9e, REsouJçÃo DÀ ÀrnrsÀ No105 oE
L9/os/99. ENvlÀR À}DsrBÀ pÀRÀ NÁLrsE, ÀPRESENTÀR ErcHÀ
TÉo{rcÀ ÀssrNÀDÀ per.o nBspoxúvsL rÉcNrco DÀ Et'rpREsÀ,
orj,êntaÇão qEnto ao effizdâmhto, túpêratura pala
@Eeeaçeo, datâ dô clidâdê do prcàrto, nrhtrc do
lotê ê tEao llquido, totaliz&do lkg do proôrto.

280. O0 17,000 it - ?60, 00

vÀtoR lorÀr R§ L76.725,20

Emprêsa: EMpoRIo PLÀzÀ EIRELI; c.N.P.J. n" 28.595.563/0001-99, estabelecidâ à RUÀ TEoÍoIIo VILELÀ S/N OD113 LT01, cEMRo, Ceaà
dos CaEajás PÀ, rêprâsêntada nêa!ê ato pêlo Sr(a). }íILIÀ RODRIqTES NEÍO, C.P.F. n" 005.969.471-86.

ITEM
004 85

ouaITrDÀDE var,onuxrtÁnro
7,20O.O0 1,460

VÀLOR TOTÀL
10.512,00

DEscRrÇÃo,/EspEcrrrclções uNrDÀDE
BISCOITO DE OUEIJO TIPO CHIPÀ PRGI'IÀIÀ - 80 6R CP T'NIDÀDE
cor@osrÇÀoDÀ MÀssÀ: ovos, MÀNEETGÀ, sÀr, po,.vrÍ.llo DocE,
QUEI.,O CI,RÀDO E ITITE. Fohato EERRÀDUU. PabTicaéo
diária. Entr.ga il Enbâ],àgs Prjiária: atá 30 sidàd.r
svoltas @ aâco plá6ti@ trilslErencê rêsiatotc,
atóri@, próprio tara contato dirêto @n alinantoa,
íntêgro, dê taanho apropriado, e @B data, horárj,o do
êDba1@tô c prazo de El,j,dadê cdstarldo na enbllag@
rhbalage aê@ndária: Caia p1á6ti€ til,ô (rcnôbl,o@)
Ezada IBra o trànaportô dê trúê8, garútê Mior
êatâbj,lidadê no traBtbEtê ê a@zênag@. Empilhuoto
níniDo lara que nào ctregu{ a68ados.
BROÀ DE F[,BÀ DOCE OU SÀI.6ÀDÀ . 80 GR CP.. UNIDÀDE
Produto obti.do pela ni,atuE dê PoLvILHo DOCE, futÉ, c6
ovos, ô1êo vegretal, lçÚcan ou sÀ!, fêmênto quini@,
êrE do@. cada unidade d€ pào devêrá contêr lEro da 8o
gres, fabricação diária, fomato r€dondo, ô€dâ por
dêntro, coloraçào noEna aarêlo ocrê por ciE, c6
trin€dos na maaêa por ciÉ, gs fub. Entrêga @
Enbelagd Primária: atá 30 unidadêB ênvoltâa d saco
p1ástico trenspàrdtô resiatêntê, atóxi@, próprio para
contato direto c@ aLimstoa, integro, dê tenho
apropriado, ê ê6 dâta, horário do êrüalilânto e prazo
dê valideda @Étedo na êrüal,ag€m EmbaIaEú
8êúdária: câira plá3tica titrc (nonobloco) vazad. para
o trúBt»rtê dê tüês, garú!ê @ior ê6ta.bilidada no
treal»rtê ê a@zênags. hpi]-harento Binimo I»r! qua
nào chegu@ uàssadoa.
Pão Hot-Dog, 509 cP. INIDÀDE
pÂo xot ooc: tipo hot dog, pê6o dê 5Og ed. sidâd.,
prêlÉrado a tartir d€ Etári€-priras sãa,de primiF
qualidada, irôntar dê natária !êarosa ê paraEitas e @
t»rfêito e6tado de 6naeryação. Sêrá Ejeitâdo o Éo
quêiÉdo ou Ml cozido, @e odor e sabor deaagradável,
prêsênça dê fungos e nào sêrá pêmitida a adição d.
faEloa e de @retes d. qualquer natu!êza d aua
@nfoêção. Iaento de paBsita, sujidâdô8, lalus c
Etêrial e8trânho. Entrega êh Ehbalagd Prináriâi atá
30 unidâdês envoltas em saco plástico trespârante
rêsiatêntê, atórj.@, próprio lárâ contato di.eto c@
âLihentos, ínt.Ero, da túeho ap.opliado, ê @n dâta,
horário do dnbâlamnto e prazo dâ Elidad. conltsdo nâ
$baleg@ Enbãl.gs ae@ndária: caiE p1ástiá titD
(nonobloco) wazada Iüa o tresportê dá Ées, garante
[aior eBta.bilidada no treBportê ê a!@zeÉg@.
Empilhento hinirc para que não chêgu@ uadladoa.
validâdê d. 5 diàr.
pÃo BrsNÀcurNHÀ pcr 3ooc cp.. UNTDDE
ClúsificaÉo g.râi!: Iúo dee, tipo bianaguinhà
@Elrcaição nÍniu da ltEsa: füintE dô triEo
fortifj.€do @r ferro - ácido fô1i@, açú€r, .çúor
incrtido, gordrra v.qôtal , @laifiqnte.
monoglicerLdeoê de ácidoa graxoB polisorbato 80,
estearoil-2-lactil,Irctàtod. sôdio, @nslpedôr
propionato de cálcj.o @ntôe glút€n. Erüalagên: raco
plástico dê PvC àtóxico, pês&do 300 gruàa, @n
walidâde Dínima da 2{ diaê a contar data dê enthga cd
dâta, fabricâÇão ê prazo dê Elidade @nBtedo na
êebalags.
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Páo dê batata dê 80 gr - cP. IrNIDÀDE
Produto de aparência b!i1hetê, de co! Mlrd É caaca
ê @r branca na part€ intãrna (miolo). Àroma
caractâristico de ptoduto fêmêntado e dê 6âbor
adociêado. consiatência macia. cadâ üidâdê dê pão
dêvêrá contêr IEso dÊ 80 gre§, Enlrêga em Erüalagú
Prihária: atá 30 unidades ênvoltas êm aa@ plástico
trealErêntê rê5igtênte, at6rj.@, própaio tara contato
direto com alimstos, lntêgro, dê tililho apropriadô, ê
coh data, horári.o dô ênbalesto ê prazo de Elidadê
conetando na aribalags Eúbalaq$ 6ê@dária: Caira
pláatica tipo (honobloco) vazada tEra o transport€ dê
pãea, garantê naior êstabilidadê no trúatbrtê ê
a@zenagd. Enpilhento ninirc para quê não chêguên
aaagados .

Pão dê batata rêchêado - 100 gr CP.. UNIDÀDE
com fE&go ou presuto, quêijo, §alsicha.cada unidâdê
dê pão dêvêrá êontêr pêgo de 100 grúas, ênbalados d
sa@ plá5tico resistdtê, êontêndo 20 unidades, as
@pilhilcntô.Entrêga êm EÍüalagân Prinária: até 30
üidadês ênvoltas êh saco plástico trespaEente
rêsi8têntê, atóxi@, próprio tEra contato diEeto côm
alimêntos, integro, dâ tileho apropriado, ê c@ data,
horário do dnbalúênto e prazo de Elidadê conatando na
mbalagd Ehbalags aê@ndária: Caixe pl,ástj.€ til»
(monobLoco, vazada para o tresporte de Éês, garantê
naio! êstabilidadê no trilaportê ê amazênag4.
Empilhilento híniho tara que não chêguêm amssadoa.
Pào dê Foma Intêgral CP.. PÀCoTE
Pâo, tipo dê fo@ intêgral, ingrêdiênts5 farinha de
trigo intêgral ênriqEcida com fêrro ê ácido fóli@,
Igsto de gordula trúê. Produto dê cor begê nô miolo ê
@r marrom na €5ca. Àrma €ractêrí6tico dê trigo
intêgral e Iêvê fêmêntâção. Sabor adociêado ê
lev@entê salgado, consi8tência macia. Enbalag4 @n
aprcximdaente 500 g êon 20 fatiae , fâtiado
vêrticalment€ con aprô*iMdilêntê 25 grilea €da. Prazo
nínimo validadâ ? diaE a @ntar no ato da êntrêga.
pÂo or nonul: cp.. PÀcorE
Masaa 1êvê, macio, enriquecidô con fêEo e acído
fólico, farirüa dê t!iqo/fêm6to/aa1/aé@r, gôrdura
til» vegêta1 e água, côm câaca, fatiado, cortado d
fatias Eifome, sbalaqr$ cd aproxiGdil$tê 500 9
com 20 fatsias, faliado vêrticalmmte côm
aproxinadeentê 25 graMs @da. s.rá rêjêitado o Éo
quêimado ou ma1 cozidô, @n odor ê sabor dêsagradiiv€l,
prêsênça dê fungos e não Bêrá pêmitida a adiçáo dê
faElos ê d€ coretês dê qualquêr naturêza @ sua
confecção. raênto dê parasita, gujidadês, Ia*aê ê
matêrial €stranho. Àcondicionadô 6 êtrbalag4 dê
tDliêtilêno rêsistêntê ê atóxi@. contêndo na ênbalaga
a j.dentificaÇâo do produto, marca do fabricetâ, pràzo
dê validâdê, data dê 6balag6, pêso líquido. validadê
mín.lha dê 07 dias a contar no ato da êntrega. unidadê
utilizada: PCT dâ 500 gr
PÃo FRÀNcÊs: Peso 5og. cP. tNrDÀDE
Produto obtido pela ocção, de maasa prêparadâ c@
farinha dê trigo êspêcial, fêmênto biológico, água
gêIada, seL iodado, açú€r, melhorador dê naaaaa
(quíhiêo) ê out.aa substânêia tDmitidas por Iêj.,
dê5dê quê citadas. Devê aprêaênta! foeto fuaifomê ê
lacnho caractêrísti@ ao tipo dô pão. Às supêrficiês
nâo dêvd apresêntar quêimaduras e sua colôraÇão dêvê
mostrar tonalidadês r€gu1alêa, variando do pardo ou
ilarêlo-ocrê, nag rêgiõês mais dtr»stáê ao ca1or, ao
ilarâlo dourado nas rêgiôêê renos êrpostas, O miolo
dêvê aêr lqve, oláatico, com porôsidâdê rêgular ê
coloraÇâo clara e unifomê, sil odorês dê fêmêntaÇáo ê
fmaça. o I)ão devsrá ser fabri€do coh Etária8-primas
dê primêira qualidade, sàs ê 1inpo, iaêntas dê matéria
têrrosa, tr»rasitas, devendo estar s tErfêito êstado dê
conêêryaçáo. À coloraçáo dêvêrá sêr aGrêlo-ocrê, @m
validadê para 48 horú. sêrá rejêitado pão quêj.nado e
@I cozido, dê caractêristicaB sên5oriaisanomaj.s. Cada
uidadê de pão dêvêrá concê! lÉso dê 50 grila8. Entroqa
d E!üalags Prinária: até 50 sidadês ênwoltas { saco
plástico trú6parêntê rêaistêntê, atóxico, próprio para
contato direto com alimstoa, íntegro, de tenho
apropriado, ê c6 data, horáEio do atrüalúêntô ê prazo
de validâdê conêtüdo na êtrüalagêm Erôa1ag6
sêcwdária: caixa pláatica tipo (rcnobloêo) vazada para
o transtDrtê dê pàês, garetê maio! âatabilidadê no
treslrcrtê e a!Ézenags. Enpilheênto mínimo para que
nãô chêguêm &aasadoa.
PÃo wr - 80 gr cP. IJNIDÀDE
Produto obtido lÉIa @êçãô, dê G6sa prêIErada @
farinhâ de triqÍô, fêmênto biol.ógico, água gâlada, se1
iodâdo, açúcar, Iêitê, nargariÉ vêgâtal, ovos,
mêlhoradÕr de massas (quinico, ê outras substância8
I)€mitidãs tDr Iêi, dêsdê quê citadas. Dâvê apEsênter
fomato ê t@nho caractêristico ao tipo do pão. Às
supêrficies não dewa aplesêntar quêj.Éduras ê sua
@loraÇáo dêvê môatrú tônalidadêa rêgu1arêa, variando
do pardo ou ilarê1o - oc&, nas regiôêa naig êxtData§
ao caLor, ao ilarêlo douradô nas rêgiõêg mêno8
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extrDstaê. O miolo dêvê sêr 1êvê, êIásti@, com

IDrosidadê rêgular e cô1oÉaçáo cl,ara ê @ifomê, s@
odorês de fêeêntaçào ê f@açâ, dewerá ser fabriêado
êom natéri* - priras de primeira qualidadê, sás ê
Iir{ra6, isstas dê MtôEj.a te.Eosa, parasita6, dêvêndo
ê8tar @ pêrfêj-to estadô dê consêrGçáo. À coloraçáo
dêverá ser @rêlo-ocrq, cm validadê para ?2 horaB.
sêrá rêjêitado Éo queimado ê MI cozído, de
caractêrísti€E s@soriaiê úômais. Cada Eidadê dê
páo dêvêrá côntêr lÉso dê 80 grilaê, Entrêga 4
Etnbalags PrimáEia: até 30 unidadêa ênvoltâs d aaêo
plástico tranBpar$tê rêsiatêntê, atóxi@, próprio para
contato dirêto coD alisêntos, íntêgro, dê teÍrho
apropriado, ê cm dâta, horário do eribaluênto ê prazo
dê validade @nstedo na êtrüalagên Embalag4
ae@ndáriai Caixa plástica titD (honobloco) wazada parâ
o t!úalDrtê dê pàês, garutê maior êstabilidadê no
tras[Drtê ê affizenagd. Empj-Ihilênto Binimo IBra quê
não êhegud aas6ados.
PÃo DE MILHo - 80 GR cP. UNIDÀDE
Produto obtido t»La @cÉo, de mssa prêIÉrada com
farinha dê trígo, fêmênto biológico, fubá dê nilho,
água gêlada, sâI iodado, aéG!, leitê, margarina
vêgêtaL, owos, relhoEador dê Éasas (quíhi@) ê ôutras
substâncias p€mitidaê por Iêi, dêsdê quê citadas Devô
aprêsêntar fomato ê tmilhô €ractêrístico ao tilp do
Éo. Às sulsrflcies náo dêvêm ap!êEêntar quêiraduraa ê
sua côIoraçáo dêvê mostrar tonalidãdes rêgularê6,
varj,údo do lErdo ou @relo-ocre, nas rêgiõê8 @ia
êxtDatas ao €1or, ao earêIo doulado na8 rêgiõês mêno6
êxlData6. Polwilhado farinha dê milho I»r cim do
produtô. O niolo dêvê 9êr lêwê, êIástico, cd
tbroaidadê rêgula! e cololaÇão clara ê Eifome, sd
odoles de femêntaçáo ê fmaÇa. o tr)àô dêvêrá sêE
fabli€do @m matéri6-pri@6 de primeira qualidadê,
sãs e Limpaê, is6ta9 dê Datória têrroaa, tEraaitag,
dêvêndo ês!âr 4 pârfêito êstado dê consêfla9ão. À
@loração dewerâ ser &rêIo-ocrê, @n vaLidadê para 72
ho!aê. sêrá rêjeitâdo páo quêiEdo ê mal cozido, dê
Gracterísticas 6ênsoriais anomais. Entrêga 4
Etnbalags Prisária: até 30 uidadê6 ênvoltas 4 sacô
plá5tico treneparênte rêsistêntê, atóxi@, própriô para
contato direto 6m alimdtoa, intêgro, d€ tffinho
apEopriado, ê com dâte, horário do sbaleênto ê prazo
dê validad€ constedo na êhbalags Enüalags
sêúdária: caie plástica tipo (nonobLo@) vazada para
o tre6lrcrtê dê Éês, gúetê maior âstebilidedê no
tresport€ e a!Ézênagú. Empilhasto ninj.ho tEra quê
não êhêgus ilasaados.
Pão nini frecêa integral dê 25 grac6. CP.. IrNIDÀDE
Produto dê pigmêntaÉo ÉÊos na €s€ ê brane cm
grãos h@ogân6os no hiolo. Àro@ suave dê trigo
intêgral. sabor característj-êo dê produto fêmêntado,
lêvdêntê aalgado. Entrega ú EnbaLag{ Prináriai até
30 unidedês ênvoltas ú saco plásti@ transpa!êntê
rêsistentê, etóxico, próprio para conteto dileto com
alinentos, íntegao, dê tililho apropriado, ê c@ dâta,
horário do ênbaleento e prazo dê validadê con6tando na
ênbalags Enbalaga sê@ndária: Caixa pláeti@ tipo
(monobloco, vazada parâ o trilsportê dê páês, garantê
naior êstâbilidadê no trmaporte ê amazênags.
Ehpil.húênto mínimô trEla que nãô chêguêm âcssados.
PÃO DE QUEI.'O, MINI CP.. I'NIDÀDE
Pão dê quêijo a basê dê lêj.tê, ovos, lD1vilho, óI@,
queijo drado ralado, sal. Àssado, pronto para sêrwir.
Cada u peaildo apreoxi@daêntê 15 grama Entrêga ú
Embalagd Primária: até 30 unidades ênvoltas @ saco
plástico transparênte rêsistêntê, atóxico, prôprio parâ

alj.motos, intêgro, dê t@rüo
aprcpriado, ê com data, horário do êmbalilênto ê ptazo
dê validadê constando na enüalagêm E!üalags
seondária; caixa plástica tipo (monobloco) vazada pâra
o tlanstr»rte dê Éês, garan!ê naior êstabilidadê no
tresporte e amazenag4. Empilhaênto minimo tEra quê
náo chêgud ilaaaados.
PãÔ sowado CP. TJNIDÀDE

com 1009 €da, ingrêdiêntês: falinha de trigo, aaI,
açúcar, femento, mantêiga. Cada uidâdê de pão dewêrá
contêr lreso dê 100 grilas. Ent!êga d Enbalags
Prihárj.a: até 30 unidadês ênvoltas êm se@ plâBtico
trasparentê resistêntê, atóxi@, próprio para contato
dirêto coh alimento8, íntêgro, dâ tileho apropriado, ê
com data, horário do enbaledto ê prazo dê validadê
constildo na ênbalags Ehbâl-ag6 sê@dária: caixa
pLástica titr» (monobloco) vazada para o tlansportê dê
pàê8, garatê maior êstabilided€ no tresporte ê
atmzênagd. Enpilharento mlnirc para quê nào chêgu4
ilesados.
QUITÀNDÀS CP. OUILO
Bolaêhinhas, inhoquê, broas, bj.scoito dê quêijo,
êneladinho dê quêijo doce, sequilhô8, palha italj.ila,
mria nolê. t"Édla sitária 20 à 25 gr. Fabriêado con
Etéria priÉ dê prireira qualidadê, isêntos dê Etár1a
têEosa, parasitos e êm pêrfêito êstado dê consêryação,
sm boIor, prodrzido no mêsho dia dê entrega. Entrêgúês
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@ aacos plásti@ resistêntê, ê6 êmpilhilento e
aêtrEladeente cada tipo golicitado.
ROSCÀ DE CôCO - 1OO gr CP.. tNrDÀDE
À66ada êôm calda côo e lêitê condênsado dê farinha dê
trigo ê6pêcial, boa qualidâdê Masa Écia e eerade,
fomato trüçàdo, intêgEÀ, prodfzida dê foma artêsaml
ê que utilizil dê ina$os naturais, aêm aroEtizetêê,
coÊntês ê outroa aditivos. utilizados nôê
inôlstrializâdoa, em eatabeleciBêntég certifi€dos ê
autorj.zadoêpêIaVigiLância Seitária.. Sêrão
rêjêitados roêquintra8 É1 assades, quêinado5,
úasaada§ , achãtadoa , ?erüatllmdes astrÉcto mas€a
t»sada? a de €ractêrísticas orgeolépti€s anomi8.
1009 cada úidadê. Enlrêga d Enbalagd Prinária: até

êm aaco plástiêo trúspa!êntê
resistente, atôxico, próprio 1»ra contato direto cd
alimêntos, intêgro, dê teeho apropriado, ê cd datâ,
horârio do etrüalilento e prazo dê validadê constando na
@bal-ago Enbalags sêdndária: Caira plástiq tipo
(noobloco) Ezada lEra o transportê dê pãêa, gBrantê
naior êatabilidadê no tresporte ê amazenagd.
Enpilhilento mínirc tDra quê não chêguên aM86ado8.
ROSCÀ DE rÚXem - 1OO gr, CP. tNrDÀDE
Àêsada, páo Éêio à basc de fcmsto aeco mssa doce,
água crsê confêitêie É, leit€ É instantâneo, água,
Mssa b4 únida, com calda de l€ite condensado ê coco
flocos medecido ê ênrolada s filêtêB c{ fo@to
arredondado. Sêráo rêjêitâdôs rôsquinhas ma1 asBadas,
gueimdoa , ffissada6, achalados , ?díbat@das aspêcto
Mssa pêsadâ? ê dê caEcterísti@s orgeolápticas
ilomais. Cada midadâ dê páo dêvêrá contêr tÉao dê 100
greaa, Entrêga ú &nbalags Prinária: até 20 midades
ênvôltas 6 saco p1ásti6 trasparêntê rêsiatêntê,
atóxico, próprio lEra contato dirêtô com alimêntos,
íntêgro, dê túeho apropriado, ê êoú data, horário do
êmbalaênto ê prazo dê validadê constândo na drüalag$
Embal-ags 8ê@ndá!iâ: CaiÉ plástica tipo (nonoblo@,
vazada para o transportê dê pãê§, garetê Eior
êstabilidade no tran8portê ê a@zênagá. Elpilhúênto
mlnimo paEa quê não drêgus úassados.
Salgado frito CP CENÍO
CENIO - C6 aproxihadarentê 30 grilaa cada. !IPO:
COXINHÀ FRÀNGO, BOLIN}TÀ DE QUEIJO, RISOIT PRESUNÍO E

euErJo/cÀNE, cRoeuETE, BoLrNtÀ DE t{ÀNDrocÀ c/ cÀxNE,
PÀSrELÀ DE CÀRNE/QUEI,,O, EmONTIHO DE SÀLSICHÀ,
QUETBE rucHNo c/ QUEIJo. Àcondicionado o band€jas do
palElão alúinizado, êm pêrfêitas condiçõês dê higiênê,
@bêrto com EtêriâI impêmêávê1. O fomecêdor deverá
garantir validadê do prodito, no prazo nlnino dê 2,1
(vintê ê quatro, horas após a êntrêga @n 100
úidâdêsos sabôres 6erão dêfinidos no Mênto da
sissão do pêdido.
Salgado e3sedo CP.. CENTO
CENTO - Cd aproxiEdaotê 30 grâGÊ €da. ESFIHÀ
cÀR}.ÍElERÀNGo, cRoIsÀ}IT DE oTJEI.,o, EMPÀDÀ DE
PÀDIITo/FRÀNGo, TRou(INHÀFRÀNGoc/ CÀTUPIRY, MINI
oUIcHE DE QUEIJo/PNI''ITo, PoLÍIEÀDo FRÀNGo c/
OrrEI,rOIPÀIXrRO/PRESONTOE QUEIJO. Àcondicionado d
bandêjas dê palEláô alhinizado, em pêrfeitas condj.çô€s
dâ higiêne, cobêrto com matêrial inpêmêávêl-. O
fomêcêdor dêvêlâ garantir validade do ploduto, no
prâzo miniho dê 24 (vinte e quatro) horas aÉ6 a
entrêgB com 100 midades. Os BaborêB Eêrão dêfinidos no
nonênto da úiasáô do l»dido.
Sanduíchê natural SÀNDUTCHE DE PÃO FRÀNCÊS CP. UNIDÀDE
com no niniho 100 gr aÉs montado, @ntêndo duas fatias
dê 25 grilas dê prêê6to êozido ê dEa fatias de 25
grilas dê quêijo musaarêIa, crde dê ricotá, cenoura
ralada, alfacê ê tmate fatiado, cortê na dj.agonal,
êrüaLado individÉImente { fi1re6 dê PVC para
alihêntos. O fom€cêdor dêvârá garanti. validadê do
produto, no prazo minimo dê 24 (vintê ê quatro, horas
após a êntrqga Entrêga a EÍüalagên Priúária: atá 30
úidadêa ênwoltas êm saco pl.á6tico tresparêntê
rêsistêntê, atórico, próprio lnra contato dirêto coh
elimêntog, intêgro, dê túsho apropriado, ê c@ data,
horário do êtrüaleênto ê prazo de vaLidade constedo na
4ba1ags Ehbalage sêdndália: Caixa plástica tilb
(nonobloco, vazada para o trilsportê dê tãês, garantê
naior estabilidade nô trüÉtrDrtê ê amazênâgd.
Enpilhilênto mínj,mo tÉra quê nào chêgu6 mssados.
Sanôjíche natuEal SMUICHE DE PÀO FOR}íÀ IN?EGRÀL T,NIDADE
cP.
@m no mínimo 100 gr aÉs montado, pão foma 6d as
bordas, contêndo duas fatiâs dê 25 grilas d. p€ito dâ
pêru ê duas fatias dê 25 grila5 dê quêijo RussarêIa,
cr4ê dê ricota, êênoura ralada, alface ê to@tê
fatiado, cottê na diagônal, ehbalado individualmêntê
filmês dê E /C para alirentog. O fomê@dor dêvêrá
garanlir validadê dô proôrto, no prazo nínirc dê 24
(vintê ê quatro) horas aÉs a êntrêgã Entrege s
Embalagd Prihália: atê 30 eidades ênvolt4 êm saco
pláatico tranaparêntê lesistente, atórico, l)róprio para
contato dirêto con a1im6tos, intâgro, dê taGnho
apropriado, ê cm data, horário do eribalilênto ê prazo

Esraoo Do PARA

PRerelrunn MuruIclpnl DE CANAÃ DoS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

6 , 900. 00

1,545.00

5, ?00 . 00

1 , 800. 00

2,090 14 . 10?, 50

2,770 19. 11 3, 00

67 ,O20 103.545, 90

75,380 109.577,90

3, 800 21 . 660,00

3,8OO

6, ?50. 00

1,455.00

6. â'10,00
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00508
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00510

00511

00512

dê validadê @Étedo É êrbalagú Embalagú
aêdndária: Caixa pláatica til» (nonoblo@, vazadâ para
o tEanslrcltê dê Éê€, gúetê maior êstabilidadê no
treslDrtê ê amzênags. EmpiltEmênto mínimo Para quê
não chêgus ilassadog.
Torrada, tEcotê 1kg CP. PÀCOTE

Pão francês s fatias padrcnizadaa, finas coB êaPêÉaura
dê B dêdo, torrado con Éntêiga de plireira gualidadê,
m fômo própEio. o produto não dêvêrá aprêsêntar
IErtês quêinada8. ÀcondicioÉdoe @ enbalagêne PróPrias
ê trealDrêntê, @ntêndo 1 Lg do Prodito. Entrêga ú
Embalaga PriDáriâ: 1 kg envoltas d êa@ p1ástj-@
trilsparêntsê rêsistentê, a!óxi@, próprio Pala contato
dirêto con alímêntog, íntegro, dê tililhô aProPriado, ê
@m deta, horário do enibal4sto € prazo dâ validadê
coEtândo na enbalags Enbalagd sêcundária: Caixa
plásei.ca tit» (nonoblo@) Gzada Para o trilatrDrtê dê
tÉêa, garat€ maior êetabilidâdê no treat»rtê ê
arezênag4. Eopilhento hinirc Para quê não chêqu4
ild3ados.
BOIJo DIWRSÔS CP QUIIO
c6 crsê ê frutas ê cd cobertura arteseal ou
MarstMllor,, c@ cô@ ralado natural , confeêcíônado
com farinha dê trigo, Ieitê, açú€r e rêchêado @m
crsês ê leite condênsado e frutaa podêndo 8êr abacdi,
IÉssêgo, figo, ilêixa ou frutâg vêm€lhaa, ou Easa
chocolatê hêlo &rgo com !êcheio côco natutal
(P!êstígio), ênbâIado @ fom* plásticaê com tarpa
araslÉrêntê quê viEa a ptotêção do Proôitô. O

fome@dor dêwêrá gatantit validadê do Ploduto, no
prazo minimo de 24 (vintê ê quatro) hora6 aÉs a
êntrêga. O pêso dêverâ sêr aPresotado êm fom dê
êtiqueta @m codigo dê barrae ê validadê
Boro srMPLEs cP t'NrDÀDE
@saa básie para boLo dê divêlsos sâborês (baEna,
milho, cenoura, Iaranja, Éracujá, chocolatê, fubá,
côco, 1imào, êtc). o fomê€dor dêvêrá garetir
wâLidadâ do produto, no prazo mínimo dê 24 (vintê e
qualro) horas aÉs a êntrêga, Àêondicionado s bendejas
de alminio, ên trerfêitas condiçôêB dê higiênê, cobêrto
com Mtêrial imtr»mêávêI. o pesô dêvêrá 6êr aprê8êntado
s fot@ dê êtiquêtâ @n idêntificação da procêdência,
fabri€ção ê walidadê. Fomto bolo s @nê, t@nho
IEdrão rêndrhênto 6édio de 12 pedaços @m 80 gr, PEao
nédio do bolo de 1 kg.
BISCOITO DE OUEI.,O TIPO CHIPÀ PÀRÀGUÀIÀ CT UNIDÀDE

80 GR COITPOSTÇÃODÀ MÀSSÀ: OVOS, I{ÀNTETGÀ, SÀI,, POLVTL}IO

DOCE , OT EIJO CUM E EIr. Pomato FERRÀDI RÀ.
Fabrj.€Éo diáEia. Entrêga en Embatag@ Prj.nária: ató
30 6Ídãdes ênvoltâB êm saco Plástico trúaParen!ê
rêEis!ênte, atóxi@, prôprio tFra contáto direto @
alimêntos, íntêqro, dê tililho aproPriado, ê com data,
horário do êtnba1il€nto ê prazo de validade conat&do na
sbalegs Efibalags sêdndária: caixa Plásti€ tiPo
(nonobloco) wazadâ pala o trasportê de Éês, garantê
naj.ôr êstabilidadê no trilaportê q amazênagil.
Empilhâ@nto míniho tEra que não chêguem uassado€.
BROÀ DE roBÁ DÔCE OI.I SÀIGÀDÀ - 80 GR CR. UNIDÀDE

Produto obtido IÉfa nistura dê PoLVILHO DocE, fubá, côn
ovoe, óIeo vêgêtal, ÀçÚc§ ôu sÀ!, fêmento quími@,
êrva do@. cada &idadê de lÉo dêvêEá contêr tÉ6o de 80
grilas, fabricação diária, fomato rêdondo, o€da lÉr
dêntro, coloraÇào molena &rê1o ocre por cim, @m
trincados na Baaaa pot ciE, sên furc. Enlrêga êm
E üa1ag4 Primária: até 30 unidadês ênvoltaa ú saco
plásticô tlansparentê re6i3têntê, atóxico, PrôPrio parâ
contato dirêto com alj-motos, integro, dê tMrüo
apropliado, ê c@ data, horário do entbal4ênto e Prazo
dê walidadê @nstâdo na êmbalagêm Embalag@
sêdndáÉia: Ceixa plá3tica tiPo (monoblo@) vazada Para
ô trssl»rtê de pãês, garilte maior êstabilidadê no
trilstrDrtê ê amzânags. hPilhilento mínimo IBrà quê
não chequs úaEgados-
Pão Hot-Dôg, 509 CR. UNIDÀDE

PÃo HoT DoG: ripo hot dog, trEso dê 50gt cada uidâdê,
preparado a partir dê natêlias-priras 8ãs,dê primêira
quêIidâdê, i8êntas dê matéria teüoêa ê Paraaitas ê @
IErfêito estado dê @nsêryação. Sêrá rêjêitado o tÉo
quêi@do ou ÉI @zido, @m odor ê sabor dâsagladávêI,
paêsênÇa de fungos ê não sêrá pêmitida a adição dê
fareIos ê de cor&tês de qualquêr natulêza d sua
confacção. Isênto de paraaita, sujidadês, Laryaê ê
mtêrial êgtranho. Entrêga d Embalagd Primária: até
30 unidadês envoltas êm saêo Plásti@ tr&€pa!êntê
rêsistêntê, etóxi@, próPlio IEra contato dirêCo @
alisentos, intêgro, dê t4ilIto aPepriado, ê c@ data,
horário do dtrbalilênlo ê prazo dê validade con6tedo B
sbalagq Enbalag@ eedndária: Cãixa plásti€ tipo
(monobloco) Ezadâ para o tre8poltê de Pãê4, garante
maior êgta.bilidadê no trúaportê e amazeÉgá.
hpilhilênto minimo tÉla quê náo chêguêm aassadoê.
validadê dê 5 dias.
PÃo BISNÀGUINHÀ PCT 3OOG CR. T,NIDÀDE

ClassificaÉo geraj-s: tÉo d€ê, tiPo bisnaguinha
orltrrcsiÇão miniM da masa: farinha dê trigo

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIP+ DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

825. OO

1,080,00

540.00

2 ,400. oo

2, 450 . 00

8, 250 . 00

9,990 a ,241,15

4 9,410 53.362 , 80

23 ,r90 t2 .522,60

1,460 3.504,00

2,LLo 5.169,50

1 ,040 8. 580,00

590. O0 5,940 3. 50{ , 60
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00514

00515

00516
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oo518 PÃO t{ÀNDr - 80 gr CR.
Produto obtido IEIa @cção,dê

ESTAOO DO PARA

PRererrum Muurcrpnl oe CnunÃ Dos CARAJAS

Fuuoo Mururcrpnu De Saúoe

1 , s00. 00

1, 650.00

387. 00

58?.00

fortifi€do côh fcrro e ácido fóli@, aÇúéi, âÇúár
inrcrtido, gordu.a vegêtal, mlsifi€nt.6
rcnogli@rLd@s de áêidô! gtEro. polisorbato 80,
êsterroil-2-I.ctil l.ctâto d. sódiô, @n.eryador
propionato de cálcio @ntôs glútcn. Eltibalag.n: saco
pIártico de Pvc atóxico, pê.údo 300 ltrilar, @n
ÊIidâdê úíniEâ de 24 diar a cdtâr dâtâ de stnga ffi
dãtâ, fabrj,câção e prazo de validade @n6tsdo nà
ênbalago.
Páo de batâta de 80 Er cL. UNIDÀDE
Produto de aparôncia brilhüte, de cot mEd na @aca
ê @! bÉnc! É t ütc interÉ (eiolo) . Àma
€râcterlgti@ de produto femantâdo e da Êabor
ad@tedo. conaiatência Daciã. cada hidadc dê Éo
daverá @ntôr tEao dâ 80 ErâEa, Entregâ @ Enbalaga
Prinária: ató 30 unj,dadcr enrcltas ôn .a@ Pláatico
trsatar€ntô rêBi8tente, atórió, próprio para contâto
dirato @n rliBstor, Ínt.grc, d. t úüho aPrcPriado, c
@n d.ta, horálio do êlb.luôto ê Prazo d. hlidâde
@n8tudo na e[balâg8 Enbalâgs 8acsdária: c!i:l
plástiêa til» (nonoblo@) Ezada tÉra o trú8lDlte dô
Éar, garant. Eior êat.bilid.d. no tr.ruportê e
a@zsagd. Enpilhehto Dlnirc t[ra quê não êhê9u6
.Iwrado8,
Pão d. batatr tectr6dô - 100 gr cR. UNIDÀDE

c@ flangro ou pFasto, queijo, ralsidla.Cada unidâde
da plo dewerá @ntôr p.@ dr 100 gEú.., êrÍüalados ü
ae@ plástico rê.irtste, cont ndo 20 unidad.s, sú
spilhúênto.Entr.gr ú EúüâlagBh Prinária: atá 30
unidadês envoltú @ aaco Plástico t@tt aEntô
rêaittôntc, atóri@, próPrio IEr. cotâto diÉto @
alia.ntos, lntêgro, dâ tüeho ÀPrôPriado, e co datâ,
horário do @belffintô ê prazo da Elidrd. coostsdo na
ênbâlrgú Ehbalags 6e@ndária: c.ira Plástiê tiPo
(honoblocô, hzad! püa o trúaPôltê dê Ées, garante
naior estâbilidâdâ no trs6lDrtô e amezênag$.
Eúpilhento Díni@ tEF quê não chegpo .@88adôa'
Pão dô Fo@ Intôgr.I CR.. PÀCOIE

Pão, tipo de foru integEal, ingrêdi.ntê8 farinhà de
triEo int.gral sriqEcida c@ ferro . ácido fóli@,
Isóto dâ Eordula tran6. Produto de @r begê no úiolo a
co! @rrcm na 6acâ. Àr6a eracterlrti@ da trigo
intcArral e l.vê fê@ntâção. Sabo! àdoci€do e
1êv@ente aâlgado, Cósirtância nâcj.â. Etrüalâgd c@
apEriEdeentc 500 g c@ 20 fatiaa , fatiâdo
vêrticalmenta 6n aproximdeênte 25 greaa eda' Prâzo
nínino validade 7 di8 a @ntâ! no ato dâ êntrega.
pÃO De FORMÀ: Cn. PÀCOIE

Itaaaà lêve, Ecio, ênriquccido @o fô!!o e acÍdo
fóIico, f.ritüa d. triEo/fâmoto/sa1/açú€r, gorduE
titD vegetal ê águ!, c@ casca, fàtiado, @ltado @
fatias üifome, sbà1a96 cil aproriEdeot. 500 I
c6 20 fatiâr, fâtiado vêrtic.lúút c@
aprcximds.nte 25 gtM. 6dâ.gcrá r.jaitâdo o Éo
quôiudo ou mI @zido, ón odor a sâbor dêEaEradávêI,
pr..ença dô fungo. e não 8êrá p.tuitida â adição de
faFlo6 e da @Et.s da qualquôr naturea s aul
onfccção. I!.nto dê paraaita, sjidadê8, laryas e
matêrial astranho. Àcondicionado 6 @balâgú da
poliatilêno Eesiatcntê ê atóxico. Contando na ê!Íüalagm
a id.ntif i€éo do produto, D86 do f.bricüta, prazo
de validade, data dê abâlag4, Peso llquido. validade
níniE d€ 07 diar a @ntâ! no ato dâ cntrega. unidade
utilizadâ: Etr dê 500 9r
pÂO rnaxcÊs: Pêso 5Og cR,.. INIDÀDE
Produto obtido trE1a cocção, da @56a prêparlda @n
farinha dê trigo c8tEcial, f.mento biológico, águ
gêladâ, aal iodedo, açú€r, ElhoEdô! da l@aâa
(qulnico) c outra6 Eubrtância p€mjtidas Por Iêi,
dêade qug cj.tadaa. Dove aprêsentrr fomto fulifom e
tâItEho caractêrl.ti@ ao tiPo do Pão. Àa suParfíci.s
nãô dêvd aprsútar queiDaduEa ê sa coloràéo devc
mostrar tonalided.s rêgu1ares, variúdo do pardo ou
ilaltlo-ocre, naa Égtiõê8 maia dtbstas âo calor, ao
ffiêlo dôúrâdo na8 regj'ôa8 @nos crtbstd. o biolo
deva rêr lavê, elástico, cd Porosidadê reqular ô
@l,oração clara ê unifomô, ad odor.s dô fêmentaÉo e
fumÇa. o Éo d.vôrá 8êr f.bric.do co Étéria.-Primr
de prireira qualidâdê, sâ. e lint», ilotâs d. @tária
têrrola, l»raaitaa, dêtndo ê8tar a lErfeito ôatado de
conaeruaÇão. À coloraçáo dêvêrá 8er urêIo-ocrô, @n
€Iidlde IÉra {8 hoEs. sêrá rej.itâdo Pão quôinado e
mal @zido, dê caractêrÍlti€s 3eÉoriailano@is. cadâ
&idade dc pão dawerá @nter lE6o & 50 grilaa- Entrêql
s ErüâIâgú Prihárj.â: âtá 50 Eidadêa envoltaa d aâco
plá6tico tranrtErotc maiatênte, atóxi@, PróPrio pâla

ali!6to3, lntêgro, dô tâ@nlD
apropriado, e cil dâta, iDrário do ê[üalmênto e Prazo
de vilidada coEtsdo ôa .rüalagan EÍibalag@
accÚdária: Cãira plá8tica titrrc (eonoblo@) Éz.dâ Par.
o traÉtDrt. dê Éaa, garütê Éior aatâbllidade nô
trúrlrcrte a atmzanag4. Empilhúênto mínirc t»ra qua
não chegum &as!âdot.

0,990 1.485,00

6 ,12O 10, o98,oo

1il ,160 5 . À19,92

13,350 7. 836, 4 5

1 ,360 i|7.600,00

(D{IDÀDE
pÉt»rada cfi

1 ,200. o0 1,680 2.016,00

35, 000. 00



farinhâ dê trigo, fêmento biológi@, lgua geladâ, sal
iodãdo, açúcar, l.itê, hargarina vagatal, ovo3,
mêIhoEador dê ÉBaâs (qutnico) a outsra subatâncias
p€tuitidàa IDr lai, dêada quê citadaa. Dêvê ãpEsentâ!
fomto ê tâÉnho cúacterístico ao tipo do pào. À8
sutrrrflciôa não dôvd aprêaêntar quei@ô:raa e 8ua
coloraçào dave moat!ü tonalidâdea rêgularâs, variildo
do trrardo ou aülclo - ocÉ, na! !êgiôea maia expoBta!
ao @lor, ao ã@relo doràdo Et rêgiõar Erca
ql»atas. O Àiolo dâve aêr leve, cláati@, cm
tDroaidâde rêgular ê @loraçào c1ila a wifome, aôn
odoEê8 dá fôBênlaçáo ê f@aÇ8, dêrcrá ser fabricado
@D Etêria! - I>rieaê d. pri@ira qualidâda, §âs e
Iiqras, iaotas da Étária tê!!oâa, t[rasit8, dêvêndo
estâ! q lrrfcitô astadô de @EcryaÇao. À coloraçào
dêvará Bêr @rêIo-ocrê, c@ walj-dade para 72 hora8.
será E jeitado Éo queimado e @1, cozíd@, dc
erâc!êrílties aônsoriair üomais. Cadâ uldâdê de
trúô d.verá conter trEso de 80 grnrg, Entragã ú
Enbalags Prisária: atá 30 ridâdea ovoLta6 @ Baco
pláatico trüslÉrote rêsirtentr, etóxi@, próprio para
@ntàto direto @m alimútos, lntegro, da t@nho
atr)&priado, e cd dâta, horário do @bâlüênto ê praro
de vâlidad€ @Étüdô nà êDbalagu Eebalagü
6eúdária: CaiE plá8tica til» (nônobl@) vazâd. tr,ara
o tranalrcrte dê Éêa, garetê haio! ôstabilidada no
trsspôrtc e amàzaÉg§. Eepilh8ênto nLnimo paÉ que
não chêgu@ &aaaadoa.

00519 PÂo DE MILHo . 80 GR cR (NIDÀDE
Produto obtido pelâ cocÇáo,dê Mêsa prêparad. @n
farinhâ d. tligo, f€mnto bi.ológico, fubá de nilho,
á9u gcladâ, sal iodado, aÇúár, Iaitc, margilinà
vegelal, ovoa, hêIhoador de @a!aa (quínico) e outrar
subgtâncià! pemitj,das por Iêi, dêsdê que citâd.a Deve
apralotãr fomato e tleho €racterlsti@ ao tiID do
Éo. Àa supe.fícier não dêv@ aprê6entar quêihadrraa a
suâ coloreção deve moa!Ér tonàIid.das regularê6,
variedo do t»ldo ou urelo-ocrê, nâa rêgiõêÉ Mir
iltrc6ta6 ao €lor, ao eaElo dourado naa rêgiôea renot
.xlDatú. Polvilhâdo farinh. d. nilho t»r ci@ do
produto. O niolo dev6 6êr Iêvê, elá6tico, cil
tDroaidâde r.gular c oloração clara e uifohe , seh
odores dê fatudtaçào e fueça. O Iúo davcrá sar
fabríedo c6 natári8-pri@ d. primeira qElidad.,
sàa a linpa6, i!.nt* de matária têEoaa, paraeitaê,
dêwndo aatar s pêrfêito êstado dê con6êNação. À
@loraÇão dcvcrá ecr @relo-ocrê, óe validãd. taE 72
hola!. S.rá rejeitado pào quôiEdo e nal @zj,do, d.
eractêriatiês ê.nsoriai6 eonais. EntÉEà s
Enbal,âgu Prihária: atá 30 sj,dàd€a anvoltaa ôn aaco
plárti@ tr@l»rântê rêai6tent , atóxi@, próprio para
@ntato diFto @h alimstos, ln!êgro, dâ t@rüo
apropriado, ô cm dàta, horário do êúbalüentô a prãzo
de vâlidada @natedo na êrba.Lagú E!üalag@
sêúdárià: CaiÉ plástica titb (Donoblo@) vazadâ parâ
o tr.EtrDlt de Ée6, garet€ eaior edtabilidâdâ no
trerlFrtô c a!@zenags. Empilhffinto alnino lura que
nào chêguú &aa!âdos.

00520 Páo üini flscês intêgrât dê 25 gr@s. CR t NIDÀ.DE
Produto da pigúêntaÇào murom u êaae ê bisca c@
grlo! h6o96neos no niolo. Àao@ guavê dê trigo
intôgra].. gàbor caractêrístico da produto femntado,
lêvootê aelgado. Entrega d Ed.balago PriDária: até
30 sj.dad.. ênwolt r 6 saco plásti@ trúlpaEnte
rôâiatente, atóxi@, prôprio IDE êontato dilato cd
aliDentoa, lntegro, dâ teüho âptopriado, ê cd dâtâ,
horáaio do úbaLàento e prazo de Elídada coEtedo nr
sb.lâgú Eúb.lagc 6ê@ndária: CaiE plástio tipo
(hdobloco) wazadã l»ra o trüaportê da páês, Euúta
naior eatabilj,dada no tregt»rtê a amâzaEg@.
EEpilhento Dinj,rc lÉta que não chêglen âMssadoa.

00521 PÃo DE QT,EIJo, MTNI cR. I,NIDÀDE
Pão dê quêijo a b.6ê dê lêj.tô, ovo8, polvilho, óls,
queijo @rado ralado, Bal. À8aâdo, pronto püa !êryir.
Cadâ u p.êüdo âprêoriudeste 15 grúas Entlega @
EnbâIags PriDária: até 30 uidad€s envoltaa .m saco
plástico trú6par6tê rêriltênt , atóxi@, próprio pâra
@nt.to direto c@ alimsto6, lntêqE, d. t@rüo
aproptiado, e c@ dàta, lrc,rário do êlbaJ,ento e prazo
de validâda @nstedo nâ arüalagem Enbâlagd
êê@ndária: Caira pl&tica tipo (nonobloco) vazadâ para
o CràmlDrte dê Ée6, guete naior ôrtabilidâdá no
treat»rtê c a@zenag4. Ebpj,Ih@to nÍnj.@ tErâ qua
não chêgu@ Massadog.

00522 Pâo lovado, c@ 1O0g cadâ, CR IrNIDÀDE
inErcdiote8: farinha d. trigo, ral, aÇ{cer, famsto,
@ntôiga. Clda sidadê d. pào deverá @ntôr IÉso de 100
grea, Entr.ga m Esbalaqs Prinária: atá 30 sidàd.s
svoltâs o aaco pláati@ tls6t»rêntô resigtste ,
atórl@, ptôprio lura êontàto direto @n aliedto!,
integrc, d. t.nrrho apropriado, c oo data, horárj.o do
êDbal,âllgto e prazo dê validade cdstândo na onbalaqd
EnbàIâgs a.@ndária: ca j,â plálti€ tipo (rcnoblô@)
Ezadâ trEra o tranaport. de pãê8, garút. Eior
ê6tabilidàde no tran6tDEte e à!@zênag5. Eryilhuoto

ESIMO DO PARA
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1, Á00. o0

3,000.00

2,i!0o.00

0,990

0 ,690

0,990

1. 386,00

2. O7O tOO

2.376,00

1 , 500. o0 1,53O 2.295 ,00
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hinimo para quê não chêgus essados.
QUITÀ}|DÀS CR. OUII.o
Bolachinhaa, inhoqu€, broas, biscoito dê quêijo,
ênrcladinho dê guêijo docê, aêquilhos, palhe italiúe,
Mria nolê. Mêdia eitária 20 à 25 gr. Fabri€do @B
@tária prima dê prireira qualidade, isêntos de matária
têrrosa, paraaitoa ê ên lÉrfêito eetedo de conseryaçáo,
54 bolor, produzido no he8mo dia dâ êntlega. Entrêguês
4 aacoa l)Iásti@ E6istêntê, as apilha@nto ê
sêIEladâhêntê €da tipo golicitadô.
ROSCÀ DE COCO - 100 qr CR. UNIDNE
Àsêâda coB càIda cô@ ê leitê condênsado dê farinha dê
trigo êspêcial, boa qualidadê mssa Écià e aerada,
fomato traçâdo, íntêgrÀ, pro<bzida dê foma artesanal
ê quê utilizil dê inê6oÊ Eturais, sa aromtizütea,
êorentês e outrcB aditivoa. utilizados noa
indlstrj,alizadoÉ, ên êatabelecimêntoE cêrtifi@dos ê
autorizadospêl.avigilâhcia Seitália.. Sêrâô
!êjêj.tados rosquinhas m1 a6sadas, quêiÉdoa,
ilas8adas, achatadoa , ?úbatúadâê aslrecto maasa
tr»aada? ê dê carectêrígticas orgeolépti€B ano@i8.
lOOg cada Eidadê. Enttêgá 6 Embalaga Prihária: atá
30 hidadêa ênvoltas 6 saco plástico tre€Iarêntê
resistênte, atóxico, próprio tEra contato dirêto cd
ãlimentos, 1ntêgro, dê tileho apropliado, ê c6 data,
horário do @balnênto ê prazo dê vâIidadê êônstando na
êmbalag4 Embalâga seedária: Caixa plástica titD
(monobloco) vazada para o treÊportê dê páes, gãrante
naior êatabilidâdê no trestrrcrtê ê amazênagd.
Empilhe€nto mlnimo IEra quê não chêguêh a@ssãdôs.
ROSCÀ DE HÚNGÀRÀ - 1OO gr, CR- (NIDNE
Àssada, pão Mcio à basê dê fêmênto aêco mÉsa docê,
água cE4ê confêitêirc pó, lêitê É in€tantânêo, água,
nasra ben únida, c6 calda dê lêitê condênsado ê cocô
flocos úêdêcido ê enrolada s filêt'ês cú fotMto
arrêdondâdo. Serão rêjeitados rosquirüas nal a8êadas,
quêi@dos , essades, achatados , ?drbat@dâê aspecto
ma95a lEsada? ê dê caracterlsticas orgüolápti€§
ao@ig. Cadâ uidadê dê pão dêverá conter pêBo dê 1O0
grilas, Entrêga ú &nbalagB Primária: até 20 Eidadês
ênvoft'aa ú êaco plásti@ tresl»!êntê rêêistente,
atórico, próprio para contato dirêto cú àIihêntos,
íntêgro, dê teúho apropriado, ê con data, horário do
êribalilento ê prazo dê validadê côngtando na êmbalagil
Embalagd sedndária: CaiE pláati€ tipo (nonobloco)
vazadã paÊ o translblte dâ Éeg, garútê naior
êatabilidad€ no tran8portê ê atüzenaga. Eqrilhilênto
minimo para quê não dregus ilassado8.
Salgadô frito ? CENTO CR. CEMO
Com aproxinadânêntê 30 grMas €da. TIPO: COXINHÀ
FRNGO, BOLINTIÀ DE OUEIJO, RISOIT PRESUNTO E
ouEIJo/cÀTNE, cRoQUEm, BoLINHÀ DE MÀNDIocÀ c/ CÀRNE,
PÀSTEI,À DE CÀRIG,/QUEI.fO, ENROIÀDINHO DE SÀLSTCHÀ,
QUEIBE RECHEÀDO C/ QUEIJO. Àcondicionado m bandêja5 dê
lÉpelão alwinizado, êm perf€itas @ndiqõês dê higiênê,
cob€rto com Etêria1 impemêável. O fomecêdor dêwêrá
gaantir walidade do produto, nô plazo mínimo dê 24
(vintê ê quatrol hora8 apóE a êntrêga @n 100
eidadêsoa saborês aêrãô dêfinidos no m@ênto da
ai6aáo do tr)êdido.
Salgado Bsado ? CENIO CR. CENTO
Coh aproximadarento 30 grila6 €da. ESFIHÀ
CÀRNE,/EAÀNGO, CROISÀ}IT DE QUEI.fO, EMPÀDÀ DE
PÀI}{ITOIFRÀNGO, TRO(XINHÀFRÀNGOC/ CÀTUPTRY, MINI
QUICHE DE QÍ'EI.'O,/PÀ!M]TO, FOLHEÀDO FFÀNGO C/
QUEIJo/PÀurIRo,/PRESUNTO E oUEIJo. Àcondiêionado d
bandêjaê d€ I8pelão al,minizado, êm perfeitas condiçõês
dê higime, cob€rto @m BatcliaL impâmêávêI. o
fomê@dor dêvêrá gaEntir validadê do pÉduto, no
prazo mínimo dê 24 (vintê ê quatro) holaê após a
ântrêga com 100 unidad€s. Os gaborês sêráo dêfinidos no
nonênto da miasáo do pêdido.
Sanduíchê natural SNDUICHE DE PÂO FRÀNCÊS CR. UNINE
com no nlnimo 100 gr aÉs nontado, contendo duas fatiaa
dê 25 graG6 dê prêsmto cozido ê duas fatias de 25
greas dâ quêi jo hussarela, crdê dê ri@tâ, cênoura
ralada, alface e tmatê fatiado, cortâ na diagonal,
ârüalado indivi.dualmente d fil.reE dê PvC l»ra
alihento8, O fornêcedor dererá garantj.r validâdê do
produto, nô prazo mínimo dê 24 (vinte ê quatro) horas
apóB a ântrâga Entrega s Etrüalagm Prj.nária: até 30
üidadês envoltaa êh saco plâstico tresparêntê
rêsi6têntê, atórico, prôprio para contato dirêto com
alimentos, ínt€gro, dê teeho apropriado, ê c@ data,
horário do etrüe1ilênto ê prazo dê validade con8tando na
ânbalagd Erüelagú seondária: Caixa pláeti€ tj,po
(monoblocô) Ezada IEra o tr&sportâ de IÉê9, garantê
maior êatâ.biLidade no tresportê e amazênago.
Ehpilhilênto mínimo tEra que nãô chêguêm aG88ado§.
Sah<üjlchê natural SNUTCHE DE PÃo FoRMÀ ImEGw UNIDÀDE
cR.
com no mlnimo 10O gr aÉê rcntado, Éo foma 8s as
bordaa, contêndo dua6 fatiaa dê 25 greas dâ pêito dê
pêú e óraa fatias dê 25 grilas dê quêijo husaarêIa,
crdê dê ri@ta, @noura ralada, alfacê ê toÉtê

ESTADo DO PARA
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45.00

2 ,250 .00

2 ,300. 00

485. O0

1 , 900. 00

35,020 1.575,90

2,090 4.102,50

2,110 6.37r,00

34.515,30

75,380 36. 559, 30

3 ,800 7.220,00

3,80O 2.24O ,O0

515.00 67 , O2O
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fatiado, coltê na diagonal, dnbalado individualmêntê
fiLhes dê wC I)arâ alirentos. o fomê@dor dêvêrá
garantir validadê do produto, no Prazo mlnimo dê 24
(vinte e quatro) horas atrús a êntrêga Entraga 4
Enbalagd Prieária: até 30 &idedês ênvoltas êm gaco
plásticô tran8parêntê rêsistêntê, atóxi@, próprio Para
contato dirêto @m alimotos, intêgrc, dê tilarüo
apropriado, ê cN data, horáriô do êtrüalilênto ê Prazo
dê vatidade cônaledo na erüalagân Erüalag@
êêdndária: Caixa plástica tipo (Eonobloco, vazadâ para
ô trangl»rte dê Éê4, garatê maior e6tabilidadê no
trúêtFrtê e àrüzênagd. hPilhilênto nínirc lÉra que
não chêgus aaêsadoa.
forrada, Iacotê 1kg cR.. PÀCOIE

Pão franêêB @ fatias tEdlonizadas, finaa com êapêsaura
dê 6 dêdo, tôrrado coe Mntêiga dê prireira qualidadê,
@ fomo próprio. o pEoduto não deverá aPresêntâr
partês quêieda§. Àcondicionados êm enibâlagêns p!ópriag
ê trestrErêntê, @ntendo 1 kg do prodlto. Entrêga 6
EmbaLag4 Primárj-â: 1 kg envoltas d 6aco P1ástsico
trasparênte !êsistênte, atóxi@, próprio para contato
dirêto coh alimstos, íntêgro, dê tileho aproPriado, ê
com data, horário do êÍntB1il6to ê prazo dê validadê
const&do na elibalags Elnbalagd sêffidália: Caixa
plástica titrb (monobloco) vazada para o treslbrtê de
trÉeê, garate maior êstabilldadâ no transportê ê
a@zsags. Empilh@nto minirc para que nào châgu@
mssadoa.
BOIO DIVERSOS- CR. QUILO
com crsê e flutâs ê cd cobêrtula artâ6&af ou
MarshMllor,, c@ cô@ ralado natural , confêccionado
@m farinha dê trigo, Ieitê, açú€r ê rêchêado @m
cr{ês ê lêitê condensado e fdtas podêndo Éêr abacdi,
Éssêgo, figo, eêixa ou frutas vêmêlhas , ou @saa
chocolatê Bêio aargo @m rêchêio côco natural
(Prêstígio), êmbalado 4 fome pl"ásti6a @m tePa
Tre8parêntê quê visl a PrcteÉo do prodlto. o
fomê@dor dêvêrâ garantir validadê do produto, no
prazo minimo dê 24 (wintê ê quatro) horas aÉ§ a
êntrêga. o treso devêrá sêr aprêgêntado êm fot@ dê
etiquêta com codigo dê baftas ê validadê
BOLO SIMPTS - CR. UNIDÀDE

@Bsa bási€ para bolo d€ divêrsos saborê6 (banana,
mi1ho, @noura, Iareja, @racujá, chocola!ê, fubá,
côco, 1imáo, êtc). O fohê@dor dewerá garôtir
validada do prodrto, no Prazo nínimo dê 24 (vinte ê
quatro) hora6 aÉ6 a êntregÍa. Àcondicionado s bandêja€
dê al@inio, d trerfeitas condiçôês dê higiênê, cobê!tso
@m material imtr»mêávêl. O pê§o dêverá 6êr aPrê8êntado
6 foma d€ etiquêta @h idêntifi€çào da procâdência,
fabri€€o e validâdê. Fo@to bolo I conê, t@nho
pad!ão Eêndimênto médio dê 12 Pêdeços com 80 g!, PE6o
mádio do bolo de 1 kg.
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2'15. OO

360. 00

180.00

9,990 2 .7 47 ,25

49,410 r7.'ta1,60

23,79O 4.17 4 ,2O

a

vÀroR TorÀl R§ 885.389,10

2.2. Essas quantidades são as estimativas máximas das necessidades e/ou possibilidades anuais dos produtos

objeto desta Ata de Registro de Preços, não constituindo obrigação do órgão gerenciador, na contratação da

totalidade dos itens e nem das quantidades indicadas.

2.3, As contratações decorrentes desta Ata de Registro de Preços dependerão da disponibilidade orçamentária e

financeira, da necessidade e da liberação do setor competente por parte da contratante,

2.4. As especificações dos produtos do objeto e as demais condições de execução são aquelas estabelecidas no

Termo de Referência, Anexo I do Edital e na proposta apresentada pela Beneficiária da Ata.

2.5. A localização precisa, os prazos e as condiçÕes especÍficas do fornecimento dos produtos estarão indicados na

ordem de compras. A ser emitida pelo contratante, quando da efetiva aquisição dos produtos,

3. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS: O Registro de Preços será formalizado por intermédio desta Ata de

Registro de Preços e nas condições previstas no Edital.

3.1. A Ata de Registro de Preços terá validade de 12 (doze) meses, a partir de sua assinatura.

3,2. Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Preços, o orgão gerenciador não será obrigada a firmar as

a
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contratações que deles poderão advir, facultando-se a realização de licitação específica para a contratação

pretendida, sendo assegurada preferência em igualdade de condições à BeneÍiciária da Ata,

3.3. A Beneficiária da Ata terá o prazo de até 05 (cinco) dias úteis para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de

compras ou a nota de empenho, contados da convocaçã0.

3.4, A Beneficiária da Ata convocada que não comparecer para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de compra

ou a nota de empenho, no prazo estipulado ou não cumprir as obrigações estabelecidas na Ata de Registro de

Preços, estará sujeito às sançoes previstas no Edital,

4, DOS USUARIOS DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS: Será permitida a adesão de órgãos não participantes

desta Ata, até o limite individual de 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos registrados e, na totalidade das

adesões, até o dobro dos quantitativos registrados, conforme legislação vigente,

5. D0 CoNTROLE E DAS ALTERAÇÔES DE PREÇOS: Os preços registrados nesta Ata de Registro de Preços

serão fixos e ineajustáveis pelo prazo de 12 (doze) meses da data de recebimento das propostas.

Após esse período os preços serão reajustados com base no reajuste de preços oconido no mercado, mediante

comprovação através de documentos oflciais.

5.1. 0 preço registrado podeÉ ser revisto em face de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de fato

que eleve o custo, cujos preços foram registrados, cabendo ao órgão gerenciador promover as negociações junto à

BeneÍiciária da Ata, observadas as disposições legais.

5,2, Quando o preço registrado tomar-se superior ao preço praticado no mercado por motivo superveniente, o órgão

gerenciador convocará a Beneficiária da Ata para negociarem a redução dos preços aos valores praticados pelo

mercado, observadas as disposições legais,

5.3. Frustrada a negociaçã0, a Beneficiária da Ata será liberada do compromisso assumido.

5,4. Na hipótese anterior, o órgão gerenciador convocará os demais Íornecedores visando igual oportunidade de

negociaçã0,

5.5. Quando o preço de mercado tornar-se superior aos preços registrados e a BeneÍiciária da Ata, mediante

requerimento devidamente comprovado, não puder cumprir o compromisso, o órgão gerenciador poderá liberar a

Beneficiária da Ata do compromisso assumido, caso a comunicação ocorra antes da ordem de compra, e sem

aplicação da penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados.

5.6. Não havendo êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá à revogação da Ata de Registro de Preços,

adotando as medidas cabiveis para obtenção da aquisição mais vantajosa'

6. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREÇOS:A Beneficiária da Ata terá seu registro cancelado quando:

6,1. Descumprir as condições da Ata de Registro de Preços.

6,2, Não relirar a ordem de compra ou nota de empenho ou não assinar o contrato no prazo estabelecido pelo

contratante, sem justiÍicativa aceitável;

6.3. Não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipÓtese de este se tornar superior àqueles praticados no
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mercado;

6.4. SoÍrer sanção prevista nos incisos lll ou lV do caput do Art. 87 da Lei n" 8.666/1993 ou no Art. 7" da Lei n'
10.520, de2002.

6.5. O cancelamento de registro, nas hipóteses previstas, assegurados o contraditório e a ampla defesa, seÉ
formalizado por despacho da autoridade superior da contratante.

6,6. O cancelamento do registro de preços poderá ocorrer por fato superveniente, deconente de caso fortuito ou

força maior, que prejudique o cumprimento da Ata, devidamente comprovados e justificados por razão de interesse

público ou a pedido do fomecedor.

7. DAS CONDTÇÔES GERAIS: As condições gerais do fomecimento dos produtos, tais como especificações, os

prazos, as obrigações do Fundo MUNICIPAL DE SAUDE DE CANAA DOS CARAJÂS e da BeneÍiciária da Ata,

penalidades e demais condiçôes do ajuste, encontram-se definidos no Edital da licitação e seus anexos, em

especial o Termo de Referência, e na proposta apresentada pela Beneficiária da Ata.

E, para Íirmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se a presente Ata de Registro de Preços em 03 (três)üas de

igual teor e forma, para que surtam um só efeito, às quais, depois de lidas, são assinadas pelas representantes das

partes, FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE DE CANAA DoS CARA.JÂS e Beneficiária da Ata.

Canaã dos Canajás -Pará, em 02 de dezembro de2022.
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DATANE âü,'i.li:l;fiffiÊ
CELESTRINI cELEsrRrNr

OLIVEIRA:O2054948
OLIVEIRA:02 s+s

os4s48s43 ?i:ffi:.?,""

EMPORIO PLAZA Asslnado deforma dlsital por
EMPORIO PLÂZA

El RELI :28595 5630 HRELt2B5e5563000r ee

001 99

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

C.N.P.J. no 1 1.903.351/0001-29

CONTRATANTE

rESsrcA NrvrA MoRETRA H$:i"-fi1"ffiXÊifll' 
*'

CLARES:02238300201 CLARESú223830,0201
Dados: 2022.12.05 09:54:53 -03'00'

DELTORO COM. SERV|ÇOS E L0CAÇÃ0 ETRELT

C.N.P.J. no 10.773.426/0001 -31

CONTRATADO

EMPORIO PLAZA EIRELI

C.N.P.J. no 28.595.563/0001 -99

CONTRATADO

DMB COMERCIO DEALIMENTOS LTDA

C.N.P.J. no 29.7 52.7 11 /0001 -02

CONTRATADO

Dados: 2O22.1 2.02 I 3:l 8:04
-03'(x)'

DMB COMERCIO DE Assrnadodeformâdrsrtãt por

ALIMENTOS DMBcoMERooDEAUMENToS

Lr D A:2et s27 1 I ooo I o l-.:Í1i:11t1Hoofli,,,,
2 -03'00'
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:liltTà',",ffi ,%'f,Hffi §ffiqyprÊüitÊSffi ,'.ãrBi},1,1lffi lii'
DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS CAMPEAO EIRELI

C.N.P.J. no 09. I 44.803/0001 -94

H. MIX. COMERCIO DE

ALIMENTICIOS

dlgltâlporH.MX-
COMERCIO DE PRODLITOs ALIMET.ITICIOS

EtRE1t20076046000r 00

H. MIX. COMERCIO DE ALIMENTICIOS EIRELI

C.N.P.J. no 20.076.046/0001 -00

WEK ENTREGAS E
EIRELI:l 1566218000124

El RELI: I 1 56621 8000124 12.05 l0:58:59{3'00'

WEK ENTREGAS E SERVIÇOS ElRELl
C.N.P.J. no 1 1.566.21 8/0001 -24

CONTRATADO

W EJ ATACADISTA

EIRELI:284129330001
W&J E FRUTAS EIRELI

C.N. P.J. no 28.412.933/0001 -05

CONTRATADO

R.C
Rubrica ,

094706{3',00',

\-
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