
ESTADO DO PARA

PRrrrruRn MuNlclPAL or ClHeÃ oos C*Ra'lRs

ÉuHnô úuNtclPAL DE Assl§TÊNcil $oclAl

o FUND. MUNrcrpAL DE ASSrsrÊNCrA socrAl, neste ato denominado C.NTRATANTE, com sede na Rua

Tancredo Neves, inscrito nocNpJ (MF) sob o nJi+.++oog9/000i-33, representado pero(a) sr(a)AGNA MARIA DA

srLVA FERREInn, srcniinÉÀ rrrur,r 
'orsruvot-vrMENTO soclAL, portador do cPF no 782'838'091-72' residente

na VS 77 Sítio Bera Vista, e de outro rado a firma oúg cbNarncro DE AaTMENTOS LTDA, inscrita no CNPJ (MF) sob

o no cNpJ 29.752.71110001-02, estabelecida à *. Ãnt*, Benedito de Almeida, s/n, Alto Bonito, canaã dos caralás-

pA, cEp 6g537-000, ooãur.t.'úominada rirpr.rrn.nt. CoNTRATADA, neste ato representada pelo sr'(a) DANIEL

G.MES NUNES FrLHo, residente na AV wEyrrtÊ CÀúnrcn^rrE N' 733, cENTRo, canaã dos carajás-PA, cEP

6g3s7-000, portador do(a) cpF 021.307.g31-71, têm entre siiusto e avençado, e cerebram o presente contrato para

aquisição de gêneros à'ií..r,tiúã, em gerar, d;;;ú.i ó cardápio'arimentar dos programas vinculados ao

do Fundo Municipal o. Àrrúicn.ia soc-ial o. ã-ãá àãs caraiás, Estado do Pará, suprindo as necessidades da

secretaria Municipar o. õ.r.nrorvimento s..i+ ...tãime esianeecido no Editar, na Ata de Registro de Preços n

2023ggg4 e mediante ár.rãrrrr* e condiçoesllá reciprocamente.estaberecem e vão a seguir mencionadas e a

proposta apresentada pur, cóurnninon, óonstá-ntá, do pro..rro ricitatorio no 007t2)23tFMAS-cPL, sujeitando-se

CoNTRATANTE e CONTRATADA às normas o-àüii.ã". das Leis no'r0'520/2002 e g.666/93' mediante as cláusulas

ooNTRATO N0 20240163

e condições que se seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

integ rantes deste Contrato.

CONTRATO ADMINISTRATIVO QUE ENTRE SI FAZEM O FUNDO

úúNicrpni DE AsslsrÊNclA soclAl DE oANAA Dos

ôÀúrÃs É n EMPRESA DMB coMERclo DE ALIMENToS

LTDA.

1. A CONTRATANTE contrata empresa habilitada para aquisição de gêneros alimentícios em geral' que

compôem o cardápio atimentar dos program;; ;i.;rüá;s aà oo runao-Municipal de Assistência social de

canaã dos carajás, eiàã, ã. pará,'suirinaã1s ne.ersidades da secretaria Municipar de Desenvolvimento

sociat, em conformidro.'ãoÃ ã..onoú0.. estanereciáàino editat do Pregão n.'006/2023-sRP e seus anexos' partes

PLANILHA DESCRITIVA

rtEM DEscRrÇÃo/EsPEcrFrcÀçõEs 
uNrDÀDE

105925 colorífico @ É, lOOg
'----- ããiã.rrico o pó finá hmogâneo' -obtido 

dê frutos

@duros dê o*"*, iiipot' á"tt"-aot :--ii-t' 
*

coloraéo erêra, "ã 
'"t1-"to c@ cor ' châiro â sabor

próprio, issto dê *t""i"it catranhos a a eua egÉcie '
acondicionado * t--- Pláêtico transParent€-ê âtóxi@

rêaistdtê dê 1oo 
-;t 

" 

hâmoticaêntê 
-Y3!1""' 

Na

*b"É; do Produto dâvârão e star êElÉcifi€doa o5

;;il; iLne: i&ntifieÇãÔ do Produto ê ap!ê54'

data dâ fabri€çao e €lida&' . P"": 
-' 

líquido'

ilõi"J"tt"", informçõee nutricionais e rêgigtro @

órgáo @PêtêDtê '
1?8404 Brscorro CREàM-CRÀCKER rtIrEGRÀL' PCT {oo GR CP PÀCO1E

Bigcoilo satgadô' t"ttgitr cd l"ttln?-- d: trigo

ênriquêêida co gerrá-'e farinha dê rigo iôtêgral'

fareIo de trigo e ecido fóIico' Eordura vegetat' @1tê'

aÇú6r, 8a1, t"*ncã biológiÓ e fêl@ntos quíúicoa:

bÍ€rbonato <te sódiJ " 
eoáftlo EonocáIci@' coNrEM

rÀcrosE. econaicionlao à @barag@ (11: 
.-vioradâ'

intactá, Plásti@ tlí"ã*tt" ' atãxia ' - 
eo lofoffiçáo

ôutriciônal, ""ooaitao'* 
caiÉ d€ trEtrEláo rêsistêntê'

o Ptoduto " 
t"t "tii"g'ê 

dâvêrá êgtar.idênlifi€do na

;";i";;, devendo coneiar roturago dê 
- 
a@rdo c@ a

lêgis1açáo tig"tt"'-i;ti" nlnino dê --+iF* 
d" 6

.ããã.. ú"1a"ú d' fomecirento: PÀcorE dê il00g

178404 cafá @ Pó, PÀcorE ;ãô-en cp ' PÀcoÍE

OUÀNTIDÀDE

{5,00

650 ,00

vÀroR tNrrÁRro

3, 650

VAI'R TOTÀL

t64 ,25

3 ,300 2 .145,00

\

3.330,00 6, 900 22-97'l ,0o



178410

179411

178414

17 8/t 15

178{16

17841?

!'18421

Café e pó snbalado
qualidade

à wácuo, dê alto padrão dê

ê6 6e1o dê purêza ÀBIc, 100* PURo, dê
a@!do c@ a NIÀ-44 (D€creto 72.4A6/78r.. ExrRÀro
Àprjoso DE cnrÉ ronmoo, ÀsPEcro GRÂNInôs. coR MÀRRCaÍ

CIÀRO. SÀBOR E ODOR CÀRÀCTERÍSTICOS DO PROD(.IIO. O

produto ddêrá aprcsente! Elidade úlni@ dê 6 (êôia)
eesês a tErtir dâ data dê êntrêga. Eebalag4
alEinizada s trÉcotê dê 250 EEes, cú idêntifi€ção
do produto, data dê fabrj.€ção ê prazo dc validâdê'
CÀllIEI.À EM PÀU, PÀCOÍE 50 GR CP PÀCOTE

Canê1a ú trEu. Produto dê PriBeira qualídadê.
Àcondiciooado 6 aaco de tbliêtilêno, íntegrc, atôxico,
resistêntê, vêdàdo hemêticaentê ê lirPo. À snbalaqd
dêvorá @ôtêr êxternãmnte oa dâdo9 dê idêntificagão ê
procedência, núnêro do lote dâta dê fabricaÉo, data dâ
Elidadê, quantidade do produto. o produto devêrá
apreaêntar E.Iidadê ntni@ de 6 (aêis, mesê8 a partir
da data dê entrâEa. Dê acordo cd a rdc no276/20g5,
Unidade de forneciEento: pacotê de 509.
canela 6 Pó, PÀcorE 50 GR cP PÀcolE
cÀlrEr,À EM pó ser.r su,:roloE, RRo moDullc, À cÀNErÀ, §EM
IMPUREZÀS, EM EMBÀI.À(ENS DE POIE PIáSTTCO, t{À EMBÀI,ÀGEI'í
ORIGINÀL DEWDÀI'íENTE IDENTIFICÀDÀ, COM RóTUIO CONTENDO

ÍoDÀs Às TIEDRMÀç6ES DE PRODUTO DE ÀCORDO COM À
LECISIÂçÃo VIGENTE. o produto d*êrá aprês€ntâr
clidadê mini@ do 6 (aêia) resês a trÉrtir da daca d€
êntrêga.
CÀsrLliHÀ oô PÀRÁ; PÀCOIE 150 GR CP PÀCOTE

Cagtanha do pará, DE PRIUEIRÀ QI,ÀLIDÀDE
sEH CÀSCÀ

rNrErRÀ, ÀPRESENTÀ}IDO TÀIíÀNHO E CONEORMÀCÀO UNIFORMES

ISEMÀ DE MRMENTÀCÀO E I'íOE]c

ÀI'SENCIÀ DE SUJIDÀDES,
PÀNÀ§ITÀS E IÀRVÀS

ÀcoNDrcroNÀDÀs EM sÀco
POLIETII,ENO, ÀTOXICO Colí 150 GÊÀMÀS

VÀI,IDÀDE MINI}IÀ
DE 06 MESES Aúg I OI,TN DE E}TTREGÀ

Catchup - FRÀSCO 400 GR CP ERÀSCO

catchup fêito c@ t@ts.8 8êlecionados, coDaistêntê e
coqrcsto trÉIos sêguintea ingrôdiêntês: t@te, açú€r,
wiEgrê, glicosê, aal, @bola, g(M xantaa, ácido
cLt!Í@, sorbâto da lDtádsio a ar@tizantê6. Não dec
@ntêr glúts. E!üalâdo ê entregu. confomê Iêgialaçáo
ranitária vigenta. vâLidâdê hlniE de 11 reseê â contar
da data de entrêqâ. Eebalag@ 4009.
CERE,AT INEÀNIIL EM Pó, DE ÀRROZ, LT IIOO GR CP IÀTÀ
coMPosTo DE FÀRrNHÀ DE ÀRROZ Pú-COZTDÀ, açÚCeA, U:OO,
6ÀI§ MINERÀÍS (BÀRBONA?Ô D8 CÁI,CIO, E1f,SFÀTO DE SóDIO
DIúSICO, !I}{ÀRÀTO FERROSO, §ULFÀTO DE ZINCO},
vrrÀ!.{rNAs c, D, E, À, 81, 86, ÁC:OO úr,rCO, NrÀCrNÀ,
Ácrooo psrorÊN:co
ÀRCt{ÀTrZÀ§rE VÀ}lrLINÀ, COM

PROBróIrCOS.. EMBÀr,ÀGEr'í CCr{ NO MÍNrtO 4OO GR, paE
criúÇa8 a lErtir de 6 meêôa dê idadê TrPO l4rCII6N
ÀNROZ cll, SI}ÍIIÀR DE Iq,ÀL OU SUPERIOR QUÀ],IDME. PTAZO
dâ Elidâdê Dínino 6 @6ea a contar a lEtj-r da data d€
entrega.
CERE,ÀL INFÀITTIL E}í PO, DE MILHO, I.ÀTÀ 4OO GR CP IÂTÀ
coMPosTo DE EÀRrNrrÀ DE MILEO PPÉ-COZTDÀ, AçÚCnr, aUrOO.
SÀIS MINERÀIS (BANBO}IÀTO DE CÁICIO, EOSFÀTO DE SóDIO
DIúSICO. EII'IÀRÀTO FERROSO, SI'LFÀTO DE ZINCO},
vrTÀ!{rM§ c, D, E, À, 81,86, ÁCIOO úrrCO, NrÀCrÀlÀ,
ÁcroDo PÀNTo{ÊNrco
ÀRCMÀIrZÀNIE VÀI.IILINÀ, Cot,í

pnos:órrcos.. EMBÀ!ÂGEM co.r No uÍNruo 4oo GR, pala
crianças a partir d. 6 hesôs dê idadê. TIPO MUCÍLON
MTLHO OU SIMI].ÀR DE TGUÀI, OU SUPERIOR OUÀJ,ÍDÀDE. PTAZO
dê Elidad€ mlninô 6 nêsêa a contar a partir da data dê
êntrêga.
cHÁ oe cÀr'íoN'rr].À - sncgÊ L gr - cx 20 und cP cÀIxÀ
Espêcifi€ção féoica: Chá

dê CÀMOIíIIÀ
'coq»sto de
S@ntea dê cÀl'oN.ÍIÍ,À dêsidlatada
Isdto dê sujidâdês,

FragDênto8 dê Inaetos € Outlos !4atêriais Eslrehoa

ErbaLag@ PriEria P1áatie, Àpropriada, Eêrctica€ntq
Fêchada
C6 Validadê minic d. 12 lí€aêa Na Data Da

Entrega
e §uaa @ndigôes dcEráo Ettar dâ Àcordo com

a Rdc 12101, R.dc 259/02, Rdc 267/05, Rdc 277105, Rdc
14/14 e altêraçôêa Posteraores

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNOO MUNICIPAL DE ASSISTÊNGA SOCIAL

9,00

15,00

55,00

45,00

77 ,OO

5,00

30,00

4 ,100

3,150

16,800

3, 800

6, {O0

7 ,r2O

10,000

42,3O

47,25

924,OO

171 ,00

108,80

35,60

300,00

\



Esrmo oo Pann

PREFEITURA MUI.IICIPAL PT C*NAI POS CANR;NS

FUNDO MUN]CIPAL DE A§§I§TÊNCil §OCIAL

r7a423

Produto §ujêitô a
v€rifi€Ção xo euo o. Entrêga Àos Procedirentos Àdri'
Detêminados PêIa ÀNVISÀ.
tú os eRvÀ oocp - sa.cnÊ 1 gr - cx 20 ud cp cÀrxÀ
Esp€ci.fi€gão TáoiÇa: Chá
dê Effi Doêê
Cqtrtr»sto de

Sêrentêa dê Elk Docê
' Iaênto dê Sujidadês, Fragrentog

dê Insâtos ê Outroa Mâtêriais EstranhÕa
Eebalaga

Pri@ria Pláatie, ÀproPriada, llêmêti@€ntê Fechada

Con validadê BLni@ dê 12 Meêês Na Data Da EntrêgÍa

Suas condiçô€s d€we!ão Estar dê Àcordo C@ a Rdc 12'101'

Ààe zsgloz, nac 261/05, F.dc 277/05, Rdc 1{/1{ ê

altqraçõês Postêriorêa
Produlo sujeito a vêrifi€9ão

No Àto Da entrega los Proêêdinênto8 À&' Dêtêminado6

77AA24
Pêla ÀNVISÀ.
cHÀ l1ÀTE 250@ CP
chá lratê
Conatituído dê Ere t'Íatê
solúveI
dê

EEÉcihês vêgetaie Genuino8
Matê Íostado
de cor Marlon
Com ÀsPêcto Chêiro ê

sabo! próprio
Í6ênto de sujidadês,

Em Extlato de Fofhas dê

lâea
validadê níniÉ dê 12 Mê5ês Na Data

Entréga, Pa@tês dê PoliPropilêno dê 250
l+ó"

âbêrto Devê Ser cons@ido !:$ 45 Dias

t'74425

718424

1?8430

178436

Caixa ÀproPriada
ê SuaB condiçõês dêverão E6tãr dê

Àcordo Com a Resolugáô Rcic 2'77 dê 22/09/2OOS Da

Ànwi sa
Prod. suj .vêrific. ato Entrêga Àos Proc'Ànvisa'

côco nar,i'oo - PÀcoÍE 1oo cR eP PÀcorE

Produto alirentício desi.daatado @ntêndo êntre oa

ingrêdi.êntês: polpa de co@ desidlatada e parcialmentê
deáengordurarasd aé€r. Dêre aprêseolar @r, chêiro
e saúr eracterlstico. Àusênto dê sulidades'
parasitâs. El0balag@: pláÊti@, íntegra, atóxica'
-contendo loog do Prod)to. Prazo dê B]idadê nlnimo 11

mâses a contar a lErtir da data dê êntrêga'
Cho@latê 4 É sot CÀCÀl, - CÀIXÀ 2OO GR CP CÀIxÀ

chocolatê ú;ó 5o1úvê1 @ntêndo 50* cacau d É
6olúvê1, agúÀr e aroÉtizantê' NãÔ conto glú!ên'
Ehbalag4 interna de lÉtrÉ1 e qtêma dê PapêlãÔ fimê'
integra, g4 aassaduras, rasgos, furos ou sinaiê de

wi.aaae, À dnbalagd dêre!á conter 4têm&ênte os

dados dê identifiàação ê proedência, númêro dÔ lotê
data de f abrj-caÉô, dâta dê É1idadê , quantidâdê dÔ

prôduto. o Produtô d@êrá aprêsêntar clj'dadê híni@ dê

i (sels) ."ã"" " 
partir da dâla dê êntrêgla'contêndo

apr@iÉd4ênte 2009.
ciaro oo ÍNor.a., ercõru 50 Gq cP PÀcorE

condi-mênto, aPrê§êotâçãoindu3trial, Gtéria-Prim

"i"." 
a. Í"aiã, condimênto industrial' Produto dê

primêira qualidade' Àcondicionado @ saco dê

|ri"tir"io, íntêgro, ató*icô, rêsÍstêntê, wedado
'hemeticaente e ii.1o. À 4balags dryerá êontel
êxtêrnilêntê os dados de identifiêagão ê Procêdência'
ôúmero do lotê data de fabricação, dâta dê validade'
quantidadê do Produto. o Produto dêvorá aPrêsêntar
walidade minim dê 6 (sei§) eêses a IErtj'! dâ dâta dê

êntrêga. Dê acordo com a rdc nu276/2!o5' Unidadê dê

fornêci.Eênto: Pa@tê dê 509.
Doce de Iêitê, @ pa6ta - PoTE 4oo GR CP PoTE

Do@ dê lêitê cr@oso ou d Pa6ta' EÍtbalado I Potêg
plásticos li$pos, náo aGssados, não eêtufados ' com

i"""" * alNínio ê teID @ poliêtilêno, !êgistêntê
que ga.anta a intêgridadê do Produto até o @ento do

Jota*o. À ába1ag8 dererá êontêr *!erô&entê oa

dadosdêidêntiflcação, procêdência, infomaçõêa
nutlicionaís, dútlÉo do 1otê, data de clidade'
quatidadê do Produtô e atênder as êstrrecifi€9õês
iê*i*u a" NrÀ ss do Dêcreto Estadual núsero 12 {86 dê

2T/:fo,/:-g1a. o Produto dêvê!á aPrê3êntár Êlidade uíniM
dê 05 mêsê8 a lErtir dâ data dê êntrega na unidadê
rêquisitantê' Enbalag4^ il00g.
Exirato de T@tê, sÀcEÊ 340 GR cP wHE

30 ,00

30,00

55,00

55,00

11 ,00

15,00

11,350

6,830

1 1 ,030

't ,5LO

6, 700

3{0 / 50

295,40

375,65

606, 65

a2,6L

10o,50

l

cÀrxÀ

Parasita6 e

Da
gt

\

178440
205 ,00 5, 680

!

9,860

1 .164 , 40



71444'7

178450

L7AÀ54

178i!56

t1a457

178i|68

Ploduto dê primêira qualidadê, ê quê nâo aprêêêntê
acidêz acêntuadâ, rêsultante dâ conêêôtraçâô da polpa
de tohatê tDr proêêsso têcndlógico adêquado
Prêparado

com fdtos Gduro6, 6êIêcionâdos, sáos, s6 pele

Cd[»sto de f<Mtê, SaI, Àacar
S6 Pê1e,8d

S@ntêa ê Corantês Àrtificiris
Isênto de Sujidadê6 ê

Outros l.íateriai8 Estranhos
Erüalaqrd Prj.@!ia

llem6ti(:aentê Fechada ê Àtoxi€
ê Suaa CondicoeB

Dêrerao Estú dâ Àcordo CoF a Rdc l2/O1,, Rdc 25g/O2,
Rdc 360/03, Rdc 212/OA, Rdc 74/14 e ÀJ.teracoes
Postêriorêa
Produto Sujeito a Verifica€o No Àto Da

Enlrêga Àôs Proced. a&rinistratiwoê Dêtêmj.nados PêIa
hvisâ

Con Validâdê Mini-@ dê 12 Mêaês Na Datâ Da
Entrêga. Sachâ 340 gr
Farinha dê ?!igô EatEcial COí EERmNTO, PÀCOTE 1 KG QUILO
Fârinha d6 trigo nacional dê primêira qualidadê,
caraêtêristicag técnj.cas: titrb I, ênrj-quêcida c6 fêrro
o ácido fólico. Dêve é€r fa.brj.€dã a partir de gráos dê
trigo sãos ê lihtDs. D€vêrá ê6tar 4 pêrfeito estado dê
conaêeçãô. Nào podêrâ êstar úmidâ ôu femêntada, n@
apresêntar resíduos, lDpuÉza8 ê rendjsento
inaatiafatório. Obtida dô tlj.go noj-do, dêsgêminado

dê êor bre€
isstá dê aujidadês, ÉErasita6 e

Iams
lirê de fêmêntaÉo, nofô, mteriaig

terrosoa, ê@ femento na comlD6ição
acondicionadâ d

ânbalag@ p1ásti€, atóÍi€, não violada, c@
info@çâo nutricj.onal
Elidâdê níni@ de 0ll mê6ês a

contar da data dê êntrêga
auaa condiÉes dêvêrão

êstâr dê acordo c@ (PORÍÀRIÀ N 54, DE 7A/0'l/961.
IrNIDÀDE DE FORNECIMEFIOI Pacotê 01 Quilograa.
F€ijáo Carioe - tipo I - PÀCOIE 1 I(G CP oUII.o
Feijáo carioca de 1' quâIidadê constj.tuído dê no mlniho
de 90t a 98t dê grãoê intêiros ê íntêgros/ g!ãos novog,
são5, claro§, não quebradiços ê dê cozimênto unifomê,
isento dê Mtêrial tÊlroso, nofo, Sujidadês ê mistura
dê outaâs criedãdêa ê ê8tÉciais. Àcondicionado s saco
plásti@ tr&str>arânte, atóxico, cm info@Ção
nutricional ê prazo de Elidadê. validãde ninim de 4
&êBes a contar da dâta. dã êntrega. UNIDÀDE DE
FORNECI,íENTO: Pa@tê 01 Quilogr@.
Flocâo MILSO - PÀCOTE 5OO GR CP PÀCOTE
Flocão milho, aú glúten / s@ consê&ntê e 0* dâ
qordura tranÊ- Eübalaga pIáatica coh 500q do prcduto.
Na @ba1âg@ dsvêrá @nstari identifica€o do produto ê
6l>resa/ dâta dê fabricaÉo e Blidade, ingrêdiêntês e
GLor nutlicional, Validadê\Dlnima de 06 hesês a contar
da deta d€ êntrêga
Flocão ÀRROZ _ PÀCOTE 5OO G? CP PÀCOE
Flocão arroz a6 g1útên, 6a consêffintê e 0* dê
gôldura trans. Embalag@ plâstica c@ 5009 dô prôduto.
Na drbalag@ dêverá @nstâri idênti-fi€Éo do produto ê
4prêsa, data de fabri€qão ê €Iidâde, ingrêdiêDtês ê
Elor nutri.cional. Validãdê miniE dê 06 mêsês a contar
da dâta dê êntrêga
Eubá de Mil-ho - PÀCOTE 500 @ CP PÀCOIE
Eubá dê Mi1ho, fabri€do a partir do grão dê milho sáo,
1iqrc, noído
de cor &rê1a
coh aqtÉcto, cor,

chej-ro ê aabor próprios
coE au8êDêia de Nidadê,

fêmêntâÇão, rdço
iaênto dê sujidâdês, Mtéria

têrrosa ê parasitaa ê 1affis
Elidadê miniÉ dê 0{

nêsêa a contar da data de êntrêga
acondiêionado @

sa6 tr)lástico traspârente, atóxico, com infomaÇáo
nutricional

suaa condiçõe6 dêvêrão estar de acordo
com a N[À- 3{ (DECRETO 12.486 DE 2O/7O/'181. UNIDÀDE DE
rORNECD.{ENrO: Pa@te 500 Gra@s .

Lêite mÉ dêsnatado, 4o0gr Lêitê úÉ DESNÀrÀDO C PÀCOTE
não adocicâdo, ênbalados ú sacos al8inizadôa dê 4009

HSTADO ÜO PARA

PRrrrruRa MururgpAl- pr t*rq*A pos Cnne":Ás

FUr{DO MU}*r0rpAr- nH A$SI§TÊNCn §OCTAL

85, 00

{00 ,00

130 ,00

40 ,00

55, 00

6, 080

6,150

4 ,7OO

5, 070

4,180

516,80

2 .460 ,0O

'err 
, oo.

2O2,AO

229,9O

F

95, 00 77,25O 7 .064 ,15



Esrmo oo pam
PnerrruRe Munrcrpm or CnHal oos Cma;Ás

FUNDO MUNICIPAL DE A§§ISTÊN'IA §ôdAi

!

r7a470

r7a41L

7?A477

L7A4?A

7?4479

e rê@balados @ saco de Blokg. Nâ ;.r-nJ--- ; 
ttTrã: tê8iêtênte totalizando

esrEcirj.cados ";;"*ril",. 
oiãll? rfliiii""*l".ljproduto ê mpresa, data iríquido, i"g'""aiIí."íTooÍ t*1'"n* e hridàdê, pêso

nutricional'e-I;;;á ;:r". "ffr*":ffiiiâ, H:::a @ntár dâ dâta dê àtrêgã.

=ite 
de co@ ? FxÀÁtco ZOõ n cpNaturar , 

. 
@nc€ntndo, obtido ãi oaoaperu * 

"o"o*"oprocêdântê dê frutos 6eo8 . ;;:-^* .:: , 
..":,

suiidad.6, *r""ii"l, ,ãl]j 
e @duro6' isento de

..ü. p"ó;i;;;;i"iil::' f ;:ff:: "f, ;H:"":praatr@. Na qubâlage do produto a"r".ao'-*"ltf,€alÉcifi€dos oB aeguj.ntêB itens: ra""tiiiloal-ãproduto ê êtqrrêae, dâb dii.quido, ,ür"ã!í."íT** 
qrbarasd e Eridadê, pÊso

nu rlicionar ê "diJ;; 
-iã 

.r". 
*r"r 

rüH"?", *:.ri;mêsês a @ntàr <la data dâ êntrêga. ,tos"o zoo oã-* 
-,

Lêitê coNDENsÀDo ? FRÀ§co 3E obtido pera deeidraaa*9S 
cP FRÀsco

intagrar, 
"a."i"i"a"ã'-Fo 

Parcaar dÔ rej tê dê E€
acondi cionadoa 

- *-ãu-i"o- ::?:ff : o" ril"*"3riiiii Ir€srstêntê, atóxi€, nào amasaaâ, ;;"-;a;;"tr:contêndÕ 3959 dê peso liqurdo. ".*;f"g*-.p":;;;;êrtern&entâ dàdos dâ iÀntifi.eção, ;il;t;r:info@çõêa nutricronars. nJ

T]l*&l quantidâdê * 
"r"#ill " 

* r.ore datâ d€
nhêio dô rêgistE

30.00

70,00

15,00

11,00

30 ,00

40,00

35, O0

4 ,770

s, 650

9, tlSO

8,350

8, 450

7 t77O

5,1O0

143, 10

395,50

142,20

91,a5

253,50

2A6,AO

178,50

no Mj.niatárj,o da ÀgricuLtura. Data d5 Elidadê nínj.Eqê o neaea a coatar da dâta de 
"nt*g" 

-do 
;iãilol-,,.,Iêntilha, tipo 1, pÀcor 5oo cR cp pÀcoTE

:flTl?=.clâsse sreúda, 3o*, a" 1. qualadãd§, segres @fados e,/ou ertu.àconaicionaã ;;*;ã;Tii..llj !!.ill$""iiÍjil;rêsastentê ê tran6lEEntê
rabricete, ;;;;;;;:,.,_T . soon, orisrnar dô
do rabticante, o;;;;';i9:". 

dÔ Produto,iDro@çôeê
ae registro-;';;;";;";;"*dê ê lotã' produto ieÀnt6
InqEÉo. da Àgticultura -sê*j.ço d.
Ipurc e FoLha, PÀCOTE 10 ce""a"t" *-i"ií.'ã'ilJ..§ "Iourr.r.. o rouro deê ".I*or"@natituído dâ foLhas sãs. li6paa 

" ."*".-;;-"fr]iJ§do produto dâvêrão êstãrit"'n", iJi.Íii;;"=:;*".::p:ciricado§ oa eeeuinÉes
êtrüaras@ 

" ;i;ãã, ;:;"iiff.":, ilãliãi:,.*L"ffG preFEro, EIor nutrici,varidâdê.i.:.,iÀ-rz ;;::":":?'. 
ê. rêsistro no srF.

Ma@rão a" tt["-]tTiii"' :::tit dã dâta de entrêga'
PÀcorE soo e án -- --^"v' 6ü owos' tiPo lErafuso, PÀcorE

Ma€Eão da ârloz
!Í!À 02 e ,. iõ""""Lriilr"iãrff""Tj::"ff""f.X :fr1dê jaêiro dê 1eee, o*rs^. -i"J*ãiàiiil,,.r".r"n" 

*ar&z ou nilho, as ovos, !{ coiesterol ã am gtúten.calaêtêrísticaa: cor, odo!, 
"J;--; 

-, 
tsxtua

;=:§*:i; .§fir"n* p"ina"i--- qco pr.áatico,
rêsisrotê, .o..i"L*L"" "#il" li" f,,r";*l*jj
;:§:::,"ffi.Ltjoo.grua. *" ;;" L l,.on. o

178486 t{aionese, s.l,cEÊ ãJ ff § 
hinj'no 06 e€aes d. Eridadê.

produto quê .. ;;;.;;;; slcsÊ
r'*sái""', -.; 

"#:::ã:"-o3 fm":: ff';â"""ãil"::ripides o eua topoai"a". iàii,-'õi"à*,rriLr 
", o*PÀSTEURIZÀDO, NúTD(

ffiH"ffi;ffiriffiHr#ffi; lffi..,#BHÀ, BEr r Ácrm .:Íry9o, ""oueõiã^iil l-Jio cor.roDrssóDrco, conÀNlr Nr\rrrR ! poe*iâ---;- oiál,i,rrrorrr".E&baLage atóxiq, tntacte_ nt^rhromação *u." á pi"ãii", "ilr"#!iã*;"."i!liilf
HT;f"Air"o!; y"r'** .r"i*-ã-ã-,""IJ a partir

rzereu !^N;il"il ;ffi;ii#T,;t],ff [Ê#jooo.!íanjêricão, eru ae rori..;;;;-:- ::":- PÀcorE
cheiro e ;il;-;õ"r':l"i:":i:,il,Jtr"i:f"::.:="::,:
aauaeaEÉcio, acondiêionado ã---ãão--.pra"ti"otrnsparentê ê atóx:.
t "*"ii"-"itJ,àãiàÍ *_'Hüiil§ _ oo"""o,.ló*,"1ã;êstar êsthcificadôs
a" p""a,i.-"- -ãiõãf,- 

-1#'"qi.i:i§*:t"*iiãã:pêao ll.quido, iDErêd.ientê6, inr"*9a*'iItlilior"i. 
"ragiste @ órqâo c@trEtotê. varráaae 

- 

J"ii" o" e

',** üiiii,i"Iijil.5ry""tl'!i;";o'.o"õ'õí 
rcrEproduto Livh dê gorduras t"aa 

- --- -^
teor dê lipÍdios dâ

folE precj.sa na 
Tpr"O: .. Cm 3st de trpÍdj.os(gordura total), LrGEr- -podondo 

"o.Il. âa_..", 
"

$

30,00 8,450 253,50



ESTADO DO PARA

PRrrrrunl MUNICIPII. DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE AS§§TÊNCA §OCIAL

55,00r74492

outlas gubstâÀcias tEmitidâs. con aapêcto, êol, aaoE
ê sabor característi@E do produto. validade nínina dâ
5 resês a contar dâ dâta da êDtrega. ErÍüalgd plásti€
atórj.é, Dão violada, c6 info@ção nutrj-cional.
ITNIDADE DE 500 gr.
MÀSSÀ PÀR,A ÍÀPIOCÀ - PÀCOTE 5OO GR CP PÀCOTE

Maa6a pronta para Tapiô€ (g@ dê mandioca hidlatada),
orig4 ailáceo, tilrc gspo fá@1a da nandioca,
obalags Bm qidâdê ê 6d 6ujidâdê8. À 4balags
dêrerá contô! dtêrnaentê 06 dados de idêntifi€ção,
procedância, info@ÉêE nutriciônai8, númêrc dê Io!ê
siltj.dâd. dô produto, data dê Glidâdê míniE d€
heses a lErtir da data dê êntrêga. Unidãde dê
foaêcieento: rcI 500 GR

178{95 MILEO PÀR,A PIPOCÀ, PCÍ 5OO GR CP PÀCOTE

Milho para pipo€ tipo 1, G!ãos ou padâÇoa dê grãoE da
nilho quc âprê8êntil auaôÍrcia parcial ou total do
gárcn, o função dô procêseo de êscarj-ficaçâo mêcâni€
ou @nual. ürbâlâdos @ pláati@ a tôxi@, treêtrErêntê
ê incoloR, rÉxirc dá 15t dê aidadê. À strbalagú
prirátia dewrá dêc1üar t @rca, nome e êndeÉÇo do
fabri@ta, p.so liquido, prazo de ÉIj.dâdê, Iotê,
núDêro do leEi.Bcb no ôr9ão cdlEtêntê, Erüalag$ 500 g

o

6ÀCgE

55,00

?5,00

55,00

65,00

6, O0

I ,000

6.410

8, 980

10 ,930

11 , {70

7 ,9AO

5,060

19,900

i140,00

352,55

673,50

436,10

324,9O

11 9,40

1?8496

isênta dê hofo ou bololeg, odô!ê6 êsllanhog
subs!áncias, Élidadê míniha de 6 meaê8.
Milho rcrdô ú conaê!€ , SlCgÊ ZOO cP
GR uilho wlde p!ôduto oacj.onal dê pEi@ira qualidâdê

L74491

1784 98

PrelErado c6 fstoê sêlelonados, sãos, ad corantêa
artificiais
isênto dê sujidades, femôotâção ê dê

indiGdor€g dc prccoêaecnto dêfêituoao
acondicionado

s6 dânificaÇõêa, c@ enEsildto a váêuo, contêndo
infomção nutricional e lasbalado a eixa de IEP€Iãô
rêaiststê
c@ %lidadê níni@ da 6 @se6 a contar da

datâ dê êntÉga
suas @ndi.Ées dava!ão êstar dê

acordô c@ a NTÀ- (DECREÍO 12{86 de 2O/fO/78». UNIDÀDE
FORNECD.íENTO: SÀCEÊ 2OO GR
Miatura à baaê dê aido dê nilho CREl,tcGEl{À. cx 200 G CÀIxÀ
RCP
prel»ro dr hingau, sabor baunil.ha. CREIíOGEI'íÀ. cx 200 e
Mistura tEra bolo, BàuNILgÀ, côco, cgocorau, PÀcoTE PÀCOTE

il00 GR CP
Mistura para bolo, ingredientes: nistura dê farinácêo8
(farinha dê trigo, fubá, polvilho, arafrta) c6 owoa
êôriquêêido con Fêrro, ólêo @gêtal, açúcar, L€itê
tEatêurizado ou suco de frutaa, adiêiônado dê fêmênto
químico, a@ êônsêffitês qulniêos. validâde mini@ da
12 (dozê) D.aês a t»rtir da data dê entrega. sÀBoREs:
BÀIJNILEÀ, CôCO B CgOCOr.a,rE. EEbalagd êôntsêndo 4oog do
produto.
Molho dê aoja, tÍpo aholro, FRÀSCO 150 UL CP ITRASCO

Molho sho!ro, prcduzido trcr fementaçáo 100t natural dâ
aoja ê do nilho, c@ asl»cto cor, chêiro ê aâbor
próprioa, isênto dê aujidades, parasitaa G 1arya§, .

Íntegro, atórico, râ6istêntê, vêdado hêmêtica€nte,
li!f», À abalag@ d€rerá conter êxtêrn&êntê os dâdog
de identifíêéo ê procêdênêia, info@ções
nutricionâi8, nú@ro dâ lotê, data de fabri€Éo, datâ
de Etidãd., quutidâd. do produto ê atendêr as
êstrrecifj.caçôea técnias dos ó19ã06 dê vigilânêia
sanitária @ lêgislaéo vigênte, ErüalaEs pêt @m 150
eI. Prazo dê Elidadê de no nlnino 10 mê8êB a partir da
êntega do produto.
Molho d€ t@te pronto, SlcgÊ glO cn cp s.ncgÊ
Molho de t@tô @ntendo to@tê, açú€r, sal , úido
nodifi€do, êgtrE8setê ê conaemnte d€ a@rdo êd a
IêgislaÇão viqêntê, Àcondicionado 6 mbâIagd (não
violadâ, intâcta) p1ástiq treslErêntê, atóxi6, cm
info@Éo nutrÍcj-onal. s&io nárino dê 170 ng na
por€o de 30 g, Prazo nlniho dê Elidâd. dê 10 mêsês a
contar da datâ de eht!êga. sectf slO Cn
óteo ae côco, FRAsco sooht cp FRÀsco
ól.Eo DE coco ExÍRÀvrRcEM. ExrRÀTo DÀ poLpÀ Do coco.
ÀcrDEz rrÀxníÀ 0,3+. PRoDIIIo loot )rÀr:tRÀr, sEM
.lcnoúxrcos. PRENSÀDo À FRIo. Enbalags origiml dô
fabri€nti, 6 vidlo, cd prazo dê Elidade e Iôtâ,
eÉIEcificaçõês do produto ê info@çôes do fâblicantê,
produto isüto dê rêgiatro no !'Íinistério dâ Àgriêultura
- SêryiÇo dt IastrÉÇão Fêdêlal (sIF, ou sêFiço dê
Insp€çâo Eltâdual (sIE). Prazo dê Elidad. de Dô ninirc
12 Bê6es a tErtir da .ntrêga do produto. EIGÀIÀGEM DE

VIDRO - 5OO ML
óleo de eoja, FxÀsco goonl CP FRÀ6co
ó1o de soia rêfinado tipo 1, que sofreu procêgao
têsorôgico ad€quadoê6o dêgonagd, nêutlalizaÇão,

40,00

280,00

431 ,2O

3.211 , 60

1 784 99

178500

17850'l

r

1 ? 8505 180,00 10 ,670 1 .920,60



,.{

1 7850 6

1?850? PÁPRICÀ DOCE, PÀCOTE 50 GR CP
PÁRICÀ DOCE, CO!{DIMENTO EIÀBORÀDO

cl*j-fi€qâô, frigorificaéo ê ôão dê
dêaodorização,

não contêndo g1útên, original do fabtiêntê, cd Prazo
de Etidadê ê lotê, estrÉÕifi€çõêe do produto ê
info@9õê6 do fabri@!ê, produto isênto dê rêgistrc
no Ministério dâ Àgridllura - Sêryiçô dê Inst*ção
Federal (sIF) ou Sêryj-ço dê InstEção Estadual
(sIE).Prazo dê Elidadê dê no Bíni-mo 6 Bêsê8 a Iartir
dã ântrêga do produto. Enbalags PET dê 90On1.
Orégano - PÀCOrE 100 GR CP PÀCOTE

orégano Nacional dê priBêira qualidadê. Em folhaa
aê€s
obtldo de ê6pécirês vegetaj.s gênuínog
gráoa

sãog ê liDpoa
dê coforagão verde pardaêênta

êon
cheiro ardático ê sabor próprio
isênto dê sujidadêa

ê Mtêriais êstrehos a sua êsÉcie
acondi.cionado 4

sa@ plástico trilsparentê, atóxi.co, !êaistêntê e
hemêti@êntê vêdado
Elidãdâ Bíni@ 12 @sês a

contar da data dê êntrêga
auaa @ndiçó€s dêvêrão

êstar dê acordo @m a NTÀ-70(DECRErO12486 DE 2O/7O/7A.
IrNIDÀDE DE EDRNECIMEúIO: PCT 100 GR.

ESTADO DO PÀRA

PRerEruRn Muutctrnl or C*nRa oos CRm;Ás
FUNDO ITiIUNICIPAL DE AS§I§TÊNCN §OCIAL

7 ,OO

72,00

15,00

55 ,00

11 ,00

2 ,O0

PÀCOTE

col, PD'€NTõES,
DEsTDRÀrÀDÀs s lroÍoÀs, rENDo uM sÀBoR slrÀvE E coromÇÃo
vERMELEo ÀrÀRÀNJÀDo. NRIsENTÀÇÃo: ú c/ GRÀNtr,ÀÇÃo
FI}IÀ. EMBÀI.ÀGEM: PÀCO'rE Cot.I CÀPÀCIDÀDE ÀPROXI}.{ÀDÀ DE

sOG, Cct'{ MÀTERIÀIS ÀDEQ(ADOS PNÀ ÀS CONDIÇôES
PREVISTÀS DE RMZENâMENTO E QUE GÀRÀNTÀM À
HERMETTcTDÀDE DÀ EMBâr,ÀcEu r nnoreçÃo ÀPRoPRIÀDÀ coNrRÀ
n colrgurNaçÃo. DEVE ÀpREsENrÀR TExflrRÀ, coR , oDoR E

c.*lcrenÍsrtces FÍsrco,/ euÍMrcâs colrplrÍvers Ào pRoDtrro

e opscRrÇÃo Dos TNGREDTENTEs, rwroruaÇÃo NtrfRrcroNÀL,
DEscRrÇÃo DE coNsERvÀçÃo DEVE coNTER mm or resnrclçÃo
E VEIDÀDE E I.oTE. ROTUI.ÀGEM CONFORME RDC 360,/2003 -
ÀNVISÀ. vali.dadê ninina 12 mêsêa a @ntar da dâta de
entrêga, EMBÀLÀGEM: PÀCOTE

Polvilho Àzêdo, PÀCOTE 1 KG CP PÀCOTE

IDqrêdiêntês: fécu1a dê @di.o€. Dêwê 5er fa.bli€do a
partir de matérias priÉs sãs, IimPes/ i6êntâa de
matéries terrosas ê tErasitos, náo IDdêrá êstar úmido,
fêmêntado ou rançoao, não contêndo glútên,
acondiciônado 4 plástica dê PoliPrôPilêno ou
poliêtileno lâitoso original do fâbricate, cm
êstEcificaçóes do produto, infomaçôê6 do fabricantê,
prazo dê Elidadê ê 1otê, produto dê registro no
Ministérlo dâ Àgricultura -sêryiço dê Inspêção Fêdera1
(SIF) ou SêryiÇo dê InstEção Estadual (SIE). vafidadê
Díni@ dâ 6 mêses a Frtir da data dê entrêga. Pcf 1 xG
Polvilho docê, PÀCOTE 1 KG Polvilho CP PÀCOTE

dê Éndiôêa docê. origa ailáêêo @ndiôca, tipo gnPo
fé@la, snbaLaq4 s@ Bidadê ê 5@ sujj-dâdês. À
4ba]-agil deverá conter qtêmaêntê os dados dê
identificaçáo, procêdência, j"nfo@çõês nutricionais,
núrero de lotê, quetidãdê do produto, p!ôduto dê
rêgistro no Ministétio da Àgrj-@Itura -Soryiço dê
InEpoção Fedêral (SIF) ou SêryiÇo dê InspêÇão Eêtadual
(§IE). validâdê nínilÉ dê 6 úêaês a partir dã data dâ
entrêga. Unidadê dê fornêcimênto: 1 kg.
Plotêína Íâxtulizada dê soja CÍÀRÀ , TIPo FRÀNGo CP PÀcoÍÊ
TRfnRÀDÀ, PÀCOIE 250 GR Protêína têxturizada obtida a
partir dê grãos dê soja lielDs ê subnêtido6 a procêsso
têcnológico adequado, dêvê apresêntar êor, odor e sabor
característico, dêvê esta! Iivrê dê aujj-dadês,
parasitas ê 1aila6. NÂo cÀRÀ!'cLÀDÀ (crÀu) Erôalag4:
devê êslar acondicionada ú sacos pIáÉticos be
wêdados, cú IEso liquido dê 2509. Prazo dê Elidadê
mínino 06 mêsês a partir da data dê êntrêga.
Protêína Têxturizada dê soia ESCITRÀ/ TIPo BovMÀ, TR PÀcolE
ITURÀDÀ, 250 GR CP

Protêína têxturizada obtida a partir dê qrãos dê soia
Iitrpôs ê subnetidos a procêsso têcnológico adêquado,
dêve aprêaêntar @r, odor e gabo! calactêrlstico, dêvê
estâr livre dê sujidâdê6, parasitas ê laryaê.
NAMEIÀDÀ (COR ESCUB) Erüa1ag@: devê êstar
acondicionada ú aacos plâsticôs tm wêdados, com IEso
Iíquido dê 2509. Prazo dê Blj.dadê minimo 06 meaêa a
partir da data de êntrêga.
eurNoÀ EM GRÂos, pÀcorE 2oo cR cP PÀcorE
eurNoÀ EM cRÃos, 1oo* NÀTIRL. EMBÀIÀcEM: pr.ásr:ca,
IRÀNSPÀRENTE, MSISIENTE, BEM VEDÀDÀ/ ISENTO DE

QUÀr-QIER SUBSTÂNCIÀ ESrRÀNn OU NOCrVÀ, original do

8, 090

I ,550

7,350

6,890

'7 ,660

6,750

56, 63

!o2,60

tlo,25

378,95

84 ,26

13,50

178511

1745L2

178513

17851{

178515

\

5,00 12 | 45O 62,25



H§'AÜO DO PARA

PReretrun* Mut-tctpAL oE C*uAA ros Çgne;Ás
FUNDO T*UNICIPAt DE ASSISTÊNCH SOCIAL

178516

L1A52L

L7A524

774526

17A527

174529

fabricate, êon êspêcifi€Çõês do produto, infomaçõês
do fabricante, dãta de fablicação ê prazo dê Blidadê.
val-idade nini@ 6 resêg a contar da data dê entrêga.
PÀCOTE 200 @,
QurloÀ EM FT.oCOS, PÀCOrE 150 GR CP PÀCOTE

QUINOÀ EM FIoCOS, lOOt }.IÀTURÀL, EMBÀIÀGEM: PIáSTICÀ,
TR,ÀNSPÀRENTE, RESISTENTE, BEM VEDÀDÀ, ISENTO DE

euÀrOuER suBsrÂNcrÀ EsrRÀltgÀ ou NocrvÀ, original do
fabricate, c@ eBpêêifiéÇõês do produto, info@Çõês
do fabricanta, dâtâ dê fabricaqão ê prazo de Elidãdê.
validâdê nínitrG 5 @5ês a contar dã data de entrêga.
PÀCOTE 150 GR.

Sagu, tipo 1/ PÀColE 500 GR cP PÀcoTE
ÀMÍDo DE MÀNDrocÀ coM EDRn or cnÂNuros REDoNDos.
prêparado c6 Mtélj.a p.ina sã, Iimpa, isênta de
natéria têrrosa, paraEito. dêtrito animai ou vêgêtaI,
coh no máxieo 15* dê widade, não contêndo g1útên,
acondicionada @ ênbalagd plásti€ de polipropilêno
rêBistêntê ê transtErentê, original do fabri€nte, na
dlbalag@ dêvêrá constar i.nfomaçõês do fabricantê,
êslEcificaçáo do produto, p!âzo dê vaLidadê ê lotê,
produto isento dê registro no Mini6tério da Àgri@Itura
-Sêiliço dê InslEÉo Fêdêral (SIF) ou Sêsiço dê
Inspêção Estâdual (SIE), Validâdê mínj.M 6 meses a
contar da data dê êntrega. PCT 500 GR

SESÀ DESIDRÀTÀDÀ , PCT 50 GR CP PÀCOTE

§aIÊa dêsidrata dê folhas sadias, com astrEcto c@ êor,
chêiro ê sabor prôprio, iscnto dê mtêliais êstranhos ê
a sua êBÉciê, acondieionado s saco p1ástico
tresparêntê ê atóri@ rêaistêntê dê 50 et t
hêmêticilêntê vêdâdo. Na dbalags do produto dêvêrâo
estar eslÉcifi€doa ôs sêguinlês itêns: idêntificação
do produto ê @prêsa, dâta dê fabricaçáo e validadê,
pêso 1íquido, ingrediêntês, infolmçóes nutricioôaia ê
registro o órgáo compêtedte. validade minillG 12 mêsês
a êontar da data dê êntrêga. PCT 50 GR
SÀRDTNHÀ EM óLEo cotGsrívEÍ, , LT 12s GR cp r,ÀTÀ
rNcREDrENrEs oenrcÀrónros: SÀRDTNHÀ rEMpEM,
DESCÀSCÀDÀ MECÀI{ICÀT'{ENTE, LIVRE DE NÀDÀDEIRÀS, CÀUDÀ E

clsEÇÀ, pú ? cozrDÀ ev ór.eo cocsrÍvsr,. EMBÀLÀcEM
pnntÁnra: r,ÀÍÀs DE 125 c. EMBÀrÀGEM SECUNDÁRrÀ: cÀrxÀs
DE pÀpEl.Ão. pnnzo vÍNruo DE vÀrrDÀDE: 02 ÀNos. REGrsrRo
ognrelrónro: urxrsrÉnro DÀ ÀGRrcuLÍuRÀ.
SEENTE DE CHD, PCT 2OO GR CP PÀCOTE

sEMENTE DE cgrÀ, pnópnrÀ pÀBÀ o coNsulío HUI'rANo

coNFoRMrDÀDE cct{ n lscrsl,ÀÇÃo EM vÍ6oR
- LIVRE DE

ODORES, SàBORES E MÀTERIÀIS, ESTRANHOS
- VÀIIDÀDE

MÍNrMÀ DE 6 MEsEs, coNrÀDos À pÀRTrR Do REcEBrlrENEo Do
PRODUTO

- EMPÀCOTÀDOS EM EMBÀIÀGEM ÀPROPRIÀDÀ
Na

@balag@ do produto dêvô!âo estar espeêificados os
8êquintês itêns: idêntifi€çáo do produto ê 4prêsa,
datá dê êhbalag@ ê Elidadê, trÉ6o llquj-do,
ingrediênte6, modo dê preparo/ Elo! nutricional ê
registrc no SIF, PCf 200
SEMENTE DE LINIIÀçÀ COR I'{ÀRRON, . PÀCOTE 2OO GR CP PÀCOTE

sEreNm DE LrNrrÀÇÀ rrARROr, pRópRrÀ pÀRÀ o coNsulro
s(nrÀNo
- coNElcRMrDÀDE cou e r.rcrsr,nçÂo EM vrcoR

5,00

20, 00

5,00

400,00

5, 00

6,00

20, 00

8,330

7,350

4 ,420

3, 990

4,200

5,390

41, 6s

r47,OO

22 ,70

1.596,00

61 ,45

49,20

107,80

"i*, o, ooo*"", sÀBoREs ESTRÀNHOS

PÀRTIR DO

E }'ÍÀTERIÀIS ,

vÀrrDÀDE vÍNrun og 6 MEsEs, coNTÀDos À
RECEBIMENIO DO PRODUTO

- EMPÀCOTÀDOS EM EMBÀI.ÀGEM
ÀPROPRI,ÀDÀ

Na @balaga do produto dêrerão êstar
êstÉcifi@doe os seguintês itênE: identificação do
produto ê dprê8a, data dê snbalaga ê ELidade, pê6o
liquido, ingrêdj.êntês, modo dê prel)aro, GIor
nutricional ê registrc no SIF. PCT 200 GR

Trigo para quibê - PÀcoTE 500 @ cP PÀcoTE
Produto de primêira quaLidede, produzido a paltir dê
natéria pri@ 9ã. Dêverá aplesotar-se liwrê dê
palagitas ê dê qualquer substância conteinantê que
tr»ssa âItêrá-Io ou êncôbri! algMa a1têraÇão. Ehbalag@
plásti€ atóxi€, intacta, contêndo infomagóêe sobrê o
produto, infomÉo nutriêi.onal, prazo dê Elidade.
validade m1ni@ dê 6 mêsês. Unj-dadê de fornecimênto:
PÀCOrE 500 gr.
UVÀ PÀSSÀ - PÀCOTE 5OO GR CP PÀCOTE

Produtô dê 1? qualidadê, c@pactas, fime com tMnho ê
coLoração unifôreB, isêntâa dê aujidadês, parasitas,
Iamê, nofo ê bolorês. Na @balags do produtô dêvêráo

L74531

178538 14 ,00 11 ,300 158,20

ff
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70, 00

eetar estrÉcifiêados oa sêguintês iten§: idênlifj.€Çáo
do produto € @prosa, datâ dê @balagd e ÉIidadê,
!E6o 1íquido, ingrêdiêntês, nodo d€ prêparo, Elot
ôulriciodal ê rêgistrc no sIF. validade Dinim dê {
nê8ês. Ehbalagd de 500 gr-
viaag!ê tÍÀÇÃ, 750n1 CP F?Àsco
Vinagre do l'ÍÀçÀ. P!ôduto obtido êxclusi@ntê a partir
do fêmentado dô Êu@ & mçã, @nseryadôr @ aêidêz
mínj-ma dê {t, isênto dê coretas artificiais, ácidos
orgânlos ê ninêrais êstrehos, fivrê dê suiidadê8,
etêrial têrroso, e dêtritos dê ani@ia ê vêgêtaia
a6ndicionadô a frasco p1ástico cd tilpa
inviolávêI, hêmêtiêârentê fêchado, contsdo infomção
nutricional. validadê níniG dê 6 mêsês a contar da
data de êDtrêga. UNÍDÀDE DE FORNECIUENTO: Fraaco dê 75o
nililitroa,
ÀÇÀFxÃo pÀcorE looc - rorE r - cp pÀcorE
corantê à basê dê ô1êo essencial, curê&ina ê ilido,
tDdêndo contêr outros ingrêdiêntêB deade quê
dêclarados. o produto deve aêr úbalado I aa@
pLástico resistênte dê 1009. Na 4balag4 do produtô
dêvêrão e8tar êslEcificadoÉ oa sêguj-ntês itens:
identifj-€Ção do produto e aprêsa, data dê fabri€ção
e Elidadê, pêso Líquj-do, ingredientes, iífomÇôês
nutricionaie e registro @ órgão @pêtêntê. C@
validâdê n1niE dâ 06 re8ê8 a êontar dã dãta dê
ent!êga-
ÀCHOCOLÀTÀDO ,PÀCOÍE 4OOG IOTE I . CP PÀCOTE

Àchocolatado e IÉ para dissolução a 1êitê, à base dê
açúcar, €cau , leitê ê ou soro do 1âit6, ênriquêêido
c6 vitainas ê minêrai8, Podendo contsêr outros
ingrêdiênte6 dosde quê dêclaradoa, sendô tr»mitidâ a
adição dê estabilizantêa quê rêconhêcideêôtsê a@ntê a
capacidadê dê díssolução do produto. EüIELadoa @ aacos
alEinizadôs dê 4009 ê rêsbalados 6 caixas dê IEpê1ãô
rêBistêntê. Na ênbalagq dô ploduto dêwêráo êstar
eatrÉcificados oa seguintos itêns: identificaÇãô do
produto e dprêsa, data dê fabri€ção ê Elj.dadê, IEao
Iíquido, ingrêdiêntêe, info@ções nutrj.ciôôai8, modo
de prêtrEro ê rêgistro no órgão ê@IEtêntê. Cm Elidadê
ninim de 06 mesês a êon!a! da datâ & ênlrega. Não
sêrá acêita @balag6 violada ê,/ou rasgada
ÀÇúcÀR cRrsrÀÍ.rzÀDo, pÀcorE 2Kc rorE r -cp PÀcorE
Nacional de prioêira qualidade

ôbtido da €na de
aÇúcar
êon aslEcto, cor/ êhêiro próprios, sâlror

docê
con têor de gacarose mínj.ro dê 99t P/P ê uidadê

náxiE dê 0,3t P/P
9@ fêmênta€o, i6qnto dê

sujidâdês, tEragitag, mtêriaia !êEoaos ê dêttitos
anjGi6 ou vêgetai-s

acondj.êionado @ aa@ p1ásti@,
atóxico,contêadôinfo@Éo nutricional
clidadê
RíniG dê llheses a contar da data de enttêga

condiçõe6 dwerão estâr dê acordo cs a mÀ-52/53
(DECRETO 12.486 DE 20/rO/7A1. PCT 2 KG

ÀÇúcÀR REFrlrÀDo, s.lcnÊ s GRÀBs rprE r cp cÀrxÀ
Nacional dê primoira qualidade

obtido da
cana-de-açúer

com aslrecto, êor, chêirc próprioê,
gabor doêê
aú femêntação, .i-sênto dê Eujidadês,

parasitae, Éteriais têEoao6 ê dêtritoa aiMi§ ou
vêgetaj-ê
acondicronado @ êhbalage pIásti€ a!óxi€,

com info@Éo nutricional
walidade nínima dê 11

Bêsês a @ntãr da data dê êntrêga
ê suas condiçóeg

dererão êstar dê acordo ce a NTÀ-52,/53 (DECRETo 12.486
DE 2O/lO/78,. cx 400 UND sachê 5 grãGs.
cÀR!ÍE BovrNÀ - Trpo vrúoo, aucno, K6- LrE r Qurlo
I MOTEINÀ
êongêIadâ, qDbalada a vádo, c6 no mésimo 10t dê 6êbo,
gordura, côr, êhêiro ê sabor proprio, i6ênta de Énchaa
esdraa ou êsêrdêadã, sbalada @ saco pla6ti@
treslErentê, atoxico. dâverá 8er a@ndj-cionada I
obalag@ primária constituídâ dê pláati@ atôxi@
tre8tErêntâ, rêsistentê, j-sênte dê sujidâdês ê ou açáo
dê microorqdiso8, dêwideente sêIada (à vácuô). o
produto dêwêrá 6er êntrêquê congêlado, sob rêfrigêra9áo
dê 18 graus êê15io9 nâgativo8, ê êntrêgBe ê@naImênte
nas dâtas aqêodadas, náo sêrá a@ito carnê com odor,

22,00

165,00

950,00

18,00

40, 00

4 ,500

3,900

{,000

7,500

24,000

10 ,000

315, 00

85,80

660,00

7 .725,OO

432,0O

400, o0

180987

180988

180989

180990

1 AO9 98

.Y
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cor ê 6abo. impráprios ao Produto ê/ou aspêcto
eolêcido, IEgajoso, esv€rdêado ê pardãcênto. cortês
dêfinidos no pêdido podêndo sêr 4 tiras ou cubôs.
'durantê o procêsseênto, dêvê aer rêalizada a aparag4-
rótulo: êon dênoninaÉo do nome do produto, fa.bricantê/
data de fa.bricação ê E1idade, com êspêcificação de
pêso, produto e ma!€/peêêdêDcia, @rcas e calilnboa
oficiais no plodutô cd rêgiEtro no hinistálio dâ
agriculturâ (sif, i@ ou sir), dê acoldo c@ as
portarias do ninistário da agrj.cultura, dipoa no 304 dê
22/04/96 ê no145 dê 22/oA/98t resolução da anvisa no105
dê L9/05/99 ê da 1êi euniêipal/vigi1âDcia sanitária,
ênviar aostra lEra analiéê7 aprêsêntar ficha tácni€
assinada pelo rêEt»nsavel tácnico da sprêsa e aIErá
da vigilância sanitália ou rêgistro no sim(sisbi) ou
iÉ ou sif ou d óRGÂo CoMPETENTE, Enbalagêns dê 2 kg.
CÀRNE BOVINA 2' - ( ÚSCX,!O, PÀIETÀ, PEIXINHO, ÀCÉM QUIIO
, EB,ÀTDINHÀ, CÀPÀ DE FIÉ, C
coNcEIÀDà, EMBÀIÂDÀ À vÁcUO, nâxino 5t de gordura,
,isento dê aditircs ou substâncias êstranhas que êeia
inpróprias ao consao ê que altêrd suas
caractêristicaB naturais (fisi.es, químicag e
rgilolépticâs). o PRoDUTO DEVEú SER ENTREGUE

CONGEIÀDO, SOB REFRI@RÀÇÃO DE 18 GMUS CELSIOS
NEGÀTIVOS, E ENTREGI'E SEMÀNÀLMENTE NÀS DÀÍÀS ÀGEIqDÀDÀS.
Não sêrá acêito €!tre coh odor, cor ê sabo! inprôprios
ao produto ê/ou a6tEcto arclêcido, pega joao | êsvêrdêado
ê lErdacênto. Coltês dêfinidôs ôo pêdldo podêndo sêr:
Cubos, noída, bifê. Durante o processeento, dêvê Éer
realizadâ a alEraga (efiDi.nação dos ê*cêêsoê dê
gordura, cartilag6 ê at»nero§ês, ser iaênta de
cartilagêns, dê oêsos ê contêr no náximo 3* dê
atDnêvrosês. Dêvêrá sêr acoDdi.cj.onada 6 snbalag4
primária constituída dê p1á6tico atóxi@ transparênte/
refôrçadã, isêntâ dê sujidadêg e ou ação dê
microorganisos, sIEcotes fechadoa, dêvidaênte
sêladâ (à wácuo) oü outro feêheênto b8 lacrado,
RóTt,Í,o: con dênôhinaçâô do nonê do produto, fabricante,
datà dê fabriêaÇão ê Elidadê. @m êspêcificação de
IEso, produto e mr€/plocêdência7 lfficÀs E CàRIMBoS
OFICHIS de rêgistro no Ministério da À!Íricuftura (SIF,
N,íÀ OU SIM), DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO
DÀ ÀGRICI'LTUB, DIPOÀ N' 304 DE 22/04/96 E Nê1{5 DE

22/O4/9e, TESOLUÇÂO DÀ ÀNvrSÀ N"105 DE 19/05/99 E DÀ
I.E I MUNIC I PÀÍ.,/VIGIú}{CIÀ SÀNI TÁRIÀ, EWIÀR ÀMOSTM PÀRÀ
ÀNÀLISE, ÀPRESENTÀR EICHÀ TÉCNICÀ ÀSSINADÀ PEIO
RESPONSÀVEL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ E ÀIVÀRÁ M VIGIIÁNCIÀ
SÀNIÍÁRIÀ OU REGISTRO NO SIM(8ISBI' OU IMÀ OU SIF OU EM

óRcÀo coípETENrE. Embalagens dê 2 kg.
CÀRNE BOVI}IÀ DE 1" IOTE II PRO?EIM CP QUILO
( Patinho, FiIé Mighon, Coxâo MoIê, Contra fi1é,
ÀL€tra, Lagarto, Pi€nha, coxão Duro/Chá Fora), KG

CONGEIÀDÀ, EMBÀLÀDÀÀ VÀCtOf Mgra contêndo máxino dê
4t dê gordura, isento dê adj.tivos ou subêtâncias
êstranhas que eeja inpróprias ao consEo ê que a1têrd

(físicas, quinicas e
rgeoLépti€s). o PRoDUTo_ DEVEú sER ENTREGüE
CONGEIÀDO, SOB REFRIGERÀÇÀO DE 18 GRÀUS CEI.SIOS
NEGÀTIVOS, E ENTREGUE SEMANÀLMENTE NÀS DÀTÀS ÀGE!{DÀDÀS.
Náo sêrão a@ito carne com odor, cor e sabor inpróprio6
ao produto e/ou aspecto eôIêcidô, pêgajoso, êsvêadêado
ê pardacento, Cortes dêfinidos no pedido Fpdendo ser:
Cubos, noída, bifê. Durete o process&ento, devê sêr
realizada a aparags (ê1iminâÇão dos êxcêssos de
gôrdura, cartilagd ê al»Dêwrosês, Eer isênta de
êartilagêns, dê o8sos ê contêr no náximo 2t dê
aponevrogês. Dewerá ser acondicionada 6 êftba1ag4
primária consti.tuída de pláEtico atóxico transparêntê,
aeforçadô, igênta dê sujidâdês ê ou ação dê
microorg:anisog. 4lEcotês fechadoa, devideêntê
sêIada (à vácuo) ou outrc fêêhaênto bsn lacrado, c@
dênohinaÇâo do ndê do produto, fabricante, data de
fabricação ê Elidade, côn êEpêcifi€Ção dê pêso,
produto ê Érca/procêdência, MARCÀS E CÀRIMBOS OFICIÀIS
de registro no Miniêtériô da Àgricultura (slf, níÀ oU
SIM), DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO M
ÀGRICULTURÀ, DIPOÀ N" 304 DE 22/04/96 E NO145 DE

22/O4/9e, REsOLUÇÃO DÀ ÀNV]SÀ N"105 DE 19/Osl99 E DÀ
LEI MUNICIPÀT/VIGIIÁNCIÀ SÀNITÁRIÀ. EWH ÀT.OSTRÀ PÀRÀ
ÀNÀLISE, ÀPRESENIÀR EICHÀ TÉCNICÀ ÀSSINÀDÀ PEI.o
RESPONSÀVEL úCITTCO OA EMPRESÀ E EVÀRÁ DÀ VIGILÂNCIÀ
SNITÁRA OU EGISTRO NO SÍM(SISBT) OU ÍN OU SIE OU il
óRGÃo eo{PETENTE. Erba}agens 2 kg
Costela bovina, Égra, KG LOTE II PROTEINÀ CP QUIIO
Camê bovina d€ 2', CONGEIÀDÀ, EMBÀIÀDÀ À vÁCUO, timpa,
sa sêbo, nêdo e lEuca qÍordula, plovêniêntê dê cortê
apropriado dê €rcaga bovina, isento de aditavos ou
substâncj.as êstrúhas quê sêje inpróprias eo consmo ê

§srnoo Do PARA
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1 . 499,00

2. 300 ,00

18 , 100

21 ,rOO

27 .737,90

62.330,00

181001 480,00 15 ,25O 7 .32O,OO
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quê aItêE@ suas êaractêrístj-€s naturai6 (fisicas,
q.í.i"". ê rganofépticaê). o PRODUTo orveRÁ sER

ENmEG{JE coNGErÀDo, soB REFRTGERÀçÃo DE 18 GRÀus

CELSIOS NEGÀTIVOS, E ENTREGUE SE}.íÀNÀLMENTE NÀS DÀTÀ.s

ÀGENDÀDÀS. Não 5êrá acêito êarne @n odor, @r ê sabor
imprôprios ao p!ôduto e/ou ae:recto eolêcido, IÉgajoso,
ês@rdêado ê pardacênto. Durante o proessaento, dêvê
ser rêalizãda a aparag@ (êliminação dos qcê8sos dê
gordura, cartilags ê atrDnêvrôsêg, sêr isênta dê
cartilagens, dê ossos ê contêr no máximo 3â &
aFnêwroaea. Dêvêrá 6êr acondicionada d dlbalagd
primária constituida dê PIáEtico atóxi@ lraeParêntê,
resigtênte, isentâ dê 6ujidadês ê ou agão dê
nicroorganisos ' d IEêotês fêchados, &vidaêntê
selada (à vácuo) ou outrc fêchaênto b@ lacrado, cd
dêndinagão do nmê do produto, fabricantê, data dê
fabricaçáô ê wali.dâdê, c@ e6lEcifiÉção dê trÉâo,
produto ê narea/Procedênci.a, MÀRCÀS E CÀRIMBOS OFICIÀIS
dê rêgiBtro no Ministário dâ ÀgticultuEa (sIF, Ila oU

§IM), DE ÀCORDO COM ÀS PORÍÀRIÀS DO MINISTERIO DÀ

ÀGRTCULTURÀ, DIPOÀ No 3o4 DE 22/04/96 E Nq145 DE

22/O4/s8, TE8OLUÇÃO DÀ ÀNvrsÀ No105 DE 19105,/99 E DÀ

LEr MuNrcrpÀr,/vrcrrÂNcrn sÀNrÍÁRrÀ. ENvrÀR Àl'íosrRÀ PÀRÀ

ÀNÀLrsE, ÀrRESENTÀR FrcHÀ rÉcNrcl ÀssÍNÀDÀ PErô
nsspo*úvEr. rÉcNrco ol, EMPREsÀ E .ar,vaú ol vrerrÂlcr.q
srxrrÁnrr ou REGrsrRo No sru(srsBr) ou n'{À ou srF ou EM

óneÀo colerÍENrE. Enbalagens 2 kg
Figado Bovino, KG com rêgístlo no SIM Í.oTE II PROrEI QUIIO
NÀ CP
Figadô bovino,coNcElÀDÀ, EI'{BÀLÀDÀ À vÁCUo, 1impo,
asFêto: tr>róprio dâ eq:Écie, não eo1êcido n4
tÉgajo6o, cor: p!óPria da êsÉêiê (wêmêLha brilhantê
ou púrpura), ss Enchaa êsvêrdeadas ou parda@nta6,
odor: próprio, isênto dê Palasitos, 1ams, fungos ê
Ed odo. ê aâbor dê ranÇo ENTREGUE CON@IÀDO/ SOB

nsFRreeRÀÇÂo DE 18 cRÀus cELsros NEGÀTrvos, E ENTREGI:E

SE},ÀNÀI},TENTE NÀS DÀTÀS ÀGENDÀDÀS' DUTANTê O

procesgilântô, dêvê aêr rêalizadã a alErag@
(eliainagão dos qcêssos dê gordura, cartilageio e
aponov&6ê9, §êr igenta de cartilageng, de Ôsaos ê
conter no náximo 2\ dê al»n6roaês. Dêvefá aê!
acondicionada m êrüa1ag4 Prinária con6tituída de
plásti@ atóxiêo tEansParên!ê, i§ênte dê sujidâdêa e ou
àção de microorganigmos. 4 Pacotes fêchadoa,
devidilêntê Eê1adâ (à vádo) ou outro fêchilêntÔ b@

nomê
ê

dô produto,
%lidadê, ê@

181002

1810 03

êêIEcifiêaÇão dê peso, . plodulo " *i::"4!:?:"+i::i:
ENVÍÀR Àr.íosrRÀ pÀaÀ ÀNÁrrsE, ÀPRESENTÀR FrcHÀ mcNrcÀ
ÀssrNÀDÀ pEr.o REsPoNsÀvEr, tÉcNrco DÀ EMPRESÀ E ÀlvÀxÀ
on vrcrrÁNcra s.eNrrÁnr.n oIJ REGrsrRo No srM(srsBr) ou
níÀ ou srF ou eu óncÃo CoI{PETENTE. MÀRcÀs E cÀRrMBos

OFICIÀIS de rêgistro no Minj'stério da Àgrj.cultura (SIF,
IMÀ OU SIM), DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTERIO
DÀ ÀGRICI'LTT'RÀ, DIPOÀ N. 3O4 DE 22/04/96 E N"145 DE

22/04/98, rEsoLUÇÁo DÀ ÀNvrsÀ N"105 DE 19/05/99 E DÀ

r,Er MuNrcrpE/vrcrr.ÂNcrÀ seNrránra, Ehba.ragêns 2 kg
RÀBÀDÀ BOVINÀ (CÀRNE BOV]M) CONGELÀDÀ, EMBÀBDÀ À QUIrc

Iaêrado, con dêndinaÉo do
fablicante, data de fabricaçâô

vÁcuo, SERRÀDÀ EM PEDÀÇos Lo
Devêrá se! acondici.onada
constituida de pIástj.co
!êsistentê, isenta de

qnbalag@ Prieária

70,00

135, 00

10,900 763,OO

22 ,LOO 2.943,50

atóxi@
sujidadês ê

tresparêntê,
ação dê

EMREGUE
CELSIOS

microorganisos, dêvid4êntê Eelada (à vácuo)
CONGEIÀDO, SOB REFRIGERÀÇ,IO DE 18 GRÀL'S

MGÀTTVOS, E ENTREGUE SE}'4ÀNÀLMENTE NÀS DÀTÀS ÀGENDÀDÀ§.

Não sêrãô acêito carne com odor, cor ê sabor imPróPrioa
ao produto ê/ou aslrecto arclêêido, IEgaioso, esvêrdeado
ê pardacênto. cortês dêfinidos no lEdido trcdendo sêr @
tara6 ou cubos. Durante o PrÔcêgsaênto, dêre 5êr
rêafizada a aparagú (êIiminação dos êxcessÔs de
gordura, êartilag@ e at»nêvrosês, sêr isênta de
àartilagens, dê ogsos ê conler no márino 3* dê
aponevrcsês. nóruto: con den@inaçãÔ do no@ do
produto, fabficantê, data dê fabrí€Éo ê validadê, c@
Áspecificaçáo dê pêsô, Produto ê marca/prÔedência,
nRCÀS E CÀRIMÊOS OFIClÀIS de Égi€tro no Ministério da
Àgricultura (SIF, IMÀ OU SIM), DE ÀCORDO COM ÀS
poRTÀRrÀs oo utNrsrÉnlo DÀ ÀGRrcIrLruRÀ, DrPoÀ No 304 DE

22/04/96 E N"1{5 DE 22/o4,/9a, rEsoLUÇÁo-DÀ NÍsÀ N"105
DE 79/05/sg E DÀ LEr .MUNTCTPÀr,/vrGrLjN"ll-l"rTT3:
ENvrÀR ÀMos]R PÀRÀ ÀNÁrrsE, ÀPRESENÍÀR FrcHÀ TEcNrcÀ
ÀssrNÀm PELo REsPoNsÀvEL TÉcNrco DÀ EMPRESÀ E rvÀR'À
pa vrerrÂNcrn slNrrÁnu ou REcrsrRo No srM(srsBr) ou
$rÀ ou srF ou EM óRGÀo CoMPETENTE. EhbaLagêns dê 2 

'Eg'canNe suÍu, (Biste€ suína, costêIa suina, Ldnbo su QUrLo
ino, Suá e Pêrnil suinoll,ofE
coNGEtÀDÀ, EMBÀÍÀDÀ À vÁcuo, isênto dê aditivos ou
substâncias êstrahas quê sejú imPróprias ao cÔnÉwo ê

ry

1810 0 4
a27,OO 16,400 13 .464 , il0



181005

181006

que alterd guas cdactêristi€s naturais (fígicas,
quimicas e organolépticasr. !'íátino 10* de gordura.
ENTREGIJE CONGELÀDO, §OB REFRIGERÀÇÃO DE 18 GRÀUS

CELSIOS NEGÀÍIVOS, E ENTREGUE SEMÀNÀIüENTE NÀS DÀTÀS

ÀGENDÀDÀS. Não sêrào acêito €mê com odor, @r ê sabor
imprôprios ao produto ê/ou asl»cto eolêcido, pêgajoso,
êsrerdêado ê pardâcênto. Cortes dêfinidos no lEdido
podendo sêrr bj.stê€, cubos, suã fracionada. O Ploduto
dererá ser abalado s saéôs próprios, resj-stêntês ê
nãô rêêiclados, hêmêticdên!ê fêchados, dê modo a
garantir rêsistência durante o transl»rte e
a@zênaênto c@ peso dê 600 a 1 k9. Embalags
se@ndária: a dbalag@ prihária dêrerá estar Protêgida
êxtêrnaênte I €i*a dê papêIão rotulada rêforqada,
côh aê abas sutErior e infêlio! totalmêntê lacradas cd
trEso líquido dê ate 20 kg. Não sêráo aêêitas êribalagêns
dêfêj.tuo8as quê êxponhe o produto à contilinação ê/ou
detêriôraçâo. RóÍuIo: dênminaçáo do nomê do produto,
fabri@te, dâta dê fã.bricagão e validadê, cm
ealEcifi.€ção de 1»eo, produto ê M!€/prôcêdência,
ENVIÀR ÀI@S1TÀ PÀRÀ ÀNÀLÍSE, ÀPRESENTÀR EICHÀ TÉCNICÀ
ÀSSI!.IÀDÀ PEIO RESPONSÀWL ÍÉCNICO DÀ EMPRESÀ E ÀIVÀRÁ
DÀ VIGIIÁNCIÀ SÀNITÁRIÀ O{.} REGISTRO }@ SIM(SISBI) OU

N.ÍÀ OU SIE OU EM óRGÃO COMPETENTE. MÀRCÀS E CâRIMBOS
oFIcLÀIs dê rêgistro no Minj.stário da Àgriêultura (sIF,
IMÀ OU SN,í), DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO
DÀ ÀGRICULTURÀ, DIPOÀ NO 3OA DE 22/04/96 E N"145 DE

22/O4/9A, IESOLUÇÃO DÀ ÀNvrSÀ No1O5 DE 19,/05/99 E DÀ
LE I MTJNÍCIPÀL,/VIGIúNCIÀ SÀNITÁRIÀ.
Peixe a filé,(DOURÀDÀ) I(G LOTE ÍI PROTEIM CP QUIIO
Pêixê DOURÀDÀ, EM FIú, dê prinêira qualidâdê, 1inpo,
E4 COUrO OU ês(âas, sd êSpinha, IÉirê congêIado,
d!ênado, aspêêto branco @m €rnê nobre sm pêIê,
consistênte e 6s âspinhos. Sd adição dê sa]- ê
terrperôB / Mipulado 6 condiçõês higiêtricaa,
prdêniêntes dê ilireis sadios, abatidos á frigorifico
sob inspção wêtârinâlie, dêvendô êêr congêIado ê
transportado a tdtr»ratula dê ? 18'c (dêzoito graus
centigradosnêgativos) ou infêrior. Calactêristicas
gêrais: o produto não dêvêrá aprêêêntar supêrficiê
únida, pêgajosa, qudãto ou l8rtas flácidãs ou dê
consj.stência &oml, com indícios dê fêmêntação
pútrida. ê) caractê!ísticas organolépticas: Àspecto
braco prôprio da espécie, náo aolêcido ê nm
pêgajoso

Cor pEópria dê cada espÉcie, sd nanchas
êEvêrdêadaa
chêiro próprio
Sabor próprio. Enbalags

priEária: o produto deverá ser s0balado s êrbalagd
p1ásti€ f1*lvêI, atóxi€, rêsistêntê, tlesparênte,
internilentê, intcgra, s6 sinais dê rachaduras na
BulErfíciê, Êa fuloa ê s4 ac'muIos. Embalagd
eeandária: a snbâIagq priúária d@êrá êstar protêgida
extern&€ntê @ 6ixa dê papê1ão rotulada refôrÇada,
cd as âbas êulÉrio! e infêrior total-hêntê lacradâs.
Não aêrão aceitas ehbalagens dêfeituosas que slrcnhil o
produto à contüj.nâção ê/ou dêtêrioraÇâo. caixâ dê
paIEIào con peso líquido dê atê 20k9. Rotulagd: o
prôduto dewêrá ser rctulado dê aêôrdô coh a lêqtiêIação
vigêntê. No rótu1o da qobalags devêrão êstar imprêsso§
de fot@ clara e indelévêI as següi.ntes infofrçôês : ?

Declarar @r€
? Nomê ê êndêrê9o do fabri€ntê. ?

Identifi€ção cotrll)leta do produto. ? carimbo/númêro dô
sIF ou sIsP. ? Data de fa.bricação, prazo dê É1idadê ê
prazo máximo para consúo. ? Tspêratura dê validadê a
wencêr dê no minimo 3 nêsêE @ntado6 a partir da data
de entrega. SENDO TOLERÀDÀ À VÀRLÀÇÃO DE ÀTÉ 12* dê
Ácul No psso LrourDo Do pRoDlrlo DEscoNGEIÀDo EM RERÇÃo
ÀO PESO CON@IÀDO
PEIXE EM POSTÀ, (PINTÀDO)KG I.OTE II PROTEINÀ CP OUII.o
dê primêira quaLidadê, congêladoa drênado, aapêcto
braco c@ Glne nobre. S6 adição dê sal e tspêros,
nanipuLado a condiçõês hj.giênicas, provênj.êntês dê
animis sadios, abatidos m frigorífico sob inspêção
vêterj.nária, dêvêndo sêr congêlado e transl»rtado a
tdtr»ratura dê ? 18oC (dêzoito glaus cêntigrados
nêgatircs) ou infêrior. caractêrísti€s gerais: o
produto náo dê@rá ap!êsêntar sulErfíciê únida,
tregajosa, erodato ou partês flácidaa ou dê consistência
anomal. com indícios dê fêmêntaÇão pútridâ. c)
caractêristicas organolépti€s: ÀslÉcto branco próprio
da êsÉciê, não molecj,do ê nfi lEgajoso
Cor própria

dê cada êsÉciê, sá Gnchaa êsvêrdêadas
Chêiro

próprio

HSTÂDO DCI PARÂ

PREFEITUfiA MUTTICIPEI DE CÂNAA DO§ CARAJÁ§

FUNDO MUNICIPAL DE A§SISTâNCIA $OCIAL

620,00

250,00

25 ,600 L5.A72 ,OO

28,100 1 .O25,O0

I

fr
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Esrmo oo Penn

PRerEtrum MuNlclPAL oe CnHRR oos Clnruns

FUNDO MUNICIPAL DE ASSI§TÊNCA §OCIAL

Sabor próplio. Eúbalag@ " 
p"-"o: Tb"I"?*--.

piina"ià, à produto aáterá @bâ1ado 6 @balegs

ii*ii* fleriver, atôxj'e, resistêntê' trÚarÉrentÔ'
@ IB@tê8 @ Irso d€ 01 kg rotulada de acoldo- c@ as

i"gitL-ção vigeale' enbalag@ integra' "a- :t-l"tt 
d"

;ã;ã";"" na outnrflcie, ss furcs e eo acúnuloe'
;ttb"i;Á aecundlria: a dnbalago Prirária dryêrá estar
p"it"gia. oxtomaêntê a eiia dê paPêlão rotuLada

;;;;;ãd., co as ãbaê aulÉrior ê inferior'totern'ntt
i;;""á"". Não aerão acêitaa düa1agen6 dêfêitsuoaae quê

;;;; o Produlo à coDtúinaçâo .:1ou-tt1:raoraÇáo'
õ"i*- a" p"pelao êd IÉêo líquido- dê atô 20kg'

noctl"g*-, t produto dewàrá eer rotuladô 
'lê 

acordô c6

--i"giãr"ção vigente' No rótulo da €Ebalâgd dâwÔrão

l"ãi-íp.""."u dê fo@ clara e indêrérel as sêquintêa

info@çôea: ? Dêclaar @r€
? NoDe ê êndêrêço do

fabricdte. ? IdêDt1fi€Éo @Pteta do Produto ' ?

€riDbo/lúBêro ao srr oú srsp ? Data de fabri€ção'
pi"ao a" €1ida& c Prazo náriro trÉEa. conaüo' ?

i".p"t"to"a dê Validad' a vên@! dê no Díniro 3 Deaê6

""ii"ao" 
a trEEtir da dâta de strega' sENDo ToIfRÀDÀ À

;^il4Â" ã"-or"- rzt d' ÁqJÀ No PEso LrourDo rD pRoDUro

osscoNoerÀDo EM REtÀçÂo Ào PEso coNGErÂDo . --- -
1S1oO? CORIE DE FRANGO COnCir'loo (coxÀ E SoBRECOXÀ)KG Í'ÍE QlJrLo

II PROTEÍNÀ CP

ããáÀ.ot"""o* d€ frango' congerado' dâ boa

ôJia"a", @ odor e tqtura eractêrlsticoê dâ 8

Produto dô boa qualidade o Produto dêvÔrá aer

a@zêDado o tol»ratura adêquada (infêrior a -18"c
p"ã p"oatto. conleladoe) ' Ô Produto dâvêrá aer

@balado 6 aacoa ftap"io"' rê8asLêntos e náo

rêcicladoa, tremetrcaienie feêhados' dê úodo a gÚanlir
rêsistência durÚtê o ttÚglDEte ê at@zênilÔnto'

"ttb"i;* 
eêondáliâ: a €úbalag@ Pri!ária-dderá êatü

Protêgida ut"rtârcnte @ eiÉ de PaPêlão. rotulàda
reforÇada, * -t "btt 

8ulÉrior ê infêrior totalnente
lacra<ias c@ IFao ifqtia"- dê ate 2okg' Não 8oráÔ

acêitas @balagtt' a"iáitoot"t quê-êxtrFnhil o prÔduco à

"oit*i""ça" 
eTou deterioraÇão' RôTUro: Na €ebarago

dêrerá conter n@ da *p""t" " 
ure. d1 Ploduto'

núrero de rogistrc @ órgáo cdlEtêntê (sIF) 
'

oriêntação quaDto ao a@zênrento ' tslElatura para

;;;;;;ção; dâta dê val'idadê do proàrto' -núsero do

iái"-ã É"" llquido' Náo dêre!á conter--Ée' aaaa e

trE'coço. ""*o 'o''ãioo-;1ÀRrÀçÃo 
DE ÀT-91-9: Ácr']À No

pEso LrQUÍDo oo ooJuro oescoN@rÀDo EM REIÀçÀo Ào PEso

coNGErÂDo. cÀrxÀ 20 ic cor pronr'acem rNDwrDIlÀL DE 600

áÀ r *c. validade a wêtrcêr & no eloiúo 6 eêaêa

contados a Partir dâ êntrega'
1B1ooB coRtES DÊ FRÀ!r@ c"NGEGoó (Erú) rorE rr PRolErNÀs Qurro

KG É a areça dâ- ;wê abatida 4 êstabêlÔciento aob

inspêção ofici'al ê "oit"do - 
pêdaços' @o au8ôncia dê

IEna6, IEnugêns, p"iitt"ça"t' coáguloe .ê. aêiúduraa
Por congêlamnto ' i- "t"" ' fiIé ' o PrÔduto dâvârá êêr

a@zeÉdo o toperatura a&quada (infêrj'or â -18"c

IEla Prcdutos congêlado6) ' o Produto -dderá 
sêr

düalado @ sacoa próPrioa' resistêntâa â nao

rêcic1ado8, de lkg, ieaetic4ântê feêhadoê' de Dodo a

;;;;;ai" reeigtânãia durante o translrrtê ê

affizênarentô' smbaiag@ eêcundária: t . T?l-:?i
p"-iiÀtl" d€vêrá ê6tar Plotêgi'da extêln&ntê Ú êarxa

ã" p"p"la" rotuladâ t"iotç"da' c@ as âbas aulÉrioE ê

infêrior totalnente lacradaa cd I»so - liquidÔ dê atê

zô*g. xão """áo 
aceitas düalagás dâfêituoaaa quê

êxtDnhe o Produto à contuinagáo ê/ou &têrioraçáo' Na

@balagd deverá eoneer n@ê da @Prêsa 
. 
ê Erca do

;;;aã; tot""o a" "ãlistro 
o ór9áo ê@t»tênte (srF) '

'orientação qu{to ao atrzen&nlo' tslrratura r»ra
conaêrc€o, *t" ã" ària"a" do Ptoduto ' . 

númêro do

iãá " 
p".o líquido ' Não dererá @ntê! 

-- 
És ' aaaa e

IEacoço' "n'to 'o"'il" 
oo-ivúuçro DE ÀT-91-9â ÁsrÀ llo

PEso LrQUrDo Do P;;úó oBscoxdr'am Elí REI'ÀçÃo Ào PBso

CONGEÍÀDO' CÀIXÀ 2ã--iã Cot'' EYBÀÍ'ÀGEM ÍNDWIDUÀL DE 600

ãí; i *c. vauÀde a vênêer dê no níninô 6 e€aeÊ

contados a IÉrtir dâ enfEêga
181011 FRANGO INTEIBO tOfE tI PROTEINÀS CP OUILO

@ngelado, nao to1»aao' dê prrDeira qualidâd'' ls'nto

dê aditlwos ou aubetânciae e8tranha6- quê aêla

ieprópriaa ao conawo e ÇFrê alterd auag

éractêristi€B naturais (físi@s, qulniaa ê

orgaoléPti€s) ' ó ptoa"t" d€Érá ser atGzênado 4

têqEratura "*a'"aã 
(itfetior a -18"c IÉra ProdutÔa

congêladoa) ' ott"iltài a@ndicionada Ú @bêlaqs
prirária @n8tatutda dê plá5tico atóti@ tranBrErêntg'

isdta dâ aujiaaJe e ãu ação dâ microorganieoa'
dêvidarentê aetal à váoo 'Bobalago -ge@ndária: 

a

erlbalag@ ptitat'I deverá eetar protegída êrtêEBente

1 . {85,00

1 . o0o ,00

300,00

10,800 16.038, 00

15, 600 15. 600 ,00

9,800 2.940,oo

Y

I



18110 6

1811 0?

18110I

181t 11

181112

181113

1a 1114

6 caj-E dê patÉ1ão rotulada rêforçada, com a6 abag
BulErior ê infêrior totalEento lacradas com trEao
liquido dê atê 20hq. Não aêrão aêeitas dtrbalagens
defêituosas quê e4rcnhil o produto à contilinação ê/ou
dêtôriorâÇão coú e6l»cifi€Éo dê trreso, Elidâdê,
produto e ure/procedência. Validadê a rencer de no
mínimo 6 mêsea a partir dâ êntrêga. SENDO IOLEFÀDÀ À
vÀRrÀçÂo DE Àú 6* de ÁqrÀ No PEao LrQUrDo Do PRODUTO
DESCONGEIÀDO EU REIÀÇÃO ÀO PESO CONGEIÁDO. C-ÀIXÀ 20 kg
Co!,I EMBÀI,ÀGEM TNDWIDUÀL úDIA 2,5 KG

ÀDOçÀNTE EM ú, SÀCHÊ I GRÀMÀS rôTE r - CP CÀrXÀ
ÀdoÇante dj.êtético @ É à ba6e dê ERITRITOL, 1001
NatuEal , Zero Ca.Lori.a trc! Porçâo. 70t do Dulço. do
Lçúer, xÂo coxrÉu GLÚIEN, vegano, Livre dê
trsagênico., identifieção do produto, &ar€ do
fabri@tê, data dê fâbri€Çáô, I)Eâzo de
Blidad.,co!+aÉ[í EDuLcoRÀNfE NÀtuBÀL ER]TRrToL. vaLidadê
DíniM d. 11 hêsê6 a contar da dãta de entrega. Cx 50
I't{D SÀCBÊ 8 GRÀI,íÀS
ÀDOçÀllTE LTQUIDO, ERÀ.SCO 65ML - rOrE r Cp FRÀSCO
ÀdoÇante à basê de ERITRITOL, diêtétlco, bico doaado!,
idêntifi€Ção do produto, Er€ do fabricantê, dâta dê
fabrj.€çáo, prazo dê vâlidadê. 100t Natural , Zoro
Caloria trbr Porção, 7Ot do Du1çor do ÀÇúcar, NÃO COXTÉU
GLÚTEN, Vêgao, Livrô dâ trosgênicos, CONÍíjÀ,
EDULCORÀNrE NÀTURÀL ERITRITOL. Val.idadê nj.nisa dê 11
Eêsêa a ÇoDtâr da dâta dê entrega. Prasco 65 ML
acrÁ oe coco FrÀsco 1 LT - rorE I cp FRAsco
Ágm de coco ?in natura?, lOOt natural. S6 adiÉo de
conaê&do!e6, artificj-ai.a e açúer. ErÍüa1ag6 T.tta
Pat 1 LT, tepa ro8que.dâ. l'rÀRCÀS E CÀRIMBOS OPICI,ÀIS
de regiatro no !Íinistólio dâ ÀgrEi@ltura (SIF, IMÀ O{J

SIM), DE ÀCORDO COM À.s PORTÀRI,ÀS DO MINTSúRIO DÀ
ÀGRICITLTURÀ, DIPOÀ No 304 DÉ 22/04/96 E Nolils DE
22/04/9e, RESOLUÇÁO DÀ ÂNrrr6À No1O5 DE 19/05/99 E DÀ
I.EI I,íI'NICIPAT/VIGIúXCTÀ 8ÀTiITÁRIÀ.
ÀI{ENDOTM DESCÀSCÀDO, PÀCOTE 500 cR r.OrE r Cp PÀCOTE
Àmôndoim natural. torrâdo, dasês€do, sa sal, taanho
nédio, eo aujidãdêa. À ebâ1âg@ deverá contêr
ertem&êntê oa dãdôa de idêntifi€€o, prcêêdância,
info@çõ.s nut.icionaia, dú@ro de lotê, quantidadê do
produto, datâ de Elidãde. Validadê nlni@ da 6 @aes a
partir dâ data dê ênt!êgâ, Eúbelag@s de 5009.
Àt{rDo DE MTLBO, CÀrXÀ 200 cR LoTE r Cp CÀrXÀ
Àmido d€ nilho. EmbâIado s lapê1 ihtEmâárcl, 1inpo,
nãô wiolado, rêaislêntê e acondicionado ú caixâg dê
pelalâo rêsj,a!êntês, que garantil a j"ntêgridade do
produto. À @balagd dewêrá contêr sternilente os
dâdôsd.id.ntifieÇão, procêdência, infotG9ões
nutricionaia, nú@o dâ Lotc, quatidadê do prcduto,
data dê Elidâdê. Va1idadê níni@ de 6 Àêsêa a partir
da dâta de strêga. EnbaIaE@: 200 gr,
ÀtacI.ÀlIIE PÀRÀ CÀRNE, PÀCOTE 500 cR rOm I Cp pÀCOrE

Àhâciante prcfissional para dêixar Éis tenraa as
€mea wêmêIhâa, e8lrccial,nêntê aB €he8 bovj,na8.
Utiliza c@ ingrêdionte principal a 1»palna, que é
naturaloêntê êncontrada 4 fEtog c6o a lEpaia.
CotrE)osiçáo: §aI, ÀÍnidô, Àçúcar, Gordurâ vêg€tal dê
Palea, Condirênto Pr€Iarado dê Cebola, Condinêntô
PratDlado dê Afho, Papaína, Salsa, Pimênta Preta, Cârnê
B@ina, RêaIçâdôEs dê Sa.bôr Gluta@to Monoesódico
INS621 c Ino6inato Diêsódi.co INS631, ÀroÉtizantê6,
CorantêB Caá€lo ê Natural UrucB, Àcidulant€ Ácido
Cltrico INS330. hbalag@ con 500 gr
ÀRROZ ÀGULBINHÀ, TIPO I, PÀCOÍE sKG IOTE I CP PÀCOTE
arrcz, tiIE 01, bran@, baneficj-ado l»1idô, Iongo fino,
com Do nini@ got dê grâos inteiros, s4 glútên, j.acnto
dô Etôria têrrosa, dê paraaltoa, dê detritos aninais ê
vâgetaj.s. d*êrá êêr aprêsêntar 6 bon êstâdo dâ
conscreção
igento dê fêtuêntaçáo ê nofo, dê odoreg

eatranhos c de substâDcias nociEs à saúdê,
caEêtarlsti€a organolépti€s: aatÉcto: grãog

côr:
€racteríati€
odoa: eracteríatico

aâbor:
caractêrlstico. o produto, atrÉe o preparo, êonfo@
inêt4çô€a da @baLag4, dêwêrá âp&senta.-sê c@ g!ãoE
in!êi.ros ê coziDsto uni.fomê. acôndicionado 4 aâêo
pLáltico trusparentê contendo os 6êguintes iten6: Domê
do produto, ingrêdiêntêê, quantidadê m graa ou
nililitroa, plazo dê hlidadê. infomaçõ€s
nutlicionai8, idêntifi€ção dâ orig4 do trEduto,
idêntifj.€çáo do lotê, instsções para uso, atóxico,
lj.!q)o, não violado. resi5têntê

@balaga
aêondârià-faldo lacradoa.) c@ Glidadê ElniG dê 06

ESTRDO DO PARA

Pnrrerum MuNrcrpll DE CANAÃ Dos Clna;Ás
FUNDO ÍI{UNICIPAL DE AS§§TÊNCA SOCIAL

7 ,O0

2L9,OO

300 ,00

55 ,00

10,00

15,00

1 - 200 ,00

15,000 105,00

6, 950 L .522,05

I ,050 2 .4L5 ,OO

10,950 602,25

3,400 34 ,00

17,800 261,OO

18,000 21 .600 ,00

*



ãSTÁDO DO PÂ,RA

PnepEtruRe Muulctp* DE CANAA Dos Çma;Ás

FUNDO MUNICIPAL DE AS§I§TÊNCN §OCIAL

.' Dê6êa a contâr dâ data dê eotrêga' Pct 5 hg

181X15 ÀVEr.À, cÀrxÀ 1?O @ lOrE r cP cÀrxÀ

ÀVELA rl-ocos FINoS 1OO*, ad aditj'vos ou êonsêffintêa'
s.barag* c@ idêntifi€Çâo do Produto'- .prazo dê

""lfa.L 
ê lÉao liguidÔ' c@ Elidadê eínim dê 06

.à.". " "ot-tat 
da datâ de êntfega' caixa cm 170 El

181116 ÀZEITE DE OLrvÀ EXTRÀ VIRGE}Í, FR 5OO ML loTE I CP FRÀI}CO

Àzêi!ê dê oliÉ 4tra virga 100* puro 8a mistura' cd
acidêz ató o,8t, Cd idêntifieçáÔ do produto ê prazo

' dê Elidãdê idêa1 Para @nalrc
Isênto dâ oxÍdâÇãÔ.

Suiidadss ê mt'êriais Estranhos
Erbalado Ee EabaLag@

Prj&ria Àprcpriada, vÍd!o, íêmêtiê4ênte Eêêhada ê

Àto*ica
e Suaa Condicoea Dêrerao Estàr dê Àcordo Con

a RêEôLucão Rdc 21O/O5, F.õc 259/02, P.dc 360'/03 e

À1têra6es Postêriorês
Produto suieito a vêrifi€ção

no ato da êntrêga aos Proced' aóninistrativo6
dêtêminados Pêla Ànvisa
' Com ÊIidade BiniM dê 6

Mêaês na dãta da Entrâga' FR 500 ML

181117 ÀZErrONÀ VERDE SH canoço, rnrsco 5OO rpÍE r CP FFÀSCO

IGR ÀZEITONÀ VERDE

5s carcço, a @naêffi, ênbalagld
de vidto, tBnsPalêntê ê incolor' rotulada eêgundo

legislaçáo vigêntê, dêclarando É!€' nore ê endêrêÇo
'do fabriente, Iote, ptazo dê validâde'- êôntêúdÔ

líquido e rêgtiBte no órgáo c@IÉten!ê' validadê níniE
de 06 resês ;És a data dê êDtrêga frasco 500 GR

181119 BÀTÀTÀ PÀ!IIÀ, PÀCOTE 4OO GR IOlrE I CP PrcOTE

C6 6abôr, odo! ê tqtula caraêtêrí5tt@s dÔ prÔduto'
dê boa qualidadê, @baLag4 trilsparêntê' -prinária'
fiOp"i", fêchadã a vácuÔ, constando ídentifi€Ção do

!"oàuto, incLusj-w classifiêagão ê a Ér€' ndê e

ãndereço do fabri€ntê ê a data
dã fa.bri€ção e

€Iidadê. val'idadê miniE do 06 resê€ aÉs â dela dê

êntrogia. Àcondicionada @ @balags dê 'foo g'
181120 BTSCOTTO DOCE, TrPO r',íÀÍsENÀ, PÀCOÍE 4OO @ ÍOTE I CP PÀCOÍE

produzido a Partir dê Étériaê - pri@e sãE ê ltnlÉa '
a4 coÉntê, isênta dê Étéria terroaa' I8ra8itas ê

dêtritos ani@is ê vagêtâis ' ÀIErência: msaa LB
assadã, sd rêchêio, aq cobertura' não Éêrão a@ilos
produtos murêhos' Cor, chêirÔ e sabor PróPrios' Iivre
de gordura trans, Produto crÔ€ntê' @s quê não aêja
rEsiatente ao aorder, obtido PêIo a@ss&êtrto ê

cozimento convêniêntê de É5êa PreParada c@: farinha
dê tligo, aé€r, 4idÔ de nilho' 8a1' gordura vêgêta1'
e outráe substâncias alireDtícia6 quê @!aêtêriz@ o

produto, desde que âpropriados ê nêncionados

acondicionados@ba1a9@ p1ástica trasparênt'e'

"aó;i."", 
com info@ção nutriêiona1' rêqíbalado a

caixa de PatrÉlào rê8istêneê
clidadê nini@ dê 06

nesàs a conta. dâ dãtâ de êntrega Enbalagêns plástrca6
i.ntêrnas dê 4ooq. RêPoÊiÉo do Produto: no @êo @

altsraÉo do mêsrc etêE do wencinento do Prazo dê

mlidade ê @balagên8 danifi@das '
ql,OO OC GÀIINIIÀ, OUII,o CP QUII.o

CÀTDO DE CÀRNE, QUIÍO CP OUIIO

ãB*eÀr iN"ÀNrri iv ú, MnrrcsREÀrs, r'ÀrÀ 400 GR cP loto
;N;i* ú, prcosp zôo en cP PÀcÔrE

;ú;-" -'sncuÊ r cR - cx 20 IJND cP cÀrxÀ

óú* o" rrÍTE , cx 2oo GR cP cÀrn
rúiNnn pr uxoioca roRRÀDÀ (sooc) cP .. Qurr'o

rlá-L"""a". Prôduto obtido dae raízea dê Irwdio@
sadiao, devidaante limPas, isento dê inEetos'
*ã"1ài" êstranhos não IDdêndo ê6tar úmida' êrocantê'
;;;; midadê entrê L a 2*' GilIrc 6êca' subglutrD

ii"-,-"i"."" tipo 1. Enbalagq atóxi€' intactá' náo

ri"iáa", "o.t"^ào 
infoffições sôbrê o Produto '

r;;;;;ã" nutricional, PÉzo dê Élidadê Prazo

;iiád; de, no ninjro, 6 mê6e4, a partir da data dê

ênlrega' EB êdibalagêns d€ 500 g'
ra"rú^ ot rnrco ssM FERMEMo,PÀcorE 1 KG - cP. . QUrÍo

iarinha de trigo nacional de Pri[eira quafr&é.sd
i"*tto. obtida do trigo nÔido, linl»' dêsgêminado

20,00

40, 00

110 ,00

60,00

400 ,00

2,00

{,900

22 ,OOO

9,050

5,400

9,050

98,00

880 ,00

995 ,50

5{3, 00

2.160,00

1814 28
781429
1814 30
1 814 31
tal432
1 81433
1814 35

1814 3 9

55,00
55,00
11 ,00
55, O0

30,00
1,00

45,00

5 ,150
4 ,100
9,2AO
7 ,500
8 ,150

89,9O0
4,940

6,080

2A3 ,25
22s ,5O
101 ,6{
4L2,5O
244,50
89,90

222,30

\2 ,76

dê cor brane
isênta d€ sujidãdêg, IEraaitaa

lalcs
Iivrê dê fêaentaçáo, sofo,

terrosos, 5@ femento na êoEposição
acondiciônadâ @

qlbalag@ PIá6ti€, atóxie, não

ry

materÍaia

wi-olada, c@



1814 43

181d{6

1814 4 7

181448

1814 4 9

1 81{ 50

181{51

74t452

inforuçâo nutrj-êionaL
Elidadê niniE dê Oll neaes a

contar da data de êntrêga
suas @ndiçõês dêreráo

estar dê acordo com (PORIÀRIÀ N 54, DE fa/07/96r.
INIDÀDE DE FORNECIMÊNÍO. Validadê níni@ de 06 re6es a
contar da dâta dê êntrêgaPâcotê 01 Quilogr@.
FEI,'ÃO PRETO - CP QUIIO
tipo I, 1' qualidâdê êonêtituido dê no ninino dê got a
98* de gráos intêirog ê intêgros, gEãos novoE/ sãos,
náo quebradiços ê dê cozimento uni.fomê, isento dê
Gterial telroso, hofo, Sujidade6 ê mistura dê outras
%riêdadês ê êstrÉciais. Àcondicionado á sa@ plástico
tra8paaêntê/ atóxicor con info@Ção nut.ri.cional ê
plazo dê Elidade. Validade miniÉ de 4 mesês a contar
dã data da êntrêga. IrNIDÀDE DE FORNECIMENTO: Pa@tê 01

Quilogrea
FXRMENTO BIOI'GICO SECO INSIÀ}IIÀNEO - PCT 1OO GR - C PÀCOTE
Fêmêhto bj.olôgi@ SECO, fomecido d sbalagd
imtEmêávê1 e c@pacta do produto. PequenoE bastonêtês
dê cor tEge claro, h@ogênêos. Células dê 1êreduras
Sachardf'cês êêlsisêâê ê hon@stêrêato de Borbitea
(agêotê dê reidlatação). PEduto cm alto I»dêr
fêmêntatiwo, unifohj.dâdâ ê forte ação. Não nêesgita
sêr dis8olvido ê não nêêêasita dê rêfrigêraÇão.
validadê níniÉ dê 06 resês a contar da data de
êntrêga. PÀCOTE 100 GR
Fê@nto quS.Eico - POrE 100 GR - CP POTE
Femênto quírico usado plitrêipa.Imêntê para bo1o6,
cory»sto basj,@êntê dôs sêgu.intês comlrcêtos: eidô de
nilho ou fé@1a dê Gndio€, fosfato nonoêáIêico,
bi€rbonato dê êa.iô, €rbônato dê cáIcio e
armatizantê. Validâdê mínimã dê 06 hesês a côntar dâ
data dê êntrega. À 4balagd dêve ter 100 g de peso
Iíquido.
G€latina q É DIÊT, ÉXÀMBOESÀ, CX A5 cR CP CÀIXÀ
Produto conetituído t»r gêlatina @ pó, SaI
Rêg!lador

dê Àcidêz: Citlato de §ódio
ÀciduLetê: Áciao

Fumiârio
Àldatizantê
Edulcorantês Àrtifiêiais:

ÀstErtaê ê Àcê6u1fâre dê Potás6io
Corantês

Àrtificiai6: fartrazina ê hare1o CrêI)úsculo. Valj.dade
níniÉ dê 5 hê6ês a trBrtir dã dãta dê êntrega. SÀBOR dê
MMBOESÀ
Gêlatina @ É, DIE! , Ln{Áb - cx 85 cR CP cÀIxÀ
Produto constituido 1»r gêIatina o É, Sa1
RêguIadôr

de Àcidez: Citratô dê Sôdi.o
Àci.dulate: Áciao

Êuári@
À!(etizante
Edulcorantês ÀrtificiaiE:

À€IEEtilê ê ÀcêsuIfeê dê Potássio
Cô!aíteg

Àrtifici.ais: Ía.trazina ê À8âÉIo Crêpúsculo. Validadê
niniM dê 6 neses a partir da deta dê êntrêga SÀEOR dê
Lrr{Ão
Gelatina a pó, r.ruÃo, ex 85 cR cP cÀIxÀ
Produtô êonetituído IDr açúca., gêIatiEa 6 pó,
Eltodêxtlina, ácido cítrico e INS 330 (acidulante),
sal r€finado ê aroEa naturai8, tDdêDdo sêr adj-cionados
dê coriltes ê ar@tizantê6 pêmitidoa I Lêi , quê cd
sitq)J.ês adj.cionúento dê água e aÉs rêsfriilênto,
adquirê aslEêtô e €Ecterígti€ de gelatina, À nj-stura
para sobrúêêa dâ geletina dryerá ser prêparado e6
ingrediêntêÉ aãoa ê limpôs, dê 1' gualj"dadê e não
dêw!á ter soja 4 sua fomulaÉo. En @balagêns dê 85
gr. Validadê míni@ dê 6 nêsês â partir da data dê
êntrêga. SÀBOR LIMÀO
Galatina I É, I.íONGO, CX 85 GR CP CÀIXÀ
Produto constituldo t»r açúcar, gelatina @ p,6,
@Itodqtrina, ácido citrico ê INS 330 (acidutantê),
§al rêfinado ê âronas naturais, podendo sêr adicionados
dê coretês ê ar@tizantês pêmitidos s lei, que ê@
ailll)Lês adiêionrcnto de água ê após rêBfridênto,
adquirê aslEêt'o ê 6ractêrísti€ dê gelatina. À mj-§tura
para sobr@ê8a dê gêIalina deverá ser pleparado cN
ingrêdi.entês 6ão6 ê lihpos, dê 1' qualidadê ê náo
dêwrá t6r sola I sua fomulação. Em ába1ágen6 dê 85
gr. Validãde mlnÍE dê 6 nêsêE a l»rti! da data dê
ênlrêga. SÀBOR !'ÍoRÀNGO
GêIatina @ É, SEM SÀBOR, Cx 85 cR CP CÀIXÀ
Produto codatituído gêlatina 6 É j.ncolo!. À mj-stura
IÉra sobrmêga dê qêlatina dryêrá Bêr prêparado êd

Hsr*oO DO PARA

PnEFETTURA Mururgpel üE CÂHAA D0§ Cnm.ils
FUNDO MUNICIPAL CIE ASSI§TÊNCN $OCIAL

300 ,00

18,00

18 ,00

8,00

8, 00

8,00

13,00

5, 600

5, 430

4 ,100

3,510

2,57O

3,32O

3,100

1 . 680, O0

91,74

73,80

2A,OA

20,OA

26,56

40,30

16,00 5,630 90, 08

fr



181'154
181455

ingredj.entes sãos ê Lintrcs, dâ 1' qualidadê ê não
d.verá têr Boja @ aua fomulaÉo. validâdê aíniE de 6
nesea a lErtir da dâta d€ entrêga. INCOLR
GRÀNOLÀ rRÀDICTONÀ!, PÀCOÍE 500 cR - Cp pÀcoTE
I.EITE EM Pó INTEqÀI, {OOG CP PÀCOIE
Iêitê 6 É intêgral, não adoci€do, *>€lados ú 6acôs
al@ini.zados dê 4009 e Eobaladoa 6 aaco da IEIEIão
rêsistêntê totâlizedo 10kg. Na @ba1ag@ do prcduto
deErão eatar êatrEêifi€dos oa aêguinteB iten8:
idêntifi@ção do produto ô @pEea, dãta dê ábaLags ê
%lidad€, pêao liquidô, inErediêntês, rcdo dê pEparo,
Elor nutriêional ê rogiatro no SIE. validadê eínillE il
me5ê6 a êôntar da dâta dê êntrêga.
I€itê dê Soja, 6d laêto6e , tÂlÀ {00cR - CP LÀfÀ
Àlirênlo ú É instântaêo, êd prôteína isolada dê
6oja, rj.co s vitilinas BL2, é D, mineraia. as
1acto6ê, tradicj.onal. Validad€ níni@ L2 mêseg a
contar da data d€ êntrêga. Lata 400 gr
Lêite dâ Soia, a4 Iaêtoao e ss açúcar , LITRO - CP LÀTÀ
Àlieênto .Iíquj.do, a ba6ê dâ protêína isolade d€ soja,
ri@ a viteinas 812, ê D, ninêtais, sm lactosê, a{
açúcar, úbaLaEs IETRÀ PÀCK. Va1idâdâ BíniM 6 mêBêg
a @nta da data dâ êntrôqâ. LITRO.
t{a@rão tipô ?PÀDRE NOSSO?, SÊI'OLÀ, pÀCOrE 5OO cR - pÀCOlE
o m€rrão dê@rá ô€r fabri€do a partit de Etáriaa
I>ri@s sãa ê liqFa, ÍBentaa dâ Étéria têEoaa ê
taraaitoa
atuitindô uidãd€ ÀáxiG dê 13t

a@ndicionado & saco plástico trans}Erêntê, atóxico,
êd info!@çáo nutriêiona1

Sêrá pêhitido o
ênriquecimênto do produtô @m vitilina5 ê minêraj.ê. O
É€Eão, ao ser colo€do na ágra não dewêrá tutrá-Ia
anteg da cocção e não IDdêrá aprêsêntar-sê fêt@ntado
ou rançDso. Suas condiçôes deverão êatar dê aêôrdo cd
o (RES.RDC12/01 ÀNVrSÀi/!,íSr, (RES.385,/99 ÀNVS,,
(RES.12,/78 CNNPÀ/MS), (POP.T.74/94 V8,/MS;), (pORt.540,/9?
svs) - IJNIDADE DE EORNECIMENTO: cm Elidadê Dini@ dê
10 mêsê3 a IDrtir dâ data d. ontrega. Pa@tê 500 GraMs
Ma@rão titrc ?eslEguetê? COM OVOS - PÀCOTE 500 e - PÀCOIE
O E€Eãô deverá eer fabricado a partir dê Etórias
pri@s sâs e litq)as, iaentas dê @téria têrrcaa ê
trÉraaitôs
addtindo úi.dadê nári@ de 13t

acondicionado d aaco pláatico lran8parêntê, atóxico,
c@ infot@çáo nutricioDal

cd clidâdê nlni.@ de 10
Deaee a partir da data d. strega. 6€rá tEmitido o
ênriquocihênto do produto cd viteinas € ainerais, C@
ovoa. O @êarráo, ao aêr colo€do na ágra não deverâ
turyá-la antêa dâ cocÉo s náo tDdârá aprêsântar-sê
fêmêntado ôu !anço6o, SuaB condj"Çõês dêvê!áô ê6tar dâ
acordo c@ o (RES.RDC12/01 ÀNVrSÀ/MS), (RES.385/99
ÀNVS), (RES.12178 CNNPÀ,/I.ÍS), (PORT-74/94 VS/MS),
(PORT.540,/97 s|l,S). tNlDÀDE DE EORNECIUENTO: Pacot€ 500
gr
liÍa€rrão tipo ?ESPÀqrEÍE IMEGRÀL? - PÀCOTE 500 @ - PÀCOIE
O E€Eão dêwrá Ber fabricado a partir dê Etárias
pri@a sãs ê 1iqEs, iaêntaô dê Étária terroêa e
PaÉa.i.toa
aôitindô ei.dad. náxi@ dâ 13t

acondi-cionado d gaco pIástico tEnsparêntê, atóxj,@,
cm info@Ção nutriêional,

cm nlidade BíniE dê 10
mêaêa a lErtir dã date de entrêga. Sêrá tEmj,tido o
ênriquêcimênto do produto com viteinas ê BinêEia. O
Éerrão, ao 6êr colo€do na água não dewê!á turyÂ-Ia
antêa da cocção e não podêrá apEêentar-se fêmntado
ou ranço6o. Ingrêdiêntêsi farinha d€ trigo intêgral
ênriquêcida c@ fêrro ê ácido fóIj.êo ê côratê natural
dê urutu ê cúr@. contêndo 5009. Suas êondiçõê6
dererão €atar dê acordo con o (RES.RDC12,/01 À)wISÀ/l,tE') ,
(RES.385/99 ÀllVS), (RES.12l78 CNNpÀi/t{§), (pORÍ.74l94
VS,/MS), (PoRT.540/97 svs). Elidâdâ Dlni@ & 10 Dêses
a IErtir dâ data dâ êntrêga. UNIDÀDE DE E1cRNECD.{ENTO:
Pa@tê 50O gr
Mâ@rão tipo ?PÀRÀEITSO intêglal?, PÀCOTE 500 GR - C PÀCOTE
O É€Eão dêvêrá 6ar fâbriedo a tErtir dê @tárj-as
pri@a aãs e linlEs, j,aentãs d€ E!érj,a têrrosa ê
taEaitoa
aüitindo ridad€ nárie dê 13t

a@ndicionado 6 aa@ plástj,co transtErêntê, atóxico,
c@ infolGéo nutricional

con Elidadc níniE d. 10

ESTADo DO PARA

PRere|ruRa IT{UNICIPAL DE CANAA DoS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE ASSI§TÊNCN SOCIAL

18 ,00

2,OO

80 ,0o

350,00

65,00

65,00

50,00
95,00

L3,25O
11 ,600

23,890

7,650

7, 900

7 ,150

6,050

7,000

662,50
1 . 102,00

181i!5 6

1814 5 7

181'158

181459

181{60

181'161

430,02

15,30

632,OO

2.502,50

393 ,25

455,00

{



747462

181463

re8êE a partir da data d€ ênts!êga. Sêrá !Émitido o
ênriqu4isênto do produto cm vitáinaa ê linêraia, O

@€rrão, ao ser colocado na água não dêvêrá turyá-la
ântês dâ êocÉo ê não pod€rá apresentar-se fetunlado
ou raçoso.Ingrediot€a: farinha de trigo intêgra1
ênriqu4ida c@ fêrrc ê ácido fô1ico e coEntê natural
de un@ ê cúr@, isento dê qualquêr substância
êatraha ou nociE.Suas condiçôes dêrerào estar dê
acordo c@ o (RES . RDC12/01 ÀiMsÀ/lrs) , (RES.385/99
ÀNVÍt), (RE§.12178 CNNPÀ/I,íS), (PORT.7{/94 VS/!.!S),
(PORT.5/IO,/97 svs}. UNIDÀDE DE FORNECIMENTO: clidâdê
niniÉ dê 10 nêsês a partir da data dê êntrega. Pacotô
500 crâÉs
!!aêúrão titb ?tE!afu6o? - sÊMor.À, PÀcoTE 5oo GR - c PÀcoTE
O E€rrão dewerá eer fabricado a partir dâ @táriae
pri@s aãs ê linpas, isêntas dê Mtéria terroaa ê
parasito6

náxiG dê 13t

acondici.onado @ saco p1áBtico translErentê, atóxico,
c@ info@ção nutricional

c@ Elidadê níniu de 10
mê8ê8 a tErtj.r da dâtr da êntrêga. Será tEmitido o
ênriqueinêoto dc, produtg cm vit&inas e nj.nê!ai6. O

@€rrão. ao sêa @Io6do na áqua não deverá tuffá-Iâ
antêa da @cÇão ê não podêrá àpleaentar-sê fêrentado
ou raçbso. SuaÊ @ndiÇõea derc.ão estar de acordo c@
oRES.RDCI2Io1ÀNvrsÀ/r{s}, (RES.385/99 ÀNVS,,
(Rrs.12178 (rrNPÀ^.rS), (Po.Rt.74/94 vSlMS), (pORr.sirolg?
SvSr. UNIDÀDE DE ETCRNECIT.ONTO: Pacotê 500 gr
t'íantêiga c6 saL , POTE 200 graMs - CP POIE
Elaborado c6 cr{ê dê Iêitê pasteurizado7 cLorêto de
sódio a corilte natural de uruffi INS 160 b. Produto dê
fa.Irlieçáo Ecional, s@ rêgigtlo dê iÚêgularidâdêB
junto à ÀNVISÀ ô certificado IEIo Ministério da
Àgri@ltura - SIF. Entrêgar junto com a mogtra a malca
e a relaçáo de ingrediêntôs dâ ê@t»êição. Igento de
gordura trans. VâIidãde blniE de 3 mêsês a partir da
datã dê êntÉga. POTE 200 G?
Dilho para caj i€, titrb I, âmrela, IEcotê 500 gr C PÀCOrE
l.iolho, pi!êntâ, fEsco 20onl - CP FRà,SCO
COMPOSIçÂO: Pinêntaa vêmêIhas, vinagre, sa1, go@
rantana ê bênzoato d. 6odio. xÀO COxffu cLÚfEN. À
@balag@ ddêrá contor ertêmilentê oE dadoa dê
identj.fi€ção ê procêdôncia, info@çõês nutrj.cionaia,
nú@ro dê lotê, datâ de falrricaÇão, data dê vêncimento,
quatidadê do ploduto ê atêndêr as êslÉcj-fieções
tô@i€s doa orgãoa dâ vigiLecia sanitária d
Iêgislaçáo viEêntê. Prazo dê Elidâda de no mínimo 6
mêsêê a partir da ênt!êga do produto. EBÀ§CO 200ML
LEIIE EM PO ]MIEGRÀT,4OO GR - CP PÀCOTE
Leitê dê c€ 6 É, inetantânêo, ênrj.quêcido c6
Vitaina À ê D. vâ1idâd€ nlnima 6 nê6ês a êontar dâ
datâ dê êntrâge. 400 gr
REFRIGERANIE GÀAEIEICÀDO 2L, sâ.bor cola, CP !I!RO
Babor @1a. qualidade iglal ou sutErior à co€ cola.
REF?I@F,A!flIE GÀSEIAICÀDO 2L, sâ.bor guaraná, CP LITRO
sâ.bor guaraá. qualidâdô i9!a1 ou autErior à guaraná
atárti-€.
REEBIGERÀ}iTE GASEIFICÀDO 2L, sã.bor Laranja - CP LrTRO
ea.bo. larilja, qualidad. igual ou sutrerior à fantâ
REOUEIJÀO CREI.OSO, POTE 2OO GR - CP POTE
Requêijão C@ao Elâ.boledo @m' Ieitê dê E€
j,ntêgral, Distura de êstabilizantes IEra rêqueijão
(protêína dâ Ieite ê de 6o!o d. Iêitêr, clorêto dê
sódio, fêúênto láct@, @aguletê, cloreto dê cálcio,
@ulsifi€ntês (tetlapirofostato dê sódio,
tritDlifosfato dô eódio ê hexeêtafosfato dê sódiô),
consê&Dtêa ê coalho. Tcxtura cr4oaa, de cot brancà.
Produto dê fâbri€çãô nacional, so rêqiste &
irrêgularidadês junto à Àl{.SÀ ê cêrtj.fi.cado pêlo
Ministário da Àgridlturâ - SIF. Entrêga! junto con a
iloatra a Érca ô a relaçâo dê ingaêdiêntês da
ê@posigão. Ísênto dê glúten e gordura tlang.validadê
Einitl@ 3 Àêaêa a êontàr da deta dê êntrêga. POIE 2O0
GR
SaL refinado iodadô - Kc - CP
Sal Rêfinadô
iodado
cd, no DiniDo, 96,95 t dê

clorêto dê aódio â sais d€ iodo
acondicionadoa d

Ea@ dê l»liêtilenô r€si6tente €
infolGÇáo nutricional
c@ E]'idad€ hlni@ de 10

nêaêa a coDtar dr dâta da cntrêga.
orgâno1épti€a: aparância: crlstàia

PÀCOTE

vêdado, cootêndo

caractêríaticas
de granu).ação
ou spedrado

Êsrnoo Do PARA

PnErrrruRn MuNrcrpRt DE CANAA Dos Cma;Ás
FUNOCI MUNICIPAL DE A$SI§TÊNCH SOCIAL

30, 00

21O,OO

{,650

13, {00

6,!20
15 430

17,650

139,50

3 - 618 ,00

181i|67
1814 68

55,0O

'15,00

336,60
694 ,35

181{71

lgLl72!

181173

18l,l7il

181{ 70

1814 7 5

55, 00

80,00

I ,690

7,990

7 ,600

9,000

3 .47 6 ,OO

3.196, O0

,156, 00

315,00

970 ,75

7L5 ,201 , il40

unifôrc, náo dcrendo êstar t*gajoso

i100,00

400,00

60,00

35,00

s



.

i.

14L477

1 81{78

1814 ? 9

181{ 8 0

1814 81

!47442

1814I3

20L7 96

201797

cor: blanca
sabor: €ractêrí6tico (salino). Suas

condiçôês dwêrãô êstar de acordo c@ (REsoLUçÂo RDc No
28 DE 28/O3/OOI. I,NIDÀDE DE FORNECIMENTO: Pacotê: 01

Quilogram-
suêo conentrado, sabor abacdi, gaEafa 500n1 - CP FRÀSCO
su@ coDcêntrado dê abaei, não alcoolizado, náo
fementado, enEgados @ garrafas de widro dê 590n1,
com tanpa dê plágtico, para êvitar oxidâçáo após
abêrtura. Na enbalags do produto dêvêrâ êonstar:
idêntifi€Ção do produto ê úprêsa, data dê fabri€Çáo
ê €1idadê, pêso liquidô, ingrêdiêntês ê info@çõêE
nutrici.ônais- validâde minima 6 nêaêB a contar da data
dê êntrêga
suco con@ntrado, sabor aêêrola, gaEafa 500n1 - CP INTDSE
suco concêntrado dê acerola, não alcoolizado, não
fêmêntâdô, ênEsado8 a garrafas dê widro dê 500m1,
com tmpa dê p1ástj.êo, para êvitar oxidaçáo apó6
abêrtula. Na @balags do produto devê!á cônstar:
idêntificagáo do produto ê @tr)resa, data de fabricação
ê Elidade,'Ireso liquido, j-ngtêdiêntêB ê info@çõês
ôutri-cionaiE, Validâdê Bínit)m 6 mâsês a contar da data
dê êntrêga
suco con@ntrado, sa.bor cÀJU, galrafa 500m1 - cP FRÀsco
su@ concentrado dê €ju/ nãô alcoolizado, não
fêmêntado, enÉsados @ garrafas de widto de 50OnI,
com tan[>a ds p1ástico, IEra êvitar oxidaçâô após
abêrtura. Na êebalag@ do produto dêvêrá consta!:
idêntifi€Çáo do produto ê sprêsa, dãta dê fabricação
ê Elidadê, peso\ Iíquido, ingrêdiêntêe ê info@ções
nutricioôais. validadê míRiMa 6 eê8êa a contar da datã
dê êntrega
suco coDentrado/ 6a.bor goia-ba, garrafa 500n1 - CP UNIDÀDE
Su@ concêntrado.sã.bor goj-aba, não alcoolizado, não
femêntado, ênEsados 6 garrafas dê vidlo dê 500n1-,
com tapa dê plástico, para êvitar oxidagáo apôs
abêrtura. Na @ba1ag@ do produto dêvê!á constar:
idêntificaÉo do produto e @tr)rêsa/ datâ dê fabricaÇâo
ê cLidadê, pêso }íquido, ingrediêntês e info@Ées
nutricionais. Validade eíniffi 6 mêsês a êontar dâ data
dê êntEga
Suco êoDentrado, sabor @ga, gaEafa 500mI - CP UNIDÀDE
suco concêntrado dê @nga, náo al6oLizadô, Dão
fêmêntadô, ênEaadoa @ garrafas dê vidlo de 500n1,
c@ tdtE dê plástico/ para êvitar oxidação aÉs
abertura. Na dbalag@ do produto devê!á conatar:
idêntificaÇão dô prôduto ê @prêsa, data de fabrieçào
ê Elidade, IÉso líquido, j.ngrêdj.entes ê infolmçôês
nutricionais. Validadê níniM 6 hêses a contâ! da dâta
dê entrêga
suco concêntrado, aabo! uÀRÀcUJÁ, garrafa 5OOE1 - CP FxÀsco
su@ concêntrado dâ uracujá, nào alcoolizado, nãô
fêmêntâdo, ên€sados 6 garlafas de widro de 500nI,
com tantr)a dê plásticô, pala êvitar oxidação após
a.bêrtura. Na @ba].ag@ do produto dêvêrá con6tar:
idêntifiêaÇáo do produto ê 4prêsa, data de fabricação
e Elidadê, trEso liquido, j-ngrêdiêntês ê info@çóês
nutricionais. Val-idadê minil1E 6 mêsêE a êontar da data
dê êntrêga
Suco con@ntrado, sâbor tvÀ, garrafa 500m1, - cP ERÀSCO

uwa, não al@olizado, não
fenêntâdo, enEaados s gaEafas de vidlo dê 500m1,
com tapa dê pLástico, para evitar o*idação após
abertura. Na @balag@ do produto dêvêrá constar:
j.dêntificaÇão do produto e dprêaa, datâ dê fabricaÇão
e E1idade, pêEo fiquido, ingrêdiedtês â infomçóea
nutricionais. validade mini@ 6 hêsê6 a contar da data
dê êntrêga
BrscorTo RosQUlNIlÀ PÀCOIE
PCT 4OO GR BISCOIÍO DOCE, TRÀDICIONÀI TIPO !,1ÀBEL OU

MELHOR OUÀTIDÀDE COM FÀRINIIÀ DE TRI@ ENRIQUECIDÀ COI''
ERRO E FÀRINIiÀ DE TRTGO INTEGRÀL, FÀREIO DE MIGO E

Ácroo úr,rco, conoune wGETE, wÍ8, ÀçúcÀR, sÀr,
EMNTO BIOúGICO E FERMENTOS OUÍHICOS: BTCRI}OMTO DE

sóDro E EosFÀTo MoNocÁLcrco. coNTÉM r.ÀcrosE.
ÀCOMICIOMDO EM EMBÀI.ÀGEM (NÃO VIOÍEÀ, IMÀCTÀ)
PIÁsTIcÀTRÀNSPÀRENTE, ÀTóxIcÀ, coM INFoRMÀÇÃO
NUMICIOW, EEIM EM GIXÀ DE PNELÃO ESISTENTE.
O PRODUAO À SER ENTREGUE DEVEú ESTÀR IDENTIFICÀDO NÀ
EMBÀI,ÀGEM, DEVENDO CONS"ÀR ROIIÍÀ@M DE ÀCORDO COM À
LECTSIÀçÃO VTGENTE. PRÀZO MÍNrr.rO DE vÀlrDÀDE DE 6
MESES. UNIDÀDE DE FORNECIMENTO.
BOMBOM CO!..' RECIIEIO CREIDSO E COBERTL'RÀ DE CIIOCOTÀTE PÀCOTE

PRXTO OU BRÀNCO TIPO SONSO DE VÀISÀ PÀCOTE 1KG
BMM
TIPO SONEO DE VÀTSÀ, PÀCOTE COII 1KG, CONÍENDO 50
BOMBONS.

§STADO DO PARÁ

PREFEITURA MUilICIPAL DE CANAÂ Do§ CARAJÁ$

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCN SOCIAL

130 ,00

65,00

70 ,00

80, 00

55, 00

105,00

65, 00

410,00

5, 110

4 ,420

5,800

4,650

6,49O

Á ,480

5,230

7 ,!5O

664 ,30

313,30

406,00

372 ,OO

356,95

470 ,40

339, 95

2.931 ,50

i

b

25,O0 34 ,000 850,00

-l



201798

201799

201800

r§TADO OO PARA

PnerEruR* MuilrsrpAl or Cff{AÂ nos Csna;Ás
FUN00 MUt{tÇtPAt FE ASSI§TÊNCm SüfiAL

25,OO

17,00

18,00

CÀIXÀ DE BOMBOM SORTIDOS CÀIXÀ
BOüíBOM DE CH@OIÀTE SORTIDOS, CÀIXÀ COM 250G. QUEIDÀDE
SIMTIÀR GÀROTO OU MELNOR
CIIÀ}ITILLY CREME TIPO ru.TÉT,:E CATXA TT. EBÀSCO

COR,ÀNTE NÀTURÀL, SEM IÀCTOSE , POSSUI TNTOMÇõES
NUTRICIOT{ÀIS, COR BRÀNCÀ, SÀBOR CREME, TÀMÀ}THO

19.8X7.7.
GER@LIM BRÀNCO NÀTURÀL PÀCOTE
pÀcorE 2oo GR. SEMENTE onÂos ÀcomrcÍoNÀDos EM

EMBÀr.ÀGEM oRrcrNÀL Do FÀBRrcÀNrE, cou EspEcrFrcÀÇôEs Do
pRoDUTo, :Nronueções Do EÀBRIcÀNTE, onre oe pl,enrcÀÇÃo
E pRÀzo DE vÀrrDÀDE. vÀlrDÀDE uÍNnm e ESEs À coNÍÀR
DÀ DÀTÀ DE ENTREGÀ. PÀCOTE 2OO GR

VI}IÀGRE DE ÀrcOOL 75OML - IOIE I CP FRÀIICO
SEeíENTO: VINÀGRE. VÀRIÀNTE: Ár.COOr,. rmrClçÃO: PÀRÀÀ
pREpÀRÀçÃo DE pRÀTos coMo sÀrÀDÀs e Mor,xos. cLúrsN:
NÃo. vorur€ r,ieu:oo: lsorq,.

9,100

23,300

L1,500

227,50

396,10

2O7 ,00

201811 55,00 4,900 269,50

vÀroR GToBAL R§ 29O.29e,06

CLAUSULA SEGUNDA. DOS PREÇOS

1. O valordeste Contrato é de 290,298,06 (duzentos e noventa mil, duzentos e noventa e oito reais e seis

centavos).

CLAUSULA TERCEIRA - DO PERCENTUAL DE CORREÇÃO

1. Os preços praticados pelo presente instrumento são fixos e irreajustáveis, na Íorma do apresentado na Ata de

registro de Preço que o originou, sujeitos unicamente as condiçoes previstas na Lei federal 8.666/93.

CLAUSULA QUARTA - DO AMPARO LEGAL

1. A lavratura do presente contrato decorre da realização do Pregão no. 006/2023/CPL, realizado com fundamento

na Lei no 10.520, de 17 de julho de 2002e no Decreto Municipal n' 691/2013, e na Lei n0 8,666/93,

CLAUSULA QUINTA - DA EXECUÇÃO OO CONTRATO

1. A execução deste contrato, bem como os casos nele omissos, regular-se-ão pelas cláusulas contratuais e pelos

preceitos de direito público, aplicando-lhes, supletivamente, os princípios da Teoria Geral dos Contratos e as

disposiçÕes de direito privado, na forma do artigo 54, da Lei no 8.666/93 combinado com o inciso Xll do artigo 55 do

mesmo diploma legal.

CLAUSULA SEXTA - DA UGÊNCIA E DA EFICACIA

1. A vigência deste Contrato será de 07 de Fevereuode2024 extinguindo-se em 30 de Julho de2024, podendo ser
prorrogado, mediante interesse das partes, com eficácia legal após a publicação do seu extrato no Diário Oficial do

Município, no site: www.diariomunicipal.com/famep, tendo início e vencimento em dia de expediente, devendo-se excluir
o primeiro e incluir o último.

CLAUSULA SETIMA - DOS ENCARGOS DO CONTRATANTE

1. Caberá ao CONTRATANTE:

1.1 - Permitir o acesso de funcionários da CONTRATADA nas dependências do CONTRATANTE, para

a entrega das notas fiscais/faturas;

1.2- Prestar as informaçÕes e os esclarecimentos atinentes ao fornecimento qug venham a ser

solicitados pelos empregados da CONTRATADA;



Esrmo oo PeRn

PREFETTURA MuNrcrpel or Cnun* oos CnnruÁs
FUNDO MUNICIPAL DE A§SISTÊilCIA SOCIAL

1,3 - lmpedir que terceiros executem o fornecimento objeto deste contrato;

1.4 - Efetuar, periodicamente, pesquisa para obter tabela indicativa da média de pêrcentual de reajuste

de preços autorizada pelo Governo Federal;

1,5 - Permitir à CONTRATADA o acesso à tabela de que trata o subitem anterio[

1.6 - Efetuar o pagamento mensal devido pelo efetivo fomecimento dos produtos, desde que cumpridas
l

todas as exigências do contrato;

1.7 - Comunicar, oficialmente, à CONTRATADA quaisquer Íalhas ocorridas, consideradas de natureza

grave;

1.8- Solicitar, sempre que julgar conveniente, a substituição de produtos que porventura tenha sido
'r' recusado pela FISCALIZAÇÃO;

1.9 - Denunciar a empresa revendedora dos produtos quando da suspeita de comercialização de' produtos que esteja de acordo com as normas de comercializaçã0.

CI-AUSULA OITAVA - DOS ENCARGOS DA CONTRATADA

1. Caberá à CONTRATADA o cumprimento das seguintes obriga@es:

1.1 - Efetuar o fornecimento dentro das especifica@es e/ou condiçÕes constantes do orçamento,

devidamente aprovado pela CONTRATANTE;

1.2- Executar diretamente este contrato, sem transferência de responsabilidades ou subcontratações

não autorizadas pelo CONTRATANTE;

1.3 - Ser responsável pelos danos causados diretamente à Administração do CONTRATANTE ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, quando do fornecimento dos produtos em apreço, não excluindo ou

reduzindo essa responsabilidade a fiscalização ou o acompanhamento pelo CONTRATANTE;

1.4- Ser responsável por quaisquer danos causados diretamente aos bens de propriedade do

CONTRATANTE, ou bens de terceiros, quando estes tenham sido ocasionados por seus empregados durante o

fornecimento dos produtos objeto deste contrato;

1.5 - Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela CONTRATANTE, obrigando-se a

atender, de imediato, todas as reclamações a respeito da qualidade do produto;

1.6 - Substituir no prazo de 24 horas, qualquer bem que o CONTRATANTE considerar que não atenda

às especificaçoes do Anexo l, do edital;

1.7 - Comunicar por escrito, ao Chefe do Departamento de compras do CONTRATANTE, qualquer

anormalidade de caráter urgente e prestar os esclarecimentos que julgar necessário;

1.8- Observar as normas legais de segurança a que está sujeita a atividade de distribuição dos

produtos; e

1.9 - Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as obrigaçoes assumidas,

todas as condições de habilitação e qualificação exigidas neste contrato,

Y



ESTADO DO PARA

PRrrrruRe MuNtctpru oE CIH*R oos Cnne;Ás
FUNCIO MUNICIPAL DE A$S§TÊNCN §OCIAL

cr3usuLA NoNA- DAS OBRTGAÇÔES SOCIAIS, COMERCIAIS E FISCAIS,

1, À cotlrRRrRDA cabeÉ, ainda:

1.1 - Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes deste contrato.

2. A inadimplência da CONTRATADA, com referência aos encargos estabelecidos na condição anterior, não

transfere a responsabilidade por seu pagamento à Administração do CONTRATANTE, nem poderá onerar o objeto

deste contrato , razáo pela qual a CONTRATADA renuncia expressamente a qualquer vínculo de solidariedade, ativa ou

passiva, com o CONTRATANTE.

CLAUSULA DECTMA - DAS OBRTGAÇOES GERATS

1. Deverá a CONTRATADA observar, também, o seguinte:

1.1 - é expressamente proibida a contratação de servidor pertencente ao quadro de pessoal do

CONTRATANTE durante a vigência deste contrato;

1.2- é expressamente proibida, também, a veiculação de publicidade acerca deste contrato, salvo se

houver prévia autorização da Administração do CONTRATANTE;

1.3 - é vedada a subcontratação de outra empresa para a execução da totalidade do objeto deste
contrato.

oLAUSULA DECTMA PRTMETRA - DO ACOMPANHAMENTO E DA FTSCALTZAÇÃO

1. 1. Durante a vigência deste Contrato, a prestação dos serviços, será acompanhada e fiscalizada pelo fiscal do
contrato nomeado pela CONTRATANTE, por meio de ato administrativo (portaria), devidamente publicado nos

meios oficiais. Seruidora HEYDE DO ESPIRITO SANTO SILVA DE AMORIM, CPF no 651.983.0í3-53, Matricula:
0232170 Cargo/função Gestor de Coordenação - Superior; DE ACORDO COM A PORTARIA 089/2024-GP.

2. 0 representante anotará em registro próprio todas as oconências relacionadas com o fornecimento dos bens e
produtos mencionados, detqrminando o que for necessário à regularização das faltas ou defeitos observados.

3. As decisÕes e providências que ultrapassarem a competência do representante deverão ser solicitadas ao Chefe
do Departamento de Compras do CONTRATANTE, em tempo hábil para a adoção das medidas convenientes.

4, A CONTRATADA poderá manter preposto, aceito pelo CONTRATANTE, durante o período de vigência do

contrato, para representá-la sempre que for necessário.

5, Além do acompanhamento e da fiscalização do fornecimento dos bens e produtos, o Chefe do Departamento de
Compras do CONTRATANTE, poderá, ainda, sustar qualquer fornecimento que esteja sendo executado em desacordo
com o especificado, sempre que essa medida se tornar necessária.

6. Não obstante a CONTRATADA seja a única e exclusiva responsável pelo fomecimento dos bens e. produtos e
atividades conelatas, O CONTRATANTE reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a plenitude

dessas responsabilidades, exercer a mais ampla e completa fiscalização sobre o fornecimento, diretamente ou por
prepostos designados.

CúUSUIA DÉCIMA SEGUNDA. DA ATESTAÇÃo

fr
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1. A atestação das notas fiscais/faturas que comprovam o fornecimento dos bens caberá ao Chefe do

Departamento de Compras do CONTRATANTE ou servidor designado para esse fim.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA DESPESA

A despesa com o fornecimento do produto de que trata o objeto, está a cargo da dotação orçamentária Exercício 2024

Atividade 1416.081221315.2.100 Manter a Secretaria Municipalde Desenvolvimento Social , Classificação econÔmica

3.3.90.30.00 Material de consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, no valor de R$ 148.363,58.

Exercício 2024 Atividad e 1417.082441405.2.128 Manter os Serviços Ofertados pelo CREAS , Classificaçâo econÔmica

3.3.90.30.00 Material de consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, no valor de R$ 6.879,33.

Exercício 2024 Atividade 1417.082441405.2.126 Manter o Seiv. de Acolhimento lnstituc. para Crianças e Adolescent ,

Classificação econômica 3.3.90.30.00 Material de consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, no valor de R$ 31 .817,75.

Exercicio 2024 Atividad e 1417.082441404,2.122 Manter os Serviços do CRAS , Classificação econÔmica 3.3,90.30,00

Material de consumo, Subelemento 3.3,90.30.07, no valor de R$ 50.860,26.

Exercício 2024 Atividad e 1417 .082441404.2.123 Manter os Serv. Ofer. Pelas Unid.de Serv de Convivência e Fortal. de

VÍculos-SCFV , Classificação econômica 3.3.90.30,00 Material de consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, no valor de R$

52.377,14.

Fonte: 1708

CLAUSULA DECIMA QUARTA- DO PAGAMENTO

1. A CONTRATADA apresentará nota fiscal/fatura para liquidação e pagamento das despesas, efetivamente

executadas, pelo CONTRATANTE, em Canaã dos Carqás - Pará, mediante pagamento via deposito bancário, no prazo

de 30 (trinta) dias corridos, contados da entrega dos documentos no Setor Financeiro do CONTRATANTE.

1.1 - O preço a ser considerado para o efeito de pagamento, para cada tipo de bem, será o constante da

proposta Apresentada no Pregão no. 006/2023/CPL.

2. O CONTRATANTE reserva-se o direito de recusar o pagamento se, no ato da atestaçã0, o fornecimento dos

bens não estiver de acordo com a especificação apresentada e aceita.

3. O CONTRATANTE poderá deduzir do montante a pagar os valores correspondentes a multas ou indenizações

devidas pela CONTRATADA, nos termos deste contrato.

4. Nenhum pagamento será eÍetuado à CONTRATADA enquanto pendente de liquidação qualquer obrigação

financeira ou prwidenciária, sem que isso gere direito à alteração de preços ou compensação Íinanceira por atraso de

pagamento.

S. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA não tenha concorrido de alguma

forma para tanto, fica convencionado que o índice de compensação financeira devido pelo CONTRATANTE, entre a

data acima referida e a correspondente ao efetivo adimplemento da parcela, terá a aplicação da seguinte fÓrmula:

EM=lxNxVP

s
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Onde:

EM = Encargos moratorios;

N= Número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP= Valor da parcela a ser paga;

| = Índice de compensação íinanceíra = 0,00016438, assim apurado:

1= (TX) l= (6/100)

365 365

TX = Percentual da taxa anual = 6%

| = 0,00016438

5.1 - A compensação financeira prevista nesta Condição será incluída na fatura/nota fiscal seguinte ao

da ocorrência.

CLAUSULA DECIMA QUINIA - DA ALTERAÇÃO DO CONTRATO

1. Este contrato poderá ser alterado nos casos previstos no art, 65 da Lei 8.666/93, desde que haja interesse da

Administração do CONTRAIANTE, com a apresentação das devidas justificativas adequadas a este contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO AUMENTO OU SUPRESSÃO

1. No interesse da Administraçâo do CONTRATANTE, o valor inicial atualizado deste contrato poderá ser
aumentado ou suprimido até o limite de 25% (vinte e cinco por cento), conforme disposto no artigo 65, parágrafos 1o e
20, da Lei no 8.666/93.

1.1 - A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condições.

CLAUSULA DECJMA SETIMA - DAS PENALIDADES

1, A CONTRATADA está sujeita à multa de 0,3% (zero vírgula três por cento) sobre o valor total deste contrato por

dia e por descumprimento de obrigações fixadas no Edital, A multa tem de ser recolhida pela CONTRATADA no prazo

máximo de 15 (quinze)dias, contados da comunicaçã0.

2. Pela inexecução total ou parcial do objeto deste contrato, a Administração do CONTRATANTE ou Administração
Pública poderá garantida a prévia defesa, aplicar à CONTRATADA as seguintes sanções:

2.1- Advertência;

2.2 - Multa de 10o/o (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecução total do objeto
contratado, recolhida no prazo de 15 (quinze) dias, contado da comunicação oÍicial;

2.3 - Suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração
do CONTRATANTE, pelo prazo de até 05 (cinco) anos.

s
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3. Ficará impedida de ricitar e de contratar com a Administração púbrica, pero prazo de até 05 (cinco) anos'

oarantido o direito prévio da citação e da ampra o.t rr, .nqrrnto peidurarem os motivos determinantes da punição ou

:ili,H:#ãrJriãàã reaniritàçao perante a própria autoiidade que aplicou a penalidade' a

4, A|ém das penalidades citadas, a C.NTRATADA ficará sujeita, ainda, ao cancelamento de sua inscrição no

cadastro de Fornecedo,., Jã CóúinnrRurE e,"no quã .ouo.,, ai o.rnrir pónaridades referidas no capítulo lv da Lei

n.o 8.666/93.

5. comprovado impedimento ou reconhecida força rylt'l gt]l!3mente iustiÍicado e.acetto pela Administração do

..NTRATANT., a coN-rnÂíÀóR ticara rsenta ias jenaridades mencionadás nos itens 1 a 3 desta cláusula'

6, As sançÕes de advertência e de impedimento de ricitar e contratar com a Administração Pública, poderá ser

aplicado à coNTRATAd;'ür'ffi;rt..o,n à o. fiiã üt;ilúndo-a dos pagamentos a serem efetuados'

CI-AUSULA DECIMA OITAVA - DA RESCISÃO

1. A inexecução totar ou parciar deste contrato enseja a sua rescisã0, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei

CONTRATADA que:

3.1 - Ensejar o retardamento da execução do objeto deste contrato;

3.2 - Não mantiver a proposta' injustificadamente;

3.3 - Comportar-se de modo inidôneo;

3.4 - Fizer declaração falsa;

3.5 - Cometer fraude fiscal;

3.6 - Falhar ou fraudar na execução deste contrato;

3.7 - Deixar de assinar o contrato'

no 8,666/93,

2 A rescisão deste contrato poderá ser:

3

autoridade comPetente

3.1 - Oscasosderescisãocontratualserãoformalmentemotivadosnosautosdoprocesso,

2'1-DeterminadaporatounilateraleescritadaAdministraçãodoCoNTRATANTE,noscasos
enumerados nos incisos iã ilr e Xur do artigo 78 da Lei mencionada;

2,2-Amigável,poracordo.nlg.,:!?les,reduzidaatermonoprocessodalicitação,desdequehaja
ãJnveniencia pàtú no*inistração do CONTRATANTE;

2.3 - Judicial, nos termos da legislação vigente sobre a matéria'

A rescisão administrativa ou amigáver deverá ser precedida de autorização escrita e fundamentada da

ry

o contraditorio e a amPla defesa'

assegurado
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CLAUSULA DECIMA NONA - DA VINCULAÇÃO AO EDITAL E A PROPOSTA DA CONTRATADA

1. Este contrato fica vinculado aos termos do Pregão no. 006/2023-SRP, cuja realização decorre da autorização do
Senhor Autoridade superior do CONTRATANTE constante do processo n0. 007/2023/FMAS-CPL, e a Proposta da
CONTRATADA.

CLAUSULA VIGESIMA - DO FORO

1. As questões decorrentes da execução deste lnstrumento, que não possam ser dirimidas administrativamente,
serão processadas e julgadas no Foro da Cidade de Canaã dos Carajás - Pará, com exclusão de qualquer outro por

mais privilegiado que seja, salvo nos casos previstos no art. 102, incíso l, alínea "d", da Constituição Federal.

E, para firmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se o presente contrato em 03 (três) vias de igual teor e
forma, para que surtam um só efeito, às quais, depois de lidas, são assinadas pelas representantes das partes,

CONTRATANTE e CONTRATADA, e pelas testemunhas abaixo.

CANAA DOS CARAJAS - PA, 07 de Fevereiro de2024

FUNDO MI

CN

SOCIAL
14.443.689/0001-33

CONTRATANTE

DMB COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

oNPJ 29.752 .7 1 1 t0001 -02

coNTRATADO(A)

TESTEMUNHAS

4At- 2a - NOM
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