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ANEXO|
TERMO DE REFERENCIA

1 OBJETO

1.1 O presente termo de referéncia tem por finalidade a futura e eventual AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS, para atender as necessidades do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE), por intermédio da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante
- FMAE/PMB, conforme os prazos, especificagfes e quantitativos discriminados neste termo.

2 JUSTIFICATIVA

2.1 Justifica-se o atendimento deste processo licitatério na modalidade PREGAOQ, pelo SISTEMA
DE REGISTRO DE PRECOS, do tipo “MENOR PRECO POR ITEM”, sob regime de execuc¢do indireta
“empreitada por pre¢o unitario”, para atender o disposto no art. 15, I, da Lei n°® 8.666/93 e no art. 3°
e inciso lll, do Decreto Federal n® 7.892/2013, visto a necessidade de atender o programa Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), para manter o essencial e indispensavel servigco desta
Fundacéao.

2.2 A presente licitacdo torna-se essencial, do ponto de vista desta administracdo, para atender ao
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), amparado pela lei federal n° 11.947/2009 e
gerenciado pela Fundag¢&@o Municipal de Assisténcia ao Estudante (FMAE), que atende a 71.000 alunos
cadastrados no Censo Escolar do INEP na rede municipal de ensino de Belém durante 200 dias letivos,
contribuindo desta forma, para o aprendizado e crescimento/desenvolvimento biopsicosocial,
rendimento escolar e formagdo de habitos alimentares saudaveis, em atencdo ao Termo de
Compromisso entre a prefeitura de Belém e o Fundo Nacional de Desenvolvimento e Educacéo-FNDE.

2.3 A aquisicdo dos Géneros Alimenticios N&o Pereciveis, tem amparo legal também nos decretos
municipais n°47.429/05, n°49.368-a/2005-PMB e n°64.684/2010, além de outras legislacbes
complementares, que definem a execucdo do Programa Nacional de Alimentacdo/PNAE, as quais
amparam o presente contrato para todos os efeitos legais, independente da transcri¢ao.

3 ESPECIFICACOES TECNICAS

3.1 Os itens objeto desta aquisicdo deverdo observar rigorosamente as especificacdes técnicas
constantes no ANEXO A deste termo de referéncia.

4. ESTIMATIVA DE CUSTO/DOTAGCAO

4.1 A estimativa de custo para a aquisicdo do objeto deste TR serd realizada ap6s a ampla
consulta/pesquisa no mercado do valor dos itens a serem licitados, devendo obrigatoriamente ser
elaborada, com base na IN n° 05/2014-SLTI/MPOG e suas alteracfes, a fim de permitir a posterior
indicagdo dos recursos orgamentarios em dotacdo correta e suficiente para as futuras e eventuais
aquisictes decorrentes do Registro de Precos.

5.  DISPOSICOES RELATIVAS AS PROPOSTAS DE PRECOS

5.1. A proponente devera na ocasido da apresentacdo da proposta:

5.1.1 Apresentar proposta de precos e documentacdes de forma clara e detalhada, citando
especificacdo, fabricante, pais de procedéncia e outras caracteristicas que permitam identifica-
los, anexando-se, inclusive, quando possivel, prospectos em Portugués, sem referéncia as
expressdes “similar”, de acordo com os requisitos indicados no anexo deste Termo de
Referéncia;

5.1.2 Indicar o valor unitario e total de cada item e o valor total da proposta que o licitante se
propde a fornecer, em algarismo e por extenso, j& incluidas, discriminadamente, todas e
quaisquer despesas tais como frete, taxas e impostos, inclusive o desembaraco alfandegario,
dentre outras, observadas as isenc¢des previstas na legislacao, com cota¢cdes em moeda corrente
nacional e internacional;
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5.1.3 Indicar na proposta que 0s precos unitarios dos objetos ofertados na licitacédo serao fixos e
irreajustaveis;

5.1.4 Indicar o prazo de validade da proposta, que ndo podera ser inferior a 120 (cento e vinte)
dias contados da data de sua apresentacéo;

5.1.5 Apresentar na proposta a garantia de qualidade e validade dos produtos, ndo podendo a
validade ser inferior a 12 (doze) meses a contar da data de entrega no érgao solicitante;

5.1.6 A garantia prevista para o item diz respeito a solugdo de problemas no que tange as
embalagens, produtos avariados, bem como todo e qualquer defeito de fabricacao apresentado
e terd inicio a partir da data do recebimento definitivo, sem 6nus adicional para a FMAE/PMB;

5.2 Qualquer opc¢éo oferecida, que ndo atenda as especificacdes contidas no anexo deste TR, ndo seri
levada em consideracgdo durante o julgamento.

6 DOCUMENTOS LEGAIS PARA QUALIFICACAO TECNICA
6.1 QUALIFICACAO TECNICA:

a) Atestado de Capacidade Técnica fornecida por pessoa juridica de direito publico ou
privado, comprovando que a empresa licitante desempenhou ou desempenha atividade
pertinente e compativel em caracteristicas ao objeto da licitagéo, devera estar emitido em nome
e com o CNPJ/MF da matriz e/ou da(s) filial(ais) da licitante;

b) Registros do Produto junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento para
os produtos de origem animal e/ou junto ao servico de inspecdo Estadual — SIE, conforme o
caso.

c) Certificado ou declaracéo ou licenca ou alvara sanitario da sede do licitante, emitido
pelo Orgdo competente que comprove que a Empresa licitante possui estrutura adequada para
o fornecimento dos géneros alimenticios ora licitada e que foi vistoriada pelo servigo de Vigilancia
Sanitaria Estadual ou Municipal, ou pelo Servico de Inspec¢éo Federal ou Estadual ou Municipal
do Setor de Agricultura no prazo estabelecido;

d) Os proponentes devem apresentar o SIF ou SIE do fabricante dos produtos de origem
animal;

6.2 A verificacdo em sitios oficiais de 6rgédos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal
de prova.

7 PRAZO, LOCAL E CONDICAO DE ENTREGA

7.1 Os produtos deverédo ser entregues em até 15 (quinze) dias Uteis ap6s o recebimento da nota de
empenho e de acordo com a solicitacdo formal do 6rgdo no seguinte endereco: FUNDACAO
MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE - FMAE, com sede na Passagem Maria da Graca,
n°. 565, Marambaia, CEP: 66623-620, no Horéario de 08h as 17h, de 22 a 62-feira, para efetivar a
entrega respectiva, quando entéo apresentara a nota fiscal correspondente, que depois de conferida e
atestada serd paga até 30 dias.

7.1.1 A empresa vencedora deverd comunicar a data e o horario previsto para a entrega a
FMAE/PMB, no horario de expediente, com no minimo 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia.

7.2 A critério da CONTRATANTE podera ser modificado o local de entrega, para outro enderego no
Municipio de Belém, sem qualquer tipo de 6nus adicionais;

7.3 O recebimento e a aceitacdo dos itens estardo condicionados apés avaliacdo pelo responsavel
técnico da FMAE/PMB, sendo atestados, mediante avaliagdo técnica favoravel;

7.4 A aceitacdo do objeto esta condicionada ao atendimento das especificacdes minimas constantes
deste termo de referéncia;

7.5 Os itens deste Termo de Referéncia a serem adquiridos deverao ser novos e de primeiro uso e que
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estejam na linha de producéo atual do fabricante e, em perfeitas condi¢cdes de uso, nos termos da
legislacéo vigente;

7.5 N&o serdo aceitos produtos diferentes dos especificados neste Termo de Referéncia, fora
dos prazos minimos estipulados, em mau estado de conservacéo, de qualidade inferior, com a
embalagem danificada ou com os lacres de segurancarompidos;

7.6 Caso, durante o prazo de garantia, seja constatado quaisquer defeitos ou divergéncias nas
caracteristicas dos produtos, o Contratante, comunicara o fato, por escrito, ao Fornecedor, sendo de
até 5 (cinco) dias Uteis o prazo para correcdo dos defeitos e/ou troca dos produtos, contadas a
partir da solicitacdo efetuada, sem qualquer 6nus a Administracéo Publica.

8 AMOSTRA

8.1 Caso seja necessario, podera ser exigido do licitante provisoriamente classificado em primeiro
lugar que apresente amostra(s) do(s) item(s), no prazo maximo de até 02 (dois) dias Uteis, para a
verificacdo da compatibilidade com as especificagBes contidas neste TDR e consequente aceitacao da
proposta, no local e prazo indicado;

8.2 A amostra deveréa estar devidamente identificada com o nome do licitante, conter os respectivos
prospectos e manuais, e dispor na embalagem de informa¢des quanto as suas caracteristicas, tais
como data de fabricacdo, prazo de validade, quantidade do produto, sua marca, nimero de referéncia,
cédigo do produto e modelo;

8.3 Os itens colocados a disposicdo da administracdo serdo tratados como protétipo, podendo ser
manuseados, desmontados ou instalados pela equipe técnica responsavel pela andlise e submetidos
aos testes necessarios e ndo serdo devolvidos ao licitante, em qualquer hipétese;

8.4 Os licitantes deveréo colocar a disposi¢do da administracéo todas as condi¢des indispensaveis a
realizacdo de testes e fornecer, sem énus, 0s manuais impressos em lingua portuguesa, necessarios
ao seu perfeito manuseio, quando for o caso;

8.5 Ser& considerada aprovada a amostra que atender aos requisitos das especificacdes do objeto
citado no item 3, deste TDR, sendo que a recusa do material sera efetivada através de relatério técnico
que integrard o processo administrativo.

9 DO RECEBIMENTO

9.1 O recebimento e a aceitacdo dos itens licitados dar-se-&o por comissao ou servidor responsével,
sendo atestados, mediante termo circunstanciado, e serdo recebidos:

a) Provisoriamente: no ato da entrega, para posterior verificagdo da conformidade do item,
com as especifica¢gdes contidas no Termo de Referéncia, mediante a emissdo do termo de
Recebimento Provisorio; e,

b) Definitivamente: no prazo maximo de até 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da
assinatura do termo de recebimento provisoério e apds a verificagdo de sua compatibilidade com
as especificacbes do objeto desta licitacdo, mediante a emissdo de Termo de Recebimento
Definitivo assinado pelas partes.

10 DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA
Sao responsabilidades da CONTRATADA:

10.1 Fornecer o objeto de acordo com o0s parametros estabelecidos neste Termo de Referéncia,
atendidos os requisitos e observadas as normas constantes deste instrumento;

10.2 Colocar a disposicdo da FMAE/PMB, os meios necesséarios a comprovacdo da qualidade dos
itens, permitindo a verificacdo das especificagdes em conformidade com o descrito neste Termo de
Referéncia;
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10.3 Assumir os 6nus e responsabilidade pelo recolhimento de todos os tributos federais, estaduais e
municipais que incidam ou venham a incidir sobre o objeto deste termo;

10.4 Declarar, detalhadamente, a garantia dos objetos cotados, contado a partir da data do recebimento
definitivo, indicando, inclusive;

10.5 O Prazo para sanar os 6bices, compreendendo reparos e substituicdes dos objetos, obrigando-se
a reposicdo em perfeito estado de uso, que sera no maximo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados a
partir da solicitacdo efetuada;

10.6 Disponibilizacdo e fornecimento de todos os meios necessarios ao saneamento dos 6bices
ocorridos;

10.7 Responsabilizar-se pela(s) garantia(s) do(s) produto(s), objetos da licitagdo, dentro dos padrbes
de certificacdo de qualidade, seguranca, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislacéo
em vigor;

10.8 Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do cumprimento das obrigacdes
assumidas, inclusive aquelas com deslocamentos;

10.9 Em nenhuma hipo6tese podera veicular publicidade acerca do objeto adquirido pelo contratante,
sem prévia autorizacao;

10.10 Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela FMAE/PMB, ou pelo 6rgdo
participante, durante a vigéncia do contrato;

10.11 Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ele
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacao;

10.12 Aceitar os acréscimos e supressodes do valor inicialmente estimado para aquisicdo dos objetos
em até 25% (vinte e cinco por cento), nos termos do § 1° do art. 65 da Lei Federal n° 8.666/93.

11 DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
Séo obriga¢cbes da FMAE:

11.1 Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cumprir suas obrigacdes dentro
das condicdes estabelecidas;

11.2 Rejeitar os objetos cujas especificagbes ndo atendam, em quaisquer dos itens, aos requisitos
minimos constantes do Anexo deste Termo de Referéncia;

11.3 Acompanhar e fiscalizar a execugao do Contrato por intermédio da comisséo ou gestor, designado
para este fim, de acordo com o art. 67 da Lei Federal n° 8.666/93;

11.4 Efetuar o(s) pagamento(s) da(s) Nota(s) Fiscal(ais) / Fatura(s) da contratada, apds a efetiva
entrega dos produtos e emisséo dos Termos de Recebimentos Provisério e Definitivo;

11.5 Designar comissao ou servidor, para proceder a avaliacdo de cada um dos itens que compdem o
objeto deste termo a serem recebidos;

11.6 Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades constantes de cada
um dos itens que compdem o0 objeto deste termo, para que sejam adotadas as medidas corretivas
necessarias;

11.7 Estabelecer normas e procedimentos de acesso as suas instalacBes para ajustes e/ou
substituicbes dos produtos permanentes que compdem o objeto deste termo.

12 DAS CONDICOES E PRAZO DE PAGAMENTO
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12.1 Apdés homologada a licitacdo, a CONTRATANTE convocara a licitante vencedora para a
assinatura da ATA DE REGISTRO DE PRECOS, dentro do prazo de até 10 (dez) dias Uteis, sob pena
de decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes constantes neste Termo de Referéncia e
do previsto no art. 81 da Lei n° 8.666/93.

12.2 E facultado a Administrac&o, quando o convocado ndo apresentar situac&o regular na assinatura
do contrato ou se recusar a assinar o referido documento, no prazo e condi¢cdes estabelecidas, chamar
os licitantes remanescentes, obedecida a ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo, nas
condicbes de suas propostas, ou conforme negociacdo, podendo ainda, revogar a licitagdo
independentemente da cominacédo prevista no art. 81 da Lei n° 8.666/93.

12.3 A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o Contrato, dentro do prazo estabelecido
pela CONTRATANTE, caracterizara o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-o as
penalidades legalmente estabelecidas.

12.4 Os contratos terdo suas vigéncias submetidas ao que determina o art. 57 da Lei n°® 8.666/93.

12.5 O prazo para recebimento da Nota de Empenho podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual
periodo, quando solicitado pelo licitante vencedor durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela Administracao.

12.6 A emissdo da Nota de Empenho esté condicionada a verificagdo da regularidade da habilitagcao
parcial do licitante vencedor no SICAF.

12.7 O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias subsequentes a entrega definitiva dos itens,
mediante a apresentacdo da Fatura (Nota Fiscal) devidamente atestada e visada pelo setor
competente, apds conferéncia das quantidades e da qualidade do mesmo.

13 ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGCAO DO CONTRATO

13.1 Nos termos do art. 58, inciso Ill combinado com o artigo 67 da Lei Federal n° 8.666, de 1993, sera
designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega dos itens, anotando em registro
préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execuc¢do e determinando o que for necessario a
regularizacdo de falhas ou defeitos observados;

13.2 A fiscalizagdo de que trata este item n&o exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeig8es técnicas
ou vicios redibitdrios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em co-responsabilidade da Administracéo ou
de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei Federal n°® 8.666, de 1993;

13.3 O representante da Administragdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execugdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos
observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

14 DAS PENALIDADES

14.1 O Licitante que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o contrato
ou ata de registro de precos, deixar de entregar documentacdo exigida no Edital, apresentar
documentacéo falsa, ensejar o retardamento da execucéo de seu objeto, ndo mantiver a proposta,
falhar ou fraudar na execucéo do contrato, comportar- se de modo inidéneo, fizer declaracéo falsa ou
cometer fraude fiscal, ficara sujeitas as sancfes previstas na Lei n® 8.666/93 e 10.520/2002.

CARMEN LUCIA DE OLIVEIRA BRANDAO

NUTRICIONISTA-DIRETORA/DA
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ANEXO A
ESPECIFICAGAO TECNICA, QUANTITATIVO ESTIMADO E VALOR MAXIMO ADIMISSIVEL.

ITEM

DESCRIGCAO DO PRODUTO UNID | TOTAL

Foérmula elementar de aminoéacidos, nutricionalmente completa, em pd, para criangas
acima de 1 ano com alergias alimentares ou distlrbios da digestao e absorcéo de
nutrientes. Com 33altodextrina, 6leos vegetais, com adicao de vitaminas e minerais
Isenta de proteina lactea, lactose, galactose, frutose e sacarose e glaten.

Priméria: 300 a 500g. KG 20
Validade: N&o inferior a 180 dias ap6s a data de entrega no depésito da FMAE
Embalagem: PRIMARIA: Latas

SECUNDARIA: Caixas de papeldo vedadas, limpos e resistentes

Biscoito de polvilho salgado, sem gluten e sem lactose. Capacidade da
embalagem: Primaria: 300 a 500g.

Validade: Nao inferior a 180 dias ap0ds a data de entrega no depdsito da FMAE KG 20
Embalagem: PRIMARIA: Saco de polietileno transparente, atoxico, limpo, ndo violado
e resistente. SECUNDARIA: Fardos plasticos transparentes, vedados, limpos e
resistentes

Biscoito de sequilho sem gluten e lactose.
Capacidade da embalagem: Primaria: 300 a 500g.
Validade: N&o inferior a 180 dias apds a data de entrega no depésito da FMAE KG 20
Embalagem: PRIMARIA: Saco de polietileno transparente, atoxico, limpo, ndo violado
e resistente. SECUNDARIA: Fardos plasticos transparentes, vedados, limpos e
resistentes

Extrato de soja sem lactose em p6 (100 kg)- Alimento com proteina de soja sem
lactose, possuindo em sua maior concentracdo extrato de soja. acondicionado em
Capacidade da embalagem: Primaria: 300 a 400g.

Validade: N&o inferior a 180 dias ap6s a data de entrega no depdésito da FMAE
EMBALAGEM: Priméria

Latas de flandres ou aluminizadas contendo até 400g de peso liquido, acondicionadas
em caixas de papelao resistentes, limpas e lacradas

KG 100

Feijdo Carioquinhatipo 1 Especificagcfes: Classe carioquinha, tipo 1. Capacidade
de embalagem Priméaria: 01 kg do Produto; Validade: Nao inferior a 180 dias apos a
data de entrega no deposito da FMAE. Embalagem: PRIMARIA: Saco de polietileno

transparente, atoxico, limpo, n&o violado e resistente. SECUNDARIA: Fardos plasticos
transparentes, vedados, limpos e resistentes

KG 50.000

Feijdo cavalo tipo 1 Especifica¢c6es:Classe cavalo, tipo 1. Capacidade de
embalagem Primaria: 01 kg do Produto; Validade: N&o inferior a 180 dias apos a
data de entrega no deposito da FMAE. Embalagem: PRIMARIA: Saco de polietileno
transparente, atoxico, limpo, n&o violado e resistente. SECUNDARIA: Fardos
plasticos transparentes, vedados, limpos e resistentes

KG 15.000

Feijao preto tipo 1 Especificacdes: Classe Feijdo Preto, tipo 1. Capacidade de
embalagem Primaria: 01 kg do Produto; Validade: N&o inferior a 180 dias apés a data
de entrega no depdsito da FMAE. Embalagem: PRIMARIA: Saco de polietileno KG 20.000
transparente, atoxico, limpo, néo violado e resistente. SECUNDARIA: Fardos plasticos
transparentes, vedados, limpos e resistentes.
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Massa de macaxeira Especificacdes: Massa de macaxeira; Capacidade de
embalagem Primaria: até 01kg de peso liquido de produto;
Validade: N&o inferior a 180 dias apds a de entrega no depdsito da FMAE;

KG

1.000

8 Embalagem: PRIMARIA: caixas de papeldo ou aluminizadas ndo amassadas e nio
enferrujadas SECUNDARIA: Caixas ou fardos de papel&o.
Massa de sémola tipo parafuso
Especificagbes: Capacidade de embalagem Primaria: Até 500g de
9 produto.Validade: N&o inferior a 180 dias apds a data de entrega no deposito da
FMAE.Embalagem: PRIMARIA: Plasticas de polietileno, resistentes, e ndo violada KG 14.000
SECUNDARIA: Fardos plasticos transparentes.
Suco liquido com polpa de frutas e com adi¢cao de aglcar — goiaba, caju ou
maracuja
Especificagcfes: Sem necessidade de refrigeracdo.Capacidade de embalagem
Priméria: Até 200ml de produto.Validade: N&o inferior a 180 dias apés a data de
10 |entrega no deposito da FMAE. LITROS| 5.000

Embalagem: PRIMARIA: Caixa tetra Pack de 200ml. SECUNDARIA: Caixas de
papeldo, limpas, integras e resistentes.
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ANEXO B
PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE
1. CARACTERIZAGCAO

E o alimento obtido a partir de partes protéicas de espécie vegetal, podendo ser apresentado em
granulo, pé, liquido, ou outras formas com excec¢édo daquelas ndo convencionais para alimentos.

2. ANALISES MINIMAS

Bacillus cereus Méaximo 5x10% ml (critico)

Salmonella sp, em 25 g Auséncia (critico)

ANALISES COMPLEMENTARES
4. REFERENCIAS

Especifica¢Bes do rotulo de acordo com as normas Presenca (toleravel)

do Edital

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia (toleravel)

Caracteristicas organolépticas Préprias (critico)

Sujidades, larvas e parasitos Auséncia em 100 g (critico)

Proteinas Minimo 40,0% (critico)

Coliformes a 45° C Méximo 10/ g (critico)
22/09/2005;

-RDC n° 12, de 02/01/2001.
FEIJAO
1. CARACTERIZACAO
Sao graos provenientes das espécies Phaseolus vulgares L. e Vigna unguiculata.

2. ANALISES MINIMAS

EspecificagBes do rotulo de acordo com as normas do | Presenca (toleravel)

Edital

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia (toleravel)
Caracteristicas organolépticas Proprias (critico)

Matérias estranhas 0 a 0,5% (critico)

Insetos mortos 0 a 0,10% (critico)

Graos mofados, ardidos e germinados Méaximo 0 até 1,50% (critico)
Carunchados e tacados por lagartas Maximo 0 até 1,50% (toleravel)
Defeitos leves Méaximo 0 até 2,50% (critico)
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BELEM
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COORDENADORIA GERAL DE LICITACAO-CGL

Cores Minimo 97% de gréos na cor
caracteristica a variedade

Umidade Até 14% (critico)

Partidos e quebrados Minimo 70% (critico)

3. REFERENCIA
- Instrucéo Normativa n® 12, de 28/03/2008.

MACARRAO
1. CARACTERIZACAO

Macarrdo ou massa alimenticia é o alimento ndo fermentado, obtido pelo amassamento da farinha de
trigo ou semolina ou sémola de trigo, com agua, adicionado ou ndo de outras substancias permitidas e
submetidos a processos tecnol6gicos adequados.

2. ANALISES MINIMAS

Especifica¢Bes do rotulo de acordo com as normas Presenca (toleravel)

do Edital

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia (toleravel)
Caracteristicas organolépticas Préprias (critico)
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia (critico)
Fragmento de insetos Maximo 30/100g (toleravel)
Amidos e elementos histolégicos de gréo de trigo Presenca (critico)

Amidos e elementos histolégicos estranhos Auséncia (critico)

Umidade Méximo 13% (critico)
Acidez, em ml de sol N Maximo 2% (critico)

Residuo mineral em base seca:

Macarrdo comum Maximo 1 % (toleravel)
Macarrdo de sémola/semolina Maximo 0,6 % (toleravel)
Colesterol na massa com ovos Minimo 0,45/Kg (critico)
Corantes artificiais Auséncia (critico)
Corantes naturais na massa com 0vos Auséncia (critico)
Coccao em agua, por 15 minutos Positiva (critico)
Coliformes a 45° C Méaximo 10/g (critico)

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Salmonella sp, em 25 g Auséncia (critico)
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Bacillus cereus Maximo 103%/g (critico)

Estafilococos Coagulase Positivo Maximo 103/g (critico)

4. REFERENCIAS

- Comunicado 31/80 - DINAL/MS;
- Resolucédo 12/78 - CNNPA/MS;
- Resolucédo 12/2001 - ANVISA.

3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
MASSA ( FECULA) DE MACAXEIRA

1. Caracterizagdo: Fécula é o produto extraido das partes subterrdneas comestiveis dos
vegetais (tubérculos, raizes e rizomas). Devem ser fabricados a partir de matérias primas
sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Ndo podem estar Umidos,
fermentados ou ran¢osos.

2. ANALISES MINIMAS:

Especificagfes do rotulo de acordo com as Presenca (toleravel)

normas do Edital

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia (toleravel)

Caracteristicas organolépticas Préprias (critico)

Sujidades, larvas e parasitos Auséncia (critico)

Umidade Méaximo Percentual p/p13 % (critico)
Residuo mineral fixo Maximo 0,25 % (toleravel)

Acidez em ml de solucdo N% 1,5 (critico)

v/p maximo

Amido %p/p minimo | -

Os amidos e féculas devem obedecer ao seguinte padréo:
Contagem padrdo em placas:: maximo, 5x105/g.
Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
*Clostridios sulfito redutores (a 44°C): maximo 2x10/g.
Staphylococcus aureus: Auséncia em 0,1 g.
Salmonelas: auséncia em 25g.
Bolores e leveduras: maximo, 103/g.
Bacilos cereus: maximo 103/g.

3. REFERENCIA
Resolucdo - CNNPA n°® 12, de 1978

SUCO DE FRUTA

1. CARACTERIZACAO



PREFEITURA DE

BELEM

SECRETARIA MUNICIPAL DE COORDENAGAO DO PLANEJAMENTO E GESTAO - SEGEP

COORDENADORIA GERAL DE LICITACAO- CGL

Suco é a bebida nao fermentada, ndo concentrada e ndo diluida, destinada ao consumo, obtida da fruta
madura e s&, ou parte do vegetal de origem, por processamento tecnolégico adequado, submetida a
tratamento que assegure a sua apresentagao e conservacao até o momento do consumo, podera ser
adicionado acucar na quantidade maxima fixada para cada tipo de suco, através de ato administrativo,
observado o percentual maximo de dez por cento em peso, calculado em base de soélidos sollveis

naturais do suco; é proibida a adicdo, em sucos, de aromas e corantes artificiais.
A conservacao deve ocorrer fora de refrigeracdo com validade de 06 (seis) meses.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas
do Edital

Presenca (toleravel)

Volume liquido inferior ao declarado

Auséncia (toleravel)

Caracteristicas organolépticas

Préprias (critico)

Sujidades, larvas e parasitos

Auséncia (critico)

Elementos histolégicos da fruta

Presenca (critico)

Acidez citrica

0,70 - 0,90% (critico)

Sélidos insoluveis

Minimo 30 % (critico)

Sélidos sollveis °Brix

11,0 - 13,0 (toleravel)

Ph

3,5 - 4,0 (critico)

Diéxido de enxofre

Maximo 0,03 % (critico)

Coliformes fecais

Auséncial/g (critico)

Bolores e leveduras

Maximo 10g (critico)

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes fecais

Auséncia (critico)

Salmonella sp, em 25 g

Auséncia (critico)

Acidulante

Max. 260 INS de acido acético

Redutor de acidez

Max. 330 INS de &cido citrico

Corante

Max. em 100/g cdrcuma 0,05 quantum

satis

4. REFERENCIAS

- RDC n° 276, de 22/09/2005;
- RDC n° 12, de 02/01/2001;
- RDC n° 04, de 15/01/2007.
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