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JUSTIFICATIVA

1.1. A contratagdo dos servigos tem como objetivos erradicar, controlar e prevenir a proliferagéo
de vetores e pragas, de virus e de bactérias para a conservacdo de um ambiente escolar e de
trabalho salubre e sem transmissdo de doengas graves, minimizando os riscos a saude dos
alunos, professores, servidores, terceirizados e visitantes, com o combate e eliminagao de varios
tipos de virus, bactérias, insetos e animais nocivos a salde, tais como: roedores, baratas,
moscas, pulgas, percevejos, escorpides, formigas, mosquitos, larvas de mosquitos, mosquito
causador da dengue, cupins, pombos (repelente), morcegos, etc., nas instalagbes prediais das
escolas municipais, das unidades de ensino especiais e do depésito onde ficam armazenados 0s
produtos alimenticios destinados ao Programa Nacional de Alimentacéo Escolar.

1.2. Além disso, existem meses do ano em que o nosso Estado enfrenta um periodo chuvoso o
qual ocasiona o aumento da proliferacéo de tais insetos e animais, 0s quais tornam o0s ambientes
insalubres e transmitindo doencas tais como: dengue, hantavirose, leptospirose e outros.

1.3. Considerando também a obrigatoriedade destes servicos em cozinhas que produzam
alimentagdo escolar prevista em legislacdo especifica e, portanto, deve ser levada em
consideracédo para a garantia da producdo de uma alimentacdo escolar de qualidade e com
seguranca microbiolégica em cumprimento das normas de higiene e seguranga sanitaria, de
acordo com os dispositivos na Resolugao da Diretoria Colegiada — RDC n® 216, de 15 de setembro
de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, que dispbe sobre Regulamento
Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentacéo.

1.4. Sendo assim, para nos adequarmos a supracitada legislacao vigente, cujo trecho segue
abaixo e sua integra em anexo, faz-se necessaria e urgente a contratagdo de empresa que realize
0s servicos de controle de vetores e pragas urbanas, virus e bactérias nas unidades escolares e
deposito que produzem e armazenam alimentacdo escolar em nosso municipio.

ANEXO

REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE
ALIMENTAGCAO

1- ALCANCE
1.1.  Objetivo

Estabelecer procedimentos de Boas Praticas para servicos de
alimentagao a fim de garantir as condicdes higiénico-sanitérias do alimento
preparado.
1.2. Ambito de Aplicacdo
Aplica-se aos servigos de alimentagdo que realizam algumas das
seguintes  atividades:  manipulacdo, preparacdo, fracionamento,
armazenamento, distribuigdo, transporte, exposigdo a venda e entrega de
alimentos preparados ao consumo, tais como cantinas, bufés, comissarias,
confeitarias.
cozinhas Industriais, cozinhas institucionais, unidades de alimentacéo e
nutricgdo dos servicos de saude, delicatéssens, lanchonetes, padarias,
pastelarias, restaurantes, rotisserias e congéneres. (Redacao dada pela

%

Rua Fernando Guilhon, n°® 5330 — Centro — CEP: 67.200-000 — Marituba — Para.
1




PREFEITURA DE

MARITUBA

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

ESTADO DO PARA
PREFEITURA MUNICIPAL DE MARITUBA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
DEPARATAMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Resolug&o — RDC n° 52, de 29 de setembro de 2014)
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4 BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO
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51.3 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

4.3.1 A edificacéo, as instalages, os equipamentos, os mdveis e 0s
utensilios devem ser livres de vetores e pragas urbanas. Deve existir um
conjunto de acdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou
proliferag@o dos mesmos.

4.3.2 Quando as medidas de prevencéo adotadas nédo forem eficazes, o
controle quimico deve ser empregado e executado por empresa
especializada, conforme legislagdo especifica, com produtos
desinfestantes regularizados pelo Ministério da Satde.

4.3.3 Quando da aplicagéo do controle quimico, a empresa especializada
deve estabelecer procedimentos pré e pés-tratamento a fim de evitar a
contaminagac dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando
aplicavel, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados,
devem ser higienizados para a remogdo dos residuos de produtos
desinfestantes.

4.4 ABASTECIMENTO DE AGUA

()

4.4.4 O reservatorio de agua deve ser edificado e ou revestido de
materiais que nao comprometam a qualidade da agua, conforme
legislacdo especifica. Deve estar livie de rachaduras. vazamentos,
infiltragOes, descascamentos dentre outros defeitos e em adequado estado
de higiene e conservagdo, devendo estar devidamente tampado. O
reservatdrio de agua deve ser higienizado, em um intervalo maximo de
seis meses, devendo ser mantidos registros da operacao.

1.5. Para estimar as areas totais dos prédios onde ficam localizadas as escolas municipais e o
depdsito central, foram realizados os levantamentos in loco das metragens aproximadas de cada
local por meio dos préprios funcionarios, motivo pelo qual a empresa contratada devera realizar a
afericao correta das metragens dos prédios antecipadamente a execu¢do dos servicos, conforme
forem sendo solicitados os servigos pelo departamento responsavel pela gestdo do contrato.

1.6. Desta feita, torna-se indispensavel a prestacao de servicos em tela para garantirmos a
adequada seguranca higiénica e microbiolégica dos alimentos manipulados, armazenados e
utilizados em nosso Programa de Alimentagcdo Escolar, tendo em vista que estes servigos
representam uma protegao preventiva a proliferacao de vetores e pragas, de virus e de bactérias
justificando-se desta forma a necessidade da referida contratacao.

Marituba (PA), 16 de outubro de 2020.
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