PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTAREM
FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE
CNPJ: 17.556.659/0001-21

TERMO DE REFERENCIA

1. JUSTIFICATIVA:

A Administracdo Municipal, através do Fundo Municipal de Saide — SEMSA, com a necessidade
de atender o processo licitatorio, que tem por finalidade atender acbes de eventos como Operagéo
Sorriso Brasil, Dengue, Campanhas de Vacinacgé@o, Arrastdes e demais eventos da Divisdo de
Vigéncia em Saude e capacitacdes, reunides e datas comemorativas entre outros do HMS,
necessitando assim que seja realizado o processo licitatério, para CONTRATACAO DE EMPRESA
PARA FORNECIMENTO DE REFEICOES TIPO: MARMITEX, LANCHE, COQUETEL E BUFFET
PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO CENTRO DE REFERENCIA DE SAUDE DA CRIANCA,
DIVISA/CCZ E HOSPITAL MUNICIPAL DE SANTAREM, para atender as necessidades dos usuarios
do hospital municipal de Santarém-Para.

2. OBJETO
Constitui objeto do presente certame CONTRATACAO DE EMPRESA PARA FORNECIMENTO
DE REFEICOES TIPO: MARMITEX, LANCHE, COQUETEL E BUFFET PARA ATENDER AS
NECESSIDADES DO CENTRO DE REFERENCIA DE SAUDE DA CRIANCA, DIVISA/CCZ E
HOSPITAL MUNICIPAL DE SANTAREM.

3. ESPECIFICACAO DO OBJETO LICITADO

a) Para o(s) ITEM(NS)-A (Cota Principal) — os interessados que atendam aos requisitos do
edital;

b) Para o(s) ITEM(NS)-B (Cota Reservada) — as empresas enquadradas como
Microempresa — ME e Empresa de Pequeno Porte — EPP, inclusive Microempreendedores
Individuais — MEI, nos termos da Lei Complementar n.° 147/2014.

¢) Nado havendo licitantes interessados na Cota Reservada (ME, EPP ou MEI), esta sera julgada
deserta e reaberta com ampla participacdo a todos os licitantes presentes e devidamente
credenciados.

a) (ITENS COM LIVRE PARTICIPAGAO);

ITEM 001 (COQUETEL VOLANTE 01)

ITEM |[DESCRICAO UND QUANT. VL UNIT VL TOTAL

Coquetel volante: (composto de: por
10 (dez) unid, mini-salgados| pessoa
(variado) e 10 (dez) unid doces, 3
porcBes de 180ml de refrigerantes
e sucos regionais com até dois
sabores (variados), agua, garcons
e lougcas necessérias para o
evento. Atencdo: Entregar o0s
lanches em recipientes de
conservacgao térmica.

001 1.500

ITEM 002 — MARMITEX

ITEM |[DESCRICAO UND QUANT. VL UNIT VL TOTAL

Refeicdes tipo marmitex, com por
peso minimo de 700g, Contendo:| pessoa
01 tipo de salada, arroz,
macarrdo, feijdo, farofa, carne de
primeira (bovina, peixe ou frango).
Atencdo: Entregar os lanches em
recipientes de conservacao
térmica.

002 6.061

b) ITENS COM PARTICIPACAO EM ATE 25% (VINTE E CINCO POR CENTO)
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ITEM 003 - LANCHE POR PESSOA

ITEM |DESCRICAO UND | QUANT. [VL UNIT VL TOTAL

Fornecimento de lanche (sucos de
frutas regionais de no minimo dois
sabores e 2 (dois) salgado grande| por 5.050
(variados sabores). Atencdo: Entregar| pessoa
0os lanches em recipientes de
conservacgao térmica.

003

1-VALOR TOTAL DA PROPOSTA E DE R$ XXXXXXXXXXXXXXXX ()

2- OS VALORES UNITARIOS DA PROPOSTA ESTAO DE ACORDO COM OS PRECOS
PRATICADOS NO MERCADO, CONFORME ESTABELECE O ART. 43, INCISO IV, DA LEI Ne.
8.666/93, EM ALGARISMO E POR EXTENSO, EXPRESSO EM MOEDA CORRENTE NACIONAL
(R$).

3 - O PRAZO DE VALIDADE DE NOSSA PROPOSTA DE PRECOS E DE XX () DIAS, CONTADOS
DA DATA DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS.

4 - DECLARAMOS, AINDA, CONCORDANCIA COM TODAS AS NORMAS EDITALICIAS.

5 - NOME DO BANCO, O CODIGO DA AGENCIA E O NUMERO DA CONTA-CORRENTE DA
EMPRESA, PARA

EFEITO DE PAGAMENTO.

AGENCIA BANCARIA:

AGENCIA N°

CONTA CORRENTE N°

Carimbo e assinatura do representante legal da empresa

Especificacbes dos produtos:

[ILJA solicitagdo (O fornecimento) sera através solicitagdo, discriminando o quantitativo da
necessidade do 6rgéo solicitante.

[1[1A aceitacdo do objeto esta condicionada ao atendimento das especificacdes minimas constantes
deste Termo de Referéncia e a proposta da licitante

[1110s pedidos serado parcelados, podendo chegar até os quantitativos descritos.

4. DA DOTACAO ORCAMENTARIA
Os recursos para o adimplemento do preco correrdo por conta do Fundo Municipal de Saude,
com as seguintes dotacdes:

10.302.00042.100.0829.3.3.90.30.00.00.0229000000 — R$ 59.515,68
10.301.00042.096.0918.3.3.90.30.00.00.0229000000 — R$ 15.162,00
10.304.00042.107.0991.3.3.90.30.00.00.0229000000 — R$ 82.500,00

5. DO PRAZO DE EXECU(}AO DO OBJETO E PRAZO DE ENTREGA.

5.1. O prazo de vigéncia do contrato seri até 31/12/2016, a contar da data de sua assinatura,
podendo ser prorrogado mediante Termo Aditivo no termo do art. 57, Inciso | e Il, § 2° e art. 65, |,
alinea b do inciso Il, 8 1° da Lei de Licitagdes e Contratos 8.666/93;

5.2.a) Entregar os produtos rigorosamente de acordo com as especificacbes: REFEICOES TIPO
(MARMITEX, COFFE BREAK, LANCHE, COQUETEL E BUFFET), com requisicdo expedida pelo
Nucleo Setorial de Administracdo e Financas da SEMSA, no minimo 48 (quarenta e oito) horas antes
do evento.

6. DAS OBRIGACOES:

6.1. Caberd ao CONTRATANTE as atribuicbes de fiscalizar o fornecimento dos produtos e o
estrito cumprimento das Clausulas aqui estabelecidas. Cabera ao CONTRATADO cumprir fielmente
todas as Clausulas constantes desta Carta Contrato, manter-se em dia com as condi¢fes de
habilitacdo previstas no edital, obrigacdo de substituir quaisquer produtos que venham a ser
entregues fora das especificacfes, responsabilizar-se por todos os provenientes da execucdo do
contrato.

6.2. Caberd a CONTRATADA:
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a) Entregar os produtos rigorosamente de acordo com as especificacdes: REFEICOES TIPO
(MARMITEX, COFFE BREAK, LANCHE, COQUETEL E BUFFET), com requisicao expedida
pelo Nucleo Setorial de Administracdo e Financas da SEMSA, no minimo 48 (quarenta e
0ito) horas antes do evento.

b) Responder por todas as demais despesas decorrentes de tributos, transporte, frete de
gualquer natureza, que incidam ou venham a incidir sobre o presente, bem como as necessarias para
a completa execucéo deste Contrato;

c) Manter-se durante a execucdo do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, bem como todas as condic8es de habilitacdo e qualificacao exigidas na licitacado.

d) Serd considerado recusa formal da contratada a ndo entrega do material nos prazos
estabelecidos no inciso | desta clausula, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, assim
reconhecido pela contratante;

e) A Contratada sera responsavel pelo descumprimento de suas obrigacdes contratuais nos
casos de negligéncia de pessoal ou intervencdo por parte de elementos ndo autorizados pela
Contratada, exceto por motivos resultantes de caso fortuito, definidos no Art. 393, da Lei n° 10.406,
de 10 de janeiro de 2002.

f) Caso o produto ndo tenha sido entregue com o peso correto, nos termos da Requisi¢édo, a
CONTRATADA devera proceder a entrega imediata do produto com o peso restante até completar o
peso ora requisitado;

g) O prazo de fornecimento do produto, ndo poderd exceder a 48 (quarenta e oito) horas,
contados da data de emissdo da Requisigéao.

h) O produto devera estar de acordo com a normatizagdo da Vigilancia Sanitéria.

Devera a Contratada ainda responsabilizar-se sobre a produc¢ao dos bens e da prestagcao dos
Servigos:

a) Dos Funcionarios:

1 - Os cozinheiros e ajudantes de cozinha da CONTRATADA, além de uniformizados, deveréo
trabalhar com a cabeca devidamente coberta, utilizar luvas e méscaras descartaveis, avental de napa
e/ou pano (de pano para uso proximo ao fogao).

2 - Os funcionarios da CONTRATADA deverado utilizar para sua assepsia, no local do trabalho,
esponja, escova e sabao bactericida fornecidos pela CONTRATADA.

3 - A CONTRATADA devera substituir qualquer empregado que se conduza de modo inconveniente
ou incompativel.

b) Do Preparo dos Alimentos:

1 - Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha da CONTRATADA e subsidiariamente, no local
do evento, utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizacdo de
alguns produtos semi-elaborados considerados essenciais ao processo.

2 - O transporte das matérias-primas, insumos e produtos semi-elaborados devera ser realizado em
veiculo apropriado da CONTRATADA, devidamente higienizado e climatizado, em que o0s géneros
alimenticios - dependendo de sua natureza - estejam acondicionados em recipientes térmicos
hermeticamente fechados.

3 - Os funcionarios da CONTRATADA deverdao empregar hipoclorito de sodio, ou produto equivalente,
para a assepsia das verduras e frutas utilizadas no preparo dos alimentos.

4 - Os alimentos preparados deverdo obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria,
ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias dos ingrediente,
assim como os diferentes fatores de modificacdo - fisico, quimico e biolégico - no sentido de
assegurar a preservacdo dos nutrientes.

5 - N&o poderao ser utilizados utensilios de cozinha de madeira ou que contenham qualquer parte de
madeira (tais como: tabua, colher, cabo de faca, etc...), devendo ser substituidos por utensilios
fabricados com polietileno.

6 - Os alimentos preparados para determinado evento e faturados em nome da Secretaria Municipal
de Saude como nome da unidade requisitante deverdo ser consumidos no proprio evento e, no caso
de eventual excedente, deverdo ser entregues ao Contratante para destinacdo que venha a ser
definida.

7 - Qualquer tipo de alimento anteriormente preparado pela empresa ndo podera ser reutilizado no
preparo das refeicdes a serem servidas nos eventos organizados pela Secretaria Municipal de Salde.
8 - A CONTRATADA devera observar rigorosamente a legislacdo sanitaria e as normas
regulamentares sobre higiene e seguranca do trabalho emanadas dos 6rgdos publicos competentes.
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Em caso de interdicdo das instalacdes préprias da empresa em decorréncia de eventual auto de
infracéo, o contrato podera ser rescindido de pleno direito, adotando o Secretaria Municipal de Saude
as providéncias cabiveis.

¢) Dos alimentos
1- A quantidade a ser servida deve estar adequada ao numero de convidados: ndo deve denotar
escassez, sobretudo para os convidados servidos por ultimo.
2- Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos nas travessas e bandejas, inclusive no que
se refere a distribuicdo de cores; certa originalidade na decoracéo das travessas, sem exageros;
especial atencéo deve ser dada aos molhos para que se harmonizem com os acompanhamentos do
prato principal. Os molhos podem ser servidos separadamente.
3 - O sabor dos pratos é elemento essencial; ndo deve ser excessivamente temperado nem insosso;
os produtos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e naturais, devendo ser sempre
evitados, por exemplo, enlatados, corantes e aromatizantes quimicos e sabores artificiais.
4 - Garantia de acondicionamento dos alimentos que preserve sua qualidade e integridade fisica.
5 - Garantia de resfriamento adequado das bebidas.

d) Da Mesa:
1 - A mesa devera estar impecavelmente disposta: toalhas e guardanapos de pano bem passados,
jogos de tecido com os guardanapos de pano, pratos, copos, talheres e demais apetrechos.

e) Do Material:

1 - Os utensilios (loucas, talheres, toalhas) seréo fornecidos pela CONTRATADA de acordo com as
especificacbes abaixo.

2 - As toalhas, sobretoalhas e guardanapos de pano deverdo ser brancos, lisos, sem quaisquer
desenhos ou estampas, de linho, damasco ou de algod&o de primeira qualidade.

3 - As loucas (tais como pratos de mesa, sobremesa e péo, xicaras de café, chd e consommeé, pires,
etc) deverdo ser de porcelana branca.

4 - Os copos deverao ser de vidro transparente, incolor e liso, sem ornamentos excessivos ou copos
descartaveis.

f) Do Servicgo:

Os profissionais empregados para a execucdo do servigco devem:

1 - Deve haver quantidade de garcons suficiente para o perfeito atendimento dos convidados, em
razdo do nimero destes e do tipo de cada evento.

2 - Os garcons devem estar correta e uniformemente vestidos, com aparénciaasseada e barbeado,
uniforme dos gargons devera esta de acordo a ocasido do evento.

3 - A quantidade de garcons para dar suporte nos almocos e cafés da manhad deve obedecer o
seguinte critério: sdo necessarios 1 garcom para cada grupo de 10 pessoas.

7. PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado em moeda corrente, no prazo de até 30 (trinta) dias, apos a efetiva
entrega do objeto, sujeito a prévia conferéncia do material licitado, mediante apresentacéo de Nota de
Empenho acompanhada da Nota Fiscal, onde esta sera atestada pelo responsavel do departamento
recebedor competente.

8. DISPOSICOES GERAIS
A responsabilidade pela Contratacdo dos objetos do presente certame sera da Fundo Municipal de
Saude — SEMSA.

VALTER PINHEIRO SINIMBU
SECRETARIO MUNICIPAL DE SAUDE
DECRETO N° 017/2015 SEMAD
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