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ASSUNTO: SOLICITACAO DE ADEQUACAO DO LOCAL DE ARMAZENAMENTO DE
ALIMENTOS DESTINADOS A EXECUGAO DO PNAE.

\ Programa Nacional de Alimentagdo Escolar do Brasil (PNAE) € um dos mais antigos programas de suplementagado
alimentar (ROCHA et al., 2018). O PNAE tem como objetivo garantir a provisao de alimentos para a composi¢do da merenda
escolar oferecida aos alunos matriculados na educagdo bésica do sistema plblico de ensino brasileiro (OTTONI et al.,
2019). Em sua regulamentag&o, as orientagdes nutricionais visam promover o crescimento e o desenvolvimento dos alunos,
bem como a melhoria da aprendizagem e do rendimento escolar (SILVA; SOUSA, 2013). Entretanto, para que os alunos da
rede plblica de ensino recebam a quantidade de alimentos e na qualidade estabelecida é preciso haver um gerenciamento
eficiente dos diferentes agentes da cadeia de suprimentos. A gestdo da cadeia de suprimentos compreende as atividades
integradas relacionadas a transformagéo e fluxo de bens, servicos e informagéo, desde as fontes de matérias-primas até o
usuario final.( Lei n° 11.947, de 16 de Junho de 2009)

De acordo com a RDC N°216/MS/ANVISA, a empresa deve estabelecer e implantar um sistema eficiente para a
gestdo da qualidade de estocagem de alimentos, abrangendo uma estrutura organizacional que garanta o bom
funcionamento da engrenagem, considerando os procedimentos, 0S processos, 0s recursos, a documentacdo € as
atividades necessarias para assegurar que o produto esteja em conformidade com as especificagbes pretendidas de
qualidade. O armazenamento e a distribuicdo intema dos produtos devem minimizar qualquer risco a sua qualidade .

O armazenamento compreende a manuten¢do de produtos e ingredientes em um ambiente que proteja sua
\\.« integridade e qualidade. Produtos acabados e matérias-primas devem ser armazenados segundo as boas praticas
respectivas, de modo a impedir a contaminag&o efou a proliferagdo de microoanismos e proteger contra a alteragao ou
danos ao recipiente ou embalagem. (EMBRAPA 2020).

O armazém deve ser construido em local compativel com as atividades desempenhadas e dispor de planta
arquitetdnica aprovada pela autoridade sanitaria competente, com informagdes necessarias, tais como: area do terreno, area
construida, tipo de construgdo e instalagdes destinadas a estocagem dos produtos.

As instalagdes devem ser localizadas, projetadas, construidas, adaptadas e mantidas de forma que sejam
adequadas as operagbes a serem executadas. Seu projeto deve minimizar o risco de erros e possibilitar a limpeza e
manutengao, de modo a evitar a
contaminagdo cruzada, 0 actimulo de poeira e sujeira ou qualquer efeito adverso que possa afetar a qualidade dos produtos.

- No local de armazenamento de alimentos é recomendado que:
1.0 As areas externas devem ser mantidas livres de entulhos, sucatas e materiais fora de uso. A area ao redor

das construgdes devem estar calgadas junto as paredes na largura de pelo menos 1,0m. As passagens
vizinhas as calgadas ou paredes devem ser mantidas livres e limpas, para facilitar o controle de pragas.
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1.2 O local de amazenagem deve ser fresco, ventilado, iluminado e es do de modo a facilitar a limpeza,

evitando o0 acimulo de residuos , sujeiras e presenca de insetos e roedores.

1.3 As areas de armazenagem devem permanecer livres de ratos, morcegos e passaros e devem ser
periodicamente higienizadas e desinfetadas com produtos apropriados.

1.4 Deve existir area propria e isolada do armazem principal para os produtos recolhidos ou destinados a
inutilizag&o.

1.5 O teto deve ser isento de vazamentos e goteiras; deve ser evitada a utilizagdo de telhas que permitam a
ocorréncia de respingos.

1.6 O piso deve estar em nivel elevado em relagdo a rua para permitir 0 escoamento da agua; devera ser
construido sem inclinagdo para permitir a construgdo de pilhas altas sem o risco de tombamento; devera ser
construido com material resistente a abrasédo, podendo ser do tipo monolitico.

1.7 O piso e as paredes devem ser mantidos secos e sem infiltragdes.

1.8 Todas as lAmpadas devem possuir protegao plastica para que em possiveis estouros, ndo caiam pedagos
de vidro sobre o alimento, além da possibilidade de causar ferimentos nos colaboradores.

1.9 Devem ser evitadas fiagdes elétricas expostas e vidros quebrados.
1.10 As pias e banheiros devem ser separados das areas de estocagem de alimentos.

1.11 Entre tetos e paredes ndo devem existir aberturas, para evitar a entrada de pragas, e nao possuir bordas
que facilitem a formag&o de ninhos.

1.12 As janelas devem ser providas de telas removiveis para facilitar a sua limpeza e higienizagao e evitar a
entrada de insetos, roedores, passaros e morcegos. As telas devem estar fixadas pela parte interna da
construgdo. A malha das telas devem ser de 1,0 mm.

1.13 As portas e acessos devem ser mantidos fechados e com abertura maxima de 1,0cm do piso.

1.14 A temperatura de armazenamento das matérias-primas, deve ser compativel com a recomendagao do
fabricante.

1.15. O local de recebimento dos produtos deve ser formatado para facilitar a identificacdo do produto(
aprovado, rejeitado ou equivalente); deve facilitar o o sistema PVPS (primeiro que vence primeiro que sai)
para matéria-prima, produto ou embalagem

1.16.0 armazenamento deve ser feito de tal forma, que ndo permita que a carga, matéria-prima, embalagem
ou produto, receba luz solar direta.
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1.17 O dimensionamento do local, deve ser apropriado para evitar s W e de alimentos a peso
excessivo, sequindo-se rigorosamente as instrugdes de empilhamento rec s lo fabricante, mantendo
os paletes com matéria-prima ou embalagens, com afastamento minimo de 50cm das paredes para evitar
umidade e facilitar a limpeza, amostragem e movimentagdes, controle de pragas e agdes em caso de incéndio.

1.18 O local deve possuir &rea separada para armazenagem de produtos quimicos, de higiene e de limpeza,
para evitar contaminagdo ou impregnagdo com odores estranhos. Detergentes, substancias sanitizantes ou
solventes de uso local devem ser identfficados e guardados em lugar especifico, fora da area de
armazenamento. Produtos descartaveis também devem ser mantidos separados dos itens citados
anteriormente.

1.19 Devem existir instalagdes de seguranga contra incéndio de acordo com legislagao especifica vigente.

N 1.20 Os ralos devem ser adequados, projetados de forma a prevenir refluxo. Sempre que possivel os canais
abertos devem ser evitados. Caso 0s canais abertos sejam necessarios.

1.21 As salas de descanso, refeitorio, vestiarios, sanitarios e areas de manutengado devem ser separadas das
areas de produgao.

1.22 Os vestiarios, lavatorios e os sanitarios devem ser de facil acesso e em quantidade suficiente para o
niimero de usuarios, em condi¢des de higiene apropriada, providos com sabonete e toalhas ou secadores. Os
sanitarios ndo devem ter comunicagao direta com as areas de armazenamento.

-Estocagem de alimentos congelados e resfriados:

2.0 O local de armazenagem de alimentos resfriados e congelados deve ser dotado de equipamentos
adequados para a manutengdo constante das condigdes de temperatura e umidade do ar necessarias a
adequada conservagéo do alimento.

2.1 Deve ser dotado de instrumentos que permitam controle (e preferencialmente registro) das condigdes de
temperatura e umidade do ar. Frequentes checagens da temperatura devem ser conduzidas, preferenciaimente
com termdgrafos ou dispositivos que monitorem continuamente a temperatura de estocagem.

2.2 Deve ter areas refrigeradas por camara fria e/ou area refrigerada para armazenagem de alimentos que
necessitam manter temperatura recomendada pelo fabricante , até o destino as escolas.

- Estocagem e disposicao de lixo:

3.0 O lixo deve ser manuseado de tal modo a evitar a contaminagao de alimentos e agua potavel com cuidados
para evitar o acesso por pragas e roedores. Imediatamente apds a sua disposigao, os recipientes utilizados
para a estocagem e qualquer equipamento que tenha entrado em contato com o lixo devem ser limpos e
desinfetados. As instalagdes para a estocagem de lixo e material ndo comestivel, devem ser planejadas de
modo a possibilitar a sua total remogéo do estabelecimento. Essas instalagbes devem ser desenvolvidas para
prevenir 0 acesso as sobras e ao material ndo comestivel, por pestes (pragas) e para evitar contaminagéo do
alimento, agua potavel, equipamento, prédios ou estradas no local.

Mediante o exposto, venho por meio deste, solicitar um local adequado para a armazenagem dos alimentos destinados ao
PNAE do municipio, visando uma execugdo apropriada em todos os processos pertinentes ao recebimento, selegéo ,
estocagem e distribuigao segura dos alimentos ,até as unidades escolares.
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Segue registros que comprovam as divergéncias existentes em relag&o ao atual local de armazenagem e todos os demais
processos referentes ao PNAE.

Espago aberto sem rampa para recebimento de alimentos pereciveis;
Nao possui area coberta para protegao durante mudangas climaticas;

Desconforto térmico para os colaboradores durante a execugao das operacgoes;

Local de estocagem de alimentos secos em prédio separado do local de selegao, dificultando a logistica de distribui¢do
imediata;
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N&o possui rampa com cobertura para o recebimento dos alimentos, que proteja da chuva ou outras mudangas climaticas;

Area de descarga de alimentos distante do local de Rainpasv improvisadas com madeira.
armazenagem.
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<~ Espago pequeno para atender logistica de Salas de escritorio situada em comunicagio direta com
selecdo e separagdo dos alimentos. a area de passagem dos carros plataforma.
Atenciosamente,

)
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