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OBJETO: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, PERECIVEIS E
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TERMO DE ABERTURA

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2020.06.09.06/PMB-SEMED

Aos nove dias do més de junho do ano de dois mil e vinte, na Diretoria
Administrativa-DA, da Secretaria Municipal de Educagao do Municipio de Breves, Para —
SEMED, situada na Av. Rio Branco, n® 245, bairro Centro, Breves-Para, CEP 68.800-
000. Eu, LUCIO ROBSON BRAGA DAS NEVES, Diretor Administrativo/SEMED, abri o
Processo Administrativo n° 2020.0609.06/PMB-SEMED, cujo objeto: AQUISICAO DE
GENEROS ALIMENTICIOS, PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS QUE IRAO COMPOR
O CARDAPIO DA ALIMENTAGCAO ESCOLAR, PARA ATENDER O PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR — PNAE, DA REDE PUBLICA DE ENSINO
DO MUNICIPIO DE BREVES.

LUCIO ROBSO RAGA DAS NEVES
Diretor Administrativo, em exercicio
Portaria n° 353/2020 SEMED

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-000 — Breves, Para, Brasil.
E-mail: daf@semedbreves.pa.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIVISAO DE ALIMENTACAQO ESCOLAR - NUTRICAO

CIn °084 /2020 Breves, 09 de Junho de 2020.
Da: Divisdo de Alimentagao Escolar - Nutrigdo/SEMED
Para: Diretoria da DAE/SEMED

Sr José Augusto Rodrigues — Diretor da DAE.

Prezado Sr,

Ao cumprimenta-lo, encaminhamos a V. Sa. em carater de urgéncia a demanda
dos produtos que irdo compor os cardapios da Alimentagéo Escolar para o ano letivo de
2020, em atendimento aos alunos da Rede Publica Municipal pelo Programa Nacional
de Alimentagdo Escolar — PNAE. Outrossim, informamos que as pautas supracitadas
foram apresentadas no dia 06/03/2020 ao Conselho de Alimentagdo Escolar — CAE.
Seguindo, assim as orientagdes de acordo com a legislagdo do PNAE e do Conselho
Federal de Nutricionistas. que a equipe de nutrigio preparou a demanda com os
produtos que seriam necessarios para composi¢io dos referidos cardapios, realizando
um planejamento prévio sobre as refeigdes serem ofertadas, a qualidade nutricional e a
quantidade per capita de cada género alimenticio.

Em anexo encaminhamos o Padrio de Qualidade e Identidade - PIQ e as
planilhas contendo os itens e quantidades que irdo compor 0 cardapio anual.

Atenciosamente,

Nutricionista RT
CRN: 8648

AV. Rio Branco, 245 — Centro - CEP 68.800-000
E-mail: semed breves@ h_o_tmagl.cgm
BREVES — MARAJO — PARA
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

DESPACHO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2020.06.09.06/PMB-SEMED

Breves-PA, 09 de junho de 2020.

DA: Diretoria Administrativa — DA
PARA: Diretoria de Assisténcia ao Estudante - DAE

Assunto: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, PERECIVEIS E NAO
PERECIVEIS QUE IRAO COMPOR O CARDAPIO DA ALIMENTAGCAO ESCOLAR,
PARA ATENDER O PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR — PNAE,
DA REDE PUBLICA DE ENSINO DO MUNICIPIO DE BREVES.

Senhor(a) Chefe(a),

Encaminhamos o presente processo para fins de realizagdo de pesquisa de
pregos (minimo de trés propostas), os quais deverdo ser apresentados em papel
timbrado da empresa, constando CNPJ/MF, enderego e telefone para contato e
assinado pelo responsavel, cujo prazo de validade deve ser de 60 (sessenta dias). Em
seguida, elaborar mapa comparativo de pregos para fins de identificacdo do custo

estimado da compra. Segue em anexo o Termo de Referéncia.

Sem mais para o momento, renovamos votos de elevada estima e aprego.

LUCIO ROBSC}QQJXGA DAS NEVES

Diretor Administrativo em exercicio
Portaria n® 353/2020 - SEMED

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-000 — Breves, Para, Brasil.
E-mail: daf@semedbreves.pa.gov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

DIRETORIA DE ASSISTENCIA

AO ESTUDANTE

DIVISAO DE NUTRICAO

SOLICITACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS REFERENTE AO
PLANEJAMNETO ANUAL PARA O PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR -
ENSINO AEE/2020

ITEM

DISCRIMINACAO

UNID | QUANT.

EMBALAGEM

VALIDADE

l

01

Chocolate em pd

KG 12

Embalagem caixa de 250
g, acondicionada em
caixa de papeldo
contendo 9 unidades

No minimo com 180 dias/ de
prazo de validade

02

Aglcar Triturado

KG 120

Embalagem plastica de 1
kgacondicionados em
fardos plasticos com 30
k

03

Arroz Parboilizado

KG 104

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

Embalagem pldstica de 1
kgacondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

04

Arroz tipo 2

KG 42

Embalagem plastica de 1
kgacondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

05

Aveia em flocos finos

KG 58

Embalagem em caixa de
papel de 200g
acondicionados em caixa
de papeldo com até 4,8
kg.

N&o inferior a 360 dias/ com
no maximo 30 dias de
fabricacdo no ato da
entrega.

06

Amido de Milho

KG 20

Embalagem em caixa de
papel de 200g
acondicionados em caixa
de papeld@o com até 4,8
kg.

Nao inferior a 360 dias/ com
no maximo 30 dias de
fabricagdo no ato da
entrega.

07

Colorifico em p6

KG 30

Embalagem plastica de
100 g acondicionados em
fardos plasticos com 10
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

08

Creme vegetal com sal

KG 11

Pote plastico de 250g,
acondicionado em caixa
de papeldo com 24
unidades.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

0%

Farinha de Aveia

kG 13

Embalagem pldstica ¢/
200g acondicionada em
caixas com até 6 kg

No minimo com 180 dias/ de
prazo de validade

10

Farinha de milho tipo flocdo

KG 6

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

11

Leite de coco

LITRO 2

Garrafa com
ml,acondicionada
caixas com 24 unid

200
em

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

12

Leite em pé integral

KG 213

Embalagem aluminizada
de 200 g, acondicionada
em fardo de 10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

13

Macarrdao sémola tipo
espaguete

KG 39

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

14

Massa para mingau ( 3 cereais

)

KG 78

Embalagem aluminizada
de 230 g, acondicionada
em caixa de papelido
contendo 12 pacotes

N&o inferior a 180 dias/ com
no maximo 30 dias de
fabricagdo no ato da
enfrega.
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15

Massa para mingau ( mucilon
de arroz)

KG

78

Embalagem aluminizada
de 230 g, acondicionada
em caixa de papeldo
contendo 12 pacotes

N&o inferior a 180 dias/ com
no maximo 30 dias de
fabricagdo no ato da

entrega.

16

Massa para sopa ave Maria ou
Padre Nosso

KG

26

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

17

Milho verde em conserva

kG

Lata em aco de 200
a,peso liquido,
acondicionados em caixa
de papeldo com 24 latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

18

Oleo de soja refinado

LTS

32

Garrafa pet com 500 ml
acondicionada emfardo
com 20 unidades

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

19

Proteina de Soja marron

KG

Embalagem plastica de
400 kg acondicionados
em fardos plasticos com
6 unidades

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

20

Sal refinado iodado

KG

10

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

21

Vinagre

LITRO

14

Embalagem plastica com
500 ml, acondicionados
em caixa de papeldo de
até 10 litros

N&o inferior a 180 dias/ com
no maximo 30 dias de
fabricagdo no ato da
entrega.




PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE
DIVISAO DE NUTRICAO

SOLICITACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS REFERENTE AO PLANEJAMNETO
ANUAL PARA O PROGRA@EQA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - ENSINO AEE/2020

e ;

01 |Alho KG 9 Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 180 dias/ com
resistente de 1 kg, E entregue de |no maximo 30 dias de
modo a garantir suas |fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega.

02 |Batata Inglesa KG 204 - |Embalagem  plastica  atodxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

03 |Carne bovina KG 108 Embalagem  plastica  atoxica, | Abate didrio

, resfriada, moida, resistente de 1 kg, E entregue de
! provenientes de modo a garantir suas
| machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
| bovina, sadios,

abatidos sob inspegdo

veterinaria.  Maximo

10% de gordura, livre
! de parasitas,
| cartilagem, 0SS0S,

aponevroses e

substancias

contaminantes que

possa altera-la ou

encobrir alguma

alteracdo. (alcatra)

04 |Carne bovina KG 145 Embalagem plastica  atoxica, | Abate diario
resfriada, resistente de 1 kg, E entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,
abatidos sob inspegéo
veterinaria.  Maximo
10% de gordura, livre
de parasitas,
cartilagem, 0SS05,
aponevroses e
substancias
contaminantes que
possa altera-la ou

| encobrir alguma
alteracdo. (alcatra)

05 |Cebola KG 43 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

06 |Cenoura KG 95 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

07 |Laranja UND 4880 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

08 |Maga UND 1600 Embalagem plastica atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

Nutricior. :a
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09

Pdo de cha

KG

65

Embalagem  plastica  atéxica,
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

Fabricagdo didria

10

Peito de frango

KG

271

Embalagem  pldstica  atoxica,
resistente, e entregue de modo a
garantir  suas  caracteristicas
fisicas e sanidade.

Abate diario ou congelado
com no minimo 180 dias
de prazo de validade.

11

Polpa de caju
pasteurizada

KG

180

Embalagem  plastica  atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

Inferior a 360 dias/ com
no maximo 30 dias de
fabricacdo no ato da
entrega

12

Tomate

KG

43

Embalagem  pldstica atdxica,
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

Inferior a 05 dias, em
temperatura ambiente.

a

CR:V 7 10644
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
COORDENAGAO DE NUTRIGAO
SOLICITAGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS PARA O PROCESSO
LICITATORIO DO ANO DE 2020 DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR -

CRECHE

Gl

e

Agucar triturado

KG

Embalagem plastica dé&l kg
acondicionados em fardos
plasticos de até 30 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

Amido de milho

KG

Embalagem caixa de 200 g,
acondicionada em caixa de
papeldo contendo 50
unidades de 50.

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

03

Arroz Parboilizado

KG

2600

Embalagem pléastica de 1 kg
acondicionados em fardos
pldsticos de até 30 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

04

Arroz tipo 2

KG

51

Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos
plasticos de até 30 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

05

Biscoito salgado tipo cream
cracker

KG

1429

Embalagem plastica de 400 g
acondicionados em caixas de
papeldo de até 8 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

06

Chocolate em po

KG

225

Embalagem caixa de 250 g,
acondicionada em caixa de
papeldo contendo S
unidades

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

07

Colorifico em pd

KG

216

Embalagem plastica de 100 g
acondicionados em fardos
plasticos de até 10 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

08

Creme vegetal com sal

KG

120

Pote plastico de 250q,
acondicionado em caixa de
papeldo com até 24
unidades.

No minimo com 90 dias/ de
prazo de validade

09

Feijdo tipo cavalo claro

KG

2167

Embalagem plastica de 1 kg
acondicionado em fardos
plasticos de até 30 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

10

Leite em pé integral

KG

1434

Embalagem aluminizada de
200 g, acondicionada em
fardos de 10 pacotes

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

11

Leite em pd integral

KG

1000

Embalagem aluminizada de
400 g, acondicionada em
fardo de 12 pacotes

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

12

Leite em po integral

KG

500

Embalagem aluminizada de
1kg, acondicionada em fardo
de 10 pacotes

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

13

Leite em pd sem lactose

KG

25

Embalagem aluminizada de
200 g, acondicionada em
fardo de 10 pacotes

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

14

Macarrdo sémola tipo
espaguete

KG

1300

Embalagem plastica de 500
g, acondicionados em fardos
plasticos de até 5 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

15

Massa para sopa ave maria ou
padre nosso

KG

433

Embalagem plastica de 500
g, acondicionados em fardos
plasticos de até 5 kg

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

16

Massa para mingau de arroz

KG

309

Embalagem aluminizada de
230 g, acondicionada em
caixa contendo 12 pacotes

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

17

Massa para mingau de arroz
sem lactose

KG

10

Embalagem aluminizada de
200 g, acondicionada em
caixa contendo 12 pacotes

No minimo com 180 dias/
de prazo de validade

Hevelin g Macedo
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18 | Massa para mingau de milho KG 590 Embalagem aluminizada de | No minimo com 180 dias/
230 g, acondicionada em |de prazo de validade
caixa contendo 12 pacotes

19 |Massa para mingau de 3| KG 482 Embalagem aluminizada de|No minimo com 180 dias/

cereais 230 g, acondicionada em |de prazo de validade
caixa contendo 12 pacotes

20 |Massa para mingau de 3| KG 10 Embalagem aluminizada de [No minimo com 180 dias/

cereais sem lactose 200 g, acondicionada em |de prazo de validade
caixa contendo 12 pacotes

21 | Oleo de soja refinado LT 689 Garrafa pet com 500 ml|No minimo com 180 dias/
acondicionada em fardo com | de prazo de validade
até 20 unidades

22 | Sal refinado iodado KG 108 Embalagem plastica de 1 kg |No minimo com 180 dias/
acondicionados em fardos|de prazo de validade
plasticos de até 30 kg

23 | Proteina Texturizada de soja KG 35 Embalagem plastica de 400|No minimo 180 dias de

morron kg acondicionados em fardos | prazo de validade.
plasticos com 6 unidades

24 | Vinagre LITRO 655 Embalagem plastica com 500 | No minimo com 180 dias/

ml, acondicionados em caixa
de papeldo de até 24 und.

de prazo de validade
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01 |Abacate KG 260 Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente, e entregue de |temperatura
modo a garantir  suas | ambiente.
caracteristicas fisicas e
sanidade.

02 |Alho KG 218 Embalagem plastica atéxica, | Inferior a 30 dias/
resistente, e entregue de|com no maximo 10
modo a garantir  suas|dias de fabricacdo no
caracteristicas fisicas e | ato da entrega.
sanidade.

03 |Batata inglesa KG 650 Embalagem plastica atéxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente, e entregue de|temperatura
modo a garantir  suas | ambiente.
caracteristicas fisicas e
sanidade.

04 |Beterraba KG 108 Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente, e entregue de |temperatura
modo a garantir suas | ambiente,
caracteristicas fisicas e

[ sanidade.
i 05 |Bolo de laranja KG 162 Embalagem plastica atoxica, | Fabricacdo diaria
resistente, e entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e
sanidade com 50 g.

06 |Bolo de milho KG 54 Embalagem plastica atoxica, | Fabricacdo didria
resistente, e entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e
sanidade com 50 g.

Q07 |[Carne bovina resfriada, | KG 650 Embalagem plastica atoxica, | Abate didrio

provenientes de machos da espécie resistente, e entregue de

bovina, sadios, abatidos sob modo a garantir suas

inspegdo veterindrias. Maximo 10% caracteristicas fisicas e

de gordura, livre de parasitas, sanidade.

cartilagem, 0ssos, aponevroses e

substancias contaminantes que

possa alterd-la ou encobrir alguma

alteracdo ( paulista)
08 |[Carne bovina resfriada, moida,| KG 2449 |Embalagem plastica atoxica, | Abate didrio

provenientes de machos da espécie resistente de 1 kg, E entregue

bovina, sadios, abatidos sob de modo a garantir suas

inspecdo veterinaria. Maximo 10% caracteristicas fisicas e

de gordura, livre de parasitas, sanidade.

cartilagem, 0sso0s, aponevroses e

substancias contaminantes que

possa alterd-la ou encobrir alguma

alteracdo. (cha) i
09 |[Carne bovina resfriada, | KG 1950 |Embalagem plastica atodxica, | Abate diario

provenientes de machos da espécie resistente de 1 kg, E entregue

bovina, sadios, abatidos sob de modo a garantir suas

inspecdo veterinaria. Maximo 10% caracteristicas fisicas e

de gordura, livre de parasitas, sanidade.

cartilagem, o0ssos, aponevroses e )

substidncias contaminantes que




possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. (Alcatra ou cha)

10 |[Cebola KG 1094 |Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 5 dias, em
resistente, e entregue de|temperatura
modo a garantir suas | ambiente
caracteristicas fisicas e
sanidade.

11 |Cenoura KG 433 Embalagem plastica atdxica, | Inferior a 5 dias, em
resistente, e entregue de|temperatura
modo a garantir suas | ambiente
caracteristicas fisicas e
sanidade.

12 |Figado bovino resfriado, | KG 867 Embalagem plastica atodxica, | Abate didrio e

provenientes de machos da espécie resistente, e entregue de |resfriado
bovina, sadios, abatidos sob modo a garantir suas
inspecdo  veterindria. Livre de caracteristicas fisicas e
substdncias contaminantes que sanidade.

possa alterd-la ou encobrir alguma

alteracdo.

13 | Frango Peito KG 5385 |Embalagem plastica atoxica, | Abate diario ou
resistente, e entregue de|congelado com no
modo a garantir suas | minimo 180 dias de
caracteristicas fisicas e | prazo de validade.
sanidade.

14 |Laranja UND 10835 |Embalagem plastica atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente, e entregue de|temperatura
modo a garantir suas | ambiente
caracteristicas fisicas e
sanidade.

15 |Mags UND 10835 |Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente, e entregue de |temperatura
modo a garantir suas | ambiente
caracteristicas fisicas e
sanidade.

16 |P&o de cha KG 1233 |Embalagem plastica atéxica, | Fabricacdo diaria
resistente, e entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e
sanidade.

17 |Filé de dourada congelado KG 488 Embalagem plastica atdxica, | Inferior a 90 dias/
resistente de 500g, e entregue | com no maximo dias
de modo a garantir suas|de fabricagdo no ato
caracteristicas fisicas e | da entrega.
sanidade.

18 |Polpa de caju pasteurizada e| KG 780 Embalagem plastica atoxica, | Ndo inferior a 180

congelada resistente, e entregue de|dias/ com no maximo
modo a garantir suas | 30 dias de fabricagédo
caracteristicas fisicas e | no ato da entrega.
sanidade.

19 |Polpa de goiaba pasteurizada e| KG 559 Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 360 dias/

congelada resistente, e entregue de|com no maximo 30
modo a garantir suas | dias de fabricagdo no
caracteristicas fisicas e | ato da entrega.
sanidade.

20 |Polpa de maracujd pasteurizada e 481 Embalagem plastica atodxica, | Inferior a 360 dias/

congelada resistente, e entregue de|com no maximo 30
modo  a garantir  suas | dias de fabricagdo no
caracteristicas fisicas e | ato da entrega.
sanidade.

21 | Repolho KG 346 Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em

resistente, e entregue de

modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e
sanidade.

temperatura
ambiente




22

Tangerina

UND

Embalagem plastica atoxica,
resistente, e entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e
sanidade.

Inferior a 05 dias, em
temperatura
ambiente

23

Tomate

KG

1419

Embalagem pléstica atdxica,
resistente, e entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e
sanidade.

Inferior a 05 dias, em
temperatura
ambiente.

Hoveli

NUT

edo

NISTA

N: 8648




PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE
DIVISAO DE NUTRICAO

SOLICITACAO DE GENEROS ALIMENT{CIOS NAO PERECIVEIS PARA O PROCESSO
LICITATORIO DO ANO 2020 DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR -
ENSINO PRE ESCOLA/2020

ITEM

DISCRIMINACAO

| UNID

QUANT. |

EMBALAGEM

 VALIDADE

01

Aglcar Tritu rado

KG

3214

Embalagem pldstica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

02

Aclicar Triturado

KG

2200

Embalagem plastica
acondicionados em
fardos plasticos com 06
pacotes de 5 Kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

03

Almoéndegas ao molho

KG

970

Lata com 420 g,
acondicionada em caixa
de papeldo com 24 latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

04

Arroz parboilizado

KG

3151

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

05

Arroz parboilizado

KG

1500

Embalagem plastica
acondicionados em
fardos plasticos com 06
pacotes de 5kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

06

Arroz tipo 2

KG

1661

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

07

Aveia em Flocos

KG

49

Embalagem plastica de
200g acondicionados em
caixa de papeldo com até
6 kg

No minimo 180 dias
prazo de validade.

de

08

Biscoito salgado tipo cream
cracker

KG

1594

Embalagem plastica de
400 g acondicionados
em caixas de papeldo
com 8 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

09

Biscoito salgado tipo maisena

KG

606

Embalagem plastica de
400 g acondicionados
em caixas de papeldo
com 8 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

10

Chocolate em po

KG

784

Embalagem plastica ¢/
250 g acondicionados em
fardos com 9 unidades.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

11

Colorifico em pé

KG

198

Embalagem plastica de
100 g acondicionados em
fardos plasticos com 10
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

12

Ervilha e Milho

KG

99

Lata em ago de 200
g,peso liquido,
acondicionados em caixa
de papelao com 24 latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

13

Farinha de trigo sem fermento

kG

74

Embalagem plastica de 1
kg , acondicionados em
fardos plasticos de com
10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

14

Feijoada

KG

970

Lata em aco com até 430
g, acondicionada em
caixa de papeldo com 24
latas

No minime 180 dias de
prazo de validade.

15

Feijdo cavalo claro

KG

419

Embalagem piastica de 1
kg acondicionados em

No minimo 180 dias de
prazo de validade.




fardos plasticos com 30
kg

16

Leite de coco

LITRO

542

Garrafa com 200 ml,
acondicionada em caixas
com 24 unid

No minimo 180 dias de
prazo de validade,

17

Leite em po integral

KG

2693

Embalagem aluminizada
de 200 g, acondicionada
em fardo de 10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

18

Leite em po integral

KG

2000

Embalagem aluminizada
de 400 g, acondicionada
em fardo de 12 pacotes

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

19

Leite em po integral

KG

1000

Embalagem aluminizada
de 1kg, acondicionada
em fardo de 10 pacotes

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

20

Milho Branco

KG

o5

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade,

21

Massa para sopa (Ave Maria ou
Padre Nosso)

kG

185

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

22

Macarrdo sémola tipo
espaguete

KG

920

Embalagem plastica de
500 g e 200g,
acondicionados em
fardos plasticos de com 5
Kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

23

Oleo de soja refinado

LITRO

1177

Garrafa pet com 500 ml
acondicionada em fardo
com 20 unidades

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

24

Proteina de Soja marron

KG

371

Embalagem plastica de
400 kg acondicionados
em fardos plasticos com
6 unidades

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

25

Sal refinado iodado

KG

196

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade,

26

Salsicha ao molho

KG

970

Lata em aco com até 300
g, acondicionada em
caixa de papeldo com 24
latas

No minime 180 dias de
prazo de validade.

27

Sardinha conservada em éleo

KG

970

Lata em ago com até 125
g, acondicionada em
caixa de papeldo com 50
latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

Suco de cajl

LITRO

727

Garrafa com 500 ml /
Caixa de papeldo com 12
garrafas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

29

Vinagre

LITRO

274

Embalagem plastica com
500 ml, acondicionados
em caixa de papeldo de
10 litros

No minimo 180 dias de
prazo de validade.




SOLICITACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS P

PREFEITURA

MUNICIPAL DE BREVES

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE
DIVISAO DE NUTRICAO

ERECIVEIS ANUAL PARA O PROGRAMA
R - ENSINO PRE ESCOLA /2020

NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLA

—
ITEM | DISCRIMINACAO |uNID QUANT EMBALAGEM VALIDADE

01 [Alho KG 197 Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 180 dias/ com
resistente de 1 kg, E entregue de | no maximo 30 dias de
modo a garantir suas | fabricagdo no ato
caracteristicas fisicas e sanidade. entrega.

02 |Batata Inglesa KG 1481 Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

03 |Banana KG 7405 Embalagem  plastica  atéxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

04 |Carne bovina KG 2221 Embalagem  plastica atoxica, | Abate didrio

resfriada, moida, resistente de 1 kg, E entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,

abatidos sob inspecéo

veterindria. Maximo

10% de gordura, livre

de parasitas,

cartilagem, 0SS0s,

aponevroses e

substancias

contaminantes que

possa alterd-la ou

encobrir alguma

alteragdo. (alcatra)

05 |Carne bovina KG 617 Embalagem  plastica  atéxica, | Abate diario
resfriada, inteira, resistente de 1 kg, E entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,
abatidos sob inspecéo
veterinaria. Maximo
10% de gordura, livre
de parasitas,
cartilagem, 0Ss0s,
aponevroses e
substancias
contaminantes que
possa alterd-la ou
encobrir alguma
alteracdo. (Agulha)

06 |Cebola KG 988 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.,

07 |Cenoura KG 222 Embalagem  pldstica  atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.




resistente de 1 kg, E entregue de
modo  a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

temperatura ambiente

08 |[Frango (peito) KG 7788 Embalagem  plastica atéxica, | Abate diario ou congelado
resistente de 2 kg, E entregue de|com no minimo de 180
modo a garantir suas | dias de prazo de validade.
caracteristicas fisicas e sanidade.

09 |Figado bovino KG 370 Embalagem  pldstica  atdxica, | Abate didrio resfriado

resfriado, resistente, e entregue de modo a
provenientes de garantir suas caracteristicas
machos da espécie fisicas e sanidade.

bovina, sadios,

abatidos sob inspecdo

veterinaria. Livre de

substancias

contaminantes que

possa altera-la ou

encobrir alguma

alteracdo.

10 |Laranja und 19747 |Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

11 |Macgd und 24684 |Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

12 |Pdo de caseiro KG 2468 Embalagem  plastica atodxica, | Fabricagdo diaria
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

13 |P&o de cha KG 6788 Embalagem  plastica  atdxica, | Fabricacdo diaria
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

14 |Polpa de acerola KG 977 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no maximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega

15 |Polpa de abacaxi KG 1001 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no méaximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega

16 |Polpa de goiaba KG 2035 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no maximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega

17 | Polpa de caju KG 1501 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no maximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. | entrega

18 |Tomate KG 1604 Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

19 |Repolho kg 123 Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
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ITEM

DISCRIMINACAO

UNID

QUANT.

EMBALAGEM

VALIDADE

01

Achocolatado em pé

KG

6457

Embalagem plastica ¢/
200 g acondicionados em
fardos com 9 unidades.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

02

Aglcar Triturado

KG

24448

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30

kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

03

Aclcar refinado

KG

20000

Embalagem plastica
acondicionados em
fardos plasticos com 06
pacotes de 5kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

04

Alméndegas ao molho

KG

17106

Lata com 420 s
acondicionada em caixa
de papeldo com 24 latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

05

Arroz parboilizado

KG

20011

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

06

Arroz parboilizado

KG

8000

Embalagem plastica
acondicionados em
fardos plasticos com 06
pacotes de 5kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

07

Arroz tipo 2

KG

11263

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

08

Azeite dendé

KG

89

Garrafa com  200ml/
Caixa de papeldo com 24
garrafas.

No minimo 180 dias de
prazo de validade,

09

Biscoito salgado tipo cream
cracker

KG

21940

Embalagem plastica de
400 g  acondicionados
em caixas de papeldo
com 8 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

-10

Biscoito tipo maisena

KG

5832

Embalagem plastica de
400 g acondicionados
em caixas de papelao
com 8 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

11

Café em po

KG

2164

Embalagem plastica ¢/
200 g acondicionados em
fardos com 9 unidades.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

12

Charque (bovino dianteiro

KG

6480

Embalagem plastica de 1
ou 500 kg
acondicionados em
fardos plasticos com 6
unidades

No minimo 90 dias de prazo
de validade,

13

Colorifico em po

KG

1013

Embalagem plastica de
100 g acondicionados em
fardos plasticos com 10
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

14

Creme vegetal com sal

kg

1363

Pote plastico
acondicionado
de papeldo
unidades.

de 250g,
em caixa
com 24

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

15

Creme vegetal com sal

kg

1000

Pote plastico de 500gq,
acondicionado em caixa
de papeldo com até 12

No minimo com 90 dias/ de
prazo de validade
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unidades.

16

Creme vegetal com sal

kg

1000

Pote plastico de 1kg,
acondicionado em caixa
de papeldo com até 06
unidades.

No minimo com 90 dias/ de
prazo de validade

17

Ervilha e Milho

KG

935

Lata em aco de 200
g,peso liquido,
acondicionados em caixa
de papeldo com 24 latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

18

Farinha de trigo sem fermento

kG

1028

Embalagem plastica de 1
kg , acondicionados em
fardos plasticos de com
10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

19

Farinha de milho tipo Flocdo

KG

7170

Embalagem plastica de
500gr, acondicionados
em fardos plasticos de
com 10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

20

Feijoada

KG

8404

Lata em ago com até 430
g, acondicionada em
caixa de papeldo com 24
latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

21

Feijoada

KG

3000

Embalagem plastica de
400 g acondicionados
em caixas de papeldo
com 8 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

22

Feijdo cavalo claro

KG

734

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos plasticos com 30
k

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

23

Leite de coco

LITRO

4812

Garrafa com 200 ml,
acondicionada em caixas
com 24 unid

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

24

Leite em pd integral

KG

37097

Embalagem aluminizada
de 200 g, acondicionada
em fardo de 10 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

25

Leite em pé integral

KG

4000

Embalagem aluminizada
de 400 g, acondicionada
em fardo de 12 pacotes

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

26

Leite em pd integral

KG

4000

Embalagem aluminizada
de 1kg, acondicionada
em fardo de 10 pacotes

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

27

Milho Branco

KG

1468

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

28

Massa para sopa (Ave Maria ou
Padre Nosso)

kG

1101

Embalagem plastica de
500 g, acondicionados
em fardos plasticos de
com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

29

Macarrdo sémola tipo
espaguete

KG

19353

Embalagem plastica de
500 g e 200g,
acondicionados em
fardos plasticos de com 5
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

30

Oleo de soja refinado

LITRO

5078

Garrafa pet com 500 ml
acondicionada em fardo
com 20 unidades

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

31

Oleo de soja refinado

LITRO

2000

Garrafa pet com 900 ml
acondicionada em fardo
com 10 unidades

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

32

Proteina de Soja marron

KG

2349

Embalagem plastica de
400 kg acondicionados
em fardos plédsticos com
6 unidades

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

33

Sal refinado iodado

KG

1500

Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em
fardos pldsticos com 30
kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

34

Salsicha ao molho

KG

17105

Lata em ago com até 300
g, acondicionada em

No minimo 180 dias de
prazo de valid e.




caixa de papeldo com 24
latas

35

Sardinha conservada em 6leo

KG

5702

Lata em aco com até 125
g, acondicionada em
caixa de papeldo com 50
latas

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

36

Suco de caju

LITRO

8553

Garrafa com 500 ml /
Caixa de papeldo com 12
garrafas

No minimo 240 dias de
prazo de validade,

37

Vinagre

LITRO

1850

Embalagem plastica com
500 ml, acondicionados
em caixa de papeldo de
10 litros

No minimo 180 dias de
prazo de validade.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

DIRETORIA DE A§SISTENCIA AO ESTUDANTE
DIVISAO DE NUTRICAO
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SOLICITACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS ANUAL PARA O PROGRAMA

NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - ENSINO FUNDAMENTAL /2020

ITEM | DISCRIMINAGCAO |UNID QUANT EMBALAGEM VALIDADE

01 |Alho KG 1263 Embalagem  plastica  atéxica, | Inferior a 180 dias/ com
resistente de 1 kg, E entregue de [no méaximo 30 dias de
modo a garantir suas |fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. entrega.

02 |Batata Inglesa KG 6166 Embalagem  plastica  atdxica, [ Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

03 [Banana KG 38898 |Embalagem plastica  atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de |temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

04 |Carne bovina KG 19522 |Embalagem plastica atodxica, | Abate diario

resfriada, moida, resistente de 1 kg, E entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,

abatidos sob inspegio

veterinaria. Maximo

10% de gordura, livre

de parasitas,

cartilagem, 0SS0S,

aponevroses e

substadncias

contaminantes que

possa altera-la ou

encobrir alguma

alteracdo. (alcatra)

05 |Carne bovina KG 3669 Embalagem  plastica  atéxica, | Abate diario
resfriada, inteira, resistente de 1 kg, E entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,
abatidos sob inspecdo
veterindria. Maximo
10% de gordura, livre
de parasitas,
cartilagem, 0S50S,
aponevroses e
substancias
contaminantes que
possa alterd-la ou
encobrir alguma
alteragdo. (Agulha)

06 | Cebola KG 6312 Embalagem  plastica  atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

07 |Cenoura KG 1233 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.,
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

08 |Frango (inteiro) KG 51667 |Embalagem  plastica atdxica, | Abate didrio ou congelado
resistente de 2 kg, E entregue de|com no minimo de 180
maodo a garantir suas | dias de prazo de validade.
caracteristicas fisicas e sanidade.

09 | Frango (Peito) KG 17614 |Embalagem  plastica atdxica, | Abate didrio ou congelado

resistente de 2 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

com no minimo de 180
dias de prazo de validade.




[ 10 |Laranja UND 293568 |Embalagem  plastica  atoxica,| Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

11 |Macga UND 73392 |Embalagem plastica  atéxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente,
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

12 |Ovo de galinha UND 440352 |Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 30 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

13 |Péo de cha KG 55044 |Embalagem plastica atoxica, Fabricacdo diaria
resistente de 1 kg, E entreque de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

14 | Polpa de Acerola KG 5284 Embalagem  plastica  atéxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no maximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. entrega

15 | Polpa de Abacaxi KG 5871 Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no méximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega

16 |Polpa de Goiaba KG 11889 |Embalagem plastica atéxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no maximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega

17 | Polpa de Caju KG 8807 Embalagem  plastica atéxica, | Inferior a 360 dias/ com

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|no maximo 30 dias de
entregue de modo a garantir suas | fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega

18 |Repolho kG 734 Embalagem  plastica  atéxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

19 |Tomate KG 9100 Embalagem  plastica atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.
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ITEM

DISCRIMINAGAO

| UNID

ENSINO EJA/2020

QUANT.

EMBALAGEM

VALIDADE

01

Aglcar Triturado

KG

2000

Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos
plasticos com 30 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

02

Aclcar Triturado

KG

755

Embalagem plastica
acondicionados em fardos
plasticos com 06 pacotes
de Skg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

03

Alméndegas ao molho

KG

960

Lata com 420 a,
acondicionada em caixa de
papeldo com 24 latas.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

04

Arroz parboilizado

KG

1560

Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos
plasticos com 30 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade,

05

Arroz parboilizado

KG

800

Embalagem plastica
acondicionados em fardos
plasticos com 06 pacotes
de 5kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

06

Arroz tipo 2

KG

351

Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos
plasticos com 30 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

07

Biscoite doce tipo Maria
tradicional

KG

383

Embalagem plastica de 400
g acondicionados em caixas
de papeldo com 8 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

08

Biscoito salgado tipo cream
cracker

KG

2583

Embalagem plastica de 400
g acondicionados em caixas
de papeldo com 8 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

09

Biscoito doce tipo Maisena

KG

958

Embalagem plastica de 400
g acondicionados em caixas
de papeldo com 8 kg

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

10

Café em po

KG

442

Embalagem plastica de 250
g acondicionados em fardos
plasticos com 5 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

11

Colorifico em pé (COLORAU)

KG

55

Embalagem plastica de 100
g acondicionados em fardos
plasticos com 10 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

12

Creme vegetal com sal
(MARGARINA)

KG

326

Pote plastico de 250 g,
acondicionado em caixa de
papeldo com 24 unidades.

No minimo 90 dias de
prazo de validade.

13

Charque Bovino - dianteiro

KG

319

Embalagem plastica de 1 kg
ou 500 g a Vvacuo
acondicionados em caixa de
papeldo com 30 kg.

No minimo 90 dias de
prazo de validade.

14

Chocolate em po

KG

639

Embalagem plastica com
250 g acondicionados em
fardos com 9 Kg.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

15

Farinha de milho tipo flocdo

KG

128

Embalagem plastica de 500
g, acondicionados em
fardos plasticos com 10 kg.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

16

Farinha de trigo sem
fermento

kG

49

Embalagem plastica de 1
kg, acondicionados em
fardos plasticos com 10 kg.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

17

Feijoada

KG

638

Lata em aco com 430 g,
acondicionada em caixa de
papeldo com 24 latas.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

18

Feijdo cavalo claro

KG

1308

Embalagem plastica_de, 1

M‘Mﬂﬁ?@ 180 dias de

Tk Ver
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kg, acondiciorados em
fardos plasticos com 30 kg.

prazo de validade.

19

Leite de coco

LITRO

153

Garrafa com 200 ml,
acondicionada em fardos
plasticos com 24 unidades.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

20

Leite em pd integral

KG

3000

Embalagem aluminizada de
200 g, acondicionada em
fardo de 10 kg.

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

21

Leite em pd integral

KG

1000

Embalagem aluminizada de
400 g, acondicionada em
fardo de 12 pacotes

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

22

Leite em po integral

KG

645

Embalagem aluminizada de
1kg, acondicionada em
fardo de 10 pacotes

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

23

Milho Branco

KG

64

Embalagem plastica de 500
g, acondicionados em
fardos plasticos com 5 kg.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

24

Macarrdo sémola tipo
espaguete

KG

2488

Embalagem plastica de 500
g ou 200 g, acondicionados
em fardos plasticos com 5
kg.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

25

Oleo de soja refinado

Litros

527

Garrafa pet com 500 ml,
acondicionada em caixas de
papeldo com 20 unidades.

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

26

Proteina texturizada de soja
marrom

KG

216

Embalagem plastica de 1
kg, acondicionados em
fardos plasticos com 9,6 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

27

Sal refinado iodado

KG

167

Embalagem plastica de 1
kg, acondicionados em
fardos plasticos com 30 kg

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

28

Salsicha ao molho

KG

956

Lata em aco com 300 g,
acondicionada em caixa de
papeldo com 24 latas.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

29

Sardinha conservada em oleo

KG

318

Lata em ago com 125 g,
acondicionada em caixa de
papeldo com 50 latas.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.

30

Suco de Caju

192

Garrafa com 500 ml ,
acondicionados em fardos
plasticos com 12 garrafas.

No minimo 240 dias de
prazo de validade.

31

Vinagre

335

Embalagem plastica com
500 ml, acondicionados em
fardos plasticos de 10
litros.

No minimo 180 dias de
prazo de validade.
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DIRETORIA DE ASSIST?NCIA AO ESTUDANTE
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SOLICITACAO DE GENEROS ALIMENTI

DO ANO 2020 DO PROGRAMA NACION

CIOS PERECIVEIS PARA O PROCESSO LICITATORIO

AL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - ENSINO EJA/2020

ITEM | DISCRIMINACAO |UNID | QUANT .~ EMBALAGEM VALIDADE

02 |Alho KG 114 Embalagem  plastica atoxica, | Inferior a 30 dias com no
resistente de 1 kg, e entregue de |maximo 10 dias de
modo a garantir suas  empacotamento no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. entrega.

04 |Banana prata KG 8655 Embalagem  plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

05 |Batata KG 2871 Embalagem plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, e entregue de temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

07 |[Carne bovina KG 2566 Embalagem  plastica  atdxica, | Abate diario e resfriado

resfriada, inteira, resistente de 1 kg, e entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,
abatidos sob inspecdo
veterinaria. Maximo
10% de gordura, livre
de parasitas,
cartilagem, 0SS0sS,
aponevroses e
substéncias
contaminantes que
possa alteré-la ou
encobrir alguma
alteracdo. (alcatra ou
ché)
08 |Carne bovina KG 2216 Embalagem  plastica  atdxica, | Abate diario e resfriado
resfriada, moida, resistente de 1 kg, e entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,
abatidos sob inspecdo
veterinaria. Maximo
10% de gordura, livre
de parasitas,
cartilagem, 0Ss0s,
aponevroses e
substéncias
contaminantes que
possa altera-la ou
encobrir alguma
alteracdo. (alcatra)

09 |Cebola KG 570 Embalagem  pldstica  atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade,

10 |Cenoura KG 2722 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.
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15 |Figado bovino KG 647 Embalagem  plastica  atoxica, | Abate didrio e resfriado
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

16 |Frango (inteiro) KG 2749 Embalagem  plastica  atéxica, | Congelado com no minimo
resistente de 2 kg, E entregue de|de 180 dias de prazo de
modo a garantir suas | validade.
caracteristicas fisicas e sanidade.

17 |Frango (peito) KG 129 Embalagem de isopor e plédstica|Congelado com no minimo
atoxica, resistente de 1kg, E|de 180 dias de prazo de
entregue de modo a garantir suas | validade.
caracteristicas fisicas e sanidade.

19 |Laranja UND 31900 Embalagem plastica atoxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente, E entregue de modo a|temperatura ambiente.
garantir suas caracteristicas
fisicas e sanidade.

22 |Maméo KG 3210 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 05 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

24 | Ovos de galinha UND 81345 |Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 30 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

25 |Pédo de cha KG 2313 Embalagem  plastica  atoxica, | Fabricagdo diaria
resistente, E entregue de modo a
garantir  suas  caracteristicas
fisicas e sanidade..

27 | Polpa de acerola KG 48 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 360 dias com no
pasteurizada resistente de 1 kg , E entregue de | maximo 30 dias de
congelada modo a garantir suas | fabricacdo no ato da

caracteristicas fisicas e sanidade. | entrega

28 | Polpa de goiaba KG 242 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 360 dias com no
Pasteurizada resistente de 1 kg , E entregue de | maximo 30 dias de
congelada modo a garantir suas | fabricagdo no ato da

caracteristicas fisicas e sanidade.. | entrega

29 | Polpa de caju KG 145 Embalagem  plastica  atdxica, | Inferior a 360 dias com no
Pasteurizada resistente de 1 kg , E entregue de | maximo 30 dias de
congelada modo a garantir suas | fabricagdo no ato da

caracteristicas fisicas e sanidade.. | entrega

30 |Rosca salgada UND 383 Embalagem  plastica  atoxica, | Inferior a 30 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

31 |Tomate KG 570 Embalagem  plastica  atodxica, | Inferior a 05 dias, em

resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

temperatura ambiente.
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01 |Achocolatado KG 1000 |Embalagem plastica ¢/ 200 | No minimo ep
g acondicionados em |de validade.
caixas com até 4,8 kg

02 |Acgucar triturado KG 4189 |Embalagem plastica de 1|N&o inferior a 180 dias/ com no
kg acondicionados em | maximo 30 dias de fabricagdo
fardos plasticos com 30 kg | no ato da entrega.

03 | Agucar triturado KG 2000 |Embalagem plastica | No minimo 180 dias de prazo
acondicionados em fardos | de validade.
plasticos com 06 pacotes
de 5kg

04 |Arroz tipo 2 KG 1309 Embalagem plastica de 1 |N&o inferior a 180 dias/ com no
kg acondicionados em | maximo 30 dias de fabricagéo
fardos plasticos com 30 kg | no ato da entrega.

05 |Biscoito cream cracker KG 4015 |Embalagem plastica de 400 | No minimo 180 dias de prazo
g acondicionados em |de validade.
caixas de papeldo com 8
kg

06 | Colorifico em po KG 40 Embalagem plastica de 100 | Ndo inferior a 180 dias/ com no
g acondicionados  em |maximo 30 dias de fabricagdo
fardos plasticos com 10 kg | no ato da entrega.

07 |Café em pé KG 500 Embalagem plastica de 250 | Ndo inferior a 180 dias/ com no
g acondicionados em |maximo 30 dias de fabricagdo
fardos plasticos com 5 kg | no ato da entrega.

08 |Farinha de trigo sem fermento KG 199 Embalagem plastica de 1|N&o inferior a 180 dias/ com no
kg acondicionado em | maximo 30 dias de fabricagdo
fardos plasticos com 30 kg | no ato da entrega.

09 | Leite de coco LITRO 538 Garrafa com 200 ml, | N&o inferior a 180 dias/ com no
acondicionada em caixas|maximo 30 dias de fabricagdo
com 24 unid no ato da entrega.

10 |Macarrdo sémola tipo KG 781 Embalagem plastica de 500 | Ndo inferior a 180 dias/ com no

espaguete g e 200g, acondicionados|maximo 30 dias de fabricagdo
em fardos plasticos de com | no ato da entrega.
5 kg

11 | Milho branco KG 363 Embalagem plastica de 500 | No minimo 180 dias de prazo
g, acondicionados em |de validade.
fardos plasticos de com 5
kg

12 |Creme vegetal com sal KG 1000 |Pote plastico de 250g,|No minimo 180 dias de prazo
acondicionado em caixa de | de validade.
papeldo com 24 unidades.

13 | Creme vegetal com sal KG 473 Pote plastico de 500g, | No minimo com 90 dias/ de
acondicionado em caixa de | prazo de validade
papeldo com até 12 _ @&wﬁ
unidades. al .\.L:f' e

14 |Leite em pd integral KG 4684 |Embalagem aluminizada de | No minimo 180‘d'ﬁ§ Moade' "
200 g, acondicionada em |de validade. " R 8677
fardo com 50 pacotes

15 |Leite em po integral KG 1000 |Embalagem aluminizada de | No minimo 240 dias de prazo
400 g, acondicionada em |de validade.
fardo de 12 pacotes

16 |Leite em pd integral KG 1000 |Embalagem aluminizada de | No minimo 240 dias de prazo
ikg, acondicionada em |de validade.
fardo de 10 pacotes

17 | Oleo de soja refinado LITRO 66 Garrafa pet com 500 ml|N&o inferior a 300 dias/ com no
acondicionada em fardo| maximo 30 dias de fabri;‘:&g@g&
com 20 unidades. no ato da entrega, A\ § ) f _

18 |Sal refinado iodado KG 50 Embalagem plastica de 1|N&o inferior %&%Qx i 1i'no
kg acondicionados em |maximo 30 sﬂq,g brigacdo
fardos plasticos com 30 kg | no ato da entrega. . C}

19 | Salsicha ao molho KG 1250 Lata em ago com até 300 | N&o inferior a 180 dias/ com no
g, acondicionada em caixa | maximo 30 dias de fabricacdo

& i b




de papeldo com 24 latas

no ato da entrega.

20 | Suco de caju LITRO 937 Garrafa vidro com 500 ml / | Ndo inferior a 180 dias/ com no
Caixa de papeldo com 12| méaximo 30 dias de fabricacdo
garrfas no ato da entrega.

21 |Vinagre LITRO 35 Embalagem plastica com | N&o inferior a 180 dias/ com no

500 ml, acondicionados em
caixa de papeldo de 10
litros

maximo 30 dias de fabricacdo
no ato da entrega.
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KG

01 |Alho Embalagem  plastica  atdxica, | Ndo mferlor a 30 dias/
resistente de 1 kg, E entregue de | com no maximo 10 dias
modo a garantir suas | de fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega.

02 |Banana prata KG 753 |Embalagem  plastica  atdxica, | Ndo inferior a 05 dias,
resistente, e entregue de modo a|em temperatura
garantir suas caracteristicas | ambiente.
fisicas e sanidade.

03 |Carne bovina KG 660 |Embalagem  plastica  atodxica, | Abate diario

resfriada, moida, resistente de 1 kg, E entregue de
provenientes de modo a garantir suas
machos da espécie caracteristicas fisicas e sanidade.
bovina, sadios,

abatidos sob inspecao

veterinaria. Maximo

10% de gordura, livre

de parasitas,

cartilagem, 0S50S,

aponevroses e

substancias

contaminantes  que

possa altera-la ou

encobrir alguma

alteracdo. (Alcatra)

04 |Cebola KG 100 |Embalagem plastica  atdxica, | Ndo inferior a 05 dias,
resistente de 1 kg, E entregue de |em temperatura
modo a garantir suas | ambiente
caracteristicas fisicas e sanidade.

05 |Mamao KG 2.052 | Embalagem plastica  atoxica, | Ndo inferior a 05 dias,
resistente, e entregue de modo a|em temperatura
garantir suas caracteristicas | ambiente.
fisicas e sanidade.

06 |Pao de cha KG 5127 |Embalagem  plastica  atodxica, | Produgdo diaria
resistente, e entregue de modo a
garantir  suas  caracteristicas
fisicas e sanidade.

07 |Polpa de acerola KG 565 |Embalagem  plastica  atdxica, | Ndo inferior a 360 dias/

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|com no maximo 30 dias
entregue de modo a garantir suas | de fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega.

08 |Polpa de Caju KG 565 |Embalagem plastica  atoxica, | N3o inferior a 360 dias/

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|com no maximo 30 dias
entregue de modo a garantir suas | de fabricacdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. |entrega.

09 |Polpa de goiaba KG 1600 |Embalagem  plastica  atdxica, | Ndo inferior a 360 dias/

pasteurizada resistente de 1 kg e 100g, E|com no maximo 30 dias
entregue de modo a garantir suas | de fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. | entrega.

10 |Polpa de maracuja KG 300 |Embalagem plastica  atéxica, | Ndo inferior a 360 dias/

pasteurizada resistente de 1 kg, E entregue de | com no maximo 30 dias
modo a garantir suas | de fabricagdo no ato da
caracteristicas fisicas e sanidade. | entrega.

11 |Tomate KG 100 |Embalagem  pléstica atdxica, |Ndo inferior a 05 dias,
resistente de 1 kg, E entregue de |em temperatura
modo a garantir suas | ambiente
caracteristicas fisicas e sanidade.

12 | Ovo de galinha UND 34180 |Embalagem  plastica  atodxica, | Inferior a 30 dias, em
resistente de 1 kg, E entregue de | temperatura ambiente.
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. =




13

Rosca salgada

UND

34364

Embalagem  pldstica  atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue de
modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade.

Inferior a 30 dias, em
peratura ambiente

tem

NUT

L. Macedo
ONISTA
RN: 8648
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE

COORDENACAO DE NUTRICAO

PADRAO DE QUALIDADE E IDENTIDADE - PIQ

DE GENEROS NAO PERECIVEIS

BREVES - PA
2020




ACHOCOLATADO EM PO
1 - DEFINICAO:

E o produto preparado a base de cacau solubilizado ou lecitinado, leite e soro de leite
em pd, vitaminas (A, B1, B2, B6, C, D3 e PP) agicar e malte-dextrina, que serve para
dar sabor de chocolate aos alimento. E expressamente proibido adicionar gordura e
oleos estranhos a qualquer tipo de chocolate, bem como, a manteiga de cacau.

2 - CARACTERISTICAS:

* 2.1 - GERAIS: O produto deve ser obtido de matérias-primas sas e limpas e estar
isento de matéria terrosa, parasitos, detritos animais, cascas de sementes de cacau e
de outros vegetais. O aclcar utilizado deve ser a sacarose, podendo ser substituido
parcialmente por glicose pura ou lactose. Ndo pode ser adicionados amidos e féculas.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — pé homogéneo
Cor = marrom
Cheiro = caracteristico
Sabor => doce, proprio
« 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséndia de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Deve conter 200 g de peso liquido.
» 3.2 - SECUNDARIA: caixa com 4,8 kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacio do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
especificos; Orientacdo sobre o preparo; Data de Embalagem, Niomero de Lote e/ou
Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido do produto.

5 - REFERENCIA:
Resolucao - CNNPA n° 12, de 1978;
Resolucdo RDC n° 264, de 22 de setembro de 2005.

ACUCAR

1 - DEFINICAO: '
Acucar é a sacarose obtida do Saccharum officinarum (cana de acucar) ou de Beta
alba,L. por processos industriais adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado do suco da cana de acucar ou de
beterraba, livre de fermentagdo, isento de matéria terrosa, de parasitos e de detritos
animais ou vegetais. De acordo com a sua caracteristica, 0 acuicar a ser adquirido
devera ser o tipo triturado.

e 2.2 - ORGANOQLEPTICAS: Aspecto — granuloso
Cor = branca ou branca pardacenta
Cheiro = proprio
Sabor = doce JARA LAY
» 2.3 - MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.




3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Plastica contendo 01 Kg (um quilo) de peso liguido.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 Kg (trinta quilos)

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido do produto.

5 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978;
Resolucdo RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005.

ADOCANTE DIETETICO

1 - DEFINICAO:
E uma adocante dietético a base de Sucralose, um derivado da cana, que possuir o
sabor que mais aproxima do aglcar e nao deixa sabores amargos residuais.

2 - CARACTERISTICAS:

» 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado, livre de fermentacdo, isento de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. De acordo com a sua
caracteristica, liquido.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = granufoso
Cor = branco

Cheiro = proprio
) Sabor = doce
« 2.3 - MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.

e 2.4 - INGREDIENTES: A base de sucralose.

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: envelopes de 800mg
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papel 569, contendo 70 envelopes de 800mg

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome € Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote efou Data de Validade; Peso Liquido do produto. Informacgdes
nutricionais. Valor energético por porcao: 3 kcal, carboidratos 0,89

5 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978; (oani
Isento de Registro segundo RDC N°27 DE 6 de agosto de 2010 PRITALUES > o T etf




ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA E DE FRANGO AO MOLHO
1 - DEFINICAO:

E o produto preparado com carne bovina e frango, proveniente de animais em
condicbes de saude e abatido sob inspecdo veterinaria; embalado em recipientes
metdlicos, hermeticamente fechados e esterilizados; comercialmente pronto para
consumo. Devera ser produzido em total condigdo de seguranga e higiene, sob Inspecao
Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Molho (60%) ( agua, polpa de tomate (17%), amido, agucar,cebola,
sal, especiarias (orégano, louro e salsa) e alho) e almdndegas ( 40%]|) carne bovina,
carne mecanicamente separado de aves, farinha de trigo, farinha de rosca, cebola,
proteina de soja, fécula de mandioca (2%), sal, aglcar, especiarias ( salsa e pimenta
branca), alho, estabilizante tripolifosfato de sodio ( INS 451i) e corante caramelo (INS
150 c).

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Proprio

Cor = Propria

Cheiro => Proprio

Sabor = Proprio
e 23 - MAQ_BQ_Q_HJ_C&QS_C_QEI_CAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
« 3.1 - PRIMARIA: Lata, contendo até 420 g de peso liquido do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforgado, contendo até 24 latas.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
NGmero de Lote efou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecio Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com namero de registro.

5 — REFERENCIA:

INSTRUCAO NORMATIVA N°© 20, DE 31 DE JULHO DE 2000.
ALIMENTO EM PO A BASE SOJA

1-DEFINICAO:

Alimento com soja € o produto cuja principal fonte de proteinas é proveniente da soja.
2- CLASSIFICACAO

Produto pronto para o CONSuUMo
3- REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos

Cor: Caracteristico
Sabor: Caracteristicos fisico-quimicas umidades g/100g - maximo 6,0% para pds.
4-CARACTERISTICAS NUTRICIONAL




GERAIS: O produto deve ser do tipo em pé e atender os seguintes valores de referéncia
em 30 g, Energia 146 kcal, 12 g Carboidratos, 7,5 g de gorduras totais, 1,1 gorduras
saturadas , sédio 9,5 mg, calcio 241 mg, vitamina A 135 Mcg, e vitamina D 1,5 mcg.

2.2 - ORGANOLEPTI : Aspecto = PO uniforme sem grumos, € nfao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.
Cor = Branco amarelado

Sabor e odor = agradavel ndo rancoso, semelhante ao leite
fluido.

2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Cido Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Leite em p6 Saché aluminizado, contendo de 300 g de peso liquido do
produto.

3.2 - SECUNDARIA: Fardo , contendo 10 sachés.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacgoes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Niimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido;
Marca da Inspecao Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com niimero de registro.

5 — REFERENCIA:
RDC n® 91, de 18 de outubro de 2000.

ALIMENTO EM PO A BASE SOJA SABOR MORANGO

1-DEFINICAO: Alimento com soja € o produto cuja principal fonte de proteinas é
provenientes da soja.

2- CLASSIFICACAO

Produto pronto para 0 consumo

3-REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos

Cor: Caracteristico

Sabor: Caracteristicos fisicas quimicas umidades g/100g - maximo 6,0% para pds.
4-CARACTERISTICA NUTRICIONAL

GERAIS: O produto deve ser do tipo em pé e atender os seguintes valores de referéncia
em 30 g, Energia 136 kcal, 17 g Carboidratos , 5,3 g de gorduras totais, 0,8 gorduras
saturadas , s6dio 7,6 mg, calcio 235 mg, vitamina A 135 Mcg, e vitamina D 1,5 mcg.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — P6 uniforme sem grumos, e n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.
Cor = réseo
Sabor e odor — agradavel ndo rangoso, semelhante ao

leite fluido. ) _
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em

quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM: o
3.1 - PRIMARIA: Leite em pé Saché aluminizado, contendo de 300 g de peso liquido do

produto. ’
% §



3.2 - SECUNDARIA: Fardo , contendo 10 sachés.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Namero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido;
Marca da Inspecao Federal (SIF) ou Inspecao Estadual (SIE), com niimero de registro.

5 - REFERENCIA:
RDC n°91, de 18 de outubro de 2000.

ALIMENTO "EM PO A BASE SOJA SABOR BANANA
1-DEFINICAO: Alimento com soja € o produto cuja principal fonte de proteinas é

proveniente da soja.

2- CLASSIFICACAQO

Produto pronto para o consumo

3- REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos

Cor: Caracteristicos

Sabor: Caracteristicos fisicas quimicas umidades g/100g - maximo 6,0% para pds.
4- CARACTERISTICA NUTRICIONAL

GERAIS: O produto deve ser do tipo em pé e atender os seguintes valores de
referéncia em 30 g, Energia 136 kcal, 17 g Carboidratos , 5,3 g de gorduras totais, 0,8
gorduras saturadas , sédio 7,6 mg, calcio 235 mg, vitamina A 135 Mcg, e vitamina D
1,5 mcg.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — P6 uniforme sem grumos, e n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.
Cor — Branco amarelado
Sabor e odor = agradavel ndo rangoso, semelhante ao
leite fluido. )
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3- EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Leite em pé Saché aluminizado, contendo de 300 g de peso liquido do
produto. )

3.2 - SECUNDARIA: Fardo, contendo 10 sachés.

4- ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e espedificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, NGimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida atil); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5- REFERENCIA:
RDC n291, de 18 de outubro de 2000.




ARROZ PARBOILIZADO.

1 - DEFINICAO:
Arroz € o gréo oriundo da graminea Oryval sativa L. Em geral, para fins comerciais,
sendo submetido a0 processo de parboilizacdo.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O arroz adquirido, de acordo com a classificagdo do M.A.(Ministério da
Agricultura), devera ser o PARBOILIZADO .
¢ 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = grdo

Cor = grdo amarelo destoante de tom escuro
(amarronzado ou avermelhado);

Cheiro = proprio

Sabor = préprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 01 kg do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 kg (trinta quilos).

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O arroz a ser adquirido devera ser do Parboilizado.

6 — REFERENCIA:
Instrucao Normativa N° 6, DE 16 DE FEVEREIRO DE 2009

ARROZ BRANCO POLIDO.

1 - DEFINICAO: N
Arroz é o grao oriundo da graminea Oryval sativa L. Em geral, para fins comerciais,
descascado, polido e branco .

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O arroz adquirido, de acordo com a classificacdo do M.A.(Ministério da
Agricultura), devera ser branco polido tipo 2.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = grao

Cor = branco

Cheiro = préprio

Sabor = proprio
e 2.3 - MACRDO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 01 kg do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 kg (trinta quilos).

4 - ROTULAGEM:



Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Idgntiﬁcagao do Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (Gtil); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O arroz a ser adquirido devera ser do Branco polido tipo 2.

6 — REFERENCIA:
Instrucdo Normativa N© 6, DE 16 DE FEVEREIRO DE 2009

ARROZ INTEGRAL.

1 - DEFINICAO:
Arroz é o grdo Arroz € o grdao oriundo da graminea Oryval sativa L. Em geral, para fins
comerciais, é descascado parboilizado integral.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O arroz adquirido, de acordo com a classificacdo do M.A.(Ministério da
Agricultura), devera ser 0 PARBOILIZADO INTEGRAL TIPO 1 (CLASSE LONGO
FINO).
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = gréo

Cor = grao amarelo destoante de tom escuro
(amarronzado ou avermelhado);

Cheiro = proprio

Sabor = proprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 01 kg do produto.

« 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 kg (trinta quilos).

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; pata de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O arroz a ser adquirido devera ser Parboilizado integral Tipol.

6 - REFERENCIA:

Instrucdo Normativa N° 6, DE 16 DE FEVEREIRO DE 2009.

AVEIA EM FLOCOS

1. DEFINICAO

E um cereal integral obtido da semente de aveia (Avena sativa, L.), podendo sofrer
previamente processos tecnolégicos adequados. .

2 - CARACTERISTICAS:




* 2.1 - GERAIS: Produto constituido semente de aveia (Avena sativa, L.). Deve ser
fabricada a partir de matérias sds e limpas.
* 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = flocos

Cor = branco amarelado

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio

* 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

* 3.1 - PRIMARIA: Pacote, contendo 200 g de peso liquido do produto.

* 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 cx de 200g.
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Niumero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima
especificado devera apresentar laudo bromatolégico e/ou laudo de inspecdo sanitaria do
mesmo, POR LOTE (referente a cada parcela entregue no galpdo da DAE - Divisdo de
Apoio ao Estudante), expedido por LABORATORIO CREDENCIADOQ pelo Ministério da
Saude, Ministério da Agricultura, Universidades ou drgdo de Vigildncia Sanitaria.

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978

AMIDO DE MILHO

1. DEFINICAO
O amido € o principal material de reserva do reino vegetal e a principal fonte de
carboidratos disponivel para a alimentacdo humana.

2 - CARACTERISTICAS:

» 2.1 - GERAIS: O amido de milho é elemento presente na fabricacdo de alimentos,
sendo a principal matéria-prima dos chamados extrusados, tais como biscoitos, cereais
matinais, massas pré-cozidas e outros, pois tem como caracteristicas produzir efeitos
apreciados pelo consumidor, tais como crocancia ou grande expansdo. Nao contém
glaten, valor energético 67 kcal, 17 g carboidratos.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => pb

Cor = branco

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio
* 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Cido Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:




« 3.1 - PRIMARIA: Pacote, contendo 200 g de peso liquido do produto.

* 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 50 unidades de 200g.
4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima
especificado devera apresentar laudo bromatoldgico e/ou laudo de inspecdo sanitaria do
mesmo, POR LOTE (referente a cada parcela entregue no galpao da DAE - Divisdo de
Apoio ao Estudante), expedido por LABORATORIO CREDENCIADO pelo Ministério da
Salde, Ministério da Agricultura, Universidades ou 6rgdo de Vigilancia Sanitdria.

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978

BISCOITO DOCE - ROSQUINHAS DE LEITE
1 - DEFINICAO:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias alimenticias.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Produto constituido de acgucares, farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, leite e amido de milho. Deve ser fabricadas a partir de matérias sas e
limpas.
° 2p2 ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Massa torrada sem recheio ou revestimento

Cor = Proprio

Cheiro => Proprio

Sabor = Proprio doce
e 2.3 - MACRQ e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 400g do produto.

« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo 4 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacodes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes

Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O produto a ser adquirido devera ser o Biscoito ROSQUINHAS DE LEITE

6 - REFERENCIA:

10



Resolugao - CNNPA n© 12, de 1978

BISCOITO DOCE - ROSQUINHAS DE CHOCOLATE

1 - DEFINICAO:
Pro_duto qbtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias alimenticias.

2 - CARACTERISTICAS:

» 2.1 - GERAIS: Produto constituido de agucares, farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, leite e amido de milho e cacau em po6. Deve ser fabricadas a partir de
matérias sas e limpas.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto —> Massa torrada sem recheio ou revestimento
Cor = Proprio
Cheiro = Proprio
Sabor = Proprio doce

e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 400g do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo 4 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O produto a ser adquirido devera ser o Biscoito ROSQUINHAS DE CHOCOLATE

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n® 12, de 1978

BISCOITO DOCE TIPO MARIA

1 - DEFINICAO:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias alimenticias.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Produto constituido de agucares, farinha de trigo enriquecido com ferro,

acido félico, gordura de palma, amido de milho, soro de leite, sal. Deve ser fabricadas a

partir de matérias sas e limpas e possuir no maximo 79 mg de sédio.

« 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Massa torrada sem recheio ou revestimento
Cor = Proprio Afgvel
Cheiro = Proprio Ut
Sabor = Préprio doce ¢




. 2:3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 400g do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo de 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto a ser adquirido devera ser o biscoito MARIA TRADICIONAL

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n¢ 12, de 1978

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA
1 - DEFINICAO:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substincias alimenticias.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Produto constituido de aciicares, farinha de trigo enriquecido com ferro,
acido folico, gordura de palma, amido de milho, cacau em po, soro de leite, sal. Deve
ser fabricadas a partir de matérias sas e limpas e possuir no maximo 81 mg de sodio.
» 2.2 - QRGANOLEPTICAS: Aspecto — Massa torrada sem recheio ou revestimento

Cor = Proprio

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio doce
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 400g do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo de 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informagdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Ntiimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida atil); Peso Liquido.
5 - OBSERVACOES:

1 - O produto a ser adquirido devera ser o biscoito MAIZENA. S




6 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n°© 12, de 1978.

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER
1 - DEFINICAO:

Biscoito salgado € o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente da
massa preparada com farinha de trigo enriquecido com ferro e acido fdlico, gordura
vegetal, amido de milho, sal, soro de leite, fermento bioquimico e outras substancias
alilmegticias. Contém cloreto de sddio em quantidade suficiente para acentuar o sabor
salgado.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas,
isentas de materiais terrosos e parasitos, e em perfeito estado de conservacdo. Serao
rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas
anormais. Ndo € admitido o emprego de substdncias corantes . Devera possuir no
maximo 155 mg de sédio.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Massa torrada sem recheio ou
revestimento
Cor = Propria
Cheiro = Proprio
~ Sabor = Préprio/salgado
+ 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 400g do produto.

e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo contendo 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.
5 - OBSERVACOES:

1 - O biscoito salgado a ser adquirido deve ser do tipo CREAM CRACKER.

6 — REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978

BISCOITO CRACKINHA

1 - DEFINICAO:

Biscoito salgado é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente da
massa preparada com farinha de trigo enriquecido com ferro e acido folico, gordura
vegetal, amido de milho, sal, soro de leite, fermento bioquimico e outras substancias
alimenticias. Contém cloreto de sédio em quantidade suficiente para acentuar o sabor

salgado.
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Informagées’ nutricionais: Em Porcdo: 100g: Valor calérico: 408,84 kcal, Carboidrato
13,92g, Proteinas 12,34g, lipidios: 6,34g, Fibra alimentar 0,38 g

2 - CARACTERISTICAS:

¢ 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas,
isentas de materiais terrosos e parasitos, e em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas
anprmais. Ndo € admitido o emprego de substdncias corantes . Devera possuir no
maximo 155 mg de sédio.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto =-»> Massa torrada sem recheio ou
revestimento

Cor = Propria
Cheiro = Proprio
Sabor = Préprio/salgado

* 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

» 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 200g do produto.
» 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo contendo 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O biscoito salgado a ser adquirido deve ser do tipo CRACKINHA

6 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n° 12, de 1978

BISCOITO DE CASTANHA DO PARA

1 - DEFINICAO:

Produto obtido a partir da farinha de trigo, amido de milho e farinha de castanha do
Para desidratada e outras substancias alimenticias.

Informagdes nutricionais: Em Porgao: 30g: Valor caldrico: 55 kcal, Carboidrato 23g,
Proteinas 2g, Gorduras totais: 4g, gorduras saturadas: 2g, Colesterol Og, Fibra
alimentar 1,2g, Calcio 25mg, Ferro 0,8 mg, Sédio 70 mg.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto —=> Massa torrada sem recheio ou revestimento

Cor = Proprio

Cheiro = Proprio

Sabor = Préprio doce
e 2.2 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).
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3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica laminada contendo de 400g do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo contendo de 6,4 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida 0til); Peso Liquido.

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978

BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL

1. DEFINICAO: Biscoito salgado integral é o produto obtido pelo amassamento e
cozimento conveniente da massa preparada com farinha de trigo enriquecido com ferro
e acido fdlico, fibra de trigo, farinha de trigo integral, gordura vegetal, amido de milho,
sal, soro de leite, fermento bioquimico e outras substdncias alimenticias. Contém
cloreto de sddio em quantidade suficiente para acentuar o sabor salgado.

2. CARACTERISTICAS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de materiais terrosos e parasitos, e em perfeito estado de conservacao.
Serao rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas
anormais. Ndo é admitido o emprego de substdncias corantes. Devera possuir no
maximo 210 mg de sddio.

2.1 CARACTERISTICAS GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de materiais terrosos e parasitos, e em perfeito estado de
conservacdo. Serdo rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas
organolépticas anormais.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Massa torrada sem recheio ou
revestimento.

COR: propria
CHEIRO: propria
SABOR: prépria

e 2.3 - u_gggo_e_mgmsg_éﬂmz Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3. EMBALAGENS:

3.1- PRIMARIA: pacote plastico de 400g

3.2- SECUNDARIA: caixa de papeldo com até 8 kg

4. INGREDIENTES: Farinha de trigo mtegral enriquecida com ferro e acido félico,
integral, gordura vegetal, farelo de trigo, aglicar mascavo, agucar, acucar invertido,
gliten em pé, leite em p6, aveia em flocos, sal, gérmen de trigo, fermentos quimicos:
bicarbonato de soédio, bicarbonato de aménio, pirofosfato acido, acido de sddio,
emulsificante: estearoil lactato de sodio, lecitina de soja, aromatizante corante
caramelo IV, melhorador de farinha metabissulfito sodio. CONTEM GLUTEM.
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5. ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data
de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso
Liquido.

6. REFERENCIA:

Resolucao RDC 360/2003.
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978.

CAFE EM PO:
DEFINICAO:

Em p6 homogéneo, torrado e moido, aroma e sabor caracteristicos de café, tipo forte,
apresentagdo moido, tipo embalagem aluminizado de 250 g com data de fabricagao e
prazo de validade, selo de pureza da Associacdo Brasileira da Industria de Café (ABIC),
o produto devera ter registro no ministério da saide e atender a portaria 451/97 do
ministério da salde, e a resolucdo 12/78 da Comissdo Nacional de normas e Padroes
para alimentos (CNNPA)

2. CARACTERISTICAS:
Aspecto: p6 homogéneo, torrado e moido, apresentacdo moido;
2.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Caracteristicas do po de café:
Aspecto: o pd deve ser homogéneo;

« Cor: sua cor pode variar, de acordo com o processo de torragdo, do castanho-
claro ao castanho-escuro;

e Cheiro: deve ser proprio do café recentemente submetido ao processo de
torrefacdo pois, a medida que o café envelhece, seu odor se modifica lentamente
devido & alteracbes quimicas sofridas pelo gréo.

« Sabor: caracteristico

2.2 CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:

De acordo com a Resolugdo n® 12/78, o maximo permitido para impurezas presentes no
café, seja em grdo ou moido, é de 1% (um por cento) do seu peso liquido total, por
embalagem.

3. EMBALAGEM:

3.1 Embalagem primaria: pacote aluminizado de 250 g.

3.2 Embalagem secundaria: fardo com 20 pacotes de 250g.

4. ROTULAGEM
Deve conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes

nutricionais, nimero de lote, data de validade, Validade do produto de 6 meses a partir
da data de entrega.

16



5. REFERENCIA

Resolugao n?12, de marco de 1978, da comissdao Nacional de normas e padrdes para
alimentos (estabelece os padrdes de Identidade e qualidade para alimentos e bebidas).

CHARQUE DIANTEIRO

1 - DEFINICAO: Produto obtido da carne bovina salgada, onde no processo de
fabricacdo ndo ha adicdo de substidncias quimicas (nitrato e nitrito de sédio),
cortada em mantas. Embalado em sacos plasticos apropriados, hermeticamente
fechados. Submetido a Inspegao Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto a ser adquirido é constituido da carne bovina DIANTEIRA,

conhecido comercialmente por ga_m_gg_;_g_mgg_dmmm Ndo deve apresentar
cheiro rangoso, nem depésito de liquidos na embalagem primaria.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Bloco de consisténcia firme

Cor = Propria

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
gualguer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMARIA: Plastica, com o produto embalado a vacuo, contendo 01 kg de peso
liguido do produto ou 500g de peso liquido do produto. Conforme a solicitacdo da
Diretoria de Assisténcia ao Estudante-DAE

» 3.2 - SECUNDARIA: Caixa com 30(trinta) kg.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Nimero de Lote efou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

INSTRUCAO NORMATIVA N.© 6, DE 15 DE FEVEREIRO DE 2001.

COLORIFICO EM PO

1 - DEFINICAO: E o produto constituido pela mistura de fuba ou farinha de mandioca
com urucum (Bixa orellana) em p6 ou extratos oleosos de urucum adicionados ou nao
de sal e de dleos comestiveis.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O colorifico devera ser preparado com matéria prima de boa qualidade
e ndo devera apresentar cheiro acre nem rancoso; ndo podera conter substancias

estranhas a sua composicdo normal. ,{0
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = P6 fino . )
Cor =» Vermelho alaranjado g(\ (A
Cheiro = proprio NUL o aGAd

Sabor = proprio
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e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
e 3.1 - PRIMARIA: Pacote Plastico, contendo 100g de peso liguido do produto.

« 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 1 Kg contendo 10 pct de 100g.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes

Especificos; Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida (til) e Peso Liquido.

5 - REFERENCIA:
Resolugao - CNNPA n© 12, de 1978.

CHOCOLATE EM PO

1 - DEFINICAO:
1.1-Chocolate: é o produto obtido a partir da mistura de derivados de cacau

(Theobroma cacao L.), massa (ou pasta ou liquor) de cacau, cacau em pod e ou
manteiga de cacau, com outros ingredientes, contendo, no minimo, 25 % (g/ 100 g) de
solidos totais de cacau. O produto pode apresentar recheio, cobertura, formato e
consisténcia variados.

21.2 Cacau Soldvel: é o produto obtido a partir do cacau em pé adicionado de outro(s)
ingrediente(s) que promova(m) a solubilidade em liquidos.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser obtido de matérias-primas sds e limpas e estar

isento de matéria terrosa, parasitos, detritos animais, cascas de sementes de cacau e
de outros vegetais.

« 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = p6 homogéneo
Cor = marrom
Cheiro => caracteristico
Sabor = doce, proprio
« 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Deve conter 250 g de peso liquido. "I‘? :
3.2 - SECUNDARIA: caixa com 2,250 kg. NUC,RH

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacido do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
especificos; Orientacdo sobre o preparo; Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou
Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido do produto. Informagdes
nutricionais: Porcdo de 20 gramas 74 Kcal, carboidratos 16 gramas, Proteinas 1
gramas, gorduras totais:1 g, gordura saturadas: 0,5 gramas, gorduras Trans 0
gramas, fibra alimentar 1,2 gramas e sédio 15 gramas.
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5 - REFERENCIA:
Resolucao RDC n° 264, de 22 de setembro de 2005.

CREME VEGETAL COM SAL
1 - DEFINICAO:

Eo produto que se apresenta sob a forma de emulsdo plastica ou fluida, constituida

principalmente de dgua e dleo vegetal e/ou gorduras comestiveis, no qual o leite podera
estar presente como um dos seus componentes.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser preparado com oéleos vegetais liquidos e
hidrogenados, agua, sal, soro do leite desnatado reconstituido, estabilizante mono e
diglicerideos de acido graxos, lecetina de soja e ésteres de poliglicerol e acidos graxos,
aromatizantes, conservado benzoato de sddio, corante natural de urucum e circuma,
antioxidantes: EDTA- calcio dissédico, BHT e acido citrico e acidulante acido latico.Nao
contém gliten. Deve ter 45 mcg vitamina A, e no maximo 107mg sdédio em 10g.
(deve possuir na sua composi¢do no maximo 1,3 de gorduras trans em 10 g)
e 2.2 - ORGANOQLEPTICAS: Aspecto = Creme

Cor = Amarela

Cheiro = Proprio, isento de rango

Sabor = Proprio, isento de rango
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1- PRIMARI{\: Pote de polietileno rigido, contendo 250 g de peso liquido.
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo 24 potes de 250g.

4 - ROTULAGEM:

Devera vir impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificagio do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util) e Peso Liquido.

5 - REFERENCIA:

Resolugdo RDC n® 270,de 22 de setembro de 2005.

ERVILHA E MILHO EM CONSERVA

1 - DEFINICAO
Ervilha e milho em conserva é o produto preparado com as partes comestiveis da
ervilha e do milho, envasadas pré-cozidas, imersas em liquido de cobertura apropriado,

submetidas a adequado processamento tecnoldgico antes ou depois de fechadas
hermeticamente nos recipientes utilizados a fim de evitar sua alteragao.

2 - CARACTERISTICAS:
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2.1 - GERAIS: Deve haver auséncia de defeitos: tais como, cascas, sementes (os
produtos devem ser apresentados sem as mesmas), unidades manchadas ou
descoloridas, residuos de vegetais e outros, respeitadas as tolerancias fixadas para
cada tipo de produto.
2.2 - ORGANOLEPTICAS:

Cor: caracteristica

Sabor e odor: préprios, isento de sabores e odores estranhos.

Textura: macia.

Uniformidade: existéncia de razoavel uniformidade de tamanho
e formato

2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1- PRIMARII}: Embalagem lata, contendo até 200 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcado, contendo 24 latas de 200g.

4 - ROTULAGEM:

Devera vir impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida atil) e Peso Liquido.

5 - REFERENCIA:

Resolucdo RDC n° 270,de 22 de setembro de 2005.

FARINHA DE AVEIA

1. DEFINICAO

Farinha é o produto obtido pela moagem de semente de aveia (Avena sativa, L.),
podendo sofrer previamente processos tecnologicos adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Produto constituido semente de aveia (Avena sativa, L.). Deve ser
fabricada a partir de matérias sas e limpas.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = flocos

Cor = branco amarelado

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio

e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Pacote, contendo 200 g de peso liquido do produto.

« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 cx de 200g.
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida (til); Peso Liquido.
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5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor ‘participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima
especificado devera apresentar laudo bromatoldgico e/ou laudo de inspecdo sanitaria do
mesmo, POR LOTE (referente a cada parcela entregue no galpdo da DAE - Divisdo de
quio ao Estudante), expedido por LABORATORIO CREDENCIADO pelo Ministério da
Salde, Ministério da Agricultura, Universidades ou 6rgdo de Vigilancia Sanitéria.

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO
1 - DEFINICAO:

E o produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grao de trigo Triticum vulgares,
beneficiado, enriquecida com sais minerais e vitaminas.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: A farinha de trigo deve ser fabricada a partir de graos de trigo sa e
limpa, isentos de matéria terrosa e em perfeito estado de conservacdo. Na pode estar
umida, fermentada, nem rancosa.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto :P6 fino

Cor :branco/amarelado

Cheiro : Proprio.

Sabor : Proprio.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

3.1- PRIMARI{\: Pacote plastico, contendo de 1 kg de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 30 pacotes.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978
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FEIJOADA
1 - DEFINICAO:

E o produto preparado grdos de feijdo ao natural, pedagos de lingliica suina, agua e
sal, processado por cozimento em agua adicionado de temperos permitidos por lei.
Embalado em recipientes metalicos, hermeticamente fechados e esterilizados;
comercialmente pronto para consumo. Devera ser produzido em total condicao de
seguranca e higiene, sob Inspecao Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: De acordo com a elaboragdo, o produto de preparagao € grdo de feijao
ao natural, pedacos de lingiiica suina, dgua, sal, processado por cozimento em agua
adicionado de temperos permitidos por lei. Nao podera apresentar sabor e odor
anormais. )
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Propria

Cheiro Préprio

Sabor auséncia de sabor de “picante”
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Lata contendo 430 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcado contendo até 24 latas.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacobes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
NOmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - REFERENCIA:
INSTRUCAO NORMATIVA NO 20, DE 31 DE JULHO DE 2000.
FEIJAO CAVALO CLARO TIPO 1

1 - DEFINICAO:

Produto "in natura" do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra corrente com
umidade maxima de 15%. Deverd ser produzido em total condigdo de seguranca e
higiene, sob Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:
2.1 - GERAIS Produto "in natura" do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra
corrente com umidade maxima de 15%. Devera ser processado em total condigdo de
seguranca e higiene, sob Inspecao Federal ou Estadual (SIF ou SIE).
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Propria

Cheiro Proprio

Sabor Proprio
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

¢o
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3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Pacote plastico contendo de 1 kg de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 30 pacotes.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Namero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

INSTRUGAO NORMATIVA N° 12, DE 28 DE MARCO DE 2008.

FEIJAO CAUPI

1 - DEFINICAO:

Produto "in natura” do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra corrente com
umidade maxima de 15%. Devera ser produzido em total condicdo de seguranca e
higiene, sob Inspecado Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:
2.1 - GERAIS Produto "in natura" do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra
corrente com umidade maxima de 15%. Devera ser processado em total condicdo de
seguranca e higiene, sob Inspecao Federal ou Estadual (SIF ou SIE).
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Propria

Cheiro Proprio

~ Sabor Proprio

2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Pacote plastico, contendo de 1 kg de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo, contendo até 30 pacotes.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndamero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - REFERENCIA:
INSTRUCAO NORMATIVA N°© 12, DE 28 DE MARGCO DE 2008

FEIJAO PRETO Loy

1 - DEFINICAO:
Produto "in natura” do grupo I ando, variedade feijdo preto, safra corrente com
umidade maxima de 15%. Devera ser produzido em total condicdo de seguranca e
higiene, sob Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:
2.1 - GERAIS Produto "in natura” do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra
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corrente com umidade maxima de 15%. Devera ser processado em total condicdo de
seguranca e higiene, sob Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Propria

Cheiro Proprio

. Sabor Prdprio

2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Pacote piastico contendo de 1 kg de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 30 pacotes.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacao do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Numero de Lote efou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecao Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

INSTRUGAO NORMATIVA N° 12, DE 28 DE MARCO DE 2008.

FUBA DE MILHO ( TIPO FLOCAO)

1 - DEFINICAO: Fuba pré-cozido é o produto obtido de grdos sadios do milho (Zea
may) através de processos industriais.

2 - CARACTERISTICAS:
e 2.1 - GERAIS: O produto é obtido de graos de germinados que foram submetidos
previamente as operacdes de ajuste de umidade, pré-gelatinizada por rolo e/ou
extrusdo, secagem e moagem.
¢ 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Floco grosso

Cor — Amarela

Cheiro = Proprio

Sabor => Proprio
« 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM: )
« 3.1 - PRIMARIA: Pacote de plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 10 Kg.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

5 — REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978

LEITE EM PO INTEGRAL

1 - DEFINICAO: Entende-se por leite em po o produto obtido por desidratagdo do leite
de vaca integral e apto para a alimentacdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.
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2 - CARACTERISTICAS:
e 2.1 - g__;yug O produto deve ser do tipo integral e atender os sequintes valores de
referéncia minimos: 120-135kcal de valor energético,9-10g de carboidrato, 6-7g de
proteina, 6 a 8g de gorduras totais, 4-5g de gorduras saturadas, 91-124 mg de sodio,
180-250mg de calcuo Ingredientes: Leite desnatado e Lecitina de soja.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = P6 uniforme sem grumos, e n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.

Cor = Branco amarelado

' Sabor e odor = agradavel ndo rangoso, semelhante ao
leite fluido.

e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
«3.1- RIMABM Pacote laminado, contendo de 200 g de peso liquido do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo 50 pacotes.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido;
Marca da Inspecao Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com niimero de registro.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto devera ser leite integral.

6 - REDERENCIA:
Portaria N° 369, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997

LEITE EM PO DESNATADO

1 - DEFINICAO: Entende-se por leite em pé o produto obtido por desidratacdo do leite
de vaca integral e apto para a alimentagdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser do tipo em pé desnatado e atender os seguintes
valores de referéncia minimos Energia 87 kcal, 13 g Carboidratos, 8,8 g de proteina,
Sédio 158 mg, Calcio 326 mg. Ingredientes: Leite desnatado e Lecitina de soja.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = P6 uniforme sem grumos, € n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.

Cor = Branco amarelado

Sabor e odor = agradavel ndo rangoso, semelhante ao

leite fluido. )
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
e3.1- PRIMARIA Pacote laminado, contendo de 200 g de peso liquido do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Fardo, contendo 50 pacotes (FARDO 10,0 KG).

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacgdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com numero de registro.
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5 - OBSERVACOES:
1 - O produto devera ser leite €

6 - REFERENCIA:

Portaria N° 369, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997

LEITE DE COCO
1 - DEFINICAO:

E a emulsdo aquosa extraida do endosperma do fruto do coqueiro (Cocos nuoifera) por
processos mecanicos adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: O leite de coco deve ser preparado com endosperma procedente de
frutos sdos e maduros. Deve estar isento de substancias estranhas a sua composicdo.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Emulsao liquida espesso

Cor Branco-leitosa

Cheiro Proprio, ndo rangoso.

Sabor Proprio, ndo rangoso.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Ausénca de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Garrafa, contendo de 200 mi de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa, contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacio do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
NGmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5- REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978

LEITE EM PO ZERO LACTOSE
1-DEFINIGAO: Por leite em pd, obtido por desidratagdo do leite de vaca integral e

apto para a alimentagdo humana, mediante processos tecnologicamente adequados e
zero lactose rico em vitaminas AD e C
2-CARACTERISTICAS:

GERAIS: O produto deve ser do tipo em pé e atender os seguintes valores de referéncia
em 26 g, Energia 129 kcal, 9,6 g Carboidratos , 7,1 g de gorduras totais, 4,4 gorduras
saturadas , sédio 91 mg, caldo 239 mg, vitamina A 180MgRE, e vitamina D 1,5 mcg.
é'\{o
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2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = P& uniforme sem grumos, e n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.
Cor = Branco amarelado
Sabor e odor = agradavel ndo rangoso, semelhante ao
leite fluido. )
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3- EMBAL!\GEM:

3.1d~ tERIM:&RIA: Leite em p6é Saché aluminizado, contendo de 300 g de peso liquido do
produto.

3.2 - SECUNDARIA: Fardo , contendo 12 sachés

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacgfes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:
Portaria N°© 369, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997

MASSA PARA MINGAU 3 CEREAIS

1 - DEFINIGAO: Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereais, podendo ser submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracao,
tratamento térmico e ou outros processos tecnologicos considerados seguros para
producdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigbes que ndao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. E
conter os seguintes ingredientes: farinha de cereais (87%) (trigo rica com ferro e &cido
folico, cevada e aveia), aclcar, maltodextrina, sal, estabilizantes carbonato de calcio
E170i e fosfato dissddico E339ii.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica

Cheiro Proprio, caracteristico

Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 240 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades. ¢

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com numero de registro.
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5 - REFERENCIA:

RESOLUGAO-ANVISA N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MASSA PARA MINGAU 3 CEREAIS SEM LACTOSE

1 - DEFINICAO: Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereais, podepdo ser submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracao,
tratamento térmico e ou outros processos tecnoldgicos considerados seguros para
producdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicdes que nao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substandias fisicas, quimicas ou bioldgicas gue coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricagado.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica

Cheiro Proprio, caracteristico

Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.

3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacio do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
NGmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecao Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 — REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 q{w

MASSA PARA MINGAU DE AVEIA E ARROZ

1 - DEFINICAO: Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereais, podendo ser submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracdo,
tratamento térmico e ou outros processos tecnologicos considerados seguros para
produgdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substandas fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacao vigente de Boas Praticas de Fabricacao. E
conter os seguintes ingredientes: farinha de cereais (87%) (trigo rica com ferro e acido
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folico, cevada e aveia), acucar, maltodextrina, sal, estabilizantes carbonato de calcio
E170i e fosfato dissodico.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica

Cheiro Proprio, caracteristico

Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

3.1+ PRIMARI{\: Sache com até 230 g de peso liguido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Namero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida dtil); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecgéo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 — REFERENCIA:

RESOLUGCAO-ANVISA N°© 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MASSA PARA MINGAU DE AVEIA E ARROZ SEM LACTOSE

1 - DEFINICAO: Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereais, podendo ser submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracao,
tratamento térmico e ou outros processos tecnolégicos considerados seguros para
producgdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigbes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagao vigente de Boas Praticas de Fabricagao. E
conter os seguintes ingredientes: farinha de cereais (87%) (trigo rica com ferro e acido
félico, cevada e aveia), aglcar, maltodextrina, sal, estabilizantes carbonato de calcio
E170i e fosfato dissodico.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica

Cheiro Préprio, caracteristico

Sabor Préprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

Fs
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3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

J.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
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Es:peciﬁcos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido; Marca da
Inspecao Federal (SIF) ou Inspecgdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005.

MASSA PARA MINGAU DE ARROZ

1 - DEFINICAO:

Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de cereais, podendo ser
submetidos a processos de maceragdo, moagem, extragao, tratamento térmico e ou
outros processos tecnologicos considerados seguros para producdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biclégicas que coloquem em risco a satide do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. E
conter os seguintes ingredientes: Farinha de arroz. Acucar, amido, sais minerais (
carbonato de calcio, fosfato de sodio dibasto, fumarato ferrosa, sulfato de zinco) ,
vitaminas (niacina, vitamina E, acido pantaténico, vitamina A, vitamina B1, Vitamina
B6, acido félico, vitamina D) E aromatizante vanilina. Contendo gliten e tracos de
leite. Deve contém no maximo 35mg de sédio, calcio 54 mg, fosforo 40mg.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Farinha

Cor caracteristica.

Cheiro Proprio, caracteristico.

Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Util); Peso Liguido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspec¢do Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005.

MASSA PARA MINGAU ARROZ SEM LACTOSE

1 - DEFINICAO: Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereais, podendo ser submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracdo,
tratamento térmico e ou outros processos tecnoldgicos considerados seguros para
producdo de alimentos.
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2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substandias fisicas, quimicas ou biolégicas que cologuem em risco a satde do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacao.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica

Cheiro Proprio, caracteristico

Sabor Préprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Ausénca de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Cido Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 — REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MASSA PARA_ MINGAU DE MILHO SEM LACTOSE

1 - DEFINICAO:

Cereais sao os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de cereais, podendo ser
submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracdo, tratamento térmico e ou
outros processos tecnoldgicos considerados seguros para producdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas que cologuem em risco a saiude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacao. -
ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Farinha
Cor caracteristica
Cheiro Proprio, caracteristico
Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

31 = PRIMARL?«: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:
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Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspegdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com niimero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUGAO-ANVISA N© 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MASSA PARA MINGAU DE MILHO

1 - DEFINICAO:

Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de cereais, podendo ser
submetidos a processos de maceragdo, moagem, extracdo, tratamento térmico e ou
outros processos tecnolégicos considerados seguros para producdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satde do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. E
conter os seguintes ingredientes: Farinha de milho de milho enriquecida com ferro e
acido félico, agicar, sais minerais ( fosfato de sédio dibdsico, carbonato de calcio
fumarato de ferro, sulfato de zinco), vitaminas (vitamina C, niacina, vitamina E, acido
pantoténico, vitamina A, vitamina B1, vitamina B6, acido fdlico, vitamina D) e
aromatizante vanilina. Contendo gluten e tracos de leite. Deve contém: Sodio no
maximo 49mg, calcio 58mg, fosforo 43mag.

2.1 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Farinha
Cor caracteristica
Cheiro Proprio, caracteristico
Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecao Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:
. n
RESOLUCAO-ANVISA N© 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 ‘I{M{‘
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MACARRAO ou MASSA ALIMENTICIA
1 - DEFINICAO:

Massa_ alimenticdia ou macarrdo € o produto ndo fermentado, obtido pelo amaciamento
da farinha de trigo branca, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou ndo de
outras substancias permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:

* 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificagao o produto deve ser de massa seca,
comprida ou longa mista.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Fio fino e longo (variando de 25 a 30 cm de
comprimento).

Cor = Ligeiramente amarelada

Cheiro = Proprio

Sabor = Préprio

e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Cido Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e3.1- PRIMARU'\: Pacote plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
* 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de plastico contendo 5 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;
Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida til); Peso
Liguido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto adquirido devera ser o TIPO ESPAGUETE

6 - REFERENCIA:
Resolucao - CNNPA n© 12, de 1978.
Resolucdo n° 263/2005 de 13/09/2005.

MACARRAO INTERGRAL ou MASSA ALIMENTICIA INTEGRAL
1 - DEFINICAO:

Massa alimenticia ou macarrdao é o produto n3o fermentado, obtido pelo amaciamento
da farinha de trigo integral, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou ndo de
outras substancias permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificacdo o produto deve ser de massa seca,
comprida ou longa mista.

s 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Fio fino e longo (variando de 25 a 30 cm de
comprimento).

Cor = Ligeiramente marron. Mﬁnﬂ
Cheiro = Proprio NUT
Sabor = Proprio

e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos &m

quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).
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3 - EMBALAGEM:

» 3.1 - PRIMARIA: Pacote plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
* 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de pldstico contendo 5 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacbes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;
Data de Embalagem, Nuimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida utif); Peso
Liquido. Devera contém no minimo 5,5g de fibra alimentar e no maximo 20mg de sédio,
na porcdo de 80g Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e &cido folico,
farelo de trigo, proteina de soja.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto adquirido devera ser o TIPO ESPAGUETE INTEGRAL

6 — REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978
Resolucdo n° 263/2005 de 13/09/2005

MASSA ALIMENTICIA PARA SOPA
1 - DEFINICAO:

Massa alimenticia € o produto ndo fermentado, obtido pelo amaciamento da farinha de
trigo, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou ndo de outras substincias
permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:
» 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificacdo o produto deve ser de massa seca,
comprida ou longa mista.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS:
Aspecto — caracteristico (de acordo com as espécie).

Cor = Ligeiramente amarelada

Cheiro = Préprio

Sabor = Proprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
qualquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

*3.1- PRIMARII_A: Pacote plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de plastico contendo 5 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacodes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;
Data de Embalagem, Numero de Lote efou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso
Liquido.

5 - OBSERVACOES: . o

1 - O produto adquirido devera ser o TIPO AVE MARIA OU PADRE NOSSO. . a_(- aq
iTald

6 — REFERENCIA: -
Resolugao - CNNPA n° 12, de 1978
Resolugdo n® 263/2005 de 13/09/2005
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MILHO BRANCO
1 - DEFINICAO:
S3o grdos secos de milho (Zea may, L), degerminados, com ou sem tegumento,.

2 - CARACTERISTICAS:

= 2.1 - GERAIS: Produto obtido a partir de grdos secos de milho.
» 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => Grios

Cor = Branco Amarelado
Cheiro = Proprio
Sabor = Proprio
* 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em

qualquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).
3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 500g de peso do produto.
» 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com até 10 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo: Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til) e Peso Liquido.

5 - REFERENCIA

PORTARIA N°109 DE 24 DE FEVEREIRO DE 1989

MACARRAO ou MASSA ALIMENTICIA
1 - DEFINICAO:

Massa alimenticia ou macarrdo é o produto ndo fermentado, obtido pelo amaciamento
da farinha de trigo branca, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou ndo de
outras substdncias permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:

= 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificacdo o produto deve ser de massa seca,
comprida ou fonga mista.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Fio fino e longo (variando de 25 a 30 cm de
comprimento).

Cor = Ligeiramente amarelada

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Ausénca de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Cido Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

» 3.1 - PRIMARIA: Pacote plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de plastico contendo 5 Kg.
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4 - ROTULAGEM:

Devel_-é ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:

Identificacao do Produtp; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;

[L)iatqdde Embalagem, NGmero de Lote efou Data de Validade (tempo de vida til}; Peso
quido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto adquirido devera ser 0 TIPO ESPAGUETE

6 — REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978
Resolugdo n° 263/2005 de 13/09/2005

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA (PTS)

1- Produtos Protéicos de Origem Vegetal: sdo os alimentos obtidos a partir de
pa[tes protéicas de espécie(s) vegetal(is), podendo ser apresentados em
granulo, pd, liquido, ou outras formas com excecdo daquelas n3o
convencionais para alimentos. Podem ser adicionados de outros
ingredientes, desde que ndo descaracterizem o produto. Os produtos devem
ser designados de "Proteina” ou "Extrato” ou "Farinha", conforme o teor protéico
minimo, ou "Gliten”, seguido do(s) nome(s) comum(ns) da(s) espécie(s)
vegetal(is) de origem. Na designacao, pode(m) ser usada(s) expressdo(des)
consagrada(s) pelo uso, processo de obtencgdo, forma de apresentacdo, finalidade
de uso e ou caracteristica espedfica. Quando adicionados de outro(s)
ingrediente(s), o(s) mesmo(s) deve(m) fazer parte da designacao.

2- CLASSIFICACAO

Produto pronto para o consumo
3- REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos
Cor: Caracteristico.

4-CARACTERISTICAS NUTRICIONAL

GERAIS: O produto deve ser do tipo em po e atender os seguintes valores de referéncia
em 20 g, Energia 60 kcal, 4 g Carboidratos, 0 g de gorduras totais, proteinas 10 g

4.1 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

5 - EMBALAGEM:

5.1 - PRIMARIA: Leite em p6 Saché aluminizado, contendo de 300 g de peso liquido do
produto. i

5.2 - SECUNDARIA: Fardo , contendo 10 sachés.

6 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informagbes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

7 - REFERENCIA: .
Resolucdio RDC n® 268, de 22 de setembro de 2005 ML




SAL REFINADO IODADO

1-DEFINICAO: Sal é o Cloreto de Sodio extraido de fontes naturais e cristalizado.

2 - CARACTERISTICAS:

* 2.1 - GERAIS: O produto deve apresentar cristais homogéneos de coloracao uniforme
e ser adicionado de Iodato de Potassio, conforme a legislacio vigente, na dosagem
minima de 10mg, e maxima, de 15mg de Iodo por 01(um) quilo do produto e anti-
umectantes CaC03, MgCo3, Ca(P02)2 maximo 2,5%.

* 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Cristais de granulagdes uniformes, sem a
presenca de sais higroscépicos de Magnésio e Calcio, impurezas orgénicas, areias e
fragmentos de conchas;

Cor = Branca;

Cheiro = Inodoro;

Sabor = Salino.

* 2.3 - MACRO E MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

» 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo 400g de peso liquido.
¢ 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 2,400 Kg ( 6 unidade)

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote efou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido.

5 - REFERENCIA:

DECRETO N°© 75.697, DE 6 DE MAIO DE 1975
SALSICHA AO MOLHO

1-DEFINICAO:

E o produto obtido do preparo de, com carme bovina, came suina, proteina vegetal,
amido, glicose, sal,especiarias ao molho de tomate sem pimenta, Acondicionado em
recipiente hermeticamente fechado e esterilizacdo através de qualquer processo térmico
que garanta a esterilizacao comercial.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: De acordo com a elaboracdo o produto deve,conter carne bovina, carne
suina, proteina vegetal, amido, glicose, sal,especiarias a0 molho de tomate sem
pimenta, )
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Préprio

Cor Propria

Cheiro Proprio

Sabor proprio
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Cido Vital (ovos, esporos, etc). _ ({g

3 - EMBALAGEM: q.[mfiﬂ DA
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3.1 - PRIMARIA: Lata, contendo até 310 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcado, contendo até 24 latas.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacgodes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

Instrucdo Normativa N° 4, DE 31 DE MARCO DE 2000
SARDINHA EM OLEO DE SOJA

1-DEFINICAO:

E o produto obtido do preparo de sardinhas selecionadas através de um rigoroso
controle de qualidade, acondicionadas em dleo de soja. Ndo devem conter conservantes
em sua formulacdo e sua conservagdo se da por um processo de esterilizacao do
produto apés fechado, que garante a sua esterilizacdo comercial.

2 - CARACTERISTICAS:
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => Proprio

Cor = Propria
Cheiro = Préprio, agradavel
Sabor = Proprio.
2.3 - MACRO E MICROSCOPICAS: Auséndia de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Lata com sistema abre facil, contendo 125 g de peso liquido.

3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 50 unidades.
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liguido).

5 - REFERENCIA:

Resolugao - RDC No. 12, de 12 de Janeiro de 2001
PORTARIA N° 1, DE 07/10/1981

PORTARIA N° (185), de 13/05/1997

PORTARIA N° (63), de 13/11/2002

SUCO CONCENTRADO DE ABACAXI

1 - DEFINICAO:
Suco de abacaxi é a bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel do
abacaxi (Ananas comosus, L., Merril.), através de processo tecnologico adequado.
Submetido a tratamento que asseguram sua conservacio.

A conservacdo deve ocorre fora da refrigeracdo com validade minima de 12 (DOZE)
meses.

A diluicdo minima recomendada é de 1 (uma) parte de concentrado para 5 (cinco)
partes de agua.
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3 - EMBALAGEM:
* 3.1 - PRIMARIA: Garrafa com 500 ml de peso liquido.
¢ 3.2 - SECUNDARIA: Caixa/fardo com até 12 unidades

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacgoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido.

5 - REFERENCIAS:

INSTRUCAO NORMATIVA N° 01, DE 7 DE JANEIRO DE 2000
SUCO CONCENTRADO DE ACEROLA

1 - DEFINICAO:

Suco de acerola € a bebida ndo fermentada e n&o diluida, obtida da parte comestivel da
acerola (Malpighia gabla) através de processo tecnoldgico adequado. Submetido a
tratamento que asseguram sua conservacao.

A conservagdo deve ocorre fora da refrigeracdo com validade minima de 12 (DOZE)
meses.

A diluigdo minima recomendada é de uma 1 (uma) para de concentrado para 3 (trés)
partes de agua.

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Garrafa com 500 ml de peso liguido.
¢ 3.2 - SECUNDARIA: Caixa/fardo com até 12 unidades
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacodes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

5 - REFERENCIAS:

INSTRUCAO NORMATIVA N°© 01, DE 7 DE JANEIRO DE 2000

SUCO CONCENTRADO DE CAJU

1 - DEFINICAO:

Suco de caju integral € a bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida da parte
comestivel do pedinculo do caju (Anacardium ocidentale, L.), através de processo
tecnoldgico adequado. Submetido a tratamento que asseguram sua conservagao.

A conservacdo deve ocorre fora da refrigeracdo com validade minima de 12 (DOZE)
meses.

A diluigdo minima recomendada é de uma 1 (uma) parte de concentrado para 9 (nove)
partes de agua.
3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Garrafa com 500 ml de peso liquido. gl
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa/fardo com até 12 unidades q-[zvefin‘ e

4 - ROTULAGEM:
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Devefé ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Id_entlficagao do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida atil); Peso Liquido.

r

5 - REFERENCIAS:
INSTRUGAO NORMATIVA NO© 01, DE 7 DE JANEIRO DE 2000

SUCO CONCENTRADO DE GOIABA
1 - DEFINICAO:

Eo produto obtido pelo processo tecnoldgico adequado da polpa ou suco de goiaba nio
fermentado, submetido a tratamentos que asseguram sua conservacao.

A conservacdo deve ocorre fora da refrigeracdo com validade minima de 12 (DOZE)
meses.

A diluicdo minima recomendada é de uma 1 (uma) para de concentrado para 7 (sete)
partes de agua.

3 - EMBALAGEM:

* 3.1 - PRIMARIA: Garrafa de vidro com 500 ml de peso liquido.
» 3.2 - SECUNDARIA: Caixa/fardo com até 12 unidades

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Idpntiﬁcagﬁo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Util); Peso Liquido.

5 - REFERENCIAS:
INSTRUCAO NORMATIVA N° 01, DE 7 DE JANEIRO DE 2000
VINAGRE

1 - DEFINICAO: Liquido resultante da fermentacao do vinho, alcool e de alguns frutos;
fermentacdo esta que o transforma o alcool ali contido em &acido acético, o que lhe
confere uma acidez peculiar/caracteristica.

2 - CARACTERISTICAS:
e 2.1 - GERAIS: Produto que contém fermento de acido acético simples (acidez volatil
de 4%), agua e conservador.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Liguido

Cor = caracteristica com a origem dos componentes da
matéria-prima e nutrientes

Cheiro = Acético

Sabor = Acido
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
» 3.1 - PRIMARIA: Garrafas de plastico, contendo 500 ml do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa com até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informagdes: Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til) e Peso Liquido.
5 — REFERENCIA:INSTRUCAO NORMATIVA N°© 36, DE 14 DE OUTUBRO DE 1999.
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PADRAO DE QUALIDADE E IDENTIDADE - PIQ
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CARNE BOVINA ( Alcatra , Chd-cochdo mole,Paulista e Agulha sem 0ss0)

1 - Caracterizacdo:

E a porgdo muscular comestivel proveniente do corte apropriado de carcaga bovina,
proveniente de estabelecimento sob inspecdo oficial.

Deve ser armazenado e transportado em temperaturas adequadas ao tipo de produto
(temperatura inferior a 70 C para o produto resfriado).

2 - Analises Minimas:

Especificagbes do rotulo de acordo com as normas do Edital................... presenca
(toleravel)
Temperaturd do ANTRENED i isusesoavanssmsmanvsvsssssssesssssssouss@ivssssas vssvos maximo 10°
C (critico)
Peso liquido inferior a0 declarado....ocecveeeeeearirinirrnenseecaareenrnsaseresansarasasns auséncia
(toleravel)

Caracteristicas organolépticas:

Exudacado de liquido, aspecto amolecido, pegajoso e traumatizado, coloragdo vermelha
anormal, odor e sabor
LT o = 1 o1 auséncia (critico)

Tecidos inferiores (aponervose, cartilagem etC).....cccivviiiiiiiiiiiiiciinniinian, auséncia
(critico)

Sujidades larvas e
DAEHEILOE. 1o aonnonsnassaninmsonusiasnted s s iFiatiiFEFEIREREFTORTEELE FIAKIIRAPIRTIE auséncia (critico)
ANBDIB . vs e rriversrsssvsuosssonvecronssraerensonssnsnssnbbbbbsbhiobiss sesss s sod Sous bFaRBFEERTH CITITITTEIIFERITH neg
ativa (critico)

Gas

SUITAICO 55 5usn v s e vs s va e o 5o S0 30 0 0 F SR KW S TR o SRS T RNV R A negativa
(critico)

RBRACIHEE. o convmnnnnnss onorevsmasyossarennsnnsarnnnssssbs b ETEIAEHISIT TS ETRETTO PSSO AR T TS SRV BTN AV neg
ativa (critico)

I T AT 0 et ve e v sesonasssnsansnasssnnnsssssesssssnsssssssssssssanssssssnsnsssnnsesnsasssssssssesnsnnsnnanssnsns neg
ativa (critico)

BT o e e e o om0 50 55 0 0 0 68 W 0 W BB 9 S AL 66 W A B WA S N S SR S O r e w WY N B0 neg
ativa (critico)

BISSUIIED. ..t uenermreneiersrarnrsserenasarnrnensantassssrsssansssatasenssarensessasssntunsnsstssresensesnssass neg
ativa (critico)

a 6,2 (critico)

FOTTTION .« tnsvsssessansonssssossessesasssssssssssssssssssssnsensensosesssassssisssanssssseserssssntsnssnnssnsesares neg
ativo (critico)

Capa A€ GOFAUIA....ccccurirriuiieieiiimiiimriirer s s stsraases ittt raasaassananananes maximo 10%
(toleravel)

3 - Andlises Complementares:

Salmonella sp, em 25
B i R S e s A R R AR S S RN auseéncia (critico)

4 - OBSERVAGOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima

especificado deverd apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local de abate e

armazenamento do mesmo, expedido pelo érgao de Vigilancia sanitdria do municipio,

que devera ser renovado trimestralmente;

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

Setor de Compras , no horario de 7:00 as 17 h;

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que o responsavel pelo recebimento

possa constatar o peso do género alimenticio entregue;

2 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em ldmina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
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para manter suas caracteristicas fisico-quimicas acondicionadas em embalagens em
saco plastico transparente e resistente.

FRANGO INTEIRO COM MIUDOS, PEITO DE FRANGO E COXA/SOBRE
CONGELADO OU RESFRIADO. ' ; G

1 - Caracterizacao:

E a carcaca de ave abatida em estabelecimento sob inspecdo oficial, com idade
aproximada de 08 semanas apresentando pele completa e auséncia de penas,
penugens, perfuragbes, coagulo, ossos quebrados, partes faltosas, queimadura por
resfriamento, bolores e limo na superficie. Deve apresentar coloracdo normal e
uniforme, evisceracao completa, escaldamento normal e gordura ndo rangosa.

Deve ser armazenado e transportado em temperaturas adequadas ao tipo de produto
(temperatura inferior a 7° C para o produto resfriado).

2 - Analises Minimas:

Especificagbes do rdtulo de acordo com as normas do edital................... presenca
(toleravel)

Peso liquido inferior a0 declarado......ccvvcrriirnniriniriiiirrinninirsa s auséncia
(toleravel)

Caracteristicas organolépticas antes € ap0s @ COCCA0....ciivriirmmramncnraienrnienianns proprias
(critico)

Sujidades, larvas e
DAFASIEDS .o vucoarunnsnssoersonsmrrsnssnnssbsivhasasississsaasansssssaisnssisnavass auséncia (critico)
RANCIRZ, s s vrrnirianisansicanessnnssrsaresetesssmmmasmanesesansssessassssessedioniiissssssvsssidissassaivase neg
ativa (critico)

Gas

SUITATIC e ce v voremasernansaraansoosiionissssssssisiansuasidanessseansosnsssaeisasasonoiinasassyssassasane negativa
(critico)

3 - Analises Complementares:

SAIMONEN3 SP, €M 25 Guvvevvenreriririsiininnsrrirresseisssssiensaisnisssisesassissessiiiesssen auséncia
(critico)

cia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima

especificado devera apresentar laudo de inspegao sanitaria do local de abate e

armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria do municipio,

que devera ser renovado trimestralmente (para agricultores familiar);

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

Setor de Compras , no horario de 7:00 as 17 h;

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que o responsavel pelo recebimento

possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

3 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em ldmina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas.Vale lembrar que a embalagem
original de caixa de papeldo devera ser retirado para os produtos
congelados.

FIGADO BOVINO

1. DEFINICAO:

Orgso utilizado na alimentacdo humana, provenientes de machos da espécie bovina.
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2. Caracteristicas

Deve ser armgzenado e transportado em temperaturas adequadas ao tipo de produto
(temperatura inferior a 7° C para o produto resfriado).

3 - Analises Minimas:

Especificacbes do rotulo de acordo com as normas do Edital................... presenca
(toleravel)
Temperatura do alimMento. .. c.ciiii v tee e s e een e nnaenaenes maximo 109°
C (critico)
Peso liquido inferior ao declarado............... T auséncia
(toleravel)

Caracteristicas organolépticas:

Exudacdo de liquido, aspecto amolecido, pegajoso e traumatizado, coloracdao vermelha
anormal, odor e sabor
estranhos.......c....... S A A N T S B TR auséncia (critico)

Tecidos inferiores (aponervose, cartilagem etC).......cccvvviviniiciarianns T —— auséncia
(critico)

Sujidades larvas e
PATASIEOS  cusinssussissisnissanivingsirpssavevinsssanssmmsavmssvesmaantsanns aessennee auséncia (critico)
AMONIa s siasnseaii VSN B AR PN SR BB R SRR O F TR PR R s .neg
ativa (critico)

Gas

sulfidrico......... O R R - T~ GrRavies negativa
(critico)

RANCIAZ, :.iusinisssussensasssvangsivans G s AR e vt e S S~ neg
ativa (critico)

Nitrato....ccovvvvivriiiniirinnnnns pmmens b S TR EE D — BRSNSV e S .neg
ativa (critico)

Nitrito...covvvuvane SR e S PR — ferre e e e T T L T T neg
ativa (critico)

BiSSUIALO .. vcecervenssenanssniisisivaisorisaassnnsvivase SR vERRRE e ereieeeenraans pnmaea s a8 neg
ativa (critico)

PH...osvinmmsisinnnnasssonone e R 2 sEmEy T —— entre 5,8
a 6,2 (critico)

Formol....coceveeenene R e ke S SRS A AN E RS U N Ay SR SRR RO, S SR S e T neg
ativo (critico)

Capa de gordura...... ceeean esneibiiF AR P UR—— maximo 10%
(toleravel)

3 - Andlises Complementares:

Salmonella sp, em 25
Gureeernrerrressinnssinanennnnrrensennanssssnssssanes T —— e auséncia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima

especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local de abate e

armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigiléncia sanitaria do municipio,

que devera ser renovado trimestralmente;

2 — A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

Setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h;

3 - O Fornecedor devera levar balanga digital para que o responsavel pelo recebimento

possa constatar o peso do género alimenticio entregue;

4 - O transporte do alimento deverd ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em ldmina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas acondicionadas em embalagens em
saco plastico transparente e resistente.




FRUTAS

1. DEFINICAO

Fruta é o produto procedente da frutificagdo de uma planta s&, destinado ao consumo,
"in natura".

2. DESIGNACAO

a) Abacate
b) Tomate
c) Laranja
d) Tangerina
e) Abacaxi
f) Maca

g) Manga

3. CLASSIFICACAO

a) De primeira - Constituida por fruta de boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacado uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras. Sdo tolerados ligeiros defeitos na conformagdo, tamanho e cor. As frutas
podem apresentar ligeiras manchas no epicarpo (casca), desde que ndo prejudiquem a
sua aparéncia geral. A polpa deve estar intacta e firme. O pedinculo pode estar
ligeiramente danificado.

4. CARACTERISTICAS GERAIS

As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécime vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as

a) serem frescas;

b) terem atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedades;

c) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, 0
transporte e a conservagao em condicbes adequadas para o consumo mediato e
imediato.

d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por
quaisquer lesbes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia; a polpa e o
pedinculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firmes;

e) ndo conterem substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca;

f) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos;

g) estarem livres de residuos de fertilizantes;

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima
especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local de armazenamento
do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser renovado a cada
trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
Setor de Compras, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que 0 responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.




4 - 0 produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol e
acondicionadas em saco plastico transparente, sendo que ndo serd permitido o
transporte em caixas de madeiras ou em sacas.

7 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978

LEGUMES.
1 - Caracterizagdo:

Legume € o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos.

Devem ser transportados limpos, em sacos plasticos transparentes, e armazenados em
ambientes refrigerados ou frescos.

Os legumes proprios para o consumo devem ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condicdes:

a) Legume Extra - Sdo legumes de elevada qualidade, bem desenvolvidas, compactas e
firmes. Ndo sdo permitidos defeitos nas hortalicas desta classe. E indispensavel
uniformidade na coloracdo, tamanho e conformacao.

b) Serem colhidos ao atingirem o grau normal de evolucdo do tamanho e apresentados
ao consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da
variedade e espécies;

¢) Estarem livres de enfermidades;

d) Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a
sua aparéncia;

e) Ndo estarem sujos de terra;

f) Ndo conterem corpos estranhos de aderentes a superficie externa;

g) Estarem isentas de unidade externa anormal, odor e sabor estranhos;

2 - Designacao:
a) Repolho branco

b) Cebola
3 - Analises Minimas:
Desenvolvimento fisioldgico adequado...........covvvveinninnnnnns presenca (toleravel)
Caracteristicas organolépticas.............. W N R AR A AR proprias (critico)
Doencas € lesdes microbianas...... ettt e e et e eaeee e eantateseneneatea s araes auséncia
(critico)
Larvas, sujidades, e parasitos
VIVOS s oservnnnes e UUNT - + I P73 - auséncia (critico)
Lesdes mecanicas que comprometam o produto........coeevveriiinieiiiiinn TSR auséncia
(toleravel)

4 - OBSERVACOES:
1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspegéo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigildncia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
Setor de Compra, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O produto deverd ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol e
acondicionadas em saco plastico transparente, sendo que ndo sera permitido o
transporte em caixas de madeiras ou em sacas.




6 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978

PAO DE CHA
1 - Caracterizacdo:

Pdo € o produto obtido pela cocgdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida com sais minerais e vitaminas, fermento

biolégico, agua e sal, podendo conter outras substincias alimenticias aprovadas na
legislacdo.

2. Caracteristicas Gerais:

O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasita e em perfeito estado de conservagdo. O pdo ndo devera ser
queimado ou mal cozido. Devera ter peso igual ou superior a 50 g (assado). Ndo devera
ser empregado na sua fabricacdo material corante.

3. Caracteristicas Organoléticas:

Aspecto: massa cozida: O pdo deve apresentar duas crosta, uma interior e outra
mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros pontos negros , pardos ou avermelhados.

Cor: A parte externa deve ser amarelada , amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de
cor branca, branco-parda.

Cheiro: Proprio.

Sabor: Préprio.

4. Analises Minimas:

Sujidades, larvas e
parasitos........ e R — auséncia (critico)

Fragmentos de iNSet0S.....ccccvveuiiicriiiiimimeniasusnnsnnnian: e R S S SR R SR auséncia
(toleravel)

Aspecto:

Formato e volume caracteristico do tipo de p@o.......ccervevieiiiiiiiiiiinnininnn, presenca
(toleravel)

Queimaduras nas
SUPEIICIES. e iuieiieeeeceercrsisires s s s rar s s anenns veenennessc@uséncia (Critico)

Miolo leve e com porosmade uniformemente distribuida...........cceieininnn. presenca
(toleravel)

Miolo com coloracdo uniforme branca ou amarelo-claro........cc..ooiiiniiis presenca
(toleravel)

Miolo elastico, quando comprimido, ou cortado com faca serrilhada, retornando
facilmente ao formato
OAGINAL: o sssisravasiis T ——— presenca (critico)
Miolo aderente a Iamma da faca quando cortado.....ccovevrinrinniacnnineaans cererenna@uséncia
(critico)

Miolo com porgbes mal-cozidas, grumos, pontos negros, pardos ou
avermelhados......... R T T, aus
éncia (critico)

Miolo com tonalidade verde-esmaecido OU CINZA.........ovevenuriinaciniiniiriininennes auséncia
(critico)

Miolo com odor
HHOOBNO0 s isass R T A R T S TR A TS S auséncia (critico)
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Cor:

Superficies mais expostas ao calor com tonalidades regulares pardas e amarelo
PAFAACENTO. c.uusteetiiis it ris e rer s e see e eaa s e san s ean s erssannssnsesnsernssrnesnnssnnssnnsenn prese
nga (toleravel)

Superficies menos expostas ao calor com tonalidades regulares amarelo
CDOUITEIEIO . 5o 0 s 555 500 A8 99 RS 0 0 e A R presen
ca (toleravel)

Odor:
Od9r de fumaca, carvdo, 6leo ou qualquer odor estranho.......ccceveevrvvrenernrenes auséncia
{critico)
Sabor:
Acido, alcodlico, rancoso, mofado, envelhecido ou sabor acentuado de
sal

................................................................................................................... au

séncia (critico)

5 - Analises complementares:

Brometos e
Bro_matos .............. e s auséncia (critico)
Coliformes L0t 1L maximo
10/g (critico)

2o [T T I LY=o [ | = maximo 5 x

103/g (critico)

6 - Referéncias:

E.B. Bennion : Fabricacion de Pan, Ed. Acribia
Portaria 01/87 - DINAL/MS

Resolugcao 12/78 - CNNPA/MS

7 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima
especificado devera apresentar laudo de inspegdo sanitaria do local de fabricagdo do
mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitdria, e devera ser renovado
mensalmente.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme setor de compra,
no horario de 6h e 30 minutos as 8:30 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol,
acondicionado em sacos plasticos transparentes proprios para a utilizagdo em
alimentos.

8 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978

PEIXE (FILE DE PEIXE SEM PELE COM ESPESSURA GROSSA) CONGELADO
1 - Caracterizacao:

Entende-se por peixes os animais aquaticos de sangue frio. Excluem-se os mamiferos
aquaticos, os animais invertebrados e os anfibios. O produto obtido de espécimes
saudaveis e de qualidade adequada ao consumo humano, convenientemente lavado e
que seja conservado somente pelo resfriamento a uma temperatura proxima a do ponto
de fusao do gelo.

2 - Caracteristicas organolépticas:
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* 2.1 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Uniforme, sem acimulo sanguineo

Cor = Rosa claro/Branco

Cheiro = Caracteristicos, sem odores estranhos

Consisténcia = Firme
e 2.2 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - Analises Complementares:
Salmonella sp, em 25

B evnisssnnsansnminansin i ENs AR S TS R R ST s S am ey e aned auséncia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatrio e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local e
armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigildncia sanitaria do municipio,
que devera ser renovado trimestralmente.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanga digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O transporte do alimento deverd ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
refrigeradas mantendo o congelamento em até -18°C com a finalidade de nao perder a
temperatura apropriada para manter suas caracteristicas fisico-quimicas.

5 - REFERENCIA:

Portaria n© 185, de 13 de maio de 1997

POLPA DE FRUTAS PASTEURIZADAS

1 - Caracterizacdo:

Polpa de fruta pasteurizadas é o produto ndo fermentado, ndo concentrado, ndo diluido,
obtido de frutos polposos, através de processo tecnoldégico adequado (pasteurizacao),
com um teor minimo de solidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto.

O teor minimo de Sélidos totais sera estabelecido para cada polpa de fruta especifica.

O produto deve ser preparado com frutas sds, limpas e isentas de pgrasitos e d_e
detritos animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos das partes nao comestiveis

da fruta, nem substancias estranhas a sua composigdo normal. E deve ser submetido a
tratamento térmico de pasteurizagao.

A diluicdo minima recomendada 30 g de polpa para 180 ml de agua.

2 - Andlises Minimas:

Sujidades, parasitas e
JBNVES . s sseisressassasnnsssrsrnsrsnsnansoassusssssasasnensssarnsssarsssssssssassnnnsnnsssisss auséncia (critico).
Rotulagem de acordo com as normas do
1] L rs | T I amE—— presenca (critico)
Caracteristicas

ONJANOLBEICAS . .o vicosanassias ivimndiaanivs sosanerssusesiipisiais s deaiainisosanses presenca (critico)
Rendimento de acordo com a legislacdo vigente
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3 - DESIGNACAO:

a) Polpa de acerola
1. DEFINICAO
Polpa ou puré de acerola é o produto ndo fermentado e ndo diluido, obtido da

parte comestivel da'acerola (Malpighia, spp.) através de processo tecnoldgico
adequado, com teor minimo de solidos totais.

2. COMPOSICAO

A polpa ou puré de acerola devera obedecer as caracteristicas e composicdo
abaixo:
Cor: variando de amarelo ao vermelho
Sabor: acido
Aroma: proprio

Minimo Maximo
Salidos soltiveis em ° Brix, a 20° C 5.5 -
PH 2,80 -
Acidez total expressa em &acido 0,80 -
) citrico (g/100g)

Acido ascérbico (mg/100mqg) 800,00 -

Agucares totais naturais da acerola 4,00 9,50

(9/100g)
Sélidos totais (g/  100g) 6,50 - |

4. ADITIVO

Na polpa de acerola poderd ser adicionado corantes naturais para correcdo da
cor.

5. A polpa de acerola devera obedecer aos Padrdes de Identidade e Qualidade fixados
para polpa de fruta.

6 - EMBALAGEM:

6.1 - PRIMARIA: plastica contendo 1 kg

7 - OBSERVACOES:
1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecao sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.
2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.
3 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada para
manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em embalagem de 1kg
padronizada(especificando no minimo a validade, data de fabricacdo).

b) Polpa de maracuja

1. DEFINICAO

Polpa de maracuja é o produto ndo fermentado e ndo diluido, obtido da parte
comestivel do maracuja (Passiflora,spp.), através de processo tecnoldgico adequado,
com teor minimo de sdlidos totais.

2. COMPOSICAO
A polpa de maracuja devera obedecer as caracteristicas e composicao abaixo:
Cor: de amarelo a alaranjado e&fﬂ

Sabor: acido . d
‘){N(m A 50
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Aroma: proprio

_ Minimo Maximo
Sdlidos soltiveis em ° Brix, a 20°C 11,0 -
PH 2,7 3,8
Acidez total expressa em acido 2,50 -

citrico (g/100qg)

Acucares totais naturais do “ 18,00
maracuja (g/100g)

Solidos totais (g/" 100g)

11,0 =

1. A polpa de maracuja devera obedecer aos Padroes de Identidade e Qualidade
fixados para polpa de fruta.

2. EMBALAGEM:

4.1 - PRIMARIA: Embalagem plastica contendo 1 kg de peso liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo érgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.
2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra , no horario de 7:00 as 17 h.
3 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizagdo de caixas térmicas
contendo gelo em ldmina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada para
manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em embalagem de 1kg
padronizada(especificando no minimo a validade, data de fabricacdo)
c Polpa de abacaxi

1. DEFINICAO

Polpa ou puré de abacaxi é o produto ndo fermentado e nado diluido, obtido da parte
comestivel do Abacaxi (Ananas comosus, L., Merril), através de processo tecnologico
adequado, com teor minimo de sélidos totais.

2. COMPOSIGCAO
A polpa ou puré de abacaxi devera obedecer as caracteristicas e composigao abaixo:
Cor: branco - amarelado
Sabor: doce, levemente acido, proprio
Aroma: proprio

Minimo Maximo
Sélidos soltiveis em ° Brix, a 20°C 11,00
PH 3,3 4,5
Acidez total expressa em acido 0,32 -
citrico (g/100g)
Acucares totais naturais da manga - 17,00
_(9/100g)
Sélidos totais (g/ 100g) 14,00 -

2 A polpa de abacaxi devera obedecer aos Padrdes de Identidade e Qualidade fixados
para polpa de fruta.

4. EMBALAGEM: .
4.1 - PRIMARIA: Embalagem plastica contendo 1 kg e 100 g de peso liguido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio e da chamada publica
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do produto acima especificado deverd apresentar laudo de inspecao sanitaria do local

de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser

renovado a cada trimestre.

2 - A entrega serd realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O transporte do alimento deverd ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em Iamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em
embalagem de 1kg padronizada(especificando no minimo a validade, data de
fabricacdo
D)Polpa de caju

1. DEFINICAO

Polpa ou puré de caju € o produto ndo fermentado e ndo diluido, obtido da parte
comestivel da fruta, através de processo tecnolégico adequado, com teor minimo de
solidos totais.

2. COMPOSICAO
A polpa ou puré de caju devera obedecer as caracteristicas e composicdo abaixo:
Cor: amarela
Sabor: doce, levemente acido, préprio
Aroma: préprio

Minimo Maximo
Sélidos soltveis em ° Brix, a 20°C 9,00 -
PH 2,2 -
Acidez total expressa em acido 0,90 -
citrico (g/100g)
Acgucares totais naturais do caja - 12,00
(g/100qg)
Solidos totais (g/* 100g) 9,50 -

4 A polpa de caju devera obedecer aos Padroes de Identidade e Qualidade fixados
para polpa de fruta.

4. EMBALAGEM:
4.1 - PRIMARIA: Embalagem plastica contendo 1 kg

5 - OBSERVACOES:
1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.
2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.
3- O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada para
manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em embalagem de 1kg
padronizada(especificando no minimo a validade, data de fabricagao

RAIZES, TUBERCULOS E RIZOMAS.

1 - Caracterizacdo:

Raizes, tubérculos e rizomas sdo partes subterraneas desenvolvidas de determinadas
plantas, utilizadas como alimento. Ex: tubérculo (batata), rizoma (araruta), raiz
(cenoura).

2 - DESIGNACAO:
a) Alho
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b) Batata Inglesa
c¢) Cenoura
d) Beterraba

Devem ser transportados limpos, em sacos plasticos transparentes, e em ambientes
refrigerados ou frescos.

As raizes, tubérculos e rizomas proprios para o consumo devem proceder de espécimes
vegetais genuinos e sdos, e satisfazer as seguintes condi¢des minimas:

a) Serem de colheita recente, feita pela manha. A secagem sera ao sol ou protegida dos
raios solares, conforme o caso, em lugares secos, ventilados e limpos;

b) Serem suficientes desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie;

c)Ndo estarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecénica que
afetem a sua aparéncia;

d) Estarem livres de enfermidades;

e) Estarem livres da maior parte possivel de terra aderente a casca;

f) Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;

g) Estarem livres de residuo de fertilizantes;

h) Nao apresentarem rachaduras ou cortes na casca; a polpa devera estar intacta e
limpa;

i) Macaxeira processada deve ser ralada no dia anterior a entrega, acondicionada em
sacos plastico transparentes e atdxico, com peso de 1kg e 500g, e colocada sob
refrigeracdo até momento da entrega.

3 - Analises Minimas:

Desenvolvimento fisiol0gico0 adequado.....cccviviiiiiiiiiiiiiiiiiiniiisiiniinan, presenca
(toleravel)

Caracteristicas

(L0 = 1101 (=] 1 [or= -SSP proprias (critico)
Doencas e lestes
D BIATIAS. iuuisisssssasivesnm s s EeisssRia oS Er AR AR VNS SR PR SRR TFEREOAY auséncia (critico)

Larvas, su;idades e parasitos
VIVOS. oo o cisiionisisirsinininonivsissivas saeansasmissansonesss auséncia (critico)

Lesdes mecanicas que comprometam 0 pProdutO......ccvreisiciniimerisinisiaiiiienn, auséncia
(toleravel)

4- OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério ou da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecao sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.
2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma da
Diretoria de Assisténcia ao Estudante, no horario de 7:00 as 17h.
3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 -0 produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol e
aconducuonadas em saco plastico transparente, sendo que ndo sera permitido o
transporte em caixas de madeiras ou em sacas.

5 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978
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ES PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES S
rih SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO RS
DIRETORIA AMINISTRATIVO E FINANCEIRO - DAF

Emrwué b/' ESTADO DO PARA

DESPACHO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2020.06.09.06/PMB-SEMED

DA: DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE - DAE

PARA: DIRETORIA ADMINISTRATIVA E FINANCEIRA - DAF

Assunto: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, PERECIVEIS E NAO
PERECIVEIS QUE IRAO COMPOR O CARDAPIO DA ALIMENTACAO ESCOLAR,
PARA ATENDER O PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR — PNAE,
DA REDE PUBLICA DE ENSINO DO MUNICIPIO DE BREVES.

Senhor Diretor,

Venho por meio desta informar que a Pesquisa de Preco de Mercado realizada
com as trés Pessoas Juridica do ramo pertinente ao Processo acima mencionado,
juntamente com o mapa comparativo, indicando os menores pregos pesquisados.

Na oportunidade, renovamos nossos votos de estima e consideragéo.

Breves/PA, 03 de julho de 2020.

Respeitosamente,

IDALINA LOPES DE OLIVEIRA
Diretora da Diretoria de Assisténcia ao Estudante
Portaria n° 0562/2020

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-000 — Breves, Par4, Brasil.
E-mail: semed_breves@hotmail.com



[ 100 .N TISYH8 00 0INVE £-608'%9 54 23U3LI0D LIUOD E-ZLEE 15U ePUIBY 'SOIMVINYE SOAVA
WG IEWF@T00012191i00N — lew-a ‘L0vEETS86 (T6) :INOILYHM ‘000-ETT'99 :d3D 'Vd- 3138 ‘Ol W3S 04VHOI12L OHYIVE T VIVS ‘6VEZ 5N SOWIT HOAVNIS AV "ON3

S

06'1£0°62 . 8T’y : G569 i ‘apepljea ap ozead | ap saj00ed 90 wod sodysejd
; sy L HER ap seip 08T OWIUILWI O} | SopJe) W@ SOPEUOIpUode opeimuL Jendy | b

eanse|d wadejeqw3

3 pg woa soanseyd

e, T L9g°sE o
86°808°LYT $d | 81y s¥ | O fejewel! -apepijea ap ozeud | sopiej Wa  SOpeUODIpuUOde opeamuL el | €
ap seip 08T owlujw o | 8y T ap eansgjd wadejpquiy
"0S 3p sapepiun
8L'TVY'T Sy 98’61 £Z1L 2 apepijen 0s opu3jucd ogaded
¥ | O 2HeH ap ozesd ap /seip | ap Bx|eD wa epeuoidipuode OUIN PRI £

08T woa owiu oN | ‘8 007 8p Bed wadejequl

SZ9LTTZT 4 15¥°1 . 'S3pepiun g wod
SH | 6Z'9T Sy 9% @Juov “apepijea 8p ozeud | sopie} Wwa Sopeuoidipuole
: ap seip 08T ow(uiw op | 8 00z /2 edaseid wadeequiy

opejejoaoyy | 1

$d V101 HOTVA $H OIMYLINN HOTVA | GiNM | JOVAIINYAD | YOUYIA 3avanva ~ WDLLSIHILOVHYD OLNACHd N

505314 (e
:s30d|puos seyundas seu ‘ajeidids

W3 OXOUY Op BIUPIaPH B OULIAL FULIOJUOD ‘SOPEdPU] OXIRGE S051AI3S SO ESaNIua © ‘SIATUE 2P [EdDIUNY einuaje:d § 90d0Id 02-Z22'69L L08 4D ‘€88LZ0Y ‘5N DM 'VATIS VG ONVILSIHO O03H4Ty Jopeinsoid nas jod epEjUasaIdal oje

21530 “£9-T000/ YT £95 62 5U §O8 AIN/FAND OU BILISUL “YHvd :00VLSE ‘WI138 :3QVALD ‘Ol I35 O4VHDTTAL :OHHIVE '000-ETT'99 :d3D "6PET oN SOWIT HOTVNIS AV BU BPRIPas 2413 SOJIA¥IS 3 SODLLNIVITY CIDEIWOD T Y Bssidul v
: {2) oxpofaid () is opezaid

*020Z ¥¥10253 OVIVLINIWIY Va3 SO1NA0Nd ‘01330

100 .N 1ISYHE 00 OINVE E-6V8'F3 ol 9IUSLI0) EWUOD E-ZLEE 5Y BPUIBY SORVINYE SOGVA

wor W@ T000R 2w : NN - LOVEETSEE (16) :INOS

T-815'S6Z IWAIDINNIN'I — 0-PZ5 T65'ST TYNAYLST ] - £9-TO0D/YZT'E9S6Z * [dND

WHvd :00V153 ‘W38 :30VQI1D ‘O IN3S O4VHDTTIL '0HHIVE '000-ET7°99 *d3D ‘6YET s SOWTT HOAYNIS AV 0538IGNI
13413 SOJIAYIS I SOIDILNIWITY ODEIWOD T 7Y *1VIZ0S OYZVH

OYIVING2 30 TWIDINNN VINYLINI3S

Vd - SIATYE 30 TYLIDINMIN VENLIZITEd ¥

vd — 53A348 30 Old]JINMIN

o

OLNINVINO
T-8YSS6Z T1VdIDINNN OYIIHISNI / 0-PZS T6S°ST “1YNAYLSI OYSIMISNI / £9-T000/¥TT €95 6T fdND

1]2413 SO5IAIAS @ SOIJIUAWI|Y O12413WO0)




100 .N TISY¥8 0Q 0INVE £-6v8'H9 5U 23UaLI0D BIUOD E-ZLEE 15U ePUSY :SOIVINVE SOAVA

W03 IeWE@T0ponIawiosll — lew-3 ‘Love6TS86 (T6) :ANOILYHM ‘000-ETT°99 :dID ‘Vd-WF138 ‘Ol IN3S O4V¥DITIL OHYIVE ‘1 V1VS ‘6PEZ 5N SONIT HOAYNIS AV "AN3

apepijen ap ozead

"8y g wod oejaded

3p seip 08T OWIU)W ON

‘8 0Z¥ wo? e1e]

09'S60°Z8 Sy 0TIt Sy o 96€° L - ouljosuy ap se|p Oz OwIujW ON | 3P Sex|ed Wa Sopeuoidlpuode euasiew odny 0303sig | pT
e - 8 0oy 2p eanse|d wadejequiy
P B % e "8y g wod ogjaded
OEIsTY sy : oTTI sS4 | O £he p,...."._“n.m._h _ -apepijen ap ozeid | 3p Sexie Wa SOPeUOIIIPUOIL [euoidipes) eiely 0di3 330p 03103sIg | €1
. S ap seip Oz owiujw op | 8 ooy 3p ednse|d wadejequil
L = "apepl|eA ap ozeid ‘8% g wod ogjaded
ov'vEz-8ZE s losior & o 1951 | o jasti 3p SeIp OpZ OWIUJW ON | 3P SEXIEd Wd SOPRUOIIPUOIR | 15use 5 1y odyy opeSies 0nodsig | Z1
. SEea 8 0ot op eonsed wadejequiy
. “apepijea ap ozead ‘sejelied g wod ogjaded
££'850°Z $u 8672 sy | owtn 69 : ,..,ﬂ._‘_mE : ap selp 08T Owiujw ON | 3P exied /JwQOZ Wod ejesieg apusp auszy | 11
- . ‘e8ajua "8 8'y 918 wod ogjaded
Z29°ShY'T " T ; fele] caeE . ep oje ou omumu_._amu., ap| ap exied wa sopeuoldipuode
S 68T Sq | o 5 >._m:w3m:. | seip og ownxeuw ou tio> S60% op 506 souly S0J0) Wa e_AY | 0T
, | /seip09g e JoLajul OBN ap exied wa wadejequiy
P S e 8y 9 91€ Wod oejaded
¥ 6t U i 5 2
19'6T2'T sy . 687 S8 | ¢ e ‘apepi|eA 3p 0zeid | 3p eXIed W SOPeuoIdpuode SOU0H WA BIOAY| 16
B - |ap sep pgr owluw oN | 800z 3p eanse|d wadejequiy
i "apepi|en ap ozeid " i
‘ove’ - 0B'e : L.9FL ap sel owiujw oN 3 0E WO S0d11se|
he-oveita sy cmm s o RO S0pJe} W2 SOPERUOIJIPUOIE codnzony| 8
. 9y 1 @p eansejd wadejequiy
EE
00°508" v Sy - 000l -apepijeA ap ozeid | ap saj0ded gp wod sodpseld openjoqued zouy | £
ap seip 08T OWwIujW ON | SOpJej W2 SOpeUodipuode
eanyseld wafejequiy
P e Som el . 9y 0g wod soanseld
e et 9zy'Le o
L L0E'STY s |sey 54| O -apepijeA ap ozeid | sopie; wa sopeuojdlpuode opezugiedzoly| 9
. ap seip 08T owiujw oN | 8y T ap eopseid wadejequiy
= o) - - o 9c0'61 seje| yz woo ogjaded
OvSuEatw s¥_| .cm”a..w.; _5H | o -apepijen 9p ozeid | 9p eXied W3 EPeuodIpuode oyjous OB SEFIPUQWIY | §

1-8vSS6Z TVAIDINNIN OYIIMISNI / 0-vZS T65°ST “1VNAV.LSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT°€95°6Z IdND

119413 SO5IAI3S 3 SOIdIUAWI|Y O1212W0)




T00 .N 1I1SY¥9 00 ODNVE £-618 19 sU 21uaiio) BJUO) £-ZLEE :5U BIDUREY :SOIYVINYE SOAYa

W0 jlews@T000PIStwos — [lew-3 ‘L0re6TS86 (T6) :INOILVHM ‘000-ETT"99 :d3D ‘Vd-INF138 ‘Old IN3S 04VHDI1IL OUYIVE ‘T VIVS ‘6¥EZ 5N SOWIT HOAVYN3IS AY "ON3

ap seip 08T Owiujw oy

8 0ot 2p eonse|d wabejequwy

oy . e £l apepijea ‘8% 9 938 Wod
£ sd m.m gL o m_m | ™ op ozeid ap /seip | sexies  we  epeuoidlpuode ERAV P BYULIEY | £2
e 08T wod owiujw oy | 8poz /2 eanseld wadejequiy
. : & ‘SEIE|
e S 3 ded ap exes
95°9pb°8T - S e ¥EO0'L 7 wod oga p ex
v wmhﬁ Frae oo ..mx o4 ‘apepijea ap ozedd | wWa sopeuopipuode ‘opinbi CHIN 2 BYNT | 22
= 2p seip 08T owlujw op | 0sad‘8 ppz =2p ode wa ele
. o ‘Sapepiun
p ) Rk e i . d sopaey
S0'€ZZ'T 5 6629 9 w0l SoJIse| ) b
= o mm R 2 o ‘apepijes ap ozead | wa sopeuoipucde 8y 005 EER - QKA SRR T
: ap seip pp OWIUIW ON | N0 T 2p ease|d wade|equy
. 2 . = ‘apepl|eA ap ozetd "Sapepiun g Wwod
88'b£0'9/ Sy ‘vz = sy | o o0L'e 9p seip 08T owiulw op SOpJe} Wa sopeuoidipuodle odwa ey | 07
2 St 8 ooz /2 eanseld wedejequy
: ‘sapepiun
00°009°ST sy | oo'er - 000°L o apeplleaspozesdap (g9p 238 wod  ogjaded (es woo jeyafan swan) |
Siaee | /seip g wodowlujw ON |3p BXIED W2 Opeuopipucde
S . ‘BT 9p oonsgid 3104
: 'sapepiun
088L6'22 $4 | 09'ST o €Lv'l spejenaporeidapiE; 8 Lo dpjaded [es wiod e3adan awai) | 81
ER /SEIp 0 Wod DWjujW ON [ 8p BXIED W OPEUO[dIpuOdE
£ ‘Boos @2p oonseld 9304
B "sapepiun
e : ded
00Z66°EY 09T 028'c pz 918  wWwod  ogd
s cwma o apepi|en ap ozeid ap | 9p BX|E2 W2 OpeuopIpuode [es Wwod [ea3an 3uRN) | /1
- /seip 06 wod ownujw o | ‘8psz  @p oonseld @304
sapepiun
i ded
00'bY8'8E 0991 apepljeA | 6 opuajuod  OEJR
5 L ap ozeid ap /seip | ap EXied W2 Epeuodpuode palSgo0Gx) 9T
08T Wo2 owjujw oN | ‘8 g5z ap exied wadejequl
. " 83 0T wod soonseld
‘Lot ¢ss'L e
B3Ny SE sy 2% ‘apepijen ap ozeid | SOpJey WS  SOPEUOIIPUOIE gd wa ooyyiojoy | ST

T-8¥SS6Z “TVdIDINNIN OYIIYISNI / 0-#ZS T6S°ST -1VNAV.LSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT €95 62 :[dND

119413 SO3IAI3S 3 SOIIUBWI|Y 01213W0?)




100 .N 1ISYY¥9 00 OINVE £-6¢8'F9 5U 2Iu.110D BILOD E-ZLEE 15U BIIURSY :SOINVINYE SOAVA

Wios lews@T000RIaWosl — jlew-a ‘£Lore6T1586 (T6) :INOALVYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘“vd-N3138 ‘014 W3S 04VHOITIL OUYIVE ‘T VIVS ‘6¥€Z 5N SOINTT HOAYN3IS AV "GN3

‘ear : e ! "33 0T 9p opJey
05'269'T ‘ : 74 ki A
sy 2 nm 4 sd | O - Mlod ap ozeid ap /seip | wa epeuopipuode ‘8 Q0T asopoe| Was od WS 337 | €€
g V 08T Wo2 owuw oN | @p epeziuiwnje wadejequw3
, i i ] = oo S ‘sajooed QT ap
0S°09¢°6v2 Y LOepE = = gl ! Oy SviL egnfueseqd PEPIIEA 3P opJej Wa epeuoiIpuode ‘BT jesdajul od wa aya | Zg
Sl e ' T | apselp oy ownujw ON
: - ’ ap epezjujwnje wadejequ3
. i = W ’ o e T ‘sajooed g1 ap opJey
00°00T'¥IE Y LDerE SH | oy 0006  egnfuesend PERIEAIP wa epeuoplpuode ‘8 QOf [esBoul od we @@ | Tg
T : : Eeanain ap Selp Opz owliujw oN
s % : i ap epeziuiwnje wagdejequy
PR B e . e '8 0T 3p opJey
06'2ZEVTL 06’ . LZL 6V -
T SH 06 7€ ] . o nm”q._fm,mﬁ.__n ‘apepijen ap ozead | wa epeuopipuode ‘8 Q0T eidaqul od Wa 3337 | 0F
. : : - ap selp Opz Owlujw O | ap epeziujwnie wafejequy
99'515°L /T oy v0'9 ‘pIlun pz Wod
ot sd : wm..: = $d | ouLn -apepijen ap ozead | SEXIED WS  EpPEUOIdIpuUOIe DARIEROUY] | 166
i g e : apselp 08T owjuiw ON | ‘jw Q07 Wo2  ejeuen
‘ = X ‘apepijen ap ozead SRHEPIRN£O
00°00%'86 S¥ | 08'CE 5% 000°€ PEPI[EA 3P W0 OpJe} W2 BPEUOIDIPpUOIE epeolia| 87
Splebie ap selp 08T owliujw op
S d ‘8 0£8 218 Wod oje wa eje]
09's6E" i ZL00lL ‘seje| g wod oejaded
FIREE sy ,_ og'ze 2 -apepijea ap ozeid | ap EX|ed Wa epeuoidipuode epeofisd | £z
: ap selp 08T owiuiw oN | ‘8 ey 218 Wod ode ws ele
P . "8y 0€ wod sooseld
ov'0T9'¥s 829'f A 115€
sy : B2 ‘apepijen 9p ozeid | sopJiej W3 SOpPEUOIJIpuOIe osepd ofened odi3 ogfid4 | 97
ap selp 08T owiujw oN | 8y 1 ap eonseld wadejequiy
s - *8% 0T wod ap sodnseld
00°0z0°L 0s€’l A 1sg
sy 22 -apepijen ap ozead | sopiey wa  sopeuopipuode ojuawIa) was 051} 3p eyuued | 57
ap seip 08T owiuw oN | * 8 T ap eansed wadejequi]
it G e
0Z'€9E°Zh sy .o”m,.m.”.. $0s°/ = e 0T wod ap sodnsejd sopiey Tl S0 B
e oA i .o_.__.._Eﬂ_J:. -apepijen ap ozead | w2 sopeuoipuode ‘45005 ogooy odR OHIMITRERRE | e
e = spselp 08T owiujwi on [ap  eonseld  waSejequig

T-8YSS62 “TVdIDINNIN OYIIHISNI / 0-¥ZS T6S°ST - TvNAVLSI OYIIUISNI / £9-T000/¥ZT €95 62 :f[dND

119413 SO5IAI3S @ SOIPIUBWI|Y O1243WO0)




T00 .N 1ISv48 00 0NV £-608%9 5U 23u3.10) BIUO) E-ZLEE ‘35U BIOUSY :SOINVINYE SOAVa

LoT"[IPWE@T 000 ISWo5N — [lew-3 ‘LopEETS86 (T6) :INOALYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘Vd-WIT3E ‘Ol4 W3S 04vHOI1IL O¥YIVE T VIVS ‘6¥ET 5N SOWIT HOAYNIS AV "ON3

‘sapepiun oz

ap seip 08T owiujw oy

8 005 ap eonse|d wabejequy

g L 695°L
PRIREEE sy e S¥ | oy 1913 ‘apepijea ap ozeid | wod opJey Wa epeuoiipuode opeujjai efos3p o310 | £y
ap selp Oz OWIUIW ON | |w 00§ wod 312d ejeneg
; . “seje|
0Z‘€0T sY4 | 0ZLT 4 | 9y 9 olanb Bz wiod ogjaded ap. e BAJSUOD WA APIBA oYW | 7§
T E ‘apepijen ap ozeid | w2 sopeuopipuode ‘opinbi
. = ap selp 08T owiujw op | 0sad‘8 ooz 2p ode wa eie]
i . . "8y § wod ap sooiyseyd
. . 0S6°1 = A 1SE
QURESLY sd | 868 S8 | O SOSIE). -apepijen ap ozeid | sopiej W3  SOpeUOdIpuUCIE oouelg OYlIN | T
i ap seip 08T ownujw oN | ‘8 0os ap eansejd wadejequi3
‘ . . -8y 6 wod ap sodnse|d
i i Svl'l A 11S¢
00 S0 s4 | ov'6 s | O Elsly ‘apepijen ap ozeid | sOpJe} W3  SOPEUOIdIPUOIE euely one edos eJed essely | Op
ap seip 0gT ownujw op | ‘8 gos ap eanse|d wadejequiy
. : : 1 i d T opuajuod exied 950128 WIS
00°68S . . oL : apepieA | sa102e
| - =A mv__mE>.om ap ozeud ap /seip | wa epeuopipuode ‘§ 007 siealad ¢ ap neduiw eied esse 6€
iy 08T Wo2 owiujw oN | ap epeziuiwnje wadejequiy
, : - apeplien| se2100ed 7T OpuU3IUOD EXIED asooe|
00685 oL :
> S 2 mv___E?.vm : ap ozeud ap /seip [wa epeuopipuode ‘3 Q0T was zole ap nedulw eled esse|y 88
... 08T Wod ounujw oN  ap epeziuiwnie wadejequy
e b 065 e apepijea| -sajoded ZT opuajuod exies
0S°S84°91 Sy ey o) .m.umhw.._....._ . ap ozeid ap /seip | wa  epeuopipucde ‘@ 0gz oyjiw ap nesujw eled essely | L€
08T W02 owiujw ON | ap epeziujwnie wadejequ3
G o 2 - /8¢ apepijea | -sa102ed gT OPU3ILOD EXIRD
STOTO'TT S e L5y o ap ozeid ap /seip | wa  epeuopipuode ‘§ 0gz zolse ap neBuiw eled esseiy | 9¢
b 08T Wod owiujw oy | 2p epezjuiwnje wagejequiy
P e T 095 apepiea| sajoded gT OpuajuOd EXIED
00°ze6’sT Y A $¥ | O ap ozesd ap /seip | wa epeuopjpuode ‘8 Q€7 sieasaonnw nedulw esed esse | Gg
o , 08T Wo2 owjujw op | ap epeziuiwnje wadejequi3
] o 52 : o . ks “83  wod ap sodpise|d sop.ey
‘ 08, = KRR AN A4S P ¢
08'E8E'V6T sy S mm oy . mmc.ut...... ‘apepijen ap ozeid | wa sopeuopipuode ‘8007 2 a1ondedsa odi) e]OWS OBLIBIRIN [ PE

T-87SS62 “1VdIDINNIN OYIIYISNI / 0-vZS T6S°ST “TVNAVLSI OYIIUISNI / £9-TO00/YZTT €95 6T IdND

119413 SO3IAI3S 3 SOIRIUAWI|Y 01213WO0)




100 .N TISY¥E 00 OJINVE £-6b8'19 5U 23Ua110) BIUOD €-ZLEE 5U 1PUIBY :SOIYVYINVE SOAVA

WO IEWH@T 00013 W0 — [lew-3 ‘LOYEETS86 (16) :INOILYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘Vd-INI13d ‘Ol INIS 04V¥OITIL OHYIVE ‘T VIVS ‘67EZ 5N SOWITHOAYNIS AV "GON3

jw o wod jad ejeuen

‘apepiues
z - . -e§aJjua ep | @ sedis)) Sedlsualdeled sens
v0'9ST'EL 3! 09'6E . SH oy 0s8’l einjeu uy o1e ou ojusawejodeduia | Juesed e opow ap andanua oyl | zs
: e 0 ap selp QT owixew ou|a ‘By T 3p Sudlsisal
| woo seip pg e Jouayu) | ‘eaixole eansed wadelequiy
: ‘apepiues
, ; @ SeJsly  SEJNsualIe.ed
00°VIEC sS4 | 068 S ) 092 einjeu uj sens Jijuele8 e opow aiezeqy | 1§
; o : "ajusique einjesadwal | ap andanus 3@ ‘Sjudlsisal
wa ‘selp gp e Jouajul | ‘edxole eansejd wasejequil
—— e coL'e 's0.31| 0T 2p oejeded ap
SR s | ovy SH | O¥LN eJjanaly -apepi|eA ap ozeid | exied Wa SOpeusIIIPuoIe ‘jw uBedin| o8
: 2p selp 08T owiujw o | 00 wod ednsgjd wadejequiy
— Pl ‘ : 60701 : :
L s .wm o e Sy sh - ejepue( ‘apepijen ap ozeid | -sejested zT woo ogjaded ap nfeaapoans | 6v
ap seip Qpz owiujw ON | BXie) / |W Q0§ WOod ejele
et . : : 1669 0 'seje| 05 wood ogjaded
rr'6ES' 192 sy PBLE - .mm” 5)') edipuljed ; ‘apepijeA ap ozeid [ ap EXiED WS Epeuoiipuode 09]0 W3 BPRAIISUOD BYUIpIES | 8
? : 2p seip 08T owiujw oN | ‘8 gZT 238 wod oje wa eje]
P e e 680°0Z e seje| pz wod ogjaded
BEGE e s | 6T - wx 2 uanIoh: ‘apepijen op ozeid | 3p exied wa epeuopipuode oyjow o BYDISIES | LY
. . = o ap seip 08T owiujw op | ‘8 QDE P18 Wod ode wa ele]
S . . Teeat ‘8 0g wod soanseld
0 7 - . LE0'e et e A 135E
Ll sy oﬂm mm 2 . wu_...m__.t. "apepijea ap ozeid | sopJej WS SOPEUDIIIPUOIE Opepolopeuyal eS| 9y
: . , ap seip 08T owiujw o | 8 T 3p eonsejd wadejequ3
T G 9/6'C Sieagnt "sapepiun g wod soaisejd
0Z'Ev 05 Sy ,mm,m.n_ | o < Meabicl -apepijen ap ozeud | sopaey wa sopeuopipuode 3y | 1OEW efos:ap epezUNIa), BURIAL | Sp
. Ly ap seip 08T owiujw oN [ 00 =p eanseld wadejequi3y
e 000°Z 0 T m "sapepiun 0T
00°081°ZT | Al s Sai e s AO : a1 efos ap 09
$ 24 w - m: oY.LNn eAos o SEip GbZ OUIILI ON W02 OpJe} WA EpeuoIdipuode opeuyal elos3p 03[0 | ¥

T-8SS6Z TVdIDINNIN OYIIMISNI / 0-v2S T6S°ST “1YNAVLSI OYIIYISNI / £9-T000/¥Z1 €95°6Z :[dND

113413 SO3IAI2S 3 SOIDIUBWI|Y O1213W0)




. T00 N TISY¥g 00 OINVS £-608'79 sU 21ua1I0) BIU0) £-ZLEE 15U BIOURAY :SOVINVE SOAVA
WO EWH@TO00PISWO3T] — |1ew-3 ‘L0vE6TS86 (T6) :INOALYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘Vd-WJ138 ‘Ol W3S 04VYOITIL O¥YIVE ‘T VIVS ‘6vEZ 5N SONITYOAVNIS AV "AN3

09°LEY'SET

sy

09'1E

sy

2)/

98¢’y

j9aq Ajijenb

opeLysal 3 oueIp 21eqy

"apepiues
2 SeJisly SeJIjs|ua)oeied sens
Jijueled e opow ap andasue
3 8y 1 °p 2juasIsal
‘eaixole eoslise|d wasejequl]

‘ogdeia)e
ewnsje Jugooua No E-Bl3}e essod
anb  sajueujwElUOd  SEIIUEISQNS
5 sasosnsuode s0sso  ‘wadejiued
‘seysesed ap 2Nl ‘BANpIod 3p %0T
owlxely “eleull3idn oedadsul qos
sopljeqe ‘solpes ‘BuUlnOq aadsa ep
soyoew 3p sajuaiuanoid ‘(eynsy)
ei@jul  ‘epelysal  BulnOg  Sule)

85

sy

D) |

¥S

euelp ogdedlqey

8 05 wod apepiues
8 sedlsy  seansliajoesed
sens Jpueied e opow
ap andaius 3 ‘2jualsisal
‘eaixole eanse|d wadejequy

oyjiw ap ojog

LS

sy

Y|

29t

euielp ogdedliqgey

'8 05 wod apepiues
2 sedlsy  Sedisliajoeled
sens Jpuesed e opow
ap @andanua 8 ‘|luIsisal
‘eaixole eansejd waBejequiy

efuele| ap ojog

95

0Z‘ess8

sy

062

sy

)|

801

eimeuur

"21UaIque einjesadwal
wa ‘seip gQ B JOLJU|

‘apepiues
2  seds)y  sednsialoeled
sens Jpueie8 e opow
ap @anfasjua @ ‘8udlsisal
‘eaixoje eonse|d waSejequiy

eqelislag

5SS

26'v68'90T

sy

v’

sy |

)|

cLELL

eimeuu)

‘2qualque eanjesadwa)
wa ‘seip g0 B Jouaju|

‘apepiues
2 sedisly sedlsiialoesed sens
Jnueied e opow ap andaljua
2 8y T s9p Suasisal
‘eaixoje eonseld wadejequl

esa|8u| ejejeq

¥S

v8'00z° 0Ly

sy

vo's

Sy

O

L12°GS

 enjeuur

ajuaiquie einjesadwal
wia ‘seip g0 e Jolaju|

‘apepiues

3 seaisyy sedlys|ialoeied sens

Iuesed e opow ap andaijua
3“8y T ap 21ua3sIsal

‘eaixole eanyse|d wadejequiy

ejeld BUBURY

€9

T-815S6Z :1VdIDINNIN OYSINISNI / 0-4ZS T6S°ST “1YNAVLSI OYIIHISNI / £9-T000/¥Z1'€95°6T :[dND

119413 SO3IA13G 3 SOIDIJUBWI|Y O1243W0)




. T00 .N 1ISY¥8 00 0INVSE £-6¥8'P9 sU 93u.110) BIUOD E-ZLEE
W03 e @1 000P1a00511 — [lew-3 ‘Z0yE6TS86 (T6) :ANOJLYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘Vd-N3F138 ‘014 W3S 04V¥93TIL OYNIvE

su epu2dy :SOIYYINYE S0avda
I W1VS ‘67EZ sN SOWI1 YOAVYN3S AV "aN3

8¢lve

j2aq Anjenb

‘oedelsyje
ewnSje 1godud no e-giaje essod
anb  sajueulWBIUOD  SEIDUBISONS
3 sasosnsuode ‘sosso ‘wade|iped

19

opelysal @ ouelp aleqy

@ Sedisly wmu_umtmuum._mu sens
Jnueses e opow ap angaiua
2 ‘B 1 9p 9jualsIsad
‘eaixole eansejd wadejequil

"BLIBULIZIAA oedadsul (os sopieqe
‘solpes ‘euiaoq 2P2dsa ep soydew
ap seuawanoid ‘(eyd no eqedje)
el2jul  ‘epelysal  eulnoq  3ule)

08'vZT'vES Y 09°
> o sy o -apepiues | ‘seyiseied  9p 3N ‘einpiod  ap
3 sedis)y seonspsloeled sens | %0t owlxely "BLBULISI3A oedadsul
Jnuesed e opow ap andaijua | qos soplieqe ‘soipes ‘eulhoq a109dsa
8 ‘B4 T =°op 2jualsisal|ep soydew sp sajuaiuanold (eneaje)
opelsal 3 OLBIp Aleqy | ‘BJIX03e eonseid wedejequiy | eplow  ‘epelysal  BUIADG  3uIE)
(eya) -ogdesaye
ewngje JJqooua no Ej-ei3je essod
£ anb  sajueulwWeRlUOD  SBIDUBISgNS
Ob'268°Z5S " .om‘,HN. 6¥PZ : S - 3 sasosnauode ‘sosso  ‘wade|iled
$ & Sy )| 423q Ayjenb -apepiues | ‘seysesed ap 2JAl ‘einpiod 9p 03
2 sedlsl SedNs|aldesed Sens | %0T OWXeN 'BURULISIAA oedadsul
Jnueses e opow ap andaiua | qos  soplleqe ‘solpes  ‘BulnOq
2 8y 1 =°p djualsisal a102dsa ep soydew ap sajualuanoid
opelysal 3 olIRIp 21EqY | ‘B2IX018 eanyseid wadejequ | ‘(eya) eplow ‘epellysal BUIADg 3UIe)
‘opdesa)|e ewns|e 111godus no
el-gso1e essod anb sIjuBUIWEIUCD
5 . par se|ouelsqns ] sasolnauode
00'pLY'8ST " oo.vm . s 199V S e ‘s0ss0 ‘wade|ed ‘seyseled
s 25 mmg o hmwn .ﬁ__msu... ‘peplues | ap Al ‘eanpio8 2p %0T OWIXEN 65

T-8YSS62 “IVAIDINNIN OYSI4ISNI / 0-vZS°T65°ST :T¥NAVLSI OYIIISNI / £9-1000/¥2T"€95°6Z :[dND

112413 SO31AIS 3 SOIIUBWI|Y 01213W0)




W05 IeWs @1 0001913 W00l — [lew-3 ‘ZOvE6TSE6 (T6) :ANOILYHM ‘000-E11°99 :d3D ‘Vd-WI138 ‘Ol4 INIS 04VHOI1IL OHHIVE ‘T VIVS ‘6VET oN

100 .N 1ISY¥9 00 0INVE £-6v8°¥9 5U 33Ua110) BIUO) E-ZLEE '5U I2UYBY :SOIYYONVE SOAVQ

SOW3IT ¥OAYNIS AV "aN3

‘apeplues

opelysal 3 ouelp 21eqy

9 sSedIs)} SEeJIISI91IBIRD SEeNS
Jnuesed e opow ap andalua
a ‘B4 1 @ep Lludsisa
‘eaixole edliseid wasejequiy

%07 Owixel "SEUEBULISISA oedadsul
gos sopieqe  ‘solpes  ‘eulnoq
apadse ep soydew 3p sajuaiuanold
‘(e3syned) epelysal BUIAOqQ 3uie)

‘eJanua | @ SeJIs)) Sedllsiialoeied sens
00‘ZED'6T s 00°6E SY oy 88y 0Ji21no ep ole ou oOg3ealqej|Jiuesed e opow ap angdanua ope|a8uod epeanop ap 3|4 | £9
: o . 9p SeIp Owixew oOu|3 ‘oo °p  [lussisal
wod /selp 06 € JOU3U| | ‘BIIX0le eayseld wadejequy
‘oedela)e
ewngje Juqodus NoO E-e2ialje essod
. i ‘apepiues [ anb  sajUBUIWEIUOD  SEIDUEISQNS
0Z'EES'EY 4 | 0T'/T sH | o lese spjouLEW a seasy  seonsuapeied |ap  aJA  CBMeun@laA  ogdadsul| 99
i : e sens Jpjueied e opow|qos  sOpieqe ‘solpes  ‘eulnoq
ap anfanua 2 ‘2jullsisal | aadsa ep soydew ap sawuaiuanoid
opelysal 3 ouelp aleqy | ‘edixoje eanseld wadejequiy | ‘opelysal oulnoq opesi4
"apeplues
I 3 SBJIS|} SEJNSIPIIEIRD Sens
08'PIO'T sy 06°S sy | OOVIN cLL einieu ui Jiueses e opow ap andanua apianolizyd | 59
. 3 ‘By T °p ajualsisal
euelp e313y|o) | ‘edixgie eansejd wade|equil
‘apepiues
: . e 2 SEDISl} SEDIISII910BIRD SeNs
88Z0E°TY $4 | 8.8 SH | o) vOLY - BINjEBU U} 1juesed e opow ap anfaljua einouz) | #9
: ajusiquie eymesadwal |3 ‘B T 9p  Su3isisal
wa ‘selp go e Jouajul | ‘edixole eapsejd wadejequil
‘apepiues
: . : 2 seols)) sealjsiialoesed sens
95°78L°€8 4 | 026 %Y | oM L0L'6 - pinjeu Ul Jjuesed e opow ap angauuad ejogaD | €9
‘uaiquie eanjesadwal (3 By T @p  2jualsisal
wa ‘seip g e Jouajul | ‘edixole eanseid wadejequil
‘oejesaye
Z ewnsje 11qodoud No ej-eiaje essod
. : : anb  sajueuIWEIUOD  SBIJUElSqNS
i b e i g 2 sasoinsuode ‘sosso ‘wadejued
00°92T°1¢C m”_ quNm %m oy 059 h&ﬂﬁa_—ﬂﬁ.—u ‘apepiues ammu_.mm._mo_ ap 2| ~m.=._ﬁ._0m a9p (&

T-8YSS6Z “TVAIDINNIN OYII¥ISNI / 0-vZS T6S°ST “TYNAVLSI OYII¥ISNI / £9-T000/¥ZT°€9S'6Z ‘[dND

112413 SO3IAI3S 3 SOIdI3UBWI|Y 01d12W0)




100 .N TISY49 00 OJNVE £-678F9 sU 21Ua110) BIUO) £-ZLEE ‘5U BIUZY :SOIYVYINYE SOAVA

W03 [IEWE @008 W05]1 — |1ew-3 ‘Z0veE6TS86 (T6) :INOILYHM ‘000-ETT'99 :d3D ‘Vd-INI 138 ‘04 W3S 04V¥OITIL O¥YIVE ‘T VIVS ‘67EZ N SOWITHOAVYNIS AV "AN3

‘apepiues
@ SedJ|s)} Seonslaldeled sens

|[no  ouep

ou wol opej@3uod

ajeqy

3 8y 7 8p Swasisal
‘eaixoje eaysed waejequiy

00‘06T €Y sy 0SLT SH oM 89v'c and| Bssew Jnuesed e opow ap andaljua ol1ased apoed | #/
! : 3 8y 1 ap awaisisal
elielp ogdeouqed | ‘edxole eanseld wadejequiy
"apeplues
] : 2 SeJis)} SBIISIIDIIEIRD Sens
0£'682Z'00S sy 060 S4 | anNn 1/8'555 eseed mueied e opow ap andanua eyules spong | €4
; . . ‘ajuaique esnjesadwal |3 8y T 9p  @luslsisal
wa ‘selp p€ e Jouau| | ‘edixple eanseld wafde|equw3
‘apepiues
. 3  sedsy  SeJnsuIloeled
80°9TS 9t sd | ¥8°8 SH o c9T’s eInjeu ul ‘9jualquie [ sens  JpjueleS e opow oewep | z/
: eimesadwal wa|ap ondanua a ‘lualsisal
‘selp g0 e Jouajul oe | ‘edxple ednseld wafejequy
‘apeplues
. P 2 seJisl Sedl}s|Jajoeled sens
S9°L80°L2T s¥4 | ST'T 4 | ann LIG0LL | ..”E:u..m: u Jnuesed e opow ap andanua |euopeu gdepy | T/
: o -piudiquie eanjesadwal |3 ‘8 T 9p  @uLisisal
wa ‘seip §p & Jousju| | ‘eaxole eansejd wadejequy
) ‘apeplues
S5 : . Stats 3 SeJ|S|) SEDJIISII91IBIED SENS
08'6€8°L6T'E SH 98 $¥ | ann 0€6°09¢ E:,.um: n_.. iiueses e opow ap anganua eluete]| of
: S ‘ajuaique einjesadwal |3 ‘B T Ap  Sjusisal
wa ‘selp gp e Jouayu] | ‘eaixole eaiiseld wase|equiy
‘apepiues
G o ] o opepieanapozeid |3  sedisy  Sedis|aloeled
09'IP6°EZS sy 0891 S oy L8L°1€ mocmunuEm ap selp 08T owlujw | sens  Jjueses e opow 01194 09uelq| 69
£ e ou wod opej@Suod | ap anfanua 3 ‘Sjualsisal
no ouelp ajeqy | ‘edixole eanseld wadejequiy
‘apepiues
] ST ‘apepljen 2p ozeld | @ SeJISl) SEJlIs|I9jIeIed Sens
00'v8L'SZ9 $4 [ 0ST sy | oy orvs ..two.cm,u_,r.m.&.m ap seip 08T 2p owjujw | Jjueled e opow sp andaijua (os123u1) oSuely | g9

T-8vSS6Z “TVdIDINNIN OYIIMISNI / 0-7ZS T6S°ST :1VNAV.LSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT°€95°6T :[dND

119413 SO3IAI3S 3 SOIdIUAWI|Y O1243W0)

f




. T00 .N TISY¥g O 0INVS £-6v8°19 5U SIU1I0) BIUOD E-ZLEE 15U BPURTY :SOIVINYE SOAVA
WO IEWE@T00012/5W030 — lew-3 ‘L0yE6TSE6 (T6) :INOALYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘Vd-IN3138 ‘Ol IN3S 04V¥OI13L OUYIVE ‘T VIVS ‘6VEZ sN SOWITHOAYNIS AV "N

‘apeplues
2 seJs|y SedIsialIelIed sens

eugIp og5eauqey

‘eaixoje eansejd wadejequiy

LE'VLSOT $4 | 6.8 sY o) €0z’ einjeu up uijuesed e opow ap angasnua oyjoday | 18
sluaique einjeradwal (3 @y T 3P Sulsisal
wa ‘selp g0 e Jouaju| | ‘edixgle easeid wadejequiy
‘3pepiues
dine:e . 182 ‘edajua | @ Sealsly sedlsa1ieled epejosuo?
T sy 08¢ SY )] uozeuie ep ole ou oeSeouqe|sens Jjuered e opow o epezunsised elnoesew ap edjog 08
ap seip Qf owixew ou|ap andanus 3 ‘Sjuasisal
wo2 /selp 09g B Jouaju| | ‘eaxole eonsejd wadejequy
“'apeplues
— - 09v'9L . eSaijua | @ SEJISY SEDISII8)1oRIRD SBens epe|aduca
TE sy 00 6T SH 9)] uozeuie ep o0je ou ogiealiqey | Jnueled e opow ap angdalius o epezunaysed eqeio8 ap edjog 6L
, apselppgowixewou 3 ‘ 8y T 2p 2ludlsisal
W03 seip 09¢ e Jouiayu| | ‘edixole ednsejd wadejequiy
“apepiues
— : /611 e eSasjua | 3 SEIISY SEIIISIIBIORIRD SBNS epeja8uca
fi a4 sy oo. 6T sy o) :onmEmu ep ole ou ogdeauqey | Jueled e opow ap andaliua 5 epezunoysed nfes ap  edjod 8/
9p SeIp O£ owixXew ou 3 ‘ 9y T ap 21u3sisal
woo seip 09 e Jouajul | ‘eaxole eanse|d wadejequiy
‘apeplues
00'905" Sal /99 = eSaiua | @ seds)y Sednsiialoeled Sens epejaguon
0eT s¥y | 00 mﬂ 4y oy uozeule ep 0je ou ogdediigey | Jilueled e opow ap andanus epezuna1sed ejo1ade ap edjod LL
= opselppogowiXew ou|3 ‘ 8§ T ap 2uansisal -
wod selp g9¢ e Jouaju| | ‘edixole eanse|d wadejequiy
‘3apepiues
- BE . e egaijua | @ SedIs) Sedlls|aldeled sens
00°895°0ET sy ..oowm.ﬂ 2 3] )| cL89 - uozewle ep 0le ou ogseaiiqey | Jijueied e opow 3ap andanus epezunalsed (xeseqy ap edjod | 94
L : o ap selp 0g owixew ou | 3 ‘S00T @ 8Y T 2p IjuaAsisal
w02 /seip 09§ B JolBuj | ‘BdIx03e eajjsejd wadejequiy
‘apepiues
. ’ St 2  seJisiy  seansliaioeled
05‘Z88'%9Z'T sy Sy | o 6LceL 3A3] eSSEW sens Jjueles e opow eyo apoed| sz
St ap anfanua 3 ‘sjusisal

T-8YSS6Z “TVAIDINNIN OYII¥ISNI / 0-ZS T6S°ST “IVNAV.LSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT'€9S'6Z [dND

119413 SO51A13S 3 SOIIUAWI|Y 012J3W0)




. 100 ,N TISY¥S9 00 0NV £-6¥8"9 sU 81Ua110) BIUO)D £-ZLEE 15U IDURBY :SOIYYINYE SOAVA
WO IeWE@T000PIa W0 — jlew-3 ‘LOvEETS86 (T6) :INOJLYHM ‘000-ETT°99 :d3D ‘Vd-INI138 ‘Ol4 W3S 04v¥DITIL OYYHIVE ‘T VIVS ‘6¥EZ N SOWITHOAYNIS AV "ON3

!s310113)50d SEIIUII0I0 JEIEjI3P IP APEPaLIOIESLIqO Bp 3JUBP ‘BWENII ou oedeyjiqey ens esed sonipaduw) soje} wajsixaul anD

*sepenodwiod seajuda) saozes Jod ouna siew apepijea ap ozesd wenssod anb sajanbe eied 013X3 ‘eINY3ja.d BISIP OpejLEXOW|Y Ou eF213ua ep Jeju0d e ‘sasaw (3ZOP) ZT J01I3ju| BI3S OBU ‘WIY BPEI 3P SPEPIIEA 3P ozead o anp
"ogdeays|ujwpy eisap ogdezijeuad Jaijos ap euad qos ‘e|p wa ajuawesolody edaiua ap ozesd o Judwnd e 333woidwod 3s ef apsap anp

“o[ny3 255 e Jeaya|d Opj|eA OPUSS SIEW EPEU ‘SOXIUE SN3S 3 [eUPT 3)53p 03alqo op je48a1u; 0julWIIAWIND OB SOLIBSS3IAU

ezainjeu Janbjenb ap sodielua siewap a 04| ‘oulysap o a3e oindas 2 auodsuess ‘selsiyjeqeds ‘siepos sodiesua ‘opdensiulwpe 3p exe} ‘sonqlly ‘ajaly ‘'selanpul 3 selalp sesadsap se sepo} Sepinjaul Ogisa sopelod sodasd sou anp
‘SUag SOP 0JUWIIBUI0) OU IJUILUBIAIIPUI NO B3P Wepioul anb sosno sanbsienb a sieuawoa ‘soueingi ‘seisiy|eqesy ‘souepuapina.d sodieaua ‘sjeuoizelado s035NI S0 SOPO] SOSN|IU] 0BIS3 so)sodoud salojen sou anp

:epule YYY173Q ‘Bied Opels3 w|ag 3p 2PepLd BU ‘000-ETT99 :'d3D ‘o4 was

ojeidaja] :oLileg 6YET 5N SOWI1 HOAYNIS AV eu ep1ajagqelsa ‘T-8b5'S6Z .U [ediunyy 0e5uosul 3 0-pZS T65°ST LU [Bnpess] oe31asul £9-1000/F2T €9576T 1.U © 4OS [dND OU BILOSUL ‘113813 SODIAYIS 3 SODLLNINITY OIDYIW0D Ty

0202/90/51 | - =re

: SOABJUSO BAGU B BJUBAOL

398M0U w \ .._mﬁ,uuoum:c, : 0suUa)xa Jod JojeA

951851 9]355978p B SOJUSORJSS Il AJOS B BUSIEND 3 §

e |- ejsodosd ep apepijep

selp

: eBasua ap ozeid

: ojuawebed ap sapdipuod

66°2LL Y61 $H VH30 V10l

‘apepiues

. : 3 SeJISl} SeJIslaloeled sens
o 8Y | oy geg’ch ~ BINjEU Ul Jnuesed e opow ap andaljua 3jewo) | 8

T ‘sjuaique eanesadwal |3 By T ep  2walsisal

wa ‘selp gp e Jouayul | ‘edixole ednseid wasejequil
. ‘apeplues
. . : : @  sejsly  sedljsiialoesed
0se’e : A sens JjueieS e opow euadue) | €8
o St : : sjuaiquie exnjesadwia) | ap andanua 3 ‘lualsisal
SR SR wa ‘selp 5o e Jouajuj | ‘edxole ednseid wadejequy
‘3peplues

2 seols)) seal)syaloeled sens
Jnuesed e opow ap andanua eped|es eyuinbsoy | 78
‘a1uaique eunjesadwsal | 3 ‘8005 NO B T Ip Au)sisal
wa ‘selp Qg ® Jousyuj | ‘eaixoje eanseld wadejequy

¥8'064°SZT s¥ | 086

- Sy Sevas o ann

0Z'8¥8'0Z ¥ | gdodd | ann | 4PLTE YNOIOFY

T-8VSS6Z “TVdIDINNIN OYIIMISNI / 0-v2ZS T6S ST “TVNAVLSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT €95 6T :[dND

112413 SO3IAI3S 3 SOIIIUAWI|Y O1249W0)




100 .N 1ISY¥8 OQ OINVE £-6v8'¥9 5U 21UaLI0) BIUO) E-ZLEE iU E1URTY :SOIYVINYE SOAVQ

WO leWwF@T000128WooM — |lew-3 ‘L0yE6TS86 (T6) :INOJLVHM ‘000-€TT°99 :dID ‘Vd-INF138 ‘Old W3S 04VH¥DITIL OuIvE ‘I VIVS ‘67EZ 5N SOWIT HOAVNIS AV "AN3I

‘el1@]IsE1q [EUOIRUY W10 3P @ s0Inpold SOS50U SO SOPO} 3p epuapasoxd y
‘OuE T OWiUjW OU BJUE3LIGE} O BULIOJUOI (01NPO.d Op Bijuele
epuaiayasd ap ojallp 0 Jadiaxa e ‘ojuenod ‘ojde 0QNVLSI

‘es8a)u) eu 13734u0d 012|33P SOWLB} S0[NI ‘900Z P 0IqUWISZ3P 3P PT 3P ‘EZT Jeiuawajduwio) 137 IWIOUOD d43 OW0d opeipenbua Yy1S3 ‘OHOIEI0AUOD O3€ 315au seysinasd seynw 3 sagiues sep ozinfaid was ‘sjeda) suy SOPINSP SO Bied

|e3ipa op saojeayadsa sep oijuap ojnpoud 0 1303104 AP OSSILOIWOD SOWeWH

“(£6/999°8 |e12pa4 137 EP 56 "HE Op ||| 0SIDU] OP SOW.a] sou) niefng ap |edpiuniy enjiajald Bp J0pIAI3s O 2juagup ey opu sopedasdwa no sianesuodsal 's0120s ‘saJ0j3lIp ‘saquadip so anue anp
‘033lqo op ojuawidwing oe Seliessalau sleuolIelado sagijpuod se inssod anp

‘[e1apag 011351 Op @ [edidjuniAl ‘|enpels3 ‘|e1apa4 eljqnd oelensjujwpy ep soeS10 Wo2 JEIRIU0D NO JeI]| eied e3UQPIUY BPEIRIIP BIHUOIUD 3S OBU 3N

-og3eq| ajuasaid ep 033(qo op ojuawWPAUIC) 0 eled BlIPSsadaU BININS3 souynssod anD

‘eSa13ua ap sozesd so paudwnd anb 3 |e31p3 23uasald ou SEPRUOD SePUYFIXa Se SEP0] 3p AU £15I anb esepap jenb eu ‘seiipssadau SIQIBLLIOHU| SE SEPO] SOWaG3I34 3D

-apepijenb ap ajo13u0d ou oedenoidas anbylian 3s 0sed ‘sepjdajageISa SIQ5IPUOI SEU SOWSaW So J0dal e 0Wod waq ‘|eipa alsap sagieayadsa sep 043uap 0}nposd 0 12I3UL0J W3 05SIWOoIdLLI0D 0 Bully 3ND

‘oe3IMIsuod ep ‘NIXXX ‘.£ 08iue op souua) sou ‘zipuasde ap oe5ipuod eu ‘soue T 3P Jiped e Liouaw oajes ‘'Soue 9T ap Jousw eSasdwa oeu 2 aiqnjesu) no osoduad ‘ouinjou oyjeqel) Wa soue 8T 3p Jousw efaidwa oeu anD

*SOX3UE SN3s 3 [e3p3 OU SEPID3|aqe)sa sap3|puod se opueyjadsal ‘e1pugIajay ap oula) ou a ejsodoud eu sepjuyap sag5edyradsa se Wod oploJe 3p SOPIIaLIo) OEIas ‘op5e3101| RISAP 012(qo 0 anb spueled e as-eduqo ajueyd)) e 3D

~ojnyy3 2553 € Je331a|d OpI|EA OPUSS SIEW BPEU ‘SOX3UE SN3s 3 [e}ipa 31sap 03algo op [esdaiul ojuawidwing oe SoLEssaIau

2zaunjeu Janbjenb ap soSieaua siewap 3 0190 ‘ounysap o 23 oindas a apodsuen) ‘seysiyjeqesy ‘siejaos sodielua ‘ogdesisiujwpe ap exel ‘soInqul ‘33214 ‘sejalipul @ sejalip sesadsap se Sepo} Sepinjaul Ogls3 SOpejol soSaud sou anp

*Jenp3 op sejauadixa Se Wod apepiuiojuod wa gis3 e1sodoud ens anb a oedeligey ap sojisinbas so ajuaweuald aidwnd 3np

‘osea 0 1oy opuenb ‘Gy B Zip “SHE SN3S WS OPId3|3GEISa OPIIRIOAE) OJUSLIEIES] Op JNiNsh & ejde opuels3 ‘go0Z 3P ‘€ZT su Jejuawa|dwo) 137 ep g 0B1E ou SOPII3|3qesa soysinbas so aidwind anp
‘ "(£6/9998

197 BP ‘56 "HE Op ||| 0s13ul) ‘OBS|Iap 2p epewo)} no ogensiujwpe ‘ejpugiad ap ‘siejdiawoa ‘seaudz) sagduny OpuaIIBXa |edpiuniA OAlRe|SIZaT NO /3 0AIINIAX] Japod op oayqnd Jopias |eossad ap ospenb ossou wa sowinssod ogu 3nY

*dIN/LLTS BP 600Z 3P 01qWa}as 2p 9T 3P Z sN BAIJELLION 0B3NJISU| BU OPII3|aqelsa 9 anb 0 Wod opiode 3p ‘ajuapuadapul exauew 3p epeloqe|a |0} opiey)| essa eled epejuasaide ejsodosd e anp

‘9§ ‘gz "Me ‘eled Op Ope}s3 op OE3INYISUC) Bp SOULIA} sou ‘olpenb nas wa souguoiung (=3u1A) 0z ap souaw nssod anp

‘|elipa op SOULI3] SO WD SOWEPIIU0I 3ND

‘sopejuasasde SOJUBWINIOP SOP 3PEPIIRIDA 3 3PEpPI|apH

*s310U3W 3P £1841PU] NO EIBLIP BIGO-3P-0BW ezi|iIn 0gu esa.dwa e anD

*SeLIBSSa23U Walazy 3s anb saiejuawajdwod sagiedsanul eied jedpiunyy BIn)ajald e ogdezuoine anp

-o3asde wa ojuawipadoid ou oedeljigey essou ep SOAIPaduul Wa 3s-1iN3isuod oesapod sienb so ‘ejuaiuaniadns soje} e 0gu 3NY

T-8YSS6Z “IVdIDINNN OYIIMISNI / 0-vZS T6S*ST 1IVNAVLSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT €IS 6Z *[dND

119413 SO31A13S 3 SOIdI3UdWI|Y O1213W0)




. 100 .N TISY¥9 0Q 0INVE £-6¢8'F9 sU 23U3.410) BIUO) E-ZLEE 15U BPUITY :SOIHVINVE SOAVA
WO JIEWH@ TO00ISWOIN — lew-2 ‘£0yE6TS86 (T6) :INOJLYHM ‘000-£TT°99 :d3D ‘Vd-INF138 ‘Ol W3S 04VHOITIL OudIvE ‘T VIVS ‘6FEZ sN SOWITHOAVN3IS AV "AN3

£9-T000/PZT €956 :[dND
113413 SOSIAYIS 3 SOIDILNIWITY OIDHINO0D
‘HOAvV4NI0Yd
0Z-ZZZ'69L°£08 *4dD
*£88LZ0% 5N D
VATIS VO ONVILSIY) 01344

'0z0Z 30 OHNNT 3a ST ‘(vd) - w3138

‘weews@Tepesawodll MYIN-I

LOVEGTSS86 T6 *OLVINOD

eled op ope}s3 ‘wgjag ap apepl) ‘0JiainQ ag Ogof OES :oLleg ‘GOT-0v899 :d3D ‘ET0T U 'sazeu3N Qg UIpjuel] essanel] :053¥3aN3
90-ZES TSEYZO0 sY 4dD

SLLIVEY 5Y DY

“Y33402 SINDIVI OTNWOY :JWON

1y$3¥dNG VA OI¥VYL3IHd0Yd 04 soava

‘wodjlewd@100014awodl IVIN-I

LOYEGTSS6 16 :OLYLNOD

gied Op Opels3 ‘Wwajag 9p IPepID ‘0T0-578°99 ‘dD ‘pueue] joueg EET 020]g — ZOT ,u ‘| 10335 ‘e3j0A o1y olunfuo) :033¥3ANI
‘0Z-2TT 694 LO8 5Y 4dD

£88£20% 54 DY

VATIS YO ONVILSIYD 0Q3Y¥41V :JWON

:0LVHINOD OO VHNLYNISSY HOd TIAVSNOdSIY

.EOU.__mEu@wSO_uLmEOuT STIVIN-S

LZL-S0586 T6 :0LVINOD

eie4 Op OpE}ST ‘Wa[ag 3p 3pepl) ‘000-0£9°99 *d3D ‘InSuag ouijeg ‘6bT .U ‘eABNIO0 3p Xely eny :053¥IAN
‘1Z-Z8E'T6TPTO 5 4dD

995EL65 sU DY

VATIS VINYd 30 NOSANYM :INON

:0LN3IWDINY04 30 SNIQHO SVa ¥0Ld3D34 0d Soava

T-80SS6Z “TVdIDINNIN OYSI¥ISNI / 0-v25°T65°ST “TYNAVLSI OYIIMISNI / £9-T000/¥ZT°€95'6Z :fdND

I|3413 SO3IAI3S 3 SOIdIJU3WI|Y O1249W0)




' ‘e8asjua ep o1e B8y
05'2v6 Sy TSIt sy o 8% YIYND ou opdedliqey ap selp OF OWIxXewW (218 wos ogjaded ap exied wa sopeuo|puode SOl SO30| W e1aay| 01
OU LWOD /Se1p 09E € J0Lajul 0eN 3007 2p |2ded ap exied we wadejequil
ST'96L $Y - STOTHY 2> 6% HDIVND ‘apepijea 33 9 218 Wod opjaded ap exed wa Sox0jdwaeiany| 6
- ap ozeud ap seip 08T OwiuiW ON | sopeuoidipuode 8007 ap eanse|d wade|equuy
; : -apepien
SL'8E0SS S¥ - mﬁm.wm o% 119%L 53407 VINYD ap ozeid ap SEIp OBT OWIUIW ON 2y 0 wo3 soopsejd sopiey wa zodnzouy| g
: ity sopeuoidipuode 8y T ap eanse|d wadejequiy
o : 7 : 3 @45 ap salooed g wod sodise|d sopiey
00'S65°£€ $Y . Go'Eey . SPEPIEA s 0pEZI0qIed 201
$ P ooea: CELIE <_..‘<,w ap ozeud ap seip QT OWIUIW ON wa sopeuopipuode eanse|d wadejequy VEERORaRAa] 2
0B'8TZ'40T 5 - 08'EsH 9 azyLz 3401 VIO -apepijea 3y o€ wod sodysejd sopiey w3 opezijogied zouy| 9
ap ozead ap seip 08T owiujw on| sopeuopipucoe 8y T ap eanseld wadeequy
00°8Y9ZHE S¥ 00'8T $Y 25 | 92061 NOQHOg “apepien se1e| 7 woa ogjaded oyjous oe sedapuow|y| g
ap ozeud ap seip 08T owiujwi oN| 2P EXIED Wa BpEUORIpUCIE ‘3 07 WO B1E]
— = 7 : E 356 ap sej02ed gg wod sodnsed sopiey
ST'E98'87 S - SpEpiEn ? opeinyy 1ean3
S s o 556'9 OYING ap ozeud ap selp QKT OwIuIW ON wa sopeuodipuade ednse|d wadejequiy PEATIEIARIN Y 4
05V 65T S8 * 05T SY ol loese OvINN “apepljen 8 0 wod s00n5e1d sopiey wa opesmuy seondy| €
ap ozead ap seip ORT ounuiw oN| sopeuoipuode 3y T ap eanse|d wadejequy
(1437 i o
TSy /% 08'STSH N ezl VYN3SIVIA apepijea 2p [ap sepepiun (15 opuajuod ogjaded a3p exied Ol @p opiy | g
ozeud ap /seip Q8T WOD OWIUIW ON |Wa BPRUOIDIpUOIE "8 QDE ap exied wsdejequy
STLEE'ETZ $U o S6'6T SY Y] LSVL VIVHYIN ‘apepijea "SIPEPIUN § LUOD SOPJE) Wa 0pelejodowdY| 1
ap ozeud ap seip ORT owiujw oN | sopeuoidipuode 8§ ooz /2 eanseid wadejequiy
$¥V.LOL HOTYA $H OIYYLINN HOTVA aiNn 3avaLNynND VIUVIN 3avanva YOLLSIHALIVHYD 0LNAoYd 5N

FH ~ FINVITUAVD dINVa 09/400Y




05'646'9 $H Lr's sy o 0se'L VIN3I8 YNOQ ‘apepijen “8% 0T Wo3 3p soonse(d soplej wa oJuPLIA} WS OB AP BYULIEY GT
ap ozesd ap seip OFT OWILNW AN | sopeucisipuode * 9y T ap e2aseid walejequil
P I B4 01
00°B98°Z€ $Y 057 $Y o ¥OE L VHVID YNOQ ‘apepijea (W0 ap SONSEd S0pJE) WS SOPRUDIIPLOIE 0g20|; 0dil YW 3P BYULES | T
ap ozesd ap selp 08T owiuiw oN | 18005 ap exysejd wadejequil
0S'8871 54 0S°vT SY oy el UDIVNO apepijea ap *9y g P18 WD SeXIen Wa BIaAY 9p ByuLed | ET
ozesd ap jSEIp BT WOD OWiU|w ON| epeunpipuole 800z /2 eanseyd wadejeguiy
— ‘spie|
0S'S8Z'9T S SLST SH o ¥E0 | o4¥3IND ‘apepijealpz Wwod oejeded 3p EXIB W2 SOpRUDLIIpUOIE oyjtin 2 eyIng ) 2T
ap ozeud ap seip p8T owuiw oy (‘opinby  osad’d  gog  Ap o3e wa eje]
P ‘sapepun
VZ'IE6'STZ $Y 9L'TE SY DY BBL'S OLMOAY -apepyeals wod sodnseid sopiey WA sopeuopipucse ospuBip - Ouinog bRyl 17
ap ozeid ap seip g5 owiw oNiSy 00S NO T 8P eapsed  wafeequwy
‘apepijea “SaPEPIUN § WO 50piej Wa
05°555°£9 SH SL'TTSH o4 o0l OWIWIN ap azesd ap selp pgT ownuiw oy | sopeuoipuade 3 pOg /9 eanse|d weBerquiy odwaaed| oz
. = - ded 3
00°00£'6 $¥ 0L'6 ; 3 apeplienap SBPEpIlin B0 §Je W3 OF(S P s W00 je1afen awal
s 24 00074 HOBlEY ozesd ap /SEIP 06 03 OUNUIW ON | BXIPD LW DpRUOIDIpUOTE By ap o21ise|d 9304 _ ' 2} Bt
7P 3 : R ded ap exjed
P6'S0V VT SY 86 54 53] apEpYASp SIPEPIUA ZT PIE LoD OF(9 BS W0) |21933A WAl
eLpl HOWNIHA ozedd 3p /selp g6 WOD OWIU|W ON w3 cpeuoppuode ‘H0S ap 021358 3104 ! f | o
09'6257LZ $H 8L'6 Sy 9 0z8°C HOWIE apepiien 2p “SIpEpIUN p F1e Wod ogjaded ap exied fes wod e383A U} 41
ozesd 3p [seIp 06 W02 owiuiW ON wa opeuopipuode ‘805z ap vayseid 2104
" = :
00'STITE $% SL'8T S o 0891 VZIHVIA apepijen ap sapeplun g opuaiuod ogaded ap exied od ws AeeIoYD| 91
ozesd ap /seip 0T WOD OUUIW ON | W3 epeuopIpucae ‘8 05z 3p exiey wadejequiy
09°€SS°0T $H 08954 oM Z55'1 VIVHYIA “apepijea - §y 0T wod sodise|d sopiej wa od Wa 0oYj10j0)| ST
ap ozesd ap seip 08T owWiujw oN | sopeueripuoe 3 gt ap eanseld walejequia
: apepijea 8y g wod opjaded 3p sexied Wa
09°VT6'0ZT $Y SE‘9T Y o 968/ YIFUH ap ozesd ap se|p opz oLuiuiw o | sopeucipuode B g0y ap eanseld wiadejequiy euasiew ody o3eIsiE| 1
S2'997°s 54 SL'ET S 93 £8¢ VIFIH “apepijea ‘8y g Wwos ogjaded ap sexied wa jeuoplpEl] Bep ¢di 320p 0103SIE | £1
ap czead ap seip Obz Owiupw oy | sopeuoinipuoae 8 o0y ap eopised waleequiy
‘apepijea '8y 8 woo ogjaded ap Sexied wa
S6'PTL80F SY S6'ZT Sy 9 1957 1E S TR ap ozead ap seip oF7 OWIUU ON | Sopeuciaipucde 3 ooy ap eanisgld wade|eqwa syoesd weasn odp opedjes opodsig| 21
“apepijea ‘sejesied
Ot'y90°T S8 0071 54 OHLIN B8 V2NN ap ozeid ap seip DRI QWL ON |7 wod og|sded 3p BXIED /RupOZ WD ejelen gpuapalery| I1




ap ozead ap seip ORT CLUIUIW OGN

sopeuotipucde 8y 1 ap eansejd wadejequiy

00'TOT'LT 58 - 08'6%Y o) Shel VITTIH “apepijen “#3 § wo3 ap sopsefd sopiey wa eiejy ane edos esed esseiN | OF
ap ozesd ap se|p QBT OWIUNL O [sopeuopipuode ‘H 0ps ap edysejd wafejequiy
4, > J as03Ie}
00'StZ SY 05'vZ SH o ol THLNNTIA apepijea ap |'se100ed 7T OPUIIUED BXIED W BPEUOIIIpUOIE wos sieaiaa ¢ ap nedulLl eled essepy 6%
ozesd ap fSEIp N8 WO Cwiuiu ON 4 @0z 9p epeziununie wadepquz
00°SYZ $Y 05°F2 S )] ot IMLANTIA apepyea ap | s21008d 71 opusiuo eXied Wa eprUDDIpUTDE | BS0198) LUAS ZOLE 3p neBulw esed essen| BE
ozeid ap /selp ORI wod oulujuioN|E Q0 SPp  epeRununge wadejequiy
00'06€°2T SH © 00Tz S 22 065 NOTI2NW apepijea ap |'sa100ed ZT 0pUDILOD EXIED I3 BPEUCII|PUCIE oy ap neduial eled essei | /€
ozesd ap fseIp 081 Woo oW ON|B  QEZ 8P  EpeziujuniE wsadejequiy
SL'L66'8 $u SZET S¥ o i8¢ NOT3NW apepiiea ap |"s2102ed 7T OPUAIUD EXIED WS BPELO{IpUODE zo1ie 3p nedufu eied esseln| 9€
ozeid 3p /selp ST WodrowiupuoN|B  0fz  @p  epezuiunie  wadeEqus
00'0Z0°ET $Y ST'ET Y 22} 099 NOTINW apepijea ap |-saj00ed ZT OpUSILOD BXIET WD BPRUCIIPUDIE sieaspannw neduiw esed essepy| SE
ozesd op /seip 08T WodowjupuoN|E  pEz  9p  epexlukune  wadepquiy
i » - ‘v MV“ .
OT'6E6'9LT SY otz Sy Lo LZ6 ¥2 vS00I4 -apepyea |g wiod ap sanised SOPI) WA SOPRUDIIPUOIR ayendedso 0dl LOWSS 0RLEIEN| bE
op ozead apsewp ggr ownuiwion|Booz 3 ¥ Q05 8P exiseld  walejequiy
DO'SZE'E $H ‘* OO0'EET $Y o3 sz ADS v¥dNS apepyen ap “fiy 0T 3p OBJEY LIS BPRUOIIPUDIL as012e| was ad wa a1 £
ozesd ap /sejp 087 woz owivlw oNiE 007 9P EBpeziukunge walepqwsy
FOR— % I -saiooed O] 2P OpIE) W2 BPRUOIDIpUCIL
00'98b°T6T S 0892 IPIplEA PEae i eidaiu pd wa a1
= g elis 1950 ap ozeid Ip selp Oy OWIUIW ON | BT ap epeziujWwNE wadeeGuy prESLE gl
P : ; 4 d
00'006°EZ $4 orrT ey o e S I apepiea sajooed 71 3p Oplej W3 epeUDIdpUCIE i SR
ap ozead ap sep opz ownulw oN | 0oy @p  epezununje  walejequi]
OT'I60°9EET $Y - 0Z'(zsy 23] 2L BF 1900 “apepiEA *8Y 0T 9p Opie) W3 epeuoIpucIe fesBai od wia 127} OF
ap ozeid ap selp Opz owlupu oN|F ooz 8p  Eepezjujwnie Sejequia
SZ'I8E'EIT SY SL'8T Y o¥in %09 0202 SIVIAL “apepijen “BILN §7 W03 SEX(ED o200 ap aual| ez
3 ap ozeid ap seip (8T OWIUJW ON W3 EPRUOIIPLOIE ‘i §OZ LWOD BjeLIeD
o 5t ) ; I ? 1LN £0 WOD OpJE) Wi
D0'009°PS S oz'st o3 aprateh opep zpeaff.
4 gog'e isalles ap ozeid 3p sejp pgT owiiw oN|  epeuotpuoe '8 OEg 31e 10J 05E WA BIE] veckad) we
00'6TLZ8T $H © ST'BTSY 22 21001 NOQHOE ‘apeples ‘se1e| pz wod opaded 3p exies we epeofiad) (Z
ap ozesd 3p sejp ogT ownui on|  epEUOIIPUOIR ‘S OEy 218 0D 0de WA BE]
0T'681°1Y SY 068 ¥ ) | gZo'Y $3d01 YWV “apepijea “8Y 0g wos sosgyd sopley wa odepd ofered odiy of1ad| 92




s

ap ozead ap seip PR owiu apN [sopeuoiipuole ‘B ggs 8p ealseid walejequig

SY'TET 'SR $H sr'téu oy zielL ONVICS ‘BPEPILES 3 senisy SsedlsualIesed o
‘ajusique jsens muesed e opow sp anfanus 8 By
einjesadia) wa ‘seip 5O B Jouaju) [T ap Aquassisal ‘eaxple eanseid wadejequi3
awaque ‘3pEPIUES 3 Sedisy SeajspalIelen

0S'TET LT S 05z ¥ - i 2injRIBCILET W3 ‘SBIp SO 8 oLy sens Jpuesed e opow ap andanua 3 '8y - "

brieg VIY) T 3P 91u2151534 ‘enixpde eanseid wadepquuy Aelq BUBLER ] €9

0Z'£6£4°15 $H 00'8Z 4 o 0551 ONVIOD ‘edanua ep 'IPEPIUES 3 SEISH SEISHIEIIRIED ouy| 75
03e DU OluBWeoIRdwWR ap selp QT [sens nuesed e cpows Bp anfauue 3 By
QuIXew CU WoD SEIp 0F B JOUBjU) (T 2p Ijuaisisel ‘exxgle elnspld wadejequil

00'069°T $u 05'9 Sy o o6z Al "3pepIues @ SBJjSy SEdIs|PIIRIED sieaeqy] 15
‘ajuaiquue jsens L_“_nmmwmm e opou ap anfanua
eimesadiual we ‘seip spesopaiulla aluaisisal ‘edlxgle esnsgd wafejequiy
T = 'seiy

S6YPSIT $Y 59'e Sy o¥in €91t $34071 YINYD ‘apepijea {01 3p oE|3ded ap BXIED W3 SOPEUOIPLOIE auF2UA| 05
sporesd epseip OBT owiuru ON Py 0pS wol  eopseid  waBejequy

DO'E9EZL 5y 00t $4 517 50¥ 0L WOHIIWTV4 “apepieA “sejeated 7T nfeaapodns| b
3p ozesd ap seip Opz owiujw o | 10D opjaded ap ex(e) / W QNS WOD BjeiEs

0ZDTT'SZZ $Y 0Z'2E Sy o 166°9 V150D Vd SINOD “apepies se18] 05 Wwod ogjaded ap exien wo G3{0 W3 BPEAJASUC) BYUIPIES| 8
ap ozeid ap seip ORT oWl oN|  EpeucIpUode ‘S 67T 21e wod ole W e1e)

08°L06°Y0T S 0Z'01 S D2 620 0Z 13DuVL “apepijea ‘seje| ¢z wod ogaded ap exjes wa QoW Ge BUDIS[ES| L
ap o281d ap selp ORY owiuii o] epeusisipucae ‘8 gog e wiod ofe wa ee]

SE'LSLE $H S8'T M oX le0'e $3d071 YINVS ‘apepyjen “8Y 0F wo3 sodnse|d sopiej wa opeporopeUlal BS] 9P
ap oze:d ap seip 08T ounujw oN| sopeuopipuode 3 T 2p eoyseld wadejequiy
e s ‘sapepiun

00°3.T°0p $u OS'ET S 24 86T AWWADALYN ‘apepileAfg wiod sodisejd SOpiE) Wa SOPRUOI3{PLODE uosew efos Sp epEILNIXS] BUB104d| Sp
3p ozeud ap seip QBT CWIUW ON |3y ooy ap eansed walejequry

00'009°ST $Y 082 %Y OuLIT Y . "3PEpiEA "SBPEPIUN OT 1103 OpaBY opeuyal efos ap 0a

: RHE BN ap czeid ap Seip OpZ OWILNIL ON| W3 epEUOIPUOOE |l OpF Wod 1od BjeleD PRIERIEOSIR0M0) ¥

8568165 §Y 8Ly ouLn B9G /4 1018 “apepijea “SapepIUn 0z Wod opiey opeuyas efos ap 0310 | £y
ap ozeid 9p SEIp OpZ CWIURL ON| WD EPELODIPUOIE jW 00S Wwod Jad ejeilen
g . : o

05'zZ8 Y SL'ET $¥ o 9 O¥3ND ‘apepljen |z Woo ogjaded ap exiea Wiv SOpeUOIIIpUDIE BAIBSLIOD WA BpIAA ouj| 2
ap ozeid 3p seip OgT ouluiw oN{‘opinby)  o0sad'8 ppz ap ode wa eie]

00°0TZ'ST S 084 ¥ 22} 05861 VZIHYIN “apepiea ‘8%  wod ap soause|d sopie; wa oJueLg QLN TP




00'084°598 $Y

00'SE Y

oM

8clve

4338 ALLITVND

OpPRLYSDI 3 CURIP BIEQY

‘IPePIUeS 3 SBIISY SEDNISBIIRIED
sens Jjjuesed e aopow ap andsnua a 'Sy
T 2p sjuansisal "eakole eonseld wadejequz

‘opjesaije pwunde JLUgoaud no g
pi=yje essod anb salueunLEILOD SEDUBISGNS
el sasginsuode ‘SOSSE ‘wadejired
‘seyisesed ap 34Al) ‘2aNpiod ap %0T CWIXKEN
"BLIBULIAIBA OBS3USUI GOS SOpleqe ‘SOipes
‘euinoq 912adsa ep SOLOBL 3P $3JuIU3A0IH
{eijedje}) eptowl ‘EPES2) BUIACG Buied

19

00'STL S8 $Y

0D'SE SU

oA

E¥PC

4338 ALLNYND

OPEeLYSaI 3 OLBIP 31BqY

‘ApepIUBS 3 Sedisy seansualseied
sens Jjjueied e opow ap andanua @ By
1 3p P1u3lsisas ‘eaxgie eonsejd walejequy

{ey2) -oedeialje PwNEe 412QDIUA NG B)
pia)ie essod anh S2UBLIUBILOD SRIIUEISANS
gl sasounauode 'soss0 ‘wafejed

I'sezisesed ap 24Al "BINpI08 3D %01 OWIXBW

‘euRULRISA opdadsul qos sopijege ‘SCipes
‘eulAog a1dadsa BP SOYIBW B S2IUSIUBACI
‘{eys) epjow ‘Epeiisal  BUNOG  BUIED)

&

SL'80€°L5T Y

SL'EE Y

2]

4339 ALLOVND

OpeLysAI 3 OLEID B1EqY

"BPEPIULS 3 SEIISY SEINSIBIIEIED
sens sjueied e cpow ap anfsnus o By
1 ap aquasisal ‘eaxole eanseqd woadejequiy

‘oedeiale ewndie JIGOIua No Bl-grA e
essod anb SajURUIUEIUOD SBIIURISANS 3
sasolnalode ‘50550 ‘wiade|ied ‘selsesed ap
BJAI ‘2anplod 3D H%0T CWIXRN "EUFULIDIBA
ogiadsui (os sopnRege  ‘soipes  ‘euinog
Badsa Bp Soydew ap sawualusaoid ey
no eljedle) edu] ‘SPeLIISII BUIAOG Juie)

65

Y9'EL0'OL Sy

PLLTSY

o

e8Z ¥

4338 ALLIYND

opeujsal a oLl 31eqy

‘IPEPIUES D SEJISY SEMNSLDIEIED
sens ijueied e cpow ap anBanua o By
1 ap 2u3lsisad ‘eaxore eansejd wadelequiy

‘opiesaye ewndie Hqosua no ¢
eiajje essod anb sajueuiuieluod sepUElSgNS
3  sasoisaucde ‘50550 ‘wafeppen
‘seyisesed ap ain ‘einpuio8 ap 0T owixew
‘eLIPULIBIBA oR3adsu) qos sopieqe ‘soipes
‘euiroq 3132ds3 Bp SOYIRW ap sajuaiusacsd
‘(eynBy) eapiul ‘epelysal eulAog Buie)

00816 $Y

00’41 $4

oX

¥Sv2.a

epeIp ogdedLge]

8 05 WD IPepIUes 3 SEISY SEdSUADEIED
sens  Jnuesed e opow ap anfanua
0 ‘D0juolsisal ‘ednole eonseld wafejequig

oyt 3p ojog

L5

00'PSLT S

00'2T $H

oN

zsl

NVSY2.0

elgip opIEdLqES

3 S WD IPEPIULS 3 SLIISH SEDNSIIa1IRIED
sens Jjuese8 B opow  9p  anfanua
8 ‘2iuaisisa) ‘eiixple eonsejd walBeequis

elueie| 3p ojog

95

00'98% SY

05’y Y4

oM

801

ONVIOD

ein1eiadwa) Wa ‘seip GO € s0uiajuj

‘APEPIULRS 3 SEIISY SEDNSLIIIBIED
sens Jauesed e opow  ap  andanua
3 ‘ajuaisisas ‘ednole edgseid walejequiy

eqelzlag

1




SZ'ES8'ZY SY S2'0 54 ann LIS OLL YNWITVL VERMES ROARp CEE s ol RSER] B2
‘sjusque sens sjueled e opow sp andanua 3 By
einesadwa) Wwa ‘Sejp 50 B 0Ly |1 op Jjulsisal ‘edxgie eanspld woSejequy
0S'TTS'S6T SU 5504y ann 086088 NGO “BPERIUES B SBJI5] SENNI5|IeIIER) efumel oz
3 ‘muaque [sens suesed e opow ap andanua 3 By
eimjesaduwa) W ‘Seip g e J01aU| {1 2p S1uSIsisal ‘ednole edspld wisdeequiy
SO°LE6VTYE S 56'01 SH o J8LLe NOTGR ‘3pepiea ‘apeplues a SEJ{SY SeIsUSIRIED o134 0Bueif| 59
ap ozead @p sEip ORT Owiun fsens  sjueied e opow  ap andanua
ou wod apeaduos no ouelp Aeqy e ‘aluaisisal ‘eajxgle eajiseid waBejpquil
00°216°08¢ 34 00'¢ Sy o3 61655 ONVIINIAY apepijea ‘apepiues a seaisy| seansialieles {oun=uy) odueidf g9
ap ozesd 2p seip ST @p owjunulsens sauesed e opow ap anBasue 3 '3y
ou wad opejaduos no ouelp Jeqy [z ap 21ualsisal ‘edxple eonseid walejequul
00'002°ZT $Y o0'sz Sy oM gap 0avovs 6d ‘edanua “BPEPIUES B SEDIS] SEIIS|SITRIED opEdued BpEINep P 3| 29
ep cie ou oEdeduqe; ap sewpfsens iguesed e opow ap anfanus 3 ‘A00%
foluxew ou Wwo3 /selp o6 e Joudjujfap audisisel ‘esixole exspd wafejequiy
-gphesalfE ewn3|e 1goIUB No
§ uBIu0d SEUBISGNS
SY'006°TY $Y S6'9T SH . e1o)e essed anb sajusui -
oN 1E5C 4334 ALLNYND apepiues 3 seoisy senspapeieafap  BuAn  CEugUHIBA opSadsur  gos
sens ipueied e opow Sp  anSanus|sopneqe ‘sojpes ‘euln0g ARFds3 Bp SOy
DpeLysal 3 Ouelp 33eqy |3 ‘RuAlsisal ‘axple eansed wadejeqiud(ap sajuaiuanosd ‘opelisdd outrog opedl
00'vLL SY 05 <y A 2it VeV ‘BPEPIUES 3 SEIIS)) SEINsU3IIeled apiaaoipyd| se
sens ajuesed e opow ap andanue 3 'Sy
epeip epayon |1 9p 21ua1sisa) ‘eapole exnsed walejequiy
oz'szz9z U 00'9&H —- oLy vl "DpEPIUES 3 SBIISY SEDIISLIDYIBIED eINoU3d| v9
: -ajualgwe [sens Jpuesed e opow ap anfanus 3 By
piMBIadWa] Wa ‘selp 50 & 4o [T 3P 23uaEis3l ‘eopgle eapsed waBejequil
0L°LLSOL $Y LS oy 018 Y ER) “BPEPIUES 3 SBJISY Sed1IsUaiDeled ejogsn| €9
: ‘gjuaique [sens Jijueled e opow ap snfsnua 3 My
pameladwia) wa ‘seip SO B J0123U| |T ap 2judsis3y ‘eappie eayseyd wadejequiy
-qp3esaie pLunS{E JLIGeIUa no B
12y pssod anb sa3UBUILLIEIUO0D SERUEISONS
OS'ZEE'6T S SL'6Z $Y o 058 4338 ALLOVID o sasomauoge  ‘s0SSO  ‘WeBelnied) 7g
‘seyseied ap Sial| ‘panplod 2P %0T OWiXeW
-apEpIuEs @ SEaISy SEXSLIAYIRIE) |'SeppuLaIan cpdadsul QoS SORIEGE 'soipes
sens puesed e opow ap anfsnua @ By|'euinog agdsa ep souIEW 3p sauauancid
opeujsal 8 ouelp ajeqy [T 20 slusssa) ‘eaxole exnseld wadejequy ['(esned)  epejisad Buinog  3WED




*3PEPIUES 3 SEIISY SBIINSIIBIILIed

euaBue) | £8

alusigwe eanzesadwiay
wia "SeIp GO B 10L3jul OBN

@ ‘elwalsisas ‘eaxole ednseid waSejequia

057947 54 S80Sy ansn 0sz'e ONYIOD
sjuaiquuefsens Jiueed e opow  2p  anfagnul
eimesadiua) wWa ‘sep GO B Jouajuila ‘elualsisal ‘eoxgle expsgid waBejequl
SB'0TT'6T $H 55’0 Sy ann R wovo,a ‘BPEPIUES B SEIS] SE{ISIIBIIRILD SENS epedjes eyuinbsoy| 78
N ajuaigiue ipuesed & opow ap endanus 3 ‘Spps no 8y
eaniesadiLua) Wa ‘seip 07 e Jouaju| |1 ap 21uaisisal ‘eaxple ednseld walejequiy
05'618°L $Y 0599y a9y 00z L VevI) ‘apepiues 3 Se01sy) 5e21I5HRI0eleD oyjoday| 1§
ayuaiquefsens Jnuesed e opow ap andanua 3 By
einjesadiual wa ‘seip G0 e JoUajul|T ap 23uaisisal ‘eamole eajsejd wafejequy
epejaduol
0S'0T0'9T §¥ 050z Sy oy 192 VINYD -efaiua ‘apepILUBS 3 SBJIS)) SeIIS|IB10eIED e 3p ediog 08
= g ep o1F ou opSEILGE) Bp seIp g sens  apuesed e opow  ap  andasnua|? BPEZLINAISE! h
owWixew o Wo3 /Selp 09E B joMejulfe ‘aluslsisas ‘eapole eanseld wafejequig
060°050°88Z Y 05T 3y 9y 0sbol i efanua "3pepIUES 3 SEDISY SEINSIDIILIEI| (0o agyon 5 n_umm_‘_nuunmn eqeofl 9p ediod| 6L
ep 01e ou oESeIUgR) ap Seip Og [sens Jijuesed e opow ap anBaius 3 By
OWXPI OU 102 SBIP QOE B JoUBuL|T 3p 21ua1sisal ‘eaxge e3gseld wadejpquuz
Ob'S8T TLT S 08T Sy oy — YLIAYD edanus “apepIues 3 SeJIsj) SeamspIeed epejpluoo 3 mumm__:mﬁma nfea apedjog| 8¢
- ep 0je OU QE3ed1qe) ap SBIP OE sens spuesed e opow ap sndaljua 3 3y
OLUXEL OU WO SBIP O9E B jouaju)] T ap Jjualsisas ‘eoxole eanse|d wadejequil
DZ'25E'ZRY &Y ‘08LT 5y ox 5289 VIAND edanus “BpEpILes 3 Se2ISY SensUaIzeled epejaguc) mnmmtmu«mmn epase ap vdjodl L4
2p 03B OU 0IBDLIGE) 3P SEIP pE [sens miuesed @ opow ap andanua 3 * @y
OLIXELL OU WO3 SEIP aE B Jouajul |1 ap ;uasisal ‘eoxgie eanseld wadeequiy
00°807°96 S¥ 00T SY o4 2879 Y ._.SEU edanua ‘DpepIUes d SBIISY SEMNSIIFIORIED SENS epez! snoised IXeeqy 2p 2djog) 5L
: ep 032 ou ogdediiqe) ap seip pe |anuesed e opow ap andanus 3 ‘800t 2 3y
lowxeww ou WO3 /sep O9E B J0wajul [T ap J1uaissal ‘eaxgle eagseid wadejequiy
05°992°S46 $4 0SET $Y oy 81ZTL vsv2.a “apRpIUES 3 Sealsy SEASLIAIEIE PUIRORA| SL
sens apueied e opow sp anBanul
eupip oedesuged |3 ‘ajuaisisal ‘edixole eonspid waSejequiy
ov'98T v Sy 08’ ¥ i _— AR “apepILES 3 SBIJS} SesnsiPIIeIe QUESeINCRT FL
- sens anueied e opow ap andanus 3 By
eupip opdesuqes i ap auaysisas ‘eagie eanseld wasejequa
SE'ZEL'SOE $H S5'0%Y ann 2187556 VSSYvo ‘3PEPIUES 3 SEDISY Se3ISLSIeIEd eyu|jed ap 0804 €L
‘uaique jsens anueled e opow ap anSanue 3 By
pamesaduin) wa 'seip O © Jousju [T ap alusysisal ‘eaxoie eopseld welejequiy
BLie
00'E0T'VE $Y 05'g ¢y oy zoz's ONVioD ‘3PEpIUBS 3 SEIIS SEdSLIBIRIED cRWeNy 7L
sens  Jpuesed e oppow  9p  anfsnus




00,£0- L#:10:60 6010
20°20°0Z0T :soped )
6010000609z91z:aw 000609¢9 L C-ANW

m_._.Z<u._<><w D_>Mn_ JINVOIVAVYD
0ODI4dOY 10d [eyblp diAvYd 0D14aoy

BUWLIOJ DP OpRUISSY

(0¥Y1D) ZZTT-8£586 T6 :INO4T1IL (Wo|lewioy @ piaep-jatuep 2 WO IEUROYDZTXIU
-pIABP ‘[leWw-3) Bed Op OpeIS] 000-008°89 :dID Yd-SaAa.g 8p 3pepiD - (§°7 Uny) Sanaig BAON :oLlleg 5N/S g4 ‘ofidety sanalg epesisy e @Pas WOD ‘€-86E°2LY ST

U Jenpe}s3 oe3uasu| 3 60-TO00/060°979°TT '5U [dND 8YLETOT “5U [RAIDIUNIA DSU - X[l QIAV “BISEIUR BWON — 3)uedjere) pineq ofupoy :eseidwi3 /|210s ogzey

{soae1usd ooup 3 ejualenb 3 sieal BJUS1DS @ SOJUBD0YO ‘It IACU 2 BJUBNbUID SAQY|IW 220 ) SH'0/8'650°0T :0da1d ap eysodoud ep |eqojd jojep

SeIp Q€ ‘eLusawt Bp 2PePIEA

S¥'0.8°650°01 $M TVHEO TVLIOL
0F'989°207 $4 ~ 00BsY o 9e8Z1L ONYIDD ‘3pEpIUES 3 SEIISH SEIISURYeIED ajewior| ve
‘syuaiquielsens mjueseS e opow ap andanud 3 By
pimesaduis) WS 'seIp GO € 20usju [T 2p Swalsse) ‘eaxole exnseid walejequy




00'0g8"LZ $¥

- ) vd od
00‘p $9 | o §56°9 i s
§ R YSTINTHA B

d od

gg'e su | ou | 19c7es ok

> o ySAONTHA | @P

067¢€T &9 | oM £ZT YNASTYRH
ap
. = I e | 08T
06/GT $9| oM LGh" VI p—

s¥
OTNVIINA | QINN | QVAIINVYOD| WOMWW
HOTEA

TBpEPIIEA
ozead sp SETP
Q8T OWTUTW ON

‘apepTIEA
ozead op SEIP
g1 oWIUTW ON

wo OWTu

*apEpIIRA

Byg @p seajooed
a( wWwoo sooTiseTd sopied

e SOpPRUOTIDTPUODE
woTgseTd weberequy
i s

i1 sooTiseTd sopIej
we soprRuUOTOTpUcDE BY

1 ep eor3serd wsbeTequd

3G

op S9pPEPTUn (g e
opTadad
ws BPEUCTC
00z op EBXTIED

*sapepTUn §Z WOT
ils SOPEBUCTIDTRUODE
/o e0T3sgIC

YOILSITHILOVIVD

ANVAdWNWODO

opeInlTIl

Teondy

wyh

Z




‘by 8

. g : i = -opepTITea| wos ograded ap SEXTED L e b
05'€S5°S %9 105 pT 9| OM £8% SSRTOTTH ! = : eraen odil
e : et sp ozead op SPTIp|WS SOPBUOTITPUODE 6 Q0% o 3
: i 2 ) g apop 03T102STd
R OFg owtuTw ON ap eoTiseTd webeTRqUR '
“opepITeA B woo
' . i s sp ozead Mvﬂwwﬂﬁ opraded =D mmMHMo s TR, RS
6€'BES TVY ¥ 66 EL $9| O¥ T9S°1E - EISTTH ) . odty opebres
e Dt ppz owtutw ON sopeuctoTpucoe B Q0¥
: . 03 TODETH
e - ap eoilseid wehHeTequd
, ) . = " .spepties| “seyeazeb|
eg‘80E"T $¥ GL'FT §¥ |0d1IT| &8 ap czead sp seTp|pg wWod op1aded sp BXTED gpusp a23182Zy¥
: Qg1 owtutw ON /TWp0Z WoD BIRIZED
-ehaijue ep T "By
, i . ople ou opdeEdntIges| §'F B3I WOD cpraded ap R—
00'68T T ¥ 05‘02 $4| o¥ 85 ap SETp (f OWTXPU|EXTED WS SOPRUOTOTPUOIE sout3
: e < SGOOTI W2 BTaaY
ou wos /SBTP 03¢ bppz =p Toded
g IOTI®IUT OBN sp exXTeRD We WSDEPRQWI
8 : : by 9 93@
0S°'FP00°T $¥ 06 'DE $8| o¥ 6% " opepilEA woo opraded Op BXIE®D| 0.0 ws eroAy
s : ap ozead sp SETP|WR copeucIoTpUCSE  BQOOT ;
o O8] CWTUTW ON ap eorasgrd wsberequi
I -epepTeA by Qg
oL'SLT 09 &¥ . - 119 FT sp ozeid =p SEIP woo sootraseTd sopIed 2 od3 zoIIW
QAT OWTUTW ON ws sopeucroTpuUODR  BY
1 ep eor3seTd ueberequd
‘ . "SpepTIEA Eﬁomwmowﬁwmmwommmuwo opezITOoqae
00°0TF 8% W.m o9 00E ‘0T sp ONMHQ ap seTp = ~H e F P 211049 d
g1 owTuTH ON WS SOPRUCTOTRPUODE ZOIIY
0 T eor3yserd weberequy
by o€
0Z'z06 82T & ozh Lz ~opepTIRA woo sootiseTd sopIel opezTTOogIRd
op ozead sSp SEIP we sopeuoToTpuOdE  BY Zoxay
g1 owtutw oN|T op eorispid weberequy
] e "opEpT[BA | SE3RT g WOD opTaded ap
00°991" ZSE )| gE0°61 L Noagyuog ap ozeid ap SeTpP| BXTIRD WS BpRUCTOTPUODE oyrom
i 2a5a8 = oe sebopuguTy
s - . S5 | 2020 08T OWYUTW O] 00 B pzy Wen RARH|




pz won cpraded ap

sp eot3seTd webeTequd

00'L6T"TZ &¥ J“., ; . S sopeEpITEA | BXTED We SOPEUCTOTPUODE 77
a9 wm. 4 rEDTL Mwﬂo. ap ozead |p SEIP igpinbTT osad’‘b ONTIN @ BUTTAAE
; i D8 OWTUTW ON 00z °p oY we elEeT |
15 -SspepTUn (9 No
, ] e .wamwm 5 o wos ogleded sp eXTRD SRR
00°v9L vYET $4 00'9€ $4| O | 66L°9 i *opepiTRA Ws SOPEUOTOTPUCDR PRITETR 1z
: : o1 cutaog onbaeud
st : : ap ozeid ep by 00§ no
e SETP (6 CWTUIW ON 1 ap ceTaded sp eXTeD
ez . - : “SpEpPTIBA | “SepEpIun g[ WOD SOpael
06°'L6L"89 &H fmwgwm su| ou 301°¢ OZHEHM sp ozeiad sp sEIp|we sopeuctoTRPUCOSE B 0% od we 3780 0z
it = i Qg owTUuIW ON /o eoraspTd weberedquy .
= : -sapRpTUn
00°00E°0T ¥ oc‘oT su| om | ooo- e xd SPEPTI>| 90 @3® woo ograded Sp res wo? | - gy
: " & uoort ~¥OWI¥d | °p OzZe4 3p /SETP| .y1es we OpPRUCTOTPUODE tejeban sweIld T
e S 0§ WOD OWTUTW ON St
51 op ooriseid 8304 -
B e apepITRA “Eopep IR
. " * s 3 i g o
06TILL ST &4 loc’or ¢8| o% | e€Lv°1 sp ozexd sp ssetp| _&F 93e woo ogysded ap _ LEE 1 81
- EXTED S OPRUOTDHIPUCDR Te1ebasa swaild
: 0f WOD CUTUTW ON
‘Bops =2p ooTaseTd 3130d
. : : s gapepTIUn
Y] . B e 2
00°970° 67 &4 0€‘0T 4| om 028° 7 SpEpPIIBA §7 938 WOD omﬂmamm ap Tes we LT
ek sp ozead op /sSeIp| eBXT2D WS OpBUOTO [RUODE Te19baa swaxld
. e o woo owtutw op| ‘Bosz SP oariseTd 830d ]
SepepIun § OCPUI3UOD
00'VEQ"EE & . 9pEpPITEA cpTaded sp BXTED . 91
o 09371 sp ozeid 8p /SEIP we epeucToTpucoR ‘D od we a3eTes0ud
081 woo owTuIluw ON| (0S¢ =P exTes webeTequy
- . By =3
0880L°0T &¥ o —— ‘opEpTIEA| QT WOD mouwummﬂm sopzel od g1
ap ozeid =p SETp|u@d SOpPRUOIDTPUODE b 901 ws ootjractel
08T OWTUTW ON sp epor3serd webeTequd
e spepTIEA -by g wod
: = . ur
00'ZvZ LOT $¥ 06'%T su| ox 865" L op ozeid 8p SEIP cepTeded ap SeXTED U9 BUSSTE ¥l
. = : QpZ CWTUTW ON sopeuoTofpuode b Q0% odra ©3100sTH



. : -gpeptTRA | *s9z00ed T @p OplRg ue B
i s E £ Texbsiut
00005 €82 $¥ los’te $a| ou | 000" 909 op ozeid sp seTp|epeuotOTPUOOE ‘D 00F =P od wo a371eT| F
= = QpZ OWTUTW ON ppezTUTHMTE wabeTequd 7 oL
, =Tt -apepIIRA ‘BY o1 8P opIRI W b
OS'TIE LPS T ¢4 40571 $a| oA 1Z1°6F T900 op ozead sp SEIp| EPRUCTITPUODE ‘b ooz P o ma a wm. o€
m : ” pz CWTUTIW ON eppzTuTEMTR wabeTequd ’ el
i i e R . . = TepPERTIEA ‘pTun §z wod
0£'00T°06 $¥ {06'yT ¥ |odrIT) LBPOCO VZIMYW | op ozexd sp SePIP|SEXTEd WS BPRUOTDTPUOORE oz02 Sp 21T 6Z
i = e i - B thamn Q81 owtuTw ON| ‘1w pgg Wod EFRIIED
, WS . -apepTTeA| -Sepeplun g Wod opied
00‘005°85 s¥ 0S‘6T ¥ | 9M 00607t NOTH0g sp ozead °p SEIP we epeuoctoTpucoe ‘B eproliad 4z
i 5 e QBT owiuTW ON| Q€8 PIB WOD ode wa ejqe’]
N ~seaeT
00'BEZ S6T & ThacleT & i 5 SpepI®a| §g WOT optaded op BRTIED R
s 2 mw.wm. e ¢1orat znﬂmcm. ap ozead ap SEIP wa epeuoTOTPUOsDE ‘B BRROLES Le
: . : gg1 owTulw ON| QEp P38 WO ode ul BlE]
= : By 0F
00°08Z° 97 $¥ too‘or x| om 976" ¥ SeEL - opepITEA woo sootiseld mOUumw ©IeTO OTBARD §z
; i sp ozead ap SEIP ye SOPBRUOTDTPUODR O} odty oplrted l
L o pRT OWTUTWU ON|T 9P eotTyseTd weberTequd
. L _ By Q1 ]
00'0Z0°L &4 nqw.w,wm o | ogEt1 i memHmMJw -spep1TEA |WoD ®p sooTiseTd sopaed EMunwwmwm
: s A =S e sp ozexd @p SeIp| wWe SOPEPUOTOIPUODE By ” B s¢
e = 5p PYUTIBA
pgT owtutw oN| T sp edoT1syrd wsbeiequy :
s " . . -apepTTRA| 8p S0UTlS A&.MM WMJEMM oE00T3
08'8SY°EV 48 ge’g ¢a | ov | voe'L PEPTT P ris% pes odra outtul ¥z
Er . sp ozead ap SETP sopeuoToTpuco® ‘IBO0S ;
i ’ : sp BUUTIRA
(S D81 owtutw ON op eor3serd wsbeTequd *
a 1 .~.“:. ”.a.;mu. spepTIeEs by g9 23E WOD SEXTED BTaAY
05°99Z $d 0s omwwm_ B £1 mmxﬁnﬂ” sp ozead sp /SEIp| We BPEUCTOIPUODE 5007 sp eyuTIEg £2
: . e D Qg1 uWoD owWluTW ON /o eoriserd wsberequl i
s N = o i ‘ . *sejeT



ol "By § woo
0S‘S8L ET ¢ g . S ‘SpepTIEA| 8P socotgserd sopiel us RTIBH BAR .
,.om.r mm L AL i mmOUHm=. sp ozead 3p SETP gopeucToTpucoE ‘D 00¢ edos eaed BSSEH oF
e 08T owTuIw ON sp eoriseTd webeTequd -
=ns : ~sajcoed @s01DEe T
00‘66T $¥ log’eT &u . ﬁuq.. apepIIEA Z1 Opusluocs BXTRD WS use sSIeslIad
placoiEe | M 91 - mBmMﬂE. op ozezd sp /SEIP|EpRUOTITPUOD® ‘D ope °p £ op neburu 33
el 081 wWOD owTuTw ON eprZTUTHUnRTE WabeTequd eaed eSSER
. *gajooed _
00661 & 06 * . s SpEpTIRA Z[ OpuUsjuUCD BXTED W 2s03JBT WoS
B mH o 9% @H@ﬁmﬁ ‘| op ozead sp /SETP|EPRUOTDTPUODE ‘B 00z °p Zoxze ©p nebur gt
L o= = : ! o . B d exed BSSER
08l woz owtulw ON epezrutunye webeequl
g : ~sajo00ed
00'0TZ IT &4 o‘; 1oy - - = S apepITEAs 71 opu23uU03 BXTED wWd | oYty 9D nebutis
”o.mwcwm_ oA 06¢ ..zouth> sp ozzad 9p /SEIP|BPRUCTIOTIPUODE ‘h p5z7 @p exed ESSER LE
i : 4 Q8T WOD OoWTUTW ON gpezTuTMME wabeTequid
= : . : -sajooed
00‘ESE "L &9 .d : ﬁ:.“. A 2 .m;ﬁ..g. apERPIEA Z1 OpuajluUOd BXTRD Wd zoixe 8p nebutw
,o.mm.wm e EBRE zoamﬁHbﬂ. sp ozeid @p /SEIP|BPRUCIITPUODE ‘B pgz SpP paed ESSER 9t
~ : i =T | pe1 wod owIuTtw ON epezTuTUNT® wobeTequd
~gajooed
00’ 5 spepTITRA 71 OpusjuUcT BXTED ue BEeazesyIIme
0'09E°0T 54 a9 0%c aod * e i nebutu GE
sp ozexd ap /SEIP| BPRUOTOIPUCSE b pcz =p N
vaed eBSSER
08T WoD owTuTW O epezTuTUNTR webeequd
6y g
. uco op sooT3seld sopied = R
01°098°10Z $¥ )%} 126" P2 - SpEpTTEA Uie SOPPUOTOTPUODE e3snbedse odr3 vE
BTOWSS ORIIRIEH
ap ozead 8p SEIP ‘Bogz © B oS
. Q8T owTuTw ON sp eorase1d wsbelequd
apEpPIIERA by 0T Sp opiel ue
00°52z°2Z sd ;1 52 sp ozead sp /SEIP| EPRUOTOTPUIDE ‘B 0pzZ =P s £E
§ wes od ws 81137
08T WooD owTutw ON epezIUTEMTE webeTequd :
-opepTTRA | “sejooed QT 2p opler u@
0S'L90°52Z $¥ . i TeabsauT
35 SP1°L ap czead ap SEBIP ppRUCTOTPUODE By =P od we 89707 ZE

Qfz owrutul ON

ppeziuTUnTe webeTequd




s i S ‘spEpITRA sgeyeizeb
0B'GES V9 $¥ { 029 $d| SIT B0F 0L YIYANYL ap vzexd 8p SeIp| gl WOl cpraded ep eXIERD nlfeo sp oong 6¥
TE T OpZ oWTuUTH ON / W Q0S woD BrRIden
-sejle]
00°9L9° 157 $¥ 400’9g ¢u| om 166" : _ ~epepTTEA | g woo opreded 3p EBXTED we PpERAI Mwwm a
: Bmeiimne 66°39 VATANIYA | 55 ozead ep seTP ws epeucToTpucde ‘6 vm mw umc o
] gg[ owWTUTH ON|GZI @IB WOD Od2 WS BleT AEEPECS
: Tseje]
. ; i . X o g d =p BXTRO oyyoum
05°06Z° 162 &4 no’ . apeptrea| pg woo opraded @p T urt
¢ L9 vﬂ e S 680702 NOGHOH ap ozead sp sE2IP ws PpRUSTSTPuUcOE ‘D o® BUDISTES Ly
(S = Qg1 OWTIUTW ON|0QE 2I° WOD ode we BB
o=y A £ il . | -
G5/zET 7 $u oot ew - 1€0°Z A .mvmvwamp pf uwoo sooTisgld sopael , .Oﬁmvow -
e S op ozeid sp SETIP ws sopeucToTpUOSE B opRUIIST TBS
= e 0gT owrtutTw ON| T ®P eoTaserd wsbeiequi
P T = . i) *apepTIRA | WOD mnoaummammwmwwwwﬂiw R HE0S
0Z E9T° ¢S P ey $ T AGOLYE ; L AET " ~
& em.mﬁ mﬂ; o a6’z ATTYNONLYN op ozexd sp SEIpD sapeucToTpuon® BY 00F e mvmwwww“wwp 5¥
_ ; _ ns1 owtutw oy| @p eoijsgid webejequy FeR0dd
. jii . = -3pEpTIRA -gapeEpTUN Q7 Wod -
0G'000°ST $d DGt $¥ |0¥LIIT| 90072 dOWIMA | °op ozead sp SETp|OpIEl U PPRUOTOTPUODE s M. mw i
L _, i 0pz owrutu oN| Tw 006 wod 3dd 2IRIIED (os °p 0910
; . = ) e -apepTIRA -gopEPTUN Q7 Wed opeuTIel
06'L9L"95 $¥ mm.puwmn OdLIT| 6YS°L ,..mozﬁmﬁ,h‘ sp ozead sp SETIP|OPIE] WA BPRUOIDTPUODE efos ap 0810 £y
| i = S gpz owTutw ON| TW 005 WO2 qad BIRIIRY
: = “seleT
, g , e pz woo cpraded =p P
00'921 $4 00’1z 84| O g om0 -apEpl{eA| exteo we SOPRUOTOITPUODR| . .o ourtw zh
= : e e ap ozead sp SETIP tgpTnbTT csad’b s utt
- 08T owTuTul ON goz op ode we PIEI -
et - a T "By § weo R
P sy Tt e = N -
00°068°6T &9 710 . : e apeptTeA| ©p Soorlsgld sopaej W3
. = nc o 056”1 NNHMﬂE.u ap ozead ap SEIP SCpeUOTOTPUODE ‘B p0s coueag SUTHW iy
= Q8T OWTUTW ON sp eoTised wusbelequi




*BpepTUES 2
seoTsTJ SEOTISTIDIOBIRD
’ e = , * 21Ul TOUE sens I1tjuexeb
0z'196 $4 ;,om 8 'sd o4 B80T 4HmmqDﬁm : exngeradus] e opow sp anbBsIIUD egeIIaiayg &5
” ws ‘setp| ® ‘o3juslsTsel ‘BDIXOIE
cp ' A0TIIFUI eotyszTd webetequ
“epepTUERS B
€BOTST] SEDTISTIAIQORILD
. - *83us TquRigb B ©
6T/0E0"LET $¥ lco‘zr gu| o | zeeeir YISITYA muswwmmwmwm mwwmwwmwmamw mm.mmoﬁ esofbur wieaed| 76
we ‘seTp| °op 23uelsISPI BOTXQIR
- cp ' I0TI8FUl eot3se(d woberequy
a3 us TouE -apepTuUBRS @
. panayeiadusl | SEOTSTI SEDTISTIRIDBIED
- T i
S5'¥8T V05 4 s0’6 $4 | od | 1IL°S VISTTOVE e il mmmwmwwwmmmwmmm.mmoﬂ eaead eueues|  €g
> op 23usS}SISaI ‘BOTXO3R
eoT1seTd wsberequy
*2pEPTURS 3
: i -pBoI3us PP Ol | SEDTSTI SEDTISTISIDBIED
/] i it e . 2 s T ou ojuswgjlosEdUD sens atjueielb B opouw )
Gg5°0gE" 28 $¥ J0S8'ry s¥| 9 0S8° T .Eﬁmmﬂﬁﬂm.” o wETS D R op enboziue o By T oyTy 76
. ou woo SETP| 2p 2IULISTEST BOTXOIE
gf ® IoTasjul eo1jseTd webelequy
. “SPRPIUES @
. s senTSTI SPDTISTIIIDEIED
: . Ly N e - ajus TqUE sens aTaueIeh
AfEREL 59 adeas O 032 : mﬁmﬂuamﬁ panjeisdus] e opou dp onbsijus SYEORGN s
e Es : wa ‘seip a ‘9jus]sIsex ‘eOTXQIR
gQ ¥ IoTIsIUI eoT3se1d webeyequd
= *e0IITT 9
OV’'6T0"2T $¥ 7] og‘E €9 |0¥LIT| €9T°€ ._mmmmrcm‘. "EpESFeL] ap ceTedsd SR BREEE TR azbruta 0g
- ¥SEONTYd sp ozead &p SEIp| €OPBRUOTDOTPUODE ‘Tu 00S
e Qg OWTUTW Of| wWol eont1seT1d webeTequl




*opdRISTE
cunbte ITIQOOUD
no 2[-gI21T1%
essod amb
So3URUTWEIUOD
setouepjsqns

2 sesoiasucde
30580
fusbeTT1IED
tgpjseaed sp

eTaIpIp OpdedTIqRd

e opouw sp enbsIjUI
a ‘pus]SISeT ‘BOTXQIE
eoT1s2T4 usbeTequd

, : : 3IATT ‘eanpiod
00°'2ST LET $¥ 00 ‘ge $9| 94 98C° ¢ d¥d THA YR 8P QT OWIXER
: TETIQUTISIBL
ocegdadsut
B qos SOPTIRAE
fSOTpRS
rputTacq ©TORdS?
‘apepTURS 2 ep SoysRul
Se0TST] SEDI]STABIDEIRD| 3P sajustusaoxd
gens ITjueael 2 cpouw ‘ (eyTnbv)
ap snbaiius & ‘BY 1 eITa3UT
opeTijssli| 8p 23U8]STSSL fepTX03R ‘gpeTIazsed
2 OTIRTP 23BdY eo1ysgTd weberequwy BUTAOQ SUIEBD
‘B (g woo opepTUES @
pe = SEOTSIJ SEDTISTISZORIED
00'zL6 $¥ 00781 $¥| oM | 7S | waIYN NI s ouonwm Mwmmmwmw oyiTu 9p 0108
; : e 3 ‘sjuelsSTseI ‘BOTXQ1E
pTiEIp opdedraged eot3seTd webelequld
“H (g woD 9pEpruUES @
e S genTSTI SEBOTASTIDIDRIED
00'916°Z $¥ J00‘8T s4| oM | 2Z9T YIOIYN NI sens ITIWRIBD| ,ryprpr ap oToH

8%

9%




‘oedeIslTe
pumbTe ITIQOOUS
no Bl-eIailE
essod onb
SsIURU TWRIUCD
SeTTUESNS

@ sesoiaducdez
‘g0SE0
fmabe1TlARD
fgejTseIEd P

: 2IATT ‘eanpiod
” - nEigE et o ; 8D 30T OWIXER
08°9¢T obﬁ $d 08°9e $¥ | o dYd THdVR - BTITUTIFION
: — . cpdedsut
qos sSOopTiegE
‘SOTPES

‘putacy 9T02ds8
D SOouDEu
-spepTuUes 3| °p Salustusasoxd

)
el
el

.
-r

SE0TSTJ SEOT3ISTISITRIRD ! (eyo

gens IT13ueieb g opou no BajzeOTERE)

ap snbexjus @ By T BITSO3UT

opeTisel| op sjuslisTssl ‘BOTXOIE ‘gpetTazsea

eUTACH SUIRD

9 OTIABIP 21BJY eotTyseTd webeTequd




(2uo)
rogdeaeile
pumbTEe ITIQODU3
no 2[-giaife
essod snb
S21URUTUEIUOD
SeTDUBRISUNs

o sasoxasuode
‘sosso

o £ ‘uebeTTlaRD
’ ) B = S ‘seytseaed ap
05‘88€£°68 $¥ 0§'9¢ s¥| o 6% C UYd THAYR ; 2aATT ‘eanpIch
. ] SRR 3P %01 OWIXBH

“RTIRUTIASIBAN
opdadsut

qos SOpTIedeE
‘soipes
-opeptues 3| ‘eulAcq aToedss

SEDTSTJ SEOTIS[IBIORIED ep SOyoRW
sens ztiueasb e opour| sp s3juerusinid

sp snbexjus 8 ‘BY T ‘ {eyo) mpTOW
opeTIIESI| 2P SIUSISTSST 'B2OTXO3E ‘epeTtIyssl

2 OTIRTD S1EQV eotyseTd webetequy BUTAOG SUIEBD




00°2LS"206 4 L 0S'9¢ ¢4

opeTIFSal
2 OTaTIp 318V

*2pEPTUES B
SEDT18TISNoRIRD
atjueaeb e opou

sp snbaxjus a ‘BY T
sp 27UalsSTEHI
rotyeeTd weberequd

feoTXOQ3®

‘ushbeTT3IED
‘gepyisexed 8p
2IATT ‘eanpaecb
3L (1 OWTXEH
cRTABUTIVIBA
opdadsut

gqos sopTirde
‘goIpes

‘eutAnqg @T1ogdss
ep sOoUDBU

ap sajustusaoad
(exneoTR) EBPTOUW
‘epeTIySex
BUTACG SUIB)




-SPEPTUES 2
. SEOTSTI SEDIISTISIORIED
0v‘626° 25 &d 00’ & | ow | woLw YISITIOVE mﬁwwwwwmwm mmwmmmwwwmmwmuﬂwmoﬂ ernousn|  ¥9
ws ‘seTp| @p 23usSTES2I ‘BOTXOZE
gQ B ICTABFUIL enTiseTd wsberequy
-9pERTUES B
SEPDTSTI SEDT1STIIDRILD
0Z'196° 18 $u |l oo%s su | o | roT'e YISTTONd mn:wmmwwmwm mMmeMMwHHummhmmﬁvﬂ erogen| €9
we ‘selp| @p ®1uUalSTSSL ‘BOTHQLE
(— cQ ® IeTIaJUI eoT3seTd wsberedqud
rogdexel(e
gumbte ITIgodua
no el-gI1aile
essod anb
S8 UPUTWEIUOD
seTouglsqns
a sssozasuode
‘gosso
‘wesheTTiIARD
= ‘seytseaed ap
00'SZL €2 84 06’9¢ su| o¥ 459 AVd TR eIATT ‘eanpaod Z9
9p %01 OWTXBH
*SRTIPUTISZSA
opdadsut
gos sopTilede
...... ‘sotpEs
. -apepTues 8| ‘eutacq e1ogdse
gedTSTJ SEDT16TISIDEIED ep SOyoRuW
sens at3jueieb e opow| ep ssjustussoad
ap anbarjua @ ‘B3 1 i {eastned)
opeTiISsi| @p 231UL8]STSEI BOIX0IE epeTIFSDI
SR 2 oTIRTR S1eqVY eotyserd webe1equd BUTAOCT SUIBD




-apepTUES @
: -opRpTTRA | SPOTSIF SEQOTISTIASADEIED
ov’8IL 8ES &d 066 & o 9TE" BG ON THENY sp ozeid ep SEIP gens atiueieb 2 opow AouHWunHv 89
i 2 08T Sp omTUTW op enbexjus T ‘BY Z chuexg s
ou woo opeTebucn| ep 23us3STISIX ‘BOTXOIR
Fot no orTIgip 21Bdy eoTase1d webeTequd
S o i -spepTUEs @ i - o
M -phazjus EP|SEOTSTI SBOTISTIVIDEIED
‘ . i ~ ole oUu 0BdEDTIET sens ITaueirk B opou opeTabuco
00'080°LT $¥ 00°§€ g9 | 9 88¥ WINLYN NI sp SeTp OWTXEW op ombsrius @ ‘Bpog| epeancp sp PTTS L2
; . ou Woo /SETP| @p 93]UsSISTSSI 'BOTXQIE
0fF B IOTIBFUI eoTyserd weberequdy
-ogdrIS1ITE
pumfTe TTIgooul
no Bl[-BI833lE
essocd anb
S@3URUTWRIUOD
seTouUR3ISQNS
sp SIATT
00'680°8Y $8 |oo‘er ga| o | 1es°z ¥ LAV i
i qos SOpPIIRgE
‘gpepIUES @8 ‘soTpes
seOTSTJ SEBOTISTIPRDEIRD | ‘RBUTACY erosdss
sens atijuexeh 2p soydel
v cpow ap enbsijus| @p ssjustusacid
opeIIFSaI| @ ‘23us1sIsad edTXQ3® ‘opetayssx
3 OTIRIPp o3edyY eotiseTd wsberequld outaoq opebrtd
*2pEPTUES 3
= SEOTST] SEDTISTISIOEIAED
00889 %% - 00‘p &9 | 0O¥YW | ZL1 YISII0Vd mMMmmwwwmmmwmmﬂmmo% PRASA. QALPHD =
, : @D 23Us1STSaI ‘eDTXQ3E
=2 hlee s eTIBRTP BIT3YICD eot3spd webeTequy




"SpEpTUES 5
SeOTSTI SEOT1ISTIS]DBRIED
‘ . ns azb
0Z'IVZ 6E $¥ ,Jomxmﬁ sq| 9y g9r°2 VENLYN NI wMﬁummeMMcw mm\MMO% oxTases =op OBd vi
5p 2]U2]STSSI ‘BOTXQ1E
e . — At . BIIRTD ORDEDIIOR eotaserd webelequy
o2 S - “spepruEs ° R
A SPDTST] SED[ISTIDIDERIES
: . i o . s 37U TOWe sens ITIusIsh B opow -
06 '€ETT 68E 5¥ 0L°0 9 | 4NN LiB SGS YSYYS T ESENS ap smbeague 3 4BY T eyutT2b Sp °2AQ £l
ws ‘seTp| °p ejusisTssd ‘BOTXO3E
e e oo - OF B ZOTISIUT eoT1se1d weheTequl
*apepIues 2 N R
| SesTsT] SEOT3SII0j0EIED
‘spg- i o s23UsTqUE geng xijuesxed . B
0v ‘388 LE $¥ pg'e 89 | o z9z°g YLSITAYd IR S  opow &p snbsIIUA ORI L
ws ‘serp| o ‘s3usistsax ‘20TXo3E
I 50 © IOTISICT OEBN enryseTd weberequy
R “apeEpIUBs 2 o
; SPOTST] SEOT1SII8]0eIEd
: . ~aae -, Al e -91USTqUE cens xrTjueizb ¥ opow : . \
SE'SPY roT Sy S8TT 54 | 4NN TI&"OTT YISTITOYd I — op enbazius 3 ‘B T TRuUCTORUL EOBH I
. £ we ‘seTp| Sp SjUS3SIELI ‘BITXO3E
- S g B FOoTIBFUL eorqserd weberequy
*SpepIURS @
i : : SE0TSTJ SBOIISTIDIORIED
’ - s z : S e *8jusT sens JItjueieh e cpouw N
00°9TT E€EV $¥ 02T $d | aNn | 067096 | VISTIONG muﬁﬁmmmwm o b 3 .nm : efuerer| oL
5 ‘ ws ‘seTp| op sjusilsTSeT ‘ROIXOGE
Gp ® JOTasFyul eoT3spTd wsberzaug
: ‘apeprues &
—t ‘apepTIEA| SEDTSTI SENTISTISIOEBIED
00'8T9°9€p &3 00’71 &4 oy [81°1¢E ap ozead =p SEens Hﬂmdmnmm sifas EREEEE 59
SeTp (R OoWIUTW e opow @p anbaIijus * = %
ou woo opeTsbucs| @ ‘ajusisisal RO TROLR
ol s v = el e 'l = 3 B no OTIAETP =3EqQV eo1lserd wabeequd




vhaijua

ep 03® - -gpepIuURsS 2
ou oEdEdTIgR] SEDTSTI SEOTISTIZIORIED ppEIabucd
00‘0OFY 0EZ $4 00'FT $d| 9% g9y ol YIRYD 2p seip sens xtjueaeh v| o epezrinejsed
Qf OWIXEW OU| Oopow Sp anbaxjus g ¢ By| egetod sp ediod

f i woD SeTD 09f| T 2P S3ULISTSSI 1D TEOIR

S B IoTISIUI esTaseTd wabereoquy
ebarqua| S R

2p 03e - rapepTuURs &
: ou opdeoTige| sSeSTSTI SEOTISTISIORIED epeTabusd
00‘879 16T $¥ 00‘9T s¥| oA BLBTTIT HLNYD sp SBTP sens iTjuexeb ®| = vpezranejsed
| 0L owT¥ew ouj opoul 9P anbsaqua @ * By nles sp edied

moD SeIP Q9E| 1 °p siuslsissd ‘BOTNGIE

e Il B - sl B IOTISIUI esrise1d webeledud
i Theigus| —ee— e
. mﬁ.oum } .mﬂmm«ﬁ@m » ppaTobuce

ou opdesTIAqRI| SEOISII SESTISTIIIDRIBD B e

0092796 $d 00'FPT $M| oM pLBTe ARG op se1p cons atjueaeh B nvmmﬂuswwuwm
+ : 0f owTxew ou| opow ap snhsijue I ! By Mﬂowwuw
woDs €RIP Q9L | [ Op @3uLlsTsaI @O TROIR 20 BRERd

S o 2 B IO0TISJUI eotase1d waberequd
) m\ummeu.CN e - S e e

i Bp 01® *BPRPTIUES B
gif S ou opdenTigej| SesISTI SEST3ISTILIORIRD epezTinejsed
00'80Z°96 $4 00'%T $¥| 9 74879 CNINYD ap SETP sens atjuereb g opou TxesEgy
: - e 0 OWTIXEPW oUu| 3P anboaxayus T ‘BooT 2 by sp ediod

wWeD /SETP 09€| T 9P 83U3USISEA feDTX0IE

g I0TasIUI eoTaseTd webeyequy

- rapepIuRs @

| SesISTJ SROTASTISIOBRIED

‘ . =7 . sene IThuieb . "

08280 vS6 $¥ DZlET S| 9 6LZ L YaNI¥N NI ¢ cpow ap anbsijus gya  Sp OEd

BIIRTR § ‘8zueisTseI 'BOTXORE

ogpdentIge] eoylse1d weberequi

6L

B

gL




00.£0- ELTERL 90°L00T0TSOPET
910009 LZFIPLTITIHA SODUNINITY SO¥INID 30
%usmiuuz.s_anammﬂhqh—lﬁg
HY=N0 1V [dND- B3t=N0 ‘g4 - 15018 OP AP EIROYY

T iooon zvoneznaan sopunzwysoskis. 31 OIDHIWOD

910009 LZ¥9¥LT113H13
SODILNIWITY SO¥INID

ANYdWOD d

o9t ! FFB8°6 m¢ “TT Wm T ED TY.LOL 30 ODHIWOD ANYIWOD 0 1od [Fbip BUlO) 3P OPEUISSY
-apepTURS 2
SeoTSTI SROTISTIBIDRIRD
' . ‘ . T s 31US TOWER sens xrausieh R .
00*BSe"eEL 8 co‘or $¥| OA segrel ¥ISTI0Yd mu:umuwmmwu 2 opow s@p onbeIjue H By LEE #8
£ ge ‘SEIp| 1 8p @3us3sTsed teDTRODR
I gp B I10TIsJul gotaserd wsbeTROWH o
=== I — " “opeptu®s &| iy
seoTsTy SEOTISTISIORIBD
' . ojusTqHe gpng ITaueIEb _
RELED™) R ety ga | ang 6627 ¢ WL 1IN¥d mummmummﬂmu e opox sp snbarjud HEEOUES e
“ wa ‘seIp 5 1zjus1sisSsI 'BOTHGAR
||l B gQ & 1o0TI8IU] eoraseTd usbeTequd : N
———  -opeptuss @ aam- el B
ceoTSTI SBOTISTISFORIED
’ . X sgjusToue | SeB0ns 1T3uRIRb B OpoOW 2P epebTes
0s"ELe L BH ‘am.o e OO LyL 7E HMGOHmmw eangeiladusl anbexaue T ‘Bpeg no By eyUIINDSoY L
ws ‘evTp| T 9P 21USISTSEI 190 IXQ3E
I gz B A0TI9IUT eataserd wabe TRqUH )
] Dimmeee ] — d 5 “epepTuEs @ e
2 geDIs1Td gP5TISTASADRIRD
i E : : anusTque sens IT3uUBRIRD o .
00°LZ8°0T ¢4 00‘s 5 o Lozl : dymwdnmm. mu:umummmwu e opou 2p ondaIlud I By syrodey ]
. me ‘setp| 1 Op 91uS1STSsX ‘POTX0AE .
g ' IoTIsJul poTlseTd wsheTRaqud
“ehsijuz i
- ep 032 -ppRpTUES 3 epeabuod
ou oRdEDTIGE] $BOTSTJ SEOTISTIFIDVIED - epezrInaised
00°2Z8T LT §¥ co‘zz 4| oM 8L YIWYD ap SERIP gens atjueaed % = ;.ﬁ, U:ME. 08
0f owTxew ou e opow ep enbsajus M.swmhow
woo JseTp 09€ 5 1paueisTsel 'BOTIXQLE P T
B IOTX9IUL poT3seTd webeTEdqu




4 1 by ¢ 21B WOD

0S’P00"T 44 05702 5% 24 6% HENYAD -spepiTeEA oplepTaded ep BXTED WS SOPRUSTITPUCIE S0J0T3 WR BTINY 5
ozesd ap serp gl owtutw oN|BQOZ ap eoraseTd wobe1equy
“apeERITRA 3P 6% g wWoo

Sg'LLE'ZY $H szt su M Lig ¥T OSSON ozexd ap SEIL (8] OWIUTE ON| goprqeprd SopIey We SCPRUOIITPUOSE z odr3 zoIay 8
By T op voriserd waberequy
“OpENTIEA 2 bxg =p

00'598°9Y §¥ | oSy &Y ¥ 00E° DT ZANYTIR PERTIRA 2Pl soed gg won sooriserd sopIey ul cpe2IToqied ZOIXY ¢

ozezd sp SETP Q81 CWTUTW ON ~ i

SOpPBRUOTSTPUODE poTaERTd wWebETRqUE
By 0f wWoD

0Z'206°821 $d 0L’y SM 23 IZr LZ ZENVIIH -opEpTTEA op|scoriserd sopady We  SOPEUOTITPUODE CpRITTOgIRd ZOIIY 3
ozexd op SBIP 08T OWTUTW ON|BY i ap or3seid wabeTEquE

007951 26E ¥ clar &9 oy gr8tET NOGHOS “SpEPITESL 2P sele] pg Woo opraded 2p exred oyrow oe SEHSPUCUTY g
ozezd op SETP Qg JWIUTE ON we epRUCIDIPUODE ‘H Fp WOD BIET
5 S gnenT big =p

SZ'180°9Z $¥ 6L’ 8M o3 55679 yuva 0d oread o5 Bam ﬂMM-ﬂMw ww_ sejooerd 30 wop sooT3sp(d sopaey we cpeInITIL IB2NdY i3
RERINING P SETP 08T OWIUTE Ol neuorsTpuco® sr1serd wabeTEqUY
’ < By Qf wea

S8‘6ET 9ET $M cB'E &u 5y 196 GE Mmmma_%z%%m - opEpTIPA OD|E0DTASET o1oipEnDE OpeIRITIL X2ondY £
ozwid ap SETIP (/T oWIUTW ON By 1 wabeTequg

oL's0L’T $¥ [06%e1 ¢u | on | ez INASTYR "gg ‘Sp: SPTPTUN. 64 PPUBINCD surH sp opruv| 2
spepITea 2p oz2ad opraded Sp e¥TED Wa EPRUOTIITPUOD
ap JEPTP (BRI WOD omTutd ON ‘B 00c ap BXTED wsS2TeoWd
s s3pPpRTUn

CE'935°81T 549 |- 0851 5¥ 53 LSV L YLYIYH -apepTTEA 8Pl WOD  SopIEy WD EOPEUCTITpUcSe opE3RTOI0YDY T
pzeid 3p SEIP (R SWiuUll ON ig 00z /o eotisgid sieberequl

ELd : : : .
$d T¥LOL WOTWA OTHYLINN aINn | Zawarasend TOouuH ATYATTEA WOILSTHELOVED : 0LNaCH4a e N
HOTEA :

soDHEdd Fd OYOYIOD

L-928'¥8S°ST 31 - 0S-T000/SL8°L1T1°6C [dND
ig-wodjoq@elandinquieysos :jiewy
Bd-S9ARJg - 0J3U3D 06 ‘ISUOA 13¥4 VIVHd :"AN3
JIN - YHIFHY34 01a0LSND "'V'V'S




05’99z $u 05'0z &a | B i
& A €1 HAAYNO apeptTes ap ozead|9 PIB WOD gPXTED WS EBPEUOTITPUOIE BT2AY 2P PUUTIEI €2
op /SETP (8] WOD OWTUTW ON booe /2 eoraseTd wabeequd
. . . -se3BT pZ WOD
00°L6T TZ & . 0502 $4 9% PEDTT 310 -gpeprrea aplopraded ap exTED WS SOPPUOTOTPUODE OYTIW @ BYTTAIT zz
ozead sp serp (8T OWTUTW ON soptnbrT osad’6 0oz 3p 0de WS EB3eT
p . ) : *SapepTUn g WOD oxTeAURT
09‘'zBZ ' ¥SZ % | ov'Le $¥ o 66L°9 OLIHOAYS -gpeptrea ap|scoTaspTd sopIiEg We SOpPERUCTITPUOIE _ outaog waﬁmmw iz
ozezd ap seTp p owrulw oN|BY¥ 00§ 00 T ®P eorysprd webeTequy )
, -apepTTeAs 2P - sgpepTun
06°L6L B9 $M 6122 sH o% 90T ¢ ONIWIY ozead op seTp Q8T oWTUTU ON f WOD SOpPIBI WD SOpPRUOTOTPUCDIE od ma 37D 0z
b poz /2 eotyserd webeTequy
00'066°6 &4 apepTTEA 3P ozead “EBpEp UG TEeS
: 66°6 &Y 9% 4 b :
§ 3 0007 HONTHI ap /SETIpP (f WOD OWTUTA ON 90 3¢ wod opraded op EXIES MO woo Tejabea 2wWsID 61
opeuotoTpUODE ‘BT BP ootaserd @304
/ . e ape ea ap ozead “sepEpTUN: Z1 ‘9% WaS s
SZT’'860°ST $¥ 5Z'0T $9 93 LR T HORI¥Nd PEPTT P opreded op EXTeD WS OPEUOTITPUODE T® 8T
ap /SETP 06 WOD OWTUTH ON : woo Teashaa ewai1d
00§ °p oot3se(d 330d
; " 4 ; . -gapEpPTUN FZ $IE WOD <es
00'9v0°62 $d DE‘DT ¥ 93 0282 HOWIYd opepiTea ap ozexd|oeTeded 8p EXTE) WS OPPUOTITPUOO®]  yoo Te3ebea SuWRID LT
ap /SeTp (§ WOD CWIUTW ON| 0SZ ap ootasetd 2304
; . | : sepeprun § OpUIIUOD
00°FE0'EE $¥ ~| 06‘6T 84 24 099°T YEZTHYH spepriea sp ozeid|opreded op EXTEO We PPEUOTOTPUODE od wa 83BTOI0YD ST
op /SeTp (8] WOD OWTUTW ON ‘b 052 ap BXTED wabeTeqUE
‘ . ; 5 + By QT wWo2
08°092°2T $¥ 4 06°L %4 oY Zss' 1 VLAY -ppepTTea 2p|sooTisprd sopiey Wl SOPEUOTITPUODR od we 02TFTIOTOD ST
ozead ap SeTp (/L OWIUTW ON b 00T ap eotasetd wabeTequd
, - : spepITes @p *by g wod
00'ZPZ LOT &Y 05'%T 54 9% 96E° L oamuysys |ozead ep SEIP 072 owtutw on|ograded ap SEXTED W2 SOPERUOTOTPUODE gk Sl BT
e 6 goy op eoTaseTd weberequd ody3 03F00EEd
; ) . B "By g wod BUOTOTPEX
: 3 BIICRW
0S'€EGS'S $d 0s Jﬁ. 4 9% £8E ONITOOTHL -apeptTes oplopTeded ap SEXTED W9 SOpRUOTITPUODE oMau wun.vm ouﬂowmam £T
: |ozezd op setp opz owrutw OoNfb 00% ap eotasg[d wobeTequd : : )
, : — “3pEpPTIEA 3P by g wod
6E'BES TPY $¥ J s6'ET $u oy 196 1€ ONITODINL ozexd ap SETP Qpg OWTUTW ON opraded sp SexTed UL SOPBUOTITPUODE 1eyoRI0 wesxd odid z1
% = b gop op eoT3isgrd webelequy opebTes 03T02STH
€€'B0E"T £ A ciw ! -gpepITes 8p -segyerieb $z wod
® .v.ﬂ ».wx Pl 68 ﬁumg lozead sp seTp 08T OWTUTW ON opTeded ap eXTED /TWO0Z woo BJRIIED gpuap 23TI2Y It
. ; S ebazjue
00'68T'T $¥ 05‘0z &4 % as HEHYO0 ep oje ou OBIROTIGRI By 8'% §IE WOD soutdl 40
’ / T ap seTp (f OWTXPW OU WOD opreded ep BXTED W3 SOPEUOTITPUODIE soDO[J We eTaay
W /SE1p Q9E © I0TI2JUT OEN Bppz 2p roded sp exTED Wa wsbeTequy




rsajooed 2S0730BT
00'66T $¥ 0661 $d o% 0t YIVAYH speptTes ep ozeid|zl OPUaIUOD EXTED WS EBPEUOTITPUOIE uss zoxie Ip|  8E
§ sp /SETp (8 WOD owTuTw ON ‘f  poz Sp EpEZTUTUMOTE wabeTequa neputu eied BSSEH
, : : +gajooed ouTTH P
00'TST TT %Y i 06 ‘8T $¥ ) 065 NOTYLIA opepTTea op ozead|g] OpPualjuUOD BXTED U EPEUOTITPUODE nefutn exed BSSER LE
ap /SETPp (BT WOD owTuw ON ‘f pgz ep EepezIiurunTe wabeTeqUIE ’
P *sajo0ed ZoIIE 8P
0E‘PIE L $¥ 06787 8 ) L8E NOTYIIA spepITEA 9p Ozead|Z] OPUIIUOD BXTED WO EPEUCTITPUOIE neburu exed esseq 9€
ep /SETP Q8T WoD owTtuTw oN|‘B o€z 3P ppezTUTUNTE wabe]equi
‘ . ; *sajooed sTeaILDTITIW
00°2sE"6 $ - 0L'9T ¥ 2 09S NOTWIIA speptea op ozeid|g] OPUSIUOD BXTEO W BPRUOTITPUCDE neburta eaed PSSER 33
9p /SETP (BT WOD OWTUTW ON ‘p pgz ©OPp EPEZIUTWMTE wabeTequla
. 5 : By g wod 3P ajenbedsa odrl
0B'EBE V6T $¥ * 0B'L $¥ 2% 126°%2 ¥S001d -apepITeA °p|sooT3syrd sopiel uwa SOPBUOTITPUODE eTOWSS ORPITEOER 23
ozead ap SseTpP (8T OWTUTW ON| ‘6poz @ B pOg ®P eotaserd weberequy
. 2503087
0S'2IE’T i z &4 ‘ speptTea 2p ozeid 6y QT °p OpapJ WS EPRUOTOTPUODE £e
i f5 80 e & J0d9 ap /SeTp (BT WOD OWTUTW ON ‘H QOoz Sp EpEZTUTUMTE wabeTequy uss od wa 33T3T
00'vE9 "BOZ $Y 0z'67 $u 2% 5PT L 1990 TOPEPTIBA SPlh;  5p  opaez  we mnmnowwwwmwmm TRIOORTR) 4o
2 . d ws 2311®
: ozexd sp SETP 0FZ OWFUFW ON Byt ap epRZTUTUMT® wabeTequy 9 4
-sajooed
i . : *apepTIRA 2P Teabalur
00'005°59Z &4 0s‘6z su | o 00076 990 ; g1 °p oOpiey We EPBUOTITPUODE d ws 3379 IE
ozead ap SEIP 0FZ OWIUTM ON|,5 o4y op epeziuTumie webETEQUE ? F¥el
- . S . -By QT °p OPAEJ W8 EPERUOTOTPUODE Texbajurt
06 'LIL 89V T : ¥ee - apepTIeA 3P -
o 0 6 i bermer 190D | sexd ap setp opz owyurw oN|‘6 00z ©p EpezIUTWOTE wafe T eouE 9d ¥e B3O
0E'00T 06 %¥ om..‘.v.n..xwm o¥ITT | Lp0o9 YZIEYA -spepT{RA 2P -pTun pz WOD SEXTED W 0000 8p 83T9T 62
; - - |ozead sp seTp o1 owrtuTw on|epeuoTorpuodE  TW 00Z WOO BIRITED
- e -sapepTUn
s e . ap
00°006°LS $¥ A osteT s | o9v | ooo'e NOQHOE SPEPTIeA 3P|, 465 opie3 We  EPEUOTOTPUODR epeolrea| sz
S ozead ap SeTP (BT OWIUTW ON|,p ,og  oqe won ode wa B3I
- e - *SelBT pg WOD
88°'6ET°00Z ¥ 66 6T $¥ o ZT0°0T Noa¥og: -spepTiEa oplopreded op BXTED WS PPRUOTOTPUODE epeolrad Lz
: ozead ap seIp (8T OWTUTW ON ‘6 QEp 9ae WO ode weo PlET]
R o "By Qg wod oxeTa
0z'TOL76S $¥ 06°2T $¥ 24 829°F -speprea ap|soatisprd sopael WS SOPBUOTOTPUOD®|  oyeaes odid opltea oz
e lozead sp serp g1 owrtuyw ON|BY 1 ap eoriseTd wabeequy
s i i e S *6y QT wod 3P 0quUIWIST WSS
00‘02Z0°L $4 : _u.w.m... $H o1 0sE’L HOWRTIHd -apepTTea ap|sooriserd sopaey ue SOPRUOTOTPUODE ofT17 9p eyuTIEd 14
: S : - |lozead ap seTp Q8T OoWTUTW ON C ) ap eoTaserd wabeTequd
igpnys ; . S s By 0T wWod 2P opooT3 odr13l
00'v80°29 $¥ 1 os’s sy 9% FOE"L WILIATYLON -apepTTEA op|sooTyserd sopiey we SOPRUOTOTPUODE oYTTW op EUUTIEd ve
: ozeid ap seTp QBT OWTUTW ON 16006 ap eot3serd webeTequy




clepz” : X -eHaiqua| -epepTues @ SEDIST] SEOTISTISIDBILD
0S'SKZ EB $¥ 00’‘sy 4 2 058°T VISITOVE |ep o3e ou ojusuelodedus|sens a1yuRIEb e opour oyTy¥ es
= ap SETR 0T owrxeufsp snbarjus 2 By T Sp 2IUSISTSAT
ou wod SEeTP (Qf ¥ IOTIDJUT 1poTXQ3E eoTaseTd wabeTrqud
-apepTUES @ SEDTSTZ
00°8p5°Z &4 08’6 &d 9% 092 wisI10vd seoTlsTIIORIED sens atueIeb aqe0BqY 15
-zquaTque einjeradwsije opow P onbazjue = ‘@3jualsTSAI
e fseTp 60 ® JIOTILIUI|'EDTXOIE eotaseld uebe1equy
. . . vd 0a -s0I3TT 0T 2P
0r‘6T0°2T $° 08’¢ $¥ | o¥irT | €9T°¢€ .MMHUZHM& -speprTea @plopreded @p exyed uwe SOPPUOTITPUODE axbeuTA 0s
ozexd ap seTp (08T OWTIUTW ON fTm pps  wod eotiserd weberequy
16 67E 29 &M 66°C & i Fm— NIVONND *2pepTIBA @D -gegeIzeh zT woo oeraded nfes op 090§ 5%
i ozexid op SETP (QpZ OWIUTW ON|sp eXTED [/ TW 005 Wod eRJEIIED
y . : *se3R] 0§ WOD oBTO W
06'9L6°05Z $¥ 06'SE 34 o4 16679 VI TERTYd -spepties aplopraded sp EXTED WS epeUCTOTPUODE| pppazasucd mnc«._.uumm 8¥
ozead ap SeTp (B OWIUTW ON o GgZI @3 WOD ode we B1ET
4 ) *selBT pZ WOD
0z'90¥ LIE $¥ 08 ST $9 oY 680°02 NOGH0g -apeprTea splopreded sp PEXTED WS ePEUOTOTPUODE oyrou oe BUITSTES LY
ozeid sp seTp (@[ owturw on|‘B Q0 27® wos odp wa BIET
" ) : *By (€ wod
00'TIED"Z $¥ 00’T $d 94 1€0°2 FHEdT -apepTTea @p|sooT3sgld sopiey we sopeuoTotpucoe| OPEPOT opeuiial [BS 9¥
ozeid sp SETPp P8I OWIUTW ON By T ap eotase1d wabeTequUy
3 . oIEur
. ) - - . z sepepTun 9 wod u
op'v6Z°06 $¥ 0691 $¥ 24 916°¢ TYADOLYN *apepITEA 2P sooTaserd SOpIET WA SOpPRUOTOTPUODE elos ap BPRZTINIXSI 4]
: ozexd ep serp (81 owrutw oN(B}y 00v SP eoraserd weberequd BUT2304d
00°006°ET $¥ " c6'9 su | owsrt | 000°2 MORTHA "OPEPTIEA 3P|y, oy opiey  we mumc%wmmm%m il B
d 10T
: ozead ap SETP QFZ OWTUTW ON Tt 006 e < ezezTEY elos ap 021Q
. . * sepepTun opeutzal
G5'%09°25 $d 569 §¥ 0dIIT | 695°L HORTYd -apepiTea @plogz wo2 opIEy W PPEUO TOTPUOD® e[os ap mwao €%
ozead op SeTp Qpg OWIUTW ONfTW 006 wod 3ad ejeIIE) i
. ‘selel pg wWod BAIDSUOD
00°EZT ¥ 06'0C $¥ By 9 10 -speprea aplogreded Sp EXTED We SOPEUOTDTPUOIE we spIes OYTTU 44
i ozead ap seTp pBT OWTUTW ON toptobtT osad’‘b 0oz 3P ode we BleT
; by ¢ wod ep
4 -
00°SET 8T $ 0E'6 $¥ oH 056°T WZI1uvr -apepTTEA @p|sootisprd sopaey uwe SOpPERUOTOTPUODE couRIg os.ﬂ..:.L 1%
ozexd op setp 08T owruTw oN|‘B 005 °P eorysprd weberequy
- By ¢ wod ap
’ . . BTIEH
05'GBL ET $¥ o6’L 5™ P SHL'T YE0DIH *apepilea 3p sootaserd sopaej we SOpPEUOTOTPUODR| 5 p pdos Baed BSSER (0}
ozead ap SETP Q8L OWIUTW ON ‘D 00S ap eotaserd weberequy
00’66 = . “deaunnd i g
T 06°6T $d o3 0T YITIYH spepTTEs 8p ozeId|gl OpUSIUCD EATED U EPRUOTITPUOIE wes sTEaIs0 £ PP|  6E
ap /setp (8T woo owtujw oN|‘P 002 °P ppezrutunTe waberequy nebutw exed 2SSER




sopdeaalTe
eunb e ITIQODUS
no el-eiajTe essod
anb S8jURPUTWE]UCD
seTOUR1SqNs
a sasoxasuode
i . - 'soss0 ‘wober13IED
00'085°82T &4 00’0 $4 24 982" % YYITLITH 1geqrseaed ap 2IATT| 85
‘panpaob ap 30T
owTxXPH ~BTIPUTISISA
opdadsut
qos sopTieqe
. ‘soTpes ‘eutacq
atogdss ep SOUDRW
-ppepTues @ SEDISTI SEOTISTIAIOBIED ap sajuatuaaoxd
sens 1tyueaebh e opour 7 (eyTnby)
ap @nbsxjus B8 ‘py T °OP 21UIISTSAI|BITIIUT ‘epetagsel
operIysaI © OTIPTP @3BAY ‘enTXQIE eotase1d wabeTequi|eutacq suIe)
-H (G woD SPEPTUBS @ SBOTSTI
00‘2ZLE $¥ | oo‘st su oy ¥S WHOIYN NI Se0T1STIDADEAED sens atjuexeb oyTTW 8p oTod LS
. ¢ opou ap =2nbaxjua 2 ‘33ua]sTSax
BTIPTP OEPIEROTIqRJ|’BITXQ3E eotase1d wabeTequy
b (g WoD BpepTURS @ SEOTSTI
00'916°2 %4 00‘8T ..wm o 791 WEOIYN NI SEDTISTIDIDIRIBD SENS IT3uexeb e(uereT op oTod 9g
e opou a=p enbaijus 93ua]sTSaI
BTIPTP OPIEDTIQRI leoTxQle eotaseTd wsbeequy
: ) -apepTUBS @ SEDISIT
0z'196 &4 06'8 & oy 80T YISOV Se0T3STIVIDRIBD sens zT3ueIed BqRII}9dg 56
- ’ o -pjusTowe eanjexaduwsl|e oOpow ap eonbsijua @ ‘23UIISTSAI
3 we ‘serp GO B IOTISFUL ‘eoTXQ3e eotaseTd wabeTequy
. . s -spepTuEs 2 SEDTSTI SeOTISTISJOBIRD
OL'SLL OET &4 | 0S'TT §9 o4 ZLE'TT WISTINYd e T13ueIeh e apot esaTbur ejeleg BG
‘pjusTque einjeradwsi|ep anbazjua @ ‘BY T °p 23U9ISTSAI
we ‘seTp GO © IOTI2JUI|‘BITXOIE eot3se1d wabeTequy
squaTque einjeisdusl|-epEPTURS 3 SPOTSTJ SEDTISTISIOEIED
ws ‘seTp GO B IOTIAIUI sens Itjueieb B opow
0L‘'SB9"¥BY S$H oL's oy TTL GG v1sIT0va ap anferjue @ ‘B 1 op 2IUSISTSAT eqei1d BUEURH et
3 teaTxp3e BOTISRTd wabeTeoqud




(eyo) -opdeialleE

eumbte 11IGqOOUd

no e-gpasafe essod

anb §8jUBUTWEIUCD

) seToURISqNs
00°TIS°S6 58 00‘6 $u [ o3 6v7°2 YYATHITH . .uuwwmwﬂmmmw 09

‘gpatseied ap IATT

‘panpaob ap 301

OWTXPR -BTILPUTIIIRA

opdadsurt qos

sopT3EqE fsoTpesS

‘puTAOq aToadsa

‘apEpTUBS @ SEOTSIF SEPOTISTIIIORIED ep SOUOEW °p

SEens atjueIeb e opour sajusTusa0ld ‘ (eyo)

sp enbaijus @ ‘BY T =P ajuelstsal|epTom ‘epeTizsel

OpBTIFS9I & OTIPTP PIEQY|‘POTXQIE eotyseTd wabeTequd [eUTAOq suIed

-opiexajle

eumb e ITIQODUS

no eT-gI8lIE essod

anb gaUBUTWEIUOD

seTouRlIsSqNs

. : E] sasoaaauode
PO BALT AR s 00'6E $M | 9% | T99°F 3¢ THIVA e exid op eaaTl| 68

; ‘eanpaob ap 30T

OWTXER -ETIPUTIAASA

ogdadsur

qos sopTieqe

‘soTpes ‘putTAOq

atogdsa ®ep soyoEUW

-apepTues @ SEDTSIJ seotr3staaloeied|eP sajuaTuasod

sens 113ueaeb = opou|’ (ey2> mno BI3EOTE)

ap @nbaijus @ By T 9P 931UsLSTSOI|BITOIUT ‘epeTIISOT

OpETIJSaI 3 OTIAPTP 3JEqQY ‘eOTXQ] e eoriserd wabeequy|euTaoq |euIe]




*3pEpPTUES @ SBOTS $e2T3STISIORIRO
0¥ '129°66 %9 . 0S/0T $d 9 LOT"6 ¥ISITAYd mmwmu. .Sucﬁmuﬁ w e apou eTOQOD )
ssjuaTque einjexadwal|ep snbazjus =@ “‘bBy T °p B®IUSISTSLI
wa ‘SeIp GO ' IOTISJUI|’BOTXQIE eoraseTd wabeTequyd
ropdeaalTe
eumbye ITIQODUd
no er-eaalTe essod
anb S3jUBUTWRIUOD
serouglsqns
& sasoxasuode
‘sosso ‘wabertiIed
‘seqrsered
00‘0SE"SZ $¥ D0‘6E $¥ 9% 059 YVITHAYH sp @IaT[ “‘eanpiob z9
> sp 0T OQWTXER
*SETIPUTIDISA
opdadsut
qos soptieqe
‘gsoTpes ‘eutacq
aToadsa ep SONOEW
-gpepTUPS @ SBOTSTJ SEOTISTISIIBRIED ap sajusTuasoId
sens Itaueieb e opoul ' {eastned)
sp anbaxjus @ ‘bBy T 8p 23IUSISTSII epRTIISOI
OpETIZEaI @ OTIPIP |3R(Y|‘BOTXQ3e vor3setd wabeTequi|eutaoq suxed
-opdepialTe
eumbTe ITIGOIUI
no efl-gial(e essod
anb S9JUBUTWEIUOD
seTOUR3SANS
a sasoanduode
‘sosso ‘usberT1IRD
00°26E°¥96 &4 0068 $4 91 82L¥E HYATHAVA ‘searseied 8p BIATT 19
st ‘exnpaob ap $01
OWTXEH ‘BTIBPUTISLSA
ogdadsut
qos sopTaeqe
’ ‘soTpeS ‘eutaog
atogdsa EBp soydeWw
apeEpIuURS @ SEOTSIZ SEDT3STI9JORIED ap mwuamﬂawbcu&
sens 1T3ueIeb = opou (eazeoTe)
ap enbaijue @ ‘By [ 2p IIUIISTSAI epTOoW ‘epeTIzSex
OpETIJSa1 @ OTIBPTIP SIBqy feDTXQ]E eot13lserd wabeequy|eutaog sure)




3 -apepTuesS @ SEOTISTY SEDTISTIBIDEIED
00'0E6°09€ $¥ 00°T $9 ann 0£6°09€ ¥ISTI0Yd sis FBIeh ° oport eluexer)  OL
*9jus Tque eanaeradusilep enbsajus I ‘by T @p 23us1sSTS3I
ws ‘seTp G0 © JIOTILJUI ‘@O TXQ}E porasetd wabeTequi
-apepTUBS 8@ SEOTSTI
0E‘66V"EEY $H 06'ET $¥ 9% LBT"IE ONVITHARY -gpepTTEA °p 0zR1d|SBOTISTIA]DEBIED sens arjuexeb gated OPuBId 69
op SETp (8] OWTUTW OU Wod(e opow 2P snfaxlua @ ‘23Ul3STS3I
operabuoo no OTIPTP 23BQY| ‘BOTX03R eoT3se1d wsbeequy .
3 -ppepTues @ SEOTSTI SEDTISTISIORILD .
98794 EEE B 086 ¥ 9 9TV FS ONYOTHIWY -apeprTEs op ozead ep|sens atauereb e opour (oxyaauy) ObURId &2
seTp 081 ©P OWiUuTw Ou wod|sp snbazyus ¥ ‘DB gz op 9juLlsSTSAI
operabuos no OTIPIP 33eqy ‘pOTX03E eotaseld wabeTequid
. eTabuod
0Z' 165 i _1 speprues @ SBOTSTJ SBOTISTISDEBIRD op L9
65°¥T 48 0662 S o 88v YEOLYN NI -pbaijue ep Ol ou|sens zT3ueIEh e opoufepeznop 2P PTH
opdenTIgE] Sp SEBTP OWIXPW|SP anbszaua = ‘Bopog Sp 23usjsSTSAI
ou woa /SETp (6 B IOTISIUT BITXQ]E eotise1d wabeTequy e
- QEOEBIDLTE
eumbBTE ITIGOOUd
no eT-px23TF essod
anb mmu.ﬁ.mﬁ..n:—mu.ﬁou
seToup]sAns o8,
00856 'SP S¥ 4! . : 2IATT .M....HNC..HHN“U.D 99
§ 00’81 mw.. b)'s 1€5°¢ HYdTHAYH d opdadsur
qos sopT3iede
'SOTPES ‘eurand
2 -apeprues a seoysiI|eTogdse EP moc.omM
. SeoT3ISTI9IORIED sens atjueaeb|ap g@juaTURA0d
e opow op subsiijus 2 ‘2IUIISTSAX ‘OopeTIIEeI
opeTiysei @ OTIPTP 23BqyY|’EBOTXQIE eotasetd webeTequi |outacq opebtd
e e 2 -gpepTues @ SEBOISTF SEOT3STIDIORIED
08“0L9 &d } 06°€ 89 | OOWH ZLT YLSITAYd. sEns 1TueIeh e opou A OXFENY L
d op enbazjus F ‘By T 2P IIUSISTSII
: BTIRTP BITAUTOD| 'BOTIXQIE eotaseTd wabeTequd e
ve'zZZZ" e y o : -apepTues @ SEOTSII §EDT1STIDIDRIED epInoUsd ™
ZZ'9€ $M 0L hwm o POL" VISITOYd SEens aTayueaeb ® opout
- rajuetTque eanjeiadwel|sp snpazaus § ‘By [ 8p =S|IusIsSTsLI
we ‘seTp GO e IOTIBJUI|'BPOTXQIE eotaseTd wabeTequi




* *apepTUES

‘ . ebhazjua|o SEOTSIZ SEOT1STI9I0BIED epeTabuod
00°P6L BZZ $¥ 06‘ET $H 93 09F°9T YIHYD ep 01e ou opdeotigEI|sEns FTyTesEs & opoul® epeztanaised 6L
ap setp gf owtxew|ep enbaijus I ‘ By T ep sjusisisal eqeTob SP edrod
ou wod SEBIP (9€ ® IOTISJUI|’BDOTXQIE eotaseTd wabeTequy
- rapepTues &
i 5 ebazjua 5 seOTSTF SEITISTIDIDEIED epeTabuod
0£'628°T0C $4 G891 $¥ 0¥ 8L6° 1L YIWNYD ep 03E OU OPSEOTIGET cens 17aueIeh e opoul® epezTinajsed 8L
ap seTp pf owrxpw| ep eneijus F ‘ BY T Sp IJUSISTSAI nfes =p edrod
ou WoD SETP Q9 B IOTISIUIL reoTxgle eoTiseTd weberequd
. s ehoriua| -opepTues a SEOTSTJ SEOTISTISIOEBIED eperabuod
09 ‘8BS S6 $¥ 06 ‘€T %4 9% vLB G YINYD ep 03¢ ou opdeoriqez|sens 173URTED 5 opou mvmmﬂu:mu.mmm LL
sp setp f owpxgu|sp embeijus T ‘ By T op IIuBISTSAI eT0IadE ¥p BA1Cd
ou wod SBIP Q9E B IOTIDFUI|'BITXOIE eorasetd wabeTequi
f . fazjus| -epeprues @ sedTSTF SEOTISTISIORIRD d
08°'025°S ‘ z L I LR FAST PPRZTINSISE )
S5 o 06 T oM B cLs’3 YILAYD ®p 07® ou opdesTiqei[sens atjuereh e opow sp anbaIjud rxeoeqy ep edrod oL
sp setp pg ouwtxew|m ‘Boor @ By 1 @°p 93U231STS3aX
ou woed /SPIP (9 B IOTISIUL 1o TXQ3E eoraiserd wabe Tequy
- -opEpPTUBS @ SEBOIST]
OT‘STIS IZZ T %¥ | 06'91 %4 o 6Lz ZL WHOIYN NI SeOTISTI230BIED SENS 1tueIeh eyo op oed i
e opow @ap anbarjus ‘3jualsTsax
eraeTp opdeDTa(RJ|‘BOTXQ3E eoTiseTd wabeTequy
) . i -apepTuURS @ SEDTSTJ SEOTISTISIOBIED
0Z'LLT PV $¥ 06°LT $H B 89F°T YANLEN NI SERE — i opoit oatasen 8p OBd BL
sp enbaajus T ‘BY T SP 2USISTSII
eraeTp OBOEDTICRI|‘BOIXOIE eotisetd webe Tequl
" : +3pEpTUBS @ SBOTSTI SEOTISTIIFORIED
06'ETT 68E $4 oL’ $d ann LLB 5SS Ty o) S Rt o e eyurTeb ap oao| €L
ssjueTque eanjeiadwal|sp snbaraus T ‘BYy T °p 23UlASTSSI
lwa ‘setp (g ® I0TIAIUI ‘gD TXQ]E eotaseTd webeTequg
; % o *apepTUES @ SEITSTI
0v‘988°LE $¥ 0z’L &4 o3 z92°§ viSIInYd SeOT3STISFOEBIRD Sens 1T3ueIehb OBUER ZL
: ‘ajusTque einjexsdwelfe opou Sp anbazqua o ‘9juelsTsaa
fus ‘setp gp ® IOTIDTUT OEN|‘BOTXO3E eot3serd webeTequi
‘ . ; 5 5 ‘apEpTURS @ SPOTSTI SEJTISTIIIDEBIED
SL'BET"BET $¥ SZ'T 64 ann TIG°0TT YISITOYE sens 117ueTeh e opou Teuoctoeu ESEH L
: ‘sjusTque exnjezsdwsi|ap enbazjue T ‘BY T 2p 23ULISTSaI
Jue ‘seIp G0 ® Jo0TISIUL ‘RO TXQ1R eorisetd wsbeTequy




0510

ooso-ewsseaszsnozazsopea 00G L8/ L L6C-SODIAHAS

0510005484 L 16Z-SODIAGIS 3 OIDHIWOD Ydlddd3d

0IgoL1SND V v § Jod [23B1p euso) ap opeulssy m_ O_Umm _>_OU <N_ _mmN_MH_

Oldo1SND VvV VS

’ - -
TT'L69 BES TT $¥ TVEED TVIOL et
. -9pepIUES @ SEOTSTI SBOTISTISIVEBIRD WOl v8
9€'680°8TT $d 02’6 %4 M 9£8° 21 YLSITOVd sens atyueaeb = opow =
-sjusTque eanjexsdwai|ap snbsijus H ‘B T °ep 2IUIISTSAT
wa ‘seTp G0 B IoTasjulf’‘edrxgie eor3setd wabeTequi
*BpEpPTUES & SBOTSTH
00'0ST L $¥ E §d aNn 0SZ € VISIINYd SEOTISTISIDEBIED sens zt3ueIebh puraabuel €8
sjuetque exnjexsdwel|e opow ap anbsrjus B  ‘83USYSTSAI
ws ‘seTpP G0 © IOTISJUI|‘BOTIXQIE eotaseTd waberTequi
-3pepIUBS 2 SEDTSTF SEOTISTIS}DRIRD bsoy z8
00’0 &4 ann LyL PE sens iTjueief e opow ap anbsIjus epebres EUUTD
*9jusTque eanjeradwusily ‘bpps me By [ °9p 2IuU8ISTSAI
we ‘seTp (2 © IOTIajul|’eodTxgie eoTaseTd waberTequd e
] X . *9pEpPIUES @ SBOTSTI SEDT1STIS]DEBIRD odey 18
0Z'S0T 0T $d 0v '8 $4 o £02°1 VISTIOVE cone 173ueTEh & opdin ouT
: : sjuatque eanjezsdusil|sp snbaijus I ‘By T ep 33IuUsS]STS8I
we ‘setp G0 B IOTIJJUT|’BOTXQjE eotaseTd wabeequy
Tl *ebaxjua *SpEPTUBRS ® SEBDTSIT epeT2buo?
0S'I6L°9T $4 061z %4 oy 18L YIAYD ep o3®e ou opdeoTIqe|Se0TISTISI0ORIRD sens aT3uezeb|y mvmuﬂunwummm 08
ap SETP 0€ outxpule opow ep anbaajus 3 ‘23uULISTSSI|elnoezewr P ediod
ou wod /SETp (9f B IOTIBJul|‘BOTXQIE eotiseTd wabeTequd - —




2017
fanxi

Lo

PREFEITURA DE v

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO - SEMED

PREGO MEDIO

A Secretaria Municipal de Educacao, solicitou os fornecimento dos precos unitarios e totais abaixo especificados, para fins de levantamento preliminar de precos e verificagcdo da modalidade cabivel, que de acordo com os preceitos legais
integrara o processo administrativo do Pregao Eletronico 2020

ITENS

DESCRIGAO DOS ITENS

UNDIDADE

QUANTIDADE

EMPRESAS PARTICIPANTES

RJ - Comercio Alimenticios
e Servigos Eireli - CNPJ:
29.563.124/0001-67

Rodrigo David
Cavalcante - CNPJ:
21.626.090/0001-09

D. Company Comercio
de Generos Alimenticios
CNPJ:

S.A.A Custédio Ferreira -
ME - CNPJ:
29.117.875/0001-50

VALOR MEDIO
UNITARIO

01

ACHOCOLATADO EM PO - Embalagem plastica ¢/
200 g acondicionados em fardos com 9 unidades. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

7,457

R$ 16.25

R$ 29.95

R$ 15.90

R$ 15.90

R$

19.500

02

AMIDO DE MILHO - Embalagem caixa de 200 g,
acondicionada em caixa de papeldo contendo 50
unidades de 50. No minimo com 180 dias/ de prazo
de validade

KG

123

R$ 19.86

R$ 15.80

R$ 13.90

R$ 13.90

R$

15.870

03

AGUCAR TRITURADO - Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos plasticos com 30 kg. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

35,361

R$ 4.18

R$ 4.50

R$ 3.85

R$ 3.85

R$

4.100

04

ACUCAR TRITURADO - Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos plasticos com 30 kg. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

6,955

R$ 4.18

R$ 4.15

R$ 4.00

R$3.75

R$

4.020

05

ALMODEGAS AO MOLHO - Lata com 420 g,
acondicionada em caixa de papeldo com 24 latas. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

19,036

R$ 21.90

R$ 18.00

R$ 18.50

R$ 18.50

R$

19.230

06

ARROZ PARBOILIZADO - Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos plasticos com 30 kg. o
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

27,426

R$ 4.35

R$ 3.80

R$ 4.70

R$4.70

R$

4.390

07

ARROZ PARBOILIZADO - Embalagem plastica
acondicionados em fardos plasticos com 06 pacotes
de 5kg. o minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

10,300

R$ 4.35

R$ 3.65

R$ 4.70

R$ 4.55

R$

4.310

08

ARROZ TIPO 2 - Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos plasticos com 30 kg. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

14,677

R$ 3.90

R$ 3.75

R$ 4.10

R$4.25

R$

4.000

09

AVEIA EM FLOCOS - Embalagem plastica de 200g
acondicionados em caixa de papeldo com até 6 kg.
No minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

49

R$ 24.89

R$ 16.25

R$ 20.50

R$ 20.50

R$

20.540




AVEIA EM FLOCOS FINOS - Embalagem em caixa de
papel de 200g acondicionados em caixa de papeldo
com até 4,8 kg. Ndo inferior a 360 dias/ com no
maximo 30 dias de fabricagdo no ato da entrega

KG

58

R$ 24.89

R$ 16.25

R$ 20.50

R$ 20.50

R$

20.540

AZEITE DE DENDE - Garrafa com 200ml/ Caixa de
papeldo com 24 garrafas. No minimo 180 dias de
prazo de validade.

LITRO

88

R$ 22.98

R$ 12.00

R$ 14.75

R$ 14.75

R$

16.120

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER -
Embalagem plastica de 400 g acondicionados em
caixas de papeldo com 8 kg. No minimo 240 dias de
prazo de validade.

KG

31,561

R$ 10.40

R$ 12.95

R$ 13.99

R$ 13.99

R$

12.830

BISCOITO DOCE TIPO MARIA TRADICIONAL -
Embalagem plastica de 400 g acondicionados em
caixas de papeldo com 8 kg. No minimo 240 dias de
prazo de validade.

KG

383

R$ 11.10

R$ 13.75

R$ 14.50

R$ 14.50

R$

13.460

BISCOITO TIPO MAIZENA - Embalagem plastica de
400 g acondicionados em caixas de papeldo com 8
kg. No minimo 240 dias de prazo de validade.

KG

7,396

R$ 11.10

R$ 16.35

R$ 14.50

R$ 14.50

R$

14.110

COLORIFICO EM PO - Embalagem plastica de 100 g
acondicionados em fardos plasticos com 10 kg. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

1,552

R$ 22.84

R$ 6.80

R$ 6.90

R$ 7.90

R$

11.110

CHOCOLATE EM PO - Embalagem caixa de 250 g,
acondicionada em caixa de papeldo contendo 9
unidades. No minimo com 180 dias/ de prazo de
validade.

KG

1,660

R$ 23.40

R$ 18.75

R$ 19.90

R$ 19.90

R$

20.490

CREME VEGETAL COM SAL - Pote plastico de 250g,
acondicionado em caixa de papeldo com até 24
unidades. No minimo com 90 dias/ de prazo de
validade

KG

2,820

R$ 15.60

R$9.78

R$ 10.30

R$ 10.30

R$

11.500

CREME VEGETAL COM SAL - Pote pléstico de 500g,
acondicionado em caixa de papeldo com até 12
unidades. No minimo com 90 dias/ de prazo de
validade

KG

1,473

R$ 15.60

R$9.78

R$ 10.30

R$10.25

R$

11.480

CREME VEGETAL COM SAL - Pote plastico de 1kg,
acondicionado em caixa de papeldo com até 06
unidades. No minimo com 90 dias/ de prazo de
validade.

KG

1,000

R$ 15.60

R$ 9.70

R$ 10.30

R$9.99

R$

11.400

20

CAFE EM PO - Embalagem plastica ¢/ 200 g
acondicionados em fardos com 9 unidades. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

3,106

R$ 24.48

R$ 21.75

R$ 22.15

R$22.15

R$

22.630

21

CHARQUE BOVINO DIANTEIRO - Embalagem plastica
de 1 OU 500 kg acondicionados em fardos plasticos
com 6 unidades. No minimo 90 dias de prazo de
validade.

KG

6,799

R$ 36.95

R$ 31.76

R$ 36.00

R$ 37.40

R$

35.530

22

ERVILHA E MILHO - Lata em ago de 200 g,peso
liquido, acondicionados em caixa de papeldo com 24
latas. No minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

1,034

R$ 17.84

R$ 15.75

R$ 20.50

R$ 20.50

R$

18.650




23

FARINHA DE AVEIA - Embalagem pléstica ¢/ 200g
acondicionada em caixas com até 6 kg. No minimo
com 180 dias/ de prazo de validade.

KG

R$ 18.96

R$ 14.50

R$ 20.50

R$ 20.50

R$

18.620

24

FARINHA DE MILHO TIPO FLOCAO - Embalagem
plastica de 500gr, acondicionados em fardos
pldsticos de com 10 kg. No minimo 180 dias de prazo
de validade.

KG

7,304

R$ 5.80

R$ 4.50

R$ 5.95

R$ 8.50

R$

6.190

25

FARINHA DE TRICO SEM FERMENTO - Embalagem
plastica de 1 kg , acondicionados em fardos plasticos
de com 10 kg. No minimo 180 dias de prazo de
validade.

KG

1,350

R$ 5.20

R$ 5.17

R$ 5.20

R$ 5.20

R$

5.190

26

FEIJAO TIPO CAVALO CLARO - Embalagem plastica
de 1 kg acondicionados em fardos plasticos com 30
kg. No minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

4,628

R$ 11.80

R$ 8.90

R$ 10.00

R$ 12.90

R$

10.900

27

FEIJOADA - Lata em ago com até 430 g,
acondicionada em caixa de papeldo com 24 latas. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

10,012

R$ 32.80

R$ 18.25

R$ 19.50

R$ 19.99

R$

22.640

28

FEIJOADA - Lata em aco com até 830 g,
acondicionada em fardo com 03 unidades. No
minimo 180 dias de prazo de validade.

KG

3,000

R$ 32.80

R$ 18.20

R$ 19.50

R$ 19.30

R$

22.450

29

LEITE DE COCO - Garrafa com 200 ml, acondicionada
em caixas com 24 unid. No minimo 180 dias de
prazo de validade.

LITRO

6,047

R$ 17.78

R$ 18.75

R$ 14.90

R$ 14.90

R$

16.580

30

LEITE EM PO INTEGRAL - Embalagem aluminizada de
200 g, acondicionada em fardo de 10 kg. No minimo
240 dias de prazo de validade.

KG

49,121

R$ 34.90

R$ 27.20

R$ 31.50

R$29.90

R$

30.880

31

LEITE EM PO INTEGRAL - Embalagem aluminizada de
400 g, acondicionada em fardo de 12 pacotes. No
minimo 240 dias de prazo de validade.

KG

9,000

R$ 34.90

R$ 27.10

R$ 31.50

R$ 29.50

R$

30.750

32

LEITE EM PO INTEGRAL - Embalagem aluminizada de
1kg, acondicionada em fardo de 10 pacotes. No
minimo 240 dias de prazo de validade.

KG

7,145

R$ 34.90

R$ 26.80

R$ 31.50

R$29.20

R$

30.600

33

LEITE EM PO SEM LACTOSE - Embalagem
aluminizada de 200 g, acondicionada em fardo de 10
kg. No minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

KG

25

R$ 67.90

R$ 133.00

R$ 89.00

R$ 52.50

R$

85.600

34

MACARRAO SEMOLA TIPO ESPAGUETE - Embalagem
plastica de 500 g e 200g, acondicionados em fardos
pldsticos de com 5 kg. No minimo 180 dias de prazo
de validade.

KG

24,921

R$ 7.80

R$ 7.10

R$ 8.10

R$ 7.80

R$

7.700

35

MASSA PARA MINGAU MULTICEREAIS - Embalagem
aluminizada de 230 g, acondicionada em caixa
contendo 12 pacotes. No minimo com 180 dias/ de
prazo de validade.

KG

560

R$ 28.45

R$ 23.25

R$ 18.50

R$ 16.70

R$

21.730




36

MASSA PARA MINGAU DE ARROZ - Embalagem
aluminizada de 230 g, acondicionada em caixa
contendo 12 pacotes. No minimo com 180 dias/ de
prazo de validade.

KG

387

R$ 28.45

R$ 23.25

R$ 19.00

R$ 18.90

R$

22.400

37

MASSA PARA MINGAU DE MILHO - Embalagem
aluminizada de 230 g, acondicionada em caixa
contendo 12 pacotes . No minimo com 180 dias/ de
prazo de validade.

KG

590

R$ 28.45

R$ 21.00

R$ 19.00

R$ 18.90

R$

21.840

38

MASSA PARA MINGAU DE ARROZ SEM LACTOSE -
Embalagem aluminizada de 200 g, acondicionada em
caixa contendo 12 pacotes. No minimo com 180
dias/ de prazo de validade.

KG

R$ 58.90

R$ 24.50

R$ 19.90

R$ 19.90

R$

30.800

39

MASSA PARA MINGAU 3 CEREIAS SEM LACTOSE -
Embalagem aluminizada de 200 g, acondicionada em
caixa contendo 12 pacotes. No minimo com 180
dias/ de prazo de validade.

KG

R$ 58.90

R$ 24.50

R$ 19.90

R$ 19.90

R$

30.800

40

MASSA PARA SOPA AVE MARIA - Embalagem
plastica de 500 g, acondicionados em fardos plasticos
de com 5 kg. No minimo com 180 dias/ de prazo de
validade.

KG

1,745

R$ 9.40

R$ 9.80

R$ 7.90

R$7.90

R$

8.750

41

MILHO BRANCO - Embalagem plastica de 500 g,
acondicionados em fardos plasticos de com 5 kg. No
minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

KG

1,950

R$ 8.98

R$ 7.80

R$ 10.20

R$9.30

R$

9.070

42

MILHO VERDE EM CONSERVA - Lata em aco de 200
g,peso liquido, acondicionados em caixa de papeldo
com 24 latas. No minimo com 180 dias/ de prazo de
validade.

KG

o

R$ 17.20

R$ 13.75

R$ 21.00

R$ 20.50

R$

18.110

43

OLEO DE SEJO REFINADO - Garrafa pet com 500 ml
acondicionada em fardo com 20 unidades. No
minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

LITRO

7,569

R$ 6.24

R$ 7.82

R$ 7.50

R$ 6.95

R$

7.130

44

OLEO DE SOJA REFINADO - Garrafa pet com 900 ml
acondicionada em fardo com 10 unidades.. No
minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

LITRO

2,000

R$ 6.24

R$ 7.80

R$ 7.50

R$ 6.95

R$

7.120

45

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA MARON -
Embalagem plastica de 400 kg acondicionados em
fardos pldsticos com 6 unidades. No minimo com 180
dias/ de prazo de validade.

KG

2,976

R$ 16.95

R$ 13.50

R$ 18.20

R$ 16.90

R$

16.390

46

SAL REFINADO IODADO - Embalagem plastica de 1
kg acondicionados em fardos plasticos com 30 kg. No
minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

KG

2,031

R$ 2.10

R$ 1.85

R$ 1.05

R$ 1.00

R$

1.500

47

SALSICHA AO MOLHO - Lata em ago com até 300 g,
acondicionada em caixa de papeldo com 24 latas. No
minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

KG

20,089

R$ 17.93

R$ 10.20

R$ 14.50

R$ 15.80

R$

14.610




48

SARDINHA CONSERVADA EM OLEO - Lata em ago
com até 125 g, acondicionada em caixa de papeldo
com 50 latas. No minimo com 180 dias/ de prazo de
validade.

KG

6,991

R$ 37.84

R$ 32.20

R$ 36.00

R$ 35.90

R$

35.490

49

SUCO DE CAJU - Garrafa com 500 ml / Caixa de
papeldo com 12 garrafas. No minimo com 240 dias/
de prazo de validade.

LITRO

10,409

R$ 8.88

R$ 7.00

R$ 6.20

R$ 5.99

R$

7.020

50

VINAGRE - Embalagem plastica com 500 ml,
acondicionados em caixa de papeldo de 10 litros. No
minimo com 180 dias/ de prazo de validade.

LITRO

3,163

R$ 4.40

R$ 3.65

R$ 3.80

R$ 3.80

R$

3.910

51

ABACATE - Embalagem plastica atoxica, resistente, e
entregue de modo a garantir suas caracteristicas
fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias, em temperatura
ambiente.

KG

260

R$ 8.90

R$ 6.50

R$9.00

R$ 9.80

R$

8.550

52

ALHO - Embalagem plastica atoxica, resistente de 1
kg, e entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 30 dias
com no maximo 10 dias de empacotamento no ato
da entrega.

KG

1,849

R$ 39.60

R$ 28.00

R$ 44.50

R$ 45.00

R$

39.280

53

BANANA PRATA - Embalagem plastica atdxica,
resistente de 1 kg, E entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05
dias, em temperatura ambiente.

KG

55,711

R$ 8.44

R$ 7.50

R$ 9.05

R$ 8.70

R$

8.420

54

BATATA INGLESA - Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg, e entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05
dias, em temperatura ambiente.

KG

11,371

R$ 9.40

R$7.75

R$ 12.05

R$ 11.50

R$

10.180

55

BETERRABA - Embalagem plastica atdxica, resistente,
e entregue de modo a garantir suas caracteristicas
fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias, em temperatura
ambiente.

KG

108

R$ 7.90

R$ 4.50

R$ 8.90

R$ 8.90

R$

7.550

56

BOLO DE LARANJA - Embalagem plastica atoxica,
resistente, e entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade com 50 g.
Fabricacdo diaria.

KG

162

R$ 17.00

R$ 18.00

R$ 18.00

R$

17.670

57

BOLO DE MILHO - Embalagem plastica atdxica,
resistente, e entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade com 50 g.
Fabricacdo diaria.

KG

54

R$ 17.00

R$ 18.00

R$ 18.00

R$

17.670

58

CARNE BOVINA RESFRIADA, INTEIRA (Agulha) ,
provenientes de machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria. Maximo 10% de
gordura, livre de parasitas, cartilagem, ossos,

aponevroses e substancias contaminantes que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragdo - Embalagem
plastica atoxica, resistente de 1 kg, e entregue de
modo a garantir suas caracteristicas fisicas e

sanidade. Abate diario e resfriado.

KG

4,286

R$ 31.60

R$ 17.74

R$ 32.00

R$ 30.00

R$

27.840




59

CARNE BOVINA RESFRIADA, INTEIRA (alcatra ou
chd), provenientes de machos da espécie bovina,
sadios, abatidos sob inspegdo veterindria. Maximo
10% de gordura, livre de parasitas, cartilagem, ossos,
aponevroses e substancias contaminantes que possa
alterd-la ou encobrir alguma alteragdo - Embalagem
pldstica atoxica, resistente de 1 kg, e entregue de
modo a garantir suas caracteristicas fisicas e
sanidade. Abate didrio e resfriado.

KG

4,661

R$ 34.00

R$ 33.75

R$ 36.50

R$ 39.00

R$

35.810

60

Carne bovina resfriada, moida (cha), provenientes
de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria. Maximo 10% de gordura, livre
de parasitas, cartilagem, ossos, aponevroses e
substancias contaminantes que possa alterd-la ou
encobrir alguma alteragdo - Embalagem plastica
atoxica, resistente de 1 kg, e entregue de modo a
garantir suas caracteristicas fisicas e sanidade. Abate
didrio e resfriado.

KG

2,449

R$ 21.60

R$ 35.00

R$ 36.50

R$ 39.00

R$

33.030

61

Carne bovina resfriada, moida (alcatra),
provenientes de machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria. Maximo 10% de
gordura, livre de parasitas, cartilagem, ossos,
aponevroses e substancias contaminantes que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragdo. - Embalagem
pldstica atoxica, resistente de 1 kg, e entregue de
modo a garantir suas caracteristicas fisicas e
sanidade. Abate diario e resfriado.

KG

24,728

R$ 21.60

R$ 35.00

R$ 36.50

R$ 39.00

R$

33.030

62

CARNE BOVINA RESFRIADA (paulista), provenientes
de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspegdo veterindrias. Maximo 10% de gordura, livre
de parasitas, cartilagem, ossos, aponevroses e
substdncias contaminantes que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. - Embalagem plastica
atoxica, resistente de 1 kg, e entregue de modo a
garantir suas caracteristicas fisicas e sanidade. Abate
didrio e resfriado.

KG

650

R$ 32.50

R$ 29.75

R$ 36.50

R$ 39.00

R$

34.440

63

CEBOLA - Embalagem plastica atoxica, resistente de
1 kg, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias,
em temperatura ambiente.

KG

9,106

R$9.20

R$ 7.75

R$ 9.00

R$ 10.50

R$

9.110

64

CENOURA - Embalagem plastica atoxica, resistente
de 1 kg, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias,
em temperatura ambiente.

KG

4,704

R$ 8.78

R$ 6.00

R$ 7.00

R$7.70

R$

7.370




65

CHEIRO VERDE - Embalagem plastica atdxica,
resistente de 1 kg, E entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Colheita diaria.

Me

172

R$ 5.90

R$ 4.50

R$ 4.00

R$ 3.90

R$

4.580

66

FIGADO BOVINO RESFRIADO - provenientes de
machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspecdo  veterindria. Livre de substancias
contaminantes que possa altera-la ou encobrir
alguma alteracdo. Embalagem plastica atdxica,
resistente, e entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade

KG

2,531

R$ 17.20

R$ 16.95

R$ 19.00

R$ 18.00

R$

17.790

67

FILE DE DOURADA RESFRIADO - Embalagem plastica
atoxica, resistente de 500g, e entregue de modo a
garantir suas caracteristicas fisicas e sanidade.
Inferior a 90 dias/ com no maximo dias de fabricagdo
no ato da entrega.

KG

488

R$ 39.00

R$ 25.00

R$ 35.00

R$29.90

R$

32.230

68

FRANGO (INTEIRO) - Embalagem plastica atoxica,
resistente de 2 kg, E entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Abate diario
ou congelado com no minimo de 180 dias de prazo
de validade.

KG

54,416

R$ 11.50

R$ 7.00

R$ 9.90

R$9.80

R$

9.550

69

FRANGO (PEITO) - Embalagem plastica atoxica,
resistente, e entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Abate didrio ou
congelado com no minimo 180 dias de prazo de
validade.

KG

31,187

R$ 16.80

R$ 10.95

R$ 14.00

R$ 13.90

R$

13.910

70

LARANJA - Embalagem pléstica atoxica, resistente de
1 kg, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias,
em temperatura ambiente.

UNIDADE

360,930

R$ 8.86

R$ 0.55

R$ 1.20

R$ 1.00

R$

2.900

7

MACA NACIONAL - Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05
dias, em temperatura ambiente.

UNIDADE

110,511

R$ 1.15

R$0.75

R$ 1.85

R$1.25

R$

1.250

72

MAMAO - Embalagem pléstica atoxica, resistente, e
entregue de modo a garantir suas caracteristicas
fisicas e sanidade. N3o inferior a 05 dias, em
temperatura ambiente.

KG

5,262

R$ 8.84

R$ 6.50

R$ 7.20

R$7.20

R$

7.440

73

OVO DE GALINHA - Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 30
dias, em temperatura ambiente.

UNIDADE

555,877

R$ 0.90

R$ 0.55

R$ 0.70

R$0.70

R$

0.710

74

PAO CASEIRO - Embalagem plastica atéxica,
resistente de 1 kg, E entregue de modo a garantir
suas caracteristicas fisicas e sanidade. Fabricagdo
didria

KG

2,468

R$ 17.50

R$ 9.80

R$ 15.90

R$ 17.90

R$

15.280




75

PAO DE CHA - Embalagem plastica atoxica,
resistente, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Fabricagdo diaria

KG

72,279

R$ 17.50

R$ 13.50

R$ 13.20

R$ 16.90

R$

15.280

76

POLPA DE ABACAXI PASTEURIZADA CONGELADA -
Embalagem plastica atdxica, resistente de 1 kg e
100g, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 360 dias/
com no maximo 30 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

KG

6,872

R$ 19.00

R$ 14.00

R$ 14.00

R$ 13.90

R$

15.230

7

POLPA DE ACEROLA PASTEURIZADA CONGELADA -
Embalagem plastica atdxica, resistente de 1 kg e
100g, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 360 dias/
com no maximo 30 dias de fabricagdo no ato da
entrega

KG

6,874

R$ 19.00

R$ 17.80

R$ 14.00

R$ 13.90

R$

16.180

78

POLPA DE CAJU PASTEURIZADA CONGELADA -
Embalagem pldstica atodxica, resistente de 1 kg e
100g, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 360 dias/
com no maximo 30 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

KG

11,978

R$ 19.00

R$ 14.30

R$ 16.00

R$ 16.85

R$

16.540

79

POLPA DE GOIABA PASTEURIZADA CONGELADA -
Embalagem pldstica atdxica, resistente de 1 kg e
100g, E entregue de modo a garantir suas

caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 360 dias/
com no maximo 30 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

KG

16,460

R$ 19.00

R$ 17.50

R$ 14.00

R$ 13.90

R$

16.100

80

POLPA DE MARACUJA PASTEURIZADA CONGELADA -
Embalagem plastica atdxica, resistente de 1 kg e
100g, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 360 dias/
com no maximo 30 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

KG

78

R$ 22.80

R$ 20.50

R$ 22.00

R$ 21.50

R$

21.700

81

REPOLHO - Embalagem plastica atoxica, resistente
de 1 kg, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias,
em temperatura ambiente.

KG

1,203

R$ 8.79

R$ 6.50

R$ 9.00

R$ 8.40

R$

8.170

82

ROSQUINHA SALGADA - Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg ou 500g, E entregue de modo a
garantir suas caracteristicas fisicas e sanidade.
Inferior a 20 dias, em temperatura ambiente.

UNIDADE

34,747

R$ 0.60

R$ 0.55

R$ 0.50

R$

0.550

83

TANGERINA - Embalagem plastica atoxica, resistente,
e entregue de modo a garantir suas caracteristicas
fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias, em temperatura
ambiente.

UNIDADE

3,250

R$ 0.85

R$ 2.35

R$2.20

R$

1.800

84

TOMATE - Embalagem plastica atdxica, resistente de
1 kg, E entregue de modo a garantir suas
caracteristicas fisicas e sanidade. Inferior a 05 dias,
em temperatura ambiente.

KG

12,835

R$ 9.80

R$ 8.00

R$ 10.00

R$9.20

R$

9.250




NUMERO DE ITENS COTADOS======>>>
VALOR TOTAL DA COTAGAO POR EMPRESA ==>>>

81 84 84 83

84
R$ 14,947,641.79 R$ 10,059,816.85 R$ 11,439,767.74 R$ 11,538,619.78

R$ 12,002,514.07
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