SECRETARIA DE
EDUCACAD

; PODER PUBLICO MUNICIPAL a

Bre "‘s PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES Sikpitekic o3
R SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO Breves
OFICIO. N° 636/2022-DAF/SEMED Breves/PA, 10 de novembro de 2022.

Ao Senhor
IKARO PANTOJA DA GAMA

Secretério Municipal de Administracio - SEAD
Praca 03 de Outubro, 01 — Centro
CEP: 68.800-000 — Breves/PA.

Assunto: Encaminhamento de Termo de Referéncia de géneros alimenticios para alimentacdo escolar.

£
K

Prezado Secretirio,

Com satisfagdo em cumprimentéa-los, encaminhamos ao vosso senhor Termo de referéncia e
documentagdes necessarias para aquisicio de géneros alimenticios destinado ao atendimento aos
Programas: ATENDIMENTO EDUCACIONAL ESPECIALIZADO (AEE), CRECHE, PRE-
ESCOLA, EDUACACAO DE JOVENS E ADULTOS (EJA) E FUNDAMETAL:

Sem mais para 0 momento.

Atenciosamente,

S e
e Y __)
DEBORA ELAYNNE COSTA MORAES

Diretora Administrativa e financeira — DAF
Portaria n° 002/2021 - SEMED/PMB
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ATA DE REUNIAO

APRESE}_NTACAO DOS CARDAPIOS DA
Gl o ALIMENTACAO ESCOLAR PARA O ANO DE 2023 -
ey (Rede Municipal e Rede Estadual)
Inicio: Término: Local:
09h20min 10h45min DIALE/DAE

Data: 25/10/2022

No dia vinte e cinco de outubro de dois mil e vinte e dois, as nove horas e vinte minutos, no prédio da i
Diretoria de Assisténcia ao Estudante — DAE, na sala da Divisdo de Alimenta¢do Escolar — DIALE.
reuniram-se para tratar da apresentacdo dos cardapios da Alimentagdo Escolar do ano de 2023, a senhorita
Leyde Carla Souza (Nutricionista RT), a senhorita Patricia M. S. da Crypz (Nutricionista QT), a senhorita
Luana Cardoso Concei¢do (Nutricionista QT), a senhorita Cibele Brasil da Silva (Nutricionista QT), o
senhor José do Espirito Santo (membro do Conselho de Alimentacio Escolar — CAE), o senhor Adonei de
Freitas Machado (membro do Conselho de Alimentagdo Escolar — CAE), o senhor Elson dos Santos
ﬁjarbosa (Presidente do Conselho de Alimentagdo Escolar — CAE), o senhor Fabio Rodrigues Praia
(membro do Conselho de Alimentagéo Escolar — CAE), o senhor Marcelo Santana Brabo (vice-presidente
do Conselho de Alimentago Escolar — CAE), a senhorita Valdinete Gomes Assungdo (membro do
Conselho de Alimentagdo Escolar — CAE). Deu-se inicio a reunido com algumas consideragdes da
Nutricionista Leyde Carla, sobre duvidas referentes a avaliagdo de amostras e revisdo de cardapio. Nesse
momento ela explicou que foi orientada pelo CECANE-UFPA sobre a retirada item achocolatado em po
do cardapio e substitui-lo pelo item chocolate em pd. Outra orientagdo que foi dada pelo érgéo, foi em
relagdo & retirada das massas de mingau das creches, que serdo substituidas por pdo, vitaminas de frutas e
frutas in natura. O conselheiro Marcelo tomou a fala para fazer um relato sobre uma situagéo (deniincia)
que ocorreu na escola Pingo de Gente, onde foi servido prepara¢es sem aglicar para os alunos. O
Conselho se dirigiu a escola para fazer a verifica¢io, onde foi constatado que, por falta do item agucar,
“stavam servindo alimentago escolar sem o produto, o que acarretou na total rejeigdo das prepagdes pelos
alunos. Em relagdo a situagdo relatada, a nutricionista Leyde Carla informou que estd pensando em retirar
as preparagdes com suco no programa Creche e substitui-lo (o suco) por frutas in natura, ja para o més de
novembro/2022. A nutricionista Luana também relatou sobre as orientagdes que estdo ocorrendo na
Educagdo Nutricional que vém sendo feitas nas escolas de Educagdo Infantil, onde se € orientado que o
item agucar s6 pode ser servido em preparagGes direcionadas as criangas a partir de trés anos de idade.
Houveram alguns questionamentos sobre as preparagdes com chocolate em p6, que foram devidamente
esclarecidas pela equipe de Nutrigdo. Outra questdo levantada foi em relagdo ao fornecimento de

pereciveis, o que foi decidido que nas segundas e tergas fica invidvel fazer preparagdes com estes itens por

falta de fornecimento nesses dias. O conselheiro José do Espirito Santo fez uma observagéo em relagig ao
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assunto, explicando sobre o fornecimento de hortaligas oriundas da agricultura familiar. Outro |
questionamento feito pelo conselheiro foi em relagdo ao item pupunha (in natura), onde o mesmo |
questionou sobre a inser¢@o do item no cardapio, sendo que a safra da fruta é entre janeiro e fevereiro. |
periodo que ndo estd ocorrendo aula nas escolas do municipio devido ao periodo de recesso de fim de ano.
O conselheiro Marcelo sugeriu que seria melhor discutir o cardapio por programa, devido as sugestdes
feitas pelo CAE com base nas visitas do mesmo nas escolas, onde ¢ feita a verificagio da aceitagdo das

preparacdes pelos alunos. Em relagdo a isso, a nutricionista Leyde Carla observou sobre a questdo da

|

| estrutura das escolas, situagio que também é de conhecimento do Conselho. O conselheiro Marcelo

observou que muito da rejeigao das preparagdes nas escolas estd mais relacionada a cultura alimentar do

proprio aluno em detrimento ao que estd inserido no cardépio feito pela Equipe da Alimentagfio Escolar.
Em relagdo ao assunto, a nutricionista Patricia explicou sobre a importincia da Educa¢éio Nutricional nas
escolas. Uma das propostas para o ano de 2023 ¢ inserir no cardépio das escolas do meio rural (todos os
distritos) o item pdo com anti-mofo, o que ja vem ocorrendo em algumas escolas do distrito de Sdo Miguel
(rota Mapua). O conselheiro Marcelo questionou sobre a aceitabilidade do pdo com anti-mofo nessas
escolas, sendo imediatamente esclarecido. Ao abrir para questionamentos, a nutricionista Leyde Carla foi
perguntada pelo conselheiro Elson sobre as frequéncias do agai no cardapio. A mesma informou que fara a

alteragdo do cardapio nesse sentido. O conselheiro Marcelo informou que houve relatos de rejeigio de

preparagdes que sdo consideradas “refei¢des™ por alunos do turno da tarde nas escolas de Ensino Médio, o
Lmesmo sugeriu a mudanga de horario para servir essa alimentagdo. O cardapio do Ensino Médio so sera
enviado para a Licitagido depois do recebimento do Termo de Anuéncia. O conselhciro Fabio perguhtou
sobre o trabalho intersecretaria da equipe de Nutri¢do em relagio a Educa¢éio Nutricional. A nutricionista
lLeyde Carla esclareceu sobre a importancia desse trabalho, o que ndo acontece como deveria pelo déficit
de profissionais no municipio nessas outras secretarias. O conselheiro Marcelo fez uma observagio em
relagdo ao carddpio do AEE, onde informou que alguns alunos do programa (auﬂ§ta§) estdo rejeitando os
gréos das preparagdes. As nutricionistas informaram que ja ha um trabalho, junto as familias, em relacio a
seletividade destes alunos. Também foi informado que foi solicitado pela equipe de Nutrigdo, junto a
SEMED e a Prefeitura, a contratagio de mais agentes de alimentagdo para as escolas com muitos alunos

de AEE. A nutricionista Leyde Carla informou que sera estudada a possibilidade inserir mais sucos no

cardaplo do programa AEE. Foi pautado pela nutricionista a questo da avaliagfo das amostxas onde 51
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algumas alteragdes em relagfio a essa avaliagdo e a aceitabilidade. Porém, estas alteragdes serdo referentes
a alguns itens apenas, sdo eles: café, leite em po, biscoito, chocolate- em po e polpas. O teste de
aceitabilidade destes itens sera feito com cem alunos para cada item. Foram também discutidas algumas
previsdes de logistica para essas atividades. Outra pauta levantada pela nutricionista Leyde Carla foi em

relagdo 4 ficha técnica dos produtos que tem que ser fornecidas durante as amostras a Alimentagdo
| Escohr, questionando sobre a real utilidade das mesmas. E sob orientagdo do CECANE-UFPA sera
retirada a ficha-técnica com critério de classificagfio e desclassificagdo. O conselheiro José do Espirito
Santo solicitou que o Conselho seja informado sobre os testes de aceitabilidade nas escolas com bastante
antecedéncia, para que o CAE se organize para fazer o acompanhamento das mesmas. O conselheiro
Marcelo fez algumas observagdes sobre as denuncias que chegam ao CAE em relagéo ao fornecimento de
alimentos nas escolas, onde questionou sobre 0 atraso dessas entregas devido ao atraso do pagamento dos
fornecedores. A nutricionista Leyde Carla explicou sobre essa questdo e quem sdo os fornecedores que
estdo com atrasos de pagamento. Foi informado também que o recurso que estd vindo para a Alimentagéo
Escolar est4 sendo direcionado diretamente a aquisi¢fo de itens da agricultura familiar. E os atrasos estdo
ocorrendo devido a falta da contrapartida do recurso que deveria ser fornecida pelo municipio para
complementar o recurso oriundo do governo federal. O conselheiro Elson constatou uma farinha de
j)éssima qualidade (com sabor azedo) na escola Jerusalém, rio Tauau — SEDE, escola que o mesmo
trabalha. As nutricionistas informaram que sera direcionada a dentincia & Secretaria de Agricultura, pois
no momento nio é possivel fazer a identificagdo do fornecedor. Porém, para as préximas remessas, 0
processo de recebimento dentro da DAE serd mais rigido. Outro direcionamento em relagéo a esta
dentincia ser4 orientar os diretores das escolas e as agentes de alimentagio que, uma vez identificada a ma
qualidade dessas farinhas, que seja comunicado imediatamente & equipe de Alimentac@io Escolar. Sem

mais observagdes, a reunido foi encerrada as 10h45min. Para tanto, eu Marcio Moraes Sanches, assistente

admi a strativo educacional, responsa@ ;2 secretariar a presente reunifio, dato e assino esta ata.
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mesma informou que entrou em contato com o CECANE-UFPA e recebeu algumas orientagdes do

mesmo. A mesma explicou que, de acordo com a legislagfio, para o proximo ano, terdo que ser feitas
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE
DIVISAO DE ALIMENTACAO ESCOLAR

JUSTIFICATIVA

Com o objetivo de atender ac que estabelecem as normas para a execugéo
do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar, que tem sua fundamentagéo legal
nos artigos 205 e 208 da Constituicédo Federal, na Lei Complementar n°101, de 24
de maio de 2000, na Lei Complementar n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, na
Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteragdes, na lei 10.520 de 17 de
Julho de 2002, na Lei n°® 10.172, de 09 de janeiro de 2001, na medida proviséria
n°2.178-36, de 24 de agosto de 2001, nas Resolugdes do FNDE/MEC/CD n° 23, de
24 de abril de 2006 e n° 32, de 10 de agosto de 2006 e lei n°11.947 de 16 de junho
de 2009 , Resolugdo CD/FNDE n° 26 de 17 de julho de 2013, Resolugéo n°06 de 08
de maio de 2020 e Resolugdo n°® 20, de 02 de dezembro de 2020, oferecendo
reforgo alimentar e nutricional aos educandos, garantindo-lhes alimentagéo saudavel
e em quantidade suficiente, conforme previsto na Portaria Interministerial n°1.010, de
08 de maio de 2006, dos Ministérios da Educagdo e da Saude. Considerando a
universalidade do atendimento escolar gratuita, para atender as necessidades
nutricionais dos alunos e a formagéo de habitos alimentares saudaveis, durante sua
permanéncia em sala de aula, contribuindo para o seu crescimento,
desenvolvimento, aprendizagem e rendimento escolar, bem como condigdes de
salde aqueles que necessitem de atengdo especifica e em vulnerabilidade social,
com acesso igualitario, respeitando as diferengas biolégicas entre as faixas etarias
através de cardapio diversificado e regionalizado, mantendo as tradigdes
alimentares e os valores presentes na populagéo local.

O, Yovio, Vi by

Leyde Carla Maria Teixeira de Souza

Nutricionista Responsavel Técnica
Port.: 0105/2021 Breves-Pa

AV. Presidente Getulio, 1403 — Bairro Santa Cruz
CEP 68.800-000 - Breves Para — Brasil
E-mail: alimentacaoes edbreves.pa.qgov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE
DIVISAO DE ALIMENTACAO ESCOLAR
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ACUCAR TRITURADO

1 - DEFINICAO:
Aglicar é a sacarose obtida do Saccharum officinarum (cana de acglcar) ou de Beta
alba,L. por processos industriais adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado do suco da cana de acglcar ou de
beterraba, livre de fermentagdo, isento de matéria terrosa, de parasitos e de detritos
animais ou vegetais. De acordo com a sua caracteristica, o aclcar a ser adquirido
deverd ser o tipo triturado.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = granuloso
Cor = branca ou branca pardacenta
Cheiro = préprio
) Sabor = doce
e 2.3 - MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica contendo 01 Kg (um quilo) de peso liquido.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 Kg (trinta quilos)

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido do produto.

5 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978;
Resolucdo RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005.

ADOCANTE DIETETICO

1 - DEFINIGAO:
E uma adogante dietético a base de Sucralose, um derivado da cana, que possuir o
sabor que mais aproxima do aglcar e nao deixa sabores amargos residuais.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado, livre de fermentacdo, isento de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. De acordo com a sua
caracteristica, liquido.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = granuloso
Cor = branco
Cheiro = préprio
) Sabor = doce
e 2.3 - MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.

2.4 - INGREDIENTES: A base de sucralose.

i
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3 - EMBALAGEM:

* 3.1 - PRIMARIA: envelopes de 800mg
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papel 56g, contendo 70 envelopes de 800mg

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade; Peso Liquido do produto. Informacdes
nutricionais. Valor energético por porgao: 3 kcal, carboidratos 0,8g

5 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978;
Isento de Registro segundo RDC N°27 DE 6 de agosto de 2010

ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA E DE FRANGO AO MOLHO
1 - DEFINICAO:

E o produto preparado com carne bovina e frango, proveniente de animais em
condigdes de salide e abatido sob inspegdo veterinaria; embalado em recipientes
metdlicos, hermeticamente fechados e esterilizados; comercialmente pronto para
consumo. Devera ser produzido em total condigdo de seguranca e higiene, sob Inspecdo
Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Molho (60%) ( agua, polpa de tomate (17%), amido, aglcar,cebola,
sal, especiarias (orégano, louro e salsa) e alho) e almdndegas ( 40%]) carne bovina,
carne mecanicamente separado de aves, farinha de trigo, farinha de rosca, cebola,
proteina de soja, fécula de mandioca (2%), sal, acucar, especiarias ( salsa e pimenta
branca), alho, estabilizante tripolifosfato de sodio ( INS 451i) e corante caramelo (INS
150 c).

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Proprio

Cor = Propria

Cheiro = Préprio

Sabor = Proprio
s 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
* 3.1 - PRIMARIA! Lata, contendo até 420 g de peso liquido do produto.
¢ 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforgado, contendo até 24 latas.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacio do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
NUumero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
ANSpecao Eedgrai (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com numero de registro.




5 - REFERENCIA:

INSTRUCAO NORMATIVA N°© 20, DE 31 DE JULHO DE 2000.

ALIMENTO FM PO A BASE SOJA (LEITE DE SOJA)

1-DEFINICAO:

Alimento com soja é o produto cuja principal fonte de proteinas € proveniente da soja.
2- CLASSIFICACAO

Produto pronto para o consumo

3- REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos

Cor: Caracteristico

Sabor: Caracteristicos fisico-quimicas umidades g/100g - méaximo 6,0% para pos.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => Pé uniforme sem grumos, e n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.
Cor = Branco amarelado

Sabor e odor => agradavel ndo rangoso, semelhante ao leite
fluido.

2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Lata 300g produto.

4 - ROTULAGEM: Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Enderegco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de validade (tempo de vida (til); Peso Liquido;
5 - REFERENCIA:

RDC n© 91, de 18 de outubro de 2000.

ALIMENTO EM PO A BASE SOJA SABOR CHOCOLATE

1-DEFINICAO: Alimento com soja € o produto cuja principal fonte de proteinas é
provenientes da soja.

2- CLASSIFICACAO

Produto pronto para o consumo

3-REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos

Cor: Caracteristico

Sabor: Caracteristicos fisicas quimicas umidades g/100g - méximo 6,0% para pds.
4-CARACTERISTICA NUTRICIONAL

Hla a
utrticionista
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2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => PO uniforme sem grumos, € n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.

Cor => r0seo

Sabor e odor — agradavel ndo rangoso, semelhante ao
leite fluido.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: lata de 300g

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Util); Peso Liquido;
5 - REFERENCIA:

RDC n°91, de 18 de outubro de 2000.

ARROZ PARBOILIZADO.

1 - DEFINICAO:
Arroz é o grdo oriundo da graminea Oryval sativa L. Em geral, para fins comerciais,
sendo submetido @ao processo de parboilizagdo.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O arroz adquirido, de acordo com a classificacdo do M.A.(Ministério da
Agricultura), devera ser o PARBOILIZADO .
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = grdo

Cor = grao amarelo destoante de tom escuro
(amarronzado ou avermelhado);

Cheiro => proprio

Sabor = proprio
. 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 01 kg do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 kg (trinta quilos).

4 - ROTULAGEM:

Devera ser Iimpressa na embalagem e especificar as seguintes informacgdes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
NGmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O arroz a ser adquirido devera ser do Parboilizado.

6 - REFERENCIA:
Instrucdo Normativa N°® 6, DE 16 DE FEVEREIRO DE 2009

ROZ BRANCO POLIDO.

tricignista
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1 - DEFINICAO:
Arroz é o grdo oriundo da graminea Oryval sativa L. Em geral, para fins comerciais,
descascado, polido e branco .

2 - CARACTERISTICAS:

« 2.1 - GERAIS: O arroz adquirido, de acordo com a classificacdao do M.A.(Ministério da
Agricultura), devera ser branco polido tipo 2.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = grao

Cor = branco

Cheiro = proprio

Sabor = préprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 01 kg do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 kg (trinta quilos).

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome € Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
NGmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O arroz a ser adquirido devera ser do Branco polido tipo 2.

6 - REFERENCIA:
Instrugdo Normativa N° 6, DE 16 DE FEVEREIRO DE 2009

ARROZ INTEGRAL.

1 - DEFINIGAO:
Arroz é 0 grdo Arroz € o grao oriundo da graminea Oryval sativa L. Em geral, para fins
comerciais, é descascado parboilizado integral.

2 - CARACTERISTICAS:

o 2.1 - GERAIS: O arroz adquirido, de acordo com a classificagao do M.A.(Ministério da
Agricultura), devera ser o PARBOILIZADO INTEGRAL TIPO 1 (CLASSE LONGO
FINO).
¢ 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = gréo

Cor = grdo amarelo destoante de tom escuro
(amarronzado ou avermelhado);

Cheiro = proprio

Sabor = préprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

1 - PRIMARIA: Saco plastico contendo 01 kg do produto.
2 - SECUNDARIA: Fardo com 30 kg (trinta quilos).

g, 6
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4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome € Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liguido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O arroz a ser adquirido devera ser wmq_mmmm

6 - REFERENCIA:
Instrucdo Normativa NO 6, DE 16 DE FEVEREIRO DE 2009.

AVEIA EM FLOCOS

1. DEFINICAO

Farinha é o produto obtido pela moagem de semente de aveia (Avena sativa, L.,
podendo sofrer previamente processos tecnologicos adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Produto constituido semente de aveia (Avena sativa, L.). Deve ser
fabricada a partir de matérias sas e limpas.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = flocos

Cor = branco amarelado

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio
e 2.3 - MACRO e MIQRQSQOPIQAE: Auséncia de sujidades, larvas € parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Pacote, contendo 165 g de peso liquido do produto.

« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 24 cx de 165g.
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacgdes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante € ganhador do processo licitatério do produto acima
especificado devera apresentar laudo bromatoldgico e/ou laudo de inspecdo sanitaria do
mesmo, POR LOTE (referente a cada parcela entregue no galpdo da DAE - Divisdo de
Apoio ao Estudante), expedido por LABORATORIO CREDENCIADO pelo Ministério da
SatGde, Ministério da Agricultura, Universidades ou 6rgdo de Vigilancia Sanitaria.

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA no© 12, de 1978
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AZEITE DE DENDE
1 - DEFINICAO:

Entende-se por azeite de dendé o produto produzido a partir do fruto da palmeira
conhecida como Dendezeiro (Elaeis guineensis). Atrevés das seguintes etapas:
Esterilizacdo, debulha. digestao e prensagem.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicbes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substéncias fisicas, quimicas ou biologicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => Oleoso,

Cor = Propria
Cheiro = Proprio, ndo rangoso
Sabor = Préprio, ndo rangoso
2.3 - MACRQ E MICROSCOPICAS: Auséncia de turvacdo e substdncias em suspensao,
além de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Garrafa Pet, contendo 200 ml de peso liquido.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 30 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacgoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome ¢ Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido).

5 — REFERENCIA:
Resolucdo RDC n° 270, de 22 de setembro de 2005

BISCOITO DOCE TIPO MARIA

1 - DEFINIGCAO:

Produto obtido pelo amassamento € cozimento de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias alimenticias.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: Produto constituido de acucares, farinha de trigo enriquecido com ferro,
4cido folico, gordura de palma, amido de milho, soro de leite, sal. Deve ser fabricadas a
partir de matérias sds e limpas e possuir no maximo 98 mg de sodio.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Massa torrada sem recheio ou revestimento

Cor = Proprio

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio doce
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e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 350g ou 400gdo produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo de 7 kg ou 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informagao Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O produto a ser adquirido devera ser o biscoito MARIA TRADICIONAL

6 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n° 12, de 1978

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA
1 - DEFINICAO:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada com farinhas,
amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias alimenticias.

2 - CARACTERISTICAS:

¢ 2.1 - GERAIS: Produto constituido de aclcares, farinha de trigo enriquecido com ferro,
4cido félico, gordura de palma, amido de milho, soro de leite, sal. Deve ser fabricadas a
partir de matérias sds e limpas e possuir no maximo 98 mg de sodio.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Massa torrada sem recheio ou revestimento

Cor = Préprio

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio doce
e 2.3 - MACRO e MICRQSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 350g ou 400g do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo de 7 kg ou 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome € Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

- OBSERYACOES:
arla‘de Bhuggp) .
utricionista
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1 - O produto a ser adquirido devera ser o biscoito MAISENA

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER
1 - DEFINICAO:

Biscoito salgado € o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente da
massa preparada com farinha de trigo enriquecido com ferro e acido félico, gordura
vegetal, amido de milho, sal, soro de leite, fermento bioquimico e outras substancias
alimenticias. Contém cloreto de sédio em quantidade suficiente para acentuar o sabor
salgado.

2 - CARACTERISTICAS:

« 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sds e limpas,
isentas de materiais terrosos e parasitos, € em perfeito estado de conservacao. Serao
rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas
anormais. N3o é admitido o emprego de substancias corantes . Devera possuir no
méaximo 209 mg de sadio.

e 2.2 - QRQANOLEPTICAS: Aspecto — Massa torrada sem recheio ou
revestimento

Cor = Propria

Cheiro = Préprio

Sabor = Proprio/salgado
« 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas & parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Plastica, contendo de 400g do produto.

e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo contendo 8 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Informacgao Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Util); Peso Liquido.
5 - OBSERVACOES:

1 - O biscoito salgado a ser adquirido deve ser do tipo CREAM CRACKER.

6 - REFERENCIA:

Resolucdo - CNNPA n© 12, de 1978

BISCOITO CREAM CRACKER SEM LACTOSE

- DEFINICAO:
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Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, gordura vegetal de palma, agicar
invertido, agucar, sal, amido de milho e aromatizantes. Fermentos quimicos bicarbonato de
amdnio e bicarbonato de sodio, fermento biolégico e emulsificante lecitina de
soja. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE SOJA E TRIGO E PODE CONTER
AMENDOIM, AVEIA, AVELA, CENTEIO, CEVADA E LEITE. NAO CONTEM
LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sds e limpas,
isentas de materiais terrosos e parasitos, ¢ em perfeito estado de conservagdo. Serdo
rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas anormais.

Nio é admitido o emprego de substéncias corantes . Devera possuir no maximo 155 mg de
sodio.

e 22 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => Massa torrada sem recheio ou
revestimento

Cor = Propria

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio/salgado
e 23 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

¢ 3.1 - PRIMARIA: Pléstica, contendo de 300g ou 400g do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes: Identificaciio do
Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Ingredientes Especificos, Informagio
Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de Embalagem, Numero de Lote ¢/ou Data
de Validade (tempo de vida qtil); Peso Liquido.

BISCOITO MAISENA SEM GLUTEN
1 - DEFINICAO:

Amido de milho: farinha de arroz; agticar demerara; gordura de palma, leite de coco;
fibra psyllium; fibra inulina; fibra de acdcia; fécula de batata; emulsificantes: lecitina de soja,
goma xantana, mono ¢ diglicerideos de 4cidos graxos: manteiga de cacau; sal; agentes de
crescimento: fermento quimico, bicarbonato de aménio e bicarbonato de sédio; aromatizante
sintético idéntico ao natural; antioxidante natural extrato de alecrim ¢ corante natural
betacaroteno, NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS

ARACTERISTICAS:
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e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sis e limpas,
isentas de materiais terrosos e parasitos, ¢ em perfeito estado de conservagdo. Serdo
rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas anormais.
Néo ¢ admitido o emprego de substincias corantes . Devera possuir no maximo 155 mg de
sodio.

* 22 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto => Massa torrada sem recheio ou
revestimento

Cor = Propria

Cheiro = Proprio

Sabor = Proprio/salgado
® 23 - MACRO ¢ MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

©31- PRMAR{A: Plastica, contendo de 112¢g
* 3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes: Identificagdo do
Produto; Marca, Nome ¢ Enderego do Fabricante; Ingredientes Especificos, Informagio
Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data de Embalagem, Nimero de Lote ¢/ou Data
de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido.

BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL

1. DEFINICAO: Biscoito salgado integral é o produto obtido pelo amassamento e
cozimento conveniente da massa preparada com farinha de trigo enriquecido com ferro
e acido fdlico, fibra de trigo, farinha de trigo integral, gordura vegetal, amido de milho,
sal, soro de leite, fermento bioquimico e outras substancias alimenticias. Contém
cloreto de sédio em quantidade suficiente para acentuar o sabor salgado.

2. CARACTERISTICAS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de materiais terrosos e parasitos, € em perfeito estado de conservacdo.
Serdo rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas organolépticas
anormais. Ndo é admitido o emprego de substincias corantes. Devera possuir no
maximo 210 mg de sddio.

2.1 CARACTERISTICAS GERAIS: O produto deve ser fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de materiais terrosos e parasitos, e em perfeito estado de
conservacdo. Serdo rejeitados as bolachas mal cozidas, queimadas, de caracteristicas
organolépticas anormais.

* 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Massa torrada sem recheio ou
revestimento.

Nutritioniffa
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CHEIRO: prépria
SABOR: prépria

s 2.3 - MACBD_Q_M_LC_BQSQQE;Q&S: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em

quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).
3. EMBALAGENS:

3.1- PRIMARIA: pacote plastico de 400g

3.2- SECUNDARIA: caixa de papeldo com até 8 kg

4. INGREDIENTES: Farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido folico,
integral, gordura vegetal, farelo de trigo, aglicar mascavo, aglcar, aglcar invertido,
gldten em p6, leite em po, aveia em flocos, sal, gérmen de trigo, fermentos quimicos:
bicarbonato de sodio, bicarbonato de amdnio, pirofosfato acido, acido de sodio,
emulsificante: estearoil lactato de sédio, lecitina de soja, aromatizante corante
caramelo IV, melhorador de farinha metabissulfito sédio. CONTEM GLUTEM.

5. ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as sequintes
informagdes: Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Informacdo Nutricional contendo a quantidade de ferro, Data
de Embalagem, NUumero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso
Liquido.

6. REFERENCIA:

Resolugdo RDC 360/2003.
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978.

CAFE EM PO:
DEFINICAO:

Em pé homogéneo, torrado e moido, aroma e sabor caracteristicos de café, tipo forte,
apresentagdo moido, tipo embalagem aluminizado de 250 g com data de fabricacdo e
prazo de validade, selo de pureza da Associacdo Brasileira da Indlstria de Café (ABIC),
o produto devera ter registro no ministério da salde e atender a portaria 451/97 do
ministério da salde, e a resolugdo 12/78 da Comissdo Nacional de normas e Padrdes
para alimentos (CNNPA)

2. CARACTERISTICAS:

Aspecto: pé homogéneo, torrado e moido, apresentacdo moido;
2.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Caracteristicas do po de café:

Aspecto: o p6 deve ser homogéneo;
Cor: sua cor pode variar, de acordo com o processo de torracdo, do castanho-
claro ao castanho-escuro;

» Cheiro: deve ser proprio do café recentemente submetido ao processo de
torrefacdo pois, @ medida que o café envelhece, seu odor se modifica lentamente
devido a alterac@es quimicas sofridas pelo grdo.

. bor: caracteristico

Leyd¢fa e Souza
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2.2 CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:

De acordo com a Resolucdo no 12/78, 0 maximo permitido para impurezas presentes no
café, seja em gréo ou moido, & de 1% (um por cento) do seu peso liquido total, por
embalagem.

3. EMBALAGEM;

3.1 Embalagem Primaria: pacote aluminizado de 250 g.

3.2 Embalagem secundéria: fardo com 20 pacotes de 250qg.
4. ROTULAGEM

Deve conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, Validade do produto de 6 meses a partir
da data de entrega.

5. REFERENCIA

Resolugdo no12, de margo de 1978, da comissio Nacional de normas e padrdes para
alimentos (estabelece os padrdes de Identidade e qualidade para alimentos e bebidas).

CHARQUE DIANTEIRO,

1 - DEFINICAO: Produto obtido da carne bovina salgada, onde no processo de
fabricacdo ndo ha adicdo de substincias quimicas (nitrato e nitrito de sédio),
cortada em mantas. Embalado em sacos plasticos apropriados, hermeticamente
fechados. Submetido a Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:

* 2.1 - GERAIS: O produto a ser adquirido é constituido da carne bovina DIANTEIRA,
conhecido comercialmente por carne de c ue dianteira. Ndo deve apresentar
cheiro rangoso, nem depésito de liquidos na embalagem primaria.
0 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Bloco de consisténcia firme

Cor = Propria

Cheiro = Préprio

Sabor = Préprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
qualquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMARIA: Plastica, com o produto embalado a vacuo, contendo 01 kg de peso
liquido do produto ou 500g de peso liquido do produto. Conforme a solicitacdo da
Diretoria de Assisténcia ao Estudante-DAE

* 3.2 - SECUNDARIA: Caixa com 30(trinta) kg.
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seqguintes informacges:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspegdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com niimero de registro.

5 - REFFRENCIA:

Leyde OuzZAa
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INSTRUCAO NORMATIVA N.© 6, DE 15 DE FEVEREIRO DE 2001.

COLORIFICO EM PO

1 - DEFINICAO: E o produto constituido pela mistura de fuba ou farinha de mandioca
com urucum (Bixa orellana) em po6 ou extratos oleosos de urucum adicionados ou ndo
de sal e de 6leos comestiveis.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O colorifico devera ser preparado com matéria prima de boa qualidade
e ndo devera apresentar cheiro acre nem rangoso; ndo podera conter substancias
estranhas a sua cpmposigéo normal.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Po fino

Cor = Vermelho alaranjado

Cheiro = préprio

Sabor = proprio
e« 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

¢ 3.1 - PRIMARIA: Pacote Plastico, contendo 90g de peso liquido do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 09 ou 10 Kg .

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos; Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util) e Peso Ligquido.

5 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978.

CHOCOLATE EM PO 100% CACAU
1 - DEFINICAO

Cacau puro, sem nenhuma adicéo de aglicar. Seu sabor é intenso , sementes do cacau,
depois de secas, torradas e fermentadas, sdo trituradas - nesse estdgio, se
transformam em “nibs”. Para obter o cacau, faz-se uma mistura de sélidos e manteiga
de cacau para, entdo, produzir o pé (isento de gorduras e agucares).

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser obtido de matérias-primas sds e limpas e estar
isento de matéria terrosa, parasitos, detritos animais, cascas de sementes de cacau e
de outros vegetais. O acucar utilizado deve ser a sacarose, podendo ser substituido
parcialmente por glicose pura ou lactose. Ndo pode ser adicionados amidos e féculas.

¢ 2.2 -HRGANOLEPTICAS: Aspecto = pé homogéneo
Cor = marrom
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Cheiro = caracteristico
Sabor = doce, proprio
2.3 - Wﬂg&_: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:

« 3.1 - PRIMARIA: Deve conter 100g ou 200 g de peso liquido.
¢ 3.2 - SECUNDARIA: caixa com de papeldo

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Ingredientes
especificos; Orientagdo sobre o preparo; Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou
Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido do produto.

5 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n° 12, de 1978;
Resolugdo RDC n° 264, de 22 de setembro de 2005.

5 - REFERENCIA:
Resolucdo RDC n© 264, de 22 de setembro de 2005.

CREME VEGETAL COM SAL
1 - DEFINICAO:

E o produto que se apresenta sob a forma de emulsdo plastica ou fluida, constituida
principalmente de agua e 6leo vegetal e/ou gorduras comestiveis, no qual o leite podera
estar presente como um dos seus componentes.

1 - CARACTERISTICAS:

1.1- GERAIS: Oleos vegetais liquidos e interesterificados (contém odleo de soja*),
agua, sal, soro de leite reconstituido e pasteurizado, emulsificantes: lecitina
de soja*, mono e diglicerideos de acidos graxos e ésteres de poliglicerol de
4cidos graxos, acidulante &cido lactico, aromatizantes, antioxidantes: EDTA
calcio dissédico, BHT, tocoferdis e acido citrico, conservante sorbato de
potdssio e corante natural de urucum e curcuma. *(geneticamente
modificado a partir de Agrobacterium sp.).N&o contém gliten e Og de
gorduras tranas

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto —> Creme

Cor = Amarela

Cheiro = Proprio, isento de rango

Sabor = Proprio, isento de rango
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

Leyde ouza
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3 - EMBALAGEM:

e3.1- PRIMARI{\: Pote de polietileno rigido, contendo 250 g de peso liguido.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo 24 potes de 2509.

4 - ROTULAGEM:

Devera vir impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util) e Peso Liguido.

5 - REFERENCIA:

Resolucdo RDC n@ 270,de 22 de setembro de 2005.

ERVILHA E MILHO EM CONSERVA
1 - DEFINICAO

Ervilha e milho em conserva € 0 produto preparado com as partes comestiveis da
ervilha e do milho, envasadas pré-cozidas, imersas em liquido de cobertura apropriado,
submetidas a adequado processamento tecnolégico antes ou depois de fechadas
hermeticamente nos recipientes utilizados a fim de evitar sua alteragao.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Deve haver auséncia de defeitos: tais como, cascas, sementes (0s
produtos devem ser apresentados sem as mesmas), unidades manchadas ou
descoloridas, residuos de vegetais e outros, respeitadas as tolerancias fixadas para
cada tipo de produto.
2.2 - ORGANOLEPTICAS:

Cor: caracteristica

Sabor e odor: proprios, isento de sabores e odores estranhos.

Textura: macia.

Uniformidade: existéncia de razoavel uniformidade de tamanho
e formato
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

G PRIMARI{\: Embalagem lata, contendo até 200 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforgado, contendo 24 latas de 200g.

4 - ROTULAGEM:

Devera vir impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Enderego do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util) e Peso Liquido.

5 - REFERENCIA:

Resolucdo RDC n° 270,de 22 de setembro de 2005.
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FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO
1 - DEFINIGAO:

E o produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grdo de trigo Triticum vulgares,
beneficiado, enriquecida com sais minerais e vitaminas.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: A farinha de trigo deve ser fabricada a partir de grdos de trigo sa e
limpa, isentos de matéria terrosa e em perfeito estado de conservagdo. Na pode estar
umida, fermentada, nem rancosa.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto :Pé fino

Cor :branco/amarelado

Cheiro : Proprio.

Sabor : Préprio.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARI»}\: Pacote plastico, contendo de 1 kg de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 30 pacotes.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagodes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspegdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978

FEIJOADA
1 - DEFINICAO:

E o produto preparado gréos de feijdo ao natural, pedagos de lingliica suina, dgua e
sal, processado por cozimento em &gua adicionado de temperos permitidos por lei.
Embalado em recipientes metalicos, hermeticamente fechados e esterilizados;
comercialmente pronto para consumo. Deverd ser produzido em total condicdo de
seguranca e higiene, sob Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: De acordo com a elaboracdo, o produto de preparacdo é grdo de feijdo
ao natural, pedagos de lingiiica suina, agua, sal, processado por cozimento em agua
adicionado de temperos permitidos por lei. N3o poderd apresentar sabor e odor
anormais. )

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Prépria

Cheiro Proprio
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Nutri¢ignista
Crn: 3804



Sabor auséncia de sabor de “picante”
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Lata contendo 430 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforgado contendo até 24 latas.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecgdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - REFERENCIA:
INSTRUCAO NORMATIVA N° 20, DE 31 DE JULHO DE 2000.
FEIJAO CAVALO CLARO TIPO 1

1 - DEFINICAO:

Produto "in natura" do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra corrente com
umidade maxima de 15%. Devera ser produzido em total condicdo de seguranga e
higiene, sob Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).

2 - CARACTERISTICAS:
2.1 - GERAIS Produto "in natura" do grupo I ando, variedade cavalo claro tipo 1, safra
corrente com umidade maxima de 15%. Devera ser processado em total condigdo de
seguranca e higiene, sob Inspecdo Federal ou Estadual (SIF ou SIE).
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Propria

Cheiro Proprio

~ Sabor Proprio

2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Pacote plastico contendo de 1 kg de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 30 pacotes.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - REFERENCIA:

INSTRUCAO NORMATIVA N°© 12, DE 28 DE MARCO DE 2008,

FUB/A DE MILHO ( TIPO FLOCAO)
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1 - DEFINICAO: Fuba pré-cozido é o produto obtido de grdos sadios do milho (Zea
may) através de processos industriais.

2 - CARACTERISTICAS:
e 2.1 - GERAIS: O produto é obtido de grdos de germinados que foram submetidos
previamente as operagbes de ajuste de umidade, pré-gelatinizada por rolo e/ou
extrusdo, secagem e moagem.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Floco grosso

Cor = Amarela

Cheiro = Préprio

Sabor = Prdprio
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
e 3.1 - PRIMARIA: Pacote de plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo até 10 Kg.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida atil); Peso Liguido.

5 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n° 12, de 1978

LEITE EM PO INTEGRAL

1 - DEFINICAO: Entende-se por leite em p6 o produto obtido por desidratagdo do leite
de vaca integral e apto para a alimentacdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

2 - CARACTERISTICAS:
e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser do tipo integral e atender os seguintes valores de
referéncia minimos: 120-135kcal de valor energético,9-10g de carboidrato, 6-79 de
proteina, 6 a 8g de gorduras totais, 4-5g de gorduras saturadas, 91-124 mg de sodio,
180-250mg de célcio. Ingredientes: Leite desnatado e Lecitina de soja.
o 2.2 = QRQANQLEPTICAS: Aspecto = PO uniforme sem grumos, € n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.

Cor = Branco amarelado

Sabor e odor = agradavel ndo rangoso, semelhante ao
leite fluido. )
e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
« 3.1 - PRIMARIA: Pacote laminado, contendo de 200 g de peso liquido do produto.
¢ 3.2 - SECUNDARIA: Fardo contendo 50 pacotes.

4 - ROTULAGEM: Deverad ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida utif); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - OBSERVACOES:
1 - O profito devera ser leite integral.
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6 - REDERENCIA:
Portaria N© 369, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997

LEITE EM PO DESNATADO

1 - DEFINICAO: Entende-se por leite em p6 o produto obtido por desidratacao do leite
de vaca integral e apto para a alimentacdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve ser do tipo em p6 desnatado e atender 0s seguintes
valores de referéncia minimos Energia 87 kcal, 13 g Carboidratos, 8,8 g de proteina,
Sédio 158 mg, Calcio 326 mg. Ingredientes: Leite desnatado e Lecitina de soja.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = P¢ uniforme sem grumos, e n/ao conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.

Cor = Branco amarelado

Sabor e odor = agradavel ndo rangoso, semelhante ao
leite fluido.

e 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
« 3.1 - PRIMARIA: Pacote laminado, contendo de 200 g de peso liquido do produto.
« 3.2 - SECUNDARIA: Fardo, contendo 50 pacotes (FARDO 10,0 KG).

4 - ROTULAGEM: Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacBes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegédo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto devera ser leite em pé desnatado instantaneo 200g.

6 - REFERENCIA:

Portaria N°© 369, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997

LEITE DE COCO
1 - DEFINIGAO:

E a emulsdo aquosa extraida do endosperma do fruto do coqueiro (Cocos nuoifera) por
processos mecénicos adequados.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: O leite de coco deve ser preparado com endosperma procedente de
frutos sdos e maduros. Deve estar isento de substancias estranhas a sua composicdo.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Emulsdo liquida espesso

Cor Branco-leitosa
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Cheiro Préprio, ndo rangoso.
Sabor Proprio, ndo rangoso.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Garrafa, contendo de 200 ml de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa, contendo até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Namero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5- REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978

LEITE EM PO SEM LACTOSE
1-DEFINICAO: Por leite em po, obtido por desidratacdo do leite de vaca integral e

apto para a alimentagdo humana, mediante processos tecnologicamente adequados e
zero lactose rico em vitaminas AD e C

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = P6 uniforme sem grumos, € n/ao conter
substancias estranhas macro € microscopicamente visiveis.

Cor => Branco amarelado

Sabor e odor = agradavel nao rangoso, semelhante ao
leite fluido. )
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Leite em p6 Saché aluminizado, contendo de 300 g de peso liquido do
produto. )

3.2 - SECUNDARIA: Fardo , contendo 10 kg

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacdes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de
Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:
Portaria N° 369, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997

MASSA PARA MINGAU MUTICEREAIS

1 - DEFINICAO: Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereaig/f)podendo ser submetidos a processos de maceracdo, moagem, extracao,
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tratamento térmico e ou outros processos tecnoldgicos considerados seguros para
produgdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicbes que ndo produzam, desenvolvam & ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. E
conter os seguintes ingredientes: farinha de cereais (87%) (trigo rica com ferro e acido
folico, cevada e aveia), aclicar, maltodextrina, sal, estabilizantes carbonato de caélcio
E170i e fosfato dissédico E339ii.
2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica

Cheiro Préprio, caracteristico

Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 12 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacodes:
Identificacio do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
NUmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida til); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com numero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA NO 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MASSA PARA MINGAU DE AVEIA E ARROZ

1 - DEFINIGCAO: Cereais sdo 0sS produtos obtidos a partir de partes comestiveis de
cereais, podendo ser submetidos a processos de maceracao, moagem, extracao,
tratamento térmico e ou outros Pprocessos tecnologicos considerados seguros para
produgdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substéncias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagao. E
conter os seguintes ingredientes: farinha de cereais (87%) (trigo rica com ferro e acido
folico, cevada e aveia), acuicar, maltodextrina, sal, estabilizantes carbonato de calcio
E170i e fosfato dissodico.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Flocos laminados

Cor caracteristica
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Cheiro Proprio, caracteristico
Sabor Préprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 12 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacodes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida atil); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com namero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA N© 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MASSA PARA MINGAU DE ARROZ

1 - DEFINICAO:

Cereals sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de cereais, podendo ser
submetidos a processos de raceragao, moagem, extracdo, tratamento térmico e ou
outros processos tecnol6gicos considerados seguros para produgdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicbes que nao produzam, desenvolvam & ou
agreguem substéncias fisicas, quimicas ou bioldgicas que cologuem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. E
conter os seguintes ingredientes: Farinha de arroz. Acucar, amido, sais minerais (
carbonato de calcio, fosfato de sddio dibasto, fumarato ferrosa, sulfato de zinco) ,
vitaminas (niacina, vitamina E, 4cido pantaténico, vitamina A, vitamina B1, Vitamina
B6, acido félico, vitamina D) E aromatizante vanilina. Contendo gluten e tracos de
leite.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Farinha

Cor caracteristica.

Cheiro Proprio, caracteristico.

Sabor Proprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 12 unidades.

4 - ROTULAGEM:
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Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacges:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido; Marca da
Inspegdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com niimero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUCAQ-ANVISA No 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005.

MASSA PARA MINGAU DE MILHO

1 - DEFINICAO:

Cereais sdo os produtos obtidos a partir de partes comestiveis de cereais, podendo ser
submetidos a processos de maceragdo, moagem, extragdo, tratamento térmico e ou
outros processos tecnoldgicos considerados seguros para produgdo de alimentos.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substdncias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a salde do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. E
conter os seguintes ingredientes: Farinha de milho de milho enriquecida com ferro e
acido félico, aglicar, sais minerais ( fosfato de sédio dibasico, carbonato de calcio
fumarato de ferro, sulfato de zinco), vitaminas (vitamina C, niacina, vitamina E, acido
pantoténico, vitamina A, vitamina Bl, vitamina B6, &cido félico, vitamina D) e
aromatizante vanilina. Contendo gliten e tracos de leite.
ORGANOLEPTICAS: Aspecto: Farinha
Cor caracteristica
Cheiro Préprio, caracteristico
Sabor Préprio, caracteristico.
2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Sache com até 230 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 12 unidades.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Util); Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com ndmero de registro.

5 - REFERENCIA:

RESOLUCAO-ANVISA NO 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005

MACARRAO ou MASSA ALIMENTiCIA




1 - DEFINICAO:

Massa alimenticia ou macarrdo é o produto ndo fermentado, obtido pelo amaciamento
da farinha de trigo branca, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou nio de
outras substancias permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificagdo o produto deve ser de massa seca,
comprida ou longa ‘mista.
» 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Fio fino e longo (variando de 25 a 30 cm de
comprimento).

Cor = Ligeiramente amarelada

Cheiro = Proprio

Sabor = Préprio

* 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em

quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc),
3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMA RIA: Pacote pldstico contendo 500g de peso liquido do produto.
* 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de plastico contendo 5 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informactes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;
Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso
Liquido.

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto adquirido devera ser o TIPO ESPAGUETE

6 - REFERENCIA:
Resolucdo - CNNPA n® 12, de 1978.
Resolugdo n® 263/2005 de 13/09/2005.

MACARRAO INTEGRAL ou MASSA ALIMENTiCIA INTEGRAL
1 - DEFINICAO:

Massa alimenticia ou macarrdo é o produto ndo fermentado, obtido pelo amaciamento
da farinha de trigo integral, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou ndo de
outras substdncias permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificagdo o produto deve ser de massa seca,
comprida ou longa mista.
* 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Fio fino e longo (variando de 25 a 30 c¢m de
comprimento).

Cor = Ligeiramente marron.

Cheiro = Proprio

Sabor = Préprio
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¢ 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e 3.1 - PRIMA RIA: Pacote plastico contendo 500g de peso liquido do produto.
* 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de plastico contendo 5 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;
Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til); Peso

5 - OBSERVACOES:
1 - O produto adquirido dever4 ser o TIPO ESPAGUETE INTEGRAL

6 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA no 12, de 1978
Resolugdo n° 263/2005 de 13/09/2005

MASSA ALIMENTICIA PARA SOPA
1 - DEFINICAO:

Massa alimenticia é o produto n3o fermentado, obtido pelo amaciamento da farinha de
trigo, da semolina ou da sémola do trigo adicionada ou n3o de outras substancias
permitidas.

2 - CARACTERISTICAS:
* 2.1 - GERAIS: De acordo com a sua classificacdo o produto deve ser de massa seca,
comprida ou Iongg mista.
2.2 - ORGANOLEPTICAS:
Aspecto = caracteristico (de acordo com as espécie).

Cor = Ligeiramente amarelada

Cheiro = Préprio

Sabor = Préprio
* 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
qualquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

¢3.1- PRIMABIA’ : Pacote plastico contendo 500g de peso liquido do produto,
* 3.2 - SECUNDARIA: Fardo de plastico contendo 5 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Tabela nutricional;
Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida atil); Peso
Liquido.
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1 - O produto adquirido devers Sér o TIPO AVE MARIA OU PADRE NOSSO.

6 -~ REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA no 12, de 1978
Resolugdo n® 263/2005 de 13/09/2005

MILHO BRANCO
1 - DEFINICAO:
Sdo grédos secos de milho (Zea may, L), degerminados, com ou sem tegumento,.

2 - CARACTERISTICAS:
* 2.1 - GERAIS: Produto obtido a partir de grédos secos de milho.

* 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Graos

Cor = Branco Amarelado

Cheiro = Préprio

Sabor = Préprio
* 2,3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
qualquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

e 3,1 - PRIMARI!}: Saco plastico contendo 5009 de peso do produto.
* 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com até 10 Kg.

4 - ROTULAGEM:

Deverd ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientagdo sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Ndmero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util) e Peso Liquido.

5 - REFERENCIA

PORTARIA N°109 DE 24 DE FEVEREIRO DE 1989

1-PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA (PTS)

1- Produtos Protéicos de Origem Vegetal: sdo os alimentos obtidos a partir de
partes protéicas de espécie(s) vegetal(is), podendo ser apresentados em
granulo, pé, liqguido, ou outras formas com excecdo daquelas nio
convencionais para alimentos. Podem ser adicionados de outros
ingredientes, desde que ndo descaracterizem o produto. Os produtos devem
ser designados de "Proteina" ou "Extrato" ou "Farinha", conforme o teor protéico
minimo, ou "Gluten", seguido do(s) nome(s) comum(ns) da(s) espécie(s)
vegetal(is) de origem. Na designacéo, pode(m) ser usada(s) expressao(des)
consagrada(s) pelo uso, processo de obtencdo, forma de apresentacao, finalidade
de uso e ou caracteristica especifica. Quando adicionados de outro(s)
ingrediente(s), o(s) mesmo(s) deve(m) fazer parte da designacdo.

2- CLA FICACAO
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Produto pronto para o consumo

3- REQUISITOS

ASPECTO: Caracteristicos

Cor: Caracteristico.

4-CARACTERISTICAS NUTRICIONAL

GERAIS: O produto deve ser do tipo em pé e atender 0S seguintes valores de referéncia
em 20 g, Energia 60 kcal, 4 g Carboidratos, 0 g de gorduras totais, proteinas 10g

4.1 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.).

5 - EMBALAGEM:

5.1 - PRIMARIA: Leite em po Saché aluminizado, contendo de 400 g de peso liquido do
produto. )

5.2 - SECUNDARIA: Fardo , contendo 24 pacotes,

6 - ROTULAGEM: Devers Ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informacoes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante;
Ingredientes Especificos, Tabela nutricional; Orientacdo sobre 0 Preparo; Data de
Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida util); Peso Liquido;
Marca da Inspecdo Federal (SIF) ou Inspecdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

7 - REFERENCIA:
Resolugdo RDC n° 268, de 22 de setembro de 2005,

OLEO DE SOJA REFINADO

1 - DEFINICAO:

Entende-se por éleo de soja o produto constituido de glicerideos de acidos gordurosos,
obtido da extracdo a partir de graos de soja, submetidos ao processo de beneficiamento
e purificacdo.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: O produto deve ser o Oleo refinado, que é aquele que sofreu processo
tecnolégico adequado, como degomagem, neutralizagdo, clarificacdo, ou ndo, e
desodorizacdo ou aqueles que se apresentarem com caracterizacdes iguais aos assim
tratados. Contendo 1,89 de Gordura Saturada, Vitamina E 3,1 mg em 108 kcal.

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto — Oleoso, transparente

Cor = Prépria

Cheiro = Préprio, ndo rancoso

Sabor = Préprio, nio rancoso
2.3 - MACRO E MICROSCOPICAS: Auséncia de turvacdo e substdncias em suspensdo,
além de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:

3.1 - PRIMARIA: Garrafa Pet, contendo 500 ml de peso liquido.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa contendo até 20 unidades,

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacdes:
Identifiggkdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
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Especificos, Informagdo Nutricional, Data de Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de
Validade (tempo de vida util); Peso Liquido).

SAL IODADO

1-DEFINICAO: Sal é o Cloreto de Sédio extraido de fontes naturais e cristalizado.

2 - CARACTERISTICAS:

e 2.1 - GERAIS: O produto deve apresentar cristais homogéneos de coloracdo uniforme
e ser adicionado de Iodato de Potdssio, conforme a legislagdo vigente, na dosagem
minima de 10mg, e maxima, de 15mg de Iodo por 01(um) quilo do produto e anti-
umectantes CaC0O3, MgCo3, Ca(P02)2 maximo 2,5%.

e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Cristais de granulagbes uniformes, sem a
presenca de sais higroscopicos de Magnésio e Calcio, impurezas orgénicas, areias e
fragmentos de conchas;

Cor = Branca;
Cheiro = Inodoro;
Sabor = Salino,

¢ 2.3 - MACRO E MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc.)

3 - EMBALAGEM:

e 3.1- PRIMARIA Plastica, contendo 400g de peso liquido.
e 3.2 - SECUNDARIA: Fardo com 2,400 Kg ( 6 unidade)

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informactes:
Identificacao do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida Gtil); Peso Liquido.

5 - REFERENCIA:

DECRETO N° 75.697, DE 6 DE MAIO DE 1975
SALSICHA AO MOLHO

1-DEFINICAO:

E o produto obtido do preparo de, com carne bovina, carne suina, proteina vegetal,
amido, glicose, sal,especiarias ao molho de tomate sem pimenta, Acondicionado em
recipiente hermeticamente fechado e esterilizagdo através de qualquer processo térmico
que garanta a esterilizagdo comercial.

2 - CARACTERISTICAS:

2.1 - GERAIS: De acordo com a elaboragdo o produto deve,conter carne bovina, carne
suina, proteina vegetal, amido, glicose, sal,especiarias ao molho de tomate sem
pimenta, )

2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto Proprio

Cor Propria

Cheiro Proprio

Sabor proprio
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2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:

3.1- PRIMARIA Lata, contendo até 310 g de peso liquido do produto.
3.2 - SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcado, contendo até 24 latas.

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacgdes:
Identificagdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Tabela nutricional; Orientagao sobre o Preparo; Data de Embalagem,
Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida utlt), Peso Liquido; Marca da
Inspecdo Federal (SIF) ou Inspegdo Estadual (SIE), com nimero de registro.

5 - REFERENCIA:

Instrugdo Normativa N° 4, DE 31 DE MARCO DE 2000
SARDINHA EM OLEO DE SOJA

1-DEFINICAO:

E o produto obtido do preparo de sardinhas selecionadas através de um rigoroso
controle de qualidade, acondicionadas em 6leo de soja. Ndo devem conter conservantes
em sua formulagdao e sua conservacdo se da por um processo de esterilizacdo do
produto apds fechado, que garante a sua esterilizacdo comercial.

2 - CARACTERISTICAS:

- ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Proprio
Cor = Prépria
Cheiro = Proprio, agradavel
Sabor = Préprio.

- MACRO E MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.

3 - EMBALAGEM:
3.1 - PRIMARIA: Lata com sistema abre facil, contendo 125 g de peso liquido.

- SECUNDARIA: Caixa contendo até 50 unidades.
4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informagoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Ingredientes
Especificos, Data de Embalagem, Nimero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de
vida util); Peso Liquido).

5 -~ REFERENCIA:

Resolugdo - RDC No. 12, de 12 de Janeiro de 2001
PORTARIA N°© 1, DE 07/10/1981

PORTARIA N© (185), de 13/05/1997

PORTARIA N° (63), de 13/11/2002
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1 - DEFINICAO:

Suco de caju integral € a bebida ndo fermentada e nao diluida, obtida da parte
comestivel do pedinculo do caju (Anacardium ocidentale, L.), atraves de processo
tecnolégico adequado. Submetido a tratamento que asseguram sua conservacao.

A conservacdo deve ocorre fora da refrigeracao com validade minima de 12 (DOZE)
meses.

A diluicdo minima recomendada é de uma 1 (uma) parte de concentrado para 9 (nove)
partes de agua.

3 - EMBALAGEM:
« 3.1 - PRIMARIA: Garrafa com 500 ml de peso liquido.
« 3.2 - SECUNDARIA: Caixa/fardo com até 12 unidades

4 - ROTULAGEM:

Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes informacoes:
Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de Embalagem,
Numero de Lote e/ou Data de validade (tempo de vida util); Peso Liquido.

5 - REFERENCIAS:

INSTRUCAO NORMATIVA N© 01, DE 7 DE JANEIRO DE 2000

VINAGRE

1 - DEFINICAO: Liguido resultante da fermentacéo do vinho, alcool e de alguns frutos;
fermentacgdo esta que 0 transforma o alcool ali contido em acido acético, 0 que lhe
confere uma acidez peculiar/caracteristica.

2 - CARACTERISTICAS:
e 2.1 - GERAIS: Produto que contém fermento de acido acético simples (acidez volatil
de 4%), agua e conservador.
e 2.2 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Liquido

Cor = caracteristica com a origem dos componentes da
matéria-prima e nutrientes

Cheiro = Acético

Sabor = Acido
s 2.3 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas € parasitos em
quaisquer forma de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - EMBALAGEM:
« 3.1 - PRIMARIA: Garrafas de plastico, contendo 500 ml do produto.
e 3.2 - SECUNDARIA: Caixa com até 24 unidades.

4 - ROTULAGEM: Devera ser impressa na embalagem e especificar as seguintes
informagoes: Identificacdo do Produto; Marca; Nome e Endereco do Fabricante; Data de
Embalagem, Numero de Lote e/ou Data de Validade (tempo de vida (til) e Peso Liquido.

- REFERENCIA:INSTRUCAO NORMATIVA N° 36, DE 14 DE OUTUBRO DE 1999.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DIRETORIA DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE
COORDENACAO DE NUTRICAO

PADRAO DE QUALIDADE E IDENTIDADE - PIQ

DE GENEROS PERECIVEIS
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BREVES - PA
2021

CAMARAO REGIONAL DE AGUA DOCE SALGADO E DESCASCADO

1 - Caracterizagéo:

S30 crustaceos da ordem Decapoda e da familia Palaemonidae, onde a grande maioria
das espécies de interesse comercial pertence ao género Macrobrachium. Aspecto geral
uniforme; corpo em curvatura natural; coloragdo propria 3 espécie, sem qualguer
pigmentagao estranha; odor proprio e suave. Provenientes de estabelecimento sob
inspecao oficial.

Devem ser armazenado e transportado em sacos plasticos transparentes.

2 - Analise Minima:

Peso liquido inferior ao
AECIBIAUD  orersrrsensrressvisisssssnassvssonransuseHiSHEERISHIEITAIPI IS RA IS ST SR IR IAES auséncia
(critico)

Sujidades, larvas e
DBFASIEOS. ev1esvssesssssssnsssssanssassantabsssssstistEssbR I SR SRS PSS S ausé

ncia (critico)

Manchas pretds Na  CAMME.....ocveismmmmsiimss s e auséncia
(critico)
MEIBNOSE. 1ocrverarsssssvtsssssseranssanansesisssdsheyasonsuasonnssnesstisanssissns auséncia (critico)
Carne rosada quando cozida
....................................................................................................... auséncia
(critico)
OUOF PrOPIiO.cavessrersersesserssssersissibs s st presenca (critico)
Sabor  Propri0 @  SUBVE.....occiiiiimimimimisi i presenca
(critico)
Aspecto amolecido,
.................................................................................................. auséncia
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5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio ou da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo érgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma da
Diretoria de Assisténcia ao Estudante, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que 0 responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4- O produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol
acondicionada em saco plastico transparente e resistente.

CARNE BOVINA ( Alcatra , Chad-cochdo mole,Paulista e Agulha sem 0ss0)

1- Caracterizacao:

E a porgdo muscular comestivel proveniente do corte apropriado de carcaca bovina,
proveniente de estabelecimento sob inspegao oficial.

Deve ser armazenado e transportado em temperaturas adequadas ao tipo de produto
(temperatura inferior a 70 C para o produto resfriado).

2 - Analises Minimas:

Especificacbes do rotulo de acordo com as normas do Editali........eeee presenca
(tolerdvel)

Temperatura do AliMENtO...cierisismeenmmnimr e maximo 10°
C (critico)

Peso liquido inferior ao AEClarad0. . eerseerrrseeerrsieramrmenmnsrtisrsaarinaninintasinnae auséncia
(toleravel)

Caracteristicas organolépticas:
Exudacdo de liquido, aspecto amolecido, pegajoso € traumatizado, coloracdo vermelha

anormal, odor e sabor
OSLIANNIOS vevrrersrerssrrossssissinnsssasnaisrmsnasssssnraeessesianesriniees auséncia (critico)

Tecidos inferiores (aponervose, cartilagem LC).uivirriinrirrmiinnnnnninanane auséncia
(critico)

Sujidades larvas e
PATASILOS. vuesrsisiersssensnsasssmamssn s s e auséncia (critico)
T ———— T TR DL L L neg
ativa (critico)

Gas

BT 1 1= I———e e R TEE L L negativa
(critico)

RAMCIAZ, v vveeerarsssesrnsssossbnssmsanssaruresssasssiasiusseribsessssnassntassnnstssiasssentnsnpassssssses neg
ativa (critico)

ITEFEO . v eveessssnsrerssnesrserssssstsseserssssssiasesssnssssssisasitsaainssesiinnianesssmssssnnsenssssssiassness neg
ativa (critico)

T - IO —— e R neg
ativa (critico)

BISSUITIED v eeesensssssssrsnsisssismnnnsasmnsssmeassssiiasssessssiasmnsssenesissbansanssaininesestasssnisssnees neg
ativa (critico)
T LU L E L entre 5,8
a 6,2 (critico)

e N R—————— et neg




(o I L 1+ 02 LV L TSP P PP P PP P PO DRI PR CEEEE L LU L maximo 10%
(toleravel)

3 - Analises Complementares:
Salmonella sp, em 25

T T OO PP PSP PP PP PP TP PPP PSPPI TS CIRTIRL auséncia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima

especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local de abate e

armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgao de Vigilancia sanitaria do municipio,

que devera ser renovado trimestralmente;

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

Setor de Compras , no horario de 7:00 as 17 h;

3 - O Fornecedor deverd levar balanga digital para que 0 responsavel pelo recebimento

possa constatar 0 peso do género alimenticio entregue;

2 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizagdo de caixas térmicas
contendo gelo em |amina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas acondicionadas em embalagens em
saco plastico transparente e resistente.

FRANGO INTEIRO COM MIUDOS, PEITO DE FRANGO E COXA/SOBRECOXA
CONGELADO.

1 - Caracterizagdo:

E a carcaca de ave abatida em estabelecimento sob inspecdo oficial, com idade
aproximada de 08 semanas apresentando pele completa e auséncia de penas,
penugens, perfuragdes, coagulo, ossos quebrados, partes faltosas, queimadura por
resfriamento, bolores e limo na superficie. Deve apresentar coloragdo normal e
uniforme, evisceragdo completa, escaldamento normal e gordura né@o rangosa.

Deve ser armazenado e transportado em temperaturas adequadas ao tipo de produto
(temperatura - 18° C para 0 produto congelado).

2 - Analises Minimas:

Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do edital.....ccoiiiiiinnnnn presenca
(toleravel)

Peso liquido inferior @0 declarado......cuuviivriiisiinniimmnnin auséncia
(toleravel)

Caracteristicas organolépticas antes @ apds @ COCGA0. . uuuururnrsrrsnumnsssssnnneranes proprias
(critico)

Sujidades, larvas e
DAFASIEOS. .evtersnsrsnssnerinssemssaiasas e s RS Rs R auséncia (critico)
RAMICHACZ, v eveseses sesssssniesssess aimmaseesstenesiassspnnssti faessasssesnaeiniessiieasstestrsyssnsriosransses neg
ativa (critico)

Gas

GUIFIATICO «vvvrrersesrenerrmessesnnsessesssasitsssosssssssissshsenssnssssasessissnssisanississssssssinnes negativa
(critico)

3- lises Complementares:

3é
Leftlé Cavih de Souza

Niitricionista

Crn: 3804



SaIMONENa SP, €M 25 Guvvvvesunserieriererirmiessssiini s s auséncia
(critico)

FOTTTION . et evernsasessnnssenssnsssnsssssssssissssssssssstosesssnssasisesiesssnsinesiennusssseensisisniissstetss ausén
cia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima

especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitdria do local de abate e

armazenamento do mesmo, expedido pelo érgéo de Vigilancia sanitaria do municipio,

que devera ser renovado trimestralmente (para agricultores familiar);

2 - A entrega serd realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

Setor de Compras , no horario de 7:00 as 17 h;

3 - O Fornecedor devera levar balanga digital para que 0 responsavel pelo recebimento

possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

3 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizac8o de caixas térmicas
contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas.Vale lembrar que a embalagem
original de caixa de papeldo deverad ser retirado para os produtos
congelados.

FIGADO BOVINO
1. DEFINICAO:

Orgdo utilizado na alimentagdo humana, provenientes de machos da especie bovina.
2. Caracteristicas

Deve ser armazenado e transportado em temperaturas adequadas ao tipo de produto
(temperatura inferior a 7° C para 0 produto resfriado).

3 - Analises Minimas:

Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Editalicieesssneesass presenca
(toleravel)
Temperatura do @liMEeNt0. . iviieeriiiinrriiis s maximo 10°
C (critico)
Peso liquido inferior @0 declarado......ccomiiimmnnnnininnini auséncia
(toleravel)

Caracteristicas organolépticas:

Exudacdo de liquido, aspecto amolecido, pegajoso e traumatizado, coloracdo vermelha
anormal, odor e sabor
LT R r= 111 TP TP PP PP PP TP I PP PP PRI T auséncia (critico)

Tecidos inferiores (aponervose, cartilagem ete).....coivvniiiii auséncia
(critico)

Sujidades larvas e
PAFASIEOS. 1vvveeeeursurrernessirsnsssireataeststian s s s s st e E s auséncia (critico)
AATTIONIIB 4 e ernssssevrennsnssonasonssssssssssossssasssssuranstsnsnesiersusssnsnsnssstssasssstionisssanasastesesees neg
ativa (critico)

Gas

GUITIATICO v s e vuvessrensesnesuessensesssssansnsssesrsssestsisrersssiesssisestiastamienusnsesininnimnannsses negativa
(critico)

RANCHAOZ. 1 vr e vesrnsnssssssssssossssssensiassssssnsssesssssstarnirsssesnsssstsasasesassesssasarsasrantsntsiises neg
ativa (critico)
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I EETTEO . 1t v eenessssanssssasssonssessssssenssssuonsnsssserestssssstaneseenessesstssiiassissssssnsnnrssennnstssesss neg
ativa (critico)

BISSUIFIEO. e v veerserrnnunseerssnnensssssssssnsssssrssssniossssssnesiersareesmnnesisiesnnimentsseminenassesonn neg
ativa (critico)

ot R————————e T T L O LU AL T LU entre 5,8
a 6,2 (critico)

FOTTIION: 4t v eestnsssansransnsssnssnanerssssstssnsssssissssersnssessessssanssrtesterasssstaissnemmnssemenuneiesens neg
ativo (critico)

Capa A€ GOFAUNR.cuiuvusiisneerresinnermnnesrarrs st ssta s e s e b Ea st et nn st maximo 10%
(toleravel)

3 - Analises Complementares:

Salmonella sp, em 25
Gererenennrerennnssishss shesnsisensassssatsessamiriaaassestessissssiseiuerirnees auséncia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima

especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local de abate e

armazenamento do mesmo, expedido pelo érgao de Vigildncia sanitaria do municipio,

que devera ser renovado trimestralmente;

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

Setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h;

3 - O Fornecedor devera levar balanca digital para que 0 responsavel pelo recebimento

possa constatar o peso do género alimenticio entregue;

4 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizac@o de caixas térmicas
contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas acondicionadas em embalagens em
saco plastico transparente e resistente.

FRUTAS

1. DEFINICAO
Fruta é o produto procedente da frutificacdo de uma planta s, destinado ao consumo,
"in natura".

2. DESIGNACAO

a) Abacate
b) Tomate
c) Laranja
d) Tangerina
e) Abacaxi
f) Maca

g) Manga
h) Pupunha

3. CLASSIFICAGCAO

a) De primeira - Constituida por fruta de boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras. Sao tolerados ligeiros defeitos na conformacdo, tamanho e cor. As frutas
podem apresentar ligeiras manchas no epicarpo (casca), desde que nio prejudiquem a
sua aparéncia geral. A polpa deve estar intacta e firme. O pedlnculo pode estar
ligeira te danificado.
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4. CARACTERISTICAS GERAIS

As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécime vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as

a) serem frescas;

b) terem atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedades;

C) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulacgio, o
transporte e a conservacdo em condigdes adequadas para o consumo mediato e
imediato.

d) serem colhidas cuidadosamente e nao estarem golpeadas ou danificadas por
quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia; a polpa e o
pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firmes;

€) ndo conterem substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca;

f) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos;

g) estarem livres de residuos de fertilizantes;

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima
especificado devera apresentar laudo de inspegéo sanitdria do local de armazenamento
do mesmo, expedido pelo orgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser renovado a cada
trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
Setor de Compras, no horario de 7:00 &s 17 h.

3 - O Fornecedor devera Jevar balanca digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O produto deverd ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol e
acondicionadas em saco plastico transparente, sendo que ndo sera permitido o
transporte em caixas de madeiras ou em sacas.

7 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n° 12, de 1978

LEGUMES.
1 - Caracterizacdo:

Legume € o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos.

Devem ser transportados limpos, em sacos plasticos transparentes, e armazenados em
ambientes refrigerados ou frescos.

Os legumes préprios para o0 consumo devem ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condigdes:

a) Legume Extra - S3o legumes de elevada qualidade, bem desenvolvidgs, compactas e
firmes. Ndo sdo permitidos defeitos nas hortalicas desta classe, E indispensavel
uniformidade na coloracdo, tamanho e conformacao.

b) Serem colhidos ao atingirem o grau normal de evolugdo do tamanho e apresentados
a0 consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da
variedade e espécies;

c) Est ivres de enfermidades;
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d) Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica que afete a
sua aparéncia;

e) Nao estarem sujos de terra;

f) Ndo conterem corpos estranhos de aderentes a superficie externa;

g) Estarem isentas de unidade externa anormal, odor e sabor estranhos;

2 - Designacdo:
a) Repolho branco

b) Cebola
3 - Analises Minimas:
Desenvolvimento fisiolégico adequado..........ovvvvviiviniiininns presenca (toleravel)
Caracteristicas organolépticas: . vuususssiasiansisuransonsinse s i koo préoprias (critico)
Doencas € |eS8eS MICrODIANAS...vvuveireiririsiiesrsisiresiirstssressesssensnressssesssssasnrs auséncia
(critico)
Larvas, sujidades, e parasitos
Y417 L= auséncia (critico)
Lesdes mecanicas que comprometam O ProdULO......vvveirsiuiersieniennrrecrnerseennees auséncia
(toleravel)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado deverd apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo érgdo de Vigilancia sanitéria, e devera ser
renovado a cada trimestre.

2 - A entrega serd realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
Setor de Compra, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanga digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol e
acondicionadas em saco pldstico transparente, sendo que ndo sera permitido o
transporte em caixas de madeiras ou em sacas.

6 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n© 12, de 1978

OVO DE GALINHA

1 - Caracterizagao:

E o produto formado no ovario da fémea de galinaceos sadios, e obtidos apos a postura.
Deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial.

2 - Analises Minimas:

Especificagdes do rétulo de acordo com as normas do Edital...........c....... presenca
(toleravel)

Limpeza e integridade da
e Lol T m—. presenca (critico)

PESD POr UNTOAA s o v s e v 3% o0 S Vs s She R G S T e e T B A 44T minimo 50
g (critico)

Altura da caAmara de 8 fiKE....iviiiiiriiirr e arirsananeiaras maximo
emm (critico)

Odor estranho quando retirado da

....................................................... auséncia (critico)
consistente, ocupando a parte central do
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Embrido, sangue e
veias....... SRR o - R R— ...auséncia (critico)

Clara transparente, consistente, limpida, sem manchas ou turvagdo e com calazas
INEACERS. vasvsesvvavocrunransrmaenye AR ST S AT T TR TR VAR A AT A
presenca (critico)

3 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério do produto acima
especificado devera apresentar laudo de inspegdo sanitaria do local de armazenamento
do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser renovado a cada
trimestre tanto para os fornecedores da agricultura familiar quanto fornecedor de
licitacdo;

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma da
Diretoria de Assisténcia ao Estudante, no horario de 7:00 as 17 h.

5 - O produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegidoe de poeira e sol e

na sua embalagem de caixa de papeldo.

PAO DE CHA
1 - Caracterizacdo:

Pd0o é o produto obtido pela cocgdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida com sais minerais e vitaminas, fermento
biolégico, agua e sal, podendo conter outras substéncias alimenticias aprovadas na
legislagao.

2. Caracteristicas Gerais:

O pdo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasita e em perfeito estado de conservagdo. O pdo ndo devera ser
queimado ou mal cozido. Devera ter peso igual ou superior a 50 g (assado). N&o devera
ser empregado na sua fabricagdo material corante.

3, Caracteristicas Organoléticas:

Aspecto: massa cozida: O pdo deve apresentar duas crosta, uma interior e outra
mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros pontos negros , pardos ou avermelhados.

Cor: A parte externa deve ser amarelada , amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de
cor branca, branco-parda.

Cheiro: Proprio.

Sabor: Proprio.

4, Anélises Minimas:

Sujidades, larvas e
Parasitos......ceereerienienens e o A S TR SRR P ...auséncia (critico)
Fragmentos de insetos...... e R AR A R R R R R e s auséncia
(toleravel)

Aspecto:
Formato e volume caracteristico do tipo de pao................ g e presencga
(tolepgyel)
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Queimaduras nas

superficies....... s mna it ARSI T Tmm—— sivsvRi R auséncia (Critico)

Miolo leve e com porosidade uniformemente distribuida.......cocooiiiiiiiiiinn presenga
(toleravel)

Miolo com coloracdo uniforme branca ou amarelo-claro..........ocoviininnnn ...presenca
(toleravel)

Miolo eldstico, quando comprimido, ou cortado com faca serrilhada, retornando
facilmente ao formato
ORI s vissmnpenien R S B B R N S L R AR e A S R presenca (critico)
Miolo aderente a lamina da faca quando cortado.....ccvvvvrvrvrviverrvrvciaens " auséncia
(critico)

Miolo com porcbes mal-cozidas, grumos, pontos negros, pardos ou
avermelhados.....oviiiiiininiiinn T S 1T TR R ...aus
éncia (critico)

Miolo com tonalidade verde-esmaecido OU CINZA.........covvviiiiiiniiiin auséncia
(critico)

Miolo com odor
alcodlico.......... SR AR T S AN AT AR ARDE ..auséncia (critico)

Cor:

Superficies mais expostas ao calor com tonalidades regulares pardas e amarelo
Pardacento.......cevriiriineriniinianinns SRS RIS PR R e e ee e .prese

nca (toleravel)
Superficies menos expostas ao calor com tonalidades regulares amarelo
dourado........uu. SRR A R N A e R R s a8 R SRR presen
ca (toleravel)

Odor:

Odor de fumaca, carvao, 6leo ou qualquer odor estranhO......ccccviivrssivimimmenen auséncia
(critico)

$abor:

Acido, alcodlico, rangoso, mofado, envelhecido ou sabor acentuado de
| Ty L T T e m——————" s AT RN R T T T au

séncia (critico)

5 - Analises complementares:

Brometos e
Bromatos.......... T SiEER Y SR SRR auséncia (critico)
Coliformes FECAIS i svanninsssmmavans e vt R AT e A .MAaximo
10/g (critico)

Bolores e leveduras.........coevevnns swara's A FVERTRS i P e maximo 5 X

103/g (critico)
6 - Referéncias:
E.B. Bennion : Fabricacion de Pan, Ed. Acribia

Portaria 01/87 - DINAL/MS
Resolucdo 12/78 - CNNPA/MS

PAO DE HAMBURGUER TRATADO COM ANTIMOFO.
1 - Caracterizacdo:
Pdo é o produto obtido pela cocgdo, em condicbes técnicas adequadas, de massa

preparada com farinha de trigo enriguecida com sais minerais e vitaminas, fermento
biolégico, dgua e sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas na
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2. Caracteristicas Gerais:

O pdo deve ser fabricado com matérias primas de pnmenra quahdade, isentos de
matéria terrosa, parasita e em perfeito estado de conservagdo. O pdo ndo devera ser
queimado ou mal cozido. Devera ter peso igual ou superior a 50 g (assado). Ndo devera
ser empregado na sua fabricagdo material corante. Devera receber tratamento com
antimofo.

3. Caracteristicas Organoléticas:

Aspecto: massa cozida: O pdo deve apresentar duas crosta, uma interior e outra
mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros pontos negros , pardos ou avermelhados.

Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor
branca, branco-parda.

Cheiro: Proprio.

Sabor: Préprio.

4. Analises Minimas:

Sujidades, larvas e
ParasitosS......ccoeiiieiiinin D R o, . auséncia (critico)
Fragmentos de inSetos.........oviiiveerenrersrnisniinininn AT R T auséncia
(toleravel)

Aspecto:

Formato e volume caracteristico do tipo de pao........cocovvviiiniiiiiiiciiiiiinn ..presencga
(toleravel)

Queimaduras nas
SUDEITICIOS  vissssssissssmuvsisvrsessnimmesrerirms e ooy auséncia (Critico)

Miolo leve e com porosidade umformemente distribuida.......ocvvviiiiiiiinnns presenca
(toleravel)

Miolo com coloragdo uniforme branca ou amarelo-claro.......ccoeiiiiinins .apresencga

(toleravel)
Miolo eldstico, quando comprimido, ou cortado com faca serrilhada, retornando

facilmente ao formato
(o1 (¢ 111 7= PR PPHNFAR R YRR _—en presenca (critico)
Miolo aderente a lamina da faca quando cortado R R AR A e ....auséncia
(critico)

Miolo com porcdes mal-cozidas, grumos, pontos negros, pardos ou
AV BPABINAHOS, 5o cmssamunasssnissysms oy 0id (5o H RS 95§ P S SO T8 O e 4 F A A AT AT aus
éncia (critico)

Miolo com tonalidade verde-esmaecido ou cinza......... R S A T TCrCIR auséncia
(critico)

Miolo com odor
alcoolico..vviiiiinns T —— S auséncia (critico)

Cor:

Superficies mais expostas ao calor com tonalidades regulares pardas e amarelo
pardacento. s vy s B, TSR AR VR AN TR prese

nca (toleravel)
Superficies menos expostas ao calor com tonalidades regulares amarelo
douradoO.....ccovviiinninnns B P T T AR A T AR SR T presen
ca (toleravel)

Odor:
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Odor de fumaca, carvdo, 6leo ou qualquer odor estranho.........ccooviinniiiiniiinn auséncia
(critico)

Sabor:
Acido, alcodlico, rangoso, mofado, envelhecido ou sabor acentuado de
oy | [ P P P PP P PP TP P PY P PI VRV LE PPV PR PERELY au

séncia (critico)

5 - Analises complementares:

Brometos e
BIOI A0S s s essrssnsssenssssssrensnrsssarssassseressssssssssssssssnissssssssintasreessains auséncia (critico)
Coliformes PO RIS, ivsvsesnsrsnrenrenssssssensasarnsnssesssenssantsidnashsbessesesassiosasesvansines maximo
10/g (critico)

BOIOTES © [@VEAUIAS.curvuirsisieniiarssassssensmsnsasnnssssiesinimmiererseiemsiosianinnass maximo 5 X

103/g (critico)

6 - Referéncias:

E.B. Bennion : Fabricacion de Pan, Ed. Acribia
Portaria 01/87 —~ DINAL/MS

Resolugdo 12/78 — CNNPA/MS

7 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatorio do produto acima
especificado devera apresentar laudo de inspegao sanitaria do local de fabricagdo do
mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigildncia sanitaria, e devera ser renovado
mensalmente.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme setor de compra,
no horario de 6h e 30 minutos as 8:30 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanga digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol,
acondicionado em sacos plasticos transparentes préprios para a utilizagdo em
alimentos.

8 - REFERENCIA:
Resolugdo - CNNPA n° 12, de 1978

PEIXE PESCADA (FILE DE PEIXE SEM PELE COM ESPESSURA GROSSA)
CONGELADO

1 - Caracterizagao:

Entende-se por peixes 0s animais aquaticos de sangue frio. Excluem-se 0s mamiferos
aquaticos, os animais invertebrados e os anfibios, O produto obtido de espécimes
saudaveis e de qualidade adequada ao consumo humano, convenientemente lavado e
que seja conservado somente pelo resfriamento a uma temperatura proxima a do ponto
de fusdo do gelo.

2 - Caracteristicas organolépticas:
« 2.1 - ORGANOLEPTICAS: Aspecto = Uniforme, sem acumulo sanguineo
Cor = claro/Branco

Cheiro = Caracteristicos, sem odores estranhos
Consisténcia = Firme
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e 2.2 - MACRO e MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, larvas e parasitos em
quaisquer formas de seu Ciclo Vital (ovos, esporos, etc).

3 - Analises Complementares:
Salmonella sp, em 25
PSP P PSR PPPPPPPPPRPTTILE auséncia (critico)

4 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local e
armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria do municipio,
que devera ser renovado trimestralmente.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O Fornecedor devera levar balanga digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 - O transporte do alimento deverd ser realizado com a utilizagao de caixas térmicas
refrigeradas mantendo o congelamento em até -18°C com a finalidade de ndo perder a
temperatura apropriada para manter suas caracteristicas fisico-quimicas.

5 - REFERENCIA:

Portaria n© 185, de 13 de maio de 1997
POLPA DE FRUTAS PASTEURIZADAS
1 - Caracterizagdo:

Polpa de fruta pasteurizadas € o produto nao fermentado, ndo concentrado, ndo diluido,
obtido de frutos polposos, através de processo tecnolégico adequado (pasteurizagao),
com um teor minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto.

0 teor minimo de Sélidos totais sera estabelecido para cada polpa de fruta especifica.

O produto deve ser preparado com frutas sds, limpas e isentas de parasitos e de
detritos animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis
da fruta, nem substancias estranhas a sua composicdo normal. E deve ser submetido a
tratamento térmico de pasteurizagao.

A diluicdo minima recomendada 30 g de polpa para 180 ml de agua.

2 - Analises Minimas:

Sujidades, parasitas e
LBV BS o+ vvrereseermrensiarseeieeseseessenresnseesemavaeeeeneessnsersvsenseneeserseesases auséncia (critico).
Rotulagem de acordo com as normas do
BAIEBL L sn vavswennrnrmeernsssd i FFETFTTTHVOTIEUTROEOEI TS T AN GRS TN LOEONORD presenga (critico)
Caracteristicas

OrganOlEtiCaS. ... iivvirrnrrrrrser st presenca (critico)
Rendimento de acordo com a legislagdo vigente

....................................................................................... presenca (critico)
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a) Polpa de acerola
1. DEFINICAO

Polpa ou puré de acerola é o produto ndo fermentado e nao diluido, obtido da
parte comestivel da acerola (Malpighia, spp.) através de processo tecnolégico
adequado, com teor minimo de sélidos totais.

2. COMPOSICAO

A polpa ou puré de acerola devera obedecer as caracteristicas e composigao
abaixo:

Cor: variando de amarelo ao vermelho

Sabor: acido

Aroma: proprio

Minimo Maximo
Sélidos sollveis em ° Brix, a 20°C 5:5 =
PH 2,80 -
Acidez total expressa em acido 0,80 -
] citrico (g/100g)
Acido ascorbico (mg/100mg) 800,00 -
Aclicares totais naturals da acerola 4,00 9,50
(g/100q9)
Sélidos totais (g/ 100g) 6,50 -

4. ADITIVO
Na polpa de acerola poderad ser adicionado corantes naturais para correcdo da
cor.

5. A polpa de acerola deverd obedecer aos Padrbes de Identidade e Qualidade fixados
para polpa de fruta.

6 - EMBALAGEM:

6.1 - PRIMARIA: plastica contendo 1 kg

7 - OBSERVAGOES:
1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgédo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.
2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.
3 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em ladmina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada para
manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em embalagem de 1kg
padronizada(especificando no minimo a validade, data de fabricacdo).

b) Polpa de maracuja

1. DEFINICAO

Polpa de maracuja € o produto ndo fermentado e ndo diluido, obtido da parte
comestivel do maracuja (Passiflora,spp.), através de processo tecnoldgico adequado,
com teor minimo de solidos totais.

2. COMPOSICAO
maracuja devera obedecer as caracteristicas e composigdo abaixo:
r: de amarelo a alaranjado
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Sabor: acido
Aroma: proprio

l Minimo Maximo |
" Sélidos soltveis em ° Brix, a 20°C 11,0 - ]
PH 2.7 3,8

Acidez total expressa em acido 2,50 -

citrico (g/1009) j
Acticares totais naturais do - 18,00

maracuja (g/100g) J

Sélidos totais (g/ " 100g) 11,0 -

1. A polpa de maracuja devera obedecer aos padroes de Identidade e Qualidade
fixados para polpa de fruta.

2. EMBALAGEM:

4.1 - PRIMARIA: Embalagem pléstica contendo 1 kg de peso liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica

do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local

de armazenamento do mesmo, expedido pelo érgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

setor de compra , no horario de 7:00 as 17 h.

2 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em
embalagem de 1kg padronizada(especificando no minimo a validade, data de
fabricagdo)

c Polpa de abacaxi

1. DEFINICAO
Polpa ou puré de abacaxi € o produto nao fermentado e ndo diluido, obtido da parte
comestivel do Abacaxi (Ananas comosus, L., Merril), através de processo tecnologico
adequado, com teor minimo de sélidos totais.
2. COMPOSIGAO
A polpa ou puré de abacaxi devera obedecer 4s caracteristicas e composigdo abaixo:
Cor: branco - amarelado
Sabor: doce, levemente acido, proprio
Aroma: proprio

Minimo | Maximo |
Sélidos soluveis em ° Brix, a 20°C 11,00 |
PH 3,3 4,5
Acidez total expressa em acido 0,32 -
citrico (g/100
Aclcares totais naturais da manga - ) 17,00
/100g)

Sélidos totais (g/ 100g) 14,00 | -

2 A _polpa de abacaxi devera obedecer aos Padrdes de Identidade e Qualidade fixados
a polpa de fruta.
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4. EHBALA,GEM:
4.1 - PRIMARIA: Embalagem plastica contendo 1 kg e 100 g de peso liquido.

5 - OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica

do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local

de armazenamento do mesmo, expedido pelo érgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do

setor de compra, no horario de 7:00 as 17 h.

3 - O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizagdo de caixas térmicas
contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em
embalagem de 1kg padronizada(especificando no minimo a validade, data de
fabricagao
D)Polpa de caju

1. DEFINICAO

Poipa ou puré de caju € o produto ndo fermentado e nao diluido, obtido da parte
comestivel da fruta, através de processo tecnolégico adequado, com teor minimo de
solidos totais.

2. COMPOSICAO
A polpa ou puré de caju devera obedecer as caracteristicas e composicao abaixo:
Cor: amarela
Sabor: doce, levemente acido, préprio
Aroma: proprio

Minimo Maximo
Solidos soliveis em ° Brix, 2 20°C 9,00 -
PH 2,2 -
Acidez total expressa em acido 0,90 -
citrico (g/100q)
Aclicares totais naturais do caja - 12,00
(g/1009)
Sélidos totais (g/ 100g) 9,50 -

4 A polpa de caji deverd obedecer aos Padrdes de Identidade e Qualidade fixados
para polpa de fruta.

4. EMBALAGEM:
4.1 - PRIMARIA: Embalagem pléstica contendo 1 kg

5 - OBSERVACOES:
1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério e da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo 6rgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.
2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma do
setor de compra, no horério de 7:00 as 17 h.
3- O transporte do alimento devera ser realizado com a utilizacdo de caixas térmicas
contendo gelo em l&mina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada para
manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em embalagem de 1kg
padronizada(especificando no minimo a validade, data de fabricacdo
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1 - Caracterizagao:

Raizes, tubérculos e rizomas sdo partes subterraneas desenvolvidas de determinadas
plantas, utilizadas como alimento. Ex: tubérculo (batata), rizoma (araruta), raiz
(cenoura).

2 - DESIGNAGAO:
a) Alho
b) Batata Inglesa
¢) Cenoura
d) Beterraba

Devem ser transportados limpos, em sacos plasticos transparentes, e em ambientes
refrigerados ou frescos.

As raizes, tubérculos e rizomas proprios para 0 Consumo devem proceder de espécimes
vegetais genuinos e sdos, e satisfazer as seguintes condigdes minimas:

a) Serem de colheita recente, feita pela manha. A secagem sera ao sol ou protegida dos
raios solares, conforme o caso, em lugares secos, ventilados e limpos;

b) Serem suficientes desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie;

c)Nao estarem danificados por quaisquer lesBes de origem fisica ou mecénica que
afetem a sua aparéncia;

d) Estarem livres de enfermidades;

e) Estarem livres da maior parte possivel de terra aderente a casca;

f) Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;

g) Estarem livres de residuo de fertilizantes;

h) Nao apresentarem rachaduras ou cortes na casca; a polpa devera estar intacta e
limpa;

i) Macaxeira processada deve ser ralada no dia anterior a entrega, acondicionada em
sacos plastico transparentes e atoxico, com peso de 1kg e 500g, e colocada sob
refrigeracdo até momento da entrega.

3 - Analises Minimas:

Desenvolvimento fisioldgico adequado............. s ST TN G presenca
(toleravel)

Caracteristicas

organolépticas......... BT T YT |t ..proprias (critico)
Doengas e lesbes
MICrODIANAS. 1 e v veievrrriiierinrrasnss B 2" ....auséncia (critico)

Larvas, sujidades, e parasitos
VIVOS . v uereranensssssiisanssstssaiannssessssnanass R .....auséncia (critico)

LesBes mecanicas que comprometam 0 Produto....iverercrrireerrrrrmms auséncia
(toleravel)

4- OBSERVACOES:

1 - O fornecedor participante e ganhador do processo licitatério ou da chamada publica
do produto acima especificado devera apresentar laudo de inspecdo sanitaria do local
de armazenamento do mesmo, expedido pelo érgdo de Vigilancia sanitaria, e devera ser
renovado a cada trimestre.

2 - A entrega sera realizada nas escolas da rede municipal conforme cronograma da
Diretoria de Assisténcia ao Estudante, no horario de 7:00 as 17h.

3 - O Fornecedor deverd levar balancga digital para que o responsavel pelo recebimento
possa constatar o peso do género alimenticio entregue.

4 -0 produto devera ser transportado em veiculo fechado, protegido de poeira e sol e
acondicionadas em saco plastico transparente, sendo que ndo sera permitido o
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SECRETARIA DE

"-.:Z. < [ .5. EDUCACAO
-:.j L= &
PODER PUBLICO MUNICIPAL
Bi}“éw“e“s PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES . AP
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO Breves

De volta ao trabalho

JUSTIFICATIVA DE CONTRATACAO

OBJETO:

A contratagdo de empresa para aquisi¢io de Géneros Alimenticios Pereciveis e N@o Pereciveis afim de

suprir as necessidades da Alimentaggo Escolar de Alunos da Rede Pablica Municipal e Estadual de Breves/Pa.

JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA AQUISICAO

A contratagdo de empresa tem como finalidade aquisigdo de Géneros Alimenticios Pereciveis e Nao
Pereciveis afim de suprir as necessidades da Alimentagao Escolar de Alunos da Rede Publica Municipal e Estadual
de Breves/Pa. para atendimento aos programas ATENDIMENTO EDUCACIONAL ESPECIALIZADO (AEE),
CRECHE, PRE-ESCOLA, EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS (EJA), FUNDAMENTAL e ENSINO
MEDIO. Com o objetivo de oferecer reforgo nutricional aos educandos através da merenda escolar servida,
garantindo-lhes alimentag#o saldavel e em quantidade suficiente, conforme previsto nas normas para execugdo de
Programa de alimentagao Escolar e Portaria Interministerial n° 1.010 de 08 de maio de 2006, dos Ministérios da
Educagdo e Saude; Com dotagdo orgamentaria a ser utilizada - exercicio 2022: Atividade: 12.306.0038.2.050 —
Manutenciio do PNAE — Programa Nacional e Classificagdo Economica 3.3.90.30.00 Material de Consumo ¢
tendo como indicagdo de Fiscal de Contrato EDIVALDO SILVA CUNHA lotado na Secretaria Municipal de
Educagio — cargo: ASISTENTE ADMINISTRATIVO EDUCACIONAL, matricula n® 190427-2, portadora do
CPF n° 829.417.342-87 e RG n° 4580114 SSP/PA.

Sendo que a contratagdo seguira a legislagao vigente para aquisigéo dos itens sinalizados e ira proporcionar
maior comodidade para atender as necessidades, o bom funcionamento da rotina, 0 desenvolvimento € a eficiéncia

no suporte as escolas atendidas pela Rede Municipal de Educacio do Municipio de Breves (SEMED - Breves).

Breves/Pa, 10 de novembro de 2022

DEBORA ELAYNNE COSTA MORAES
Diretora Administrativa e financeira — DAF
Portaria n° 002/2021 - SEMED/PMB

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-000 — Breves, Par4, Brasil. CNPI: 06.086.911/0001-60
Fone: (91) 3783-1299/ 3783-1221 — E-mail: daf@semedbreves.pa.gov.br



SECRETARIA DE
!DUCAC£0

PODER PUBLICO MUNICIPAL 2
PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES :
B!fygs SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Biaveés
TERMO DE REFERENCIA

UNIDADE REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO.

UNIDADE(S) CONSUMIDORA(S): ESCOLAS PUBLICAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO
MUNICIPIO DE BREVES/PA.

1.1. A Secretaria Municipal de Educacéo - SEMED, lavra o prsente Termo de Referénci
com o objetivo de realizar aquisigéo de géneros alimenticios (Pereciveis e néao Pereciveis),
afim de suprir as necessidades da Alimentagdo Escolar de alunos da Rede Publica
Municipal e Estadual de Breves/PA, em atendimento aos Programas: ATENDIMENTO

~. EDUCACIONAL ESPECIALIZADO (AEE), CRECHE, PRE-ESCOLA, EDUCAGCAO DE
JOVENS E ADULTO (EJA), FUNDAMENTAL e ENSINO MEDIO;

1.2. Por meio do programa de Alimentagéo Escolar do Municipio de Breves a SEMED
atende atualmente aproximadamente 234 Escolas do Meio Rural com 22059 alunos
distribuidos em (AEE: 92 - Creche: 699 - Pré Escola: 2266 — Fundamental: 15642 — EJA:
3360) e escolas do Meio Urbana 31 escolas com 15368 alunos distribuidos em (AEE: 368
_ Creche: 1121 — Pré Escola: 1791 — Fundamental: 11053 — EJA: 1035B) e o Ensino Médio
com aproximadamente 4.333 alunos distribuidos em 13 Escolas no Meio Rural com 672
alunos e 4 Escolas o Meio Urbano com 3.661 alunos. Dados atualizados para 0 exercicio

de 2022. (Diretoria de Ensino).

.1. o objetivo de atender ao que estabelecem as norma ra . g: do
Programa Nacional de Alimentagao Escolar, que tem sua fundamentagao legal nos artigos
205 e 208 da Constituicé@o Federal, na Lei Complementar n°101, de 24 de maio de 2000,
na Lei Complementar n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996, na Lei n° 8.666, de 21 de junho
de 1993, e suas alteragdes, na lei 10.520 de 17 de Julho de 2002, na Lei n° 10.172, de 09
de janeiro de 2001, na medida provisoéria n°2.178-36, de 24 de agosto de 2001, nas
Resolugoes do ENDE/MEC/CD n° 23, de 24 de abril de 2006 e n° 32, de 10 de agosto de
2006 e lei n°11.947 de 16 de junho de 2009, Resolugao CD/FNDE n° 26 de 17 de julho de
2013, Resolugéo n°06 de 08 de maio de 2020 e Resolugdo n°® 20, de 02 de dezembro de
2020, oferecendo reforgo alimentar e nutricional aos educandos, garantindo-lhes
alimentagdo saudavel e em quantidade suficiente, conforme previsto na Portaria

Interministerial n°1.010, de 08 de maio de 2006, dos Ministérios da Educacéo e da Saude;

~J «
Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-000 — Breves, Pard, Brasil. CNPJ: 06.086.911/0001-60
Fone: (91) 3783-1299/3783-1221 — e-mail: gabinete@semedbreves.pa.gov.br
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De volta ao trabalhc

PODER PUBLICO MUNICIPAL
PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED

SECRETARIA DE
EDUC,

)

IEURA D

Breves

22 Considerando a universalidade do atendimento escolar gratuita, para atender as
necessidades nutricionais dos alunos e 4 formacgdo de habitos alimentares saudaveis,
durante sua permanéncia em sala de aula, contribuindo para o seu crescimento,
desenvolvimento, aprendizagem e rendimento escolar, bem como condigbes de saude
aqueles que necessitem de atengéo especifica e em vulnerabilidade social, com acesso
igualitario, respeitando as diferencas biolégicas entre as faixas etarias através de cardapio
diversificado e regionalizado, mantendo as tradigdes alimentares e 0s valores presentes na

populagao local.

3.1. Especiﬁcago dos produtos e guantitativos conforme Cardapio Nutricional elabor
pelas Nutricionistas Credenciadas e aprovado pelo Conselho de Alimentagédo Escolar -
CAE:

a) Para determinagédo das especificagbes segue em anexo o Padrao de ldentidade e
Qualidade dos Alimentos —PlQ e o pedido geral dos alimentos pereciveis € néo pereciveis

conforme o cardapio de 2023.

3.2. A discriminagdo, quantitativos dos produtos (pereciveis € ndo pereciveis) estao

descritos na tabela abaixo.

| Embalage plétic I 169 ” No iimo com
Aveia em flocos acondicionada em caixas com| 180 dias/ de prazo KG 3078
até 3,96 kg de validade

Embalagem plastica atoxica,

resistente, e entregue de |nferior a 05 dias,

caracteristicas  fisicas

Abacate modo a garantir sSuUas em temperatura KG 2042
e’ ambiente.

sanidade.

Embalagem plastica de 1 kg No minimo 180

Agucar Triturado acondicionados em fardos dias de prazode | KG 62763
plasticos com 30 kg validade.
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SECRETARIA DE
) EDUCAGAO
g PODER PUBLICO MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES g
Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Biéves
Caixa de papel 56g, contendo No minimo 180
Adogante Dietético 70 envelopes de 800mg dias de prazo de KG 2
validade.
Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue‘
4 |Alface de modo a garantir suas Colheita diaria | MAGO | 2199

caracteristicas  fisicas e

sanidade.

Embalagem plastica atdxica, |nferior a 30 dias

resistente de 1 kg, e entregue  com no maximo

Alho de modo a garantir suas 10 dias de KG 2621
caracteristicas  fisicas e

empacotamento

sanidade. no ato da entrega.

Saché aluminizado, contendd  No minimo 180

liment P6 a base d _
6 Alimento em P6 a base deé| 4o 300 g de peso liquido do dias de prazo de KG 30

soja ( Leite de soja) produto

validade.

Saché aluminizado, contendd No minimo 180

[ P6 a base d faut
7 Alimento em PO a base deé| 4o 300 g de peso liquido d9 dias de prazo de KG 86

soia sabor chocolate
. produto. validade.

Lata com 420 g, No minimo 180

8 | Almondegas ao molho acondicionada em caixa de‘ dias de prazode | KG | 16350
papeldo com 24 latas validade.

Embalagem plastica de 1 kg No minimo 180

9 | Arroz Integral acondicionados em fardos dias de prazode | KG 48
plasticos com 30 kg validade.

Embalagem plastica de 1 kj No minimo 180

10 | Arroz Parboilizado acondicionados em fardos dias de prazo de KG 70534

plasticos com 30 kg validade.

»

i)
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PODER PUBLICO MUNICIPAL
PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES

SECRETARIA DE
EDUCA

&

Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Bi&vés
Embalagem plastica de 1 kg No minimo 180
11 | Arroz tipo 2 acondicionados em fardos gjas de prazode | KG | 12423
plasticos com 30 kg validade.
Embalagem plastica t, No minimo 180
12 | Azeite de Dendé contendo 200 ml .Caixal gias de prazo de | LITRO | 541
contendo até 30 unidades. validade..
Embalagem pléstica atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue |nferior a 05 dias,
13 | Banana Prata de modo a garantir suas emtemperatura | KG | 22085
‘ caracteristicas ~ fisicas € ambiente
sanidade.
Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg, e entregue| |nferior a 05 dias,
14 |Batata Inglesa de modo a garantir suas emtemperatura | KG | 24882
caracteristicas ~ fisicas e ambiente.
sanidade.
]ﬁ Embalagem plastica atoxica,
resistente, e entregue de |nferior a 05 dias,
15 | Beterraba modo a garantir suas emtemperatura | KG 220
' caracteristicas ~ fisicas €  ambiente.
sanidade.
Embalagem plastica de 3509
ou 400 g acondicionados em No minimo 240
16 | Biscoito tipo maisena caixas de papeldo com 7kg dias de prazo de KG 11983
ou 8 kg validade
Embalagem pléstica de 350g
.- No minimo 240
Biscoito doce tipo Maria | °Y 400 g acondicionados em
17 bradicional caixas de papeldo com 7kg dias de prazo de KG 16797
ou 8 kg validade.
) -
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SECRETARIA DE
B EDUCACAO
g PODER PUBLICO MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES a
er?ybgs SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Biéves

Embalagem plastica de 350g

Biscoito salgado cream | °Y 400 g acondicionados em No minimo 240

18 R —— caixas de papeldo com 7kg dias de prazode | KG 86
ou 8 kg validade.
Embalagem plastica de 350g
Biscoito salgado tipo ou 400 g acondicionados em No minimo 240
19 ——— caixas de papeldo com 7kg dias de prazo de KG 30526
ou 8 kg validade.

Embalagem plastica de 3509

Biscoito salgado tipo ou 400 g acondicionados em No minimo 240

cream cracker integral caixas de papeldo com 7kg
ou 8 kg

dias de prazo de KG 30

validade.

Embalagem plastica ¢/ 100 § No minimo 180

Café em pb acondicionados em fardos| dias de prazo de KG 8354
com 20 unidades. validade.
Embalagem plastica atoxica, 90 dias de

resistente de 500 g, jvalidade com no

maximo 20 dias KG 2816

a ado e .
Camaréo descascado entregue de modo a garanti

salgado

suas caracteristicas fisicas € de fabricagéo no

sanidade. ato da entrega..

Carne bovina resfriada,

inteira (alcatra ou ché),

provenientes de machos Embalagem plastica atéxica,

da espécie bovina, sadios,| .istente de 1 kg, e entregue
abatidos sob inspegao de modo a garantir suas Abate diario e o 15575
veterinaria. Maximo 10% | . o teristicas ~ fisicas resfriado
de gordura, livre de saidade.
parasitas, cartilagem,
0sSs0S, aponervroses e
substancias
N
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SECRETARIA DE
, EDUCACAD
g PODER PUBLICO MUNICIPAL

PREFEITURA DE PREFEITURA MUNICIPA—[J DE BR"EVES E
Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Birave
De volis ao trabalha

contaminantes que possa
altera-la ou encobrir

alguma alteragao.

Carne bovina resfriada,

moida (ch&), provenientes
de machos da espécie
bovina, sadios, abatidos
sob inspeg&o veterinaria. Embalagem plastica atoxica,

Maximo 10% de gordura, resistente de 1 kg, e entregue

Abate diario e

24 |livre de parasitas, de modo a garantir suas o e | 35066
| cartilagem, ossos, caracteristicas ~ fisicas @ restriado
aponervroses e sanidade.

substancias
contaminantes que possa
altera-la ou encobrir

alguma alterag@o. (cha)

Embalagem plastica atoxica,

resistente de 1 kg, E entregue| |nferior a 05 dias,

25 | Cebola de modo a garantir suas em temperatura KG | 13106
caracteristicas  fisicas € ambiente.
sanidade.

Embalagem plastica atoxica,

resistente de 1 kg, E entregue |nferior a 05 dias,

26 |Cenoura de modo a garantir suas em temperatura KG | 25258
caracteristicas  fisicas e

ambiente.

sanidade.

Embalagem plastica de 5009
No minimo 90

dias de prazo de KG 20661

ou 1 kg acondicionados em

27 | Charque Bovino-Dianteiro | ¢ .4.¢ plésticos com 6

unidades validade.

_ f
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Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Bieveés
Embalagem plastica atoxica, ]
resistente de magos de 1809 ,
28 | Cheiro verde E entregue de modo a garanti  Colheita didria | MAGO | 4476
suas caracteristicas fisicas
sanidade.
Embalagem plastica atoxica,
resistente de magos de 180g ,
29 | Chicéria E entregue de modo a garantin  Colheita diaria | MAGO | 4476
suas caracteristicas fisicas
N sanidade.
Embalagem plastica ou caix
No minimo 180
Chocolate em p6 100% de 100 ou 200 g9 g "
S0 cacau acondicionados em fardos ou dias de prazo de G 3359
" validade.
Embalagem plastica de 90 g No minimo 180
Colorifico em po acondicionados em  fardos gias de prazode | KG | 2416
plasticos com 09 ou 10 kg validade.
Embalagem plastica atéxica,\
resistente de magos de 1809 ,
.- | Couve E entregue de modo agarantifl  Colheita diaria | MAGO | 4476
suas caracteristicas fisicas €
sanidade.
Pote plastico de 2509, No minimo com
33 Creme vegetal comsal | joondicionado em caixa dé 9o dias/ de prazo | KG 2995
(margarina) papeldo com até 24 unidades. de validade
Lata em ago de 200g, pesO No minimo 180
34 | Ervilha e Milho liquido, acondicionados €M dias de prazode | KG 1234
caixa de papeldo com 24 latas validade.
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SECRETARIA DE
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.

Brevgs SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ - SEMED Breves
Embalagem plastica atoxica, 90 dias de
resistente de 1 kg, E entregue yzlidade com no
35 | Farinha de mandioca de modo a garantir suas maximo 20 dias KG 10540
caracteristicas  fisicas € de fabricagéo no
sanidade. ato da entrega.
Embalagem plastica atoxica, 90 dias de
resistente de 1 kg, E entregue yglidade com no
- Farinha de mandioca p/ de modo a garantir suas maximo 20 dias KG 4211
farofa caracteristicas  fisicas € (e fabricagdo no
N sanidade. ato da entrega.
Embalagem  plastica de| No minimo 180
5t Farinha de milho tipo 500gr, acondicionados em dias de prazode | KG 100
floc&o fardos plasticos de com 10 kg validade.
Embalagem plastica atoxica, 90 dias de
resistente de 1 kg, E entregue, yglidade com no
a8 | Farinha de Tapioca de modo a garantir suas maximo 20 dias KG 2207
caracteristicas  fisicas de fabricagdo no
sanidade. ato da entrega.
Embalagem plastica de 1 kg | No minimo 180
T“ Farinha de trigo sem acondicionados em  fardos| dias de prazode | KG 4764
fermento plasticos de com 10 kg validade.
Embalagem plastica de 1 kd No minimo 180
40 | Feijao tipo cavalo claro acondicionados em fardos| gias de prazode | KG | 15833
plasticos com 30 kg validade.
Embalagem plastica atoxica,
resistente de magos de 180g ,
41 | Feijéo verde E entregue de modo a garantif  Colheita diaria MACO 1568
suas caracteristicas fisicas €
sanidade.
|
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PODER PUBLICO MUNICIPAL
PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES

SECRETARIA DE
EDUCACAO

)

Bteymes SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Biaves
Lata em ago com até 430 g No minimo 180
Feijoada acondicionada em caixa de dias de prazode | KG | 16585
papeléo com 24 latas validade.
Figado bovino resfriado,
provenientes de machos
da espécie bovina, sadios, Embalagem plastica atoxica,
abatidos sob inspecgéo resistente, e entregue de
42 |veterinaria. Livre de modo a garantr  suas GHia i KG 616
substancias caracteristicas  fisicas € resfriado
contaminantes que possa sanidade.
altera-la ou encobrir
alguma alteragéo.
Embalagem plastica atoxica, Congelado Inferior
resistente de 5009, € 390 dias/ com no
au | TS pescada entregue de modo a garantil maximo diasde | KG | 1758
congelado suas caracteristicas fisicas € fapricagéo no ato
sanidade. da entrega.
Embalagem plastica atoxica,
bandeja de isopor resistente, Congelado com
44 | Frango - Peito e entregue de modo a garantif no minimo de 180 KG 55123
B suas caracteristicas fisicas € dias de prazo de
sanidade.
Embalagem plastica atoxica,
resistente de 2 kg, E entregue Congelado com
45 | Frango (inteiro) de modo a garanti suas minimo de 180\ | 1407
caracteristicas ~ fisicas € dias de prazo de
sanidade.
L Embalagem plastica atoxica,
46 | Jambu resistente de 1 kg, E entregue  Colheita diaria | MACO | 7432
de modo a garantir suas

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800~
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SECRETARIA DE
EDUCACAO

PODER PUBLICO MUNICIPAL E
PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Biaves

De voha so trabalho

caracteristicas fisicas

sanidade.

Embalagem plastica atoxica,

resistente de 1 kg, E entregu Nao inferior a 05

. dias, em
Jerimum de modo a garantir sua KG 15240
- v temperatura
caracteristicas  fisicas
ambiente.

sanidade.

Embalagem plastica atoxica,

resistente de 1 kg, E entregue |nferior a 05 dias,

. | Laranja de modo a garantir suas| emtemperatura | UND | 474784
caracteristicas  fisicas ambiente.

sanidade.

Garrafa com 200 ml| No minimo 180

49 | Leite de coco acondicionada em caixas com  dias de prazo de LITRO | 5212
24 unidade validade.

Embalagem aluminizada d& No minimo com

50 |Leite desnatado 200 g, acondicionada em 180 dias/ de prazo| KG 30

fardo de 10 kg de validade

Embalagem aluminizada del No minimo 240

51 |Leite em po integral 200 g, acondicionada em dias de prazode | KG 91630

fardo de 10 kg validade.

Embalagem aluminizada de| No minimo com

52 | Leite em pd sem lactose 200 g, acondicionada em 180 dias/ de prazo| KG 60
fardo de 10 kg

de validade

Embalagem plastica atoxica,

resistente de 1 kg, E entregue N&o inferior a 05

: dias, em

53 | Liméo regional de modo a garantir suas KG 2811
caracteristicas  fisicas € temperatura
sanidade ambiente
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) EDUCACAQ
g PODER PUBLICO MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES a
erng&s SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Biaves

Embalagem plastica atoxica,

resistente de 1 kg, E entregue |nferior a 05 dias,

" o eBroati No minimo 180
Bcaffe0 sermaa po e 200g, acondicionados €M djas de prazo de KG 23910

espaguete fardos plasticos de com 5 kg

validade.

Embalagem plastica de 500 g

54 | Magéa nacional de modo a garantir sua# em temperatura | UND | 463175
caracteristicas  fisicas € ambiente.
sanidade.
Embalagem plastica de 500 g
55
No minimo 180

Macarrao sémola tipo

acondicionados em fardos dias de prazode | KG 20
espaguete integral plasticos de com 5 kg validade.
resistente de 1 kg, E entregue
Macaxeira de modo a garantir suas Colheita diaria KG 2854

caracteristicas fisicas e

sanidade.

Embalagem plastica atoxica,
57

Embalagem plastica atoxica,

resistente, e entregue de Néo inferior a 05

58 | Mamao modo a garantir suas dias, em @ | 199
. caracteristicas  fisicas € temperatura
ambiente.

sanidade. J

Embalagem aluminizada de No minimo com
Massa para mingau de

|
()

230 g, acondicionada em g0 dias/ de prazo| KG 120

e caixa contendo 12 pacotes de validade

Embalagem aluminizada de

. _ No minimo com
assa para mingau -
60 4 J 230 g, acondicionada em 1g0 dias/ de prazo| KG 58

multicereals caixa contendo 12 pacotes de validade

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-060 _ Breves, Para, Brasil. CNPI: 06.086.911/0001-60
Fone: (91) 3783-1299/3783-1221 - e-mail: gabinete@semedbreves.pa.gov.br




SECRETARIA DE

) EDUCACAO
PODER PUBLICO MUNICIPAL
e, o PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
erﬁxﬁs SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Bieveés
Embalagem plastica de 500 g, No minimo 180
61 Massa para sopa ave acondicionados em fardos dias de prazo de KG 3622
hMeiria plasticos de com 5 kg validade.
Embalagem plastica atoxica,
resistente, e entregue de |nferior a 05 dias,
62 | Maxixe modo a garantr suas em temperatura KG 6213
caracteristicas ~ fisicas € ambiente
sanidade.
-
Embalagem plastica atoxica,
- resistente, e entregue de |pferior a 05 dias,
63 | Melancia modo a garantr suas em temperatura KG | 19212
caracteristicas  fisicas € ambiente
sanidade.
Embalagem pléstica de 500 g No minimo 180
64 | Milho Branco acondicionados em fardos| dias de prazode | KG 8281
plasticos de com 5 kg validade.
Garrafa pet com 500 ml No minimo 180
65 | Oleo de soja refinado acondicionada em fardo com dias de prazo de | LITRO | 11653
l Embalagem Small Cargo |nferior a 30 dias,
Ovo de galinha ( Tamanho = o :
66 | t galmha] (papeldo atoxico) com até 30 em temperatura | UND 204140
Médio .
) unidade. ambiente.
Embalagem plastica atoxica,
resistente, E entregue d
67 | Pao caseiro modo a garantr suas Fabricago diaria | KG 1958
caracteristicas  fisicas €
sanidade..
; . Embalagem plastica atoxica, _ o
68 |Pzode cha ) Fabricagéo diaria KG 30952
resistente, E entregue de

Avenida Rio Branco, 245
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Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAOQ - SEMED Biaveés

Da vohta 8o trabatho

modo a garantir sua
caracteristicas fisicas

sanidade..

Embalagem plastica atoxica,
resistente, E entregue de
. Prazo de validade
Pzo de hamburguer modo a garantir sua _ KG 9387
caracteristicas ~ fisicas € de 30 dias

sanidade..

mbalagem plastica atoxica,

E
resistente, E entregue de

Prazo de validade
KG 50
! de 30 dias

Embalagem plastica atoxica,
resistente, e entregue de Inferior a 05 dias,
Pepino modo a garantir sua em.temperatur:.a 2375
caracteristicas  fisicas ambiente Colheita
sanidade. diana
Embalagem plastica atoxica,
Inferior a 05 dias,
Pimentinha verde para
: em temperatura KG 2255
empero
g : ambiente.

70 | Pao integral modo a garantir sua

caracteristicas fisicas

sanidade..

resistente de 1 kg, E entregue|

de modo a garantir suas

caracteristicas fisicas

sanidade.

Embalagem plastica atoxica, |nferior a 360 dias
resistente de 1 kg , E entregu€  com no maximo
Polpa de acerola de modo a garantir sua 30 dias de 6984
pasteurizada congelada | .5racteristicas  fisicas fabricagdo no ato
sanidade. da entrega
Polpa de caju Embalagem plastica atoxica,| Inferior a 360 dias
74 : . - KG | 2602
pasteurizada e congelada |resistente de 1 kg, E entregue| com no maximo
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Breves

De vaRta ao trabatho

PODER PUBLICO MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES

de modo a garantir suas
caracteristicas  fisicas e

sanidade..

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED

30 dias de
fabricagédo no ato

da entrega

SECRETARIA DE
EDUCA

H

A

Breves

75

Polpa de cupuagu

pasteurizada e congelada

Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg , E entregu
de modo a garantir suas
caracteristicas  fisicas €

sanidade.

Inferior a 180
dias/ com no
maximo 30 dias
de fabricagé@o no

ato da entrega.

KG

3126

76

Polpa de goiaba

pasteurizada e congelada

Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg , E entregue
de modo a garantir suas
caracteristicas  fisicas €

sanidade..

Inferior a 360 dias
com no maximo
30 dias de
fabricagéo no ato

da entrega

KG

5413

77

Polpa de Tapereba

pasteurizada e congelada

Embalagem plastica atoxica,

de modo a garantir sua

resistentede 1kg , E entreguj

caracteristicas  fisicas e

sanidade..

Inferior a 180
dias/ com no
maximo 30 dias

de fabricagéo no

ato da entrega.

KG

3126

Proteina texturizada de

soja marrom

Embalagem plastica de 400g
acondicionados em fardos

plasticos com 24 unidades

No minimo 180
dias de prazo de

validade.

KG

2325

Repolho

Embalagem plastica atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue
de modo a garantir suas
caracteristicas  fisicas €

sanidade.

Inferior a 05 dias,
em temperatura

ambiente

KG

2668

80

Sal refinado iodado

Embalagem plastica de 1 kg
acondicionados em fardos

plasticos com 30 kg

No minimo 180
dias de prazo de

validade.

KG

4500

i
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Lata em ago com até 300 g, No minimo 180
81 | Salsicha ao molho acondicionada em caixa de djas de prazo de KG 16585
papeldo com 24 latas validade.
F Lata em ago com até 125 g No minimo 180
- Sardinha conservada em | .. dicionada em caixa de gias de prazode | KG | 8292
o6leo papeldo com 50 latas validade.
b
No minimo 240

Garrafa com 500 ml / Caixa de

83 | Suco de caju dias de prazo de LTS 18657

validade. J

resistente, e entregue de| |nferior a 05 dias,

papeléo com 12 garrafas

Embalagem plastica atoxica,

84 | Tangerina modo a garantr suas emtemperatura | UND | 34848
caracteristicas  fisicas € ambiente
sanidade.
Embalagem pléstica atoxica,
resistente de 1 kg, E entregue| |nferior a 05 dias,

85 | Tomate de modo a garantir sSuas em temperatura KG 15582
caracteristicas ~ fisicas € ambiente.
sanidade.
Embalagem plastica com 500 No minimo 180

86 |Vinagre ml, acondicionados em caixa dias de prazo de | LITRO 7511
de papelo de 10 litros validade.

3.3. Para tanto, o(s) FORNECEDOR(ES) VENCEDOR(ES) podera(&o) ser excluidos do
processo licitatorio, mesmo com O menor prego, caso O seu produto né@o atenda as

especificagbes descritas no edital, que espera-se ser idéntica a do TERMO DE
REFERENCIA;
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4.1. Seréa exigido do licitante provisoriamente que apresente 2 amostras de cada item Apara

a analises dos produtos conforme as especificagoes do Padréo de Identidade e Qualidade
dos Alimentos — PlQ, e consequentemente sera emitido um parecer técnico conclusivo
sobre as amostras, no qual esse parecer seréa realizado pelas Nutricionistas da Divisao de

Alimentacao Escolar, a data de entrega e o local das amostras estara especificado no edital;

4.2. Para os itens: Café em po, biscoito cream cracker, biscoito Maisena, Biscoito Maria,
chocolate em p6 100% cacau, leite em po integral e polpas de frutas, sera realizada analise
—.  de amostra de acordo com Padréo de Qualidade e Identidade — PIQ e também sera

realizado o teste de aceitabilidade usado o método da escala heddnica, por este motivo, 0
licitante devera apresentar na analise de amostras dos itens citados acima, 01 (uma)
amostra padrao de cada item outra amostra contendo as seguintes quantidades:

a) Café empd 1,5 kg

b) Biscoito cream cracker 5,2 kg

c) Biscoito maisena 5,2 kg

d) Biscoito Maria 5,2 kg

e) Chocolate 100% cacau em po: 0,800g

f) Polpas de frutas 5 kg cada sabor de fruta

4.3. As amostras deverao estar devidamente identificada com o nome do licitante, conter
os respectivos prospectos e manuais, se for o caso, e dispor na embalagem de informagoes
quanto as suas caracteristicas, tais como data de fabricagdo, prazo de validade, quantidade
do produto, sua marca, numero de referéncia, codigo do produto e modelo;

4.4. Os exemplares colocados a disposicao da Administragdo serao tratados como
protétipos, podendo ser manuseados, pela equipe técnica responsavel pela analise,
submetidos aos testes necessarios,

4.5. Sera considerada aprovada a amostra que atender ao Padrao de Identidade e
Qualidade dos Alimentos _PIQ e os alimentos que passarem pelo teste de aceitabilidade
no meétodo da escala heddnica qual obtiverem a percentagem de aceitagéo maior ou igual
a 85%.
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5.1. Para produtos pereciveis: Sera emitido um cronograma de entrega por escola/
produtolprogramaldia pela equipe de nutriao, no qual o fornecedor fara a sua entrega
e apos devera levar as notas de entrega assinada pelo responsavel da escola, para o

fiscal de contrato da Alimentagao Escolar, na Diretoria de Assisténcia ao Estudante —

DAE;

5.2. Para o fornecedor licitante dos produtos pereciveis devera entregar a mercadoria
nas escolas (urbana e rural) de acordo com O Cronograma emitido pela Divisao de
Alimentagéo Escolar — DIALE/DAE, de segunda a sexta: das 07:30 h as 11:00h e das
— 14:00h as 17:00h;
Nota: No ato da entrega das mercadorias nas escolas publica municipais, as Agentes de
Alimentacdo, poderéo recusar as mesmas, caso estejam improprias para o consumo. O
fornecedor podera solicitar uma nutricionista para reavaliar a troca da mercadoria enviada
para as unidades escolas e caso a mesma ateste que esteja impréprio para o consumo o

mesmo devera trocar de imediato o alimento, sem onus 3 Secretaria de Educagao;

5.3. O transporte do alimento perecivel devera ser realizado com a utilizagéo de caixas
térmicas contendo gelo em lamina com a finalidade de obter-se a temperatura apropriada
para manter suas caracteristicas fisico-quimicas sendo acondicionado em embalagem

conforme o PIQ para cada produto.

5.4. Para os produtos nao pereciveis: a mercadoria devera ser entregué no deposito
central (DAE), de segunda a sexta: das 08:00h as 17:00h, cito a Avenida Presidente Getulio,
n® 1403 — santa cruz, a mesma sera recebida pelo fiscal do contrato, onde sera feita a
conferencia de acordo com O pedido feito pelo quadro técnico de nutricionistas, se tudo
estiver de acordo: lote, validade, quantidade e qualidade, conforme as especificagdes
contidas na Ordem de Compra, € posterior atesto;

Nota: No ato da entrega das mercadorias no deposito central, o fiscal do contrato da
Alimentagéo Escolar, podera recusar as mesmas, caso estejam improprias para 0 consumo.
O fornecedor podera solicitar uma nutricionista para reavaliar a troca da mercadoria enviada
ao deposito e caso a mesma ateste que esteja improprio para o consumo o mesmo devera

trocar de imediato o alimento, sem &nus a Secretaria de Educagéo;

Avenida Rio Branco, 245 — Centro — CEP: 68800-000 — Breves, Pard, Brasil. CNPI: 06.086.911/0001-60
Fone: (91) 3783-1299/3783-1221 - e-mail: gabinete@semedbreves.pa.gov.br




SECRETARIA DE
EDUCACAD

a PODER PUBLICO MUNICIPAL
prErEITURA DE PREFEITURA MUNICIPAL DE BREVES
Breves SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED Breve

D voita 30 trabaihe

5.5. A Fiscalizag@o e aceitagéo do objeto sera do 6rgéo responsavel pelos atos de controle
e administragdo do contrato decorrente do processo de licitagéo, através de servidores
indicados por representante autorizado pela Secretaria Municipal de Educacao de Breves.
Sendo que os produtos serdo recebidos depois de conferidas as especificagoes, qualidade,

quantidade e prazo de validade dos mesmos;

5.6. As despesas com O transporte, fretes, bem como qualquer outro relacionado a

entrega das mercadorias é de total responsabilidade da contratada;

5.1 Caso detecte alguma falha no fornecimento, em desconformidade com © contrato, a
contratada devera efetuar a troca satisfatoriamente no prazo de 48 (quarenta e oito) para
os produtos NAO PERECIVEIS e de forma IMEDIATA para 0s produtos PERECIVEIS, sem

prejuizo das sangdes previstas.

6.1. O Prazo de Vigéncia do(s) CONTRATO(S) a ser(em) celebrado(s) ndo podera exceder
a vigéncia da Ata de Registro de Prego que sé originara do Processo Licitatorio, sendo que
a vigéncia da presente ATA n&o podera exceder ao prazo de 12 meses, conforme art 15, §
3°_ Inciso lll, da Lei n° 8.666/93.

7.1. A qualidade dos produtos devera ser rigorosamente aquele descrito neste TERMO DE
REFERENCIA e, por conseguinte, no CONTRATO e Nota de empenho, ndo sendo aceito

em nenhuma hipétese, outro diverso daqueles;

7.2. Os pregos cotados incluem todas as despesas de custo, seguro, frete, encargos fiscais,
comerciais, sociais e trabalhistas ou de qualquer outra natureza;

7.3. O CONTRATO podera sofrer alteragdes, obedecidas as disposigdes contidas no Art.

65, da Lei 8.666/93;
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7 4. Durante a Vigéncia do CONTRATO, a CONTRATADA devera atender prontamente as
requisigdes € especificagoes deste TERMO DE REFERENCIA, a partir da solicitag@o
através de ordem de compralrequisigéo do Setor solicitante;

7 5. Manter, na direcéo dos servigos, representante ou preposto capacitado e idoneo que a
represente, integralmente, em todos os seus atos;

7.6. Nao prestar declaragdes ou informagdes sem prévia autorizagdo por escrito da
CONTRATANTE a respeito do presente CONTRATO e dos servigos a ele inerentes;

7.7. Cumprir 0s servigos conforme disposigdes do CONTRATO a ser firmado;

7 8.. Responder pelos danos causados diretamente a Secretaria municipal de educagao ou
a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a execugéo do contrato, nao
excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagéo ou O acompanhamento pela
Contratante;

7.9. Indenizar quaisquer danos ou prejuizos causados a Secretaria Municipal de Educagao
ou a terceiros, por agao ou omiss&o no fornecimento do presente CONTRATO;

7.10. Prestar as informagdes € esclarecimentos sempre Qque solicitados pela
CONTRATANTE;

711. O descumprimento injustificado do prazo fixado no item 5.1 acarretara em multa
pecuniéria diaria, nos termos do Edital e CONTRATO a ser firmado, ficando a
CONTRATADA sujeito as penalidades previstas na Lei 8.666/93.

8.1. Impedir que terceiros fornegam O objeto deste Termo de Referéncia;

8.2. Responsabilizar-se, apos o devido processo licitatério, lavrar o CONTRATO com base
nas disposigdes da Lei 8.666/93 e suas alteragoes;

8.3. Assegurar 0S recursos orgamentarios € financeiros para custear a prestagao;

8.4 Acompanhar, controlar e avaliar a prestagéo, através da unidade responsavel por esta
atribuigao;

8.5. Zelar para que durante a vigéncia do CONTRATO, sejam cumpridas as obrigagdes
assumidas com a CONTRATADA, bem como sejam mantidas todas as condigbes de
habilitagéo e qualificag@o exigidas na prestagao;

8.6. Serao consideradas, para efeito de pagamento, as compras efetivamente realizadas

pela CONTRATADA e aprovados pelo setor responsavel pelo recebimento.
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91. A fiscalizagdo € acompanhamento da execucdo do(s) futuro(s) Contrato(s),
decorrentes do Pregao Eletrdnico, sera realizada pelo servidor abaixo relacionado,
designado como Fiscal de Contrato pela Unidade Requisitante, por meio de instrumento
habil (Portaria Municipal de Designagéo), anexo a este Termo de Referéncia, observando-

se as disposigbes contidas no artigo 67 e paragrafos da Lei 8.666/93.
9.2. E designado pela Secretaria de Educagao 0 servidor: EDIVALDO SILVA CUNHA
— Cargo Assistente Administrativo Educacional — RG: 4580114 SSP/PA - CPF:

. 829.417.342-87.;

10.1. Os fornecedores que sé recusarem a executar o fornecimento dos itens/objeto, ou

realiza-los em discordancia com as condictes € especificacoes estabelecidas no Termo de
Referéncia e instrumento contratual pactuado, motivara a rescisao contratual e aplicacao
das penalidades previstas nos artigos 86 e 87 da Lei 8.666/93, cabendo defesa prévia,

recurso e vistas do processo, nos termos do art. 109 da mesma lei.

11.1. 0 valores estimado das despesas do presente termo, para um periodo de vigéncia de

12 (doze) meses.
11.2. Os Recursos Orgamentarios para pagamento da despesa oriunda da contratagéo do
objeto, estao alocados na Lei Orgamentaria Municipal, nas seguintes Dotagdes

Orgamentarias por Unidade Requisitante:
Orgao: Secretaria Municipal de Educagéo — SEMED - Projeto/Atividade: 12 306 0038

2 050 Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 - Fonte de Recursos: Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagao - PNAE

Breves/PA, 10 de Novembro de 2022,
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