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ATA DE REGTSTRO DE PREçOS N" 20221013

DE

PROCESSO LICITATORIO NO 229/2022-PMCC-CPL

PREGÃO ELETRÔN ICO NOO9Oi2O22/SRP

NO diA 09 dE NOVEMbTO dE 2A22, A PREIEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS, com sede na Rua
Tancredo Neves slno, Bairro - Centro, Canaã dos Carajás - Pará, inscrito no CNPJ (tr/F) sob o no 01,613.321/0001-
24, representado neste ato pela Sra. JOSEMIRA RAIIVUNDA DINIZ GADELHA, Prefeita fvlunicipal, Portador do CpF
n0 769'025.954-53, RESOLVE registrar os preÇos ofertados pelas Beneficiárias da Ata, de acordo cgm a
classificação por elas alcançada e nas quantidades cotadas, atendendo as condições previstas no Edital e anexos,
sujeitando-se as partes às normas constantes na Lei n" 8,ô66, de 21 de junho de 1993 e suas alterações, no
vigente Decreto que regulamenta o Sistema de Registro de Preços previsto no Art. 15 da Lei n" 8.666, de 21 de
junho de 1993, Decreto Municipal n" 686, de 05 de agosto de 2013, e das demais normas legais aplicáveis, e em
conformidade com as disposiçoes a seguir:

1. DO OBJETO: A presente Ata tem por objeto o Registro de preços para futura e eventual aquisição de gêneros
alimentícios em geral, com fornecimento fracionado, conforme demanda, atendendo as necessidades da Secretaria
Municipalde Obras do município de Canaã dos Carajás, Estado do pará.

2. DOS PREÇOS E QUANTITATIVOS: Os preços registrados e as quantidades máximas a serem contratados por meio de
contratos derivados desta Ata de Registro de Preços, previstos na legislação vigente, são os que seguem:

Enpresa: BoÀ COMPRÀ SUPERMERCÀDOS L!DA; C.N,P.J. no 43,729.952/0001-53, estâbel"êcidâ à Àv SÀO JOÀô eD4? ttoL, JD
EtROpÀ, Canaã dos Carajás PÀ, represêntada nêstê ato pelo Sr(e). MÀRÀ DE CÀSTRO p^ÍM LIt,ÍÀ SÕUZÀ, C-p.F. n" 016.3g6.461-
63.
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oescr.rçÃoTesrrcrrrcaçôns ÍJNrDÀDE
Àbacaxi UNIDÀDE
tipo pêro1a con ?0t dê maturação. sem danificaçôes
físicas, casca integra. pêso po! unidadê dê
aproximadeêntê 1 , 3k9.
BÀLÀs pÀcorÊ
Ba.Las Bala, tipo butter toffeê, sabór vâriado,
êaractêrísticas adícionais sortidas ftnas, aplicaçâo
â1imêntícías, pacotê pesando 600 grmas
BÀTÀtÀ DOCE, ESCOVÀDÀ QUILO
Àeondj.cionada em sacos plásticos ou cairas pLásticas;
con êolotaçáo da casca marrom, intêrnmênta coloraçáo
branca e polpa macia sem pêrfuraÇôes ou poôtos pretos,.
casca sem cortês ou perfurações ê tmanho médio por
taíz
Biscoito dê ágnJã ê sal aÍràntêigado, paêotê 4009 PÀCOÍE
tipo erêm-cràchêr. produzidô ã partír dê
,natêlias-primâs sás ê lj"mpâs, sêm corante, isênta de
nàtéria têrrosâ, parasítas e dêtritos animals ê
vêgêtais. aparência: massa bem âssada, sen recheio, sem
sobêÍtura, nâo serão ãceitos produtos murchos, cor,
chêiro ê sabor próprios. íngrêdi.entês I farinha de
trigô ênÍíquecida com ferro e ácido fólico, gordura
wêgêtel hidrogenada, mârgarina vêgêtaL, am:ido de nilho,
âçúcar, açúcar invertido, sal refinado, femênto
biÕ].ógico. bicarbonato dê sódiô, aromatízaotê,
establlizantê. melhorador dê farinha. o produto a sêr
êntreguê dev€rá êstar idêntifícadô na êÍibalagêm,
dêvendo constâr rotul"agm de acordo dom a legislaÇâo
wigenEe. prazo minimô dê validadê de 6 nesês e data de
fabricaçâô dê até 30 diâ§- unídade dê f,olneêimêntô:
pacote de 4009. reposiçâo do prôduto: no cãsô de
alteração dô mêsmô ãntês do vêncihênto do prazo de
validade Ê enbalagêns danificadas.
côuvê fresca MÀÇO§
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Couve frêsca hortaliça eom coloraçào vêrdê escuro, as
folhas devem estar sm ampêrf,êiçôes, sm larvas,
parasitas ou danos mecânicos que cÕmpromêtm o produto,
coo coloraçào verde egcurÕ, frêscâ ,âspêcto e sabor
próprio, isenta de sinais dê àpodrecrRento, larvas,
sujidades e mâtêriaas terrosos, maço ou maços pêsendo
aproxímadilente 650 grmas com variação máxima de 5t
t+1-l
r"ÀRÀN.lÀ QUrLO
frêsca,' de primeira; livre de residuos dê fêrtilizantês
suji"dâdês, parasitas e larwas,' tamanho e eotoracào
uniformes,' devendo ser bem desenvolvj"da ê madurâ,. com
polpê firme ê intêcta.
LIMÂO QUITO
Limâo taitif de primêira, frêsco, lj.vrê dê resíduos de
ferti]-izanLês sujidades, parasitas ê l.arvas, tmanho e
côloraçâo unifomes, devendo sêr bem desenvolvido e
maduro, com polpa flrmê ê intacta.
Maeaxeira, escovada, - QUILO
Especificações - Tubérculo condicÍonado m sacos
p].ástj"cos ou qaixas p1ásticas, côm êoloraÇâo da êasca
naEom . sem cortes su perf uraçôes; sem broemento;
po.lpa frrme ê êsbranquiçada, tmanho médis por ralz,
PÕi,PÀ DE CÀJÜ QUII,O
pÕIpa de saju símples, 100 t nâLurâl, dê primeire
quali-dade, cÕngêLada. não fermêntâda, neo dilui-da. com
têor minimo de sól-idos totãis, provêinieãtê dê frutas
sadias. limpas , rsêntas de parasitas ê dêtritos
ãnimais ou vêgetais. confeccj-onada por processo
tecoológÍco. não dêvêrá êonlêr frâgmentos de partes nào
conestívej-s da fruta, nêm substanciâs estranhas à sua
cêmposiçáo normal. êmbalada m sacos pLásticos próprio,
com especificaÇões dos ingrêdaentes. orig*. data de
fabricaÇâo e praeo de validade. totâlizando lkg dó
P!ôduto.
PolFa de maracujâ QUILO
polpa de mãracujá simples, nào fêrmentada, não diluída,
com teor minímo dê sólidos tot.ais, provênj"ente de
ftutãs sadj"as, J-Ímpas . isêntãs dê parasÍtas e dêtríL.os
animaj.s ou vegêtais, confeccionada por processo
tecnológico. nào {iêvêrá contêr fragmêntos dê par!ês nâo
comestiveis da fruta, nem subsLancias estranhas à sua
composiçào rormal. embalada m sacos plásticos próprio,
totalizando 1kg do produto.
TÂNGERINÀ QUILO
acondicíonada m caixas pláslrcaÉ, com tmanho médior
casca firme/ rugÕsa briLhantê e rntacLa, de coloração
verde marelada, po]'pa lalanja ê sucuLenta
TEMPERO COMPLETO, 3OOG UNIDADE
tempero pronto cômpleto ss pimenta, à base de:
a1ho,sal. cêbola, salsa.coentro,ouEros ingredientê
mencionados m êsbalagm de 300 gr
vlnagrê, de naÇa 500mL, UNIDÀDE
vínagrê de vinho linto. produto obLido exclusj.vamente a
parttr do femêntado do vinho, com acidez nínirna d.e 4t,
i.sento de corantsês artj.ficiais, ácidos crgânicos e
minerars estranhos. l"ívre de sujidades. mãterial
terroso, ê detritos dê ânimais e vegêtais aêondicionado
Êm fxasco plástico con tMpa rnvio!.áve]-, hemeticmente
fechadc, contêndo informaçâo nutricional. valldade
mj.níma de 6 nesês a contar da dàta de entrega. unidadê
dê fornecihento: frasco de 500 mitilit.ros.
ÀcEtGÀ QUrtO
Produto 1' Qualidade , compact a ê firme, sen lesóes
fisíca ou necánica, pÊlfuraÇôes e cortes , teantro ê
coloragáo, isentas de sujidadês, parâsitas ê lârvas ,
acondicionãdâ e caixas próprias.
,,EGUUE IN NÀTURÀ -?IPO .]IÍ-O QUÍLO
EOLPA DE FRUTÀ GOIÀBÀ QUILO
Polpa de goia.ba simples. 100 & NATURÀL, dê primêj-ra
gua]"idadê, congelada, nàó fêrmentada, nâo d.'luida, com
têor mi,nj-mo de só1idos toLaas, provêiniênte de frutas
sadj.as, limpãs . isentas de parasrtas e dêtritos
animaj.s ou vêgetaj.s. confecêionada por processo
t€cnológaco. Nâo dewerá contêr fragmêntos de partês nâo
comêstlvêis da fruta, nem subslancias êstranhas à sua
composiÇão noma1. Embalada m sâcos p.lásticos próprio,
com espêciflcações dos ingrediênlês, origs, data de
fabrj,caÇão e prazo de validade. totalizando 1kg do
prÕdutso.
POI"PÀ DE FRUTÀ ÀC§ROI,À QUII,O
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polpa dê ãcêrolá simpJ"es, não fementadâ, nâô diluídê,
aon têor minimo de sóLidos tôtaj,s,proveníêntê dê f}:utâs
sadias, limpas , isêntas de parâsitas ê dêtritÕs
animais ou vegetai§,confeccionada pôr process§
têcnológico. Nãú dêvêrá contÊr fragmêntos de partes
nâêcôÍnestj.veis da fruta, nêm subseanciâs estranhas à
sua composiçáê nômâl. Embalada emsacos plásticos
próprío, tôtalizando Lkg do produto.
CREME DE LEÍTE UNIDÀDE
Crême dê 1êite. CÍêmê de leitê use culiná!ío, UBT.
Origêm âÃimã1, emtlalâdo eB tetrâpack, nAs massadâ. não
estufada, !êsístênte. À enbãIagêm deverá cônter
êxtêrnmêntê os dados dê ldentificaÇão, proeêdênciê,
ínfomaÇôês nutricionãi§, númêrô dô tote, quânti^dadê do
pÍôduto. Àtendêr âs exigênêias do Mínistêrj-o da
Âgricultura e DIPOÀ" êonfomê PorLaria 369 de
O4/O9/L997 e do ReguLmênto dã fnslrÊÇào Industríal ê
§anltáriâ dê produtôs de origm Àni.rtrêl. Deverá
Àpresêntar validade minima de 6 {§eis} tnesês a paxtir
da data de entrêEâ. ünidâde de fornecimento: têtra pak
dê 200 G§-qMÀS.
orêsano - pACOIE
Nâciônal de prteeira qualidâde. Em fó1has sêcasi obtido
dê êspêeim€s vêgêtâis gênuínô3; grâos sãos e limpos; de
êol"oração verdê pardacênta; com cheiro âromâtico ê
sabor próprio,' isênto dê sujidadês ê mat.êríais
êstranhos a sua espráciei acondiêiônado em saco plásticô
taânsparent€, atóxico, rêsistêntê ê hêrmêtj"cmÊnte
vedado; vali-dade minina 12 oeses a contar da dat.a dê
entrêEâl suas condições d.evêrào estar dê acordo eÕm â
N!À-?ú(DECRETO]2486 DE 2O/LO/1A. UNIDÀDE §E
FORNECIMENIOT pacotê 100 Grmas.
FI}'I§NTÀ DO REINO PREÍÀ, sOGRÀMAS PÀCO?E
PIIGN!À DO RE1NO PR!?À, 5oGRÀMÀS em pô moida sêm
nístura, obtido dê frutos 1impo6, dêsseêãdos ê noidos,
, com âspectô com cor, cheiro ê sabor própriô, j.sentô
de eBteriais êstranhÕs e a sua espéci.ê, âcôndicíônado
êm saco plást1co trânsparêntê ê atóxico resisteatê dê
10O gr, hêrneticmeoLe vedado. lta ênbalagêm do produto
deverãc êstar êspecifi-cados ôs sêguintes itens:
ídêfitificaÇáo do produtq ê êmprêsa, data dê f,abricaçâô
ê val"idadê, pêso tÍguido, ínqrediÊntês, infomações
nutÍicj.onais ê rêgistro m órgâo compêtênte-
REFRIGERÀ§TE GASEIAICTôO 2]" CÔCÀ COLÀ LTTRO
REFRIGERAN?É GÀ§EIFICÀDO 2r COCÀ COLÀ sabor co1a,
Qual.ídadê i,gual ôu superior à coca co1a.

DsscRrÇÀo,/EsptcrrrcÀÇôÊs usÍDÀDE
ÀBOERIN}IÀ QUILO
frutô alongado. sem pescoÇo, com casca f,irrnê, l.iEa,
lustrosà e mâcia, cÕr vêrdê brilhanter sêm partes
ffiÕlêêidas. as ãbôbrinhás dewem parêcef pêsâdâg
rêlâtivmênte as tilaaho e de aspecto fresco.
Banana aãÇá,, QUII,O
tsanana maÇâ - êm pênca§, dê primêira, tâfiànho e
côiôrâcãô un!f,ornes, com Folpã firmê ê intaêtâ, devendo
ser bem desênvolvida e madurá, sérá dânos fisícôs ê
mecâniÕôs Õlj.undos do Ítânusêio € transportê
Betêrraba , êscowada,' QUXLO
âêôndj.êÍônada em saeôs p1ásticôs ôu caíxês pIásticas;
eon coloração roxa, tanto êxterna guanto internanêâte.'
êâscâ sem côrtês ou perfurações) sêm brotilêntÕ; polpa
f ime e Lmanho medio por rarz.
cÀFE EM pO EMBÀ!ÀDO À VÀCUO, 250 GRÀMÀS PÀCOTE
café ên pó dê âllo padrâo de qualidade,' coÍn sêlô de
purêza abic, 100t puro, de acordo côm a nta-44 (dêcreto
12.486/78).. ertrato aquoso de café torÍado, aspêcto
grânulos- cor nâ5ôm claro. sabor ê odor
câracteristlcôs dô prôdutô. ê&balagem alminizada êm
pacote de 250 graMs, com idêntificaÇâo do produtq,
data dê fabricaçào ê prazo de validâdê.
CÀRNE BOVINÃ. DE TT ( PÀTINHO, COXÃO MOLE, ÀTCATBÀ. QUILO
IÀGÀRTO} - COTÀ FRINCIBAT
rêsfríadã, magra contêndo máximÕ dÊ 4t dê gordura,
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Eftpresar DELÍORO COM. SERVrÇOS Ê LOCÀÇÃO EIRELI, C.N.B.J. n" 10.?73.426/OOA|-3L, e§rabêlecída à RüÀ GEt\],rIO VÂRêÀS
N"40, NOVO IIORIZONTÉ, Canaã dÕs Carajás pÀ, rêprêsêntâda nêst'ê âtô peLÕ Sr(e!, J§SSICÀ NMÀ MOREI§À CIÂRES, C.P.F. no
o22. 383.002-01 .
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risêntã dê adilivôs su substàncías €strêÂhaB que selm
j"mpÍóprias ao conswq e que a]. terefi suas
caxácterístícâs naturais (fisicas, quimicãs e
rganolêFticâs). a carne deverá estar arnazênada m
têmperalura adequada dê no máximo 10§enào sÊrâô ãceit§
cãrnê eom ed.or, cor e sa.bor ímpróprios ao plodu!ô ê./ou
aspectÕ molÊcido, pêgaloso, êsverdêado e pârdacento.
ccries defini-dos no pêdido podendo sêri cubos, froída,
bife. deverá ser âcondicíonada m embalagur prinária
consliLuidâ de p].ástj"cô atóxico transparênte. isênta de
sujidadês ê ou aÇão dê microarganismôs. m pacotes
fechados. dêvideente selada (à wácuo) ou ôulro
fêchâf,ênto bm laerado, com denominaÇão do nome do
produ!Õ. fabriêãnte, data dê fa,bricação ê valídâde. coB
êspêcifisaÇeô dê peso, produta e narcay'procedéncia,
mârcas e cãri"mbos oficials dê registro no mínistério da
agricullura {sif, ima ou sim). de acordô com as
portarias do manist.ério d,a agrícu)-tura, dipoa no 304 dê
22/04/96 e n'1"45 de 22/0à/98, resolução da anvisa nô105
de 19/05/99 e dâ 1êi municipatlvigilâôcia sani!ária,
cÀÊNE BOVit{Jr D§ 1' ( pÀEINHô, COXÃO MOLE, Àl,CÀ!RÀ. QUILO
Í.ÃÇÀRTO) - COTÀ RESEBVÀ§À
resf,riadai magra c§ntendo máxi.no de 4t de gordurâ,
,i.sente de aditiyos Õu substáncias estranhas quê seim
imprôprias ao cons&o e que a1têre guas
carâcterísticas naturais (físj-cas, químicas e
rganol-épticas). a caroe deverá ês!:ar ârmazÊnada êm
tanFêràtsra adequada dê no máximo 1üocnào seráô acêito
carnê com sdâr, cor ê Éâbor imprôprros ao pf,ôduto e./ou
aspêÕt'o êffÕlêcj.dc,, pegajoso. êsveÍdêado ê pardacento,
cortes dêfinidos no pêdido podendo sêr: cu.bos, moida,
bife. deverá ser acondici-onada ffi ãnba!âgêm pramária
constitui.da de Élástico atóxico transparênte, isênta de
sujj.dades e ou açáo dê mrcroorganismos. em pacÇtes
f,echâdos, devidaÂentê seladà {à vácuo} ou oubro
fechaento bem lacÍado, coa denominaÇão do nome dô
produto, fabricanle, data de fabricâÇâo € validade. com
êspÊcifi"câÇáo dê pêsô, prôduto ê írârca/procêdêneiâ.
marcas ê carimbos ofíêraj.s de registro no ministérj.o da
agricullura (sif, ina ôu sj-n), dÉ aqÕrdo côm âs
pôrtârías dÇ minist:erio da agriculturã, dipoa nô 304 dÊ
?21A4/96 e n"145 de ?Z/Aa/9A, rêsóluÇáo da anvisa n"105
de 19/05/99 ê da }êi nuníciÊal/vigi1ância sanitária.
Cebola branca-. QüILO
cêbola brânea acôadicionada m saco ptásbícô, dêvÊ
âptêsêntar pelicul-a de proteção, casca intacta sem
alteraçóes ou perfuraçôes, s@ gêminaÇào e tManho
médiô.
criEÍB.o v§BnE. Kq.Ço§
eêbôIinhê fresca e salsa, dê príheira, de t.manho e
coloração unj-f omes, d.ewêndo sex bm deseÃvolvida, d.ê
qualidadê fime e inLacta, isênla de parasltas e
lârvâs, materiãl !*rroso ê midãde êxterna anomaL, serl
danos fisiccs e macànÍcos oriundos do manuseio ê
transpprt,e, livrê d.ê residuos fêrtilieânlês,
acondi^ciosãdâ âm e$balagem adequada, pêsãndo 150 à 200
gr pôr maÇo, com varaaÇáa maximâ de 5t.
CoENTRO MAçOS
coêntrô fresco, de primêira, de tmánho e co]"oraÇãÕ
unifôrmês, d.qvendo ser btrr desenvolvida, de gualidâdê
fíme c íntacta. isenta dê perasitas e larvas, rôtêria.l.
têrroso e midade externa anomal , sm danos f,isj-cas e
mecanicôs oríuncios do manusêio ê transportê,
acondiciÕÍrâcià em ênba1àgem adêquâda, pesando 150 à 200
gr por maçô, com wariaçâo mâximã de 5t.
L1NGÚIÇÀ Cêj,,ÃER§§À KG CP QUILO
Dêf§,ada. dê bôa q'aalídade, isenta dê aditivos ou
subsbâncias estranhas quê selm impróprras ao cpnsms e
que altêrm suas cârâeterísticas nâturais (Eísicas,
quirricas e organolépticãsl. Devêrá ser acondicíonada em
embalagm primárra corrstituida de ptástico atóxico
trânspârente. isenta de sujidêdês ê ou açâo de
microorganismos, devíd.âmênte sêlada {à vacu§} í êom
especificaÇão de pêsc, valj"dade, do produto ê
marca/proeecJênciâ. UÀRCA§ E CÀAIMBÕS OFÍCIÀIS de
r€gístro nô i"línistêrao dâ ÀgricuS.turã {SÍ!', IMÀ OU
SlM}. DE ÀÇORDO COM AS PORTÀRIÀ§ DO MINTSTERIO DÀ
À§RlCUr?UâÀ, DrpOÂ. t{e 304 DE 22/ú4/56 E N"145 §Ê
22/A^/9A, rE§oruÇÁo DÀ À]ívÍsÀ N"105 DE 19/05/99 tr DÀ
LEr r..ÍrrNleÍPÀr/vrçIrÁNcrÀ sÀN]tÁRrÀ. pÀcoTE 2 ,5 KÊ.
I/a]"idâdê ã vencer de no mini"mo 3 meses conLados da

\#
Esrnno DCI PARÀ

PRerctruna Mururcrpau 0E CANAÂ Dos CARAiÁs
SrcRrranra Murutctpal oE OBRAS

3. 000 .00

2,2AA.AA

5, C00 . 00

5,000. üo

3. ?50 . 00

3á, 930

5,69ü

3,290

2,690

16,2AA

104 .790,00

12 " 518.00

16.450,00

!3.000,00

61. 050,00

1
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Esrnoo oo PanÁ
PREFETTURA Mutttctpnl pe CnunÂ oos Cnnq.JÁs

SrcnEraRra Mururcrpal or OsRas

2,500.00

200.00

300 .00

200 . oo

2s0.00

500.00

2,500. o0

600.00

200. 00

400.00

7 , 500 .00

00052

00056

00058

00060

00061

0006s

0007t

o0072

000?5

000?3

\-

0008 6

00087
0008 9
00092

entrega .

Maçã nacional
nacional, acondicionada em
tmanho mêdio, cascâ firme,
de coloração avemelhada,

QUÍLO
cai-xas plástícâs, com
lisa brilhantê ê intacta/

polpa esbranguiçada ê
sucuLênta.
MÀl.íÂo rrpo EoRMosÀ eurr,oótinâ quau"dadê, lÍvrê de sujidades, parasitas e
larvas, tananho e coloração uniformes, bem dêsenvotvj-do
e nadurô, com Fo1pâ fimê e intacta, sêm danos fisicos
ê mêcânícos oriundos dê manuseio e transportêMenacusÁ euÍto
PRUTÀ ÍN NATURÀ, ?IPO MÀRÀCUJÀ, E§PECI§ ÀZEDO
MELÀNCIÃ QUITO
Uêlância redonda, graúcla, de prinêira, livre de
sujidades, parasitas e lãrvas, iamanhô e col,oràçãÕ
unifomes. dêvêndo se! bem desenvolvÍda ê madula, com
polpa fime ê intacta. acondicionada em a glanel,
pesandô ênt.re (6 a L0)k9 cada unidãde.
Melão. QUILOPrôdutos sáo§, limpos e de boa qualidadê, sêm dêfêitos,
suficietltemênte dêsênvoLvidÕs, com aspêcto, âÍoma ê
sâbor tipi.cos da varíedade e unifomidade no tamanho e
nâ cor. Nâo sêrão pernitidas rachaduras,perfurações e
côltês ,

ovos DE GÀLrNHÀ DúzrÀ
Ovôs dê galinha i êebal,ags em dúzia, em cai,xas d.e
papelão,. Cãsca ]-impà, ineegrê, sem manchas ê
defômaÇôês. Às caixas deverão ter sêlo de procedênciã,
com datâ de fabricâçào ê validadê minima de 6 meses apaltír da data dê êntregã do prôduto.
PÊPTNO QUÍLOacondicionado êm caixas plásticas, teanho médio. eâsca
brj-Ihanter êsvêrdêada e fime. Sem âltêraÇões ou
perfurações.prlcurÃo 

eurLoPruto êom co1oração vêrdê escuro, frêsco ,aspêcto e
sabor prôpri.o, isênto dê sínais dê apodrêcj,mento,
1ârvas, sujidadês e matêriais terrosos produzida sem
uso de agrotóxicôs.
POLPÀ DE CUPUÀÇÚ! QUITOpolpa de cupuagú simples, náo fêrmêntada, nào dilui.dâ,
ccm têor mínimo de sólidos totais, provêniente dê
frutas sadias. limpas I isentas dê parãsitas ê dêtritos
ênímaís ou vegêt,ais, eonfeccionada por processo
têcno1óg'ico. não deverá contêr frâgmentos de paltês nãô
eomestivêis da fruta, rrem substancj,as êstranhas à sua
composição nomal. ênbaladâ êm sacos pLásLj.cos próprio,
totalj"zando 1kg do produto.
Prêsunto de frango. eUfLO
fabricado com coxâ ê sobrecoxa de frango, água, sal,
protei-na dê soja, aÇúcar, especiariâsi alho e cêbol.a,
espêssantêr carrag€na (ins 4O7t , êsta-bílj.zante:
tripou-fôsfato dê sôdiô (j.ns {51i), rêalÇâdor de sabor:
glutmato monossódico (r.ns 62Ll , anti.orid.an!ê:
êritorbato dê sôdj.o (ins 316), conservantê: nitrito de
sódío (ins 250), corantê nãtura1: camim dê êochonilha
(j"ns 1?0) e aromas nâturais: cebola, crawo, canela,
pimêntâ prêta, pimenta jmaíca, coentro e noz-moscada,
coaseryado resfriado
T0MATS ourLo
acondicionado ffi caixas plásticas, taranho médi.o. êâsca
brilhantê, vêrnrêIha ê firnê. §m ãIteraçôês Õu
pêrfuraÇôês.
Uva !ubi, êspêcial. 1. gualidadê QUILO
LEG(ME IN NÀTTIRÀ - ÍIPO CHUCIIU \/ERDE QUTI.O
QUrÀ8O... ouIlô
QUIÀBO Legue in na:ura, tipo de primêila, u adequado
êsláglo de maturaçào, consistêncía fime e de fáci1
corte, sêm 1êsôês de origem fisicas ou necánicas,
rachadura e coltes, teanbo e coloraÇâo unifomes,
dêvêndô ser bêm desenvoLvida
LEGUME ÍN NÀTU8À ?TPO MÀXIXE QUII,O
À,,FÀCE CRESPÀ QUILO
Especi-ficâÇõês - Hortâliça côm coLoraçâo vêrdê clarâ,
frêsca ,aspêcto e sabor próprio,ísêntà dê sinais dê
apodrecimento, larvas, sujídades ê materiaj.s têrrosos,
maÇôs pesando proxímadeêntê 1 kg cofr variaçào máxima
de 5t Produzida sem uso dê âgrotóxicÕs
PI!'íENTA DE CI{EIRO. QUILO
in naturà. fresco ,ãspecto e sabor próprio, isento dê

?6. 00
500.00
900 - 00

9,180

5,980

r,1 ,800

L,27A

,,560

8r600

3,410

8.600

L3 ,92A

22,200

5,520

11 ,600
5 .000
6,800

22. 9s0,00

1.196,00

3.5{0, o0

254,OO

640,00

4 .300,00

8. 525,00

5.160,00

2.'taa,aa

8.880,00

41. Á00.00

881, 60
2 . 500, 00
6.120,00

00093
00094

900 .00
?00 .00

7
5

22,200

550
200

6 - 795, 00
3. 640,00

00095 50 ,00 1^110,00



\/
ESTADO DO PARÀ

PRrrerruna Muurcrpar or CnunÃ oos CaRa.lRs

SrcRrrRnra Mururcrpnr oe OeRns

00096

00106

00108

sinais dê apodrêcimênto, larvas, sujidades ê matêriaís
têrrosos Produzida sm uso dê ãgÍo!óxicos.
rúcu1aÍ f4ÀÇOS

Horta}íça com coloração vêrde escuro, fresca .aspecto e
sa-bor próprio, isenta dê sinãis de apodrecj.mênbo,
larvas, su]idades ê materiais têarosos, maço pesando
aprôxj-Bâdeêntê 400 qÍ.r com varração maxima de 5g
Produzida se& uso dê agrotóxicos-
Salsicha hot-dog* ÇUÍI,O
§alsicba de eârnê bovina e/ou suina, com cÕnclioêntos
triturad.os, misturados ê cozidos, com aspêcto
carãcteristico e boa qualidadê, côr própria ,sm
mancbas pardãcêntas ou esverdeadas. odor e sabor
próprio, coa adição de ág:ua cu gêIo no máximo dê 1ot,
isenta dê sufÍdades, Farasitâs e larvas. acondicionada
m embalagem de skS m sistma a vácuo, mantida sob
refrj.EeraÇáo, pesando aproximadeente 509 por unÍdadê,
ínspecionâda pêLô §IÉ'.
REFÊIêÉRÀNTE GÀ§ErFÍCÀDO 2L sabor guaraná. Qualida L!?RO
de j.gual ou superior à guaraná
B§rRIGERÂNTE GÀ§EIFICÀÉO 2Í, sãbor guaraná. Qualidade
igual ou superior à guaraná ÀntártiÇa

EIRELÍ; C.
dos Carajás PA,

DEscRrÇÃo/EspEcrFrcÀÇôEs üsrDÀDE
ÀcHoco],ÀfÀDo, PAcoÍE 400G pÂcorE
Àchocolatado m pô para dissoluÇão m l-ei.Lê, à base dê
açúcar. êacau / leite e ou soro do Iêitê, enriquecido
cêm vitelnas e minêlais, Pôdendo conter outrog
ingreêlentes dêsde guê dêclarados, sendo permitída a
adiÇâo de êstabil"izantês quê reconhecidmêntê aumênlê a
capacidade de dissoluçáo do produto. gnbaladôs m sacos
almrnizados de 4009 e reembalados q carxas de papelão
rê$ístentê. Na eobalagêm do produto devêrão estàr
especificados os seguintes iLêns: j-dÊntíficaçáo do
produLÕ e ê6presâ, data de fabricação e validâder peso
líquido, lngrediêntes, infermôÇõês nutricj.onais, modo
dê preparo e registÍê no ólgão competente. Nào será
âcêita enüalagm violada e/ou rasgada.
ÀrrHo ourrro
nacional, boa <5:alidadê, fj.rmê ê intacto, sm lesoes de
ori.gm fisica ou mecanica, perfuracoes e cor!ês,
tmanhô e coloracao uniformês, devendo ser bem
dêsenvolvído, rsêntô dê sujidades, parasitas e larvas"
câbeçãs de minimo 50 E anâs
Baeon defwado. j-ngredien!êsi cârne suina. apresen 9UILO
taÇão def uado
CÀRNE BOVINÀ - rIpO M]ÚDO, BUCHO QUIIO
resfriado ê no máximô 1Ol de sebo, gordura. côr. chei,ro
a sabor proprio, isenta de manchas escurãs ou
esvêrdêada, êmbalada en saco plasEíco transpãrentê,
atoxicô. deverá ser acondiciônada em ênbalagem primária
cônstituÍdã de plásticô atóxico transparente. isenta de
sujidâdes e ou aÇâo dê microorganismos, dêvídeênte
selada (à vácuo),a carne deverá estar armazênada em
tenpêraCurâ adequãda de no máximo 10"c.náo seÍãô âceito
carn€ com odor, cor e sabor imprôprios ao produto e/ou
aspecto eôlecrdô, pegâjosô, esverdeado e pardacento.
êortes definidos no pÊdido podêndô ser êm tÍras ou
cubos. com denominação do none do produto, fabricante,
datâ de fabrícaÇão e validade. êom êspêcíficaçâo de
peso, produto e marca/procedência, marcas e carinbos
ofj,ciais dê registro no ministério da agr.icul"tura (sif,
ima au sim), dê aêoldo côm as portarias do miniBtério
da agrícultura, dipoa no 304 de 22/04/96 e no1d5 de
22/04/9A, rêsoluÇào da ânvj-sa not05 de !9/05/99 e da
1êi eunicipãl/vigi1áncia sênitária.
Carnê bovinã, típo costela bovína, ftagra - CP QUII,C
carne bovina dê CO?A PRfNCIPÀI, linpa, sem sebo,
nervo ê pouca gordura, provêni"en!ê de cortê apropriado
de câreaça bovina. ísento de aditivos ou substânclas
estranhâs quê sêlm improprras aô consmo e quê altêrem
suas êaracbêrisbícas naturais (físicas, gui"micas e
rganolêpti-cas). a carnê deverá estar armazenada em

tempêratura adequada de no náxlmo 106c,nâo serão aceilo

250.00 4 ,600 i " 150 ,00

1 , 700 .00 7, 630 12.9?1,00

5. 560 . 00 6,700 43. 952 , 00

VÀ],OR TOTÀI. R§ 7Á5. 635.80

n' 09.144.803/0001-94, estabelecida à RUÀ JOSE DE
represêntada nestÊ ato pelo Srta), FERNÃNDO

EmpTe§e: DÍSTEIBUIDOFÀ DE ÀI,IMENTOS CAMPEÀO
FRETTÀ§ N"399 SALÀ À, MONTE CÀST LO, Cãnaã
§ENÍCIO DE §OUZÀ, C.B,r. §' 004.111"701-80.

N. P,,'

ITEM
00005

OUÀNTIDÀDE
700 .00

VÀIOR UNTTÁRIO
5,{90

25,990

25,000

9,900

19,300

VAI-OR TO?ÀL
3.843,00

51.980.00

30 . 000 ,00

2 . 3?6 ,00

107 . 115, 00

00007 2,0c0.00

1 , 200 .00

240 . 00

5, 550 .00

oo011

000?5

00028
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DE

carRe ccm ódor, cor ê sâbo! impróprios ao produto e/ou
aspêcCo âso1êcido, pegajoso, esverdeado ê pârdacênto.
dewerá ser acondicíonadâ êm êrüalagêm prinária
cônstítuída de plásticô âeóxico trânsparentê, !9ênta de
sujidedês e ou açao dê microorgânisnos. êm pacotês
fechados. devidanente selada (à vácuol ou outro
fêchmênto bera ].acrado, com denominaçáo d.o nomê do
prêdutô, fabricante, data de fabrj.caçâo e wa).idade, com
especificação de peso, produto e marca/procêdêncj.â,
marcas e eãrj^mbôs ôficiaj.s de rêgistro no minístéríô da
agriculturâ (sif, ina ou sim), de acordo com asportarias do nínistério da agricultura, dipoa no 304 de
22/04/96 ê no145 de 22/04/98, rêsoluÇãô d.a anvisa n"105
de L9/A5/99 ê da lêi municipal,/vigilànci.a sanitária.
Carnê bôvina, tipo costêlã bovinã. magrã - CR eUfLOcarna bovína dê 2.,CO?A RESERVÀDÀlimpa, sêm sebo, nêrvÕ
ê pôuca qordura, provêniêntê de corte apropriado dê
carcaçâ bÕvinã, isento dê aditj.vos ou substâncias
estrânhas que sêjãm impróprias àÕ consumo ê que altêrem
suàs caractêlistícas neturais (fÍsicas. quinicas Ê
rganolépticas). a carnê dewerá estar ârmazênãda êm
tempêratura ãdêguada dê nâ máxímo looc.não sêrâõ acêito
carne com odor, cor ê sabor impróprios aô produto e,/ou
aspêcto anôlecjdo, pêgajoso, eswerdeado e pard,acênlo.
deverá ser acondicionada em eíibalagêm primária
êonstituída dê plástico atóxico trãnsparente/ isenia dê
sujidadês e ou açâo de miêroorganisnôs. s paêoLês
fêchâdos. dêvidmêntê sêIada (à wácuo) ôu outrD
fechamênto bêm lâclado, com dênominaÇâo do ncme doproduto, fâbricantê, data de fabriceÇão ê validadê, com
êspêcificaÇão dê pêso, produto e marca,/procêdênciã,
mârcas ê cariírbos oficiais dê rêgistro no minísbério da
agriculcura (sj.f, ima ou sim), dê acordo com asportarias do ministério da âgricultura, dipoa nô 304 de
22/04/96 ê n"145 de 22/04/98, rêsoluÇão da anvisa no105
de 19/05/99 ê da Iêi euricipâ1,/viqilância sanitária.
CÀRNE DE !'RÀliÍ6C. INTE]RO CONGELÀDO. QUITO
congelâdo,não !êmpêradô, de primêira gualidadê, isento
de aditivos ôu substâncias êstrânhãs guê sejm
imprôprlas ao consuúro ê quê âLtêrêm suas
carâctêrísticas nãturais (fisicas, quiaicas ê
organolépticas). o produto deverá ser amazênado em
tênpe!âtura adêquada (i-nfêríôr a -15.c para prôdutos
congêLados). dêwêrá sêr acondicionada êm ernbalagam
prinária consticuidâ de plástico atôxico trânsparêntê,
isent.ã de sujídadês ê ôu aÇeô de nicroorganismos,
devideêntê se1âda à vácuo, com espeeificação de pêso,
vãli.dade. produ!ô e marca,/proeedência. valj.dade a
vêncer dê no minimo 3 meses a partj-r da êntrega,
CÀRNE SUÍNÀ, {BrSfECÀ SUÍNÀ, SUÂ E pEFNTL SUÍNO) QUILO
rÊsfriada, isênto de aditivos ou substâncias êstrenhas
gue 9êjm inpróprias ao êonsmo ê quê a].têrêm suas
ca.âcterístícãs naturaj.s (físiêas. quiÍricâs e
olganol.êpticas). máxino 10t dê gordurã. a carne deverá
estar almazenada em temperaturã adêquada dê no ,náximo
10ôc n§.o serão acêito carne com odor, côr e saboÍ
impróprios eo produto e./ôu aspêcto amoLêcido. pegajoso,
esverdeado e pardacento. cortês defi.nidos nÕ p€dido
podêndo sêr: bist.êcâ, cubôs, suã. fracicnada. dêvê!á ser
acondicionada e êftllalagêfr primária constituida dê
p1ástico atóxj-êo transpalentê, isÊnta dê sujÍdades e ou
aÇâô dê microorganismos. em pacÕtês fêchâdos,
devidmêntê se1ãdâ (à vácuô, ou outro feehaaêntô bm
lacrado, com deaominaçào do nome do produto,
f,abricantê, data dê fâbricaÇão ê vâlidâdê. con
êspêcifieãÇào dê pêso, produto e marca/procêdência,
mârcas ê carirü:os oficiais dê registro no ministério da
âgricultura (sj.f, ima ou sim), dê aêordo com as
portâ.ias do ni-nisté.io da agricultura, dipoâ no 3OA dê
22/04/96 e no145 de 22/04í9A, lesotuÇâo da anvi.sa n"tO5
de I9/A5/99 e da lei municipal,/vigilância sanitária.
LTNGUIÇÀ CÀLÀBRE§À - COÍÀ RESERVÀDÀ OUILO
dêfmada, de boa gualidade, isênta de aôitivos ou
substáncias êstranhas gue sejam impróprias ao consmo ê
que altêÍêR suas carâêterísticas naturâis (fisicas,
guimicâs ê organoléptícas). dêverá ser acondi.cionada êm
ênbãlag€m primária constituidâ de plástico ãtóxico
transparente, isenta de sujidadês ê ou açào dê
microorganismos, devidanêntê sêledâ (à vacuo). com
especifi,cação dê pêso/ validade, do produto e
mêrca,/procêdência. marcas e carimbos of,íciâís dê

EsrRoo OO PARA

PRerrruRa Murutctpnl DE CANAA Dos CARAJAS
SECRETARIA MuI.IIcIpaI DE OBRAS

850. OO

2, 500.00

1,000.00

U

\-,

00029

00030

00031

\-

19,300

8,800

16,000

16. aO5, 00

22. 000,00

r6. 000,00

0004 9 I ,250. OO 1 5, 000 18. ?50,00



registro no mi-nistério da agricultura (sif, ima ou
sj-m), dê acordo com as pôrtatias do ministério da
âgricultutâ, dipoa n' 304 dê 22/A4/96 ê no145 de
22/04/98, resoluçào da anvisa no105 de 19/o5l99 e da
1êi municipaL/wigi.1ância sanitária.valj.dade a vencer de
no mínímo 3 meses contados dâ êntrega.

00051 LinguiÇa tôscana - COTÀ RESERVÀDÀ OUILO
prêparada con carnê suina, ê condimentos, com agpêcto
normal, firme, sm widadê, nao pegajosa, isenta dê
sujidadês, pêrasiLas e laavas, sem corantes. o produto
dêvêrá sêr êmaâenado em temperatura âdequada (infêriÕr
a -15oc para produtos côngêlados). deverá ser
acondi.cj-onãda q âd)alaga primária constitüída de
pLástico atôxico trânsparenlê, isêntã dê sujidâdÊs e ou
ação de microorganismos. q pacotês fechados.
cievidmentê selada (à vácuo, ou outro fechilento bem
l-acEâdô, êom dênominaÇâo do nome do produtô,
fâbri-cante, dâta dê fabrj.caçáo ê validadê, ccm
êspêcificaÇão dê pêsô, produLo e marca,/procedêncía.
üarsas ê carisú)os oficiâis de rêgistto no einistério da
agriculLura (sif, ioa ou sim), de acordô êom as
pÕrtarias do ninistério da agricultura, dipoa no 30{ de
22104/96 e nol{5 de ?2/O4l9S, resoluçáo da anvisa n'105
de 19105/99 e da 1ei municipaL/vigiláncia sanitáriâ-
validade à vencer no ninlmo 3 fieses contados da
entrêga .

OOOB3 SUCO CONCENTFÂDO, GARRÀF'À 5OOML UNIDÀDE
suco concêntrado divêrsos saborês, náo a1coolizado, não
fermêntado. ênvasedos en Eàrrafãs plástÍcas de 500m1,
com tajrpa de plástico. na embalagem do produto deverá
constar; iden!.ifrcaÇão dô produto e emprêsa, datã dê
fabricaÇáo ê val-idade. peso liguído, ing!êdientes ê
informaÇôes nutricronars.

00090 Carnê cie frango, em cortes congelados ( COXÀ E SOB QUÍI-O
RE COXÀ)- COTÀ PRI}ÍCIPÀL
é a carcaça dê avê abatida en estabelêclmento sob
inspeçào ofíeial e coriado em pedaços, como ausência dê
penas. penugens, perfurações, coágulos e quermaduras
por congelamênlo. saÍl o§so, filé. o Produto devêrá ser
arnazenado êm teJ$peratuta adêguada (infêrior a -15oc
para produtos conge.ladosl. o produto deverá se!
êmbalado s sacos próprlos, resastentes e não
rêcíÇ1ados, de 1kg, hemeticãnênte fechados, de modo a
garantit !êsistênciâ durânLê o tEansporte e
armarênmênLo. na enbalãgêm deverá contêr nome da
mpresa e malca do prod\rto, núrêro dê regrístro ee órgáo
coapetênte (slf). orientaÇáo quanlo ao armazênmenLo,
Lerperatura para consêrvaÇào, data dê validade do
produto, númetâ do iote e Pêso liquido. não deverá
conLer pés, asas e pescoço.walidade a vencêr dê no
minimo 3 (eses contados a Partir da entrega.

00091 Carnê dê frango. em eortes congelados { coxÀ E soB QUILO
RE COXÀ) ^ ôota rêsêrvada
é a careaça de avê âbâtida m estabelecimênto sob
inspêção oficial e cartâdo em pêdaÇos, como ausênêia de
pênas, penugens, pêrfurações, coágulos e queimaduras
por congelanênto. sm osso. fité. Õ Produto deverá ser
armãzênado em temperatura âdequâda (inferior a -15cc
para produtos congelados). o produto dêvêrá ser
êtnbaladô em sacos PróFrios, rêsistêntes e não
reciclados, de lkg, hernetícmen!ê fêchâdô3, dê modo â
garantir resistência durante o lransporte e
armazênanênEo. na enbalagem deverá eonter nome da
mpresa e marca do produto, núrnêro de rêqristlo m ôrgáo
cômpetente (sif), orientaÇáo quânt§ ao amazênamento,
tempêratura para conservâÇâo, data de validade do
prÕduto, núnero do lote e pê§o liquido- náo deverá
coDtê" Fés, asas ê pescôço'valadadê a vêncêr de no
minimo 3 mêsês cont.ãdos a partir da êntrega.

DE SCRTÇÂO/ESSECTFTCÀÇÕE§
AZETIONÀ SÊM CÀRROÇO, Et@ArÀgEM COt'l 500 GRÀ!íÀ§

Biscoito maisena, Pacote 4009;
tipo maj.sena. Produzido a partir de ma!ârias

\jr
ESrnoO DO PARÁ

PnrrrlruRn MuruIcIpaL DE CANAÃ DOS CARAJAS

SecRETRRIn MUNICIPAL DE OBRAS

2,1S7 .00

600.00

8, 6â0.00

QUÀN?IÊADE
240.00
840.00

12,990

3, 990

9, 2oo

9,204

VÀLO8, UNITÁRIO
5, 610
5, 150

28.409, 13

2.39A,00

79.488,00

VÀI,OR TOTÀI,
l.J4O,{U
4 .326,00

1

2,880.00 26 .496 , 00

VÀI,OR TOTÀT R§ 405.256,13

Empresa: EFrcÀz-col,ÍERcro,GEsTÀo, sERvrÇos E LocÀÇÔEs EIRELT,'c.N.P.J. n" 28.0{9,650/0001-40, êstabêlêcida à Rua vicênte
Irerreira Borgês, nô L33 Qd.37, Lt.21, Novo Horizonte, Canaá dos Carajás pÀ, rePresentada nêstê ato Pelo Sr(a)" CÊLÍO

PÀSsoS DOS SÀNÍO§, C.P.F. 116 876.990'"83'68.

ITEM
00010
0002r,

UNIDÀDE
UNIDÀDE
pÀcoTE

prímas
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00038

00042

0004 5

00059

Empr€se: FORT CLEÀN
IMPERÀTRIZ, fmperatriz MÀ

ESTADO Do PARA

PRErrruRa MuurctpRr_ oe CaNaÂ oos Cann.lÀs
§rcREraRra Mururcrpal oE 0aRns

750.00

3. 000 . 00

3, 600.00

1,350.00

6,560.00

QUANTIDÀDE
1 .500 . 00

DE

Fle

3, 000 2.250 ,AA

't ,2?o 21 .810,00

10.800 38 . 680 ,00

5, 980 I . 0?3, 00

8,000 52.480,00

vÀroR uNrrÁRro vÀroR TorÀL
2,300 3.450,00

sãs ê limpas, sem corânte, isenta de nâtéria terrosa,
parasrtãs ê dêtritos animals ê vegêt,ais. aparência:
nassa bêm asgadâ, sêm rêchêiô, sen cobertura. não serão
acej-tos produtos murchos, côr. chej"ro ê sãbôr próprios,
Livrê dê gordura trans, prôduto crocante, nas que náo
seja resistêntê ao morder, obtido pelo àmassãrnento e
cozinento êônvênientê dê eassa prêpalada eom: farinha
dê tEigo/ açúcar, âmido dê milho, sal, gordura vegetal,
ê outras su-bslâncias âl,i.mentíciâs guê caractêrizêm oproduto, desde quê apropriados e menci.onados
acond.icionadoêmembâlagêm p1ásti"câ transparente,
atôxica, com infomação nutrj-cj"onal, reênbalado êr,
calxà dê papelâo rêsistêntê validade ninina dê 06 meses
a contar da dabâ dê êntrêEa. enbalagens p1ásticasj.ntêrnas de 4009. rêposiÇão do produtoi nô caso de
âltêração dô mêsmo antês do vêncimênto do prazo dewa!ídade ê êrüatagens danifj"cãdas.
ERVTLSÀ ENLÀÍÀDÀ, 2OO GRÀMÀ§ T'NIDÀDEvêldê em cans€mâ, êom frutos sêlêcionadosr coloração
uniforme, sffi corantês altifj.ciais, isênto dê sujeiras,
sáos, fermentaÇãô e dê indicadorês dê procêssanento
defêituosô; acondicÍonado em lala intetra e sêmdanificações, con ênvasilento a vácuo. contendô
informaÇão nutrj.ciônaL e reembalado em caixâ dê pepêlâo
rêsi3tênte; com vàIidade minima dê 12 nêsês a contar dadâta de entrêga. 1ãba 200 grenas
Fêj"jão cariôguinha, ripo I, 1kg ,. eUItOfeijâo carj.oguinha, tipô i, l. guãlídadê êonstituidô dê
no mínímo de 90t a 98t de grãos intej.ros ê íntêgros,gtãos novos, sãos, clarôs, nâo guêbradiÇos e decozimento unj,f,orne, isento de matêri-al terroso, rtofô,sujidades ê mistura dê outras variêdades ê espêciais.
acondÍcionado êm saco p1ástico transparêntê, aEóxico,
con j-nfomaÇào nutricional ê prazo de vãl"idadê.
vâ1idadê mi.nima dê 3 mêses â contar da data da entrêgâ.
unidadê de fornecimentoi pãcot,ê 01 guj,IôgrMa.
Lêite em pó, 4009 UNIDÀDE1êite em pó integral, nâo adocícado, er0balados em sacos
aLmj.nizãdôs dê 4009 e rêernbâ1ados em sâco dê pâpêLão
lesistênEê totalizando 1okg. na ênbalagêm do produto
dêverãô êstar êspecificados ôs seguintês itens:
identificaÇào do produtô e emprêsa. data dê enbalagem evâ1idadê, peso Liquido, ing!êdiêntes, modo de preparo,
vator nutricional ê rêgist,ro no sif,
MÀRGÀRINÀ I/EGETÀI COM SÀ!, 6Ot DE LIPÍDIOS, 250 GR UNIDÀDE
ÀMÀS
produCo IÍwre de gôrduràs trans,. têor dê lipídios dê
foma precisa na efibalâgêm. com até 60t de J.ipidios
(gordura totalr. podêndo êonter viteinas ê outras
svbstânci.as pemitidas. com aspêcto, cor, aroma e Eabor
caracteristicôs do prôduto, validade mínj.ma de 5 meses
a contar da data da êntrêga, embâIgêm plásticâ âtóxícâ,
nãô violada. com infornação nutrícj-onaL. unidâdê dê Z5Ogr,
R.EFRIGERÀNTE GÀSEIrICÀDO 2L , sabor laranja, quali LfTRO
dadê j-gual ou superi.or à FanLa

00109

VÀLOR TOTÀL R§ 129.165,40

DISTRIBUIDOA.À EIRELI,. C.N.p.J. n" 22.525.A31/AOOL-76, êstãbelêcida à R ÊIÀüI NsBB,
, repf,esentada neste ãto peLo sr(a)- r,r?zA DE MELo MEIIDES FELrx, c.p.F. no 899.060.4?1-oo.

NOVÀ

IIEM
00039

DESCRIçÃO/ESPECIFICÀÇÔES UNTDÀDE
EXTRÀTO DE TOI.,tÀTE. SÀCHÊ . 340G.. UNIDÀDE
produtô de primeira gualidade, e quê náo aprêsênte
acidez acêntuada, rêsultân!ê dâ côncêntlaçâo da polpa
de tomate po! proce§so têcnÕLôgico adequado; preparado
com frutos oadurôs, seleêj.onados, sãos, sen pe1e,.
composto dê tômatê. sal, acucâri sem pa].e, sem sênentês
e corantês ârtificiais, isênto de sujidades e outros
matêriais estranhos i êmbâ.Lagen prílnaria hêmêlicmêntê
fêchada ê atoxj,ce; ê suas condicoês dêverao êstâr dê
acordo cóm a rdc 72/OL, rdc 259/02, rdc 360/03, rdc
272/05, rdc 1il/14 e altêracoês posterj.o!êsi produto
sujelto a verificacao no ato da êntrega aos proced,
âdnj.nistrâlivos deteminãdôs pêlã anvj-sai com vâlid.adê
mlniBa d.ê 12 nesÊs na data da êntrega. sachê 340 grmas
MÀIONESE, 2OO GRÀ}.IÀS UNIDÀDE
prôduto guê se aprêsentã êm forma de enuLsão crmosa
homogênea, sem separaçâo de liguidos. con 60 a BOt dê

00055 1 , 900 .00 2 ,600 4 . 9{0,00



000?7

o0110

00111

lipideos * sua composiçáo. enbalagm atóxicâ. intacta,
não wiolada. contendo infomaçáo sobrê o produto,
Ínfomaçáo nutricionâl, prazo de vàIidadê. yalidadê
mínimâ de 6 Ítrêsês a partir da data dê êntrÊga,
esbalâgú de 2009,
PolYi"lho docê,. QUILO
polvilho docê. pol"vi].ho de nandioca d.ocê. origm
miláceô mandíoca, tipo grupo fécula. êtrüàIagem sm
M.idadê e sêm sujidadês^ a embalagem deverá contêr
externanente os dados de idêntificação, procêdência,
infomações nutricionais, núnero de lotê, guantidadê do
produto. data dê validade ninima de 6 meses a partir da
dâtâ de êntrega. unidadê dê fornecÍmêntor 1 kg
Flocão arroB - 500 grffias UNIDÀDE
Flocão, 500 gramas flocào, sa.bores arroz , se glúten,
sem conservante e 0$ dê gorduaa trans, erbaLagêm
p1ástica con 50Qg do produto. na embalagem deverá
constar: identj.ficaÇáo do produto e snprêsa? dâta de
fabricação ê validãde, ingredief,tes e valor
nutliêíonal .

Flocão mj-Iho - 500 grmas PÀCO1E
!'locão, 500 grilas f.Locào, sabores MI,,llO , se glúten,
sm cons€rvantê ê 0g dê gôrdura trans. e[üalâgêm
ptástiêa com 5009 do produto. na êÍdoalâgên deverá
constar: j"dentificaçáo do pÍoduto ê sprêsa, dâta dê
fabricaÇâo e walidade, ingredientes e valor
nutri-cionâ1.

DE§CRIÇÃO/ESPECIFICÀÇõES UNIDÀDE
QI,EI,ÍO TIPO MUS§ÀRELA FÀ?IADO OU EM BÀRBÀ. QUILO
ênlôaLãdo m pLástico j.nvío1ável, selado a vácuo.
composto: lêitêpasteurizado, sal, estlabiliEantêi
cloreto dê cáIcro, coalho liguidô, enzima coâgulanEê,
fêrÍnênto lácteo e gonservador: natmicÍna devetá ser
acondicionada m urbalagem primáriâ constiLuida de
plàstico ãtôxico transparenler isenla dê sujidades e ou
açào de microorganismos, em pacotes fechados.
dêvidahentê selada {à vácuo) ou outro fech§ento bffi
lacrado, com denomínação do nome do PÍoduto,
fâbricantê, data dê fabricaçào e và1idade, com
especificaçáo de peso, produlo e narca/procedência,
sãrcas e eariÍüos oficiâis de regiBtro nc ninrstério da
agricultura (sif, ima ou sim).

DESCRIçÀO/ESPECIrTCÀçÕES uNrDÀDE
Páo [oL-Dog, 509 - Cota Príncipal* UNIDÀDE
PÃO HoT Docr Tipo hot dog, peso de 509 cada unídade,
prepara<to a partir de matérias-primas sãs,de primeira
qualidade, j-sêntas de matêria terrosa e Parasilas ê em
pêrf,êito êstado de conservaÇão. Será reiêitado o Pâo
quei&ado ol] mal co!ído, com odor ê sabor dêsagradável,
prêsengâ de fungos e nãÕ sêrá pêmi.Lida a adiçào de
farelos e de côrantês de gualquêr naLu!êzã q sua
confêcção, Isento de parasita, sujidades, lervà§ ê
materiai estranhô. Àcóndicj"onêdo êm enbalaEm dê
poliêti].êno rêsisLênte ê atóxico com 10 unidades cada.
Côatendo na embalagem a j.dÊntificaçáo do p.odulo, marca
do f abrj:canLê, prazo de walidade , dãt.a dê embalagm,
pêso Liquj"do. validadê ninlna de 05 (cincol diâs a
conLàr ro ato da entrêEa
Pão Hot-Dog, 509 - Cota Rêselveda* LI'IIDÀDE
PÃo HO? DOG: Íípo hot dog, peso de 509 cada unidade,
preparado a paltir de matérias-primas sãs.de primêira
qualidade, isênlas de matér.ia terrosa e pârasitas e §
perfêiLo estado de conservâçãô. Sêrá rêjeítada o Pão
queiúado ou ma1 cozj,do, com odor e sabor dêsagradável,
prêsênÇa da fungos ê não será pemitida a âd!ção dâ
farelos e de corantes de gualguer natureza m sua
confêcÇão. Isênto de parasi,ta, sujidadês, Iarvas e

\v:
ESTADO Do PARÁ

PRrrrrruRa Murutclpal DE CANAA Dos CARAJAS

§rcRrtRRn Mutttctpal DE CIBRAS

700.00

2 , 500 .00

2 , 500 .00

5,800

2,200

1,780

QUÀN?IDÀOE VÀIOR UNITÁRIO
r,300.00 40,000

QUÀNTIDÀOE
52, 875 . 00

4 .060 , 00

5. s00.00

4.450.00

VÀ'.OR TOTÀL R§ 22..100,00 

^
Empresa; LÀTICINIOS SÀtsOR DO PÀRÀ - EpP,.C.N.P,J. no 26^555.310/0001-66, êstabelêeida à ESr VS52 No2 QD4? r'r48,
representada neste ato peto S!(a). VÀICINE?E DOS §ÀNTOS CORREÀ REI§, C.P.F. no 766.167.912-81, R.G, n" 3553598 PCII PÀ,

ITEM
000?9

rÍEM
00066

VÀIOR TOTÀL R$ 52.000.00

Emprêsa: Eb{poRlO pLÀZÀ EiRELr, C"N.P.,r. no 28.595.563/000L-99, estabêlêcida à RUA TEOTONIO VILEIÂ SIN QDl13 LT01,
CEN"RO, Canaà dos Carelás PÀ. reprêsêntada nêsle ato pêlo Sr(a). IILIÀ RODRIGUE§ NEIO, C,p.F. nd 005.969.Á'?1-86.

VÀLOR TOTÀT
52.000,00

VÀTOR ÍJNITÁRIO VÀTOR IO?À!
t,2oo 63.450,00

1.200 21.150,00

t

00067 17,625.00
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EsrRoo DO PARA

PRrrrruRa Muurcrpll or CnuaÃ Dos CARAJAS

SEcRETARTA Mul,ttctpal or 0aRns

DE

material estranho. Àcondj.ciônads en embalag,em dê
pôliêtí]eno rêsi§!êntê ê atóxiêo com 10 unidades cada.
Contêndo na embalagem â idêntificação do ploduto, mârca
do fabricante, prazo dê vatidadê, data dê embalagem,
peso l,íquido. vau-dadê mínÍma de 05 (cinco) dias a
contar no atô da êntrega
PÃo DE FoRr'rÀ, pecote oi sooe pÀcorE
magsalevê. fari.nha de brigo/fermênto/sa1,/açúcar,
gordura tipo vêgêtal ê água, com casca, fatiado.
cortado s fatias unifome, embalagem com
aproximadmentê 500 gramas con 20 fatias. fatiado
vêrticalmênte con âprôximadmênte 25 gramas cada.será
rêjêítado o pão gueimado ou maL cozÍdo, côn od,or e
sabor dêsagradávêl, presênÇa de fungos ê nâô será
pemitida a adição dê fàrêIôs ê dê corântês de gua).quer
nàtureza êm sua confêcÇão. isento dê parâ§j.ta,
sujidadês, lârvas e mateli^al êstrânho. acondícionado s
êmbalagêm de polietileno rêsj.stêntê ê atóxíco. contêndô
nâ errbalãgm a idêntificação do produto, marca do
fabricantê, prazo dê validadê, data dê embalagm, peso
liqui.do. validade mínima dê 05 (cinco) días a contar no
ato da entrege. unidade utilj-zada: pacote de 500 gr
pÃo EBÀNcÊs, soc - corÀ pRrNcrpÀL. rrNrDãDE
peso 5O grmas. formato fusiformê com adi.Ção de sal,
cÕnpÕsto de farinha dê trigo êspêcj"al, á$la, .§âI, ê
fêmênto químico. deverâo ser acondicionadas m sacús
dê polàêtilêno atóxico, pacote resístêntê ê
trânspa"êntê dê forma gue o prgduto seja êntrêguê
íntegro sêm ãmassar em âspêcto adequado. o produto
deverá apresentar val"idade ninj-ma de 2i horas após
entrêga .
pÃo FRÀscÉs, 50G - corÀ RESERVÀDÀ. ultrDÀDE
peso 50 grmãs. foraato fus1fome com adiçâo de sal,
cosposto dê farinha dê trígo êspêciel, água, sal, e
fêmento quimico. dêvêrão sêr acondicionadas m sacos
dê pôIietj"Ieno atôxico, pasote rêsistêntê e
transparênte de fomâ gue o produto gêjã êntreguê
inlegro gem mâssar em aspêcto adêguado^ o produto
deverá apresentâr validadê minima de ?A horas após
erhrêga ,

1,300.00 L2,200 15 . 860,00

52,8?5.00 a,Ib9 61.335,00

t7,625.00 1,160 20. 445,00

VÀLOR ?OTÀ]. RS L82.240 ,A0

C.N.B.J. no 17.244.13210001-61, estabêlêcj.da à ÀVENTDÀ DOS
representadà nêstê atô pelo Sr(a). À!{À RÍtÀ PEREIBÀ

00068

00069

000?0

Empresa: SUPRE!.íÀ CÀRNE E COMERCTO DE GENEROS ÀLIIíENTICIOS,.
PIONEIRôS No273, SÀLÀ Br Cêntro, Canaá dos Carajás pÀ.
!ÍÀRTINS, C.P.P. n" 032.993.86L-d0, R.G. no ?31094? pC pÀ.

ITEM
00023

DE§CRTçÃO/ESPECÍFICÀÇOES UNIDÀDE
cÀRNE BovrNÀ DE 2r - ( Múscur.o, pÀreÍÀ, coxÀo DuRo ourto, ÀcÉM) - co"A pRrNcrpÀrr
,esfriada. magra, mâxino 10S dê gordura, risênto dê
aditj.vôs ou substâncias estrantras guê sêjan imprópriâs
aô conswô e gue alterem suôs caraclêf,istícãs nôturais
(físicas, quimicas ê rganolépticãs). â carne devêrâ
êstar amazenãda em têmEerâtura adêquada dê no máximo
10"c.náo serão aceito carne côm odor, êor e sabor
inpróprj-os ao prod.uto e,/ou aspecto amôlecldo, pegajoso,
êsverdêado e pardacênto. cortes dêfinidos no pêd.ido
podendo ser: cubos, moida, bifê. dêvê!á ser
acondi-cionãdâ eR enbalâgêrr prinálj,a constituídâ de
p1ástico âtôxico transparentê, isente dê sujidades ê ou
aqâo de mj-crooÍganismos. êrn pâcotês fecbados,
dêvidamêntê sê1ada (à vácuo) ou outlo fechmênto bem
.Lacrado, com denoninaçâo dô nonê do produto,
fabricãnter dala de fabricaçáÕ e vali.dade, com
especÍficação de pêso, ploduto e marcalprocêdêncj.a,
tnârcas ê carimbos oficiaís de registro no ninistêrio dã
agriculLura (sif, ima ou giml, de acoldo com âs
portarias do mj.nistério da aErÍcultura, dipoa n" 30tl de
22/04/96 ê n"145 de 22/0A/9A, resoluçâo da anvisa no1o5
de 19/05/99 e da lei municipal/wígi1ância senitária,
CÀRNE BOvrNÀ DE 2' - ( MÚSCULO, pÀLErÀ, COXÃO DIRO OUII,O
, ÀCÉ:!''} . COTÀ RESERVÀDÀ
resfriada, magra, máximo 10t de gordura, ,isento de
adiLiwos ou substâncias estranhas gue seja inpróprias
ao consuo ê guê altêrêB suâs caracteristicas naturaig
(fisicas, quimicas e lganôlépticas). â êarnê deverá
êstar almazênàda em lempêratura adêquãda dê no máximo
l0oc.não serão aceito carne eon odor, cor e sabor
inpróprios ac produto e,/ou aspeclc molecido, pegajoso,

QUÀNTIDÀDE
9, 000 . 00

VA]"OR T'NITÁRIO
31. s00

VÀ,,OR TOTÂÍ-
283 . s00, 00

00024 3,000.00 31 ,500 94 .500,00



\ ,

Esraoo no PaRn

PRrrEruRa Mururcrpnr or Clruan oos CanarÀs
SrcnernRra Muurcrpal or OsRRs

êsvêrdeado e pardacento. cortes defj.nidos no pedido
podendo ser; cu.bos, moída, bife. deverá ser
ãcondicionada m êmbaJ.âgêm primária cônstibuidá dê
p].áBticô êtóxicq trâ.nsparenLê, isenba de sujidades e ou
ação de ei"crÕôrganismos. & pâcotês fêcbados,
dewidmente sê1ada (à vácuôl ou outro fêchanênLo bem
lacrado, com dênominaçáo dÕ nomê do produtor
fabricante, data dê fabricaÇáo e validade, co8
especificaÇào de pêso, produto e marca,/procedência,
malcas ê carj-mbos ofj"ciais de registro no ministéEío da
âgrícultura {sif, ima ou sim). dê acordo com as
portarias do oi.nístérío da ãgriculturã, drpoa no 304 de
2?/04196 e n"145 de 22/Ail9A, resolução da anvisa no105
de L9/A5/99 ê da Iêi municipal,/vigí1"âncj.a sanitária.

vÀtoR roTÀL R§ 3?8 .000,00

Emprêsa: lÍEK ãNTRTGÀS E SERVÍÇO§ EIREI"Í; C"N.p.,r. nô 11.566.2181A0A3.-24, estabelecida à RUÂ ÀMERTCÀ eDO2 tt04, tAT
PÀ.RÀKÂNÀ, Canaâ dos Carajás PÀ, representada nêste ato Felo Sr(a). IrUSSÀNIÂ DE SOU§À CÀMpOS. C.p.tr'. nô 890,077.352-68.

ITEM
00002

oescx.rçÃoTuspEcrprcAÇÕEs TTNTDADE
Àbôbora Lipo cabotiá QUILO
sadias, frescas. sêm dânificaçõês fisicãs, êasca
integra. isenta de substáncias têlrosas. sujidades,
parasitas, l-arvas, folhas, residuos de defensj-vos
agricolasr Õdor ê sabor estrantro.
ÀÇafrão, pacote 1009r PÀCOTE
Corante à base de ó1eo essencial, curcmina e aaido,
podendo côntêr outros ingrediêntês dêsde çfue
daclaradês. O produto deve sêr ênbalado em saêo
plástíco resistentê de 1"009- Na ênbal,agen do produtc
devêrãq esLar êspêcificados os seguintes itens:
identificaÇão do produtó ê mFrêsa, daEâ de fabricaçào
e validâde, peso liquado, ingrêdj.êntês, informãçôês
nut.ricioÊaj-s ê registro ea órgào compêtente.
ÀÇúcar cristalizâdo,pacote 2kg. PÀCOTE
aÇúcar cEistal - nacional dê primeira qualidade,' obtído
da cana dê açúcar; com aspecto, cor, chêiro próprios,
s3bor dôce; com teor de saêarôse mi,nimo dê 99t p/p e
midade máxima de 0,3t p/p.' sm fermêntaçáo, isentô dê
sujidadés, parasitas, materiais terÍosos ê detritos
animais Õu vêgêtais; acondj"cionado em sacô pl.ástiêô.
atóxico, contêndo ilrf,ormaÇãô nutricional; valj,dade
minima de l1mêses a conLâr da data de entrega
ÀÍroz aguJ.hinha, tipo I, pacotê skE; PÀco?E
Àrloz aFrlhinha, tÍpo 1. pacote 5kg arroz, lipo 01,
brânco, baneficiado polido. longo fíno, com no nlnj.mo
90t de gxàos intêiros, su g}úten, isênto dê matéria
terrosa. dÊ parasitos, dê dêtritos ânimais e v€gêtais.
deverá ser âpresêntat m bom êstado de conservação
lsento dê fementaÇáo ê nofo, de ôdores esLranhos € de
substàÊcias nocivas à saúde. caracteristj.cas
oagano]éptacas: aspecto: gráos cor: caractêrística
odor: caracteri,stico sabor: característico. o produto,
após o preparo, conf ome instruÇões da s.rbaLagá,
deverá apreseÃt.ar-sê êom gráos intêiros e cozimento
unifomâ. aeondj-cionado s saco plástico transparente
contendô os seguintês iLâns; nome do produbô,
ingrêdj"êntes, quantÍdâ.dê m Erma ou milalatros, pràzo
dê vâlidâdê, ínformaçóes nutricionâis, idêntificâçâo da
ôriEm do produto, identificãqâo do 1oLê, instruÇôês
para uso, atóxico, li,mpo, nào vi-olado, resistente
enbalagm sêcundalia-fardo lacradôÊ,) com vali,dade
miníma de 06 mêsês a contâ! dâ data dê entrêga. pct 5
kg
Àzej,te de olivâ composto extra virgem, 500n1 UNIDÀDE
oleo comestivêl.' conposto de óleo de soja e azeite dê
oliva, contendo no minimo 45t de âzeit.ê de olj.va,'
isento dê oxidaçáo, sujidades ê nateriais estranhô5i
ênbalado en embalagem pramaria apropriada,
hermeticilente fêchada ê aeoxica,' e suas condicoês
deverao estar de âcordo eon ã res§].ucão rdc 270/05, Edc
259/02, rdc 360/03 e alterãcoes posterioEes, produto
suleitc â vêEj-ficaÇáo no ato da êntrega aos proced.
ad&inj'straCi,vos determinados pela anvisa,. con validade
minima de 7 mes€s na dâta da enLrega.
Banana p.ata QUILO
Bananã prata banana plaLa com ?0t de maturaçào, sem
daniflcações fisicas, casca integra. isênta de
substàncias terrosas, sujidadês, parasitas, larvas,

QUÀNTIDÀDE
2,200.aa

840.00

6, 000 .00

600.00

s0 .00

VÀTOR LNITÁRTO
3,{?O

3,020

7,190

19,400

15,050

4,810

VÀIOR TOTÀI
7.634,00

2 . s36, B0

43.140,00

11.640,00

'752,50
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00005

00008

00009

00013 2 .000 . 00
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840 - 00

3,000.00

600.00

1, 600.00

1,300.00

2 ,000 . 00

250.00

500.00

2 , 600 .00

c)

residuos de defensivos agricolas, odor ê sâbor
êstranho. peso por unidade dê aproximadmênte 1OO
Banana Terre QUILO
Bânana Terrã banana terra com 70t dê maturaÇão, sem
dànificaçôês físicas, êasca i-ntegra, isênta de
substâncias têrrosas, sujidades. parasitas, Iàrvas,
residuos de defensivos agrícolas, odor e sa.bor
êstrãnho. peso por unidade de aproximadamente 100
grmâs
Bêtata ínglesa, escovada. eUItOEâtata tipo inglesa lavâda ou êscovada, âcondicísnadâ
em saeô plástico rêsistentê ou em caíxas p1ásticas.
Tmanho rnédiê, com casca intacta, sen perfurações ou
êortes e sem brot&êntos ou ccr êsvêrdêadâ, Ào corte ã
po].t)e devêrá estar fime e âna!êladâ na sua êor
caractêrístíca.
BÍscoita docê tipô losguinha.Aoog PÀCôTE
biscoíto tipo rosquinha à basê dê trigo enriguêcida com
fe§o e ácido fô)-ico; contêndo açúcar ; gordura vêgêtaL
hidrog€nada; sabores tchocolaÊê, coco, Ieitê e
trÀdieional; rêvestidô M plástico com tarja
facilj-tadora dê abêrturâ; enbaLados êm pacotês
Flásticos rêsistêntêg contêndo 4009 e rêênbaLados ên
caixas de pãpêIâô contêndô no rnáxiÍro 10kg do produto
com oriêntãçâo do êmpilhaRênto máxino. aa enbalagm
devêrào êstar êspêcifi.cados os sêgulntês itêns:
idêntlfiÕaçào do prcduto ê ênpresa, data dê fabricaçâô
e validade, peso liguido, ingrediêntês. infomaçõês
nutricionais.
cENOtRÀ, ESCOVÀ.DÀ QUITO
aêôndicionada êm sacos plásticog ou êaj-xas p1ástrcas;
com coloraçào alalanjada, tanto externa guanto
intêrnmente,' êasca brilhante sem cortes ou
perfuraçôes; sem broteento,. polpa fime ê tmanho
nédj"o poE rai.z,
Colorifico tipo único, 1009 pÀCOTÊ
Côrante à basê dê urucum, ó1eo de soja, fubá ê sâ},
pôdêndo contêr outros ingrêdíentês dêsdê quê
deêlârâdos. O produto deve sêr embalado em saêÕ
plástico resístênte de 1009. Na ênbãlagem dô pÍoduto
dêverâô estar êspêcificados os sêguintês itens:
identificâÇâô do produto ê spresaí data dê fabricâçâo
ê valídade, peso líguido, ingredienLês, Ínfomaçõês
nutricionais ê rêg'istro m órgâo competente.
FÀRINÍIÀ DE MÀNDIOCÀ ÍORRÀDÀ ],XG QUÍIO
f,j,na, tsma!êIâ . produto obtido dàs raizês dê mandiocâ
sadías, dêvidmente l!.mpas, isênto de insetos,
mâterj,ais esErãnhos nào podêndo êsLar úmida, crocantê,
com baixa midadê enlre 1 a 2*. glupo sêca, subgrupo
fina, classe tipo 1. enbal.agen atóxicâ, intacta, não
víolada, eontendo infomações sobre o prôduto,
infomaÇão nutricional, prazo dê vâlidade prãzo
validâdê dê. no minímo, 6 meaês, â partir da datã de
enfrêga,
FÀRI}íHÀ DE TRIGO COM FERMENTO PÀCO?E
nacional de plimêira gualidadê. obti.cla do trigo moido,
Iimoo, desgerminado; dê co! branca; isenta de
sujidades, parasitâs e larves ,. L j,vrê de fêmêntação,
mofo, materiai,s têrrosos, sem femêntô na composição;
acôndiciônadâ êm êíibalagem plástíca, atóxica, náo
wÍolada, com ÍnformaÇáo nutricional; validâde mi.nj.ma de
06 meses a contar da dâta de entrega. unidade de
fornêcimento: pacotê 01 guilograma.
EEIJÃO PRETO. TIPO I, 1KG QUILO
fêijào prêto, t1pô f, qualidade constituidô dê no
minino de 90t â 98t de grâos intêiros e íntegrÕs, grãos
novü§, .sàos, não guêbÍadiços ê dê cozinênto uniformê,
j"sênto de material terroso, mofo, sujidâd€s e misturã
de outras variêdadês e especiais. acondícionâdô êm Saco
plàstica transparentê, aeóxico, com infomaçâo
nuericional ê prazo dê vaLidade. validade minina de 3
mêses a contar da data dâ enlrege. unidadê de
fornecimênto: pacotê 01 quilogrma
Leite longa vida, integral LITRO
Leite Liquido integral. pasteurizâdo, tipo longa vida,
enbalagem individual contendo 01 (wl litro, com
identificaÇão do produtô e prazo dê validade.
Composj'ção: leite de vaca. êsta.bili,zantê citrato de
sódio, embalaç'êmr têtsra pack. aspectô físj.êo; liguido,
unidade de fornecimento; câixa coír 1 litrô.
Linguiça tôscana - COTÀ PRINCIPÀ! QUILo

\-.

\-

o0015

0001 6

00020

00033

00036

000it0

0004 1

00043

00Otl6

00050

3,990

4,420

7,590

5,200

1,990

4 ,960

4 ,6ô0

?,100

6,530

3.351,60

14.460,00

{.554,00

8.320,00

2.587, OO

9 . 920 .00

r.. t 50,00

3. s50,00

16_978,00

5,553.00 t7 ,794 116. ?55,7?



00053

00057

00062

o0063

00054

PreParada com carne suina, e condinentos. com aspêcto
nomÀl r firme, sm ffiidâde, não pega josa, isênta de
sujidades, parasitas e larvas, sen corantea, o produto
deverâ ser armazenâdo em temFêratura adequada (inferior
a -!5êc pâra produtos congêlados). deverá se!
acondj.ciooada êm enbalãgs primár1â constituídâ dê
plástico âLôx.íco transFarêntê, isenta de sujidades e ou
aÇão de microorganismos, m pacotes fechados,
dêvidmêntê sê1ada (à wácuo) ou out.ro f€chmênto bem
lacrado, com dênooinâÇào do nome do ploduto,
fa-bricantê, data dê f,abricação ê vali.dade, com
especificaÇáo dÊ peso, produts e marca,/procêdêncj.a,
mercas e carinbos ofj.ciais de regist!ó no ninistério da
aqricul^turã (sif, ima ou sim), dê acordo com as
portãrias do mÍnistério da aEricultura, dipoa no 304 de
22/04/96 e n'145 dê 22/04/98, resolução dã anvisa ao105
de 19/05/99 e da Iêi ílunícj"pal/vigilâncla sanitâría.
valíd.ádê à vencer no minimo 3 meses contados da
êntreEa .

t'{ÀcÀ§§Ào !ÍPo ESPÀGUETE BÀCOfE
pacote 500 gra:nas - o macarào deverá ser fabricado ã
partir de materias primas, sãs ê lifrpo, isentas de
matéria têrrosa ê pãrasítos adnitindo uidade máxi.na de
13t acondiciônâdo m saco plástico transparente,
atôxicó. com infornaÇão nutricionel com validade minimã
de 1O meses ã pãrti! da data de eotrega. Será permitido
o ênriquecimento do paoduto com witminas e minerais. O
macarão, ao ser colocado na àg-ua náo devêrá turwá-la
anlês da cccÇáo ê não poderá ãpresêntar-se fementado
ou rançsso. Suas condições devêrão êstar dê acordo com
o (res.rdcl2l01 anvj-sa/ms), (res.385/99 anva).
(res.12l?8 cnnpa/ms), lp,oxt.74/94 vs/ns), (pôrr"5d0l97
svs). Unidadê d,e fornecimento: pacotê 500 gE
Mantêiga dê teite. UNIDÀDE
Manteiga, ingrêdiêntês saI. apresentação pote, tipo
êxtra rotulo côm data de fabricaçào ê validade com
ingrêdiêntes e conposj.ção nutriciôna1 enbalagêm com
5009 , validade e galanLi-a 24 meses, com no mj.nimo 80*
dê vaLidade no ato da entrêga, produtos de procedência
nacional, isênto do rêgj-stro no m-a" conforne resoluçào
n" 23 de15103/2000 rdc no 2?8 de 22/09/2005 ê rêsoluÇâo
n" 2? de 06/08/20L0, validade da proposta 180 (cento e
oítêntê) dias cÕntados dâ data da sua apresent,aÇão,
pgto m até 30 d.ias ãpós o acêít.e da n,f. dêpôsito
baoco itau ag" 3L2ç conta 0L1355-4, viígêncía da atar
12 meses a contar da sua assinatura,, prazo de êntrêgâ
m até 20 {vintet dras coEridos , após o recêbimento dê
notê de empenho no endereÇo fornecido pêlâ
adqrinistraÇáo., garantia do produt.o: de âcordo com o
fabricante ou produtor, declarmos quê nos valores
proposLos estão incluídos todos os custos opêracj,onais,
tributo§, frêtes. baxas, seglrros, encargos
prewidenciários. trabalhistas, tlibutários. comeleiais
e quaisguer oulros guê incida direta ôu indiretameotê
no fornêcanênto dos bêns.
MILIIO VERDE, 2OOG. -. UNIDÀDE
prôduto naciônal de primeira guãlj"dade, prêparado com
frutÕs selecionados, sâos, sem corântes artificiais;
isênto dê sujidades, fermentaçãô € dê indicadores de
procêssmênta defeiluoso; acondiclonado sem
danificãÇõê§, com envasmênto a vácuo, contendo
informaçâo nutríctonaL e reerüalado m câixâ dê pape].ão
rêsj-scente,' com valÍdâde ninima de 6 mesês a contar da
data de êntregai guas condiçôês deveráo êsEar de acordô
com a nta- (decrêto 12486 de 20/L0/7A1. unídade
forneeimento: saché 200 graas
Oleo dê sôja, gOOmI - C.P UNIDÀDE
óIeo de soja em embalagm plástica de 900n1. Na
êmbalagem do produto deverá constari identificação do
produtô Ê emprêsa, data de fabricação ê validadef peso
Iiquido, conposição, informaçôês nutriciÕnais e
registro em ôrgào compêtênte. As ênbalàgêns dêvêrão
apresêntar -sê sm nênhm indÍcio dê alteraÇâo e com
lacres intactos. O item deverá ler no minímo prazo de
validadê de seis meses contados à parLír da datâ dÊ
entrega .

óIeo dê soja, 9o0nL - C.R UNIDÀDE
ÔJ.eo de soja em embalagem plástica dê 90Omi. Na
enbalagm do produto dewerá constali identificaçáo do
produto e êspresa, data de fabrj-câção ê validade, peso
líguido, composiÇáo, informaçôes nuLlicionais e

'\/
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2,000.00

6?4 . 00

1 , 370 .00

57 . t88 .00

3,900

18,500

3 ,200

7,010

?,0L0

?.800,00

1]" 544 , C0

4 .38{,00

400.88?, B8

r73.62.4,6219,062.00
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200. o0

500.00

250 . O0

500. 00

5tt3

\-,

t\-'

00073

00080

00081

00082

00099
00103

13, 540

4?,500

8,300

! ,670

2. 708 ,00

21.250,00

2.075,00

835,00

!êgistlo em órgâo conpêtêotê, ÀE eÍüalaEens devêrâo
aplesentar -sê sêm nênhtlr iôdicio dê aLtêraçâo e com
Iacres intactos, O i"tm devêrá têr no tninimo prazo de
velidade dê seis mêsês contâdôs a partir da data de
entrega,
Polpa de cajá.. eUIfOpolpa de cajá simplês, L00 t natural, dê príaeira
gualidade. congêIada, não fêmêntada, não diluída, com
teor minimo de sólidos totais, proveinientê de frutâs
sâdias, limpas , isentas dê parasítas ê dêtritos
aninais ou vegêtais, confêccionadâ por procêsso
tecnolôgico. nâo deverá contêr fragmentos d€ partes nãô
comêstivêis da fruta, nem substancias estranhas à sua
composj.çâo normal. êràaIâda em sacos plâsticos próprio,
com espêcj.fícaÇõês dos ingr€diên!ês, origêm, dat.a dê
fabricaçãô ê prazô dê validadê. tôtalj,zando lkg do
produtô.
QUEIJO TIPO MINÀS CURÀDO QUILO
fâbricado com lêite pâstêurizado com teoE de gordura na
fai*a de 3,2 à 3,A5, sêI, clorêto de cálcio, êôagllantê
e fêmênto 1áctico, peça 1 kg. walidade nínima dê 6
meses na data dâ êôtrêga. deverá ser âcondiciônada êm
êmiral-agem priÍrária constítuída de ptásiico atóxicô
transpãrênte? isenta dê sujidâdês e ou açào de
nícroorganismôs. em i5acô!ês fêêhados bem Lacradô, com
denoninaçào do nomê do produto, fabricânte, data dê
fabricação ê val,idade, êom êspêcificaÇâo de peso,
produto e narca/procedênciâ, mãrcas e carimbôs oficiaís
de registro no ministério da agri.cultura (sif, ina ou
sin) .
RseuElJÀo cREMoso; oNrDÀDE
R.EQU§IJÀo CREMoso-tradici.onal, êB êtrüalagêm origína1
com no minino 2509.
SÀt IODÀDO,1KG. UNIDÀDE
sal iodãdo, refinadÕ,. iodadôi êôm, no mÍnimo, 96,95 t
de clorêto dê sôdio ê sais dê iodo,. acondi.cionados êm
saco dê pôliêtileno rêsistentê e vedado, contêndo
infomação nutricional; com vâlidadê mj.níma dê 10 meses
a conta! da data dê entrêga. caractêrísticas
organol-éptícas: apàrêncj-ã: cristais de granulação
uni.fomê, nâo devendo estar pegajoso ou ênpêdradoi cor:
brãnca,' sa.bor: característi.co (salino). süas êondíçôês
deverâo êstar de acordo com (rêsoIuçâo rdc n" 28 dê
2S/O3/0O1. unídadê dê foEnêcimentô: pacotê: 01
quilogrma-
CSOCOLÀTE EM PO, EMBÀLAGEM COM NO MINIMO 2OOG UNIDÀDE
SÀRDIN}IÀ ÀO }'ÍOLI{O DETOMÀTE 25OG I'NÍDÀDE

30
101

00
00

0
0

aô

60
4
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A

o
1
5

0
0

00
00

37,

vÀtoR TotÀL R§ 848. 555,17

2.2, Essas quantidades são as estimativas máximas das necessidades e/ou possibilidades anuais dos produtos objeto desta
Ata de Registro de Preços, não constituindo obrigação do órgão gerenciador, na contratação da totalidade dos itens e nem das

quantidades indicadas.

2.3. As contratações decorrentes desta Ata de Registro de Preços dependerão da disponibilidade orçamentária e Íinanceira, da

necessidade e da liberação do setor competente por parte da contratante.

2.4. As especiÍicaÇÕes dos produtos do objeto e as demais condições de execução são aquelas estabelecidas no Termo de

Referência, Anexo I do Edital e na proposta apresentada pela Beneficiária da Ata.

2.5. A localizaçâo precisa, os prazos e as condições especíÍicas do Íornecimento dos produtos estarão indicados na ordem de

compras. A ser emitida pelo contratante, quando da eÍetiva aquisição dos produtos.

3. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS: O Registro de Preços será formalizado por intermêdio desta Ata de Registro de

Preços e nas condiçôes previstas no Edital,
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3.1. A Ata de Registro de Preços terá validade de 12 (doze) meses, a padir de sua assinatura.

3.2. Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Preços, o orgão gerenciador não será obrigada a Íirmar as

contrataçÕes que deles poderão advir, Íacultando-se a realização de licitaçáo específica para a contratação pretendida, sendo

assegurada preferência em igualdade de condiçÕes à Beneficiária da Ata.

3.3. A BeneÍiciária da Ata terá 0 prazo de até 05 (cinco) dias úteis para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de compras ou

a nota de empenho, contados da convocaçã0.

3.4. A BeneÍiciáría da Ata convocada que não comparecer para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de compra ou a nota

de empenho, no prazo estipulado ou não cumprir as obrigaçoes estabelecidas na Ata de Registro de Preços, estará sujeito às

sançÕes previstas no Edital.

4. DOS USUARIOS DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS: Será permitida a adesão de orgãos não participantes desta Ata, até
o limite individual de 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos registrados e, na totalidade das adesÕes, até o dobro dos
quantitativos registrados, conforme legislação vigente.

5' DO CONTROLE E DAS ALIERAÇÕES DE PREÇOS; Os preços registrados nesta Ata de Registro de Preços serão Íixos e 1
ineajustáveis pelo prazo de 12 (doze)meses da data de recebimento das propostas.

Apos esse periodo os preços seráo reajustados com base no reajuste de preços ocorrido no mercado, mediante comprovação
através de documentos oficiais.

5.1. O preço registrado poderá ser revisto em face de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de Íato que eleve
o custo, cujos preços Íoram registrados, cabendo ao órgão gerenciador promover as negociações junto à BeneÍjciária da Ata,
observadas as disposiçÕes legais.

5.2. Quando o preço registrado tornar-se superior ao preço praticado no mercado por motivo superveniente, o orgão
gerenciador convocará a Beneíiciária da Ata para negociarem a redução dos preços aos valores praticados pelo mercado,
observadas as disposições legais.

5.3. Frustrada a negociaçâo, a Beneficiária da Ata será Íiberada do compromisso assumido,

5'4. Na hipotese anterior, o orgão gerenciador convocará os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociaçã0.

5.5. Quando o preço de mercado tornar-se superior aos preços registrados e a Benefíciária da Ata, mediante requerimentc 1
devidamente comprovado, não puder cumprir o compromisso, o orgão gerenciador pqderá liberar a BeneÍlciária da Ata do
compromisso assumido, caso a comunicação ocorra antes da ordem de compra, e sem aplicaçâo da penalidade se conÍirmada
a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados.

5.6. Não havendo êxito nas negociaçÕes, o orgão gerenciador procederá à revogaçâo da Ata de Registro de Preços, adotando
as medidas cabíveis para obtenção da aquisição mais vantajosa,

6, D0 CANCELAMENIO D0 REGISTRO DE PREÇOS: A Beneficiária da Ata terá seu registro cancetado quando;

6.1. Descumprir as condições da Ata de Regisho de preços.

6.2. Não retirar a ordem de compra ou nota de empenho ou não assinar o contrato no

sem justifi cativa aceitável;

pelo contratante,
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6.3' Não aceitar reduzir 0 seu prêço registrado, na hipótese de este se tornar superior

.)i
)

t', 
-@!!,tl!g

àqueles praticados no mercado;

\-'

6.4. Sofrer sanção prevista nos incisos lll ou lv do caput do Art. 87 da LeÍ n' g.666/1gg3 ou no Art. 7' da Lei n. 10.520, de
20a2.

6'5' 0 cancelamento de registro, nas hipoteses previstas, assegurados o contraditorio e a ampla deíesa, será formalizado por
despacho da autoridade superior da contratante.

6'6' 0 canceiamento do registro de preços poderá ocorrer por Íato superueniente, decorrente de caso íortuito ou força maior,
que p§udique o cumprimento da Ata, devidamente comprovados e justiÍicados por razão de interesse público ou a pedido do
íornecedor.

7' DAS CoNDIÇÕES GERAIS: As condições gerais do Íornecimento dos produtos, tais como específicações, os prazos, as
obrigaçÕes da PreÍeitura Municipal DE CANAÃ DoS CARAJAS e da Beneficiária da Ata, penalidades e demais condições do
ajuste, encontram-se deÍinidos no Edital da licitação e seus anexos, em especial o Termo de Referência, e na proposta
apresentada pela BeneÍiciáría da Ata.

E, para Íirmeza e validade do que foi pactuado, Iavrou-se a presente Ata de Registro de Preços em 03 (três) vias de igual teor
e forma, para quê surtam um só eÍeito, às quais, depois de lidas, são assinadas pelas representantes das partes,
PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS E BENEfiCiáTiA dA AtA.

CANAA DOS CARAJAS-PA, '10 de Novembro de 2AZZ

MUNICíPIO DE

C.N.P.J. no 01 1100ar24

SUPREMA CARNES E Assinado de formâ digital por

coMERCIO DE GENEROS SUPREMA CARNES E CoMERcro

ALIMENTICIOS:1 72441 32oo ii'X''rl'riiàt,,,r*r 32000r6r
0161 Dôdos:2022.11.17 13:31:Ol -03'Oo'

SUPREMA CARNE E COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS
C. N.P.J. no 17 .244.132t0001 -61

CONTRATADO

FORT CLEAN

DlsrRlBUlDoRA â;;li,';,1,"JÊ',,ffi3;XtarporFoRr

E I R E L I : 2 2 5 2 5 0 3 7 0 0 llo'::i,';,'::i1T?; 1'.,,, .,,,.
0176

FORT CLEAN - DISTRIBUIDORA EIRELI
C, N.P.J. no 22.525.03710001 -76

CONTRATADO
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JESSICA NIVIA MOREIRA A'sinadodeformadisitàl porrEsslcA
NIVIA MOREIRA CLARES:02238300201

CLARES:02238300201 Dàdos:2022.n.2r ro,s436{3'oo'

DELTORo COM. SERV|ÇOS E L0CAÇÃ0 ETRELT

C. N.P,J. no 10,77 3,426/000 1 -3 1

CONTRATADO

EFTCAZ-C0MERCTO,GESTÃ0, SERVIÇOS E LOCAÇÔES ETRELT

C,N.P.J. no 28.049.650/0001 -40

CONTRATADO

BOA COMPRA SUPERMERCADOS LTDA

C,N,P.J. na 43.7 29.952/0001 -53

CONTRATADO

1

WEK Assinado de forma
digital por WEK

ENTREGAS E er.irnEcns r

sERVTCOS iffY,,',l?uur,roo,
EIRELI:11566124

Dados: 2022.11.17
218000124 14:2e..56-03'oo'

BOACOMPRA Assinadodeforma

SUPERMERCADO disital por BoA coMF

q SUPERMERCADOS
" LTDA:43729952o0o15
LTD A:437 299520 Dados: 2022.1 1.1 6

00153 14:01:1e-03'00'

LATICINIOS §ABOR DO PARA - EPP

C.N,P.J. no 26,555.310/0001-66

CONTRATADO

EMPoRto PLAZA f ii,i'"ffJ"Jl1i',*'
EIRELI:28595563 rtnru:28sess630oo1ee

ooolee 3;::#:;il ',',

EMPORIO PLAZA EIRELI

C.N.P.i. no 28.595.5ô310001 -99

CONTRATADO

DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS Assinado de forma digital por

CAMPEAO DISTRIBUTDORA DE ALTMENTOS CAMPEAO

ETRELT:,er448030001e4 ',:i:i3JlÍ:!1T3131,u-o,,oo,

DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS CAMPEÃO EIRELI

C.N, P.J. no 09. 1 44.803/0001 -94

CONTRATADO

WEK ENTREGAS E SERVIÇOS EIRELI

C.N.P.J, no 1 1 .566,21 M0Ar24
Assinado de forma CONTRATADO

Assinado de forma
digital por LATICINIOS

LATICINIOS SABOR DO SABOR DO

PARA:26555310000166 PARA:2655531 0000166
Dados: 2022.1 1.1 6

14.04:22-03'00'

EFtcAz - coMERclo. digital por EFlcAz -

:j:r}? j 
E Rticó' É ;:#ffil? li2l2?;

EIR:280496500001 40
EIR:280496500001 40 Dados. 2022.1 1.18

13:39:27 -03'00'
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