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CONTRATO OBJETIVANDO A: AQUISIÇÃO DE 

ALIMENTOS DE PANIFICAÇÃO PARA ATENDER AS 

DEMANDAS DA SECRETARIA MUNICIPAL DE 

DESENVOLVIMENTO SOCIAL. CELEBRADO ENTRE O 

MUNICIPIO DE TUCUMÃ-PA POR INTERMÉDIO DO 

FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL E A 

EMPRESA MONTES & TOLEDO REPRESENTAÇÕES 

LTDA. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

O Município de TUCUMÃ, através do FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL, neste ato 

denominado CONTRATANTE, com sede na Rua do Café, s/n, inscrito no CNPJ (MF) sob o n.º 

11.234.755/0001-77, representado pela Sra. LIVIA LIRA DE ARAUJO, SECRETARIA MUNICIPAL, 

portadora do CPF nº 771.735.971-53, residente na Macaxeira, Nº 332, Morumbi, e de outro lado  MONTES 

& TOLEDO REPRESENTAÇÕES LTDA, inscrita no CNPJ/CPF (MF) sob o n.º CNPJ 34.656.082/0001-

49, estabelecida na AVENIDA BELÉM, DAS FLORES, Tucumã-PA, CEP 68385-000, doravante denominada 

simplesmente CONTRATADA, neste ato representada por RUBENS ALVES MONTES, residente na AV 

BELEM, Nº 1481, DAS FLORES, Tucumã-PA, CEP 68385-000, portador do CPF 767.670.192-91, celebram 

o presente contrato, do qual serão partes integrantes o edital do Pregão n.º 9.2025-008FMAS e a proposta 

apresentada pela CONTRATADA, sujeitando-se o CONTRATANTE e a CONTRATADA às normas 

disciplinares da Lei nº 14.133/2021 e da Lei Complementar nº 123/2006, mediante as cláusulas e condições 

que se seguem: 

 

CLÁUSULA PRIMEIRA – DO FUNDAMENTO LEGAL 

1.1. O presente Contrato decorre de adjudicação do Pregão Eletrônico, na forma ELETRÔNICA, nos termos 

da Lei nº 14.133, de 2021 (NLLC), do Decreto Municipal nº 003, de 02 de janeiro de 2024, e demais 

legislações aplicáveis, além das alterações e atualizações posteriores introduzidas nos referidos diplomas 

legais, e do Ato de Ratificação do seu Gestor, conforme Termo de Homologação emitido em 26/02/2025, tudo 

constante no Processo Administrativo nº 336/2024/ADM, Pregão Eletrônico nº 9/2025-008FMAS, do qual 

passa a fazer parte integrante este Instrumento. 

 

 



 

CLÁUSULA SEGUNDA – DO OBJETO E DAS ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

 

2.1. Do Objeto (art. 92, incisos I e II da Lei 14.133/2021) 

 

2.1.1. Constitui objeto deste Contrato: AQUISIÇÃO DE ALIMENTOS DE PANIFICAÇÃO PARA 

ATENDER AS DEMANDAS DA SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL, 

conforme condições, quantitativos e especificações constantes neste Instrumento Contratual e no Termo de 

Referência (Anexo I) do Edital do Pregão Eletrônico. 

 

2.2. Das Especificações Técnicas do Objeto: 

 

 
 ITEM   DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÕES                              UNIDADE           QUANTIDADE    VALOR UNITÁRIO      VALOR TOTAL 

 

 

101991  ENROLADINHO DE QUEIJO CASEIRO - Marca.: PROPRIA       QUILO                 180,00            29,630         5.333,40 

        ENROLADINHO, ASSADO, FRESCO,  COM  RECHEIO  DE QUEIJO E 

        COBERTURA COM CALDA  DE  COCO RALADO.FABRICAÇÃO DIÁRIA, 

        PRODUZIDO COM PRODUTOS  DE  PRIMEIRA  LINHA, APRESENTAR 

        TEXTURA COM ASPECTO   PRÓPRIO   (NÃO  AMOLECIDO  E  NEM 

        PEGAJOSO), COR PRÓPRIA   (SEM  MANCHAS  ESVERDEADAS  OU 

        AZULADAS), SABOR E  ODOR  CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA 

        DE SUJIDADES, E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS  ESTRANHAS  AO 

        PRODUTO QUE SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O  CONSUMO  OU QUE 

        ALTEREM SUAS CARACTERÍSTICAS   NATURAIS.   DEVERÁ   SER 

        EMBALADO EM SACO  DE POLIETILENO TRANSPARENTE, ATÓXICO, 

        LIMPO, NÃO VIOLADO,   RESISTENTE   E   QUE   GARANTA  A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O  MOMENTO  DO CONSUMO. OS 

        BISCOITOS DE QUEIJO      DEVERÃO      SER     MODELADOS 

        UNIFORMEMENTE. SERÁ REJEITADO  O  BISCOITO  QUEIMADO OU 

        MAL ASSADO, AMANHECIDO,  COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                          

125496  BAURU DE FORNO - Marca.: PROPRIA                      QUILO                 320,00            38,090        12.188,80 

        PÃO MACIO À  BASE  DE  ÁGUA, FERMENTO SECO MASSA DOCE                                                        

        RECHEIO: PRESUNTO, TOMATE,  QUEIJO  MUSSARELA, ORÉGANO, 

        MOLHO DE TOMATE,  MAIONESE,  OVO INTEGRAL PASTEURIZADO. 

        PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 1ª LINHA. TEXTURA COM ASPECTO 

        PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO),  COR PRÓPRIA 

        (SEM MANCHAS ESVERDEADAS  OU  AZULADAS),  SABOR  E ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS. ACONDICIONADOS EM   CAIXAS   DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O MOMENTO DO CONSUMO. SERÁ 

        REJEITADO O PRODUTO   QUE   ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, 

        AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM 

        COMO ALGUM DEFEITO     DE    MANUSEIO.    UNIDADE    DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125497  BISCOITO DE QUEIJO 40 GRAMAS - Marca.: PROPRIA        QUILO                 800,00            35,120        28.096,00 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER EMBALADO     EM    SACO    DE    POLIETILENO 

        TRANSPARENTE, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE E 

        QUE GARANTA A  INTEGRIDADE  DO PRODUTO ATÉ O MOMENTO DO 

        CONSUMO. OS BISCOITOS  DE  QUEIJO DEVERÃO SER MODELADOS 

        UNIFORMEMENTE. SERÁ REJEITADO  O  BISCOITO  QUEIMADO OU 

        MAL ASSADO, AMANHECIDO,  COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                          

125498  BOLINHO DE CHUVA - Marca.: PROPRIA                    QUILO                 190,00            31,640         6.011,60 

        PÃO MACIO À  BASE  DE  ÁGUA,  FERMENTO SECO MASSA DOCE, 

        AÇÚCAR REFINADO, CANELA  EM  PÓ. PRODUZIDO COM PRODUTOS 

        DE 1ª LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO 

        E NEM PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS 

        OU AZULADAS), SABOR   E   ODOR   CARACTERÍSTICOS,   COM 

        AUSÊNCIA DE SUJIDADES,    E   ISENTA   DE   SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTÁVEIS DE ISOPOR, LIMPA, 

        NÃO VIOLADA, RESISTENTE  E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO 

        PRODUTO ATÉ O  MOMENTO  DO  CONSUMO.  SERÁ  REJEITADO O 

        PRODUTO QUE ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, AMANHECIDO, COM 

        ASPECTO BABENTO OU  CHEIRO  DE  AZEDO,  BEM  COMO ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO     

 

 

 

 

 



 

 

 

 

125499  BOLO CONFEITEIRO CHOCOLATE - Marca.: PROPRIA          QUILO                 130,00            65,930         8.570,90 

        PÃO LÓ CHOCOLATE   À   BASE   DE   ÁGUA,  OVO  INTEGRAL 

        PASTEURIZADO, CALDA 3   RICHES                          

        RECHEIO:   COBERTURA                                 

        CHOCOLATE AO LEITE,   CHANTILY  CHOCOLATE               

        COBERTURA:                                            

        GANACHE CHOCOLATE CROCANTE,     CHOCOLATE     EM    PÓ, 

        MORANGUINHO, COBERTURA BRILHO  NEUTRA. OBTIDOS A PARTIR 

        DE MATÉRIA PRIMA  DE  PRIMEIRA  QUALIDADE, A MASSA DEVE 

        ESTAR MACIA E  AERADA.  COM  COBERTURA SABOR CHOCOLATE. 

        SERÃO REJEITADOS BOLOS    MAL    ASSADOS,    QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, ACHATADOS OU   "EMBATUMADOS"  ASPECTO  MASSA 

        PESADA, SECOS OU COM FORMAÇÃO DE MOFO. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATO  DE  PAPELÃO LAMINADO ESPECÍFICO 

        PARA ESTE FIM  E COBERTO COM PAPEL FILME. O BOLO DEVERÁ 

        APRESENTAR TEXTURA MACIA  E COM SABOR CARACTERÍSTICO DO 

        PRODUTO. DEVE CONTER  NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, 

        DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        QUILO                                                   

125500  BOLO CONFEITEIRO DE PRESTÍGIO - Marca.: PROPRIA       QUILO                 120,00            63,920         7.670,40 

        PÃO LÓ CHOCOLATE   À   BASE   DE   ÁGUA,  OVO  INTEGRAL 

        PASTEURIZADO, CALDA 3     RICHES,     RECHEIO:    LEITE 

        CONDENSADO, COCO FLOCOS   UMIDECIDO,  CHANTILY  BRANCO, 

        CHANTILY CHOCOLATE, COCO  FLOCOS UMEDECIDO              

        COBERTURA:                                             

        GANACHE MEIO AMARGO,  CHOCOLATE  PRESTIGIO.  OBTIDOS  A 

        PARTIR DE MATÉRIA  PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA 

        DEVE ESTAR MACIA   E   AERADA.   COM   COBERTURA  SABOR 

        CHOCOLATE. SERÃO REJEITADOS    BOLOS    MAL    ASSADOS, 

        QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS     OU    "EMBATUMADOS" 

        ASPECTO MASSA PESADA,  SECOS OU COM FORMAÇÃO DE MOFO. O 

        PRODUTO DEVERÁ SER   EMBALADO   EM   PRATO  DE  PAPELÃO 

        LAMINADO ESPECÍFICO PARA  ESTE  FIM E COBERTO COM PAPEL 

        FILME. O BOLO  DEVERÁ  APRESENTAR  TEXTURA  MACIA E COM 

        SABOR CARACTERÍSTICO DO   PRODUTO.   DEVE   CONTER   NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM  O  PESO,  DATA  DE FABRICAÇÃO E 

        VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                

125501  BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - Marca.:  QUILO                 137,00            28,340         3.882,58 

        PROPRIA                                                

        FARINHA DE TRIGO,  OVOS,  AÇÚCAR, CENOURA INGREDIENTES: 

        ÓLEO, FERMENTO QUÍMICO.  OBTIDOS  A  PARTIR  DE MATÉRIA 

        PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA E 

        AERADA. COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE. SERÃO REJEITADOS 

        BOLOS MAL ASSADOS,  QUEIMADOS,  AMASSADOS, ACHATADOS OU 

        "EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA   PESADA,   SECOS   OU  COM 

        FORMAÇÃO DE MOFO.  O  PRODUTO  DEVERÁ  SER  EMBALADO EM 

        PRATO DE PAPELÃO  LAMINADO  ESPECÍFICO  PARA ESTE FIM E 

        COBERTO COM PAPEL   FILME.  O  BOLO  DEVERÁ  APRESENTAR 

        TEXTURA MACIA E  COM  SABOR  CARACTERÍSTICO DO PRODUTO. 

        DEVE CONTER NA  EMBALAGEM  ETIQUETA COM O PESO, DATA DE 

        FABRICAÇÃO E VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO   

125502  BOLO DE CHOCOLATE NEGRA MALUCA - Marca.: PROPRIA      QUILO                 145,00            40,120         5.817,40 

        OBTIDOS A PARTIR   DE   MATÉRIA   PRIMA   DE   PRIMEIRA 

        QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR COM BOA APARÊNCIA MACIA E 

        AERADA. SERÃO REJEITADOS  BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO  DE  MASSA PESADA E DE 

        CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS,   DEVEM  ESTAR 

        LIVRES DE SUJIDADES   OU   QUALQUER   OUTRO   TIPO   DE 

        CONTAMINANTES COMO FUNGOS  OU BOLORES. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATOS  DE PAPELÃO LAMINADO ESPECIFICO 

        PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM   PESO,   DATA   DE  FABRICAÇÃO, 

        VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO        

125503  BOLO DE CHOCOLATE COM COBERTURA DE CHOCOLATE - Marca  QUILO                 120,00            34,930         4.191,60 

        .: PROPRIA                                              

        OBTIDOS A PARTIR   DE   MATÉRIA   PRIMA   DE   PRIMEIRA 

        QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR COM BOA APARÊNCIA MACIA E 

        AERADA. SERÃO REJEITADOS  BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO  DE  MASSA PESADA E DE 

        CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS,   DEVEM  ESTAR 

        LIVRES DE SUJIDADES   OU   QUALQUER   OUTRO   TIPO   DE 

        CONTAMINANTES COMO FUNGOS  OU BOLORES. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATOS  DE PAPELÃO LAMINADO ESPECIFICO 

        PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM   PESO,   DATA   DE  FABRICAÇÃO, 

        VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO        

125504  BOLO DE FUBÁ. - Marca.: PROPRIA                       QUILO                 140,00            27,560         3.858,40 

        OBTIDOS A PARTIR   DE   MATÉRIA   PRIMA   DE   PRIMEIRA 

        QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR COM BOA APARÊNCIA MACIA E 

        AERADA. SERÃO REJEITADOS  BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO  DE  MASSA PESADA E DE 

        CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS,   DEVEM  ESTAR 

        LIVRES DE SUJIDADES   OU   QUALQUER   OUTRO   TIPO   DE 

        CONTAMINANTES COMO FUNGOS  OU BOLORES. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATOS  DE PAPELÃO LAMINADO ESPECIFICO 

        PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM   PESO,   DATA   DE  FABRICAÇÃO, 

        VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO   

 

 

 



 

 

      

125505  BOLO DE LARANJA - Marca.: PROPRIA                     QUILO                 135,00            26,490         3.576,15 

        OBTIDOS A PARTIR   DE   MATÉRIA   PRIMA   DE   PRIMEIRA 

        QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR COM BOA APARÊNCIA MACIA E 

        AERADA. SERÃO REJEITADOS  BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO  DE  MASSA PESADA E DE 

        CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS,   DEVEM  ESTAR 

        LIVRES DE SUJIDADES   OU   QUALQUER   OUTRO   TIPO   DE 

        CONTAMINANTES COMO FUNGOS  OU BOLORES. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATOS  DE PAPELÃO LAMINADO ESPECIFICO 

        PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM   PESO,   DATA   DE  FABRICAÇÃO, 

        VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO        

125506  BOLO DE MANDIOCA MANÉ PELADO - Marca.: PROPRIA        QUILO                 140,00            31,200         4.368,00 

        OBTIDOS A PARTIR   DE   MATÉRIA   PRIMA   DE   PRIMEIRA 

        QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR COM BOA APARÊNCIA MACIA E 

        AERADA. SERÃO REJEITADOS  BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO  DE  MASSA PESADA E DE 

        CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS,   DEVEM  ESTAR 

        LIVRES DE SUJIDADES   OU   QUALQUER   OUTRO   TIPO   DE 

        CONTAMINANTES COMO FUNGOS  OU BOLORES. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATOS  DE PAPELÃO LAMINADO ESPECIFICO 

        PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM   PESO,   DATA   DE  FABRICAÇÃO, 

        VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO        

125507  BOLO FORMIGUEIRO - Marca.: PROPRIA                    QUILO                 140,00            27,320         3.824,80 

        OBTIDOS A PARTIR   DE   MATÉRIA   PRIMA   DE   PRIMEIRA 

        QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR COM BOA APARÊNCIA MACIA E 

        AERADA. SERÃO REJEITADOS  BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, 

        AMASSADOS, "EMBATUMADOS" ASPECTO  DE  MASSA PESADA E DE 

        CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS,   DEVEM  ESTAR 

        LIVRES DE SUJIDADES   OU   QUALQUER   OUTRO   TIPO   DE 

        CONTAMINANTES COMO FUNGOS  OU BOLORES. O PRODUTO DEVERÁ 

        SER EMBALADO EM  PRATOS  DE PAPELÃO LAMINADO ESPECIFICO 

        PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. DEVE CONTER NA 

        EMBALAGEM ETIQUETA COM   PESO,   DATA   DE  FABRICAÇÃO, 

        VALIDADE E SABOR. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO        

125508  BROA DE FUBÁ TRADICIONAL - Marca.: PROPRIA            QUILO                 190,00            24,730         4.698,70 

        À BASE DE  MARGARINA USO GERAL, FUBÁ, FARINHA DE TRIGO, 

        AÇÚCAR REFINADO, FERMENTO    EM    PÓ,   OVO   INTEGRAL 

        PASTEURIZADO, GEMA PASTEURIZADA,  ERVA  DOCE. PRODUZIDO 

        COM PRODUTOS DE  1ª  LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PRÓPRIO 

        (NÃO AMOLECIDO E   NEM   PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM 

        MANCHAS ESVERDEADAS OU    AZULADAS),   SABOR   E   ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS. ACONDICIONADOS EM   CAIXAS   DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O MOMENTO DO CONSUMO. SERÁ 

        REJEITADO O PRODUTO   QUE   ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, 

        AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM 

        COMO ALGUM DEFEITO     DE    MANUSEIO.    UNIDADE    DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125509  BROA SALGADA. - Marca.: PROPRIA                       QUILO                 270,00            29,330         7.919,10 

        TEMPERO: SAL REFINADO,  TEMPERO  CONDIMENTADO,  ÓLEO DE 

        SOJA, OVO INTEGRAL  PASTEURIZADO,  CHEIRO  VERDE, ÁGUA. 

        PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 1ª LINHA. TEXTURA COM ASPECTO 

        PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO),  COR PRÓPRIA 

        (SEM MANCHAS ESVERDEADAS  OU  AZULADAS),  SABOR  E ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS. ACONDICIONADOS EM   CAIXAS   DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O MOMENTO DO CONSUMO. SERÁ 

        REJEITADO O PRODUTO   QUE   ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, 

        AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM 

        COMO ALGUM DEFEITO     DE    MANUSEIO.    UNIDADE    DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125510  CACHORRO QUENTE 100 GRAMAS - Marca.: PROPRIA          UNIDADE               600,00            12,050         7.230,00 

        PÃO DE HOT  DOG,  SALSICHA,  MOLHO DE TOMATE, MAIONESE, 

        CATCHUP, MILHO, ERVILHA,  BATATA  PALHA. PRODUTOS DEVEM 

        ESTAR ÍNTEGROS, PRODUTOS  AMASSADOS  NÃO SERÃO ACEITOS. 

        AUSÊNCIA DE SUJIDADES,  PARASITAS E LARVAS. AUSÊNCIA DE 

        MATÉRIA PREJUDICIAL À  SAÚDE  HUMANA.  EMBALAGEM:  SACO 

        PLÁSTICO, ATÓXICO, RESISTENTE,   CONTENDO   RÓTULO  QUE 

        INFORME: DATA DE   FABRICAÇÃO,   DATA   DE  VALIDADE  E 

        INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. SERÁ  CONSIDERADA IMPRÓPRIA E 

        SERÁ RECUSADA, A  EMBALAGEM  DEFEITUOSA  OU INADEQUADA, 

        QUE EXPONHA O PRODUTO À CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, 

        OU QUE NÃO   RESISTA   À   MANIPULAÇÃO,   TRANSPORTE  E 

        ARMAZENAMENTO SEM PERDER    INTEGRIDADE.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125511  CUCA RECHEADA COM CHOCOLATE - Marca.: PROPRIA         UNIDADE                30,00            19,460           583,80 

        TIPO CASEIRA. CARACTERÍSTICAS:   SABOR,   AROMA  E  COR 

        CARACTERÍSTICOS. PRODUTOS DEVEM     ESTAR     ÍNTEGROS, 

        PRODUTOS AMASSADOS NÃO   SERÃO   ACEITOS.  AUSÊNCIA  DE 

        SUJIDADES, PARASITAS E   LARVAS.  AUSÊNCIA  DE  MATÉRIA 

        PREJUDICIAL À SAÚDE  HUMANA.  EMBALAGEM: SACO PLÁSTICO, 

        ATÓXICO, RESISTENTE, CONTENDO  RÓTULO QUE INFORME: DATA 

         

 



 

DE FABRICAÇÃO, DATA    DE    VALIDADE   E   INFORMAÇÕES 

        NUTRICIONAIS. SERÁ CONSIDERADA    IMPRÓPRIA    E   SERÁ 

        RECUSADA, A EMBALAGEM  DEFEITUOSA  OU  INADEQUADA,  QUE 

        EXPONHA O PRODUTO  À CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, OU 

        QUE NÃO RESISTA    À    MANIPULAÇÃO,    TRANSPORTE    E 

        ARMAZENAMENTO SEM PERDER  INTEGRIDADE.  VALIDADE MÍNIMA 

        DE 7 DIAS  A  PARTIR  DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERÃO 

        RECEBIDOS OS PRODUTOS  QUE  TENHAM  SIDO  FABRICADOS  E 

        EMBALADOS NO PERÍODO MÁXIMO DE 01 (UM) DIA CORRIDO, QUE 

        ANTECEDEM A DATA   DE   ENTREGA.  PESO  APROXIMADO  500 

        GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                

125512  CUCA RECHEADA COM COCO - Marca.: PROPRIA              UNIDADE               115,00            15,850         1.822,75 

        TIPO CASEIRA CARACTERÍSTICAS:   SABOR,   AROMA   E  COR 

        CARACTERÍSTICOS. PRODUTOS DEVEM     ESTAR     ÍNTEGROS, 

        PRODUTOS AMASSADOS NÃO   SERÃO   ACEITOS.  AUSÊNCIA  DE 

        SUJIDADES, PARASITAS E   LARVAS.  AUSÊNCIA  DE  MATÉRIA 

        PREJUDICIAL À SAÚDE  HUMANA.  EMBALAGEM: SACO PLÁSTICO, 

        ATÓXICO, RESISTENTE, CONTENDO  RÓTULO QUE INFORME: DATA 

        DE FABRICAÇÃO, DATA    DE    VALIDADE   E   INFORMAÇÕES 

        NUTRICIONAIS. SERÁ CONSIDERADA    IMPRÓPRIA    E   SERÁ 

        RECUSADA, A EMBALAGEM  DEFEITUOSA  OU  INADEQUADA,  QUE 

        EXPONHA O PRODUTO  À CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, OU 

        QUE NÃO RESISTA    À    MANIPULAÇÃO,    TRANSPORTE    E 

        ARMAZENAMENTO SEM PERDER  INTEGRIDADE.  VALIDADE MÍNIMA 

        DE 7 DIAS  A  PARTIR  DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERÃO 

        RECEBIDOS OS PRODUTOS  QUE  TENHAM  SIDO  FABRICADOS  E 

        EMBALADOS NO PERÍODO MÁXIMO DE 01 (UM) DIA CORRIDO, QUE 

        ANTECEDEM A DATA   DE   ENTREGA.  PESO  APROXIMADO  500 

        GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                

125513  CUCA RECHEADA COM DOCE DE LEITE - Marca.: PROPRIA     UNIDADE                95,00            15,390         1.462,05 

        TIPO CASEIRA. CARACTERÍSTICAS:   SABOR,   AROMA  E  COR 

        CARACTERÍSTICOS. PRODUTOS DEVEM     ESTAR     ÍNTEGROS, 

        PRODUTOS AMASSADOS NÃO   SERÃO   ACEITOS.  AUSÊNCIA  DE 

        SUJIDADES, PARASITAS E   LARVAS.  AUSÊNCIA  DE  MATÉRIA 

        PREJUDICIAL À SAÚDE  HUMANA.  EMBALAGEM: SACO PLÁSTICO, 

        ATÓXICO, RESISTENTE, CONTENDO  RÓTULO QUE INFORME: DATA 

        DE FABRICAÇÃO, DATA    DE    VALIDADE   E   INFORMAÇÕES 

        NUTRICIONAIS. SERÁ CONSIDERADA    IMPRÓPRIA    E   SERÁ 

        RECUSADA, A EMBALAGEM  DEFEITUOSA  OU  INADEQUADA,  QUE 

        EXPONHA O PRODUTO  À CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, OU 

        QUE NÃO RESISTA    À    MANIPULAÇÃO,    TRANSPORTE    E 

        ARMAZENAMENTO SEM PERDER  INTEGRIDADE.  VALIDADE MÍNIMA 

        DE 7 DIAS  A  PARTIR  DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERÃO 

        RECEBIDOS OS PRODUTOS  QUE  TENHAM  SIDO  FABRICADOS  E 

        EMBALADOS NO PERÍODO MÁXIMO DE 01 (UM) DIA CORRIDO, QUE 

        ANTECEDEM A DATA   DE   ENTREGA.  PESO  APROXIMADO  500 

        GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                

125514  CUCA RECHEADA COM GOIABADA - Marca.: PROPRIA          UNIDADE               130,00            16,270         2.115,10 

        TIPO CASEIRA CARACTERÍSTICAS:   SABOR,   AROMA   E  COR 

        CARACTERÍSTICOS. PRODUTOS DEVEM     ESTAR     ÍNTEGROS, 

        PRODUTOS AMASSADOS NÃO   SERÃO   ACEITOS.  AUSÊNCIA  DE 

        SUJIDADES, PARASITAS E   LARVAS.  AUSÊNCIA  DE  MATÉRIA 

        PREJUDICIAL À SAÚDE  HUMANA.  EMBALAGEM: SACO PLÁSTICO, 

        ATÓXICO, RESISTENTE, CONTENDO  RÓTULO QUE INFORME: DATA 

        DE FABRICAÇÃO, DATA    DE    VALIDADE   E   INFORMAÇÕES 

        NUTRICIONAIS. SERÁ CONSIDERADA    IMPRÓPRIA    E   SERÁ 

        RECUSADA, A EMBALAGEM  DEFEITUOSA  OU  INADEQUADA,  QUE 

        EXPONHA O PRODUTO  À CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, OU 

        QUE NÃO RESISTA    À    MANIPULAÇÃO,    TRANSPORTE    E 

        ARMAZENAMENTO SEM PERDER  INTEGRIDADE.  VALIDADE MÍNIMA 

        DE 7 DIAS  A  PARTIR  DA DATA DE ENTREGA. SOMENTE SERÃO 

        RECEBIDOS OS PRODUTOS  QUE  TENHAM  SIDO  FABRICADOS  E 

        EMBALADOS NO PERÍODO MÁXIMO DE 01 (UM) DIA CORRIDO, QUE 

        ANTECEDEM A DATA   DE   ENTREGA.  PESO  APROXIMADO  500 

        GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                

125515  CUSCUZ DE MILHO COM MANTEIGA DE LEITE - Marca.: PROP  UNIDADE               210,00             6,620         1.390,20 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO O 

        CUSCUZ QUEIMADO OU  MAL  COZIDO,  AMANHECIDO, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125516  CUSCUZ DE MILHO COM RECHEIO DE CARNE - Marca.: PROPR  UNIDADE               230,00             7,970         1.833,10 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO O 

        CUSCUZ QUEIMADO OU  MAL  COZIDO,  AMANHECIDO, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

 



 

 

125517  CUSCUZ DE MILHO COM RECHEIO DE FRANGO - Marca.: PROP  UNIDADE               235,00             8,710         2.046,85 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO O 

        CUSCUZ QUEIMADO OU  MAL  COZIDO,  AMANHECIDO, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125518  CUSCUZ DE MILHO COM RECHEIO DE QUEIJO - Marca.: PROP  UNIDADE               225,00             8,280         1.863,00 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO O 

        CUSCUZ QUEIMADO OU  MAL  COZIDO,  AMANHECIDO, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125519  ENROLADO DE SALSICHA - Marca.: PROPRIA                QUILO                 395,00            50,540        19.963,30 

        PÃO MACIO À   BASE   DE   FERMENTO   SECO  MASSA  DOCE, 

        ÁGUA                                                    

        RECHEIO: SALSICHA HOT DOG, PRODUZIDO COM PRODUTOS       

        DE 1ª LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO 

        E NEM PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS 

        OU AZULADAS), SABOR   E   ODOR   CARACTERÍSTICOS,   COM 

        AUSÊNCIA DE SUJIDADES,    E   ISENTA   DE   SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTÁVEIS DE ISOPOR, LIMPA, 

        NÃO VIOLADA, RESISTENTE  E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO 

        PRODUTO ATÉ O  MOMENTO  DO  CONSUMO.  SERÁ  REJEITADO O 

        PRODUTO QUE ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, AMANHECIDO, COM 

        ASPECTO BABENTO OU  CHEIRO  DE  AZEDO,  BEM  COMO ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO     

125520  LANCHE FRIO BAGUETE PEITO DE PERU - Marca.: PROPRIA   UNIDADE               310,00            11,070         3.431,70 

        PÃO DE SAL  À  BASE  DE  FERMENTO  SECO  MASSA SALGADA, 

        ÁGUA                                                    

         RECHEIO: MAIONESE,  QUEIJO  MUSSARELA,  PEITO DE       

        PERU DEFUMADO, TOMATE,  ALFACE.  PRODUZIDO COM PRODUTOS 

        DE 1ª LINHA. TEXTURA COM ASPECTO PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO 

        E NEM PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS 

        OU AZULADAS), SABOR   E   ODOR   CARACTERÍSTICOS,   COM 

        AUSÊNCIA DE SUJIDADES,    E   ISENTA   DE   SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        ACONDICIONADOS EM CAIXAS DESCARTÁVEIS DE ISOPOR, LIMPA, 

        NÃO VIOLADA, RESISTENTE  E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO 

        PRODUTO ATÉ O  MOMENTO  DO  CONSUMO.  SERÁ  REJEITADO O 

        PRODUTO QUE ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, AMANHECIDO, COM 

        ASPECTO BABENTO OU  CHEIRO  DE  AZEDO,  BEM  COMO ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO.  UNIDADE  DE FORNECIMENTO: BAGUETE 

        DE 15 CENTÍMETROS                                       

125521  LANCHE FRIO BAGUETE PRESUNTO E QUEIJO - Marca.: PROP  UNIDADE               305,00            11,460         3.495,30 

        PÃO DE SAL À BASE DE FERMENTO SECO MASSA SALGADA, ÁGUA, 

        RECHEIO: MAIONESE, PRESUNTO,  QUEIJO MUSSARELA, TOMATE, 

        ALFACE. PRODUZIDO COM PRODUTOS DE 1ª LINHA. TEXTURA COM 

        ASPECTO PRÓPRIO (NÃO  AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO), COR 

        PRÓPRIA (SEM MANCHAS  ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E 

        ODOR CARACTERÍSTICOS, COM   AUSÊNCIA  DE  SUJIDADES,  E 

        ISENTA DE SUBSTÂNCIAS  ESTRANHAS  AO  PRODUTO QUE SEJAM 

        IMPRÓPRIAS PARA O   CONSUMO   OU   QUE   ALTEREM   SUAS 

        CARACTERÍSTICAS NATURAIS. ACONDICIONADOS    EM   CAIXAS 

        DESCARTÁVEIS DE ISOPOR,  LIMPA, NÃO VIOLADA, RESISTENTE 

        E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O MOMENTO DO 

        CONSUMO. SERÁ REJEITADO  O PRODUTO QUE ESTIVER QUEIMADO 

        OU CRÚ, AMANHECIDO,  COM  ASPECTO  BABENTO OU CHEIRO DE 

        AZEDO, BEM COMO  ALGUM  DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE 

        FORNECIMENTO: BAGUETE DE 15 CENTÍMETROS                 

125522  MISTO QUENTE - Marca.: PROPRIA                        UNIDADE               475,00             6,670         3.168,25 

        2 FATIAS DE  PÃO  DE  FORMA CONVENCIONAL OU INTEGRAL OU 

        PÃO FRANCÊS 50G, UMA FATIA DE QUEIJO MUSSARELA DE 20G E 

        UMA FATIA DE  PRESUTO  20G.  PESO  APROXIMADO  DE  90G. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                        

125523  PÃO CASEIRO - Marca.: PROPRIA                         QUILO                 180,00            15,550         2.799,00 

        PRODUTO FRESCO, A  MASSA  DEVE  CONTER  NO  MÍNIMO TAIS 

        INGREDIENTES: FARINHA DE  TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E 

        ÁCIDO FÓLICO, ÓLEO  DE  SOJA,  FERMENTO  BIOLÓGICO, SAL 

        AÇÚCAR, ÁGUA. O  PÃO  PRECISA  SER  BEM  CRESCIDO  (NÃO 

        BATUMADO) E ASSADO.   EMBALAGEM/ROTULAGEM:   DEVE   SER 

        EMBALADO UM A  UM  EM  PACOTES  PLÁSTICOS TRANSPARENTES 

        PRÓPRIO PARA ALIMENTOS, CONTENDO ETIQUETA COM NO MÍNIMO 

        

 



 

 

TAIS INFORMAÇÕES: NOME    DO    FORNECEDOR,   DATA   DE 

        FABRICAÇÃO E DATA DE VALIDADE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        QUILO                                                   

125524  PÃO DE FORMA. - Marca.: PROPRIA                       UNIDADE               170,00            11,220         1.907,40 

        MASSA LEVE, PRODUZIDA  COM  INGREDIENTES  DE  1ª LINHA: 

        FATIADO. SERÁ REJEITADO  O  PÃO QUE ESTIVER QUEIMADO OU 

        MAL ASSADO, COM  ODOR E SABOR DESAGRADÁVEL, PRESENÇA DE 

        FUNGOS E NÃO  SERÁ  PERMITIDA  A ADIÇÃO DE FARELOS E DE 

        CORANTES DE QUALQUER  NATUREZA EM SUA CONFECÇÃO. ISENTO 

        DE PARASITA, SUJIDADES,  LARVAS  E  MATERIAL  ESTRANHO. 

        ACONDICIONADO EM EMBALAGEM  DE POLIETILENO RESISTENTE E 

        ATÓXICO, CONTENDO NA   EMBALAGEM   A  IDENTIFICAÇÃO  DO 

        PRODUTO, MARCA DO  FABRICANTE,  PRAZO DE VALIDADE, DATA 

        DE EMBALAGEM, PESO   LÍQUIDO.  VALIDADE  MÍNIMA  DE  03 

        (TRÊS) DIAS A   CONTAR   NO  ATO  DA  ENTREGA.  UNIDADE 

        UTILIZADA: PACOTE DE    500    GRAMAS.    UNIDADE    DE 

        FORNECIMENTO: PACOTE COM 500 GRAMAS                     

125525  PÃO DE LEITE. - Marca.: PROPRIA                       QUILO                 125,00            18,610         2.326,25 

        INGREDIENTES: FARINHA DE   TRIGO,  FERMENTO  BIOLÓGICO, 

        LEITE, ÁGUA, AÇÚCAR E SAL. AS CARACTERÍSTICAS GERAIS DO 

        PRODUTO DEVERÃO ATENDER A LEGISLAÇÃO SANITÁRIA VIGENTE, 

        SEM SINAIS DE  MOFO,  TER ASPECTO, COR, SABOR, CHEIRO E 

        TEXTURA CARACTERÍSTICOS DE   PRODUTO  NOVO.  EMBALAGEM: 

        TRANSPARENTE, INCOLOR, RESISTENTE,       TERMOSSOLDADO, 

        RESPEITANDO A LEGISLAÇÃO     VIGENTE.     UNIDADE    DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125527  PÃO DE MILHO - Marca.: PROPRIA                        QUILO                  40,00            19,420           776,80 

        O PRODUTO OBTIDO  PELA  COCÇÃO,  EM  CONDIÇÕES TÉCNICAS 

        ADEQUADAS, DE MASSA  PREPARADA  COM  FARINHA  DE TRIGO, 

        FERMENTO BIOLÓGICO, FUBÁ  DE  MILHO,  ÁGUA  GELADA, SAL 

        IODADO, AÇÚCAR, LEITE,    MARGARINA    VEGETAL,   OVOS, 

        MELHORADOR DE MASSAS  (QUÍMICO)  E  OUTRAS  SUBSTÂNCIAS 

        PERMITIDAS POR LEI,  DESDE QUE CITADAS. DEVE APRESENTAR 

        FORMATO E TAMANHO  CARACTERÍSTICO  AO  TIPO  DO PÃO. AS 

        SUPERFÍCIES NÃO DEVEM   APRESENTAR  QUEIMADURAS  E  SUA 

        COLORAÇÃO DEVE MOSTRAR  TONALIDADES REGULARES, VARIANDO 

        DO PARDO OU   AMARELO-OCRE.  O  MIOLO  DEVE  SER  LEVE, 

        ELÁSTICO, COM POROSIDADE  REGULAR  E  COLORAÇÃO CLARA E 

        UNIFORME, SEM ODORES  DE  FERMENTAÇÃO  E  FUMAÇA. O PÃO 

        DEVERÁ SER FABRICADO  COM  MATÉRIAS-PRIMAS  DE PRIMEIRA 

        QUALIDADE, SÃS E  LIMPAS,  ISENTAS  DE MATÉRIA TERROSA, 

        PARASITAS, DEVENDO ESTAR    EM   PERFEITO   ESTADO   DE 

        CONSERVAÇÃO. A DATA  DE  PRODUÇÃO/FABRICAÇÃO DO PRODUTO 

        DEVERÁ SER DE,  NO  MÁXIMO,  01 DIA ANTERIOR À ENTREGA. 

        SERÁ REJEITADO PÃO    QUEIMADO   E   MAL   COZIDO,   DE 

        CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS ANORMAIS.  CADA  UNIDADE  DE 

        PÃO DEVERÁ CONTER   PESO   DE  50  GRAMAS.  UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125528  PÃO DE QUEIJO 80 GRAMAS - Marca.: PROPRIA             QUILO                 720,00            36,210        26.071,20 

        PÃO EM FORMA  DE  BOLINHO, FEITO COM MASSA DE POLVILHO, 

        QUEIJO, OVOS, LEITE,  DE  PESO  MÍNIMO  DE 50G (UNIDADE 

        GRANDE), FEITO E    ASSADO    NO    DIA.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125530  PÃO DOCE DO TIPO PÃO DE BATATA 40 GRAMAS - Marca.: P  QUILO                  30,00            26,380           791,40 

        ROPRIA                                                  

        O PÃO DEVERÁ   ESTAR   EMBALADO   EM   SACOS   PLÁSTICO 

        TRANSPARENTE, DE MANEIRA  HIGIÊNICA  E  ORDENADOS,  SEM 

        AMASSÁ-LOS. SERÁ REJEITADO  O  PÃO QUE ESTIVER QUEIMADO 

        OU MAL ASSADO,   AMANHECIDO,   COM   ALGUM  DEFEITO  DE 

        MANUSEIO OU TRANSPORTE FEITO DE FORMA INADEQUADA. O PÃO 

        DEVE SER FABRICADO  COM  MATÉRIAS  PRIMAS  DE 1ª LINHA, 

        ISENTOS DE MATÉRIA  TERROSA,  PARASITOS  E  EM PERFEITO 

        ESTADO DE CONSERVAÇÃO,  TAMBÉM DEVE TER TAMANHO PADRÃO. 

        O PÃO DOCE  É  O  PRODUTO  DE SABOR DOCE, PREPARADO COM 

        ADIÇÃO DE AÇÚCAR,   MANTEIGA  OU  GORDURA.  UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125534  PÃO DOCE DO TIPO PÃO DE BATATA 65 GRAMAS - Marca.: P  QUILO                  30,00            26,570           797,10 

        ROPRIA                                                  

        O PÃO DEVERÁ   ESTAR   EMBALADO   EM   SACOS   PLÁSTICO 

        TRANSPARENTE, DE MANEIRA  HIGIÊNICA  E  ORDENADOS,  SEM 

        AMASSÁ-LOS. SERÁ REJEITADO  O  PÃO QUE ESTIVER QUEIMADO 

        OU MAL ASSADO,   AMANHECIDO,   COM   ALGUM  DEFEITO  DE 

        MANUSEIO OU TRANSPORTE FEITO DE FORMA INADEQUADA. O PÃO 

        DEVE SER FABRICADO  COM  MATÉRIAS  PRIMAS  DE 1ª LINHA, 

        ISENTOS DE MATÉRIA  TERROSA,  PARASITOS  E  EM PERFEITO 

        ESTADO DE CONSERVAÇÃO,  TAMBÉM DEVE TER TAMANHO PADRÃO. 

        O PÃO DOCE  É  O  PRODUTO  DE SABOR DOCE, PREPARADO COM 

        ADIÇÃO DE AÇÚCAR,   MANTEIGA  OU  GORDURA.  UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125535  PÃO FRANCÊS 50 GRAMAS COM MANTEIGA DE LEITE - Marca.  UNIDADE               280,00             3,380           946,40 

        : PROPRIA                                               

        1 PÃO FRANCES  DE  50  GRAMAS COM 15 GRAMAS MANTEIGA DE 

        LEITE. PESO APROXIMADO   DE   65   GRAMAS.  UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125536  PÃO FRANCÊS 50 GRAMAS COM MANTEIGA DE LEITE NA CHAPA  UNIDADE               210,00             5,240         1.100,40 

         - Marca.: PROPRIA                                      

        1 PÃO FRANCES  DE  50  GRAMAS COM 15 GRAMAS MANTEIGA DE 

        LEITE. AQUECIDO NA  CHAPA. ENVOLVIDO EM PAPEL LAMINADO. 

        PESO APROXIMADO DE  65 GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        UNIDADE   

 

 

 



 

 

                                               

125537  PÃO FRANCÊS 50 GRAMAS COM MARGARINA - Marca.: PROPRI  UNIDADE               200,00             3,040           608,00 

        1 PÃO FRANCES  DE  50  GRAMAS  COM 15 GRAMAS MARGARINA. 

        PESO APROXIMADO DE  65 GRAMAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        UNIDADE                                                 

125540  PÃO FRÂNCES 50 GRAMAS - Marca.: PROPRIA               QUILO                 295,00            14,950         4.410,25 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDOS COM PRODUTOS DE 1ª LINHA, 

        APRESENTAR TEXTURA COM ASPECTO PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO E 

        NEM PEGAJOSO), COR  PRÓPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU 

        AZULADAS), SABOR E  ODOR  CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA 

        DE SUJIDADES, SUBSTÂNCIAS   ESTRANHAS  AO  PRODUTO  QUE 

        SEJAM IMPRÓPRIAS PARA  O  CONSUMO  OU  QUE ALTEREM SUAS 

        CARACTERÍSTICAS NATURAIS. ESTAR  ACONDICIONADO  EM SACO 

        DE POLIETILENO TRANSPARENTE,    ATÓXICO,   LIMPO,   NÃO 

        VIOLADO, RESISTENTE E  QUE  GARANTA  A  INTEGRIDADE  DO 

        PRODUTO ATÉ O  MOMENTO  DO CONSUMO. OS PÃES DEVERÃO SER 

        MODELADOS UNIFORMEMENTE COM   PESO   APROXIMADO  DE  50 

        GRAMAS CADA UNIDADE DE PÃO, COM TEMPO DE FERMENTAÇÃO DE 

        12 HORAS. SERÁ  REJEITADO O PÃO QUE ESTIVER QUEIMADO OU 

        MAL ASSADO, AMANHECIDO,  COM ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                          

125541  PÃO PARA HOT DOG 20 GRAMAS - Marca.: PROPRIA          QUILO                  65,00            20,900         1.358,50 

        O PÃO DEVERÁ   ESTAR   EMBALADO   EM   SACOS   PLÁSTICO 

        TRANSPARENTE, DE MANEIRA  HIGIÊNICA  E  ORDENADOS,  SEM 

        AMASSÁ-LOS. SERÁ REJEITADO  O  PÃO QUE ESTIVER QUEIMADO 

        OU MAL ASSADO.  O  PÃO  DEVE SER FABRICADO COM MATÉRIAS 

        PRIMAS DE 1ª   LINHA,   ISENTOS   DE  MATÉRIA  TERROSA, 

        PARASITOS E EM  PERFEITO  ESTADO DE CONSERVAÇÃO, TAMBÉM 

        DEVE TER TAMANHO  PADRÃO.  O  PÃO  DOCE  É O PRODUTO DE 

        SABOR DOCE, PREPARADO COM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, MANTEIGA OU 

        GORDURA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                 

125542  PÃO PARA HOT DOG 50 GRAMAS - Marca.: PROPRIA          QUILO                  62,00            23,440         1.453,28 

        O PÃO DEVERÁ   ESTAR   EMBALADO   EM   SACOS   PLÁSTICO 

        TRANSPARENTE, DE MANEIRA  HIGIÊNICA  E  ORDENADOS,  SEM 

        AMASSÁ-LOS. SERÁ REJEITADO  O  PÃO QUE ESTIVER QUEIMADO 

        OU MAL ASSADO.  O  PÃO  DEVE SER FABRICADO COM MATÉRIAS 

        PRIMAS DE 1ª   LINHA,   ISENTOS   DE  MATÉRIA  TERROSA, 

        PARASITOS E EM  PERFEITO  ESTADO DE CONSERVAÇÃO, TAMBÉM 

        DEVE TER TAMANHO  PADRÃO.  O  PÃO  DOCE  É O PRODUTO DE 

        SABOR DOCE, PREPARADO COM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, MANTEIGA OU 

        GORDURA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                 

125543  ROSCA DOCE TIPO TRANÇADA COM COCO - Marca.: PROPRIA   PACOTE                 70,00            14,430         1.010,10 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDA  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        QUALIDADE, TEXTURA COM ASPECTO PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO E 

        NEM PEGAJOSO), COR  PRÓPRIA (SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU 

        AZULADAS), SABOR E  ODOR  CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA 

        DE SUJIDADES, E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS  ESTRANHAS  AO 

        PRODUTO QUE SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O  CONSUMO  OU QUE 

        ALTEREM SUAS CARACTERÍSTICAS   NATURAIS.   DEVERÁ   SER 

        ACONDICIONADA EM BANDEJAS   DESCARTÁVEIS  DE  ISOPOR  E 

        COBERTAS POR PLÁSTICO   FILME   TRANSPARENTE,  ATÓXICO, 

        LIMPO, NÃO VIOLADO,   RESISTENTE   E   QUE   GARANTA  A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O  MOMENTO DO CONSUMO, COM 

        PESO MÍNIMO DE 42 GRAMAS E PESO DE MÁXIMO DE 50 GRAMAS, 

        CONFORME. AS ROSCAS      DEVERÃO      SER     MODELADAS 

        UNIFORMEMENTE. SERÁ REJEITADO  O  PRODUTO  QUE  ESTIVER 

        QUEIMADO OU MAL  ASSADO,  AMANHECIDO, COM ALGUM DEFEITO 

        DE MANUSEIO OU  TRANSPORTE  FEITO  DE FORMA INADEQUADA. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: PACOTE COM 500 GRAMAS          

125544  SALGADO ASSADO TIPO EMPADA DE FRANGO 70 GRAMAS - Mar  CENTO                  11,00           710,920         7.820,12 

        ca.: PROPRIA                                            

        PRODUZIDO COM PRODUTOS  DE 1ª LINHA TEXTURA COM ASPECTO 

        PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO),  COR PRÓPRIA 

        (SEM MANCHAS ESVERDEADAS  OU  AZULADAS),  SABOR  E ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS. ACONDICIONADOS EM   CAIXAS   DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O  MOMENTO  DO CONSUMO. OS 

        SALGADOS DEVERÃO SER      MODELOS     SER     MODELADAS 

        UNIFORMEMENTE. SERÁ REJEITADO  O  PRODUTO  QUE  ESTIVER 

        QUEIMADO OU CRÚ,  AMANHECIDO,  COM ASPECTO ?BABENTO? OU 

        CHEIRO DE ?AZEDO?,  BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO                          

125545  SALGADO ASSADO TIPO ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO  CENTO                  11,00           122,780         1.350,58 

         - Marca.: PROPRIA                                      

        DESCRIÇÃO: SALGADOS ASSADO TIPO ENROLADINHO, RECHEIO DE 

        PRESUNTO E QUEIJO,  ESTILO  FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, 

        PREPARADO E ASSADO  NO  DIA  DA  ENTREGA, EMBALAGEM: OS 

        PRODUTOS DEVERÃO ESTAR   ACONDICIONADOS   EM  PRATO  DE 

        PAPELÃO LÍMPIDO, COM   TAMPA,   PARA   CONSERVAÇÃO  DOS 

        SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO                

125546  SALGADO ASSADO TIPO ESFIRRA DE CARNE FECHADA - Marca  CENTO                  11,00           710,920         7.820,12 

        .: PROPRIA                                              

        UNIDADE COM 10  CM (TAMANHO PADRÃO). COMPOSTO POR CARNE 

        MOÍDA TEMPERADA, FARINHA    DE   TRIGO   COMUM,   LEITE 

        INTEGRAL, OVOS, MANTEIGA,  FERMENTO  BIOLÓGICO. FEITO E 

        ASSADO NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO   

 

 

 

 



 

         

125547  SALGADO ASSADO TIPO ESFIRRA DE FRANGO FECHADA - Marc  CENTO                   7,00           743,050         5.201,35 

        a.: PROPRIA                                             

        UNIDADE COM 10  CM (TAMANHO PADRÃO). COMPOSTO POR CARNE 

        DE FRANGO TEMPERADA,  FARINHA  DE  TRIGO  COMUM,  LEITE 

        INTEGRAL, OVOS, MANTEIGA,  FERMENTO  BIOLÓGICO. FEITO E 

        ASSADO NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO           

125548  SALGADO FRITO TIPO BOLINHA COM RECHEIO DE QUEIJO MUÇ  CENTO                  11,00           124,010         1.364,11 

        ARELA - Marca.: PROPRIA                                 

        SALGADOS FRITO TIPO  BOLINHA  COM  RECHEIO  DE  QUEIJO, 

        ESTILO FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO 

        DIA DA ENTREGA.  EMBALAGEM:  OS  PRODUTOS DEVERÃO ESTAR 

        ACONDICIONADOS EM PRATO  DE PAPELÃO LÍMPIDO, COM TAMPA, 

        PARA CONSERVAÇÃO DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        CENTO                                                   

125549  SALGADO FRITO TIPO COXINHA RECHEIO DE FRANGO - Marca  CENTO                   8,00           124,010           992,08 

        .: PROPRIA                                              

        PRONTO PARA CONSUMO,   PREPARADO  E  FRITO  NO  DIA  DA 

        ENTREGA. EMBALAGEM: OS     PRODUTOS    DEVERÃO    ESTAR 

        ACONDICIONADOS EM PRATO  DE PAPELÃO LÍMPIDO, COM TAMPA, 

        PARA CONSERVAÇÃO DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        CENTO                                                   

125550  SALGADO FRITO TIPO CROQUETE RECHEIO DE FRANGO - Marc  CENTO                   8,00           124,010           992,08 

        a.: PROPRIA                                             

        SALGADOS FRITO TIPO CROQUETE, RECHEIO DE FRANGO, ESTILO 

        FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA 

        ENTREGA. EMBALAGEM: OS     PRODUTOS    DEVERÃO    ESTAR 

        ACONDICIONADOS EM PRATO  DE PAPELÃO LÍMPIDO, COM TAMPA, 

        PARA CONSERVAÇÃO DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: 

        CENTO                                                   

125551  SALGADO FRITO TIPO PASTEL DE QUEIJO - Marca.: PROPRI  CENTO                  11,00           124,010         1.364,11 

        PRODUZIDO COM PRODUTOS  DE 1ª LINHA TEXTURA COM ASPECTO 

        PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO),  COR PRÓPRIA 

        (SEM MANCHAS ESVERDEADAS  OU  AZULADAS),  SABOR  E ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS. ACONDICIONADOS EM   CAIXAS   DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O  MOMENTO  DO CONSUMO. OS 

        SALGADOS DEVERÃO SER      MODELOS     SER     MODELADAS 

        UNIFORMEMENTE. SERÁ REJEITADO  O  PRODUTO  QUE  ESTIVER 

        QUEIMADO OU CRÚ,  AMANHECIDO,  COM ASPECTO ?BABENTO? OU 

        CHEIRO DE ?AZEDO?,  BEM COMO ALGUM DEFEITO DE MANUSEIO. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO                          

125552  SALGADO FRITO TIPO PASTEL RECHEIO DE CARNE MOÍDA - M  CENTO                   9,00           124,010         1.116,09 

        arca.: PROPRIA                                          

        SALGADOS FRITO TIPO  RISOLES,  RECHEIO DE CARNE, ESTILO 

        FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA 

        ENTREGA, ATENDENDO AS  ESPECIFICAÇÕES  TÉCNICAS  DA NTA 

        57E 84 DO  DECRETO  ESTADUAL  Nº  12.486 DE 20/10/1978. 

        EMBALAGEM: OS PRODUTOS  DEVERÃO ESTAR ACONDICIONADOS EM 

        PRATO DE PAPELÃO  LÍMPIDO,  COM TAMPA, PARA CONSERVAÇÃO 

        DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO            

125553  SALGADO FRITO TIPO PASTEL RECHEIO DE FRANGO - Marca.  CENTO                   9,00           124,010         1.116,09 

        : PROPRIA                                               

        SALGADOS FRITO TIPO  RISOLES,  RECHEIO DE CARNE, ESTILO 

        FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA 

        ENTREGA, OS PRODUTOS  DEVERÃO  ESTAR  ACONDICIONADOS EM 

        PRATO DE PAPELÃO  LÍMPIDO,  COM TAMPA, PARA CONSERVAÇÃO 

        DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO            

125554  SALGADO FRITO TIPO PASTEL RECHEIO DE PRESUNTO E QUEI  CENTO                  15,00           123,540         1.853,10 

        JO - Marca.: PROPRIA                                    

        SALGADOS FRITO TIPO  RISOLES,  RECHEIO DE CARNE, ESTILO 

        FESTA, PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E FRITO NO DIA DA 

        ENTREGA, OS PRODUTOS  DEVERÃO  ESTAR  ACONDICIONADOS EM 

        PRATO DE PAPELÃO  LÍMPIDO,  COM TAMPA, PARA CONSERVAÇÃO 

        DOS SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO            

125555  SALGADO FRITO TIPO QUIBE - Marca.: PROPRIA            CENTO                  16,00           115,540         1.848,64 

        SALGADOS FRITO TIPO  QUIBE,  ESTILO  FESTA, PRONTO PARA 

        CONSUMO, PREPARADO E   FRITO  NO  DIA  DA  ENTREGA,  OS 

        PRODUTOS DEVERÃO ESTAR   ACONDICIONADOS   EM  PRATO  DE 

        PAPELÃO LÍMPIDO, COM   TAMPA,   PARA   CONSERVAÇÃO  DOS 

        SALGADOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO                

125556  SALGADO FRITO TIPO RISOLES RECHEIO DE FRANGO E MILHO  CENTO                  16,00           124,010         1.984,16 

         - Marca.: PROPRIA                                      

        SALGADOS FRITO TIPO  RISOLES,  RECHEIO  DE  PRESUNTO  E 

        QUEIJO, ESTILO FESTA,  PRONTO PARA CONSUMO, PREPARADO E 

        FRITO NO DIA DA ENTREGA. EMBALAGEM: OS PRODUTOS DEVERÃO 

        ESTAR ACONDICIONADOS EM  PRATO  DE PAPELÃO LÍMPIDO, COM 

        TAMPA, PARA CONSERVAÇÃO   DOS   SALGADOS.   UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: CENTO                                     

125557  SANDUÍCHE DE PÃO FRANCÊS - Marca.: PROPRIA            UNIDADE               225,00             7,000         1.575,00 

        1 PÃO FRÂNCES 50 GRAMAS COM FATIA DE QUEIJO MUÇARELA DE 

        20 GRAMAS, UMA  FATIA  DE PRESUNTO COZIDO DE 20 GRAMAS, 

        UMA FOLHA DE  ALFACE  E UMA RODELA DE TOMATE. PREPARADO 

        NO DIA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                

125558  SANDUICHE NATURAL. - Marca.: PROPRIA                  UNIDADE               230,00             9,460         2.175,80 

        2 FATIAS DE  PÃO  DE  FORMA CONVENCIONAL OU INTEGRAL OU 

        PÃO FRANCÊS 50G,  COM RECHEIO DE PEITO DE PERU, PATÊ DE 

        ATUM OU FRANGO  E  SALADA (CENOURA RALADA, MILHO VERDE, 

        ALFACE, TOMATE). PESO  APROXIMADO  DE  150G. UNIDADE DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE   

                              



 

125559  TAPIOCA COM MANTEIGA DE LEITE - Marca.: PROPRIA       UNIDADE               160,00             6,470         1.035,20 

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO A 

        TAPIOCA QUEIMADA OU  MAL  COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125560  TAPIOCA COM RECHEIO DE QUEIJO COM CARNE SECA - Marca  UNIDADE               130,00             9,200         1.196,00 

        .: PROPRIA                                              

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO A 

        TAPIOCA QUEIMADA OU  MAL  COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125561  TAPIOCA COM RECHEIO DE QUEIJO COM FRANGO - Marca.: P  UNIDADE               140,00            10,010         1.401,40 

        ROPRIA                                                  

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO A 

        TAPIOCA QUEIMADA OU  MAL  COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125562  TAPIOCA COM RECHEIO DE QUEIJO COM OVO FRITO - Marca.  UNIDADE               140,00            10,050         1.407,00 

        : PROPRIA                                               

        FABRICAÇÃO DIÁRIA, PRODUZIDO  COM  PRODUTOS DE PRIMEIRA 

        LINHA, APRESENTAR TEXTURA   COM  ASPECTO  PRÓPRIO  (NÃO 

        AMOLECIDO E NEM  PEGAJOSO),  COR  PRÓPRIA  (SEM MANCHAS 

        ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, 

        COM AUSÊNCIA DE  SUJIDADES,  E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS 

        ESTRANHAS AO PRODUTO   QUE   SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O 

        CONSUMO OU QUE  ALTEREM  SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS. 

        DEVERÁ SER ACONDICIONADOS  EM  CAIXAS  DESCARTÁVEIS  DE 

        ISOPOR, LIMPA, NÃO  VIOLADA, RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO   ATÉ   O  MOMENTO  DO  CONSUMO. 

        DEVERÃO SER MODELADOS  UNIFORMEMENTE.  SERÁ REJEITADO A 

        TAPIOCA QUEIMADA OU  MAL  COZIDA, AMANHECIDA, COM ALGUM 

        DEFEITO DE MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE   

125563  TORRADA COM ORÉGANO - Marca.: PROPRIA                 QUILO                  59,00            25,610         1.510,99 

        LEVEMENTE SALGADA CARACTERÍSTICAS             TÉCNICAS: 

        INGREDIENTES ? FARINHA   DE   TRIGO,   GORDURA  VEGETAL 

        HIDROGENADA, EXTRATO DE  MALTE,  AÇÚCAR,  SAL REFINADO, 

        GLÚTEN E LECITINA  DE SOJA. EMBALAGEM PLÁSTICA DE 160 A 

        200G. INFORMAR VALIDADE  (VALIDADE  MÍNIMA DE 6 MESES). 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                          

125564  TORTA DOCE TIPO BOLO DE ANIVERSÁRIO COM RECHEIO E CO  QUILO                  30,00            56,710         1.701,30 

        BERTURA - Marca.: PROPRIA                               

        COM A SEGUINTE  COMPOSIÇÃO:  TORTA  DOCE  COM  RECHEIOS 

        VARIADOS: ABACAXI COM  LEITE  NINHO, NINHO COM MORANGO, 

        FLORESTA NEGRA, CHOCOLATE,  DOCE  DE  LEITE, MARACUJÁ E 

        SONHO DE VALSA.  DEVERÃO SER PREPARADAS NO MESMO DIA DA 

        ENTREGA COM PRODUTOS  DE  1ª LINHA, TEXTURA COM ASPECTO 

        PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO),  COR PRÓPRIA 

        (SEM MANCHAS ESVERDEADAS  OU  AZULADAS),  SABOR  E ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS., ACONDICIONADAS EM   EMBALAGENS   ESPECIAIS                                                        

        HERMETICAMENTE FECHADAS RESISTENTE   E  QUE  GARANTA  A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O MOMENTO DO CONSUMO. SERÁ 

        REJEITADO O PRODUTO   QUE   ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, 

        AMANHECIDO, COM ASPECTO ?BABENTO? OU CHEIRO DE ?AZEDO?, 

        BEM COMO ALGUM   DEFEITO   DE   MANUSEIO.   UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125565  TORTA SALGADA DE CARNE MOÍDA - Marca.: PROPRIA        QUILO                 125,00            47,910         5.988,75 

        COM RECHEIO DE  CARNE  MOÍDA,  MILHO  VERDE,  AZEITONA, 

        CEBLA, ÓREGANO, TOMATE  EM  PEDAÇOS  PEQUENOS,  QUEIJO, 

        PIMENTA DO REINO,  PIMENTA  DE CHEIRO. FABRICADO NO DIA 

        DA SOLICITAÇÃO, PRODUZIDA  COM  PRODUTOS  DE  1ª  LINHA 

        TEXTURA COM ASPECTO   PRÓPRIO   (NÃO  AMOLECIDO  E  NEM 

        PEGAJOSO), COR PRÓPRIA   (SEM  MANCHAS  ESVERDEADAS  OU 

 

 



 

        AZULADAS), SABOR E  ODOR  CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA 

        DE SUJIDADES, E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS  ESTRANHAS  AO 

        PRODUTO QUE SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O  CONSUMO  OU QUE 

        ALTEREM SUAS CARACTERÍSTICAS  NATURAIS.  ACONDICIONADOS 

        EM TABULEIROS GRANDES  COM CAPACIDADE PARA 50 PEDAÇOS E 

        COBERTOS COM PLÁSTICO   FILME,   LIMPA,   NÃO  VIOLADA, 

        RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O 

        MOMENTO DO CONSUMO.   SERÁ   REJEITADO  O  PRODUTO  QUE 

        ESTIVER QUEIMADO OU   CRÚ,   AMANHECIDO,   COM  ASPECTO 

        BABENTO OU CHEIRO  DE  AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE 

        MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                

125566  TORTA SALGADA DE FRANGO - Marca.: PROPRIA             QUILO                 120,00            47,880         5.745,60 

        COM RECHEIO DE  FRANGO DESFIADO, MILHO VERDE, AZEITONA, 

        CEBOLA, ÓREGANO, TOMATE  EM  PEDAÇOS  PEQUENOS, QUEIJO, 

        PIMENTA DO REINO,  PIMENTA  DE CHEIRO. FABRICADO NO DIA 

        DA SOLICITAÇÃO, PRODUZIDA  COM  PRODUTOS  DE  1ª LINHA, 

        TEXTURA COM ASPECTO   PRÓPRIO   (NÃO  AMOLECIDO  E  NEM 

        PEGAJOSO), COR PRÓPRIA   (SEM  MANCHAS  ESVERDEADAS  OU 

        AZULADAS), SABOR E  ODOR  CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA 

        DE SUJIDADES, E  ISENTA  DE  SUBSTÂNCIAS  ESTRANHAS  AO 

        PRODUTO QUE SEJAM  IMPRÓPRIAS  PARA  O  CONSUMO  OU QUE 

        ALTEREM SUAS CARACTERÍSTICAS  NATURAIS.  ACONDICIONADOS 

        EM TABULEIROS GRANDES  COM CAPACIDADE PARA 50 PEDAÇOS E 

        COBERTOS COM PLÁSTICO   FILME,   LIMPA,   NÃO  VIOLADA, 

        RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O 

        MOMENTO DO CONSUMO.   SERÁ   REJEITADO  O  PRODUTO  QUE 

        ESTIVER QUEIMADO OU   CRÚ,   AMANHECIDO,   COM  ASPECTO 

        BABENTO OU CHEIRO  DE  AZEDO, BEM COMO ALGUM DEFEITO DE 

        MANUSEIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILO                

125567  TORTA SALGADA DE QUEIJO E PRESUNTO - Marca.: PROPRIA  QUILO                  80,00            51,240         4.099,20 

        COM RECHEIO DE  QUEIJO  E  PRESUNTO,  AZEITONA, CEBOLA, 

        ÓREGANO, TOMATE EM  PEDAÇOS PEQUENOS, PIMENTA DO REINO, 

        PIMENTA DE CHEIRO.  FABRICADO  NO  DIA  DA SOLICITAÇÃO, 

        PRODUZIDA COM PRODUTOS  DE 1ª LINHA TEXTURA COM ASPECTO 

        PRÓPRIO (NÃO AMOLECIDO  E  NEM  PEGAJOSO),  COR PRÓPRIA 

        (SEM MANCHAS ESVERDEADAS  OU  AZULADAS),  SABOR  E ODOR 

        CARACTERÍSTICOS, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, E ISENTA DE 

        SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS AO  PRODUTO  QUE SEJAM IMPRÓPRIAS 

        PARA O CONSUMO  OU  QUE  ALTEREM  SUAS  CARACTERÍSTICAS 

        NATURAIS. ACONDICIONADOS EM   TABULEIROS   GRANDES  COM 

        CAPACIDADE PARA 50  PEDAÇOS  E  COBERTOS  COM  PLÁSTICO 

        FILME, LIMPA, NÃO  VIOLADA,  RESISTENTE E QUE GARANTA A 

        INTEGRIDADE DO PRODUTO  ATÉ  O MOMENTO DO CONSUMO. SERÁ 

        REJEITADO O PRODUTO   QUE   ESTIVER  QUEIMADO  OU  CRÚ, 

        AMANHECIDO, COM ASPECTO BABENTO OU CHEIRO DE AZEDO, BEM 

        COMO ALGUM DEFEITO     DE    MANUSEIO.    UNIDADE    DE 

        FORNECIMENTO: QUILO                                     

125633  SUCO DE ABACAXI 1 LITRO - Marca.: JANDAIA             UNIDADE               130,00             9,680         1.258,40 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125634  SUCO DE ACEROLA 1 LITRO - Marca.: JANDAIA             UNIDADE               130,00             9,870         1.283,10 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125635  SUCO DE CAJÚ 1 LITRO - Marca.: JANDAIA                UNIDADE               180,00             9,440         1.699,20 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125636  SUCO DE GOIABA 1 LITRO - Marca.: JANDAIA              UNIDADE               180,00             9,410         1.693,80 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125637  SUCO DE MANGA 1 LITRO - Marca.: JANDAIA               UNIDADE               250,00             9,360         2.340,00 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125638  SUCO DE MARACUJÁ 1 LITRO - Marca.: JANDAIA            UNIDADE               250,00             9,700         2.425,00 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125639  SUCO DE PÊSSEGO 1 LITRO - Marca.: JANDAIA             UNIDADE               250,00             9,390         2.347,50 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

        E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125640  SUCO DE UVA 1 LITRO - Marca.: JANDAIA                 UNIDADE               250,00             9,960         2.490,00 

        100% SUCO EM  CAIXA  DE  1 LITRO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, 

        SEM CONSERVANTES, SEM  CORANTES, COM DATA DE FABRICAÇÃO 

         

 



 

 

E DE VALIDADE  E  COM  RÓTULO. VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 

        MESES. TIPO DEL    VALLE   OU   SIMILAR.   UNIDADE   DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

125641  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE ABACAXI 200ML - Mar  UNIDADE               320,00             3,320         1.062,40 

        ca.: JANDAIA                                            

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125642  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE ACEROLA 200ML - Mar  UNIDADE               290,00             3,120           904,80 

        ca.: JANDAIA                                            

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125643  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE CAJÚ 200ML. - Marca  UNIDADE               320,00             2,910           931,20 

        .: JANDAIA                                              

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125644  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE GOIABA 200ML - Marc  UNIDADE               280,00             2,860           800,80 

        a.: JANDAIA                                             

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125645  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE MANGA 200ML - Marca  UNIDADE               340,00             2,950         1.003,00 

        .: JANDAIA                                              

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS 

 

                                     



 

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125646  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE MARACUJÁ 200ML - Ma  UNIDADE               320,00             3,250         1.040,00 

        rca.: JANDAIA                                           

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125647  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE PÊSSEGO 200ML - Mar  UNIDADE               320,00             2,850           912,00 

        ca.: JANDAIA                                            

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125648  SUCO DE NECTAR DA FRUTA SABOR DE UVA 200ML - Marca.:  UNIDADE               260,00             3,050           793,00 

        JANDAIA                                                

        COMPOSTO DE POLPA  DA FRUTA, ÁGUA POTÁVEL, EDULCORANTES 

        E OUTROS INGREDIENTES  PERMITIDOS                       

        ISENTO DE AÇÚCAR E                                    

        DE AROMATIZANTES ARTIFICIAIS                            

        POSSUINDO NO MINIMO 50%                               

        DA POLPA DA  FRUTA                                      

        APRESENTANDO  COR,  AROMA E SABOR                     

        PRÓPRIOS                                                

        VALIDADE MINIMA   140   DIAS   NA   DATA  DA           

        ENTREGA                                                 

        EMBALAGEM PRIMARIA       CAIXA      CARTONADA          

        ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA,    ATÓXICA,    COM 

        CANUDO EMBALADO ACOPLADO,  CONTENDO  200  ML            

        E  SUAS                                               

        CONDICOES DEVERAO ESTAR  DE  ACORDO  COM  A  LEGISLAÇÃO 

        VIGENTE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE               

125673  PÃO FRANCÊS 50 GRAMAS COM MARGARINA NA CHAPA. - Marc  UNIDADE               140,00             3,670           513,80 

        a.: PROPRIA                                             

        1 PÃO FRANCES  DE  50  GRAMAS  COM 15 GRAMAS MARGARINA. 

        AQUECIDO NA CHAPA.   PESO   APROXIMADO  DE  65  GRAMAS. 

        UNIDADE DE FORNECIMENTO: UNIDADE                        

125674  PÃO FRANCÊS 50 GRAMAS COM REQUEIJÃO CREMOSO. - Marca  UNIDADE               195,00             3,640           709,80 

        .: PROPRIA                                              

        1 PÃO FRANCES  DE  50  GRAMAS  COM  15 GRAMAS REQUEIJÃO 

        CREMOSO. PESO APROXIMADO   DE  65  GRAMAS.  UNIDADE  DE 

        FORNECIMENTO: UNIDADE                                   

 

                                                                                              VALOR GLOBAL R$      293.635,98 

 

 

2.3. Vinculam esta contratação, independentemente de transcrição: 

 

2.3.1. O Termo de Referência; 

2.3.2. O Edital da Licitação; 

2.3.3. A Proposta do contratado; 

2.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados. 

 

CLÁUSULA TERCEIRA – DA VIGÊNCIA E PRORROGAÇÃO 

(Art. 105, Lei 14.133/2021)  

 

3.1. O contrato não tem natureza de serviço de fornecimento continuado e não se enquadra como item de luxo. 

 



 

3.2. O prazo de vigência da contratação é de 12 (doze) meses começa a partir da data da assinatura do 

presente contrato, em 26 de Fevereiro de 2025 extinguindo-se 26 de Fevereiro de 2026, na forma do artigo 

105 da Lei n° 14.133/2021. 

 

3.2.1. O prazo de vigência será automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo, nas 

seguintes hipóteses: 

3.2.1.1. quando o objeto não for concluído no período firmado acima, ressalvadas as providências cabíveis no 

caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento; 

3.2.1.2. quando, pela natureza do objeto, se tratar de serviços de natureza contínua, o qual poderá ser 

prorrogado em prazos não superiores a um ano, e no máximo até 5 (cinco) anos, nos termos do art. 106, da Lei 

14.133/2021. 

 

Do prazo de entrega do objeto 

 

3.3. O objeto deste Contrato deverá ser entregue no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar da 

data de envio da Ordem de Fornecimento. 

3.3.1. Caso não seja possível a execução até a data assinalada, a empresa deverá comunicar as razões 

respectivas com pelo menos 12 (doze) horas de antecedência para que qualquer pleito de prorrogação de prazo 

seja analisado, ressalvadas situações de caso fortuito e força maior 

 

CLÁUSULA QUARTA – REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

 

Sustentabilidade 

4.1. Atender às exigências determinadas pelo Guia Nacional de Contratações Sustentáveis. 

 

Subcontratação  

4.2. Não é admitida a subcontratação do objeto contratual.  

 

Garantia da contratação  

4.3. Não haverá exigência de garantia contratual de execução, neste caso concreto, pois se trata de aquisição 

de bens e que seu pagamento só será realizado após a efetivação da entrega, não correndo, assim, qualquer 

risco à administração de não execução contratual. 

 

Garantia do produto 

4.4. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Código de Defesa 

do Consumidor).  

 

Requisitos Legais 

4.5. O presente processo de contratação deve estar aderente à Constituição Federal, à Lei nº 14.133/2021, Lei 

nº 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei Geral de Proteção de Dados Pessoais – LGPD), pelos decretos 

municipais de nº 003/2024, de 02 de janeiro de 2024 e o de nº 114/2024, de 19 de agosto de 2024 e a outras 

legislações aplicáveis. 

 

Localização do fornecedor 

4.17. Considerando à necessidade de que o futuro fornecedor, ofereça condições de infraestrutura logística 

capazes de dar atendimento com maior tempestividade as necessidades da administração municipal, tais como 

a imediata entrega dos produtos após a fabricação, o fornecedor deverá está situado a um raio máximo de 10 

(dez) km da sede da Contratante. Essa condição se faz necessária para atender o critério da tempestividade, 

haja vista a necessidade de deslocamento dos bens a serem objeto do fornecimento, esta medida não visa 

impedir a competitividade do certame nem tampouco impedir empresas que participem da licitação, mas sim 



 

buscar formas de garantir a qualidade do produto ofertado aos usuários dos serviços e programas do Sistema 

Único de Assistência Social. 

 

CLÁUSULA QUINTA – DAS CONDIÇÕES DE EXECUÇÃO DO OBJETO 

 

Condições de Execução: 

 

5.1. A execução do objeto seguirá a seguinte dinâmica: 

 

5.1.1. O objeto deste Contrato deverá ser entregue conforme o Termo de Referência, sendo observadas as 

exigências e informações contidas no Edital e nas cláusulas contratuais, após a assinatura do Instrumento 

Contratual. 

5.1.2. O objeto será solicitado através de emissão de Ordem de Fornecimento e da Nota de Empenho, mediante 

contrato devidamente firmado entre as partes. 

5.1.3. O objeto terá sua entrega comprovada por meio de Nota Fiscal emitida mensalmente pela contratada e 

atestada por servidor responsável/competente da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social de Tucumã, 

acompanhada de relatório circunstanciado de livro de ponto/acompanhamento da execução dos serviços. 

5.1.4. O objeto será entregue sob a inteira responsabilidade da contratada, a quem caberá todo e qualquer 

ônus decorrente da execução do objeto licitado. 

 

Do prazo de entrega do objeto 

 

5.2. O objeto deste Contrato deverá ser entregue no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar da 

data de envio da Ordem de Fornecimento. 

5.2.1. Caso não seja possível a execução até a data assinalada, a empresa deverá comunicar as razões 

respectivas com pelo menos 12 (doze) horas de antecedência para que qualquer pleito de prorrogação de prazo 

seja analisado, ressalvadas situações de caso fortuito e força maior. 

 

Das condições gerais de entrega do objeto 

 

5.3. Os alimentos devem ser transportados em veículo próprio e fechado, utilizado apenas para esse fim, 

atendendo a legislação vigente.  

5.4. Poderá ser solicitado pela secretaria a qualquer momento sem ônus o comprovante do alvará sanitário ou 

equivalente do veículo utilizado para entrega.  

5.5. O veículo assim como as caixas plásticas e os pallets devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a 

fim de garantir a ausência de vetores e pragas urbanas. Não é permitido transportar alimentos conjuntamente 

com pessoas, animais, produtos de limpeza e outros materiais que possam contaminá-los ou corrompê-los. 

5.6. A Contratada deverá prestar esclarecimentos solicitados e atender às reclamações formuladas, sujeitando-

se a mais ampla e irrestrita fiscalização, acompanhamento, controle e avaliação desta Administração, através 

do servidor municipal responsável, encarregado de acompanhar e atestar o fornecimento do objeto contratual. 

5.6.1. À Contratante se reserva o direito de rejeitar no todo ou em parte do objeto, se em desacordo com as 

especificações e as cláusulas contratuais. 

 

O objeto deverá ser recebido pelo servidor designado conforme art. 140 da Lei nº 14.133/2021, da 

seguinte forma 

 

5.7. Os bens serão recebidos provisoriamente no prazo de 05 (cinco) dias úteis, pelo responsável pelo 

acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de sua conformidade com as 

especificações constantes no Termo de Referência e na proposta. 



 

5.8. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificações 

constantes no Termo de Referência e na proposta, devendo ser substituídos no prazo de 03 (três) dias úteis, a 

contar da notificação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da aplicação de penalidades. 

5.9. Os bens serão recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias úteis, contados do recebimento 

provisório, após a verificação da qualidade e quantidade do material e consequente aceitação mediante termo 

circunstanciado. 

5.10. Independentemente da aceitação, a adjudicatária garantirá a qualidade do objeto contratado, obrigando-

se a repor e/ou corrigir, as suas expensas os defeitos falhos, irregularidades caso ocorram desacordo ao 

apresentado na proposta, ficando a mesma obrigada a trocar/substituir, no prazo máximo de 10 (dez) dias 

corridos, por outro nas mesmas condições, em caso de indisponibilidade seja qual for o motivo, sob pena de 

sofrer as penalidades cabíveis de legislação vigentes do edital. 

5.11. O objeto deverá atender às exigências de qualidade, observados os padrões e normas baixadas pelos 

órgãos competentes de controle de qualidade industrial – atentando-se o proponente, principalmente para as 

prescrições do artigo 39, inciso VIII da Lei nº 8.078/90 (Código de Defesa do Consumidor). 

 

Do Local de entrega do Objeto 

 

5.12. A entrega será de forma escalonada e cada entrega deverá ocorrer em dias úteis para atendimento da na 

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, situada na Rua Canavial, s/nº - Palácio dos Pioneiros – Setor 

Morumbi – Tucumã-PA. 

 

CLÁUSULA SEXTA – DAS CONDIÇÕES ESPECIAIS DA CONTRATAÇÃO 

 

6.1. A Contratada obriga-se a entregar o objeto licitado em perfeita harmonia e concordância com termos do 

instrumento convocatório, do Termo de Referência da respectiva Licitação e do Instrumento Contratual. 

6.2. A Contratada deverá aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou supressões que se 

fizerem necessários à realização do objeto contratual, até o limite 25% do valor inicial deste Contrato, sempre 

precedido de justificativa e formalizado através de termo de aditamento contratual, nos termos do art. 125 da 

Lei nº 14.133/21. 

6.3. Após a homologação da Licitação a Autoridade competente da Administração, convocará a adjudicatária 

para assinatura do contrato, que deverá responder no prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis do ato 

convocatório, devendo observar e cumprir as exigências contidas no Edital e seus anexos. 

6.4. O prazo de convocação poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, quando solicitado pela parte 

durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela Administração. 

6.5. É facultado à Contratante, quando o convocado não assinar o termo de contrato ou não aceitar ou retirar o 

instrumento equivalente no prazo e condições estabelecidos, convocar os licitantes remanescentes, na ordem 

de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas mesmas condições propostas pelo primeiro classificado, 

inclusive quanto aos preços atualizados de conformidade com o ato convocatório, ou revogar a licitação 

independentemente da cominação prevista no art. 90 da lei federal 14.133/21. 

6.6. Decorridos o prazo de validade de sua proposta, sem convocação para a contratação, fica o licitante 

liberado dos compromissos assumidos. 

6.7. A Contratada não poderá ceder ou transferir o contrato, total ou parcialmente, a terceiros, sob pena de 

rescisão. 

6.8. Todos os contatos, reclamações e penalidades serão feitos ou aplicados diretamente à Contratada. 

 

CLÁUSULA SÉTIMA – DO MODELO DE GESTÃO DO CONTRATO 

 

7.1. O contrato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as normas 

da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas consequências de sua inexecução total ou parcial. 

 



 

 

7.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execução será 

prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediante simples 

apostila. 

7.3. As comunicações entre o órgão ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o 

ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrônica para esse fim. 

7.4. O órgão ou entidade poderá convocar representante da empresa para adoção de providências que devam 

ser cumpridas de imediato. 

7.5. Após a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o órgão ou entidade poderá convocar o 

representante da empresa contratada para reunião inicial para apresentação do plano de fiscalização, que 

conterá informações acerca das obrigações contratuais, dos mecanismos de fiscalização, das estratégias para 

execução do objeto, do plano complementar de execução da contratada, quando houver, do método de aferição 

dos resultados e das sanções aplicáveis, dentre outros. 

 

Fiscalização 

 

7.6. Para fiscalização do contrato, o servidor será designado mediante Portaria ou Termo de Designação de 

Fiscal de Contrato, a ser publicada – conforme o caso, no sítio eletrônico da Prefeitura de Tucumã (art. 6º, 

XXIII, alínea “f” da Lei nº 14.133/21). 

7.7. O contrato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as normas 

da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas consequências de sua inexecução total ou parcial (Lei 

nº 14.133/2021, art. 115, caput). 

7.8. Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execução será 

prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediante simples 

apostila (Lei nº 14.133/2021, art. 115, §5º). 

7.9. A execução do contrato deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos 

respectivos substitutos (Lei nº 14.133/2021, art. 117, caput). 

7.10. O fiscal do contrato anotará em registro próprio todas as ocorrências relacionadas à execução do contrato, 

determinando o que for necessário para a regularização das faltas ou dos defeitos observados (Lei nº 

14.133/2021, art. 117, §1º). 

7.11. O fiscal do contrato informará a seus superiores, em tempo hábil para a adoção das medidas convenientes, 

a situação que demandar decisão ou providência que ultrapasse sua competência (Lei nº 14.133/2021, art. 117, 

§2º). 

7.12. O contratado será obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no 

total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes de sua 

execução ou de materiais nela empregados (Lei nº 14.133/2021, art. 119). 

7.13. O contratado será responsável pelos danos causados diretamente à Administração ou a terceiros em razão 

da execução do contrato, e não excluirá nem reduzirá essa responsabilidade a fiscalização ou o 

acompanhamento pelo contratante (Lei nº 14.133/2021, art. 120). 

7.14. Somente o contratado será responsável pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais 

resultantes da execução do contrato (Lei nº 14.133/2021, art. 121, caput). 

7.15. A inadimplência do contratado em relação aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais não transferirá 

à Administração a responsabilidade pelo seu pagamento e não poderá onerar o objeto do contrato (Lei nº 

14.133/2021, art. 121, §1º). 

7.16. A fiscalização, exercida no interesse exclusivo da Secretaria Municipal de Educação não exclui e nem 

reduz a responsabilidade da empresa contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade e, na 

sua ocorrência, não implica em corresponsabilidade do poder público ou de seus agentes e prepostos, salvo 

quanto a estes, se decorrente de ação ou omissão funcional, apurada na forma da legislação vigente. 

 

 



 

Da gestão do contrato 

 

7.17. As comunicações entre o órgão ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que 

o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletrônica para esse fim, em 

analogia ao dispositivo do art. 44, § 2º da Instrução Normativa nº 005/2017 da Secretaria de Gestão do 

Ministério do Planejamento e Gestão. 

7.18. O órgão ou entidade poderá convocar representante da empresa para adoção de providências que devam 

ser cumpridas de imediato. 

7.19. Após a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o órgão ou entidade informará o representante 

da empresa contratada quanto a necessidade de cumprimento das obrigações contratuais e fiscalizações as 

quais será submetida a contratação. 

7.20. Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, deverá ser consultada a situação de regularidade da 

empresa quanto a emissão das certidões de regularidade fiscal, previdenciária e trabalhista. 

7.21. Serão exigidos a Certidão Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributários Federais e à Dívida 

Ativa da União, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas 

(CNDT), caso esses documentos não estejam juntados no processo de autorização de empenho e/ou 

pagamento. 

7.22. Além do disposto acima, a fiscalização contratual obedecerá às seguintes rotinas: 

7.23. Verificação de autorização da demanda junto ao Gestor da Secretaria Municipal de Educação. 

7.24. Juntada de manifestação técnica da controladoria interna, para aferição dos requisitos técnicos da despesa 

em apreço. 

7.25. Aferição de existência de lastro orçamentário para o comprometimento da fonte, com a devida 

compatibilidade com a requisição inaugural. 

 

CLÁUSULA OITAVA – DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA E DOS RECURSOS FINANCEIROS 

 

8.1. A despesa decorrente da aquisição do objeto deste Contrato correrá à conta dos recursos específicos 

consignados pela seguinte Dotação Orçamentária: 

 

Exercício 2025 Atividade 1212.082440010.2.068 Manutenção do CRAS, Classificação econômica 

3.3.90.30.00 Material de consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, Exercício 2025 Atividade 

1212.081220010.2.071 Bloco de Gestão do Progama Bolsa Familia e Cadastro Único, Classificação 

econômica 3.3.90.30.00 Material de consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, Exercício 2025 Atividade 

1212.082440010.2.114 Manutenção do CREAS, Classificação econômica 3.3.90.30.00 Material de 

consumo, Subelemento 3.3.90.30.07, Exercício 2025 Atividade 1212.082430010.2.115 Manutenção do 

Abrigo Institucional, Classificação econômica 3.3.90.30.00 Material de consumo, Subelemento 

3.3.90.30.07. 

 

8.2. A dotação relativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovação da Lei 

Orçamentária respectiva e liberação dos créditos correspondentes, mediante apostilamento. 

 

CLÁUSULA NONA – DO VALOR DO CONTRATO (art. 92, V) 

 

9.1. As partes atribuem a este Contrato o valor total de R$ 293.635,98 (duzentos e noventa e três mil, 

seiscentos e trinta e cinco reais e noventa e oito centavos). 

 

9.2. Acordam as partes que o valor total deste Contrato é o valor constante na sua proposta de preços 

detalhada/atualizada após fase de lances e/ou negociação de valores realizada em sessão, posteriormente 

adjudicada e homologada. 

 



 

9.3. No valor acima estão incluídas todas as despesas ordinárias diretas e indiretas decorrentes da execução do 

objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais 

incidentes, taxa de administração, frete, seguro e outros necessários ao cumprimento integral do objeto da 

contratação. 

 

9.4. O valor acima é líquido e certo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerão dos 

quantitativos efetivamente executados. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA – DA FORMA DE PAGAMENTO (art. 92, V e VI) 

 

10.1. O pagamento em favor da Contratada será efetuado em parcelas fixas e mensais através de Ordem 

Bancária na conta corrente da Contratada, mediante Instrumento Contratual devidamente firmado e o objeto 

efetivamente executado, e após a emissão da nota fiscal/fatura/documento equivalente, desde que não haja 

fator impeditivo imputável à Contratada, e será efetuado em até 30 dias após a execução do objeto. A nota 

fiscal deverá ser emitida ao final de cada mês, sendo conferido e atestado por responsável da Prefeitura de 

Tucumã-PA com identificação do referido servidor, acompanhado do respectivo relatório de execução. 

10.2. O pagamento será efetuado de acordo com o CNPJ sob o qual será emitida a Nota Fiscal que deverá ser 

o mesmo cadastro habilitado na licitação. 

10.3. A Contratada deverá emitir Fatura/Nota Fiscal eletrônica correspondente ao objeto fornecido, sem 

rasuras, fazendo constar na mesma as informações bancárias tais como, o número de sua conta, o nome do 

Banco e respectiva Agência. 

10.3.1. A Nota Fiscal/Fatura emitida pela Contratada deverá conter, em local de fácil visualização, a indicação 

do Nº do Processo Administrativo, Nº do Pregão, Nº do Contrato, da Ordem de empenho, mês de referência, 

período de execução do objeto e valor total da quilometragem rodada, a fim de se acelerar o trâmite de 

recebimento e fornecimento do objeto e posterior liberação do documento fiscal para pagamento. 

10.3.2. A Nota Fiscal deverá ser conferida e atestada por servidor/responsável competente da Administração, 

e deverá estar acompanhada da(s) Requisição(ões)/solicitação(ões) de compras emitida pelo respectivo Órgão 

Requisitante responsável pelo pedido, devidamente assinada por servidor público municipal identificado e 

autorizado para tal. 

10.4. A nota fiscal supracitada deverá estar devidamente acompanhada dos documentos de comprovação da 

Regularidade Fiscal a Certidão de Débitos Relativos a Créditos Tributários Federais e à Dívida Ativa da União, 

Estadual e Municipal, bem como a do Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – FGTS e Certidão Negativa 

de Débitos Trabalhistas – CNDT. 

10.5. Nenhum pagamento será efetuado à contratada enquanto pendente de liquidação, qualquer obrigação 

financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimplência, que poderá ser compensada com 

o(s) pagamento(s) pendente(s), sem que isso gere direito a acréscimos de qualquer natureza. 

10.6. Serão descontados os dias em que o carro locado não estiver disponível para o trabalho, seja por defeito 

mecânico ou qualquer outro motivo que não seja da responsabilidade da contratante. Liquidação 

10.7. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de 10 (dez) dias úteis 

para fins de liquidação, na forma desta seção, prorrogáveis por igual período, caso haja necessidade. 

10.7.1. O prazo de que trata o item anterior será reduzido à metade, mantendo-se a possibilidade de 

prorrogação, nos casos de contratações decorrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o limite de que 

trata o inciso II do art. 75 da Lei nº 14.133, de 2021. 

10.7.2. Para fins de liquidação, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada 

expressa os elementos necessários e essenciais do documento, tais como: 

a) o prazo de validade; 

b) a data da emissão; 

c) os dados do processo de licitação e contrato junto ao órgão contratante; 

d) o período respectivo de execução do contrato; 

e) o valor a pagar; e 



 

f) eventual destaque do valor de retenções tributárias cabíveis. 

10.7.3. Havendo erro na apresentação da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstância que impeça a liquidação da 

despesa, esta ficará sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo 

após a comprovação da regularização da situação, sem ônus à contratante; 

10.7.4. A Nota Fiscal ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação da regularidade 

fiscal, constatada mediante consulta aos sítios eletrônicos oficiais ou à documentação mencionada no art. 68 

da Lei nº 14.133/2021. 

10.7.5. A Administração deverá realizar consulta para: 

a) verificar a manutenção das condições de habilitação exigidas no edital; 

b) identificar possível razão que impeça a participação em licitação, no âmbito do órgão ou entidade, proibição 

de contratar com o Poder Público, bem como ocorrências impeditivas indiretas. 

10.7.6. Constatando-se a situação de irregularidade do contratado, será providenciada sua notificação, por 

escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, regularize sua situação ou, no mesmo prazo, apresente sua 

defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, a critério do contratante. 

10.7.7. Não havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverá 

comunicar aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à inadimplência do 

contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios 

pertinentes e necessários para garantir o recebimento de seus créditos. 

10.7.8. Persistindo a irregularidade, o contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão contratual 

nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa. 

10.7.9. Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até que se decida 

pela rescisão do contrato, caso o contratado não regularize sua situação. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA – REAJUSTE (art. 92, V) 

 

11.1. Os preços inicialmente contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano contado da data do 

orçamento estimado. 

11.2. Após o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os preços iniciais serão 

reajustados, mediante a aplicação, pelo contratante, do índice: 

R = [(Im - Io) / Io] x P, 

Onde: 

R = valor do reajustamento procurado; 

Im = índice relativo ao da data do adimplemento da obrigação; 

Io = índice inicial – refere-se ao índice de custos ou de preços correspondentes à data fixada para entrega da 

proposta da licitação; 

P = preço unitário contratado. 

11.2.1. Exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade. 

11.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir dos efeitos 

financeiros do último reajuste. 

11.4. No caso de atraso ou não divulgação do(s) índice (s) de reajustamento, o contratante pagará ao contratado 

a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença correspondente tão logo 

seja(m) divulgado(s) o(s) índice(s) definitivo(s). 

11.4.1. Fica o Contratado obrigado a apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento de preços do 

valor remanescente, sempre que este ocorrer. 

11.5. Nas aferições finais, o(s) índice(s) utilizado(s) para reajuste será(ão), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s). 

11.6. Caso o(s) índice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma 

não possa(m) mais ser utilizado(s), será(ão) adotado(s), em substituição, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) 

pela legislação então em vigor. 

11.7. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice oficial, para 

reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo. 



 

11.8. O reajuste será realizado por apostilamento. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA – DA FISCALIZAÇÃO DO CONTRATO E ATESTO DAS NOTAS 

FISCAIS 

 

12.1. Para recebimento do objeto, fiscalização, acompanhamento deste Contrato e atesto das notas fiscais, fica 

como responsável a servidora, a Sra. Ana Paula Cardoso Sanches, como fiscal Titular, e a servidora 

Margareth Almeida dos Santos, como fiscal Substituta. 

 

12.2. O contrato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as normas 

da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas consequências de sua inexecução total ou parcial (Lei 

nº 14.133/2021, art. 115, caput). 

 

12.3. Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execução 

será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediante simples 

apostila (Lei nº 14.133/2021, art. 115, §5º). 

 

12.4. A execução do contrato deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos 

respectivos substitutos (Lei nº 14.133/2021, art. 117, caput). 

 

12.5. O fiscal do contrato anotará em registro próprio todas as ocorrências relacionadas à execução do contrato, 

determinando o que for necessário para a regularização das faltas ou dos defeitos observados (Lei nº 

14.133/2021, art. 117, §1º). 

 

12.6. O fiscal do contrato informará a seus superiores, em tempo hábil para a adoção das medidas convenientes, 

a situação que demandar decisão ou providência que ultrapasse sua competência (Lei nº 14.133/2021, art. 117, 

§2º). 

 

12.7. O contratado será obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no 

total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes de sua 

execução ou de materiais nela empregados (Lei nº 14.133/2021, art. 119). 

 

12.8. O contratado será responsável pelos danos causados diretamente à Administração ou a terceiros em razão 

da execução do contrato, e não excluirá nem reduzirá essa responsabilidade a fiscalização ou o 

acompanhamento pelo contratante (Lei nº 14.133/2021, art. 120). 

 

12.9. Somente o contratado será responsável pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais 

resultantes da execução do contrato (Lei nº 14.133/2021, art. 121, caput). 

 

12.10. A inadimplência do contratado em relação aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais não transferirá 

à Administração a responsabilidade pelo seu pagamento e não poderá onerar o objeto do contrato (Lei nº 

14.133/2021, art. 121, §1º). 

 

12.11. A fiscalização, exercida no interesse exclusivo da Prefeitura de Tucumã-PA, não exclui e nem reduz a 

responsabilidade da empresa contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade e, na sua 

ocorrência, não implica em corresponsabilidade do poder público ou de seus agentes e prepostos, salvo quanto 

a estes, se decorrente de ação ou omissão funcional, apurada na forma da legislação vigente. 

 

 



 

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA - DAS OBRIGAÇÕES DAS PARTES (art. 92, X, XI, XIV, XIV, XVI 

e XVII) 

 

13.1. Além das obrigações resultantes da observância da Lei 14.133/21, são obrigações da Contratante: 

 

13.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e 

seus anexos; 

13.1.2. Receber o objeto no prazo e condições estabelecidas no Termo de Referência; 

13.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vícios, defeitos ou incorreções verificadas no objeto, para 

que seja por ele reparado ou corrigido, no total ou em parte, às suas expensas; 

13.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execução do contrato e o cumprimento das obrigações pelo Contratado; 

13.1.4.1. Comunicar a empresa para emissão de Nota Fiscal no que é pertinente à parcela incontroversa da 

execução do objeto, para efeito de liquidação e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execução do 

objeto, quanto à dimensão, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei nº 14.133, de 2021; 

13.1.5. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execução do objeto, no prazo, forma e 

condições estabelecidos no presente Contrato; 

13.1.6. Aplicar ao Contratado sanções motivadas pela inexecução total ou parcial do Contrato; 

13.1.7. Cientificar o órgão de representação judicial da Procuradoria Geral do Município para adoção das 

medidas cabíveis quando do descumprimento de obrigações pelo Contratado; 

13.1.8. Explicitamente emitir decisão sobre todas as solicitações e reclamações relacionadas à execução do 

presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatórios ou 

de nenhum interesse para a boa execução do ajuste. 

13.1.8.1. Concluída a instrução do requerimento, a Administração terá o prazo de 10 (dez) dias, prorrogáveis 

pelo mesmo período, para decidir, admitida a prorrogação motivada por igual período. 

13.1.9. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilíbrio econômico-financeiro feitos pelo 

contratado no prazo máximo de 30 (trinta dias), contados da data do protocolo de solicitação. 

13.1.10. Notificar os emitentes das garantias, quando houver exigida, quanto ao início de processo 

administrativo para apuração de descumprimento de cláusulas contratuais. 

13.2. A Administração não responderá por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, 

ainda que vinculados à execução do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorrência 

de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados. 

 

13.3. Além das obrigações resultantes da observância da Lei 14.133/21, são obrigações da Contratada: 

 

13.3.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigações constantes deste Contrato e em seus anexos, assumindo 

como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução do objeto, 

observando, ainda, as obrigações a seguir dispostas: 

13.3.2. Manter preposto aceito pela Administração nos locais de execução do objeto para representá-lo na 

execução do contrato; 

13.3.2.1. A indicação ou a manutenção do preposto da empresa poderá ser recusada pelo órgão ou entidade, 

desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercício da atividade. 

13.4. A CONTRATADA ficará obrigada a aceitar, nas mesmas condições contratuais, acréscimos ou 

supressões que fizerem necessários no quantitativo do objeto contratado, até o limite de 25% (vinte e cinco 

por cento) do valor inicial atualizado do contrato. 

13.5. Atender às determinações regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137, II, 

Lei 14.133/2021) e prestar todo esclarecimento ou informação por eles solicitados; 

13.6. Alocar os empregados necessários ao perfeito cumprimento das cláusulas deste contrato, com habilitação 

e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensílios demandados, cuja 

quantidade, qualidade e tecnologia deverão atender às recomendações de boa técnica e a legislação de regência, 

para a efetiva execução do objeto contratado; 



 

13.7. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, no prazo 

fixado pelo fiscal do contrato, os conteúdos nos quais se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes 

da execução ou dos materiais empregados, tais como: relatórios, pareceres, consultas, manifestações técnicas, 

despachos, memorandos, ofícios, dentre outros; 

13.8. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes da execução do objeto, bem como por todo e 

qualquer dano causado à Administração ou terceiros, não reduzindo essa responsabilidade a fiscalização ou o 

acompanhamento da execução contratual pelo Contratante, que ficará autorizado a descontar dos pagamentos 

devidos ou da garantia (caso exigida), o valor correspondente aos danos sofridos; 

13.9. Não contratar, durante a vigência do contrato, cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral 

ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos 

do artigo 48, parágrafo único, da Lei nº 14.133, de 2021; 

13.10. Quando não for possível a verificação da regularidade nos sítios eletrônicos, a empresa contratada 

deverá entregar ao setor responsável pela fiscalização do contrato, junto com a Nota Fiscal para fins de 

pagamento, os seguintes documentos: 

a) prova de regularidade relativa à Seguridade Social; 

b) certidão conjunta relativa aos tributos federais e à Dívida Ativa da União; 

c) certidões que comprovem a regularidade perante a Fazenda Estadual ou Distrital do domicílio ou sede do 

contratado; 

d) Certidão de Regularidade do FGTS – CRF; e 

e) Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas – CNDT; 

13.11. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigações previstas em Acordo, Convenção, Dissídio 

Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigações 

trabalhistas, sociais, previdenciárias, tributárias e as demais previstas em legislação específica, cuja 

inadimplência não transfere a responsabilidade ao Contratante; 

13.12. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorrência anormal 

ou acidente que se verifique no local da execução do objeto contratual. 

13.13. Prestar todo esclarecimento ou informação solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos, 

garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos à 

execução do empreendimento. 

13.14. Paralisar, por determinação do Contratante, qualquer atividade que não esteja sendo executada de 

acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a segurança de pessoas ou bens de terceiros. 

13.15. Manter durante toda a vigência do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as 

condições exigidas para habilitação na licitação, ou para qualificação, na contratação direta; 

13.16. Cumprir, durante todo o período de execução do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa 

com deficiência, para reabilitado da Previdência Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos 

previstas na legislação (art. 116, Lei 14.133/2021); 

13.17. Caso seja solicitado, o contratado deverá comprovar o cumprimento quanto a reserva de cargos a que 

se refere a cláusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicação da(s) pessoa(s), na condição 

de empregado(s), que preencher(am) a(s) referida(s) vaga(s) (art. 116, parágrafo único); 

13.18. Guardar sigilo sobre todas as informações obtidas em decorrência do cumprimento do contrato; 

13.19. Arcar com o ônus decorrente de eventual equívoco no dimensionamento dos quantitativos de sua 

proposta, inclusive quanto aos custos variáveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo 

complementá-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta não seja satisfatório para o atendimento do 

objeto da contratação, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, II, d, da Lei nº 14.133, 

de 2021. 

13.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de âmbito federal, estadual ou municipal, as normas de 

segurança do Contratante; 

13.21. Se assim for o caso, alocar os empregados necessários, com habilitação e conhecimento adequados, ao 

perfeito cumprimento das cláusulas deste contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e 



 

utensílios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverão atender às recomendações de boa 

técnica e a legislação de regência; 

13.22. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei nº 13.709, de 14 de agosto de 

2018, adotando medidas eficazes para proteção de dados pessoais a que tenha acesso por força da execução 

deste contrato; 

13.23. Conduzir os trabalhos com estrita observância às normas da legislação pertinente, cumprindo as 

determinações dos Poderes Públicos, mantendo sempre limpo o local de execução do objeto e nas melhores 

condições de segurança, higiene e disciplina. 

13.24. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para análise e aprovação, quaisquer mudanças nos 

métodos executivos que fujam às especificações constantes do Termo de Referência e Estudo Técnico 

Preliminar. 

13.25. Não permitir a utilização de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condição de 

aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilização do trabalho do menor de dezoito anos em 

trabalho noturno, perigoso ou insalubre. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA – OBRIGAÇÕES PERTINENTES À LGPD 

(Lei nº 13.709, de 14 de agosto de 2018 – LGPD) 

 

14.1. As partes deverão cumprir a Lei nº 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados 

pessoais a que tenham acesso em razão do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a 

ser firmado, a partir da apresentação da proposta no procedimento de contratação, independentemente de 

declaração ou de aceitação expressa. 

14.2. Os dados obtidos somente poderão ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de 

acordo com a boa-fé e com os princípios do art. 6º da LGPD. 

14.3. É vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipóteses permitidas em Lei. 

14.4. A Administração deverá ser informada no prazo de 5 (cinco) dias úteis sobre todos os contratos de 

suboperação firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado. 

14.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado eliminá-los, 

com exceção das hipóteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de 

documentação para fins de comprovação do cumprimento de obrigações legais ou contratuais e somente 

enquanto não prescritas essas obrigações. 

14.6. É dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades 

decorrentes da LGPD. 

14.7. O Contratado deverá exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente 

cláusula, permanecendo integralmente responsável por garantir sua observância. 

14.8. O Contratante poderá realizar diligência para aferir o cumprimento dessa cláusula, devendo o Contratado 

atender prontamente eventuais pedidos de comprovação formulados. 

14.9. O Contratado deverá prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogável justificadamente, quaisquer 

informações acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte 

realizado. 

14.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham 

a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual 

rastreável de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horário e registro da finalidade, 

para efeito de responsabilização, em caso de eventuais omissões, desvios ou abusos. 

14.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperável, a fim de garantir a 

reutilização desses dados pela Administração nas hipóteses previstas na LGPD. 

14.11. O contrato está sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, 

quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniões técnicas ou 

recomendações, editadas na forma da LGPD. 



 

14.12. Os contratos e convênios de que trata o § 1º do art. 26 da LGPD deverão ser comunicados à autoridade 

nacional. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA – DAS INFRAÇÕES ADMINISTRATIVAS E SANÇÕES 

 

15.1. Comete infração administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa: 

15.1.1. Deixar de entregar a documentação exigida para o certame ou não entregar qualquer documento que 

tenha sido solicitado pelo Pregoeiro durante o certame; 

15.1.2. Salvo em decorrência de fato superveniente devidamente justificado, não mantiver a proposta em 

especial quando: 

15.1.2.1. Não enviar a proposta adequada ao último lance ofertado ou após a negociação; 

15.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigível; 

15.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; 

15.1.2.4. Deixar de apresentar amostra; ou 

15.1.2.5. Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificações do edital; 

15.1.3. Não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando convocado 

dentro do prazo de validade de sua proposta; 

15.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preço, ou a aceitar ou retirar 

o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administração; 

15.1.4. Apresentar declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa 

durante a licitação 

15.1.5. Fraudar a licitação 

15.1.6. Comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando: 

15.1.6.1. Induzir deliberadamente a erro no julgamento; 

15.1.6.2. Apresentar amostra falsificada ou deteriorada; 

15.1.7. Praticar atos ilícitos com vistas a frustrar os objetivos da licitação 

15.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei n.º 12.846, de 2013. 

15.2. Com fulcro na Lei nº 14.133, de 2021, a Administração poderá, garantida a prévia defesa, aplicar aos 

licitantes e/ou adjudicatários as seguintes sanções, sem prejuízo das responsabilidades civil e criminal: 

15.2.1. Advertência; 

15.2.2. Multa; 

15.2.3. Impedimento de licitar e contratar; e 

15.2.4. Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes 

da punição ou até que seja promovida sua reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade. 

15.3. Na aplicação das sanções serão considerados: 

15.3.1. A natureza e a gravidade da infração cometida. 

15.3.2. As peculiaridades do caso concreto; 

15.3.3. As circunstâncias agravantes ou atenuantes; 

15.3.4. Os danos que dela provierem para a Administração Pública; 

15.3.5. A implantação ou o aperfeiçoamento de programa de integridade, conforme normas e orientações dos 

órgãos de controle. 

15.4. A multa será recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, 

recolhida no prazo máximo de 30 dias úteis, a contar da comunicação oficial. 

15.4.1. Para as infrações previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3, a multa será de 0,5% a 15% do valor do 

contrato licitado. 

15.4.2. Para as infrações previstas nos itens 15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7 e 15.1.8, a multa será de 15% a 30% 

do valor do contrato licitado. 

15.5. As sanções de advertência, impedimento de licitar e contratar e declaração de inidoneidade para licitar 

ou contratar poderão ser aplicadas, cumulativamente ou não, à penalidade de multa. 



 

15.6. Na aplicação da sanção de multa será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, 

contado da data de sua intimação. 

15.7. A sanção de impedimento de licitar e contratar será aplicada ao responsável em decorrência das infrações 

administrativas relacionadas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3, quando não se justificar a imposição de 

penalidade mais grave, e impedirá o responsável de licitar e contratar no âmbito da Administração Pública 

direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o órgão ou entidade, pelo prazo máximo de 3 (três) anos. 

15.8. Poderá ser aplicada ao responsável a sanção de declaração de inidoneidade para licitar ou contratar, em 

decorrência da prática das infrações dispostas nos itens 15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7 e 15.1.8, bem como pelas 

infrações administrativas previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3 que justifiquem a imposição de penalidade 

mais grave que a sanção de impedimento de licitar e contratar, cuja duração observará o prazo previsto no art. 

156, §5º, da Lei n.º 14.133/2021. 

15.9. A recusa injustificada do adjudicatário em assinar o contrato ou a ata de registro de preço, ou em aceitar 

ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administração, descrita no item 15.1.3, 

caracterizará o descumprimento total da obrigação assumida e o sujeitará às penalidades e à imediata perda da 

garantia de proposta em favor do órgão ou entidade promotora da licitação. 

15.10. A apuração de responsabilidade relacionadas às sanções de impedimento de licitar e contratar e de 

declaração de inidoneidade para licitar ou contratar demandará a instauração de processo de responsabilização 

a ser conduzido pela Tucumã-PA, nos termos do Decreto Municipal nº 003, de 02 de janeiro de 2024, a qual 

avaliará fatos e circunstâncias conhecidos e intimará o licitante ou o adjudicatário para, nos prazos de 15 

(quinze) dias úteis, contado da data de sua intimação, apresentar defesa escrita e especificar as provas que 

pretenda produzir. 

15.11. Caberá recurso no prazo de 15 (quinze) dias úteis da aplicação das sanções de advertência, multa e 

impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimação, o qual será dirigido à autoridade que tiver 

proferido a decisão recorrida, que, se não a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias úteis, encaminhará o recurso 

com sua motivação à autoridade superior, que deverá proferir sua decisão no prazo máximo de 20 (vinte) dias 

úteis, contado do recebimento dos autos. 

15.12. Caberá a apresentação de pedido de reconsideração da aplicação da sanção de declaração de 

inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data da intimação, e 

decidido no prazo máximo de 20 (vinte) dias úteis, contado do seu recebimento. 

15.13. O recurso e o pedido de reconsideração terão efeito suspensivo do ato ou da decisão recorrida até que 

sobrevenha decisão final da autoridade competente. 

15.14. A aplicação das sanções previstas neste edital não exclui, em hipótese alguma, a obrigação de reparação 

integral dos danos causados. 

15.15. Na ocorrência dos crimes em licitações e contratos administrativos, aplicar-se-ão as penalidades 

previstas no Código Penal, Capitulo II-B, artigo 337- E e seguintes. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA– DOS TRIBUTOS 

 

16.1. É da inteira responsabilidade da CONTRATADA os ônus tributários, comerciais, encargos sociais e 

trabalhistas decorrentes deste Contrato. 

 

16.2. A CONTRATANTE, enquanto fonte retentora descontará dos pagamentos a efetuar, os tributos a que 

esteja obrigada pela Legislação vigente, fazendo o recolhimento das parcelas retidas nos prazos legais. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA – DAS ALTERAÇÕES CONTRATUAIS 

 

17.1. Eventuais alterações contratuais reger-se-ão pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei nº 14.133, de 

2021. 

17.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou supressões que 

se fizerem necessários, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato. 



 

17.3. As alterações contratuais deverão ser promovidas mediante celebração de termo aditivo, submetido à 

prévia aprovação da Procuradoria Geral do Município, salvo nos casos de justificada necessidade de 

antecipação de seus efeitos, hipótese em que a formalização do aditivo deverá ocorrer no prazo máximo de 1 

(um) mês (art. 132 da Lei nº 14.133, de 2021). 

17.4. Registros que não caracterizam alteração do contrato podem ser realizados por simples apostila, 

dispensada a celebração de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei nº 14.133, de 2021. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA OITAVA – DA EXTINÇÃO CONTRATUAL (art. 92, XIX da Lei 14.133/2021) 

 

18.1. O contrato será extinto quando cumpridas as obrigações de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes 

do prazo estipulado para tanto. 

18.2. Se as obrigações não forem cumpridas no prazo estipulado, a vigência ficará prorrogada até a conclusão 

do objeto, caso em que deverá a Administração providenciar a readequação do cronograma fixado para o 

contrato. 

18.3. Quando a não conclusão do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do contratado: 

a) ficará ele constituído em mora, sendo-lhe aplicáveis as respectivas sanções administrativas; e 

b) poderá a Administração optar pela extinção do contrato e, nesse caso, adotará as medidas admitidas em lei 

para a continuidade da execução contratual. 

18.4. O contrato poderá ser extinto antes de cumpridas as obrigações nele estipuladas, ou antes do prazo nele 

fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei nº 14.133/21, bem como amigavelmente, 

assegurados o contraditório e a ampla defesa. 

18.4.1. Nesta hipótese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei. 

18.4.2. A alteração social ou a modificação da finalidade ou da estrutura da empresa não ensejará a extinção 

se não restringir sua capacidade de concluir o contrato. 

18.4.2.1. Se a operação implicar mudança da pessoa jurídica contratada, deverá ser formalizado termo aditivo 

para alteração subjetiva. 

18.5. O termo de extinção, sempre que possível, será precedido: 

18.5.1. Balanço dos eventos contratuais já cumpridos ou parcialmente cumpridos; 

18.5.2. Relação dos pagamentos já efetuados e ainda devidos; 

18.5.3. Indenizações e multas. 

18.6. A extinção do contrato não configura óbice para o reconhecimento do desequilíbrio econômico-

financeiro, hipótese em que será concedida indenização por meio de termo indenizatório (art. 131, caput, da 

Lei n.º 14.133, de 2021). 

18.7. O contrato poderá ser extinto caso se constate que o contratado mantém vínculo de natureza técnica, 

comercial, econômica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do órgão ou entidade contratante ou com 

agente público que tenha desempenhado função na licitação ou atue na fiscalização ou na gestão do contrato, 

ou que deles seja cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau 

(art. 14, inciso IV, da Lei n.º 14.133, de 2021). 

 

CLÁUSULA DÉCIMA NONA – DOS CASOS OMISSOS (art. 92, III da Lei 14.133/2021) 

 

19.1. Os casos omissos serão decididos pelo contratante, segundo as disposições contidas na Lei nº 14.133, de 

2021, e demais normas aplicáveis e, subsidiariamente, segundo as disposições contidas na Lei nº 8.078, de 

1990 – Código de Defesa do Consumidor – e normas e princípios gerais dos contratos. 

 

CLÁUSULA VIGÉSIMA – SUBCONTRATAÇÃO 

 

20.1. Não será admitida a subcontratação do objeto contratual. 

 

 



 

CLÁUSULA VIGÉSIMA PRIMEIRA – PUBLICAÇÃO 

 

21.1. Incumbirá ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratações Públicas 

(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sítio oficial na Internet, 

em atenção ao art. 91, caput, da Lei n.º 14.133, de 2021, e ao art. 8º, §2º, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c Decreto 

Municipal nº 003, de 02 de janeiro de 2024. 

 

CLÁUSULA VIGÉSIMA SEGUNDA – FORO (art. 92, §1º) 

 

22.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Tucumã-PA, Estado do Pará, para dirimir os litígios que decorrerem 

da execução deste Termo de Contrato que não puderem ser compostos pela conciliação, conforme art. 92, §1º, 

da Lei nº 14.133/21. 

 

CLÁUSULA VIGÉSIMA TERCEIRA – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 

 

23.1. Reger-se-á o presente Contrato, no que for omisso, pelas disposições constantes na Lei n.º 14.133, de 

2021, Decreto Municipal nº 003, de 02 de janeiro de 2024, Edital do Pregão Eletrônico nº 9/2025-008FMAS 

e Processo ADMINISTRATIVO Nº 336/2024/ADM. 

 

23.2. Farão parte integrante deste contrato, todos os elementos apresentados pela Contratada quando licitante, 

que tenha servido de base para o julgamento da licitação, bem como as condições estabelecidas no Edital e 

seus Anexos, independentemente de transcrição. 

 

23.3. Para dirimir quaisquer dúvidas decorrentes do presente Contrato, fica eleito o Foro da Comarca de 

Tucumã-PA, com renúncia expressa de qualquer outro, por mais privilegiado que seja. 

 

23.4. E por estarem de acordo, assinam este contrato os representantes das partes, em 02 (duas) vias de igual 

teor e forma. 

 

 

TUCUMÃ - PA, em 26 de Fevereiro de 2025 

 

 

 

 

 

 

    FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL 

 CNPJ(MF)  11.234.755/0001-77 

    CONTRATANTE 

 

 

 

 

 

 

    MONTES & TOLEDO REPRESENTAÇÕES LTDA 

    CNPJ 34.656.082/0001-49 

    CONTRATADA 
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