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PRererruRn MuHrcrpnt- DE CANAÃ oos CnmlÁs
FUNDo MuNrcrpel De Snúoe

ATA DE REGTSTRo DE PREÇoS N" 20240272

PREGÃO ELETRÔNICO N'1 38/2023-SRP

PROCESSO LICITATÓRIO NO 263/2023/FMS-CPL

No dia vinte e seis de fevereiro de 2024, O FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CANAÃ DOS CARAJAS,

com sede à Rua Amazonas, no. 317, Centro, Canaã dos Carajás - Pará, representado neste ato pelo Sr,

MARCOS PAULO DE ARAUJO SILVEIRA, Secretário Municipal d Saúde, CPF inscrito sob no 074.114.586-

35. RESOLVE registrar os preços ofertados pelas Beneficiárias da Ata de acordo com a classificação por ela

alcançada e nas quantidades cotadas, atendendo as condiçÕes previstas no Edital e anexos, sujeitando-se

as partes às normas constantes na Lei no 14.133121e Decreto Federal 11.46212023, que regulamenta os

artigos 82 a 86 da Lei n0 14.13312021, e das demais normas legais aplicáveis, e em conformidade com as

disposiçÕes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO.

1.1. A presente Ata tem por objeto o Registro de preços para futura e eventual aquisição de gêneros

alimentícios, para atender as necessidades do Fundo Municipal de saúde de Canaã dos Carajás, Estado do

Pará.

1.2. Os preços registrados e as quantidades máximas a serem contratados por meio de contratos ou

instrumentos equivalentes derivados desta Ata de Registro de Preços, previstos na legislação vigente, são

0s que seguem:

Erq)rêae: C PrRES GOMES E À,, MÀCIEL SOUZÀ IÀTICINIOS SOBERÀIIO LTDÀ; C.N.P.ir. no 21.611.904/000L-23,
êstabelêcida à EsT. vs-47.s/N- Q. {3 LT.15 - ZONÀ RI,RÀL, CEÀC. MOR. NOV, Canaá do3 Cerajá3 pÀ,
rêprêsentada neste ato pêlo Sr(a). CLEUZENIR PIRES GOMES,C.P.F. n" '122.425.742-72.

ITEM
o0577

DEscRrçÂo/EspEcrrrclçôes uNrnÀDE
IoEurta , rabon! :@trua(,J, rcreEo , @o r nit d INIDÀDE
. fruta!, Garlrfa 1 lt.CP
logurt. r ba.. d. polpâ de frutàr, Ielte past.urirado,
leite ú É . aÉc.r, c@ f.@nto lácteo, ar@ ê
@rant. txúitido, il câEafâ plártia Eêirtcntô d. 1
Lt . Nr 5b!1.9@ do pÉduto d.v.rá @nâtâ!:
identificréo do proôrto . .mpr..!, dat d. frbrieçao
. hlidâda, inEndiôntôr, v.Ior nutricion.I e Egirtro
« órgáo cdp.tcnte (§IF/sIl.ír. o Prôduto dôvô êê!
êoEamdo a tr.ruportâdo ú tsp.Éatura REgFRltlGl.lTO
ÀaÀIxO DE 10'C par! lllagurar sâ gual,idada- valid.dô
niniu De 30 di!! a partir dà data de otreg6 na
sidadar r.quilitut..
Iogurte , NÀIrn L , GlErafa 200 ML.CP UNIDÀDE
Iogurt. NÀtUR.ÀL f.it. I».teurizado, lelte 6 É, c@
femento láct@, len âçúqr, no albor, s GÀRRÀPÀ
PtáSTfC r.li.itente indiviáràl 2OOhl Na erüalago do
produto d.rcrá con!tâ!: identifioçao do produto ê
ilprela, dàta de fabEiqçào e vrlidad., ingredientes,
valor nutriqionaL ô lcEiatro ôn ór9áo cotÍqxtônte
(sIE/sIMl. o Ploôrto dcvc rcr con!ôryado ô tnn.l»rtado
s tdl»ratura RESFRIÀMENIo ÀBÀtXo DE 10oc pâra
â.!cgura! .uâ quali,dad.. vâlidâd. nlnina De 30 dj,ar a
parti! dâ data dr ôntrôge na sidâdô! r.quiaitetô.
Iogurtô , aabo!ôâi cupuaÇu, rcrângo , co6 ô nix d UNIDÀDE
c fstâ., carrafe 200 ML.CP
Iogurta ! brla da polp. de frtaa, I.ite l»atauriz.do,
Iôitr m É c açúcar, 6h fômôntô l,âct6, ardà ê
@rütô trmitido, ú GÀRRÀFÀ prásrrcl individral 2OOnI
. Na dDbrlâgo do produto dewerá conôtàr: idstificaéo
do pEoduto e @prera, dâta d. fabricrÉo e validad€,
ingredienter, v.lor rutricionàl e regirtrc ên órgâo
cor{).t6t. (SIF/SIM, . O Produto dev. .er cmselGdo e
t.üalDrt.do .n totrratr! RESFRIÀÀTENTO ÀEÀIXO DE 10oC
IEra ú8egurrr et qralidad.. validrde nÍninâ Dê 30

QUNTIDDE
3,375. 00

1,650.00

VÀLOR TOTÀL
34 .425,OO

3, 800 6.270,OO

\-

00578

00579 2,250.00 3, 900 8. 775,00

vlr.on r.nrrrÁnro
10,200



00580

00581

00582

00583

0058'l

00585

di8 a t»rtir dà d.ta dê êntrêga na uidàdêa
requi ai tân t. .

QT'EIJO MINÀS CURÀDO -CP QUIIO
Fabricado cd leite pagt.urizado c@ leoE d€ gordutâ nâ
f.ixã d. 3,2 à 3,4t, !aI, cloreto de cálcio, @agulantê
c f.@nto láctico, peç. 1 à 2 kg. validadâ Dini@ d. 6
nôaa! na dâta dâ entrega. DcErá aêr â@ndicionadã d
sbâIag@ prináriâ conBtituídà dê pláati@ atóxico
treatarente, isenta d€ sujidâdâs e ou açáo dê
hicroorganisos. 6 pa@tês fêchados bem lacrado, @m
dênominaÇào do nomc do produto, fabri€nte, dâta dê
fabri€çâo e validâde, @m espêcifi€çáo de lÉao,
p.oduto e mrca/procedôncia, l,ÍÀRcÀS E CÀRIMBoS oEIcIÀIs
dê !êgiatro no Ministário da Àgricultura (SIF/SIM).
validâdô ninima Dê 3 mês* a trEltir dâ dâla dê êntrega
na unidadea requiaitete.O Produto dêvê 5ê! consêrvado
ê tranaportado ú tspelatula RESERIÀMENTO ÀBÀIXO DE

10oc para a6aaguràE suà qualidadê,
Oueijo ninaE f!ê6êI.CP QUIIO
Queijo nj.nas frêsel, cm faces planas, bordaE rêtaa,
crogta liaa, f j,na ê aErêlada, @nsistência macia, côr
intêrna branco-cr{c, sabor lêv4êntê ácido aô suavê,
obtido dê leitê paeteurizado, êúbalado individualrentê,
6 pláatico tlansperútâ, atóxi@, l-istrc, nào violado,
!ôêistantê ou Mterial c@trBtivê1, própria Para uao
àlim.ntar, qua garantá a integridâdê do produto atô o
m@nto do @natrc contendo tÉso dê aProxiBdaêntê
4oog À 1 kg por p.ça, com rótulo ihpressô. À êÍÍüalag@
dêveli cônter âxtêrnmênte os dâdo8 dê identificaçàô,
procêdância, j.nfomação nutricioÉI, nlhero de lotÉ,
data d. velidâdê, qEntidad€ do produto, númêro do
rêEiatlo no !íiniatário da Àgridltura/slF/ ou sIM ê
eriDbo de insl»qio. val,idadê níniE De 7 dia§ a tErtir
da data de entrêga É unidadêg requj.sitetê. o Produtô

e transtDrtedo 6 tênlEratura
RESFRLMNÍO ÀEÀIXO DE 10'C para assêçFEar aua
qualidâdá.
oUEIJO; TIPO COÀIHO, I(G.CP QUILO
EMBÀIÀDO EM PúSTICO INVIOúWL, SEIÀDO À VÁCUO,
COMPOSTO: IJITE PÀSTEURIZÀDO, SÀI, ESTÀBILIZÀNTE:
CITRETO DE CÁr.CrO, COÀLHO LÍQUrDO, ENZrUÀ COÀq,,IÀ]ITE,
EERMENTO úCTTO P CONSERVÀDOR: MÍÀMICINÀ DêVêTá 8êT
acondici.ônadâ d *baLags primária coEtituida dê
plástico atórico trelBrstê, i5ênta de aujj'dadê6 e ou
açâo dâ nicroorganisrcs. 4 IB@tê8 fêchadoa,
d€vidaente setadà (à vá@o), @ntêndo Pêso dê
aproximadsentê 2,5 kg po! I,ôça, c@ rótulo imprêsao
com dônonj,naÇào do nme do plodito, fe.bricetê, data dê
fabri€çáo ê validade, @m êspêcifi€ção dê IEao,
produto e Mrêâ/procêdência, t'íÀRcÀs E cÀRIMBos oFICIÀIS
de registro no Miniatário da ÀgridltuEa (SIF OU SIM).
o Produto dêvê ser consêrvado e traEt»rtado êm

tempêratura RESPRLÀMENTO ÀBÀIXO DE 10"C para assegurar
sua qualidadê. validade mínina Dê 60 dias a partir da
dâtâ dê êntrêga ne uidadê8 rêquisitantê.
OUEIJO,.EIPO }.ÍTJSSÀREI.À,. KG. CP QU]LO
EMBÀIÀDO EM PúSTICO INVIOúVEL, SEIÀDO À VÁCUO,

COMPOSTO: LEITEPÀSTEURIZÀDO, SÀI,, ESTÀBILIZÀNTE:
CLOREÍO DE CÁT,C:O, CO.A,T,XO LÍOUIDO, ENZIUÀ COÀGUIÀNTE,
PEEMENTO TÁCTEO T CONSERVÀ.DOR: NÀTAMICINÀ DêVêTá SET

.condicionadã s dbalags priftiria @nstituldâ dê
plastsico atóxico trilaparotê, isenta de suiidãdea ê ou
ação d. microorganiarcs. 6 tE@tes fêcüadoa,
d.videêntê selada (à vâdo) ou outro fêchaoto bên
IaGado, êontêndo peso dê aproxi@d4otê 3 kg Po!
p€çâ, cm dânominagão do nonê do Produto, fabriciltê,
data d. fàbricaçâo ê walidade, c@ esPecifi€ção dê
pêao, produto e mre/preedência, wcÀ§ E CÀRIMBoS

OFICIÀIS de rêgi,atro no Minislério dã Àgri@ltura
(sIFoU SIM). o Produto devê aer consêryado e
tre6lrcrtado .n t4peratura RESFRIÀ!íEmO ÀBÀIXO DE 10'C
IEr. àsaêgurar sua qualidadê. validade einina De 3
mesc! a partir dâ dàt dê strega na Eidadês
raqu i ai tan tê .

Iogurtê , aabore6 :cupuaçu, rcrango , @co ê nix d UNImDE
e frutaa, Galrafa 1 lt.CR
lôqurtê a baae de polpa dê frutas, lêitê lEsteurizado,
Leita d pó e açúcar, @m fêmento IácC@, alúa ê
corante l»mitido, d GaErafa pláati€ rê8istênte dê 1

Lt. Nà ônüalago do paoduto dêvêrá @nstar:
idotificaÉo do prod)to ê êmprêsa, data dê fabri€éo
e Elidãd., ingredientes, valor nutricional ê regiatro
d órgào cmpetentô (srF/sIM). o Proôfto dêvê 5êr
coEôryado ê transportado 4 t@trreralura RESFRIÀÀ'ÍEMO
BIXO DE 10"C paEa asscaurar aua qElidad€. va].idàdê
hlnina De 30 dias a partir da data dê êntrêga na
unidadês requigitütê.
IoquTte , NÀTUNÀI , GATTAfA 2OO ML.CR UNIDÀDE

Iogurte NÀIURÀL lêite pastêurizado, lêitê 4 pó, com
femanto láctêo, 6em açúer, no aabor, s GÀRRÀrÀ
PLÁ§TICÀ rêai8i.tênte individual 200nI Na êmbalagd do
ploduto devr!â @nstat: idântifieção do produto ê
dprê6a, d.t. dê fâbricaÉo ô vâIidade, ing!êdiêntea,
valo! nutricional e rêgigtro em órgáo @npêtêntâ
(SIF/SIM). o Prodlto davê aêr con6eryado ê tranaportado

EsrmO DO PARA

PREFEITURA MuI'IIcIpRI- DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

1 , 125. 00

?50.00

900. 00

I , 200. o0

1, 125. 00

a2,LOO 47 .362,50

42,9O0 32 . 175, 00

2 9, 990 26 .991 , OO

40,200 168.840,00

10, 200 1.1. il75,0o

550. 00 3,800 2.090,00



u.E

a t.qrratula RESFRIÀIGND àBÀIXO DE 10êC pàra
úa.gurar se gurlidade. Validad. níniE D.30 dia. .
partir dà dâta dô ôntraqa na sid.de! requilitante.
fogulta , aaborea: cupuaçu, rcranEo , €co a air d UNIDÀDE
ê fruta!, GaÊafa 200 ML. CR
Iogurt. a bâáa dô polpa de fBt!., lêite l».têuriz.do,
Iêita o É e açúcu, @n fcm.nto lácts, arer ô
@rante pêmitido, 6 GARRÀI.À pr,ÁSrrCe individual 2OOnI
. N. sb.lag4 do produto dêvêrá conatâr: idcntifieçãô
do proôrto e .nprêaa, dâtâ dc fabri€çlo ô hlidad.,
ingredientê8, valor Ntrj,cional . regirtE @ órgào
cdq>etcntê (SIF/SIU) . O Produto d.ve aer c@semdo ê
trertD.tado o tmlErrtua RESFRIÀI''ENTO ÀBÀIXO DE 10'C
IraE a.r.gurar lua quâlidadê. Validâdâ mlnina De 30
di8 a t»rtir da dâta dê ôntregâ nr eidadeg
requi.itànte.
QUErJO MrmS CUB,ADO -CR OUrLO
Fâbrierdo ês l,aite lalteurizado c@ têor da gordura nâ
faira de 3,2 

^ 
3,4*, sâI, cloreto de cálcio, coagulantê

e fetmnto láctico, pcçâ 1 à 2 kE. Valid.de nlni@ de 6
nê&! É dâtâ da ênt!ôEa. Dêvcrá aêr àcsdiciomdâ Í
sbalrg$ prihária colti,tuÍda dô pláltico etórj,co
trm!tr»r.ntô, iaantâ da sujidãdô6 ê @ açào dê
nie@rgânie!. 5 l[@tar fachâdor bon llcrado, c@
dêndinaÉo do no. do pEôrto, fabricüte , drta d€
fabri.@ção ê validadê, @D espêcifi€Çlo dê IFro,
produto e Erc!/proc€dância, lrÀRCÀS E CÀRII,BOS OFICIÀIS
dê r.Eiatro no Miniatório da ÀElicultura (SIF/SIM).
Validâdê olnina D€ 3 nôrcr â p.rtir da dâte dê útEqâ
na unidadêa rcquisitete .O Prcduto ddê !êr conaêryado
ô tlanrtpltado s tsp.ratura RESFRLÀMENTO ÀBÀIXO DE
10"C p.ra aaaegurar sa quâlidade.
Quei jo ninas fres@1. CR otrIIO
Quêijo ninar flcr€l, êd face! plaEs, tpldas EtaE,
croata liaa, fina e ürtlâda, @ngistência Écia, @r
intaha bril@-croe, aabor levúote ácido ao ilaw,
obtido de leit. t»stêurizâdo, sbalado individualrcnte,
ú t lâ.ticô tranrlÉrote , atóxi@, limpo, não viohdo,
hai.ltante ou material cal8tível , próprir para uro
ali!.nt r, que garant r integridâdê do produto .tô o
m@nto do @nalrc @ntodo IEao de aprriEdeentê
4OOg À 1 kg por p€qa, com rótulo inpre88o. À êrÍüalâgd
dâverá contêr .rternú6t. os d.doa dê idêntificaçlo,
preedilncia, infomaéo nutricioÉl , nún F de lote ,
dâta da validâde, qBntid.d. do produto, númto do
Egi.tlo no Miniltério dâ Àgri@Itura/sÍF/ ou alM ê
€rinbo dê inrlxçlo. vâlidadê nl.niE Dê ? dias a partlr
dâ drta d. útragÊ na unid.d.a nquiaitáhtô. o Prcduto
deE aal conEeilado e tranapoltado o tdtrrratula
RESFRIÀ},ENTO ÀBÀIr(O DE 10'C paE arlagutar 4â
qual idàd..
QTEIJO; TIPO COAIHO KG.CR oUILO
EMBÀIÀDO ET.' PúSTTCO IN\'IOú\'EL, SEIÀDO À VÁCT'O,
COiíPO9TO: IIfTEPÀSTEIRIZÀDO, SÀL, ESIÀBILIZÀNIE:
CIORETO DE CÁ:CTO, COX,HO LÍQUIDO, ENZI}'À COÀGUIÀ}ITE,
FERMENTo tÁcreo e coNsERtÀ.DoR: NÀTÀl'{rcrNÀ D.vôrâ !ôr
acondicionada @ 4baLàgs prinária @n.tituÍd. de
pláatico âtórico trart»rote, ilcntâ dô sujidâ&s a ou
ação da nicr@rgEniarcr, 4 l»cot€ fêctrador,
dâwidsente ..1!d! (à vá@o) , @ntodo I»8o de
aprorinade.nta 2,5 kg por p.ça, c6 !ôtulo i.hprcro
@m denomiÉção do n6. do proôrto, fabrj.cste , d.tr de
fabrioçào € vrlidãde, @D erlrcificaéo dê lr.o,
produto e @r€lprcc€dêncià, I,íÀRCÀS E CâRf}EOS OFICIÀIS
d€ reqiltro no Miniatário da Àqridlturâ (SlE OU SlM,.
O Produto dewe 6er conaeryado e tranatDrtâdo @
tdqrêrâturâ RESFRLÀMENÍO ÀBAIXO DE 10'C para assgurâr
sa qullidadê. Vrlidade híniD Oe 60 diar a partir dâ
data de entr.ga É Eidãd.a requi.itütê.
oUEIJO,'TIPo IdrSgÀRELÀ; KG.CR Qt II.o
EMBAIÀDO EM Pú TTCO IN\TOIÁ\'EL, SEIÀDO À VÁCUO,
COMPOSTO: IIITEPÀSTEURIZÀDO, SÀl., ESTÀAILIZÀNTE:
cloRElo DE cÁtato, coÀLHo LÍQUtDo, ENztHÀ coÀq[Â]rtE,
FERMENTO LÁcfEO E coNsERVÀDoR: NÀIÀ}íIctNÀ Dêvêrá rêr
acondicionade a «balagil prinária @nltituid. de
plá6tico atórico trüst»rste, irenta dê oujidadês e ou
açâo da niêr@rgâniffir. d pâ@tôr fôchàdoa,
dêvidúônt. áal.dâ (à vâdô, ou outro f.clento bd
lacredo, contcndo pêso da aploriMdemta 3 k9 po!
peÇa r co den@j.nâção do nonê do produto , fa.bricúte ,
dât d. fabricaçào ê validâd., c6 ôstacifi€Ção dâ
IE.o, produto . ur6/pr@ôdânci. , MÀRCÀS E CÀRf}AOS
OFICffÍg de regirtro no Mini.tário d. Àgridltura
(SIFOO glM). O Produto dêve !êr conleedo ê
trürt»rtâdo 6 tstÉrâtuE RESERfÀ}IENTO ÀBÀD{O DE 10'C
paE t6egurar .u quâlldadê. validadê nlniE De 3
nêsaa a pârtir da dàta dâ otrêga na úidadaa
rêquiaitantê.

ESTADo DO PARA

PREFEITURA MuI.IICIpIT DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Futroo MuurctPAL DE Seúoe

750.00

375. 0o

250.00

300. 00

1,i!00.00

DESCÀR.
Etepa,

3 ,900 2.925 ,OO

42,7OO 15. 787, 50

{2,900 to .125,OO

2 9, 990 L 997, 00

40,2OO 56 .280, 00

vÀIoR loTÀI R9 {33.118,00

ETRELI; c.N.P.,r. n" 33.190.948/0001-06,
CidadêJardim. Parauepêbes, represenlada

Àt)çf!A
Êu§ríca

v

00586

0058?

00588

00589

00590

Etqrresa: COMERCIÀL NOIIÀ ERÀ PROD.ÀIIMENTTCIOS, IIMP.E
esta.b€lecida à Àvênida B,s/N, Ouadrâ 27?, Lote 015,
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nêste ato pêIo sr(a). SERGIO VIIOR MÀRQIES CÀR!'ÀLBO, C.P.E. n" 0?0.907.786-65

ItEM
004 97

DESCRTÇÃO/ESPECrrrCIçôSS uNrDÀDE
Bacon EXTRÀ, TERMOFORMÀDO, IABLETE, TETfT!AdO.CP PÀCOfE
Ba@n E:XTRL, tER!.OFORMÀDO, TÀBLEIE, !ô.friado Produto
dá priDêira quâIidade, defuado, @n no nlnirc 30t dê
eme euina, padronizado, enbaladoe tôlmfo@do dê
film. imprêaro 2. carâc!êríati€a
olgànolápticas:ÀstEcto próprio de cada eaÉci., nào
dolecj,do ê ns trÉgajoao. Cor própria dâ €da c6Éciê,
sêm @chas ê6vêrdêadãs chelro próPrio sebor próPrio.
3. Erüalagd e lrcso; ElnbaLags I)Eihária: sacô dê
pofiêtiêlêno d€ baixa dênsidad., cryovac temôfomada,
atóri€, rê8ia!êntê, transpa!ênte, c@ rótulo imPresso
d€ àcoldo c@ a legisl,aÇão vigent. cd tÉao líquidô dê
500 9r dê proôrto. Eebalag@ êêdndária: câita dê
tÉIEIáo onôrlado, rêforçado c@atituída tDr tepa e
fundo ênvo1to6 6 fitnê de Pvc temoo@IhivêI,
reBistÊntê ao impactÕ ô a8 condiçõêa dê â§to€gs
@ngeLada. {. Rotulagen: o ptoduto dewerá ser rolulado
da acordo 6 a lagislaÇão wigotê. No rótulo da
sbâIagd deverão êstar impr.s!ôs dâ foma clara e
indêlówêI às aêguintêE infomaçõêa: 1, Declarar Erca
2) Nffi ê endârêço do abatêdouro, con€t ndo
obrigatoriil.nte rêgi8tro no SIE/DIPoÀ 3, IddtifieÇão
@mpleta do ploduto. 4,Data dê fabri€Ção, PEazo dê
validâdê ê prazo máxirc tEra @nsBo 5) Tst»ratura dê
ê6tocag6, amazênaoto e coEêEvação 6) Pê6o ]lquido
7) Condiçõês dê a@zosento. MRCÀS E CÀRIHBÔS
oFICIÀIS dê rêgistro no Minis!ário dà ÀqÍrioltura
(SIF), DE ÀCORDO COM ÀS POREÀ.RIÀS DO MINISTERIO DÀ

ÀGRICULTUB, DIPoÀ Nô 3o4 DE 22/04/ 96 E N"1,15 DE

22/04/9A, TESOLUçÃO DÀ ÀNvrSÀ No1O5 DE 19,/05/99 .PÀCOTE
500 gr. validâdê à wscer no ninimo 3 Beaes @ntado6 dã
entrêga, RESFRIÀDO.
LINGUICÀ - TIPO TqSCÀNÀ DE CHURRÀSCO.CP. PÀCOTE

LrNGUrcÀ - Trpo roscÂNÀ DE ct{uRRÀsco, CÀRNE suÍNÀ,
conoune suÍx.1, ÁctÀ, sÀL, PRorEÍNÀ vecerer,, açÚcan,
ruGüIÀmR DE ÀcrDEz LÀcrÀTo DE sópro cotspnvaoores
NITRITO E NITRÀTO DE SODIO, REÀI4ÀDOR DE SÀEOR

GLUTÀI.íÀTo lonossóotco, ÀNTror(rDÀNTE ÀcrDo ÀscoRBrco E

CORÀNTE NÀTURÀ!. COM ÀSPECTO NORML, FIRME, SEM

UMIDÀDE, INSENTÀ DE SUJIDNES, PÀR,ÀSITÀS E IÀRVÀS,
MÀNÍrDÀ EM TEMpERÀTURÀ n nrrnrosRÀcÃo ÀDEouÀDÀ. 2.
càrÀctêristi@6 orgãrclápti@6:Àspecto próprio d. cada
êsÉcie, nãô üolêcido e nên peqajoso. cor próPria de
cadâ espácie, ss núcl-as cÊvetdêadas cheiro próPrio
sabôr próplio. 3. EnbâIags ê IDao: Enbalagem Ptiná.ia:
8a@ de pol!.tiêlêno de bâita dsaidàde, cryovec
te mofomada, atóxicà, resiatênt€, treatE@te, @n
rótulo imprêEso de âcordo @n a I'egialação vigentê @m
pê6o liquidô dê 5 kg de produto. Erüalagem 8êcsdária:
€i,xa dê palElão ondrlâdo, reforçâdo @nstitulda IDr
târnpa e fudo ênvoltoa @ filnô dê P\rC tem6colhível,
re€istentê ao irE)acto € aB condiçôêa dê estoágl4
congêLadâ. 4. Rotulagên: o ploduto deverâ eer rotuladô
dê acordo @m a lêgi6r.açào vigêntê. No rótulo da
sbalagd d€vêráo ê6tàr irprêsao6 de foma clara ê
indalévêL as 8ê9uintê8 infomçôê6: 1l Dêclarar @rca
2) Ndc ê ândâreço do abatêdouro, con6tando
obrigatoriuêntê rêgiEtro no SIF/DIPoÀ 3) Idstíficação
cohplêta do produto. 4)Data d. fabri6çào, Prazo dê
validade ê prazo máximo tÉra @Emo 5) TdlEratura dê
ê6tocago, aruzêtraoto ê coÉerEçào 6) Pêao llqtlido
7) Condiçõês dt à@zoilento. MÀRCÀS E CÀRIMBOS

OPICIÀIS dê rêgistro no Mini6tário dâ Àgridltura
(srF), DE ÀcoRDo coM Às poRÍÀRrÀs oo utnrsúnlo ol

ÀGRICULTUR,À, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/ 96 E N"145 DE

22/04/98, TESOLUÇãO DÀ ÀNvrSÀ No105 DE 19/05/99. PÀCOIE

5 KG, validàde à vscer nô nínimo 3 mô6ô8 @ntados da
êntrêga, CONGEIÀDÀ (abaixo d€ -12"C)
charquê, PÀcoTE 500 GR.CP PÀCOTE

Charquê, PÀCOTE 5OO GR Calnê de charquô tipo diantêira
dc 1r, eÍüalado à vácuo @m vàl'j'dadê, tDntã dâ aguLha,
náo dêvê aprsgcntar odor dc rúço, ns deÉsilo6 dê
lLquido na êhbalagêm p!iná!ia, devêndo se aprêaêntar d
tErfêÍto eetàdo dê conaêlvaçào. Àsp.cto: bloco dê
@naj,stência fiBê, Cor: caractêrí8tica, Cheirô:
eractêríBtico, sa.bor: caÊctel16!i@. Àlsência dê
sujidadês, pârasito6 e laryaa. 2. calacterlsti€s
organolépticas:Àsl8ctô próprio de cada êsÉciê, nào
eolêcido ê ns IÉgajoao. Cor própria de ada êsÉcie,
sêm m&chaa ô6vêrdâada8 che.lro PrôPriô sabor Próprio.
3. Etrüelagm € IE6o: Enbalâgs PriDíria: 6aco dê
polietielêno de bei*a dênsidade, cryovac temofomada,
atóxica, resi6tên!â, transpalente, cd rótulo imprê6§o
d€ acordo ffi a tegislação vigente cd tFao líquido dê
5oo GR de prôduto. Enbalagd 8ê@ndlfia: cairà dê
IETEIâo ondll,âdo, reforçado c66tituÍda tbr tütrÉ ê
fundo envoltos a filnc dô PvC têmoêncolhivêI,
rasistênte ao impacto ê as côndições de êatocagd
@ngôIadâ con capacidâdê Isra trêa fEcotêa e Poso
Itquido total 500 9r dê produto. 4. Rotulaqú: o
produto dcvôrá sêr Etulado de acordo c6 a legislâÉo
vigente. Nô rótulo dâ sbâLâgd dêverão ôatar imp!ê6aog

QUÀr{TIDÀDE
1 ,050. oo

vlr.on uxrrÁnto
20, 800 21 . I'i0, 00

VÀIPR TOTÀI,

7O,2OO 94.770,00

24,400 21 . 960, 00

00498

00499

1 ,350. 00

900.00
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dê foma clara e indêIévêI as êêguintês info@çõas: 1,
Dêclarar merca 2) Nonê ê 6dêrêço do abatedoutô,
constando obrigatoriaêntê rêgietro no SIF/DIPoÀ 3)
Idêntificaçào c@plêta do prcduto. 4) Data dê
fabri6Ção, prazo dê validâdê ê prazo máximo para
coBuo 5, Tspêratura dê êsto€gm, atuzên&ênto ê
conseryação 6) Pêso ]íquido Trcondiçôêa dê
amzêHento. I.íÀRCÀS E CÀRIMBO§ OFICIÀIS dê registro
no Miniêtário dâ Àgri@ltura (SfF), DE ÀCOmO CCF{ ÀS
poRrÀRtAs oo urt:srÉnro m ÀGRTC(LTURÀ, DrpoÀ Nô 304 DE

22/04/96 E N"1{5 DE 22/04/98, TESOilJÇÂO DÀ ÀNvrSÀ N'105
DE L9/05/99 PÀCOTE 500 GR. validâdê à vêncêr no nlnimo
3 resê8 contados dâ dtrêga, RESrRIÀDÀ.
LINGIIIÇÀ CÀI.ÀBRESÀ,CP PÀCOTE

LINGüIçÀ CÀIÀBRESÀ, I(G Descrição : Produtô cárnêo
inàrstrializâdô, dê boa quali,dade, dêfmadà,obtido da
sulsãô dê câmê dê w ou mais esÉcies dê einais dê
açouguê, adicionado dê ingrêdiêntê8 ê êondihêntos
4butido @ ênvo1tólio mtural ou artificial ôu
procêsao de oxtrusàô ê êubmêtido a I pEocesso támico
adêquado- sêrá tolêrada a adição dê lEquênas
quetidadês de águ, eido, soja ê êorstêa naturais.
b, Ingrêdiêntês: lElêta, t@cinho, água, sal,
maltodêxtriE, êxtrato de arloz fêmêntado, pimenta
calabÉBa, rêgulador de acidêz, lactato dê sódio (INs
325), antioxidantê êritolbato de e&io (INs 316,, arda
natural de pimênta prêta, conaêrvadorê5: Nitrâto dê
sôdiô (INs 251) ê corantê Natural camim (INs 12o) 2.
caractêríatica8 orgarcláptiÉs:Àspêcto próprio dê cada
esÉciê, não úolêcido ê nêm pêgajoeo. Cor própria dê
€da ôspáciê, Bd nechas êsrerdêadag cheiro próprio
sabor próprio. 3. Ehbalags ê IEsoi Enüalagêh prihária:
aa6 dê poliêtiêlêno de baixa dênsidâdê, cryoEc
têmofomada, atóxica, resistêntê, trúsparentâ, com
rôtu1o iúp!êsso dê acordo con a legialâÉô vigêntê com
pêso líguido dê 2,5 kg dê produto, Erüalagú
Bêffdária: caira dê papelàô ondulado, reforçado
constituida por tepa ê fundo ênvoltos { filnê dê tryC
têmoêncolhlvel, resistentê ao ihtEcto ê as condi.çôês
dê êatocagd congê1ada com êpacidadê para t!ês pacotes
ê lEso llquido total dê 5 a 10 kg dê produto. {.
Rotulag@: o produto dêvêrá aêr rotulado de àcordo con
a lêgislaÇào wigênte. No rótu1o da êrüalagd devêráo
ê6!ar impressôs dê fo@ clara ê j.ndelêvêl as sêguintê8
infotuÇôêê: 1) Dêclarar marca 2) Nomê ê êndsreço do
abatêdouro, const&doobrigatorieêntê regiêtro no
SIF,/DIPOÀ 3) Idêntificaqão corq)leta do produto. 4)Data
de fabrica€o, prazo de validadê ê prazo máximo pala
coEwo 5, Tspêratura dê estôcags, amazsilênto ê
@nsêryação 6) Pêêo líquido Trcondiçôêa dê
a@zênilênto. MÀRCÀS E CNIMBOS OFIC1ÀIS dê rêgiatro
no Ministório dâ Àgri@ltura (SIF), DE ÀCORDO Co.,l ÀS
poRTÀRrÀs oo vrNrsrÉnro DÀ ÀcRrcuLTURA, DrpoÀ N' 30{ DÊ

22/04/96 E N"145 DE 22/04/9A, TESOLUÇÂO DÀ AIWrSÀ N"105
DE 19/05/99. PÀCOIE 2,5 KG. validadê a vsce! dê nô
nínino 3 R€ses 6ntadoa dâ êntrega.
PRESI'NTO. CP OUILO
Prêauto cozido B@ gordura fatiado ê laça. Rê§friado.
t. opsCnrqÃo: carnê dê lEmil sulno cozidâ, fatiada e
rêEfriado. Tdtura macia, suavênêntê têmperada ê
co1ôração rosada. sêrâ tôlêradâ a adiÉo dô lEquênaa
quútidadêa dê água, ilido, soja ê corantê3 naturais. o
prôÊunto dêvêrá sêr prêpilado êon camês guinas d
pêrfêito êstado de coneemção, não sêndo peftitida a
gubstituiçáo I»r @rnê bowine e nên o ênprêgo dê ca.nês
ê gorduras provênientes dê aniGis aqÜÍnoa, cúinos ê
felinoê. À trcrcêntagí de ágm nâo dêvêrá ultrapa6êar
10t (dêz por cênto) @ pêso. Dêvêndo êstar rêfrigeradô.
Ingrêdiêntegi carne olna,água, 5a1, protê1na iaolada
dê soja, açúcer, êstabilizetê polifosfato dê sódio
(êapêssetê €rragâna (INs 4011, antio*idantê
êritorbâto de sódj.o (INs 316), rélÇador de sabor
glut@to rcnogsódico (INS 621) ê conaêEvador nitrito
dê sódio (INS 250r. 2. Caractêrísticae organolépticas:
ÀslEcto própriô dê €dâ êêpácie, não eolêcldo â ns
pêgêjoso cor própria dê êada êspéciê, sên @nêhaa
ê8vêrdêada8 cheiro próprio aabor próprio. 3. Erüalagd
ê tEso: À êrüâ1agên original dêvê 3êr a vádo ê 6aco
plástico tranÉparotê ê atóri@, limpo, não violado,
resistêntê, quê garanta a j.ntêgtidadê dô prcdutô até o
norento do @nsúo, acondicionados M caixas lacradas À
4balagm devê contêr êxtêmilôntê os dados dê
j.dêntificaçâo, procêdência, infomaçôês nutricionaia,
númêro dê 1otê, quiltidadê do produto, núneto do
regiatro no Ministário dã Àgri@1tuEa/sIF/DIPoÀ ê
êarinbo de inspêçào do SIF. Devêtá atêndêr as
ê5l»cificaçõês tá6i€s da trDrtaria nê 369 dê
o4/O9/L997 do Ministério da agridltura e do
Àba8têcimênto e do Rêguleênto da Inspeção Induatrialê
Sanitária de produtos dê origd iliml. validâdê hínima
dê 90 dias. Enbalag4 I Kg. 4. Rôtulag4: o Prcduto
dêvêrá sêr rotulado de a@rdo com a 1qi31aÇão vigêntê.
No rótulo da errbal,aga dêwêráo ê8tar ihpresaoê dê folm
clãra ê indêIévêI as seguintês info@çõ€s: ? N@ê ê
endêrêçodofabricante, @nstado obrigatorieêntê

1 ,875.00

2,625. OO

43,900 a2 .312,50

20 ,500 53. 812, 50

\-,

\-,
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rêgistro no SIE. ? Id.ntificação c@PI.t do ProôJto,
@nstúdo incluBivê a mr€ ? dàtã dê fâbricaéo, prazo
dê validâde a prazo má:irc parâ cons@o ?? tútEratura
dâ ê8tocagd, a@zêt1aanto ê conEêrva€o pêao líquido
? @ndiçôôs de àruzenüênEo.
salsicha hot-dôg, Pacote 3,okg.cP PÀcoTE
Salsicha ho!-dog, Paco!ê 3,0k9 SÀISICHÀ BOVII{À E OU

suÍr.lÀ, gssERrÀDÀ. t. DêscriÉo: Produto cárnêo
industrializado, obtido da sulaão dê cahe d. açouquê,
adicioÉdo da ingrêdientas ê @ndibêntoa (qêêto
pirenta) embutj.dô ên ênvoltório natural ou artifici.al
ou procesao dâ êxtrusão e oubnêtj.do a a procêaso
témi@ àdêquâdo. Sêrá tolêrada a adiÉo de tEquênaa
quútidades d. água, ilidô, so ja ê @rante a naturais . À
salsicha deverá ser @zoàda ê ên!!egu. à t@IEratu.a
dê até 10rC (dêz graus cêntígrados ) ou inferior ê
trüslrcrtadâ 6 condiçôês que prêsêry* a qualidade e
as caracteríetié6 do aliBdto congelado. o produto
dêverá estar dê acoldo @n a lêgialação vigên!ê. 2.
Caractêristi€B do Prodlto. 2.1. Gêrais: a salsi.cha
dêvêrá sê! prêparada c@ €hêa e Coucinhoa @ trrerfêito
êEtado dô conBeweÇào, náo sêndo Pemitida a
§ubstituiçào dê toucj.nho por gor<üfaa boviÉa ê nêm o
úpr.go dô carnea ê gordura6 provênientêr dâ ani@is
eqÚinoe, c&inoa e fêIino6. À porcotagd de á9u ou
gê1o não dôvêrá uftral»ssaE 10t (dêz Por ê6to, s
IEso. o produto não dêvêEá aprêsentar supôrfície únidâ,
trregBjosa, exsudâto, líquido { Partes flácidãs ou de
@nsistênciâ ano@l, con indícios de fêmêntação
pút.ida. Nâo 6êrá tolêrada a prêaênça dê mancha6
êsvêrd€adâB ou Frda@nta6 ou coloração a4
uifômidade. o lreso sitário dê cadâ g@ devêrá 8er
d€ ito a 50 gt&as. 2.2. orqarcláPties ant.8 ê aÉa a
@cÇão: ÂEtÉcto, @r, odor, sabor, @ngi8tência ê
textura caràctêaí6ti€g, sôn @nchaa P.rdaa ôu
csvêrdêadaE. 2.3, Fí6ico-Quiri€s: _Ànido: eâri@ de
2,O* p/p -Carboidratoa totais: máximo de 7,0t p/p
(6@ató!j.à dê eido náxino ê açú6!ta totais)
-carboidratos totais: miirirc de 7,Ot p,/P (aoMtória de
sido máxirc e agúcare8 totais) unidadal nárimo de
es,ot p/n I -cordura; náriDo dê 2o,O\ P/p -Proteína:
niniBo de l2,o\ plp -cloreto dê §&io: náxj'no dâ 2,0*
p/p. 2.4 . !Íi,crobiolôgj.ea: -coLifomê6 À5o c/g

. náxino 10Í (critico) - Estafilo@c@a
coagulasô po6Ítiva/g márimo 10Í (críti@)
-cloatridiw sulfito Reduto! a 46o c ........ '.háximo
10ú (criti.co) -salsonclla sp/25s.........ausêncj.a
(clitico) 2.5. Microêcópies: Àfsância de @térias
prejudiciâtE à saúdê hNs., sujidadee, Parasitoa ê
larya8, tôcj,do8 inferiôtê8 (osso8, tElês, àp@êwrosea ê
€rtilagena, , êIsênto5 histológi@s eatrehos ao
produto. 2.6. PESQUISÀS: -Nitrito náxino de
0,075 g/L oog ? êxpEsso ôn nitrito d. sódio (crítico,
-NitEato ........ mâxjmo d.0,030 g,/f009 - êxPreeso ên
nitrito dê sódio (c!ítico) -corantes artificiais
........ausância (crítico) 3. Eebatagên: À dibalagên
prinária do produto dêv.rá aêr a vácuo, a!óri€,
trespaEent. ê lacrado, rê8i6t6tê ao tlúatbrte ê
a@zenilênto, @ntêndo pêso llquido nárino dê 3,0 kg
(três quilogres) I»r enbalag4. À êDbalãg@ dêverá
apEsêntàr o prodrto de fom oldêEde . lsralela, a
fin dê evitar quêbra ou d€fo@Éo. À êrüalagd
8ê@ndária do produto dêvêrá sêr €Íxe d€ patrElào
reforçada @nstituída por tsPa ê fundo, adêquadâ ao
ilI)ilhârento recmendado, cm abas guPetiorês e
infêriores lacradâs com fita adêsiwa, laaistênte a
deo6 ôEetsê o lranstrrcttê ou emzênilênto, garatindo
a intêgridâdô do ptoduto dfrilte o transtDrtê ou
a@zênilento, garantindo a intêgridada do Ploduto
durante todo o aêu lEríodo dê walidadê. será
@nsidêrada inprópria e sêrá rêdaada a embalago
dêfêituoea ou inadequadâ, que êxponha o produto à
6ntilinaÇão ê/ou dêteriôrâção. 4. Rotulags: o produto
dêverá aer rotulado dê acordo @n a l'êgialagào vigêntê.
No rótulo dà ênbalag4 d.wrào êatar iEPEeasôa dê foma
clüa ê indelôve1 aB 8êguintê8 infomçôês: 1, Dêclarar
Érca 2) NB€ ê ênderêÇo do abatêdouro, conEtando
obrigaEorimente rêgiatro no SIF,/DIPoÀ, MÀRcÀs E

CÀRIMBOS OFICIÀIS dê regigtro no Ministério da
Àgricultura (SIE), DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO

utlltstÉnro DÀ ÀoRrcuLTURÀ, DrPoÀ N" 3oa DE 22/04/96 E

N"145 DE 22/04/98, TESOLUÇÀO DÀ ÀNVISÀ N'105 DE

79/05/99 3) Identifieção c@Plêtâ do Produto 4)Data dê
fabri€ção, prazô de vatÍdade e Prazo náximo Para
coEuo 5) Tsperatula dc eatocag$, amezsuento e
conseryação 6) Pêso lÍquido 7) condiçôea de
affizênilênto Embalags dâ 3 kg em 8i8tem a wácuo,
validâdê à vcncer no nLniho 3 mêaeg contadoE da
ênt!êga, RESFRIÀDÀ.

Etr*)rêsa: DrsrRrBurDoRÀ DE ÀrrMENTos calc,eÁo ErREr,r,' c.N.P.ar. n" 09.144.803/0001-9{, êstaberêcide à RUA
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Carajás PÀ, rêpreaêntada nêste ato pelo,,OSE DE FREITÀS N"399 SÀIÀ À, ITONTE CÀSTEIO, Cenaà dos
sr(a). FERNÀ!.IDo BENICIO DE SOUZÀ, C.P.E. n'004.111.701-80.

ITEM
00483

osscRrÇÀo/sspecrrrceÇôss uNrDÀDE
CÀRNE BorrNÀ rrpo urúoo.cn ourro
CÀRNE BorrrNÀ - rrpo utúoo, BUcHo, KG - coNGELÀDÀ,
EuBÀIÀDÀ À vÁcuo, c6 no úáxino 1ot dê s€bo, gordura,
ia6to dê aditivos ou Bubstâncias ê8tranha8 quê 5ojú
inpróprias âo consúo € çÍtiê alterd suas
erâctêriaticas naturaia (f isies, quin j'€s e
rgúo1ápti€§) COR, CHEIRO E SÀBOR PROPR]O, ISENTÀ DE

lArrcHÀS ESCURÀS OU ESVERDEÀDÀ. 2. Produto cm prazo dê
vau.dâdê : 10 mêaea a @nta! da data dê fabricaçào.
condiçõês dê a@zênilênto e conaêryaçãol Enbelagm
fêchada: - 72" C a - 18o C 3. EMBÀLÀGEM: PrirÉria:
sa@ dê poliêtileno dê alta doaidadê nulti@daa,
têmoaaoldado, atóxi@, aprovado para contato di!êto
com alimêntos dê acordo cm a resol,uÇão 105/99 da
hvi8a, coloraqão azu1, @n sê1a94 a quentc na basê ê
na bô6, sd pêrfuraÇôês ê vazilêntôs, pêrfêitil$tê
lacrado rasiatêntê ao tranalrcrtê e ahazênilênto,
Enbal.ag4 eeondári-a - caira dê papêlão onduLada
reforçado registêntê âo inpacto ê às condj.çõêê dê
êstocags congêlada c6 abas ar4)êriorês ê infêriotea
lacradas con fita adêaiva, anbag adêquadâa ao
spilhilênto !êc6êndado, rêsi8tstês a danoa durútê o
treslrcrtâ, ihpâcto ê às cfidições de êsto€gêm
congêlada, gerantindo a intêgridadê do produto durantê
o seu pêrlodo dê validadê. 4. RoTUIÀGEM: Àplica-3ê o
regulilento vigente (InstdÉo NomatiE n"22, dê
24/f7/O5 - Rêgu1tuênto Tá@ico para Rotulagên do
Produto de origú hinal Erüe1adô - l'Íinistário da
Àgri@lturà, Pêdária ê Àbastecimêntô, Brasil). Nos
rótulos daa ênbalageÉ (prinária ê sêdndátia), devêráo
êêtâr imprê98as, dê fo.Ê êIara ê indê1ôvel', a8
sêguintê8 info@çõêsi 1. dênominaçào dê vênda do
produto (nmê do ploduto ê Érca) 2. idêntifi€Çâo de
orig4 (nomê ê endêEÇo do fabricante, ê a êxprêssão
"Indúatria Brasilêira'r, 3.data dê fabti€ção ô prazo ou
dâtâ dê validade ou data dê vencimonto e núnêro do lotê
4,Lista dê ingrêdiêntês (na êhbalags prinária),
inclusive ôs aditivos (fEção prlncipal, nome @mpleto
ou número INs,, ca6o utilj,zados s.contêúdo llquido
6. condj.çôêa dê a@zênúênto 7. @ndiçôêa de
a@zantuênto ê prazo náxino para onsuo após a
aboltura da ênbalago prinália 8.spilhmônto náxino
(na düalag4 6êcEdári,a) 9. €rímbo do scrviço dê
InspêÉo Fêdêral- SIP rêgistro no Ministério da
Àgri@ltura (SIF,, DE ÀCORDO COt{ ÀS PORÍÀRLÀS DO

urNrsrÉnro DÀ ÀGRrcuLTuRÀ, DrpoÀ No 3o4 DE 22/04/96 Ê,

N"145 DE 22/04/9A, IESOLUçÁO DÀ ÀNVrSÀ No105 DE

19,/05,/99 E ou SIE. ENVIÀR MSTRÀ PÀRÀ À}AI.ISE,
ÀIRESENTÀR rrcm rÉcxlce ÀssrwÀ PEIô REsPoNsÁvEL
rÉcxrco ol, EMpREsÀ. cÀrxÀ DE nrÉ go xe cou EMBÀLÀcENS
pnryÁnra FRÀcroNÀDÀs.
CÀANE BOVINÀ 2' -CR OUILO
CÀRNE BOVINÀ 2r - ( Múeolo, Palêta, Pêixirüô, Àcâr,
Fraldinha, Capa dê filé, Cupis), KG, CONGEIÀDÀ,
EMBÀrÀDÀ À vÁcuo, náxiso 5t de gordura, máxirc 3t de
aponêvrosos, iÉênto dê aditivos ou $üstâncias
êstranha8 qua sÉje irpróprias aô conswo ê quê altêrú
suas €ractêrl8ticaa naturais (fi5i€9, quinicas ê
rgeolépti€s) COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE

MÀI.lcHÀS ESCITRÀS OI. ESVERDEÀDÀ. 2. Produto cd Prazo dê
validadô ; 10 mêsês a @ntar da data de fâbricação.
côndiÇôê6 dê a@zênsênto ê @nssryação: Enbalagd
fêchadâ:-12o c a -18"C 3.EMBÀIÀGEM:Prisária;
sa@ de poliêtilêno dê alta dênaidadê multic@das,
eêmo8goldado, atóxi@, aprovado para contato dirêto
con alim€ntos de acordo c6 a resoluÇâo 105/99 da
Ànvi8a, coloraÇáo azul, @h sêIagd a quênt€ na baaê ê
na boca,ss trhrfuraçôês ê vaz&êntoa, Perfcitúêntê
Lacrado rêgistênte ao trangFrtê ê amezêMênto.
Embalagên sêúdária - caixa dê patÉIão ondulada
rêforçedo rêêistêntê ao impacto ê à6 côndiçõês dê
êstocâg4 congêladã cm aba6 suPeriorês ê j.nfârioreê
lacrada8 com fita adê8iwa, aíibaê adêquadâs ao
dpilhaêntô !êc@êndãdo, rêa j,atêntê5 a danoê duratê o
tra6portô, inpacto e àe êondiçõês dê êat@ag@
côngeladâ, galantindo a intêgridede do produto duretê
o eeu perlodo de validadê. 4. ROrUIÀGSM: ÀPlica-s€ o
rêgul,ilênto vj.gdtê (InstEÉo NomatiE n"22, dê
24/f7/o5 - ReguLúênto Tá6ico para Rotulags dê
Produto de orj.g4 hinal Enbalado - Ministário da
Àqri@ltura, Pê@ária ê Àbastêcimmto, Brasil'). Noa
rótulo8 das dnbalagôB (prinária â sedndária), dêwerão
estã! inprêa8a8, de foma clila ê indêlável, as
seguintê6 info@çóes: 1 . dênominação dê venda dô
produto (n6e dô produto e Érca) 2. idêntifi€çáo da
origs (nonê ê êndeEçô do fabrientê, ê a êxProssào
"Indústria Brasileira") 3.data de fâbricação e Prazo ou
data de validadê ou data dê vêncimsto e nttriêro do lote
4.1ista dê ingEedientêa (na ênbalâg4 prinária),
inclusiwe os âditivos (fEção princitrEl, nonê comPlâto

vlr,on rnrrÁnro
10,000

VÀJ,OR TOTÀI
6. 500,00

QUÀ}ITIDÀDE
650. 00

\-
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00484 7,500. 00 18,100 135.750,00
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ou númâro INs), caao uLilizados s.contêúdo llquido
6. @ndiçõês dê a@z@uento 7. condiçô€§ de
a@zsilento e prazo háxino pâra @n8u@ aÉ6 a
abertura da €Dbalag@ prj.márià I . {Pilha@nto hárilo
(na ênbalagú s.cÚdá!ia) 9. €riúbo do sêryiço d.
In6lreÉo FedcràI- Slf rêgietEo no Mini6táriô da
ÀgTi@ItuTa (SIF, E OU SIE, DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRLAS
oo utNrsrÉnro DÀ ÀcRrcuLT{rRÀ, DrPoÀ Nô 3o4 DE 22/04/96
E N"145 DE 22/04/98, rEsOurÇÃO DÀ
tg/os/gg. ENvrÀR À!íosrRÀ peRÀ ÀiÁr.rss,
flícNrcÀ ÀssrNÀB PEL nesporúver.

ÀNVrSÀ No105 DE

ÀPRESENTM
rÉcNrco

FICHÀ
DÀ

EMpREsÀ.cÀrxÀ DE ÀTÉ 30 Kc @M EMEÀr.Àcgxs pnrr.íÀRrÀ

FR,ÀC IONÀDÀS .

00485 CÀRNE BÔVINÀ DE 1'.CR QUII'
CÀRNE BOVINÀ DE 1', ( Patinho, PiIé Mignon, Coxáô Molê,
contra fil,é, Àl€tra, Lagarto, Piceha, côxão Duro/cha
Fora), KG CoNGEIÀDÀ, EMBÀIÀDÀ .e, vÁcuo, oagra @ntando
náxino dê 4t dê gordura, isânto dê aditivor ou
6ubstância9 .stranha8 quâ sejd j'nPróPrias ao conamo e
qua àlter6 sua6 cüactêrísticas naturaiÉ (fíaicls,
quíeiea ê .ganolópticae) coR, CHEIRo E sÀBoR PROPRIo,
ISENTÀ DE MÀNCHÀS ESCUBS OU ESVERDEÀDÀ. 2. PTOôItO c@
prazo dê validad. : 10 mêses à contar de dâta dê
fab!j.€ção. côndiçôêa dê amazênaoto c consêryaçáo:
Ehbalags fechàdâ: - 18" C ou infôrior 3. EMBÀIÀGEM:
Prinária: Eaco dâ tDliêUileno dê alta d€nsidade
multioadas, temo66oldado, atóxico, aP!ôvado Palà
contato dirêto cd alimdtoa dâ acoldo om a reaoluçâo
105/99 da Ànvisa, coloraÉo ã4I, @m aelagq à quente
na base e na boca,a€B pêrfuraÇõea ê vaz&entog,
pcrfêitaêntê lacrado re8istênte ao tEaElrcrtô e
amzênaênto. Erüalagd 5ê@ndiíriâ - Caixa dê lsPelào
onô)lada rêforçado Eesist$tê e imlEcto ê à6 condiçóêa
de êsto€ga congalâda c@ abas lutr»riorês e infêriorea
lacradas com fita adêsiva, ânba8 ad€quadã3 ao
$pilheênto rêcdendâdô, rêsiatentês â dâno6 duretê o
trilstrrcrcê, impacto e às condiçôaa dê eacoêgd
congêIada, garantindo a int.gridâda do produto durant.
ô 8êu lEriodo d. val"idadê. 4. ROfÚlÀGEy: Àplica-ae o
rcauleênto vigent. (IEtaÇào NomatiE ô"22, de
24/LL/05 - Regulúênto Tácnico Püa Rotulagêm dê
Produlo dê Origd àniral Enbalâdo - Ministário dà
Àgridltura, Pe@âriâ ê Àbastecimênto, Brasil). No6

rótulo5 das etrúalagêE (prinária ê aê@ndária), dêverlo
êsta! impressaa, de fot@ clara ê indê1ável, a6
êeguintês info@Çôes: 1 . dênoninaçáô dê vendâ do
produto (n@e do produto ê Érca) 2. idêntifi€Çáo d.
origs (nom€ ê êndêEço do fabrientê, ê a êxPreaaáo
"Indú6tria Bràailêira'r) 3.datà dê fabri€çào ê prazo ou
dâta dê vaLidàde ou data dê vgncinênto e nútrerc do lot.
4.liata dê ingrediênté8 (na ônbâIags Priúária) ,
inclusivê os àdj,tivo6 (fEçâo princiPal, ndê cdPl.to
ou núBêro IN§), caso utilj.zados S.conteúdo líquido
6. condiÇõêE de amzoilênto ?. @ndiÇôês dê
arEzênilento ê prazo máxj.no para consmo apóe a
âbêrtura dã onbalag{ prisária 8.sPil'heênto rúxino
(na úbalag@ aêcudária, 9 . árimbo do sêwiço dê
Insl»ção Fedêral- SIF rêgiatro no !íiniatári.o da
Àgridltura (SIF), DE ÀcoRDo ccu ÀS PoRTÀRIàS Do
MrNrsúRro DÀ ÀGRrcuLruRÀ, DrpoÀ N' 3o4 DE 22/01/96 E

No145 DE 22/O4/9A, TESOLUçÁO DÀ ÀNvrSÀ No105 DE

L9/05/99. ENVLÀR ÀDrosrRÀ PÀnÀ ÀNÁLrsE, ÀPRESEMÀR PrcHÀ
rÉcNrca essrN.lol psLo nespoNúvEL rÉcNrco DÀ EMPRESÀI

ENvrs Msrm pB ÀltÀlrsE, ÀPRE6ENTÀR rrcm rÉcxrce
ÀssrwÀ pELo REspoNúvEr. rÉcNrco DÀ EMPREsÀ. cÀrxÀ DE

ÀrÉ 30 KG coM EEÀLÀGENS pnruÁnra F?ÀcroMBs.
00486 Co€tela bovj,m, magra. cR QUIIo

Costêle bovina, nagra, KG, CON@IÀDA, EMBIÀDA n vÁCUO,

cahê boviÉ de 2' , I j.DIE, ad 6êbo, nêryo â lDucà
gordura, prowênientê dê @rte apropriado dê carcaçà
bovina, i8ênto da àdj.tivos ou 4bstânciú êatrúhaE guê
sêjil inprópri,aa ao @nsuô e que altêrs auaa
êaractêrí6tica8 naturais (físi€8, quíni€6 ê
rgeolépti€s). COR, CHÊIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE

MÀ}rHÀ,s ESCUB.ÀS OU ESVERDEÀDÀ.2. Produto cs plazo de
validadê : 10 nê8ê6 a @ntar d. data dê fabricaçào.
Condiçôês dê â!@zeneênto e conaêilaÉo: EtÍüalag@
fedrada; - 18' C ou infêrior 3. EMBÀrÀGÉM: Prinária:
sa@ de poliâlil,êno de altâ densidâdê Nlti@dâs,
temosso.Ldâdo, atóxj.@, aprovado t»ra @ntàto diretÔ
com alihentoa dê acordô c6 a rê8olução 105/99 da
Ànvisa, coloraçào azul, @n Eelags a quênte na ba6ê e
na boe,s4 pârfuraÇôêa ê v.zúêntoa, perfêj'tilentê
lacredo regiêtente eo tran6tDrte ê amazenúento.
Enbalag@ se@ndarj,a - caj.xa de PaIEIão ondulada
reforçado rêsi8tente ao inpacto ô àa @ndiçõar dê
e8trcaga congelada @m abaa 6uP.riorêa e inf.lioEes
Iacadas c@ fita adesiva, àt[baa adêquadâr ao
dpilhaento r.c*êndado, reBiatêntê8 a danoa durütÔ o
trestDrtê, impâcto ê à6 condições dê êato€gú
congêIadâ, gàrantindo a integridâda do Produto durmtê
o Beu período d. validadê. 4. RoTUhGEU: Àplica-ae o
ragulilento vigente (In6!oção Nomatiwe d"22' d€
24/77/05 - R.gul,ústo Tá6ico Püa Rotulag.n dê
Produt'o dê Origd hieal Erüalado - t{iniBtário dâ

675.00

550.00

22 ,AOO 15. 390,00

15,200 8 . 360, 00

1
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1,175. 00
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Àgri@Ltura, Pê@ária ê Àbastêcinênto, Brasil). Nos
rótulos das strbalaqens (primária ê Bê@ndária), dêvêrão
êstar imprêê8aê, dê foffi êIa!â e j.ndê],ávêl, as
seguinte8 info@çôea: 1 . dênohinaÇâo dê vsdâ do
ploduto (nmê do produto e Erca) 2.idêntificação da
orig6 (nôha e cndê&Ço dô fabriéntô, a a êrprêasáo
I'Indú6tri,a Brasilêira*) 3.data dê febri@ção . prazo ou
data dê validadê ou data dê vêncihênto ê númêro do lote
4.lista de j-ngrêdiêntes (na ehbalags prinária) ,
incluêivê os aditivos (feÉo principal, nomê @mpleto
ou número INS), caso uLilizados s.contêúdo Iíquido
6. condiÇõêa dê a@26ilênto 7. condiÉos dê
amzêDilênto ê prazo máximo para onm após a
â.bgltura da 6ba1ag6 prjrárj.a I .4pilhento náxiDo
(na êrüalagd aê@dá!ia) 9. €rj.&bo do sêiliÇo dê
InsIEÉo FedêEa1- SIF rôgistro no Ministério da
Àgri@ltura (SIF), DE ÀCORDo ce § rcRTÀRIÀS DO

MrNrsrÉRro DÀ ÀGRrcrrLTURÀ, DrpoÀ Nê 3o4 DE 22/04/96 E

N.1{5 DE 22/O4/9a, iESOIUçáO DÀ ÀNvrSÀ No1O5 DE

L9/05/99. ENvrÀR ÀÀíosrnA pR ÀNÁLrsE, ÀpRESENTÀR FrcHÀ
rÉcNrca essrnma pErô REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
EwrÀR Àr,osrRÀ pÀRÀ ÀNÁLrsE, ÀpRESENTÀR p:ctn tÉcxrcl
ÀssrNÀDÀ pnro nnsponsÁvpr. rÉcNrco oÀ EMpREsÀ. cÀrxÀ DE

ÀTÉ 30 Kc coM EMBÀr,ÀGENS pRrMÁRrÀ mcroNÀDÀs.
Figado Bovino,cR QUfIo
Figado Bovino, KG, CoNGEIÀDÀ, EMBÀIÀDÀ I vÁcuo, tinpo,
aBtrrctô: ptôprio da ê6Éciê, não ilolecido nem
tÉgajoso, cor: própria da êsÉcie (vêfrêIha brilhantê
ou pú4)ura), i6ênto de aditivos ou 6u.batânciag
êBtranha6 quê seja ihpróprias ao conaso ê quê alterêm
auaa eractorÍstj.€s natuaia (flai€8, quimicas I
rgüolópti€s) COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE

l'íÀNcHÀs EsctRÀs oU ESVERDEÀDÀ. 2. Produto cm prazo dê
valldâdê : 10 mê5êE a @ntar da dâtâ dê fâbriêaÇáo.
condiÇôês dê âfrzênilênto ê conseryaÇão: Etnbalag$
feclrada: - L2" c a -18' c 3. EMBÀIÀGEM: Pri,mária:
sa@ dê poli€til,€no de a1t dênsidadê Nlti@daa,
têmossoldado, atóri@, aprovado para @ntato direto
com alinêntos de acotdo cd a rêaolu€o 105/99 da
Ànvj.sa, coloraçáo azu1, @m aelagm a quontê na basê ê
na bo€, 6s t»Efuraçôes ê vaz&êntoa , lErfêitilênte
Iacrado rêsistêntê ao transportê ê amazên&ênto.
Ehbalagú sêdndária - Caixa de papelâo onduladâ
rêforçado resistente ao inpaêto ê às @ndiçõê5 de
êstocã96 congôlâda @m â.baa 6upêriores e infêriorê§
Iacradaa com fita adesiva, anbaa adêquadãa ao
dpilhaento rccdendâdo, rêBistêntês a danos duretê o
trúêtbrtê, iBpacto ê àB côndiçõêa dê ê3to€gd
cong€Iada, garantindo a integridâdê do produto duEante
o 5eu trÉrlodo dê validadê. 4. RonLÀGEu: Àplica-aê o
rêgulilento vigêntê (InatEçâo Nomativà n"22, dê
2A/77/O5 - Rêguleênto Tácnicô pa.a Rotulagêm dê
Produto de Orig6 Àninal Enbalado - Ministário dâ
ÀgridLtura, Pê@ária e Àbâstêcinênto, Brasil). Noa
!ótulos das êhbalagêE (primária ê sêdndáEia), deverão
estar inprêsêaa, dê fo@ cle!à ê indê1ávê1, aa
aêguintêa infomÇôês: 1 . denoninação de vênda do
produto (ndê do produto ê Erca) 2. idêntifi€Çâo da
orig@ (nmê ê êndêcço do fàbriêntê, ê a êrprê3são
"Indúatria Brasj.lêirarr, 3.data dê fabri€Çào ê prazo ou
data dê validade ou dâta dê vêncimênto ê núnerc do Iôtê
4.Iiêta dê ingrêdientas (na ênbâlags prihárier,
inclusj.vê os aditiwos (fEÉo plincipal, nomê @nplêto
ou núhêro INS), êaso utilizados s.conteúdo líquido
6. condiÇõês dê amzdeêntô 7 . condiçõê8 dê
amzenuênto ê prazo máxino para conaurc aÉa a
abêrtura da êhbalâgd prirária 8.spi1hilêntô náximo
(na ênbalagd sêúdária) 9. €rinbo do sêrviço dê
InatreÇão Fêderal- sIP rêgistro no [inistário dã
ÀgrTidltuTa (SIF} E OU SIE, DE ÀCORDO COH À§ PORTÀRIÀS
oo urxrsúnro DÀ ÀGRrcuLr\rRÀ, DrpoÀ Nô 3o4 DE 22/04/96
E N.145 DE 22/04/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀNvrSÀ No105 DE

79/05/99. EwrÀR À!.rostRÀ pÀRÀ atÁJ.rsE, ÀPRESENTÀR FrcltÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pel.o nespoNsÁwl TÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
ENvrÀR ÀI'rosrRÀ pme aNÁrrse, ÀpRESENTÀR prcgl rÉcxrca
ÀssrNÀDÀ pero REspoNsÁvEr, rÉcNrco DÀ EMmEsÀ. cÀrxÀ DE

ÀTÉ 30 xc coM EMBÀr.ÀcENs pnruÁnrl FRÀcroNÀDÀs.
RÀBÀDÀ BOVINÀ.CR QUIIô
R,ÀBÀDÀ BOVI}.IÀ (CÀNNE BOVINÀ), KG, CONGEIÀDÀ, E}'BÀIÂDÀ À
vÁcuo, isênto dê aditivos ou etÉtânciaa êstranhas que
6êjil iml,róprias ao conffi ê guê alters suaa
€racterístiêâs natuÉis (f lsi€s, qulnieas ê
rgeolápti€s} COR, CHEIRO E SÀBOR PROMIO, ISENTÀ DE

MÀNCHÀS ESCURÀS Ot ESVERDEÀDÀ. 2. Produto cm prazo de
validade : 12 mesês a @ntar da data dê fabricãção.
condiçôê6 dê amzênilênto e conêêpaÉo: Etrüalag6
fêdradâ: - 18o ou inferiô.. c 3. EMsrÀ@M: Primária:
sa@ dê polietildo de alta dênsidadê multicamdas,
têmoaaoldado, atóxi@, aprovado l»ra contato direto
com alimênto8 dâ acordo c6 a resoluÉo 105,/99 da
Ànviaa, coloEação â2u1, óh sê1a94 a quênte na base ê
na boca,gd tErfuraçôês ê vazilentos, trErfêitarentê
lacrado r€sj.atôntê ao tranat»rtê e amazênúênto.
EmbaLagd sêdndária - Caixa de pâtEl,ão ondulada
rêforgado rosistêntê ao inpacto e às condiÇôês dê

9,000 10 . 575, 00

16 .012, 50

\-
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êstocagd congêladà cú aba8 supêrÍorês . infêriorêE
lacladâB com fita adêaiva, ambae adêquadas ao
dpilhento rê@êndado, resistêntês a dano8 duretê o
trsslFrtê, impacto e às condii@a dê êato€gs
congêlada, garantindo a intêgridadê do Produto duretê
o sêu tÉrído dê velidadê. 4. RoTULÀGEu: ÀtrLica-sê o
Eeguleênto wigêntê (InstrÉo Nomativa a"22, dê
24/!!/05 - Rêguleento Tá6ico para Rotulagên dê
Produto dê Origs hinal Ehbalado - Éinistário da
Àgricultura, Peaália ê Àbastâcimentô, Blaail). Nos
rótulos das embalagêns (priná!Ía e sêondária), dêverào
êstar iúprêseas, dê fo@ clara e indêIávêl, as
geguintes infômÇóês: 1 . dênominação dê vênda do
produto (n@ê do produto ê Erca) 2.idêntificaÇão da
oaiqd (nomê ê êndeEço do fabri€ntâ, e a êÍp!êssão
i'Indústria Blaailêira") 3.data dê fabrieçáô ê prazo ou
dâta dê validade ou dâta dê vêncimsto e núnêro do lotê
4.lista da ingrôdiêntêê (na enrbalago prinária),
inclusive os aditj.voa (f&Çào principal, nore @plêto
ou númêro INs), caso utilizados s.contcúdo liquido
6. condiçôes de at@zoilênto ? . condj.Çõês dâ
armzênúênto ê Prazo náxino para @na]rc aÉs a
abêrtu.a dã d[balag4 priaária 8. spi.lharento náxírc
(na ênbalaq@ sêcEdálj-a, 9 . €rimbo do §erviçô dê
Inspêção Fêdêral- sIP rêgiEtro no Ministário da
ÀglidltuTa (SIF) E OU SIE, DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRLÀS
DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTURÀ, DIPOÀ NO 3O4 DÉ 22,/04/96
E N"145 DE 22/04/9a, rESOrÁrÇÃO DÀ ÀNvrSÀ No1O5 DE

Lg/O5/99. ENI§ À}íOSTRÀ PÀRÀ À}IÁf,ISE, PRESENTÀR EICHÀ
úcNrcÀ ÀasrNÀDÀ pEr.o REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ
EMPRESÀ.ENVIN ÀI,ÍOSTRÀ PÀRÀ ÀêT.:SE, NRESENTÀR FICHÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pErô REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMprusÀ.
CÀIXÀ DE ÀTÉ 30 KG CCM EMHIÂGENS PRIMÁRLÀ FR.rcIONÀDÀ§.

00489 CÀRNE SUÍM.CR OUIIO
CÀRNE suÍNÀ, (Bistêca srúna, côBtêl,a suína, 16rüo
sulno, suá ê Pêmil srúno fatiado/intêiro), I(c,
CoNGEIÀDÀ, EMBÀIÀDA À vÁqJO, rsento dê aditivos ou
substânêiaa êstranha6 quê sejm j.hpróprias ao con6uo ê
que altêrs suas €ractêrísticae naturaj.s (fí5icas,
quíni€s ê organolépti€s). Máxino 10t de gordura. 2.
Produto com prazo dê validadê : 10 meêês a contar da
data dê fabricaÇão. condj.Çõês dê amazên&ento ê
conaeraçâo: Embalag$ fectrada: - 18o C ou Ínfêrior
3. EMBLÀGEM: Prinâria: 6aêo dê t»liêtilêno dê âIta
dênsidade Nlti@dâa , têmossoldado , atóxi@,
aprovado para contato dirêtô êd a.l,imêntos d€ acordo
com a lesolução 105/99 da hviaa, coloraçào azul, @m
selaga a quêntê na basê e É boe,8s lÉrfuraÇõêa e
vazilentos, IÉrfêitúêntê lacrado rêaiatotê ao
t!ilgtr»rtê e amzên&ênto. Embalag4 sêê$dália -
Ceixa dê papêlão onduladâ Eforçado têBistêntê ao
íhpacto ê à6 condiçõas de est@agÍd @ngêlada @m abaa
sulÉriorês ê infê.iorê6 lacradâs cd fita adesiva,
anbas adêquadas ao @pilhilento rêcomêndado,
rê8istêntês a daog durante o tran8portê, imlÉcto e àÊ
condiçõês dê êsto€gs congêIada, garantindo a
intêgridâdê do produto dlrante o 8êu tEríodo dê
validãdê. 4 . ROTT IÀGEM| Àplica-aê o Eêgulârentô vigêntê
(Instruçào Nomativa no22, dé 24/!1/05 - Rê9u18ênto
Té6i@ para Rotulags do Produto de origs ÀniMl
Enbalado - Mini6tálio da Àgri@ltura, Pêdália ê
Àbastêcinênto, Brasil). Noe !ótuloê dâs sbalagss
(prinâria e sec$dária), dêvêrão êstar imprê§8as, dê
foma clala e indêIévêl, a6 Eêguintes infomaçôêE:
l.dêndinaÇão de vêndâ do produto (n6ê do tr)rodulo ê
narca) 2.idêntifi€ção da origêm (n6e e êndêrêço do
fabri€ntê, e à êxprêssáo "Indústria Brasilêira")
3.dâta dê fa.bricaÇão e prazo ôu data dê validade ou
data dê vêncimento e núhêro do Lote 4.liata dê
ingrêdiêntâs (na 4ba1ag4 prj.mária), incluaivê oE
aditivos (fução principal, n6ê complêto ou nrhêro
INs), caso utilizados s.conteúdo liquido 6.condiçõêe de
ar@zênúênto 7. condiçõêa dê ahazên&ênto e prazo
máxino para consw após a âbêrtura da Êrüalagú
prinária 8.dpilheênto náximo (na êrüalag$
sê@ndária) g.carinbo do Sêrwiço dê InaPeçáo Fêdêral-
SÍF registro no Ministário da Àgri@Itura (SIF), DE

ÀCORDO COM ÀS PORTNIÀS DO MINISTERÍO DÀ ÀGRICULTURÀ,
DIPOÀ No gO4 DE 22/04/96 E N"145 DE 22/O4/9e, rEsoLUÇÂo
DÀ ÀNVISÀ N"105 DE L9/O5/99. ENV1ÀR À}íOSTRÀ PÀRÀ
ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ TÉCNICÀ
MSPONSÀVEL TECNICO DÀ EMPRESÀ.

ÀSS]NÀDÀ PEI.O

00490 Pêixê@fi1á, (DOITRÀDÀ).CR QUIIô
Pêixê s filá , ( DOURÀDÀ) KG Pêixê DOURÀDÀ, EM FIÚ,
de primêÍrã qualidade, Ij-mpo, §s couro ou êacâM8, 68
êspinha, pêixê congêlado, d!ênado, a6lFcto brüco com
camê nobrê sêm tE1e, consistêntê ê s4 ê6pinhos. Sd
adiÇáo dê sa] ê tstr»ros , Énil[lado 4 condj.çõê6
higiênicas, prowêniêntês dê animaia aadio6, abâtidos d
fligorífico sob inspêção veterinária, dêvsdo aer
@ngêIado ê tranBtrrcrtãdo a tslFrature dê ? 18oC
(dêzoito graus cêntigrados negativos) ou infêlior.
caractêrísticas gêrais: o ploduto nâo dêvêrá aprêsentar
sulErfíciê úmida, pegajosa, êEdãto ou paltês flácidas
ou dê consistênêia anomal, c@ indícios dê fêmêntação

EsrnoO DO PARA

PnereIlunl MUUICIpM DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUruOO MUTIICIPAL DE SAÚDE

4 ,275.00

4,000.00

16,800 7L.420 ,OO

26 ,300 105.200,00
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00i! 91 29,500 2L.347,50

Étridâ- c) Callct.rtticú orgBnolépticú: À8tEcto
breco próprio dâ raÉci., não @l.cido e no l»gajoso
Cor p!ópri.. dô càdâ clpócia, !@ nsdEa .ryardeàdâs
Ch.iro próprio Sâbor próprio. 3. EMBÀIÀcEtíi Prj.eáriâ:
!a@ d. polietiloo d. .It dênsidâdê elticâEdâg,
temorloldrdo, atóri6, aprovado l»râ @ntato di,rêto
con alincntor de acordô có . ÉsôIuÉo 105/99 dâ
Ànvita, coloraçlo âzul, @D selag{ a quente na búe e
na bo€, !s trrfuraçõag a vàrú.ntos, t»rfeitamnte
lacrrdo relistente ào trsstDrtê ê aEazên&nto.
Ehb.I.E6 .ôcsdália - caira dê patxlão onduLadâ
Efo!Çâdo lcsiatônta ao irqrâctô ô às êondj,çõ.É de
eltocags conqcladà c6 abas ar4rêriorêa ê infêrioEg

adôaiva, âfrbaa âdêquâdâa ao
spilhúcntô rtcffindadô, rôrirtcntca a dânoa durútc o
tre.lbrt., inpacto e à. c6diçõês dê êBto€96
congelldâ, gãrantindo a integridãda do produto duranta
o aau tr!íodo da validada. 4. RoruIÀGEM: Àplicâ-a. o
rcgulú.nto vigcntc (InrtruÉo NomâtiE n"22, de
24/71/05 - Rrgulúênto tácnj,co púa Rotulagên dê
Ploduto dô origú Âninal Etúâlado - úiniatário da
ÀErislturà, P.@ária ô Àb.rt cirento, Brasil). Noa
rótulo! daa orbrlageru (plihária . se@ndária), dôwllo
e.t r inpra.!r!, d. fo@ clâla a indaláhl, âr
lcauinte. infomgõer: 1 . d.noninação dâ wênda do
produto (n6a do produto ô Erca) 2- idêntj,fi€ção dâ
orig@ (nom c cndeEÇo do fabriéntê, ê a êrprê8aáo
"lndú.tria Brrlileira") 3.dat. dê fabri€ção e prazo ou
drta da walidlde ou datâ da venciDoto e nriDeE do lot.
{.liata da ingrrdicntô. (na ênbalag6 pri-ária),
j,ncluriv. o! aditivo! (fEção princitEl, noE c@pleto
@ nhero INg) r c!@ utiLizados s.conteúdo lÍquido
6. @ndiÇóa! da âluz6&ônto 7. @ndiÉês dê
âruzo8anto c pEzo DáriDo para @n8rJrc aÉ8 a
â.bô!tu!a dâ úbâlâgo pri!átia I . úpilhento náriDo
(na dll,agm aôc6dá!ia, 9. arilibo do sêryiÇo dê
In.paÉo F.dc!.l- sIF rôgistE rc Miniatério dâ
ÀEli@ltur. (sIFr, DE ÀcoRDo CCa.l Às PoRlÀR!ÀS DO
rarxrgúnro DÀ ÀcRrcrrlTuRÀ, DrpoÀ N' 3oe DÉ, 22/04/96 E
No1a5 DE 22/Ot/9A, TESOIITÇÃO DÀ ÀrnrsÀ Nô105 DE

tglos/gg. ENvrÀR ÀnosrRÀ plnl ÀrÁr,rss, ÀpRESENTÀR FrcHÀ
úortcl lssrxaol mro nesporsÁver, rÉcnrco DÀ Er'ípREsÀ. .

? vrli,dada r vcn€r da no nÍnirc 6 @6ea @nta&a a
partir d. d.tr dô .nt!.ga. SENDO TOIIRÀDÀ À VÀRLÀÇÃO DE

ÀTÉ 12t d. Ácul. no peso LrourDo Do pRoDrrro DEscoNGErÀDo
EM REtÁÇÂo Ào pEgo coNGEtÁDo. cÀrxÀ ÀTÉ 20 Kc cor.i
EMBÀIAGEH tNDrvtDtÀ! DE 1 tG À z rc. xÃo sERÁ RECEBTDo
PEÇÀS INTERFOIJIÀDÀ, ÀPENÀS EU EMBÀI.ÀGENS INDTVIDUÀIS.
PEIXE EM POSTÀ.CR ç[,,IIO
PEIXE EU POSTÀ , (FILHOIE, DOUR.ÀDÀ OU PrNlÀDO) KG Peirê
o po!tâ, dô primira qElidadô, congEladoa d!ênado,
arpacto brüco c6 qme nobE. Sân adição dê aâl ê
tômprroâ, ffiipulado m c6diÇôê6 higiênicâ.,
prryanj.rnta! d. uinai! sàdiôa, abâtidoa 6 frj.gorifico
aob inatf,çlo vetarinária, dercndo 66r congêlado ê
tlell»rtado r topcEtura dê ? 18"c (dêzoito qrâus
@nt1grâdornôEativo!) gu infêrior. câractêri.8ti€g
geêla: o produto não dawrá apresêntar st»rflciê
únida, paErjoa!, üudâto ou part.s flácidâs ou d.
@n.irtência üoml, @h indícios d. f.mênt ção
Étrid!. c, CâracterÍ.tica! orgBnolépticas: ÀstEcto
breco próplio dâ .!Écie , não el€ido ê no tÉgajoso
Cor próprir da ctdÀ arÉcia, âôú úücliââ ôsrrd€d.s
chriro próplj,o sabor próprio. 3. EMEÀIÀcEl.t: PriDária:
ra@ d. poli.til.rc de .lt! ds6idade NlticaEdaa,
tamouoldâdo, atóti@, aprovrdô püa @ntato direto
@o aliD.nto! d. acordo c@ â Eaoluçâo 105/99 da
Ànvila, coloraçlo azul, @h 8êIâg{ a quêntê na ba8ê ê
m boq, rs lrrfuraÇ&! ê vazilêntoa, lErfêit@ntê

tr.rulDrtc ô âauêllâmnto
Eobal,ag@ rasdárir - Clira da patrlão ondulâda
Fforç.do F.i!t ôt. ao iryecto ê àâ 6ndiçõê. d.
altocrgE coôgahda ca rbu sr4>eriorea e inferioEB
laGldla c@ fitr rdaaiE, atrbaa adâquada6 ao
úpilhento rtc@ndâdo, raairtotcr a dânoa dureta o
trertrrtc, iBprcto a àa êodiçõ.s d. .sto€gs
@nqclàdà, gôrüti,ndo a integridadá dô produto duret
o eu tbrÍodo d. vrlidâd.. {, ROÍ{rIÁGE!'': Àt lj,€-.c o
rgulento vigot. (tútEçlo NomatiE n"22, dc
24/ll/06 - R.gulusto Ió@ico púa Rotulag@ d.
Produto dô oligú Àni[al EDbal.do - !Íini.té!iô dâ
Àgri@ltur., P.@ária c Àbr.têciD6to, BrúiI). No.
rótulor d!! sbalaEar (priharia c êedndáriar, dewerão
ô.tar iÀpralra!, da fo@ cl!.a . indelówr., r.
rôguintaa info@Éa.: 1 . d.nonin.ção d. wênda do
produto (n6c do produto c Drcr, 2.id.ntifi.€ção d.
oriEg (nm a andcEço do fabri€nte, e a exprelaâo
"IndrlltriÀ Brrailalrr", 3.drtr de fabrieção e prazo ou
drta de validada d dat! da vôncincnto ô nrhcro do loca
4,ll.tr d. inErcdj.cntoa (na aúbalaEo prirária,,
inclu.ivc o. âditivo! (fsÉo principal, nom. c@pleto
ou número INg), caro utilizador s.contêúdo lÍquido
6. condiçôa. de àtuzs8.nto 7. @ndiÇôê. dê
atmzomcnto a prazô márimo paa enruo a!úe a
rberturâ dà sb.Ia96 priiári. I . úpilhâmntô náriDo
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(na eubalag@ r.cudá!iâ) 9. erinbo do §afliço dê
lnspeção F.d.ral- 8IF r.gi.trc no Minigtárj.o da
Àgri@lb)E (sIF) E q, SIE, DE ÀCORDO coM ÀS PORTAB!ÀS
DO MINISTÉRIO DA ÀGRICULII'RÀ, DIPOÀ N. 3O4 DÊ 22/04/96
E N"1{5 DE 22/01/98, TESOIITÇáO DA ÀNlrrsÀ N"105 DE

rg/O5/99. ErwLÀA À«'STRÀ PÀRÀ NÁLISE, ÀSRESEI+TÀR EICHÀ
TÉG{rcÀ ÀssrNÀDÀ pEra REspo}rúvEL rÉcNrco DÀ EMpREsÀ
vâIi,dâdê a vencer da no nlniro 3 mêEês @ntadoa a
p.rtir dà d.tà dâ êntmga. CÀIxÀ ÀTÉ 20 KG COM

EMBÀIÂGEM INDIVIDUÀI DE 1 KG 2 KG. SENDO TOLERÀDÀ À
VÀRIÀçÂO DE ÀÍÉ 12t dE Áq'À NO PESO LIQUIDO DO PROD(IIO
DEscoM;ErÀDo EM RELÀçÃo Ào pEso coNGErÀDo. nÀo senÁ
RECEBIDO PEçâS INTEREOLHÀDÀ, ÀPET{ÀS NÀ§ E}IAÀIÀGENS
INDIVIDTAIS.
Corte de flango cdgêIado (COr(À E SOBRECOXÀ).CR QUILO
Coltô d. frügo congelBdo (CoxÀ E soBREcoXÀ, KG Co*a ê
Bobrêcoxa dê frango, congaladô, dê boa qElidadê, con
odor e textura caract*í8ti@a d€ a produtô dê boa
qualidade O ploduto dêvêrá sêr emazênado ú
tsqrer.tura àdôquada (inferior a -18"c pâra produto6
6nEel,ados) . 3. EI.GÀIÂGEM: Prinária: 5a@ dê
polie tileno d. alt. dosidadê @IticàMdaa,
tamôgaoldâdo, atóxi@, aprowado IDla @ntato direto
con afinentoa de âcordo c6 a rêêoluçâo 105/99 dã
Ànvi6a, cololaÇáo âzul, @m 6eLag@ a quêntê na ba6e e
na bo€, s6 IÉrfuraÇôês ê wazil@tog , IÉrfêitilêntê

trilatrDrtê ê amazeHento,
EEb.tegü 6edndária - caira dê patrElào ondulada
rôforçado rêgiatente ao inpacto ê à§ @ndiçõea de
eBtocago congaladà con aba aupêriores ê inferj,orêa
Ia€adâ8 c6 fila ada6iva, arbàa adêquadaa ao
@pilh@nto rec@ndado, rcsistatê8 a danos duretê o
tre6t»rte, impacto . àe cddiçôes de eato€gtd
cong.ladâ, garantiôdo a intêgridadê do produto durste
o aeu 1»tlodo d. va.Lidadê. tl . ROn lâ.GElt: Àpli€-aê o
rêguleênto vigote (IEtrçáo NomatiE n"22, de
24/77/05 - Rêqulesto Tá@ico püa Rotulag@ dc
Produto de Orig@ Ànim.l Eúbalado - MiniBtório dâ
Àgridltura, Pe@ária e Àba.tecimoto, Br8ilr. Nôa
rótulor dâr ênbalâgêE (pEinária e sêdndária), devêrão
cltâr j,mprêa6a6, de fotB êl,ara ê ind€lável, aa
8.guj,ntôa infomaçõ€B: 1 . dooiEção dê vsde dô
produto (nm. do produto ê Erca) 2. id.ntifi€ção da
oEig@ (nmô ê êndôEço do fabrientê, ê a êrprê64ão
"Indú6tria Bràaileira") 3.data de fab.i€çáo ê prazo ou
dâtá de validade ou dãta dô vencirento ê núrerc do lotê
4,li6ta de ing..dj..ôtêa (na enbalagd prinária),
inclusivô oa aditivos (fsção princil»I, nomê c@p1e tô
ou núhelo INsr, caso utilizados s.contêúdo líquido
6. condi.Çõe6 d. affizônúênto 7 . @ndiÇõêa de
aru26il€nto e p!àzo máxino para consúo apóa a
abertura d. ehbalagd prirária 8.mpi1hilênto náxino
(na .hbalags secEdárj,a) 9. €riEbo dô sêrvj.ço de
Inrpôçáo Eedêral- SIF legiatro no Ministário da
Àgricultura (SIF,, DE ÀCORDO Cct', ÀS PORTÀRIÀS DO

MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTTJR,À, DIPOÀ N' 3O4 DÉ 22/04/96 E

No145 DE 22/04/9A, TESOilJÇÃO DÀ ÀNVrSÀ N'105 DE

79/05/gg. ENVIÀR À}íO§TRÀ PÂRÀ ÀúT]SE, ÀPRESENTÀR FICSÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pElo REspoNúvEL TÉcNrco m EMPRESÀ.
SENDO TOLER,ÀDÀ À VÀRIÀçÀO DE ÀTÉ 6t dâ ÁGUÀ NO PESO

LIOUIDO DO PRODUTO DESCOT{GEI.ÀDO fr REIÀçàO ÀO PESO

CONGEIÁDO, CÀHÀ ÀTÉ 20 I(G CCU PÀCOTES DÀ EMBIÂCEU
rNDrvrD[rÀr DE 1 À 1,5 KG. validâdê a v6cêr dâ no
nlnino 10 nêaea @ntados a partir dâ entrêga. xÃo ssRÁ
RECEBIDO PEÇÀS INIERIOLHÀDÀ, ÀPEI{ÀS EM EMBÀIÀGENS
INDIVIDUÀIS.
corle de frango congêIado (@xfNHÀ DÀ ÀsÀ)CR QUILO
corte d. frogo ongelado (COXINHÀ DÀ ÀsÀ) KG Frugo
COXlNttÀ DÀ ÀSÀ ? CONGEIÀDO, nio üolêcido, e nd
trgajoao, @E própria sêú nüclE8 esverdeadâ8, chêiro ê
sabôr próprio, @ ausôncia dê aujidàdês, tEraaitaa ê
Iaryas. O produto dêvêrá aêr amzsado a tslEràtura
adêquada (inferior. -18"c para produto§ @ngê1adoa).
3. EMBÀL{GEM: PEimária: sa@ dê l»lietj.lêno de altà
d.nsidade nulti@dâ8, têmo5@ldadô, atóri@,
aprovado para cont to dirêto c@ au.@nto6 de àcordo
@n a re8oluçào 105/99 da Ànvisa, coloraÇão àaI, @D
sclags a quente na tE8ê ê B bo€,84 lFrfuraÇõêa ê
vazúêntoa, I»rfeite€ntê lacEado rêaiat@te ao
trestbrte g âtuzenúênto. Ênbalags seúdária -
câj,xa de papelão onôrlada rcforçado rêBiatêntê ao
ihtÉcto e às condiç&s dê es!€agm @ngêIada @ âtEa
6utnriore! . infêriotêa lacrâdâê c@ fitâ adê8iva,
ânbâs âdequadaa âo 4pilhe€nto remendado,
reêiêtent.! â drno6 durete o tr&6Portê, ÍmPacto e à3
condições de eEtoêgs congelada, garantindo a
integridâde do produto dlrante o §êu trnrlodo dê
validãd.. 4. RoTt IÀGEM: Àplica-s€ o rêgulmnto vigênte
(Instruçào No@tiv. n"22, dê 24/LL/O5 - Rêgulilênto
Tóoi@ pàra lotulags dê Produto de origd ÀniMI
EnbàIadô - tÍinig!ário da Àgri@Itura, Pêdária ê
Àba8!êcinento, Brasil). Nod rótulos das dbalagêne
(prinária e aacúdária), deverão ê§tar imPrc§saa, de
fomà clara ê inde Ióve 1 , as sêguintês infotGçõêa:
l.dandinaçâo de venda do produto (ndê do Produto ê

ESTADO DO PAú
PRere|ruRA MUHIcIpII- DE CANAÃ OOS CARAJAS

FuHoo MuUICIPAL DE SAÚDE

1 ,800. 00

2,700.00

10,000 18. 000,00

12,500 33.750, 00

^
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PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÃ DoS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SeÚoe

\-

00{91

00t95

4,ilO0.0O

450. 00

15,800

15,700

69. 520,00

7.065,00

Ére, 2, id€ntifiqção da origu (n6a ô sdô1.ço do
fâbric&tc, c a trp!ôarao "Inôfutrir B!uil.ira")
3.dâtà dc f.brieéo ê prâzo ou datà dê rlid.dê ou
data d. venci[ento ê rúmro do lote il.Iitte dô
ingradirnt.s (nâ sbã1aEm plináriar, j,nclulivê o.
aditivor (fuÇão plincipal, ndê @rÍ{)lêto ou nímeto
INs, , q.o utilizados 5. cdteúdo llquj,do 6. cordiçôer de
rt@zosanto T.condiÇôêr dc amâzanMto a prazo
oátino pala conltlrc aÉa â abêrtura dã erüalag@
primária 8.spilhsônto náxj,üo (na erüâlagên
6edndárir) g.càrihbo do srsiço d. lnspêçào Fedêral-
gtr r.gi.tro no MinistôEio d. ÀElioltuÉ (sIF), DE

ÀcoRDo cot Às poRTÀRLÀs oo rlnrrsúnro DÀ xrRrctLtuRA,
DIPoÀ N' 304 DE 22/0Â/96 E No1{5 DE 22/O4/9e, rEsourçáo
DÀ ÀNr/rsÀ Nc105 DE 79105/99- ED,lv!ÀR Àt,íogTR.À PÀRÀ
»úr,rse, ÀIREsENTÀR FrcHÀ rÉcNtcÀ ÀsstuDÀ pErô
nespoxsÁver, úcxrco ul EMgREsÀ. sENDo roLERÀDÀ À
vmrnçÂo DE Àú 6t dê ÁG!À !b pEso Lteorm Do pRoDrrro

DEscoNcEtÂDo Er.í REtÀÇÃo Ào pEso coNGErÀDo. clrx.l.lú zo
xG coM pÀcorEs DÀ EMBÀIÀGEM rNDrvrDuÀ! oe t À t,s r<c.
validada ! vencô! dô no nÍnimo 10 nêaês @ntados a
partir d. .ntrêga. NÂo snnÁ RECEBTDo PEÇÀs
INERIIcIJIÀDÀ, ÀPENÀS EM EMANÀGENS INDIVIDI'ÀIS,
cort.r dc frarqo c6gêlado! ( FrÉ) cR OUrL
cortes da f!úgo congêIado! ( FIú) t(o É a oreça de
avê ab.tidã d .stabel.cj.nôntô rob inlpêção oficial ê
@rtado il pedâço!, c6o âuràrcia de tâas, penugênê,
t»rfurâçõôÊ, coáguloa ê quaj,@duraa IDr @nge lusto.
s@ o!!o, filá. O produto dâvêrá 8er a@zúado 6
tdq)eràtura adequada (inferior a -18"c para produtos
congtladolr. 3. EMBÀIÀGEM: Prinária: !à@ de
t»Iiêtil.no dâ âlta dênlidade Nlti@dâs,
têmoasor.dado, ató:i@, aproEdo púa óntato direto
@m àLincntos dô acordo cú â Élolução 105/99 dâ
Ànwisa, coloraçlo azul, @h aelagú a quênta nâ base e
na boo,!d laEfuraçôês e vazilantôa, trrfaitúênta
lacrado raaiatentc âo trerlDrte e amazarentô.
Enbalag@ .e@ndáriâ - crixa dô pelFl,ào onôilada
Eforçado reaiatante ao irqracto a à6 @ndiÇõcr dc
e5tocaEÍ c@Eôl,adâ con âbar al4reriorêr e inferiorta
lacrâdâ! c6 fita ad€aiva, arôas adaquadâg ao
opilhento rccmndâdo, rcriltote! â dâno! durúte o
trestDrte , idp.cto . à. códiçõ.! dê e.to€g@
cong.lrda, gãrútindo a intcgridad. do produto durúta
o sêu tErlodo d. walidad.. ,t . RO(rIÀGEM: ÀpI j,€-aê o
Egule.nto vigente (Instsçlo NomatiE 

^"22, 
d.

2t/1,7/O5 - ReguLücntô Tácnico pâra Rotulâgen dô
Produto dc olj.qo Ànioal EEbãlado - Miniatário da
Àgri@ltura, Pe@ália ô Àb8têcilento, Bra.ilr. Nor
rótulo. d.r €ünbâlageE (prinária ô ,e@ndária), devêrão
cstâr inpreaaas, de fo@ clara c indôlával, a6
!êguint.! infotuÇôts: 1. d.nohinação dê vandâ do
ploduto (nore do produto a Er€) 2.idêntificação d.
ori96 (nore ê endeEço dô fabri€ntc, ê a axpr€88ão
trIndústria Brasilrir.r') 3.data dê f.brieção ô pràzo ou
dãta d. valid.de ou dàtâ d. vôncitento . núrerc do lot.
4 . U.sta de ingredi,entes (na mbalàgêh prinária) ,
inclu.ive os adltivoa (fhção principâI, no@ c@pleto
ou nrh.ro INS,, càe uciLizâdos S.conteúdo llquido
6.@ndiÇôar dê âru26aênto 7.@ndiçôôr d.
atüzôtÚônto ê pEazo náxino para @nslm aÉs a
abertu!! da ônbalagd priiárla S.spilhn nto háti8o
(na @balag@.êúdáriâ) g.€ritDbo do S.ryiço dô
In6t»éo FaderaL- §tF regiltro no Miniltário da
Àgri@ltuE (SIP,, DE ÀCORDO CC{ ÀS PORIÀRIÀS DO

xrxrsrÉnro DÀ ÀcRrcuúTURÀ, DrpoÀ N' goi DE 22/04/96 E

No145 DE 22/O4/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀNVrSÀ N'105 DE

Ls/o5/99. ENvr,ÀR Àl.rosrRÀ pÀnÀ Àl{Ár,rsE, ÀpREsENrÀn FrcHÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pEro REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ El{pREslÀ.
sENDo lorrRÀDÀ l vlnrlçÂo DE ÀTÉ 6t da Ácul xo pgso
Lrourm Do pRoDtlro DEscoltEtÀm EM RErÁ.ÇÃo Ào pEso
coNGEtÀDo. cÀrxÀ ÀTÉ 20 KG clM pÀcorEs DÀ EMBÀIÀGEM
rNDrvrDuÀr DE 1 À 1,5 Kc. validàdc a wnc.! dê no
hínino 10 resâ8 @ntãdo! â p.rtir dâ cntrêgâ. úo ssRÁ
RECEBIDO PEÇÀS INTERIDLHÀDÀ, ÀTEITÀS EM EI''BÀIÀÉENS
INDIVID(,ÀI3.
Cortô. da fruEo congêIado. (PEIÍO) XG.CR QUILo
Corte8 d. freEo conEêIado. (PEITO) Ke É a orcaça dc
avê abatida d ertab.lecihsto sob incprção oficial e
cortado 6 pedeçoa, c6o au8ôncià dô túú, pougên8,
1»rfuraçôca, côáguloa ê qEinaôrraa por @ngalento. O
produto dewerá ler rrmzsado a tdrlrôEtura adequad!
(inf.rior a -12"c para prcduto. coÍrgelrdo6).3.
EMBÀIÁGEM: Priúáliâ: 6aco d. polietil$o de a1t!
dâEidld. @ltic.mdàâ, tôtu.eldado, atóti@,
apÉrdo l»ra @ntrto direto cd al,i@ntoa dô acordo
@m a re.olugão 105/99 dã Àhvisa, côloEÉo ezul, c6
Eê1ag@ r quota na bala a na boa,8ú lElfuraçõ€s a
vaaentoa, tErfaitâmnte llcrado reaiatsta ào
t!ústFlte ê a@zenúoto. hbalags secsdáriâ -
caira d. l»tElão ondulad. reforçado rêailt.ntô ào
imtEcto a àa condj.çõcs dô ôâto€gr congêIâdr c6 âbar
ButrEriôrôa . j.nfeliorêa lacladâa c6 fita ade6ic,
sbaa adaquadaa ao dt ilha&nto !*ffindado,
re8i6tente8 a dâno! durútô ô tanaportc, iüpacto ê àa

\-



ESTADO DO PARA

PRererrunn Mururcrpnl DE CANAÃ oos CnnruÁs

FUNDo MuNrcrpnr- De Snúoe

@ndiÇôês da asto€Eú congalada, garutindo a
incrgridad. do produto drrant o r.u tÉríodo de
validâdê. 4. ROTUIÀGEM: Àplicâ-.e o r€gulàento vigante
(In.tEçào Nomativr 

^"22, 
d. 24/LL/05 - Rêgulsônto

Iá@i@ para Rotul.gú dê Proôrto d. O!ig6 Àni[al
EEbeIàdo - lainiatério da ÀEri@Iture, Pêdárià e
Àb..tcciBento, BrúiI) . N€ rótulos dtr db.lagos
(prihária ê se@dária) , dêvarlo êatãr iDprêEsa!, dê
foBâ clara a indôlával, aB reguinte! infomaÇôêa:
1.d.n6inação de wenda dô produto (ndE do produtô ê
@!ca, 2 . id.ntifi€ção da orig@ (n6c ô odereço do
fabri$te, a â êrprô.aão "tndústria Brúil,.j,ra")
3. dâtà dê fabrj,€Éo . prazo ou dâta dê validâde ou
data de wencihrnto ê númêro do lota {.Iistâ dê
ingredistes (na ábalag@ primária), inclu.ive os
àditivoa (fúção principal, n6ô @úpleto ou nrhero
INs), c8o utilizado6 s.@ntêúdo liquido 6.condiçó.! dê
aruzôa.nto T.condiçõe8 dê rhazômto ê prazo
márino para cona$o epóa a abêrtura dã eúbâIag4
primária 8.@pilhüônto náxiro (n. ôebalagú
aecsdária) 9. €rinbo do SêwiÇo d. Inq>êÇão Fed.ral-
sIF rêgiatro no Minirtáliô d. Àgrioltura (SIF), DE

ÀcoRDo cou Às poRÍÀRrÀs oo xrxrsrÉnro DÀ ÀcRrclrLruRA,
DIPoÀ No 3O4 DR 22/04/96 E N"1ir5 DE 22/O4/9A, rEsourÇÂo
DÀ À}IVISÀ NO1O5 DE I9/O5/99. ENVIÀR ÀI,lcSIRÀ PÀRÀ
Húr,rsp, ÀpREsENTÀR FtcnÀ rÉcNrcÀ Àssrl{ÀDÀ PEro
nrspoxúvsr rÉcNrco DÀ Er.rpREgÀ. sENDo roLERÀDÀ À
vÀRrÀÇÂo os lrÉ et dr ÁqJÀ No pEso LrourDo Do pRoguJg

DESCONGETÀDO EM RErÀ9\O ÀO PESO CONGETÀDO. CÀrXÀ ÀÍE 20
t(c cou pÀcorEs DÀ EuBÀrÂGEM rNDrvrDtÀr DE 1 À 1,5 I<G.

partir da êntrêga.
dê no siniro 10 rcla6 @ntâdoa a

NÃo ssá REcEBTDo PEÇÀs

00,t96
IN:ERFOLITÀDÀ, ÀPE}IÀS EM EMBÀI,ÀGENS INDIVIDUÀI§.
Frugo inteiro.CR QUILO
Frügo inteilo @ngêIâdo,não tslErado, dê pairciEa
qualidad€, i8ônto da aditiwoa ou Bubstâncias êstaehag
que sejil inprópriaa ao êonaao ê que altêrs aEa
6ràctêrÍsticas natuEi6 (físi@s, qulni@6 e
organolêpticas) . o peôlto dercrá ser amazêEdo 6
têrgreratura edêquada (infêrior a -18"C para produtos
@ng.lados). 3. EMBAIÀCEM: PriDárià: 5a@ dc
Irc1ie titeno dô altâ dênsidãde BUMcâ@das,
temoeeoldado, atóxi@, aprowado IEra @ntato direto
cd alirentoa dê acoEdo c6 à !êsoluçào 105/99 da
Ànvila, coloraÇão azul, @ú sôlagn a quente na baaê ê
na bo6, ss FrfuraÇôas ê vazastog, lErfêit.mnte

9, 300 41 .850, 00

trüatrDrtê ê amazeMôntso
Embâlag$ aeondária - caixa dâ pãFIâo onduladâ
rcforçâdo resistêntê ao inpacto ê à. @ndiçôa. dê
ê8toêg@ côngôIadâ c@ abas aupariôrôr ê inferioleg
Iacâdâ8 c@ fita adaaiva, arba6 âdêquadà8 ao
úpilh@nto facdendado, rêBi8tentêB a düos dlrrete o
tre.tr»rtê, inpacto . às c6diçõêa d. .!to€gú
corrg.ladà, Earetindo â iDtegridâdê do produto durutê
o 8.u lÉrlodo dê validàd.. 4. Ro[rLÀCEM: ÀtrIi€-aê o
requleeôto vigstê (Inatrçào NomatiE d"22, dê
2{/IL/OS - RôEulmênto fá6ico púa Rotulag.n dê
Produto dê Orig@ Ànihal Enbalado - Ministário da
Àqri@ltura, Padáriâ . Àbast ciMto, Brsilr. Noa
.ótulos dâs .mbalageE (pr.inária ô Bê@ndárià,, dôvêrão
êBtâr imprêaaa€, d. fo@ clara r indêIávêI, aa
sêguintêB info@çõ.a: 1 . dênominação d. vênd. do
produto (nsê do produtô ê Erca) 2. id.ntifi€çlo da
orig@ (no@ a endcEço do fabriBntc, ê a êrPres!âo
"Indústria Bra8ilei.a") 3,data de fabriqçào ê p!âzo ou
dâta da validad. ôu dâtá dê wencimoto ô nútrêro do lote
4.lista dê ing!êdient. (nâ enbalagd prinária),
inclu6ivê o. aditivor (fsÉo princip.I, nohê @mPleto
ou núm.ro INsl, ca& utiliz.dos s.contêúdo lLguido
6. @ndições de à@zsúênto 7- @ndiÇõês de
âmzênilênto e prazo DáxiÀo para @n6tjrc aÉa a
a.bertura da enbalags prirária I .$pilhento náxihô
(na @balagd sê@dári., 9. eriDbo do sêrviço dê
InspeÉo F.dôràI- sIF râgistb no Minigtôlio dâ
Àgri4ltura (SIf), DE ÀCORDO CCa'í À.s PORTÀRLÀS DO

utxtsrÉnro DÀ ÀGRrcuLttRÀ, DrpoÀ Né 301 DE 22/04/96 E

N.145 DE 22/04/9e, rE§OLUçÁO DÀ ÀNVISÀ No105 DE

1g/O5/99. ENVLÀR NOSTRÀ PÀAÀ ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀA EICITÀ
TÉGtrcÀ Àssrt{ÀDÀ Erâ REspoNsÁvEL rÉcNrco DÀ EMPREsÀ.
sENDo roLERÀDÀ À vÀRrÀçÁo DE ÀTÉ 6t d. ÁsJÀ No PEso
LreurDo Do pRoDUTo DEscoNGErÀDo EM REtÀção Ào PEso
CONGEIÀDo. validada . vêncêr dê no nlnino 10 @€es
contados a IBrtir da êntrêga. CÀIxÀ 20 kg COM EUBÀLÀGEM
rNDrvrDuÀL r,rÉora z,s xc.

VÀIOR TOTÀI, R§ 561 . 180, 00

Eq)resa: E!,{PORIO plÀz,À EIRELI; C.N.P.J. n" 28.595.563/0001-99, êatabê],êcida à RUÀ IEOTONIO \rILEIÀ S/N

eD113 LTOI, CEIITRO, Canaâ dos Carajás PÀ, rêpreaentada nestê ato pêlo Sr(a). WILIA RODRIGITES NETO, C.P.F.
n" 005.969.4?1-86.

4.500.00

rrEM DEscRrÇÀo,/EsPEcrErcÀçõEs
00525 BTSCOTTO DE oUEr.rO rrPO CHrPÀ PÀAÀqrÀI,À - 50 GR.CP

UN]DÀDE
UNIDÀDE

QUÀ}ITIDÀDE
29 ,25O.OO

vlr.on unrrÁnro
2,45O

VÀIOR TOTÀI
7l .662 t5O

^
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coMPogrçÃoDÀ MÀssÀ: o\ros, r,ÍÀltTEIGÀ, gÀ&, PoLvILHo DocE,
QUEIJO CUÊ,ÀDO E LEITE. FoEato FERRÀDI,RÀ. FàbliAç.O
diária, Entrega o hbalagú Prihária: atô 30 sidãd.s
anvoltaa @ aaco pl,áêtió trüll»ranta realatente,
etórico, próprio tEra contato dircto @m alifranto.,
lnt grc, de taanho apropriado, e @h dâta, horário do
sbalüônto ô prazo dê Elidade conltrndo na sbâ1a96
Enbalag@ ..@dáriã: Câis plártio tipo (rcnoblo@,
Ezlda para o trànsportê dê Ée ., garDt. Eior
eltrbilidade no tEnslDrte e aruzcn.Er. Eripilhmento
nl,nino l!!â,quc nlo aàêqua âE.âdo..
BROÀ DE FT'BÀ DOCE CU SÀIGÀDÀ - 50 GR.CP UNIDÀDE
Produto obtido tÉLa Di.tua de POLVILHO DOCE, fubá, ón
do., ôl€ v.getâI, ÀçÚcàR o{, sÀ!, f.aoto qirlúi@,
.tu doc.. Cad. Eidad€ de Éo dôvôrá c6tcr l»lo d. 50
g.@., f.bri€Éo diália, foaato Edondo, oqdâ tbr
dantro, coloração DoêÉ aErelo ocr tDr ciu, ón
trinódoa na Daaaa I»r ci@, aú furc. EntFgE @
Eúballqd PriDá.ia: atá 30 sidâd.. owolta! @ !âco
plálti@ t!ú.pu6tê redistente, !tóri@, p!ót lio para
@ntrto dieto d alia6to!, íntcgF, d. t@.üo
àpFpri.do, . c@ data, tErário do .lbal.mnto . Prlzo
da validâd. @n.tedo na cÍÍüà1.96 Etibalago
latrdária: Crira plártie tipo (nonoblo@) Ezâda Parâ
o tr!útDrtô dê Éêa, garet. mio! c.t bilidade no
trDllrcrta a tlMzênago. Etnpi.lhlento nlnirc lEra que
nlo chegus üarrâdoa.
Pão Hot-Dog, sogPão.CP UNIDÀDE
PÃo HoT Doc: fipo hot dog, p.!o d. 509 6d. hidad.,
traparado a partir dâ natóriar-prifra! !l!,de trircih
qurlid.de, i8ênta8 dê matória tôrrorâ . paruitlr a m
lÉrf.ito ..tado de @nÉ.ryaçlo. serâ r jaitldo o Éo
quai@do ôu El cozido, @n odor e aâbor dalagradável,
prca.nç. d. fugos e nào ltrá p.mitida a ldiçlo dô
f.rlot c dô corütêB dê qualquer naturcza d rua
@nfecéo. I!6to dê paÉr:tâ, sujidrda!, I.fl.t .
Et ri.l, e.tretüo. EntÉEB ú Ehbâllgr Plináriâ: ató
30 sidâdôr ênvoltâs @ ..co pl,ásti@ ttÚ.I[Ente
rc.i.t.nta, âtóri@, próprio p.E cot to dileto c@
aliDantor, Lntcgro, dê t&úho âprpriadô, c c6 drt!,
horário do 6bâla@nto € prazo dô 6lidad. cortândo ne
Gbalags Enbalaga edndária: càiu plálti€ titD
(nonoblo@, vazadâ püa o trúgportô da Éca, garrnte
@ior ôrtâbilidâda no trüÊlbrtc e rmazcEg6.
Enpilheanto Dínirc lára quê nào chaguah úalaâdor.
validâ& d. 5 diaa.
pÂo gtsNÀGurMlÀ pcr 3ooc -cp rrNtDÀDE
Clrlrifieéo Eôrâis: Éo dee, tipô bi.uguinhr
@ryolição aÍni@ da @aa: farinha da ttigo
fortifiqdo cm fêrro ê ácido fólico, âçúqr, rÉqr
inErtido, goldura vegôta.L, @llifiont !
rcnoElicerldeô6 dô ácido! graroa poliaolbâto 80,
o.taÀroil-2-lactiLlactatoda aódio, conacryador
tlotionato dê cálcio contán glútôn, Etibâhgen: laco
pláltico de PvC atóxico. p.ledo 300 gruaa, ffi
Elidlda nlnina dê 24 dias a cmtlr data d. entrga c6
dàt , f.bric.çâo ê pÉzo dê validâdt @n.tedo n.
übâIâE6.
Plo de brtatâ dê 80 gr.CP INIDÀDE
Produto de aparâneia brilhete, de cot mrr6 u qaca
a @r bãncâ É parte intôlÉ (niolo) . À!@
eràctôrlâtj.co dê produlo fement:do c da labor
adeiêrdo. consiatância Ecj.a, Cedà sid.d. d. Éo
d.wrá @ntêr tDso d. 80 Erer, EntregB @ EnbaI.Ed
Prinária: até 30 unidades ônwlta. eh ..@ Plá.tico
trúatf,rant. r.aj.atêntê, atóri@, prôprio parâ contato
diEto ca alirento§, ínt gro, dê tenho aprcpriâdo, e
@n dât., horáriô do ênbâIeoto e prtzo d. Elj'dâde
@Etsdo É obalagá Enbalags !c@dáriâ: Clita
plâltic! tiID (rcnoblo@, Ezada I»r o tr.BtrDrt de
Éar, garetê Eior êst bilidâdc no trDtlDrtc c
a@zoãEd. E[pilhento nini@ tÉla qu. nlo chagu@
.Nlrdoa.
Plo dô b.tata rêch€do - 80 g!,.cP ITNIDADE

c6 frügo, aal,aicha ou presnto, .dicionado qua qurijo
d ..quaijão cr6oao. câda sidade d. plo d.verá contar
Irao da 80 EraMr (aodo no híniDo {5t d. rc}r.io m
nl.çào ro 116o total) , erürladoâ ôm .a@ plá.ti@
r.rlltanta, contêndo 20 unidâdc., ss
dtilhúônto,Entrêga ên Erüal.EEn Prirúrir: àté 30
uidadar ônvoltaa êú aâco pl,ártico trerpalantô
lali€trntô, âtórico, própEio Is!. contato diFto @D
alinento!, Íntegro, d. túeho aproprlldô, a cd dttà,
horário do aúbal@nto ô prâzo de Elidàda conatando n!
-bâ1rg@ Enbel,.g6 sêdndária: Crirâ plá.tiq tiPo
(ndôbloco, Ezâda lura o trúrporte de É.!, g.lantc
Éiôr catâbilidãdâ no tr&atrrcrte a rtuezôugú.
Eút ilhüênto nlni@ tEE quô nlo chegud .@!!edôa.
Pão de FoÉ IntêgELCP PÀCOIE
Pão, tipô d. fotü intêgEal, inEEdj,ent.. flrinlE dô
trigo intôEral oriqEcida c@ ftlro . ácido fóli@,
Iaoto dâ qordura tres. Produto de cor baga no nj,olo a
cor u!rcn É cse. À!@ carâcterlltico da trigo
integ.rl e I.v. fêmntâção. sâbor td4i4do .
Ievsente 8algado. cdaj,stência nacir. Enbaltgs c@

ESTADO DO PAú
PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DoS CARAJAS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

27 , OO0. O0

67, 500 .00

1,350.00

6,375.00

10,500.00

1, 630 44 . o1O, OO

0,940 63. 450 ,00

1,270 9. 733,50

1 ,330 8.414,75

6,160 64. 680,00

\-

2,,100. 00 10, 050 21.L20,OO

.

i)



00532

0o533

00534

00535

àprcxiMdeêntê 5OO g c@ 20 fatiar, fatiado
ve rtical,eente c@ aprori,@dânanta 25 g!úàa qda, Prrzo
nlnino validâdê ? diü a @ntar no ato d. str.ga.
PÃo DE PoRMÀ.cP PÀCOIE
Maala lcvc, mcio, ênriqu@ido cd fe rro e acl'do
fólico, farinha de trigo/f.moto/sâl/rçúqr, Eordura
tipô vôgetal ê água, c@ êa.ca, fâtiâdo, @rtrdo s
fàti.! uifomê, ábalags c@ aproriEdeote 500 g
qd 20 fâtia6, fatiadô v.rti€lnst. @n
aplorimdeêntê 25 9@6 eda. Scrá r.j.itâdo o Éo
quainàdo ou m.I 6zido, @D odor a aabor daaâgràdável,
pre!.nçâ de fsgo6 e nào Bêrá peniti'd. . edição dê
faElos e de cor{tês dâ qulquer natura ú oa
@nfôcção. Isênto dê paEsit , !ujid.d.., laffa! c
Ete rial e atranho, À@ndicidado @ aúbalâg@ de
tDliôtilcno rê8iatêntê e atóri@. Cdtendo nà edb.lag@
r id.ntifieção do produto, @rq do fabri@t., plazo
d. validade, data d. sbalagú, peao llquido. validàd.
níniE d€ 0? diàs a @ntâr no ato d. 6tEagã, uidâde
utilizâdà: PcT dê 50o gr
PÂo FRÀNcÊs: Deso sog.cP tNrDÀDE
Prôduto obtido tEIa cocÇão, da @aa plel»rtda c@
farinha dê trigo êslrcial, f.mnto biológico, água
gelada, sal iodado, aÇú€r, melhorador da naaa
(qulnico, e outras êubstâncid pemitid4 por l.i,
dasdê quê citadas- Dôvê apEaêntar fo@to fugifomô ê
t@ho caractêrísti@ ao tipo do pão. À! rup.rfíci.s
nlo devú aprêastar queimadule! ô rua coloraçlo deve
nostrar tonalidadâs regularê8, varisdo do pardo ou
@elo-ocra, naa rêgiõêB Daia qlDltar ao qalor, ao
eârtlo dourado na8 rêgiões @no! cxlblta!, O niolo
davô 8ô. lêvê, êIástico, @n t»Éoaidàde r.güI.t t
@loração clara e unifomê, 86 odoaet da faentrÇao ô
fu@ça. O Éo d.vêrá sêr fãbricâdo c6 Etália.-priEs
d. priÀêira qualidada, êás ê linpo, irent.. d. hatéria
ttEorâ, parasita8, dâwendo ôgter o trrfaito edtado de
conseryaçào. À @Ioração dewerá aer @ralo-ocEa, @m
Elidâd. pàra {8 hoE6- s.ra re jôitado plo queiEdo ô
@1 cozido, dê €ractêrísti€s ssloriairano@ia. Cadâ
úidad. de pão dêverá @ntâr peso de 50 9!.Mô. Entr.gâ
5 EübâIâ96 Primária: atá 50 sidâdaa ovoltaa @ a.co
plá.tico treatarste resistônt , atóri@, próprio para
@ntato dirêto c@ ali.mstos, 1ntegrc, do tutüo
apEpriâdo, e cd data, horário do eDbaluoto a prâzo
de vâl,idâdê @nstado n. eebâIago EDb.LaE@
r.@dária: caixa plástice titD (nonobl@, v.zed. pâra
o trest»rte de Éê§, güetê naior e8tâbilid.d. no
trerlDrte a âezênags. E[pilh.Mto elni@ para qE
não chegu@ ae6sadôÊ.
PÁO MÀNDI - 80 gE.CP tNrDÀDE
Produto obtido lEla ocção, dc Ér.r p.et»radà cm
falinlE dê trigo, ferento bj,ológico, água galad., .aI
iodâdo, aÇúcar, lêitê, màrEüina vegetal, ôvos,
melhorador dê Gssa8 (quíBico) a outraa aubatâhcias
p.mitj.dâa por lêi, de€d. quô citadas. Deve aPlasôntàr
fomato. te&ho €ractêrlstico ao tipo do Pào. Às
Buparf,lciêE não dêvq aprê8êntar quaiMdlras e aua
@loração dawô hoatrar Coalidada! rcgulare!, vàriando
do pàrdo ôu ürê1o - ocrc, na! regiôe! oai! elt»ltaa
ao câIor, ao a@relo dourado Ea ragiótt rcnoa
dtr»atâs. O niolo d.vê aê! lewa, alárti@, c@
Iprô6idâdê rêgular ê @Iorâçáo clâra e sifôma, a@
odor.s d. fêaêntação e fEâÇâ, d.rcrá !e t fâ.bri€do
c@ Mtári8 - primae dê prirei.a quâlidâdc, sãs e
IiEIIô, iaotas dê Etári. têrroaa, I»raêitar, devêÍldo
estar @ t»rf.ito âstado da cd8ô!ução. À cololaÇão
daveEá 8er @rêIo-ocrê, c@ validada parâ ?2 horag.
s.rá Ejêitado Éo quêirado e EI cozido, dc
eracteri.Bticaa 66soEiai8 úorei.!. Câdã uidâda da
Éo deverá contêr IEso da 80 Erú8, Entregl ú
Enbâlag@ Primárià: atá 30 Eidadaá $voltaa 6 !.co
pl,áltico treapar$tê rêsi8tent!, atóri@, próprio para
@ntato dirêto @m alinstos, lntegro, da tMnho
apropriado, a cd dâta, l@rário do aúbtlrmnto a prâzo
de vllidâdê @nstildo nâ .dbalag6 Elibâlàg@
ae@ndária: caixa pláEtic. tipo (nonobloco) vazedâ parâ
o traEportê dê pãês, güetê uaior ertabilidãde no
trs8lFltt ô amzênag@. EnpilhaMto nlni@ tÉra quê
nào chêgud sassados.
PÃo DE MILHo - 80 GR.CP UNIDÀDE
Produto obtido pcla @cÇâo, de Basâ preluràdà @B
farinha dê tliqo, ferentô bj,olôgico, fubá d. eilho,
ágB gêlada, sal iodado, açú€t, l'.j't., mtrg.fina
vôgôta1, ovoa, @Ihorador da Masaa (quthico) a outra!
Eubltâncias pênitidâs por 1.j., d.!dô que citldàr D.v6
apre6otar fomato ê t&eho €ractarktsi@ to titD do
pâo. Às auperfíciês não dêv@ apras.ntar quôi8adur.a e
lua coloração deve EoatÉr tonalidâdar regula!ô8,
variüdô do pardo ou urêlo-ocE, Bs Égiõe8 @ia
ôrlbrtar ao elor, .o úarêIo dou4do nàa Fgiõa6 rcno8
crtDrta.. Polvilh.do farj.nha de nilho l»r ci@ do
produto. o Biolo ddê ser J'eve , el&tico, c@
tDro6idàda !ôgüIar ê @lor.ção clarr a sj.foma, !o
odorô. d. fêúêntação ê fll@çâ. O Éo d.ve .â .e r
f.bri€do @D Etáriú-priút d. prim.ir. quâlidad.,

ESTAOO DO PARA

PRereIruRI MuHlclpnl DE CANAA DOS CARAJÁS

FUI.IOO MUruICIPAL DE SAÚDE

s,525.00

210, 000. oo

il , 500. 00

9 ,370 33.029 ,25

0,940 r97.400,00

1 ,550 6.975,00

1 ,030 7 . O29 ,756, 825 . 00

1
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ALÇEtô-ESTADo DO PARA

PnererruRn MuHrcrpal DE CANAÃ oos ClnnrÁs
FUNDo MUNICIPAL DE SaÚoe

12, 750. 0O

13,5?5.00

7 ,8?5. 00

1,350.00

15,4 50 . 00

15,150. O0

1
tc^

00535

00537

00538

00539

005'10

0054 1

sâs ê linpas, i8ênt4 dê matária têrroaa, para8itas,
dêvêndo êstar 4 pêrfêito eÉtâdo dê conaêryação. À
êoloraçâo dêvêrá sêr @rêIo-ocrô, @n validadê para 72
hora8. sêrá rêjêitado pão guêiEdo ê nal cozido, dô
€ractêríaticas 8ênaoriaie eomaia. Entrega 6
Enbalags Primária: atá 30 &j.dadê6 ênvoltas m saco
plástico transparêntê Esistcntê, atórlco, próprio para
@ntâto direto cil alimotos, íntêgrrc, dê t@nho
aprcprj-ado, ê c@ data, horário do êiüalaânto e prazô
dê validadê constúdo na ênüalags Enbalag$
sê@ndária: caixa plástica tj,po (honobloco) wazada para
ô tresportê dê páes, gerilte haior êstabilidadê no
tre8lrcrtê ê amzenagd. Ehpil.hilênto mínimo pala quê
não chê9u4 aG5sadoB.
Páo nini frecês integral de 25 grúaa.cP UNIDÀDE
Produto dê pigmêntaÇáô narron na cas€ ê brúca êom
grão5 hohoEônêos no niolo. ÀroM auawe dê trigo
integral. sabo! caractêEi6tico d€ produto fêmstado,
.Lêv@otê salgado. EntEega €h Enbalags Prinári.a: etá
30 úidâdês ênvolta8 em êaco pláatico trilspalentê
resistêntê, atóxico, própriô pâra contato diretô êd
alinêntos, íntegro, de túúho apropriado, e com dâta,
horário do ê!Íúaleênto ê prazo d€ €Lidadê conatando na
dbalagú Embafags Eê@ndária: caixa p1ásti6 tipô
(monobloco) vazadâ para o trasportê dê páês, garantê
naior ê6tabilidad6 no treatrcrte a amazênagr.
Empilhaanto nínino IEra quê nào chêgtêm ffi88ados.
PÃo DE QUEIJo, MÍNI.CP TJNIDADE

Páo dê quêijo a bas. dê lêitê, owos, polvilho, ó1êo,
quêijo drado ralado, 6aI. À8sado, prônto Para aêrvir.
cada u pêsúdo apr@ximdmentê 15 grilaa Entrega 6
Enbalag4 Primária: âtá 30 unidadês swoltaa ú aaêo
plástico trü6parêntê Eaistêntê, atóxicô, próprio para
contato direto com alimoto8, íntêgrc, dê tMnho
apropriado, e cd data, horário do edbalüênto ê prazo
dê validadê constudo na ênbalagil Embalag4
êêdndária: Caixa pláêtica tipo (honoblo@, Ézada para
o trastrcrtê dê Éê4, garete 6àior êêtabilidadê no
trealrcrte e adazênaga. Empilhilêntô mínimo 1»ra que
náo chêgud &assâdôs
Pão sovado.CP UNIDÀDE
con 1009 cada, ingrediêntêa: farinha de tfigo, sal,
açúca!, fêmênto, nantêiqa. Cadà sidadê dê Éo deverá
conter F€so dê 100 gr&s, Entrêga { Erüal'ag6
Piinári.a: atá 30 unidades €nrcItas êm seco plástico
trúsparêntê rêsi€tente, atórió, próprio pera contato
dirêto com alimentôs, lntêgro, dê tmuho aptoPriado, e
@m data, hô!ário do êrüala@to ê prazo de validadê
constado na dnbalag4 Enbalegs sêúdária: Caixa
pl,ástica tipo (nonôb1ô@) Ezada IEre ô treêPortê de
pãê§, garantê Eior estâbilidadê no tlúêtbrtê ê
a@zênags. Enpilhento mínirc IÉra quê não chê9u4
úaaaadog
oUITÀ}iDÀs. cP QUIÍO
Bolachirrhas, inhoquê, broaa, biscoito dê quêijo,
ênbladinho dê qu€ijo docê, sêquilhos, palha italiana,
Mria nol,ê. Média sitárj,a 20 à 25 gr. Pabri€do c@
Etária priha dô prireira gualidadê, iaêntos dê mtária
t6lrosa, paraaito6 e em lÉrfêit- êstado de cônsêruaçâo,
ê{ bolor, produzido no mesmo dj.a dê êntrêga. Entrêguêa
d sa@s plástico Esistentê, as spilheênto ê
6êIEradaôntê cada tipo solicitado
RoscÀ DE côco - 80 gr.cP IrNIDÀDE
Àssada com celdâ cô@ ê lêitê côndásado dê farinha dê
trigo êapêcial, boa qualidadê @asa Mcia ê aêEada,
fomato trilçadô, lntêgrÀ, prodrzida dê foma artê5anal
t quê utilizil dê ingmoa naturais, 6êm aroMtizútê8,
coEantes . ôutlos aditivos. utilizados nos
inôrgtrializados, êm êstabelecihmtos cêrtifi@dôs ê
autorizadoB p6la vigilância Sanitária. sêráo rêjêitado6
rosquinhas mal assâda8, quêinadoE, a@s6ada6 , achatadoa
, ?êrüatuadâs aêtrÉcto Easa pesadâ? ê dê
€EactêrLsticãsorganolápti€6anomis,8og cada
uidadê. Entrêga s Bnba.Lâ96 Primária: ató 30 üidâdês
ênwoltas d Baco plástico tEnsparentê !êaiatêntê,
atóxi@, próprio para contato direto @B alimêntos,
integro, dê teeho apropriado, ê @n data, horário dô
enbalúênto € prazo dê nlidade constando na ernbalagm
Enbalagen Éêúdária: caiia plástica tipo (nonobloco,
vazadâ para o transportâ de pãê4, garmtê Éior
estâbilidadê no transt»rtê e a!üzênags. EtrPilhilentô
nínino para quê náo drêgus il&6adoa.
ROSCÀ DE HÚNGÀ8À - 80 g!.CP UNrDÀDE
Àssada, pão mcio à baêê dê fêmento aecô Éasa do@,
águ cr@ê confeiteib É, Iêitê É inEtentânêo, águ,
Essa bs únida, c6 calda de IÊitê cond4§ado ê @co
f1@os mêdecido e ênrolada d fileteô cú fomato
arrêdondâdo. Serão rejeitadoa rosquinhas mal aêaadaa,
quêimados, Mssadas , achatadoa , ?erüàt@daa aapêcto
masaa t»sada? ê dê caractêrísti.cas otgeolápti€s
&omai.5. cada úidadê dê Éo dêverá conter I»8o dâ 80
greas, Entrêga d Enbalagd Prinária: até 20 Eidâdês
ênvolta8 ú aaco p1áBti@ trestÉrentê reaistcnte,
atóxico, próprio para contato direto cd alinêntoa,
íntegro, de teeho apropriado, e com data, horário do

0,670 8. 542,50

0 ,800 10.860,O0

2,7OO 16. 53?,50

55 . 066, 50

3,800 58 . 710, 00

2,960 a4 .8{{,00

\-

4 0,790



005'12

00543

00544

00545

00546

00547

00548

êmbalúênto ê prazo dê validadê conatando ha âúbalagd
Enbalag$ 8ê@ndária: caiE plá€ti€ tipo (rcnob1o@)
vazada trEra o trilsl»rtê de Éês, güüte saior
êstâbilidadê no tranaportê ê a@zenagd. Enpilheênto
mínimo para quê não drâgus aMsados.
SaLgado frito.CP CENTO

CEMO - C@ aproxiGdamntc 30 greas cada. IIPO:
COXINTâ FRÀNGO, BOLINI{À DE OUEIJO, RISOLE PREST'NTO E

QUEI.'OICÀXNE, CROOUETE, BOLINHÀ DE MÀMIOCÀ C/ CÀRNE,
PÀSTEI.À DE CÀRNE/OUEIJO, ENROIÀD]NHO DE SÀL§ICHÀ,
9UEIBE RECHEÀDo C/ OuEIJo. Àcondicionado ú bandêjas dâ
papêlão alNinizado, em perf€itãs condiÇôêa dê higiênê,
coberto com matêrj,al iúpêmêáwêI. O fomêcêdor dcvêrá
garantir validade do ploduto, no prazo nínino de 24
(vintê ê quatro, horas após a êntrêga @n 100
sidâdêsos Baborês sêráo dêfinÍdos no mmdtô da
aiasão do pêdido.
SaLgado assado.CP CENTO

cENTo - Cd aproxiÉdastê 30 gracE €da. ESEIHÀ
CÀRNE/EBÀNGO, CROISNT DE Q[.,EI.'O, EMPÀDÀ DE

PÀIXITO/FNGO, TROUXINHÀFRÀNGOC,/ CÀTUPIRY, MINI
QUICHE DE QUEI.'OIPÀLMITO, POLHEÀDO TR,ÀNGO C/
QUEI.IOIPÀúMIRO/PRESUNTO E QtEr,rO. Àcondiciônado 4
bandêjas dê papêIào alminizado, em perfeitaÊ condiçõê§
de higiene, @bêrto êom Mtêrial inl»rcâvêI. o
fomê@dor dêvêrá garanti! validade dô produto, no
prazo mínimo de 24 (vinte ê quatro) horag apóa a
êntrêga con 10o unidâdêE. oa saborês sêrão definidos no
momênto da @iseão do tr»dido.
Sanduíchê natural.CP UNIDÀDE
SÀNDUICHE DE PÃo FRÀNcÊs - @m no hínimo 1oo gr aÉs
hontado, êontêndo duas fatÍas dê 25 gEaea de l>rêssto
cozido ê duas fati.as dê 25 grüaa dê quêijo mu6aarê1a,
crse dê r:@ta, êênoura ralada, alface c tohatê
fatiado, cortê na diagonal, êrÍüalado indivj-dElBênte d
filmes de Pvc para alimêntos, o fornêcêdor d€vêrá
garantir validadê do plodrto, no prazo ninino de 24
(wintê e quabro) horas aÉs a êntrêga Entrega s
Enbalags Plimária: até 30 unidadês ênvoltaB @ saco
plástico tlanaparêntê resistentê, atóxico, próprio para
@ntato dirêto @m alimotos, íntêgro, dê t@nho
apropriado, ê com data, horário do ênbaldêntô ê prazo
dê validad€ constmdo na ênbalags Enbalagd
sê@dáriâ: Caie plástica tipo (nonoblo@) vazada para
o trespltê dê pâês, garetê maior êetabilidâdê no
trústr»rtê ê a@zênag$. Empilhilsto nlnj.rc tEra quê
não chegus ilaasados.
SandIíchâ natural SÀNDUICHE DE PÁO FORMÀ INTEGRÀL. UNIDÀDE
CP
@m no minimo 100 g! aÉs rcntado, lÉo foma 64 aB
bordas, contêndo duas fatias dê 25 glea6 dê pêito dê
pêo ê dras fatias de 25 greas dê guêijo mussarêIa,
c!4ê dê ricota, csoura talada, alfacê e tomatê
fatiado, cortê ne diagonal, êebalado indiwidualmentê
filmâs dê Pvc trÉra alimênto5. O fomêcedo! dêvêrá
garantir validadê do prodito, no prazo nínimo dê 24
(vintê e quatro) hora6 aÉ6 a entrêga Entrêga @
Erüalag4 Primária: atá 30 unidadêa ênvollas s 6aco
plástico transpa!ênte rêeistêntê, atóxico, própriô para
@ntato dirêto @m alimstos, integro, dê t@nho
aprôpriado, ê c@ data, horârio do êÍüalilênto ê Prazo
dê validade constedô na ê!üalagm EÍüalags
sêdndália: Caixa pláêtica til» (nonobloco, vazadâ para
o tregporte de Éês, galetê maior eêtabi.fidadê no
trüslDrtê ê a@zanagq. Empilhilênto mínimo para quê
náo chêgud ilaseedos.
Torrada, pacotê lkg.CP oUILo
Pão frecêE I fatiaÉ tEdronizadas, finas êom espêgsula
dê B dêdo, toEâdo com Gntêiga de primêila qualidadê,
s fomo p!óprio. O produto não dêvêrá aprêsêntar
I»rtês quêinadas. Àcondicionados êm enbalagêns própriae
ê transparentê, contêndo 1 kg dô produto. Entrêga s
Enbalaga Primária: 1 kg ênvolta8 s aaco plástico
trilstrsrentê rêsistêntê, atóxi@, próprio para contato
dirêto com alimêntoe, integro, dê tildho apropriado, ê
@m data, horário do êribaJ-uáto ê Prazo de valldadê
constúdo na erüalags hbalags seúdária: Caixa
pláatica tipo (nonobLo@) vazada para o trdstDrtc de
pãê8, gariltê maior êstâbilidadâ no trdslDrtê e
a@zsags. Enpilhento mínirc trÉra quê não chegus
úagaadog .

BOIO DIVERSOS.CP QUILO
con cr4ê ê frutas ê @ cobertura artê54a1 ou
!íarstMllov, com côco ralado natural , @nfêccionado
com farinha de trigo, 1êitê, açúer ê rêchêado cm
crseê e leitê condênsado e frutas podêndo ser â.bacaxi,
Éssêgo, figo, eêixa ou frutàs vê6êIhas, ou Mssa
êtrocolatê mêio ilargo @m rêcheio côco natural
(Preetígio), dbalado d fore pfáEti€s com tamlÉ
Tr&slErentê quê vlsil a protêção do Proôlto. O

fomêcêdor dêvêrá gaÊntir validadê do produto, no
prazo ninimo dâ 211 (vintê ê quatro) horas apóa a
entrêga. O pê6o dêverá aêr aPrêsêntado êm folM dê
etiquêtà com codigo dê barras ê validâde
BOIO SIMPITS -CP UNIDÀDE

Esraoo oo Pml
PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÂ OOS CIRIIIS

Fuuoo Mur'rrctpnl De Saúoe

3,225.O0

3,15O.00

10, 125. 00

5,250.00

1 , 650. 00

3 ,450. 00

76,97O 24A .228,25

82,000 2s8. 300, o0

7 ,130 72.19! ,25

6, 180 32. il'!5,00

16,900 27.885,00

58,000 200.100,00

a

1,290.00 22 ,2L0 28.650,90
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ESTADo DO PARA
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E8râ básiq para bolo dê diverso8 laborê! (baEÉ,
milho, cên@ra, Iarej., uracujá, ch@o1âtô, fubá,
cô@, linâo, .tc) . O fohe€dor deve!á gErútir
Elidâdê do produto, no plazo Elniú d. 2{ (vinte .
quatlo, horâ! aÉE a entrega. ÀcondicioÉdo ú bandêjaa
d€ âlainio, o l»rfcitâa condiçô.5 de higiene, coberto
con $atcrial inpem.ával. O peao dêvêrá aar apreaentado
s foma dê ctiquct. @n id.ntifi€ção dã prccedância,
fabriêçâo c v.Iidâdc. Foruto bô1o a @n , t&rüo
t[dllo Mdincnto nádio de 12 pedeço! @n 80 gr, PEso
Dádio do bôlo de 1 k9.
ENROIÀDINHO DE oUElJO DOCE - 7ogr.cP IrNrDÀDE
Pâbri€do cd aatéri. priE de prireir. qualidad., c6
farinh. dê trigo ôrtrcial, @raa úaêi. ô a.lada,
produzida dc fou üt .üal e quê utilize d. inllm8
naturaig, a$ arqÉtizetês, @rútê6 a outror àdj.tivos
utilizadoa no. in<hâtriâ1i.zadoa, rechetdo con qu.ijo de
boa quàlidlde (quê aúo êrtavúa d§etô o prc€rlo dô
6cçlo) e rcIhrdo c@ alda c@ @@ ralado. lloto. dê
Etória têrroaâ, IErúj,tor ô ú l-rfeito aêtâdo de
conseMção, aan bolor, produzido no rcoo dia da
êntrôEâ. lr!ôduzidoá il estãbelacirentoa certifi€doa ê
àutoriz.do. p.l. vigilância Sânitária. S.rlo rejeit dos
ênFl.dinho! dc quêj,jo ÉI âssado!, qu.iBdo6,
eaaadoa, aa:lratador , ?ábatl,Édàa allEcto naasâ
tE!âd.? ê d. caractôrl,aticaa orEeolóptiqE ano@is,
d. ?09 cadâ hidãde. Entrêga 6 Ehbâl,ags Pri!ária: .tá
30 sidâdêâ anvôItas am aÀco pIárti@ tresparente
reli.totê, atórico, próprio para @nt.to dircto c6
aLj.nantos, lntegro. da tileho aprcpriâdo, ê c6 data,
horário do mbalento c prâzo dô Elidàda cônôtândo nà
erbrlag@ Ehbrlrgo .e@ndária: CaiD pláatj.q tipo
(rcnoblo@, vâzàda pâE o trlrlDrte de pãea, Eãrúte
Eior aatabilidâdê no tlsaporta c atuazanagú.
EDpilhmento nlnino tsra que não cheguen ila!âdo8.

ESFIHÀ ÀSSÀDA - 70 GR.CP I'NIDÀDE
Esfih. fêch.d. arsadâ Échêâdâ cú freEo, caha úol,da,
ou prclsto @h quaijo. Produto em fot@to triügular,
fâb.i€do c@ natária prim de prinêira qualidade, @n
farirüa dr triEo ealaciâl, @asa nacia a âaradâ,
produzida d. fo@ art Büal . quê utilize in.@s
nàturlia, r- lr@tizetêa, @rstêa a outr6 aditivor
utilirâdoa nor industritlizados, dev.râ ler irotos de
Etóriâ têrroaâ, I»ralj,toê c ú p€rfôito êrtado dô
6nlcryâÉo, r@ bolor, prcduzi.do no DeB@ diâ dê
êntr.ga ê produzidoô q elt btlacj.Entoa @rtifictdo. .
autorizado. p.h vigilância Ssitária. Câdâ unidâdê
d.verá cont.r l»so d. 70 grú.. (rddo no nínino 45t d.
recheio 4 relação & pcao total), c!Íibâlàdôa 6 âaco
pláltj,co rê.i.tântê, contodo 20 6idadâ., !ú
dpilhento. Entrcgà a EEbÀ1.9@ Prinária: !té 30
sidadar ênvoLtà3.8 saco pláatico trurpaEnte
Éliltante, atôtico, próprio lura contrto dirto c@
alin ntor, lntegrc, d. teüho apropriado, c cú dâta,
ho!ário do lüüalâmnto a prazo de Elidãde c6!t ndo na
úbalaEd hbalags 6edndária: Caixa plástiq tipo
(Bonobloco, vazadr pâra o trüaporte de Éês, garantê
Mior ôatabilidada no trsaportê e aBazantgd.
Enpilh@nto DÍnirc para quê não cheE[s @s!ado..
BISCOITO DE QUEIJO TIPO CHIPÀ PÀRÀGt'ÀtÀ - 50 CR.CR UNIDÀDE
cooosrÇÂoDÀ ríàssÀ: ovos, MÀNTErcÀ, sÀ!, pot,vrLro DocE,
QtEI,rO CIrRÀDO E LEITE. Fomato Í?RRÀE|URÀ. FâbricàÇão
diária. Entr.ga 6 BnbaIaE* Priôárie: !té 30 Eidàdêa
ovoltaa 6 râ@ pl,âati@ troslErnte Eaiatotê,
atôri@, pEóp.io IEEa contato diÉto @n alinôntoa,
lntrErc, de trttüho apropriàdo, c @D dâtà, horálio do
drbll!@nto e prâzo de Elidâdô constando na c!ÍüalaEm
Eobâlâgm aôsdáriâ: CàiE pláati@ tipo (@noblo@)
Ezadâ para o tranrport€ de Ées, garete Dior
êútâbilidade no tranalDrte e rruzênagú. Erçj.lheênto
nínino parâ quc nãô c.Laguo â@!edo6.
enoÀ or EtlBÁ DocE ou sÀr6ÀDÀ - so cR -cR tNrDÀDE
Ploduto obtido IDL. Biatura de POLVILHO DOCE, fubá, @n
ovo!, óIêo vôg.tâL, lçÚOn OU SÀ!, f.msto qqÍnio,
êe doc.. Càd. Eidlda d€ Éo dwerá conter lrro d. 50
grü.., fàblicaçáo diá!ià, fomlto rdondo, oad. IDr
dôhtro, coloraçáo noroa ilaEIo ocre t»r cina, cd
trincrdos na naaaa Irr ciE, lcn fuE. EntEgâ @
tub.l.ge PriDária: até 30 uid.dês 6volt. ú.âcô
plálti@ trüllurste E8i8tente, atóri@, próplio par.
contrto direto cN llinêntoa, íntêgro, de t{üho
apepriâdô, a cil dat!, tDrário do erüll!@nto e prâzo
dô velidâdc 6natedô n- eiDballg@ E balag@
8êffdáriâ: Câib plálticã tilrc (Donobl@) Ezad. para
o trrnalbrte da Éea, gaEnta naior ôrtàbilidad. no
t!ürpoEte . emzenags. Enpilhúênto nínirc t»ra que
nlo chôgu6 eusadôâ.
Pão Hot-Dog, 50g.CR UNrDÀDE
pÃO ttOt poC: Tipo lEt dog, tE.o dê 5OE qdâ uidàd.,
preparado a paltir d. Étáriú-prira. rár,d. prircia
qualidâdê, irôntas dô matêria tarrcsa e pàraaj.tàa e d
lErfei,to êatado dê @nrc*àção. Se!á Ejeitâdo o Éo
quôimdo ou mJ. ozido, @n odor ê sâbor dêsagndávêI,
prcôcnçe de fugo6 e nlo 8erá pêmitida a adiçlo dê

22,500.00 0, 940 21 .150, OO
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faÉlo6 e de côretês dâ qualquêr naturêza ú auà
@nfecçlo. Iaanlo de perasitâ, sujidadaa, larva a
Etêrial e8tranho. Entrega @ EDbalaEs Prirária: até
30 uidâdes .nvoltâs s aãco plálti@ trüqÉrênte
r€aistôntê, âtóxi@, próprio I8r. contâto dir.to c@
aliÀêntos, lntôglo, d. tilüho rproprj'.do, e co dât ,
ho!ário do dnbrl@nto ô prazo de Elidâdê coútedo ne
obalag$ Ehbalaqs e@naÉti.: Caixa pláatie tiPo
(honobloco) wazada püa o trs8portt dê Éês, garante

trerportê t amàzaÉgs
Enpilhuento nl,ni@ t»ra qua náo chequ@ úaaaado6.
validad. de 5 diaa.
PÃo BISNÀGUINHÀ PCT 3OOG -CR UNIDÀDE
Cla6sificaçâo gêrais: Éo d@ê, tiPo bi6Eguinha
@DIDsj.çào nlnj,E da l@aa: farinha da trigo
fortificado cm fcrrô ê ácido fóli@, açúer, aé6r
invêrtido, gordura vêgetal, sul6ificanlea
rcnoglicêrídêo8 de ácidos gra:os PôIisorbato 80,
êstêaroil-2-l.ctil.Lactatode aódio, @nàêlador
propion.to de câlcio @ntáD glú!s. E!üaIãE6: aaco
p1á6tico dê PvC atóxicô, p.sando 300 9rffi6, cs
vaLidâda minima dê 2,1 dias a c@târ data dê entEga @h
data, fâbricâção e prazo de Elid.da @natsdo na
úbal.aga.
Pão dê batata dô 80 gr -CR UNIDÀDE

- Produto d€ aparênciâ bÉilhantê, da @r @r!on na
caaca I côr brü€ na IDltô intêrE (BiÔIol. Àr@
Érectôrl,Btico da produlo fenotado ê de 6abor
adoci@do. Con.iatênciâ nacia. Cadâ hidad. d. Éo
dcve!á contêr peso da 80 g!âms, Entraga €h Enbalago
Priiária: atá 30 unidâdêa ênrcltaa .ú aâ@ Plágtico
traslsrente rali8tênte , atóxi@, próprio tDra @ntato
dj.rêto cd alinentos, lntegÍro, dô taüho aplopriado, e
@m dâta, horário do enbalilsto e prazo dá validadô
@nstúdo na enbalags ElÍbalâgs a.údárla: Caixa
plâstica lit» (nonoblo@) wazadâ IEra o trü8t»rte dô
Ées, gârútê maior .stâbilidãda nô trârlFrte ô
a@zênags. Enpilhento mínim lÉra quê não chêgud
úasadoE.
Pào dc batata rech6do - 80 gr,CR INIDÀDE
cd frsgo, sal,sicàa ou prê6unto, adicionado gua qúêijo
ou requeijáo crsoso. Cadâ @idadâ da páo dôverá conter
p€Bo d. 80 grâGs (ssdo no nlni@ 45t dê Echeio d
rêIâçào ao p€ao tôtaL), ênbaLâdos 5 aaco Pláatico
rê8i8tste, @ntêndo 20 unidâdcs, a@
spithúênto.Entrega ôn EÍÍüalâgen Prinária: até 30
sidâda6 ênwoltaa ên Eaco plástico tresparênte
Ee6iêt.ntê, atóri@, própri.o tBra contâto direto @
alinêntoB, intôgro, da teúho aproPriado, ô c@ data,
horárj,o do ê!üeleênto e prazô dê validada conatando na
úbâl,ag@ Edb.I.gs sêdndária: caixa Plásti€ tiPo
(nonobl,oco, vÀzadâ IErâ o tresporte da Éê4, qaranta
@ior a3tabilidâdê no tril€portê e aBazêÉgs.
Eepilheênto nÍnimo trÉra quê nio ch.gpôE a@68adoa.
Pâo de Foma Int.qral.cR PÀCOTE

Pào, tipo dâ fo@ intêgrat, ingrôdÍoteE farj'nha de
trigo intêgral sriqúcldâ c@ fêrro e ácidô fóIi@,
Ia6to de gordura tre6. Produto dê cot begê no miolo e
@r malrom na €aca. À!úa €rãctallati@ d. tEiqo
intcgral ê leve fêmentaÇào. sâ.bor edôciedo t
l,êv4ote salgado. c@6istância @cia. EÍüâlag@ @
apuiÉdü@t. 50o g cd 20 fatiaê, fatiado
vcrtj,calÀênte cd aploxiMdan.nlê 25 grams adâ. Prazo
níniDo vàIidâdê 7 di4 a @ntaa no ato dâ strege.
pÃO DE FORr.,À:CA PÀCOrE

lib86a l.vê, mcro, enriquêcido @n fêtro ô acido
fólico, farinha dê tEigo/fêmsto/sal/aÇú€r, gordura
titb vegêtal ô água, cd caaca, fâtiado, @rcado o
faiiaâ &ifome , &balagú c@ aproxi@düotê 500 E
c@ 20 fatiaa, fatiado vcrticalmst, c@
aploximadeêntê 25 gr.ds 6d!. sêrá rejêitado o Éo
queimdo ou nal êozido, @m odôr ê sãbor daaagradável,
preEença dê f,sgos . não 8erá p.mitida . adiÇáo de
faElor e de cor&tes de qualquer natuFa q oa
confecÇào. Iaento dâ paÉaita, sujidades, laryaa e
natêrial êstranho. À@ndicionado s ênbalrgú de
lrclietilêno reEiatentô e atóxi@. côntêndo na tebalag@
a identifi€çâo do produto, nü€ dô fâbricütô, prazo
dê watidade, dâta de obaLaq6, Peso liquido. vãlidâdê
mínina dê 07 dias a @ntá! no atô dâ êntlega. hidôde
utilizâdâ: PcÍ dê 500 gr
PÀO ERÀticÊs: Pe6o sog.cR UNIDÀDE

Produto oblido p€l. êocção, d. É88a PrgtrÉrada c@
farinha dê trigo esp.êial, femento biológico, água
gêladâ, sal iodâdo, açúer, rc.lhoradoÉ de marlaa
(qulúico) ê outraa lubatânciú p€mitidas Por I.i,
dêsde que citàdâs. Dewe ap!.aentâl fo@to fusifome e
tenho caractcrlsti@ ao tipo do Plo. Àa suPerfícias
não dôv6 aplesstãr quêimaduras ê rua coloraçâo dev.
Bostrar tomlidadc8 regularea, variedo do l»rdo ou
Mclo-ocrê, naa rcgiõea @ia dtDstaa eô calor, ao
eaaelo dourado na8 regiões renos axlbêt46. O nj.olo
dêvê 8er leve, êIástico, cd Poroaidadê reguler ô
@loEaçio clera ê úifomê, a@ doÉr dê fe@ntaçâo e
ftlMç!. o Éo dêvêrá Ber fâbricado cd @tárias-PliÉa

ESTNOO DO PARA

PREFEITURA MUI.IICIPII- DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SEÚOC

450.00
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800.00

1 , 175.00

70, 000. 00

7 ,2lO 3 .24 4 ,50

1 ,330 2.A26,25

6,160 21. 560 ,00

10,050 8. 04O ,00

9 ,370 11.009,75

0, 9il0 65. 800 , 00
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da ptimeira qullid.de , !ã8 ê liryo, ilotaa dê Dtáriâ
taEola, IaEaitú, derendo ertlr o lf,rfeito ..t.do da
@naaryação- À @IoraÇlo dôvará aar @!tlo-ocra, @n
Elid.dê t»ra {8 hoar. gêrá r.jcit.do plo qu.iDdo.
ul @zido, da qrâctarlrtiqa aenroriairano@ia. Cada
uidãd. dê pào d.rcrá @nt ! l$o d. 50 greú. Entr.g.
s EmbalaEs Prihária: ató 50 qldadar svoltas ú raco
plártico tran.par.nte Flirtênte, âtóri@, próprio para

alidotos, lntegro, de t@nho
aprcpri,ado, e c6 data, lbrário do etibalento a prâzo
dc validâdc 6nltedo n. cÍibalâgm EúbalaEo
gccsdária: Câira pláltica tipô (nonobl@, %radâ pârÀ
o tfú.trDrtê dc Écr, qEútê naior ôrtâbilidâd. no
trertDrtc . r@zcnaE8- IhrpiLhscnto hÍni@ t[ra qua
nào chegu@ uaaradoa.
pÂo unror - 80 gr.cR UNTDADE
Ploàlto obtj.do pôIa ceção,dê nerra preparadâ c6
farinha dê trigo, ferento biolóqi@, água gêlad!, ral
iodâdo, açú@r, leita, rarguina vegetal, ovor,
ml,horàdor de @a!as (quÍDicol a outras aubstânciàs
p.mitidâa tbr lci, dê.dê quê citadar. DêE apEa.nt r
fosato ê t@nho GtctêríEtico âo tiID do Éo. Àr
otr»rflcj.êa nâo davú aprêsentar quaiEôiEs ê da
@loração deva rcatrar t@al j.dadar regulare8, Eriando
do pardo @ eralo - ocre, na6 aegiôes nais exlDltag
ao calor, âo etrc!.o doulado na! ragiôêa rcno!
artDBtas. O hiolo dava aê! Ievc, ôIástico, cd
porclidâdc ragul.r a @lolaçâo clÚa ô uifom., .ú
odors dê fctmnt.éo . fimÇâ, d.rcrá aêr fâbricâdo
@n mtáriaa - prioar dê prj,reira quâlidadê, .ã. e
liq»., issta. de utéria têrorà, lf,B.ita!, d.v.ndo
..tar @ Irrf.ito estrdo de constrcÉo. À coloração
daverá sa! ilaralo-oc!ô, c@ validadô paÉ 72 holaa.
Scrá Fjcitâdo Éo quêieado e ul cozídE, d.
€racterl8ticaa renro.iaia úohei!. Cadâ sidâdô da
plo d.vêrá cont.r tDlo dê 80 grla6, Entrega m
Enbalegú Prj,nári.: atá 30 unid.des envoltaa s !l@
plá.tico trelparent. E8istênte, .tóxi@, próprio para
@ntâto dircto cú .l,iDsto!, lnt.grc, dê te.üo
âprcpriado, e c6 dãta, lDrálio do ôtÍüâIento ô plazo
de validad. @n!t&do nà sDb.lagú Erlbalag@
..@dária: caj,tâ plá.ti@ tipo (úonobl@, hzâdâ p.ra
o translrcrtc dc pãca, güetê naior êBtabÍlid.da no
trüÉtbrtê c â@zônag6. EnpilhDento nLnitu lÉra qua
nlo chêguên aEllrdoa.
PÃo DE urI,Ho - Bo cR-cR uNrDÀ.DE
Produto obtido trrla @cçâo,de E ra pretÉradà cm
farinha dê trigo, femento biolóEi@, fubá d. Dj,lho,
á9u gnladâ, .aI j,odàdo, âéor, leit€, úarEarina
vagctal, ovo!, Elhoadôr dê Er!ú (quí!ico) e outE.
lubltâncias p.mitid8 por f.i, dcldc quê citâdâ. Dev.
lprrentâr foruto c taÉrüo cârâctarl,atico ao tipo do
Éo. Às sup€rflcLea não deveD aprôltntâr quêinâdunr a
lue coloração dava nostÊr tonalidrdeE rgulara!,
variando do pardo ou &r€lo-ocE, na! Égiõet Mir
artDltú ao câIôr, ao erêIo ddrado nú rêgiõea nso!
erlD.ta6. Polvj.lh.do farinha d. Eilho tbr ciE do
produto. o úiolo dilc Bêr 1.v., elá8tico, q
porlidadê ragulâr e @loraçáo clarl e Eifoma, a6
odor.8 dê fêm.ntação ê fieçà. o t áo d.vêrá !.r
fabri€do c@ @t6riu-pri@â dô priDeirâ qualidàd.,
ala e linpaa, isants de matória tôrrcaâ, paraaitaa,
dcvcndo êstâr o perfeito estàdo dô conêêryâÇão. À
coLoraçào davará rar @rêlo-oc!a, óD validadâ t».4 72
hoE.. sêrá rej.itldo pão quciEdo ô nal cozido, de

Entrêga m
EEbrlagd Priúália: âtá 30 úi,dâdôr ovoltâ8 @ rtco
plá.tico tmslüente Esi8tent., atóri@, tr !óprio parâ
@nt.to diEto c@ au.Eotos, íntôgrc, dê turüo
aprcpriado, ê cú data, horário do atlbàIâmnto c prazo
dc validâdê 6nrtedo na erü.lags EÍürlaEs
!ôdndáliai caiu plártica titD (nonobloco, vazàda pare
o tr.n6tDrte da Écr, Earütô nâior estãbilidad. no
trúElDrte e t!@zanago. Enpilhento nÍôirc lErâ que
não chegu@ âe!!.do!-
Pào nini früca6 integral de 25 grúa..cR tNlDÀDE
Produto da pigm$tâÇáo úÉh u ca!€ ê brúo c@
9.lo6 h@ogônao! no [iolo. Àeu rure dê trigo
integral. sàbor qEcterí.ti@ d. ploduto fôtuotâdo,
l.v6@te aaLgldo. EntFgâ 6 Etnb.IeEa Pri!áriâ: rtó
30 unidâdêr ônvoltar m aaco plásti@ tril8pa!.nta
Ériatantô, atóxico, próprio p.ra contâto direto cd
alinentos, Íntegro, da taoho apropriado, a cü dâtâ,
horário do obal'rcnto e prazo de Elidada con6tüdô na
mbalagd EnbaLago .e@ndária: Cait! plástiá tipo
(eonobl,oco) vazada t»ra o tr&qDrte da Éê6, grranta
uio! êatâbil,i,dada no treatDrte e a@zaÉgú.
Enpilhúênto nlnirc IErâ quê nào cheguên .@a8ado!.
PÂo DE euEr,ro, MrNr.cR uNtDÀDE
Plo de queijo r b.re de l.itô, ovo!, polvilho, ó16,
quaijo drado !àlado, .à1. À!radô, prcnto para seryir.
câdà 6 pêsedo aprexiEd4ênt. 15 gr.Ea Entrtga ü
Ehbalage Plináriâi âtá 30 unid.dór envoltâa @ laco
plá.ti@ trespar.nt. rêBiatente, rtóti@, própliô püa

1 ,550

1 ,030

0, 670

2 .325, O0

2.343,25

2.441 ,50

a:.ih6to8, lntaErc, d. tenho

a , 525. O0 0,800 3. 620 ,00
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apEopriado, e cd dâta, lbráriô do ôlbaLâento a prazo
d. v.Ii.dada @n.tedo Da elbalag@ EDb.Iâ96
.eúdárj,a: câj,u plá.tica tipo (@nobloco) vàâdâ t»râ
o traEtFrte d. É.., güutc D.ior êstâbilidãd. no
crüatbrtã ô a&zenag6. EBpj,lh@to níni@ Fra qua
nào châgu@ @raado6.
Pão aovado,CR tNlDÀDE
cd 1009r cadâ, ing!êdiên!ês: farinhâ dê tfigo, 6aI,
aÇúcar, fêmento, mânteiga. Cad. uidâdê dê páo dêve.á
contêr lEso da 100 grla6, Entrega s E[üalÀg€n
Priháriai atá 30 unidadê8 ênrcltú en 6a@ pláttico
tr&slEr€nte resirtantô, atóri@, próprio parâ contato
direto cm àIihôto., íntêqrc, de te&ho aprcpriado, ô
@n data, horário do cDbalmnto ô prazo dâ Elidâde
@natedo na 6bâIagú Enbalags 6êcsdáEia: câira
pláati€ tipo (rcnoblo@) wazad! t»ra o tfàEtbrt de
pãês, garantê naior ê6tabi1id.d. no trustDrt e
aezêÉg{. Enpilhento mÍniBo tr»ra quê não cheguen
8d6ado6.
QUITÀNDÀS.CR QUII,O
Bolachinhas, j,nhoquê, broas, biscoito de q@ijo,
enel,adinho d. queijo doce, !.quilhor, palha italiu,
Eria mole. Módia sitária 20 t 25 gr. Eâbriado cs
Étária priE de prireira qualidade , i6oto6 dê @tóriâ
tarrosa, IDreaj,tos ê 6lElfêito altado dâ @n8eryação,
8o bolor, produzidô no meBbo dia da entrêga. Entreguer
q êa66 plá6ti@ E8iêtêntô, ad @pilha@nto ô
rêt»radanénte câdâ tipo BoLicitado.
ROSCÀ DE CôCO - 80 gr.CR tNrDÀDE
Àasade com caldà êô@ ê lêitê condansado dê fari.nha da
trigo êsl)êcial, boa qualidâdê @Bra Ecie e ãa!adâ,
f,o@to treçado, íntegrÀ, proôrzid. d. fotu úte.eal
a que utilizil da insuos Eturair, sên aroEtizútea,
coranteg e outrôg aditivoa, utilizados noê
i,nôl6trializado8, em eBtabeleciaantoÊ cêrtifi€doa e
rutorizadog pela vigilância Sanitária. §erão Ejôitâdos
ro€quinhaE Gl asaadas, queimàdos, ffisaadas, achatados
, ?ambatuadàs estFcto Eaaa pe6ada? c de
@racteri8tica8org.noléptiesanolmir,S0g cadâ
úidadê. Entrega s Enbalagd Prirári..: âtá 30 hj,dadâs

plâsti@ trú!tr»rêntê rêai8tente
atóri@, próprio l»ra contato di!.to @ú alieêntoa,
in!êgrc, dê tileho apropriado, . @m dâta, horário do
esbalà,l@to e prazô de validada conatando na erüalegam
EmbâIagú sêcundária: CaiE plá.tie tipo (Bonoblo@)
vlzeda para o transportê da Éêr, gariltê Eior
êstâbilidâdô no tran8t»rtê e a@zenags. Eqrilheônto
nínino l8ra quô não drêgud a@6ador.
ROSCÀ DE gÚXGÀRÀ - 80 g..CR UNrDÀDE
Às6ada, pão mcio à bas. d. fômento aêco Éaaa do@,
ágE cr@ê confeiteirc É, Ieitr É inêtântânêo, á9É,
@aêe b@ únidã, cd calda da leite condoaado e coco
fleo6 mêdecido e ênrcIadã @ fi1ôtês c6 fomato
aEêdondado. Sêrão rêjeitado6 roaquinhes mal âraadaa,
queinadoB, a@ssadag, âctratador , ?drbat@dâa aapecto
ÉBBa tre8ada? e de caracterlstiq6 orgeolápti€E
eotüis, cadâ hidadê de 1úo deverá contêE Ih6o da 80
gra@B, Entreg. s Enbalagd Prinárj,a: atá 20 Eidãd.€
mvoltâs @ aaco plásti@ Cre6l[rente reEiátota,
atórj,@, próprio tDra contato diratô @E alisentoa,
intêgro, dê tilüho apropriado, . @B data, horárj,o do
g[b.1&6tô ô prazo dê validade con6tando na otrbàIagú
EnbaLags ae@ndária: câie plástia tipo (rcrcbloco,
vazadâ parâ o tranaportê de pães, garütô Mio!
aEtàbilidada no transportê ê a@zenag@. Eq>ilhüônto
nlniúo para que não dregu4 il4aados.
Salgâdo fritô.CR CENTO

CENTo - C@ âprorihad.@ntê 30 gr88 cada. fIPo:
COXINHÀ FRÀN@, BLINIIÀ DE QUEI.'O, RISOI,E PREST'NTO E

OUEIJO/CÀTNE, CROQUETE, rcLIN}IÀ DE I{ÀNDIOCÀ C/ CÀRNE,
PÀSTEI.À DE CàRNE/QUEIJO, ENROIÀDINHO DE §ÂJ,SICHÀ,
QUEIBE RECHEADo c,/ QUEr,ro. Àcondicionâdo 6 bandêjas de
pàpelão alúinizado, ên lElfêitá. @ndiçõ€s de higiônê,
@bêrto com matarial impêlmávôI. o fomêcêdor deverá
garantir validâda do proôlto, no prazo nínirc dô 24
(vinte € quatro, horas àpóa â ênt!êga c@ 100
Eidadâsoa saboras gôrào dafi.ni,doa no @ento dâ
sisaão do p€dido.
salgado aaaado.CR CEIITO
CEltto - cd apEoxiEdaste 30 grama eda. ESPIHÀ
CÀRNE/E.RÀNGO, CROISÀ}IT DE QUEI.'O, EMPÀDÀ DE

PNT.íITOIFRÀNGO, TROI'XINHÀFRÀNGOC/ CÀTUPIRY, MINI
QUICHE DE QUETJO/PÀLMITO, FOI.HEÀDO FRÀNGO C/
QUEr,rolPÀlMrRo/PREsuNro E OtErJo. Acondicionado s
bândejàs de pap.lào à1@inizado, @ perfcitaa condiçõcg
d. higiene, cob.Eto @E 6at ri,af tuqE@áwl. o
fome@dor dav.rá gàantir vâ-l.idadâ do produto, no
prazo minimo d. 2{ (vintê ê quatro) horas aÉr a
enlrêga c6 10O sidades. 06 s.borea aêrão dêfinidos no
rcrento da 6i.sào do lrdido.
Sanduíche netural SÀNDUICHE DE PÀO FRÀNCÊS.CR UNIDÀDE

- @m no ninino 10o gr após hontâdo, @ntodo duaa
fatias dâ 25 gràMs d. pEes&to cozldo e dua6 fetia6 da
25 graMa dê queijo nuaaarêLa, cr.m dê ri@tâ, cênouta
Ealadâ, alfae e t@tê fatiado, coltê na diagonal,

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuuICIpnt. DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

2,625 .O0

'150 
- OO

5,150. 00

5,050. oo

I ,075. O0

1,050.00

2,1OO 5. 512,50

40,790 18 .355, 50

3,800 19.570,00

2,960

7 6 ,97O a2.7Á2,15

82,000 86. 100, 00

^

3, 375. O0 7 ,130 24.063,15

1i!. 9'18,00
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d @att
natural

@m tatipl

úbqlado individlllhsta o f ilmr d. PvC par!
ali.sentor. o fonccedor devcrá Eaantir val,idrde do
produto, no prazo sl,niho dc 2{ (vinte . quatro) horar
apó. a êntregE EntreEr Í E!üâlagm Prinâri.: até 30
úidr&6 envoltr. @ aaco plártico tatpaFnta
re.i!tênt., atóri@, próprio l»ra cont to dirto êm
alirentor, lntegro, de tueho apropriâdo, e cd dât ,
horálio do aobal,rmnto e p.azô dô Elidâda coút&do nà
úbrlag@ hbalago aa@ndárj,a: CaiÉ plásti€ tipo
(nonobloco, vazâda tarâ o trú8portê de pâaa, garanta
@ior ôat!.bilidâda no trsltDltô ê amazanà96.
Enpilhe.nto nlnirc I!ã qu. nào chagud âm.aâdo..
sanôrl,che nrturàl sÀNDUtcHE DE PÃo EoFr.íÀ INTEGRÀ!. uNrDÀ.DE
CR

@h no nlniEo 100 gtr âÉ! rcntrdo, Éo foúa rn à!
bordas, contodo ôrâa fatia. de 25 grâm! dâ Peito da
p.E ê óra! fâtiea d. 25 grmas dô queijo mualuêIa,
c!úa dê Ei@ta, cooura ràIada, alfa@ a tooate
fatiado, corte ne di,àgoEl, sbalado individu.l.ênte
filhô! d. Pt/C parâ .lirentoa. o fohecedor dêvêrá
EaEnti! validâdô dô proôito, nô Prazo nÍnirc de 2t!
(vinte e quatrc) ho!a. âÉt â útrê98 EntEga @
EDb.lag@ Pribária: atÔ 30 unidadea svoltã! @ aaco
plá.tico tru.par.nte rai.tôntê, atórico, ptóPrio Pâra
êont.to diEto cd alinotor, I ntegro, dá tr@Íüo
aprcpriado, ê c6 dâta, lEráriô dô elibal.rcnto ô Prazo
de velidàde coutüdo nl ctibalago Erüâlagil
sôdndária: CâiD pláltice titb (Eonobloó, Ezadr Par.
o tre4prtê de É.8, garúte neior e.tabilidadê no
trert»rte e àruzênag-. Ehpilhmnto nl.nirc t»ra qua
nlo chêgu@ amlladoa,
Tor!âdâ, p.cot. 1kg.CR çllrll,o
Pão franqêr d fatiar pedrcniâdar, fin.. @n.tlr.au.l
de u dedo, torrado ffi @tcigà de Primirâ qullidedô,
s foho próprio. o produto nlo dêv.rá âpF otar
partes qucimdâ!. Àcondj'ciontdos d úbahgsÊ PróPriÚ
. trúsparantê, contendô 1 kg do peduto' Entrega d
Enb.Iagú PriDárir: 1 Lg ovoltâ. m .lco plâati@
trú.IaEnt Flirtêntô, atóri@, PróPrio Púa contato
diÉto @n alincntos, lnt.gro, dê t@nho aProPfiado, .
@d datà, horário do cttbâIüoto ô prazo dâ Elidade
@rotedo M êDbalâgo Êtbqlago seffidáriâ: câila
plártica titr» (rcnoblo@) %z.da t»E o tramtbrto da
É.., garantê mioE crtãbilid.dô no thn.Porte a
amzoago- EnpilhaEnto olnirc l»ra quc nlo chegua
â@8ado!.
Bota Dr\rERsos-cR Qgrto
c@ crú a frtaê e c@ cobartura a!ta!&!l ou
t{ara}Mlloí, @n côco ralado nâtural , @nfa@ionado
con farinha dê trigo, Iêit , açúár e lêclrcado c@
croag a leite condênlado e fruta8 lrcdando se! abacui,
1Éaccao, figo, úêita ou frutaa waêlhú,
ch@olata mio üargo @h rêchaio côco
(Pr.rtlEio), êrültâdo s fomú Pláatiar ,

ESTADo DO PARA

PNerelrunn MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FuHoo Mur,trcrPAL DE Saúor

1, 750. 00

550.00

I , 150. 00

oo

6,180 10. 815,00

16,900 9. 295, 00

58,000 66 .700,00

22,27O 9.550,30

6,77O 23. 908,75

Tr&al»rente quô vi8ú â prcteçao do PÉôrto. O

fohô€dor dewôrá gaêntir vdidada do P.gduto, no
prazô nlnirc de 24 (wintô . qu.tro, hora. aÉs r
6trêga. o lEso deve!á 8êr epÉrentado 6 fom de
etiquôtâ c@ codiEo de bürâ. . Elidâdc
MM SIMPLES{R UIIIDÀDE

bolo dê diverlo6 6!.bôlês (beana,
nilho, ónouB, larsj!, uraoiâ, càocolat , fubâ,

dcwrá gErútircô@, 1inào, etcr.
%lidâdô do proôrto,

O fohcedor
no prazo nlnimô de 2{ (vint. .

qu.tro) holas rÉ6 a antrêgâ. Àcondicionado a b.ndâjar
dô al@inio, d tErfeitâs condiçõô! d€ higiúê, @b€rto
@m MteriàI ihtrmêáwel. o p.e dercrá aer aprtr.ntado
d foma de êtiquetâ @n idôntifi4çáo dâ prcc.dôncia,
fabri€çlo ê vâlidâdô. Fo@to bolo I @ne , tenho
trldráo r.ndinênto nádio dê 12 pêdaço5 cd 80 gr, PElo
nádio do bolo dr 1 kg.
EtlRotÀDtNHO DE OUEI.TO DocE - 709!.CR UNIDÀDE

Fabriado @ @tária priú. de Prineira quaLid.de, cs
fârLnhã dc trigo ôapaciãI, @6aa aacià a aeradâ,
produzida de fo@ ârtô8anâl a quô utilizú da ina@r
ubr!âi!, !s er@tizsee!, @reta! ê outr@ âditivoa
utilj,zâdor nor inôrstriâIizadôr, r.che.do @n qucijo de
boâ qualidrdê (que não êxtravúê ôlriltô o Prcqrao d.
@cÇlo) e rcIhado c@ €Ida c@ co@ ralado' llstos d.
utária ttEoaa, Frúitoa a @ Frfôj'to eltâdo de
conaeoaçlo, !ú bolor, Prcduzido no rc8rc dia de
entrôga e produzidos ú ô8tâbalacircntoa cartiflcadÔa c
autoriz.dos pêl! vigir'ânci. geitária- scrlo Éj.itâdo!
ônrcladinho. de queijo @l' a!r.dô!, quciudoa,
arwrado!, achatados , ?düatwdar ltFcto úatla
Ira.da? e d. 4racterírtica. or9lúolêPti63 ano@i!,
& 7Og cad. úidâdê. Entrêga { Eúbâlâgs P!i!ári.: até
30 unid.d.s ônvoltas ú laco pl'ásti@ tmlParnt.
Éaiatentô, atóxi@, próPrio tEa @ntáto di!ôto ca
aliDanto!, lntagto, da Bmsho âProPriado, ê c6 dât!,
horário do úüaleênto e Pràzo de Blidada coEtando nr
sbelàg@ Erüalags sedndári!: caira Plásti6 tit»
(úôobl@o, 6zâda tD!â o trúrlbrte d. Pãê., gelüte
naior.stabilidâdê no trúq»rta a aaazôEgú-
Enpilhilento mÍnino l»ra quc não cttêguam úarsado!.

{30.00

3, 875. 00
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Furuoo Mur'rrctPAL DE Slúoe

00576
Pe@ tD! unid.dê 70 gr.
ESFIR ESÀDÀ - ?O CR.(R T'NIDÀDE
Esfihâ f.ch.d. ús.d. r.ch..dâ q@ frego, came aoÍda,
ou pr.lsto @n qu.ijo, Produto @ foruto triegular,
fabriedo @ @tê!ia p!i!. d. priDi$ qElid.dc, aú
farinhr d. trigo aatrÉcial, Na Drcia a àôrada,
produzidr dc for@ artelrnil c quê utilizu inlles
nablrais, 8o ar@tizúta!, 6rútêr a outr6 aditivo6
utilizadoa noa j,nôlat!:alizados, dêverá 8er iastôa dê
Eté!i. teEôsa, t»rsitos ê 6 lÉrfeito estado de
@nsôryação, !d bolor, produzido no ne8rc dia de
ot!êga . produzj.dô! d êatabêlecirentos cêrtifi€do8 ê
autorizâdoE pela vigilância sànj.tári.. câda uidadê
dêvêrá conteE lEso de 70 greaa (asdo no új.nihô 45t dê
rêcheio @ relaÉo ao peao total), enbaledoE u ae@
plástj.co r.âiltmtc, contsdo 20 uÍdâd.8, r@
úpilhento. Entr.ga a Etrüalagen Prieária: ató 30
sidâdas ovoltas am Eaco plástico t!ügpaacntsê
rêaisten!ê, atóri@, p!ópÉj.o lbra c6tâto direto c@
alj.Dentos, intêgro, dê tseho âprcpriado, e cd d.ta,
horário do ahbalaMnto e prazo de validadê con8tãndo nà
sbal.gd Eebalage sdndáriâ: Càia p.Láltie CitÉ
(bonoblo@) vazad. pua o tr&.porte d. É.., garrnt€

'1,650. 00 6,830 31.759,50

trsaporte e amazenago.
EDpilhuonto mínimo lara que não chêguên a@aaadog

vÀroR lorÀL R9 2.346.519,20

ErE)resa: E. MIX - COMERCIO DE PRODIIIOS ÀLIMENTICIOS EIRELI; C.N.P.!r. n" 20.076.0t1610001-00,
êstabêlecida à ÀV. DR ÀLEREDO ÀIiÍÀ}ICIO FILEO QD 279, LT 010 6 ETÀP, CIDÀDE aIÀADIM, Pareuapebas PÀ,
reprêaentade nest€ ato p€Io Sr(a). SÀI'íUEL,,ÀCOB EONORÀTO CÀNDINE, C.P.F. n" 017.765.261-63.

ITil
00321

orscnrçÂoTesrecrFrcÀÇõEs uNrDÀDE
ÀBÀCÀXI PEROI.À - KG.CP QUIIê
Tipo Étola con 70t de natuEção, sú dsificaçõês
flaicaa, casca intôgrà. Peso por uidade dê
aprotiudâeôte 1 ,3k9, confomc ã c6 a Resoluçao No
12176 dâ CNNPÀ. PoLPÀ CCU COIORÀçÀo sRÀrco pÉRorÀ,
ronulro côxrco E cÀscÀ coM EspEssuRÀ prNÀ ÀpRE§ENTÀR
HotocENErDÀDE vrsuÀL DE TÀI,íÀNHoE coroRÀçÃo lrÂo
ÀPRESENTÀR os DEFErros ccro poonroÁo, Àl'íÀssÀDo, sEM
coRoÀ, FÀscrÀÇÀo cRÀvE EERTMENTo, pÀssÀDo, rMÀT{JRo,
DEEEITO DE POLPÀ OU QUEIMÀDO DE SOL PRODUTO SUJEITO À
vERrFrcàção No ÀTo DÀ ENTREGÀ.
ÀBÀCÀTE - @n 50* dô haturâÉo.CP QTJIIO
ÀBÀCÀTE COM(J!,! ExtR.A: Àbacatê in natur. d. otima
qualidàdê dâvera' ter atingido Erau Dâlio d. @tur.cao,
não IDde êatar uduo. Sa dafcj.to6 na tElt» e
podri.dâo, auficj.ênttuntô ds8envol,vido, @m aatDcto,
arda, aàbo! tLpico dâ varj,adâdê, uifomidadê no
t.Gnho e cor. Nao eslar dânifj,édoa tbr quJ.qu.r l.sao
da origo fiEica ou mêcânj,€ quê afêtô a êuâ àtrErênoia
ertar livtê dc enfamidades, sujidâdôa, pâraaitaa ê
Iada6 iaêntoê de Bidade ertêrna &onâI, odor ê râbor
artlarüo livre dâ rêdíduo8 da fertili,zútêa. Obêda@r
ao Código Sanitariô e demie noma6 ê legislacoês
6anitáEia8 d vigor.
ÀBOrcRÀ I(G. CP QUrII'
Tipo câbotiá - s.diae, freacaa, ss deifi€çõêa
flsicâr, casca integra. Isenta dê subdtâncias têrroaàa,
Bujidades, para8itã8, IaMa, folhâ6, !êôlduos dê
dafênai.voa agriolaa, odor e Babor êatrânho.
Àbobrinha - MENINÀ KO.CP QUILO
Fruto alongàdo, c@ IE@ço, c6 €a€ fim, lisa,
lu8trora ê Écia, @r vardê brilhüta, &m Ilrtea
uolêcidâs, Às âbobrinhaa davo parêcer IreaadaE
rêlativüênte ao túgüô c d€ aêtrcto f reaco.
Àbobrinh. I!ÀLLÀNÀ - I(G.CP QUILO
ÀBOBRINHÀ IIÀTLÀNÀ, ERESCÀ, LIMPÀ, }ACIÀ, FIRME COM
POLPÀ ÀBUNDÀI{TE DE COR CIÂRÀ, COM CÀSCÀ VERDE LISÍR.ADÀ,
E MACLÀ, dê a€Irecto frês@.
ÀCELGÀ - I(G.CP QUILO
&êlga: O plodut'o dôvc!á cstu de acordo cd a NBÀ 13
(Derêto 12.486 dê 2O/7O/7et a qual êstàb€Iêcê
ClaasificaÇão EXrRÀ: ótiu qualidàdâ folhas verdea a@
defeito, s@ traçoa dê dascoloração intacta, fime ê
ba desênvolvidâ, fras€, apraEstüdo ta[ânho ê
@Iorãção sifomê rú defomaçôôs, dànos, sub6tância6
eetrarüa8 ou prê8oÇa dô orgúirrcs vivoa, 6@ 1e8õ€s
fisicas ê/ou heêâniqe, ns 1»rfurações, cortes ê
fo1ha6 intêrnas eêlâdâs. Dêvêrá atsdar or ladrô€6
Bicrobi,ológi@ô dâ RDC M 72, de O2/OL/O1 da Ànvisa,
Instsçào Nomâtivâ conjuta sÀRc/ÂNvIsÀ/INt'GtRo no 9,
d. L2/L!/o2, . Lêi n"9972 d. 25/O5/OO ? A{vIsÀ. No
@rento dâ entrêga, dcvtrio aer Etirada6 a6 folhaa
ax€dentêB .

!.{ÀÇo DE À,.FÀCE ÂMERICÀNÀ TrpO VERDE.CP tíÀçOS
IN NÀ(rRÀ 25Og a 3509 - l,!ÀçO LIMPO ÀIFÀCE ÀMERICÀNÀ,
vERDtRÀ rN }IÀTUM, Trpo ÀrFÀcE, EspÉcrE ÀtGRrcÀNÀ.
CULTIVÀR BEM DESETWOLVIDÀ. DEI/'EM ÀPRESENTÀRSE IMEIRÀ§,
cou na.Ízes coRTÀDÀs pEr.À BÀsE ols úr.rryns For.sÀs sÃs E
EsprcÀDÀs E NÀo euED{NÀs (pELo mro, poR E){EMprp}
LrMpÀ, TENRÀ E HrDRÀrÀDÀ (NÃo MJRCHÀ), cc}í FoLHÀs

QUÀ}ITIDÀDE
2,550.00

vÀLoR uNrrÁRro
3,300

VÀLOR TOTÀT
8. { 15,00

3,600 't. 186,80

2 t75O 9. 900 , 00

2,59O 3.789, 17

3,850 6.641,25

3,950 11 . 257,50

00322

00323

oo324

oo325

o0326

1, 163. 00

3,600.00

1,463.00

1 ,725. 00

2,850. 00

oo327 5,424.00 5 ,500 29.432 ,OO
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ixrecus, cor{ coronÀÇÃo cmlcrrnÍsrrcls À cml
RrEDÀDE, sEM EELITÀs ÀllÀREIÀDÀs, sB, poDRrDÀo. rsENTos

DE suJtDÀ.DEs, DE euÀrseuER MÀTÉRrÀs EsrRÀlrHÀs, DE

CHEIRO E,/OU SÀBOR ÀNORT4ÀIS

l,íÀÇO DE ÀIEÀCE CRESPÀ.CP !{ÀçOg
rlPo VERDE IN llÀltl,À 2509 a 3509 - MÀçO LrMPO ÀLFÀCE
CRESPÀ, VERDE, VERDURÀ IN }IÀIT'RÀ, ITPO ÀTFÀCE, ESPÉCIE
CRESPÀ. CT'LTTVÀR BEM DESE}IVOLVIDÀ. DEVEMAPREgENTÀR-SE
rNrErRÀa, colr uÍzes coRrADÀs pErÀ BÀsE ols úr.rrurc
ForJ{Às cor', ÀspEcro FREsco,ruRcEscENTE, sÀs E NÀo
EsprcÀDÀg E NÃo ouEnrÀDÀs (pEro FRro, poR ExEMprô)
LrMpÀ, IENRÀE HtDRÀtÀDÀ(NÀo MtRcHÀ,, ccu FoLHÀs
ÍNIEGRÀS, ca.í cotôRÀçÃo cN.lcrnnisrrcÀs À cÀDÀ
vÀRrEt»DE, SEM EDLHÀSÀ!,ÍARErÀDÀS, SU pOOnrOÀO. rS»XrOS
DE su.rrDÀDEs, DE ouÀrseuER ua,rÉnus EsrR"ÀNItAs, DE

CHEIRO E/OU SÀBOR,ANORMÀIS

ÀLHo - cRÀliDo - rG.cP ourra
BUIAO INIEIRO, }IÀCIONÀI, rcÀ O(,ÀLIDÀDE, FIRIG E

TNTACTO, SEM LESOES DE ORTGEU FrgrcÀ OU MECAI|TCà,
PERFT'R,ÀCOEs E CORTES, TÀT.'À}THO E COIORÀCÀO I'NIFORMES,
DEVENDO SER BEM DESENVOLVIDO, ISENTO DE SUJIDÀDES,
pÀRÀstrÀs E rÀRvÀs. cÀBEÇÀs GRÀNDEs os No uixruo zo cR
ncnrÂo rx lrÀnnA - Kc.cP oorro
ÀcRrÃo, vERDuRÀ rN NÀTrrRA, Ttpo ÀcRrÃo, esÉcrs cordfi
PNODqSC FRESCO (COLHEITÀ NECENIE), LIMPO, TEIIRO E
HTDRAIÀDo (rlÃo rdJRcHor, cou EDLnÀs Ínrrenag E VERDES
(sEM FOU{ÀS àüÀRArÀDÀS}. ISE}lrO DE QUErMÀDUFÀS POR SOL
ou poR FRro, rsENTo oe poonroÂo E DE guJrDÀDEs.
CULTIVÀR BEM DESEM,oLVIDÀ ISENToS DE CHEIRO E/O{, SÀDR
ÀNoRl'íÀrs, DE rNsEros, &roREs E/ou pÀRÀsrrÀs E BEM cctlo
DE DÀtios poR EgrEg pRov@ÀDos. pRoDuzrDo .nrmvÉs oo
tóToDo DE HrDRrPoNrÀ.
BÀr{ÀNÀ r{ÀçÀ Ke.cP Ot rIO
EM PENCÀ§, DE PRIüEIR.À, TÀl.rÀNHO E CoIORÀcÀo tNlEORlrES,
@n 60t d. Éturaçlo, @M POLPÀ FIAIG E lNtÀCtÀ,
DEIrENDo sER BEM DEsENrx)LvtDA E ÀríÀ,DuREcncxlo uÉoto,
SEM DANOS FISICOS E MECÀNICOS ORIUIIDOS DO MÀNUSEIO E
IRÀ}ISPORIE.
BaÉE prrta KG.CP QgIIo
BÀNÀNÀ - I1ID pratâ c6 60t da mâturaÇao, 6o
dãnificaÇõôr fíriq!, €6q intêEra. Is.ntü d.
subEtâncira têEolaa, sujidades, pâralitar, lapaa,
É8Íôror de dêfoaivos eErr,6lar, odor a aabor
c.tranho. Peao Ircl sidad. d. aprcri@duentc 1009.
B.Ed DA IERRÀ KG.CP oUILO
BãEnâ dâ terrÀ in natura de otin. qualidade, c@
rabôr, ar@ ê @r caractôriêticor dâ attrrciô c
vâriêdâda. O prod.rto dêva aêr ro defcitor, bdÍr
dôenvolvidâ, apEaenter tenho, @r ê @nfomaqo
wifôtua. Nâo aerao pemitidos Enchâ8 ou dôfaito na
cr5ca. Àplôêotar naturaéo tal qua lhs Pahità
âul»ltar â Mipulacao, trerporte e conaôrvâcao En
cordic€a adêquada! tEB o @n6ll@ rediato c i[cdiato
nao serao a€itar frutãs uaaáadar c/@ @ito @duraa
ou Duito vcrdê8. Nao côntôr subltücia tôrroaa,
sujidâda!, tÉraritar, laruàa ou @rtD8 attrântroa
adêrêntar á sul»rficic da €6ca aatâr iaantoa da
Eidada erteht eolGl, odoE e tabor êstEnho aêtâr
liEe. da rôsi.àro. dê fertilizetc. obedê@r ao codigo
Saniterio c d6âis notuâ! e l,êgiala@es aâniteriaa 4
vi96r.
Batâta inElcaa, escovadâ KG.CP QUIIO
Batat! InEIêra: O prcdrto d.verá ê.tar d. a@rdo @À a
NrÀ 15 (D.cEto 12.i!86 d. 2O/Lo/7a, a qual eltlbelecc
ClaBôifiqÇão EXTRÀ: ótim qElidãde, sd d.fêito,
auficiantsote daÊônvolvida, fima ô intâctâ, ss
brôto, rú dêfêito. ô Iô!õe. de origEe fllica ou
recâniêa (rachâôEâa, trrfuEçôês a cortar, . C@
@Ioração Eifotut daaprovidã! d. odo! ou 8abô!
ô8trânho 16 nateliàI têrrolo ou lujidâda, I'iEe da
sbgtânciaa tórica! @ mciv8. Deverá atandêr o!
tEdrõe. nicrobiol,ógi6a dâ RDc n, 12, dé 02/01/07 da
Ànvi.a, lnrtruçlo
B.tât. doc., êlcord. KG.CP O{II.o
Bâtâta Doce: O produtô dêErá a8tâ. da aórdo c@ a ll1lÀ
15 (Dôcr.to 12.{86 & 2o/1o/181 . quel c.tâbêl@e
Claa.if,icàção EXTRÀ: ótiE qud.idadc, ss d.fêj.to
ruficiotúotê d.aenvoLvidâ, fime e intlqt ad
broto, !o defcitg. ê le!ôes dô ori'g@ flrica ou
mcânió (Echâô.rEa, Irrfuraçô€ê a @rtê3) lblPa crua
craô, c lElí@IÀ Éáàdâ t.mrüo e colorâçlo unifome
dcaprovidar de odor ou tâbo! êatErúo 3êo utêrial
têrro.o ou sujid.d., livr d. .ub.tância. tó*icas ou
nocivu. D.vêrá atandêr @ padrõôr üicrcbiológicoa dâ
RDC ú 12, dê o2/ol/OL da Ànviaa, ln.trugão Noücivâ
conjEtà sÀRc/ÀrnrsÀ/rlüíElRo n' 9, & 72/17/02, e r-í
n'99?2 de 25/O5/OO ? ÀNVISÀ. Àcondi.ci.onada s sa@â
p1á6tico. ou êâira! pláaticlr
B.tcE.ba ca@vad! KC. CP gJILO
Bat.lraba: o produto d.vtrá ôatâr da â@rdo cd à NlÀ
15 (DccEto 12.{86 de 2O/lO/1Al â qual .!tâb.Iêcê
clú.ificrção ExtRÀ: ótina qElidrd., aên d.fêito,
ruficient@ênte dalanvolvidâ, fime t intâctâ ad
broto, rú dêfêito. ê l.!ôaa dô orlg@ fÍ.iq ou
@cânicà (Échaôira!, lErfu4Ç&B ô cortêa) teãrüô ô

1,424.00

2 ,835. O0

600.00

4 , 050.00

5, 7?5. 00

1,500.00

9,150.00

4,425.00

5,4 50 4 2. 6'10 ,80

16,000 4 5 .360, 00

10,000 6. 000,00

5,000 20. 250,00

'l , il00 25. i!10,00

5,000 7.500,00

4 ,500 {1.175,00

3 ,500 15. 48?, 50

3,825. 00 3 ,600 13,770,O0
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@loraÇão sifome8 dêsprovidaB da odor ou aabor
estranhô se eatôlial telloao ou aujidâdâ, livre dê
su.bstânciaa tórica! @ rccivú Àpraaotãr foEato
esfórico ou achatàdo, cd càlibra útre 50 e 90 m
frêaca @h I»Ipâ va@Iha. Dererá atendâr or t»d!ôea
microbiol,ógicos d. RDC M 72, d. O2/OI/O1 dâ Àtrviaa,
rnatruÇâo Nomativa conj$ta 6ÀRc,/ÀNvrsÀ,/nü,ErRo n' 9,
& l2/17/O2, ê laL no9972 dê 25/O5/OO ? ÀNVISÀ.
Àcodj,cionadâ 6 aàcoa plástic€ ou câixÉ plástic4
BERIN.JEI.À IN NÀT{JR,À KG.CP QUIIO
BERINJEI,À COM SUÀS CÀFÀCTERÍATICÀ§ ORGÀNOúPTICÀS iN
natula dê ótimâ qualidâdê,a8 dêfêitor, 6uficiote@nte
dêsênvolvidâ, con aBIEcto, aroE, aabor tipicoê da
variedâda, sifomidâdê no tâMho ê na cor. À
berinjelã dewcli t r cl.ssifi€Éo 14 (1{ a 17@} ê/ou
17 (17 a 20a). Nao aêra' pêmitido fruto p.êaado,
ila66ado, murcho, com dano autrErfj,ciàI náo cicâtrizado
ê/ou ci6trizado . c6 podridao. E6tar livre de
úfemidades, aujidadês, Etárià t.rros., trÉtâsitas,
inetoa ê larua8 nâo êstár danificado tDr qElquêr
Ieso da origd fj,aie ou recüica quê afctê a sua
aparência ê8tar i8ênto dê midâdê qlerE eormal, odor
ê sabor e8treho ôBtaa J,i.v!ô dê aujêiras êxtêrnaa, c@o

obêdecer ao codigo sa:târio ê daEi8 no@6 e
lêgislaçõês aeitári8 @ vigor
BROCOIJIS NIN.rÀ:.CP QUIIO
Brócoli6 in natura dê óLi@ qualidàde, s@ dafaitos,
ôuficiot@ste daaanvoLvido! c@ àltrcto, a&na, aabor
tsípico dâ vâliôdâda, tenho üôdio a qrrsd.. Nao
apÉaentar eulea e folhâ! âs floras davo aar verdê8,
aên tracos dê das@IoÉação. Ser
dêsênvolvido, com o tenho, aro@, aabor e @r proprià
da eglEcie nao e6tar danifj,cadog Ircr qualquar l,ô6ío dô
origú fi6i€ ou De€ni@ quê afete a sa atlrencia
ê6tar liwrê dâ sfemidad.s, sujidad€s, púaaitàs e
inaêtos ê8târ .livre dê terra adêrentê ás fo1ha6 ê
f1ore6 e€tar ieento de widadc dtern. &oml, dor ê
Babor estranho eatar livF d. resíduo! dê fêrtiliran!ês
Àcddicionado m €ecoa plaati@B tresparentê6 proprioê
t»ra alinêntos. Ob.deêr ao Codiqo Sanitário e doai6
noma ê lêgis]âc@s aaitáriaa 6 vj.gor.
CaTá KG.CP QUILO
I€gue in natuEa, tipo €rá, egÉcie @mM, otrêguc
Ii[q)ô ôs tetra.
CâbôIa Brü€. CP OUILO
cebola bree comtrácta e-fituô 1' Quelidad., â greel
s t»rfe ito êatado dê @n8êíaç.o, aprê8entaçâo,
intêgridâdê e consuo, dave aprô6otar pêIÍcula dê
proteção, esca intàcta 8@ ãlteràqóeB ou perfulaÇôê§,
s@ geminação ê , livrê de irgrurezâ8, dê c@ validade
nini@ d. 30 diú da strega do produto, C.bola: o
produto dâwêrá e8tãr dê â@rdo @m a NTÀ 15 (Decreto
12.486 dê 20/LO/78» â quL êatab€l.câ cla8sifi€Éo
ExfRÀ: ótiE qualidadâ, sên dêfêito, Buficient@nte
dêsênvolvj,dâ, fim ê intâêta 8d broto, sd defeitos e
Iêsóea de orig6 fisicâ ou necânica (rachaduas,
tErfuraÇôês ê corte8) taEÍüo úifome ê coloração da
casce variedo antla aarelã c veB.Ihà dêaprovida dê
odor ou aabor estrüho aen material terroao ou
sujidade, Iivre de aubstâncie tóricas ou nociv&.
TÀMÀNHO GRúDÀ, MÉDIÀ DE IOOCR. Perten@! ã cII8a. 4 ,

@m caLibre mêdindo êntre 7 e 9 a. Deverá atender os
tEdrôôs niêrobiolôgi@s dâ RDC ns 72, dê O2/O7/O1 da
Ànviaa, Inat4çlo NomatiE Conjeta
SÀRC/À!{VTSVTNMETRO n" 9, e l2/7L/O2, ê rêi n"9972 dê
25/O5/OO ? ÀNVrSÀ
Cebola ROXÀ 1' Oualidede.CP OUIIô
cêbola RoxÀ @mpacta ê-fi!rc, a greêl @ IFrfêito
êatâdo dô cônseryaçào, aprês6tàção, intêgridadê ê
cons$o, deve apr.a.ntar palldlâ da protôÇlo, €sca
intacta a6 al,tôraçõês ou pêrfraÇõa!, a& gêminação ê
rÀ!íÀllHo MÉDIO uÉor.a. or 8OGR, Iivre de imt»re2*, dc oa
validad. nininâ d. 30 dia8 dâ strega do produto, O
produto dêvêrá estãr d€ r@rdo c@ a ltTÀ 15 (Decrêto
12.486 dô 2O/7O/78't a guel êatãbêI.êê cLsaificaçào
EXTRÀ: ótiM qualidadê, aêh dêfêibo, suficiênt@ntê
desenvolvida, fim ô intâctâ sú broto, a6 dôfeitos ê
1e6õeê de orig@ fisica ou necâni€ (rechâdE8,
tÉrfuraçôês ê cortêa) tenho úi,fomâ ê @Ioração da
caaca vallando êôtrê ilareLa ê wemelha dêaprowida de
odor ou aabor estrilho aem material tarEoao ou
sujid.d., livre d. substânci8 tórica6 ou noclvaa.
TÀHÀ}IHO GR,ÀIJDÀ, MEDLÀ DE IOOGR. P.TIÔnceT a cla.ae 3 ,
@n cÀl,ibrê nêdindo êntre 5 c 7 a. Deverá etandêr os
tEdrõêa aj,crobiológi@§ dâ RDC n, 72, de O2/O7/0L de
Ànvi8a, In8truÇào Nomatic Conjunta
sÀRc,/ÀNvrsÀ/riü4rRo no 9, & L2/1,),/o2, o r.i n"9972 de
25/O5/OO ? ÀNVrSÀ
Cenour. , es@vad. KG.CP O,Jrl,o
Cênoura Extla: O produto dawerá eEtâl d€ à@rdo co a
NTÀ 15 (Dôcretô L2.486 de 2O/LO/781 ã qual estab€lâce
claEsificàção EXTRÀ: ótina qualidadá, @n tenho e
@loraçào @j.foúer sf icienteÉnte deasvolvidt iaênta
dê enfcmidàdês, Mtêrial terro8o, defeitos que alteM
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a @nfomaÉo . aparôncia ro l.!õ€a d. oriEo fÍ.icâ
e/ou rccânica (Éctraôrrâ!, t»rfuraçõaa c @rte3r.
P.rtenccr à cla6ac 1{ ou 18 (@q,!iEoto Edindô cntr.
1,0 a 22 6) .6 âpreletar!ô ercha @ defomda eD
@ fra!€, cdpacta, inteir. c fi@. Devcrá atúdêr
or padrôcr nj,clobiol€icoa dâ RDc ú L2, de o2loL/Ol ü
Ànvisâ, Inatrução Nomatj.E Conjunta
sÀRc/AlvÍBÀ/rlüctRo n" 9, e L2h7/o2, . r-i n"99?2 de
23/O5loo ? ÀNvlsÀ. Àcondicionada { Ea@s plásticoc ou
€iraa p1â6ticar
Ch.irc v.rd. - KG.CP Orrltó
côbolinha fFlqa c Coentro, dê PrineiÉ. d. tsDho a
@loraçlo sifo6êa, dwcrdo 8€r bên dasênrcIvidâ, da
qu.l,idâd. fituc c intactâ,folhas vard.-.!@ral sú
traçôr dô d..coloraÇão intacta, fimc ê b.n
daenvolvidâ, f!êrca, i!üta dê tlrâlitas e lâilar,
mtarial tarero a @i.dâdê starÉ úo@1, êú deoa
fíaicoa t nacânrcoa oriEdor dô núu8aio ô tranltDltÔ,
livr. d. re.lduôê fêrtilizantê8, àcondlcionàd. I
ab.Iagd adaquad.. O úaÇo dwerá aêr lEdlonj'zàdo @
p.ro nádiô (+/-) 150 a 2oo gr . aôr colPosto
aprc:iÉdeot. IDr ôlar t»rtêa d. @bolinlE . ua de
cootro.
CHÍrCtlU; KC-CP Q{JII,o
O proôlto dova!á estar dê acoFdo cd a l([À 1{ (Dacrêto
12.486 dô 20/70/181 a qEL €tabelecô clasBifiaÉo
EX!EÀ: ótiu qualidad., cfi t.IEho e coloEaÉo
úifomr âuficiot.@nte dc.üvolvido c6 PoIPa
intrcta ô litÍrpa tcn brctoa, tr@cha!, bolora ou otroa
dafaitoa que trc8r8 altcEr da âParâncie livrÔ de
tarra adar6t. à casca e da Eaíôroe d. feltilizútet
i!6ta dô @idrdô exterm ano@l' ê enfamidâdar ê6
le!ôêr d. oriE@ fi6icâ e/ou Decânié (r.châdura.,
Irrfuraçõeg a cortô!). Dercrá âtênder oa Pâd!ôaa
Dicrobiológi,co6 d! RDc n, 72, d. O2/OL/O1 da Ànvisa,
rn.truçlo lio@ti.E conj$t. ÍràRc,/Àr'IvrsÀ/rloGtRo no 9,
d. L2/7L/o2, L.i n"9972 & 25/o5/Oo ? Àx\EsÀ.
CoENTRO - KG.CP Q{rrl.o
Coútrc frerco, de prioeira, dc ta@tüD a coloraéo
unifotm6, dôvôndo aer b@ &aenrclvida, d. qual'idad.
fiEa ô intact., i.ênta da tf,Esitâ. e lamr, Etarial
tarroao a hidada êrterna úomal , sú darc! f Iti@E c
mcâni.coa oriundo! do múu&io e tanstrcrta,
ac$dicionadã s úba1aEú adequada'
cowê frae xG'cP gJrr'
cowê M&tcigr: O peôlto davêrá aatar da l@!do @m a
r|1À 13 (Dêcrto 12. {86 dê 2O/)'O/1A'| â quâI .st b.l*e
clrraifiGção ExrRÀ: ótiE qurlid.dâ 66 dcf,.ito !olh!!
vt!dê-e!@!a! 3@ traço! de dôa@Iolaçlo intacta, fima
e bcE da!ênvolvida, f!a8é, âpretentudo tutüo c
oloraçlo $ifomc ra dcfotüçó.., danos, .ubstância!
eatlanhaa @ praaoça dô orgEi!rc8 vivoa 8@ lc8õ46
fl.ier c/d Decânica., nú PcrfuEçô.., cortG ô
folhas intamâs neladâr. Dcvêrá àtodar oa pâdró.a
aicrobiológicos dâ RDc M 72, d. o2/ol/o1 da Ànvisa,
rnltruçao NoBatj,h conjuta sÀRc/ÀNvIsÀ,/rNMErRo n" 9,
d. L2/tl/O2, e I€i n"9972 e 25/O5/OO ? ÀNt'IsÀ-
cotvE EIoR - kg.cP o(JILo
Lgqc in natura, eaÉcia cdE, eracteríatiea
adlcionrta artra, túatüo qrúde, dê pliBêiÉa
qullidâdc, ts.rüo e colortção uifom!, liwrÔ da
ênfemidadêa, Mtôriair têircao6, aêD danoa f lsi@s e
mcânicoa oliEdo! do Dnúôj'o ê trerPorte .

GE}IGIBRE ERESCO ÍN NÀTTJRÀ - I(G.CP qJII.O
cENcrBnE FREgco, LrMPo, ltuRo, iNtEGRo, ccu cÀscÀ LrsÀ
E BRrrJrÀNTE. corôRÀÇão ÀtrÀRrrÀDA, sEu MÀcHÀs, sEM
poDRrDÂo, sEM opFoRüÀçóes. BEM DEsElwoLvrDo, @M
orÂrcrno HoRrzomÀr. ENÍRE 20 E 3oa'í.
Goi,aba vômclha. cP ol,rro
O proôrto davcrá estâr dê acordô c@ a NTÀ 17 (DeEto
12.{86 dô 2O/7Ol18l a qu.l êstabêlêce Cl.saifi€çlo
ExtxÀ: óti@ qualidad., .o defaitor ró!io!,
apFaotedo terüto e côIot.ção sifo@, @ IEIPa a
celca fimôa e intactE, laD ttEctre6 ou dafaito!, neh
d.no. fl.i@r ê/ou Écânico. e! originátio dê Plstâ!
sadiaê, dêatinado âo conmo ?in nâturâ?, eltâr fra6.
Partêncer à qlaare 6 ou 7 (câl'ibre.ntrô 6 e 8 @r,
daEndo rer baD dêsenvolvidt c EôEa isot! dc
enfamidàdêr, mterial ttrrolo r @idadr artema
úomal i8ent! da fertillzút.s, aujidad.â, Fruitaa e
1arya.. Dêv.rá .t.ndêr os Padrõ.! Di@biolóEico6 dâ
RDc n, 12, d. o2/o1/ol dâ Ànvi6r, In.tEéô Nomativa
conj@ta sÀRc/ÀmrrsÀ/rlr.íElRo n" 9, & L2/LL/O2 , . t-í
n"99?2 dc 25/o5/oo ? ÀNvIsÀ.
gortêll FREscÀ - KG.CP QUIL
HonrsrÃ FREECÀ DE PRTMETRÀ, w MÀÇo, ÀPREsEl*TÀllDo cRÀt
os evoLuÇÃo coMpr,ETo E TÀÀlÀ|lgo co,oerÍrnr.. ÀRotíÀ E coR
ca$crenÍsrrcos. rsEltao DE suJrDÀDEs, PÀnÀsrtÀs ou
rÀRr/Às, DE ÀcoRDo cctí e n:sor,uçÃo 12l?8 DÀ CNNPÀ'

FORNECIDO EM EMBÀIÀGENS LIMPÀS, SECÀg, DE T'!ÀTER!À,, OUE

NÁo pRorroeuE ÀLTERÀÇôEs ExTERNÀa oo TNTERI{Às rxrs
p8oDurl)s s NÂo rRÀNs'íttl oDoR ou sÀDR EsrRÀNHo Âog

çprro
p1á.ti@. ou 6iEa t 1â.tiea

MASMO§.
00351 Inh@. cP 3, 075. 00 ,l ,500 13 .837, 50
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@n colorado breco úaElado, tânto {tee queto
intâr@enta @€q 6ú @rtes ou Frfureçô€a 6@
brotento polpa fire e tán nho nédio IDr raj,z.
.rrro FREsco.cP ourto
JiIó in naturà graudô, tâEnlÉ a @loraÇào uifomêa,
livre de ênfemidâdêa, Etariai! têrroao6, Bs danoa
flsi@a ê Ecâni@a oriuÍrdor do üeu8aio ê traÉtrcrtê.
Nao apae8êntar defôito! @no: pasrado,iBturo, tbdridão
ô ainâia d. deacoloêção. Não êerlo IrmitidoE nechas
ou dêfeitoa na caaca. Iasto de fertilizutes,
aujidâd.a, tr[rasites, 1aryas ou corlrcs estrantroa
âdêrênte á ruperficj.e da €6e. Obede@r !o Código
Sànitârio e d@is rcúaa e lêgir1a@ôa sanitáriâs 6
vigor.
IÀRÀN.,À PÊRA;CP QUIIo
tárúja Pâra: O prodlto dev€rá e8tar dê a@rdo 6n a
NTÀ 1? (Dêcreto 12.{86 de 2O/7O/7e, a qual estabelêcê
Cla6sificação EXTRÀ: ótiM $ÉIidade, E@ dâfeitos
6ários, aprsêntãndo túârüo ê @Ioraçlo Eifo@, c@
polpa e cas€ fimêa ê intactaa, !6 Mncha! ou
dafêitos, nd düoa f isi@6 e /ou recânj,co8 aêr
originário de plantas sadiàs, deatinado ao @nroo ?in
naturâ?, eatar frôaca. Pêrtaner à c1a68ê 6A a 72
(cal.ibre êntre 68 e 75 m), bêE dôaênvolvidà e @dura,
@n Euco. Dav.rá atoder oa padrôas nicrobiológico8 da
RDC n, 12, d. 02/O7/OL da Ànvisa, In6trução Nomativa
conjuta sÀRc/NlsÀ/IloíEÍRo no 9, & L2/rl/o2, . 1Ãí
n'99?2 dê 25/05/OO ? ÀNVISÀ-
LI!,ÍÀO TÀHITI. CP OUII,o
LiDão tahiti: O prodlto dev.rá e8tãr dê a@rdo @ú a
NTÀ 17 (Dêcrêto 12.486 de 2o/Lo/7Bl a s.l, eatab.lecê
Clasaificaçeo EXTRÀ: ótiha qualidadê, aên d.faitos
aórioa, apresentàndo teanho e oloraçlo Eifome , @n
FDIpa . caae fj,hês e intactaa, !d unchaa ou
dâfêitos, ns daoa f1aj,@6 e /ou hôcânicoê Eêr
originário de pletas 6adiaa, dêatinado ao @n6@o ?in
nãtura?, êatâr fra8ca. Pêrtên€r à classe 50 ou 53
(calibn êntrê 50 ê 56 m) , b€D de8ênvolvido . madurc,
@m suco. Davêrá atodar 08 padr6as nicrobiolôgicos da
RDC n, 12, dê O2/Oa/OL da Ànvise, Inst4ção Nomâtiva
cônjuta sÀRc/NrsÀ/rlo{Emo n. 9, & L2/11/o2, . taí
n"9972 dê 25/05/00 ? ÀN\,ISÀ
LI!.íÀO CRÀVO/CHINÀ.CP QTJIIo
LIIÃO CHIM- dêvêndo se apreEentar frêacâ, tô! atingido
o grau ideel no tilânho, &6à, @r e aâbor próprioa dâ
variêdâdê, aprêsantar grau de Mturaçao tal que the
trrtuitr sutDrtar a nüitrilIaçào, o tran8t»rtê ô a
@naêryaçàô m @ndj.ções adôquàdas IEra o cona@o
rediato e imediato. náo ôatar.B dDi.fi6dú por
qu.iaguer Le6õês dê origa m@âni€ ou prowocadâr tDr
inaetos, não contôr aubstância têEoaâ, djidâdes,
paoduloa qulmicoa ou corpos aatrantroE aderêntêa a
câaca, ieento6 de Eidâde .xtcma &o@1, aa6a e
rabor eatrühos, tâ@ho nôdio e Unj,fomô,. Dêvêtá
atàdêr os pâdrõe6 dicrobiolôgicôa dà RDC n, 12, dê
02/0L/01 dã Ànviaa, Inatnçào NomâtiE Conjunta
sÀRc/ÀlrvrsÀ/IlüGTRo n" 9, b L2/17/o2, ê rêi n.9972 dê
25/O5/OO ? Àl.IvrsÀ
Maçá nacional.CP QUIIO
l'íâçà Nacional: O produto daverá a6tar dê a@rdo @n a
NrÀ 17 (Decreto 12.{86 dê 20/l0/7e, a qual eEtabelêc.
Cla5sifi.€çao EXTRÀ: ôtiE qual,idadê, s6 dêf.itos
aálios, aprtsentando tuarüo ê @loraÇào sifômc, @m
IDlpa e êasá fimcs â intactaE, a4 Mnchaa ou

fisi@r e/ou üêcâni@d aêr
oriqtinário dê plantas radiaa, destinado ao @nauo ?in
utura?, eatar freEe. Pârtener à claaaê 120 ou 165
(tEao ôtr. 105 e 1589) , bo d.sênvol,vida . Edura.
Dêvêrá atêndôr ô6 padróea nicrobiológicoa da RDC n, 12,
e O2/OL/O7 dà Ànvisa, In8truÇão Nomtiva Conjunta
SÀRC/ÀNVr§À/TNMETRO no 9, e L2/rr/O2, e rái n"9972 dê
2,/O5/OO ? ÀNvrSÀ.
Mâ€xêira, cacovada.CP QTJII.o
acondicionad. d aac@ pl-á6ti@s ou €iaaa pláBti€s
êom coloraçâo dá egca malra ,€s @rtêg ou
perfuraçôê8 Bêm brotaônto !ÉIIE fime a egbrüquiÇãda,
tâMhô nádio lrcr raiz, limt»a 8{ têrra.
Mândioce Dea@Bcada ê Congêl,ada,CP OUII,o
O produto deverá e6tar dê acordo @e a NTÀ 15 (Dêcrêto
12.486 de 2O/7O/781 d. classifieção EX!RÀ: ótj,na
qualidadê Buficj.êntdêntô dêa.nvolvida, fime ô intacla
6o bEoto 86 dêfaitoa ê lôsõea de origam físie ou
@cânica (rachaôfras, tÉrfurâÇôêa e cortêB) tâmnhô ê
coloração uifôm.s d€v.ndo seE graúda dedprovida d€
odor ou aaboa êstrúho aeú natêriâL tarrosô ou
aujidadô, .Livrê de substânciÉ tóxicâ8 ou nociwaa.
EmbâIagü: aaco dc lrJ.ietileno a vácuo, pe8ando 1 Ng,
@ntêndo cmlEaiçào Ntrici.onal c@ datã da validadê e
lotê indêlável. O transl»rte dêveaá 8.r raalizâdô 6
asbiente que Dantsha a t*tEratura da congêIúênto
nÍni@ dê -L2*, dà acordo c@ à Iégj,slaçao vj.gen!ê.
Devêrá atêndôr os padró.s nicrobj,ol,óg.i.coê dà RDC n, 12,
d. O2/OL/OL dâ Ànvisa, InatEçào Norutivâ Conjuhta
sÀRc/ÀNvrsÀ/rNMErRo n. 9, & L2/LL/02, r€i n"9972 de
25/O5/OO ? ÀNvIsÀ. Febricação: náxiho ató 60 dj.as.
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ESTADo Do PARA

PRererrum MuHrcrpru- oe CnmÃ oos CnnruÁs
Futtoo MurutctPAL DE Slúoe
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2,925.00

2, '100. 
00

3 ,375. oo

255. 00

r,rÂ,-$slô- I
00359

00360

Prrzo da val,idad. Dlnlrc dê 6 Elar eÉs . êntreg..
lrÀNDroQurNHÀ sÀLsÀ t(G.cP Qurro
taÍdioquinh.6al!a: O produto d.vêrá e.tâl dô.6rdo
cs. NTÀ 15 (D€crto 1,2-i[86 de 2o/lo/181 a qu.l
clt b.Iccê Clastifi€ção EX!R.À: ôtiÉ qualidrdo,
sufi,ciotoota dâs.nvolvidâ, fiac . int.cta !ú broto
8ôn dôf.ito. e leÊôôr de origs fl'.ica e/ou eqânic.
(r!chad\Ea., IErfur!Éô. ô @rt .) , teanho e coloEÇâo
Eifo6c. devêndo 8ar graúd. deaprcvida de odor ou
sabor a!t!!rü!o rú @ta!ià1, têrrcao @ aujidade, livrô
dô rubrtânciâg tóricâa ou nociEa. Pertencar à clâa6e 9

ou 12 (redir entr 09 e 18 al .

tíÀríÀo - FoRtpsÀ.cP grrLo
lrmão Fomoaa: O ploduto dah!á êatrr de r@rdo c@ I
lÍIÀ 1? (DecEto 12.{86 d. 2O/aO/7Al a qual .!tâb.lêc.
clardlfi€Ção ExfRÀ: ótina qElidâd., !q dêf.ito!
aário., apF.êntedo tearüo . @lortção sifoEe , @
trDlpa c calq fimct e intactâ8, aa Mnctra! ou
d.f.itot, n6 de6 ffuicoa c/@ @câni@t, ac!
oli,ginlrio dô plantu .adiú, dô.tinldo ao @n!@o ?in
nãtura?, eatar frelca. Ser b@ dêsanvolvidã e Edura,
ffi tE o Eriando .ntr 1,5 ô 2 kg IivF dê tujidadê.,
trlreaitas a lâryt8. Darerá atêndar oa Pldrõar
aj,crobiolô9i@. da RDc n, 72, de o2lol/01 d. Ànviat,
Inltruçlo NomatiE Conjunt! SÀRC/ÀNVISÀ,/INMETRO n" 9,
& L2/LL|O2, e Li n"9972 e 25/O5/OO ? ÀNvrAÀ
Mslo Papay.. cP QrrIIô
Fruta, Mâ[ão Pat4ã , in natura
ltÀllcÀ PalD.r d. 1' qualidad. !6Pccto qloboâo.CP g,tIO
ac$diqionar frutoa niato! I verdês e Mdlro€, @r
próplia, cla.rifiqdâ cdo fdtâ @D lblPa firc e
intâctr, i!úta dô ênfemidâdê4, cd boa guâIidade,
livre dô re.lduo! de fertilizüte6, djidrdêr,
dafônrivos, paraaitt!, lapl!, len lôaôar da o!ig@
fÍ.!i6 e aeânia.
MÀNJERICâO:CP QUIL
lrànjericão c@ folhas vclrdaa e frô!€a, ê6 lracoâ de
daacoloràéo, c6 allÉcto da cor a ctEiro da aabor
próprio, livrô d. sjidâdea, pâratit!. . I.rEr.
Àcondicionado o aâcoa pl&tic4 trurPanntcr Proprj'o.
Iare âlimentor, ObedGôr ao codigo SÀnitário t dúair
notEa c l.gislaÇõ.! suitÁriaa G vigoE.
ta.ra@já.cP QUII0
Enta iÉtura, tipo doo
Mehncia. CP QUTIO
MEIÀNCLA: Graúd!, d. Primirâ. À8 f4târ d.B s.r
fituêa, devó apEsôntar-8e aá dafo@çlo Ô auaotca
da danog nacâni@a e dónçâa. Dewrá âPrtônttr grÊu da
Eturação tâl qua thê trrit spoltâr a úeiFrlaçlo, o
trs.tbrte c a conattEção o condiçõcc adeqEda. Para
o @n!@o. c@ âu!ôncia d. eujidrdas, Pâraritoa a
l!úâ!. à! filta8 c holta1içâr davelào aar prcêdenta!
da esÉcia! genulnaa e 8ãr e aatiafazôr âr caquintar
6ndiÉ.s !l,niDa: - larú frcacaa _ não attâro
golp.adâs e drnific.dà. lDr qaisqu.r Iô!ôêr dê origm
fÍ.ica, DêcânicÀ @ biológie qu. afetâm ru lPüância,
. polpr o pedúnolo (qledo h@ver, dewerão re
aprlantar intâctoa ô fima! -aerÚ tr.Etprtâdr6 an
éira. de tblietllôno w.âda.. Os .1imnto. não dêru
ê.tar s contato cd papêl não adegurdo (rciclado,
johai., rwi.tra e si!ilar..r, PaPcIão ou plá.ti@
reciclado. Peso nádio da 6 r 10 kg €dâ Eidrda
r,ctio ae 1' qElidlde , Édondo . cP QuIrô
, @eq li!a, graúdo, IivE da lujidâd.t, t»ruit a e
Iâmr. tamrúro ê coloração Eifotues dêsowolvidâ e
naôrra, c@ tDlpa fimê a intact!, fomeimnto a
greel.
yEXERtCÀ.Cp QUIIô
de ôtina qualidâdê, @dpactâ, frc.6 e fire, isôntâ de
sjldrd.ê, t@nho . coloação uniforea.
MILIIO VERDE, ESPIGÀ.CP OI.tlI.o

, MiLho v.rd€, in Etura, aPr.rotrçao ê.PigÊ dê 1r
qurlidâdê, s@ rs Palh!â, .6 pê1o8, tenho nódio a
grDda (18 , 22 @ d. cdPriúnto pesô nádio 300E) ,
qactorírti4r adicionais: aatr j'ga8 lntaqrar. grãoa
taüoa, b@.stufadoa c @cioa, êtpiEâa lah câbêIo!
6tra tt filêiEs dê grâ@, ôtPigas @E grãoa leitosoa
ô b@ pr.cnchidaa (66 .u8ônqia d. 9rão.r, tú fugoa c
paÉ.itas, toulidld. dot grão! êsbÉnquiçadl, a tDnta
intêrlol da êrp19â dêvará catar âfilâdâ . Dcir, nlo
Barão àcêitps capigtd de grã@ aDômcido! e duroa,
dewrlo êltrr r@ndiciona&. o band.jar dê j'!otDl, @
5 (cinco, a.pigtaa êâd. e Prct.gidar @n film plá.tico
flqiv.l (.oclhet. a snbrlagú dââ gôndolàr doa
sFmrcado6r. valldadc d. oinirc 3 dia!.
IDSIÀRDÀ.CP QUIIO
d. óti@ qualidlde, ir.ntâ dê rujidâdêr, SEM DEFEITOS,
coM FOLT|A§ VERDES, SEM TRÀçOS DE DESCO1oRÀÇÀO E

ruRcEscÊNcrÀ (rl.lcHÀçor, rmÀcrÀs, FrRtíEs E BEI',

DESENVOLVIDÀS.
Ovoa de galitü.. CP CÀREn
ovo da Galinha Breco litrc À: o Proôlto daverá êatar da
àcordo @D a RIISPoÀ/M.À, Rê.oluÉo n" 5 & o5/O1/91
CIPoÀ/MÀ, a qu.l ..tâbôlêc.: .cr d. g.linhl brsco
dtra tasiltdo no hinioo 60 (8êarotâ, glâMa lD!
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úidadâ j,sênto d. ruj idàd.!, fuEos. aubltâhciaÊ
tóxie, @r, odor e rabor &o@ir, Sor do tipo
grude, provenientê dê rvidltor c@ inspeÇáo oficial,
ôâo apragcntar tti.nc@ e quebradEas u caca, aatar
acondicionado 6 úbâIagd prinâria dâ bândeja. dê
I»trrlão forte, c@ di,vi!&s ceIuI.E. p.rà 30 sid.des
protcgidog yrcr fi.loe dê PvC @ntôndo d.ta dc @balàg@
ê El,id.dê, €rirüo do SIE ê n@ do produtor, tDdendo
€er tranat»rtado s €iE6 de papêlão raforgâdas
contêndo 12 bandêjar prazo mínimo da validâdê dô 15
(quinze) dia6. Devêrá at.nder oa padtôês
hj-êlobiológicos dâ RDC n, L2, & O2/OL/OL da Ànviaâ
Pâra PORnGIESÀ.CP QUIIO
Pâra, nova, de 1' qElidâdê, terüo málio, grâu mádio
dê iladurecimcnto, ca6 aâ, 6q rupturâ8, So
altôraçôea ou l»rfuraçô.g.
Pêpino Jàponôs.CP QUIL
acondicionado @ €iEe plásti€s, tâmúro Delio. Cas€
brilh&tô, ôaverdeadà ê fima. §em altêraÇões ou
IErfuraçõê8
Pinstlo VERDE.CP eUfIO
PIMENÍÀO VERDE EXTRÀ: Pientão werde in natuÉ de otira
qual,idâd., rs d.fêitô, Euficiêntsênte d.envolvidô,
com aslFctô, aroB e labor tipj,cor da variêdadê,
uifomidade no teaiho ê na 6!. Nao apEsantàr
dêfcitos cono: nulcho, podlidao, queinado, dãno na
caaca davc ser frê8co aplesêntâr grau dê evo.Lueo
corqrlêta do tenho, âr6a a cor propria da e8tEciê ê
variêdâd. estar Li.v!ô de ênfêej.dâdê§, aujidãde6,
Étrria têEôsa,tEra8itaa e inrêto8 n& eatà.
dilificado IDr qualquer lêaao d. orj,gú fi6i€ ou
Àêánia que afetc ã a@ alErencia aat.r iaênto dê
Bidadê axtama solul, odoE ê sabor eatEnho eatar
Iiw. d. rêsj,duos de fêttilizete8. Ob.dr€r !o Codigô
Sanitario ê dêhâj.s nomas e Lêgisla@ôs aanitariaa eB
viEar.
Pin.ntão ÀI'íÀRELO.CP OUIIO
PIIGNTÀO À},ÍÀRELO EXTRÀ| Pim.ntao úarêIô in naturâ dê
oeira qualidâdc, a@ defeito, suficientdôntê
desenvolvido, cm aatEcto, eroG ê gabor tipicoa da
variedadâ, uifohidadê rc t@ho ê E cor. Nao
apE6êntãr d.fêitos @no: Burcho, podlidào, quêjsado,
darc na câsq dêwê st! frêa@ praaentàr gEau d.
cvôIucao coÍipl,eta do tamnho, ar@a ê cor proprj,a dâ
êalrcie e variêdâda êBtar Livre dê anfômidãdês,
Bujj,dâdas, @têaiatôrro8a,lErasitâ! e inaêtoa nao aatâr
danifi.qdo IDr qualquôr lê6ao dô origd fi8i€ ou
heênie quê àfate a au alErscra ôstàr isênto dê
Bidadê êxtôha soml, odor ê Bâbôr êatranlto êatar
liwrê d. rêsi.duoa d. fertilizet.!. Obedêer .o Cod.igo
Silitario e dênaia nonaa ê l,êgj,Ela@e8 lanitariaa {
vi9or.
PiDentão VERMELHO.CP OUIIO
PITENÍÀO VEAMELHO EXTRA: Pinentao vêhalho in nâtura dô
otisà qElidadê, ê@ dêfcito, 6ufici.ntsen!ê
dêaenvolvido, êoh aal»cto, aÉma ê sâbor tipi@6 da
variedada , uifômj.dàdê no tlJlEho ê É cor. Nao
aPEsêntar daíêitoa corc: murcho, podridâo, qu.inãdo,
dano na cas€ dávê aêr freaco apresentar grau dê
êvolucao cdplêta do tenho, ar@a e cor propria dâ
êalÉciê € variêdâd€ ê6tar livra dê anfêmidadeB,
aujidadeB,Mterj,e terrosa, lÉ!àaitàa â iE.to8 Eo
.star daifiqdo Ircr qElguêt lê5ao dê oriE@ fisica ou
hêenie que afête a au alBrscia esta! iaento dê
Bidadê exttma eoml, odor ê aâbot eatranho êatar
Iivre de rêaiduo8 de fêrtilizütes. Obodêór ao Codigo
silitario ê damaia noma! ê legilla@ôs sànitarias 6
vigor
PIMENTÀ DE CI{EIRO.CP QUILO
in natura. frêsco ,8tÉcto e saboa p!óprio, i8ênto dê
siÉia d. alDdrêcj.Eônto, larvaa, sujidades ê Mtêrieis
têrrosoa Produzi,da !6 Eo de agrotóxicoê.
OULÀIO,CP. QUII,O
I€9úê in mtura, til» de primeira, ên ad.quado estágio
dê haturaçâo, conEietincia fihc o dê fácj,I @rte, a@
Iêaóe6 de origa fí6i€s ou mecâni€a, ràchàdura ê
cortê8, t@nho ê coloração unifome8, devendo aêt te
dêsenvolvida
RÀBÀNETE.CP QUIIO
sEM DÀNrFrCÀÇÃO FÍSrCÀ ERESCÀ.S DE órUa gUlr,rol»e,
COMPÀCTÀ, FIRE DE C9I'RÀçÂO UNIEORME, ÀROIíÀ, COR E
SÀBOR TIPICO DÀ ESPECIE, EM PEREEITO ES1ÀDO DE
DESENVOLVIMEI{TO
RêtDl,ho bran@. CP QUÍIO
O prodrto daverá êBtâr da acordo c@ â NTÀ 13 (Dêcreto
12.4S6 d. 2O/lO/78, a qual estâbrlÉe ClassificaÇão
EXTRÀ: óti@ qualidade 66 dôfêito folha8 vêrdêa s@
traços de dâscoloraçào intacta fima a bem
dêsenvol,vidà, freaco, aprea@tedo tú&üo e coloração
unifomas sd dâfomaçõês, danos, aubstâncirs e6tranhâa
ou prêaança de orgei&os vivoa, as lôgô€s fiaies
a/ou @cânicas, n@ lxrfuraçôcs, @rtê8 ê foltBs
intôrna6 nêIadâs. Dewrá aêr do grulD vêada, cd
fotuato dê câbeça rêdondo. D.verá at6dêr o8 padrõ€g
nicrobiológiêos dr RDC n, 12, d,. O2/O1,/O1 da Ànviêa,

ESTADO DO PAú
Pnerelrunn MUNIcIPAL DE CANAÃ DoS CARAJÁS

FUNDo MUNIcIPAL DE SAÚDE

1, 650. 00

2, 850 . 0o

3, 075. 00

825. 00

750. 00

500. 00

2,663.00

3?5.00

11 ,000

2,45O

4 ,350

10 ,000

12 ,000

1 2,810

6,2tO

?, 990

18.150,00

6.982,50

13. 376 ,25

8. 250,00

9.000,00

7.685,00

16.537 t23

2.996,25

3,525.00 3,580 12.619,50
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PREFEITURA Mutttctpru- oe CerulÃ oos Camus
Futtoo Muutctpal De Snúoe

1,350.00

5?5.00

2 ,550. 00

9 ,223. OO

2,925.0O

750. 00

1 , 575 .00

rcà

00380

00381

00382

00383

00384

0038s

00386

00387

rn.tsção Nomâtih conjuta sÀRc/arvrsÀ/rNtcTRo n" 9,
& l2hL/O2, ô L.i n"9972 & 25/O5/OO ? Àl.lvlsÀ. No
Dmnto dâ entrêga, dwôrlo !êr retlrad4 a folhaa
aredênte6, rstúdo atrÉEa a folhls qua folM a
qbeça.
R.IDlho Roro Liao.CP oUIL
o proôlto davôrá c.târ d. .órdô cd a clâ!!ifi@9to
EXIRA: óti@ qualidad. aú defeito fo1ha. rorat t@
tEÇoa de dalcolorâÇlo intÀêtâ fiEe e bdÍr
daranvolvidr, fregco, aprêaentedo tmÍüo a coloraçào
sifomêa 16 deforuçóea, dÀn€, subltâncira eagreha!
ou presênça da orgDisor virca, 16 leaôea flaiêa
e/o recâniec, n6 pêrfuraçôas, @rtêa . folhar
int mâs n.ladâs. Dewrá rcr do grpo tqo, cd folha
Ii.. . fomto da 6bêÇa radondo. DêErâ atsdar or
pâdrõô. Dicrobiol,óEi@. d. RDc n, L2, de o2/ol/ol d^
Ànvirà, In.truçào Nomati@ Conjunt.
sÀRc/À.lt rsÀ/rNr'orRo n" 9, & l2/Ll/o2, ê r-i n'9972 d.
25/05/OO ? À}lvlsÀ. llo m@oto dâ.ntregB, d.verlo ter
ratirtdar aa folhâ! qcôdcntêa, raltedo ôPoaa al
folhta quc fomil a ebêçâ.
8Àr3À'cP ç['rro
sallr fr.aq, dê prireiÉ, dê tuúho . coloreÇlo
unifomr, d.vendo âôr bd d.â6rcIvidâ, d. quâlidade
fiae e intecta, irenta d. lf,rasita! . IâM., mt rial
tôrroao ê Eidadá erte.nâ üotual, ao dâno! flsi@a ô
nacânicos oriundor do nüureio ê tlan6trDlte,
acsdicionad. @ 6baLag4 àdaquada.
TüE.riE POtüÀ)l.cP grlrc
TanEarina Ponke: o pÉôrto d*erâ aatar da aêordo @
a tlTÀ 17 (D.crêto 12.{86 de 2O/7O/1gl â qual trtâbêlec.
Claalificâçlo EXIRÀ: ótina qualid.de, lan defeitor
aário8, apr.cntedo tilatüo ê @loração uifoBe , qd
tblpa € carq fimes a intactu, 86 unchú ou
d.f.itor, n6 dano! flsicot c/@ recânioc, ta!
ori,ginário de plantr. aâdia., destinado ao conamo ?in
natuE?, egtar f!ô!ca. Pertcner às claaaea 62 ! 70
(c.li,bE .nt!a 62 . 74 m, Ii.wE dc luiidadc.,
paElit8 e h!€8 d{sdo sêr bs dôâôNolwida c
Ed.tra, c6 ruco. Dêvêrá atodar o! Padrôa6
nicrobiolôEicos dà RDC n, 72, de O2/OL/O1 dâ Ànvi.a,
rnltrução No!@tih conjEtr sÀRc,/AlvrsÀ,/TNMETRo nÔ 9,
& l2/L1/O2,. râi n"9972 de 25/O5/OO ? ÀXl/rSÀ.
ToDtê CÀRMEN LNGÀ VIDÀ.CP ç[,ll,o
cla.sificâçao ExTlaÀ: óti.nâ qualidado, con t@nho e
@loraçáo úiforea sficicnt@ntô dêsenvolvido @
tDIt a intâctÁ a IiDlÉ 6@ brctoa, @clta8, bolor! ou
outros defaitos qua tDsaü eltêrar sa al»rôncia, IiEe
da terra aderentô à elca e d. Falduos da
fertilizàntes i6ento dê uidadê axtcmà anoml c
.nfamidâdc. 8d 1ctô.4 d. oriEú fÍrica c/ou Ecânica
(rachadura., Irrfurações e cortê8). ÀondicioÉdo ú
eirâ. plá.ticas, tâMrüo úádio. C.8É brilhütc,
wmelha c fime, ss aLt.ràçôas ou perfurações.
ToGt rTÀL!Àtilo ,/sÀrÀDE!t. cP QlJrr,o
Clúrj,fioção ExrRA: ótiÉ qualidad., cd tâÉrúo e
@Ioração 6ifoma! dficientgÉnt. desenvolvido c@
IElt a intacta e lintr» 66 blotor, nschaa, boloE! ou
outros def.itos <Iuc trDsse altêrar !uà alE!ência, livrc
da tarra adarêntô à €lca e da rcllduoa dê
fertilizant.. isoto dê @idade attêru !no@l c
sfcmidlde! sú lerõ.8 da origa flaie c/o recânica
(rachadurar, talfurâçôês e cortêa). Àcddicio.ado ú
oi:ta plá.ti€s, t@rüo Dádio. case b!ilhüt.,
rcnelha ô f i mê . gú a1 tôr.ções ou Flfurrçôea .

I@te CERE,TÀ. Cp BàIÚ)EJÀ
Clr.lificaqão EXIRÀ: ótina quàlidade , @m tâtÚtlo c
@loEação $ifomea sfiêiant@nta dê8ênvolvido c@
tDlpa intacta e lintrE ao bÉtor, Eücha!, boloÉr ou
@troa dcfeitos !F:ô trbaaü altôle! sâ atErência, livrô

à arcr r de rllduo. d.
@idâdô ertama ano@l ô

sf.midâd.r 8o l.aô.8 d. origú fllie e/ou recânicà
(rachadufa!, tÉrfuraÉe6 ô cortê6r. À@diciôÉdo o
bandejas plá.ti€s 500 Er. casca brj'lhúte, Emêlha e
fime. sm alt !aÇôô. ou lrrfuaÇõer.
tvÀ dê De.a, cÉci.. cRDrsoN ou vttónu-cp QOtIo
Fruta in natura, !ú caFço t!É aPli€çao ali!êntar.
CaÉctêrlrti€a g.Eri!: dryôrá !a! pr@edantô de
aaÉcifiêa vôgôtai! goulnoa e 8ão€, aêM fra6@4, ter
atinEido o grau úárifro m teúho, arcÉ a co! da
arÉciê ê nriedadc, aPrelcntar grau Dáriro da
uturâÉo t I quê lhes trrEitr sPôrtâr a DsililIaçlo,
trsalDrt. a conaeruaçlo en codiÇôôa adequedas Parr o
coEso, crtar livra dê anfemidàdêE, j.nrêto! t
lujidâdês, nlo .8târ danificedo t»r qulqu.r leaao de
oliEd flrie ou nacânie glrô afeta a 8u âPaEônciâ. À
Iblpa dêverá aô aprarot* intactr . film. Nào âcrlo
pemitidoa ltEcha! ou dêfeitos na caa€. EÍüalagam: o
produto dewerá estar a@ndicionado ôm anballgú
pláatiq, flerlvel, atórie, lê§iatote, trahaPa.entô..
vag@ ve!d.,CP QUIIó
VÀGEM: Câractêrlsticag: vâgrú leg$ino6a capsul$,
plúa, wêrd. ô Ii.â, dc t@nho nádio, c6
aractêrlaticaa lnteqEas e dê Ptiúêira quelidâde

5, 000 6 .750, 00

20, 000 13. 500,00

5,000 12. 750, 00

4 ,500 {1.512,50

4 ,500 13.162,50

9, 000 6.750,00

9,000 1{. 175,00

1,575.00 3,900 6.142,50
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00389

00390

00391

00392

00393

0039'!

frtsca, Iitq)i, @IoraÇào unifo@ aro@, @r a sabo!
tiplcos dâ e!Éciê ilento d. rujidâdô8, in..toa,
I»ràEitas, là*às a @rtDa e8t@hor adaridos à
sul»rflciê extêma. Nlo deve apralanttr quaiaquêr
I..ô.s de orig@ fÍlice, Beâni€ ou biológi.e.
Eúbalag4 plá.ti@ @tcndo etiquet! c@ a
idotifiáção e tÉ8o do pFduto.
I,{ORANGOS EXTRÀ.CP QUIIO
MORNIGO: Morugo êxtra in natura dê otiE quaLidãde @
6àbo., ãroB a @! càraêtcrlati@ dô êsÉcinê. O
produto deve Ber sa defeitos, bae da*nvolvidô,
aprêaêntar t8ânl.o, cor ê confo@Éo úifo!@s. Não
sêrÀo pêmitidoa d.f,ej,to8 cono: aEenciâ de cálicê €
sêpalaB, deo hecei@, podlidáo, iMtulo, dêfom€o
gravc, Iêaao profudâ, paaÊado aprêsêntâr Mtura6o tâl
que lhês t»nÍla sut»rtar a Deit[lacâo, transportê e
coÉe&cao s condi@e3 adequâd4 tara o conaBo
hcdiàto c imdiato Nao contar substancia ttrlosa,
sujidâdês, t»rasitas, Iârya6 ou @rpo8 êltranhoa
adar@te8 á EutErficie da câaca eatar issto6 de
uj,dâdê êrtaha úo@I, odôr ô aàbor .stanho ôBtar
livres dâ re6iduos dê fêEti.li.zütea Dêrera' aêr
fonecido oibalados { bandêjas linpâB, 6ê€!, dê
matêriaL quê nâo provoque ãItera@a intama6 ô
êxtahâê no produto. De a@rdo c@ a resolucao 12/78
CNNPÀ. Àpr.ssta€o: eebalados @ banda jâ @ntêndo IreBo
Liquido eádio total de 250 qrâMs. Obôd.@r ao Codigo
Sanitario ô damais no&6 e leqi.6laçõêr.
!{oF.ÀNGOS CONGEIÀDO.CP QUILO
!ORaN@: Morango dtE CO}I(;EIÀDO de óti@ qualidãde c@
sabor, aroE e cor €ractarl,atj.@ do esÉcime - O
p!ôduto deve 6er a4 dêfeitos, ban d.snvolvido,
apregêntar tilanho, @r ê confofficao unj,fomô6, Não
aarlo pêhitido8 dafeito8 como: ausência dê cálicê ê
6êFgIa5, dano recaico, podridào, inatulo, dafomçào
gràve , le€ao profsda, paaaado , traElFrte e
coEê&cao 4 condi@ês adaquadaê IEla o cons@o
mrdiato e inêdiato Nao contar Bubstancia tôlrosa,
sujidâdês, pâraaitas, Iaeas ou @rtr,os ôltrenlps
ader€ntês á sutrerficiô da €sca cst r iscntos de
sidade ext.ma úo!cl, odor e sabor eêtEnho êatâr
IivFa dê residuoê de fêrtilizantêE EDbâ1,âgs: aaco dê
polietilso, tDsando 1 Kg, @ntêndo @lnl»siçâo
nutricional cm data de valid.de e lote ind.lówel. O
trú8lrcrtê dêvêrá aêr r€Ij,zado ú â!üiota quê
Entenha a t@pêratuÉ dê @ng.IâMto nlniE d. -124
da acordo com a L9i81aÇào vigênte. Deverá atendêr o€
t8drôea niclobiológi@r dâ RDC hs !2, de O2/OL/OL da
Ànwi6a, In8trução NomatiE Conjunta
sÀRc,/ÀNvrsvrlüGTRo ô' 9, e t2/tL/o2, r8i n.9972 de
25/O5/OO ? ÀlÍvlsÀ- F.bricaçào: nâximo atá 60 dias.
Prazo dê validâdê nl,nirc dê 6 ma.€ aÉs a entr.g..
FEI.'ÀO VERDE.CP QUII.O
Ftijlo verd. (colhido quado a Egs âj,nda não êatá
Eôtà) de ôtima qBlidâde, debulhado, íntêgro, dê
colheitâ rê@ntê @n âBtEcto, odor, 6r a sabor
próprio, Iiv!ô dê iEatos, p.r.aitaa, laryaa, @terial
têrroao, 6ujidadê ou @rpos cêtrDho!, @m grau dê
@turação adêquado püâ o @ns|fu, !d aimiô dê
geminaÇão ou resíduoa dê feriilizanta ou outraa
subrtânciàa quldias. Embaladoê s 6aco5 plá6ti@s
tlesparentes @m peso 1íquido dâ 01 Kg.
CHICORIÀ-DO-PÀRÀ OU COENTRÀO.CP OUILO
EolhoBa, in natura, ârcnática c6 ardà caracterí8tico
dê ?@dtro? , de bo. qualidade . EsÉcie Ertõgiu
foêti,dun, produto fre6@, }jfrIrc, tsro. hidratado (náo
nurcho), cm folhas lntegraâ . v€ldaa (s6 folhâs
ü.Iadà6, . Isento d. queiEôlrú trDr aol ou IDr frio,
isento dê podridão e dê 6ujidâdê8, bo dê8svolvi,do,
isotoa de cheiro e/ou Babor so@i8, dê inaêtos,
bolorês ê/ou paraaitar ê bên @no dê deoa tDr astê6
provocados .

r.{ÀxrxE. cP oulLo
Produto in natura, d. 1' quâIidadê, isdto dê fsgoa ê
sujidadê, iBento dâ toda e qualquêr êvidência dê
dê@mpoaiçáo, dê coloràÇáo veldô (nlo earôIado).
Devará 8êr translDrtado6 s carros higiênizados d
tenpôratura ârüiênta. Àcondj.cj.oados s aa@6 plá6ti@E
trú6parênte6 dê prireiro u8o.
KIWI. CP QUILO
Fata dê ca6€ Grr@ avêIudâdâ, podêndo aprêsantar
lrcIpa vêrde ou erâl,a a dêIrndêr da espéciê, dê 1'
qualj,dade, in natur., grn Dódio dê @turaÇão. À fruta
d.v. epre€entar @ca lntêgra, ss le8óê8 dê orig@
fi€ica â üecâhie. Dcvará ser truslrcrtados il carroa
higianizadoa ên tspelatura ârüi.nte. Àêondicion.doa u
êaco6 plásticos transparêntêa da prinêiro uao.
JÀtaÚ.cP eurra
Folhosa, in Étura, b.ú dêsênvoJ.vida, cd folhaa v.rd€s
(so folhas @rêIadâa), s4 j,ndícios dô gêminaçáo,
êil dso6 flaico8 a nôcânico8 oriundoa do Gnuseio ê
trüatrDrtê, ia.nto da toda a qualquer avidôncia de
dêcdpoaiÇão, c@ carrcteríatiq @r€nte dê domôncia
E [u@aa dâ bo€, .s[Éciê Spilet]r.a o.Lere€a L.
Produto próprio parâ congBo hBoo-

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUTICIpnl DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FuI.IoO MUHICIPAL DE SAÚDE

300.00

90.00

600. 00

188, 00

315.00

165- 0ô

28,000

20,000

6,500

6,00o

4 ,000

10,000

I .,!00, 00

1.800,00

3.900,00

1 . 128, O0

1 - 260,00

1.650,00

1

{50 _ oo ?,500 3.375,00

1
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FUNDO MUNICIPAL DE SIÚoe

vÀroR rorÀr R9 1.015.637,80

Eq)rêsa: ! B R COMERCIO E SERVICOS LmÀ; C.N.P.J. n" 28.I199.5731OO0L-2O, êstab€lecida à Rua: Sétrulo Brito,
N" 486, Cidadê Nova, Marabá PÀ, reprêsentada nêstê eto pelo Sr(a). LITCAS BOrELEO RODRIGITES. C.P.E. n"
886. {6{.672-87.
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DEscRrçÃo/EgpEcrrrclçóes uNrDÀDE
Polpr de açaí.CP PÀCOIE
Polpa de açll Polpa d. açal linples, 100 t NÀTURÀL, de
priDôir. qualidâd., 6ng.Iadà , não fe@ntad., nâô
diluída, cl t.or nínirc dê .óIidor totai8,
prryeiniônt. d. frutar !adir., limtDa , iaôntar dô
l[Elitâr ô dêtlitoa aniÉi8 d reqEtlia, @nfaccionada
t»r pFcalao tc6ológi@. Nlo dêverá conter fragBstoa
da tâltêa nlo conê8tíveia dr fruta, neD lubltuciàa
êrtrarüar à aua en1»aição noffiI. Enbaladâ 6 !a@3
plârti@s próprio, ddôrá @nt r nom d. úpre.a e
@rca do prcdutô, rún ro d. Fgistro ú ôr9áo
oqrtênte inslf,ção €rinbo do scryiÇo dô ln.p€çào
Fêd.ral- sIF rêgiltrc no Uinistório da Àg.ialtula
(glF, SIM e ou mPÀ), DE ÀCORDO CCtt ÀS POR!ÀRIÀS Do
urxrsrÉnro DÀ À6RtctútuRÀ, DrpoÀ N" 3o4 DE 22/oi/96 E
N"l.{s DE 22/04/99, REsowÇÃo DÀ ÀN\rrsÀ N'105 DE
t9/os/99. ENvrÀR Àr,ÍosrRÀ pnnl À}rÁr.rss, ÀpREgEr,trÀR FrcEÀ
rÉcNrcÀ ÀsgrNÀDÀ pEr.o REspoNúvEr. rÉcxrco DÀ EMpFEsÀ.,
oriantãçlo quato ao a@o.rento, t€Íqraratura para
@n.cryaçlo, dãtâ dê Elidad. do prcôrto, núncro do
Lotc ô lrro Llquido. PÀcotE lkg do produto.
Polpa dê Àcerola.CP QUILo
PoIpâ dê À@rola PoIpà dê aeEl. 100t naturâI, não
fêmcntâd., não diluídâ, cd t@r hÍni.no dê sólidos
totâi., prorenientê d. frutao sadiàs, limt»! , i.ôntar
de paraaitr! ê dêtritoa aniDâi8 ou waEatài6,
@nfe@ionada t»r pr€alao tÉnológico. Não davará
@nter fraqBêntog dê lDrte! não cocstívôir dâ fruta,
nen aub6tancia6 altrühaa à aua c6lDaiçao nomal.
Emb.Iada o aaco. plásticoa próprio, d.rrá c@tar n6c
da opresa e Dr€ do prôdutô, núDcro dô ragirtrc d
órgao c@petênt. instDçlo carinbo do 8.fliço de
Inqnção Feder.l- SIF regiatÉ no Mini.tário da
Àgri@lturr (SIF, SIM CrU MÀPÀ), DE ÀcoRDo cC'í Às
poRtÀRrÀg Do MrNtsrÉRro DÀ ÀGRrcIrLTtRÀ, DrpoÀ N' 30{ DE

22/04/96 E Nolils DE 22/04/9A, nrSOrüçÂO DÀ ÀNVtgÀ No1O5
DE 79/05/99. ENVLÀR ÀIÕS1B,A PÀRÀ À}{ÀTISE, ÀPRESENIÀR
prcxr úcrucl ÀssrNÀDÀ rEIô REspoNúvEl rÉcxrco ol
EMPRESÀ, oriêntâqlo queto ao amazênacnto,
taqrratura pâra @nsryaÇâo, dat! dâ vâlidãd. do
p.oduto, nrh€ro do lotô e prco llquj,do-.tot Iizúdo 1kg
do produto.
Polpa d. Crjá.CP PÀCOIE
Polpr dê €já sitÍqrlê!, 100 t NÀIlrRÀL, dt prieira
qualidade , congelâda, neo ftmntadâ, nào diluldà, cd
têor nlniDo dê !ólidor totàis, prcveiniantt di frtaa
sadias, linlE , iscntr8 da paralita. . d.trito.
üinaiê ou vtEêtair, @nfêccionada por pr@eaao
tê@oLógico. Não d€vêrá c6ter fragnentos dô t»rtas nâo
@martlveia da fruta, ns lubatânciâê êrtrârüaa à ea
@npoliçlo nôtul. Eebâ1,âdâ @ !aco. pláaticoa próprio,
dêvcrá êonta! nde da dr[)Frâ ê nâr€ do prodrto,
núm.ro de Egistro ú órgão cqq).t.nt. inspôéo caritrüo
do scryiço dê lnspêção Federal- SIF r.giâtF no
Minirtário dâ Àqriculturâ (slF, sfM OU lrÀPÀr, DE ÀCORDO

coM Às poRtÀRrÀs Do MrNtsrÉRro DÀ ÀGRrcuLruRÀ, DrpoÀ Nô
304 DE 22/04/96 E N"1/r5 DE 22/O4/9e, RESOLUÇÃO DÀ
ÀNvraÀ Nô105 DE 19/05,/99. EwrÀR Àr,lcsrRÀ pÀnÀ ÀNÁusE,
ÀpRESENTÀR srcxl tÉcxtcL ÀsgtNÀDÀ pEto REspoNúvEL
úcnrco oa EMPRESÀ, oliantaçao qu.nto ao amâzênaento,
tetq»raturà lara @n8êryaÉo, data d. validâdc do
produtô, nrlnôro do Iotc ê pôro ltquido.tot lizúdo 1kg
do ploduto.
Polpa dê Crju.CP PÀCOIE
Polpa d. caju sinplê., 100 t NÀTURÀL, de prieôira
quelidâd., conEclrdâ, nlo fe mntadà, nào dilu1dr, c@
teo. nínino dê sólidor totlis, prcv.ini.nt. dê ffltâa
sadias, linpa , i5ot.r d. paràlit â ô dôtlitoô
eiraiê ou vêgêtâis, @nfeccionada por prcccslo
teoológico. Não d.v.rá cotcr fÉEnantoa da tErtaa não
@matÍvair da fruta, nú aubltancia8 a8trarüa8 à gua
c6t».ição noral. EDbrlada s o@. plá6ti@r próprio,
davará contar n@a dâ alqrraa e nrre do prôàJtô,
ôúero de ragi6tro d órgão coúÍqrôtútc inatDqão câri[bo
do s.ryiço dê lúpêçao F.deral- SIF r.gi.tF no
tÍini.tário dà ÀElidltuÉ (SIF, SIl.l q, !APÀ), DE ÀCORDO

coM Às poRTÀRrÀs Do MrNrsÉRro DÀ ÀcRrctLTtRÀ, DrpoÀ Nê
3o4 DE 22/04/96 E No145 DE 22/o4/9a, REsoLrJÇÃo DÀ
AlvtgÀ No1o5 DE tg/o5/99 . Erw!ÀR Àr'rcsrRÀ pam ÀrÁr,rse,
À?REsEltrÀR rror.l rÉcxrc.l ÀssrxADÀ pEro REspoNúvEL
rÉcNrco oe EMPRESÀ, oricntâÇão qEnto ao âmazê@.nto,
teq»raturr lura @n8eryâção, datr da vâIidâdc do
produto, nísero do lotô . Ir.o lÍquido.. totalizando
lkg do produto.
PoIt» dê CupuaÇu.CP OUII.o

OUÀNTTDÀDE
2,400 .00

1 , 650. 00

1,575.00

1,8OO.00

vlron uxrrÁero
17 ,000

VÀI'R TOTÀL
40.800,00

10,580 17. 4 57,00

13 ,680 21-5{6,00

a ,620 15.516,00
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Polpa dê dpuaçu, 100 t l.lÀTURÀL, dê primira qualidade,
congehd., não fetuantadâ, não diluída, c@ t ô! úlnilo
d. aólidos totais, prcweiniente dô f4ta8 aadiã6,
Li[§)a6 , isentã€ da t»raritas e detritos rnj.mia ou
vôEêtaia, 6nfc@ionâdâ t»r pFeaso tôcôológi@. Não
daverá @nter fragDantos dô tf,rtcs nlo cdertlvei! dâ
fruta, n@ Bubateciu altràrüaa à rua @nlDaiçáo
nomal. E&bâIada s lacoa plárti@s p!óprio, dêverá
@ntêr n@e dâ dprasa ô narca dô pEoôrto, nrherc de
Eegistro a órgão cmpet.ntê instrEçáo arimbo do
sêryiÇo dê Inspêçáo EedêEa1- SIF rôgistro no Ministário
d. Àgriqltura (SIF, SIM OU MÀPÀ), DE ÀCORDO COM ÀS
poRTÀRrÀs Do MtNrsÍÉRro DÀ ÀcRrcuL[JRÀ, DrpoÀ No 30{ Da
22/oi/96 E N'145 DE 22/04/9a, RE6ourÇÃo DÀ ÀNvrsA No105
oE Lglos/gg. ENVLÀR ÀI6srRÀ pÀnÀ Àlú,.lsE, ÀpRESENTÀR
prcra rÉcxrcl ÀssrNÀDÀ rErc REspoNsÁvEr, rÉcxrco oe
EMPRESÀ, orientaçáo queto ao amazenústo,
t.q)elatura trEra @naêryação, dãt d. validâd. do
produLo, nhero do lotê e peso lÍguido. totalizúdo 1kg
do proôrto.
Polpa de Goiaba.CP PÀCOTE

Polpa dô gôiâba sinplês, 100 t NÀTIRÀI, & priaeira
qualid.dê, congêIada, não fe@ntada, náo diluídâ, @
têor mínimo de sôlidos totais, provêiniênte d. frutâÊ
aadias, limta6 , isentag d. parâsitas e dêtlitoa
eisair ou vegê!ai6, @nfeccionedà por proceaao
tê@ológico. Não dav.rá contêr fragrentos de partes nào
@mestívêis dâ fruta, n@ €ubstenciaâ eatranhas à 8ua
@DI»6iÇão nolEl. . EEbaIàdâ 6 aacoa plá€ticos próprio,
@6 estrÉcificaçôês d8 ingredientes, oligd, datâ dê
fabricaÇão ê prazo d. valida de €rinbo do seryiço dê
In6IEção Fedara.L- sIF regiEtro no tÍinirtârio da
ÀgEidltura (sIr, sIM OU MÀPÀ), DE ÀcoRDO Cou Às
poRTÀRrÀs oo urNrsrÉnro DÀ ÀGRrctLTtRÀ, DrpoÀ No 3o/t DE

22/04/96 E N"145 DE 22/04/98, RESOIITçÃO DÀ ÀNVr6À N"105
DE Lg/os/gg- ENVLÀR ÀlostRÀ plrl erúrrss, ÀpREsENrÀR
pror.n rÉcNrcl ÀssrNÀDÀ pelo ruspoxsÁwr. rÉorrco on
EMPRESÀ. tôtalizedo 1k9 do produto.
Polpa dê Glaviola.CP QtJILo
Pol,pa dê graviola, 100 t NÀTURÀ!, dê prieeira
quaLidadê, congêlada, não fêmntadâ, nào diluida, con
tôor bl.nimo dê EóIido6 totais, pEovêiniênte de frtaa
sadias, IiEpâs , j,Bêntaa da pàrasitâa e dâtritoa
ejraig ou vegetaia, cônfêccionada por pl@êaao
te@olôgico. Nâo daverá coter fràgmênto6 dê lartês nào
@nêstiwêis dâ fruta, nd substânciaa estrarü8 à 6ua
@nl»êiçào noúal. EtÍüalada @ éacoa plâsticos próprio,
dêvêrá contêr n6ê da sp!êsa ê Mrca do produto,
núrero de rêgi8tro ú órgáo cotqrôtstê inatÉção €rinbo
do sefliço de rn6l»ção Federal- sIF regiate no
Ministôrj.o d. Àgricultura (SIF, sIM oU !{APÀ), DE ÀCORDo
cou Às poRTÀRrÀs oo urNrsrÉnro DÀ ÀGRTcULTURÀ, DrPoÀ Nê
3o4 DE 22/04/96 E N"14s DE 22/o4/9a, RESoLUÇÃo DÀ
ÀxvrsÀ Nô105 DE 19/05,/99. ENvtÀR ÀrósrRÀ pÀRÀ ÀNÁLr6E,
ÀpREsENTÀR ErcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ prrp n:spoNsÁvpr,
rÉcxrco ol EMPRESÀ, oriênt ção quntô âo amâzel1aoto,
tênt»ratura pàra @nsâryaÉo, date dÊ vâIidade do
produto, núnêro do lote e peso líquido. totalizsdo lkg
do proôlto
Polpa dê Mara@já.CP QUIL
Polpa dê narad jâ 100* Étural , não fêhstadâ, neo
diluldâ, cd teor nlnirc d. aóIidos totaie, plovênientê
de f rutâ6 sadiaa, lirlEs , i6ôôtas de l»ra€itâr ê
dôtritos úiEi6 ou veg.táis, confecci@àdâ por
proc€§so têcnológico. Nào dêvêrá @nter fragmêntos dê
IEÉtê6 não c@estÍvaiê da fruta, ns aubaLaciaB
e8tranhas à aua on1»sição no@l. EnbàIàda s aâ@6
plástico6 próprio, daverá @ntêr noma da sprêêâ ê
mrca do produto, núDêro de regiatro ú órgào
@nlEtente inllÉção erihbo do ServiÇo dê In6tDÉo
Fedêral- sIE rêgiatro no Minietário dâ Àgri@ltura
(SIF, SIM OU MÀPÀ), DE ÀCORDO COM ÀS POREÀRLÀS DO

MrNrsúnro DÀ ÀcRrculruRÀ, DrpoÀ No 3oa DE 22/04/96 E

N"145 DE 22/04/9s, REsouJÇÀo DÀ ÀNvrsÀ N"105 DE

rg/os/gg. ENvrÀR ÀÀíosrRÀ pÀnl .lnÁr.rsg, ÀPRESENTÀR Frcu
rÉcxrcl lssrnaoe pera REspoNsÁvEr. rÉcxrco DÀ EMPREsÀ,
orj.êntaÇáo quanto ao amzên&nto, taperetura Para
enseraçáo, datâ de validàdê do proô)to, nútêlo do
Ioto c pêao líquido. totalizando 1kg do pEoduto.
PoItÉ dê aÇaí.CR PÀCOIE
Polpa de aÇâ1 aj-Dple6, 100 t NÀT(RÀL, de prih.ira
qualidad., côngêIada, náo fêlmntadâ, nào diluida, qon
teor mi,nino dâ 5ólidos totaia, proveinient. dê frutàa
sàdias, Iinlaê , i8ênta8 dâ pârasitâs e dâtritos
animais ou vcgôtair, @nfêccionadã IDr Proccl6o
tâoológico. Não d.vará c6têr f ng[cntôa dê t»rtea não
@reBtivei6 d. f4ta, n@ sub6tâncies astrarüa6 à €ua
@a!rcsição nomal. E!üaladâ @ aacoa tr)J.ásticos PróPriô,
dêvêrá conter n6e da cmpEêsa ê mare do produto,
núero dê regiatro o órgáo competente instrnção carirüo
do sêruiÇo de Inspêçào Fêdêral- SIE rêgi6tF no
Mj.nistêrio d. Àgricultura (sIF, sil e ou MÀPÀ), DE

ÀcoRDo col, Às poRrÀRrÀs oo urxrsúnto DÀ ÀGRrcuLTtRÀ,
DrpoÀ N. 3oi DE 22/04/96 E No1{s DE 22/o4/9s, REsouJçÃo
DÀ ÀNVISÀ N"105 DE 19/05/99. ENVLÀR À}IOS?RÀ PÀRA

2 ,O25.00

1,500.00

I ,800. oo

800. o0

8,130 76.463,25

15,870 23.805, O0

26,050 46. 890, 00

17 , OO0 13. 600 ,00

1
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550. 00

525.00

600. 00

525. 00

10,580

13,680
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t'7 ,620

5. 81 9, 00

7.ta2,oo

5.L72,O0
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tlÁr,rsa, ÀeREsENEÀR FrcHÀ rÉcxrcl ÀssrNÀDÀ pEro
nssPoNsÁvEl rÉcNrco nx EMPRESÀ., ôri€ntâçãô quantô aô
a@zênúênto, tspêratura para @EêryaÇáo, data dê
Elidadê do produto, númêro do 1otê ê tÉao líquido.
PÀ@rE 1kg do ploduto,
Pôlpa de Àcelola.CR PÀCOTE
Polpa dê acêrola 100t natural, não fêmêntada, não
dllulda, c6 têo! mínino dê aóIidos totais, provêniêntê
dê frutas Eadia6, limlEs , i5êntas d€ parasitas ê

vêgêtâia, confêccionada por
I)roêesso tecnológicô. Não dêvêrâ contêr fragmêntos dê
IDrteg nào c@€stiveia da fruta, n6 Bubstancias
êBtranhas à sua @hpo6içeo notE1. Erbalada a aa@s
pLásticos próprio, dôverá côntêr nonê da ênprêsa ê
Erca do produto, número de registrc s órgrào
comlEtêntê in€pêção €rirüo dô sêrvi.ço dê InstÉçáo
PedâraL- SIF regigtrô nô Miniatério da Àgridltura
(SIF, SIU OU T'íÀPÀ), DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRIÀS DO

urNrsrÉnro DÀ ÀcRrcuLTURA, DrpoÀ N' 3oa DE 22/04/96 E

N.1/t5 DE 22/OA/98, nrSOWçÃO DÀ ÀNVrSÀ No1O5 DE

tg/o5/99. ENvrÀR Àt'rosrRÀ pÀxÀ ÀNÁrrsE, ÀpRESENTÀR prcgÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ peI,o nespoNsÁvEl TÉcNrco DÀ EMpREsÀ,
oriêntaÇáo quanto ao amazên&nto, tqnperatura pare
@nêêryaÇão, data dê clidadê do produto, nrinêrô do
Iotô e pê6ô lÍquido..totalizando 1kg do produto.
Polpa d. Cajá.CR PÀCOTE

PôIpa dê cajá sinpLês, 100 t NÀlIrRÀL, dê primêira
quàIidâdê, congêIada, nâo fêrcntada, não diluída, cd
têo. nínino dê sólidos totai6, proweiniêntô dê frutas
sadj.as, limpa€ , is€ntas dê parasitâa ê dêtritos
eihais ou vêgêtais, @nfêccionada por proce€5o
têoológico. Nâo dêvêrá contêr fragmentos de tEltê8 não
@mêBtíveis da fruta, n6 aub8tancias êêtrantras à Bua
@rlPosiqão noffiI. Erüalâda êa aacoa pláBticos próprio,
dêvêrá contêr n@ê da sq)lêaâ ê nar€ do produto,
númêro dê registro d órgão cqrpetentê instrÉÇâo carinbo
do sefliço dê InaIEçào Eêdêral- SIF regj.ste no
Ministário da Àgricultura ISIF, SIM OU MÀPÀr, DE ÀcoRDo
COM ÀS PORTÀRIÀS DO MINIS1ERIO DÀ ÀCRICULTURÀ, DIPOÀ N"
3o4 DE 22/04/96 E N"145 DÉ 22/o4/9a, REsoLUÇÃo DÀ
ÀNvrsÀ No1o5 DE :.g/os/99- ENvrÀR ÀrlcsrRÀ pÀRÀ ÀNÁrrsE,
ÀPRESENTÀR FrcHÀ TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pEI.o REspoNsÁvEL
úcNrco oe EuPREsÀ, oriêntaÉo quanto ao afrazênúênto,
têmpêratura paaa consêryaÉo, dãta dê va.Lidadê do
produto, núnero do 1ot6 e IÉêô llquido.totalizando 1kg
do prodrto
Polpa dê Caju.CR PÀCOTE

Polpa dê caju ainplês, 100 t NÀIURÀL, dê primêira
qualidade, êohgêIada, não fêrcntada, não dilulda, coh
têor minimo de sôlidos totais, prcvêiniêntê de fdtaa
Badia8, limlEs , iaêntas dê parasitaa ê detrito§
animaiE ou vegetais, confêccionada por prôcêêso
têoológico, Não dewerâ côntêr fraqBênto8 dê partes não
@mêstívêis da fruta, nú êubstanciaa êBtranhas à sua
@mpo8ição nomal. EEbalada êm aacos plâBticôÉ próprio,
dêvêrá conter nmê da dÍq)rêsa e mar€ do produto,
númêro dâ Egistro ú órgáo corq)êtêntê insl»ção carinbo
do s.ryiÇo dê In.pêção Fedêral- sIF !êgiatrc no
Ministério da Àgricultura lsIF, slx oU tlÀPÀ), DE ÀCORDO

COM ÀS PORTÀRTÀS DO MINISTERIO DÀ ÀGRICI'LTT,'RÀ, DIPOÀ Nê
3oA DE 22/04/96 E No14s DE 22/04/98, RrsoLUÇÁo DÀ
ÀNvrsÀ No1o5 DE 19/05/99. EwrÀR ÀríosrRÀ pÀnÀ ÀNÁrrsE,
ÀPRESENTÀR rtcue rÉcxrca ÀssrNÀDÀ prro nrspoNsÁvel
úcN:co pe EMPRESÀ, oriêntação quantô ào amazênffiênto,
têmt»ratula para consêryaçâo, data dâ validade dô
produto, núnerô dô 1otê ê IEso l.íquido, . totalizando
1kg do produto.
PôLlÉ dê Cupuaçu.CR QUILO
Polpa dê cupuaçu, 100 t NÀTLRÀI, de l)tinêira qualidadê,
@ngê.!ada, náo fêmêntada, não diluída, com t@r nínimo
de sólidôa totâis, provêiniêntê dê frutaa 6adias,
IirII)aB , is$ta8 dê tErasitaa e dôtritos aninais ou
vêgôtais, @nfêêcionadâ IDr pEcêBgo têcnológicô. Náo
devêrá conter fragmêntos dê t8rtês nâo cdêstíveia da
fruta, nd gu.bstanciag êstrarihas à sua @!q)osição
nomal,. Enbalada 4 saco6 p1á6tico9 próprj.o, dêvêrá
@ntêr nomê dâ spEêsa e &arca do pro(iltô, núnêro dê
Egistro ên órgão @rq)êtente inapeÇão €lirüo do
sêryiÇo dê InsIEção Fêdêral- SIF registrc no Ministério
da Àgri@ltura (SIF, SIM OU MÀPÀ), DE ÀCORDO COM ÀS
PORTÀRIAS DO MINISTERIO DÀ ÀGRICT'LTtJRÀ, DIPOÀ N" 304 DE

22/04/96 E N.145 DE 22/04/9a, REsoillÇÂo DÀ ÀNvrsÀ N"105
DE 7g/o5/99. ENvrÀR Àl'íosrRÀ plne nNÁr:sr, ÀpREsENTÀR
rrcue rÉcNrca ÀssrNÀDÀ mr.o ngspoNsÁvEr. rÉcNrco o.l
EMPRESÀ, oriêntação quilto ao amazên&ênto,
tenperature para conacoaçáo, data dê validade do
produto, núnêro do lotô e pêBo líquido, totalizedo 1kg
do produto.
Polpa dô êoieba.CR PÀCOrE
Polpa de goiaba sihplêÉ, 1oo t MTURÀL, dâ primêira
qualidâdê, congê1ada, náo fêrentada, não dilulda, @n
teor mínimo de Bólidos totâis, provêihiêntê dê frutaa
sadias, lihpas , isentas dê paraaitaa ê dêtritos
animaia ou vêgêtais, confeccionadâ pôr procê3§o
tê6oló9ico, Não dêvêrá conter flagmentôê dê lErtê8 não

675.00 8,130 5 . ta1 ,75
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comêstíwêig da fruta, nd substancias êEtratüas à 6ua
compoBição nomal. E üalada êm 6acos Plâstico6 paóprio,
con êspêcificaçôês do6 ing!êdiêntsês, oriqên, data de
fabri€Ção ê prazo dê velida dê €rinbo do sâryiÇo dê
Inslreção Fêdêra1- sIF rêgiatro no Mini6tár.i.o da
Àgri@ltura (SIF, §IM ou !,ÍÀPÀ), DE ÀCORDO CoM Às
PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICI'LTT'RÀ, DIPOÀ N" 304 DE

22/04/96 E N"145 DE 22/04/9e, RESOLUÇÃO DÀ ÀNVrSÀ No1O5
DE 1.9/O5/gg. ENVIÀR À}OSR PÀR,À ÀNÁIISE, ÀPRESENTN
FICHÀ TÉCNICÀ ÀSSINÀDÀ PEI,O RESPONSÁVEL TÉCNICO DÀ
EMPRESÀ. totalizedo 1kg do produto.
Polpa dê Graviola.CR QUILo
Polpa dê graviola, 100 * NÀTUuL, de primêira
qualidadê, congêlada, nào fercntadâ, náo diluidã, con
têor hínímo dê sólidog tolais, provêiniêntê dê frutas
sadias, limpas , isêntas dê parasitaa ê dêtritoa
animaig ôu vêqêtais, confêccionada por Procê56o
têoológico. Não dewerá contet fragmênto6 dê lErtea não
comêstíveis dã ftuta, ren substacias êstranhas à sua
comlrcêiçáo noma]- Enlcalada em sacos pláslicos próPrio,
dêvêrá contêr n@ê da drE)resa ê narca do produto,
númêro dê legistro u órgào compêtêntê insl»Éo carinbo
do SêNiço dê InepeÇão Fêdêral- sIF Eêgistrc no
Ministério da Àgricultura ISIF, sIM OU MÀPÀr, DE ÀcoRDo
COM À.s PORIÀRIÀS DO I,{INISTERIO DÀ ÀGRICULÍT'RÀ, DIPOÀ Nô
3O4 DE 22/04/96 E No145 DÉ 22/04/9A, RESOLUÇÀO DÀ
NISÀ NO1O5 DÉ Lg/O5/99 . ENVIÀR ÀI€STR,À PÀRÀ ÀNÁLISE,
ÀPRESENTÀR FICHÀ TÉCNICÀ ÀSSINÀDÀ PEIO RESPONSÁVEL
TÉcNrco DÀ EMPRESÀ, oriêntaçáo quanto ao amazên&ento,
tempêratula para consêilação, dãta de walidadê do
produto, númêro do lote e peêô .Liqlido. totalizildÕ 1kg
do produco.
PoltÉ dê !íâra@ já. cR QUIIO
Polpa dê @!a@já 100* naturaf , náo fêmêntada, não
diluída, c@ têor mínimo dê sóIidos totai6, plovênicntê
dê frutas sadj'as, limpas , j.sentas dê pata6itas e
dêtlitos animais ou vâgetais, confêccionada por
procê6eo temológico. Não dêvêtá contê! fragrentoÉ dê
partêa não comêgtívêis da fruta, na Bub8tanciaê
êslranhaa à aua comlD6içào noml. EÍüalada 4 6acog
plásticos próprio, devêrá côntêr nomê da @prêsa ê
narca do produto, núnero de registro êm órgão
cômpêtentê instÉÇáo €rinbo do SeEviço dê InstE€o
Fêdêral- SIF rêgiet.o no Minj.stério da Àgri@ltura
(SIP. SIM OU MÀPÀ}, DE ÀCORDO COI,I ÀS PORTÀRIÀS DO

MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTI'RÀ, DIPOÀ NO 304 DE 22/04/96 E

N"145 DE 22/04/98, RESOLUÇÂO DÀ ÀNVrSÀ No1O5 DE

7g/05/gg. ENVIÀR À}{OSTRÀ PÀRÀ ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀR FIC}IÀ
TÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ pELo REspoNsÁvEL ÍÉcNrco DÀ EMpREsÀ,
oriêntaçáo quanto ao amzen&ênto, tstÉratura pera
conseryação, data dê validadê do produto, nútero do
Iotê ê pêao líquido, totalizando lkg do produto.

DESCRIÇÃO/ESPECIFICÀÇôES UNIMDE
CÀRNE BOVINÀ TIPO I,{IUDO BUCHO,CP QUIIO
CÀRNE BOVINÀ. T]PO MIÚDO, BUCHO, I(G - CONGEIÀDÀ,
EMmIÂDÀ À vÁCUo, cd no máxiro 1Ot ds êêbo, qordura,
isênto de aditivoê ou aub6tâncie9 estrúhas quê sejil
inpróprias ao consBo ê quê altê!6 aEg
caracteristicas naturaiB (fí6i€s, quíniee ê
rgaolépticas) COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE

r.ÍÀNcHAS ESCURÀS OU ESVERDEÀDÀ. 2. Ploduto cd prazo dê
validade : 10 nêsês a @ntar dà datâ dê fabricaçáo.
CondiÇões dê amzênasto e @nsêryaÉo: Embalag4
fêchada: - L2" C a - 18o C - 3. EMBÀIÀGEM: PriEália:
sa@ dê polietilêno dê alta dssidadê muM@daa,
têmoBsoldado, atóxi@, aprovado para contato dirêto
com alimento6 dê acordo cd a rêsolução 105/99 da
Ànvisa, coloraÇào azul, @n sêIagd a quêntê na basê ê
m bo€, ss pêrfuraçõês e vaz&sto3, trErfeiteêntê
Iaclado rêsigtêntê ao tlanslDr!ê ê amazên&nto.
hbalag@ eecundália - caixa dê palÉIáo ondulada
rêforçado !êsistênte âo impacto 6 às @ndiçõês dê
êstocags cong€lada cd âbas gupêriorês ê infêriorea

adêeiva, aftbas adêquadaa ao
mpilhilentô rêê@êndâdo, resistênte6 a dano8 durilte o
trsaportê, impacto e às condiçóês de estocagd
côngêIadâ, garantindo a intêgridadê do p.oduto duratê
o seu pêriodo d€ validadê. 4, RoNrÀGEM: à)1i€-sê o
!êgüIeênto vigênte (InstEÉo Nomativa ^"22, dê
24/f!/O5 - Rêgulilento Tácnico para Rotulagên de
Produtô dê origd Àninal Etrüalado - Ministério da
ÀgricultuEa, Pêdária ê Àbastecinênto, BEeiI). Noa
rótulos dâs dbalagêÉ (prinárj.a ê sê@ndária), dêvêrão
êBtar imp!êsBa8, dê fom clala ê indêIávêI, a5
seguíntê6 infomçõês: 1 . dênominaÇão dê vênda do
prôduto (nomê do produto ê E!ca) 2.idêntificação da

ESTADO DO PARA

PneTe um MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNIcIPAL DE SnÚOE

500. 00

600.00

QUÀNTIDNE
1,950.00

valon urltÁnro
9, 000

VÀTOR TOTÀL
17.550,O0

15,870 7.935,00

26,O5O 15.630,00

vÀroR TorÀr R§ 280.30s,00

EÍrprêsa: MÀDÀ SUPERMERCÀDO LTDÀ; C.N.P.,r. n" 52.323.92L/0O01-99, estabelecida à Àv ÀIIToNIO BENEDITO DE

ÀIMEIDÀ, ÀfTO BONfTO, Canaâ dos Carajás PÀ, rep!êaêntada neste âto pêlo Sr(a). DEBORÀ I!ÀRTINS BÀRROS,

C.P.F. no 054.700.981-09.
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ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUHICIPNI. DE CANAÃ DOS CARAJÂS

FUNDO MUNICIPI DC SRÚOE

22 ,500 . OO

2 , O23.00

$
rtA
4;

'.c.à

origo (nore a enderço do fabriqntê, e a arprasalo
"Indúltlia Braailaira") 3.data dô fâbriegâo c prazo ou
d.ta dê vàlidrdo d dâta d. vôncinento e núnêrc do lota
i!.Ii.ta de ingrêdiot s (E obâleEú prirárial ,
incluliva oc aditiwo. (f8çào PrinciP.l, nom êdPlêto
@ núnero INg), cato utilizadô. 5.contrúdo líquido
6. 6ndiçõ.é dc àmzs8ento 7. @ndiçôe! de
a@zatÚanto e prâzo Dâtirc l»ra conlwo apóa a
rbcrtura da @bâIeg6 prjsáriâ I .Bpilhento aárino
(na .!Íüalagü seúd&ia) 9. eli'tibo dô SeiliÇo d.
Inafréo Fêderrl- sIF ragiltrc no Ministório di
Àgri@ltura (SIf), DE ÀCORDO CoM Às PORIÀRIÀS DO

MrNÍgúRro DÀ ÀcRrcul,ma,A, DrPoÀ No 3oi DE 22/04/96 Ê'

N"1i!5 DE 22/04/98, TESOLUÇÂO DÀ ÀNVISÀ N"105 DE

19/05/99 E ou §rE. ElwrÀR Àr'íosrRÀ PÀRÀ ÀNÁ&rsE,
ÀpREsENrÀR rtcgl rÉcxtcl ÀsgrNÀDÀ ecro nssPo{sÁvEr.
úettco DÀ ElrpREsÀ- cÀrxÀ DE Àú 30 Kc cca'í EMBÀrÀGENS
pnruÁnra FRÀcroNÀDÀs.
cÀRtÍE BovINÀ 2' ttú841o, Paletâ, Pêixinho, Àcém, F QUIIo
laldinha, capa d. filó, cP
CÀnNE BovltlÀ 2' - ( trú.@Io, Paleta, P.irirüo, Âêát,
Fraldinht, Capa d. filó, CuPinr, I(G, COIIGEIÀDA,

EMEÀrÀDÀ À vÁcuo, nárito 5t de gordura, Íúrino 3t de
qDnaroaaa, ia@to da aditivot ou tubêtância'
catrüüa! qua aêju isPróPriâa ao @n.rl@ c qua altêr@
sa! €lacterlstj,€8 nâtuai! (flaiqs, qulEicÚ e
rgúolápti6., cOR, CHETRO E SÀBoR PROPRIo, ISENAÀ DE

!íÀrlcHÀ,s ESC:trRÀ.s OU ESTTERDEÀDÀ. 2. Produto c@ prâzo dê
%Iid.dê : 10 m.!êr a @ntlr da data de fâbricaÇâo'
CoÍdj,çõea da r@zêneoto a @n8aryaÉo: Enbalag@

\-,

00{70

00{71

sâ@ de t olietilcno dê altâ dssidâde Nlti'câMda!,
tcmosEoldâdo, atóÍi@, aPrry.do tEra @ntato dirêto
@D a1iúôntot de acordo co a maoluéo 105/99 da
Ànvira, colorrçãô azul, @n !ô1agd a quota E b.aê e
u tp6,!@ FrfulaÇõas c vazú&to!, IElfÔitrmnt'
lacrtdo !êaiatênte ao trert»rta e amaza@nto'
Ehbâlagd 8.údáliâ - câira dê pâp€lão ondulada
reforçado Elj'rtent..o iq)lcto ê àê @ndiÇõet de
cstocags congeladà cd abaa 8uPÔrioret ê inferioÉa
laeadâa c8 fitr adêliva, aübas adêquadã! 'o@pithffinto recdêndâdo, reaistent r a dânor durüte o
trilal»rte, inPacto . àr condigõas de Ôatoeg@
congtclada, gãrantindo à intagrid.dÔ do Produto durantt
o a.u tnllodo d. walid.d.. {. RoRIÀGE}': ÀPlica-s' o
mgulúento vigent (InstEéo Nom.tiE 

^"22 ' 
de

zllLt/os - R.guluoto Té6ico Pâra Roturagú d'
Produto dê oriqrd Àni[al Erbâtrdo - t'Íiniltário dâ
ÀEri@ltura, Pedárir ô Àbâtt ciMto, Bralil) ' Nos

r6tulog dae düalagêr (prináriâ e sôdndália). dÔrerlo
a8târ iqrre6ras, dê foma clara ê indclárcI, âs
!ôEuintaâ inforuçõea: 1 . &nooinação da vend' do
p"odtto í.m" do produto e Drca) 2. id.ntifi€çlo dâ
àrigo (nm ê endaÉço do fabriqnt., ê a êrPlca'ão
ÍIndúatria Blasilaira") 3.datr d. fabricação . Prazo ou
dât d. validadô @ dâtâ de verciodto e nrirerc do lotê
{.ti!t de ingrediênt s (nr enbâlag4 prinárial,
inclurive or aditivor (fEção principal, nom c@Pleto
ou nrtrnêro INs), câro utilizador s.contêúdo llquido
6. @ndiçôca de âtMzoúento 7. @ndj'çõer dê

aluzsuênto a Prazo nárino part @n8Úo aÉg a
rbertua dâ dib.l'.g{ Prirârj'a 8.dPilheênto náxiho
(na e!üalrgd s.cudáriâ, 9 . érinbo do seiliço dÔ

InátFção Fâderal- SIF regi.tro no Mini!!árj'o da
Àgri@ltura (SIF, E OU sIE, DE ÀCoRDO CoM ÀS PoRI;IIÀS
ú urxrsrÉnro DÀ ÀcRrclrr,rrrn.L, DrPoÀ N' 3oa DE 22/04/96
E N"1,f5 DE 22/04/98, rESOúÇÂO DÀ ÀNVISÀ N"105 DE

7g/O5/gg. E}IVIÀR ÀI.'OSTRÀ PÀRÀ ÀNÁÍ,ISE, ÀPRESENTÀR FTCHÀ

rÉcNrôa lssrrüol gelo REsPcNúvEL TÉG{rco DÀ

sMpilí.áixÀ oe erÉ go KG coM EMaÀrÀcexs snturnte
TN,rcIONADÀS.
CÀRNE BO\''INÀ DE 1"CP OI'Irc
CÀ.RNE BO\,INÀ DE 1', ( Fâtinho, Filá Mignon, Co!ào Mo1Ô,

Contra filá, Àl€t!a, LâgBrto, Picüta, Cotlo Duro/Chá
For.), KC CONGEIÀDÀ, EMBÀLÀDÀ À VÁCLIC, nagÉ @ntendo
Báriúo d. ilt de gorduÉ, i.ênto d. aditivoa ou
sub.tânciat ô8tr.tüa! quc s.ju inPrópria! ao conl@o ê
quô altcrd !ua! 4râcterllticar Éturâi8 (fl!iq!,
qrrlsie! . rqanoléptica!, COR, CHEIRO E SÀBOR PROmIO,
ISENTÀ DE tÍÀl.lCHÀS ESCIrRÀL OU ESVERDEÀDÀ- 2. Proó'lto cs
p!âzo da vâlidada : 10 narea â cÔntar da dâta d'
iatrieçlo. condiçõar d. àtuzcru.ntô . coúeM9'o:
Enbqlâgs fôchadâ: - 18" C ou inferj'or 3' EUBÀIÀGEM:

Prinária: aaco dc lrcliccil.no d. alta dú'idtdê
Nltic8âdâ!, tôrclro1dado, atóri@, aPrcGdo Para
contàto di.cto co alilantoa dc acordo cd a re'oluÉo
lO5/99 d. Ànviss, cololaéo àd)., @n.alaqll â quentê
m ba6e ô na boct,scn pêrfuraÇôes ê Ezúênto',
tErfôiteêntc 1acÉdo ràistentÔ âo trârtDltê '-aruzenmento' Enbâtag{ e@ndária - câix' de pal»llo
onôrladâ rôforçado reairtsti & i4lcto Ô à. condiçôeô
dê edtoog4 congEllda c6 abas otEEiorcs e j'nferioF6
lacrâdaa c@ fita adaaivi, Jtüra adaquàd" âo
spilheento rac@nd.do, relistentÔr â düot duret' o
trüstbrte , iDPlcto e à. c6diç&a dê estoeg@

14,600

21 ,100

328.500,00

42,121 ,3O
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00i173

côngôladã, garutindo a intêgridade do produto durante
o Bêu pêrlodo dâ vâIidàda. rt. ROr{LÀGEM: Àplica-6ê o
regulmento vigêntê (InatEção Nômàtivâ n'22, de
24h7/O5 - R.gulu.nto Tácnico parâ Botulagên de
9roduto de Origo ÀniEal Enbalado - l.íinistário da
Àgricultura, Pe@áEiâ e Àbartêci@to, Br.ail, . Noa
rótuloa dâs sbalagêE (priEária . .e@ndáriar, dewerão
ôatar imprês6aa, da fotu clan e indêlávêl, aa
aêguintês info@çôês: 1 . dênoninaçào da venda do
produto (n@€ do produto e Erca, 2. idêntifieÇâo d.
origo (n@ê e êndêEço do fabri€ntê, ê a ôrtr>rt8sào
'rlndústria Braailairarr, 3.data dê fabri€Çáo . prazo ou
dâtâ da walidâdê ou d.tà da venciÀento ô nútreÉô do lote
4.Iista de ingrêdient-! (na ênbal.gs primária,,
inclu8ive os aditivoE (fm€o plincip.l, nomê @nplêto
ou núhero INS), caso utilizadoa s.contôúdo líquido
6. condiÇôê6 dô atMzsmêôto 7. @ndiçôês dô
a@zoa.nto e prâzo náxiEo para @nsw apó6 â
a.bcrtura dâ dbalag@ prinárià 8. spilhnênlo náximo
(na ê!Íüal,àg@ sêúdárià) g.€riDbo dô Serviço de
InapeÉo Fêdêlal- §IF registro no Uinistério dà
Àgri@Itura (SIF), DE ÀCOmO COU ÀS PORIÀRIÀS DO
MrNrsúRro DÀ ÀcRrcrrLTURÀ, DrpoÀ N" 3o4 DE 22/04/96 E
No145 DE 22/04/98, TESOTIJçÀO DÀ ÀNvrSÀ Nolos DE
79/05/99. ENVLÀR ÀI'IOSTRÀ PÀRÀ NÁLISE, ÀPRESENTÀR PICHÀ
rÉcNrcÀ ÀsgrNÀDÀ pErô REspoNsÁvEL TÉcNrco DÀ EMpREsÀ.
ENVIÀR ÀI.íoSTRÀ pÀRÀ Àú!ISE, NRESENTÀR FICfiÀ TÉC}{ICÀ
ÀSSINÀDÀ PEIO RESPONúVEL TÉCNICO DÀ EMPRESÀ. CÀIXÀ DE
ÀTÉ 30 Kc coM EEÀI.ÀGENS PRüÁIuÀ FR,ÀCIoI.IADÀS.
CoBteLa bovina, magra t«i, CO!,IGEIÀDÀ.CP OUIIO
Coêtel,a bovina, Bgra, KG, CONGEIÂDÀ, EMBÀIÀDÀ À VÁC[O,
Came bovj.na dê 2', Iimpa, aem Eêbo, neúo ê tpuca
çrordura, provenientê da @rtê aprcpriado dê arcaga
bovin., iaêntô dâ aditivôs ou obstância8 eatrútEs que
stjn impróprj,a6 ao @n6lJrc ê que a]tels 6uas
eractêriaticas naturaia (f1êies, quinicas ô
rg&Olápti€E,. COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE
lrÀllcHÀ.s ESCURÀS OU ESVER!EÀDÀ.2. produto c6 prazo dê
validadê : 10 reBea e @ntar da data d. fà.bric!Ção.
Condiçõês de a@zanilsto ê @naêrua9ão: Erüa1âg6
f.chadar - 18" C ou infêrior 3. EMBÀ!.ÀGEM: primária:
aa@ dê poliêtileno d. .Ita dênsidàde Dulti@das,
tenoaaold.do, atóxi@, aprovado trEra @ntato dirêto
@m alimêntoa d€ acordo c@ a rêsolução 105,/99 da
Àrrviga, colorâçào azu1, d selags a quantê na baaê ô
É bô€,64 tErfuraçõês e vãz4entoa, parfeitanota
lacrado reaistênt€ ao trânsporte ê ahezcnilanto.
Erbal,ags se@ndárj,a - Caixa dô papê],áo ônduLada
reforÇàdo rê8irtênte ao j,npacto e às @ndiçõe6 dê
êat cags congelade @n â.bas auperiorêa . infêrj.orêa
laeadaa con fita adêaiva, adbaa adaquadas ao
6pj.Ihilento rêcmendado, lesi6t@têa a dânos duretê o
trü6porte, impacto e à6 c@diÇô€a da esto€gd
congêladâ, garütindo a j.ntegridâd. do produto durete
o seu lrerldo d. validâd.. il. ROr{rtÀcEM: Àpli€-.ê o
regulilênto vigstâ (Instrução Nohativa n 22, de
24/7f/OS - Regulilênto Tó@ico pu! RotuLàgd d.
Ploduto dê Origú Ànihal Enbalado - Uinistário dâ
Àgriôltura, Pêdária e Àbaat ci!l@to, Brúil) . Nos
rótulos dâa enbalàgêú (prinária ê 6.@ndária), dêverão
ôster impressaa, da fom clarâ ô indelávêI, as
aeguj.ntêa info@çôês: 1. danoninaÇào de vêndâ do
produto (n6e do produto e Mrc.) 2. id.ntifieção da
origs (n@ e êndêFço do fabriente, e a artrrassão
'rlndúrtria Braailêira,,) 3.data de fabri€çào ê prazo ou
data dê vali.dede ou dâtã de vscirôntô e núrero do lotg
{.Liatà de ingrêdi.nt-s (na erüalag@ pEináÉia},
inclusive oa aditivo8 (fsçâô principâI, nom @mplêto
ou núnôro INS), càso utilizâdos S.conteúdo lÍquido
6. @ndições dê atuzoilento 7. @ndiçõê5 de
amzanilênto ê ptazo nárino para consúo apóB a
abêrtura d. êDbala96 priÀária 8.dpil,hãmnto eáribo
(na êrüa1agú sêchdária) g.elifrbo do Sêrviçô d.
lnspcção Pêdêral- SIE rêgistEo no Miniêtálio da
Àgricultura (SIE), DE ÀCOmO C€M Às PORTÀRIÀS DO
MTNTSTERTO DÀ ÀcRrCULrUu, DrpOÀ No 3O4 DE 22/04/96 E
No145 DE 22/04/98, rEsorrrÇÃo DÀ ANvrsÀ No1O5 DE
79/05/99. ENVrÀR Àr'TOSTRÀ pÀRÀ ÀlrÁLr§E, ÀPRESENTÀR FrCHÀ
rÉcxrcl essrNlo.a, pEro REspoNsÁvEr. rÉcxrco DÀ EMpREsÀ.
ENVLÀR ÀtosrRA pnnl. .eNÁr,rse, ÀIRE§ENTÀR FrcÍtÀ TÉcNrcÀ
ÀssrNÀDÀ pero nesponsÁvrl TÉcNrco DÀ EWusÀ- arn DE
arÉ go xc coM EMBÀLÀGENs pRrMÁRrÀ FRÀcroNÀDÀs.
Pigado Bovino, I(G, CONGELÀDÀ.CP OUIIO
Figado Bovino, KG, CONGEIÀDÀ, EMBÀIÂDÀ a vÁCUO, linpo,
utFcto: próprio dâ esÉcie , não úolecido nd
I»gajoeo, or: própria da êsÉcic (vemêlha brilhànt.
ou púrpura), i8ênto de aditivos ou substâncias
êatranha8 que sêje impróprias ao cons|Jrc e que altêru
sua6 €racte!ísti€B natuEis (f ís j,ea, quími€s e
rgüolápties, COR, CHEIRO E SÀBOR PROPRIO, ISENTÀ DE
MÀ}ICHÂS E§CIRÀS OU ÉsVEroEÀDÀ. 2. Prôduto c6 prazo de
waLidâde : 10 Dêse8 a @ntar da dâtâ d. febricaçáo.
Condiçõ€s da atczênúênto e @naêilaÉo: Erüalagú
fedrad.: - 12o C . -18o C 3. EUBÀIÀGEM: priúári.à:
aa@ de poliêtilso de alta dssidade nulticâMdâs,

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuIIIcIpIT DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FuHoO MuUICIPAL DE SAÚDE

1,650.00

3,525.00

1{ ,000 23 .100,00

6,a3O 24 .O75,74

I
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18,000 47 .250,O0

têmoagoldâdo, atóri@, âprovado I»n @ntato direto
@ú âIiE nto. de acordo c6 a re8olução 105/99 dâ
Ànviaâ, coloraçao rzul, @n aelago a quenta na bâaa c
na bo6, ro tErfuraçôea e vazesto!, trrfcitâmnte
lâcrado reaistênte ao tranltDrte c amâzeltârento.
Enbalâgú 8ê@ndária - cair! dô papêUo onôllad.
rôforçàdo ÉBirtcnt. ao iBprcto . à3 @ndiÇôcr de
eatocago congeladâ @ âba! 8r4)êriorê! ê infariôÉâ
Ileadar cd fitâ adaaivr, arbt! adôquadâr ao
dpilhâmnto lccilôndâdo, relirt6te6 r danoa durütô o
trü.t»rt., int»cto . à! c6diçô.r dê .rtoegs
congreladâ, qârantindo a integridâd. do produto ôirúte
o aêu lhrÍodo d. vrlidàd.. 4, Ror{rlÂGEH: Àplica-ac o
Egulú.nto vigênte (InatrÉo NomatiE n"22 ' de
24/77/OS - Rêgul,&.nto Ió@iêô para Rotulâg.n d.
Produto de Orig@ Àninâl EtÍüâlado - Miniêtário dâ
Àgri@lturâ, Pe@ária ê Àbüttecimnto, Bralil). Nos
rótulo. d.r êrbalageE (priúária ê rêdndáriar, d.Erão
a8tar ihpreaaaE, da fotm clara a indcláwl, â!
reguint.a infomçõ.s: 1 . &nonínação dê rcnd! do
produto (nmê do produto c Mrcâ) 2.identificaçâo da
oriEo (ndÉ ê endaEço do fabrlqnte , e â ôtlrE88ão
"Indú.trie Brasileira") 3.datà dê fabri€ção . tlazo ou
dãta da validadô ou data da vcncirento e nún.rc do Iote
t.list de inEr.di.ntêa (n. ôttb.laqB Prinâri.r,
incluliv. os aditivos (f6qlo principal, nonô @r[rlêto
ou nímro tNs) , cae utilizados 5 . contêúdo llquido
6, @ndiçõe. de at@26úênto ?. @ndiçôê. d.
a@zouento a prazo nári[o Para @n@ aÉs a
rbêrtur! dâ úb.lag@ primária E.apilheento nárino
(nâ düâlagq seúdâriâ, 9 . €ri.túo do s.rviço de
tnspêqão Federâl- sIF reqtiltro no tÍiniltório dâ
Àgri@ltu!à (SIF) E OU SIE, DE ÀCORDO Coa.l ÀS PORTÀRIÀS
Do MTNISTÉRIO DÀ ÀGRICI'LIJRÀ, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/96
E No1{5 DE 22/01/98, TESOIITÇÂO DA Àm,ISÀ N"105 DE

r9/05/gg. ENVIÀR ÀMOSTRÀ PARÀ ÀNÁJ,ISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
ttcntcl lssrxlol pEro REspoNSJivEL TÉcNrco DÀ Et{PREsÀ.
ENVLÀR ÀTáOSTRÀ PÀ8,À À}ú'.ISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ TÉC{ICÀ
ÀSSII{ÀDÀ PElo RESPONúVEL IÉCNICO DÀ EIIPRESÀ. CÀIXÀ DE

ÀIÉ 30 KG coM EMBÀI.AGENS MIHÁRIÀ FRÀCIOT.âDÀS.
RABADÀ BOVINÀ (CÀRNE BOVINÀ), KG.CP QI.,II.o
RÀBÀDÀ MVI}IÀ (CÀRNE BOVINÀ) , t(G, CONCEIÁDÀ, EMBÀIÂ.DÀ À
vÁclro, j,rônto d. aditivoa ôu subatâncilE estlânha. que
6aje inprópria! âo 6n@ e quô altero auâ
€EcterÍrtiet natuEis (f l!i€s, quíDi€r ê
rgeolóptiaa, coR, CHETRO E sÀBoR PaOPRIo, I8ENTÀ DE

MÀNCHÀS EscuRÀlt OU ESTERDEÀDÀ. 2. Produto cm Prazo de
Elid.d. : 12 rcaaa . 6nt!r da dâta dê f.bÉicação.
Condiçõa! dê aruzaneoto e @nlerylÉo: Edbalago
fêchadã: - 18" ou infeEior. C 3. EMBÀLÀGEM: Pri!ária:
.â@ d. polietiltno dê âlt d6!id.dê rulticâmdâr,
têmoÚoldado, àtóxi@, aprovldo trEra @ntlto dirêto
@h alin ntos de .cordo c6 a rôloluÉo 105/99 dâ
Ànvigâ, coloração azu1, @n !êlago a quênta nr basa e
É boo,!6 tarfuraçô€s a Ezúútoa, t»rfaitenta
Laeado raaiatenta ao treltDrte e aaazeffinto.
EnbâIagd 6e@ndárj.a - caira de patElão onduladà
Eforçado Ésiat.nte ao iqrecto e àr @ndiÇõêa d.
asto€gil congêlrda c@ âba! Br4>eriorô8 ô j'nferiora
la*adra c@ fita adêaiva, àtÍüar adê+radar âo
opilhâmnto rec@ndado, reristsgeo a danoÊ dul&tê o
tril8tDrt., iepacto e àê c6diçõe. de ôrto€g@
coÍrgelada, Eâretindo a inttEridâd. do produto durüte
o sôu lrrlodo d. validad.. {. Ro[rIÀGEMi ÀPlicr-ae o
Egulü.nto vigote (InrtEção Nomatih n"22, de
24/LL/O5 - RcgüIúcnto Táoico para Rotulâgôn d.
Produto de OriEs Àninal Erüalàdo - lÍiniltório dâ
Àqrridltura, P€@áriâ ê Àtlstecimento, Brâril). No6
rótulo. d.s sbâLâEêE (pri!úriâ ô r.dndári.r, davêtão
csta! ieprêssa8, da fom clara t indêlôvel, ât
leguintôr j.nfomçôes: 1 . danoninaçào d. venda do
produto (nmê do produto a Erca, 2. id.ntifioção d.
origd (nffi e cndcÉço do fãbriqnte, ê a arprôsaío
"Indúltria Bra6il.irâ") 3,drta d€ fabri€ção . Prazo ou
dâtâ da validade ou dâtã da warcioúto e nrhrerc dô lotô
il.Iistâ d. lngredientes (na erürlagá prinárial,
inclu.ive os aditivos (f@çlo prinêiPal, norc @nplêto
ou núfi.ro INS,, caro utilizldos s.contêúdo llquido
6. @ndiÇõea dê a@26úênto 7. @ndiçôer dô
at@z@anto . prezo náriDo paô @n6lJrc eÉr a
âbêrtu!à dâ êtrbal,aEo prieária I . spj'Ihento náxirc
(na dÍüalag@ ..sdária, 9. eEihbo dô seryiçô dô
InBpcÉo E dêral- SIF tôgri.trc no Miniltário dã
Àgriqltura (SIF) E OI. SIE, DE ÀCORDO COM ÀS PORTÀRLÀS
Do MINISúRIO DÀ ÀGRIC1'LII,8^, DIPOÀ N. 3O4 DÉ 22/01/96
E No1{5 DE 22/O4/9A, TESOLIJÇÃO DÀ ÀNvrSÀ N"105 DE

).9/O5/gg. ENVIÀR ÀI.íOSTRÀ PÀRÀ ÀNÁLISE, ÀPRESE}TTÀR FICHÀ
rÉo{rcÀ ÀssrNÀDÀ pEIo REspoNsÁvEL rÉcxrco DA
EMPRESÀ,ENVIÀR ÀT,loSfRÀ PÀ4,À TúT.TSS, ÀPRESEMÀR FICHÀ
rÉcilrcÀ ÀssrNÀDÀ pErp REspoNúvEL TÉcNrco DÀ EMPRESÀ.
CÀIXÀ DE Àú 30 KG CCM EMBÀIÀGENS MIT'ÀRIÀ FRÀCIONÀDÀ3.
CÀRNE suÍNÀ.cp eurl
cÀallE gUÍNÀ, (Birtôca aulE, côstôIa suír, Iônbô
au1no, Suá ê P.mil aulno fatiado/int.ir), I(G,
COTGEIÂDÀ, EMBÀIÂDÀ À vÁqro, isênto d. àditivos ou
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rubstâhcj,as êBtranhar que aeju ieprópria! lo conauo e
quê altaao aua6 cuacterÍsticú naturaia (fíaicaa,
quíhi€a ô orgeoláptias) . !,ráxioo 10t d. gorór!!. 2.
ProduCo c@ prazo dc validàda i 10 Dôraa r @nt8r dâ
d.t da fabriéçáo. condiÇôô. dê atuzenal$to e
@Eêdação: EEbalagú fedrad.: - 1So C ou infêrior
3. E!íBÀIÂGEU: Prioári.: s@ de polietilarc da al,tà
dcEidâdc nulti@dú, têrc.eldÀdo, atóri@,
àprcvado para contato dircto c{ àlimntoâ dê acordo
@m a re.olução 105/99 de Ànviar, coloraÇao.zul, cd
8elag6 a qu€nte nr bàae a B b@,sd lrlfuraçôar a
vazaentoa, I»rfeit.mnte lacrado r.3iat6tê ao
lrúEtDlte a â@zên&6to. Eebalago 8ecsdária -
caixa dâ patrlào onduladâ Eforçâdo Ée.j,atote ao
imtEcto a às condiçôas da ê8t@eg6 @ngcladâ con abâs
autErioEe! e infêriorar lacádàa c@ fita adeaiva,
a[ba5 adaquâda6 ao dpilhento r@@ndado,
resistantaa a danos dureta o tlaEporta, iqEcto ô àa
@ndiÇôêr d. êstoqgs congcleda, ger.ntindo a
intêgrid.d. do produto dlrant o aeu lDriodo de
validad.. 4 . ROfULÀGEtl: Àpl,ica-se o rêgul@nto vigste
(IBtruçâô Nomtive to22, dc 24/71/OS - R.guLe.ntô
Tá6i@ pâra Rotul.gú de Produto d. Origo Àni@],
EDbalado - Minj.6tário da ÀgÉidltura, P@ária e
Àba8têcinento, Bra.il,). Noa rótuloa dâs dbalaqen!
(prinária e sê@dáÉià), dêverlo êslar ihprêBBa8, dê
fôtuâ clara e indaláwel, àa seguinter infomaÉas:
l.dên@j.nâção dê vendâ do produto (n@ do produto ô
Er€l 2 - id.ntifi€ção da orig@ (n6e e 6dêrêço do
fabri€nte, ê a erprôssão ,'Indú8trie Blesilêira")
3.dàta d. fabri€çào e plazo ou data de validad. ou
data dê venêi.hênto a númro do Iot 4.Iista d.
ingrâdieôteg (na sbalâ96 prinária), inclusivê or
aditivo. (fução principaL, n@e @ryleto ou nínero
INs), c.so utilizado. S.c6geúdo lÍquido 6.condiçôês de
at@zsaento 7,condições dê amazêtiâmnto ê prazo
nárino para consmo apóa a â.bcrture dâ cnbalâEq
primária 8.opilhil.nto náxino (na êtrüalagd
sê@dária) 9, carinbo do Sêwiço de Iupcçio Fedcral-
SIF rêgistro ho tÍinj,6tôrio dà Àgri@ltura (SIF), DE

ÀCORDO COí ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICI'LIURÀ,
DIPoÀ N' 3O4 DE 22/04/96 E No1{5 DE 22/OÀ/9e, TESOIITÇÃO
DÀ À}TVISÀ NO1O5 DE 1,9/05/99. ENVIÀR A}íOSTRÀ PÀRÀ
ÀNÁLISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ TÉcNIcÀ ÀssINADÀ PEIo
REsPoNsÁVEL TÉcNIco OÀ EMPRESÀ.
Peixe @ filá , ( DOURÀDÀ XG.CP QUIIO
PêiTê e fT].á , ( DoURÀDÀ} KG P.ixe DOUR,ÀDÀ, EM FIÉ,
de prireira quaLidãde, lirtD, s6 @uro ou eaca@a, a6
cspinhã, peixe congelâdo, drenàdo, astEcto brs@ @n
came nobre 8êm l»le, @n8i,6tente ê am elpinhoa, S8
adição de sal ê t6l»ro§ , uniFlado { c6diçõ..
higiênicaa, provcniantes da enirais sadio!, abatidos a
fligorLfico 6ob inspeçáo veterinária, devsdo aer
@ngelado e tran8lbrtado a tdlEratura dê ? 18"C
(dêzoj.to graus centígr.doe n.gatiwoe) ou infelio!.
Câractetlati€s gerai6: o produto náo deverá apreEstar
6upêrficie únidâ, pegajosa, êxudato ou l»rtes flácida.
ou dê conciltôncie ârcmal, c@ indícios d. f.!@nt çlo
pútrida. c) Cârâcte!Írtic8 orgaôo.Láptic.r: Àst»cto
breco próprio da êsÉciê, não elêcido e ns lEgajoso
Cor prôpria dê €da ê6pécie, as @nchaa eavêrdeada6
Chêiro próplio Sa.bo. p.óprio. 3. EMBÀIÂGEM: Prinária:
aaó dê poliôtiloo da âlta dosidâdô Nlti@dâr,
têmossoldâdo, a!óri@, aprovedo t»ra @ntato direto
cd alihcntos dc acordo @n a rôsol,uÉo 105/99 dà
Ànvi8a, coloraçâo azul, @e Balagd a quente na ba6e ê
É boé,6ú trrerfuraçôes ê vazústoa, t»rfêitente
laeado reairtênte ao crúBl»rtc ê âaazôúênto.
EDbaLag@ 8ecsdária - caixa de palrllo ondulâdâ
reforÇàdo rê6istênte âo iDpacto ê àa @ndiçõês de
e€t €gs congelada @m aba6 Buperiorer e inferiore!
Iacradâa con fita adêsiva, à!üas àdôquadâs ào
dpj.l.hâmnto rêc@ndâdô, rêaiatotês a dânor durete o
tr&at»rtê, impacto . às c6diçõês de êato€q@
congelad., garetindo a integridad€ do produto durut.
o sêu trrlodo dâ walidâdê. {. ROIULÀGEM: Àpli€-ae o
rêgulúcnto vigênt. (Instmçào No@tih d"22, d.
24/77/OS - ReguLil.nto têcnico paa Rotulagan da
Produto de Orig@ Àninal Erüalado - Mj.nistêrio dà
ÀgriqLtuE, Po@ári. e Àb.at cilt@to, B!úiI) - Nos
rôtulo8 dâs ênbalagens (pri!ária e sêcudáriar, dâwerlo
eatâr iapÉaarâ8, da fo@ cJ,ala c indôIávêI, aa
sêguintêa info@çôes: 1 . dênoninâção d. vênda do
produto (nd. do ploduto r Mrca) 2. idantifieÇao da
orig@ (n@e ê sdêreço do fâbri6tê, c â dprêaaào
"Indústlià Brasil.ir!'r) 3-date d. fãbriqção e prazo ou
dâtà dâ v.lidàdc ou datâ d. venciDoto e nlhero do lote
4.Iiata d. ingredirntes (na eDbalago priDálj.a),
incLuaj.ve 06 aditivor (fsÇão prj.ncipal, n@e cdple to
ou núm.ro IN§r, caêo ulilizâdo6 S.conteúdo 1íquido
6.@ndiçô.8 de a@zouento ?.@ndiçóea d.
atGzs&ento ê prazo Eáxiro para coal)@ aÉ8 a
âb.rtuE da eôalaqen prirÉriâ 8. spilteoto nárirc
(na qrbalag6 sêcudária) 9 . 6riúbo do Sêryiço d.
InatEÇão Fedêral- SIF rêgiatro no Ministário da
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Àgri@lturâ (SIF), DE ÀCORDO CCrí À,s PORTÀRIAS DO
MINISúRIO DÀ ÀGRTC1'L('RÀ, DIPOA N" 3OI OE 22/04/96 E,

N"1{5 DE 22/O4/9A, rESOr!ÇÀO DÀ ÀNVrSÀ No1O5 DE
79/05/99. ENVIÀR ÀUOSTRÀ PÀAÀ ÀNÁLTSE, ÀPRESEITTÀR FTCHÀ
TÉcNrcÀ ÀssrMDÀ pEt.o REspoNsÁvEL TÉcNtco DÀ EMpREsÀ..
? validada a vencer da no mÍnirc 6 neres contadoE a
partir da drtr d. êntrêgâ. SENDO fOLER.ADA À VÀRIÀÇÂO DE
ÀTÉ 12t d. Ácul xo puso LrourDo Do pRoDrJto DEscoNGErÁDo
Er., RErÂçÂo Ào pEso coNcEÍÂDo. canx.l .nrÉ 20 KG coM
Er,GÀr.ÀcEM rNDrvrDuÀL DE 1 KG À 2 Kc. NÀo sERri RECEBTDo
PEçÀS INÍERFOLIIÀDÀ, ÀPENÀS EM EMBÀIÀGENS INDTVIDUÀIS.
PEIXE EIí POSÍÀ , (FTLHOÍE, DOI'RÀDÀ OU PINIÀDO) I(6. QUTID
CP
PED{E EM POSTÀ , (FIIüOTE, DOT'RÀDÀ OU PINTÀDO) I«; PEi"
ú ID.t , de pli@ira qualidade, congelade droado,
a5lxcto br8co c@ ehê nobE. SeD adiçào da sal e
tqqrero!, Enit[lâdo I @ndiçóot higiêniÉ!,
provenienteó de rni@i8 6adios, .batidos ah fliqo!ífico
sob insp.çlo vetarináliã, dewndo rcr cônEeladô c
tran6tDrtado a tdÍrtaEtura da ? 18"C (dôzoito graus
crntlgrâdo!ncgativos, ou infôrj,or. CaEctêrÍêti€g
gôrair: o troduto nâo dêvêrá aprerentar aulÉrfÍciê
útrida, p.Eajo6, .rudâtô d pertôr flácidâr ou dê
@Éiltônqià eo@l, @D indício! d. fe@ntagão
Étrida. c) CarâctaríÊti@ orEânolârticú: ÀalEcto
bre@ próprio da eapôcie , nào mlccido c nú tEgajoao
cor próprj.a dô éda êrtrÉciê, rú hüchaa e8verd€da6
chêiro próprio SrboE p.óprio, 3. E!íBÀIÀCEf,r: Prinâfia:
6a@ de polietileno do altâ ddÊidâdc ruIticâmdas,
te tuoaloldâdo, âtórió, aprovado t»râ @ntato dirêto
@n alincnto. d. acordo c@ a rroluÉo 105/99 dà
Ànvi6a, coloraçâo azul, @m aellEs a quantê na baaê ê
na boca, !ü trrfuraçôêa ê %zúento!, lrrfêitilstê
lacrâdo rôlirtente ao treatDrte e àmazenúento.
EtnbâIagd !.@ndária - Caira de palDllo ondulada
leforçâdo raliatôntê ao iBpacto e à! @ndiçôês d€
estocags conEaladâ c@ abâê aqrclj.orar ê infêriorêa
La€adâr c@ fita adâsir, atrüa8 adequadas ao
@pilhento rac@ndâdo, ra8i€tútcr à dânor durütê o
trellbrte , j,np.cto ê às c6diçôe! d. e stoqE@
cortgcl,ada, garetindo a integridad. do produto durütô
o r.u lÉrlodo d. val,idadê, tl. ROr{rIÂGElr: Àplica-ae o
Fgul8.nto vig.nt. (IhatruÉo NoúatiE 

^"22, 
de

24/Ll/O5 - Rôgulúênto Técnico pâra Rotulags de
Produto de origo Ànihal, Etrüalâdo - Minirtôrio dâ
Àgriolturr, P.@ária e Àb.stecimnto, Braril). No.
!ótulos d.6 .Íibal,egôE (prj.nália c .edndária), devêrão
êstar inprôlaa!, da fo@ clara e indaláv.I, es
seEuinte! infomaÇôer: 1.dên6inâçào d. venda do
produto (n@e do produto ô Érca) 2. id.nt:fi€ção da
origs (n@ e andaFço do fàbliantô, ô a êrprêaaâo
rfndúltria Bra.ileira", 3.data de fâbrioçlo e prazo ou
data de validâda ôu dâtâ dê vúcifroto a nitrero do 1otê
a. li.t d. ingradiôntês (nà eÍibâIaga prj,nária) ,
i.nclurivc or aditivos (fEçào pEincip.l, nor cdpleto
d ilhalo INsr, calo utilizàdor S.conteúdo LÍquido
6- @ndiçô.. d. rtuzúeênto ?, óndj,çôes de
atmzúúcnto e prâzo Àáriro para onrc a1úa a
abêrtura d. @brlâg@ prirári. 8 . $pilhento nárino
(na düalaEo attudária, 9 . aritibo do S€ryiço dê
Inrpêqâo Fcdôral- sIF rêgiltro no Ministáriô dâ
Àgrioltura (SIF, E OU SIE, DE ÀCORDO COM ÀS PORIÀRIÀS
DO MINISIÉRIO DÀ ÀGRICI'LN'RÀ, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/01/96
E N"1it5 DE 22/O4/9A, TESOIIJç;O DÀ ÀN,rrSÀ No1o5 DE
I9/O5/99. ENVIÀR ÀÀ'OSTRÀ PÀRÀ ÀNÁLISE, ÀPRESEN?ÀR FICBÀ
úcrqrc.l .lssrruo.l pEra REspoNúvEL TÉcNtco DÀ EMpRESÀ
validade a wancer de no nínino 3 ecaca @ntadôa â
Iurtir dâ drta d. stEga. CÀüÀ Àú 20 KG cot
EMBÀI.ÀCEU INDIVIDUÀI DE 1 KG 2 KG. SENDO IOI.ERÀDÀ À
vÀRrÀÇÃo DE ÀTÉ 12t de ÁCírÀ NO PESO LrQUrm m PRODUI9
DESCOT{GEIÂDO Eü REr.ÀÇiO ÀO PESO CONGETÀDO. NÃO SSRÁ
RECEBTDO PEçÀa ÍNtERtOUlÀDÀ, ÀPENAS l{ÀS EMBAT.ÀGENS
INDIVIDUÀIg.
cortê dô frango congêlado (@xÀ E SOBRECOXÀ, KG.CP OUIIô
Corte de flmgo @nEôIedo (COXÀ E AOBRECOXÀ) KG Coxa ê
sobreco*a da frsEo, êonEelâdo, da boà quali.dâdê, @a
odor c tôrtura caractêrlaticoo da w proôJto dê boa
qualidâdô o proôlto davcrá aar amâzenado @
taqDratura adcquada (infêlior â -18"c l»r. prcdutos
corqelado.r. 3- EDíBÀIÀGEM: Pri!ária: laco d€
lDliêtileno d. âItr d6sid.de @lticã@dâs,
tôerlol,dâdo, àtórió, aprovàdo pâra @ntâto dirêto
@E ali[cnto. de acordo c@ a É.oluéo 105,/99 dà
Ànviar, coloraçlo azul, @h Belâgs ! quente na büe e
na boo, !6 t»rfurâçôês ê wazsentoa, trEfeitsent€
Lacrado reairtanta ro tr@Ibrta a âmazcn&nto.
Enbal.gd r.dndárie - Caix. de pÀpalâo ondulada
!ôfo.çâdo raaigtent. âo irlràcto ô àr condiÇôês dê
ê6tocag6 congaladr @n abas superiorar e infariorea
lacradra c@ fitr ade6iva, ãÍüar rdaquedas ao
@pilhento rec@ndàdo, rêBistotea a dano8 durete o
trs.tDrtô, irl[cto ê às condiçô.. dô .6toega
corrqêIadâ, gEretindo a intêgridad. do produto ôEete
o acu lrrlodo d. validàdc- 4- RoruLÀcElr: Àplica-sê o
reguleento vigente (IEtrÉo NonatiE 
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2{/LL/OS - Regul@to Táoi@ tEra RotuLagm d.
Produto dê oriE6 Ânilal, Ehbalado - l4ini!té!i,o dâ
Àgridltura, P.dáriâ e Àba.t-cí@to, Bruil). Nos
rótulo6 dãs .trbrlaEcr (prieária ê rê@ndáriar, d.v.rao
aater i&preaôaa, da foru clara e indalóval, I
aêguin!ê. inforuçõ.. : 1 . d.noBin.ção d. vtndâ do
prôôrto (nd. do produto e Erca, 2. id.ntifiaçao dâ
orig@ (n@ a ôndcrço do fabri€ntê, e a erpreaaao
"Indústria Brarj,l.irâ") 3.dâta dê fabrieçào . prazo ou
data de validâdô ou d.tâ d. v.nciÀoto e nrherc do lot.
4.Ii6te de inErcdiantrr (n. êlbalaga primária),
incluaivê os àditivo. (fução princi.pâL, nonô dpleto
ou númeio IN§), qaao utilizadoa s.contêúdo líquido
6.@ndiçôe! d..luzoú.nto 7.@ndi,Çôôr de
a@zênilento a prazo nárimo paa onsrrc a1úe a
abêrtura da úb.lagú prirária I . dpilh@nto náxibo
(na êrüalags seúdária, g,erinbo do sclviço d.
InqEçào Fôd.ral- SIE rcgiatro no Mlni.tório d.
Àqri@ltu.a (sIF), DE ÀCORDO Ccu Às PoRTÀRIÀS Do
MrNrsrÉRro DÀ ÀcRrcuLTURÀ, DrpoÀ No 3o4 DE 22/04/96 E
N"145 DE 22/04/98, TESOLIJÇãO DÀ Àrrvr§À N'105 DE

L9/O5/99. E}WI,ÀR ÀI'OSIRÀ PÀRÀ ÀNÁJ,ISE, ÀPRESENTÀR FICHÀ
ú6ucÀ ÀssrNÀDÀ peto ntspoxsÁvel TÉcNrco DÀ EllpREsÀ.
sENDo ror.eRÀDÀ À vÀRrÀção oe nrÉ st ae Áq:l xo peso
LreurDo Do pRoDlrro DEscoNcErÂDo EM RErÀÇÃo Ào pEso
colrcElÀDo. cerxe etÉ 20 KG coM pÀcorEs DÀ EMBÀrÀcEM
rNDrvrDUÀr DE 1 À 1,5 Kc. varidâde a vcnc.r dâ no
nlnimô 10 msôs @ntados e pârtir dâ ênt!êgà. NÂo ssú
RECEBIDO PEçÀS INTEREOL}IÀDÀ, ÀPENÀS EI' EMBÀI.ÀGENS

INDTVIDUÀIS.
Corte de fr.ngo congel.do (COXINIIÀ DÀÀSÀ) KG.CP QUILO
cortê dê frego cong.lado (coxINHÀ DÀ ÀSÀ) KG Frsgo
COXINIIÀ DÀ ÀSÀ ? CONGEIÀDO, não uolccido, c nú
IEgajoao, @r próplia g@ neclÉa êavêrdêadaa, cheiro e
Babor próprio, c@ âu.ância dê sujidad.e, tr[ralit s e
Iarya6. o produto daverá aêr amazêEdo o taDlraEtura
adêquâdâ (infôrior a -18"c t»ra produtos 6ngelado.r.
3. EMBÀIÀGE!í: PriDária: aa@ dê tDlietil.no d. altà
dêEidâdâ aulticâDdu, t.@aaoldado, atóxi@,
.prcv.dô lÉra êôntâto dir.to c@ alirentos de acordo
@n a rêaolução 105/99 da Ànvi8a, coloraÉo azul, c8
selàgs a quôntô nâ basô ê É b@,Bs tlrfurrçõaa e
vezucntos, trrlftitàmntsa lacrado rêaj,atote ao
trasportê ê amazenüênto. Enbalag@ se@ndárià -
caixa dê papeLão oddulada EfoEçãdo rêairtente âo
irl»cto . às condigõ.6 dô ôsleagú @ngêIada cd abâE
aulÉriorêB ô infeliorês lacaadâa c6 fita rdigiva,
aftbas adâquadãa ao êmpilhilento reffiendâdo,
leaigtêntôÊ a deos durantê o tranBporte, iry»cto c àg
@ndiçõ€s de eato€gs congêIâdâ, garântindo I
intêgEidâde do produto ôrr.nt o sêu tErlodo de
validãd€. {. RoTt IÀGEM: Àplica-aê o rêgul@nto viE.nta
(IEtEção Nomativ. n"22, dê 2{/LL/OS - Regule.nto
1á6i@ I»ra Rotul.gí d. Produto dê orig5 Àni@l
Erb.lâdô - Ministério da Àgridltura, P.oália e
ÀbdteciDento, Brasil). Noa rótulo8 d8s eDbaleEông
(pridária e se@dárial , d€vcrão êdtâr iepreasaa, da
foha cLâra a indôIável, as aêguintea infomaÉ46:
1.dên6j,naÇão de venda do produto (n@ do prcduto e
@rca, 2. id.ntifiqçao da origa (n@ê e end.r.ço dô
fabrj.6tê, ê a exprôa8ào "Indú6tria Brasil,cira")
3.data de fàbri€Çâo e prazo ou data de validãda ou
data dê vencihrntô ô húmro do lotê 4.Iiata de
ingrêdiêntês (nâ sbâ1a96 p.imáriar, incluliv. oe
aditivos (funÇlo pEincj,pal, n@e @rll>leto ou nútiêro
INs), ca6o utÍIiz.do! s.c@t.údô Líquido 6.condiçõe6 d.
a@zo&êDto 7. condiçõa6 de amazêúênto e pEazo
márimo para coôrurc âpós a abêrtura da ôtÍüalagên
prieári.a I . üpil,haento náriDo (nâ e[üàIag@
ac(udária, 9. caliebo dô seryiÇo dê IÉpeçáo Fadcral-
sIF rêgistro no t(inirtório dâ Àgrioltura (SIF), DE

ÀcoRDo coM Às poRTÀRLÀs oo ulxlsrÉnro DÀ À6RrctrLT{rRÀ,
DIPOÀ No 3OA DE 22/0l/96 E N"1.45 DE 22/oA/9A, TESOLUÇÃo
DÀ ÀNVISÀ NO1O5 DE L9/O5/99. ENVIÀR ÀI,{OSTRA PÀ&À
NÁrIsE, ÀpREsElÍTÀR prcHÀ TÉcNrcÀ Àssrl{ÀDÀ pELo

nespoxúvEl ÍÉcNrco DÀ EMPRESÀ. sENDo toLERÀDÀ À
vÀRrÀÇÃo or lrÉ et dô ÁqrÀ No pEso LreurDo Do pRoDuro
DEscoNGErÀDo av nnr.e,çÁo Ào pEso coNGErÀDo. cÀrxÀ Àú 20
KG cou pÀcorEs DÀ EMBÀrÁGEM rNDrvrDUÀ! or r À r,s r<c.
validãdi a vôncôr da no nínimo 10 rcaes côntadoa a
paEcir dâ .nt!ôga. NÃo sERÁ RECEBTDo PEÇÀs
INTERFOIJTÀDÀ, ÀPEI{ÀS EM EMBÀI,ÀGENS INDIVIDUÀIs.
cor!êa dê frango cmgelados ( Frú, KG.CP Qurro
cortê6 dê frúEo congeladoE ( prú) xc É a eraça de
avê abatida I e€tebalecieoto sob j.nspôéo oficiel .
@rtadô @ padâços, c6o ausôncia de lâar, Isuçrena,
tÉrfuraçôêa, coágulo6 e queiEdres tr,or @ngalüsto.
sd o3so, filá. o produto dwerá sô! âtuzoado @
têqrêratura adeqEd. (inferior a -18"c t[r! prcdutoê
@ngêlados). 3. EMBÀIÀGEM: Priúária: .a@ de
poliêtilêno d. âlt dênsidade mltic.Mdã8,
tê@ssoldado, atóri@, .provâdo tEra @ntâto dit.tô
@m alinênto6 de acordo cm à re8oluçào 105/99 d.
ÀDvisa, colôlaçlo azul, @n Bêlag@ a quantc nâ bâle e
E bo€, ad tFrfuEeÇôaa ê wazilentos, trrrfôitâmnte

I , 100. 00

13,200.00

11,500 93 . 150, 00

11 ,800 155. 760 ,00
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llclado rôB j.ltcnte ao trsSlDrte a ânazêmnto.
EnbaIâEú s.êudária - Clira dê palÉlào ondulada
nforçâdo E.istênt. ao ilqracto e àa @ndiçõ.. de
ôrtocag6 congel,adâ ce âba6 al4ariorês e inferior!
l,âcradl8 c8 fita âdeliva, âmbâ! adequadâr âo
dpilh.mnto rcc@ndâdo, laêiatantes a dano! durútê o
trü8tDrt., int[cto e à. codiÉ.. d. ê!to€g@
eongêIâd., gârutindo a intêgiidâd. do Produto durantô
o reu Irrldo dê validld.. iE. ROÍ{rLÀGEM: Àplio-aê o
rgule.nto viEsta (IBtrução NoaatiE n"22, d.
24/1f/05 - R.gulilento rócnico Püa Rotulag@ d.
Produto dê Orig@ ÀniDal Edbalado - Miniatálio dã
Àgli@ltura, Pe@ária ê Àbastacirento, Brúil). tlo.
rótulos dâr @balageE (prihá!i. ê 6.@ndárir), davtrão
altar iDprêarl!, da foru clara e indelével, ãa
r.guinte8 info@Çô..: ,. . d.nohinação d. rendt do
produto (n6ô do produto e @rca, 2. id.ntifiaçlo d.
origs (norc a êndôEço do fâbrionte, a à êrpra85ão
"rndírrtria Bltsilcira") 3.dâta d. fabliêÇão e Plazo ou
d.tâ de validâdê @ dãta dc vêncim.nto ê nútreE do lote
/t,list dô ingrêdientês (nâ êtibâlâga Eri[ária),
incluliv. o. .ditivo. (fEÉô PrinciPll, noÉ qp1êto
ou núrEro INg), cre utilizadoa s'contcúdo llquido
6. @ndiçôêa d. àmrsmento 7. @ndiçôea d.
atMzo&ênto e Prazo náriro Pan @n.rJrc aÉ8 e
a.bôrtura da obâIaq@ prieáril 8 . úpillEmnto Eáriro
(na drbalaEd râcÚdália, 9. erihbo do sêryiço de
fnspeéo Fêd.ral- SIF reEiÊtrc no }tinistáriô dã
Àgri@l,tura (SIF), DE ÀCORDO Ccall À.s POR.IÀRIÀS DO

MINISTÉRIO DÀ ÀCRICULTURÀ, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/96 É

N"145 DE 22/O4/9A, TESOUTçÃO DÀ ÀNVISÀ N"105 DE

Lg/Os/gg. ETWIÀR ÀT'íOSTRA PÀRÀ AIÁLISE, ÀPRESENTÀR FTCHÀ

tÉcnrcL lssrxloa pÊta REsPoNsÁvEL rÉcNrco DÀ EMPRESÀ.

SENDO tOT.ERADÀ À VÀRrÀÇÂO DE ÀTÉ 6t dô ÁG{,À NO PESO

LIQUIM DO PRODUTO DESCO}GEIÂDO ET.' REIÀçÀO ÀO PESO

CONGEIÀDO. CÀtXÀ ÀTÉ 20 KG COM PÀCOTES DÀ EMBÀIÀGEM

tNDrvrDUÀr DE 1 À 1,5 t(G. validad. a vocer dê no
nínino 10 m... @ntâdo! r Partir dâ .ntreg!. nÃo seRÁ
RECEBTDO PEÇÀS INTEREDLIIÀDÀ, ÀPEMS El', EMBÀIÀGENS

IIIDIVIDUÀIS.
OO{81 cortê. de frúgo @nE ledos (PEITo} KG.CP, QUII.o

Cortô. d. franEo corErêIado8 (PEITo, KG E I €lcaçã da
âve abatidâ 4 eltâbêlecihsto sob inapeéo oficial e
@rtado d pedâÇo!, c6o auaância de taal, pênugenl,
trrfuaçõeê, coáguloa ô qEin.ô:lar Por @ng.lento. o
produto dêvará 6er aruzoado { talÍlpêratua adaquâd!
(infarior a -12'c Parà Prcduto. conEêIado6).3.
EMBÀIÀôEM: PriEári!: 6aco dô poli.tilcno da alta
d.n6idâde Nlticâ@dâ!, tc@râoldado, âtóri@,
aprcvado para @ntato dircto cú ali@ntor dê acoldo
@ . !ô.oluçlo 105,/99 da Ànvila, coloBçào aal , @ú
lalag- a qucntê n! bâla e É bo6,ad trrrfuraçôêa a
vaácnto3, trrfêit8entc lacêdo re6iltote ao
tre6tprtê e à@zan&oto. &lbalàgú aa@dárià -
Caira de papcllo orduledâ rforÇado nliatenta ao
intacto ô às côndiçô€6 dô êat@ags conqleladâ c@ aba!
auFrioFê c inferioÉs leêada6 c6 fita âdesiE,
anbaa adâquâdlg âo úPilh@nto leúendâdo,
raailtôntea a danor duretê o thnat»rte, imPacto Ô à!
@ndições d. csto€Eú conEôladã, gEantindô a
intêgridâd. do produto d8ânt o 8êu lxrlodo de
validade . 4. Ro!UIÀGEM: ÀPlica-rê o r.gulâmnto viEênt.
(rútrução No@tivr n"22, d. 24/17/05 - Rêgul@to
fó6i@ para Rotulrga d. produto d. origm ÀniDl
EnbâIâdo - Ministário dâ ÀEridl'triEa, Pê@áriâ Ô

Àbaatrcinônto, BrúiI). N€ rótulo. dar {balaEs!
(prinária ô .eúdária, , dewerlo eltu itqrrê.tu, d.
foma clara ô indelávôI , aa aêguj'ntâa info@çôÔa:
1.dândinaçlo de vônda do produto (ndE do Prcduto e
@rc., 2 . identifiáção d. origú (n@ê . sd.raço do
fabri€ntê, e â ôrprê..ào "lndúltria Bra6iLôj.ra")
3.data dê frbri€çào e Prazo ou data de ÉIidãdâ ou
dâtá da vênciD.nto e núero do lota i!.Iiatâ da
lngrediôntê. (na úbalagd Prináriar, incluriwê or
aditivo! (fsçao princiPll, D6ê cotqrlêto ou nú!êro
tNSr, cà.o utilizado. 5.@taúdo líquido 6,condiçóca d.
!@zsúênto ?.condiçõea dê amazcnâEnto a prazo
náxiho para conslrc apó! a abartula dâ êrüalagd
pri!ári! 8. opilhe.nto nátilo (na {bqlags
.c@dári.) 9. €rirbo dô Sêryiçô d. IúPcçlo Federal-
StE r.Eistrc no Ministário dâ Àgri@Itura (sIFr, DE

ÀCORDO CO'.{ À,s PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULt{'RÀ,
DIPoÀ No 3Ol DE 22/Oi/gG E N'r.aS DE 22/04/98, rEsoÍIrÇÃO
DÀ ÀI.TVISÀ N"105 DE 

'.9/05/99. 
ENVIAR ÂI'IOSTRÀ PÀRÀ

Àúr.rse, ÀPRESENTÀR FrcHÀ rÉcNrcÀ ÀssrNÀDÀ PElo
RESPONSÁVEL TÉCNICO DÀ E}ÍPRESÀ. SENDO TOLER,ÀDÀ À
vÀRtÀçÃo DE ÀrÉ 6t dô ÁdJÀ No PESO LTQUTDO DO PRODUTO

DESCOI{GETÀDO EU RELÀçÃO ÀO PESO COllGElÀDO. CÀrXÀ ÀTÉ 20
KC COTí PÀCOTES DÀ EMBÀI,àGEI.í INDIVIDUÀI DE 1 À 1,5 I(6.
vâlidada a wanc€t dê no DLniDo 10 nêraa @ntedor a
PAltiT dâ ENITêEâ. NÃO SERÁ RECEBIDO PEÇÀg

INTTRFOLI{DÀ, ÀPEIIÀS W EI.IBÀIÀGENS INDIVTD(AIS.
OO{82 FrúEo inteie-CP QIJII,o

Frúgo intôiro @ngalado,túo tdtrrado, dc Primaira
qralidâdê, i.ênto d. adltivo. ou 8ubltâncià. .!trshâ.

ESTADo DO PARA

PReTe unn MUNIcIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Fur,roo MuurcrPAL DE Snúoe

1,350.00

13.500. O0 8,300 112.050, O0



que sejil impEóprias ao con6Eo e que alte@ 6EE
€râctêrí8tiêaa natuais (f lgiaa, quÍni€a c
orgüolápticas, . O pEduto dêvêrá aêr amazemdo d
têÍq)ôraturâ edêquad. (inferior a -18'C para produto6
@ngelados). 3. EMBÀIÀGEM: Priháriai .â@ dê
poliôtileno dc .Ita dêngidàde nulti@das,
têmôaêoldado, atóxi@, aprovado tEra @ntâto dirêto
@m aliBento8 de acordo cm a r.soluÇàô 105/99 da
Ànviaa, côIorãçáo azu1, @m Eêlags a quên!ê na ba8ê ê
É lÉe,sd lErfuraçôôs e vazaotoa, tÉrfcit@nt.
Iacrado ltsiatent€ ao transporta ê atuezaMento.
EBb.lags sêcundária - caixâ da p.t»Ião ondulàda
rêforçàdô reai.atentê ao rnpaclo e às @ndiçôe6 de
êêtocage congâlâda cd âbar aupariorea e infêriorea
lacradag c@ fita ad.sivâ, arüaa adêquadâs ao
4pj,Iheênto recoêndado, rêli6tsCôB a danos dur&te o
trüat»rta, iúpacto . àe condiçõêa dê ôgto€gs
conE.Iadà, garantindo a intôgrid.d. do ploduto durantê
o aeu tEriodo d. validad.. 4. ROTUIÀGEM: Àpli@-êe o
rêguleento vigstê (In8tdÇào NomatiE i'22, dê
24/77/05 - Rêgulu.nto Iócnico púa Rotul.gên d€
Produto de Origú ÀninàL Eebalado - !6nirtário dã
Àgti@ltura, P.dáriâ ô Àbàêteci@to, BrEiI) . Nos
rótuloê dàs cnbâlagêr (primária . ae@ndária), dêverâo
êstár impre8eaê, dê fotM clara ê indêIávêI, as
aêguintêB info@çôêa: 1 . &noninaÇão dâ vcnda do
produto (ndê dô produto e marcâ) 2.identifi€ção da
origú (nomê ê endêraÇo do fabri€nta, e a exprê68àoIlndúreria Brasilêira,,) 3.dàta de fabri€Çáo e prazo ou
datâ dê validâde ou data dê vôhcimsto e nlhrêro dô Iote
4. Iista d. ing!.diente6 (na .rüalagú prisária) ,
inêlusive 06 aditivoa (f$Éo principal, noe @plêto
ou núÀero INS), caaô uLilizados s.cônteúdo líquido
6.@ndiçôer de a@zoúênto T.condiÇôêa de
a@zsetnto e prazo báxieo para one|fu a1úa a
abêrtura da 4balaga prirária L spj,Ih@nto Dáxiro
(nâ drüalagd secbdália) 9. €rinbo do SesiÇo dê
InspeÉo Fôderal- SIF legistro no Ministário da
Àgridl,ture (SIF), DE ÀCORDO COa'í ÀS PORTÀRIÀS DO
MINISTÉRIO DÀ ÀGRICULTURÀ, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/96 E
N.145 DE 22/04/95, EESOIUÇÃO DÀ ÀwrsÀ N.105 DE
L9/O5/99. ENVLÀR À}'OSTRÀ PÀR,À ÀNÁTISE, ÀPRESE}+TÀR FICTTÀ
rÉcxrc.l lssrmoe pEr,o REspoNúvEL TÉcNrco DÀ Er,oREsÀ.
SENDO TOTERADÀ À VÀRIÀçÂO DE ÀTÉ 6t d. ÁcUÀ NO PESO
LIOUIDO DO PRODUTO DESCOT.IGELÀDO EI'í REIÀÇÃO ÀO PESO
CONGEIÀDO. Valid.dê a vencer dê no nínimo 10 reBea
contadoa a partir da entrêgà. CÀIXÀ 20 kg COM EMBÀLÀCEM
INDIVIDUÀ! MÉDIÀ 2,5 KG.
Bàcon EXÍRA, TERI.|oFORI'rÀDO, IÀBLEIE, r6friado.CR PÀCOTE
Ba@n EXTRÀ, TERI,IOPORMADO, TÀBLETE, re.friado Produto
dá prihêir. quelidadê, dêf$ado, @n no níniro 30t de
aha 6uina, padronizàdo, eEbaladoa t.rcfolcdo dê
filme j.mprês8o 2. Caracterí8ti68
organolépticas:ÀstEcto próprio de cada êsÉciê, nâo
aolecido . nd t»gajo6o. Cor própria d. €dã eaÉcj,ê,
aêm Mchag esverdêadar Chairo próprio Saboa próprio.
3. E8balags ê tEso: &rbàlag4 prináliâi saco dê
t»l,iatiêleno de baiaa dsaidedê, cryovac têúofomdã,
atôxi€, reri8ltnte, transpaaêntê, cd rôtulo ihprê88o
dê acordo com a lêgisl.Ção wigênte c6 p.so llquido dê
5OO gr dê proô)to. Embalag@ €e@ndária: caixa de
tEtEIào onôrlado, rêforçado cd€tituida tbr tüIÉ e
fundô envoltos ú filse dê PvC tômo$colhívcl,
Eaj,rtentr ào impacto ê ag condiçõêB dê agto€Eo
@ng.lada. {. Rotulagd: o produto dêvêrá sêr Ftulàdo
dê âcordo @m a lêgiglação vig.ntq. No !ótulo da
dbalegs d€vêrão êatâr inl)reesoa dê foma clarâ e
indalówêl ar sêguintes infomaçõ€s: 1) Dôcla!àr Erca
2) Nône e êndârêÇo dô abatedouro, constando
obligatoriMtê !€gistro no SIF/DIPOÀ 3) Idotifieçào
@npleta do pro<tuto. 4rData dê fâbrióçáo, prazo de
validado e pEazo náxirc trÉra @nsurc 5) f4tÉratura dê
€atocaga, âmazên&oto e couerwação 6) Pêao llquido
7, Condiçõês dê â@zsuento. I.!ÀRCÀS E CÀRIMBOS
OFICIÀIS de rêgiatro no Mj.niatório da Àgridltura
(SIF}, DE ÀCORDO COÀ.Í ÀS PORTÀRIÀS DO MINISTÉRIO DÀ

ÀGRICULTURÀ, DIPOÀ NO 304 DE 22/01/ 96 E N"].45 DE
22/O4/9A, TESOLUÇÃO DÀ ÀNVISÀ N"105 DE 19,/05,/99 .pÀCOrE
500 g!. Validadô à vs@r no nLniho 3 me8e6 contado8 da
êntrêgâ, RESFRIÀDO.
LINGUICÀ. TIPO TOSCÀNÀ DE CHURRÀSCO.CR PÀCOTE
LINGUICÀ - TIPO TOSCÀlrÀ DE CHURRÀSCO, CÂRNE SUÍNÀ,
coRDUR.À suÍNÀ, Áctr.l, qr,, pRorEÍNÀ VEGETÀL, ÀÇÚcÀR,
RE@,'].ÀDOR DE ÀCIDEZ IÀCBTO DE SóDIO CONSERVÀDORES
NITRITO E NITRÀTO DE SODIO, RBIçàDOR DE SÀAOR
c,.urÀlaTo !íoNossóDlco, ÀNuoxINTE ÀcIDo ÀscoRBlco E
CORÀNTE NÀTUru. COM ÀSPECTO NORW, FIRHE, SEM
UI'{IDÀDE, INSENTÀ DE SUJIOÀDES, 9ÀRÀSIIÀS E IÂRVÀS,
MANTIU EM TEMPERÀTURÀ E REMIGERÀCÀO ÀDEQUÀDÀ. 2.
CaractêríBtj,€B orgelópti€E :Àspeclo pEôprio dê cade
êsÉciê, náo eôlacido ê nil pêgajo8o. Cor própria de
€dâ ôsÉcie , as @chas .sverdeadag Chêiro próprio
Sâàor próplio. 3. Eebalagd e lEso: EebaLag@ primária:
sa@ dê polj,atiêl.no de baixa dsaidâdê, cryovâc
tâmofomadâ, atôxj.ca, rêsiEtentê, trüstr»!êntc, @m
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rótulo ihp!êaêo dê acordo com a legislaÉo vigêntê con
pêso Ilquido dê 5 kg dê produto. Enbalagen sêcüdária:
eixa dê paIEIão ondllado, reforçadô @nêtituída I»r
taÍpa ê fundo ênvoltos êm filee de ErC têmoocolhÍvêI,
rêsistêntê ao impacto ê aE condiÇõêê dê êsto@94
@ngêIada. {. Rotul,agen: o produto dêvêrá aêr rctulado
dê acordo com a 1egriêIação vigêntê. No rótüIo da
êÍbâ1a96 dêvêrão êBtar impresaos dê foma clara 6
indêlévêl aa sêguintês infomaÇóêÉ: 1) Dêclarar marca
2l Nore ê êndêrêço do abatêdôurc, constando
obrigatoriilêntê rêqrj,Btro no SIF/DIPOÀ 3, Idêntifi€ção
complêta do prodúto. illData dê fabri€çâo, prazo dê
hlj,dàdê ê prazo náximo IEEa @É6o 5) TslEratura de
estocâgd, amazêniloto ê consêrvaÇão 6) Pêso ltquido
7) Condiçôêa dê atG26ilênto. MÀRCÀS E CÀRIMBOS
oFfcIÀIs dê rê9i6tro no Miniêtério da Àgri@Itura
(S1T}, DE ÀCORDO COM ÀS PORIÀRIÀS DO MINISTERIO DÀ

ÀGRICI'LTURÀ, DIPOÀ NO 3O4 DE 22/04/96 E N"145 DE
22/04/9A, TESOLUÇÁO DÀ ÀNrrrsÀ N'105 DE 19105,/99. PÀCOTE

5 KG. validadê à wocer no nlnimo 3 meses contadoê da
êntrêga, CONGELÀDÀ (âbairo dê -12'C,
Charquô, PÀCOTE 500 GR.CR PÀCOTE

Charquê, PÀCOTE 500 GR Carnê de charquê tipo dianteira
dê 1r, ênbàIadô à vácuo on validadê, ponta dê agulha,
náo dêvê aprêsêntar odôr dê rdço, ns deÉsitos dê
llquido na obalagên prinária, dêvêndo 6ê aprêa@tar ú
trErfêito êBtado dê consêrvação. À6Pêcto: blôco dê
consi8tância fime, Côr: caractêrístiêa, Chêiro:
caractêrlsticô, gabor: caÉcterlstico. Àuaância dê
sujidadôs, para8itos ê 1arya6. 2. caractêrísticaê
organolépticas:ÀslEcto próprio dê cada esÉciê, nâo
molêcido e nd lÉgajoso. Cor próptia dê €da êsPácie,
sêm múchaê êsvêrdêadas c}teiro p!óprio sabor PróPrio.
3. EÍüal,â94 ê lEao: Enbalag6 primária: saêo dê
Fl,ietiêlêno dê baixa ds6idadê, cl-t'ovac têmofomadâ,
atóxi€, r.siatêntê, tranEparente, c@ rótulo isPEâsso
dê acordo cm a lêgis1ação wiqênte cm tEso l-tquido de
500 GR dê produto. Embalags sê@ndária: caixa dê
palnlãô ondulado, rêfoEçado constitulda IFr tilpa ô
fundo €nvoltos s filnê dê Pvc têmoêncolhíwel,
iêsistêntê ao inpacto e âs condiÇôê8 dê esto€gd
congelada êon capacidadê para trê8 l»cotê5 e pêao
líquido total 500 gr dê produto. 4. Rotulag4: o
plodutô dêvêrá sêr rctuladô dê acordo c@ a lêgigleÇão
vigêntê. No rótulo da dbalagd dêwêrão estar ir4rrês§o§
dê fomâ clara ê ind€1ávêI as sêguintes infofrçôês: 1)
Dêclarar marcâ 2) Nonê ê sdEreço do âbatêdouro,
constüdô obrj.gatoriilêntê rêgiêtro no SIE/DIPOÀ 3,
Idêntificação cdplêtâ do prcôrto. 4) Data dê
fabrieÇão, prazo da validadê ê prazo málimo para
côrumo 5) TslEratura de cstocagú, a@zenüútô ê
con3êruação 6, Peso Iíquido 7)CondiÇôêê dê
â@zênilênto. MÀRcÀs E cÀRIMBos oFICIÀfs dê rêgi§tro
no Minj.stério da Àgri@ltura (srF), DE ÀCORDO Cot,l Às
PORTÀRI,ÀS DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICT'LT{'U, DIPOÀ N" 304 DE

22/04/96 E N'145 DE 22/04/9e, TESOLUÇÀO DÀ ÀNVrSÀ N"105
DE 19/05/99 PÀCoTE 500 GR. validade à v€ncêr no míniho
3 reBês contados da êntrêga, RESFRIÀDÀ.
LrNGürçÀ CÀ].ÀBRESÀ,CR PÀCOIE
LINGüfÇÀ CÀIÀBRESÀ, I(G D€scliÇáo : Produto cárnêo
indtistrializado, dê boa qualldadê, defuMda,ôbtido da
duLsáo dê camê dê le ou mai6 êsÉciêg dâ ilimaia dê
aÇôuguê, adicionado dê ing!êdiêntês ê condinôntos
4butido m envoltólio ÉtuEal ou artificial ou
procêsao de extmsào ê autrGtido a m proêê8ro témico
adêsado. sêrá tolêrada a adiçâo dê tEcluenas
quetidados dô águâ, aido, so ja e @rútês naturaig .

b) Ingrêdiênte6: IEIêta, toucinho, água, 8al,
É1todêxtEina, extrato dê arroz femêntado, pimênta
êalabrêBa, rêgulador da àcidêz, Iactato de sódio (INs
325,, antiôÍidântê êritorbato dâ 6&io (INs 316), almà
natural dê pimênta pEêta, consêryadorês: Nitratô dê
sódio (INs 251) ê CoÉntê NaturâI camin (INS 120) 2.
Caractêrísticas organolápti€s:Àgpecto próprio dê cada
êspáêiê, nào ilolêcido â nd pêqajo8o. cor própria dê
cada êspáciê, sa mechaa eswrdêadas chêiro PróPrio
sabor próprio, 3. Embalagêú ê pêso: Embalagêm prinária:
sa@ dê poliêtiêlêno de bàira dênsidade, clyoGc
têmofomade, atóxica, rêsi8tênte, trúaparêntê, com
Eótulo inprêBao dê acordo com a lêgi8laÇão vigmtê @n
pêso líquido d€ 2,5 kg dê prôduto. rxnbalagen

papêlâo ondulado, rêfoEçado
constituída por tmpa e fundo ênvoltos 4 filne dê Pvc
têmoocolhívêI, resistente ao ímpacto ê as condiçôêa
dê êêtocagú congêlada @m capacj.dadê lEra trâs IÉcôtêa
ê l»so líquido total dê 5 a 10 kg dê produto. 4.
Rotulaga: o produto dêvêrá sêr rotulado de acordo coh
a l-êgislação vigênt€. Nô rótulo da êrüa1age dêvêaâo
estar inprãsaôê dê fo@ clila e indêlévê1, aB aêguintes
info@çôes: 1, Dêclarar harca 2, Nôhê ê êndêrêÇo do
abatêdouro, @nstedoobrigatoriaente lêgiatro no
SIF/DIPoA 3, Idêntificação corpletâ dô produto. 4,Data
dê fabricaÇão, plazo dê validade ô prazo náximo Para
côÉ6o 5) Tsnpêratura de estocag4, amazseentô ê
consêsaçáo 6) Pêso liquido 7)Condiçôes dê
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amzênilênto. MÀRCÀ§ E CÀRIMBOS OFICIÀIS dê regiatro
no !Íinigtálio dâ Àgrisltura (SIF), DE ÀCORDO COM ÀS
PORTÀRIÀ.S DO MINISTÉRIO DÀ ÀGRICUITURÀ, DIPOÀ N" 304 DE
22/04/96 E N"145 DE 22/04/98, rESOrrÇãO DÀ ÀNVrSÀ N"105
DE l9/O5/99, PÀCOTE 2,5 Kc. validâdê a v6êêr dê no
minimo 3 mêEês contadoE da otrêgB.
PRE§UNTO.CR QUII.O
PRES(NTO Kc Prêaunto cozido s4 gordura fatiado ê I»ça.
Resfriado. 1. DEscRIÇÀo: came de IFlniI sulno @zida,
fatiada â resfriado. Têxtura Gcia, suav@êntâ
t@pêrada ê coloração rosada. Sêrá tol.êrada a adiÇão dê
IEquênas quantidâdês dê água, ilido, soja ê corútê§
naturaig. O prêEuto deverá ser prêIErado @m carnâs
suinas 4 tErfêito êstado dê consêryaÉo, não 8êndo
pêmitida a su.bstituiçáo por carnê boviE ê na o
§prego dê €rnea e gorduras provanistês dê animaie
eqÜinos, caninôa ê fêIinos. À I)orcentags dê água náo
dêvêrá ultlapassar 10t (dêz por cêhto) 4 trÉsô. Dêvêndo
â6tar rêfrigêrado. Ingrêdiêntês: camê suína,água, sal,
p.otêina ieolada dê soja, açúcar, êstabilizantê
IrcIifosfato de sódio (êstDssante €rEagêna (INS {07r,
etioxidantê êritorbato de sódio (INS 316), realçador
de Babor glutsato rcno66ódico (INS 621) ê @nsêrvador
nitriEo dê êódj.o (INS 250). 2. Caractcrísti€s
otganolápticas: ÀÉpecto p!óprio de ada esfÉciê, não
eolecido e nm tr»gajoso or própria de €dã êsÉciê,
6êm hachas êBvêrdêada8 chêiro próprio sabôr próprio.
3. Embalag@ ê l»so: À êribalagêm original dêvê sêr a
vá@o e sa@ plástico tranBparêntê a atóxico, linlD,
não violado, rêsistentê, que gareta a integridâdê do
produto atá o mohênto do coE@o, acondicioEdos ú
êaíxas lacradaa À êe.ba1ag8 dêve conter axt€maênte os
dados dê idêntificaÇão, prc@dância, info@çõês
nutricionais, númêro dê lote, quiltidadê do produto,
númêro do rêgistro no Ministério dâ
Àgri@Itura/SIE/DIPOÀ ê carinbo dê inspêÉo do SIF.
Dêvêrá a!êndêr as espêcifi€çôes táoi€s dâ l»rtaria
no 369 dê O4/09/f99'1 do Ministério da agricultura ê do
àbastêcimento e do Rêgulilento da Inapêçáo Índustriale
sanitália dê produtos dê orig@ iliel. vaLidede ninima
dê 90 d!as. EÍüalagd 1 Kg. {. RoEulaga; ô prôduto
dêvêrá 6er rotulado dê acordo @m a legislagão vigênte.
No rótulo da êmbalags dêrerão ê6tar irpreBsos dê foma
clara e indêlêvêl as Beguintâs infolGÇõ€s: ? Nme ê
êndêrêçodofâbricete, constando obrigBtoriilêntê
rêgistro no SIF. ? Idêntificaqão complêta do prodrto,
constedo inclusivê a @r€ ? data dê fa5licaçâo, prazo
dê validâdê ê prazo máxj.rc para cônsmo ?? tdtÉrâtura
dê êstocagd, amazenuento ê coÉê&ação pêBo Ilquido
? condiçôês de aruzsaênto.
Salsicha hot-dog, Pacotê 3,okg.CR PÀCOTE

Salaicha hot-dog, Pa@tc 3,0k9 SÀISICHÀ BO\,I!.1À E OU
SUÍNÀ, RESFRIÀDÀ. 1. Dêscrição: Produto cârneo
inólstrializado, obtido dã dulsào dê camê de açougue,
adj.cionado dê i.ngrêdientes e @ndimêntos (êxcêto
pirenta) ênbutido @ envoltôrio ÉtuEal ou artificial
ou I)rocssBo dê êxtrEão ê submêtido a M procesao
témi@ adêquado. sê!á tolêrada a adiçào dê tEquênas
quiltidadês dê água, ilido, soja ê corantês naturais. À
salsicha deverá ser mazênada e entrêgu€ à têmpêaatura
dê até 10rc (dez graus centígrados ) ou j.nfêrj.or ê
troslDrtada s condiçôês quê prêBên8 a qualj.dade ê
a§ caractê!íati€a do alimênto congêl,ado. O produto
dêwêrá êstar dê acoldo @m a Iêgislação vigêntê. 2.
calaêtêri8ticas do Pbdutô. 2.1. GêraiB: a salaicha
dêwêrá sêr prêparada c@ @mês ê toucinlÉs 4 tErfêito
êstâdo dê con6êeaçáo, não sêndo pêmitida a
Êubatituição dê toucinho Irc. goldrras boviÉs ê nd o
sprêgo dê carnêa ê gorduraa provêniêntêa dê animais
eqÜinoe, ceinôs ê felinos. À porcútagd dê áqua ou
gêIo não dewe.á uLtrapassar 10!t (dêz por cênto) s
pêso. O prodrto não dêvêrá aprêsêntar supêrfíciê únida,
lEgajosa, êx8udâto, Iiquido ú partês flácida6 ou dê
consistência anôtM1, com indicios dê fêmêntação
pútrida. Nào sêrá tolêrada a prêsênÇa dê hachas
êsrerdêadas ou l»rda@ntas ou coloraçào aêm
uifomidadê. O pêso sitário dê €dâ gomo dêvêrá sêr
dê 40 a 50 gtúaa. 2.2. Organolépti€s antê6 ê aÉs a
@cÇáo: ÀstÉcto, êor, odôr, Babor, êonsi8tênc1a ê
têxtura calactêrísticad, sd manchas pardaB ou
êsvêrdêada8. 2.3. Eisiêo-Ouisi€s: -hido: máximo dê
2,O* p/p -calbôidratos tôtais: máxj.so dê 7,0t p/p
(s@atória dê úido márÍmo ê aÇú€rêa totais)
-càrboidratos totais: máxirc de 7,0* p/p (smatóriâ dê
eido háxirc e açúcares totais, thidadê: máxiho dê
65,0*
ní nimo

p/p
,de

I -cordura: máxino de 20,O* p/p -Protoína:
72,0* plp -Clorêto dê sódio: máxino dâ 2,0*

p/p- 2-4. Microbiológicasi -Colifômês 45a ./çt
. náxirc 10Í (crítico) - Estafilococ@s

CoaguLasê fD6itiva/g máxirc 10Í (crítico)
-Clo8tridiB sulfito Rêdutor a 466 C ..........máxirc
10Í (críti@) -SalmonêIla Ép/259........,ausência
(critico) 2.5. Microscópi€B: Àu6ênci.a dê @tárias
prêjudiciaís à saúdê h@da, sujidàdês, parasitos ê
larya8, têcidos infêriorêB (ossos, pêIês, aponêvro9ê6 ê
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cartilagen!),el@ento!histolôEicosêrtônhos ao
produto. 2.6. PESQUISÀS: -Nitrlto nárioo dê
0,0rS g/f 00E ? üpE.so d nitrito de códio (crlti@)
-Nitrato ........ náriÀo dâ 0,030 E/1,00E - dpr..o em
nitrito da !ódio (crÍtico, -corant.! útificiais
........eu.ância (crltico) 3. EtÍüalagen: À êtrüãIagd
primária do ploóito dêvêrá aa! à vá@o, âtôri€,
tresparaata a Lecrado, resirtote âo treaporte e
l@zeúlnto, @nt.ndo peao llquido nárilo de 3,0 kg
(três quiloEres) por dibal.g@. À úbalag@ d.velá
âpÉaôntar o proôrto dê foru ordenada ê thralala, a
fih de .vitâr quebE il d.fo@éo. À ôíüalag4
êôffidárj,a do plodrto d@.rá 8êr aj.re dê l»Irlão
FforFdr @nstj,tuldr po. túp. e fundo, adôquadâ ao
spilha@nto r.@ndado, c@ abaa ar4)êrioltr ê
infêriona lacradàr c@ fite adêsi%, regirtcnte a
dãrcs durstê o tranalErte ou atMzên8ento, garantindo
r inteErid.dê do prcàrto durüte o traElbrte ou
amz.m.nto, garantindo a integEid.d. do Prcduto
dlret todo o !ôu pêrÍodo d. Elidad€. scrá
coEidêrad! ihprópria e aerá rsuaada a {balag4
d.fêituoca ou inâdequda, qu. êxlDnhà o produto à
@ntein!çlô ./ou d.t rioEção. il . RotultEa: o Produto
dewerá acr rotulado da acordo @D a lôgi.Iação vigsta.
No rótu1o dâ @balâgo dewtáo estar imPÉ8aos da fotu
clara . ind.lóvcL a! !êguint.r infomâgões: 1l D.claEar
Mrca 2, N6ê ê endtrôço do abatadouro, conltândo
obriEatoriMtê ragiatro no SIF/DIPOÀ, MÀRCÀS E

CÀRIMBoS OFICIÀfS de Egiatro no Miniâtário da
Àgri@ltu!â (sIFr, DE ÀcoRDo Cou Às PoRrÀRIÀs Do
urnrsrÉnro DÀ ÀGRrctLTtRÀ, DrPoÀ Nô 304 DE 22/04/96 E

N"145 DE 22/O4/9e, rESOrXÇÃO DÀ ÀN\rrSÀ N"105 DE

79/05/99 3) Idstificaqào @npleta do prcàrto {)Dâta dê
fâbrj.€çto, prazo de vàlidãde . prazo Dáxie Para
coÉ@o Srfqrêratura da crtooga, amzsamnto ê
@nsêryaçlo 6, Ifaro lÍquido ?) Condiçõeo dê
a@zrlu.nto EhbaIaE4 d. 3 kg 5 !irt@ a vádo,
validàda à vencer no nlnino 3 nesa6 contadog dã
cnt!êga, RESFIIÀDA.

vÀroR ToTÀJ. R9 1.550.663,25

Etrpr€ra: tí § ,, COÀ,IERCIO E FRUTÀS EIRELI, C.N.P.J. n" 28.e12.933/0001-05, eôtabel€cidâ à RUÀ 31, SN, QUÀDRÀ

2rt1 IóTE OO5 SAIÀ À, NOIIÀ CÀRÀ,rÀS, Parauapebas PÀ, reprêsêntada n€atso ato Pelo Sr(a). WIK! EOBBY PÀUIO DE

ÀIüErDÀ, c.P.F. n" 026.681.291-09.

VÀI,OR T'NIIÀRIO

00396

00397

ITEM
00395

00398

00399

00400

387. 00

1 ,200.00

{87.00

575.00

610

5, 1?0

2,750

2, 590

3,850

2.0o0 ,79

3. 300,00

1 .261, 33

2 .2t3,75

DEscRrção/EspEcrFrcÀÇôEs uNrDÀDE
.nsÀCÀxr pÉnOIÂ - r(G.cR QUIIo
Tipo Érola c@ ?0t dê oatuEção, .a dúificaçôês
fÍsi@, qr€ intaEa. P.!o l»r úidâd. dô
aprcximadentê 1,3kg, confoma a ê6 a Raloluçao N"
tina at cNNpÀ. poLpÀ cou coroRÀçÃo gnxlco pÉnon,
nonrlnro côxtco E cÀscÀ cou EgPEsstRÀ Fr!{À ÀPRESENTÀR

HolocENErDÀDE vrsuÀL DE tÀttN.rHoE coroRÀÇÃo ltÃo
ÀpREsENrÀR os DEEErros ccráo PoDRTDÃo, Àr.rÀssÀDo, sEu
coRoÀ, FÀsctÀçÀo cRÀrrE FERTMENTo, PÀssÀDo, ttallrRo,
DEEEITO DE POLPÀ OU OUEII'ÀDO DE SOL PRODUTO SUJEITO À
vERrFtcÀÇÃo No Àto DÀ ENTREGÀ.
ÀEACÀTE -cR ol,rlo
@n 5Ot de Éturaçlo, ÀBÀcÀlE COIí.^, EXIRA: Àbac.tô in
natula d. otina qutlidadâ dry.râ' t r atingido Ehu
nádio d. nrtutaqo, rúo pode artar Bà1rc. s4 dafcitoa
na polpa e lDdridâo, auficiantúêntê da!ônvol'vido, con
a.trEcto, atE@, ..bor típico dâ Eriedad., unifomidâdê
nô teânho e co!. Nao etta! d&ifi€dor por qurlquêr
lesao da orig@ fllicâ @ oeâni6 quô afeta a da
aparência .star livr. d. cnfemj.dàdc., sujidâd.8,
pâaaitâr e làilâa j,lotor dc sidade artêrÉ eomaL,
odor ô aàboE eltreho lirê de resl'duoa dâ
fêrtilizrnte!. OH.€r ao código SDit rio . dúai3
notm! c legislà@r !úitáriâa @ vigo!.
ÀBómRÀ IG.CR QtJrrô
Tipo càbotiâ - .adiâ8, frô!ca8, !5 deifi€çõ..
fL6icar, ca8ca intôEa. Ienta dê subltânciàs talroaaá,
ruji,d.de., IÉlaait r, laMr, folh.r, Éalduo! dê
dafênrivor agrÍ.olaa, odor t aabor ê8trârüo-
Àbobrinha - MENrNÀ I<G.CR (xrll,o
Fruto alonEâdo, c6 tEscoço, cm caaá fima, lira,
lustlora a Ecj,a, @r varda brilh&ta, a6 l»rtaa
uoLccidâ.. Às aboblinhaa davo Pale€r lDlada.
râIati@antô ao ttDanho e da rat»cto fEr@.
Àbobrinhr IrÀúlÀNÀ - KG.CR çIrILO
ÀBOtsRINHÀ ITÀIIÀNÀ, FRESCÀ, LIMPÀ, IACIÀ, FIRME COTí

POLPÀ ÀBUNDÀNTE DE COR CIÀRÀ, COM CÀSCÀ VERDE LIS!R,ÀDÀ,
E MÀCLA, dc aatDcto frcaó
ÀcEr6À - xG'cR c['rr.o
Àcô198: O produto ddêrá .!tú dê !@rdo cd â NIÀ 13
(D*rcto 12.486 d. 2o/ro/7el a qull e.ttbel.ce
Clúsificrçao ExTRÀi óliE qu.lidade folhàa verder !m
defeito, .6 traçor dô &.coloEÉo intacta, fiEê ê
b@ dersvolvidâ, ftaaa, aPreaotúdo tsanho ê
@Iolação Eifodc aú defomaçôê3, dâno!, subrtâncies
.âtranlt!! d preÉüçâ dê orEeisrca wivôâ, rú le8ôcg

VÀLOR TOIÀI
4 . 768, 50

950. 00 3, 950 3. 752, 50
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fl,sicas c/ou mêcânics, ns 1»rfuraçôea, co!tê! a
folhas intêrnas meladãr. Dav.rá atúdar os padrôes
microbj.ológicos dâ RDc re 12, d. o2/oL/01 da Ànvira,
rnstruÇào Noetiva conjwta sÀRc,/ÀNvrSVrlo.rETRo n' 9,
b t2/1,L/O2, ê Iái n"9972 d. 25/O5/OO ? ÀNvIsÀ. No
morento da entrega, dcverão er Etj,rads aB folhaê
exédêntea.
MÀÇO DE ÀIEÀCE ÀMERICÀNÀ.CB 1..ÍÀçOS

IIPO VERDE IN NÀTURÀ 2509 a 3509 - !.íÀÇO LIMPO ÀLrÀCE
ÀI{ERICÀNÀ, VERDUR,À IN NÀIT'RÀ, TIPO ÀIFÀCE, ESPECIE
ÀMRICÀ}IÀ. CULÍIVÀR BEM DE§EIWOLVIDÀ. DEVEM
ÀPESENÍÀRSE IME IR,ÀS, COM RÀÍZES CORTÀDÀS PEI.À BÀSE
DÀs ÚLTIMÀS EoLHÀs sÃs E ESPIGÀDÀS E NÀo QTDIBDÀS
(PEIO FRIO, POR EXEMPI') LIMPÀ, TENRÀ E HIDR,ÀTÀDÀ (t{ÂO

MURCHÀ}, COM FOLHÀS Í}TCCRÀS, CCM COI'RÀçÃO
CÀRÀCTERÍSTICÀS À CÀDÀ VÀRIEDÀDE, SEM POLHÀS
WIÀDÀS , Sil PODRID.ÃO. ISENTOS DE SU.'IDÀDE§, DE

QUÀÍSOUER MÀTÉRIÀS ESTRÀNHÀS, DE CHEIRO E/OU SÀrcR
ÀNOR}íÀrS
l,Àço DE ÂrPÀcE cREsPÀ.cR l,tÀÇos
TIPO VERDE IN NÀTURÀ 2509 a 3509 - tlÀÇO LIMPO ÀIFÀCE
CRESPÀ, VERDE, VEMURÀ IN MÍURA, TIPO ÀLFÀCE, ESPÉCIE
CRESPÀ. CULTIVÀR BEM DESENOLVIDA. DEVEI.ÍÀPRESEMÀR-SE
INTEIR,ÀS, CO}' RÀÍZES CORAÀDÀS PEI.À BÀSE DÀS ÚLTIMÀS
FOLIBS COM ÀSPECTO FRESCO,TURGESCENTE, SÀS E NÀO
ESPIGÀDÀS E NÂO QUED'{ÀDÀ.S (PEIO ERIO, POR EXTMPIO)
LIMPÀ, TENRÀ E HIDMTÀDÀ(NÂO MURCSÀ), COU FOLHÀS
ixrscRÀs, coM coroRÀçlo cÀRÀcrERÍsrrcÀs À cÀDÀ
VÀRrEDÀDE, sEM FoLHÀsÀlíÀREIÀDÀr,, sEM pooRrDÀo. rsENTos
DE su,rrDÀDEs, DE euÀrsouER MÀTÉRrÀs EsrRÀItrHÀs, DE
CHEIRO E/OU SÀ.BORÀNORI.IÀIS
.nr.xo - cnxjoo - xc.cn eurrô
BULBO INTEIRO, NÀCIONÀI, BOÀ QUÀLIDÀDE, EIRME E
IN!ÀCTO, SEM LESOES DE ORIGAM FISICÀ OU MECÀNICÀ,
PERETRÀCOES E CORIES, TÀMÀ)|HO E COÍORÀCÀO TNIFORMES,
DEVENDO SER BEM DESE}WOLVIDO, ISENTO DE SU.'IDÀDES,
PÀRÀ§ITÀS E I.ÀRVÀS. CÀBEçAS GR,À}:IDES DE NO MÍNIUO ?O 6R
ÀGRrÀO IN llÀTURÀ - KG.CR OUILO
ÀGRrÀo, vERDtRÂ rN l{ÀnRÀ, rrpo ÀcRrÃo, EspÉcrE cotoM
PRODUTO FRESCO (COLHEITÀ RECENTE), LIMPO, 1EMO E
HIDRÀTÀDO (NÀO TíJRCHO), @T,í EOLI{ÀS ÍNTEGRÀS E VERDES
(SEl{ EOLHÀS Â}{ÀREIÀDÀS,. ISENTO DE QUÊIr.íÀDURÀS POR SOL
ou poR FRro, rsENro DE poDRrDÂo E DE suJrDÀDEs.
CULTIVÀR BEM DESENVoLVIDÀ IsENTos DE cHEIRo E,/oU §ÀBoR
ÀNoRr{Àrs, DE rNsETos, BoroREs E/ou pÀRÀsrTÀs E BEM coa,ío
oE DÀllo§ PoR ESTES PROV@ÀDOS. PRODUZIDO erUVÉS OO

úropo os HrDRrPoNtÀ.
BÀNÀNÀ MÀçÀ KG.CR QUII'
EM PENCÀS, DE PRIMEIRÀ, TÀMÀNHO E COIORÀCÀO UNIFORMES,
c@ 60t dê matuEaçào, COM POLPA FInME E INIÀCIÀ,
DEVENDo sER BEM DEsENÍroLvrDA E ÀIADUREcTIíENTo MÉDro,
§EM DÀÀlo§ FISICOS E I.CCÀNICOS ORIUMOS DO MÀNUSEIO E
TR,NSPORTE .

Banana prata KG.CR QUILO
BÂ!,lÀNÀ - Iipo prata @m 60t dê môturaqào, am
dânificaçõêa fisi€8, €se intêgla. Is&ta dê
rubstâhciâs telroaa6, 6ujidâdôs, trÉEa6ita8, lawar,
rêBíduoa dê dêfsaiv€ agrí@laa, odor ê aabor
estranho. Peao trcr unidadâ da aproxinadilente 1009.
Beana DÀ TERRÀ KG.CR QUILO
BaEna da têrEa in natura de otina qualidadá, cd
aâbor, aroM ê @r caracteriaticoa dâ êatEcia e
vàriêdâdâ. o proôrto devê !a! as dôfêitoa, beÍr
dêsênvolvida, apreaentaE t@rüo, coE e @nfoBaeo
unifomêa. Nao aêaao p€mitidoa Mncha ou dêfêito na
ca6ca. ÀpreEenta. màtura€o tal que lhes pêmitâ
ButDrtar â Mipulacao, trõBlbrtê ê con6eNacao Em

êôndiê@6 ad.quadas IE!â o @nlllrc ediato ê i8êdi.ato
nao sêrâo a@itaa frutâs úassadâa ê/ou auito @du4s
ou muito verd€s. Nao @ntar subatücia têrroaa,
rujidadâs, IErasitaa, larya8 ou @4rca estrànhoB
adêrênte8 á sulErficie da ca6e eatar ia6to6 da
6idâdê êxtêha úoml, odor ê Bàbor e6tranho agtar
lircê da lesiduo6 d. fôttilizütê8 obêdêcer ao Codigo
s&itarj,o e dêhaia noEa e legisla@ea Eanitüiâ. d
vigor.
Batata ingl,êsa, êacovada XG,CR QUIIO
Batata Inglasa: o prcduto devêEá ê8ta. de acordo com a
NTÀ 15 (Dôcr.to 12.i186 dê 20/L0/7al a qual êatabehcr
clasaificaÇão EXTRÀ: ólina qualidade, aú dêfêito,
auficiênt@otê d€aenvolvida, fime ê intacta, a@
broto, Bo dêfêitos e tê6ôea de origem fisica ou
mêcânica (rachad)ras, Irrfuraçócs ê co!tê6). C@
@Ioraçào sifome desprovidas de odor ou sabor
estrârüo 6ú matêriâl cê*o6o ou sujidâde, Iivr. de
6ubstânci.as tóxicas @ rccivú. Dêvêrá atênder oa
tad!õe6 sicrobiotôgi@a da RDc ns 12, de o2/OL/01 dà
ÀrrviEa, Instrução NomàtiG Conjuntâ
sÀRc/NwrsÀ/rlürETRo no 9, & 72/77/02,é rÉi né9972 de
25/O5/OO ? ÀlrvrsÀ.
Batata doc., cscov.d. KG.CR QUIIO
Bâtata Docê: o produto deverá e€târ dê à@rdo c@ â mÀ
15 (Dêcrto 12.486 d. 2o/70/7A» a quàI .atâb.le@
claasifj.caÉo EXTRÀ: ótina qulidâdê, !s d.f.ito
aufiêiêntoentê dâsenvolvida, fihô ê intacta sd
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broto, !@ dcfôitor ô laaôea de o.igon físi.ca ou
rccânicâ (râchadrras, parfuraçôes a @rtôrl t»Ipâ cra
cr4ê, e tErl@la roràdâ t.úüho e @loraçlo Eifohô
dasprcvidaa da odo! ou sabor estrüúro !ú uterial
tôEolo ou aujidàdâ, livE dô ,ubrtância! tóri4! ou
nocivar. Dêverá atênd.r ôs l»drõer nicrcbiológiêor da
RDc M 12, d. O2lOl/Ol da Ànvisa, lnatruÉo Notutivâ
conjuta sÀRc,/À!n rsÀ,/tlr.íElRo n" 9, & L2/ll/O2, e 1âí
n"9972 d. 25/O5/OO ? ÀN\[SÀ. Àcondicion.da { aa@a
plágticos ou cairâs pláatica!
B.têEaba , ..covadâ KC.CR QUIIO
Beterraba: o proôito deverá Étâr dê a@rdo c@ a ltTÀ
15 (Decnto 12.{86 d. 2o/7o/78» a qual eatabôlêcê
Classifi,caéo EXTRÀ: ótiE qualidâd., len dêfeito,
ruficiotsot. deaenvolvid., fime . intâct a@
broto, .6 dôfeitoa ô le.õ.! de oriE6 f18ic! ou
mcânica (rachtdurar, tErfuraçôes a corte!) t@nho ê
cololaçlo sifomês daapr@idâa da odor ou aâbor
eatlarüo Bú Daterirl têfloao ou aujidada, Iivre de
aubgtâncj,a8 tóricas @ mciv$ ÀrEsotâr foaato
.rférico ou ach.tado, com calible êntre 50 ô 90 m
fre8ca c@ tDlpa wemalhâ. Dderá àtsdar oa Pa&õeÊ
nicrobiolôgico. dâ RDc n, 72, d. o2/ol/o1 dâ Ànvi.a,
Instruçlo NotutiE Conjsta sÀRC/ÀNvIsVINl'cTRO n' 9,
d. 72/77/02, . Íaí n"9972 dê 25/O5/OO ? ÀNvIsÀ.
Àcondicionadâ d aaco! plástj'coa ou caixa! Plásti@.
BERINJEIÀ IN }TÀTt'RÀ KG.CR q,IIO
BERTN,JET.À cotí sltrÀs cÀRÀcltRÍsrrcÀs oneaxoúptrcls in
natura de ótinr quàlidâdê,s8 dôfôito8, sficiênt4êntê
dastnvolvida, c@ atlrcto, ar@. .aboE tj.pico. da
variadâda, Eifomidada no t@ho e ne cor. À
b.rinj.Lr dev.rá tcr claasifieçlo 14 (1i! a 174, ./ou
17 (17 a 206). Nâo !êEa' trEmitido fnto lf,.lado,
uúardo, @fclto, c@ dârc aulErficial n:o cicatrizâdo
c/d êiêtrizado ê c@ podridâo. EÊtar livra dê
enfemidâde., lujidad.a, Dtória teEroaa, t»râ!it!8,
inse to! c lâlus não êstar danificado por qualquêr
l,ô6o da orig@ filica ou receica quô afête I dâ
qEcncia eatlr iaênto de widadê starÉ &o@1, odor
a aabor astrúho ôtta! livra da aujairaa lttêrna!, c6o
tôrrâ âd.rênta catâr livre da rêsiduos dê fertilizantê3
oHaccr ao codigô süitario ê d@ai! no@t ê
legialaçõêr .úitári4 ú vigor
BROCOLIS NINJÀ:CR QUIL
B!ócolir in nrturÀ d. ótiÉ qulidadô, .en defaitoa,
auficioto$ta dêaenvolvidoa c@ lrpêcto, aFÉ, !àbor
tlpico dâ €riedadâ, taMtüo úâdi'o a Erúdâ. Nao
apÉstntâr auleâ ô folhas a! florea devú aer verdê8,
lem tracos dê de8€Iorâçlo. ser sficiêntemnte
dêsênvolwido, c@ o t&rüo, tr@, !àbor e @r prcPria
dâ ôatrciê nlo ôêtar danifiêados tDr qualquer lerão dâ
orj.gd fi6i€ ou nêcsi4 quê afatô a !uà atr»rôncia
.6tâ! livrê d. ênf.midade., sujidâdâs, Paasitar ê
inseto! êstar livre de te.ra adôFntê á! folhar ô
flolca eatar iranto de @idâdê dteru úoml, odôr ê
labor a.trsho astâ! Iivre da Éslôlos dc fôrtilLzstôs
Àcodiciônado @ saco! plaati@s tlanaParente proPrios
tEra alinênto.. obôd€.r ao codigo Sanitário ê doaia
noffir a legillac@a reitárias { vigor.
côrá KG'CR Qt.rro
Lgac in natura, tipo 6rá, eeÉcic @M, otEguê
IiqD rü tcrra.
cêbola Broca. cR çXrIIo
cêbola bre6 cdÍ{Ectr ê-fiôt 1'Qualidâd., a g!se1
6 trrfeito aatado d. @n8edaÇâo, lPFaottção,
intêgrid.de a conruo, dêw aprcrentar Pôl'ídh dê
prôtcÇlo, @tcâ intacta Êú alteraÇõea @ Pcrfuraçõe8,
aem Eôminação . , livrê dô ilqrurezes, da c@ Glidadê
úinina d. 30 di.8 d. dtrcgB do produto, cêbola: O

produto dêrerâ astâr de à@rdo ê8 a NlÀ 15 (Dccrêto
12.486 dê 2O/7O/18} â qual êatabelecô Clesifiqção
ExIRÀ: óti@ qualida&, s6 dêfe ito, suflcitnt@ntê
de@nvolvj,dâ, fitm . intactâ r4 broto, .6 dofaitoa ê
lêsõe! dô origd fírica ou oecânie (Ech.durâ8,
tDrfuraÇõês e côrtê!) t@nho Eifomê ô coloraçlo dâ
cagcà variedo otlc sarela ê vemalhâ dalProvida dê
odor ou Eabor êatranho a@ DatôriâI tarÉao ou
sujidâd., Iivr. dc lubatânciú tóricâr ou nocivaa'
tluÀNlro cRÀúoÀ,, úDrÀ DE 100cR. P.rten€r â cra... { ,

@B celibre madiôdo antre 7 ê 9 @. Dêwrá âtúdcr oa
t»drõe. niclobiológi@r dâ RDC nt L2, d. O2lOllO7 d^
Ànvilr, InstEÇlo NoBatih Conjunta
sÀRc/ÀllvrsÀ/TNMETRo no 9, é,.72/71/02, ô L.i n"9972 dê
25/O5/OO ? ÀNt rSÀ
Cebol. Ro)(À 1' Oualidâdê,CR QUIIô
cêbola ROxÀ conpactr .-fitrc, a greêl cn p.rfeitô
êstâdo d. êonaaryaçlo, apresotaéo, intôqtridada .
@Él@, dêvc âprê8antâr PaLl@la dê Protôção, eaq
intacta 6@ tltêraçõaa ou tErfEaçô.â, ar geainação e
rx'rexgo uÉoro r'rÉole op 8oGR, rivr d. intur.z4, d. @m
vâlid.d. Dininâ dê 30 diÀr dâ entrêgB do Proôlto, O

produto dêrerá e6tar dê â@ldô @ a }laÀ 15 (D.cr.tô
12,/t86 dô 2o/!o/781 . qul .stâb.l.ce cl'âasifieÉô
EXTRÀ: ótiG quàIidad., Eú dêfeito, dficientftnte
deonvolvida, fitu ô intact! 8s broto, r5 dêfai.toa ê
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leaõê6 de origú fisicâ ou necânie (rachadurú,
tÉrfuraÇõas ê corlar) tenho Eifome a coloraçáo da
eaca wüiando entre ilarala c vômêIhâ daaprovida dê
odor ou aabor ôatrüho a@ nttêrial terrcêo ou
.ujidâd., livre d. êubrtânci4 tóricac ou nocivâ8.
TÀMÀNHo cRÀÚDÀ, uÉorl os loocR. P.rte@r a cla6ê. 3 ,

cd calibr. medindo êntrc 5 ê ? 6. Dêrcrá atsdar os
I»drõos nicrobiológi@s dâ RDc n, L2, d,. O2|OL/OL da
Ànvisa, Instnçáo NoúatiB Conjunta
sÀRc/ÀlrvrsvrNMErRo n' 9, e l2/LL/o2, ô t j. n"99?2 de
25/O5/O0 ? ÀNVrSÀ
Cenoura , êa@vada - RG.CR OUILo
Cenoura Extra: O produto dâverá estu da À@rdô @ú a
NTÀ 15 (Decrêto 12.{86 de zO/LO/7AI a qEl êstabelece
classificaçào EXTRÀ: ótj,nâ qual,idadê, com t@nho ê
@loraÇão Eifome6 df icient@nte dêsovolvida i8enta
dô ênfôhidãd€a, Étcrial terrogo, defôito! quê alterd
â @nfomação ê aparência 8{ IôsôôB dê orig@ fÍsica
c/ou meeânica (Eeclradlras, perfuraçóes e corteêr.
Pêrtêncer à cla88e 14 ou 18 (@nprihênto hôdindo entrê
L4 e 22 q» 6@ aprêsentarsê Eurctra ou dêfo@da 84
rffi frêr€, cdt[cta, intôirà ô fibe. Dav.rá atôÍrder
os pad!õ.! nic!ôbiológicoa da RDC ú 72, d. O2/OL/oL da
Ànvisa, Inst4Çâo NomatiE Conjunta
sÀRc/À!ÍvrsÀ,/nü'íETRo no 9, da L2/77/o2, e r-i n'9972 dê
25/O5/OO ? ÀlMsÀ. Àcondicionada em aacoa plástico! ou
€iras pIáaticas
Cheiro verde - I(G.CR QUILO
Cêbolinha frêsca e Cootro, de primêira, dê tileho ê
@loração sifomêa, dêvendo 6êr bêD dardvolvidâ, de
quàlideda fime e intactâ,folhar vêrda-aadra! aa
traÇos dô dêacôIoração intacta, fima ê bqn
dêaênvolvidâ, f!âaêa, iatnt. de paraeita6 ê Iarvú,
natêrial têrroEo ê widadê dtôrna eomal, , ss dsos
fÍaicoa a recânj.coa oriutrdos do BDu6eio e tran8tDrtê,
livrâ dô rcelduos fêrtilizanted, acondicionadã d
onbelags adequada, O ÀaÇo dêverá sêr padronizado cm
pêao nádio (+/-, 150 a 200 gr e aer corqro8to
apbriÉduste por ô:aa partea de êêbol j,ntE ê 6a dê
cootro.
cHUClru,.KG.CR QUrrO
O produto devetá .6tar de acordo c@ a NTÀ 1iI (Decrêto
12.486 dê 20/7O/7A, a qEl @tàbêlêcê Claasj,fieÉo
EXIRÀ: ótiÉ qua.Lidadê, cm táIEho e coLor.Çáo
unifomaEBuficientdêntôdêêênvolvido c6 trolpa
intacta ô limpà aem brotoa, Enctra6, bolorês ou outroa
d€fêitoa quê t»48ú alteÉr suâ aparôncia livra de
t.rra aderote à casca e dê É6id@a da fôrtilizet€s
i.aota da mi.dadê êrtêrÉ ano!ül e enfamid.des s@
Ie6ôês de origd flsica €/ou ma(ánica (rachedura6,
tDEfuraÇôê8 ê cortô6). Deverá atêndar oa padrõ€a
nicrobj.ológicoa d. RDc n, L2, e O2/OL/O1 dâ Ànvisa,
Instsção llo@tiva Conjuôta SÀRC/À!ÍVISVINMETRo n" 9,
d. L2/IL/O2, Lêi no9972 d.25/O5/OO ? ÀNvIsÀ.
CoENTRO - KG.CR OUrLO
Cootro frêsco, dê prinêila, dô t@nhô e colô!ãÉo
unifomr, dêvcndo Bcr bee daêsvolvida, de quãtidadê
fimê ê j,ntacta, igtnta da Frasitas e Laúas, Etarial
terroBo ê midade êxtêrm eolMl, ad dârcs fisicos ê

nau8êio ê tran8t»rtê,
acddiciontde @ $balàgs adeguada.
Couve fre6€ KG.CR QUIIO
Couvê Mantêiga: O prcdlto dêvêrá .star d. a@rdô @m a
NEÀ 13 (Decreto 12.466 de 2o/LO/78t a qual êstâbôlêcê
Clas6ificaÉo ExtRÀ: ólina qualidâd. sêm defêi.to folhâs
verde-.a@rú 6o traÇo6 de dê6@Ioraçáo intâcta, fiúê
I bêm de8envolvida, freaca, aprêsêntsdo tffinho ê
@loraçào Eifome 64 dêfomaçõe s, danor , subÊtânciâs
êatrarüàE ou preaença de orgüi8rca vivo8 a@ lê8õê5
fl,aicaa e/ou mecânic4, ns lErfurações, cortê6 ê
folhaa internas meladas. Dêvêrá atêndar os pad!õês
nicrobiológicos dâ RDC ns 12, de O2/O7/O1 da Ànvi€a,
InstruÇáo Notuative CrnjEta SÀRC/ÂNVISÀ/INETRO no 9,
e L2/L7/O2, e Li n'9972 de 25/O5/oo ? ÀNvIsÀ.
COUVE rIPR kg.CR QUIIO
Iêgüê in nàture, eapôcie c@8, €ractêriati€s
âdicionaia êxtrâ, tMÍúô grude , de primeira
qualidâdc, tuênho e coloração uifo@8, livre dê
tnfemidadê5, @teri,ais têEoaoa , 86 dânos fíai@r e
rccânicos orimdoE do @nE€io ê trsaporta.
GENGIBRE FRESCO IN MTURÀ - KG.CR QUILO
GENGIBRE FRESCO, LIMPO, TENRO, ÍNTEGRO, CCa.' Cà.sCÀ LISÀ
E BRIII{ÀNTE . COIORÀÇ.ÃO ÀrrÀREIÀDÀ, SEM }ÍrcHÀS , SEM
PoDRtDÀo, sEM DEFORIíÀÇôES. EM DEsENoLvIDo, coM
DIÂEmo HoRIzoMÀL ENTRE 20 E 3OMM.
Coiaba Vchelha CR. QUIIO
O prodrto daverá a6tãr de acoEdo c@ a mÀ 1? (Decreto
12.i185 de 2O/7O/78t a qEl est-.t»l.cc Classifi€ção
EXTRA: ótiB qualÍdade, E@ dêfêitoa aário8,
aprêaêntândo t.Mnho ê coloraÉo hifolm, c@ polpa ê
câsca fj.tues e intactaE, 6@ Mcha8 ou dâfêito8, n4
danoa fÍ8icos ê/ou Ecânicoê &r orj,ginário dê pletã§
aadiaE, de6tinado ao cona@o ?in nàtura?, astâr fre86.
Pertêncer à clarsô 6 ou 7 (calibre entre 6 e 8 @),
devêndo sêr b€n dôsênvol,vida a @ôlra isenta dê
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SnÚOE

2 ,97 5 .00

862. O0

1,650.00

190. 00

950.00

50. 00

4,L7O t2 .405,75

30, 590 26. 368,58

2,090 3. 4{ 8, 50

10,450 1 . 985, 50

5,6?0 5. 386, 50

7,670 4.2L4,50

12,150 607,50

2'15. OO 11 , 710 3.220 ,25

550.00



(,
ESTADo DO PARA

PREFEITURA MUNIGIPAL DE CANAÃ oos CIRnIÁs
FUNDo MUNIClpnl DE SnÚoE

130. 00

1 , 025. 00

790.00

2, 950. 00

1 ,000. 00

275.OO

2, 800 . 00

1 ,975. 00

1n ^ ^n-! À

oot2t

00425

00,126

oot21

00t28

00429

00{30

00t131

00432

18 ,570

7 ,000

5,870

2,94O

,l ,700

6,040

8,9?0

3, 000

2.1Lí ,tO

7. 175, 00

I .637 ,3O

8. 791 , 00

t - 700,00

1 . 661, 00

25.116,O0

5. 925,00

enfe midadêa, mterial tarroro e widadê êrtema
üomâl i,Bêntâ dê f.rtilizut.!, sujidades, Fraaitaô a
larya8. Dêvêrá atoder or pâdrôer nicrobiológico6 d.
RDc M 12, dê O2/01/Ol d. Ànwlra, Instsção Norutiva
ConjEta SÀRC/ÀI\,ISÀ/II.íEmO n' 9, & l2/77/O2, . Íaí
nô9972 dr 25/O5/OO ? ÀN\rrSÀ.
Hortêlã FRESCÀ rG,CR OITIIO
HoRÍErÁ FBEscÀ DE pRrMErR,A, EM MAÇo, ÀpREsENrÀtDo cRÀr,
DE EvoluÇÃo coirprrro E TÀr.rÀrHo corelrÍwr.. ÀRor,ÍÀ E coR
c§.lcrtnÍsrrcos. rsEMo DE gu.rrDÀDEs, pÀRÀsrrÀs ot
rÀRrrÀs, DE ÀcoRDo ccr.í l nssotuçÂo 12l?8 DÀ cNNpÀ.
FORNECIDO EM EMBÀIÀGENS LIMPÀS, SECÀS, DE I,íÀÍERIAL QUE
NÃo pRovoerrE.lr.rauÇôes ExTERNÀs ou TNTERNÀs lros
pRoDtrl\cs E NÃo tRÀN$rrrÀ oDoR ou gÀEoR EsrRÀMo Àos
IíE&.íOS.
lnhüê, cR SrlIô
acondicionado il 6aco! plásti@. ou €j,xaa p1áati@6
@o coloraÉo br&co &erlado, t&to êrtêma quanto
intemamnte 6Ea aú cortar ou perfuraÉ€a rs
brotento polpa fitm e tâDnho m&io trcE tâiz.
.,II. FRESCO.CR OUIrc
.riló in natura gEudo, tunho c @Ioraçáo Eifomea,
Iire da ônfaaidadar, Mteriai! tôrroaoa, aá dúo8
fr.!i@a a recânico8 orluidoa do @urcio ê tEEl»rte.
Nâo aprê8êntar dafeito! cúo: t!!!ado,iEtu.o, tpdlidlo
c .inair dê dês@lor!ção. Não rcrlo tEmiti.doa nectrã!
ou defêitoa E cr8€. I!üto dê fêrtilizútea,
rujidâdêa, lDrasit!6, lâpa! ou @!tb8 êstBnho!
aderêntê á EulErficia d. q.6. obede€r ao códiEo
Sanitário . dmair nolma a legirla@ôs ganitáliàr @
vigor.
lÂRlrN\rÀ PERÀ;CR OITIIO
Lrejà Pêra: o prodrto deverá cltâr dê acordo @m a
N!À 17 (Dêcrêto 12.486 d. 2o/Í^o/781 a qual êstabel.ce
Classificâçáo ExrRÀ: ôtiu qulidade, a6 dêfêitos
sário8, apreaentando tüanho e @loração Eifomô, c6
tplpa e câs€ fimê! a intactar , 8@ Enchãg ou
d.fêitos, nd dsor f1!i@. e/ou recânicos sc!
oriEinário d. plúta. .rdit!, dô.tinado ao @n5@o ?in
Étura?, e5tar frcaca. Pcrt ne. à clugc 68 à 72
(calibE entn 68 c ?5 m), b@ dcscnvolvida ê nadufa,
@n auco. D€verâ atodar o! I»drõaa Di.cÉbiológicoa da
RDC m 12, e O2|OL|OL da Ànvila, rn.truÉo No@tivr
conjsta sÀRc/Àrn rSÀ/IlI'lErRo n" 9, & l2/LL/o2, e 14í
nô9972 dê 23/O5/OO ? ÀNvIsÀ.
LIMÀO TÀHITI -CR çIUILO
Linão Tahiti: o proôrto davará e.târ da a@fdô @ú a
NIÀ 17 (DôcEto 12.486 d. 2O/10/7Al a qual ôstâb.l.ce
Classifi@Éo EXIRÀ: ótiE qu.Lidâdê, s@ d.fôitor
aó!io!, apreaêntândo teatüo . @Ioraçlo eifomê, c6
IDlpa e càg€ fime! e j.ntâctr8, a@ mncttas ou
d.feitos, nd deor flti@. e/q mcânicos .er
oriqinário dc plantar !adír!, de.tinado ao @nsmo ?in
natura?, ê6tar frôaca. Parten€r à cla88ê 50 ou 53
(câlibre entn 50 ê 56 m, , Ia d.aenvolvido . nadurc,
con auco. Dêverá .t6d.r or pldtóô. Eicrcbiolôgi@r dâ
RDC n, 12, dê O2/O7/O1 da Ànwira, rnstnção No@tiva
conjurâ sÀRc,/Ar\rrsÀ/rllíE1Ro n' 9, & 72/1'L/O2, . Í-í
n"99?2 d€ 25/O5/OO ? ÀlWtSÀ
LTMAO CRÀ\'O./CHINÀ.CR (llJII,o
LIrrÃO CHINÀ- d.Endo .a apr.ent r frc.ca, têr atingido
o gEau ideal no túatüo, alda, @r e tabor próprioa dr
variêdadê, aptelotar grau da Eturação ta1 que lh.
IEdi.tã sul»lt.r. EeiFrlaçlo, o tBElbrtê e t
@naêryação o @ndiÉea adaquadaa tE.a o cona@o
mdiato e ieôdj,âto. nào ôatâru dsifi6dâa IDr
quaiaquêr l€aões da origo úeân16 ou PFvocadas IbE
insatoa, nâo @nter subatâncla teEosa, sjidâdcr,
produtos quiDicoa ou cotpo! eltrânhoa adelentôr a
câ8ca, iacnto! de midada artema Doma1, ar6a a
saborêBtra.hoa, t8úho nôdio e Unifome,. Dêv.râ
atrndêr os I»drôes nicrobioló9i6. dà RDC n, 12, de
O2/O7/O7 dâ Ànvisa, InrtruÇão NomatiE Conjunta
sÀRc/ÀNvrsÀ/rl06Tno n" 9, e 72/L1./O2, ê rêi n"9972 dc
25/O5/OO ? Àr{VrgÀ
M.çl nâcional.cR QUIIÍ,
MaÉ Naciom:.: o produto d.verá .!tàr dê a@rdo @a a
NTÀ 1? (DecÉto 12.{86 dc 20/1O/7A, à qual ê6tabe1Gô
cla..ifi€ção EXIRÀ: ótiúr $8li'd.de, áú dêf.itot
Eórios, aprea€ntando túarüo e @Lorâção Eifoú., c6
l»lpa e casé fimes a intlctú, so Dnchú ôu
dafeitos, n6 d&oa fLai@a e/q úêcânicc lar
oliEinário dâ plút.r .adi.., dô.tinado ao @nr@o ?in
Etura?, estar frcaca, Part.ner à cl*ac 120 ou 165
(t[6o stre 105 ê 1589] , ln de6envolvida ê @duE.
Dôwrá atêndêr 06 p.d!ôcr Dicrobiôlógj'cos da RDC ú 12,
& O2/O1/O| d. Ànviá, tnttrução No@tivâ Conjunta
sÀRc/ÀlrvrsVINMErRo nÔ 9, & )'2/71/02, ê Iêi n"9972 d.
25/O5/OO ? ÀmrrsÀ.
Mâérôira, êscowadâ.CR OUILO
.condicionada d aacos p1á.ti@r e €ixaa Plá6ti€.
con coloraçào da olcâ marr@ ,!s @rtcs ou
trrfuraçôês B@ brctúento pol'pà fitue ê êÉbrüquiÇâda,
tenho Dádio t»r raiz, ljitf,r ao te rra.
M.ndioca Dêa€!6dâ e Cong.Iad.,CR QUIL 800. 00 a,210 6.616, OO
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O prodlto daverá eltãr de acoldo cd a mÀ 15 (Decreto
12.486 dê 2i/10/1et d. claasifj.€ção EXTRÀ: ótim
qualidâd. auficiente@nte dea$volvidà, fimô e intâctâ
s6 brôtô sú dafôitor ô Iê8ôê8 dê orig@ flsia ou
recânica (râchaôrrar, Fafuraçõ€6 e cortea, tuarüo .
@loração uifomes davendo ser graúdâ darprovidâ de
odor ou sabor estrarüo a@ Datcrial tarloao ou
sujidadê, livre de Bubstânciú tóxicú ou nocivaa.
Enbalag@: 6aco da lDli.til.no a váoo, I»!üdo 1Kg,
@ntêndo cdlb6ição nutricional cd dãtâ da validâdê a
Iotê indêIávêl. o trânapoltê dêvêrá Eê! realizado il
aÍbiêntê quê hantanha â tdlÉratura dâ c@gelilento
mínima dê -12* d. acordo com a lêgisl.Éo vigtntô.
Dêvêrá atêndêr os padrõê! mj,êrobiológicos dã RDC n, 12,
de O2/OL/O7 dâ Ànvisà, Inêtruçâo Nomtiva Conjunta
sÀRc/ÀNvrsvlNMElFO n' 9, & L2/LL/O2, r€i no9972 de
25/o5/OO ? ÀNVISÀ. fàbrieÉo: náxi@ .tó 60 di.s.
Prazo dê validàd. nínino de 6 Ésê5 aÉ6 . .nttôga.
!íÀTDIOQUINHÀ SÀl.§À KC.CR QIJII,O
l,íandioquinh. s.Iaà; O produto d€verá ê6târ da a@rdo
@ a NlÀ 15 (D.creto 12.{86 dê 2O/LO/78I â quâ],
ê6tabêlêceClassificaÇeoE:XTRÀ: óti@ qtralidâd.,
auficiotdênta daaônvolvidâ, fimê ê intaêtâ ad broto
s@ dêfeitos e le6ôe8 de orig@ fíai€ e/ou rccânica
(rachadura6, IFrfuraées e @rtêa), túanho e coloEÇão
úifomêa dâvendo sar grâúdâ dêêprovidâ dê odor ou
aabor eatrârüro s{ Mtelial terroso ou aujidâda, Iivre
dê substânci,âs tóricaa ou nociEs. Pêrtêncêr à cla6sô 9
ou 12 (redir entre 09 e 18 6).
l.íÀ!íÀo FoRI.osÀ. cR Qurr,o
Mamâo Fohosa: o produto dêv.rá êBtar da a@rdo 6n a
NTA 17 (Dêcrêto 12./t86 d. 2O/LO/7A» a qual .stâb.Iôcê
Clas6ificação EXTRÀ: ótiÉ qElidadê, 6em d.feitos
§érios, aprôs-ntâôdô tuatüo e @loração uifomô, c6
tr»Ipa e caE€ fimes e intactaa, s@ Enctre! ou
defaitos, n5 dsos fL6i@s e/ou mecâni@s, aar
originário d. pletas 6adia6, dêstinado ao @nêuo ?in
natura?, êst r fraa€. Se! bon deacnvolvidâ ô hàdurÀ,
c@ Iaao variando entre 1,5 ê 2 kg livEe d. sujidadga,
parúitaB ê lailaa. Devêrá atêndêr oa lEdrões
microbiológico6 da RDC n, L2, dê O2/O),/O1 dà Ànvisa,
InstaÇão Nomativa Conjuta SÀRC/À}rVISÀ,/INI,OTRO n' 9,
e 72/17/02, . Li n"9972 d,.25/05/00 ? ÀNvIsÀ
Meão Papaya. CR QUILO
Frute, Milão PaIEya, in natura
MÀNGÀ Palhêr dô 1' guâlidade eapecto globoêo,CR QUIIO
acodicionar f ruto8 nj,ltos : vêrdêE ê Edlroa, êor
ptópria, clàsaifieda como fruta con l»lpa firc e
intãcta, iêsta de ênfemidadês, com boa qualidâde,
livrê de re6idjo6 dê fêrtilizütêa, sujidadôs,
dâfênEivo8, parâ8itas, Iaws, s6 lêsõôa da origd
física e mecânie.
MÀNJERICÂO:CR QUII,
lranjêricão c6 folhas verdea ô f!êses, ad tlaco! d.
dascoloração, cd a8p€cto dê cor ê chêiro dâ aabor
próprio, livrê de djidàdôs, puasitãs a l,àrya€.
Àcodicionâdô u Ea@a plálti@s treEpüotes proprioa
IÉra alimento8. Obed*er ao Codigo Sanitário e d*ais
noha6 e legislàçõa€ 6iliálias @ vj.gor.
uaradjá, CR QUIIO
FEta inatura, tipo docô
Mêlancj-a.CR QUILO
MEIÀNCIÀ| G!aúdã, de Prireira. À8 frutag dêwd 8êr
fimês, dêvs àprt€.ntar-Ee 6@ defot@ção e auêoteE
de danos mecânj.@B e d@nÇâa, Dêvêrá aprêaotar grau de
Éturação tàl que the p€mÍta sportar a Dej,trNlação, o
trilslDrte e a con8êrwação ên condiÇôêa adaqudâs para
o @nBEo. Con aurência dâ aujidãdês, paràEito8 e
Iaryas. À8 fsta6 e hortaliçaa dêvêráo aer pro6dotôg
d. eaÉcieB genuiÉa ô sáê ê satiafazêr âs saguintôs
@ndiÇôêB mínimaa: - aêrd frêacaa - nào rlt-rs
gollEada8 . dànj.ficadao por qEi6quêr leaõ€a dô orig6
fiaica, necânice ou biológi€ quê afêta su âparôncia,
a lrcltrn o p€dún@lo (quedo houvêr) d.vcrão .ô
apreaêntar intâêtos a fimea -Eê!@ tril6tDrtadaa êm
€iras dê lrcIietileno vaêdaa. Oa alirentos nâo davú
ê6tar o contato com papel não adequado (reciclâdo,
jomais, rêviataa ô Eimilerea), papêlão ou plástico
rêciclado. Pôso módio de 6 a 10 kg câda unidâd.
lEúo.cR eurro
dê 1' qualidãde, redondo, €B€ lisa, graúdo, Iivle dô
aujidadaa, paraEitãa e lawaê, tsülD a col,olação
unifomêê dôaônvolvida e Eadura, con tblpa fi6ô ô
intâcte, fomeciMto â grüêI.
EERrCÀ. CR QUIL
d. ótj.@ quâLidâde, @mpacta, fEêse e fit@, i€ent de
aujidades, t@nho e color.çào uifoms.
MILHO VERDE ESPIGÀ.CR QIJIIO
Mil,ho vêrdâ, in natura, aprêaotaçáo espiga de 1â
qualidadê, ad àB p..Lhaa, 6s tEIo5, t@nho eádio â
grúdê (18 a 22 q d. c@pri@nto pê6o dâüo 3009) ,
eracterlsticaoâdicionais: ê8piga8 intêgras, gràoa
têroa, b@ e8tufados e Ecioa, ê6pj.gas a.n câ.bôIo6
strê aa fi]airaa d. grãos, qspiga6 coD 9rão6 LeitoEoa
e b@ prêênchidâs (sm .usêncie dê 9rão6), ê8 fugoE e
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ OOS CANAIÁS

Fuuoo Munrcrpel De Saúoe

325.00
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800. 00
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ OOS CRNAIÁS

Fuxoo Mur,rrcrPAL DE Snúoe
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31. 00

950. 00

1 ,025. O0

215.OO
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200. 00

\-

pâra.itaa, ton.lidadô dô. gEloa êEbrequiçâda, a lDnta
int rior da .rpigr dêv.rá e.ta! afil.da ê @cir, nlo
re .Xo aceito! atpigar d. grlor âmóttEidos e du!o!,
devaráo astâ! a@ndicionado! ú bând.iu de iEolpr, cm
5 (cin@, eqrigâ. €da e prctcgida. @n film plártico
fldiwl (soelhrnte à úb.lâgo dar gôndolar doa
strlDrédô.r. vâlj.dad. da eini@ 3 di!..
l'osrÀRDÀ ' cR' Q(Jrr.o
, da ócina qualidad., i.cnta d. djidades, SEM

DEFETTOA, COM FOLI|ÀS VERDES, SEU IRÀçOS DE DESCOIORÀÇÀO
e rÍJRcescÊrcrÀ (rNcnÀço), rNtÀcrÀs, FTRMES E BEM

DESE}WOLVIDàS.
Ovo! d. galirüa.CR CÀRTEIÀ
Ovo dc calinhâ BrDco fit» À: O Proôrtô dávêrá eatlr dô
âcordo c8 â RIISPoÀ./M.À, R.eluéo nÔ 5 <!e 05/07,/91
CfPOÀ/rrÀ, â qual estabalcc.: aêr da galirüa bEsco
extr! trsüdo no nLnino 60 (searenta) gramt lDr
&idada i!ênto d. sujidrd.!, fúgor, substânciar
tóri6!, @r, odoE e labor ano@i!. sêr do tipo
gEúd., prcvcniút de avi@ltor @r in.Pâção oficial,
nlo apÉaaantar trlncG c qlrabradurâ! na caaca, altâl
acondicionado d obà].agú prirÉria d. bildejar dê
pap.lao fort., cd divi6õa! cêIu1are6 pârâ 30 úidldôs
prct.gidos po! filnê d. l'vc @ntêndo data dê drbrlaEd
ô hlidâdê, €riDbo do SIF ô ndre do Proà:tor, Podando
!c! taalErt.do ú eiE! dê PaPel:o Éforç.d.8
@nt.ndo 12 bed.jas prazo nínino da validade d. 15
(qulnza) dia.. Dev.rá âtender o! pàdrõê6
ni.crobiológico! dâ RDC n, 72, e O2/Ol/0, dâ Ànvi$.
Pâr. PoRTUGUESÀ.CR QUIIO
PtÊrr, nova, d. 1' qualid.de, tâunho Dádio, grâu Dádio
da .mdurêciaentô, c8€ sl, ao ruPturâ8, §@
alteraçôtá ôu trrfuraçôtr.
P.pino JaIbnê!.CR QUIm
acondicionado .n €iaa plárti6s, tâEnho B&io. cale
brilhetê, .lvardcâdã ê fimê. Sen altêraÉa! ou
tDrfuEçõêr.
Pihst'o VERDE ' cR Qurro
PIMENIÀO VERDE EXIRÀ: Pimntâo vôrd. i.n natuB d. otiG
qu.Iidàde, aú d.fêito, luficiênt5cnt. deaênvolvido,
cd attrcto, ârou e raboE tipico. da variadad.,
unifomidada no tüâ!üo ô na cof. Nao aPrtcntar
dafcitos c@: nurêho, podridao, quaiMdo, dano nâ
cârca dêwê 8el frê8@ apEaêntar Ellu dê evolu€o
coq)leta do teantb, ar@a e @r Propli'à da egtrcie ê
varl.d.d€ crtar liv!. d. sfêmidàd.., sujidâde.,
hatarj,a têrrolt,tÉrasitã6 e in8eto! n& attâl
danifi€do tD! qualquer lôrao de origú fisiq ou
maqnie que rfatc a rE al»tqcia aatâr isento dê
@idadô êrtem! üotüI, odor ê aabor crtEnho altar
l,ir. dô rê8iduo. dê fôrtilizetê.. ob.daó! ao codlgo
§sitrrio ê damaia noma! c lêgisla@cr sanitariaa 6
wigo!.
Pihcntlo àMÀRELo'CR Qurro
PIf.íENtÀO ÀMÀREL EXTRÀ: Pircntao úalc]'o in natura dê
otina quâlidada, rd defôito, tuficiot6stê
daenwolvido, c@ astrrcto, a@ a aâbor tj'Pi@! dà
vrricdâdê, úifoaidâdê no târmho a E cor. Nao
lpE..ntar d.faitos c@: @!clto, Podridâo, queiDrdo,
darc na cãaq devê ael fÉ8co lrraantar Erau dê
evolucao c6p1atà do tsnho, arma e cor propria da
r.l-ci. ê v.ricdâd. eltãt livre dc 6fêmidâdo!,
aujida&a, MteriatêEoaa,I»ruitaa e inle tos mo aatar
dânifi6do tDr quâIquêr lúao dê origú filiq ôu
neenia quê afata à tuâ ltardcia e6tar iacnto de
üidadê êrteha úo@1, odôr ê aabo! ôrtanho altâr
Iivre d. reaiduos dê fertilizütêa' Obadc@r ao Codigô
ganitario ê da@is no@! a lôEirla6e! senitâriâa em

vigpr.
pihütão VERMELHO. CR o'JIIO
PIMENIÀO VERMELBO EXIRÀ; Pimntao vcmlho in natura dê
otlm! qualidãd., ..n defeitô, luficicnts.nte
dalanvolvi.do, c6 a6Fcto, ârcG e aàbor tiPi@! da
vâriadade, sifomidâde no t8ilho ô É co!. Nâo
aprlantâr d.feltos @: @rcho, podridào, qu.iEado,
d!rc na câa6 dava lar frarco âpErentar Elau de
evolucao cd{rlet! do t@ho, â16â a @r proPria da
aapeciô ê variadrda catar lirô da sfamidadeE,
rujidades,nataria terro!â, parasita! a inseto! uo
eltâr dânifiqdo por qullqu.r lê8ao de oriEêú fi.ic. ou
úa6nia que aíatc a 8E atrltqcia catar iaento dê
@idrdê ê:teh! uotul, odor ê rabor aatarüo altar
lir. da rô.iduor de f.!ti1i'zete.. olEd.ér .o codigo
süitâri.o a damia noEa! c lêqi6la@ôr aanitaria! ú
vigor
PrtrENTÀ DE cHEtRo.cR Qulro
in natura. fraa@ ,úlrcto e sebor próPrio, iâcnto da
riÉia d€ atEdreciD.nto, ltMs, djidade3 e natariâia
terroaos - Ploduzida 85 8o dê agrctôli@a.
QUrÀBO.Cn clurro
Lg@c in nàtur., titrD dô prLdeila, ôn ad.quado ôstágio
d. nrturãção, consistâncil fie€ e da fáêil @rt., rd
l..ões de origú fí6i€! d [êcâniq!, lachadufl ê

O 0i!51

dôacnvolvida
@Ioraéo üifo@a, &ÉÍrdo acr bdr

887. 00 6,2tO 5.508,27

550. 0o 8-310,50



oo452

00'153

0045{

00455

00{56

00,157

00458

00459

00{60

RÀBÀIIETE.CR QUIIO
sEM DÀNrFrcÀçÃo FÍsrcÀ EREscÀs DE órrul guettoloe,
coupÀcrÀ, FrRME DE corouçÂo uNrEoRME, ÀRca.tÀ, coR E
slson rÍprco ol EsÉcrE, sr,, PEREETÍo EsrÀDo DE

DESENVOLVIMENAO
Relrclho brilco. CR QUIIo
o pro<ürto dáverá êBtar de acordo cd a N[À 13 (D.cratso
12.i!86 dê 20/lO/1Al a qual êatabêlece ClúEificaçáo
8XTF.A: óti@ qualidadê 6o defêito folhú verdôr .@
lraços dê dáacoloraÇão j,ntacta fime e baa
dasônvolvidâ, fre8co, aprôaêntedo teanho ê coloraçâo
uifomes sú defomçõa8, dânos , aubrtânciaa êstrânhaE
ou prêsênça de organisos vivo6, as le6ões flai€s
a/ou recâniar, n{ tErfuraçôês, @rte a e folhâa
intarÉs hêIadâa. DêErá ler do grulD verda, c@
fomato de cabeça rêdondo. Deverâ atoder os padrõês
nicrobiológicor dâ RDc n, L2, dé O2/OL/o1 da Ànwila,
In6truçáo NomatiE conjeta sÀRc/À!ívrsÀ/rNr,GrRo n" 9,
& l2/L7/O2, e Lei n"9972 de 25/05/00 ? Àt{vlsÀ. No
rcnênto dâ êntraga, dêverlo aêr reti.radaa aE folhú
ar@dentes, reatüdo atrE! aa folhas que fôtw a
abôçâ.
Rctrbl,ho Rorô Li.so.CR QUILO
o prodrto dâverá estár d. a@rdo c6 a clas8ifiação
ExTRÀr ótiM qualidadê 6r d.f.ito folhaB rora! rs
traçoe dê dEscoloração intacta fima ô bah
darônvolvidâ, flasco, ãI,!úônt&dô túeho ê coloraÉo
&ifores sú dafo!@çõ€s, dan@, aubrtâncj.as êatrehâ8
ou preEânça de organieoa viwo6, 6o leaões flai€g
a/ou @cânicaa, nd Ih.fureçôcs, @rtaa € folhaá
intemaa mêlada!. Dêvêrá aer do got» roro, c@ fol,ha
Iila. fo@to de €beÇa rêdondo. Devarâ atender os
t»drõea nicrobiológi@a da RDC ns 12, d,. O2/OL/OL dà
Ànvira, In6teçào Nomatj.B Conjunta
sÀRc/ÀNwsÀ/rrac?Ro n" 9, b L2/tt/o2, e rêi n.9972 dê
25/O5/OO ? ÀNVISÀ. No e66to dâ ot.cEa, dêvêrlo rêr
rêti,radâ6 aa folhãs dedrnt.s, !.atudo alsâô as
fol,haa quê fomm â €b€ça.
§ÀLsÀ.cR Qurlo
salaa f!ê6e, dô I)rireira, d. teeho e coloraçào
Biforcs, d.vendo 8êr bdi d.aswoLwidâ, dê q@lidâde
fine ê intacta, i8ênta da tarasitas e IamB, @tarial
terroao ê @idadê êrtêrna uoEaf , s6 danos fisi@s ê
mcânicos oriudoa do muuaeio e tranalDrte ,
acondicionadâ 6 düa1ag6 adêquada.
tege.iE PONKAN.CR QUIL
Tlngerina Ponke: O prcduto dderá estâr de acordo cd
a ltTÀ 17 (D.crôto 12-i186 d. 2i/l0/7el . qual êstâb.Iôce
CL.!6ificaÉo EXTRÀ: ótina qElidade, 6@ d.f.itos
6óri,o6, aprêBentúdo tilârüo ê @loração Eifone , com
pol,pâ ê cas€ fimêa ô intactas, 66 Énêhâa ou
dôfôitos, nd deoa fÍaicos e/ou nêcânico8, aer
originário dô plutas sldil!, destinàdo ao @na6o ?in
nàtura?, estâr freaca- Pertener às clasaes 62 a 70
(câl,ibE êntrô 62 e 74 m, Iivrô dô sujidâd.a,
perâsitea a lâryes devsdo ser bo d.scNôlvide ê
@dtJra, c@ auco. Deverá atendar 06 pãdróaa
nicrobiológicos dâ RDc n, 72, dê O2/O7/01 dâ Ànvisa,
Inotruçào Nomatiwa conjsta sÀRc/ÀlryISÀ,/INUETRO no 9,
& l2hL/O2, . Li n"9972 d. 25/O5/OO ? ÀNvIsÀ.
Toute CÀnMEN LONGÀ VIDÀ.CR QUIIO
cl,.s8ifi€Éo EXTRÀ: ótina quàLidad., @m táMntD .
@loraçãorifomes 4ficientcrente desanvolvido con
pol,pa intsacta ô limtrÉ êd brotos, múchâs, bolores ou
outros dêfeitos qu. trrcssú altarar su apa!ância, livrê
dô têrra adârônt€ à €8ca ê de re6iduoE dc
fcrtilizanter i6ônto dê uidâdê ôrlema ano@l e
ofami.dãde€ !@ l.sôêê d. o!j,q6 fisio ê/ou recânica
(Eachadfaa, trrrfuraçõêa e @rtês). ÀcoÍrdicionado s
qixa6 p1á6ticàs, t@nho nôdio. cer6 brilhste ,
ve8elhâ ê fime. S@ alteraçõês ou perfuraçôaa.
To@tê ITÀLIÀNO ,/SÀIÀ.DETE. CR QUILO
Clalaifi€ção EXTRÀ: ólina quaLidad., @D tenho e
@],ôraçào üifome6 @ficitnt@ntê dcôenvolvido @n
IDlpâ intaêtâ e libtE a6 brotoa, @châ8, bolore r ou
out!ôr defêitog que trrcBaü altêrar aua aparência, livae
de teEa adáranta à esca ê da regiduog de
fêrbilizantês i6ênto dê aidadê êxteEna anot@l e
anfeaidâdês 16 Iê8ôêa dá oriq{ físi€ ê/ou Decânica
(rachadfae, perfurações e cortes). À@ndicioÉdo @
eixaê pLá6tic.ê, teúro nôdio. câ.€ brifhste ,
vetueLha e fime. S@ altaraçóÉ oü parfuraçõê8.
toEtê CEREJÀ. cR BÀNDE,rÀ
cla..ifiêâÉo EXTRÀ: ólina qualidadâ, com tenho e
coloraçãoEifomea dficientercnce descnwolwido cd
tDlpa intacta e I1EIE a6 bEoto8, ttEcha8, bolorar ou
outros d€fêito! que t»s8ú altêrar sua alurência, IivE
da terra adáEantô à eaca ê da re8iduoa da
fartil,izantaa isento dô uidedc ô*ttha anoml ê
.nf.mid.d.ê ss lesõ€€ d. ôrig$ f16i€ ê/ou recânica
(rachadura6, perfuraçõea a @rtesr. Àcondicionado s
b.ndejas pl,árti€c 500 gr. casca brilhetê, wemelha e
fihô. s@ àIttràções ou lrrfuaçõêr.
t vÀ d. úêaa, €Éciê cRrusoN ou vrTóRr,À. cR Qurro
Eruta in natura, a6 caEço t»ra apli€ção aLisentar.
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ESTADO DO PAú
Pnererrum Munrcrp+ DE CANAÃ oos Cnm.lÁs
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Carrcterlatica8 gêraia: devará aê! proccdôntô dê
ôrÉcihaê vegetaia goulnoa e aão8, 8eM fraa@!, têr
.tinEido o Erâu háriÀo rc tlEnho, ar@a . @r da
e!Écia a Eriêdâda, aprcaantai glau nárinô d.
EtuEglo tâl quê lher lamita stDrtar a neit[lâção,
t!ú!tp!tô. con8etEçlo @ codiçôea adaqutdâ! IEa o
coEl&, eltar livre da enfemidâdeE, inretoa ê
sjldâdea, não êstàr d.nificado tDr qual,qu.r leaào dê
origs fLri€ ou nacânica que afetê a sa âl»rôncia. À
polpr d.verá Bê âprerotú intactâ ê fim. Nlo sêrão
pcmitidor ffichâê ou dcfaito€ na câsq. ErÍüaLagcn: o
troduto dererá êatar r@ndicionado @ embalag@
plálticr, flexÍwl, ató:i6, re6istste, tEan6parentes,
V.go V.rde.CR oullo
VÀGEM: Cüactêrí.ticú: vâgú lêgúino.. capsuLâr,
plúa, verd. e lia, d. tenho nôdio, c@
qlactcll.tiéê lnt.gras a d. prireila qualidâde
flaaca, liq», @IoraÇlo unifotm a!@â, cor a aabor
tipicor dã eaÉciê iEento d. sjidader, inaetos,
lf,alitea, lamâ ô @rpoa e êtrehos adaridoa à
autrrfície êrtêhâ. Nlo devê apÉaênta! quaj,squêr
Ie.ôaa de origo flllca, neãnie ou bioló9i6.
Etrbrlrgs plástica cdtendo êtiqu€ta c@ a
idotificaÉo € IEso do prcduto.
I,DR,ÀNGO9 EX?R,À.CR QUII.O
l,oRÀNGO: MorüEo dtre in n.tur. dê otiE qualidad. cd
aabor, aroE ê @r caEcteriati@ do eqÉcinâ. o
produto devê aêr .6 defeitos, ben d.enrclwido,
apreaotar taarüo, @r a confo@qão unifoma. Não
6eEáo lf,mitidoc defeitos @no: aua€ncia da cáIicr ô
aat»lra, deo n@si@, podrj.dãô, imturo, dôfoméo
gravô, Icaao profúdâ, paraado âprêaêntar Mturacao tal
que lhes lEmita aul»rtar â Mnit[lacao, trànaportê ê
coúemcào s @ndicoes àdequãda6 tErl ô conaúô
madiato e irEdiato Nao @nter aubstancil terroâã,
aujidadas, tErasitã8, laryaa @ @tID! altranlros
âderantea á sqErficia da @aca êatâr i!@tos dê
aidada e:tema eo@l, odor e rabor eltEnhô ôrtâ!
IiEea da residuoa de fertilizilter Dcwrar âcr
fohecido dÍüaladoa 6 bandejas lihtE!, ..q., de
matarirl qua nao prcrcque altelacea intchú ê
ertêmaa no produto. Da a@rdo c@ a reaoluqo 12/78
CNNPÀ. Àpr.sêntâ€o: orbalado. d bsd.Jr contando trso
Iiquldo n6dio total d. 250 EtâÉs. obedôcar ao codiEo
Sanit$io . d@air not@s r lcgisLaçôôs.
IíoRÀNGOS CONGEIÁDO-CR QÍJIIO
l,!CRrN@: Morego êrta CO}IGEIÂDO dê ótiE qurlid.d. ce
aabor, ar@ ê @r caÉcterLsti@ do aâÉcim. o
ploduto dava sêr aú defeitos, ben da4nvolvido,
apraota! teÍüo, 6r ô confo@cao unifoe6. Não
.e.âo If,mitidos d.feito! €hô: aEocj,à d. cálicê ê
s.t[lr!, dso mecúi€, podridÀo, iMturo, defonção
glava, learo profuda, palrtdo , traÉportc ê
qoBcmclo s condicoaa adequàdas t»ra o congao
hcdiâto ô iDêdiato Nao @nter aubatâcia tôrroaa,
!u jid.dô. , tEâaitã., larya! ou @rtrc! crtnnhos
adclantca á âqrrficiô da eaca êatâr ilantos de
@idada artêna eot@l, odor e sabol altãnho ôatar
lirer dô resiôro8 da fartilizetêa E[bâ],â96: .âco dê
lFl,ictil.no, tErüdo 1 KC, c@tsdo coüq,ôtiÉo
nutricional c@ datâ d. vrlidâd. ô lotô ind.Iávê}. o
trúalbrta devêrá lar rolizado @ arÍüiotô quê
@nt.nlE a tslaratua dc @ngEla@to nlniu d. -12rC
dô tcordo c6 a Lcgi.l.çlo vigêntê. D.v.rá at.ndar oa
tEd!õe! DicrobiolóEi@. dâ RDc n, 72, d. O2|OL/OL da
Ànvira, Inltruçâo NoEati% Conjunta
SÀRC/ÀNrrIsÀ/rla.{ErRo n" 9, d. l2/Lt/02, Li n"99?2 dê
25/O5/OO ? ÀNVISÀ. EâbliáÉo: há:irc atá 60 dias.
Pràzo da validâdâ úlnirc dâ 5 re6ê8 aÉ8 â entEagÀ
ÉEr,rÃo vERDE.e ourra
Fôijlo vôrd. (colhido quúdô a Eg{ âind! nlo eatá
mdura) de óti@ qulid.de, d€bulhado, lntcgro, dê
colhôita reénta @t rapecto, odor, @r a aabor
p!óp!io, Iivrê d. iEetor, pâÉsitas, 1aryà., Et.rial
tarroao, sujidade ou @xIDa eltranltoa, êon Elau dê
mturação adêquâdo püa o @Éao, len llnais de
g.miuçlo ou rêsÍdu@ d. fertilizante ou outEa
rubstânciâr qulúi6s. Ibbàl,ado. á racor plálti@s
t.s.tlrentea c@ pe@ llqJidô d. 01 I(9.
csrcóna-po-pmÁ q, coENtRÂo.cR ourr.o
Folhoar, in natura, arcDática c@ ar@ caràctôríatj,co
d. ?cdntro?, dê b€ qurlidãd.. EeÉcia Erl6Ei@
foctióe, produto frcr@, IinlF, toro . hidEtado (não
rurcho) , c6 folhâs lntôqrâ! ê rerdê! (!6 folhas
úaraladar). Iaênto da queimôlraa lbr lol ou por frio,
ilento de podlidão e d. lujidâde8, b« drlanvolvido,
iroto! da cheiro e/ou !àbor eomais, da inaôtos,
bôl,ora! ./ou parasitaâ ô bce @rc da dânor por eatêB
pa@ocàdoa.
MÀXIXE.CR OUIIO
ProdrJto i.n natura, da 1' qullidade, irento da fugos e
!ujidâd., laênto dâ tod. ô qual.quer evidiinci! dê
d.@poriçào, dê @lorâçlo werds (nào rDrlado, .

Dôvô!â aôr t!üslbrtâdô! ú arroa hi,Eiúj,zadoa {
tôtÍptrlturâ ârüienta. Àêôrrdicioâdos 6 ae@a plárti@a

00466 105.00 {,500 472,50
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trü6par.ntê8 dê paiBeiEo uoo.
KIWI.CR QUIIO
Frut! da casq m!!6 aveludada, Ircdsdo àprêaêntar
tDIt â v.!dê ou @rêla a deFndêr d. e.pácie, dê 1'
qualj,dâdê, in natur!, grau maio dô @tu!.çao. À fruta
dew rpFaentâr carca lntagEa, s@ lôaóaa da orig@
flai€ e sêcânié- Dôvêrá sêr tràElbltâdôs @ €rros
higienÍzado6 il tútrrraturâ ambj.ote. À@ndiciôÉdoa d
sa@s pIásticoa transpaEentê8 dâ prieôiro uao.
JeMaÚ. cn otrrrc
Eolhoaa, in natura, ben dtsênvolvida, c@ folhag vêrdêa
(6m folhas ilarêlada8), .s j.ndicios de geminação,
6en deo6 fi€icos ô rccâniêoa oriundoa do Ênuêêio ê
tresl»rtê, iBento de todâ ê qualquer evidôncia dê
daqposição, cd câracterístie Érqnte de domência
É Du@aa da bo€, .lpécie spilethes ol.!àcêa L.
Produto próprio para êoMWo h@am.

ESraoO DO PARA

PREFEITURA MuIIIcIpIL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUHoO MUIIICIPAL DE SAÚDE

55. 00

150. 00
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1 .830, 00

3.370 ,50

vÀraR loTÀL R§ i117.059,30

Ery!êsa: wEK ENTREGÀS E SERVIçOS EIRELI,' C.N.P.,l. no 11.566.218/0001-24, estabêI€cide à RUÀ CLÀUDINO

PÀUIO PINEEIRO. QD.68!T.35, lepr€sêntada nestê ato p€Io S!(a). .,USSÀÀIIÀ DE SOUSÀ CÀ!,POS CIrNBÀ. C.P.F. D"
890.07?.352-68.

rrEM DEscRrÇÂo/EspEcrFrcÀÇõEs uNrDÀDE eqÀNrrDÀDE vlron uxrrÁnto vÀraR ToaÀL
OOOO1 À.tp@I.t.dô , pa@t iloog. Cp PÀCOIE 4,875.00 3,020 L4.722,3O

Àchocolâtado @ É I»r. dissôIuÇâo @ leite, à base dê
aÇúqe!, €eu , laita e ou Boro do lôita, anriquecido
c@ viteins ê nineràis. Podândo qontcr outrcE
ingrôdj,cntêa dêrd€ que d.clarados, sêndo trrmitidâ a
adiçlo de eEtabilizant.r quê r4onhecid4ôntc eúêntê a
6pâcid.dê d6 di€aoluqio do produto. Erü.lrdoa B sacoa
.IBinizadoê dê 4009 e rôíbalado€ I caixà. d. patElão
reairtente. Na düal,agú do prod.rto dcverão ê8tar
.stncifiedos os E.guinttê itêÉ: id.ntificaçáo do
produto. @preê8, datà dê fabri€çâo c val'idâdê, Pê@
lÍquido, ingrcdj.cntôr, infoúaçôêE nutticioÉi., nodo
d. pr.paro â rcgi8tlo no ór9áo c@trtot.- Cq Elidadê
níniu de 06 eêsâ8 a cdtar de dâtâ da entrega. Não
6erâ aceita dnbalago violada ê/ou taâgadâ.

OOOO2 Àçâfrào, pacote 1OOg. CP PÀcorE 2,513.00 1,?30 4.347,{9
corante à ba8ê dê óleo e€sônêial, @rcuina a uido,
podando con!êr outlo8 ingr.diêntea desde quê
dêclaradoE. O prodfto dâve aêr sbal'ldo s aa@
plálti@ rêsiatste d. 1009. Nâ ebâlags do produto
daverão ê6tar estacifi€dos oa seguintac itêE:
id6tificação do proórto ê @preaa, dâta d. fa.bri€Çào
. v.Iid.d., lÉso llquido, ingredi.ntôr, info@9ões
nutricionaia e Égi8tlo ôm órgão c@!atôntê. c@
validàde niniü dô 06 resê6 a @ntar dâ data de
entlega.

OOOO3 Àçúor cristalizado, p.@t 2 kg.cP PÀcoTE 10,425.00 5,330 55.565,25
Àçúcâr criEtal - Nacional dê prisêira qualidâde obtido
da cana dê açú@r @m etrrcto, cor, cheiro prôprios ,

sabor do@ c@ tÉ! da racaFaê nínirc de 99t P/P ê
@idrdo Dáriú dâ 0 ,3t P/P 8a femstaÇao, itênto de
aujid.d.a, IÉra.itâ!, ut riais t r!ô.o. e dâtrito8
&imâj.s ou vêgêtais a@ndicionadô ú lrco p1á6ti@,
atóri@, contêndoinfom.ção nutricioEl Elidâdê
Dl.ni@ de 11 mesô6 a contar da data dc ôntrêgâ ê aEê
@ndiÉ.s dêwêrão e8tar de acoldô cd â NIÀ-52/53
(DECRETO 12.486 DE 20/to/1e''. PCT 2 KG

OOOO{ Àçú@t r'{ÀSCÀvO, pa@tê 1 KG. CP PÀCOIE 255. 00 4 ,490 1 . 14'l ,95
Àçúqar Ma€vo, obtido atlavás do nê1àço da cam de
àçúcar, produÇão rôcote, 8baladô da acordo com as
.xigênciàs da vigilârcia êilitária, sbalado d
dbâlâgêns de polipropil.m dê 1 KG. 6s f.mdtaçáo,
i!6to dê aujidada€ , IÉrasita8, Eter j.aj.r t.!!oso§ e

vagatais ac@dicionado 6 aaco
pláatico, atóxi@, cotendo infomaçáo nutricj.oÉI
validâdê mínima d. l1rcaa8 a @ntar da dàtâ da êntEêga
e lua8 condiçôêa deverão estar da acordo cs a
NrÀ-52/53 (DECRETO 12.{86 DE 2OlLO/7A',r.
Àçúar rsfinado, saêhô 5 graE6. CP IrNIOÀDE
Nacionrl dê prinêira qualidàd€ obtido da cua-&-açúcar
@n aapecto, cor, chôiro próprios, êâ.bor docê 6d
fcmentaÇão, i6oto de êujidadês, trEra6it.., mâtôriaia
tarrosoa ê dâtrito8 ei$ia ou vêgetai! acodicioEdo
s .nbelagd plá8tica atóxica, cd info@ção
nulricional validade BíniE de 11 m8ôa a contar dà
dâta da entrêga ê da8 condiçõcs davcrlo ê8tar de
acordo @E a NrÀ-52/53 (DECRETo 12.{86 DE 2O/lO/7a1. cx
400 UND sadÉ 5 grru.
Àdoçànt€ diêtático en pô, ERITRITOL, POTE 300 gre POTE

a.,CP
Àdoqantê diêtático q pó uso @Iinário parâ fomo ê
fogão à basê dê Eritritol 1001 NaturâI , zero caloria
IDr Porção, ?Ot do Dulqor do À9.1er, DrÃo coNTÉI,Í GLÚIEN,
v.gsô, Livrê dê tleêgÉnicc, j,dotifi€Éo do
produto, @re do fâbricútê, data d. f..bricâção, prazo
da validàde. vâIidade BLniE dc 11 úe8er a contàr dâ
dâtâ d. ênt!êga. cor+rÉ:u EDtLcoRÀNÍE !.IÀ?URÀL ERrTRrroL.
POIE 3OO GR

120. 00 12,a40 1.5't0,80
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ÀdoÇ&t. d É, lachê 5 grea.cP CÀIxÀ
Àdoç&te dietÔtico o É à b..ê de ERITRITOL, 100t
Netu!âl , Zero Caloria por Porção, ?Ot do Dul'çor do
Àçúc.r, NÃo coNúM cr.Úrtx, vegâno, Livre d.
tresgônicoa, id.ntifl€Ção do pEôlto, Erca do
fâbrt€nte, dâta dê fâbri€Ção, prazo dô
ElidâdÔ. COi{TÉM EDUTTORÀN'IE NÀÍT'RÀL ERITRTTOL. VAIidld'
nj'niE d. 11 uê.ea . conta! dâ dat dc cntrega. O( 30

t {D sÀcHÊ 5 GRÀl.rAs, cada ônrelolrÊ dê 5g qda (Totar
150E) .
Àdoçet Liquido, frrsco 65 ML.CP FRÀsco
Àdoçetc à ba.e dâ ERITRItoL, dictático, bi@ doE.dor,
idstifioçào do produto, nâ.ca do fabriante, dât d.
fabriqção, prâzo da %lidad.. 100t Natural , zêro
clloriâ trDE iorção, ?0t do DulÇor do Àçúor, nÃo corrÉu
cLúrEN, veEüo, Livr. dô trsrgênico8, CONIEM

EDúcoRÀNrE NÀIURÀI ERITRML. validad. Dini@ d. l''
úc&! r contar dâ datã dê entÉga. Fràr@ 65 ML

ÀGUÁ DE COCO , CÀIXÀ 2OO ML.CP UNINE
Ág@ d. @@ ?in natura?, 100t nâtral. s6 adiéo da
@nlcryadorc., artificilir ê açúcar' EtÍüâ1r96 Tetn
Pak 2OO líL, teP! roaqu.adâ. lrÀRCÀS E CÀRIMBOS OEICIÀIS
d. regiltro no Ministário d. Àqridlturl (gIF, Im OU

srMr, DE ÀcoRDo cor,Í Às PoRtÀRrÀs Do r'{tNrsrÉRro DÀ

ÀGRIctLtURÀ, DIPOÀN" 3Oi DE 22/04196 E N"1'15 DE

22/O1/s8, RESOLITÇÃO DÀ ÀNrrrsÀ N'r'05 DE 19/05/99 E DA

r.Êt mrNrctpÀr/vrcrl.Â}lcre sÀNrrÁRÍÀ. cx 200 r'íL

ÂDaciiltê IDL cahc , PÀCofE 5OO GR. CP PÀCoTE

Ànaciútê prcfirtionâl Parâ daixar Eit tênrat a'
clhes wemêlhag, êrlrcialmstê Ú €met bovinar '
Utiliz! c6 inErediant. PrinciPâ1 a paPàin., quc ó
naturâInêntô ancontrad! ú fruto! c6o a paPaia'
CoqDsição: S!1, Àoido, Àçúc8, Gordur' v'g'tal de

Pàlna, Condimnto PEeParado de Cêbo1., condimÔnto
P.qrarado dê Nho, PaP.lÉ, salra, Pir.nta PÉtâ, Carne
Bov-iôa, Realçâdorê. & Sâbor Gluteato lt'Ôno86&ico
tNS621 ô Inorinâtô Di.êódicô INS631 , ÀeEtizÚtet,
Corút a carelo e NatuÉl Uruc6, Àciô,Iüte Ácido
Cltri@ INs330. Enbalags cd 500 9r
Àmcira pÉta, SECÀ SEI'' CAROçO, PÀCOIE 200 GR.CP PÀCOrE

Àoêira,8ee, ss cúoço, Preta, f$tla d' tunho
úádio, eifofrêr ê d. quaLid.d.. DêÉ aet
lcddicionadà ú abâ1ag@ oriEinal dÔ fábri€, ilenta
de fugoa ou Parâsitr8, livrê de uidade c dc
fràgBentoa eatrariho!. À dúàl'âg@ dêvc aPÉtent'r
erúm.mnte dados de idstificâçâo, Pr@cdênci',
infotMçó.! nutricioÉia , nlhôrc de lote drtt de
6lid.dc, qustidadô do produto, e nrlmro do nEiltro
no ttj,niatéiio dâ Àgiidltura. Dâta dÔ Elidade nlnim
de 6 n a.r ! contlr d. dâta d. útrEâ do produto' À
@balâqB dêve contet 200 g do Prcàlto.
hêndôin DESCÀ,SCÀDO, PÀCOIE 500 GR.CP PÀCoTE

Àn6doiú natural torlado, daacascado, 8eE 6â1, tilatüo
mádj,o, €s sujidâde!. À ctÍrbqlag{ dewetá cont'r
art msênte os dadoê de identifi@çlo, pM'dôncia,
inforuçô.r nutricioÉia, nrhêF d. lotÔ, qustidad' do
produto, data d.6lid.dê. validrdc nlniú de 6 nêlcÊ a
partir dà datr dc.ntr.ga. Eúb.laEüs dÔ 50OE'

hido d. Milho CàIXÀ 2OO GR.CP CÀIn
Ànido & Dilho. Enbalâdo o P.Pct iDPreávÔl, lirqD,
não violâdo, rôligtônta c lcodiciomdo Ôn cli*âa d'
I»trlão r.si!tôntê8, quê gãrút8 a intagtridadÔ do

!ro<ürto- À obâIâg@ dewrá conter qtert1eotc ol
dadosdeidôntifioção, pr@êdôncia, infomaçô'a
nutriciontiÊ, nlrcro d. I'ot., qustidad' do proôrtÔ,
dat d. validàdô. validâd. nlnina de 6 nêrta a P'ltir
da data dc cntreEâ. Enbâlagú: 200 gr.
À!rcz aqulhiÍü., tiPo I, Pa@te skg.CP PÀcoIE
ÀRROZ, TTPO 01, BRÀNCO, BENEFIC!ÀDO POLIDO,.IôNGO FINO,
Cou xó r,rÍxnro óot oe cnÀos tNTErRos, sEM GÚrEN, rsEmo
DE T.íÀÍÉRIÀ 1ERROSÀ, DE PÀBÀSITOS, DE DETRIÍOS À}III'íÀIS E

vEcEfÀIS. Devará a.r aPErcntrl êh bon ârtado dê
onaeraçâo iaento da famotação ê Éfo, dê odoÉs
eatrarüor c de tubstâncías nociEs à sâúd''
CàEcteElttica! org@IéPti€s: artEcto: greot cor:
elacterlatica odor: caractarÍltico rabori
€ractôrlltico. O produto, aÉt o Pletf,rc, @nfome
inrtruçôc! d! .óâlàgBn, dâwrá apresot r-aÔ c@ ErâoE
intairoB a @zinênto sifôtuê. À@ndicionadô @ gâco

pláatico txuaP.Entc @ntêndo o8 aegÚinte3 iteÉ: n@e
do proôrto, inErêdi.ntê4, quantidada o graÉ 

-ouhililttrcr, pEâzo d. validâdâ, infotuçõed
nutricionâi., idêntifi€ção da origs dô produto,
idôntifi4ção dô lote, iÉ!ruçõer para u.o, atóxico,
IiDtD, não vioLado, rêaiatote cobalaEo

""qd""i.-f"tdo 
l.cr!dôt. ) Cd vâLidâde alninâ dê 06

nêlas â contar da dat! dc êntÉga. PCT 5 KG

ÀRROZ tNlEGRÀ! TIPO t, NÃO PÀRE)ILIZÀDO.CP PÀCO/TE

mourc NÃo DEVE ÀPRESENAÀR !!oFO, SUBSrÀlCtÀS llocwÀs,
PREPÀR,AçÃO FITÀT DIEdTICÀ INÀDEQUADÀ (ET'íPÀPÀI'íEMO'.

D€w!á aer aPraaentar ú bom êatâdo da conaeryaéo
i6ênto dc femôntação ê rcfo, d. odorÔr êattuhot e dê
dbatâncias nocivas à aaúde. carrctÔrlttiea
org&olápticâs: atpêcto: gElos cor: carâcterlltica
odàr: eractcrÍrtico labor: cÚacterlêtico' o Proófto,

ESTADO DO PARA

PnEreITum MuuICIp+ DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Furuoo MUHICIPAL DE SAÚDE

195. 00

683. O0

2,625.OO

360.00

450.00

225.O0

1,238.0O

s, 625. 00

77 ,230

7,13O

1,690

8, 070

7 ,800

a ,350

2,O1O

18,260

3. 359,85

5.219 ,59

4.436,25

2 .905,20

3.510 , oo

974,75

2 .562,66

702.112,50

00015 975.00 { ,180 4 . 0?5 ,50
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apóa o prêlEro, confomê iÉtruçõcê da sbalags,
dêvêrá aprôsêntar-a. con grãoa inteiFs e coziento
uifome . À@ndicionado PÀCOTES DE 1 KG, EM
poLIETILENO, TRÀNSPÀRENTE, ÀTóXICO. LON@ FIl.lO contêndo
oa 6aguj,nt.a iten6: nore do produtso, ingE.di.nt.s,
quetidade @ gra@ ou hil,ilitlos, prâzo dê walidadê,
infomçõâ6 nutri.cj,oEi8, id€ntifieÇão da origen do
produto, id€ntifi€çáo do lotc, iEtaÇôes parâ u!o,
atóxico, Iiepo, nào violado, rêBi8tútc .ubàlags
6e@ndâria-fardo lacrado6.) Cú valid.de nínina d. 06
rêaê! a conta! dâ datà dê entrôge.
Àvêia, CÀD{À 170 GR.CP CÀIXÀ
ÀVEIÀ FIOCOS E'INOA 100t , Bs aditivôs ou @Éeryütêa.
Enbalags êú j.dentificação dô produto, prazo dê
velidade ê pê6o Liquido. Coú vaLidade sínisa dê 06
meaêa a contar da datà de entrêga. Caira c4 170 gr
Àzeitê dê OIiv. Extra virg6, ER 500 ML.CP FRÀSCO
Àzêite dê olj.va êttre virg@ 100t puro a@ mistura, c@
acidez atá 0,8*, Coh idstificação do produto e prazo
d. validade idêaL para @Éllrc Isento d. oxidaÇão,
Sujidâd.s c Mtêliaia Eatrúhos Esbà].àdo Es Eebalag@
Prinâri. Àpropriàda, Vidrc, Het@ticeotr pectrada ê
Àtorica e SEs Condic@8 Dêvôrao E6tar dê À@rdo Cd a
ReBolucào Rd,c 21O/o5, Rdc 259/02, Rdc 360/03 ê
Àltaracoê6 Poateriorês Produto aujeito a verifieçào no
ato da entrega ao8 prôctd. admj,nistrativos dêtôhinadog
I»Ia Àivi6a Con hlidadê úiniG dá 6 Mcses nà dÀta dã
Entrega. ER 500 ML
Àzêitona VEroE SEM CÀRO@, ERÀ§CO 5O0 cR.Cp FRÀ§CO
ÀZEITONÀ VERDE eo ércÇo, ú conserwa, ênbàlaga dê
vidro, trànatarênte e ihcolor, rotulada sagundo
lôgislaçáo vigentê, d.claEndo @ra, no@ e 6dôrôço
do fabri€ntê, Iotê, prazo de walj,dâd., contêúdô
IÍquido e rêgiat.o no órgáô coqrêtênte. Validâde niniÉ
d. 06 meaê6 aÉs . data de entEga fra6@ 5OO GR
Àtu.{, IÂrÀ 170 GR.CP IÀTÀ
PESCÀDO EM CONSERVÀ ÀI\JM PREPÀRÀDO COM PESCÀDO
FRESCO, LIMPO, VISCERÀDO ÀPRESENTÀCÀO : RÀIÂ.DO CONSERVÀDO
EM OI,EO CON,'ESÍIVEL COM ÀSPECTO COR CHEIRO E §ÀEOR
PROPRIO ISENTO SU.JIDÀDES , PÂRÀSITÀS, IÀRVÀS, EIRRUGEM
E DÀNIFICÀCÀO DÀS I,ÀTÀS: 170 GRÀI.íÀS VÀLIDADE MIN.2|!
MESES, FÀEIRIC.MÀX. 6ODIÀS DÀ ENTREGÀ
Bâtata Palha, PÀCOTE 4OO GR.CP PÀCOTE
com 8abor, odoE e têxtura catactêrl,ati@s do produto,
da boa qualidâdê, snbàIags tranBparanta, prinária,
própriâ, fechadâ a vá@o, coBtândo idântifieÇão do
produto, incluaiv. classifj.càção ê â mare, nde e
6dârêço do f.bricante ê a data da fabri€çlô e
val,idâdô. Validade ni.niDa de 06 @aê! aÉ6 a dâta dê
ant!êga. Àcondj,cionada ên anbalagem dô il00 g.
BISCOITO DOCE, TIpO MÀISENÀ, PÀCOTE 370 cR.Cp pÀ@TE
Produzido à partir dâ Étáriu - priiàs sls e fimpas,
6ea co!úte, iaenta dê dtêria têrlosa, IErasitas e
dettitoa iliMis e vêgêtàis. Àpaaência: @sa bo
a66ada, ês rechêio, €em cobôrtura, nào 8arào acêitoa
produtoa Dulchoa. Cor, ctEiro e Babor prôprio6, Iivre
de gordura tres, prodlto c!@&t'ê, És que náo aôja
reaiatênt€ ao moadêr, obtido tr,elo âMasüsto ê
cozimento conveniste dê ea66a pÉparedã c6: farirüra
de trigo, açúcar, uido dê nilho, aal., gordura vêgêtal,
ô outraa aubêtâncias aliEnticiag quê êaracteriz@ o
produlo, deede que apropriadoa ê m€ncionado8
àcondicionado 6 sbalag@ p1á6tica tril6t»rst.,
atóxi€, cd infomaÇáo nutric.ioEl, rêôübâlado @
eixâ d. papeLão rôsi.tentê valid.dê ninihâ de 06 nês.s
. @nta. dâ data d. entrêga. EnbalagêE pláaties
int§.É! d. 3709. ReposiÇào do produto: no ca6o dê
altêração do meso etea do vscimânto do prazo de
validadâ ê ctrb.Iagên! dànificadâs.
BISCOITO CRE,ÀI'í-CRÀCKER INAEGRÀL, PCE 370 GR.CP PÀCOTE
Biscoito sÀlgado, intcgral c@ faEinha dô trigo
ênriquêcidâ com ferro e farinha dê trigo intêgràL,
farelo dê tligo e ácj,do fóli@, goldura vêgetal, úelte,
aqúca!, 8a1, femênto biológi@ . fcmentl8 químicoa:
bi€rbonàto dê sôdio e fosfato rcnocáJ.ci@. CONúM
IÀCTOSE. À@ndj,cionado ên cnb.lags (não violada,
intacta) plástj.€ tiesparêntê, atôxie, c6 infolMÇào
nutrj,ciônal, rêabalàdo ú €iE de papelào re8ist@tê.
O produto a aô! ent!êguê dêverâ e6tar j,dêntificado na
enbaLags, devendo constar rotulags da a@rdô com a
IegislaÇào vigênt.. Prazo Eíniho de vaLidâdô dê 6
m€aêa. Unidãdâ dê fohecimânto: pÀCOfE d. 3709
BISCOITO Creil-Crackêr tradicioÉ.L, pCT 370 GR.CP pÀCOfE
Produzido a partir d. Étériaa-priua sãs e lihF8, Ben
@ret€, iaênta de Eatária têEoaa, Ilra8i,tas e
datritô€ animaj,s ô vêge taj,s . ÀtErência: uaaa t&
aaaada, ad rêcheio, 6ên @bertura, nào €erão aceitos
produtoa murclros. Cor, ch.iro e sâbor próprios.
fngrêdiôntes : faEinha de trigo ênriquêcj,da @n farro ê
ácj.do fóli@, gorôirà wegêtáJ, hj,dlogenadâ, hàrg.rina
vegêtal, ilido dê Àil,ho, aÇúcar, .çúer inveltido, sa1
.êfinedo, femênto biológico, bi€rbonato de eódio,
ardatizântê, ast bilizantê, mlhorador dê farj.nha. O
produto a sar otrêgü€ dâwerá e!tâ! idotificado hà
dtrbalag$, d.wendo @nstãr rotulags da a@rdo c@ à

Esrnoo DO PARA

PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDo MUNIcIPAL DE SAÚDE

1,575.00

593.00

?35. 00

73s. 0o

L ,27 5. 00

9,750. O0

1,500. o0

9,675.00

3,090 4.866,75

1il ,130 8 . 379, 09

10 ,4 50 7 .6A0 ,75

4 ,750 3. 
'191 , 25

7,910 10 .085, 25

5,390 52.552,50

3,680 5. 520,00

{ ,380 Á2.37 6,50
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PREFEITURA MUI.IICIPnl DE CANAÃ OOS CIMIÁS
Fuuoo MurutctpRt- De Slúoe

319. OO

33, ?50-oo

435. 00

750.00

600. 00

525.00

i!13.00

315. 00

'!65.00

r^cCl,A
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Icgirlaçto vigontc. Prazo Dlnirc dê walidâd. de 6 úc!1.
r d.ta de fabrioÇào d. atá 30 di... unldad. d.
fohôcj,D.nto: pacot. de 3709. R.PoriÉo do Prcdtrto: no
qao dê altareçâo do Da!úo et€ do vúciioto do Prazo
d. validâd. ô 6ba1r9oú d.nificadú.

ooo24 cÀcÀI, eu pó, plcorq 200 cR.cP PÀcolE
CÀCÀU Pi'RO ÀI.CÀI,INIZÀDO, lOOt COM MÀTERIÀIS ÂDEQUÀMS

PÀRÀ ÀS CONDIçôES PREVTSXÀS DE ÀRlrÀZEllÀMElÍI§ E QUE

GÀN,ÀNTÀIi' À HERMEIICIDÀDE DA EI'{BÀIÂGEM E PRO,IEéO
ÀPROPRIÀDÀ CONIRÀ À CONrÀr'ÍINÀçtO. DEVE ÀPRESENIÀR

TEXrt'RÀ, COR ESCI'NÀ, A!CÀ!INO, ODOR E CÀR,ACTERíSIICÀS
FISrCO/ OOir.rrCÀ,S COMPÀTiVEIS ÀO pnODUTÔ E DESCRTçaO DOS

INGnEDTENTES, INFORT'rÀção MTTRICIONÀL, DESCRIção DE

CONSERIrÀçãO DEVE CIoNITR D^lÀ DE FÀERICÀéo E VÀIINE E

rort Ro(rr.ÀGElt coNFoRME RDC 360/2003 - ÀNVrSÀ' Prazo
nLnirc dc Elldrd. d. 6 hc.e6 . dâta de fabricaçlo dê
atá 30 diaa. gCI 200 GR.

OOO25 Cefá I Pó, PÀCOTE 250 GR.CP PÀcoIE
Ctfó e É sbalado à vá4o, de alto Padrlo de quâlidedÔ
c@ têlo d. Purêzr ÀBIC, 100t RRo, dê a@rdo cm I
NTÀ-{a (Dereto tz. rce lnl . . ExlRÀro Àouoso DE cÀFÉ

ToRRÀDo, espsc?o cRÀ{utos. coR MARRoM crÀRo. sÀsR E

ooon curcgnÍsrrcos Do PRoDulo. o Produto dry.rá
apr.!6tar velidada mÍnima de 6 (sei., úÔrê6 I Partil
dâ dlta dê strêgà. Eübalag@ aluinizada @ Pà@tê de
250 gr8as, cd idstificação do ploduto, dãte dê
fabrioçlo e Pltzo de 6l'idada.

00026 cafó sor,Úvgl rongloo, secuÊ so cn.cn - PÀCOIE

cerÉ sor.Úver., ru cnÁos, cc3, ÀSPECTO HCi{OGENEO, SÀBOR

rôot c.lrÉ lús:cÀ s o úxrlro DE 1ot DE FrÀ (GRios

PRETos, vERDEs E ÀRDrDos), dô alto padrão dê qElidadÔ
c@ !.Io d. Purê2. ÀBIC, ,00t P(RO, d' 

'@rdo 
c@ â

rrÀ-44 {Dâc!ôto 12 .486/781 . SOrÚVEr. Sr'r Ádrl- sÀrcR E

ooon cmlcrcnÍsrr@s Do PRoDtTo, @ú id.ntifi'€ç'o do
produto, drte de fàbricaÉo ê Prazo dâ €Iidàdâ' O

lroduto dewrá .pm8ôtár ElÍdadc nlnioa d' 6 (teia,
inaca a partir da datâ dc êntr.gâ. EMBÀIÀDO B'l SÀcHÊ DE

50c.
OOO2? CÂNEIÀ EM PÀU, POTE 50 GR.CP POTE

câmla ú I»u. Proôrto dâ priEila gualidâd' '
Àcondicionrdo o pot. dâ polletilêno. lntêgro, 'tóri@,rôrirt.nt., wdldo hôrctic&st. . 1i!çb' À 

'!Íü!1a96d.v.rá cont r cltemú6t. o8 dado. da idotifictçáo 'proccdência, nrrnerc do Lotê dàtâ de fâbricação, dlb dÔ

ÉIidada, quetidâdê do Prcduto' o produto devcrá
ãPr.adtâr vaLidad. oínina d. 5 (!Ôit) mctêt a l»rtir
da dat dô ênt!ôgâ. Dê a@rdo ce r ldc ú276/2005'
Unidade d. fofnêcir€nto: Pa@te dê 509'

OOO28 Cecla ü Pó, PoTE 50 GR.CP P^coIE

cÀNEr,À EM Pó sEI.r su,rrDÀDE, PUao PRoDIrro, À câNErÂ, sEM

IT.TPUREZÀS, Etl E!,EÀr.ÀGENS DE POIE pústrco ccü BIco
DOSÀDOR, NÀ EMBÀIÀGEU ORIGINÀL DEVIDÀI''ENTE

tDENTrFtcÀDÀ, ccü Rottlrô coNTENDo roDÀs Às ÍNFoRMÀçôEs

DE PRoDulo DE ÀcoRDo cct{ I r,ecrsnçÂo vtGErlE' o
produto devêrá apÉast r 6lid.dÔ Einiúa d' 6 (sei!)
h€sa â Plrtir dã dat! dc êntrêga'

OOO29 CÀLDO DE GÀLINHÀ, QUII'.CP g,ILO
COMPOSÍO DE SÀI, ÀçI.!CÀR, CEBOI.À, GORDURÀ VEGETÀJ.,

9ÀI§À, CÀRNE DE FRÀ}IGO, IOURO, COIIDIMEMO PREPÀRÀDO DE

Àrrro, REÀrçÀDoREs DE âleon cLuf,ÀMÀTo uoNossóDrco,
ixosiuro órssóorco E GtlÀNrrÀTo otssóorco,
Ânoa.rÀrtzÀNrrTs, ÀNTrtDGerÀNrEs EosPÀro rntcÁr'cIco E

Drô(rDo DE srr,Íclo, coRÀll'TEs cÀRÀtErP rv E NÀt{'RÀr
uR(lcu.{ ÀcoÀtDrcrouDo EM PÀcorE cou xo uÍxn'ro t outro

ooo3o cÀlDo DE CÀRNE, QUr1O.CP o{,rLo
COMPOSTO DE SÀ!, Eç{'CÀR, CEBOI,À, GORDT'RÀ VEGETÀI,

SN§À, CÀANE BOVINÀ, Í)T,RO, COI{DI!'ENTO PREPÀRÀM DE

Àrno, REÀI4ÀDoREs DE sÀrcR GrrrrÀÀ{Àto uoossóotco,
rxósimto órssóorco E GltrÀNrrÀro orssóorco,
ÀROi!ÀIIZÀ}iTES, ÀNAIUT'ECIÀiITES IOSFÀIO TRICÀLCICO E

orôtroo os sttÍcro, conalrrEg cÀRÀMEro lv E fiÀTt'RÀL

rrRÍrcuM. ÀcoNDrcroNÀDo EM PÀcorE cou xo úxno 1 Qurro'
ooo31 cÀsrÀNra no pmÁ; PÀcotE 150 GR.CP PÀCOIE

CaEtatüa do pará, DE PRII',EIR'À OUÀ''IDÀDE SEtí CÀ§CÀ

INAIIRA, ÀPRESENTÀNDO ÍI}'ÀNHO E CONÍ\,RTíÀCÀO T.,NIrcRTGS

ISENTÀ DE FERMENTÀCÀO E }'OFO ÀI'AENCIÀ DE SUJIDÀDES,

PÀRÀSITÀS E IÀNS'ÀS ÀCONDTCIOTIÀDÀS EM SÀCO POLIEIILE}{o,
ÀTo(rco cou 150 cRàr'rÀ.s IrDÀDE MrNrtaA DE 06 lcsEs À.pós

À DÀTÀ DE ENIBEGÀ.
OOO32 CatchuP - FTÀf,Co 4oO cR. cP roco

catchuP feito c6 t6at€ aelaci@àdo8, @nti3tút' Ô

"o.1-ato !f,lôr seguinte! ingEadiêntÔrl tomt', aÉcàr,
viÉgF, gli,corô, sal, ebola, g6a rant.m, ácido
cÍtrio, lorbato dê Potás.io c ar@tizÚtêt' Nlo dÔvê

@ntôr glútên' Eúbalado e stFgu. confo@ lÔEirLaéo
lani,tárià vigant . validad. DÍniM dê 11 [e8er a êontar
dâ data d. otFgà' Enbâ1.96 tl00E'

OOO33 CEREÀL INFÂI{TIL EM Pó, DE ÀRROZ, LT IIOO GR.CP LÀTÀ

coMpogro DE FÀRrNllÀ DE ÀBRoz PRÉ-cozrDÀ, ÀÇ(ràR, Àl'trDo,
sÀrs MTNERÀrs (Brcol{Àro DE cÁraro, Fo§FÀTo DE úDro
oraÁsrco, FutíARÀro EERRoso, stLFÀTo DE zrNco),
vrrÀMrNÀs c, D, E, À, 81, 86, Ácroo rór,rco, N!ÀcrNÀ,
Ácrooo pxmorÊxrco ÀRoMÀTrzÀlrrE vÀNrLrNÀ, cc'í
mogrôrrcos.. EIGÀrÀeEll ccrí No MÍNr!Õ i!00 GR, P.r'
@iànç!a . I»rti! de 6 maâêr d' idadc TIPo m'cIIôN

7 ,350

5,340

2,3A0

6,450

2,250

4,22O

4 ,440

8,630

3, 540

2.344,65

180. 225,00

1 . 035 ,30

{ . 83?, 50

1.350,oo

2.2L5,50

7 . e33 ,12

2.1t4 ,45

1.646,10

\-.

225.00 9, 500 2.L37,5O

o

v-



0003'l

00035

00036

00037

00038

00039

00040

000{1

ÀRROZ OU SIMILÀR DE IGUÀI OU SUPERIOR OUÀIIDÀDE. Prazo
da validade Dínieo 6 &eaês a c@tar a partir dâ dâtâ dê
ântrâga.
CERE,À! IMÀ}ITIL EM ú, D8 MIII{O, LÀTÀ 4OO GR. CP TÂTÀ
coMPosTo DE FÀRINHÀ DE MIIIIO PÚ-COZIDÀ, ÀÇÚCÀR, ÀMIDO,
SÀIS MINERÀIS (BÀRAONÀTO DE CÁI'IO, EOSFÀTO DE SóDIO
DIú§ICO, FUMARATO FERRoso, sT,LFÀTo DE zlNco},
vrrÀr.rrNÀs c, D, É,, À, 81, 86, Ácroo rór,rco, NtÀc:t{À,
Ácrooo plNrorÊNrco ÀRoMÀrrzÀNTE vÀNrLrNÀ, coupnostór:cos.. EMBÀr.ÀcEM ccu xo uÍx:ro 4 oo cR, paEa
criançâg a pârtir dê 6 mêsea dô idad.. TIPO MUCII.oN
MIUO Ot, SIMIIÀR DE Tq,ÀL OU SUPERIOR çI,ÀLIDÀDE. Prazo
d. vàLidadê ninj.ro 6 meaes a c6taa a partir de data dê
ôntrega.
cEREÀr rNFÀNTrL eM pó, !írlrrcEREÀrs, rÀTÀ 4oo cR.c r.ÀTÀ
P
coMposro À gÀss rÀRrNHÀ DE TRrGo ENRrouEcrDÀ coÜí EERRo
e Ácroo úr,rco, lçúcan, r.enrmr.a, DE MrLHo ErnreuEcrDÀ
cox EERRo r Ácrm rór.rco, renrma DE ÀnRoz, sÀrs
MrMRÀrs (cÀRBolrÀro DE oÁ.rcro, EosEÀTo DE sóo:o
orúsrco, FrJl.anÀTo FERRoso, slrlFÀro DE zrNco),
vtrarrNÀs (vrrÀMrNÀ c, NrÀcrl{À, vrrÀttIm u, Ácrpo
pLxrorÊxrco, vrrÀI.írNÀ À, vrrÀI.írNÀ Bt, vrÍÀr.{rNÀ 86,
Ácroo rólrco, vrrÀMru D) E ÀnouÀtrzÀltrE vÀNrLrNÀ, coM
pRoBrórrcos. coxrÉy cr.úrpx. corrÉx rmços DE LErrE.
EMBÀLÀGEM corí No MÍNrlo 4oo GR, pela criançaa a trErtird. 6 nê8ea de idadê TIPO MJCILN MTLUCEREÀIS OU
SIWI"ÀR DE lGtÀJ, OU SUPERIOR QUÀIIDÀDE. prazo dê
Elidadâ BíniDo 6 hêsea a cdtâr a partir dã data dâ
êntrcga.
CpÁ. Wnoe - sÂcnÊ f sr - cx 10 ud. cp cÀIxÀ
cú vsRDs. coNsrrruÍoo pErÂs EoLÍtÀs NovÀs E BRoros DE
vÁnr.l,s sspÉcres Do cÊxeRo "rHEÀ" (THEÀ srNENsrs E
ourRÀs). NÀo FERreNTÀDo, suBt'GTrDo À sEcÀcEu. DE
EspÉcncs vEGETÀrs ceNUÍNos DEssEcÀDos, tosrÀDos E
PÀRTIDOS. COR: VERDE PÀXDÀCENTÀ. SEM QUÀLQUER OUTRO
ÀRcMÀ, sEM MrsruRÀ. ÀspEcro, cHErRo E s.laon púpnros.
ISENTO DE SUJIDÀDES,
MÍxruiq, oe 11 MEsEs
eu slcrÊ EwErapÀDo.
coNTENDo ro sncsÊs

PÀR,ÀSITÀS E LÀRVÀS. VÀ',IDÀDE
À COIITÀR DÀ ENTREGÀ. ÀCONDICIONÀDO

EMBÀrÀDo EM cÀrxÀ DE pÀpEL cÀRTÃo
DE À.PRo,(II'íÀDIrI',EI.ITE 1G CÀDÀ.

colorÇôEs cERÀrs DE ÀcoRDo coM À NTÀ-{l (DECRETo 12.486
DE 2o/Lo/i't.
cxÁ os sRf,rÀ crDRErRÀ - sâcHÊ 1 gr.cp cÀrxÀ
CX 10 und Chá dê Erva Cj,dreira Corpoato d. Folhâr ê
Rârca dê Em Cidrej.ra de.idrata (n.lissâ OfficiÉlj.s)
Iaoto d. Sujidâdeê, Fragmto6 dê Inaetos ê Outrog
M.teriais E8trehos Eübâ1a96 priDaria Sâche Individual
Enbalags Secundâria Caixa dê papel Cartio Cm Validadê
MÍniu d. 11 Masês t{a Datâ Da Entrêga e 8Ea Condiçõ€E
d.vêrào EBtàr de Àcordo Cd a Rdc l2/OL, Rdc 259/O2t
Rdc 267,/05, Rdc 277/05, Rdc L4/L4 e âlteràçôee
Po6tôliorâs Produto sujêito ã VêrificaÉo No Àto Da
Entrega Àoa Procedinêntos ÀôÍ1. Detêminados pela
Ànviaa. Prazo dê validadê níni.rc 11 maê5 a @ntar a
partir da dâta de enlrêga.
cú os cÀlror.'trrÀ - sÀcHÊ 1 gr -cp cÀrxÀ
CX 10 sd E6lEcifi€Çáo Táoicâ: Chá de CÀ}BíIIÀ
CoÍrpoBto dê S6.ntâ6 d. CÀI!3MILÀ d.sidratada Isento dê
Sujj.dadê6, Fragmênto6 de Insêtos e Outlos Materiais
Êatrahtroo Emt'a1à94 priharia pláatica, Àpropriada,
Hêhaticilênt. Fectrada Com Vali,dad. nÍnirâ & L1 Me6êa
Na Deta Da Entrega ê SÉs c6diçôc6 dâvêràô Estar dê
Àcordo Côm a Rdc 12101, Rdc 259/02, Rdc 267105, Rdc
277/05, Rdc 14/L4 ê alteraçõ€B polteriorêr produto
Sujêito e verificaçào No Àto Da Entrêga Àoe
Pr@êd.isentoa Àdh. Dêtêmi.nâdoê p€la ÀNVISÀ.
cgÁ oa snva DocE - sÀcHÊ 1 gr.cp cÀrxÀ
CX 10 hd E6lEcificação Tácnica: Chá de Em Dôcê
Corporto dê Sên.nte3 d. Etc Do@ Is6to dê Sujidade6,
Fragmgntoa da Inseto8 e Gltros MateEiai6 Estranhos
Eabalags Plinatia P1á5ti€, Àpropriadã, Hercticeantê
Fêchada Con vàlidadê hlniÀ. dê 11 Mês.s Nâ Data Da
Entrêga ê Suas condj.çóa8 devêrào E8tar da À@rdo Con a
RdcL2/OL, Rca. 259/02, Rdc 267/05, Rdc 277lOS, Rdc
1{/14 e altêrações Poêtêliorêa prodtjto Sujeito â
verj,ficaÇào No Àto Da Enttcgà Àoa procediMtor Àdr.
Dêtêmi.nados PêIa ÀNVISÀ.
CHÀ MÀTE 2sOGR.CP CÀD(À
Chá Mâtê Con.tituldo d. Erva Àrãte Sol,úv€l de EsÉcims
Vegêtais c@uínos Em Ertato d. Folhú d. Matê toatado
dâ Cor Marrom Co À5tEcto Cheirc ê Sabor próprio Isênto
de Sujidâde6, Paraêitaa ê Laryú Validad. blnisa dê 12
Me6êa Na Data Da Entraga, pacoteE dê pôIil)Epileno dê
250 gr Àpós Àbârto Dêv€ Ser Consuido ED 45 Diâ6
Àcondicj.onado Em Caj.b ÀIrropriada e Sua6 condiçôê6
d.vêEão Elt r de Àcordo C6 a ResoluÇao Rdc 2?? dê
22/09/2OOS Da Ànvj,Ea Prod.auj.vêrific.ato Entrega Àô8
Pr@.Ànviaa.
CHOCOIÀTE GRÀI{UIÁDO I,ÍÀCIO, CONFEITO SÀBOR CHOCOI.ÀT PÀCOTE
E, CP
Confêito grüuladô @cio, aabor de choêolate. Contám
açúcar, gorduaa v.gatal, glico8€ d 1É, caeu o 1É,
eido dê Àilho, sal, @ul€ifi€ntês: Iecitina dê .oja ê
rcno e digu.cerÍd@s de ácidos grilo8, úactantê

ESTADO DO PARA

Pnerelruna MUNIcIPAL DE CANAA oos CARAJAS

Funoo MuHIcIPAL DE SAÚDE

263. 00

413.00

I,125.00

2,475 .OO

2,475.O0

2,415.OO

9,350

9,320

2,360

2,330

2,LAO

2,290

2,770

2.459,05

3. 8il9 , 16

5.7 66 ,7 5

5. 395, 50

5.661 ,75

1.662,00

240. 00 2,900 696,00

600.00

4 . 071 ,00

1



EsrRoo oo Pnnn
PnererruRa Muurcrpm DE CANAÂ oos Cem.lÁs

Fur.roo Mururctpel De Snúoe

2 ,250. OO

/0 , 125. 0o

750.00

338.00

825.00

3,825.00

11.r'er-!Àl

\-,

00042

000{3

000{a

000,15

00046

000{7

000,18

1,580

0,530

3,450

5, 060

3,52O

2,45O

4 ,980

3. 555, 00

2 .74 6 ,25

2.541 ,50

1.?10,28

2. 904 , 00

9.31L,25

L.309 ,14

glicêrcI, gl,âccetê tâlco, c.tÉaaütô gpM .rábj.câ ô
ar@tizantô. EribaLagm plártie 1309.
côco RÀr.ÀDo - pÀcorE 1oo oR.cp pÀcorE
Produto rlinenti.cio dâ6idEtâdo @nt ndo cnt!ô oâ
inEEedista!: polpa d. @co d.aidatâd. c t ucialaônte
daaengordurara a@ açúqr. DôE ãpErütlr cor, che iF
e aabor 6racterísti@. Àuente da djidâdca,
tErasitac.E6b.l,âE@:plá.tica, integm, atóxi6,
@ntendo 100E do produto. Prãzo dê %lidade nÍnirc 11
ne8êa a contâr a l»rtir dr data dô ôntrôgâ.
colorlfi@ 6 pó, pote 100g.CP PoTE
Colorlfico o É fino horcgân@, obtido de fruto!
naôrroa do uEê@, Iitqro!, dêa8êêdo! e rcldoa, dc
@loração .Drela, cú art ccto @& cor, cheirc € 8a!or
próprio, i..nto dê @teriair altÉrüo. a À ru ê8Éci.,
acondicionrdo o pote pl&ti@ túrparcnte € atóxico
reEiststa da 100 9t , hereticilent. vedâdo. Na
úbalaEm do proôrto d.v.Elo .star altrcificadoa o!
rôguintc. it.n!: idêntifiêÇão do proôrto e 4pEaa,
dâta d. f.bri€çáo e velidâdê, lrlo llquido,
ingr€dient r, info@çôtt nutricioEi. e r.giatrc ú
ór9ão c{trtcntô. Prazo de walidade Dlnirc L1 nê.er a
@ntar â partir dâ dâta dô antrêga.
CHIMICI{T'RRI SECO , POTE 50 GR.CP POTE

CHIMICIIURRI SECO, INGREDIEIITES: ÀIIIO, gXSe, prtCXtÂO
VEFMELSo, oRÉcÀl{o E prMEMÀ-B8,ÀNcÀ, @h altrcto c6
@r, chej.ro a sâbor próprio, isento dô nâtêriai!
aat!ã!üoâ ô a aua eapôcic, acondicionado a taco
plástico trellarote e atóri,co E6istenta
hêacticú.nt. vêdado. Na ÍbàIagú do produto dercrão
ê.tar êrtrcificados oa !ôguintâa ito.: idotifi€Éo
do proàrto. opresa, d.ta de fabric!éo ô validâd.,
peso llquido, ingrediônt.!, info@çôe! nutricionais .
regiatro m ólglo c6l»tote. Prazô d. E1j'dade nlnino
11 nêaêa r @ntar a partir da dãta de .ntragE. PoTE 50
GR
Cho@I.t. 6 É sot CÀCâü - CÀIXÀ 200 GR,CP CÀIXÀ
cho@I.t. ú É solúval @ntêndo 50t €eu s É
Éô1úv.1, açúcâr e u@atizântê. Nlo @nt6 Elút6.
ErbàlaEo i.ntcma dê t»lal e dtêm d. pâpelão fj.tm,
Lnt Elâ, !5 .Ms6aduràs, raaqpa, furos ou âj.naia de
Bidãde , À mbalagd dewrâ côntêr axternuenta oa
dados de idantifieção . proedância, nín.ro do lotc
data de f.bricaçáo, data d. vâlidad., qustideda do
produto- ô produto dwerâ apleentar Elidlde níniu dê
6 (.êi,.) [..ea a l[!tj,r dà data de cntr.9B.@ntendo
apDni@destc 2009.
cRÀvo DÀ Íuore, pore 50 cR.cP PÀcolE
condimnto, âprê8êntâçlo indu.triâI, Gtária-plina
crawo da Índia, conditento induêtrial,. Produto dc
prinêira qullidâde. Àêondicionado .ú IDtês d.
poti€tilcno, lntêgro, ató!i@, Frj,rt6tê, w.dàdo
tErêtic8ota ô I j,útb, À obalagú deverá cont !
dtêru.nt. os dados dr id.ntifiqéo a prccêdênciâ,
núDêro do lot. dâtâ d. frbricação, datâ dc valid.d.,
qlütid.de do prcduto. o produto d.wrá apEsst E

6lid.dô nlnina dê 6 (rair) m8ê8 a partir dâ dâtâ de
êngrêqB. De acordo @n a rdc na276/2oo5- tnidade dô
fomêcircnto: potê dê 50 g.
CREIIE DE LEI:it, CX 200 GR.CP CÀIXÀ
cráe dc leit. uso @l,inário, UBT. OriEa einal ,
dbaLado 6 tôtEIEcL, rüo úassada, não e stufàd.,
eaiatênte . À rúbâ1agm dawrá conttr dtattlãrente ot
dâdos d. id.ntifi€ção, pr@ôdôncia, infomçõô.
nutricionti!, n{mêro do lote, quútidad. do Proóito.
Àtsder a! cxigências do Miniatário dâ Àtri@ltura .
oIPOÀ, @nfomô Portaria 369 dô 04/09/1997 e do
Rêgulüento d! rnspeÉo tndustriel ô ganitária da
Produtô8 dô orig@ Àrrisal. D@ê!á Àpraaantar ÉIidada
Dlni@ da 6 (..is) ne.er a tútir dà dâta d. otEEâ.
Unidade d. fornôcioênto: t.trr pak de 200 GR.àríÀ§

crrRRy rEMpERo Etí É, por 50 cR. cp PÀcorE
Curry @ É fino h6ogâmo, obtido dô fstos @du!o!
lirÍIDs, delsccadôs ô rcldos, de coloragáo urela, con
r6tEcto c@ cor, êtrêiro e aabor Próprio, is€nto da
Etêriâi! aatratüoa e e tua 6Éci€, a@ndicionado d
potê plá.tico trú3t ü6t. e âtórico rôrirtentê d. 50

Er, hclmtic8.nte wedado. Nâ êhbalaEs do Prcôlto
d€re.ão astar ôrpeified@ os !.guintes iteE:
idotificação do proô.rto ô cnprêsa, datà da
ê Elidâde , t»lo l,Íquido, itrgredientar,
nutricionâir e registlo 6 órgão cqq)atotô.
Elided. nlnina dê 6 (!eis, ÉBêa a partir

fabri€éo
infomâçõer
Àpreaêntar
dã dãb dc

antlaqa.
EwiltE v.rd. ú @n&il., sÀcrÉ 170 GR.CP sÀcl$
Eryilha warde s coúcl6, @ f4to! aalecioaadoa,
@loração sifô6ê, rd coret€ artificiâia, i8ênto de
6uiêirar, alo., fêmcntaçlo de indi,c.dorê6 da
pr@êlamento defeituoâo acondiciohado il cnbâlagana
íntêgraa, âêondicionâdo !í düifiêÇôa!, cm
enEsilanto a vá@o, @ntando infôhaçao nutricioÉL a
rêábalâdo 6 caixa d. papalão Erirtant. ê sua
condiéer Dev.rão Est r d. Àcordo CoD a Rdc 12/01, Rdc
259/02, Rd.c 360/03, Rdc 272/05, R& 1{/14 . ÀItêEcar
Po8têrioraa Proôrto Sujeito a Verificâcao No Àto Da

o0oil9 3, 150 .00 2,030 6. 394 , 5o

u

263.00



00050

00051

00052

00053

00054

0005s

00056

00057

Entrêga Àor Procêd. adÍrinistrativo! Dctôúinadô6 Pela
Ànvi8a, contendo info@ção nutEicional com Elidadc
minimà da 12 mcses e contar dâ dâEà da entrega. sÀCHÊ
PESO 170 gr
Eaaâncià de baunilha - FRÀSCO 30 ML.CP FRÀ.6CO

E66ânciâ de ba&ilha lÍqriidà, @r ânbar eE@ro,
ho@gênea, obalade ú f!úco pláati@ rêaistste ,
atórj,@ e j,nodoro c@ FR 30n1, Cd rctulagd lErfei.ta
@ntêndoid€ntifiBçio,prc@dàrcia, infomaçô.8
nutEicionai8, nur€ro de lote, dâtâ da vâlidâdê cm no
minimo de 6 nêsês
Extrato de Í@atê, SÀCHÊ 3OO GR.CP sÀcllÊ
Produto de primeira qualidadê, ê quô nâo apreBente
acidêz acêntuadâ, re6ultete da @nent!âção da polpa
dê t@ate tDr pro@aao teoológico ad.quàdo Prêparado
@D frutô! Édues, 8ôI*j,onado8 , 8áor, 6d pele
CorÍçro8to dê ToMtê, Sal , À@€r S{ Pe 1e , So Semntes
ê Corütes Àrtificiai8 I€ento d. sujid.dea ê oitroa
Matêriài! Estranhoa Enbâ1a96 PriMrià Hêmêticilente
Eêdradâ e Àtoxica ê suaa Condicoe8 Devêrao E5tar de
ÀcoEdo Con a Rdc 12101, Rdc 239/02, Rdc 360/03, Rdc
272/05, ?dc tt/LA o Àftera@es Poatcrior6 Prcduto
Sujêito a Vêri,fi€cao No Àto Da Entrega Àos Prcc.d.
a&inistrativos DeteminadoE Pela Ànvigà cm vali,dâda
MiniE de 12 MêEês Na Data Da Entregâ. Sâchô 300 9r
EÀREIP DE TRIGO TIOCOS FINOS, PCT 5OO GR.CP PÀCOTE

CÀRÀCTERÍsTICÀS: - PRóPRIO PÀRÀ CONSUI.íO HIJMÀNO -
CONFORMIDÀDE COM À I,EGISIÀÇÂO EM VIGOR - COMPOSTO DE
PERICÀRPO E ÀI,EURONÀ (GÉB!@N E ENDOSPEMÀ) - LIVRE DE

ODORES, SÀBORES E MÀTERIÀIS ESTRÀNHOS - VÀLIDÀDE MÍNIMÀ
DE 6 MESES CONTÀDOS À PÀRTIR DO RECEBIMENTO DO PRODUIO
- EMPÀCOTÀDOS EU EMBÀIÀGEM ÀPROPBLÀDÀ EDbaI.E6
atôxi€, intacta, não violada, @ntendo infomaçõ€a
aobre o produto, info@ção nutricionrl , prazo de
E.Lidade PCf 500 cR. Àprêaêntar validadê ninina de 6
(6êi6) mô6êa a partir da dâtâ dê êntraga
Fari,nha de Mândj.o€ Torràda, PCT 1 KG,CP PÀCOTE
FII:IÀ E TORMDA. Prodlto obtido dâa raizêa de l@dioca
6adiaa, dâvideêntê linpaa, isênto dê inaêtoa,
Etêriaj,8 êatraÍüo6 náo IDdando eêtâr únidà, clocütc,
c@ baira uidadê êntre L a 21. cn4>o Bea, sbgspo
fina, classô tipo 1. Ehb.Iâgá atóri6, intàcta, nào
violadâ, contendo infomaçóes sobrô o plodulo,
infomÇâo nutriêional , pEazo dê validâdê Prâzo
clidâd. de , no Bínimo, 6 mê86, a partir da data de
êntrêga. Em mbelagcns 1 KG.
Farinha dê Àvêia, CÀIXÀ 170 GR.CP CÀIXÀ
FÀRINllÀ DÀ ÀvEIÀ 100t , aú aditivos ou @Eêr&tea.
EEbalagd @n idêntj,fj,6Çáo do produto, prazo de
Gl.idâdê . pêao lÍquido. con validad. nlnina dê 06
8êaêa a êontâ! da data da .ntrêga. Caira cd 170 g
Farinha de arroz, PÀCOIE 500 GR.CP PÀCOTE
EslEcificaÇào té@ica: (Kg) Fdinha de ârroz, a guâI
não cont@ glúts, Dêve contêr s aa porção dô 809,
179 k@1,, 399 de carboidratos, il,lg de protêiE, 0,79
dê gorôEa total, O,5g de gordrra Baturada ê sêr i6ento
s gorduEa t.ran8, fibra8 ê sódio. Nâo dêv@ e8tãr
únida3, femêntadas @ reço8é süaladàs s pa@te8
pIásticoa, tran6tErênteê, limpo8, nlo violadoê. À
dbelagd daverá @ntar extehasta oa dâdoe dô
j.ddtificaÉo, procedância e i.nfotuçóôr nutricioÉis,

e qu.ntidede do prodrto. Dev.rá
apre6entar validada níni@ dê 6 meêea a partir da data
de êntsrôga. De a@rdo c6 a resoluçào 12,/78 da CNNPÀ.
Pa@tê @ú 500 gr.
Farinha de COCO, PÀCOTE 500 GR.CP PÀCOrE
Farinha de Coco Branca produzida a tErtir da
dêsid.àtàÇào da polpa do êoco. Não dôvs êstar úDidas,
fêmêntadâB ou r&çoaaa {üaladas a ta@te8 plásticoê,
trilBlErenle8, Iinpos, neo violadôa. À strbalag@ darcrá
@ntêr ertêrnildtê oa dados da idêntifieção,
pEocedainciâ e infomaçôe8 nutEicioÉio, núoêro do Lote
ê quantidldâ do proôrto. Dêvêrá apre6entâr validade
nininâ de 6 mêaês a partir da dâta de strega. De
aco.do cd a regoluçào ,,2/78 dà CNNPÀ. Pacot€ 500 Er.
Farinha de Ros€, PÀCOIE 500 GR,CP PÀCOIE
Farinhâ de trigo ênrj,quecida @m ferro e âcido fóli@,
sal, açúcar e fênênto biológi@. PEoôrto obtido por
ingrêdiotêg eadioa , dâvideêntê I j,Dpos, isoto de
insetos, @teriai6 estEanlb6 não podando êstar úmido.
Embalagú âtóxi€, intactà, não violadâ, @ntêndo
infotüÇõea 6obÉ o trroduto, j.nfomâÇeo nutricj.onal,
prazo dê validadê. Prazo validadê dô, no nínino, 6
hêsê8, a partir da dàta d. cntraga. E[ sbalagônâ d.
5O0 g.
Farinhâ de Trigo EatrÉcial, CCa, FEFMENTO, PÀCOTE 1 K PÀCOTE
G. CP
Farinha dê trigo nacionâI dê prinôira qualidadá,
caractôrllticas táoies: tilrc I, .nriquecida coD fôrlo
ê ácido fóIico. Dêvê 6ôr febri€da a tÉrti! de gráor dô
trigo slo! ê lir{Ds. Davôrá êêtar 6 t»rfeitso êstado de
@nsêsaçao. Nào poderá €tar únidà ou fe mstad., nd
aprêaônta! rsiduos, iDlilrezaa e rsdihoto
insati.f.tório. Obtida do trigo noído, d.Bgêminado de
cor breca iaenta de Bujidadês, pàEaitú e laryas

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuI.IICIpnu DE CANAÂ DOS CARAJÁS

FUHoO MUHICIPAL DE SAÚDE

150. 00

5, 175. 00

188. 00

4,350.00

5?8_ 00

218. 00

270.00

1, r125.00

3, 530 529, 50

1, 940 10. 039, 50

3,570 677,76

4,310 18.748,50

3,000 1.734,00

8, 130 L .772 ,34

8,000 2.160, 00

3, 130 I .460,25

00058 3,750. O0 a ,620 17 .325, 00

a



v

00059

00060

00061

00062

00063

00065

00 066

Iivrê dê fêmentaÉo, nofo, Etaliaia tarrcloa, @
felmnto na c@t»riÇão e6ndicionâdâ @ úb.lags
plâlti€, atóri€, nlo violrda, c6 info@Éo
nutlicional valid.de nl'ni.E d. 04 rerca â conta! d.
data da .ntr.ga saa condiçõe! d.vêrlo ôst r de acordo
@ (PORTÀRI,À N 5{, DE 7A/07/96' ' UNIDÀDE DE

FOnNECIUEI{tO: Pa@t€ 01 Odlogru.
Farinhr dc trigo E.trcial sEl', FERMENTO - PÀCOIE 1 PÀCoTE

KG. CP
Earinhr d. trigo nâci'onal de plin.irr qua.Lid.dê ss
fêmento- obtida do tligo noÍdo, lirPo, deaEêminldo de
cor brúct irênta dê suiidadas, Pâlaaitrs Ô la!€r
Ii.ce dâ fcmêntaÉo, nofo, hàteriaia tarFaoa, lên
fênento na cdPosiçâo eondicioEda ên úba1'96
plá.tica, atóri€, nãô violada, c@ infotuÇão
nutricional vàI'idâde nlniÉ de 04 m.ê8 . contar d'
dat! dô ant!ô94 sa! @ndiçôa! davello ê6târ d' acordo
C@ (PORTÀRf,À N 54, DE 78/07/961. T'NIDÀDE DE

FORNECIMENTo. validad. úlniB de 06 Ee8'r a contar d'
data d. .ntr.gaPâ@te 01 ouilogrilà.
FÀRINHÀ DE ARIGO INIEGR,ÀT, PÀCOTE 1 KG.CP PÀCOTE

FÀRrNHÀ DE 1RrGO rMEGRàL, SEt'í ÀDrtwos ouÍMrcos,
PRODUZTDÀ ÀTR,AVÉS DÀ MOÀGEI{ DE GRÃO DE lRI@ TNTEIRO DO

CIJÀL NÃO SE RETÕVET' O GERME E À FIBR.A DÀ CâSCÀ'

COÚTENDO DÀTÀ DE FÀBICÀÇÁO E PRÀZO DE VÀLTDÀDE DE, NO

úNnío 06 MEsEs À coMÀR DÀ DÀrÀ DE EMREGÀ. PRoDUTo

TSENTO DE }'OFO, T'MIDÀDE, rcI'R, ODOR OT' QUÀI4UER

CâR,ÀCTERÍSITCÀ II.íPRóDAIÀ DO PRODÚAO. EI'IBÀIÀGEM INIÀCTA,
írr'el s secÀrNFoRl.rÀçÂoNutRrcroNÀr lro Róruo. varidâd'
nínina de 06 nôsa8 a contar da data dc ent!'g' PâcotÔ

deLkg
Feijão C.rioêa - tipo I - PÀCOIE 1 I(G.CP PÀCorE

Fêijão cârioca dÊ 1' quâlidâde constituldo dc no úÍnimo
a" iot 

" 
981 dô grãor intôiro8 ê lntcgroa, gràor nwol,

sâos, claroa, ôáo qDbrâdiçoa e dê coziEnto unifom,
irsto d. @cêrial tarroao, nofo, Sujidâd" e niltura
da outlaa v$icdãdcs e aat»ciaiB. Àcondicionado s laco
plártico tru.Plrônte , atóaico, @D infotMÉo
iutricional c prazo de Elidâde- Vâ1id'd' nÍninà dê 'l
eee! a êont!. d! data da otFgB' UNIDÀDE DE

FOR|ECDTENTO: Pa@te 01 QuiloEru.
Feijão prto - tipo r cP QUlr'
1' ;urlidâdô @n.tituldo dt rc elniÉ d. 90t a 98t dÔ

gr$a intciroa ê lntêgro., 9!â06 nowo!, !áo!, não

tuctradiçoa e dê cozirênto sifoBe , isoto d' Mt'rial
Éa*o"o, Dofo, sujid.de! ê Di.tuÉ de outras variÔdrd'!
. .6trci.i!. Àcondicion.do s .a@ pláltico
trmiparcntc, ltórico, c@ info@çào nutlicional e
plazod. walidld.. vâIidadê EÍniDa dc 

' 
Bcs" a @nttr

..l,e 
d"t" d" str.gB' ÍrNIDÀDE DE EORNECIMETITO: Prcote 01

Quilogrúa
i"*.to biol,óEico stco in.t&tâne - PÀCOrE 125 G PÀCÔTE

R. CP
F.E nto biolóEico sEco, foh.cido 'n 

êtDbâlâg@
inpêreávêl ê cútEct do Prodlto. P.guênos baltone tta
da cor b.ge claro, h6o9Êneos. cólulas dr levÔduru
Sactraroyãea ccreviaÉe ê @n@!tÔrêatÔ d' sorbit&'
(agenh L rêidratâçtor. Prodfto @n alto pod'!
fcmentativo, sifomid.de c fortê !Éo' Não n'cêrtit'
ser di,gaolvido e não É@aÊita d. Éfligêra9ão'
valj.drda nlnim de 06 re8e! a @ntaf dâ dâta de

êntr.gB. PÀCOIE 125 GR

femÃto q\rlnico - PoTE 1oo GR. cP PorE

F.mônto quínico usado PrinciPalmte t»rl bolo! '
cdtrÉ.to basicu$te dos .ê9uintê6 cdlDttos: Úldo dê

nilho ou fôola dô hàtrdioca, fosfato nonocálci@,
bi€rbonato de sódio, arboÉto de cálcio e

ar@tizete . validadê DlniE de 06 neaca a contàr dâ

d.tà dô .ntrôga. À oüalag.n dcve tê! 100 g dc Pêto
líquido.
FI;cão MILIIO-PÀCOIE /rOO GR.CP PÀcoTE

Fl@to nilho, sd glúttn, !o con6e!'Ete ' 
0t d'

gorduE tre8. thbalegs plâlti€ @e 'l0og do Proôlto '
ia mbalasd dcvôrá @n!tú: id.ntifioção do Prcduto ê

spr.8a, dàta dê fâbricaéo a v.lidâd', ingrÔdiêntÔt e
qlor nutri'cionâ1" vâLidada nlniE dê 06 úêles a contâr
da data d. otrê98
Elocão ÀRRoZ - PÀCOTE {OO GR.CP PÀCÔIE

Floclo .!roz a@ glútcn, !o con6erEte ' 
0t d'

gordula t.ü8. Eúba1ag6 PIâ.ti6 @ú 4009 -do Pt9+t"'
ia onbalags dcverá @nat.r: id.ntifi€ção do prcduto ê
spr.Éà, d.tâ de fàbricaéo c wâLidad., j'ngl'dientêl e

EIoE nutricional'. vâlidadâ nl'ni'E dê 06 Dête8 e contâr
dâ d.ta dê otrê98
Fubá d. uilho - PÀcdIE 5OO GR.CP PÀcolt
Fubá de Mil'ho, ftbriêado ! parti! do Erão dÔ Dil'ho 6à0'
linpo, notdo dô @! eralâ cil aatrcto, @r, ch'iro ê

aaÉr'próprioa @ aurência da aidâd', f'Botaçào,
ranço iaento dc djid.dê., úatárie te'rcta ' 

paruit'a
c liruaa v.lidade Blnina da o{ mô.êr a @nt'! d' dâta
d. .nt!ôgâ acondicioÉdô í !e@ Plásti@ tr4parst',
atóri@, cd infom.Éo nutricional sa! condiçõ"
d.v.!ão eltár de acoldo cd a t{'TÀ- 34 (DECREIO 12'486
DE 2O/7O/78'. UNIDÀDE DE EDRNECIMÊNTO: PACOTE 5OO

Glmra

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Futtoo MuutctPAL DE SAúDE

3,150. OO

525.00

10, 8?5.00

4 ,725.OO

908. 00

2,415.OO

7 , 800. o0

{,500.00

4,620 1il - 5s3, 00

4 ,590 2 .409 ,15

6,2tO 67.860,00

5,12O 24.L92 ,OO

4,0'10 3. 668,32

2,24O 5. 64 3, 0o

1 ,510 11 . 778, 00

1,950 8. 7?5,00

\-. oo064

ün^-ac!-A f

00 067 1,950. O0 3, 3'10 6. s13 , 00

o



00068

00069

00070

00071

oo072

00073

000?4

GeLâtina ú É DIET, FRàMrcESÀ - ENV 12 GR CP. EIIVELOPE
Produtô @Etituldo tbr gêIatina s É, S.1 Regulador
de Àcidêz: Citratô d. Sôdio Àciôrl,etô: Ácido E\sático
ÀldãtizanteEdul@rútêrÀltificiris: ÀrtErtee ê
ÀceEulfúê de PôCállio Corantê8 Àrtificiais: Iãrtrazina
ê ÀÀarôIo Crepú8@lo. Valj.dàd€ mÍniE dâ 6 hê!êa a
partj-r dâ dãta de entrêga. SÀBOR d. FRÀMBOESÀ,
Gêlatj,na s É, DIET , LI!íÃO - ENv 12 GR. Cp Elt\rEIOpE
Produto con8tituldo trDr geLatinâ 6 É, SaI Regulador
dê Àcidêz: Citlato d. Sódio Àcidtlútô: Ácido l\lmárico
kdatizantc Edul@Eetes Àrtificiais: Àspartâm e
Àcêaulfile de Potáaêi,o Corantês Àrtificiãis: fartrazinâ
a Ànarelo CrôpúEculo. validàde míniM de 6 reEêa a
partir da d.ta dê êntrcga SÀBOR dê LIf.rÀO.
cêlatina s pó, L&rÀo - ENv 20 GR-CP ENvELopE
Produto constituLdo tbr açúcar, g.latina s r)6,
ÉItod.xtrine, ácido citrico e INS 330 (âcidulütê),
sal rêfinado ê ardàs Éturaiê, Fdândo se! adicionadog
de coretôa a trmâtj.zantes p€hitidos @ lôi, qua c@
aimplôs adi-cionúento dê âgua ê após re6f riento,
edquire aslrcto ê cerecterí8tiq de gel,atiÉ. À mistura
t»ra 6obrê@ââ dâ gêIetiE dwerá aer preFrado c@j,ngrediêntêa sãos e lj,etrrcs, d. 1. qualidad. . nào
d€werá tar 6oja e sua fotuulação. En eDbalagêns da 85
gr. valid.dê nínj.m dê 6 me6ea a partir dâ data de
strêga. SÀBOR LI!íÃO
GêIatina d pó, l.íoRÀNGo - Ew 20 cR.Cp ENvEÍopE
Produto conBti.tuído por açúcar, grlatiÉ s É,Éltod.Ítrin., ácido cl,trico ê INS 330 (acidulúter,
aal rêfinado ê ardaa naturãia, tDdendo ae! adicionâdôs
dê cor&tôs a aMâtizantêa pomitidôr @ lei, que @n
siq)Iês adicionesto d. água e aÉs rcEfriesto,
adquire agtEcto ê caractêrl€tie dô galatiE. À misture
lEre Bobrêre€a da EêIatiÉ deverá aer pral»rado cd
ing!êdiêntêg são6 . linpo6, d. 1. qualidadâ ê não
dêwerá têr ao ja a sâ fo@Iaçào. En snbalagêns d. gs
gr. valid.dê hihiE de 6 Eêsôs a partir da dâtâ de
êõtrega. SÀBOR I,IORÀNGO
Gclatj,na m É, sElr, sÀEoR - ENv DUpIo 24 cR. cp ENVEI.oPE
Produto coÉtituido gêIatina s É in@Iôr. À nistula
lÉra aobr6e6a dâ gelaliE dêvêrá seE prtl»rado cd
ingrêdiêntes aáos e lirle, d. 1. quâlidlda e náo
dêv.rá têr Boja s .E foBulação. Val,idade nÍniha dê 6
meaes a partj,r da dâtâ de êntreg.. INCOIôR. Kit doi8
enrclotEs cm 24 g! total.
GEI.ELÀ DE FRTIIÀ - POTE 220 6R.CP POIE
GEÉIIÀ lOOt NÀTUR,À!, sEM ÀDIÇÂo DE CoNsERvÀNTEs, sEM
ÀDrÇÀo DE sÀcÂRosE (ÀÇUcÀR), zERo ÀÇúcÀR, coRÀNrEs E
ÀRC.',ÀTIZÀNTES. SÀBORESDIVERI}oS. sÀDREs: FRUTÀS
VERI,TELHÀS. Àacondicionados @ sbâlags original do
fabricete , widlo, c@ Gtrcif icaÉes do proôrto,
ihfo@çôes do fa.bri€ntê, data d. fabrieçào e prazo
d. vali,dade. Valid.dê nini!1M 12 hô.es a coôt-r dâ datà
dê entlega. POTE 220 GR
GERMEN DE TRI@ - 2sOG.CP
cÉRr.EN DE TRrGo Do cRÀo
COI'RÀçÃO MÀRRON'I, EM FORIA DE PEOUE}TÀS FIBRÀS.
EI'{BÀ!ÀGEM DE PLÁSTICO RESISIENTE, OUE PERMITÀ

FI'COS DE CEREÀIS
CEVÀDÀ), FIBRÀ DÊ
COCO, CÀSTÀNHÀ DE

(TRI GO,
TRIGO,

cÀlnr,
WÀ-PÀSSÀ, CÀSIÀNHÀ DO
FI.oCOS DE MTLHO,

ESTADO DO PARA

Pnerelrum MuUICIpal DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Funoo Mur,rrcrPAL DE Snúoe

{17. O0

1 ,013. 00

1,575. 00

1,125. 00

488.00

173. 00

7,270

1, il60

1,21O

7,2LO

t,2to

10,750

6,500

3,390

s,980

7 ,450

50{ ,57

1.478,98

1.905,75

I . 361 ,25

59O, il8

1 .859,75

L.222,00

2.620 ,4't

2.063 ,10

I .564,50

PÀCOTE
DE TRIGO, FÀREIO. ÀPRESENTÀ

188.00

773. 00

3i15.00

210.00

VISUÀLIZN O

NRESEN?NDO
PRODUIO,
umcaÇõrs

INIEGRÀ, sEI' SINÀIS DE VIOLÀçÃO,
Validadê nl.nilu 6 me6êa a

contar dâ deta de êntrega. pCT 25O GR
00075 crào dô Bj.co s coEerya, F?' 180 CR. Cp FR,ÀSCO

Grâo da bi@ s @n6êrya, @zido, pronto pala consmo,
produto nacional d. prineitt qualidâde. prêparado @
frutoa sêlôcionadoE, Bâos, aa @rütê! ârtifj.ciaia
i6ênto de aujidâdeê, fêmnt.çâo . d€ indi€dore3 dê
pr@aseeênto defêituoso acondj.cioÉdo aêm
dânificaçô.s, c@ ênEaaoto a vádo, contôndo
info@ção nutricionaJ. e Fobal,ado @ €ie de papeláo
rêaiÉtenteEmbelagênprinária: l»cotê âl,Binizado
flulve I (pouch, , atórico, resi.tstô ê hcmtictuotc
fechado, c@ wal,idade oínj,É de 10 h.Bea a contar da
dàt dê entrega. FR 180 cR PESO DRENÀDO

00026 cRÀxorÀ zano eçúcm, pÀ@TE 5oo cR. cp pÀcorE
GRÀ}IOLÀ , INGREDIENTES: ÀvETÀ INTEGRÀL EM Flocos,

ÀRROZ, ÀVELÀ, MILHO E
plnÁ,

MÀÇÀ
oestonl,tlol, ót so op PÀII.ÍÀ, EXTR,ATO DE MÀ.LTE, SÀI.,
GERGELIM E ÀROUÀTIZÀNTES. Na êDbalagd do produto
d€varáo €star êstrEcift.od@ o! aaguintea iteE:
idêntificaçáo do prodrto c spEaa, data de úbâIag@ c
validâda, pêso líquido, ing..dient.s, rcdo dê plelEro,
valor nutri,ci,onal e registro no SIF. Validada úl,nima 6
he8ea a conter dâ datà de entrêge. pCI 500 GR

00077 HIBISCO DE§IDRÀTÀDO, PÀCOTE 100 CR.CP pÀcoTE
Hibirco ( Hibj,s@s sàbd.riffar, flor d@id!âtada,
6eI,ecionadâ8, sàa, rú colete artificiai.s iscnto de
rujidadea. Na @balag@ do ploórto dêv.!ão ê.tar
.llrcificados os rêguintea itÂh6: idêntificação do
produto ê dprê5à, datà dê dlbaLago ê validada, IEsoIlquj,dô, ingrediôntea, oodô da prêparo, valor
nutriciônàl ê rêgistrc no SIF. Vatidâde nÍnim 6 mcsee
a 6ntar dr dâta dâ otrcaà. pCT 100 cR

00078 Leitô m É dôsnatado, 4oogr.Cp PÀCOIE 4 , 8?5. O0 11 ,630 56. 696,25

-
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Esrmo oo Pnm
PRererrunn MuNrcrpAL DE CANAÃ oos Ceuus

FUNDo MuNrcrplL De Saúoe

30,000.00

1,5?5.00

2 ,O25.00

323.00

248. O0

788.00

135.00

3 ,750. 00

375.00

5r8 - O0

-^-t 
Â

00079

00080

00081

00082

00083

0008{

00085

00086

00087

00088

00089

11,200

2,O7O

3,930

18,970

7, 01O

16,450

14,870

il ,400

{ ,300

1,890

336 . 000, 00

3.260,25

7 .954,25

6.L27 ,31

1.?38,i!8

12.962 ,60

2 .OO7 ,45

16.500,O0

1.612,50

r .o92 ,42

Iêitc d É DE9NÀIÀDO, hao ad@iodo, obalado! ú
Ba@! al,uinizàdos da 400E ê reúbàladot @ laco de
patrrllo reliatente tot.Iiz.ndo 10k9. Na anbâl.ge do
produto dewerão c.tàr ..Ircifiodor o! rêguintê. itêE:
idotificaÉô do proôrto e opEae, data de oballgen ô
vâlidad.. p.so llquido, inEÉdiôntê!, nodo dô prôtEro,
EIor nutricionll e Égi8tlo no SIF- v.tidrde minitua 4

ner! a contâr d! datr dê antEga.
Lêitô d É I}.ITEGRÀI, 400gr.CP PÀCOIE
Lita 6 É integral, não rdocicrdo, úbalados ú 8â6.
alBinizador dê /t00g ô Érbalados s sa@ d€ PaIFleo
rê.i6tstc totalizando 10kE. Nâ enbàIâEú do Prcduto
dêrrào catar ealacificadoa o! reguintea itoa:
idôntificaçao do prodrto a úpE!â, d!t! dô sbaltg@ a
vàIid.dê, pe.o lÍquido, ingrôdicntê., nodo dâ Pr.IErc,
EIor nutEiciôn.l ê Fgirtro no SlF. valid.de nlnime {
Dêtr! a contâr dâ datt de ontEga.
t-i,t. de @co FRÀSCO 200 ML.CP FI,ÀSCO

Natural, con@ntrado, obtido do údollEtu da co@,
pr@edente dê frutoE 6ao, e úâduro8, igcnto de
sujtdadaa, lEraai.taa, Iaryâ!, c@ 8t»cto @1, cheiro e
sabo. próprio, acondicionado ú gãrEfa da vide ôu
pláltico. Na dnbalaga do produto devaráo â8tál
eslrcificâdos o! eguintê6 it ns: idotificaçlo do
produto a úpr.8a, datâ de qtrbelag@ e ÊIidad., P.ro
Ilquido, ingrôdientê., nodo d. prePafo, Elot
nutricional ê r.9ri6tE no SIF. validàd. Dlnitü 12
neaea â contar d. dâtâ dê otsÉ94. F?Àsco 200 l'{L
Leitc CONDENSÀDO FRÀSCO 395 GR.CP FRÀSCO

obtido p.I. dê6idlatação lureial do lôitô d. vâca
intaElal, rdicioEdo de aac.Fae d Elicoae,
lcddj.cionldoÊ ú êrÍüalaEd dê fol'ha d. fledrê. linPa,
Eriatentô, atóri6, nao @!ada, não êttufada,
@ntando 3959 d. pce ltquido. Enbllegá aPE!ôntando
êxtem&ntê d.dos dô idotificaéo, Proc.dânêia,
infomçõc. nutricioÉi8 , nrireÉ d. lotc d.tà de
Elidâdê, quetidade do produto, ô núrero do Fgistro
no Ministório dâ Àgridltura. Data de El'idade níniha
de 6 Dêa.! a contar dâ data dê .ntrga do Produto.
têite d. soja, .@ I.cto8. , LÀlÀ 300 GR.CP IÂIÀ
Àlis.nto ú É inatântan@, @m protêína isolada dc
aoja, rico 6 witúiÉa B12, ê D, ninerai!, a@
lacto.ê, tadicioÉl. valid.de nínima 12 maaês a
contrr dâ data d. ôntrê914. Iâtr 400 g!
I€ita dê Soja, .6 lact@c e sa açúcar , LI!Ro.CP LITrc
ÀIifiento ltquid,o, a bâsô d. Protêln. iaol'ada de êoja,
ri@ @ vitúin^8 872, e D, ninerair, 86 hctosô, aú
açú@r, sbalagE TEmÀ PÀct(. vllidâd. Dlnilu 6 reaea
a @ntü d. dâtà d. ôntrêga- LltRo.
IÉite @ É integral , f.ÀIÀ 380 GR. CP t NINE
Iáit. de vaca o É, instútâne, driqll@idô cs
vitsina À e D. NINltO. vaLid.de nlnitlG 6 nêaê. ã
contar d. datã dô êntrêga. Iâtâ {00 9r
rait. VEGETÀ! dr ÀRROZ, 1ÀIÀ 300 GR. CP UNIDÀDE

Iáite vêEatal, 6 É, orgâni,@ . âol'úver. à bârê d. arÉz
a É adicionâdo de cáIcio Etural, a{ lâcto.e, ao
glútcn ê.s rdiçáo d. .çúcuest, @ntendo âtr»naa o!
aÇúcareB próprios do! ir€trêdiantê! Àrioz orgâni@,
cálcio, fj.brâ nltural solúve1 j'nulin!, óIôo de Eira.lol
alto olêico, râI, à@ natural a ôllEasantô naturll'
gom rantsa- xÃo corrÉu GLÚEN. validâdc nlnimâ 5

aô&! a contâr dâ dat! dc ôntrcg!. LÀTÀ 300 GR

Litô longB vidâ, int.grâJ' , LITRO-CP LIIRo
Iêite llquido intêgr.l, If,.teurizado, tiPo long! vid.,
6b.lag{ indiviôlal cont ndo 01 (ú} Iitr, cd
idotifioÇão do proôrto e Pêzo d. wllidade.
CotnlD.içãoi leite da Ecâ, eltabilizanta citrato d.
aódio, drbalaEq: t.t!a pâck, aapecto fisico: Llqtlldo,
valj,dldê nlni,ne 6 E.!ôÉ â c6tâ! d. datr dê otregl.
Unidadê da fornôcinento: caira cd 1 Litro.
rêntilha, titp 1, PÀCOIE 500 GR.CP PÀCOTE

LEúinoar clalaê grrúde, novr, d. 1' qualideda, aa
gràôô nofados ô/ou cartuchor, não contendo Elúten,
acondicionldã ú abalags plá.tia dê tDliPropilêno.
rê!i.tdt. ê transpârent. d. 5009, oligiÉl do
fabri@tc, con etpôcific.çôca do prcduto, infomeçõc.
do frbricstc, prazo de 611dâde e lot , Prcôrto iaênto
de rcaiatro no Hinittério da Àgri4ltura -seryi9o d.
Inapcçâo,
Iôuro @ Folhâ, PO'IE 10 GR.CP PÀCOTE

Produto d! folha do laus. nobilir. O l@É d.ve tôr
@nrtituldo d. folhas sar, li[t!! ô lecaa. N. elibàlagm
do produto dêvarão útâr estrcifiodot oa aeguintaa
ito.: idôntifioçâo do Produtô ê 5PEê., d.ta d.
sbalagd a validãde, pôro llquido, ingredj.6tôr, modo
dê pratrÉro, Elor nutricionâl' ê rEirtro no sIF.
validàdô nlni@ 12 maêa a côntar dr datâ dê entr.gâ
Macalráo de aEoz d nilho, Écn orc6, titrD t»rafu! PÀcOfE
o, PÀCOrE 500 GR.CP
tiÍâorrão da arroz o Prcólto dwa .âtar da !@rdÔ @m a
NTÀ 02 e 83 (D.creto 12.846/78t . Portaria n" 29 de 13
de jüêiro dê 1998, ÀNvfsÀ. Ingrdi.ôt.r: farinhâ de
arroz ou nilho, s@ ovoa, a6 coleatôiol ô 81 glútú'
CaEcteríáticaa: @r, odor, aabor ô textura
€ractêl1rti6. E[balag@Prinária: aãco P1ásti@,

150.00 3,480 522,OO
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00091

00092

00093

0009i1

00095

tr.me ticeútê sêIado, ou caixa til» bor, atôxi€,
re6istênte, rotulado de â@ado @m à lêgialação
viEôntê, pê6údo 500 grear. Nt d.t d. enttega o
produto devê diapor d. nô nínirc 06 neae6 d. Blidâdê.
Mlcrrrào para Laêatüa Prá @zid., PÀCOIE 200.CP PÀCOIE
Marra t»aà Iasârüa pró cozidà, pro<hrto não fê@ntado,
obtido pclo &asa.nto da farinha de trigo ô água
adicionadoa ou nâô de outraa substâncià8. À@ndici.oÉdo
á ênbalagú d. poliêtileno atóri@, trâEtrErotê,
!ôâi!t6tô, lacrado, contendo, i6€nto da qualquê!
eubgtâncir estranha @ n@iva.Sua @ndiçõeE devêrtro

cd o (RES.RDC12/01 À!ÍVrSÀ/!,í§'
(RES . 385/99 ÀNvS) , (RES. 12,/?8 CIINPÀ/MS) , (PORT. 74l94
VS/MS}, (PORT.540,/97 SVS). UNIDÀDE DE IDRNECIMENTO:
val,idâdê biniu dê 10 rcsê8 a t»rtir dà data de
êntrega. Pa@ta 200 GrilaB
Macarrão tipo PÀDru NOSSO, SÊMOr.À PÀCOTE 5OO GR.CP PÀCOTE

O E€rEão dêverá Bar fâbrj,edo a l»rtir dê @tória6
primag Éà! e limFa, iaotàs da Bttôrj.À telrola c
t»ra8ito! adúitindô ui.dâd. aáriu dê 13t acondicj,onado
d aa@ plástico truepaEntê, rtóxi@, c6 info@Éo
nutricional S.râ pemitido o enriqueciÉnto do produto
@n vitúj.És ô Dinôreiâ- O ú€rrão, ao aar @Iocado
E ág@ náô dôv.rá turyl-la st€s da @cção e não
tbda!á ap!.sêntar-sa femstado ou ranço6o. §ua8
@ndiÇõe! dâverào ê8târ d. acordo c6 o (RES.RDC12/01
ÀNvrsÀ/r.Ís), (REs.385i/99 ÀNVS' , (RES.12l?8 CNNPVMST,
(PORT.7{/94 vS/MSr, (pORr.540/97 SVS). tNrDÀDE DE

EDRNECDTENTO: cd validâd. ainiE da 10 ôclas â tsrtir
da data de @trega. Pa@t. 5OO Grama
Mâc.Eáo tipo espaguetê COM OVOS - PÀCOTE 500 GR.C PÀCOIE
P.
O Ecarráo dêvará scr fâbricado â tDrtjr d€ @tôria6
prinas aâr ê lifipaê. iaotas de matáriâ têrro3a e
tÉraaitot .ôitindo ridad. náxi@ dá 13t acondicionado
e !à@ t lástico treapaEntê, âtóri@, êd infolução
nutEicion.I con validàd. rúnim. d. 10 rc8e8 a partir dâ
data dê cntrêge- S.!á I»mitido o enriqueci@nto do
produto c@ vitej.nà! a mineraia. Cd owoa. O Da€rrâo,
ao aer colocado E água nào devêrá Curyá-Iâ etl6 da
@cção e não podárá aprôsênll!-gô faaotàdo ou
rançoao. S@a @ndiçóas dawrào estar de a@rdo @D o
(RES. RDC12/01 ÀNVrSÀ/!,íS), (RES. 385,/99 À!rvs), (RES. 1.2,/78
cNNpÀ/}ís), (poRr.74l9it vs,/usr, (poRr.540/97 6vsr.
UNIDÀDE DE FORNECIUEITTO: Pr@te 500 gr
Mâcar!áo tipo ESPÀqrErE INTEGRÀL - PÀCOIE 500 cR.C PÀCOIE
P
O @€rrlo deverá ser fabricado a t»rtir dê Etárias
prima eãc ê lintEs, isotaa dô latêriâ têEora c
tErâlito! adrj,tindo úidâda háriÉ da 13t aqondicionàdo
s.a@ plá8tico treapaEntê, atóri@, c6 ínfo@çào
nutricional con validâdê nlniÉ da 10 he8ea a pàrtir dà
dâtâ d. ôntr.ga. Sará p.mitido o .nriquecimnto do
produto êm viteinar ê ninêÉia. O Écerreô, ao s.r
@Iocado ne água não dcvôrá trvá-Ia .ntrs d. @cção ô
náo poda!â apraaenta!-Be fet@ntado ou rüçoBo.
Ingrêdiotês: fari,nha dê tEigo intêgÉrl ênriquêcida c@
f.!!o ô ácido fôlico e corilta Btural de urus a
cúrcw. con!ôndô 5009. sus condiÇô.. dêverlo êatar de
acordo @m o (REs.RDC12/01 ÀNVISÀ/M§), (RES.385/99
ÀN\rs), (RES.12I?8 CNNpÀ,/líS), (pORt.74194 V§/Mrr),
(PoRT.5{0/97 svs). va.l,idâd. níniM dÉ 10 De.ea a pàrtir
dà d.ta d. @trega. tllIDÀDE DE FORNECIMENTO: Pa@t 500
gr
Mâc.Eâo tipo PÀRÀflrSO int.gral PÀCOTE 500 GR.CP PÀCOIE
o EcaEaô dêvôrl aar fâbiicâdo a t»rtir da utárias
prims sã6 c I j,mFg, isotã6 da hatéria têrloÉa a
parasito8 adiitindo hidâd. DáxiE d.13t acondicionado
6 sa@ pláali@ trüêpaEntê, .tóri6, cú info@çâo
nutricional c@ vãLid.d. ilnj.@ d. 10 h.s.! a palti! dâ
data dô cntrêga. sará prmitido o ônriquôcimnto do
produto c@ vit@inas e DineEis. O @ca!ráo, ao aer
@Loedo na água nào dêv.rá twá-la ântêB da @cçào e
não podêrá apresêntar-aê fêmotado ou
rançoao.IngEêdiútê!: farinhad. t.igo integral
sriquêcida c@ fêEEo ê ácido fóIi@ e @rante nâtural
dâ uruc8 ê cúr@a. i6sto de quàIqu.r aubêtância
êatrànha ou nociva.SEs condiçóeE daverlo asta! da
acoldo @m o (RES.RDC12/01 ÀNVrSÀ/US), (RES,385/99
ÀNVS), (RE§.12l78 CNNpvMn), (PORT.74l9it VS/MS),
(PORr.5,l0l97 SVSI. UNIDÀ.DE DE EORNECIMENTO: Elidâde
níniE d. 10 úeaêB a tErlir da d.ta d. str.gB- P.cotc
5O0 erâM!
Macrrrão tilrc p.rafu.o SÊrOr,n, plCoTE 5OO GR.CP PÀcorE
o uérllô dêv.rá r.r fãbricâdo a l»rtir de @téri.a
prinaa rfu ê LinlÉ!, isotaa dê Batária têrroEa a
t»r.rito. âdnitindo úidâd. Dári@ d. 13t acdldicionado
d ra@ plásticô trúspaEntê, at6ri@, c6 info@ção
nutriciônal cm validadê hlnimâ dô 10 hêBêa a partir dã
d.tâ d. antrêE . sará p.mitido o enriqueci@nto do
produto cd wituinBa ê mincBia. O EcaEio, ao aêr
@locado na água não devará tüvâ-Ià àntêa dâ @cçáo e
nãô podôrá aplascntaE-sê feBêntado ou Ençoe. SB!
@ndiçôca d.vôrão ê!tâ! d. aórdo @ o RES.RDC12/01

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MUI'IICIPII. DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUI'Ioo MUUICIPAL DE SAÚDE

1,838.O0

1, 500. 0o

3, OO0. 00

705. 00

5'10. OO

3, 530 6. 488, 1{

2,24O 3. 420 ,00

3,42O 11.,160,00

2 ,720 1. 917 , 60

4 ,92O 2. 656, 8o

3,525. OO 3,L20 1O.998,OO
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ESTADO DO PAú
Pnrrerrunn MuNtctpAl DE CANAÃ oos Cnmus

FUNDo MuNrcrpn- De Seúoe

3,0?5.00

675. O0

1,200.00

3{5. O0

t!50.00

8, 625. O0

PÀCOÍE 1,050.00

225.00

(J
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ÀNVrSÀ/MS), (RES.385/99 À!rVS), (RES.12178 CNNPÀ/Mn),
(poRr.74l94 VS/MS,, (PORI.540/9? svsr. UNIDÀDE DE

FORNECNGNAO:
Maionôaô, sÀctÉ 2oo cR.cP sÀcld
Produto quê !a aprascntâ ú fot@ dê oulalo cr6orâ
horcqânôa, sd Bet»raçao d. Iíquidos. Con 60 â 80t de
lipldor @.ua @nlDliçao. Ácul, ór,po vpcprx., olo
PÀ.glEIrRlZÀDO, ÀÀIIDO I,'cDIFICÀDO, VINÀGRE, ÀçUCÀR, SÀJ,,

suco DE LrrrÃo, ÀctDULÀLtrE Ácroo r.Ácrrco, EsrÀBrLrzÀNfE
@ia. xÀlrrÀNÀ, coNsERrrÀDoR Ácrm sóRBrco, ÀllttoxrDÀNrEs
BlrÀ, Bnr g Áctoo cÍrnrco, sEeuEsrRÀNÍE eotl cÁLcro
orssóorco, coRNrrE NÀTIRÀL PÁPRrcÀ E ÀRoMÀTrzÀNrE.
Enb.làgd atôtiq, intacta, nâo viohda, @ntendo
infotução .obr6 o Prcduto, infoúeçâo nutricional,
trazo de validâd.. validad. nl'nj.Eà de 6 nêr.! a parti'r
dâ d.tâ d. ôntrêga. Irnbalagú gÀCIG dô 2009.
uÀN.rERrcÂo DESTDRÀEÀDo PorE 50 cR.cP PorE
!,bnjericâo, erya d. folhas !adia6, con âapecto c@ côr,
cheilo c sabo! próPrio, iranto da uteriai6 eatretüoa e
a sa ê.Écic, acodicj'oBdo s Pote pl'ártico
trúrl8rantc . atóti@ tô8i.totô d. 50 9t '
hêEaticeênte vôdado. Nâ sbalaga do produto dôvêrao
ôstâr êspecifi@dor o! scauintea itên6: idôntificaÇào
do produto ê @PÉ8â, dâtâ da fâbricaÉo . validad.,
pê.o llquido, inErôdientes, inforuçôêr nutricionai! e
reEi.trc ú órgâo cdtrEtotê. validad. nlninâ d. 6

me&! a pattir dâ dât de cntrcga. POÍE 50 GB

f,íânt.iga cd 3a1, PoTE 200 gEeaâ.cP POIE
Elabo!âdo c@ crfr dô Ieitô pâ3taurizado, cJ'oreto da
Bódio e corutê naturel de ljncu INs 160 b. Produto d'
fabrieçto nacional, .8 r.gittrc dê irmgulàridad.r
junto à ÀNVISÀ c caltificado P.Io Miniatário d!
Àgri@l,tura - SIF, Ent!êgãr júto c@ a soatrâ a nalca
e a râlaçlo dê ingEedistcs da @[Po!içáo. rento dÔ

gorduE trs!. valj.dâd. trúniEa dô 3 m.aeB à Pertir dâ
dat dr cntr.ga- POTE 200 GR

Mântêiga gEM .a1, PofE 2OO gEsàs.CP PoTE

Ellbo!âdo c@ cr@ dc laita luêtaur:zldo, clor'to d'
.ódio e corant. n.tual de u4@ INs 160 b. Proôlto de
febr:eçto nacional', .ú rêqiltrc dG irregularidâd'a
junto à ÀNVISÀ . côrtificàdo P.Io Miôi'ltálio d'
Àgri@ltu!â - SIF. Entregâr jsto c4 a aoltla. Àatca
e a rê1.ção de ingEdiêntea da c@trb.ição- Iaento de
gordura tre! E DE SÀf. valj'dade nlni@ de 3 htaêa a
partir da d.tâ d. .ntrêga. PoIl 200 GR

úrgariu vcgetal c@ ..1 - POTE 5o0 GR.CP PoTE

Produto livr. de gordura! tre8 tcor de liPídios de
foúa pÉcia! na êrüalag$. C@ 38t d. liPldiot
(Eorôlra total), LIGHT. Podando conter vitiliÉa e
outlra aubgtâncila tFBitidas. coD lapecto, @r, lrda
ê ratDr caEctêrlltiór do produto. validâde nl'niB dÔ

5 Dsê. r @ntar da datã dâ 6tmgB. Etibalgs pláltica
atórié, não violada, cm infotmção nutricionaL '
tNlDÀDE DE 500 gr.
MarllariÉ vôg€tal cd 8el - POIE 500 cR con rcé 60 PoIE
$ d. Iipldior.cP
Produto livr. dê gordura! tr&6 teo! dê lipldios dê
foru praci.â na ê[b.lagú. coE atá 60t d. lipÍdios
(gordula total) ' Podôndo conter vitilinaa e @tral

"rbctâa"i"" 
p€nitidú. C6 â6trcto, @r, ardE a €abor

€ractellrticos dô Prduto. validada nlnj.B dê 5 retea
a @nt r dâ dâta dâ otr.Er' EÍüalgo plárti6 atóri6,
não violad., cd info@ção nutlicional. UNIDÀDE DE 500

2,L60 6.642 ,O0

3, 600 2. 't30,00

9,360 77 .232,00

10, 630 3. 667,35

5,690 2.560, s0

il ,530 39.O1L,25

3, {30 3. 601, 50

13, 320 2.991 ,OO

Mârla prontâ para ÍaPiôcâ (gom dê Dedioca hid4tâd'),
orj,gs uiláceo, tit» gruPo fá@Ià da Dedio6,
sb.laqB rú @idade . !{ ruiid.d... À ê!ÍôaIâ98
dêvará êonter .rtarn&úte ô6 dadôs de idÔntificaçlo,
procedônciâ, infomaÉcs nutficionais, númcrc dc lote,
qrütidadê do produto, d!t. dê validad. nlnina d' 5

ne@s . partir da dat d. cntrgá. Unidâdê d'
fomêcincnto: PcT 500 GR

t'íEL DE ÀBELHÀ - FRÀSCO CCt'l BrCO DOSÀDOR, 500 ML.CP rB,ÀSCO

Mêl purc, produto ali@nticio Produzido tnla6 ebêlhls
mllfêÉs, a lDrtir dô nôêtâr dâê floraa ou dÀa
gecreçõcc da Partea viwa:da! Plântas, não conts
adiÇão dc âçücar8 a @ @tla! ebrteciar quê altêm
sa c@tDsiçào origiÉI, nâo contá .di ti vot,
contsinútet orgâniór ou i@r9râni@r, indicioa dÔ

femêntrçao ou efcryeacôncia, dêva aprcsentar !8lÉcto
liqui,do ctirtalino ou pârcialhônt. cliltalizado, cd
cor levsênta úare1âdâ à ca6túho-eldro e ar6à
€rrctcristico. o nel na ddcE aprê8entâr tubgtecila
êatlanhaa de qualquer natulczâ taia cdo: inaêloa
lasas, gràor de âFia entra outroa. EnbâIag@ ú
t»liêtilenio dê 5OO Dl, d4.rá conter üt.ffintê ol
dadôa d. idôntlficeÇío infoaaçôes nutricionair, n@efo
d. lote, dat dc walidad., quútidâd. d e -roô,to, de
acordo êd a rôroluçào l2/7a da cdi!.ão n.ci onâl' de
noffia .1 lpa&õ.s pâra ãIi.nstoâ -CNNPÀ nleF do
rgiatrô no [ini.tério dâ laEEi@ltula /ou Einittôrio
dâ .âudô. No àto da êntleqla não Podêrá tÔrl
tre6@lrido mâi. de 5Ot do prazo d. Elidâde
êatabelccido para o Produto. o trsêtDrte dêvera

L)



0010i!

00105

00106

obêdecêr àa lagra8 da vigilância 6oitária. Conter bico
doaador na úbalagch. validâdê níniM dô 12 oêsea a
partir dà dàt dê entrega
Milho para cüjica EIPO 1. Canjiq &.rêI., PÀCOTE PÀCOTE
500 GR.CP
canjie earel., @ntêndo 80t de grio6 inteiros,
prepàradoa c@ @tárías priras sás, Iiq»s, isôntar dê
@tárias terloaa6, pdasitôs ê dê de tritos ei@i8 ou
vêgêtais c6 no náximo dê 15t de uidade acondicionada
ú aâ@s Plásti@s, tranEparentes, atóxico8, iaênto dê
aujidâd€s, náo violados, Esi6tentê8, À@ndicioÉdo! s
fardoa lacradoc. À e!üalag@ dêweaá contêr êxtôhâentê
oa dâdos dê idêntifi€çâo, procedôncia, infomaçõ€g
nutricionaj.B, nrâ!êro de lote, prãzo dê validàdê,
quiltidada do proôlCo. O produto dâweaá aprêaôntar
val,idâde minimà de 6 nê.êa a pútj.! da d.ta de entrega.
Unj.dâdc dô forn€ciDento: pacotê d. 5009.
MrLt{o PÀnÀ prpocA, pcT 500 cR.c9 pÀcorE
Milho para pipo€ tipo 1, Gráoa ou p.daços d. 9rã06 de
hilho que apre8ste ausôncia pücial- ou totà], do
gámen, ú funçào do procêaao dê ôscatj.fi.cação mêcânica
ou b&ual. @balador 6 I>lásti@ a tóri@, trüsparente
e ineoloR, náxirc dê 15t de Bidadê. À cnüaL.gs
primárj,a davêla declüar a !Éê, no@ e êndêrêço do
fabri@te, p.êo liquido, prazo de walidad., lot€,
númêro do rêgiEcro no ór9ào corE)etêntê. EnbalaEs 500 g
i6ota dê hofô ou bo1ora6, odorea aatraÍúog e
aübstánciaa, validade nlnjià dê 6 meae8
MiIhô vêrdâ @ conaôm , SÀCHÊ 170 6R.Cp pÀcoTE
Mil.ho vêrde produto nacion.I de prihêira quatidâdê.
P!êparado cd fruto8 aêIeionado6 , 8á06, 8s co!&tês
artifici.i6 isênto dc 6ujidadêr, fe@ntação ê dê
indicadorêa de procea8ilênto dafej.tuoBo acondicionado
aêú deifi€ções, cd enEa&oto a wácuo, @ntêndoj,nfomção nutricj.onal e Esbalado .[ eiE da papalào
rcai.stente cob validada mínina da L2 reae8 a @ntar dã
dãta dq entrêqa sua6 @ndiçõês daverlo êrtâr d. a@rdo
com a NTÀ- (DECREIO L24A6 e 2O/7O/781. tNtDÀDE
EDRNECIMENÍO: SÀCHÊ 170 GR
Miatura à baaê dê eido dê niltD para prêparo dô n CÀIr(À
ingau, aabor bâunilha.CP
Mistura para bolô, BÀITNILHÀ, côco, CHOCoIÀTE, pÀco pÀCOtE
TE 4OO GR.CP
l{i,atura para bolo, ingrediotê8: hiatura dê farinác@a
(farinha dê trigo, fubá, potwilho, ararute, @e ovoa
ênriquecido coh Fêrro, ó1@ vcgêtàl, açúcar, Iôj.te
pasteurizado ou suco da fruta8, adicioEdo da fêmanto
qqími@, ad cônsârv&têa quÍBi@6. Validadê hlniE de
12 (dozê, hea.s e tErtir dà dat de entrêga. SÀEORES:
BÀUNILHÀ, côCO E CHocoLÀlE. Erüatagú @ntcndô 4OOg do
Produto.
l'rolho dê aoja, tipo sholu, FR.ÀSCO 150 ML.CP EBÀSCO
l'rclho Sho!ro, ploduzido l»r fêamteção 100t mtual dà
aoja e do Bi..Lho, c@ a8tÉcto cor, <àeiro a sabot
próprios, isênto de €ujidadês, paralitaE ê laryas,
Íntegrc, atórico, resi8têntê, v.dado hemêticeêntê,
li.nt». À dtrbalagd dêverá @nter êxtemilentê os dâdos
d. identifj,caçàô e procêdência, info@çõêa
nutricionais, núrêro d. lote, data d. fâ.b!i6ção, data
de validâd., quetidâdê do prodrto e at.ôdêr as
e6tFcifi€çõês tê@i€a dos órgãôs d. wigilância
6anitária ú legi6lação vigent . Erüâlages tEt coh 150
&L. Prazo de vàIidadê da rc hinj.e 10 hêser a partir dâ
antrega do produto.
Molho dê toMt pronto, SÀCHÊ 3OO GR.CP SÀCHÊ
l'rolho dê tmatô @ntsndo to@tô, açú€r, 6.1, ilido
nodificado, êapôssante e condêwantê da a@rdo con a
legislaÇâo vigont.. Âcondicj,onado ú obalagd (nâo
violada, intâêta) pláEtica tlespârônte, atóxj.ca, cil
infomção nutricional. Sódj,o náxino de 170 ng nâ
t»rção dê 30 g. Prazo ninirc & walidade dê 10 Bêaôs a
contar dâ datâ de entrega. SÀClÉ 3OO 6R
l'íolho PI}íENIÀ, FRÀSCO 150 ML.CP ER.ÀSCO
COMPOSIÇÃO Pihrntaê wmêl,haa, vinagre, Bal, gma
EntàÉ ê bênzoâto & aódio. XÃo coxrÉu GLÚTEN. À
sbaLâg4 dêvêrá contêr êxtêmú$ta oa dâdo6 dê
identificaÉo e procêdência, info@Çôê6 nutricioEis,
número dê lotê, dâtà de f.bricaÇão, datâ dê vàIid.d€,
quetidâdê do produto e âtêndêr as a€pecificaçõêB
táoi€6 dos órgáos d. vigilânciâ süitária d
legj.alaçáo vj,gentê.Pazo dê walidadê dê no hlniho 6
ee6ês â pârtir dã .ntrega do produto. FRÀ,SCO 150 ML
l,iolho pronto, tj,po MOSTÀRDÀ, FRÀSCO 190 ML.CP EB.ASCO
Molho conl»sto a büe d. nostardâ, aal, aÇúér e
outraa, aubstâncias p€miLidâa, adnitindo no míniDo 35t
dê r.aíduos 6êco8, dê consistôncia crso6a, @r, châiro
e sâ5or próprio6, iaônto d. eujidadea ê 3êus
ingEêdiat.B de prêparo s perfaito eEtado dê
consaryação. À qnbâlagd deverá conter êxtêmarente o§
dadosdêidêntifiêção, pE€edêncj,a, infomaçõês
nutrj.cionaj,6, núnêro do lote, dâta dô validâdc,
quütidâde dê produto ô .tád.r .s eEpêcificaçôêa
tó6i€8 dâ NISÀ c IIüíEIBO. Prazo dê valid.dê d. no
mÍniho 6 nêses a partir dâ otrôga do produtô.
Eebelagss, titb bismg. de 19onl.

ESTADO DO PARA

PREFEITURA MuuIcIpAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNOO MUHICIPAL DE SAÚDE

1 ,8?5. 00

1 ,5?5. 00

5,625. 00

293. 00

4 , 800. 00

788.00

5,565 . 00

1, r63. 00

702. OO

2 ,410

2,L60

2, 000

2,44O

4 .63t ,25

3. 402, 00

11 .250, 00

00107

0010I

726,64

18 . 38{ ,00

00109

00110

00111

00112

3,830

2,590 2.O4O ,92

1, 890 10.517,85

2,010 2.337 ,63

3,400 2. 38 6,80

a

1



ESTADo DO PARA

PRerErrunn MuNtctpAL DE CANAÃ oos Cnna.rÁs

FuHoo MurutcrPAl DE Snúoe

165. 00

132. 00

18, 150. 00

840. 00

33â.00

555. O0

1,530.00

5,025. O0

00113

00114

00115

00116

00r.17

00118

00119

00120

00121

lloz tbscÀDÀ pó - po:t 50 cR.cP PorE
t{oz t'oscÀDÀ EM É, cRÃos DE m^ QualtDÀDE, @ú chêiro
ârdático c râbor próprio ilcnto d. lujidades e
Etariaia catranhos a da etpécie a@ndicionado 6 IDta
pláltico tre.pârüt., atórico, r.ailtente e
hêmaticeente vtdâdo Eli,dade nlniM 12 me!e! a contar
da dltâ da êntEgB lur @DdiÉcs dôrerão .!tar d.
a@rdo @ú a NÍÀ-?0(DEcREfo12{86 DE 20110/78. UNrDÀDE

OE FORNECIMENTo: POTE 50 GR.
óleo dc COCO, GÀRRÀFÀ VIDRO 200úl.CP UNIDÀDE

óLEo DE coco ExtRÀvrRcEM. ExrRÀTo DÀ PoLPÀ Do coco.
ÀcrDez Mfu(rMÀ 0,3t. PRoDtrro 100t NÀftRÀr.. sEM

ÀGRorór(tcos. PRENSÀDo À ERIo. hbãIâE6 originaL do
f.bricet., GÀRRÀFÀ r vidrc, @m Prâzo d. walidâdô .
lote, ôstrrcificrçôcê do pbduto e infoffiçô.8 do
fabliqt., proô:to iloto d. Egiatro no t4ini6tôlio d.
Àgri@1tur. - §.wiço dô lnsPeçáo Fôdêral (sIFl ou
Sêryiço d. Inst»ção Estâdul (sIE). Prazo d. validãdc
dê no nÍnim 12 Dt!t. a Partir da êntragâ do Prodrto.
EMBAIÀGEM DE VIDRO - 2OO ML
óleo dc rojâ, FRÀ§co 900n1.CP FRÀSCo

óto ac soia lcfinado tipo 1, quô lofru p!o@6to
tê@olóEico adequldo c6o dêgpMgB, notEliraÇlo,
c1ârificaÇlo, frigprificaéô e nâo dc de.odôrização,
não c@tendo EIúto, origiÉl do fabricút , c6 plazo
dq var.j.d.de e lotê, ôqrecifiqçõ€! do produtô ô
j,nfo@çõ.r do fabri€ntê, Produto irdto dâ raEiatro
no Ministório d. ÀEridlturâ - Sepiço de In.P€çào
Fêd.rll (SIF) ou S.ryiço de InsIEçào E.trdual
(slEl.Prazo de hlidlde d. no níniDo 6 hc.ca â tartir
da antrêga do Proôlto. EtÍürlag6 PEI d. 900n1'
oráEeo - PoTE 50 GR.CP PoTE

o.égso Nacional dê PriDôi!. qElidâd.. h folha! sê€.
obtido de aâÉciles vôEêt i6 Ecnuíno! grloa aloe e
litr{»a de coloraçáo vêrda IÉrdacentà cm chêiro
ar8ático e Bàbor prfurio iroto dô .ujidâdêa .
Etaliait c8t.ahhos a aua ccPácic a@ndicionado 6 l»ta
pláltico trúâparênte, atóxico, fôsiltent. .
h€mctic8ota vedado hlid.de nlnrs 12 úclea I cont r
da drta d. stlcga 4.â c@diçõês dewello eltú de
.coldo @m À NlÀ-?O(DECREIO12486 DE 20110/78. IrNIDÀDE
DE FORNECII,ENTO: POTE 50 GR'
PÁrRrcÀ DocE, PorE 50 cR.cP PoÍE
pÁmrcÀ DocE, coNDTMENTo ErÂ.DRÀDo ccu prr'cxrôeg,
DEsTDRÀTÀDÀs E tDÍDÀs, TEIDo tlrr sÀ&R sllÀvE E coroRÀÇÀo
vERMEuto ÀrÀn,ÀllJÀDo. .l,pnrsEltrÀÇÂo: eo cZ cnxur.4Âo
FfNÀ. EMBÀr.AGEM: PoEE COM CÀPMIDÀDE ÀPROXIMÀDÀ DE 50G,

coM }'ÀTERIAIS ÀDEeuÀDos PÀaÀ Às co'rDrÇõEs PREvrsrÀs DE

ÀRT'ÀZENÀUENTO E QUE GÀ8,ÀNTÀI' À I{EF!''ETICIDÀDE DÀ

EMBÀr,ÀGEM E pRorEÇÃo ÀPRoPRrÀDÀ coNTF.À À coNTÀlrrNÀÇÃo.
DET'E ÀPRESENTÀR IE TURA, COR , ODoR E CÀTÀCTERISTICÀS
FÍsrco/ o0Ír.rrcÀs couplrÍwrs Ào PFoDoro e oescnrçÂo oos
:xcneorrNTes, TNEDRt'rÀçÀoldrrBrcroNÀL, DEgcRrÇÀo DE

coNsER\rÀçÃo DErrE coNIER olTÀ oe FÀsRrcÀçio E LIDÀDE E

tJoIE. ROTUT.ÀCEM CONEORME RDC 360/2003 - Àm',rsÀ.
valid.de 6Íniu 12 Eaêa I c6tàr da data d. ôntregÉ.
EMBàIÀGEM: POTE CCr'{ CÀPÀCIDÀDE ÀPRO(IMÀDÀ DE 50G

PIT''ENTÀ DO RETNO PRETÀ, PO.rE 50 GR.CP POIE

Pimnt do rêino ú É noid. 8s ni6tura, obtido dc
frutos liDtbs, da88êqdôa e rcldo8, , 6n aaP@to 6
@r, chêiro ê aabor ptóPrio, isento da matêriair
e8t!ârüoa e a lua ôsÉcia, a@ndiciônado ü Pote
pláltico tt6st[rote . atóri@ É8iltot,
hemeticústê vededo. Na Gbaltg{ do produto dewerào
agt r ê.trêificadoa o aeguintôr itos: idstifiação
do proólto ê opÉ!a, dâta d. fabricaÉo ê valided.,
pêlo llquido, ingEdi'.nt€r, infoffiçôe s nutricionai! Ô

Égd,.tro m órglo edtEtst.. Vllidâd. DlniÉ 12 @ae!
a @nta! dâ dâtâ d. dtEgâ. EDíBÀLÀGE},: POTE cot'í
CÀPÀCIDÀDE ÀPROXIMÀDÀ DE sOG.
Polvilho Àzêdo, PÀCOTE 1 KG.CP PÀCoTE

IngEediônte8: fádla de Éndi@!. Dew ael fâbricado a
partir da Etárils prinu rL, IinPaa, i.sta. dÔ

Etórias tatroraa e paraaitor, não Podêrá eatâr rioido,
fêEentâdo ou lDçoto, não @ntsdo glútôn,
acondicionado 6 pláttica d. pol'iproPilôno ou

tDlietilano leitoêo originel do fab.icüte, @n
êatrcificeÇõês do produto, infoBaçô.. do fâbricetc,
praro d. vâIidade a lot., produto dê reEiltro no
tÍinirtário dâ Àgridltura -seryiço dc rEPrção Fed.ràl
(§IF, ou seryiço de Inlp.Éo E.tadEl (sIE, ' validàde
mínina d. 6 nô... a p.ltir dã dâta de .ntrega. PcT 1 KG

PoIviIhô docê, PÀCOTE 500 Er.CP PÀCOTE

Polvilho d. Éndi@a dôó. oriEd ei.lá€o msdio6,
titD grupo fô4I4, .nbalâgs !á Ej.dâdê ô ld
sjidade!. À ob.laEú dryará @ntar dt ffintê ol
dâdo! d. idêntifieçto, p!@.dônêia, infot@çõ.a
nutricionais, núnero dê lotr, quútidad. do produto,
produto d. regtirtrc no tÍinirtário da Àgri@ltura
-Seiliço de Insp.éo Fed.ral (SIF, vâlidâdô nÍniÉ d.
6 maôs a tartir d. dâta d. stregB. Unidàd. de
fohccimnto: 500 gr
ProtaÍna Íextulizâdâ de Soja CIÂRA , IIPO F?ÀIIGO, PÀCOIE

TRTTUnÀDÀ, PÀCOIE 250 GR.CP
Proteinâ tsturizadà obtid. a tErtir dô grão. d. soja

3,260 86?, 90

17,540 2 .313,24

6,130 111. 259 , 50

1,160 914 ,40

3,090 L.OAÃ,42

4 ,000 2.220,OO

5,L2O 7.833,50

4 ,440 22.3LL,OO

263.00 3, il50 907,35



00122

00123

00124

00125

00126

00127

00128

00129

limpoa e 6ubnetido6 a prc@Bao tecrclógico adêquado,
davê ap!.sentàr cor, odor e €abor €recteríoti@, deve

rujidâdcs, tüalitâs r laryaa. tlÂo
CÀnÀMSIÀDÀ (CLÀRÀ) Eebalags: dêve .star acddicionedâ
s aa@s plálti@r bcn rededoe, @m Irso llquido dê
2509. Prazo de walidade nínirc 06 nôaôa a parlir da
d.ta de entrega.
ProtêLnà fcrturizada de Sojâ ESCITRÀ, TIPO BOVDIÀ, PÀCOTE
TRITURÀDA, 250 GR.CP
Protêína têrturizadà obtidã a 1»rtir de grãos dê soja
lirltDa e aubo.tidôr a pF@6& tecnológico adêq6dô,
dawê apEêaêntàr cor, odor e sabor €racterí6ti@, dôvê
ôgtar livrê dê sujidâdas, I8raaitas ê larya8.
CÀRÀI.íEIÂDÀ (COR ESCURÀ! Edbalag6: dêw ê.tar
ãcondicionadâ ú sacoa plásti@s b€s wôdâdo6, @m pa6o
llquido de 2509. Prazo dê vàlidade Dinirc 06 eêBea a
partir da dât dc entrega.
OUI}.IOÀ EM GRÀOS, PÀCOTE 2OO GR.CP PÀCOTE

QUINOÀ EM GRÀOS, lOOt NÀTURÀL, EMBÀI.ÀGEM: PúSTICÀ,
IRÀ.ISPÀITENTE, RESISTENTE, BEM VEDÀDÀ, ISENTO DE
QUÀLQUER sUBSrÂNcIÀ EsTRÀllHÀ c{J NoclvÀ, originat do
fablietê, cm êspêêificãçôes do produto, infoluçó€E
do fabricete, data de fabrieÇão ô prazo d. validrde.
val,idede nínim 6 resag ã contaE da dâta da strega.
PÀ@TE 2OO GR.

QUINOÀ EM EIOCOS, PÀCOlrE 150 GR.CP PÀCOTE

O{JINOÀ EM FLOCOS, 1OO* NÀTURÀL, EMBÀIÀGEM: PúsucÀ,
TRÂ}ISPÀIIENTE, RESISTENTE, BEM VEDÀU, ISEIÍTO DE
QUÀI,OUER SUBSTÀrcIÀ ESTRÀNHÀ q' NOCTVÀ, OrigiNAI dO
f.bricütê, com e6p.cifj,êâÇ&s do produlo, infolmçô€s
do fabrica!â, dâtà de fabri€Ção ô prazo de vâIidâd€.
Validâdô Bínima 6 resaê a c@tar dâ datã da 6trega.
PÀCOTE 15O GR.
REQUEIJÃO CRE|íOSO, POTE 2OO GR.CP poTE
Raqueijão Craoao . Elaborado cd leitê dê vaca
integral, Dj.Btura de estábilizetes lura rêquôijão
(protêína dâ leite ê d. aolo d. lêite), cl,ôEto dê
sódio, f€@n!o láct@, @agulantô, c.Lore to d. cáIcio,
dulaificetes (tôtrapirofostato dô sódio,
trilElifosfato dê sódio ê hêlâret fosf.to d. aódio, ,
coEêry&tês e coalho. Taxtura Gaoaa, da @r brs€.
Produtô de fabricaÇâo nacional, aá regirtro dê
iEegularidadêB juto à ÀMrtSÀ ô certifi€do pêIo
l4inistálio da Àgriculturâ - SIF. Entlegar junto c@ a
il€tra a Élca e a rêIaÉo de j,ng!êdicntes da
@npo6ição. Isento dê glúts ô gordra traÉ,validâd€
nini@ 3 mâaâa a @ntar da dâta d. êntr€ga. POÍE 2OO
GR
S.gu, tipo 1, PÀCOIE 500 GR.CP PÀCOTE
À},{IDO DE MÀNDIOCÀ @M FORI'íÀ DE GRÂNULOS REDONDOS.

tr retDrado cd mtária priE sà, liq», iaotâ dê
Etêrie têrro6a, t»rsito, de trito eihâi ou regetal ,
@m no márino 15t d€ Eidade, nào @ntendo glútên,
.condicionadâ d dbalag@ plástiq de poli,prcpilêno
reaistônte e trilsparenta, original do fâbricilte, na
d.balag@ dáwêrá conatar info@ç&6 do fâ.bricetê,
êstr»cificaÉo do prodrto, prazo d. valided. e lotê,
produto iasto dâ rêgiatro no l.tini6tário da Àgridl,tura
-Seryiço dê Inapêçáo Fedêral (SIP, ou Seryiço dê
InspêÉo Estadual (SIE). Validad. mínj.mà 6 mêse6 a
contar d. dàt de enlrêga. PCT 500 cR
SaI iodâdo, CÀIXÀ 1OO0 tND Sachâ 1 GR.CP CÀIXÀ
sal refinado j,odâdo - Rêfinado iodâdo @n, no aínino,
96,95 t de clorêto d. sódio ê Baia .t iodo
aeondicionados s aaco dê poliêtileno rêsi8têntê ê
vôdado, contendo infomção nutricj,oÉI @s ELj.dadê
níniE de 10 reaôr a @ntar dâ date d. entrega.
CàractêrÍsticas OrgarcIópti€s: aparôncia: criatais dê
greulação unifoma, não dâvodô .star pegajoso ou
slEdrado @r: brúca aâbor: calacterlEtico (6afinor.
Suas @ndiÇó.ê deveráo e8târ d€ a@rdo cm (RESOLUÇÀO
RDC NO 28 DE 28/O3/OO'. UNIDÀDE DE TQRNECIMENTo: cx
1OOO UND SÀCHÊ 1 gr
SàL rêfinado iodãdo - KG.CP QUILO
SâI Rêfinado iodado cm, no nÍnino, 96,95 t d. cloreto
da aôdio ê sais de iodo acondiciônadôâ 5 saco dê
IDliêtilano re6i6tentê e vêdado, contêndo infomção
nutricional c@ val.idâda níniu de 10 mêa6 a @ntãr da
dâtâd.entrega. CalacterÍatica8 Organol,óptica6:
apaaênêj,a: cri6tai6 dê greuLaÉo sifo@, não dêvando
e6tar trgajoêo ou opadradô cor: bree sabor:
€ractôrlEtico (salj,rc). Sud condiçôês dêvê!ào ôÉtar
dá acordo @m (RESOLUçÃO RDC N" 28 D2 28/O3/OO).
T,NIDÀDE DE E\f,RNECIMEMO: Pa@t.: 01 Kg
sÀLsÀ DESTDRÀTÀDÀ , POrE 50 cR.Cp pom
Salsa daôidlata d€ folhàs sadias, com aapêcto c@ êor,
cheiro c sabor própaj,o, ir.ntô de ELeEiâis êatranhor e
. .ua e8Écj.i, acddicionado s potê plástico
trüElarentê e atórj.@ rêEiatàte da 50 9r,
hrmêticeote vêdàdo. Na abalagú do produto devereo
ôrt r eglEcifi€doô oa aeguintêa itêna: iddtifiqção
do produto . @pre6a, dâta d. fàbricaçào ê wâIidadê,
peso llquido, ingrediênt.s, info@Çõ€s nutricionair ê
rôgj,atro @ órgào coq).tente. Validâdê nLniM 12 rcses
a @nta! da data d. ot'!eEa. DOTE 50 cR

ESTADO Do PARA

Pnerelrum MUHICIpnI. DE CANAA DOS CARAJÁS

Furuoo MuurcrPAL DE Snúoe

r.80. 00

105. O0

105.00

I,275.OO

270.O0

150.00

1 ,875. oo

3, 640

9,400

6 t260

6,830

9 ,550

1,100

655,20

665,70

7. 981 ,50

1 .8ilil,10

1 .432 ,50

2.062,50

525_ OO 3,500 1.837,50

6,3{0

987, 00
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÂ OOS CANN.IÁS

FUNDo MuNrctpll De Slúoe

i! , 125. 00

225. OO

233. 00

233. 00

2,070. 00

2,850.00

3, 000. 00

3 ,000. 00

1, {25. O0

2,565.00
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00135

00136

0013?

00138
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001{0

SARDINHÀ EM órxo ccr,EsrívEr. , LT 125 GR.cP tÀTÀ
INGREDTENTES oBRtcÀtóRros: sÀRDtNt{À TEMPERÀDÀ,

DESCÀSCÀDÀ MECÀ}IICÀ}.,ENTE, LTVRE DE IIÀDÀDEIRÀ!" CÀI'DÀ E

ceaeçe, nú ? cozrDÀ eu ól,eo ccrcsrÍ\rEl. EMBÀr.ÀcEr.í
pnnrÁnr.l: rÀtÀs DE 125 c. EuBArÀeEu sEclruúRrÀ: cÀtxÀs
os pÀpEr"Ão. pmzo trÍxrr'o DE vÀrrDÀDEr 02 Àtlos. REGtgrRo
oeatclúnro: urxtsrÉnro DÀ À6Rrct LTt RÀ.
SEUENTE DE CHLÀ, PCT 2OO GR.CP PÀCOTE

SEMENTE DE cnrÀ, púperr pma o coNsuto Htr.lÀNo -
coNErcFMrDÀDE ccn a rrcrsraéo EM vrcoR - LwRE DE

ODORES, SÀEORES E I.íÀTERIÀIS, ESTR,ÀNHOS - VÀITDÀDE
uixrrq og 6 MEsEs, @NTÀDos À PÀRTrR Do REcEBTMENÍo Do
PRODUIIC - EMPÀCOIÀDOS EM EI,IBÀLÀGEM ÀPROPRIADÀ Na
úbâlago do ploduto dêverão cstâr ê6lrêificâdot oa
teEuintes itens: idêntifiqéo do prcôrto a 6Prc.a,
dâtâ d. drbllago . validâdê, Pe.o líquido,
inqtredlota!, rcdo da pr.tErc, 610r nutricioÉI ê
r.gistrc no stF, PcT 200 GR

SEMENTE DE GERGELII'í, PCT 2OO GR.CP PÀCOIE

SEMENIE DE cERGELIH, BRÀIto, PÚPRIÀ PÀRÀ o coNsrxo
Hrr{ÀNo - coNFoRMtDÀDE coM À LEcrsrÂção EM vr@R - LIIRE
DE ODORES, SÀBOREs E T,ATER!ÀIS, ESTR.ÀNHOS VÀLrDÀDE

uÍrnar oe 6 t{EgEs, @§TÀDs À PtRTtR Do nEcEBÍl'{ENto Do

PRODT,IIC - EMPÀCOTÀDOS ET.I EU8ÀI.ÀGEM ÀPROPRIÀDÀ Nà

úbàlaEú do produto d.v.rao c.tar eltEclficâdo! oa
rôguintes itên6: idêntifi€çáo do pFôrtô e aPrÔla,
data da qlbalag{ e valid.dê, P.ro ltquido,
i,ngEedi6te6, nodo de prêIErc, E1ôr nutricioEl Ô

r.Eiâtrc no SIF. rcT 200 GR

SEMENÍE DE LINHÀçÀ COR !íÀRROI, - PÀCOTE 2OO GR.CP PÀCOTE

§EI,ENTE DE LINHÀÇA TONNCU, TEóPNTI PÀRÀ O CONS(!'O

BUr'ÀNo - coNFoFt{tDÀDE cou À LEctsrÁçÃo Eu vrcoR - LrtRE
DE ODORES, gÀBORES E MÀTERIAIS, ESTR,ÀNHOS \'ÀLIDÀDE

uÍNnra os 6 MEsEs, coNrÀFs À PÀRuR Do RECEBTMEIÍID Do

PRC)UTO - EUPÀCO!ÀDOS El'l EMBÀIÀGE!'i ÀPROPR1ÀDÀ Na

úba1aE6 do pioduto dêveEáo .8tar êq»cificador ol
!.guinte8 itens i idêntj.f j'eção do Prôôlto e 6pmaa,
dlta d. @btlagú t walidãdâ, lnto líquido,
ingEediôntar, nodo da PretEro, Elor nutricioÉl a
rcAÉ.tÉ no SIF, PCT 200 GR

Su@ @ncotado, sabor jqBÀcÀxl , garraf a 500úl' . cP UNIDÀDE

su@ con@ntrado dê abâcui, não âI@lizado, não
fôúentldo, owàladoa a garrafaa de vidro dê 500n1,
@n tspa da plástiêo, tEla evitar otidâção 'Éra.bôrtura. Nr dnbalaE6 do Produto davÔrá @n!tar:
idotifi@ção do prcduto e nPÉaa, dàtâ dê fâbri4çào
. @lidâd., p.ro llquido, ingrediotês e info@Çôês
nutrj,cionaia. vâlida& nÍnima 6 mô!ê8 a contat dâ data
de ent!€qa
Suco concôntBdo, êabor acerclt, gàrrâfa 500nI.cP UNÍDÀDE

8u@ @ncantrâdo dâ aceÉIa, não al@olizado, não
famentâdo, ovâlado! 6 garrlfas dr vidro dê 500nI,
cd t.ntE dô plástico, tEr. ôvj'tar otid!ção aÉs
lbartura. Na dbalaEú do produto dava!á @n!tar:
idêntificação do prodlto ô ênPr.êà, data dê fabliação
e Elidãde, pcâo líq:ido, ingEêdister . info@ÇôÔr
nutricionris. v.Iid.d. úl'nir@ 6 oer.a à cdtâr dà dât'
de antrêga
8u@ concútEdo, rabor CÀJU, gaEaf. 500DI.CP UNIDÀDE

su@ concêntrado dê 6ju, não alc@lizado, nâo
f.Bantãdo, 6va.ador 4 gâtrâfas dê vidro dê 500n1',

@n t qra d. Plástiêo, IÉra €vitar otidâção âÉ8
ãbêrtura. Na e!Íbalàgí do Produto davêrâ @n!tar:
id@tificaéo do Prodlto e úprê.l, dât. de fâbrieéo
. Elidade, p€êo líqlido, ingEêdistôr ê infomaçó"
nutricionai!. Validad. nÍnima 6 ma!êa a côntrr da data
da antrÊgâ
su@ conccntrado, sãbor golaba, EBrrafa soonl.cP (DIIDÀDE

su@ @ncentrado,sabo" goiaba, não âl@olizâdo, nlo
faúentâdo, svaaadot o gârrâfú de vidro dê 50onL,
con tspa de pláatico, t»E avitar ôridaçáo aÉ!
âbêrturâ. Nâ @balaqo do Produto davêrá @natar:
idêntifidÉo do Proôrto ô êDP!êaa, datâ dê fabri€ção
r Elidadô, t»6o llquido, ingtediente. ê infomaçôê.
nutlicionâi6. validtd. Dlnitl@ 6 serea a @ntâr d. datâ
d. êntEqa
ÍIu@ qoncentÉdo, 6àbôr DnqB, gürlfâ 500n1'CP I'NIDÀDE
gu@ concantEdo dê ÉnEa, não ãlc@Iizadô, não
fêmantádo, ovatadoa s gatrâfar de vidlo da 500n1,
@n tút» d. pl'á.tico, Fra êwitar oridâção àÉr
âbêrturà. Na @balâEú do Produto davÔrá @nttar:
iddttfi€ção do proóito ô ônPre.â, dat. d. fabriaÇão
e Etidad., p.ro llquido, inEEêdiotô. ê info@çô"
nutricionaia. vâIidâda nr'nima 6 Eeles a contar da date
de antrêga
8u@ concantrado, 8âbor MÀRÀcU,rÁ, galraft sOonl.CP UNIDÀDE

3u@ @ncentrado de mracujá, nlô al@olizado, não
femcntado, ovâ8ado. a gur.fas dê vidto dê 50onl ,

con tepa d. plártico, t»rl .vitar ôtid.ção aÉ.
abêrtura. Na obàlaEr do Produto davêrá @natar:
iddtific.ção do proôrto e @Preta, datr dô fabrioéo
e Blidade, pôlo líqlido, ingrêdi.ntô! ê infomrçôc!
nutriclonais- vrlidâdâ Àlnimâ 6 ne!êa â @ntar da dàta
de €nt!ÊEa
9u@ concentrado, .abor ÍJvÀ, garÉfa 500fiI.CP INIDÀDE

2,240 9.24O ,OO

e,2oo 1.845,00

5,0,10 ! .11 4 ,32

6, 000 1. 398, oo

2,94O 6 .085, 80

3,880 11 . 058,00

3,470 10.{1O,oo

2,910 8.820,00

'l ,500 6.4L2,50

3 ,370 8. 6il,t ,05

1 ,950. 0O 3,420 1 .449,OO

\-,
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0014a

00145

001i!6

001{?

00148

uvl , não âI c@Ii zado , não
fêmêntado, ênvasadoa 6 garrafú dê vidro de 500nL,
@D tupa dê plástico, tEra êvitar oridàçào aÉs
âbârtura. Na qÍballg5 do produto davêrá @n!tar:
idotificaçâo do proórto ê .mpr.6., datà d. f.briqçào
. %lid.de, pe6o lÍquido, ingEêdiotê. ê infomçóêa
nutricionai8. Validadê nl,nimà 6 mca.s â contâ! da data
de entrêga
Trigo par. quibe - PÀCOTE 500 GR.CP PÀ@TE
Produto dc primêirâ quâIj,dade, ploduzido ã partir dê
@tÔria prira sã. Dêvêrá apresentar-le livre dê
trEraritas ê dê qualquêr substância containantê quê
tD6sa altará-],ô ou encobEir algúa altê!âçào. Etrüalago
pláslj,€ atóxicà, intacta, @ntêndo infohaçó.a sobre o
produto, infotuÇão nulricj,onal, p!ãzo d. walidâde.
Validade mínina dê 6 maêes. Unidadê da fômôcimoto:
PÀCOIE 500 gr.
I.,VÀ PÀSSÀ - PÀCOTE 5OO GR.CP PÀCOTE
Produto de 1? qualidàdê, @npactaa, fi!@ @n t@ho ê
@Ioràçãô sifomêa, iaôntãs dâ 6ujidadas, t[rasitaa,
Iewa8, nofo e bol,ore6. Nâ a.balags do produto dêvarão
êatár ealEcificado! os Eeguintês j,tsr: idstifi€Éo
do proô)to ê 6prêaã, dàta dê {balags e validadê,
pêso llquido, ingrêdiêntôs, rcdo dê prepàto, valor
nutricion.l e regi6tE no SIF. VàIidâd. nlniu de il
mêacs. &rbalaqú de 500 gr.
Vinagre t{ÀÇÀ, ?sOEl.CP FRAS@
viÉgrê de l,íÀçÀ. Prodlto obtido qclusiweote a pertir
do femêntado do au@ da Eçã, congêlvador con acidêz
míni@ dê 4*, issto dô @r&têa artificiair, ácidô8
orgânicoa e ninôrair êBtEnho!, Livrê dê rujidàdês,
matôrial têrro6o, ê detritos dê aniDaia ê vêgôtàiê
acondicionàdo @ frâsco p.Lásti,@ @D târya
inviolável,hêm.tic.ente fêchado, @ntêndô infomÉo
nutrici.onal. VàIidade Einiia dê 6 nêsôs e contâr da
dâtã dê êntrcgâ. UNIDÀDE DE PORNECIUEIITO: Frúco d. 750
nililitbô.
vinegrê d. Árcool, ?5o ttr.cp FRÀsco
Viugre de Álcool. Produto obtido êrclusi@nte a
IEEtj.r dâ fcmentaçào da cila-dê-aÇúcar, e que confêrê
sâbor auawe ao! al,iEstos. Conêa!€dôr @e acidêz
ülniE d. 4t , iaento d. @.et-6 artifj,ciai!, ácido6
orgâni@! t mineEaj.s ê8t!enho6, livrê de 6ujidãdês,
dtarial têEoso, e dêtrj,tos de eiaaj,s c vegataj.g
acondicionado 6 fragco plástj.cô com tüq)a
inviolável,hcheticaênte fehado, contodô info!@Éo
nuttj.cional.IngEdi.ntâ6: Fêmotãdo acáti@ dâ áI@o1,
água e conee*ador INS 224. Validadê hínim de 6 me8êg
a @ntar de data de 6trega. UNIDÀDE DE EDRNECIMENTO:
Fraa@ d. 750 nililitros.
coRÀI.lTE ÀIIMENTÍCIO EM GEL, IT,ÀSCO 25.Cp E'RÀSCO
Corste artificial cmestivél @l*E con@ntrado (Dárj.úo
19 p.ra 1009 d. produto fina.L), Ircaoui tJm @nâistôncia
I gel ( lj.nha soft gel) , quê lEmite Ba co.Loração
@ia rápidâ ê fâcil, não dêsiatãbilizildo a pr.Fração.
Di6tDnivêI naa @rêB: &àrel,o, vemêIho, verd€, Bzul,
rosa, violeta, laranja, marfin, coril, harron ê prêto.
Contôndo na sua lista d. ingrêdientês: Á9u, lçúer
Inv.rtido, Xârope De cluco8ê, Ànido Dê Milho, Àhido
ltodifiedo, Sal, @nse ryutê aortEto de Po!áario,
acidulüt ácido cílrico, espe8setêa g6e carragena ê
goc játa1, cor&têa artificial. À êtibaLags devêrá
@nter êxternilêntê @ dados da idêntificaçáo,
procedência, infomaçôês nutricionaia, núnero do tote,
datâ dê validâd., guutidade do ploduto. FRÀSCO 25 G
GOLÀ!ÀDÀ TRÀDIC!Or.hL, 500c.Cp INIDÀ.DE
Prôduto tipo docê de boa qualidadê, elaborado a partir
de goiàbaa sêl.cionada8, .l,ivrô de @rID êstreho, ideal
t»ra rccheio3 ê cobôrtura!. Conlsdó m aua cdtrcsiçáo:
Goiabe, açúcar, acidulete ácido cltri@ ê e8lÉs8antê
I»ctiÉ. À úbalagen de@rá contar dtêrrÜote oB
dâdôâ de idsti,ficâçào, procêdância, info@Çôês
nutricionai8, núnêro do lotê, dàtã dê valj.dâdê,
queti.dade do prduto. O produto dâverá aprêsdtar
validade ml,nina de 05 @6es a l»rtir dã d.ta d. êntrêga
na unidâde rêquiaitutê. Eobalagd s barra 5009
DOCE DE BÀIÀTÀ DOCE TIPO MÀRRON GIÀCÊ, 3sOG.CP UNIDÀDE
Produto d. boa quelidâdâ elaboladô a lErtir dâ polpa dê
batala-dôcô. Contodo É au Iista dê ingr.didtes:
batata-docê, açú€r, e6t»Baüte8 agar-agar ê cârragana,
@Éeryador aorbato dê l»tásaio r ar@ natural d€
ba8ilha. À srbalagd dehrá conter dtêr!Údtô oa
dâdoadêidêntj,fi€çào, procêdância, infomaçôês
nutricionais, númêro do lotê, dlta dê validadê,
quetidade do paoôrto. O produto dev.rá aprêsentar
Elidadê niniM de 05 mês4 a trErtir da dâta d. ênt!€ga
na unidadê rêquisitüte. Ehbalagá fi b.rra 3509.
Doe de leitê, 6 parta - pOTE {00 GR.CP (NIDÀDE
Do@ dê lêitê cr@o6o ou êm pastã. Etrüalado s potês
pláaticoE IibIÉ!, nào @a8ados, náo eabrfado8, @E
Iàcra @ al8inio r tilpa ú IDIi.tj.Ioo, re8i8tôntê
quê gârant. a intêgridâda do produto atá o rchênto do
@Eurc, À @balag@ dôErá conter dterffiotô os
dâdôadêidêntj,fiêçào, pr@êdância, j.nfomaçõê8
nutricionai6, nrhÉro do lote, dâta dc validadê,

ESTADo DO PARA

PRereIruRI MuulClpal DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SaÚoe

600. 00

300. 00

1 ,500. 00

2 ,625. OO

75. 00

I ,125. 0o

583. 00

4 ,000
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1,900

2,57O

6,2AO

7 ,440

2. i!00,00

L.797,O0

2.715,OO

il . 987,50

t92,75

? . 065, 00

5.08J. ,52

263.00 9,580 2.5L9,54
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PRerertum MuNtctpAL DE CANAÃ oos CnnqlÂs
FUNDo MuNrcrpnL De Snúoe

53. 00

49.00

49.00

6?5- 00

525.00

á80. 00

llAr'-ÇsL
iúbÍicâ

\-

00119

00150

oolsl

00152

00153

0015r

00155

1 0,390

27,59O

31,580

3,4 40

17,960

24,660

550,67

1 . 351, 91

t.541 ,42

2,322,O0

9 . t129, O0

11 .836,80

quetidld. do proôrto ô at6d.r ú espaêifiq9óêa
tóoi€r da xTÀ 56 do DêcFto Eat.duãI nínêro 12.486 de
2O/7O/L978. o proôrto dêv.rá ap!a!ôntâ! validadâ nlnj'É
da 05 m..r a lartir dâ dâta dê êntrêgâ nl uidâdê
roquiait ncô. EDbalagm i!009.

PÀCOTE

Enb.Iado a aita de papel rercrtido. @n úbâ1494
plírtica. Contendo na au @ryosiéo ingr€diotca
bá.ico! c@: aé€r, Iêite o pó, Entêigr da cacau,
úâaà da e6u, gordrra vegetàI, @kifientôs
l.citina dê roja e poligli@rol lD]'iEicinoleâto a
ardatizrnte. Pa@t. de 250E, contêndo 16 uidàd.!.
Bo!íBCü DE CHOCOIÂTE, CONTENDO 22 GRÀMÀS,CP PÀCOTE

EttBÀrÀDo rNDrvtDuÀlUENTE @t, Púsrrco, QUE coNTENllÀ EM

suÀ ccôÍposrção âçIrcÀR, conurRÀs tEGErÀL, FÀRrNIlÀ DE

rRrco Et{RtouEcrDÀ cd.í FERRo e ÁcrDo úr.rco, cÀsrÀ}lllÀ DE

cÀ.JU, goRo DE rrrrE EM Pó, MÀrtTEÍGÀ DE cÀcÀlr, càcÀl, EM
po, úrcsr DE cÀcÀu, rrtrE EM pó TNTEcRÀI, rar:t ru ú
DESNÀTÀDO, ETOCOS DE ÀRROZ, ÀI{IM DE MILHO, FÀRINHÀ DE

POLTGLICEROLPOLTRTCINOLEÀTO ({?6), ÀRCI'ÍÀIIZÀ}ITE E

EEBMENTo euÍMrco BrcÀRBoNÀTo DE sóDro (soorrt. PoDE

co)lTER rRÀços DE ÀrdrDoÀs, ÀMENDorM, ÀvEú, cÀsrÀNHÀ Do
pÀnÁ g xozss, rrpo soNlto DE vÀLsÀ, PÀcorE collrEllDo 1

KG.

EMaArÁDo rrrDrvtou LlGNlE cor.r m"Ásrrco, QUE coNlENHÀ EM

suÀ co,{posrÇÂo ÀçúcÀR, GoRDURÀ vEGErÀL, uÀ}llErcÀ DE

CÀCÀU, LÊITE EM PO IN'IEGRÀT, FÀRINIIÀ DE TRIGO
ENRreuEctDA corí FEF.Ro e Ácroo rór.rco, soRo DE r.ErrE EM
pó , qceu E!í pó , r'tôcos DE ÀaRoz , MrLHo , GEl.rÀ DE orro ,
cÀsrÀNrdÀ DE cÀ.ru, ôIxo DE so.rÀ, coRDURÀ DE MÀNTETGÀ

DESIDRÀIÀDÀ, EIIUISIFICÀNIES: LECITINÀ DE SO.rÀ E

POLIGLICEROL POLIRRICIT€I.EÀEO, ÀNOMÀTIZÀ}ITE E FEETíENTO

ouh{rco BrcÀt8oNÀro oe sóoro. goDE coNTER TRÀÇos DE

rvsrÁ s ÀrdNDoÀ. Trpo otRo RÀltco- PÀcorE coNlENDo 1

KG.
FÀRINIIÀ DE TÀPIOCÀ, PÀCOTE 2OOG.CP PÀCOTE

Prôduto seco crocete , do grr4b greulado, acidâz
b.irà, claase brúcr tiID 1, obtido do Polvilho dàs
lalzês d. Endioca sadia., devidüênte lint»!, iaanto
da inaetos, nateriâia ôrtanlDs nào Pododo eatâr
rfuidâ, c@ baita @idãdô êntr. 1 a 2t. EDbâhg@
atório, intacta, nlo violada, @ntendo infom.Çõêa
!ob.e o produto, i.nforução nutricioml, pazo dê
Elidâd. Prazo Elidade &, E nLniEo, 6 hêaea, e
partir dâ dât dê entrôg.. h dü.Iagm 2009.
PÀ!}IITO INTETRO EM CONSER!rÀ, 5,10 G.CP PoTE

Produto dê bo. qulidade prêprrrdo r Isrti! da Part.
@reEtlval dê l8lmiÉr odi.Ê dê e!Écie. PEóPrias
IEr. @n!Eo hwno, ôsp€ificútntâ do tiPo aç41, das
quais t.nhm .ido !Í@ida. as trErte! fibrcla8 atravéa
da dêrolcilento ê cort , ôhbalado @n águâ (l'Íquido de
cobartura), elpôciariâ8 e @trcg ingredicntêa, e
preê.rado (acidific.dô ô lEstcurizado trLo câlorr, dê
t@ira âproprirdà lf,ra quc o Prcdlto esteja isênto d€
fomas viávêir de aicrorgâniarc8 cat»zea dc aê
Epro(irzir no rlimnto eb condiçõaa nomâi! de
!@zo&ento, dirtribuiÇlo ê qêrcializàção, e
úbâIado heffticaentô, dê @do a aêr êôEuF @ntra â
entradâ dê microrEânilnoa e Mutênçãô da asterilidadê
do produto. Contodo na .E I'i.ta dô ingrediütêa:
Pa.lEito açat, água, ral e .ciôflete ácido cltri@.
EDbàledo hêmeticmôntê 4 Potê da vidro, 6 quô dcvêrá
@ntê..rtêmest or dadoe dâ id.ntificeçlo,
pr@rdância, infomaçõê6 rutricionais, númrc do lote,
data d. validad., qulntid.d. do Produto. Dev.rá rôguir
a! noü. da REsoIIJÇÂo N" 363, DE 29 DE JUrJlo DE 1999 ê
REsoilJÇÂo - RDc N" 726, DE 1, DE utrt,üo DE 2022. Peao
Ilqiido: 5409 . p€.o drênado 3009.
COGTJMETD CHÀ},PIGNON INTEIRO EM CONSERIIÀ, 82OE.CP UNIDÀDE

Proôrto obtido dâ cÉcie s dc fungo! c@stl'vciê,
trrdicionalrcntê utilizadâ! c6o alinênto, tiPo
chepiEnon, intailo, @ @naôrya, aub6ôcidoa t Procea6o
taaolôgico @nsid.radoÉ equr@ trsâ a Produçlo dô
alincnto!, Ingradj.ente6: Cogllmloa chüpignon, salnoura
(áqua . 6aI, , acldulantô ácido cÍtri@ e consêmdor
diórido de .üofrê. hbâIrg@ dê vide cd lâcE,
hamêticssta fêcàada, da Dodo a garútir r ProteÉo
do produto @ntrâ cotúinâçô.â fíaica3, qulnicú ê
nicrobiológielo, qE dewrá conter *têrlreúte ot
d.dos dc idântifi€çto, pr€êdêncie, infoilçõê6
nutricionair, núnero do I'otê, dâta de validrd.,
quetid.de do proôlto. Dôvêrá rêguir a. nomâ! dâ
REsoLUçÂo - RDc No 126, DE L, DE JUrÀo DE 2022 o.ao
llquidô: 82og e trr.o drentdo 5009.
CREME TTPO CHÀ}ITILI,Y, ÍETRÀ PÀRK-IP 2OOML.CP UNIDÀDE

Crsô t.ilD chlntilly, P..têurizado, loÍr9. wida,
cont@do a rua lirtâ de ingrediotas; ÁgÉ, ó1@
vegêtal de palni6t. hidFgônâdo, :arol» de açúcar,
68êiÉto d. tódio, 8al, @ctântê sorbitol,
úulsifi€nte! êstêre6 de Dorc . digli€rids! c@
ácido! Erarc! a c6 ácido dia@til t.rtári@,
aatâbilizeta! cêlulose úicrccri!tâIiE,
arboriDatilcôIuloae a&i.6 ê citràto triê!ódico, E@

CP

98. 00 4,760 456,48

./t:
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àrtifici.a.L dê cr@, rêgulador d. acid.z di3sódico e
coêntês naturais uruú e cúr@. et[ba],ado il
ahhalag6! tipo tr.ta pàrk-TP, contandô ertêmarenta oa
dados dê j.dêntifieção, pr@edôncia, info@çõeê
nutricionais, nhnôro do lotô, dâta de validâda,
qustidade do p.oduto. TEIÀ PRl<-fP 200 !q..
Â!íSNDOIM ÍORRÀDO E GRÀNUIÀDO SEM SÀt, PÀCOIE 500G. PÀCOIE
CP
Produto produzido cd Etária-prina dê q)alidade ê
gráos dê @ndoiD rigorcgaota aôJ,acioÉdo8 ê
totalnote Livrer dê aflatorina ô @rlbs altrúhog ,
apresêntüdo croêância, 6àbor € clrêiro caEacteristico
do prodlto. Contando soúôt€ É lue ligta de
ingradidtaa: Ànodoim torlado e grüulado. À oDbalag@
dêvô!á conter axternilentê oa dâdo6 da idêntificaçâo,
procedência, infomaçôôs nutricion.ia, núrcrc do lote,
datâ de validade, quetidad. do prodrto, En dDbel.gs
5009.
MÀcÀRnÃo trpo NrNHo ou EErruccrNE N. 2 - sÊlorÂ co pÀcorE
M O\,OS, 500.CP
O Ecârrâo dêvêrá ser febricado â tDrtir da Etárias
prina8 aà! e limtDa, isotaê da matária terrosa ê
IÉleritos âônj.ti.ndo 6idadê n&iea de 13t . Contêndo oa
6êguj,ntês ingr.dientes: Sârcla d. trigo ônriqucida c@
fêrro ê ácido fô1ico, ovos, corantes Étulei! (ururu e
sircljE). Àcondici.onado @ aà@ I,lá5ti@ trústErote ,
ató:i@, cd infomação nutricj,onal c6 valid.de nini@
dê 10 me6.6 a parlir dâ data de entrâga. Sêrá pêmitido
o oriquêcimoto do produlo c6 viteinàs e minerair. O
Earrão, ao ser coloedo na água náo davêrá tuilá-la
útôÊ da cocçào e nâo pod.!á apra6entar-aê f,erentâdo
ou rmçoao. Suaa cortdi,çõês devêrlo .star dê acordo @o
oRES.RDCI2/o1ÀwIsWtíS), (R8s.385,/99 Àllvsr,
|rJs.L2/7A CNNPÀ/I{S}, (PORT.7itl94 V§/M§r, (pORt.5{O/97
SvS,, UNIDÀ.DE DE EORNECIMENTO: P.cote 500 gr
ÀZEITE DE DENDÊ, 2OO MT.CP FRÀSCO
Àzeitê dê dôndê ou ólêo dê pâIm, ploduto obtido
êrcluaiBentê a tÉrti! do frto dâ !,àImira.
INGREDIENTES: óIeo de paloa (azôit. d. dendê) lOOt
naturãI, a@ adição da @ngaryütes. &ondicionado 6
frasco pláBticô de 200n.I, @n tspa invi,olável.,
hêmaticúote fechado, cotendo info@éo
nutricional. Prazo dê vâIi.dâd. da no minirc 12 mêaôr a
pàrtir da êntrêga do produto. UNIDÀDE DE FORNECIMENTO:
Erúco d. 200 Dl .

nctPl, 01 LT.CP ERÀSCO
Produto llquj.do dô @IoraÇão a@rôIada obtido da raiz
dê tmdioca, hetêrogêns (que aprêEênta dlâr fâ6es
distintãa, !@ .óIida ô a outra liquida, qlfudô o
Etrrcu6o) , á lêvúentê acido e dê arda próprio. Li.ta
de ingrêdiântês: aêiE de manCio€, al,fàvàq, á9u,
alho, chicória e sal,. Envâaàdo8 I sbalagêB dê 1000
ml e E úbalagen do produto dêvôrá @nÊtâr:
idotificaçâo do prod)to ê .nprêsa, dâta de f.bri6Ção
ê vàlidede, tEao líqrido, ingredistes ê infolGÇõôs
nutricj,onaia. O he€jo e EêfEigeraÇão davt!á Eer
confomê . Inst4çào Norati% ÀDEPÀRÁ no 1 dê
2t/06/2OO8. Validãde níniúa { Dôgês a conts da data
de entrêga
Chocolatê ao Lêit.,.CP CÀIXÀ
Recàeio CE@8o da uodoin ê cartaha dê €ju Pcao
1kg, Ouútidãde1, f ipo dê Erbalags-Pa@t€
Ingrcdient.a: Àçú€r, gordira vegetal hidrogêÉdâ,
gordura vêg.tal, farinha dâ trigo stiqEcide c@
fêrro, ácido fóli@, vitainas 81, 82 . 83 e zinco,
eoEo d€ lêj,tê d pó, mêndoim, €€u, fârinhâ dâ 6ôjà,
gordura dê tletej,ge d.êj,dlatada, sàI, caatútE-d.-caju,
ó1@ vêgêtal, duLsifientes: Iêcj,tina dê soje .
pôIiglÍce rol poliEicinol€ato, felrcnto quí[ico
bi€rbonato dê 6ódio . edaLizante. E6pêcificidâd.a
ÀLin.ntare6- Contáô glút.n Infomâçõ€ Nutri,cioÉi,r-
Porçâo dê 209 (1 unidâdê) - valo! energótico:
105kca1=439k., - Carboidràtos: 139 - Àçúcare.: 119 -
Proteína6: 0,89 - Gordurú totai6: 5,79 - cordEq
6aturadã€: 2,99 - Gorduraa tres: 0g - Fj.bra alinstar:
0g - Sódio: 2069 Pêso do Produto con EEbalag4- 1kg
Àcho@Iatado, pa@te doog.CR PÀ@fE
Àchoêolatado @ É para diaaoluéo ee Leitê, à base dê
açúear, caeu , lêitê ê ou aoro do leite, ênriquêcido
c@ viteinaa e minerai.a. Podândo conter outrcB
ingradisteB dêsdê que declâr.do6, eêndo lbmitidâ a
adiÇlo de eatabiLizetag qua reconhecidentê a6ênte a
€I8cidad. de disaoluçào do produto. Eebal.dos o sa@a
alminizàdos de tloog e rê@balados @ cairaa d. pâpôlào
reêi6tênte. Na dÍüalags do produlo d.vêreo estar
êalrcificadôs oê 8êguintêa itên8: id.ntificaÉo do
produto ô úpreêa, datâ dê fâbriêaÉo r vaLidàd€, peso
líqtrido, ingrcdiantea, infomaçôêa nutrj,cioÉi8, nodo
dê trlaparo e rêgirtro no órgao c@Irtste . c@ validâde
niniu de 06 úeaês a cmtâr da data da êntrêga. Não
êêrá âceita @bâlag6 violadà e/ou rasgada.
Àçafrâo , pacotô 100g.CR PÀCOIE
Corstê à basê dô ô1,@ ea6ercial, @rtuiu ô uido,
IDdêndo conter outros ingediôntes de6de quê
dêclaradôs. O proôrto dêva aêr mbalado s aaco

EsraoO DO PARA

PnereIruRI MUNIcIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUNDo MUNIcIPAL DE SaÚoe

210.00

900.00

{88. 00

240.00

38. 0o

1,625. 00

8,980

3, 400

4,320

27 ,2LO

3,020

1 .885, 80

3.060,00

2. 108,1 6

5. 508, 00

1.033,98

'l . 907,50

a

83?.00 1 ,730 1.'148,01

22,950
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plástico rc.irtênte da 1009. Na obâIegd do Produto
davarào ôata! egpacifiêd@ o! aôEuintes itana:
idantificàçào do pro<iJto ê .dpra!a, dâtà d. fabriqçâo
e Elidrd., Irro llquido, irrgÉdient.!, info@9ôê.
nutricionais . ÉEj,stro @ órgão @lntênt . Cil
€lid.de úínim dc 06 Éâc! â @ntar da d.ta d.
êntlqEa.
Àçú€r crilt li zrdo, pàótê 2 kE . cR PÀcorE
Àçúcar crilt.I - Nacional de prinêira quaLidade obtido
da êâm da açúar oa útFcto, @r, cheiro PróPrioa,
aabor docc c6 t@r dê sâcaF.e úlnirc d. 99t P,/P e
Eidad. Dátiu dâ o,3l P/P ra fêmotâção, ilento de
sujid.d.r, t»tasiteÉ, Et ri.ia te!rc.o8 e dôtritoa
eiDi! @ vcantâi6 â@ndicioÉdo en !a@ Pláêti@,
atótico,contandoinfohaéo nutricionel %lidâd.
Dínim da 11 úêre! a contar dã dat! de tntt€ga e aul
condiçôee devarão estar dê acordo cd â NTÀ-52/53
(DECRETO 12.486 DE 2O/7O/7A1. PCT 2 KG

Àçúér tlÀ§CÀvo, pâ@t. 1 t(G. CR PÀCmE

Àçúcâ! @!qvo, obtido atlavés do reltço dâ car da
açúeàr, produgão rccotê, mbâ1âdo dâ acordo co âl
ê:igência! dâ vigilância reitária, {rbâledo o
úbalag.na dê poliproPiloo dê 1 KG. rcn f.Bcnt ção,
i.-to da.ujidad.a, tafa.ita6, Dteriaia teÉotoa a
detritoa rnimia ou vêgEtai! acondicionado s laco
plástico,ató:i@,c6tan& infoaaçlo nutricioml
validâdê nÍnina d. 11nôe8 â contat dâ data d. €ntrcaâ
ê Na! condiÇõc8 dwêrao catar dê à@rdo cd a
NTÀ-52/53 (DECRETO 12.{86 DE 2O/7O/7gl'
Àé6r re f inado, !âchâ 5 qEes . CR UNIDÀDE

Nacional de priD.ira quâIidldô obtÍdo d. csà-de-açúcar
@n aalEcto, cor, dtêiro proPrior, tâbor d@ê ad
f.tuêntaÇáo, iEento d. rujidad.r, l!É.ita!, n.teriai!
tôroroâ a datritoa eiuia ou weEÔtâi! acodicionado
5 $bllage p1ástica atóri.ca, cd j'nfomção
nutlicional, valid.dê níniM de 11 É.ea à conta! d'
drt d. entrcaE . da! condiç&s devôráo Ôltar d'
a@rdo @ú a NIÀ-52/53 (DECREIo 12.{86 DE 2O/LO/1el ' cX

ESTADo Do PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FuI.Ioo MUUICIPAL DE SAÚDE

3, i!75. o0

85. 00

?5.00

40. 00

65. O0

221.OO

875. 00

120.00

5, 330 18 - 521,75

,l , il90 381,65

1 . 123 ,50

t2,aÀo 513, 60

L1,230 1. 11 9, 95

1,73O L.754,7r

1 ,690 L.47A,13

8,O?0 968, ilO

\-

\-

100 lrND sachê 5 gr.Jru
00166 Àdoç&tô diêtÔtico €n É, ERITRIIOL, POTE 300 grü POIE
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ar.CR
Àdoçetê diêtático o pó uo @linálio para foho 'fogão à b.sê dô Eritlitol 1O0i Natural , Zêro c'loria
poi porçlo, ?ot do DulÇor do À9i€!, nÃo col1Érr crÚren,
vegÊno, LivÉ dê trarEêltico!, id.ntificâção do
proôrto, Erca dô fabricete , dâta d. f.bricaéo, pEazo
dc validâde. validada nlniÉ de 11 Derê! â cÔnt$ d'
drta dô entrôga. co}.lTÉu EDTTLCORÀNÍE llAt{JRÀr ERTTRTTOL.

POTE 3OO GR

Àdoçante d É, ladtô 5 g@r.CR cÀlxÀ
.adofante diêtático 6 Pô à base dê ERIIRITOL, 100t
Naürral , ZêE clloria Por Porçlo, ?0t do Dulçor do
Àçúcâr, riÃo coNrÉM cr,ÚteN, vôgêno, Live dc
truag6nicoa, id.ntj'fi€Ção do prcôrto, @rcà do
fabri@t., data dâ fabri6Ção, PEàzo de
61id!de. coNÍÉ:M EDoraoRÀNr NÀrunÀL ERrBrtoL. vâlidâd.
nlnina de 11 me!ô8 a contar da data d. entrêqâ' cx 30

tND sÀcEÊ 5 GRÀlrÀs, 6dâ ônwlolE8 dc 59 ada (Totâl
1509) .

Àdoçantê Liqirido, fra.co 65 ML.CR FR'Àsco

Âdoçstê à ba.ê dr ERITRIrOL, diêtôtico, bi@ dosador,
idútificaÇâo do prodlto, Dre do fabricet , dat! d'
fabriqçlo, Prazo d. Elidadr. 100t Natural , zêrc
câIoria IDr iorçáo, 7Ot do Dulçor do Àçú€r, xÃo coxrÍ:r'r
GLÚTEN, v.gano, Livrô d. trú8gênico., coNTEM

EDII4ORNITE NÀt{rRÀI ERITRITOL. Validàd. hlnisa d' 11

úc!êa a contli da datâ de antreEa. Frar@ 65 ML

lcuÁ oB coco , cÀrxÀ 2oo ML.CR IJNrDÀDE

Águ dc coo ?in nâturr?, 1OO* natulal. SÔn adição d'
@n.emdores, artificiâis ô açúc.r. EDb.lagú TÔtra
Pak 2OO ML, tspa rolqu.ada. MÀRCÀS E CÀRIMBOS OFIC!ÀIS
d. reEi.tro no üini.táEio da Àgri@ltuE (sIF, Il'íÀ OU

srM), DE ÀcoRDo coM Àg PoRTÀRtÀs Do MrNrslÉRro DÀ

ÀcRrcut.ruRÀ, DrPoÀ N" 3O1 DA 22/04/96 E N"145 DE

22/04/98, RE9OLUÇ;O DÀ Al\rrsÀ N"105 DE 19/05/99 E DÀ

LEr r&rNrcrpÀ!/vrcrúr{clÀ sÀNrrÁRrÀ. cx 200 ML

Àúâcietc turà câhe, PÀCOTE 500 Gn.CR PÀCOTE

Àn êiante prcfilaioEl para deirar Éir tÔnrat a'
camca ve mclha!, êrlncialnote ât €mêa tÉvlna! '
UtiLiza cd ingÉdientô PrinciPal a tr[PalÉ, guÔ á
natxrilmnt. encontrâdã d frutoa cúo a paPaia '
corqD.iÇlo: sâI, Ànj'do, Àécü, GorduB vegctal d'
Pelhâ, condimnto Pr.tÉrado de cebolâ, condincnto
Prêparrdo dâ À1ho, Papalna, salaà, Pimnta Prta, Cam'
Bovina, Rcalçadorês & Sabor Gl'util.to Mon6aódico
tNS621 . Inorinato Dirsódico lNS631, Àrcutiz'nt€t,
corantâs carúêlo ô NatuBl Urucu, Àcidrletê Ácido
Cltri@ tNS330. Enbâlag@ cG 500 gr
Àüôira pEtâ, SECÀ SEr'í CÀROçO, PÀCOIE 200 CR.CR PÀCOIE

Àmêira, gôo, Ed *oço, preta, frtoa da t@nho
ródio, 6ifome! ê d. 1' qua1id.d.- Dcvê 6'r
acondicionadâ d srb.l'âgs originâl d. fábrj'a, j'!6t!
da f$goa ou Pâralieaa,
fregmantos artraÍüor. À
arte milentô dados de

livlê dc @idâde ô d.
d[bâlag@ dav. atrEaentâr

idotj,ficação, Proccdância,

150. 00 7,800 1 . 1?0,00

14 ,980
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info@ções nutricioÉj,s , núnêrc dê Lotê dâta dc
validadê, quantided. do produtê, e núnâro do rêgiatro
no Ministório da Àgridltura. Dâta d. validãdê BÍnina
da 6 heaas a @ntar da dâta dê otraga do produto. À
ênbalàgs dêve cont.r 200 g do prod)to.
Àrsdoin DESCÀSCÀDO, PÀCOTE 500 GR.CR PÀCOTE
Ànsdoin naturâI toEado, dêscaacado, êd aal, teanho
aôdio, ao aujidâdês. À ênbalagm d.vêrá conter
êxtêmil.nt 06 dâdo6 dê idêntifi€çáo, procêdância,
infolMçõc€ nutricioEis, nútrêF d. lotê, quiltidâdê do
produto, det. d. vali,dâdê. Validade míniE dê 6 nô6êa a
partir dà dàta de entrêga. EDbtlagos dê 5009.
Àmido dê Milho, CÀIXÀ 200 GR.CR CÀIXÀ
Ànido dê nilho. EDbaLado o papel iDpêmêával,, IimID,
nào violado, rêBj,Etôntê e ac@dicionado u caixas dê
trltFlào rêsirtentêE, quô garete a intêgridad. do
ploduto. À êrüalagêm deErá contar qtertÚênt€ o€
dãdos dê id.ntifieÇão, pr€êdência, info@çô.s
nutlicionais, númêro dê lôte, qrJútidad. do prodjto,
dâtà de valj,dâdê. Validâdê ninira de 5 n.aêr e partir
dâ data d. .ntrega. Erüatag{: 200 gr.
Àlroz agulhinha, tipo I, pa@t. skg.CR PÀCOTE
ÀRROZ, tIpO 01, BRÀNCO, BENEFICIÀDO POLIDO, ION@ EIltO,
CoM No MÍNI}o 9oT DE GRÃos INTEIRoS, sEM GÚTEN, IsEMo
DE },'ÀTÉRIÀ TERROSÀ, DE PÀR,ÀSITOS, DE DETRITO§ ÀNIMÀIS E
VECE!ÀIS. Dôverá aêr apE6êntar @ bon êstâdo de
coEaryação isento dê fêhantaÇào ê @fo, dê odô86
e6tranhoê e dê substânêi,aa nocivâê à aaúda.
caractêrísticaE orgelópties: etrf,cto: gráoe cor:
eracterl,Btica ôdor: caractari.Btico Êãbor:
caractêr1Ético. O produto, aÉ! o prêIEro, @nfomc
inêtruçõeE dr anbalag4, d.verá aprôsentar-aê cd grãoa
intêi,ros e @zinênto uifohe. À@ndici.onado @ sâco
plástico tranEparênt. @ntêndo os aeguj,ntêr iten6: n6e
dô produto, ingredienter, quúCidãde s gr@ ou
nililitros, prazo de validade, infomaÇô.s
nutrj,cionãi6, id.ntifi€Éo da origo do prodlto,
idstifj.caÉo do lotô, iEtruçõcs para u6o, atóxi@,
Iirpo, nâo violado, rêsiatentê eDbâIagd
6e@ndâria-fardo lacrado8.) C@ validâd. nínina dê 06
&c6ê6 a contàr dâ dât de 6trêga. pCI 5 t<G
ÀRROZ INTECRÀL TIPO I, NÃO PÀRBOILIZÀDO.CR PÀCOIE
PRODUTO NÀO DEVE ÀPRESENIÀR I,,oFO, SUBSTÂNCIÀS NOCTVÀS,
PREPÀRAÇÃO PINÀL DTETÉTICÀ INÀDEOUÀDÀ (EMPÀPÀ}4ENTO).
Dawêrá Ea! aprêaênta! @ bon estado dô @nBeryaçâo
issto dê fêrcntação a mofo, dê odoreE êltrârüoa ê dê
aubstâncias nocivs à 8aúdê. Caracttrlsti€a
organolápticaa; a6pecto: grão8 @r: caractêllstica
odor: caractôrlatico sâbor: cúactaristico. O proôfto,
apó6 o prôpalo, confomê inêtrugõês dâ sbalagd,
dawêrá apresentar-s. c@ gráôs intêircs e cozj,nênto
unifom€. À@ndicionado PÀCOIES DE 1 I(G, EM
POLIETILENO, IRÀ}iSPÀRENTE, ÀTóXICO. LON@ FIIiO @ntêndo
o3 sêguintêa itêna: rcre do produto, ingredistêa,
quetidâde s gra@ ou nililitros, prazo de validâdâ,
info@Çôe6 nutlj,cioEi8, idântifieção dâ origú dô
produto, idântifi€çào do lote, iÉtruçôes pâra uêo,
atóxi@, linpo, náo violado, re6i8tênte erüâlagên
aedndarià-fardo lacrados., C6 validâde nínina dê 06
meaêa à contar dâ dãta dê êntrega.
Àweia, CÀrXÀ 17O GR.CR CÀIXÀ
ÀVEIÀ FIôCOS FINOS 100t , ss adj.tivoa ou @Eeruútêa.
EhbàLàgs @n id.ntifi€çâo do produto, prazo do
walidâdê . p€6o líqrido, Coh validade nlniha dê 06
Eêaêa a contar dâ data dê êntrega. Caixe c@ 1?0 gr
Àzeite dê Oliva Ertla virgú, FR 500 ML.CR EBÀSCO
Àzêita de oliva extra virg4 100t t[ro rd mistura, côm
acidez ató 0,8*, C6 j.dotifj.caÇáo do produto ê prazo
d. validãdê idêal para @nsurc l8ênto d. oxidâçào,
Sujidãdês ê Mtcriais Eltrshoa Embalado ED Erüâlag@
Primaria Àpropriadâ, Vidro, Hêhêticilêntê Fachada ê
Àtoxice e Suas CondÍc@6 Dwêrao Eatar de Àcordô Cd a
Resolucão Rdc 27O/O5, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e
ÀIter.coê6 PosteEiorêa Produto aujaito a vârifiáçio no
ato dâ ent!êga aôs procêd. administratj.vos dâtêminados
tEIa Ànvi6a Con valj.dâda nini@ da 6 Àreses na dâta da
Entrêga. FR 500 ML
Àzeitona VERDE SEM CàRO@, EIÀSCO 500 GR-CR FRA.SCO
ÀZEITONÀ VERDE ss eroço, a consêrya, @balagen de
widro, treEt»rênte a in@lor, rotuLàda sêgudo
lâgialaçào vigênte, dâcl,aaando Ér€, nome ê ênd.leço
do fabric-tê, lotê, preo dê validadê, @nteúdo
Iíquido ê regigtro no órgáo cúpetentê. validÀde minina
d. 06 nês.s aÉs a dàta dê 6tEgE fras@ 5OO GR
À[JM, IÀÍÀ 170 cR.cR hTÀ
PESCÀDO EM CONSERVÀ ÀTT}.' PREPÀRàDO COM PESCÀDO
FRE§CO, LIMPO,VISCERÀDO ÀPruSENTÀCÀO: RÀIÀDO CONSERVÀDO
EM OI.EO COMESTIVEL CON'í À§PECTO COR CHEIRO E SÀBOR
PROPRIO ISENTO SU.'IDÀDES , PÀRÀSITÀS, IÂRVÀS, EERRUGEM
E DÀNIFICÀCÀO DÀ.s IÂTÀS: 170 GRÀMÀS VÀUDÀDE MIN-2{
MESES, FÀBRIC.MÀX. 6ODLÀS DÀ ENTREGÀ.
Batatâ Falha, PÀCOTE {00 GR.CR PÀCOTE
Com êâ.bor, odoE e texlura carac!êrlaticoa do produto,
d. boa qualidàde, dbàlago t.ansparote, prinári.a,
p!ôpria, fôchada a vá@o, coBtando idântifieção do
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1{ . 125,50

779,10

60. 075,00

345,10

produto, inclu8ive clasli.fj.eqlo l â E!ce, nom ê
sd.!.ço do fabri€nta a e dâtâ dâ fabliaçao ê
Elidâdô- validâdô nlniD. dê 06 m... aÉs a dâta d€
6tt.ge. Àcondicionad. o.obrlag@ de 400 g.
Btgcotro DocE, tlPo tÀrsENÀ, PÀcorE 370 GR.CR PÀcoTE
Produzldo a partir d. @tôriu - t !ji!a rfu . litÍrpâs,
gú corante, isênta da Etáriâ tarFaa, tDralitar ê
detritor ànimaia c vôgetâis. Àpârência: @ar! bs
assadâ, !@ rêchôio, rc[ @bêrtura, nào Eerlo acôitoa
produtoa nurclDs. cor, chêiro e !âbor prôpri'o!, livrê
dê gorduE tres, prduto creütô, Es quc nlo aeja
tesiltstr âo Dordâr, obtido palo üesúúto ê
coziúcnto convêniota da @aa pÉparadâ c6: farirüa
de trigo, récar, úido dê eiltF, 8al, gordura rcgetâI,
ê outraa substância! àIirentícia! que caracttlizêm o
produto, dalda quô âpropriado! ô mncionado6
acddicionâdo @ úbalag@ pláltica trú.I»Ente,
atório, c6 infomâéo nutricioÉl, ree&bâIedo e
€ira d. t»tElão §.i.tônt validàd. nlni@ d. 06 E!êa
a @nt r d. dâtâ d. entEga. EtibâIâgênr plásties
int.rÉ! da 3709. R@o.içáo do prcólto: no calo de
aLter!çeô do hêeo etes do vscinênto do pràzo dô
validàd. . erbalaEcn! danificâdat.
Brscotro cREÀt-cRÀcKER I}ITEGRÀ!, PcT 370 GR.CR PÀ@TE
Bi.coito .rlgado, intcEral c@ fãrinhà dc trigo
enriquccj,d. @ú fêrro e fârinhâ de trigo intôEral,
fâÉIo dc trigo e lcido fóIico, gorduE wegctâl, naltê,
açúc!r, .al, fôfrúto biológi@ a fôffito8 qulmicos:
bierbonrto dô sódi,o e fosfato rcnocáIci@. CON!ÉM
IÀCfOgE, À@ndicionâdo.m ônb.Lagm (não violâda,
intact ) plá6tie trespaÉntê, atóli@, cd info@Éo
nutricionrl, rôúbâIado 6 €j.E dô pap€Ião r.!i!totê-
o proôrto a áê! .ntregue d.v.!á ..tar idotificâdo na
sbâlagm, dêvêndo conltar rotulags de e6rdo c@ a
lêgialaçlo vigônte. Prâzo nl'nirc d. Elidrda d. 6
Dêser, Unid.de d. fonccinênto: PÀCOIE dê 3709
BISCOITO Crêu-Crack.t tradicioEl, PCr 3?0 GR.CR PÀCgrE
Produzido a lartir da Etárias-primls aàs e L j'tiPa., ao
@rutc, i!ônta de natória terF6a, I!!âaita! ê
dêtrito! si@i8 e vegetãi8. ÀFrância: @aaa b€n
asradâ, aú rêchêio, ao @bêrturâ, não gôrlo acaitos
produto! nurchoa. Cor, dreiro e sabor próprios.
Ingrêdientea : fàrinhâ dê trigo anriquêcida @m farro ê
ácido fólico, go!ôrrâ vêgEtal hidlogênadâ, marEarj.na
vêgetal, üido d. Dilho, aÉcú, aÇúar invertido, sal
Ffinado, fêmento biolóEico, bi€rboÉto de aódio,
ardatizanta, estâbilizantê, Elhôrador dê fafinha. o
produto e rêr êntrague d.rc!á eltàE idstj'f icado na
dtrbalàEs, devêndo conatar rôtulag@ da a@rdo c@ a
legislrçãô vigênte. Prazo DLnirc de validade dô 6 re6ê6
ê dãtr da fabrioçlo de atá 30 dias. tnidâd. dê
fomcciDônto: pacot. dc 3709. RepoaiÇão do prcôrto: no
e8o da altêraçáo do [e!Do ilt€ do v@cimúto do prazo
dê v.lidlde . .Dbàlrg.E danificàdú.
cÀcx, EM pó, pncorg 2oo cR.cR PÀcorE
CÀCÀU PI'RO ÀI'ÀLINIZàDO, lOOt COM IíÀTERIAIS ÀDEQUÀDOS

PÀXÀ ÀA CONDIÇõES PREVISEÀS DE ÀRMÀZENAMENTO E QUE
cÀxÀNÍÀI.i À HERI{EITCIDÀDE DÀ EMBÀLÀGEM E PROTEÉo
ÀPROPRIÀDÀ CONTRÀ À CONTÀT.IINÀéO. DEVE ÀPRESENTÀR
TE,(IURÀ, COR ESC[B,A, ÀlCÀLrNO, ODOR E CÀRÀCTERIStICÀS
FtSrCO,/ QUí!íICÀS COt{PÀrlVErS ÀO PRODUTO E DESCRIÇãO DOS

INGREDIENTES, INEDRI.íÀçiO }{,TRICIONÀI., DESCRIÇãO DE

coNsEBltÀçao DEVE COITER DÀIÀ DE PÀBRlcÀçào E vÀlIDÀDE E
IOTE ROIULÀGEM CONFORME RDC 360/2003 - Àl{!ÍlslÀ- Prazo
nlniEo d. Élidâdô d. 6 mêsêE . dâtâ dâ fabriqçlo de
atá 30 dieÊ. rcr 200 GR.
Cafá s Pó, PÀCoIE 250 GR,CR PÀcoIE
café . É {üalado à vácuo, de alto tâdráo de qullidade
c6 .elo d. pureza ÀBtC, 1O0t PtRo, dê a@rdo c@ â
N1À-{il (D€reto L2.486/18, . . EXmÀTO aOUOSO Op qgÉ
ToRRÀDo, ÀspEcro cRÂNUr.os. coR MÀRRoaí crÀRo. sÀEoR E

ooon cm.lcrgnÍsTrcos Do PRoDuro. o produto dôvêrá
apr.6otàr validâdô nlnina de 6 (reis, nê8e. à pârtil
da d.ta de @treEâ- Ellbalag@ alwínizada d t»cot. dê
250 g@., cd idotificaçàô do prodlto, dâte dê
fabri€Çlo . prazo d. Elidade.
cafó aoLíwEL 1\cR8,ÀDO, SÀCrf 50 GR.CR SeClú
cnrÉ sol.r rEr., rrq cnÂos, ccu ÀspEcro xorocÊreo, sruon
loot cât'É ÀRÁBrcÀ E o úxrr{o DE 1ot DE P\rÀ (GRÂos

PREIOS, VERDES E ÀRDIDOS), de aLto padrão de guelidadê
cd lclo d. pureza ÀBfc, 1O0t I{JRO, de a@!do c@ a
l.lTÀ-i!i! (Dsrêto 12 .4a6/7q , soÍrwr, Er,, ÁqrÀ. sÀrcR E
oDoR cÀRÀcrERÍsrrcos Do PRoDuro, @n id.ntifiaçlo do
produto, drta de f.bliêaéo ô prazo dc %lidâdê. O
produto d.w€rá apr..tntÀr vafidrde Dlni.D. dc 6 (!eis)
rcee. a p.rtir dâ datà de êntrôgâ. EUBÀIÀDO pf'f SlCffÊ Og
50G.
CÀNEIÀ EM PÀI.,, POIE 50 GR.CR POTE

camla s pau. Produto d. primira qualidld..
Àcondicion.do @ Ibtô d. tbliêtil.no, lntsêgro, ató:i@,
rêaiatste, vedâdô hatmtice@te e lirÍqb. À aEbllago
dâvcrá êontêE êxternNônt. os dâdoa da idstificaÉo ê
procêdência, númêro do lotê datâ de fabricaçlo, datâ dê
validade, quetid.de do produto. o Produto dôvôrá
apresotar validâd. ninima dc 6 (rei!) nê6e. I pârtir

250. 00 6,450 1 . 612, 50
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dâ data dê entrega. De acordo @ a rdc M216/2005.
Unidadc de fornacimento: pa@tô dê 509.
CúÔlà 6 Pó, POTE 50 GR.CR POTE

CÀNETÀ EM Pó SEM SU'IDÀDE, PURO PRODIIIO, À CÀ}IEI.À, SEM

IT.íD(JREZÀS, EM EMBÀI.ÀGENS DE POTE PIáSTICO COM BICO
DOSÀDOR, NÀ EMBÀIÀGEM ORIG]I{À], DEVIDÀ}IENIE
IDENTIFICÀDA, CO{ RóIUIO CONTENDO TODÀS ÀS INFORI,!ÀçôES
DE PRODUTO DE ÀCORDO CO$í À LEGTSLÀÇ.ÃO VTGENTE. O
produto dêvêrá aprêaotar vâIidadê .l,nira dê 6 (eeigl
nôs.s a tr)attir d. data da antraga.
CÀIDO DE GÀLINHÀ, QUIIO.CR QUIIO
coMPosTo DE sÀL, eçrlcen, cEBoIÀ, GoRDURÀ vEcEIÀI,
SN§À, CÀRNE DE FRÀNGO, IOURO, COIIDIMENTO PREPÀn,ÀDO DE
ÀrHo, REÀI4ÀDORES DE SÀ&R cur?ÀÀíÀro MOI.IoSôóDrCO,
INOSII.IÀTO DISSóDICO E GUÀNII,ÀTO DISSóDICO,
ÀRouÀTrzÀlrrEs, ÀNTru!.íEcrÀ!+TEs FosFÀTo rRrcÁLcrco E
DIô(IDo DE sILÍcIo, coR.ÀNaEs CÀRMI, Iv E NÀII,RÀL
uRUcuM ÀcoNDrcroNÀDo EM pÀcorE cou lto MÍNnlo 1 ourro
CÀLDO DE CÀRNE, QUI].o.CR QUIIO
coMPo§To DE SÀL, lq:qn, cEBoLÀ, coRDtRÀ VEGETÀL,
SÀLSÀ, CÀRNE BOVINÀ, IôURO, CONDIUENTO PREPÀNÀDO DE
Àrto, REÀr.ÇÀDoREs DE sÀ.DR GtrrrÀ!íÀTo uonossóorco,
rNosrt{ÀTo o:ssóorco E cuÀNrIÀTo DrssóDrco,
ÀRotíÀTrzÂNrEs, Àlrrru!.rEcrÀl{TEs FosEÀTo rnrcÁr.crco E
oróxtoo oe srr,Íc:o, coRÀNTEs cÀRÀMEra rv E NÀT{rRÀr,
uRUcuM. ÀcoxDrcroltÀDo EM pÀcorE coM no úxruo I eurro.
CÀSTÂNHÀ OO PMÁ; PÀCOTE 150 GR.CR PÀCOTE
Cartarüa do pará, DE pRIMEfRÀ QUÀIIDADE SEM CÀSCÀ
INIEIRÀ, NRESENIÀI|DO TÀ!íÀNHO E CONE]cRTíÀCÀO UNIEORMES
ISENTÀ DE FERMENTÀCÀO E I.OFO ÀI'SENCIÀ DE SU.'IDADES,
PÀRÀ,SITÀS E IÀRVÀS ÀCONDICIONÀDÀS EM SÀCO POLIETILENO,
Àroxrco coM 150 cRÀtíÀs vÀlrDÀDE MrNrMÀ DE oe losss À.ús
À DÀTÀ DE ENTREGÀ.
Càtchup - E!ÀSCO 400 GR.CR EI,ÀSCO
Càtchup feito c@ t@tea aelêcionadô8, @Eiatôôtô c
corqroato tElor sêguintês ingrcdiêntas: to@te , açú€r,
vinagrê, gLiêoaa, sal, ebola, gda :ant@, ácido
ci.trico, sorbato dê potáasj,o ê ar@tj.zete8. Nàô dav.
conter glútên. Eb.balado ô 6tEguê cônfome lêgiglaçào
6ani!ária vigênta. vaLidâda nlniM d. L1 ng6êB a @ntar
d. dãta dê otrega. Enbal,ago 4009.
CEREÀL rMÀNfrL eu pó, ps ÀRRoz, LT 4oo cR.cR r.ÀTÀ
coMposro DE EÀRrNuÀ DE ÀRaoz enÉ-cozroa, lçúc.nn, xlroo,
sÀrs r,trNERÀrs (BÀRBoMTo oe cálcro, rosrero os sóolo
Drúsrco, EUr'íÀRÀTo EtRRoso, suLFÀTo DE zrNco),
vrrÀr.{rNÀs c, D, E, À, 81 , 86, Ácroo úr,rco, Nlncr}rÀ,
Ácrooo pexrotÊxrco ÀRo!íÀTtzÀl'rrE vÀNrLrNÀ, coüí
pRoBróTrcos. . EMNÀcEM cor xo uÍxrro aoo GR, parà
criançaa a partir dê 6 úêaes dê idad. TIPO MUCIION
ÀRROZ OU SIMIIÀR DE IGUÀI OU SUPERIOR QUÀIIDÀDE. Prazo
dô vàlidadc mLnimo 6 mêae8 a c6tar a partir da dãta de
ênt!êga.
CEREÀL INFÀNTIL EM Pó, DE MILgo, IÀTÀ {OO GR.CR IÂTÀ
coMposro DE pÀRrNu DE Mrr,fio pú-coztoe, nçúcen, euroo,
sÀrs MrNERÀrs (BÀRBoi,lÀTo oe cÁrcro, FosFÀro oE sóDro
DrBÁsrco, ElMÀRÀro moso, suLFÀTo DE zrNco),
vrrÀDírus c, D, E, À, sl,, ss, Ácroo rÉLrco, NrÀctt{À,
Ácrooo panrorÊNrco Àno!íÀrrzÀNrE vÀNrLrNÀ, coM
pnog:ór:cos.. EMBÀr.À6EM cctí No MÍNrlo itoo GR, parà
criançaB a partir dê 6 ne8ea de idade. TIPO I(TCIION
MILIIO OU SD.{IIÀR DE IGIÂI OU SUPERIOR QÍJÀ!rDÀDE. P..zo
da validade Dínimo 6 meae6 a c6tar a partir de dâta de
êntrêga.
cEREÀr rNFÀNTrL e!í pó, r,{rlrrceREÀrs, rÀTÀ 4oo cR.c r.ÀrÀ
R

couposro À gÀss rÀRrNHÀ DE rRr@ ENRreuEcrDÀ cou FERRo
E ÁcrDo FóLrco, ÀçúcÀR, FÀRrNHÀ DE MrLHo ENRreuEcrDÀ
COM FXRRO E ÀCIDO FOLI@, EÀRINIIÀ DE ÀNROZ, SÀIS
MTNER.ÀIS (CÀRBONÀTO DE CÁrcTO, FOSFÀTO DE SóDIO
orúsrco, Elt'íÀRÀTo FERRoso, sur.EÀTo DE zrNco),
vrrÀ[írNÀs (vrrÀ!'rrNÀ c, NrÀcrNÀ, vrrÀ]trNÀ E, ÁcrDo
paxrorÊNrco, vrrÀr..Írl.tA À, vtrÀ[lru B1 , vrrarrNÀ 86,
Ácroo rór,rco, vrrÀ!.{rxÀ Dt E Àno}íÀTrzÀNTE vÀNrLrNÀ, coM
pRoBróTrcos. cornÉx, GLúTEN. coNTÉ:r{ TRÀços DE r.ErrE.
EMBÀIÀGEM COr.r lO r.rÍXrrO 4OO GR, para crianças a partir
de 6 Eêsâs de idadê TIPO MUCIIôN MJLTICEREÀIS OU

SIMIIÀR DE IGUÀI OU SUPERIOR QUÀLIDÀDE. PTazo de
val,idàd. míniho 6 reaâa a óntar a pübir da data d€
entrega.
cru( vsRDs - sÂcHÊ r_gr - cx 10 úd.cR cÀrxÀ
CHÀ VERDE. CONSTIT{'IM PEIÀS FOLHÀS NOVÀS E BROIOS DE

vÁer.a.s rspÉcrss Do eÊNsRo "THEÀ. (THEÀ srNgNsts E

ourR"Às). NÀo FER!€NTÀDo, suMÍrDo À sEcÀcEM. DE

ESPECIUES VEGETÀIS GENI'INOS DESSECÀDOS, TO§TÀDOS E
PRTIDOS. COR: WrcE PÀXDÀCEMÀ. §EM QUÀÍ.QUER OUTRO

ÀROUÀ, SEI'' MTSTIRÀ. ÀSPECTO, CHETRO E Segon púpnrOS.
ISENTO DE SUJIDÀDES, PÀRÀSITÀS E I,ÀRVÀS. VÀIIDÀDE
MÍxnq os 11 MEsEs À col+TÀR DÀ ENTREGÀ. ÀcorcrcroNÀDo
EÀí sÀcHÊ ElwErôpÀDo. EMBÀr.ÀDo EM cÀrxÀ DE pÀpEL cÀRTÀo
coNrENDo 10 sÀcHÊs DE ÀpRo(rMÀDÀr'íENTE 1c cÀDÀ.
coNDrÇôEs cERÀrs DE ÀcoRDo coM À NTÀ-41 (DECRETo 12.486
oE 20/tO/?A».
cú oe ewl crDRErR - sÀcHÊ r gr - cx 10 sd, cR cÀrxÀ
Châ de Erya Cid!ôirã cdtDrto dê Folhas e Ra@€ de Eryà
Cidreira desidr.tâ (mliÊaa officinalis) I6sto d.

ESTADO DO PARA

Pnerelrunn MuruIcIp+ DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Fuuoo MuI'IICIPAL DE SAÚDE

200. 00

175.00

137. 00

105. 00

155. 0o

75. 00

8?.00

137. O0

575. 00

2,250

4,22O

4 ,440

8,630

3,5i10

9,500

9 ,350

9,32O

2,360

{50 ,00

738. 50

60A,2e

906,15

5{8,70

7L2,50

813,45

t.276,44

1.357,00

^

825. OO 2,33O L .922,25

a



UEt,

00198

00199

00200

00201

oo202

00203

0020r1

00205

§ujid.d.!, FEgmsto! d. fnsetoa a outro. Mat.liaia
Estrãnho. Edbrl.gm Plitarià Sachc lndividual' EnbâIàgo
sêdnd.ria Crira d. Papêl Cârtão c6 validada MlniE de
11 M.sês Na Datâ Da EntltEa c su. condiçôêr d.rerlo
Eat r de Àcordo Con a Rdc 12101, Rdc 259102, Rdc
26?,/05, Rdê 271/05, R& 14114 e altcraçõea Po6teriorr
Produto Sujeito a vêrifieéô No Àto Da EnlEg! Ào!
Pr@adircnto! Àdn. Dôteminldog Pôlâ Ànvi6a- Prazo da
Elidâde nlnino 11 m.ea ! contar ! Partir da datâ dô
ent!aqÊ
cHÁ DE CÀl'rCN'írtÀ - SeCsÊ r gr - cx 10 6d. cR cÀrxÀ
Eap.cifi@ção réoi@: Chá d. CÀ!ôíIIÀ coqrcslo d.
smnte. d€ CÀ}íosluÀ dôsidratad. Iroto de sujidàdet,
FraEútntor da Inlatot ê Oltro8 Materiaia Eatranhor
Ehbalagú PriMrir Pláltiá, ÀPropliada, Heffticamnta
Fcchada C@ v.lidàde ElniE dc ,1 Melaa Na Dltà Da

Entr.gB c sur. condições devôrao E.tar d. À@Edo CoE r
Rdc 72/Ol, R& 259/02, Rdc 261/05, Rdc 277,/05, Rdc
14/1{ e âlterrçõ.r Portcriora! Produto Suj.ito â
vârifi,cação No Àto Da Entrega Àor PÉcêdinentor Àôtr'
Dêt minadoa Pel. ÀNvlSÀ
cBÁ DE ERrrÀ OOCe - SeOtÊ 1 gr - c)( 10 Ed-cR cÀlxÀ
EatrcifiêaÇão Tôsica: chá dê Etu Doce comtD.to d.
Sffntôr dê Em Doe Ilento dê Sujidrdê8, FraEmnto.
dê tna.to! e Outror láat riais Eltrüüos EnbaIâEB
P.iDria Pláatiq, ÀproPri.dâ, Hêmticeot Fechad.
Con vâlldãda nlniE de 11 M..ês Na Data Da Entrga Ô

Suú @ndiÇõ.. devarlo Eatâr de Àcordo C6 a Rdc 12/01,
Rdê 259102, Rdc 261105, Rdc 277/05, Rdc 1{/14 .
àIt raçôôa Posteriorê. ProduLo §uj.ito a v.rifi€Çlo No

Àto Dâ EntreEE Àor Prc@diE@to. Àdn. Dôtêtuinâdo! Pela
Àl:MSÀ.
cHÀ ríÀrE 2soGR'cR cÀrxÀ
chá rt tc conrtituldo d. Ee iratê golúv.I d. E4rácim!
vêg.tai! Gúuíno! ED ErtÉto da Folha. dâ Mate Tost.do
de Cor líarm C@ Àêt-cto ChêiF e SaboE próprio I.ênto
de Eujid.des, Paraaitât e Iátua validâd. nÍniE dÔ 12

t4..e! N! Dat Da EntEgà, Pacotôr dê PoIiPrcPiIÔno da
250 gr Àfús Àbê.tô Dêv€ sêr côúeido Eü 45 Diaa
Àcondi,cioBdo tu Càiu ÀprcPri.dâ ê Suas condiçõeE
dêrcrão E.tàr d. Àcordo c@ a Reâoluçâo Rdc 2?? dc
22/09/2005 Da Ànvisa Prod.ej.vêrific.ato EntFga Àol
Pr@.Ànviaa.
cHocorÀEE GRÀM,rÀDO !'íÀCIO, CTCNIETTO SÀBOR CHOCOTÂT PÀCOTE

E. CR
confeito gruuledo @cio, 6abor de ch@olàtê. Contá6
açúcar, gordura vegetâl, glicoaê s É, câ6u I É,
ilidô d. Bilho, ral, dNl.ifiqntet: Iêcitinâ de aoia e
nono e diglic.rldos dê ácidos gluo8, tlmctÚtc
glicêrcI, Ela@útô t lco, ê.Irs.ete Eou arábicr a
ar6atizant.. Eôrlag@ Pláltie 13Og'
côco RÀr.ÀDo - PÀcorE 100 GR-CR PÀcorE
Produto âliútntlcio d..idEtâdo @ntendo entlÔ ol
ingEediútes: Polpa da coco dc.idrltada e pücialmcnte
delangprdrr.ara ro aéer. DaE apEsantâ! @', clt'iro
ê rllDr caractô!1.ti@. Àurenta d. sujidâdÔ!,
paaaita..Enbal'rg@:plálticâ, intêgFa, atôri6,
@ntêndo 1OOE do produto. Prlzo d. Elidâd. nlnirc 

'1nê!e6 a contal a t»rtir dà dàtâ dê tnttaga.
Colorifi@ 5 pó, Pote 100E'cR POTE

colorlfico d É fino horcEâns, obtido dê fruto!
Eôrrcr dê uruffi, lj.tÍPo!, dô!§êqdor ê rcldo!, dê
oloraçXo aâreLa, c6 aaPêcto @n cor, chaiÉ a sabor
próprj.o, i6anto da matêriai8 clttanho8 e a !u 6!Écie,
àcondicionado d Potc plá8tico tlsapaEntc ê atôrico
relistente dô 1OO 9r, hômêticeênte v.dado. Na

dnbalâg@ do ploduto dâverão e6tÀr eq»cificadoê og
sêguintôa it.nsi idêntifiqção do prcôlto c 5PF!',
datâ d. fabricâÉo e Blj'dad., P€.o lÍquido,
ingrediantê!, infomaçôe! nutricioúiE Ô regiltro o
ôrgão cilpôt.nte. Prazo d. validad€ mlnino 11 sÔ§êr a
contar a partir d. d.ta d. otragâ.
cHrMrcr{tRRr sEco , PoIE 50 GR-CR POÍE

CHTMICHT,RRI SECO, IN@EDIENTES: ÀI.IIO, SÀISÀ, PIMENTÀO

vERlELrlo, oRÉGÀNo E PIT,ENTÀ-BRÀ!|CÀ, @n e.pêcto c6
@r, cltôiro c râbo! P!6Prio, iaento da natariaj'r
eatràihoa a a aua ealúcic, acôndicionado o laco
plá.tico trs.pâr.nt. ê ltórico EtiltÔnte
hcreticecnte vedâdo. l'la .ôâlagm do Proôlto dawrlo
erter.rlrcificadôs 6 ..quintea itênt: id6tifi6Éo
do produto e 6pre.r, d.ta dê frbricação c validad',
tDso lÍquido, ingEdiant.., infotDçõ.. nutricionai! Ô

r.Ei.tro 6 órglo c6t»tút.. Prezo d. €lidad. nlnirc
11 eê.e. â @nt.r a Pârtj'r d! deta dê stÉga- PoTE 50

GR

Cho@late 6 É sot CÀCNJ -CÀIXÀ 200 GR.CR CÀIn
Chocolâte d É solúvê1 6ntêndo 50t áqu 6 É
eoLúvel, ãçúcar e ü6atj.zantâ. Não @nts glút.n'
hbtlago int.lm de tf,p.l e dt ma dc PrPalão fim,
ínteEra, aên âmtaadufas, ralEoa, furor ou sinair dê
aidada, À eúbâLaq@ dererá conter dtêrÚÔnte oa
dados d. idôntifieção . Proedância, nrfuree do lot.
dâta d. fâbri€çào, data dê vàIidade, qustidâd. do
produto. O proólto d.vcrá aPratotu v.lidâda aÍniDa dê
6 (6eir, ne.ea a Partir da data de cntrgE-contendo

ESTADo Do PARA

PREFEITURA MuHICIp+ DE CANAÃ DOS CARAJÁS

Furuoo MuNrcrPAL DE Snúoe

825. 00

825. O0

200. 00

80.00

750. 00

1 , 375. 00

250. O0

2,74O

2,290

2,170

2,9OO

1 ,580

0,530

3,4 50

:)ü

1 . 798, 50

1 . 889, 25

554,00

232,0O

1. 185,00

124,75

862, 50

lr ^ 
n^Í-LA

112. 00 5,060 566 ,72

\-



àprômiMdilentê 2OOg.
00206 CRÀI'O DÀ ÍNDIÀ, POTE 50 GR.CR PO'TE

Condimênto, epre€stâçloindrgtrial, Dtári.-priM
cEavo dà Índia, condiD.nto indurtrial. Prodtto dê
priiôir. qua.Lidad.. ÀcondicioÉdo @ tDte. dê
IrcIietiLêno, ÍnteEro, atóxi@, rêEirt6t-, v6d.do
hêneticeotô ê LinID. À úbalage davará conter
eatômernte oa dâdo8 dê idôntifi€Éo ê procêdânciâ,
núDero do lotô dàta dê fabrj.caçlo, d.ta de validadá,
quetj.dadê do proô.rto. O produto daverá apaeBútár
Elidâdê nlnina de 6 (aeis) mses a partir da dâtâ dô
@trega. De.cordo @n a rdc na276/2OO5. tni.dad. de
fomecihênto: pot. de 50 g.

00207 cREt{E DE rArTE, CX 200 GR.CR CÀrXÀ
Crse dê lêite uao dJ.inârio, UHT. Origd anim.L ,qúbalado @ têtratÉck, não 8úrÊdà, nào êstufada,
rê6irtêntô. À @brlagd deverá @ntêr .xtarnaentê oa
dado6 de id.ntifieÇão, pr@edôncia, info@çô€6
nutricionaiB, nrhôro do 1otê, quütid.dâ do produto.
Àtmdêr aa ê*igôncias dô Ministá.io dà Àgricultura ê
DIFOÀ, @nfomê Portâria 369 dô O4/O9/L997 e do
Rêgulilento dâ In6pêçâo InduatEial c Sanitária dê
Produtos dê origü Àniral. Devêrá Àprcscntar vâIidâdê
híni@ d. 6 (6eis) hrse. a partir da data dê êntreg..
Unidadê dê fornêcj,nênto: tetra pâk de 200 cRItt!íÀS

0o2o8 ctRxy rEupERo ÊM pó, porr 50 GR,CR pÀcorE
Curry m pó fihô hmogêmo, obtj.do da fEtos MduroE
limlrc8, d€ssecadôs ê rcídos, da coloraçâo &ãrala, @m
aatrrcto co6 cor, chêiro e 8àbor próprio, iatnto dê
@têrj-aia êstranhôs e a aE esÉciê, à@ndicionado @
pote plártico treslüste ê atóxico resistente dâ SO
qr, he@tiffiante v€dâdo. Nà ênbãlag@ do prcduto
dêverào eatar êalrcifiedor oa aôguintes itôr
idstifiêâÉo do plodrto â ênplesa, dat da fabri€çâo
. Elidâd., IEBo llguido, ingrediênter, info@çôô6
nutricionais ê rêgistro 6 ór9ào cdtrEtcnte. ÀpE!êntàr
validede híniha de 6 (s.j.E) EBê! a partir dâ dât de
entrega.

00209 Eryilha Verde s êd€e&, SÀCHÊ 1?O CR.CR SÀCHÊ
Eryj,Iha verda @ conaewâ, c@ frutoa 8elêcioÉdo8,
coloraçào Mifome, sem corutôs artificiài€, isento d.
ilj.iras, 6ãos, fômstação dâ

ESTADO Do PARA

Pnerelrunn MuuICIpat- DE CANAA DOS CARAJAS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

275 .OO

I ,275. OO

87.00

1 , O50. O0

3,520

2,450

{ ,980

2,O3O

3,530

1 ,940

3,570

958 ,00

3.723,75

433,26

2. 131 ,50

176,5O

3. 34 6,50

22L,34

defeituo8o acondicionado
düifi€Çôês

üvaauanto a váoo, @ntôndo infomaçao nutricioml e
lesbaLado s caiu da t»l»tão rêBistote e Sua
Condiçõe! Dêvôrão Estár da Àcordo CôE . Rdc 12/0L, F.d.
259/02, R.dc 360,/03, Rdc 212/05, Rdc 1{/14 . À1terac6s
Poatôriore6 Produto Sujêito e Vêrificac.o No Àto De
Entltga ÀoE Procêd. âüliniÉtrativor Dateminadoa pcla
Ànvi8a, @ntôndo inforuçlo nutricional cd validadê
Ginihe d. 12 nêacs a contú d. d.tâ dc entregâ. SÀCHÊ
PESO 170 gr
Easônci,a dê bauniltE - FXÀSCO 30 ML.CR FRASCO

Il<pide, cor ânbar ôadrg,
horcgênea, ênüàIadâ ú frúco plásti@ resigtste,
àtôxi@ e inodoro c6 FR 30n1, Cd rotulagd lrrfeita
@ntendoid6ntifj,€qáo,prcedência, j.nfo@Çôas
nutricj.onais, núnôlo de lotê, dãta d€ validade c@ no
mÍnimo dô 6 BesêB
Ertreto dê T@t., sÀcHÊ 3oo cR. cR sÀcHÊ
Prôduto dê primâira quâlidadê, ê que não ap!.sente
acidez acôntuada, rêsltatê dâ @nentlaçào dâ lrclpa
dê toEte I»r procêg8o t @otógi@ adôquado pEêparado
@b f Etoa naduroa, aêI*ionados, 6ào6, as pale
Corqroatô dê ToEte , Sal, Àd€r Ss pelê, Sfr Serente8
ê Corútes Àrtifj,ciaia I6ânto dâ Sujidad.s e Outros
Matôliai6 Eatrenho6 Enbalaga Pri@ria Hereticeênt.
Fêdrada a Àtoxica e SuaB Condic@8 Davê!âo Eatar dê
Àcordo Com a Rdc 12lO1, Rd.c 259/02, Rdc 360/03, Rdê
272/05, R.dc 14/L4 ê ÀIt.ràcoes Po6t.tiolea produto
Sujeito â Verifi€êao No Àto Da Entrega Àoê proced.
adrrinistaetivos Detêminado8 pôIa Ànwi8a C6 validàde
lliniE de 12 Mêêêr Na Data Da Entrega. Sachê 300 gr
FÀRE!o DE IRIGO FTOCOS FINOS, PCT 5OO GR.CR PÀCOTE
c.nnlcrenÍsrrc.ns: - pRópRro pÀRÀ coNslJl,p Hul.íÀlro -
coNForurDÀDE cou I r,ec:sraçÂo il vrcoR - couposro DE
pERrcÀRpo E ÀIEURoNÀ 1eÉno,lnx e ENDospEH) - LrvRE DE
oDoREs, sÀBoREs E !.ÍÀTERrÀrs EsrRÀNHos - vlr.rolos uÍNruÀ
DE 6 MESES CONTÀDOS À PÀIRTIR DO RECEBIMENTO DO PRODUTO
- EMPÀCOTÀDOS EM EMBÀLÀGEI', ÀPROPRIÀDÀ rxnbalag.m
atóxi€, intâcta, náo violada, @htendo inforuçó€s
aobra o produto, infomaÇâo nutricioml, I,Eazo dê
validade PCT 500 cR. Àpháentãr validâde nl.niu de 6
(6êia) reacs a paatir da dâta d. êntrêqâ
Fatirüra dê Mândioe ToEada, PCT 1 KG,.CR PÀCOTE
FINÀ E IORRÀDÀ. Prodtto ôbtido da. ralzê6 dâ @ndi,oca
aadias, dêvidâmenta linpas, i8ênto de in8êto6,
@terj,ais eetranhos não podêndo êstar lhidâ, crccete ,
com baire @idadê €ntrê 1 a 2t. Grupo aêca, subg4po
fiÉ, cla66ê tipo 1. Erüalagd atóriq, intact., não
violada, contendo infohaçóeB Eoble o produtô,
info@çào nutricional , pEzo dê validâdê prazo
Elidãde dê, no mÍnjro, 6 n.sos, a partir dà dãtà dê
entrag.. Em o.balagcns 1 KG.

inAiadorêr de
, s ê$tElagand

00 210

00211

oo2L2

00213

50.00

L ,725.00

62. OO

1 , 450. 00 4,3r.0 6.249,50

1



ESTADo DO PAú
PnererruRl MuNrcrplr- DE CANAÃ oos CemlÁs

Fuuoo MurrcrPAL DE Slúoe

O()

3,000 576, 00

8,130 585, 36

8,0oo 120 ,OO

3,130 1.{86,75

4,620 5 . 775, 00

4 ,620 il . 851,00

4 ,590 803,2s

6 ,240 22. 620 ,OO

iI 1.óel A
ntçA .r/

uü

\-,

0021'l

00215

00216

00277

00218

oo219

00220

oo22r

Farinh. dc Àvci., c-ÀfxÀ 170 cR.cn cÀIxÀ
FÀRINHÀ DÀ 

^VElÀ 
100t, !6 aditivo. ou @Bery&têa.

Btrbalaga @ id.ntifieçao do produto, plazo d.
hlid.da a prlo llquj,dô. Co6 hlidrdô olnira d. 06
Da&a a contàr dâ data da antrgâ. Caira c@ 170 g
FariÍüa de arroz, PÀCOIE 500 GR.CR PÀCOTE

Elp.cifioçlo tá6ica: (t(9, Füinha d. arrcz, a qEl
não @ntú 91úto, D.vô cont.! ú ua porgão dê 809,
179 kol, 39q d. @boidrato!, l,1g de prcteíE, 0,79
da go!ó:ra totel, 0,59 da gordura aâturrda e 6er ilento
o gordura trer, fibrar c ródio, Não dew e.tar
úrid!!, femantadag @ rúçotú ribeladâs ú tr[@te8
plá.ticor, trúrparentô., liDls, não violadoa. À
íbâIags davcrá @ntcr artôneenta oa dadoa dê
idotifleçao, procadôncit a infomçõa. nutlicionair,
nútEo do lotc ô quncid.d. do prcôrto. DevêEá
apF.otâr validàd. nÍninâ de 6 n..er a partir dâ drtâ
d. .ntr.ga. D. rcordo c@ r Esolução 12/78 dâ CNNPÀ-
P.6t. @[ 500 9r.
Fà.1.üâ d. COCO, PÀCOTE 500 GR.cr PÀCOTE
F.rinhâ da Coco Brüca prcduzid. a l»rtir da
daaidlatrção dâ polpa do ceo. Nlo d.vs e.tar úsidas,
fem.ntad.r ou rançoa! a!Íüaled.r ú pa6t.r plásiicog,
trDat»rnta!, Ii[qror, nlo violado.. À sbalag.n deverâ
@nter ert.rnaônta o! dado! de idêntificação,
pr@.diincia e infomàçôas nutficionâi., ntlDclo do lotê
e quantidâd. do prodrto. Dav.!á àpr.!útar Elidade
ml.nina da 6 rc!ô! a partir da dàta de entregà. De
ecordo cs . rôroluÇão 12/7A d^ CNNPÀ. Pàcote 500 Er.
Fârirüa d. Ro!câ, PÀCOIE 500 GR.CR PÀcoTE
Farinha da triEo anriquacidâ @n f.rrc c ácido fóIi@,
.aL, !qúcâ! a famcnto biológi@. Produto obtido por
ingradi6tôr .adio!, devids.nte lirpo., j.aoto dê
inactoa, natarilia artranhor não podôndo eltar únido.
Enbalagd .tóri6, intacta, não violada, @ntêndo
infolMçõc! lobre o produto, infomaçáo nutlicionâI,
prazo d. validad., Prazo Elid.de &, rc úínino, 6
n !.!, a partir dâ d.tâ da antr.ga. ED db.lagena de
500 E.
Farirúra d. TriEo E.trrciel CCM FEFI,ENTO, PÀCOIE 1 K QUIL
G. CR
Farinha de triEo nâcioEl d. prileiE quàIidad.,
qractarl.tj,ca. técnica!: tipo I , sligu*idâ cm f.rro
c ácidô fólico. Dev. ..r flbriqdã r lf,rlir de gráor dc
trigo rlo. e lltrq,oa. Davc!á ô.târ a tErfeito trcadô dê
@úeryrção. Náo podôrá .rtâr únida ou fcmcntadâ, n@
apErstal ratlôroa, ittqruFzar t Endi@nto
inratilfatório. Obtidà do trigo noldo, d.sgeEinado dô

dê .ujid.d.!, t[alitu . larEs
aofo, ute riria talÉloa, @lic. de í.m.ntâção

fcmento nr c@IDaiçâo acondicionadâ s aebâlâq@
plâlti€, atôriq, ôão viol.dr, c@ info@éo
nutricionrl valid.dô al,niu de 0{ m!ôâ . contar dã
data & antraEa sa! @ndiçôea dawerao altât dc a6rdo
@ (PoRTÀR!À N 5{, DE 78/07/96». IrNIDÀDE DE

EbFNECnGNTO: P.@tô 01 Orilogr@.
Farinhr de trigo Ertrcial SEM FEnMENTO - PÀCOIE 1 QUII.o
I(G. CR
Eaiinha d. trigo nrcion.l d. priEeira qualidâd. rd
f.d.nto. obtida dô trigo noldo, Ii.q,o, daêgôeinado dê
cor brscl ilanta da rujidadar, t[reaitar e lâma
lire da farentaÉo, nofo, ute riait tarrcêô!, a6
fôúcnto na cdlDriéo acondicioudr 6 srbâlaEo
plá!ti,o, atóri€, nlo violâda, c@ infomçâo
nutricion.l vrlid.de nÍniE dc 04 m!.. a conta! dâ
data da entrag! ruu @naiÇõa! darcrào ert!! da a@rdo
cd (PoRIARLA N 5a, DE 78/01/961. INIDÀDE DE

FOR§ECIMENTO. v.lidâd. olniu de 06 nôaêr a contar da
dâtâ da cntrag.Pacote 01 Quilogrüa.
FÀRINHÀ DE TRIGO INIEGR,ÀL, PÀCOTE 1 KG.CR QUIIO
FÀRINHÀ DE TRtc,o rtrrEcRÀr., sE! ÀDrrrvos guÍxrcos,
p?oDUzrDÀ arnnús ol MoÀGEM DE cRÃo DE mrco rxrttno Do

ouÀ! NÀo sE REr,ovEM o GERME E À FrBRÀ DÀ cÀscÀ.
@NrENDo DÀTÀ DE FÀERrcÀÇÃo E pRÀzo DE vÀrrDÀDE DE, No
uÍxrlro os MEgEs À cot+TÀR DÀ DÀrÀ DE ENTREGÀ. pRoouro
ISENTO DE I,OFO, UMTDÀDE, BOIôR, ODOR OU QUÀJ,QUER
camcrenÍsrrcÀ nlpRópe:l Do pR@uro. ErlBàrÁGEM rNÍÀcrÀ,
r,rMpe s sscÀrNpoRr'íAÇÂoNuTRrcroNÀr lo nórur,o. validade
nÍninà de 06 nalcr . contar d. dâtã da cntr.ga Pacote
delkg
Feijão Cariocà - tipo I - PÀcoTE 1 I(G,CR Qt ILo
Fôijâo Cârioca d. 1' gullidadô conltituído de nô nlniDo
de 90t a 98t dô graor int.irc. e lntôEro., 9rão! novoa,
6ãoa, cllror, nlo quôbradiçoa e da cozimnto unifo!@,
issto da natarial teEo.o, nofo, sujidâd.r . Di.tura
dc outra! vâriadada6 e astrciâia. Àêondicionrdo d aaco
plártj,co tran.p.rente, ató*ico, @n infotuÉo
nutricional e prazo de Elid.dc. validâdê Elni@ de il

di d.t. d. ent§gÊ. IJIIIDÀDE DE

FORNECDTENTO: Pa@t. 01 Oril,ogrâu
Feijão prto - tipo I,CR OtIIo
1' quel,id.d. con.tituÍdo de @ úlnirc d. 90t a 98t de
Eráo! intairoa c íntagr@, gÉloa novoa, !los, não
qu.br.diço. e de @zjioto sifoac, iloto d. Ettriel
teEolo, Dofo, gujidada! a új,ttua dc outras variadâ&a

192.00

72. OO

90. 00

4?5. 00

1,250.00

1 ,050. 00

175. 00

3,625.00

oo222 1 , 575. 00 5,720 8. 06,1 ,00



ESTADO DO PARA

PREFETTURA Munrcrpel oe CaHm oos ClnnlÁs
FUNDo MuNrcrpal De Saúoe

00223

oo22a

00225

oo226

oo227

oo22a

oo229

00230

00231

oo232

00233

e e8lrciaia. Àcondicionedo @ aa@ plástj.cô
ti&slÉlanta, atórico, c6 info@ção nutricional ê
prazo de vâIi,dâda. validad€ Bíni.sa dê 4 úêaês a contar
dâ data da otregB. UNIDÀDE DE EoRNECIMENTo: Pacote 01
0uiIogrila
P.ento biolóEico rôco instetâns - PÀCOrE 125 G PÀcoTE
R. CR
F.mento biológico sEco, fomecido ú êrbalagd
inlrmeával r cmpacta do produto. Pêquênos bútonêtês
de cor bage clàro, hdogânêos. cáIulas dê levedutaê
§achâron!'cea cereviseêe e mônoôatêrêalo dê soEbitila
(agente de reidratagão). Prôdrto @n alto pod€r
f.hôntâtivo, uifomj.dadâ ê fortê ação. Não n @eaita
Eer di8aolvido a não nô@êsitâ dê rêfrigeração.
val,idãde mlnim. de 06 mÉ€s â @ntar da data de
ôntrôg.. PÀCOTE 125 GR

Femento quíni@ - POÍE 100 GR.CR POTÉ
FômanEo qulmico usado principalnêntê lEra boloe,
cotrrposto bàsicNente doa 6âguintea cdtrbstos: úido dê
hilho ou fêcula dô handioêa, fosfato monocáLci@,
bi€rbonato de sódio, erboEto dô cáIcio ê
ârdatizanta. vâlidada hiniE dô 06 6êaês a contar dâ
datà de entrêga. À eDbalâgd d€ve ter 100 g dê pêao
lÍquj.do.
Flocão MILBO - PÀCOTE {00 GR.CR PoÍE
Flocáo ni.Lho, sd glútêô, aú coEêr@tê e 0t dê
goldura t.an8. EtÍüalag@ p1á6tie c@ il00g do prcdrto.
Na enbàlags deverá @Etü: j.d.ntifi€çào do produto e
spraêa, datà d. fàbricàÇáo e validadê, ingredienteê e
vaJ,or nutricionâI. validadê niniu de 06 Besêa a contâr
da dàtâ de otreg.
Elocão À,RROZ - PÀCOTE '100 GR.CR PÀCOIE
Flocão arroz 6@ glúten, 84 coEeryútê ê O* dê
Eôrdurâ tlâB. EnbâIag5 pláatj.€ c@ 4o0g do produto.
Na drbalags dêvêrá @Etu: idêntifi€Éo do prcduto e
spr.âa, dãt. de fâbricàçáo e walj,dâdê, ingr€dientes e
hlor nutricional. validàdê hl[i@ dâ 06 hê8ê8 a conter
da data de êntrega
Elbá de l'Íilho - PÀcoTE 50o GR.CR PÀcoIE
Elbá d. Milho, fâbrj,€do â tErtir do grão d. Bilho aào,
linpo, ooldo de @r .@reLa c@ úIDcto, côr, chêiro ê
sabor próplio8 c@ au8ôncia dê @idadâ, femotâÇão,
rànço iaônto dô aujidadês, natéria têrroaa ê paraaitaa
e Iaryâs vâIi,dâda elniea dâ 0{ DêEê6 a coDtàt da dâta
de entrega a@ndicioÉdo o sa@ p1á6tico trú8púotê,
atóri@, c6 infoaação nutricional Êuas condiçôêg
d.verão est r de acordo cN à l{rÀ- 3il (DEcREto 12.486
DE 2O/7O/7et. UNIDÀDE DE IORNECIHENTO: Pacote 500
Grilaa.
celatj,na s pó DlEt, FRÀl{BoEsÀ - ENv 12 GR.CR EtwEIoPE
Produto constituído 1»r gêlatina o pô, Sa1 Regulador
de Àcidez: Citr.to d. S6dio Àcidutetê: Ácido Eumálico
ÀrdâtizanteEdulcoretesÀrtificiais: ÀstErtilê ê
ÀcaEulfae de Potáasio Corant.s Àltificiais: Tartrazina
ô ÀmàrôIo crêpúa@Io. vâIidadê mlniM dê 6 mêÊêa a
partir dâ dâta dê entrêga. sr\BOR de FRÀMBoESÀ,
Gcletsina n pô, DrET , rrXÃO - ENV 12 GR.CR EI.WE!oPE
Produto conatituldo por gelatina s pó, sa] Rêgulador
de Àcid.z : Citrato d. sódiô Àcidul&tê: Ácido fuârico
À!ú.tizântcEdul@retêaÀltificiais: Àslarteô â
Àcôrulfüa dê Potássio CorantêE Àrtificiais: Tartrazina
ô Àhârelo crêpús@Io. validadê míni@ de 6 mêêês a
IÉrtir dâ dàta d. .ntrôga sÀBoR dê LIlrÃo.
G.Iatinr 6 É, L$rÁo - ENv 20 GR. cR ENlrEroPE
Produto con.tituldo IDr aécú, gêlatiE s É,
Mltod.xtrinà, ácido cítrico ê INs 330 (aciôtlantê),
6aI refinado e ar@ar natulaia, tDdêndo aêr adicionãdos
dê coretes e a@atizantes pe mitidoa d Iêi, que @D
êinpl.s adiciônúôto dâ água ê aÉE regfriudto,
àdquire a6lDcto e caEcttEí8tié dê gêlatiÉ. À mistura
luaâ aobr4eaa da gelatiB d-vcrá aêr prêtErado c@
ingredientes sàos . IiDlrcs, dê 1' qualidadc ê não
dawerá ter soja ú sa fomul,aÇão. EB obalagêns & 85
qr. vâli,dâd. míni@ de 6 mcgcs a partir da data d.
sCr.gà. SÀBOR LIf,rÃO
Gcletinà d É, MOR TNGO - Ew 20 GR. CR ENVEIOPE
Produto coÉtituído por açúcü, gêLatiÉ a r,o,
Mltod€xtrina, ácido citEico e INs 330 (aêidu1iltê),
sal rêfinado e ar@aa naturais, Ircdêndô sêr adicionadoB
de coriltas a aroâtizantês pêeilidos o lei, que cm
sinples adicioniloto d. água ê aÉs rê6friiloto,
adquirô aslÉcto ê caracteristie de gelatina. À hiatura
tEra Bobr@ê6a da gelatiE ddêrá sêr prêIErado c@
ingredi.ntô. sãoa ê linp@, d. 1' qBlidadê ê não
davará ter êojâ d sa fomulagão. Em eÍüalagêE dê 85
gr. validâdâ nlniM dê 6 me6es a paltir dâ dâta dê
.ntregr. SÀEOR I,!oRÀN@
Gelatina ü É, SEM SÀBOR - ENV DUPIO 2{ GR.CR ENVEIOPE
Produto conrtituldo gelàtinà 6 É in@Ior. À misturà
para sobEoe6a da gelatiE devêrá 8êr prêIErado @m
ingredient.E aáo. e linp@, d. 1' qualidadê ê não
d.v.râ ter lojã s 6u fomulagâo. validade nínina dê 6
meêe. â p.rtir dâ dâtâ dê entrêqa. INCOIOR. Kit doia
ônvclopêg c6 24 qE total.
GEI,EIÀ DE FRUTÀ - POTE 220 GR.CR POTE

302.00

825.00

2, 600.00

1, 500. o0

650.00

138. 00

33?. 00

525.00

375. 00

162.00

4,040

2 ,2A0

1,51O

1 ,950

3,340

1,210

1,460

7,2tO

1,210

r,2to

t.220 ,oa

1.881,00

3.926,00

2.925 ,OO

2.777 ,OO

166,98

492,02

635,25

i!53, 75

196,02

57. 00 10,750 6L2 ,7 5

^



Li

GEúrrÀ toot NÀNRÀL, sEM ÀDrçÂo DE coNsER\rÀ)ltEs, sEM

lorÇáo oe sÀcÀ,RosE ( ç{rcÀR), zsno ÀçúcÀR, @RÀNÍE§ E

ÀRCr,ATIZÀNTES. SÀBÔRESDTVERSOS. SÀmRES: ERIIIÀS
VE8!,!ELHÀS. Àâcondicionâdor d obâIago oriEinal do
f!bri@t., vidF, êo esPcific!çõer do P.odrto,
infotüÇô.8 do fabriqnte , datâ dê flbri€éo e Prazo
d. vrlidldc- vâIid.d. DLnit)@ 12 nc8ê. a cônt r d. dat.
d. .ntr.gà. POTE 220 GR

oo23a GÉF!'oN DE mrco - 250c. cR PÀcoÍE
cÉmcx oe rRrco Do GRÃo DE TRrGo, FÂaEIo. APREsENTÀ

cotDRÀçÃo lrARRoM, EM FoRllÀ DE PEQUENÀg FrBRÀs.
EMBÀr.ÀcEM DE Pr,Ásrrco REgtsrErúu, ouE PEF!fiÍÀ
vrsuÀLrzàR o PRoDt,?o, ÍNrE@À, sEtl stNÀrs DE vrouçÂo,
ÀPREsENTÀtlDo MÀRcÀçõEs, validadê nínim 6 aêaes .
contàr d. dât! de entrêgâ. PCT 250 GR

00235 Grão de Bico s @naôrya, ER 180 GR.CR FRÀscO

crão da bi@ o @n&rya, @zido, Pronto I[a @ntrjrc,
pEoduto nacional dê PrirciE qualidrde. PrGE'alâdô cm
fruto! r.lêcioEdoa, !ãor, aêD @rst . artif iciai'
i,rúto d. sjidad.6, fêmntação € dê indiadorea da
pr€aaalento dêfeit@8o lcondicioÉdo 8d
dlnifi€çôea, c6 an68ilsto a vá@o, @ntÔndo
ihfo@Çao nutticional c EsrbàIado @ caiE d' patrllo
E8irttnteE!ürlagdpliDária: Fcotê'luinizado
llqlveL (poucht, atôxico, rtâi.tenta ê heffiticlmnte
fach.do, cd rlidâde nÍni'E dô 10 úête. a êonttr dâ
d.tâ dê cntr.ga. Él 180 GR PESo DRENÀDo'

00236 cRÀr{or.À zERo ÀcÚcÀR, PÀcorE 5oo GR.CR PÀcorE
CRÀNOLÀ , INGREDIENTE9: ÀVEIÀ INIEGRÀI EM Ft'áCO8,

FI'COS DE CEREÀIS (TRI@, ÀRNOZ. Àt'ELÀ, MILTIO E

CE\'ÀDÀ', FIBR,À DE TRIGO, I'VÀ-PÀSSÀ, CÀSTÀ}THÀ DO PÀRÁ,

ãoco, àlstarltll oe ce.ru, Ftacos DE Mrulo, MÀçÂ

DESTDRATÀDÀ, óleo ou eau'À, ElxrRATo DE MÀLTE, sÀI,
GERGELIM E ÀROl'íÀTIzÀltTEs. Na .rbalagú do Produto
dawrlo estar ê4ncifiedoa o! reguint'r itênt:
iddtlfic.Çáo do prodrto e opE.., data de dÍüalrgld 'Elidâde, p.!o llqlido, ingredicntês, úodo da plqErc,
valo! nutlicional t rgiltro no SIF' valj'drde nlnima 6

D.s! â contar d. dat de stEga. PCT 500 Gn

OO23? HIBISCO DESIDRÀTÀDO, PÀCOTE 
'.OO 

GR.CR PÀCOTE

l|ibit@ ( Hibir@ ..bd.riffâ), flor de!id!'tad',
aelecionadâ8, Êãt, 8o cor&têa artificlàj't i8ênto de
ruiid.de!. Na drbaLagw do prcólto deverâo cat'r
tstrclficado. 08 3êguintcr itên!: idstificaçlo do
produto e @Prê8à, dàta dô sbalâg@ e validad', IDto
if quido, inqredicnt€t, nodo d. PrPüo, hlôr
nutricionâl a r.gi6tE no SIF' validade nlnitu 6 nê3cÊ
! óntar da d.ta dê otrôga. PCT 100 GR

00238 Litô 4 É d€nltado, 4OOqtr.CR PÀcoTE

t-itô 6 É DEsNÀrÀDo, nâo ad@iqdo, sb'Iado8 Ú
ra@! àIwinizadoa da {ooE e rÔetrbrlado' im taco dc

Illrllo rôai.tentô totaliando 10kg. Na @balaEú do
produto devcrão altar êstrcifiedoa oa Ê'guint'a itenr:
idotifiaéo do Prod:to e úpE!!, d.ta dê obalag@ c
validade, Pclo llquido, ingr.diantê., rodo d' Pr'I8rc,
valor nutricional ê Égj'rtro no gIF. Validâde mLnima 4

oaaca a contar da data dÔ êntEga
00239 IÉit s pó TNTEGRÀL, {OogE.CR PÀCO4E

Lit @ É int.gral, nlo adocicado, .übal'dor o aac@
alainiz.do! dê {oog ê É6b41âdos o r'@ dÔ l»IEl'o
resiltste totalizando lokE' Nâ obalagd do prcduto
develão ertar êqrcj'fiêd@ o! teguinte! itênl:
idotificâção do Proôlto e ípE!t, dàta dê 'trb'I'ga 

c
Elidâd., paro llquido, ingr.diotês , rcdo da pr'I8rc,
Elor nutricioôal e EgÍltlo no SIF. validade ninima 4

úesôa a contar dâ dâta dô êntreEa.
OO2!O r-it. d.6co FRÀsco 2OO 1'íL.CR. FR'ÀSCO

NatulaL, conéntrado, obtido do êndoâtrrt@ dâ coco,
pr@edentê de fflto! aã6 ê Bduroa, ismto de
rujidãdaa , I»re6i.ta!, Iâffi6, cd a8Pacto @t, ch'irc e
labor próprj.o, acondiciônâdo ú garrâfa dc wide ou
plá.tico. Na dtbalagr do produto darcrlo ê3tàr
àapecifiadoa o. .êguintô! itcn.: id.ntiflcaçào do
produto e úprê!a, drtr dc srbalag@ a validâd', Irto
lÍquido, ing!êdientcr, nodo dâ pEparo, valor
nutricional a r.9i8tÉ no sIF. validada olnima 12

ne5e! . contâr d. dat d. .ntEga. FRÀSCO 200 ML

OO2{1 têi,t. CONDENSÀDO FRÀSCO 395 GR.CR FR'ÀSCO

Obtido PôIa d.sidlattção t»rciâl do leitc de vaca
integr.I, âdicioEdo da aacarce. ou glicot',
acodicionadoa @ ônballEd de folhà da fledtêê lirq,!,
rsilt nte, atótiÉ, não .@t.d., nlo Ôatufad',
@ntendo 3959 da Pe@ ltquido. EnbâIago 'pE8'ntándo*t lrmcnt dâdo! d. idotificaçlo, prccedância,
info@çôê. nutlj'cioÉir , nthôE d. lotÔ dâte de
validâd., quetid.dc do Produto, c númro do r'gistlo
no Miniltário d! ÀEri@Ltur. Dat dc Elid'dÔ elniG
de 6 nêleÉ a contàr da dâta de antrÔga do Produto'

OO2i!2 lêit. dô soj!, rs l!êtorê , IÀfÀ 300 GR.CR ÍÀxÀ
ÀIimento 4 É instântân@, @m ProtêLnà iaoladâ de
soja, tico s vituiEa B72, e D, bin'rai', r@
Iacto6e, tradicional. validâda nínima 12 met's a
contar dâ dâta dc êntrcEa. Ltâ 400 E!

OO2{3 Leitc de sojâ, 8ú lâcto8ê e ao açúcar , LIIRo'CR LITRO

Àtinento llquido, a ba.ô d. Plotêlnã i.oladâ d' aoj',

ESTADo Do PARA

PnETe unn MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

Fuuoo MUUICIPAL DE SAÚDE

62. O0

25? . 00

115. O0

70.00

1,625.00

10,000. o0

675. 00

107. O0

Ít,tlLtrCÍ:LA I
)--.-.----l

\-.

6,500

3,390

5, 980

7,450

1r., 630

11 ,200

2,070

3, 930

18, 9?0

403,00

e7t,23

6A7,10

521, 50

18.898, ?5

112. 000,00

1 . 086, 75

2 . 652,75

2.O29,19

82. 00 ?,010 57 4 ,42

Ui

525.00



002'!4

0021 5

o0246

o0217

oo21a

00249

00250

00251

oo252

Ej,@ d vitilinaa B12, ê D, ninêEaia, a4 lactoaê, aú
àçúcaE, @balagd TEIBÀ PÀC«. Validad. níniM 6 ne8êa
a @ntar da d.ta d. 6trêga. LIIRO.
Iáitê ú pó intêgrà1, LArÀ 380 GR.CR UNIDÀDE
Lit. dê va@ 6 É, instetâns, oriquêcido êd
Viteina À ê D. NINHO. Validad. minima 6 aâBêB a
contâr dâ datâ de antrega. Iâtã tl00 gr
L.ite VEGETÀI de ÀRROZ, IÂrÀ 300 GR.CR UNIDÀDE
Lit. vêgetal @ É, orgâôi@ ô sôIúv.l à b.se dê arroz
s É adicionado dê cáIcio Etural, 8s lacto6ê, Bú
glúten e 6êm adiÇáo dê açú€rcsr, contendo âpêEs oa
açúcàrea próprios dos inErêdientaa Àrroz orgâni@,
cálêio, fibrâ natural solúwêl inufiÉ, óLôô d. gira6êol
alto olêico, aàl, a@ natural c ôslEaaante natural
g@ rútâB. NÂo Col.rrÉu cÚrEN. vàIidade ninima 6
blaes a contar da datâ de entrega. LÀlÀ 300 GR
Leitô longa vida, integral , LITRO.CR LITRO
Lite liquj,do int.gral, pdteurizado, LiID longa wida,
êhbalagd individual cont.ndo 01 (w) U.tro, c@
idstificaçào do prodrto ê prazo de validàdâ.
CorIDsiçào: Ieitê de vacâ, êstâ.bilizànte cit.ato d.
6ódio,6bãIag@: têt!â Fck, aspêcto fíaico: Iíquido,
Valj.dâd€ níní@ 6 nêaôs a c6tar da dâta de &trega.
Unidadê da fornecimênto: caixa c@ 1 liLro.
Lentitha, tipo 1, PÀCOIE 500 GR.CR PÀCOTE
I€gMinoaa c1a68a grâúdâ, nova, dê 1. qu.lidade, ad
grâos mofâdo8 e/ou cartuchorr nao contodo glúts,
acondicionad. @ obâl'ag8 plá6tj,€ de poliplopilêno,
rôBiatote ê treEparentê d. 5009, origj,ÉI do
fabri@ta, com êBpêcificàçô€s do prodlto, infomâçõêê
dô fabricantê, pr.zo d. Elidâde e lotê, p!ôôrto isento
d. rêqistro no Mj,niÊtério da ÀgticulLura -S.ryiÇo de
Inst8ção.
Lourô o Polha, POTE 10 GR.CR polt
Produto da folha do Laurus nobilis. o lôuE dêve sêr
@Étituido de folhas sãs, linpaa e s.q€. Lta sbalags
do produto dêvêrào eataE êatEcifi€dos os sôguintêa
it@s: idêntifi@ção do produtô . {pre aa, data d.
o.bal,âga € validâdê, pêso lÍquido, ingrêdi6t.s, modo
dê pralEro, vàIor nutricionâI e Egiatro no SIF.
Valj,dâd€ hlnima 12 MÉes a contar dâ data dê entrôga.
Macarrão dê arroz ou nilho, sd ovo6, titb pa!âfus PÀCOIE
o, PÀCOIE 500 GR.CR
Itlàerrão dê arloz o produto dav€ eatar dâ à@rdo @n a
llTÀ 02 e 83 (Dêcr.to L2.846/7a» ô Portaria no 29 d.13
de júeiro d. 1998, ÀlÍvISÀ. Inqredi.ntea: fâEinhà dô
alEz ou nilho, sem ovoê, a6 colestêrol c €en gtútên.
Caractcrlaticas: @r, odor, sabor e têttura
aract.ri.tica. Erüelag@prioátia: aaco plásti@,
haúêtj,âste sêIado, ou caira tiID bor, etôri€,
resiatste, rotulàdo de a@rdo com a legislação
vigêntê, thsüdo 50O gra@s. Na dâtà de êntrêga o
tr>roôrlo d.ve dispor d. no mlnirc 06 hô.ee dâ Elidâde.
Macarrào pala Lagarüa, Prô cozida, PÀCOTE 200 GR.C PÀCOIE
R
Maaaa pale laganha pró cozida, produto não fêmentado,
obtido pêlo a@sauento dâ füinh. dê trigo . água
adicionadoê ou nâo dô outra8 6ubBtância6. Àcondicionado
d @balagd de polietil.no atóri@, trertarst'ê,
resiatmte, lacradô, contando, isento da quâIquer
Eub8tância estraDhâ @ n@iva.SEB @ndiçôês dêveráo
ê6tár de acordo cd o (RES.RDC12/01 ÀNVISÀ,/MI;!,
(RES.385,/99 À)rVS), (RES.12,/78 CNNPÀ,/MS), (PORT.7{,/94
VS/MS), (PORT.5{0/97 SVS}. UNIDÀDE DE FORNECIMENTO:
valid.dê nl,nina dô 10 msêB a lErtir dâ dâta de
entrega. Pa@te 2O0 GEeas
Mâcarrão tipo PÀDRE NOS§O, SÊMOLÀ PÀCOTE 5OO GR.CR PÀCOIE
O Ecârrâo dêverá Bêr fâbricâdo â t»rtir dê Etôria6
prims aã6 ê lisl[s, isdtas de matária tôrrosa e
tEraaitos a<hj,tj.ndo Eidad. aátiE dâ 13t acondicionado
d aeco plástico trespaEntô, atóxico, cd infot@ção
nutricionàl Será pêmitido o sri,quêêj.Mto do produto
@m vj,teinag e minêrej.s. O E€Eào, ao aêr @Iocado
É águ nao dewêrá turvá-la eter dâ @cção ê nâo
lbderá apreaêntar-8ê femêntado ou tançoso. Suas
@ndiçôês d.verão âstár d. â@rdo cd o (RES.RDC12/01
ÀNV!SÀ./r.íS), (RES.385/99 ÀNvS), (RES.l.2/78 CNNPÀ./MS,,
(PORT.7{/9{ V§/MS}, (PORT.5,t0l97 SvS}. UNrDÀDE DE
FORNECIMENTO: cd vàlidadê Díniü de 10 meaês a lÉrtir
da data de strêga. Pacot€ 500 craMê
MaeÚáo tilrc êspagüete C04., OVOS - PÀCOIE 50O GR,C PÀCOIE
R

O Eca.rão dêvêrá sêr fabricado a llrtir dê Dtárias
priMa sãa ê linl»s, isotas de metáEia terlose e
p.raitoa a&itindo midad. nárj.na dê 13t a@ndicioEdo
s aa@ pláatico traspaEntê, atôrj.@, cd infomÉo
nutricionãl c@ walr,dâd. níni@ dâ 10 Be6er a partir da
data d. êntr.ga. Sârâ pcmitido o .nliquecirento do
prôduto c@ viteina6 e EimraiÉ. C@ ovoa. O E6!tão,
ao ser colocado m água náo dcv.rá turyá-l.a üta8 dà
cocÇâo € não podarâ apre6êntar-!ê femstádo ôu
rançoao. Sua condj.çõ€6 daverão astar dâ a@rdo @m o
(RES. RDC12/O1 ÀNVrSÀ/r,íS), (RES. 385,/99 ÀNvS), (RES. :.2,/78
cNNpÀ/r,rs), (poRr-?{/9a vs/Mri), (poRT.5itol97 svs}.
UNIDÀDE DE FORNECIMENTOi Pa@te 500 gr

ESTADO DO PARA

PReTeITum MUNIcIPAL DE CANAÃ DoS CARAJÁS

FUNDo MUNIcIPAL DE SnÚoe

262.00

45.00

1,250.00

125_ OO

192.00

50. 00

612. 00

500. 00

1, 000 - 00

16,4 50

14 ,8?0

{,{00

4,300

1,890

3,480

3,530

2,240

3,42O

4 . 309, 90

669,15

5 .500, 00

537, 50

362,Ae

17{ ,00

2.160,36

1.140,00

3.820,00

1



\-

00253 t'íaclElo tipo ESPÀqrETE IIITEGRÀL - PÀCOIE 500 GR.c PÀCOIE

R
O ucaE:lo dêverâ !ô! fàbricado a l»rlir dc utárias
pEi@s !ã. e liDpâ!, ilstrê d. Dltóri. têrrosa c
paElitos rônltindô uidlde úátiD dê 13t acondicionado
5 .!@ plártico trúaPaEntê, ató:i@, cd info@çâo
nutricional cd vâIidâdô Dlni@ d. 10 ne!a8 a partir dr
datr da êntrega. sêrá P.6i'tido o .nriquGimnto do
praduto c@ viteina! c Eineraia. O @cürlo, ào aêt
colo€do n. água náo devtrá turvá-Ia ant . dâ @céo Ô

não podetá aprasentar-aa fêúotado @ Énço@.
IngEêdi.nt.!: fârinha dô trigo inteqral ônriquecidâ cm
fe!rc . ácido fóli@ c coEstê Etur.ú d. urucE e
cúrcw. contendo sOOE' su. condiÇôec devêrlo eltâr de
acoldo @n o (REs.RDc12/01 ÀNrrlsÀ/üsr, (REs.385/99
À!rt/s), (REs.12178 CNNPVMS), (PoRT.74,/9{ VS/MS},
(PORT.s{O/9? SvS). vtlid.d. níni@ d€ 10 aê*r a paltir
dâ dâta dô ênt.eEà. UNIDÀDE DE FoRNECIMEMo: Pa@tê 500
gr

00254 t{a4r!lo PÀRÀEUSO int EBl, PÀCOÍ! 500 GR'CR PÀCOIE

O Écarrão deverá É.r fabricâdo a l»rtir de @tárias
prict !ã! ê lirpas, iâotâs da matólia tÔEoar Ô

Iaraaitos rdtitindo 8idsd. náriÉ dâ 131 acondicionado
5 ra@ Plá8tico trúgParente, âtóri@, c6 info@éo
nutricioul con vllidâd. nl'nina da 10 neâÔt ã Pertir dâ
dâta d. antrega- será P€mitido o .nriqu*imnto do
ploôrto c@ vi.túinaa c nj.nôrit. o @qa!râo, ao ae!
@loedo na água não d.verá turvâ-Iâ antÔ3 dâ @céo Ô

não tpdarâ aprêaantar-8e fêmotrdo @
rançàao.Ingrcdiêntê.: farinh.d. ttigo int'gEl
oriqu.cida co fôrro a ácidô fó1i6 e @Ente nâtuEl
d. urucw c cúrma' isênto dê qualquer tubttânci'
êrtrâtüa ou nocj'va.SB8 cÔndiçôaa davcrão crta' d'
aêordo @b o (REs.RDc12/01 ÀNvtsÀ/Ms), (REs'385/99
ÀNVr') , (RES.12I?8 CNNPV}'S, , (PORT.7{/94 Vs/vtl) ,
(PORI.54O/9? svsr. UNIDÀDE DE FORNECIMSNIo: vllidadc
híntD dc 10 nêles e lf,ltir dâ dãta d' 6tr'gâ' Prcotc
500 Grer

00255 Mâc.rrlo tilrc parâfulo - sÊtotÂ, PÀcoTE 500 GR'CR PÀcorE

o Eérrào devàrâ rer fablicâdo a t»'tir d' Etórie'
prim! sàa ê linPa!, i66taa da metária têrrot' e

iaasitoa a&itindo E:d.da náriE de 13t acondicionado
ô aao pláatÍco t.uáPannte , atóxi@, cd info@Éo
rutricional c@ vtlidâd. nlni@ d. 10 úÔtea a Partir dâ
dat! d. êntr.Ea' s.rá pômitido o e'li'quecihcnto do
proótto c@ vituinaa a minaai! ' o @carráo, ao gc!
@Ioodo na água nlo d.verá trvá-la ente8 d' ocção e
nao podêtá aprêlentâr-aa femntâdo ou Enço& ' !lE!
*.aiçOa. devcrto egtâr dc aerdo @o o REs'RDc12/01
ÀNr/rsvlrs), (REs'385/99 Àllvs), (RES.12l?8 CNNPVMS),
(PORI. ?{i/9/t vg/M!r, , (PoRT- silol9? svs} . UMDÀDE DE

FORNECIIíENTo: Pa@t. 500 gr
00256 tÍai@c.ê, sÀcfÉ 2oo GR. cR SÀCHE

Ploduto quê !ô aP!ôrênta I foma dê Nltão c!@ta
h@Eônêà, 8o r.IÉragão de llquidot' Con 60 a 80t dÔ

ripldsa @ !uâ @nlbrrÉo. ÁcuÀ, óLEo vEGETÀr, ovo
PÀ9TEURTZÀDO, ÀDÍIDO r,DDtFrCâDO, VNÀGRE, Àç1'CAR, SÀú,

su@ DE LttrÃo, ÀcrDtÍÂllrE Ácrm rÁcrrco, EsrÀBlLrzÀNTE
@ríÀ roNrÀNÀ, CONSERVÀDOR ÁCrm sóngrco, ÀIlÍroxrDÀlfrEs
;il;;ú; Ácim cÍrnrco, sEQtEsrR.ÀNrE EDrÀ cÁrcro
DISSóDICO, COR,A}ITE }IÀTURÀT PÁPRICÀ E ÀRC'íAIINIT.
EúbalrEd atôtia, intacta, não violada, @nt'ndo
infomqlo sobre o pEoduto, infom!çáo nutricional,
prazo dê validad.- var.idâde úlnira de 6 Dêtes 

' 
pârti!

dà d.ta da .ntr.qa. ÃlbâIag8 sÀCHÊ dê 200q'
OO25? MANJERICÂÔ DESIDRÀTÀDO , POTE 50 GR,CR MTE

l,Íanjêricão, .!E dê folha. !adi'â8, @n alpêcto @n col,
clrailo ê aabor PróPrio, iento da EtÔriâia e'tr'nho6 Ô

a a. esÉêi., ac@dicionado ú pot' Plártico
treatr»rente . ató*i@ resiltote d' 50 9Ê,
henelicaote vedàdo. Na úba].aEs do Produto devêrlo
êstar êalf,cificâdoâ oB s.guintês it6a: identifioÉo
do proólto e @PE!a, dàta d. fabrieção 

' 
61idâde ,

p".à ttqriao, ingFdiôntê6, infomçôea nutricionaía 'rcgiatro o órgrlo cdlrtsle. validâd' Dlnila dâ 5

n e. a pârtir dà drtâ de ôntrcEâ. POTE 50 GR

00258 Mantôiga c@ aal, PoTE 2OO gEuar'.CR FoTE

Ehborado c@ cr@ d. lcite Partêurizado, cloreto d'
sódio e corant. natuEl d. uruoe INs 160 b' Pioduto dc
fabriêçào nlciônâI, !ú r.giltF de ilFgul'aridldcr
junto À ÀNVISÀ ê c.rtificado lrlo Mini6táriÔ d!
Àgri@Itura _ SIF. EntFgar jwtÔ cd e úottt' a D'rc!
e . relaÇão de ingEdientrs dâ cúPotiçlo ' Iâênto dÔ

gô!.duE trúa. valid.dô Etni@ de 3 na!ê! 
' Pattir d'

dâtâ d. ôntrega. POTE 200 GR

00259 r'í.ntôig6 sEu .al, POTE 2OO qEuâ.'CR PoIa
Elâborado cm clsê da faitÔ paltaurizldo, clo!'to d'
tódio e corúte nâtuEl dê lEú fNs 160 b' produto dÔ

f.bri€çto n.cional, ss rêglstrc dÔ irrEuletidâd'!
junto à À}{vlsÀ . c.rtificldo lrlo Minittário dâ
Àgri@ltura - sIP. EntEgEr jsto c@ à &oltfa a Mrca
e a relaÇlo d. lngÉdiêntrt d. cúPotiÇâo ' Irênto d'
goldura trú. E DE SÀr. vâl'id.dc oÍniÉ dê 3 úêtê6 a
partir dâ dlta d. .ntrega. POTE 200 GR

00260 úrgarim veEêtal cd lal - PoTE 500 GR"CR mÍE

ESTADO DO PARA

PRerrlrunn MUUICIP+ DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUI.IOO MUHICIPAL DE SAÚDE

235. 00

180. 00

1, 175. 00

1, 025. 00

225.00

400.00

115.00

2,72O

4,92O

3,720

2,760

3,600

9,360

10, 630

Õ
ut

639,20

885,60

3. 666, 00

2.214 ,OO

810, 00

3.744,00

L .222 , 45

T,

\-

150. 00 5,690 853, s0

IJÉ

,i!A-



00261

oo262

00263

00264

00255

00266

Produto liv!ê dê golduàB t!e8 tôor dô Lipldios d.
foru prêciBa na erüalagên. Coh 38t dê Iipidios
(gordura tsotâI), LIGHT. Podúdo cont.r viteiEs .
outraa 6ubatância€ trmitida6. Coo a8pecto, @r, ar6a
a aabor característi@s dô produto, Velidadc níniE da
5 mêaês a contar da datà da entrega. E[üalga plártica
atóri€, niio violada, c6 info@ção nutricional .

UNIDÀDE DE 500 gr.
MargariÉ vegetal c@ sal - POTE 500 GR.CR POTE
Produto livrê dê gordura6 trúE teor de lipÍdj,os dê
foma l)leci6a na ôobalaq6. Con atá 6Ot dâ lj,pidios
(goldura total). Podêndo @nter vitilinâs ô out!às
€ub6tâncias pôhitidâ!. C6 âalEcto, @r, arqE ê aabor
€ractêrlaticos do prodlto. Validãda mÍni@ da 5 reses
a @ntar dâ data da 6trê9Ê. Enbàlgs plá3ti€ atóri€,
náo violada, c@ infô@ção nutricionaL. UNIDÀDE DE 500
9..
MÀSSÀ PÀR,À TÀPIOCÀ - PÀCOTE 5OO GR,.CR PÀCOTE
Maa€a p.ontà para Tapioca (goM de @dioca hidratâda) ,
ori,gd eiláceo, titrrc grpo fédla d. Dedio€,
eEbalags rs Nidâdê ê Em sujid.d.a. À onbalags
daverá @ntê! ôxtem&otô oa dadoa da idantifi@ção,
proc€dância, infomaçôês nutricionais, númro de lote,
quetid.de do produto, data dê walidade niniu de 5
hêgea a parti! da datâ dê ênt.ega. Unidâd. de
foheciDêntoi PCI 500 GR
MEL DE ÀBELHÀ - E'RASCO COM BICO DOSÀDOR, 500 ML.CR ET,ÀSCO
MêI puro, pEoduto alihenticio produzido pelas ã.bclh.s
re1j.fêra6, a partj.r do náctâr das flores ou dâs
Bêca.çôea dâ IÉrtaa vivu:dâ6 plantas, não contil
adição d. eÇucarêB ê ou @t'!as substeciar que altêrü
aua cdtDaiçeô origiÉI, náo conts adi ti vos,
conteinetêB orgâni@a ou inorgânicoE, indiciôa dâ
f€mêntaçao ou êfêtve6cência, devê apregentar aét»cto
lj.qrj.do crirtalino ou parcialmêntê criatalizado, cd
cor lêvsêntê ilaralada a cegteho-ôBdto ê ârdâ
eEctôrietico. O @l nã deEra âprôsstar aubstânciaa
a6tranhâ6 dc qualquer Eturôza tais cmo: inêêtos
lâryàB, grãos de aEia entrê outlos. Eobalâgú @
polie tilênio de 500 nI, dêvêrá contêr qt ru€ntê oa
dâdoa d. idotific.Éo infô@çõ.s nutticioÉir, n@ro
dê Lote, data de valj,d.de, quútidâd€ d e -roôrto, dê
acordo cd à rêsoluÇão t2/7A da @i8são nacj, onal. dê
no&s e1 Lpadrões tDla àIiBsto§ -Cm{pÀ nllrcrc do
regi6tÊo no eini8tário da 1ag.i@l.!ura /ou Dinistáriô
da saude. No àto da .ntr€ga não podêrá terl
traacoEido mais de 50t do prazo da validâda
estâ.belecido I>àra o prôduto. o trsslDrtô davêra
otÉd.cer à. legra8 dâ vigilâncj.a seitária. Conter bico
dôsâdor na ôhbalagü. Validadê BlniE dê 12 me8ês a
partir dâ d.ta dê entEega
Mj,Iho paEa êeji€ TIPO 1. Canj j,€ altEela, PÀCOIE PÀCOTE
500 GR.CR
C.nji€ earela, @ntando 80* dâ q!ào! intêiroa,
preparadoa c6 Etáriaê prira6 sã8, Iiq»s, iêotàe de
@tárj,ar telroaas, par8itoê e dê dêtritoa &j.eais ou
vêgêtàiê cd no rúximo de 15t dâ 6idãd. acondicionad.
o 6a@! plásti@s, translrarentar, âtóricoa, i8ênto dô
aujidades, nào violadoÉ, re€i8tÉntês, À@ndiêionado6 s
fardo8 lacrados. À ênbâLagil dêverá contgr ertâhamnte
os dâdos dê id€ntifi€çàô, pr@êdênêia, infomaÇõ.r
nutricionai,s, núnêro dô lote, prazo da validede,
quetidâde do prodlto. O produto dâvêrá apleeotar
validade níninâ de 6 nôsea a partir da data dê 6tr.ga.
Unj.d.de dê fornecihênto: I)a@tê da 5009.
MILHO PÀRÀ grpocÀ, pcr 500 GR.CR pÀcoTE
l.Gl.ho t»ra pipoca tipo 1, Grãos ou pêdaÇos d€ grãos dô
nilho que aprêsônt8 au8ência parcj.al ou total do
gámên, d fuÇáo do proceaao dê .s€rificaçáo mcânica
ou t@uàI. enbal,adog en plásti@ ã tóxi@, ttelparenta
e incolôR, máxirc d. 15t de Bidad.. À úbalagd
primária deverá dêêIüar a N€, noDe ê údareço do
fa.bricete, pê.o li.quido, ptazo de 6lid.de, lotê,
núMo do rôgiBcro no órgào colq)e tstê- ErDb.lags 5OO g
isota de mofo ôu bolorêa, odorês agtrãrüo8 ê
aubstáncias, vàIidadê nínjre de 6 reôcs
Mj,lho v.rdê 6 conserya , SÀCHÊ 170 GR.CR SÀCHÊ
MiIhô verdê produto nacional de priúôirã qualidadê.
Preparado cd f4to6 sê1ôcionado6, sãoê, 6@ @rütcs
artificiàis isênto & suj j,dadêe, fêrentàçào e dê
indicâdorêE dê plocegsmênto defeituoêo ac@dicionado
ad dànifi€çóê6, c@ cnEsuoto a vácuo, @ntêrdo
infomçao nutrj,cional e !ê4ba].ado @ €ira da papelão
resi,rtente ce val,idade nl,nim de 12 úô8es a contâr dâ
dàta dê entlaga auàs condiÇôaa d.verão êatât da a@rdo
c@ a NTÀ- (DECREIO 124A6 d. 2O/7O/78,,. UNIDÀDE
EbRNECIMENTO: SÀCHÊ 1?O GR
Miaturâ à ba6ê d. eido dê nilho para pr.IÉÉ de n CÀI]{À
ingãu, satDr bahilhâ.cr
MiBtura t»la bolo, BÀUNILHÀ, Côco, cHocoIÀIE, pÀco PÀCOIE
TE 400 GR,cr
Mi6tura para bolo, ingr€diotô8: mistura da farináceo6
(farinha dê trigo, fubá, polvilhô, araruta) cd owoê
enriquecido con Ferro, ó16 wegetal., aécar, Ieite
paatêurizado ou auco da frutaa, adicionâdo & femento

ESTADO Do PARA

PReTe unn MUNIcIPAL DE CANAÀ DoS CARAJÁS

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

2,475.OO

350. 00

75.00

625.00

525. 0o

1, 875. 00

4 ,530 13.023,75

3, il30 1.200,50

13,320 999,00

2,470 1 .543, 75

2,t60 1 .:.34 ,00

2 ,000 3.750,00

240,56oo267

00268

97. 00

1 , 600. 0o

2,4A0

3 ,830 6. 128 , O0



Çr(J

uârg§tA /

00269

00270

oo21 7

00272

00273

oo214

00275

oo276

quí[i@, !r coúeMt . qulDiós. validâde Dlni@ d.
12 (doze) bêaê! a pütir dâ d.tâ d. cntrêga. SÀBORES:
BÀtNtLtlÀ, côco E cHocorÀr. E!üalag@ @ntendo 400E do
produto.
Molho d. !ojâ, tipo aholu, FRÀSCO 150 ML.CR EIÀ§@
lrolho Sholu, produzido trcr f.mútâçlo 100t ÉturâI d.
loja ê do nilho, c6 aatEcto êor, chêiro e sabor
próprioa, i8ênto da sujidadê!, pãràaitâa ô lafla8,
Íntegrc, atórico, rê8iltente, hdado h.meticu6tô,
li,q,o. À .DbalaEm d.wrá @nttr dtôrtÚote o. dãdo!
da idrntifi€çlo. pr@êdôncia, infomaçôea
nutricionai6, núhero de lotô, data d. f.bri€çlo, dâta
de validâd., quântidade do prcôrto . âtôndêr ra
..pêcificaçôea té6ie. do6 órEãos dâ viEilância
!anitá!j.â { leEisleéo vígênte, EnbaLeg@ tnt c6 150
úI. Prazo d. vàlidadê d. rc mlnirc 10 nê.ê8 a partir d!
cntrêga do pFduto
tlolho d. t@t pr@to, §Àcrú 3Oo GR. cR sÀctú
!ôIho da t@t. @nt ndô tonate , açúqr, !al, eido
nodificado, êglragetô e c@6aMntô dá a@rdô êd a
lcEirlaçto vigentô. À.ondicionado @ obêIaEú (não
violada, intact., plá8tica tre.Parenta, atóri@, @
i.nfomÇlo nutricionaL . s&io nárieo d. 170 Dg na
po!ção d. 30 E. Prazo nínirc d. va1i.dâda dâ 10 mêse. .
@nt.r dr data d..nt!.ga. SÀCtÉ 3OO GR

Lolho PIMENTÀ, FB.ÀSCO 150 ML.CR FR"ÀSCO

coMPoslÇÃo Pin.ntâa v.mclha., vinaEr., sll, gda
xântea c bênzorto de .&io. xÂo coxtÉn GLÚTEN. À
drbalago dêvêrá @nttr êrtehúste o3 dadoa de
idotifieÇão e prccôdância, info@çõe. nutricioEit,
núero d. lote, data de fàb!j'câção, dât d. validâda,
quütid.da do produto a atod.t â. e.P.cificaÇõ.r
tá6iqa dos órgtos de wigilânciâ súitária s
leqisl.ção wigentô,Pazo de v.l'idadâ d. no dLniúo 6

oeaes a pârtir d. ôntr.ga do proôito' FRÀscD 150 l'{L
tíolho prcnto, tipo MosÍÀRDÀ, FRÀsco 190 ML.CR FRAsco
Molho c@IDato â búa dê Dolt rdâ, !a1, açú€r a
@tra6, .ub.tânciâs lÉúitidãr, adDitindo no níniBo 35t
dc rêaiduor aêcoa, de @nliatâncià crsoSa, cor, cheiro
. aâbor próprioa, isentp d. @jid.dêa a aeua
ing!êdj,entes dô prêtE.o 5 Pêrf.ito a.t.do da
@nreryaéo. À úbalago dêvará contô! dtêffintê oa
dados da idêntifieçâo, Ple.dância, info@çõ..
nutricionais, illmcro do lotc, deta dê vâIidâd.,
quütid.de d€ prcôrto a atod.r a. eslrcifi€çôca
tá6i€. dã ÀllvlsÀ ê INMETRo' Pluo d. Elidadê de no

! partir dr otFgB do Produto
EDbalagan!, tipo bisnagâ dê 19onl.
NOZ }{,SCâDÀ É - pOrn 50 GR.CR POTE

}DZ },P!'CàDÀ EM Pó, GRÃOS DE &À QUÀLIDADE, @D CTDiTO
armático â aabor próPrio itoto d. sujidâdêa e
Eteliaia êstranhos a rue êapácie à@ndicionadô d Pota
plá6tico ttÚ.t[!stê, âtóriêo, rô.iatenta e
h.Eêticúote wdâdo %lidadô DÍni@ 12 hêae! a cont r
dà dâtâ de entFgê 8E! @ndiçôêr dMrão estar dô
acordo con a NTÀ-70(DECRsro12486 DE 20./10/78. IrNIDÀDE
DE FORNECTMENTO: POTE 50 GR.
óIco de COCo, GÀRBÀFÀ vIDRo 200ú1-cR ITNIDmE
óLEo DE coco ExrRÀvrRGEu. ExrRAro DÀ PoLPÀ m coco.
ÀcrDEz MÁxlMA 0,3t. PROIXTTD 100t NÀrlrRÀL. sEM

ÀcRolÚr(tcog. PRENSÀDo À FRro. tubel.gú origj'nal do
fà.bri6ta, GÀRF,ÀFÀ ú vide. @r Plazo dê vaLidad. e
Lotê, elt»cifi6Çõê5 do Prcduto e infotuçóes do
fâbricútc, produto i!ônto de rcgiatro no Ministôlio dâ
Àíridltura - s.ryiço dô InsPaÇào FedeÉl (SIF) d
scryi@ d. In.I»ção Ertrdlal (stE). Prezo d. Elid.de
da no nÍnirc 12 mê&s a partir da êntlega do Pro<hto.
EMBÀI,ÀGEM DE VIDRO - 2OO ML

óIêo d. soja, FF,ÀS(D gohI.CR FT,Asco
óto ae sola refinado tiPo 1, que 6ofÉu Proe.ro
teoológico adequado c@ô dego@gd, neutr.lizaçáo,
ctarificaçáô, frigorificaéo e nào d. dêrodorizaçlo,
não cont ndo g1út6, origiEl dô fãbricetô, c@ Plazo
d. Élid.dê e lotê, aspeifieçõô. do Produto ô
infotuçôes do fàbEi€nt., Produto itoto d. Egj.Étro
no Mini.t6rio dâ Àqti@ltura - sêwiço dê Inalf,çlo
Fôdêrâl (gIF) ou s.Piço dê IEp.ção Estâdul
(sIE).Prazo dô Elid.dô dê no Elniho 6 eê... a trÉrtir
dà entr.ga do ploôrto. ErÍüalâgú PET d. 90081.
Oráqêno - POTE 50 CR.CR PO,E
Orógmo Nacion.l dê pri.Eairâ $Dlidâd.' h fôlhaa a.ql
obtido dc esÉcir.s vegetàir gsuÍ'nor grão. 8ã06 a
li@ôs da @loraÇlo vôrdê tlrda@ntr c6 chciro
$6ático e 6abor próprio ilanto de rujidãd.â e
Eteriair êEtEühoB a aua ô8pácie â@ndicionado @ Potc
plá8tico t@rtr»lste, atórico, r.iBtente e
hamôticúote wdâdo Elidâde nÍnim 12 Deac! a contar
da dâta de entEgB luâa @ndiÉês deverão aatar da
aêordo @h a N1À-70(DECRETO12/I86 DE 20110/78. UNIDÀDE

DE EORNECIMENTO: POTE 50 GR.
PÁPRTCÀ D@E, POTE 50 GN.CR POIE
pÁpRrcÀ DocE, coNDrr.GNTo ErÀ&RÀDo cct,l Prr'GNI6Es,
DESTDRÀÍÀDÀS E }OÍDÀ.s, TENDO UM SÀ.rcR gt,ÀVE E COLORÀÇÃO

vEBrrErJ{o ÀrÀRÀN\rÀm. ÀPRESENTÀçÂO: pO Cu CUrcrrçÃo
FINÀ. ErCÀIÀGEM: POTE COM CÀPÀCIDÀDE ÀPROXII'íÀDÀ DE 50G,

ESTADo Do PARA

PREFEITURA MUNIcIPAL DE CANAÃ DOS CARAJÂS

FUNDo MUNIcIPAL DE SIÚoe

262. O0

1,855.00

387.00

233.00

55.00

{3. 00

6, 050. 00

2S0 . O0

2,590

1 ,890

2, oto

3,400

5,260

17 ,5110

6, 130

1, 160

678, 58

3. 505, 95

717,97

792,20

289,30

154,22

37. 086,50

32A,AO

\-

oo277 112. 00 3,090 346,08
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oo279

00280

00281

oo2a2

00283

00284

00285

COM MÀTERLAIS ÀDEOUÀDS PÀRÀ ÀS COIDIÇôES PREVISTÀS DE

ÀRMÀZENÀ!.íENIO E QUE GÀRÀNTÀlr, À IIERMETICIDÀDE DÀ
EUBÀIÀGEM E PROfEÇÃO ÀPROPRIÀDÀ CONTRÀ À CONTÀT'INÀçÀO.
DEVE ÀPRESENTÂR TD(TT'R,A, COR , ODOR E CÀR,ÀCTERISTICÀS
FÍsrco/ ouÍilrcÀs co*ípÀrÍvErs Ào pRodxJTo E oEscRrÇÀo Dos
INGREDIENIES, INFOR},íÀçÂONUTRICIONÀ!, DE§CRIqÃO OE

coNsERvÀÇÃo DEVE coNlER DÀrÀ DE FÀBRrCàÇÂO E VÀIIDÀDE E

rolE. ROfUr.ÀcEM CONFORME RDC 360/2003 - ÀNVISÀ.
validade nlniG 12 Ea€6 a cdtâr da data dê otrega.
EMEÀLÀGEM: pOTE CoM CÀPÀCIDÀDE ÀPROXII.íÀDÀ DE 50G
PIMENÍÀ DO REINO PRETÀ, POTE 50 GR.CR POTE

Pinênta do !êino €e É eoida ês Bi8ture, obtido dê
fNto6 líDIDs, da88eedô8 a rcl,do8, , @n Bpêcto @m
@r, cheiro e aabor pÉpriô, iscnto da ha!ôriâia
e8tranhoa ê a sua eaÉcie, acondiciônàdo 6 potê
pláatico trespa!$te e atóri@ resi8t.ntê,
herêtiúôntê vadâdo. Na dbal,ags do ploduto deverào
estar êst»cificado. 06 Beguint B it@6: idstifieÉo
do produto e Npreaa, dàta d. fâ.bricação ê validâdê,
p.6o Iíquido, i.ngrêdiêntê!, inf,omçôê6 nutricionai8 ê
rcaistro @ órglo c@trtste. Validedc DlniE 12 mes
a @ntar dâ dâtâ dê êntrêga. EMBNÀCEM: POfE COM
CÀPÀCIDÀDE ÀPROXIUÀDÀ DE sOG.
Polvilho Àzedo, PÀCOTE 1 KG,CR PÀCOTE

Ingrêdiêntêa: fá@Ia dê Bndi@a. Dêwê aôr fabricado a
partir de Et'éria. pri@ Êã8, Ii!E>as, iaênta! dê
@tôria6 terroaaa e parâlitos, não podêrá estar úoido,
fehentrdo ou r&qoao, não @ntendo glúts,
aêôndicionâdo s plástica d. polipropilêno ou
Ircliêtil.no lêitoso oriqinal do fabricote, @
e6t»cifi€çôês do produto, infohàÉês do f.bricete,
prazo da validade ê lote, produto dâ rêgiEtro no
l.Íiniatário dà Àgriculturà -Scryiço dê In.peção Federa].
(SIF) ou SêryiÇo dê Inspê€o EataduaL (SIEI. validadê
hiniE de 6 mêsêa â IÉrtir dâ dâta d. êntrôga. PCT 1 KG
Polwilho docê, PÀCOTE 500 gr.CR PÀCOIE
PoJ,vilho dê mandioca doce. origen ililácao Bildioca,
tipo grupo fé@Ia, êrüalagêm a6 6idâdê e aú
6ujidadôs. À úbalag{ devêrá @ntcr dtôlltâGntô o§
dados dê idêntifi€Éo, pr@edância, infomaÇóes
nutrici.onai€, núnero dê lote, quatidadê do proôrto,
produto de rêgi8tro no !4inj,stário dâ ÀqEidl,tura
-Sêry1Ço dê fnatEçào Fêd.ral (sIE, vaLj.dâd. níniE dê
6 EBea a tErtir da dâta dê otÉga. Unidad. dê
fohccimento: 500 gr
Protêína Tê*turizadâ de Soja CIÀRÀ , BIPO ERÀNGO, PÀCOIE
TRITURÀDÀ. CR
PÀCOTE 250 GR Proteina t€xturizada obtida a partir dê
grãos de aoja linpoa e dbnêtidos a proceaao
tê6o1ógico adêquado, dêvô aprêsentâr côr, odor ô sabor
êaractêristico, deve â6tar livre da sujidad€e,
tarasita8 ê laryaa. xÀo c.unr.au» (cIÀRÀ) Eotulag*:
davê êstar acondicioEdà d aàcos I,lâlticos be!tr
vôdadoa, cd p.so líquido de 2509. Prazo de validade
mínimo 06 nêaês a paltj,r da dâta de êntrêga.
Protêina Têrtuizada dê Soja ESCTRÀ, TIPO BOVD{À, PÀCOIE
TRITI'RÀDA, 250 GR.CR
Protêina têrturizada obLi,dâ â partir dê qràos d. aoja
limpos e subnêtidoa a prccêsao tecnológico adâquado,
dôvê apresmtar cor, odôr. sabô! e!âétôrísti@, d.vê
eatar livrê dê sujidadas, I»Eaaitas ê la*a8.
CÀBreIÀDÀ (COR ESCURÀ, EEbalaqrd: dôvê estar
acondiêionadâ d úacoa p1á6ti@s b6 vêdâdoa, @n pêao
Ilquido de 2509. Prazo dê walidad€ mínieo 06 Be6e6 a
partiE da data de êntrêga.
OUINOÀ EM GRÃOS, PÀCOTE 2OO GR.CR PÀCOTE

QUINOÀ EM GRÂOS, lOOt NÀTURÀL, EMBÀI.ÀGEM: PúSTICÀ,
TR,N.ISPÀR8NTE, RESISTENTE, BEM VEDÀDÀ, ISENTO DE

QUÀ1OUER SUBSTÂNCLÀ ESTRÀNHÀ OU NOCIVÀ, origiEl do
fabri€nte, c@ espêcificaçõ€s do produto, infomaçõeE
do fa.brj,cantê, dâtâ dê fabricaçáo ê prazo de val,idadê.
validadê mínima 6 @6ea a contaE da data dê strega.
PÀCOTE 2OO GR.

QUINOÀ EM FI.oCOS, PÀCOTE 150 GR.CR PÀCOTE

QUINOÀ EM FIOCOS, lOOt UTUML, EMRIÀGEM: PúSTICÀ,
TR.N{SPÀRENTE, RESISTENTE, BEM VEDÀDÀ, ISENÍO DE

QUÀr.QUER 6UBSTÂNCrÀ ESrRÀNHÀ OU l.lOCrVÀ, originel do
fabri€ntê, c@ êapêcificaçõêa do produto, i.fomaçõeE
do fabricete, dâtâ dê fâbriéçáo e prazo dê validâdê.
Valj.dâdê ninima 6 resêa a c6tar da data dê stregB.
PÀCOTE 150 GR.
REQUEIJÁO CRE}OSO, POTE 2OO GR.CR POTE

Requêijâo crdoao . El,âborado c@ Ieitê de va€
intêgral,, hiatura d. .stàbilizetca lÉra rêquôijào
(protêl,na da Leite e da aoro de leita), clor.to de
ródio, femênto lácts, @agulante, cloreto dê cálcio,
dulsificete€ (tetrapirofostato de sódio,
tritrrclifosfato d. €ódio . hêretàfosfato de sódior,
coEêNütêa ê coalho. Taxtura crao6a, de @r brân€.
Produto de fabrj.cação nacional, aa registro dâ
irrêqularidades juto à ÀNVISÀ e @ltifi€do pclo
Ministólio d. ÀgricuLtula - SIF. Ent!êEar junto cd a
eoBtra a Erca e a r€laÉo d€ ingradicntô6 dâ
@mposiçào, Iaênto dê glútên ê gordura trâns.vâlidadê
niniM 3 h.sêa a @nta! da dât d. êntr.ga. PolE 200

ESTADO DO PARA

PReTEITunR MUNICIPAL DE CANAÂ DOS CARAJÁS

Fuuoo MuutqPAL DE Slúoe

185. O0

510.00

1,675.00

87.00

60. oo

35. 00

35.00

{25. 00

4 ,000

5,L20

4,440

3,640

6,340

9, 
'100

6,260

74 0, 00

2.61r ,20

7.431,OO

300,15

2ta,40

22L,9O

329,00

2. 660 ,50

3,450
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oo2a7
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00290

00291

00292

00293
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6, 830

9, 550

1,100

3,500

2,240

a,2oo

5,040

5, 000

614,70

411 ,30

687, 50

612,50

3.080,00

615, 00

388,08

162,OO

\-

GR

Sâgu, tipo 1, PÀCOIE 500 GR.CR PÀCOIE
atrDo DE t'ÍÀltDrocÀ cicu FoRMÀ DE GRÂNtros REDoNDos.
prcpàBdo @ mtéria priE sã, li@., i.6tâ de
Et6ria târro.â, laraito, dctlito eici @ wg.tal,
@n no náxino 15t d. aidâdc, não contendo glúto,
acondicionadâ s abelagú pl&ti€ de pol'iproPileno
raliltote e trànsparnte, original do frbricotc, na
1bâIaEd dâvcrá @nltlr infolMÇô.s do fâblicútê,
eapecific!Éo do prodrto, ptazo da valid.d. e lotô,
tloduto ir6to de ragiltro no Mini.tório da Àgri@ltura
-Sediço dô Iúpêçào Fedaral (SlF) @ Scryiço dê
InspôÉo Ertadu.l (SIE). v.Iidadê úlnimâ 6 ne.ea a
conta. dâ dât d. êntrega. Pcr 500 oR
gàI iod.do, cÀrxÀ 1000 ttlD Sachâ 1 GR.CR cÀrlxÀ
g.l refinâdo iodado - Rôfin.do iodado c6, no nlniho,
96,95 t dê cloreto dê ródio e sai! de iodô

dê polirtil.no re6istentô ê
vêdado, contando iafo@ção nutricioÉl @b Elidad€
Elni@ da 10 resêa ! @ntar d. datã d. 6trga.
Caract rlstica. OrgarcLôptiár: aparência: criatair de
gruulaçáo sifom€, nlo d.v@do arta! PegBjolo ou
úpêdêdo @r: br&câ sebor: caracterlgtico (aalinor.
sua6 @ndiÉ.. dârerão ê8tar de a@rdo c6 (REsourÇÃo
RDC N'28 DE 2e/03/OOl. INÍDADE DE EDRMCDíENTO: Cx
looo rrND slcxÊ t gr
sal r.finado iodado - IG.CR grll,o
Sal Refinado iodado cd, no nÍniho, 96,95 t de clorêto
de 6ódlo ê aàir de iodo âcondiciomdor s râco dê
tpLictil.no resiêtênt ê vedado, @ntsdo info@Éo
nutricional c@ validàda nÍni@ da 10 Deâct a conta! dâ
dâtâd.entraEa. CâractôrÍstica! orgrnolôPticas:
âparância: crirtãiE da Erúulaçâo eifome, não dôv.ndo
ôatâr tEgajoao ou atÍpêdlado cor: brea !àbor:
aEct.ristico (saliÉ). suas condiçõ€a dav.rão .8tàr
d. acoEdo @ (REsoLtÇão RDc No 28 DE 28/O3/O01.
UNIDÀDE DE FORNECIME!.ITO: PâCOtE: 01 KE
gÀI.9À DESIDRÀTÀDÀ , POE 50 GR.CR PÀCOTE

salaa da6idrata dê folhú tadias, cd artrcto @ cor,
chêilo e sabor próprio, iatnto dê @tôriai! estranhoa ê
a sua e8Écie , acodicioÉdo Í pote pláltico
trest[rôntê . rtóti@ ..littote d. 50 <tt,
hemeticeút. vedado. Na sbâl'âgú do Produto dew.rào
.6ter ôrlEcific.dos 6 seguintêa itsê: j'dêntifiqçâo
dô produto e @pÉ!a, dâta dê f.bricaÇão e vàIidâdê,
pêso llquidô, ingEdiantê., infolmçôes nutlicionais e
Egistro 4 órglô corP.tenta. valid.de mini@ 12 mtÊêa
r @nt.r da dâta dê entr.ga. POTE 50 GR

aÀRDTNHÀ EM ór,Eo cot'@srlvEL , Lr 125 GR.CR rÀtÀ
rNmDrENrEs ognrcÀTóntos: sÀRDrNItÀ ÍEMPERÀDÀ,

DESCÀSCàDÀ MECÀ}IICÀT'íENTE, LTVRE DE NÀDÀDEIRÀS, CN'DÀ E

ereç1, eÉ ? cozrDA EM óLEo corrsrÍvel. EMBÀr.AcEH
pnnrÁnra, rÀTÀs DE 125 G. EMBÀrÀGEM sEclNúRtÀ: cÀrxÀs
DE pÀpErÁo- p*zo uixrlo DE vÀlrDÀDE: 02 ÀNos. REcrsRo
osnrcÀróeto: MrNrsrÉRto DÀ ÀGRrcuLtJRÀ.
SEMENTE DE CHtÀ, PCr 200 GR.CR PÀCOÍE

SEMENÍE DE cHrÀ, pRómrÀ PÀFÀ o coNíntc HblÀl{o -
coNFonMrDÀDE coüí À r.EcrslÀÇÀo EM vrcoR - Lrr/RE DE

ODORES, SÀBORES E I.íÀIERIÀIS, ESTRÀNHOS - VÀIIDÀDE
uiNrr'a op 6 MEsEs, @NTÀms À PÀRTrR Do RECEBTMENIo Do
PRODUT§ - EI,íPÀCOIÀDOS El.l EMBÀLÀGEU ÀPROPRIÀDÀ Na
úbalago do t roduto &vcrlo e8ta! êslÉcifiêador oa
a.quint s it.na: idêntifieéo do Prcduto e frpre6a,
data d. eúbâtagm . vatidada, Pêao llquido,
inqE.diot€8, nodo de p!ôt»rc, 610r nutricioMl €
regi.trc nô slF. PCT 200 GR

SEMEN?E DE GERGELIU, PCT 2OO GR.CR PÀCO,rE

SEME}ÍTT DE GERGELII-I, BRÀNCO, PNóMTÀ PÀRÀ O CONSTJT'O

Eu!'qNo - coM'rcRMrDÀDE co}, À trcrslÀçÂo EM vrcoR - Lr\rRE
DE ODORES, STBORES E MÀTERIÀTS, ESTRÀNHOS VÀIIDÀDE
uÍxrul op 6 MEsEs, cotnÀDor, À PÀRTrR Do RECEBTMENIo Do
PRODUIO - E}{PÀCOIÀDOS Eu EMBÀIÀGEM ÀPRoPR!ÀDA Na
rbâIago do produto dawtllo ê8ttr êstr-cificador oa
!.guintc! itens: idotificaçâo do PE(ülto ê 4Prcaa,
dâta d. onbalag4 e velidâde, trro 119lido,
inErôdi,entês, úodo de praParc, walô! nutricioÉI ê
rêgi.trc no sIF. PCT 200 GR

SEMTNTE DE LINHÀçÀ COR T'ÀRRON,PÀCOTE 2OO GR.CR PÀCOTE

sEMENTE DE LrNHÀçÀ tllRRor, pnópnn plnl o coNst:lao
HT'I,'NIO - CONFOFC.íIDÀDE CC'I À LEGISIÁçãO ETí VI@R - LIVRE
DE ODORES, SÀBORES E I'IÀÍERIÀIS, ESTRÀ}IIIOS VÀLIDÀDE
uÍNrrrÀ DE 6 MEsEs, cor+TÀms À PÀRtlR Do REcEBrl,ENTo Do
PRODUTO - EMPÀCOTDOS EM EMBÀIÀCEM ÀPROPR1ÀDA NA

úbalrgd do produto davôrlo ê8tàr êst»clficado! oa
.êguintea itsr: identificeÇlo do proôlto ô úprea,
datã da úbalags ô wâlidâdc, Pe!ô tlqtrido,
ingredistês, modo dc pret[rc, hlor nutricioEl ô
registÉ no SlF. PCf 200 GR

Su@ concotfado, s.bor ÀBÀCÀXf, garrâfa 500n1.CR UNIDÀDE

Su@ @ncêntrldo da ãbaeri, não âI@olÍzado, nâo
fêmôntàdo, ovasadoa s Earrafa8 de vidro de 500n1,
@n túpa d. pláttico, t»ra ôvitar oridaÇão aÉs
abêrturâ. Nâ sbalaEú do produto dav.rá 6natàr:
idêntificaçâo do prod.rto ô enPrêse, dâta de fablioção
ê Elid.de, pôro líquido, ingrediôntês e infomaçõe5

ESTADo Do PARA

PREFEITURA MuI.IICIp+ DE CANAÃ oOS CARAJÁS

Fur'roo MururcrPAL DE Slúoe

90.00

50.00

625.00

175. O0

1,375.00

?5. 00

17.OO

77 .OO

690. 00 2,940 2. O2A ,60
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00296

o0291

00298

00299

00300

00301

00302

00303

nutricionais. Validada hlnim 6 nêBea a contar da datâ
dê êntrega
Su@ concotr.do. aâbor àc€FIa, garr.fa sooDl.CR UNIDÀDE
su@ concentrado dê acerola, não alc@li.zado, nlô
fêmântado, envaaadoa s gàrrafas dô vidro dc 500nI,
@s túp. de plástico, para êvi,târ oridaçlo aÉr
abertua. Na gDbalag8 do produto davêrá @natâr:
idotificagão do proólto € @presa, dâte d. fabrieçáo
e valid.dc, p.so llquido. ing!ôdiêntôs ê info@ções
nutrici.onais. Validade níniMa 6 ma6aê a contâr da data
dê êntrêga
suco concutrado, aabor cÀJU, garlafâ 500n1.cR UNIDÀDE
suco concênlaado dê câju, nào al@lizado, nào
fêmêntado, svaaadôa $ garâfa8 da vidlo da 500n1,
@E tepe dê !,Iástico, I!!a cvitâE orid.çào aÉr
abêrtura. Na dnbalag6 do produto dêvêrá @natar:
idêntifj,caçâo do prod)to e cmpre6a, dàta d. f.briÉÉo
ê validâdê, pêso lÍquido, j,nqrêdiêntôa ê infotMÇõee
nutricionaia. Validade Binima 6 mêae8 a c@tar da data
dê êntrega
Su@ conc€nttado, sabor goiebà, garrafa 500n1.CR UNIDÀDE
Su@ @ncêntrado,aabor goiaba, náo alcoolizado, nâo
fênentado, ovaaadoa s gaÚafaa dô vidro dê 500n1,,
@n tüp. d. plá€tico, tEra êvitlr orj,daÇâo aÉs
àbêrtura. Na snbalagí do produto dâvêrá @n6târ:
idêntificaçào do proôrto ê ênpr.sa, dâta d. fabri€Çàô
ê vâlidâde, p.êo liquido, ingrêdiote. ê infot@Çõ.s
nutrici,onais. valided. nlnimà 6 meaea a contü da data
de êntrega
Suco concêntrado, Babor Énga, gaÚafa 500nL.CR UNIDÀDE
Su@ @ncstrado d§ @nga, não al@lizâdo, nâo
fêmântâdo, ênvaôadoa G garlafú de vidro de 500nI,
@D tupa de plásti.co, l»le evitâr oxid.çào ãÉ6
âbêrtura. Na enbalagú do produto dêvêrá consta!:
idotificação do proôlto ê ênplesa, dâtà d. frbrieção
ê Elidâdê, tEso llquido, ingredisteB e j.nfo@çõea
nutrici.onaia. Validad. nínimâ 6 mâ6ea a contar da data
dê entrega
Suco con@ntrado, sabor MÀRÀCUJÁ, garrefa sOOnl.CR UNIDÀDE
Su@ @ncêntrado dê Mracujá, nào àl@oLizãdo, não
fêmêntâdo, dvasados s garraf€ de widlo de 500oJ,,
@m lepa dê pláetico, para êvitar oxidâÇào aÉs
abêrturà. Na erôalag{ do produto d€vêrá conatar:
idstificação do proôltô ê 6presa, dãta dâ fabri€ção
. validâde, p.6o líquido, ingrêdist.r ê infomaçõ.s
nutrici,onais, VàIidada nlnima 6 mê6ê8 a contar dâ data
de entrega
Su@ concstrado, sabor UvÀ, gErEfa 500D1-CR INIDÀDE
Su@ @ncêntrâdo dê uv., não al@lizado, não
f,êilêntado, ânvàsados s garrafa6 de vidro dê 500n1,
@m tel» de plá6tico, tEra êvitar oxidâÇlo aÉs
abêrtura. Na enbâ1agd do produto dâvêrá @natar:
i,dêntificaÇào dô prodJto ê cmprê6a, data dê fabrieÇão
ê valid.dê, pôso liquido, ingrêdiêntôa ê infoeçõer
nutricionais, Validada hlnimi 6 mesaa a contar da data
dê êntrâga
Trigo parà quibe - PÀCOIE 500 GR.CR PÀCOTE
Produto dê prinej,ra qual,idadc, produzido a partir de
Mtária prima aã. Devêrá aprê6êntar-6ê livrê de
tEta8iLas ê dô qElquar subêtância contaiEntê quô
tbaaa eltêrá-Io ou êncobrir algua altôraçáo. EDbelàgs
plásticà atóxica, intâcta, @ntôndo infomaÇóe! sobre o
produto, infosaçào nutricional,, prazo de validàde.
va.Lidâd. nini@ de 6 mêe8. Uni.dada da fohôci.Bdtô:
PÀCOTE 500 gr.
WÀ PÀSSÀ - PÀCOTE 5OO GR.CR PÀCO]IE
Produto de 1? qualidade, conpacta8, fimô êon tMho.
@Lôtaçào sifoBês , is.ntás d. êuj idàd.a, IaraEitas,
laryar, eofo. bolor€. Na obàlags do produto dêvêrlo
êatâ! .apêcifiedos oa aêguintes it6ê: idrntificeÉo
do produto ê úprêsa, data da snbàlãg@ e validade,
pêso llquido, ingrêdientê8, rcdo de prêparo, valor
nutricional- e rêgiste no SIF. Validãdê nlnim de 4
mêaê6. EEbalags de 500 gr.
vinagre laÀÇÃ, ?sOnI.cR FRÀsco
ViEgr. dê lrÀÇÀ. Prô(ürtô obtido dclusivilste a parti.
do fel1l@tado do au@ dê MÇá, @nsô&ado! @m acidôz
níni@ dê 4t, issto dê @r&tes artifici.ia, ácidog
oEgânicoa ê ninelaia têtBnho€, livre de Eujidades,
hatirial, têEoao, ê dêtri.toa d. anihlis . vegat.ig

plâsti@ o@ tapa
inwiolávêI,hêmeticâmnt. f.châdo, @ntêdCo info@çáo
nutricional. Validadê ninira da 6 mô6câ a contar da
data d. .ntrega. UNIDÀDE DE FORNECIMENTO: Fruco d. 750

Esrnoo DO PARA

PREFEITURA MUHIcIpII- DE CANAÃ DOS CARAJÁS

FUI'Ioo MuUICIPAL DE SAÚDE

950.00

1 ,000. 00

1 , 000. 00

855.00

650 - OO

200. 0o

100.00

500. 00

FRÀSCO

3, 880

3,470

2,940

4,500

3,37O

3, 820

'l ,000

5, 990

1 ,850

3. 686, 00

3. i!70,00

2.9'10, o0

2.L31 ,50

2.881 ,35

2 .4A3 tOO

800,00

599,00

925,00

ni].ilitroa
vinagre d€
Vinagre d€
tErtir dâ

Árcool,
Ál.eoot .

750 E.cR

fêhôntaçào
Produto obtido excluaiventê a

da €nà-dê-açúcar, ê quô êonfêrê
alinêntos. Consêryador @m acidcz

nl,ni6 de {t, i6oto dê @retêa àrtificiai!, ácidoê
orgânico8 e Dineraia e3tErüoa, livrô dê rujidâdô!,
natêrial têroâo, e datritoE de animâi8 e vêgêCai8
acondicionâdo 6 frasco plâati@ @m tanpa
inviollvel,hemetica@ntê fêchâdo, @ntúdo infolGÇâo
nutricj,onel. IngEdientes : Pêmotado acôti@ d. áI@oJ, ,

00304 875.00 1.9OO 1.662,50

475. 00

1



00305

00306

00307

00308

00309

00310

00311

00312

00313

águ ô consc4ado! INs 224, Vâlidad. níniE d. 6 @sê!
a @ntar dâ dat. dô ôntr.gB, tNlDÀDE DE EORI.IECfMENTO:
Er8@ dê 750 Dililitro..
coRÀNtE Àr,rHEl+TÍcto Ex.í @L, ERÀsco 25 c. cR FRÀrrco
Coatê artificiâl @..tivól st»r conent!ãdo (nátiüo
19 para 1009 dê pEduto final,, porsi l@ consistênci.
ú 9ôI ( Iinha soft g.I) , que lrmite l@ coloraÉo
@is rápida . fácil , nlo d.ri.t biLizüdo a pretErâção.
DiqDnivêl naa @!c!: ffialo, wemelho, v€!de, azuL,
rota, violttâ, lalenje, narfiE, coral, Err6 e preto.
cont.ndo na sua litt! d. ingtcdiútca: Á9u, lçúor
InErtido, xãrotÉ De Glucole, Ànido De Milho, Ànido
tbdificado, Sal, @n8epant. lolbâto dâ Potáslio,
aciduletê ácido cl!ri@, ellf,8lantes g@a €üeEoà t
goB játâ1, corutôr artificirl. À ênbalag4 deverá
contôr dtêM.ntê or drdo! d. id.ntifiêâçâo,
procêdância, infomaçó.! nutricionâiâ, núnêro do 1ote,
d.ta dâ validade, quütidâdô dô produto. fRÀsco 25 G

GOIÀEÀDÀ IBÀDICIOT{ÀI, SOOC.CR BÀRRÀ
Produto tiID docê de bo. qu.lidâd., ôlabôlado a tr»rtir
de goiâbas Bêlecionâda!, Iivra dc @rtb êstrúho, idêâl'
tuE Echêios ê cobertura!. contcndo É sa cslD6ição:
Goi.ba, açúcâ!, acidulúte ácido cltri@ ê êstEa.ante
thctiE. À dbalagú d.wrá contar dtêrt6otê 08
d.dosdeidântifiqção, pr€edência, infômàçõ.s
nutricionais, dltrero do lota, dâta dê walidade,
quútidadê do ploàJto. O produto dâErá apEaentâr
Elidade níniÉ dô 05 rc..! a partir da dàtà d. êntrêga
na unidâdê rêqui.itante. EDbaLeEft ú búra 5009.
DocE DE EÀrÀÍÀ DocE Trpo MÀRRoN Gr,AcÊ, 3soc.cR BÀRRÀ
Produto dc boa qu.lidad. .l.borrdo ã l[rtir dâ polpa dê
batate-do€, contando nr !B listâ dê ingrêdi&taa:
batâtâ-do@, açúcar, a!tr!!útô! agBr-agãr € carraElÉ,
@n6êflador sorbrto da potállio e àrqB nâtural dô
bâúilhâ. À dÍüalag@ dawrá conter êxtêrnilenta o!
dldoÉdeidêntifiqçlo, pr*cdância, infomaçóer
nutricionai6, núnero do 1ote, dãt. dô vâIidadê,
quútidâdg do proàrto. o prcduto dôvêrá apreEêntar
Elidadê EíniM dô 05 mr.. a tâEtir dâ dât dê êntrêga
na unidadê r.quisitmta. Ehbalag6 @ baEa 3509.
Doe de leitô, ú l»rta - PorE {00 GR.CR PoÍt
Doe de laite cúoao ou 6 pâata. Eubelado á Potêa
plásticos lintDs, não @..d@, não e6tufedor, cú
Iacre @ alwlnio ô tahts ú lFlietilúo, rêriltente
qua gúeta à intêgridàde do peórto atá o rcDento do
@M!lD. À úrbalag@ dawrá contar dtê@ste o!
dados dê idêntifi€Çáo, pr€.d&rcia, info@çõôr
Ntricionaia, il1úôro do lote, data d. validâd.,
quetidadê do proàrto ô .t nd.r a. eEp*ificaçôôs
tá6i€s dâ NtÀ 56 do Dacrto EatrôEl nltêro 12.i!86 de
20/IO/L97A- O proôrto d.verâ aprelstar hlidâdê aÍninâ
de 05 reaê. a t»rtir da data d. ütrêgâ na unidade
requisitlntc. EnbalÀ96 {009.
Edrbd d. chôcôletôâ rortido! 2509,.CR PÀcoIE
EúbâIàdo 6 €ixâ da pâpel ravartidoâ @n êtnbalagd
plástica. contendo na !u @npoai.Éo inErcdiot r
bá.icoa corc: aqúer, Icitô r pó, Éntêiga de c.cau,
na!6à da caeu, gorôrrr vege tal , .mlaifi€ntêa
l,ôcitiE dê aoja e tDliglic.rol l»Iirricinoleato e
ar@âtizantê. Pa@te da 2509, contodo 16 sidad.6
BoN,íBoU DE CHOCOLÀt!, COI.IENDO 22 GRÀ!.rÀS.CR PÀCO?E
EUBÀrÀDo rNDrvrDUÀrrENTE cotí pl.Ásrrco, euE coNTENIIÀ EH
suÀ corposrçÃo À$rcÀR, ceDrrRÀs rrEcErÀr, FÀRrNIrÀ DE

tlrco ElIRretEcrDÀ cou FERRo e ácmo rór.rco, cÀs"ÀlruÀ DE

cÀ.ru, soRo DE LErrE EM pó, tíÀllTErcÀ DE cÀcÀu, cÀcÀt EM
pó, uasg. DE cÀcÀu, LErtE EM ú TNTEcRÀI, r,Brru nr É
DESNÀTÀDO, FIOCOS DE ÀRROZ, ÀI,IIDO DE MILHO, FÀRINHÀ DE
SOitÀ, EI4TLSIFICÀNTES: LECITINÀ DE SO,rÀ 13221 E
POLIGLICEROL POLIRICTNOLEÀIO (476) , ÀROMÀTIZÀI.ITE E
FERMEI+To euÍutco stcrRrcNÀTo DE sóDro (5oorr). poDE

coNTER TRÀços DE Àr.GlooÀs, arEtooru, ÀvgrÁ, càsrÀ)rgÀ oo
pÀnÁ E NozEs. rlpo soNHo DE vÀrsÀ, pÀcorE coNlTNDo 1 I(G
BoN.lBoM DE cHocoLÀTE BR§.ICO, CONTENDO 20 G,.cR PÀCOIE
EMBÀrÀDo rlrDrvrDUÀrMENÍt colí plÁsrrco, euE coNrrNltÀ EM

suÀ co@os:Çio ÀÇrrcÀR, coRD[,rRÀ vEGErÀr, MÀr{tErcÀ DE
cÀcÀu, LErrE EM ú tNtEGRÀ!, FÀRrNlIÀ DE lçreo
ENRreuEcrDÀ coM FERRo e .lqcrDo úr.rco, soRo DE trrÍE EM

ó, cÀcÀu Er.r pó, Frocos DE ÀaRoz, MrLHo, GEIíÀ DE otJo,
cÀsrÀNgÀ DE cÀJU, ót.Eo DE so,rÀ, @RrxrRÀ DE MÀNTETGÀ
DESIDRÀTÀDA, EMT,ISIFICÀNIESI I.€CITTU DE §O.,À E
POLIGLICEROL POLIRRICII.IOI.EÀTO, ÀROMÀTIZÀ}ITE E FTSI'íEIITO

eufurco grcàRBoNÀto DE sóDro. poDE coNTER TRÀÇos DE

ÀrEr.Ã E Àr,6NmÀ. Trpo ouRo BRtltco. pÀcdrE coDÍTENDo 1

t(G.
PÀRINIIÀ DE TÀPIOCÀ, PàCOIE 2OOG.CR PÀCOTE

Produto aêco crcc&te , do grupo Erüulado , acLd5a
bairà, claêaô brúcâ tit» 1, obtido do polvilho dâ.
leírc8 de Mdio6 !âdiÀ., dryidenta linlÉs, ia.nto
da insêtos, utêriaia altranhos nâo pododo êatrr
úridâ, c6 baixa wid.de ütrô 1 a 2t. Enbalags
atórica, intacta, nlo violad., côntcndo infotuÇõê.
aobre o produto, infômaçlo nutricioEl, prazo dc
validadê Prazo Elidâdc d., m hlnino, 6 me6ês, a
parti! dâ dâtâ d. cntrcara. ED drb.lag8 2009.
PÀIÀ'ITO INTEIRO EU CONSER\'À, 5{O G.CR PO15

ESTADO Do PARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CANAÃ DOS CARAJAS

FUNDo MUNIcIPAL DE SAÚDE

25. 00

375.00

227.OO

87. O0

17.00

16.00

16.00

225. OO

2,370

6,280

7,440

9,580

10,390

21 ,590

31,580

3,440

64,2s

2.355,O0

1 . 688, 88

833,46

L7 6 ,63

44L ,44

505,28

77A,OO

1?5.00 17, 960 3.143,00
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Produto de boa qualidâdô prêparado a partir d. pàrte
@úêstíwêl dê pal@iEs Eadia6 dê esÉci.! próprias
tEra @nau@ hllllEo, .8trcificã@ntê do tipo açàÍ, dà6
quais tênhe aidô r6ovidâr as tÉrtêB fibro6ú atrawá!
dê dêacaa@ênto e corle , eDbalado @ á9u- (llquido dô
cob€rtura), estrciâriaa e outros ingrêdiantea, e
preês8ado (acidifi@do e tEsterizado Iflo calor) , de
úeira apropri,adâ lurâ que o prcôrto estrja iúônto dô
fo@s wiávciE da microrganisrcs cat»zê8 de aa
rêproduzir no alimento Eob condi.Çõê8 nomis da
a@zênilênto, dist.ibuição e @crcielizaçào, .
êÍbalado hêmôticaôntâ, dê nodo a sêr aagu& @ntrâ a
êntrada da microrganiamoE e muutênção dâ esteailidâde
do produto. Contendo m suà li6tâ dê ingrediônta8:
Patmito açaí, água, aal e acidrletc ácido citri@.
Embalãdo h.m.ticaanta d trDtê dê vj,d!o, s que deverá
@ntêr êrtêEneentô o6 dâdos dâ id.ntifi€çào,
procêdência, infomaçôes nutricionaiB, número do lotô,
data d€ validâde, qu.ntidade do produtô. Dêv.rá !êguir
a no@6 da RESOIITÇãO N" 363, DE 29 DE JULSO DE 1999 e
RESOrrrÇÃO - RDC N" 726, DE 1r DE ,ITLHO DE 2022. P..o
líquido: 5{09 e peso drêÉdo 3009
COGI,UEI. CHÀ}'{PIGNON I}TTEIRO E}í CANSERVÀ, 82Og.CR UNIDÀDE
Produto obtj,do dâ esÉciês dê fungo6 cqE8tlv.i8,
tradj.cionalente utilizadâa cúo alirênto, tipo
chepigmon, int.irô, o cônaeryà, aubtrêtidoa a proceaao
!ê6olóqico considaradoa aêçÍuro8 tEra a produçáo de
aliaênto6 . Ingrediente6: Cog[J@loe chilpj.gDon, aalhourâ
(água ê sàl), àcidul.nt. acidô êít.ico ê c@aôtudôr
dióxido dê ênxof,!ê. Enbalag{ dê vidro @ lacre,
hemeticilente fechada, da sodo a garuti! a protôÇão
do produto contrâ cdtüinaÇóês fiBicaa, quínica! ê
nicrobiológicass, quê dêvêrá contêr extern&ente oa
dados de id.ntifiqçio, prÉedêncià, infomÇõô.
nutricionaia, núnaro do Lote, dãta da validâda,
quetidâde do proôlto. oeveEá seguir aa no!@E dà
RESOLTÇÂO - FDC No 126t DE L6 DE JULHO DE 2022 D.8o
líquido: 8209 e t»3o drenado 5009.
CREE TIPO CIIÀNfILIY, TETR,A PÀRK-TP 2OOML.CR UNIDÀDE
cráê tj,po càântilly, pastêurizado, longa wida,
@ntândo @ 6ua liata dê ingrediêntes: Água, óIeo
vêgêtal dê palDiate hidrcgênado, xaEolÉ d. açúcar,
€sêinato d. sôdio, sal, lJmctãntê âolbitol,
sul6ificetêa éstcrôs da horc ê dj,glicêrldeo! cd
ácidoa gruo8 e c6 ácido dia@ti1 tartárico,
eEtabilizútes celulo6e microcristalim,
carborimetilcalulôsô g6di€ € êitrato triaaódiêo, ar@â
artificial dê crdê, rêgulador dê acidôz di6.ódi@ e
côrantês naturair uruch ê cúrcua. sbalado 6
cnbalagena tipô trata p.rk-TP, côntêndo êrtemamntê 06
dadosdeidentifi€Çlo, tr,reedência, infomaçôêa
nutricionais, nútrero do lotê, dàta dâ Elidâde,
quütidàde do produto. TRETÀ PÀRK-TP 200 ML
ÀÀIENDOIM TORR,ÀDO E GRÀNUIÀDO SEM SÀI, PÀCOTE sOOG. PÀCOTE

CR
Produto produzido c@ metôria-I)ri@ dê qlalidadê e
grãos dê emndoi[ rigorcsaote 6€Iêcioôador ê
totalDdtê livrôs da aflàtorina ê @rtD8 e Etrühoa,
aprêBotedo crocância, Babor e ctrêito caracteríBtico
do prodlto. cônt.ndo sddtê E aua 1i8ta da
inqEêdiêntêa: ÀDêndoin tolrado ê gr-ulado. À süalagd
dêvêrá con!êr extêrnlente os dados de idantificàqão,
procêdâhêia, infomaçôaa nutricionaia, núÀêro do lote,
data dê validâde, quantidâdâ do produto. En onbalagd
5009.
MÀCÀRRÃO TIPO NINHO OU EETTUCCINE NO 2 - SÊIOLÀ CO PÀCOTE

M Orros, 500 c.cR
o Mcarrào dêvêrá Bêr fabricado a Frtir da Etárj,as
pr j@s sãs e limt»6, i6otas d€ matária têro8a e
tÉraaitos âdDitindo aidadê máxira dê 13*. contodo or
seguintê8 ingradistaa: sârola dê trigo @riquacidà @ú
fêrro ê ácido fóIico, ovos, coBntea Éturais (usú e
cúr@l . Àêôndicionado 6 saó p1á5ti@ treallrúti,
atóxi@, c@ infomaÉô nutricioÉI c6 vâlidade nínim
dê 10 hêsês a partir da data dê strêga. S.rá pômitido
o @riqu.cim.nto do produto c8 vitilinaE e minatair. o
É€rrào, ao sêr colo€do na âgua nãô d€ve rá turyá-la
etes da êôcÇão e nâo podêrá aprêaêntar-s. fôtmntado
ou lançoso. Sua6 condiçôê6 dêvêrão êstar da aêordo com
o ms.RDc12/01 ÀN\rrsvMs), (RES.385/99 ÀNVS),
(8S.12,/78 CNNPÀ/!,íS), (PORT.74l9{ VS/MS), (PORT.540,/97
SvSl. UNIDÀDE DE E§RNECIMENTO: Pacotê 500 gr
ÀZEITE DE DENDÊ, 2OO ML.CR FRÀSCO

Àzêitê dc d.ndô ou óIeo dê pâlM, produto obtido
exclusivuentc a l»rtiÉ do fdto d. I>alrciEa.
INGREDIENTE§: ól.o de p.lBà (azêitê dá dsdô, 10Ot
Éturàl , 68 adiÇào de @ns.eetês. À@ndicionado @
frasco plástico de 200n1, @D tepa inwioláwel,
hêmeticesta fechedo, c6têôdo inforuÇao
nutricionaL- Prazo da validâdê dê no nini@ 12 Da!ôÊ â
partlr da entrega do produto. INIDÀDE DE EORNECII,DNTo:
Frsco d. 200 nl.
TtctPr,ol LT.CR FRÀSCO

Produto líquido de @Ioraçáo erêIada obtido dà raiz
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1.3. Essas quantidades são as estimativas máximas das necessidades e/ou possibilidades anuais dos

produtos objeto desta Ata de Registro de Preços, não constituindo obrigação do Órgão gerenciador, na

contratação da totalidade dos itens e nem das quantidades indicadas.

1.4. É vedado efetuar acréscimos nos quantitativos flxados na ata de registro de preços

1.5. As contratações deconentes desta Ata de Registro de Preços dependerão da disponibilidade

orçamentária e financeira, da necessidade e da liberação do setor competente por parte da contratante.

i.6. As especificaçÕes dos produtos do objeto e as demais condiçÕes de execução sáo aquelas

estabelecidas no Termo de Referência, Anexo I do Edital e na proposta apresentada pela Beneficiária da

Ata,

1.7. A localização precisa, os prazos e as condições especificas do fornecimento dos produtos estarão

indicados na ordem de compras, A ser emitida pelo contratante, quando da efetiva aquisição dos produtos.

LA SEGUNDA. VlG E PRO

2.1. O prazo de vigência da ata de registro de preços que será de 1 (um) ano e poderá ser prorrogado, por

igual periodo, desde que comprovado o preço vantajoso.

2.2. O órgão gerenciador não será obrigado a firmar as contratações.

2.3. É vedada à participação do órgão ou entidade em mais de uma ata de registro de preços com o

mesmo objeto no prazo de validade desta ata.
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2.4. A vigência dos eventuais contratos oriundos dessa ata será definida no momento de solicitação da

contratação, devendo ser observado o período de vigência da ata de registro de preços.

2.5. 0s contratos decorrentes do sistema de registro de preços poderão ser alterados, observado o art.

124daLei no 14.133, de 2021.

3.C SULA TERCEIRA - DA ASSINATURA DA ATA

3.1. A Beneficiária da Ata terá o prazo de até 03 (três) dias úteis para assinar o(s) contrato(s), retirar a

ordem de compras ou a nota de empenho, contados da convocação.

3.2. O prazo de convocaçáo poderá ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual período, mediante solicitação

do licitante ou íornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justiÍicada, e
que a justificativa seja aceita pela Administraçã0.

3.3. A Beneficiária da Ata convocada que não comparecer para assinar o(s) contrato(s), retirar a ordem de

compra ou a nota de empenho, no prazo estipulado ou não cumprir as obrigações estabelecidas na Ata de

Registro de Preços, estará sujeito às sanções previstas no Edital e na lei 14.133121 e demais legislaçôes

aplicáveis.

4 CLÁusuLA QUARTA- DoS USUARToS DAATA DE REGTSTRO DE PREçoS

4.í. Não será admitida a adesão de órgãos não paÍticipantes desta Ata,

5 CLÁUSU LA QUINTA - DO CONTROLE E DAS ALTERAçOES DE PREÇOS

5.1. 0s preços inicialmente registrados e os contratos deles decorrentes são Íixos e irreajustáveis no

prazo de um ano contado da data do orçamento estimado do certame, em 2910912023.

5.2. Após o interregno de um ano os preços iniciais serão reajustados, mediante a aplicação do índice

IPCA (índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo), exclusivamente para as obrigações iniciadas e

concluidas após a ocorrência da anualidade.

5.3. Os preços registrados e os contratos deles decorrentes poderão sofrer alteração em qualquer tempo

em caso de força maior, caso fortuito ou falo do príncipe ou em decorrência de fatos imprevisíveis ou

previsiveis de consequências incalculáveis, que inviabilizem a execução da ata tal como pactuado, nos

termos da alínea "d" do inciso ll do caput do an. 124 da Lei n0 14.133, de 2021 e, ainda, deconente de

criaçâo, alteração ou extinção de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniência de disposiçoes

legais, com mmprovada repercussão sobre os preços registrados.

ESTADO DO PARÁ

PRÉFEIÍURA MUNICIPAL DE CANAÀ DoS CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE
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5.4. A qualquer tempo, cada um dos preços registrados poderá ser revisto em decorrência de eventual

redução daqueles praticados no mercado, cabendo ao Orgão Gerenciador convocar os fornecedores

registrados para estabelecer o novo valor.

5.5. Os fornecedores que não aceitarem reduzir seus preços aos valores praticados pelo mercado serão

liberados do compromisso assumido, sem aplicação de penalidade.

5.6. Na hipótese prevista no item anterior, o gerenciador convocará os fornecedores, na ordem de

classificaçã0, para verificar se aceitam reduzir seus preços aos valores de mercado e não convocará os

licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

5.7. Se não obtiver êxito nas negociaçÕes, o órgão ou entidade gerenciadora procederá ao cancelamento

da ata de registro de preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção de contratação mais vantajosa.

5.8. Na hipótese de o preço de mercado tornar-se superior ao preço registrado e o fornecedor não poder

cumprir as obrigaçÕes estabelecidas na ata, será facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a

alteração do preço registrado, mediante comprovação de fato superveniente que supostamente o

impossibilite de cumprir o compromisso.

a) Neste caso, o fornecedor encaminhará, juntamente com o pedido de alteraçã0, a

documentação comprobatória e a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preço

registrado em relação às condiçÕes inicialmente pactuadas'

b) Na hipótese de não comprovação da existência de fato superveniente que inviabilize o preço

registrado, o pedido será indeferido pelo órgão ou entidade gerenciadora e o fornecedor deverá

cumprir as obrigaçÕes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos

do edital, sem prejuízo das sanções previstas na 1ein014.133, de2021, e na legislação aplicável.

c) Na hipótese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o

gerenciador convocará os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificaçã0, para

ve1ficar se aceitam manter seus preços registrados, observado o disposto no item 5,7.

d) Se não obtiver êxito nas negociações, o órgão ou entidade gerenciadora procederá ao

cancelamento da ata de registro de preços, nos termos do edital, e adotará as medidas cabíveis para

a obtenção da contratação mais vantajosa.

e) Na hipótese de comprovação da majoração do preço de mercado que inviabilize o preço

registrado, o órgão ou entidade gerenciadora atualizará o preço registrado, de acordo com a realidade

dos valores praticados pelo mercado.

f) O órgão ou entidade gerenciadora comunicará aos órgãos e às entidades que tiverem

firmado contratos decorrentes da ata de registro de preços sobre a efetiva alteração do preço

registrado, para que avaliem a necessidade de alteração contratual, observado o disposto no art'.124

da Lei no 14.133, de2021.
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6, CúUSULA SEXTA - DO CANCELAMENTO DO REGTSTRO DE PREçOS

6.1. 0 registro do licitante vencedor será cancelado pelo órgão gerenciador quando:

a) Descumprir as condiçóes da ata de registro de preços, sem motivo justiÍicado;

b) Não retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela

Administraçã0, sem justiÍicativa acêitável;

c) Não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese deste se tornar superior àqueles

praticados no mercado;

d) Sofrer sanção prevista nos incisos lll ou lV do caput do art. 156 da Lei no 14.133, de 2021; ou

6.2. O cancelamento de regisÍo, nas hipóteses previstas, assegurados o contraditório e a ampla defesa,

será formalizado por despacho da autoridade superior da contratante.

6.3. 0 cancelamento do registro de preços poderá ocorrer por fato superveniente, decorrente de caso

fortuito ou Íorça maior, que prejudique o cumprimento da Ata, devidamente comprovados e justificados por

razão de interesse público ou a pedido do Íornecedor,

6.5. Fica a cargo da administração, quando a convocada não assinar a Ata de Registro de Preços no

prazo e condições estabelecidos ou na ocasião de cancelamento, chamar as licitantes remanescentes,

obedecida à ordem de classificaçã0, para fazê-lo, nas condi@es propostas pelo licitante vencedor, sem

prejuízo da aplicação das sanções previstas na Lei no 14.133, de 2021, e em outras legislações aplicáveis.

6.6. Caso nenhum dos licitantes aceitar a contratação nos termos do § 20, a Administração, observados o

valor estimado e sua eventual atualização nos lermos do edital de licitaçáo, poderá:

a) convocar os licitantes remanescentes para negociaçã0, na ordem de classificaçã0, com vistas

à obtençáo de preço melhor, mesmo que acima do preço ou inferior ao desconto do adjudicatário;

b) adjudicar e celebrar o contralo nas condições ofertadas pelos licitantes remanescentes,

atendida a ordem classiÍicatória, quando frustrada a negociação de melhor condiçâ0.

7. CLÁUSULA SEXTA - DO REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE

REGISTROS DE PREçOS

7.í. As quantidades previstas para os itens com preços registrados nas atas de registro de preços poderão

ser remanejadas pelo órgáo ou entidade gerencradora entre os órgáos ou entidades participantes e não

participantes do procedimento licitatório ou da contratação direta para registro de preç0.

7.2. 0 remanejamento somente poderá ser feito de órgão ou entidade participante para órgão ou entidade

participante.

6.4. 0 cancelamento dos preços registrados poderá ocorrer, total ou parcialmente, pelo gerenciador,

desde que devidamente comprovados e justiÍicados, nos casos de interesse público, cancelamentos de

todos os preços registrados ou a pedido do fornecedor em caso Íortuito ou de força maior.
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7'3. 0 órgão ou entidade gerenciadora que estimou quantídades que pretende contratar será considerado
também participante para efeito de remanejamento.

7.4. Caberá qo Órgão autorizar o remanejamento solicitado, com a redução do quantitativo inicialmente
informado pelo Órgão ou entidade participante, desde que haja prévia anuência do órgão ou da entidade que
vier a sofrer redução dos quantitativos informados.

8. SULA . DAS CON GERAIS

8.í. As condiçoes gerais do fornecimento dos produtos, tais como especificaçÕes, os prazos, as
obrigaçoes do FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CANAA DOS CARAJAS e da Beneficiária da Ata,

\-. penalidades e demais condiçÕes do ajuste, encontram-se definidos no Editalda licitação e seus anexos, em
especial o Termo de Referência, e na proposta apresentada pela Beneficiária da Ata.

8.2. E, para firmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se a presente Ata de Registro de Preços em 03
(três) vias de igual teor e forma, para que surtam um só efeito, às quais, depois de lidas, são assinadas
pelas representantes das partes, FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CANAA DOS CARAJAS e

Beneficiária da Ata

Canaã dos Carajás - Pará, em 26 de fevereiro de 2024
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