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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO SRP N° 150/FMAE/2013
Processo n°® 240/2013

O MUNICIPIO DE BELEM, neste ato se fazendo representar pela FUNDACAO
MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE - FMAE, por intermédio de seu
legalmente constituido Pregoeiro designado pela Portaria n° 2.799/2013-PMB, de 17 de
Setembro de 2013, publicada no D.O.M n° 12.413, de 17 de Setembro de 2013, torna publico
para conhecimento dos interessados que faré realizar licitacio na modalidade de PREGAO, na
forma ELETRONICA, para REGISTRO DE PRECOS do tipo “MENOR PRECO POR
ITEM”, destinado a contratagdo de empresa especializada para FORNECIMENTO DE
GENEROS ALIMENTICIOS “NAO PERECIVEIS”, de acordo com as condigbes
estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

A presente licitacdo obedecerd, integralmente, as disposi¢des da Lei Federal n°
10.520/02, Decreto Federal n° 5.504/05, Decreto Federal n° 5.450/05, Decretos Municipais n°
47.429/05, n° 64.684/10, n° 48.804A/05 e n° 74.245/13, extensivamente as disposicdes da Lei
Complementar Federal n° 123/06, aplicando-se, ao processo licitatério em epigrafe,
subsidiariamente, a Lei Federal n® 8.666/93 e, suas alteracbes posteriores.

O presente Pregdo sera realizado a distancia em sessdo publica, por meio de sistema
promotor de comunicagdo pela internet, sendo conduzido pelo pregoeiro da entidade
promotora da licitacdo, com apoio técnico e operacional da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestéo, que atuard
como provedor do sistema eletrénico.

A sessdo publica de Pregdo Eletronico tera inicio com a divulgagdo das Propostas de Precos e
inicio da etapa de lances no dia, hora e enderego eletronico abaixo discriminados:

ENDERECO ELETRONICO: www.comprasnet.qov.br
Unidade Administrativa de Servigos Gerais (UASG): 925387

ENVIO DA PROPOSTA:
A partir da publicagéo deste Edital.

INICIO DA SESSAO PUBLICA:
Data: 05/12/2013 as 10:00h

Todas as referéncias de tempo no Edital, no Aviso e durante a Sessdo Publica, observarao,
obrigatoriamente, o horério de Brasilia-DF e, dessa forma, serdo registradas no sistema eletronico e na
documentacédo relativa ao certame.

1-DO OBJETO

1.1 — Registro de Pregos para futuro e eventual FORNECIMENTO DE GENEROS
ALIMENTICIOS “NAO PERECIVEIS”, para o exercicio de 2014, para atender as
necessidades dos alunos das unidades educacionais do Municipio de Belém, mediante o
PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR, sob gerenciamento da FUNDACAO
MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE - FMAE, conforme as condicdes
estabelecidas neste Edital e seus Anexos.
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1.2 — Os produtos deverdo atender as normas do Codigo de Defesa do Consumidor,
ratificando-se ainda que os produtos entregues devam estar em perfeitas condi¢es para o
consumo humano, devendo ser selecionados, embalados nas quantidades e especificagdes
solicitadas, seguindo as Normas Higiénico-Sanitarias, devendo nas embalagens dos produtos
constarem impressos: identificacdo do produto e do estabelecimento de origem, peso liquido,
data de industrializagéo, prazo de validade, nimero de lote (se for o caso) registro em érgédo de
Fiscalizacdo Federal (se for o caso) sendo obrigatorio no caso das carnes, peixes e frangos que,
porventura constem relacionados no Anexo | (Termo de Referéncia) deste edital.

1.3 — Caso as especificacOes deste objeto encontrem-se discordantes no Comprasnet e neste
Edital, prevalecerdo as constantes deste Edital.

2- DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

2.1 — O Registro de Precos sera formalizado por intermédio da Ata de Registro de Precos, na
forma do Anexo V e nas condigdes previstas neste Edital.

2.2 — A Ata de Registro de Pregos resultante deste certame tera vigéncia de 12 (doze) meses, a
partir da data de sua assinatura, podendo, excepcional e justificadamente, ser prorrogada uma
Unica vez por igual periodo.

3 - DA PARTICIPACAO

3.1 — Poderdo participar deste Pregéo os licitantes que:
3.1.1 - desempenham atividade pertinente e compativel com o objeto deste Pregdo e
que estejam previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e no sistema eletrdnico provido pela Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacdo (SLTI) do Ministério do Planejamento, Orgamento e
Gestdo, por meio do sitio www.comprasnet.gov.br;
3.1.2 — atendam as exigéncias constantes neste Edital e nos seus anexos, em especial
quanto & documentacédo requerida para sua habilitac&o;
3.1.3 - O cadastramento no SICAF podera ser realizado pelo interessado em qualquer
unidade de cadastramento dos 6rgéos ou entidades da Presidéncia da Republica, dos
Ministérios, das Autarquias e das Fundacdes que participam do Sistema Integrado de
Servigos Gerais - SISG, localizada nas Unidades da Federagéo.

3.2 — Ndo sera admitida nesta licitacdo a participacdo de empresas:
3.2.1 - que estejam com faléncia declarada, recuperagdo judicial, recuperagéo
extrajudicial, sob concurso de credores, em dissolucéo ou liquidagéo;
3.2.2 — estrangeiras que ndo funcionem no pais;
3.2.3 — que estejam com o direito suspenso de licitar e contratar com a Administracéo
do Municipio de Belém (art. 87, inciso Ill, da Lei n° 8.666/93), ou que tenham sido
declaradas inidéneas por 6rgdo da Administracdo Publica (art. 87, inciso 1V, da Lei n°
8.666/93), bem como tenham sido descredenciadas do SICAF;
3.24 -que estejam reunidas em consorcio e sejam controladoras, coligadas ou
subsidiaria entre si, qualquer que seja sua forma de constituicao;
3.2.5 — que possuam entre seus dirigentes, gerentes, socios detentores de mais de 10%
(dez por cento) do capital social, responsaveis e técnicos que sejam administradores ou
servidores do Municipio, na data da publicacdo do Edital, na forma do art. 9, inciso IlI,
da Lei n.° 8.666/93.

3.3 — Como requisito para participacdo neste Pregéo, o licitante devera manifestar, em campo

préprio do sistema eletrénico, o pleno conhecimento e atendimento das exigéncias de
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habilitacdo e que sua proposta estd em conformidade com as exigéncias deste Instrumento
convocatario.

3.4 — A declaragéo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta
sujeitara o licitante as san¢des previstas neste Edital.

3.5 — Néo poderéo participar da presente licitacdo, empresas que apresentem mais de uma
Proposta.

3.6 — A licitante esta obrigada a declarar, no sistema eletrénico, sua condi¢do, ou nao, de
Empresa de Pequeno Porte - EPP ou Microempresa - ME.

4 - DO CREDENCIAMENTO

4.1 - O credenciamento dar-se-4 pela atribuigdo de chave de identificacéo e de senha, pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletrdnico, comprasnet (8 1° art. 3° do Decreto n°
5.450/2005).

4.2 — O credenciamento do licitante dependera de registro cadastral atualizado no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, que também sera requisito obrigatdrio
para fins de habilitacéo.

4.3 — O credenciamento no provedor do sistema implica a responsabilidade legal do licitante ou
seu representante legal e a presungdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes
inerentes ao pregdo eletrénico (§ 6°, art. 3° do Decreto n° 5.450/2005).

4.4 — O uso de senha de acesso pelo licitante é de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
qualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do
sistema ou a Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE , 6rgdo promotor da
licitagdo, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda
que por terceiros (8 5°, art. 3° do Decreto n° 5.450/2005).

5-DO ENVIO DA PROPOSTA NO SISTEMA

5.1 — Apos a divulgacdo do Edital no endereco eletronico, os licitantes deverdo encaminhar
proposta com a descrigcdo do objeto ofertado e o preco até a data e hora marcadas para abertura
da sessdo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, quando, entdo, encerrar-se-a,
automaticamente, a fase de recebimento de propostas.
5.1.1 - A proposta deverd ser clara e detalhada, citando todas as especificacdes
solicitadas no termo de referéncia, e ainda a indicacdo de fabricante, marca, pais de
procedéncia, validade, numero do registro rotulo da marca cotada de origem animal,
sem referéncia as expressdes “similar”, sendo vedadas descricbes vagas, como “de
acordo com o edital”, “modelo xx”, “conforme proposta a apresentar”, “validade
minima de xx dias”, etc..
5.1.2 — As especificagdes minimas exigidas no item 5.1.1, deverdo ser expressamente
mencionadas na proposta, sendo que as caracteristicas adicionais do objeto ofertado que
ndo sejam exigéncias do referido item poderdo ser suprimidas. As propostas que ndo
apresentarem todas as exigéncias solicitadas no item 5.1.1 serdo desclassificadas.
5.1.3 — Havendo divergéncias entre a descricdo do item constante no Edital e a
constante no sistema do COMPRASNET, prevalece a descricéo solicitada no edital.
5.1.4 — Até a abertura da sessdo, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta
anteriormente apresentada.
5.1.5 — Ap0s a apresentacdo da proposta, ndo caberd desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.
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5.2 — A participacdo no pregdo eletrdnico dar-se-a pela utilizagdo da senha privativa do
licitante.
5.3 — Para participacdo no pregéo eletronico, o licitante devera manifestar, em campo prdprio
do sistema eletronico:
5.3.1 — que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo e que sua proposta esta em
conformidade com as exigéncias do instrumento convocatério, e ainda:
5.3.2 — Declaragéo de Menor, de que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado
com menos de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16
(dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condigdo de aprendiz, a partir de 14
(quatorze) anos, nos termos do inciso XXXII1 do art. 7° da Constituigdo Federal;
5.3.3 - Declaracgéo de Inexisténcia de Fato Impeditivo de sua Habilitacéo;
5.3.4 — Declaracéo de Elaboracgédo de Proposta Independente.
5.4 — A declaragdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta
sujeitard o licitante as sangdes previstas no Decreto n® 3.555/2000 e, subsidiariamente na Lei n®
8.666/93, bem como as demais sangdes previstas neste Edital;
5.5 — Por ocasido do envio da proposta, o licitante enquadrado como microempresa - ME ou
empresa de pequeno porte - EPP deverd declarar, em campo proprio do sistema, que atende aos
requisitos do art. 3° da Lei Complementar n® 123/2006, para fazer jus aos beneficios previstos
na referida lei.
5.6 — O licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletrénico (comprasnet), os
valores unitério e total do objeto, em moeda corrente nacional, sendo este levado a efeito para a
fase de lances e a descricdo do objeto, ja considerados e inclusos os tributos, fretes, tarifas e as
despesas decorrentes da execucdo do objeto.
5.7 — N&o serd aceita oferta de Produto com especificagdes diferentes das indicadas nos anexos
deste edital.
5.8 — Os valores deveréo ser calculados com duas casas decimais.
5.9 — A proposta apresentada em desacordo com este edital sera desclassificada.
5.10 — Qualquer elemento que possa identificar a licitante importard a desclassificacdo da
proposta.
5.11 - O critério de aceitabilidade dos precos ser4 de acordo com os valores praticados no
mercado, observado o valor estimado pela Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante -
FMAE.
5.12 — Prazo de validade da proposta sera de 90 (noventa) dias, a contar da apresentacdo da
proposta original para habilitagdo.
5.13 — Prazo para entrega dos Produtos devera ser em até 15 (quinze) dias corridos, contados a
partir da data de recebimento da Nota de Empenho.

6 — DO INICIO DA SESSAO PUBLICA

6.1 — A partir do horério previsto no predmbulo deste Edital terd inicio & sessdo publica deste
Pregdo Eletronico, com a divulgacdo das propostas de precos recebidas, conforme Edital e
Decreto n° 5.450/2005.

6.2 — A comunicacdo entre o pregoeiro e as licitantes ocorrerd mediante troca de mensagens
(via chat), em campo prdprio do sistema eletrénico.

6.3 — As propostas de precos contendo a descri¢cdo do objeto, o valor e 0s eventuais anexos
estardo disponiveis na internet.

6.4 — Apls a abertura, o pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando
aquelas que ndo apresentarem conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital.
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6.5 — Cabe a licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrdnico durante a sessdo publica
do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negbcios diante da
inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconex&o.

7 - DA CLASSIFICAGCAO DAS PROPOSTAS

7.1 — O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que nédo
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos no item 5.1.1 neste Edital e seus
Anexos.
7.1.1 — Serdo desclassificadas, e ndo participardo da etapa de lances, as propostas cuja
descricdo ndo atendam as especificacdes minimas exigidas no edital, ou com expressoes
vagas que ndo definam o objeto, tais como: “conforme o edital”, “modelo xx”,
“conforme proposta a ser enviada”, “validade minima de xx dias”etc.
7.2 — A desclassificacdo de proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
7.3 — O sistema ordenard, automaticamente, as propostas classificadas pelo Pregoeiro, e
somente estas participaréo da fase de lance.

8 — DA FASE DE LANCES

8.1 — Aberta a etapa competitiva, os licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletronico, sendo cada licitante imediatamente informado do seu recebimento
e respectivo horario de registro e valor.

8.2 — Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horério fixado e as regras
de sua aceitacdo.

8.3 — O licitante somente poderd oferecer lance inferior ao ltimo por ele ofertado e registrado
no sistema.

8.4 — Né&o serdo aceitos dois ou mais lances de igual valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado primeiro.

8.5 — Os lances apresentados e levados em consideracdo para efeito de julgamento serdo de
exclusiva e total responsabilidade da licitante, ndo lhe cabendo o direito de pleitear qualquer
alteracdo.

8.6 — Durante a sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

8.7 — O sistema eletrdnico encaminharg aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrerd periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado, findo o
qual sera automaticamente encerrada a recepcéao de lances.

8.8 — No caso de desconexdo do Pregoeiro, no decorrer da etapa de lances, se o sistema
eletrénico permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem
prejuizos dos atos realizados.

8.9 — Quando a desconexd@o do Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a
sessdo do pregdo na forma eletrnica serd suspensa e reiniciada somente ap6s comunicacéo
expressa aos licitantes.

Das Microempresas — ME e Empresas de Pequeno Porte - EPP

8.10 — Apds a fase de lances, serd assegurada, como critério de desempate, preferéncia de
contratagéo para as Microempresas — MEs e Empresas de Pequeno Porte - EPPs.
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8.10.1 — Entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas
pelas ME e EPP sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superior ao melhor preco.
8.11 — Ocorrendo o empate, proceder-se-& da seguinte forma:
8.11.1 — A ME ou EPP mais bem classificada podera apresentar proposta de preco
inferior aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que sera adjudicado em
seu favor o objeto licitado;
8.11.2 — N&o ocorrendo a contratacdo da ME ou EPP, na forma do subitem anterior,
serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na hipétese do
subitem 8.10.1, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.
8.12 — Na hipotese do ndo uso do direito de preferéncia, o objeto licitado serd adjudicado em
favor da proposta originalmente vencedora do certame.
8.13 — O disposto no subitem 8.10.1 e seguintes s se aplicara quando a melhor oferta inicial
ndo tiver sido apresentada por ME ou EPP (art.45, §2° da Lei Complementar n® 123/2006).
8.14 — A ME ou EPP mais bem classificada sera convocada para apresentar nova proposta no
prazo maximo de 5 (cinco) minutos, sob pena de precluséo.
8.15 — Ndo sera admitida a desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se, a licitante que nédo
os honrar as penalidades constantes no item 25 deste Edital, exceto por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pela Pregoeiro, sendo que, tal motivo devera ser
exposto enquanto a empresa pleiteante ndo for habilitada no certame, ndo cabendo portanto
desisténcia do lance na fase de habilitagdo e outras posteriores a essa.

9 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

9.1 — O Pregoeiro efetuara o julgamento das Propostas de Precos de acordo com as exigéncias
contidas no Edital, pelo critério do menor preco unitério ofertado para o item (considerando a
unidade de fornecimento), podendo encaminhar, pelo sistema eletrOnico, contraproposta
diretamente ao licitante que tenha apresentado o lance de menor valor, para que seja obtido
preco melhor, bem assim, decidir sobre sua aceitagéo.
9.2 — O Pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal da
Secretaria Municipal de Administragdo — SEMAD, da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao
Estudante - FMAE ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ele, para orientar sua
deciséo.
9.3 — Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto & compatibilidade do preco em relagéo ao estimado para a contratagdo e verificard
a habilitacdo do licitante conforme disposicOes do edital, ficando passiva de desclassificacdo a
proposta acima dos valores estimados.
9.4 — No caso da proposta ou o lance de menor valor ndo ser aceitavel, ou se o licitante
desatender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro examinard a proposta ou o lance
subsequente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo & sua habilitacdo, na ordem de
classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta ou lance que atenda ao
Edital, sendo o respectivo licitante declarada vencedora e a ela adjudicado o objeto do certame.
9.4.1 — Ocorrendo a situacdo a que se refere o item 9.3, o Pregoeiro poder& negociar
com o licitante para que seja obtido preco melhor em conformidade com os valores
estimados.
9.5 — O Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes a eficacia para fins de classificagdo e habilitacéo.
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10 - DA NEGOCIACAO

10.1 - Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro poderd encaminhar contraproposta diretamente
ao licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor
proposta, observado o critério de julgamento e o valor estimado para contratacdo, ndo se
admitindo negociar condigdes diferentes das previstas neste Edital.

10.2 — A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes, sendo obrigatorio envio de resposta pelos participantes do certame, quando
encaminhada via chat, qualquer pedido de informacdo ou solicitagéo feita pelo pregoeiro.

10.3 — A inobservancia do disposto no item anterior poderd acarretar a recusa da proposta do
licitante.

11 - DA FORMULACAO DA PROPOSTA VENCEDORA

11.1 - A proposta final ajustada ao ultimo lance ofertado, deverd ser encaminhada,
preferencialmente, em papel timbrado do licitante, ou apenas identificada com razéo social,
com a assinatura do licitante, sem rasuras, emendas ou entrelinhas, com as seguintes
informacdes:
11.1.1 — nome do representante legal da empresa;
11.1.2 — valores expressos, obrigatoriamente, em real,
11.1.2.1 — Apresentar valor unitério e total de cada item em algarismo e por
extenso.
11.1.2.2 — Havendo divergéncia entre o valor unitério e total prevalecerd o
unitario, e entre o expresso em algarismo e por extenso, o Ultimo.
11.1.3 — endereco, telefone/fax/e-mail, CNPJ/MF, banco, agéncia, nimero da conta
corrente e praga de pagamento;
11.1.4 — prazo de validade ndo inferior a 90 (noventa) dias, contados a partir da
apresentacdo da proposta original para habilitacdo.
11.2 — Devera, ainda, apresentar as seguintes declaracoes:
11.2.1 — Declaragdo expressa de que nos precos cotados estdo incluidas todas as
despesas diretas e indiretas, frete, tributos, taxas de administracdo, encargos sociais,
trabalhistas, transporte e seguro até o destino, lucro, e demais encargos de qualquer
natureza necessarios ao cumprimento integral do objeto ora licitado, ndo sendo
considerados pleitos de acréscimos a esse ou a qualquer titulo posteriormente.
11.2.2 — Declaracdo de que cumprira todos os prazos estabelecidos no Edital e seus
Anexos.
11.3 — A oferta deverd ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto desta licitacéo,
sem conter alternativas de pregos ou qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a ter
mais de um resultado, sob pena de desclassificagao.
11.4 — N&o seré permitida a alteracdo da proposta, apds sua apresentagao.
115 - Apds apresentacdo da proposta ndo caberd desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado e aceito pelo Pregoeiro.
11.6 — Seré&o desclassificadas as propostas que ndo atendam as exigéncias deste Edital e seus
Anexos, sejam omissas ou apresentem irregularidades ou defeitos capazes de dificultar o seu
julgamento.

12 - DA ACEITAGCAO DAS PROPOSTAS
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12.1 — O Pregoeiro efetuara o julgamento das propostas de acordo com as exigéncias
editalicias.

12.2 — Havendo aceitagdo da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro analisara os
documentos de habilitagdo.

12.3 — Se a proposta ou lance de menor valor for recusado, ou se o licitante desatender as
exigéncias habilitatorias, o Pregoeiro examinara a proposta subsequente e, assim,
sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda a este
Edital.

12.4 — A empresa vencedora de cada um dos itens do certame deverd apresentar 02 (duas)
amostras do produto ofertado, devendo entrega-lo em até 2 (dois) dias Uteis devidamente
etiquetadas, acompanhados de ficha técnica assinadas pelo responsavel técnico da empresa
(fabricante e/ou licitante) registrado perante o conselho, com firma reconhecida, devidamente
acompanhado da carteira profissional e da comprovacdo de que estd em dia com a anuidade
perante o respectivo conselho, para verificacdo do atendimento das especificacdes técnicas.

13 - DA HABILITAGCAO

13.1 - A habilitagdo dos licitantes sera verificada on-line, por meio do cadastro no Sistema de
Cadastro Unificado de Fornecedores - SICAF, nos documentos por ele abrangidos, por meio
do sistema comprasnet relativo as declaragdes relacionadas no item 5.3 deste edital, por meio
do sitio www.tst.jus.br/certidao para comprovar a inexisténcia de débito inadimplidos perante
a justica do trabalho, de acordo com a Lei n° 12.440, de 07 de julho de 2011, e por meio da
documentacdo complementar especificada neste Edital.
13.2 - O licitante deverd apresentar habilitacdo parcial valida no SICAF ou documentos que
supram tal habilitacdo.
13.3 - Para fins de habilitacdo, o licitante deverd apresentar, ainda, a seguinte documentagdo
complementar:
13.3.1 — Atestado de Capacidade Técnica fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, comprovando que a empresa licitante desempenhou ou desempenha
atividade pertinente e compativel em caracteristicas e quantidades com o objeto da
licitag&o.
13.3.2 — Certid&o Negativa de Faléncia e Concordata expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica, ou de execugdo patrimonial no domicilio;
13.3.3 — Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor e suas alteraces,
ou a consolidacdo, se houver, devidamente registrado, em se tratando de sociedades
comerciais. No caso de sociedades comerciais ou sociedades por agdes, deverdo ser
acompanhados de documentos de eleicdo de seus administradores, no qual devera estar
contemplado, dentre os objetivos sociais, a execucgdo de atividades da mesma natureza
ou compativeis com o objeto da licitacéo;
13.3.4 - Inscricdo do Ato Constitutivo no drgdo competente acompanhada, no caso
de sociedades civis, de prova da diretoria em exercicio;
13.3.5 — Decreto de autorizagéo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira
em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento
expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir;
13.3.6 — Licenga de Funcionamento (Alvara Sanitério) atualizada, ou cadastramento
definitivo por 6rgdos da Vigilancia Sanitéria local do distribuidor proponente, e se o
proponente for o fabricante ou detentor do registro do produto no Brasil, quando
couber.
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13.3.7 — Balanco Patrimonial e Demonstracdes Financeiras do ultimo exercicio
financeiro j& exigivel e apresentada na forma da lei, quando ndo houver indicagdo no
SICAF.
A comprovacdo da real situacdo financeira da empresa serd avaliada pelos nimeros das
demonstracdes contaveis, em funcgdo dos indices abaixo:

-indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente

(LC), igual ou maior que 1 (um) resultantes da aplicacdo das seguintes
formulas:

LG = ATIVOCIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO

PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

SG = ATIVO TOTAL
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO
LC = ATIVO CIRCULANTE

PASSIVO CIRCULANTE

13.3.7.1 — Comprovacéo de capital social minimo de 5% do valor de referencia do total

dos itens cotados.
13.4 — A verificagdo em sitios oficiais de 6rgéos e entidades emissores de certiddes constitui
meio legal de prova.
13.5 — Sob pena de inabilitacdo, os documentos encaminhados para habilitagdo deverdo estar
em nome do licitante, e, preferencialmente, com nimero do CNPJ e o respectivo endereco.
13.6 — Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se 0
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome
da matriz.
13.7 - Constatado o atendimento as exigéncias fixadas neste Edital, o licitante serd declarado
vencedor.
13.8 — A licitante que apresentar documentacdo em desacordo com este edital serd inabilitada.
13.9 — Seréd declarada vencedora a licitante que apresentar o menor preco e atender as
exigéncias fixadas neste edital.
13.10 — Serd inabilitada a licitante que deixar de apresentar, de acordo com o exigido, qualquer
documento solicitado, ou apresentd-lo em desacordo com o estabelecido neste Edital.
13.11 - Todos os documentos de habilitagdo emitidos em lingua estrangeira deverdo ser
entregues acompanhados da traduc&o para lingua portuguesa efetuada por tradutor juramentado
e também devidamente consularizados ou registrados no Cartorio de Titulos e Documentos.
13.12 — As declaracBes relacionadas deverdo estar emitidas em papéis timbrados dos Orgéos
ou Empresas que as expediram.
13.13 — Quando a proposta de pregos e as declaracgdes constantes dos itens 5.3.2, 5.3.3 e
5.3.4 forem assinadas por um preposto da empresa que ndo seja seu sdcio administrador ou
proprietéario, o licitante também deverd enviar via fax ou e-mail instrumento publico ou
particular de procuragdo ou documento equivalente, com firma reconhecida, com poderes
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especiais para responder, formular ofertas e lances de pregos, recorrer e praticar todos os
demais atos pertinentes ao certame, em nome do proponente.

Das Microempresas — ME e Empresas de Pequeno Porte — EPP

13.14 - As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a
documentacgdo exigida neste Edital incluindo a regularidade fiscal, mesmo que esta apresente
alguma restrig&o.
13.14.1 - Havendo alguma restricio na comprovacdo da regularidade fiscal, seréd
assegurado o prazo de 2 (dois) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento
em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual
periodo, a critério da Administracdo, para regularizacdo da documentagdo, pagamento
ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certidGes negativas ou positivas,
com efeito de certiddo negativa.
13.14.2 — A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto, implicara
decadéncia do direito & Ata de Registro de Precos, sem prejuizo das sancdes previstas
no art. 7° da Lei n® 10.520/02, sendo facultado a Administragdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo, para assinatura da Ata, ou revogar a
licitag&o.
13.15 — A empresa que declarar falsamente se tratar de microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa para valer-se do tratamento diferenciado concedido pela LC n°.
123/06 incorrera no crime de falsidade ideoldgica e estara sujeita as penas previstas no art. 299
do Cddigo Penal, sem prejuizo das demais penalidades civeis e administrativas cabiveis.

14 — DO ENVIO DA PROPOSTA VENCEDORA E DA DOCUMENTACAO

14.1 — A proposta final ajustada ao ultimo lance ofertado pelo licitante vencedor e os
documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no SICAF, inclusive
quando houver necessidade de envio de anexos, deverdo ser remetidos preferencialmente
através da op¢do “Enviar Anexo” do sistema comprasnet, e na sua impossibilidade através de
e-mail: licitacao.cpl@gmail.com, ou fax: (91) 3226-1339, assinando prazo maximo de até 1
(uma) hora util, contados a partir da solicitacdo/convocagéo do Pregoeiro.

14.2 - A proposta e os documentos remetidos via fac-simile ou por meio eletrdnico deverdo ser
encaminhados em original ou por copia autenticada, no prazo de 3 (trés) dias uUteis, contado a
partir da solicitagdo/convocagdo do  Pregoeiro, a Comissdo Permanente de
Licitacdo/SEGEP/PMB, situada a Av. Governador José Malcher, n° 2.110, Bairro Séo Braz,
CEP: 66.060-230 — Belém/PA.

14.3 - Todos os documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues
acompanhados da traducdo para lingua portuguesa, efetuada por Tradutor Juramentado e,
também, devidamente consularizados ou registrados no Cartério de Titulos e Documentos.

14.4 — Documentos de procedéncia estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também
deverdo ser apresentados devidamente consularizados ou registrados no Cartério de Titulos e
Documentos.

15- DO RECURSO

15.1 - Declarado o vencedor, o Pregoeiro abrira prazo de 20 (vinte) minutos, durante o qual
qualquer licitante podera, de forma motivada, em campo prdprio do sistema, manifestar sua
intengéo de recorrer.
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15.2 — O Pregoeiro fara juizo de admissibilidade da intencdo de recorrer manifestada,
aceitando-a ou, motivadamente, rejeitando-a, em campo proprio do sistema.

15.3 — O recorrente que tiver sua intencdo de recurso aceita deverd registrar as razdes do
recurso, em campo proprio do sistema, no prazo de 3 (trés) dias, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados a apresentar as contra-razfes, também via sistema, em igual prazo que
comecard a correr a partir do término do prazo do recorrente, sendo-lhe assegurada vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

15.4 - Os recursos serdo dirigidos ao Pregoeiro, que podera reconsiderar sua decisdo, em 05
(cinco) dias uteis, ou, nesse mesmo periodo, encaminha-lo(s) & Fundagdo Municipal de
Assisténcia ao Estudante - FMAE, devidamente informados, para apreciagdo e decisdo no
mesmo prazo.

15.5 — Os autos do processo permanecerdo no 6rgdo com vista franqueada aos interessados.
15.6 — A falta de manifestacdo imediata e motivada da intengdo do licitante de interpor recurso,
no momento da sessdo publica deste Pregdo, implica decadéncia desse direito, ficando o
Pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto ao licitante vencedor, sendo submetido o presente
procedimento ao Presidente da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE para
homologacéo.

15.7 — O acolhimento do recurso importard a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

15.8 — Mantida a decisdo pelo pregoeiro, este fard o encaminhamento do mesmo, devidamente
instruido & autoridade superior, para deciséo.

15.9 — Decididos os recursos, a Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE fard
a adjudicacdo do objeto ao licitante vencedor, por item, e homologard o procedimento
licitatorio.

16 — DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1 — Homologada a licitacdo, a Ata de Registro de Precos resultante deste certame teré
vigéncia de 12 (doze) meses, a partir da data de sua assinatura, com o fornecedor primeiro
classificado para cada item e, se for o caso, com os demais classificados que aceitarem fornecer
0 objeto pelo preco do primeiro, obedecida a ordem de classificagdo e 0s quantitativos
propostos.

16.2 — O Sistema de Registro de Pre¢os ndo obriga a compra, nem mesmo nas quantidades
indicadas no anexo | deste edital, podendo a Administracdo promover a aquisicdo em unidades
de acordo com suas necessidades.

17 - DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS

17.1 - Podera utilizar-se da Ata de Registro de Pregos, qualquer 6rgdo ou entidade da
Administracdo que ndo tenha participado do certame, mediante prévia consulta a Fundagao
Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, desde que devidamente comprovada a
vantagem e, respeitadas, no que couberem, as condi¢Oes e as regras estabelecidas na Lei n°
8.666/93 e no Decreto Municipal n°® 48.804A/2005 relativas a utilizagdo do Sistema de
Registro de Precos.

17.1.1 — As aquisigdes por 6rgdos ou entidades “caronas” ndo poderdo exceder a 100%
(cem por cento) dos quantitativos registrados na Ata de Registro de Pregos, cabendo ao
fornecedor adjudicatario da Ata, optar pela aceitacdo ou ndo do fornecimento, conforme a
legislacdo municipal.

17.1.2 — O quantitativo decorrente das adesdes a ata de registro de precos, conforme
Decreto Federal n° 7.892/13, art. 22, § 4°, ndo podera exceder, na totalidade, ao quintuplo do
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quantitativo de cada item registrado na ata de registro de precos para o 6rgdo gerenciador e
6rgdos participantes, independente do nimero de 6rgdos ndo participantes que aderirem.

18 — DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO

18.1 — O objeto deste Pregdo sera adjudicado ao licitante vencedor ap6s decididos 0s recursos,
quando houver, sujeito o certame a homologacdo do Presidente da Fundagdo Municipal de
Assisténcia ao Estudante — FMAE.

19 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

19.1 — Os recursos orcamentarios necessarios ao adimplemento das obrigacdes por parte da
Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante — FMAE, estdo assegurados na seguinte
funcional:2.08.31.12.306.0001.2116.33903000-Fontes:0215051001-PNAE-FUNDAMENTAL,
0215051002-PNAE-CRECHE, 0215051003 - PNAE-PRE-ESCOLA, 0215051004 — PNAE-
EJA; 0215051005 PNAE-MEDIO, 0215051006 - PNAE-MAIS EDUCACAOQ; 0215051007 —
PNAE-AEE e 0100000000 - TESOURO MUNICIPAL; e 2.08.31.12.122.0002.2110.33903000
- Fonte: 0100000000-TESOURO MUNICIPAL.

19.2 — Os recursos orcamentarios ao adimplemento das obrigacGes de outros drgdos da
Administracdo Publica, na qualidade de “carona”, inclusive do Municipio de Belém, deverdo
ser disponibilizados antes da assinatura do instrumento contratual correspondente.

20 - DO CONTRATO E NOTA DE EMPENHO

20.1 — O presente Edital fard parte integrante e insepardvel do Contrato a ser firmado com a
empresa vencedora, conforme ANEXO VI.

20.2 — Apb6s homologada a licitagdo, a CONTRATANTE convocard o licitante vencedor,
durante a validade de sua proposta para a assinatura do instrumento contratual e recebimento
da Nota de Empenho, dentro do prazo de 10 (dez) dias Uteis, sob pena de decair o direito &
contratagdo, sem prejuizo das sancdes constantes neste edital e do previsto no art. 81 da Lei n°
8.666/93.

20.3 - E facultado a Administracio, quando o convocado ndo apresentar situacdo regular na
assinatura do contrato ou se recusar a assinar o referido documento, no prazo e condigdes
estabelecidas, chamar os licitantes remanescentes, obedecida a ordem de classificagdo, para
fazé-lo em igual prazo, nas condi¢Oes de suas propostas, ou conforme negocia¢do, podendo
ainda, revogar a licitagdo independentemente da cominacdo prevista no art. 81 da Lei n°
8.666/93.

20.4 — A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o Contrato, dentro do prazo
estabelecido pela CONTRATANTE, caracterizard o descumprimento total da obrigagdo
assumida, sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas.

20.5 — As formas de pagamento, recebimento, obrigagdes das partes, penalidades contratuais e
demais condigdes estabelecidas para o ajuste estdo discriminadas na Minuta de Contrato, parte
integrante deste edital.

20.6 — A emissdo da Nota de Empenho estd condicionada & verificacdo da regularidade da
habilitagdo parcial do licitante vencedor no SICAF.

20.7 — E facultado ao Pregoeiro, quando o convocado ndo receber a Nota de Empenho, no
prazo e nas condicOes estabelecidas, convocar outro licitante, obedecida a ordem de
classificacdo, para assina-lo, ap6s negociacdo, aceitacdo da proposta e comprovagdo dos
requisitos.
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21 - DA ENTREGA E DO LOCAL DE RECEBIMENTO

21.1 - O recebimento, o local e o prazo de entrega deverdo ocorrer de acordo com o contido no
Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital.
21.2 — Os alimentos deverdo ser considerados de boa qualidade e deverdo ser entregues
devidamente protegidos e embalados adequadamente contra danos no transporte e manuseio,
acompanhados das respectivas notas fiscais.
21.3 — Caber ao servidor designado rejeitar totalmente ou em parte, qualquer produto que ndo
esteja de acordo com as exigéncias, ou aquele que ndo seja comprovadamente de boa
qualidade, bem como determinar prazo para substituicdo do produto eventualmente fora de
especificacdo.
21.4 — O recebimento e a aceitagdo do objeto dar-se-&o por comisséo ou gestor a ser indicado
pelo érgdo adquirente, sendo atestados, mediante termo circunstanciado, e serdo recebidos:
a) Provisoriamente: no ato da entrega, para posterior verificacdo da conformidade do
objeto, com as especifica¢des contidas no Termo de Referéncia, mediante a emisséo do
Termo de Recebimento Provisorio; e
b) Definitivamente: no prazo maximo de até 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da
assinatura do Termo de Recebimento Provisério e apds a verificacdo de sua
compatibilidade com as especifica¢es do objeto desta licitagdo, mediante a emissdo
de Termo de Recebimento Definitivo assinado pelas partes.

22 — DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

22.1 - O licitante registrado na Ata de Registro de Precos, devera aceitar os acréscimos e
supressdes do valor inicialmente contratado, em até 25% (vinte e cinco por cento), nos termos
do 8 1°do art. 65, da Lei Federal n° 8.666/93.

22.2 — Na hipdtese prevista no item anterior, 0 empenho se dara pela ordem de registro e na
razdo dos respectivos limites de fornecimento registrados na Ata.

22.3 — A supressdo dos Produtos registrados na Ata podera ser total ou parcial, a critério da
Administracéo, considerando-se o disposto no § 4° do artigo 15 da Lei n° 8.666/93.

23 - DAS OBRIGACOES DA EMPRESA VENCEDORA

23.1 — Os alimentos de origem estrangeira deverdo conter na(s) embalagem (ns), informacoes
em portugués para conhecimento e classificacdo do(s) produto(s) nos termos do art. 31 da Lei
8.078/90.

23.2 — Substituir todo e qualquer alimento que chegar ou apresentar vicio aparente, durante o
periodo de validade, no prazo mé&ximo de 02 (dois) dias Uteis apd6s o recebimento do
comunicado.

23.3 — Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente & Administracdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo até a entrega dos alimentos no Almoxarifado, incluindo as
entregas feitas por transportadoras.

23.4 — Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela Fundagdo Municipal de
Assisténcia ao Estudante - FMAE e pelos 6rgdos aderentes, sobre os alimentos ofertados.

23.5 — Enviar, trimestralmente, para o 6rgéo gerenciador, relatorio de fornecimento.

24 — DO CANCELAMENTO DO REGISTRO

24.1 — O fornecedor terd seu registro cancelado quando:
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24.1.1 — Descumprir as condigdes da Ata de Registro de Precos;

24.1.2 — Nao retirar a respectiva Nota de Empenho no prazo estabelecido pelo 6rgéo

participante;

24.1.3 — N&o aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipdtese de este se tornar

superior aqueles praticados no mercado;

24.1.4 — Tiver presentes razdes de interesse publico.
24.2 — O cancelamento de registro, nas hipdteses previstas, assegurados o contraditorio e a
ampla defesa, serdo formalizados por despacho da autoridade competente da Fundagdo
Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE.
24.3 — O fornecedor poderd solicitar o cancelamento do seu registro de prego na ocorréncia de
fato superveniente que venha comprometer a perfeita execucdo do objeto deste edital,
decorrente de caso fortuito ou de for¢a maior, devidamente comprovado.

25— DAS SANGCOES APLICAVEIS AO LICITANTE

25.1 — Pela inexecucéo total ou parcial do objeto deste Pregdo, a CONTRATANTE podera
garantida a prévia defesa, aplicar as licitantes vencedoras as seguintes sangdes:
25.1.1 — Adverténcia, que serd aplicada atraves de notificagdo por meio de oficio,
mediante contra recibo do representante legal da empresa, estabelecendo o prazo de 5
(cinco) dias uteis para que a empresa licitante apresente justificativas para o atraso, que
sO serdo aceitas mediante crivo da Administracao;
25.1.2 — Multa de 0,2% (zero virgula dois por cento) por dia de atraso e/ou por
descumprimento das obrigacdes parciais estabelecidas neste edital, até o mé&ximo de
10% (dez por cento) sobre o valor do produto ndo entregue, recolhida no prazo méximo
de 15 (quinze) dias corridos, uma vez comunicados oficialmente;
25.1.3 — Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do produto ndo entregue, no caso
de inexecugdo total ou parcial do objeto, recolhida no prazo de 15 (quinze) dias
corridos, contado da comunicacdo oficial, sem embargo de indenizacdo dos prejuizos
porventura causados a Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE.
25.2 — Ficara impedida de licitar e de empenhar com a Administracdo Publica, pelo prazo de
até 5 (cinco) anos, garantido o direito prévio da citacdo e de ampla defesa, enquanto perdurar
0s motivos determinantes da punicéo ou até que seja promovida a reabilitagcdo perante a prdpria
autoridade que aplicou a penalidade, a licitante que:
25.2.1 — Recusar a Nota de Empenho da Despesa;
25.2.2 — Deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou apresentar
documentacéo falsa;
25.2.3 — Ensejar o retardamento da execucédo do seu objeto;
25.2.4 — Nao mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucéo do objeto pactuado;
25.2.5 — Comportar-se de modo inid6neo;
25.2.6 — Cometer fraude fiscal.
25.3 — As sangdes previstas nos subitens 25.1.1 e 25.2 deste item poderdo ser aplicadas
juntamente com as dos subitens 25.1.2 e 25.1.3, facultada a defesa prévia do interessado, no
respectivo processo, no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis.
25.4 — O atraso injustificado na execucéo, conforme estipulado no Edital, por periodo superior
a 30 (trinta) dias, podera ensejar a desclassificacdo da referida empresa.
25.5 — As multas aplicadas serdo descontadas dos créditos da empresa ou, na impossibilidade,
recolhida no prazo de até 15 (quinze) dias, da data da comunicacdo oficial e, casos nao
cumpridos, serdo cobrados judicialmente.
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25.6 — As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensdo de
licitar, o licitante deverd ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital e das demais cominages legais.

26 - DO PAGAMENTO

26.1 — O pagamento serd efetuado até 30 (trinta) dias a partir da entrega do Produto, mediante a
apresentacdo da Fatura (Nota Fiscal) devidamente atestada e visada pelo setor competente,
ap0ds conferéncia das quantidades e da qualidade do mesmo.
26.2 — O pagamento sera creditado em favor da CONTRATADA, por meio de ordem bancéria
junto & agéncia bancéria indicada na declaracdo fornecida pelo licitante, contados do
recebimento definitivo dos produtos e mediante a apresentacdo dos documentos fiscais
legalmente exigiveis e devidamente atestados pelo servidor / Comisséo de Recebimento.
26.3 — Sera procedida consulta “On Line” junto ao SICAF antes de cada pagamento a ser
efetuado ao CONTRATADO, para verificacdo das condigdes exigidas na contratacdo, cujos
resultados serdo impressos e juntados aos autos do processo proprio. Caso fique constatado o
vencimento das guias de recolhimento do FGTS e da Previdéncia Social, a CONTRATADA
deverd apresentar, no prazo constante da solicitacdo feita pela Administracdo, a sua
regularizacao.
26.4 — No caso de atraso de pagamento, desde que 0 CONTRATADO ndo tenha concorrido de
alguma forma para tanto, serdo devidos pelo CONTRATANTE encargos moratdrios a taxa
nominal de 6% a.a. (seis por cento ao ano), capitalizados diariamente em regime de juros
simples.
26.5 — No caso de eventual atraso de pagamento por culpa comprovada da CONTRATANTE,
o valor devido devera ser acrescido de multa de atualizacdo monetéria financeira, apurados
entre a data de vencimento da Nota Fiscal e a do efetivo pagamento, em que 0s juros de mora
serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (Seis por cento) ao ano,
mediante aplicagdo da seguinte férmula:

I = (TX/100)

365

EM=1xNxVP

Onde:

| = indice de Atualizago Financeira

TX = Percentual da Taxa de Juros de Mora Anual — 6% / Ano

VP = Valor da Parcela em atraso

EM = Encargos Moratdrios

N = Numero de dias entre a data prevista para 0 pagamento e a do efetivo pagamento
26.6 — Caso haja aplicacdo de multa, o valor serd descontado de qualquer fatura ou crédito
existente na Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, em favor do
CONTRATADO. Caso esse valor seja superior ao crédito eventualmente existente, a diferenca
sera cobrada administrativamente ou judicialmente, se necessario.
26.8 - Caso se faca necesséria a reapresentacdo de qualquer nota fiscal/fatura, por culpa da
CONTRATADA, o prazo de 30 (trinta) dias reiniciar-se-4 a contar da respectiva
reapresentacao.

27 - DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAGAO DO EDITAL
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27.1 — Ate 2 (dois) dias uteis antes da data fixada para abertura da sessdo publica, qualquer
pessoa, fisica ou juridica, poderd impugnar o ato convocatdrio deste Pregdo, mediante peticéo a
ser enviada, preferencialmente, para o enderego eletronico licitacao.cpl@gmail.com

27.1.1 — O Pregoeiro decidira sobre a impugnacdo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

27.1.2 — Acolhida a impugnacdo contra este Edital, sera designada nova data para realizagdo do
certame, exceto quando a alteracdo ndo afetar a formulagéo das propostas.

27.2 — Os pedidos de esclarecimentos referentes a este procedimento licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 3 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sesséo
publica, exclusivamente, para o endereco eletronico licitacao.cpl@gmail.com

27.3 — As respostas as impugnagdes e aos esclarecimentos solicitados serdo disponibilizados no
endereco  eletrdnico  www.comprasnet.qov.br, por meio do link  Acesso
livre>Pregdes>Agendados, para conhecimento da sociedade em geral e dos fornecedores,
cabendo aos interessados em participar do certame acessa-los para obtencdo das informagdes
prestadas.

28 — DA ANULACAO E REVOGAGAO

28.1 — A autoridade competente para homologar este certame poderé revogar a licitacdo em
face de razdes de Interesse Publico, derivadas de fato superveniente devidamente comprovado,
pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou
por provocagao de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado.

28.2 — A anulacdo do procedimento licitatorio induz & da Ata.

28.3 — Os licitantes ndo terdo direito a indenizacdo em decorréncia da anulacdo do
procedimento licitatorio, ressalvado o direito do fornecedor de boa-fé de ser ressarcido pelos
encargos que tiver suportado no cumprimento da Ata e das condicdes deste Edital.

28.4 — No caso de desfazimento de processo licitatério, fica assegurado o direito ao
contraditorio e a ampla defesa.

29 — DAS CONSIDERACOES FINAIS

29.1 — A autoridade competente para aprovagdo do procedimento licitatério somente podera
revogé-lo por razdes de interesse publico decorrente de fato superveniente devidamente
comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anulé-la por
ilegalidade, de oficio ou por provocacéo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente
fundamentado, dando ciéncia aos participantes, na forma da legislacdo vigente.

29.2 — E facultado ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase do Pregéo,
promover diligéncias destinadas a esclarecer ou completar a instrugdo do processo, vedada a
incluséo posterior de documento ou informag&o que deveria constar no ato da sesséo Publica.
29.3 — Com vistas a assegurar um maior nimero de ofertas, é admitida a possibilidade de
saneamento de falhas, de complementacdo de insuficiéncias ou ainda de corre¢des de caréter
notadamente formal no curso do procedimento, desde que o proponente possa satisfazer as
exigéncias dentro do prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

29.4 — E facultado ao Pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase do Pregéo,
promover diligéncias destinadas a esclarecer ou completar a instrugdo do processo, vedada a
inclusdo posterior de informagdo ou de documentos que deveriam constar originariamente da
proposta ou da documentacao.

29.5 - Os licitantes ndo terdo direito & indenizacdo em decorréncia da anulacdo deste
procedimento licitatério, ressalvado o direito, em caso de boa-fé, de ressarcimento pelos
encargos que tiverem suportado no cumprimento da obrigacdo assumida.
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29.6 — Este Pregdo podera ter a data de abertura da sessdo publica transferida, por conveniéncia
exclusiva da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE.
29.7 — Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e
a Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE ndo sera, em nenhum caso,
responsavel por esses custos, independentemente da conducdo ou do resultado do
procedimento licitatorio.
29.8 — Nenhuma indenizac8o sera devida as licitantes pela elaboracdo e/ou apresentacdo de
quaisquer documentos relativos a esta licitacéo.
29.9 — Os licitantes serdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacgdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitacéo.
29.10 — N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagcdo do certame na data marcada, a Sessdo Publica sera automaticamente transferida para
0 primeiro dia util subsequiente, no mesmo horario e local anteriormente estabelecido, desde
que ndo haja comunicacdo do Pregoeiro em contrério.
29.11 - O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento
do licitante, desde que seja possivel a afericdo das suas qualificacdes e a exata compreenséo da
sua proposta, durante a realizagdo da Sessdo Publica de Pregéo.
29.12 — As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacéo da disputa entre os interessados.
29.13 — Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro, com observancia das devidas
disposicoes legislativas.
29.14 — Na contagem de todos 0s prazos estabelecidos neste edital excluir-se-a o dia de inicio e
inclui-se-4 o do vencimento, e considerar-se-d0 0s dias consecutivos, exceto quando for
explicitamente disposto em contrério.
29.15 — SO se iniciam e vencem os prazos referidos acima em dia de expediente na Fundagdo
Municipal de Assisténcia ao estudante - FMAE.
29.15.1 — Se o vencimento cair em dia que ndo houver expediente ou, se este for
encerrado antes da hora normal, na Fundagdo Municipal de Assisténcia ao estudante -
FMAE, os prazos de que trata o subitem 29.14 serdo prorrogados para o primeiro dia
atil sequinte.
29.16 — E vedado subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o presente contrato
para o fornecimento objeto desta licitagéo.
29.17 — Em caso de discrepancia entre os anexos e o Edital, prevalecerd o disposto no
instrumento convocatdrio.
29.18 — Qualquer pedido de esclarecimento em relagdo a eventuais ddvidas na interpretacdo do
presente Edital e seus Anexos deverd ser encaminhado ao Pregoeiro por e-mail:
licitacao.cpl@gmail.com
29.19 — Maiores informacdes pelo telefone (91) 3226-1921 (pregoeiro: José Guedes).
29.20 — Este edital e seus anexos serdo fornecidos gratuitamente pela internet, no portal do
COMPRASNET - www.comprasnet.gov.br
29.21 - Todas as mengdes a horérios feitas neste edital ttm como referéncia o horério oficial
de Brasilia - DF.
29.22 — A homologac&o do resultado desta licitagdo ndo implicara direito ao empenho.
29.23 — As questdes decorrentes da execucdo da Nota de Empenho, que ndo forem dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas no foro da Justica Comum do Estado do
Para.

30 - DOS ANEXOS
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30.1 — Sdo partes integrantes deste Edital os seguintes anexos:

ANEXO | — Termo de Referéncia;
ANEXO Il — Modelo de Proposta Comercial,
ANEXO I11 - Modelo de Declaracéo de que ndo Emprega Menor

ANEXO IV - Modelo de Declaragdo de Inexisténcia de Fato Superveniente Impeditivo
ANEXO V - Ata de Registro de Pregos

ANEXO VI - Minuta do Contrato

Belém - PA, 18 de novembro de 2013.

José Guedes da Costa Junior
Pregoeiro/CPL/PMB
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PREGAO ELETRONICO N° 150/FMAE/2013

Processo n°® 240/2013

TERMO DE REFERENCIA

1 - OBJETO: Registro de Precos para FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS “
NAO PERECIVEIS”, para o exercicio de 2014, para atender as necessidades dos alunos das
unidades educacionais do Municipio de Belém, mediante 0o PROGRAMA DE ALIMENTAQAO
ESCOLAR, sob gerenciamento da FUNDAQAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO
ESTUDANTE - FMAE, de acordo com as condiges e especificacdes deste Edital.

ESPECIFICACOES TECNICAS

VALORES MAXIMOS ADMISSIVEIS
Descricdo dos Produtos N&o Pereciveis

o - ~ QTD. PRECO
N GENEROS ESPECIFICACOES MEDIDA TOTAL MEDIO VALOR TOTAL
Achocolatado em pé- Embalagem aluminizada contendo de
400g até 1kg, acondicionado em fardos plasticos RS
1 |Achocolatado em p6 transparentes de até 10 kg. Validade néo inferior a 180 dias, KG 6.701 747 50.073,22
ter sido fabricado no méaximo 20 dias antes da entrega no !
depdsito na FMAE.
Acucar refinado- amorfo de 12 qualidade, embalados em
sacos plasticos integros, resistentes, hermeticamente
, ) fechados, contendo 1kg do produto, acondicionado em R$
2 | Aglcar refinado fardos plasticos transparentes de até 30kg. Validade néo KG 71.630 2,78 215.811,40
inferior a 180 dias, ter sido fabricado no maximo 20 dias
antes da entrega no depésito na FMAE.
Adocante liquido a base stévia 100% natural, acondicionado
. em frasco de polietileno atéxico, contendo de 80 a 100mL. R$
3 | Adogante stevia Devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da LT 30 46,58 1.397.48
data de entrega no depdsito da FMAE.
Inteira, sem caroco. Acondicionada em embalagem plastica
. integra, atéxica, vedada hermeticamente, contendo de 200 a R$
4 |Ameixa seca 500g. Devera apresentar validade minima de 06 meses a KG >4 30,86 1.666,58
partir da data de entrega no depdsito na FMAE.
Embalado em papel impermeavel, limpo, ndo violado,
resistente, contendo até 500g e acondicionado em caixas de
papeldo resistentes que garantam a integridade do produto RS
5 [Amido de milho até o momento do consumo, A embalagem secundaria KG 763 568 4.331,93
devera ser em fardos ou caixas lacradas, apresentando !
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
depdsito da FMAE.
Arroz integral longo, fino, tipo 01, acondicionado em saco
plastico transparente, com capacidade de 1Kg, atéxico, RS
6 |Arroz integral limpo, ndo violado e resistente; Embalagem secundaria: KG 17.557 59.342,66
. o ’ 3,38
fardos lacrados. Validade minima de 08 meses a partir da
data de entrega no depésito FMAE.
Arroz, tipo 1, classe longo fino, sub grupo polido.
acondicionado em saco plastico transparente, com RS
7 |Arroz tipo 1 longo fino capacidade de 1Kg, atéxico, limpo, néo violado e resistente; KG 199.684 266 530.660,23
Embalagem secundaria: fardos lacrados. Validade minima !
de 8 meses a partir da data de entrega no depdsito FMAE.
Aveia em flocos finos- acondicionadas em latas de papelédo
ou aluminio reciclavel, ndo amassadas e néo enferrujadas, RS
8 | Aveia em flocos finos contendo até 5009 de peso liquido. Embalagem secundaria: KG 1.095 1233 13.498,61

caixas de papelédo. Validade minima de 08 meses a partir da
data de entrega no depésito FMAE.




Barra de frutas (Cupuagu
com castanha, amendoim
com guarana, coco,
morango e laranja)
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Embalagem aluminizada, atoxica, resistente,
hermeticamente vedada, contendo 20g do produto.
Acondicionadas em caixas de papeldo limpas, resistentes,
com capacidade de 480g. Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega no depdsito FMAE.

PREFEITURA DE

BELEM

UND

150.000

R$
1,04

155.250,00

10

Biscoito doce sabor
castanha do Para

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

329

R$
12,98

4.270,42

11

Biscoito doce tipo maisena

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

5.396

R$
7,21

38.878,18

12

Biscoito doce tipo maria
chocolate

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

6.007

R$
6,16

36.973,09

13

Biscoito doce tipo maria

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

7.240

R$
6,22

45.032,80

14

Biscoito doce tipo Maria
Laranja

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

249

R$
6,22

1.548,78

15

Biscoito doce tipo rosquinha
sabores leite e chocolate

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

10.427

R$
6,05

63.031,22

16

Biscoito integral (Biscoito
salgado integral com trigo,
aveia e centeio)

Acondicionado em pacotes plasticos de no minimo 160g,
atoxicos e limpos, hermeticamente vedados, Acondicionados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

35

R$
9,53

333,55

17

Biscoito rosquinha Coco

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

3.392

R$
6,09

20.657,28

18

Biscoito rosquinha Limé&o

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

2.386

R$
6,09

14.530,74

19

Biscoito salgado tipo cream
cracker

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

5.557

R$
5,61

31.146,99

20

Biscoito tipo Salt

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 360g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

2.550

R$
8,37

21.343,50

21

Biscoito tipo extra leite

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados
em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

2.603

R$
8,39

21.826,16

22

Biscoito tipo waffer sabores
morango e chocolate

Acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos,
hermeticamente vedados, com no minimo 40g e embalados
em caixas de papeldo de até 10kg, limpas, integras e
resistentes. Validade n&o inferior a 180 dias e ter sido
fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depdésito
da FMAE.

KG

3.000

R$
15,41

46.224,75




23

Café torrado e moido

FMAE
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Café em p6, torrado e moido - embalado a véacuo |,
embalagem aluminizada, selo ABIC, sabor suave, contendo
até 500g, acondicionados em caixas de papeldo limpas e
resistentes, contendo até 5Kg. Validade ndo inferior a 200
dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega
no depésito da FMAE.

REFEITURA DE

ASSISTENCIA AO ESTUDANTE PBELEM

KG

967

R$
14,14

13.673,38

24

Canela em p6

Canela em p6 proveniente de cascas sas, limpas e secas em
forma p6 fino. Acondicionada em saco ou recipientes de
polietileno, integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, contendo de 50 a 100g de peso
liquido. Validade néo inferior a 180 dias e ter sido fabricado
no maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

33

R$
38,48

1.269,84

25

Ceral para alimentagdo
infantil a base de farinha de
arroz instantanea

alimento a base de farinha de arroz, aglcar, amido, sais
minerais, vitamina E, aromatizante acondiciona em
embalagens plasticas integras, resistentes, vedada
hermeticamente e limpa, contendo até 400gr do produto.
Devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da
data de entrega no depdsito da FMAE.

KG

763

R$
19,13

14.592,38

26

Ceral para alimentagdo
infantil a base de farinha de
milho instantanea

Cereal para alimentagéo infantil a base de farinha de milho
instantaneo- alimento a base de farinha de milho, agucar,
amido, sais minerais, vitamina E, aromatizante
acondicionado em embalagens plasticas integras,
resistentes, vedada hermeticamente e limpa, contendo até
400gr do produto. Embalagem secundaria: caixa de papelao
resistentes, limpas e integra com capacidade até 4Kg.
Devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da
data de entrega no depésito da FMAE.

KG

2.453

R$
19,13

46.913,63

27

Cereal misto

Cereal para alimentagéo infantil a base de trigo, arroz, aveia,
cevada e milho pré cozido - acondicionado em embalagens
plasticas integras, resistentes, vedada hermeticamente e
limpa, contendo até 400gr do produto. Embalagem
secundaria: caixa de papeldo resistentes, limpas e integra
com capacidade até 4Kg. Validade néo inferior a 180 dias e
ter sido fabricado no méaximo 20 dias antes da entrega no
depdsito da FMAE.

KG

611

R$
19,37

11.836,60

28

Charque bovino dianteiro

Charque bovino dianteiro - Carne bovina salgada,
acondicionadas em embalagens plasticas em polietileno a
vacuo de até 1Kg, acondicionadas em caixas de papeldo.
Validade nédo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

14.166

R$
16,45

233.030,70

29

Coco ralado

Coco ralado desidratado acondicionado em sacos de
polietileno integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, contendo até 200g. Embalagem
secundaria: caixas de papeldo integra, resistente e limpa
com capacidade até 10 Kg. Validade néo inferior a 180 dias
e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no
depdsito da FMAE.

KG

2.034

R$
25,84

52.558,56

30

Colorifico

Deve ser constituido de matéria prima de boa qualidade e
apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do
produto. Deve conter no maximo 10% de sal em sua
constituicdo. Acondicionado em sacos de polietileno, integro,
atéxico, resistente, vedado hermeticamente. Cada
embalagem deve conter até 200 gramas. Validade nao
inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias
antes da entrega no depésito da FMAE.

KG

7.955

R$
4,30

34.226,39

31

Complemento alimentar
enriquecido com vitaminas e
sais minerais sabor
baunilha/chocolate/morango

Complemento alimentar enriquecido com vitaminas e sais
minerais sabor baunilha/ chocolate/ morango acondicionado
em latas aluminizadas herméticas e higiénicas, em caixas de
papeldo contendo até 10kg do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 8 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

238

R$
36,41

8.664,99

32

Composto lacteo sabor café
com leite

Composto lacteo sabor café com leite acondicionado em
embalagem aluminizada herméticas e higiénicas, contendo
de 1kg até 2 kg de produto. A embalagem secundéaria em
caixas de papeldo reforcado contendo de 10kg & 15kg do
produto. O produto devera apresentar validade minima de 8
meses a partir da data de entrega no depésito da FMAE.

KG

8.201

R$
35,16

288.306,16

33

Composto lacteo sabor
chocolate

Composto lacteo sabor chocolate acondicionado em
embalagem aluminizado herméticas e higiénicas, contendo
de 1kg até 2kg de produto. A embalagem secundaria em
caixas de papeldo reforcado adequada ao empilhamento
contendo de 10kg & 15kg do produto. O produto devera

KG

20.279

R$
35,16

712.908,25
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34

Extrato de tomate
tradicional 340g

Molho de tomate concentrado, isento de peles e sementes.
Acondicionados em embalagem metdlica ou saches de até
340g, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo,
acondicionados em caixas de papeldo resistentes de até
10Kg. Produto deverd apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega no depésito da FMAE.

KG

386

R$
4,67

1.802,62

35

Farinha de aveia

Farinha de aveia fina, embalada em recipiente plastico
integro, ou latas resistentes, vedada hermeticamente, limpa,
ndo violada, resistente, contendo até 500g, acondicionadas
em caixas lacradas. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito
da FMAE.

KG

611

R$
26,67

16.296,90

36

Farinha de banana

Embalagem em recipiente plastico integro ou em latas bem
resistentes, vedadas hermeticamente, limpas, ndo violadas,
resistente, contendo até 500g, acondicionadas em caixas
lacradas. O produto devera apresentar validade minima de 8
meses a partir da data de entrega no depésito da FMAE.

KG

76

R$
15,71

1.193,77

37

Farinha de trigo sem
fermento

Farinha de trigo especial sem fermento - embalagem
plastica de 1Kg, acondicionada em fardos transparentes de
10Kg. O produto deverd apresentar validade minima de 8
meses a partir da data de entrega no depésito da FMAE

KG

382

R$
3,03

1.158,42

38

Farinha lactea

Farinha lactea em embalagem plastica ou latas contendo até
400g de peso liquido. Acondicionada em caixas de papelao
resistentes ou em pacotes plasticos aluminizados, limpos,
resistentes e lacrados. Validade minima de 06 meses a partir
da data de entrega no depésito da FMAE.

KG

611

R$
17,71

10.819,28

39

Farinha de tapioca

Farinha de tapioca regional embalagem plastica resistente,
com capacidade maxima de até 0,500kg, acondicionada em
fardos plasticos, transparentes e resistentes. Validade néo
inferior a 6 meses e ter, fabricado no maximo 20 dias antes
da entrega no depésito da FMAE.

KG

9.964

R$
8,39

83.573,05

40

Feijao cavalo claro tipo 1

Feijdo cavalo claro tipo 1 - embalagem pléastica de 1Kg,
acondicionados em fardos plasticos transparentes de até
30Kg. Validade néo inferior a 6 meses e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

66.107

R$
571

377.470,97

41

Feijao preto tipo 1

Embalagem plastica de 1Kg, acondicionados em fardos
plasticos transparentes de até 30Kg. Validade néo inferior a
6 meses e ter sido fabricado no méaximo 20 dias antes da
entrega no depésito da FMAE

KG

14.066

R$
5,31

74.690,46

42

Flocos de cereais

Cereal para alimentagdo infanti a base de trés cereais
integrais - trigo, cevada e aveia. Acondicionada em
embalagens plasticas, integras, resistentes, vedadas
hermeticamente e limpa, contendo até 400g do produto.
Validade nédo inferior a 6 meses e ter sido fabricado no
maximo 20 dias antes da entrega no depdsito da FMAE.

KG

1.488

R$
27,25

40.540,56

43

Folha de louro

Folha de louro desidratada, constituida de folhas sés, limpas
e secas. Acondicionadas em sacos de polietileno integro,
atoxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo,
contendo de 3 a 10g. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito
da FMAE.

KG

186

R$
46,30

8.612,27

a4

Fubéa de milho em flocos
finos

Fuba de milho em flocos finos - embalagem plastica de 400 a
1000g acondicionadas em fardos plasticos transparentes de
até 1Kg. O produto devera apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE

KG

1.415

R$
3,68

5.207,20

45

Gelatina em p6 com sabor
de Lim&o / abacaxi/
morango

Embalagem primaria: sacos plasticos integros e resistentes
com capacidade de 30 a 100g, acondicionados em caixas de
papeldo limpas, integras e resistentes. O produto devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

29

R$
38,82

1.125,64

46

Leite de soja em p6

Leite de soja em p6, latas contendo até 400g de peso
liquido, acondicionadas em caixas de papeldo resistentes,
limpas e lacradas. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito
da FMAE.

KG

120

R$
86,59

10.390,50

47

Leite em p6 desnatado

Leite em p6 desnatado instantaneo, contendo no maximo
1,5% de gordura, embalado em sacos aluminizados ou em
latas de flandres ou aluminio, isenta de ferrugem, néo
amassadas, resistentes e ndo violadas. Contendo até 400g

KG

22

R$
24,62

541,64
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48

Leite em p6 integral (ndo
Instantaneo) enriquecido
com vitaminas A e D

Leite em po integral enriquecido com vitaminas A e D.
embalado em sacos aluminizados ou em latas de flandres ou
aluminio, isenta de ferrugem, ndo amassadas, resistentes e
ndo violada com capacidade de 1Kg, acondicionados em
caixas de papeldo resistente de 10Kg. O produto devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

67.861

R$
20,48

1.389.623,63

49

Macarrédo de sémola tipo
espaguete

Macarrédo de sémola tipo espaguete, embalagens plasticas
resistentes de até 500g, acondicionadas em fardos plasticos
transparentes, totalizando até 15Kg. O produto devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

30.937

R$
4,33

134.034,55

50

Macarréo integral

Embalagens  plasticas resistentes de até 500g,
acondicionadas em fardos plasticos transparentes,
totalizando 15Kg. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito
da FMAE.

KG

102

R$
17,49

1.783,98

51

Manteiga com sal

Embalagem em lata de ago reciclavel, ndo amassadas, nédo
enferrujadas, resistente e ndo violada, contendo até 1Kg de
peso liquido, acondicionadas em caixas de papeldo com
capacidade até 30 Kg. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito
da FMAE.

KG

2.593

R$
17,25

44.722,77

52

Massa de sémola tipo
argolinha,ave maria ou
letrinhas

Massa de sémola tipo argolinha , ave maria ou letrinhas -
macarrdo curto, submetido a processo de secagem,
acondicionado em saco transparente de polietileno com
500g. O produto devera apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega no depésito da FMAE.

KG

21.138

R$
5,13

108.437,94

53

Massa de sémola tipo
parafuso

Massa de sémola tipo parafuso - macarrdo curto, submetido

a processo de secagem, acondicionado em saco
transparente de polietiieno com 500g. O produto devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

12.264

R$
5,19

63.650,16

54

Massa de sémola tricolor
tipo parafuso

Massa de sémola tricolor tipo parafuso - embalagem plastica,
resistente, de até 500g, acondicionadas em fardos plasticos
transparentes, totalizando até 15Kg. . O produto devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

3.968

R$
5,92

23.470,72

55

Milho branco

Embalagem plastica de até 1Kg, acondicionado em fardos
plasticos transparentes de até 20Kg. . O produto devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega no depésito da FMAE.

KG

6.788

R$
6,53

44.342,61

56

Mistura para canjiquinha/
Curau

Embalagem em sacos plasticos, integros e resistentes,
contendo de 200 a 500g, acondicionados em caixas de
papeldo limpas, integras e resistentes. Validade néo inferior
a 180 dias e ter sido fabricado no méaximo 20 dias antes da
entrega no depésito da FMAE.

KG

219

R$
7,43

1.627,72

57

Oleo de soja refinado -
900ml

Oleo de soja refinado 900mL — Embalados em garrafas de
polietileno com capacidade de 900 ml, Acondicionados em
caixas de papeldo, limpas, integras e resistente de até 12
litros. Deverd apresentar validade minima de 06 meses e
data de fabricacdo de no méaximo 20 dias antes da entrega
no depésito da FMAE.

LT

13.383

R$
3,81

50.955,77

58

Orégano

Orégano desidratado, constituido de folhas sas, secas e
limpas. Acondicionadas em sacos de polietileno, integro,
atoxico, resistente, velado hermeticamente e limpo, contendo
de 20 a 100g de peso liquido. O produto deve apresentar
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
depdsito da FMAE.

KG

18

R$
39,42

709,47

59

Peixe em conserva ao 6leo
comestivel tipo sardinha

Peixe em conserva ao 6leo comestivel tipo sardinha -
embalagem de lata isenta de ferrugem, ndo amassadas,
resistentes e ndo violadas de 450 a 860g, acondicionadas
em caixas de papeldo com capacidade maxima de 15kg. O
produto devera apresentar validade minima de 06 meses a
partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

KG

6.106

R$
15,92

97.207,52

60

Péssego em calda

Péssego sem caro¢co embalado em lata limpa, isenta de
ferrugem, ndo amassada, ndo estufada, resistente, que
garanta a integridade do produto, com peso drenado de 400
a 500g. Validade minima de 06 meses a partir da data de

KG

76

R$
13,02

989,14
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61

Sal refinado iodado

Sal refinado iodado - cloreto de sédio refinado,
acondicionado em sacos plasticos de 1Kg.embalagem
secundaria: fardos plastico transparente com capacidade até
10 KG. Validade minima de 12 meses.

KG

10.330

R$
0,92

9.503,60

62

Sal a base de ingredientes
naturais

Sal sem sédio, a base de ingredientes naturais e contendo
potassio. Acondicionados em embalagens limpas, atéxicas e
resistentes com no minimo 50g do produto. Validade minima
de 12 meses.

KG

20

R$
3,31

66,10

63

Suco liquido com polpa de
frutas com adi¢éo de agucar
200ml — goiaba, caju,
maracuja

Embalagem tetra pack de 200mL, sem necessidade de
refrigeracdo, acondicionados em caixas de papeldo.
Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
depdsito FMAE.

UND

150.000

R$
1,34

200.625,00

64

Vinagre de alcool integro, atéxico, resistente, vedados hermeticamente, LT 7.142

Vinagre de &lcool - liquido obtida da fermentacéo acética de
solugBes aquosas de alcool, procedentes principalmente de

materiais agricolas, embalado em recipiente de polietileno, RS

contendo 750mL. O produto deverd apresentar validade L

minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito
da FMAE.

2. JUSTIFICATIVA: Prover a FUNDACAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO
ESTUDANTE - FMAE do FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS “NAO
PERECIVEIS”, considerando que o atual estoque atendera até o final do exercicio de 2013 e
que a partir do més de fevereiro do ano de 2014, iniciara novo periodo letivo, tal como, da
necessidade na continuidade ao atendimento com alimentagéo escolar para os 74.000 alunos
das 202 Unidades Educacionais do Municipio de Belém, dos programas de educacdo infantil,
Ensino Fundamental, Educacdo de Jovens e Adultos e Programa Mais Educacdo das Zonas
Urbana e Rural do municipio de Belém, pelo periodo de 12 (doze) meses.

3. DA HABILITA(;AO: Conforme itens 11, 13 e 14 do edital.
4. CRITERIO DE JULGAMENTO: O critério de julgamento sera de menor preco por item.
5. DA APRESENTACAO DO PRODUTO:

5.1 — Os produtos devem apresentar externamente nas embalagens dados de identificag&o,
validade, procedéncia e quantidade e serem isentos de impurezas e corpos estranhos nos termos
da legislacdo vigente, devendo ainda ser embalados higienicamente e apresentar rdtulo
descritivo (constitui¢cdo) na embalagem do produto.

5.2 — Embalagens que estiverem estufadas, amassadas ou que contiverem defeitos ou
violagdes, bem como qualquer outro tipo de impureza, que possa comprometer ou interferir na
qualidade do produto, serd rejeitado, cabendo a CONTRATADA substitui-los ou rep6-los no
prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas ap0s a identificacdo do problema.

5.3 — Caso algum item apresente irregularidades ou inadequacdes, embalagens danificadas,
especificagdes incorretas ou estejam fora dos padrbes estabelecidos serd devolvido para
reposicdo no prazo de 02 (dois) dias Uteis. O atraso na substituicdo do item acarretara a
suspensdo do pagamento, sem prejuizo da aplicacdo de sancBes previstas no Contrato.

54 - Os produtos a serem adquiridos deverdo atender as condigdes estabelecidas no
Regulamento Técnico para Rotulagem e Alimentos Embalados (RDC n°. 259, de 20.09.2002);
5.5 — O presente Termo devera ser vinculado ao empenho, como condigdo de execucdo do
fornecimento.

12.659,20
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6. DA ESTRATEGIA DO FORNECIMENTO:

6.1 — Os produtos, objeto do presente Registro de Precos deverdo ser fornecidos ao 6rgdo
CONTRATANTE, conforme suas necessidades/demandas
6.2 — Local de Entrega: Rodovia Augusto Montenegro, Km 1, no Conjuto COHAB gleba 01
SN Il = S/N, n° 565 — Bairro Marambaia — Belém/PA.
6.2.1 — O 6rgdo CONTRATANTE podera definir como local de entrega/recepcdo do
material sua sede ou outra unidade do 6rgéo localizado na Regido Metropolitana de Belém.
6.2.2 — A solicitacdo de entrega do material formulada pelo 6rgdo CONTRATANTE
deveréa ser atendida em suas quantidades, sendo vedado a CONTRATADA o ndo atendimento
da demanda, mesmo que de forma parcial.
6.3 — Os quantitativos expressos no documento contratual terdo cardter estimativo, podendo
variar em até 25% de seus quantitativos, conforme necessidade devidamente justificada do
Orgdo CONTRATANTE.
6.4 — Os pedidos dos Géneros Alimenticios a serem fornecidos, serdo efetuados de forma
parcelada, durante a vigéncia do instrumento contratual, mediante solicitacdo formal da
Contratante, atraves de requisi¢do, tudo de conformidade e explicito em Nota de Empenho.
Serd a solicitacdo devidamente numerada em ordem sequencial por pedido, datada e assinada
pelo Contratante.
6.5 — Seréo de responsabilidade da CONTRATADA as despesas decorrentes da entrega dos
itens.

7. DO PROCEDIMENTO DE FISCALIZACAO:

7.1 — Cabera ao servidor designado rejeitar totalmente ou em parte, qualquer produto que ndo
seja proprio para consumo, bem como solicitar a sua substituicdo eventualmente fora das
especificagdes ou com defeito de fabricacdo, devendo o fornecedor efetuar a substituicdo do
item no prazo méaximo de 02 (dois) dias Uteis.

7.1.2 — A presenga da fiscalizagio do CONTRATANTE ndo elide nem diminui a
responsabilidade da empresa CONTRATADA.

8. DOS DEVERES DA CONTRATANTE:

8.1 — Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cumprir suas obrigagoes:

8.1.1 — Rejeitar o produto cujas especificagdes ndo atendam, em quaisquer dos itens,
aos requisitos minimos constantes neste Termo de Referéncia;

8.1.2 - Efetuar o(s) pagamento(s) da(s) Nota(s) Fiscal(ais)/Fatura(s) da
CONTRATADA, apds a efetiva entrega do produto, observando ainda as condigdes
estabelecidas no edital de licitacéo;

8.1.3 — Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfei¢des, falhas ou irregularidades
constantes de cada um dos itens que compdem o0 objeto deste termo, para que sejam adotadas
as medidas corretivas necessarias;

9. DOS DEVERES DA CONTRATADA:
9.1 - Os alimentos de origem estrangeira deverdo conter na(s) embalagem(ns), informagdes em

portugués para conhecimento e classificagdo do(s) produto(s) nos termos do art. 81 da Lei
8.078/90.
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9.2 — Substituir todo e qualquer alimento que chegar ou apresentar vicio aparente, durante o
periodo de validade, no prazo mé&ximo de 02 (dois) dias Uteis, ap6s o recebimento do
comunicado.

9.3 — Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente & Administracdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo até a entrega dos alimentos no Almoxarifado, incluindo as
entregas feitas por transportadoras.

9.4 — Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela Fundagdo Municipal de
Assisténcia ao Estudante - FMAE e pelos 6rgdos aderentes, sobre os alimentos ofertados.

9.5 — Enviar, trimestralmente, para o 6rgdo gerenciador, relatério de fornecimento.

10. GARANTIA DOS PRODUTOS:

10.1 - Os produtos mencionados neste Termo de Referéncia deverdo ter garantia minima de
30 (trinta) dias, a partir da data do recebimento definitivo, sem Onus adicional para o
CONTRATANTE:

10.2 — Entende-se por garantia, para os fins a que se destina este Termo de Referéncia, aquela
destinada a remover falhas ou quaisquer defeitos de fabricacdo apresentados pelos produtos,
compreendendo substitui¢des dos materiais e demais corregdes necessarias.

10.3 - Os produtos deverdo obedecer as normas divulgadas pela Associagdo Brasileira de
Super Mercados (ASPAS) bem como as normas internacionais em conformidade com as
edi¢des mais recentes, de acordo com o exigido nas especificagdes técnicas do Anexo | deste
Termo de Referéncia, no que couber;

10.4 — Os prazos para solucéo de garantia dos produtos deverdo ter inicio a partir da data do
recebimento definitivo, sem 6nus adicional para 0o CONTRATANTE;

10.5 — O prazo para implementacdo da garantia compreende as substituicdes dos produtos,
ajustes e demais correcdes necessarias.

10.6 — Caso, durante o prazo de garantia, seja constatado quaisquer defeitos ou divergéncias
nas caracteristicas dos produtos, 0 CONTRATANTE, comunicara o fato, por escrito, ao
Fornecedor, sendo de até 48 (quarenta e oito) horas corridas o prazo para corre¢cdo dos
defeitos, contadas a partir da solicitagdo efetuada.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS:

11.1 — Néo é permitida a divulgagdo dos fornecimentos prestados pela empresa, decorrentes
desta licitagdo, sem prévia anuéncia da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante —
FMAE, bem como passardo a fazer parte da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante -
FMAE, quaisquer informagdes geradas a partir da execucdo dos fornecimentos prestados.

11.2 — O presente Termo deverd ser vinculado ao empenho, como condi¢do de execugdo dos
fornecimentos.

11.3 — A CONTRATANTE se reserva o direito de rejeitar o objeto entregue, se em desacordo
com os termos deste Edital.
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REINSPECAO/REANALISE

» Compete a FMAE, apés o recebimento do Laudo de Inspecao ou de Analise, informar
ao fornecedor arecusa do alimento, por escrito, no prazo maximo de 24 horas;

» O fornecedor pode solicitar a Reinspecao/Reandlise e deve ser feita pela mesma
Unidade Basica que recusou alimento;

» Todos os parametros que determinam a recusa do alimento, devem ser pagas pelo
fornecedor a Unidade Basica, antes de iniciar as atividades;

« Compete a Unidade Basica comunicar, por escrito, ao fornecedor e a Fundacao
Municipal de Assisténcia ao Estudante — FMAE, a data, horario e local da realizacédo da
Reinspecao/Reanalise, no prazo maximo de 24 horas;

» O fornecedor deve indicar um perito para acompanhar a Reinspecado/Reanalise. O
perito deve estar registrado no respectivo conselho profissional e ter formacdo na
area pertinente aos resultados que estao sendo contestados;

* A Unidade Basica ndo realizara a Reinspecado/Reandlise na presenca de perito nao
habilitado;

» Cabe aos peritos indicados pela Unidade Basica e pelo fornecedor decidir quem vai
executar os procedimentos;

« A Fundacdo de Assisténcia ao Estudante — FMAE ¢ facultado indicar um
representante para acompanhar a Reinspecédo/Reandlise;

responsavel pelas irregularidades encontradas;

« E facultado aos peritos a elaboracdo de uma ATA sobre as Reinspecdo/Reanalise
gue deve acompanhar Laudo de Reinspecédo/Reanalise;

* A Unidade Bésica deve comunicar a vigilancia sanitaria local quando o alimento
estiver impréprio consumo, encaminhando uma co6pia do Laudo;

* Quando na Reinspecdo o alimento for aprovado, proceder a coleta para a analise do
alimento;

« O PAE deve aceitar o alimento aprovado na Reanalise e recusa-lo quando for
condenado;

* Os resultados da Reanalise sédo definitivos, ndo cabendo qualquer contestacao
posterior;

* A Reinspecao/Reanalise ndo sendo realizada, os resultados da Inspecao/Andlise sao
considerados definitivos;

* Quando tratar-se de primeira entrega e o alimento for na Reinspecao/Reanalise, o

fornecedor podera substituir o item recusado.

- O item substituido sofrera o mesmo procedimento a que foi submetido o item da
primeira entrega;

- Se o item substituido for recusado na Reinspecao/Reanalise o pedido de compra

devera ser cancelado.
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EMBALAGEM E ROTULO
REGULAMEMTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS

A embalagem primaria é aquela que esta em direto com o alimento e a secundaria é aquela

em que estdo acondicionadas as embalagens primarias;

As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a natureza do alimento, as
condi¢cBes de armazenamento e de transporte.

Devem ainda ser compativeis com o prazo de validade e responsabilidade do fornecedor a
utilizacdo de embalagens adequadas a natureza e tipo do alimento;

Na inspecdo, as embalagens primarias e secundarias que apresentam defeitos que
comprometam a qualidade e conservacdo dos alimentos sdo consideradas defeituosas
criticas;

A embalagem primaria deve conter rétulo, aposto ou impresso na propria embalagem, ou,
em alcas presas a mesma. Nao podem ser utilizadas etiquetas com informacdes, e a
auséncia diferentes que as impressas no rétulo do alimento:

O rétulo deve conter obrigatoriamente as seguintes informacdes, e a auséncia de qualquer
uma das mesmas € considerado defeito toleravel para analise de rotina. Para fins de
licitacdo, a auséncia de qualquer informacao é considerada defeito critico:

* Nome completo do alimento e tipo;

* Marca;

* Lista de Ingredientes;

» Data da fabricacdo e vencimento ou data de validade, anotados no formato préprio da
lingua portuguesa (dia, més e ano);

* Nome e endereco do fabricante ou embalador;

 Peso ou volume liquido, ou peso liquido drenado, com respectivas unidades de medida;

* Declaracgédo da presenca de glaten na formulagéo, quando for o caso;

« Sigla e numero do registro em vigéncia no 6rgdo competente;

- O rétulo dos alimentos que contiverem na sua formulacdo o trigo, a cevada, o centeio, o
malte e seus produtos derivados devem declarar a presenca de gliten na sua formacéo.

- O nimero de registro no Ministério da Saude é formado por um conjunto de doze digitos
assim distribuidos:

* Os cinco primeiros digitos identificam a empresa detentora do registro do produto;

* Os quatro digitos subseqlientes, do décimo primeiro completam a caracterizacdo do

produto;
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» Os digitos seguintes, do décimo ao décimo primeiro completam a caracterizacdo do
produto;

* O digito final é de controle de toda a numeracao;

* Os nove primeiros digitos sdo de impressao obrigatoria no rétulo e deverdo estar
precedidos da Sigla MS. Os demais digitos séo de impressao facultativa.

- Os rétulos de produtos de origem animal devem apresentar obrigatoriamente:

» O numero do SIF que identifica a empresa e a equipe de inspecao federal;

« O numero que indica o registro do rétulo no Ministério da Agricultura.

Este nimero é sequencial e é seguido pelo nimero do SIF.

- Os rétulos dos alimentos obtidos através de uma formulagéo predefinida, devem conter as
informacgdes abaixo:

* Instrucdes para o preparo;

* Rendimento apds preparo expresso em nuamero de por¢cdes prontas e indicando p peso ou
volume liquido de cada por¢éo;

» Composicao centesimal.

Obs.: O rétulo institucional foi abolido e o fornecedor deve utilizar o rétulo da empresa
responsavel (fabricante ou embalador).

- O rotulo da embalagem secundaria deve apresentar as seguintes informagées minimas:

* Nome Completo do alimento e tipo;

* Marca;

* Peso ou volume bruto das respectivas unidades;

* NUmero de unidades contidas;

* Validade do Produto.

A auséncia de qualquer uma das mesmas € considerada defeito tolerado na inspecédo de
rotina. Para fins de licitagcdo n&o é considerado o rotulo da embalagem secundaria.
Referéncias:

» Decreto lei n°. 986, 21.10.79-DINAL/MS;

* RIISPOA -- MA, Brasilia, 1980;

* Portaria n°. 62/84-SNVS de 27.12.84.

* Lei n°. 8.078 de 11.09.90;

s Lei n°. 8.542 de 22.12.92.
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12. ESPECIFICACOES TECNICAS

10.

RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

Achocolatado em p6 (6.701 kg) - Achocolatado em p6- Embalagem aluminizada
contendo de 400g até 1kg, acondicionado em fardos plasticos transparentes de até 10
kg. Validade néo inferior a 180 dias, ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da
entrega no deposito na FMAE.

Aculcar refinado (77.630 kg)- Aclcar refinado- amorfo de 12 qualidade, embalados
em sacos plasticos integros, resistentes, hermeticamente fechados, contendo 1kg do
produto, acondicionado em fardos plasticos transparentes de até 30kg. Validade nao
inferior a 180 dias, ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depdésito
na FMAE.

Adocante Liquido & base de stevia (30l)- Adocante liquido a base stévia 100%
natural, acondicionado em frasco de polietileno atéxico, contendo de 80 a 100mL.
Devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
deposito da FMAE.

Ameixa seca (54kq)- Inteira, sem caroco. Acondicionada em embalagem plastica
integra, atdxica, vedada hermeticamente, contendo de 200 a 500g. Devera apresentar
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito na FMAE.
Amido de milho (763 kg) -Embalado em papel impermeavel, limpo, ndo violado,
resistente, contendo até 500g e acondicionado em caixas de papelao resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo, A embalagem
secundaria devera ser em fardos ou caixas lacradas, apresentando validade minima
de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Arroz integral tipo | (17.557 kg) - Arroz integral longo, fino, tipo 01, acondicionado em
saco plastico transparente, com capacidade de 1Kg, atéxico, limpo, nédo violado e
resistente; Embalagem secundaria: fardos lacrados. Validade minima de 08 meses a
partir da data de entrega no depésito FMAE.

Arroz tipo 1 longo fino (199.684 kg) - Arroz, tipo 1, classe longo fino, sub grupo
polido. acondicionado em saco plastico transparente, com capacidade de 1Kg,
atoxico, limpo, ndo violado e resistente; Embalagem secundaria: fardos lacrados.
Validade minima de 8 meses a partir da data de entrega no deposito FMAE.

Aveia em flocos finos (1095 kg)- Aveia em flocos finos- acondicionadas em latas de
papeldo ou aluminio reciclavel, ndo amassadas e nao enferrujadas, contendo até 500g
de peso liquido. Embalagem secundaria: caixas de papeldo. Validade minima de 08
meses a partir da data de entrega no depésito FMAE.

Barra de fruta sabores cupuagu com castanha, amendoim com guarana, coco,
morango e laranja (150.000 und). Embalagem aluminizada, atéxica, resistente,
hermeticamente vedada, contendo 20g do produto. Acondicionadas em caixas de
papelao limpas, resistentes, com capacidade de 480g. Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega no depésito FMAE.

Biscoito doce sabor castanha do Para (329 kg)- Acondicionado em pacotes
plasticos, atoxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados em
caixas de papelao limpas, integras e resistentes. Validade nao inferior a 180 dias e ter
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sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no deposito da FMAE.

Biscoito doce tipo maisena (5.396 kg) - Acondicionado em pacotes plasticos,
atoxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados em caixas de
papeldo limpas, integras e resistentes. Validade nédo inferior a 180 dias e ter sido
fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Biscoito doce tipo Maria chocolate (6.007 kg) - Biscoito doce tipo maria chocolate -
acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos, hermeticamente vedados, com no
minimo 400g e embalados em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade néo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no méximo 20 dias antes da
entrega no deposito da FMAE.

Biscoito doce tipo Maria (7.240 kg)- Biscoito doce tipo Maria - acondicionado em
pacotes plasticos, atéxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e
embalados em caixas de papelao limpas, integras e resistentes. Validade nédo inferior
a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da
FMAE.

Biscoito doce tipo Maria laranja (249 kg)- Biscoito doce tipo Maria laranja -
acondicionado em pacotes plasticos, atoxicos, hermeticamente vedados, com no
minimo 400g e embalados em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade néo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no méximo 20 dias antes da
entrega no deposito da FMAE.

Biscoito doce tipo rosquinha sabores leite e chocolate (10.427 kg) - Biscoito doce
tipo rosquinhas sabores leite e chocolate - acondicionado em pacotes plasticos,
atoxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e embalados em caixas de
papeldo limpas, integras e resistentes. Validade nao inferior a 180 dias e ter sido
fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Biscoito integral (35 kg) - Biscoito salgado integral com trigo, aveia e centeio.
Acondicionados em pacotes plasticos de no minimo 160g, atdxicos e limpos.
Acondicionados em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes. Validade nao
inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no
depésito da FMAE.

Biscoito rosquinha coco (3.392 kg)- Biscoito rosquinha coco - acondicionado em
pacotes plasticos, atéxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e
embalados em caixas de papelao limpas, integras e resistentes. Validade nédo inferior
a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no deposito da
FMAE.

Biscoito rosquinha liméo (2.386kg) - Biscoito rosquinha limdo - acondicionado em
pacotes plasticos, atéxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e
embalados em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes. Validade nado inferior
a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da
FMAE.

Biscoito salgado tipo cream cracker (5.557 kg)- Biscoito salgado tipo cream cracker
- acondicionado em pacotes plasticos, atéxicos, hermeticamente vedados, com no
minimo 400g e embalados em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes.
Validade néo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no méximo 20 dias antes da
entrega no deposito da FMAE.

Biscoito tipo Salt (2.550 kg)- Biscoito tipo Salt - acondicionado em pacotes plasticos,
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atoxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 360g e embalados em caixas de
papeldo limpas, integras e resistentes. Validade nédo inferior a 180 dias e ter sido
fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Biscoito tipo extra leite (2.603 kg)- Biscoito doce tipo extra leite - acondicionado em
pacotes plasticos, atéxicos, hermeticamente vedados, com no minimo 400g e
embalados em caixas de papeldo limpas, integras e resistentes. Validade nédo inferior
a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da
FMAE.

Biscoito tipo waffer sabor morango e chocolate (3000 kg)- Biscoito tipo waffer
sabores morango/chocolate - acondicionados em pacotes plasticos, hermeticamente
vedados, com até 40g e embalados em caixas de papeldo de até 10Kg. Validade néo
inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no
depésito da FMAE.

Café torrado e moido (967 kg)- Café em pd, torrado e moido - embalado a vacuo ,
embalagem aluminizada, selo ABIC, sabor suave, contendo até 500g, acondicionados
em caixas de papeldo limpas e resistentes, contendo até 5Kg. Validade nao inferior a
200 dias e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depodsito da
FMAE.

Canela em p6 (33 kg)- Canela em p6 proveniente de cascas sas, limpas e secas em
forma p6 fino. Acondicionada em saco ou recipientes de polietileno, integro, atéxico,
resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo de 50 a 100g de peso liquido.
Validade néo inferior a 180 dias e ter sido fabricado no méximo 20 dias antes da
entrega no deposito da FMAE.

Cereal para alimentacéo infantil a base de farinha de arroz instantanea (763 kg)- -
alimento a base de farinha de arroz, aclcar, amido, sais minerais, vitamina E,
aromatizante acondiciona em embalagens plasticas integras, resistentes, vedada
hermeticamente e limpa, contendo até 400gr do produto. Devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Cereal para alimentacao infantil a base de farinha de milho instantanea (2453
kg)- Cereal para alimentacao infantil a base de farinha de milho instantaneo- alimento
a base de farinha de milho, acucar, amido, sais minerais, vitamina E, aromatizante
acondicionado em embalagens plasticas integras, resistentes, vedada
hermeticamente e limpa, contendo até 400gr do produto. Embalagem secundaria:
caixa de papeldo resistentes, limpas e integra com capacidade até 4Kg. Devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da
FMAE.

Cereal misto (611kg)- Cereal para alimentacéo infantil a base de trigo, arroz, aveia,
cevada e milho pré cozido - acondicionado em embalagens plasticas integras,
resistentes, vedada hermeticamente e limpa, contendo até 400gr do produto.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo resistentes, limpas e integra com
capacidade até 4Kg. Validade né&o inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo
20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Charque bovino dianteiro (14.166 kg)- Charque bovino dianteiro - Carne bovina
salgada, acondicionadas em embalagens plasticas em polietileno a vacuo de até 1Kg,
acondicionadas em caixas de papeldo. Validade ndo inferior a 180 dias e ter sido
fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.
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Coco ralado (2.034 kg) - Coco ralado desidratado acondicionado em sacos de
polietileno integro, atoxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo até
200g. Embalagem secundaria: caixas de papeldo integra, resistente e limpa com
capacidade até 10 Kg. Validade nao inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo
20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Colorifico (7.955 kg)- Deve ser constituido de matéria prima de boa qualidade e
apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto. Deve conter no
maximo 10% de sal em sua constituicdo. Acondicionado em sacos de polietileno,
integro, atéxico, resistente, vedado hermeticamente. Cada embalagem deve conter
até 200 gramas. Validade nao inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo 20
dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Complemento alimentar enriquecido com vitaminas e sais minerais sabor
baunilha/chocolate/morango (238 kg) - Complemento alimentar enriquecido com
vitaminas e sais minerais sabor baunilha/ chocolate/ morango acondicionado em latas
aluminizadas herméticas e higiénicas, em caixas de papeldo contendo até 10kg do
produto. O produto devera apresentar validade minima de 8 meses a partir da data de
entrega no deposito da FMAE.

Composto lacteo sabor café com leite (8.201 kg) - Composto lacteo sabor café com
leite acondicionado em embalagem aluminizada herméticas e higiénicas, contendo de
1lkg até 2 kg de produto. A embalagem secundaria em caixas de papelao reforcado
contendo de 10kg & 15kg do produto. O produto devera apresentar validade minima
de 8 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Composto lacteo sabor chocolate (20.279 kg) - Composto lacteo sabor chocolate
acondicionado em embalagem aluminizado herméticas e higiénicas, contendo de 1kg
até 2kg de produto. A embalagem secundaria em caixas de papelao reforcado
adequada ao empilhamento contendo de 10kg a 15kg do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 8 meses a partir da data de entrega no depdsito da
FMAE.

Extrato de tomate tradicional 340g (386 kg)- Molho de tomate concentrado, isento
de peles e sementes. Acondicionados em embalagem metalica ou saches de até
340g, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo, acondicionados em caixas
de papeldo resistentes de até 10Kg. Produto devera apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Farinha de aveia (611 kg) - Farinha de aveia fina, embalada em recipiente plastico
integro, ou latas resistentes, vedada hermeticamente, limpa, ndo violada, resistente,
contendo até 500g, acondicionadas em caixas lacradas. O produto devera apresentar
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.
Farinha de banana (76 kg)- Embalagem em recipiente plastico integro ou em latas
bem resistentes, vedadas hermeticamente, limpas, ndo violadas, resistente, contendo
até 500g, acondicionadas em caixas lacradas. O produto devera apresentar validade
minima de 8 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Farinha de trigo sem fermento (382 kg)- Farinha de trigo especial sem fermento -
embalagem plastica de 1Kg, acondicionada em fardos transparentes de 10Kg. O
produto devera apresentar validade minima de 8 meses a partir da data de entrega no
deposito da FMAE

Farinha lactea (611 kg) - Farinha lactea em embalagem plastica ou latas contendo
até 400g de peso liquido. Acondicionada em caixas de papeldo resistentes ou em
pacotes plasticos aluminizados, limpos, resistentes e lacrados. Validade minima de 06
meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Farinha de tapioca (9964 Kg) — Farinha de tapioca regional embalagem plastica
resistente, com capacidade maxima de até 0,500kg, acondicionada em fardos
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plasticos, transparentes e resistentes. Validade nao inferior a 6 meses e ter, fabricado
no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Feijdo cavalo claro tipo 1 (66.107 kg)- Feijao cavalo claro tipo 1 - embalagem
plastica de 1Kg, acondicionados em fardos plasticos transparentes de até 30Kg.
Validade néo inferior a 6 meses e ter sido fabricado no méximo 20 dias antes da
entrega no deposito da FMAE.

Feijdo preto tipo 1 (14.066 kg)- Embalagem plastica de 1Kg, acondicionados em
fardos plasticos transparentes de até 30Kg. Validade néo inferior a 6 meses e ter sido
fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Flocos de cereais (1.488 kg)- Cereal para alimentacao infantil a base de trés cereais
integrais - trigo, cevada e aveia. Acondicionada em embalagens plasticas, integras,
resistentes, vedadas hermeticamente e limpa, contendo até 400g do produto. Validade
nao inferior a 6 meses e ter sido fabricado no maximo 20 dias antes da entrega no
depésito da FMAE.

Folha de louro (186 kg)- Folha de louro desidratada, constituida de folhas sas, limpas
e secas. Acondicionadas em sacos de polietileno integro, atéxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, contendo de 3 a 10g. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Fuba de milho (1.415 kg)- Fuba de milho em flocos finos - embalagem plastica de
400 a 1000g acondicionadas em fardos plasticos transparentes de até 1Kg. O produto
devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
deposito da FMAE

Gelatina em p6 sabor liméo/ abacaxi/morango (29 kg)- Embalagem primaria: sacos
plasticos integros e resistentes com capacidade de 30 a 100g, acondicionados em
caixas de papeldo limpas, integras e resistentes. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Leite de soja em p6 (120 kg) - Leite de soja em po, latas contendo até 400g de peso
liquido, acondicionadas em caixas de papeldo resistentes, limpas e lacradas. O
produto devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega
no depdsito da FMAE.

Leite em p6 desnatado (22 kg)- Leite em pé desnatado instantaneo, contendo no
maximo 1,5% de gordura, embalado em sacos aluminizados ou em latas de flandres
ou aluminio, isenta de ferrugem, ndo amassadas, resistentes e nado violadas.
Contendo até 400g do produto. Enriquecido com vitamina A, D e calcio. O produto
devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
depésito da FMAE.

Leite em pé integral (ndo Instantaneo) enriquecido com vitaminas A e D (67.861
kg)- Leite em p6 integral enriquecido com vitaminas A e D. embalado em sacos
aluminizados ou em latas de flandres ou aluminio, isenta de ferrugem, nao
amassadas, resistentes e nédo violada com capacidade de 1Kg, acondicionados em
caixas de papeldo resistente de 10Kg. O produto devera apresentar validade minima
de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Macarrdo de sémola tipo espaguete (30.937 kg)- Macarrdo de sémola tipo
espaguete, embalagens plasticas resistentes de até 500g, acondicionadas em fardos
plasticos transparentes, totalizando até 15Kg. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Macarrdo integral (102 kg) - Embalagens plasticas resistentes de até 500g,
acondicionadas em fardos plasticos transparentes, totalizando 15Kg. O produto
devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
depésito da FMAE.

Manteiga com sal (2.593 kg)- Embalagem em lata de aco reciclavel, ndo amassadas,
nao enferrujadas, resistente e ndo violada, contendo até 1Kg de peso liquido,
acondicionadas em caixas de papeldo com capacidade até 30 Kg. O produto devera
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52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da
FMAE.

Massa de sémola tipo argolinha, ave Maria ou letrinhas (21.138 kg)- Massa de
sémola tipo argolinha , ave maria ou letrinhas - macarréo curto, submetido a processo
de secagem, acondicionado em saco transparente de polietiieno com 500g. O produto
devera apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no
depésito da FMAE.

Massa de sémola tipo parafuso (12.264 kg)- Massa de sémola tipo parafuso -
macarrdo curto, submetido a processo de secagem, acondicionado em saco
transparente de polietileno com 500g. O produto devera apresentar validade minima
de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

Massa de sémola tricolor tipo parafuso (3.968 kg)- Massa de sémola tricolor tipo
parafuso - embalagem plastica, resistente, de até 500g, acondicionadas em fardos
plasticos transparentes, totalizando até 15Kg. . O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Milho branco tipo 1 (6.788 kg)- Embalagem plastica de até 1Kg, acondicionado em
fardos plasticos transparentes de até 20Kg. . O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Mistura para canjiquinha/ Curau (219 kg)- Embalagem em sacos plasticos, integros

e resistentes, contendo de 200 a 500g, acondicionados em caixas de papeldo limpas,
integras e resistentes. Validade nao inferior a 180 dias e ter sido fabricado no maximo
20 dias antes da entrega no depésito da FMAE.

Oleo de soja refinado (13.383 1)- Oleo de soja refinado 900mL — Embalados em
garrafas de polietiieno com capacidade de 900 ml, Acondicionados em caixas de
papeldo, limpas, integras e resistente de até 12 litros. Devera apresentar validade
minima de 06 meses e data de fabricacdo de no maximo 20 dias antes da entrega no
depésito da FMAE.

Oregano (18Kg)- Orégano desidratado, constituido de folhas sis, secas e limpas.
Acondicionadas em sacos de polietieno, integro, atdxico, resistente, velado
hermeticamente e limpo, contendo de 20 a 100g de peso liquido. O produto deve
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data de entrega no depdsito da
FMAE.

Peixe em conserva ao 6leo comestivel tipo sardinha (6.106 Kg)- Peixe em
conserva ao 6leo comestivel tipo sardinha - embalagem de lata isenta de ferrugem,
ndo amassadas, resistentes e ndo violadas de 450 a 860g, acondicionadas em caixas
de papeldo com capacidade maxima de 15kg. O produto devera apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega no deposito da FMAE.

Péssego em calda (76 Kg)- Péssego sem caro¢co embalado em lata limpa, isenta de
ferrugem, ndo amassada, ndo estufada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com peso drenado de 400 a 500g. Validade minima de 06 meses a partir da
data de entrega no deposito FMAE.

Sal refinado iodado (10.330 Kg)- Sal refinado iodado - cloreto de sodio refinado,
acondicionado em sacos plasticos de 1Kg.embalagem secundaria: fardos plastico
transparente com capacidade até 10 KG. Validade minima de 12 meses.

Sal a base de ingredientes naturais (20 Kg)- Sal sem sédio, a base de ingredientes
naturais e contendo potassio. Acondicionados em embalagens limpas, atoxicas e
resistentes com no minimo 50g do produto. Validade minima de 12 meses.

Suco liquido com polpa de frutas com adicdo de aclUcar 200ml — goiaba, caju,
maracuja (150.000 und)) - embalagem tetra pack de 200mL, sem necessidade de
refrigeracéo, acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses a
partir da data de entrega no depésito FMAE.

64.Vinagre de alcool (7.142L) - Vinagre de alcool - liquido obtida da fermentacao acética
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de solucbes aquosas de alcool, procedentes principalmente de materiais agricolas,
embalado em recipiente de polietileno, integro, atéxico, resistente, vedados
hermeticamente, contendo 750mL. O produto devera apresentar validade minima de
06 meses a partir da data de entrega no depdsito da FMAE.

PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

ACHOCOLATADO EM PO

1 - CARACTERIZACAO:
Composicao: o produto devera conter no minimo 32% de améndoas de cacau (Theobroma
cacao) e no maximo 68% de acucar (sacarose), e ser preparado com matérias-primas sas e
limpas e em perfeito estado de conservacao.

Podera conter os aditivos permitidos pela legislacdo, com excecdo dos corantes
artificiais.

O produto devera ser de acordo com o Regulamento Técnico sobre as Condicbes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos

Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificagdes do rétulo de acordo com as normas do Edital....presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado..............ccccvvveeiiiciiiieeeeeeeens . auséncia(toleravel);
-Caracteristicas organolEépliCas. ..........cccccvvrreieiiecii i eriraee e proprias (critico);
- Matérias estranhas e/0u parasitos ...........ccccvevveeiiiiiiieeiee e auséncia(critico);
SUMIDAAE. .. i maximo 4 % (critico);
- SolubIlidade.......uveiiieeei e minimo 98 % (critico);
e Y 1 11T [ T PSPPI auséncia(critico);
- Coliformes @ 45°C.......uuiiie e maximo 10%/g (critico);
3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- BaCillUS CEIBUS ......cccvtieeeie ettt et e maximo 103/g (critico);
- Salmonella Sp, M 25 0 .uvvvviiieeiiiiiiiee e auséncia(critico);

4 - REFERENCIAS:
- Resolucédo 12/2001 — ANVISA.
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ACUCAR REFINADO

1 - CARACTERIZACAO:
AcUcar refinado é a sacarose obtida de aclUcar de cana purificado por processo

tecnolégico,amorfo, de primeira.

2 - ANALISES MINIMAS:

- EspecificacBes do rétulo de acordo com as normas do Edital ....... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........ccccceeeeiiiiiiiieec e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas...........cccccvereiiieeiiee e proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € ParasitoS ............e.ueeeereereririiireireieine e auséncia (critico);
- Elementos histologicos e amidos estranhos ...........cccccoeevcvvvveennnn. auséncia (critico);
- Elementos histologicos de cana de agucar .........c.c.oooccvvvveeeeeneninns presenca (toleravel);
S Y- o 1 {0 1= IR minimo 99,0%(toleravel);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
R o | "ICUMSA" (420nm) maximo 80;

........................................................................ maximo 0,2%p/p;
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T =1 1 (0 T maximo 0,001%p/p;

- Coliformes @459 C .o maximo 5/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
Resolucdo — CNNPA n° 12, de 1978 — D.O de 24.07.1978 (ANVISA

ADOCANTE LIQUIDO A BASE DE STEVIA

CARACTERIZACAO:
Produto formulado para conferir sabor doce aos alimentos e bebidas, constituido de
edulcorantes natural Stevia previstos em regulamento técnico especifico.
2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital .......... presenca (toleravel);
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- Peso liquido inferior ao declarado ...........ccccceeeeiiiiiiieenin e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas...........ccccceeveviieeiieee s proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € ParasitoS .............eeeeeereereerreiineinerrine e auséncia (critico);
- Elementos histologicos e amidos estranhos ..........ccccccoceecieeeennn. auséncia (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Coliformes @459 C oot maximo 5/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
Resolucdo — CNNPA n° 12, de 1978 — D.O de 24.07.1978 (ANVISA

AMEIXA SECA

1 - CARACTERIZACAO:

Produto elaborado a partir da fruta ameixa inteira sem semente obtido por secagem e/ou
desidratacdo e/ou outros processos tecnolégicos considerados seguros para producdo de
alimentos.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital ......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceveeiiiiiiiiieen e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas .........cccceveiveriiiiiiiieee e préprias (critico);

- Sujidades, 1arvas € Parasitos ............eeeeeeeereriririiiriineeiin i auséncia (critico);

- Excrementos de insetos e/ou de outros animais ..........cccccevvveeeieeen, auséncia (critico);

- Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes ...........cccccceeeeeeveivvnnenn. auséncia (critico);

- UMIAdE oo maximo 25% g/100g (toleravel);

- Coliformes @ 45° C .. auséncia em 1 g (critico);

3 - REFERENCIA:
-RDC N° 272 de 22/09/2005 - ANVISA

AMIDO DE MILHO

1 - CARACTERIZAGAO:

E o produto amilaceo extraido da parte comestivel do cereal milho, sendo designado amido,
seguido do nome comum da espécie vegetal utilizada.

2 - ANALISES MINIMAS:
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- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital .......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............cccccceeeeeiiiiciieee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas ..........ccccvvriereiiiiieeee e e e proprias (critico);

- Sujidades, 1arvas € ParasitoS .............eeeeeereereiereiiriireeeiee e auséncia (critico);

- Excrementos de insetos e/ou de outros animais ...........ccc.vevvveeenenes auséncia (critico);

- Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes ...........cccccceveeeevvrennennn, auséncia (critico);

= UMIAdE oo maximo 15% (toleravel);

- Coliformes @a45° C .oovviiiiiee e auséncia em 1 g (critico);

3 - REFERENCIA:

- RDC n° 175, de 08/07/2003 — ANVISA.
- RDC n° 263, de 22/09/2005 — ANVISA.

ARROZ INTEGRAL TIPO 1

1 - CARACTERIZACAO:
E o alimento obtido de grdos sadios de arroz, Oryza sativa L., produto no qual somente as

cascas foram retiradas.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital .......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccceeeeeniiiciiiiee e, auséncia (toleravel);
= INSELOS VIVOS ..ottt et e auséncia (critico);
- Caracteristicas organolEpliCas ..........cccvvireeiiiiiiiieee e e e proprias (critico);
- Classe diferente da declarada .............ccoovciiiiiiniinii e auséncia (toleravel);
= UMIAAE oo e maximo 14% (critico);

Classificar a unidade utilizando 100g do produto:

- Matérias estranhas € impUrezas ............cocccvvveeeeiiiieevveeeennn, maximo 0,5 % (toleravel);
- Graos ardidos € MOfados .......covevevieiieiiiee e maximo 0,5 % (toleravel);
- Defeitos gerais € agregados .............uvueveeeririiiriririineiiin . maximo 8 % (toleravel);
- Gréos quebrados e quirera (total) ............ccoe e, maximo 10 % (toleravel);
I © 111 = - RSP maximo 1 % (toleravel);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
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= ATIALOXING .ovvviiiii e maximo 30 ppb (critico);

4 - REFERENCIAS:

- Portaria 269 - 17/11/88 - MA.
- Portaria 157 - 04/11/91 - MA.
- Portaria 80 - 10/04/92 - MA.
Portaria 175- 01/07/92 - MA.

ARROZ TIPO 1 LONGO FINO

1 - CARACTERIZACAO:
E o alimento obtido de gréos sadios de arroz, Oryza sativa L., que foram submetidos ao
beneficiamento e polimento adequados.

A classe pode ser: longo fino, médio e curto. N&o é permitida a mistura de classes.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital

.................................................................................................... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeiiiiiiieen e auséncia (toleravel);
= INSELOS VIVOS ..ottt e auséncia (critico);
- Caracteristicas organoléptiCas ..........cccccvveeciveiieee e proprias (critico);
- Classe diferente da declarada ...........c.ccoovciiviiviininn e e auséncia (toleravel);
= UMIAE oo maximo 14% (critico);

Classificar a unidade utilizando 100g do produto:
- Matérias estranhas € iIMPUrezas ...........ccoccevvveeeiiiiieriieenennes maximo 0,5 % (toleravel);
- Graos ardidos € MOfados ......ccoeveveieeiiieiee e maximo 0,5 % (toleravel);
- Defeitos gerais € agregados ........ccccccvvviiiiiniiieiiieiieeiee e maximo 8 % (toleravel);
- Gréos quebrados e quirera (total) ...........ocooeeviiiiiiiicci e maximo 10 % (toleravel);
N © 111 = - RS RRSR maximo 1 % (toleravel);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

= ATIALOXING .ovviiiiii e maximo 30 ppb (critico);
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4 - REFERENCIAS:

- Portaria 269 - 17/11/88 - MA.
- Portaria 157 - 04/11/91 - MA.
- Portaria 80 - 10/04/92 - MA.
- Portaria 175- 01/07/92 - MA.

AVEIA EM ELOCOS FINOS

1 - CARACTERIZACAO:
S&o os produtos obtidos de sementes de Aveia, submetidos a processos tecnoldgicos

adequados.
O produto deve apresenta-se sob a forma de aveia em flocos finos.

2 - ANALISES MiNIMAS:

Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital ...... presenca (toleravel);
Peso liquido inferior ao declarado ...........ccooooeieeiiiiiiinieieee e auséncia (toleravel);
Caracteristicas organoléptiCa ............coeeiiuiiiiiniiiiie e e proprias (critico);
Sujidades, larvas € parasitos ...........ccccveeviiieeinniin e auséncia(critico);
Amidos proprios do Produto ...........oceeeeeeiriiieieesiiiieee e presenca(critico);
Amidos estranhos a0 Produto .............cooereviiiiieiiiiiieeeee e, auséncia(critico);
UMIJAUE ... e méaximo 10%(critico);
Acidez, em ml de sol N:

- Farinha ... maximo 5% v/p (toleravel);

- FIOCOS € OULIOS ...cccooeiiiiiiiiieeee e maximo 3% v/p (toleravel);

- Residuo mineral fiX0o ......ccooueiiiiieeiieieee e maximo 2,2% (critico);

- Coliformes a45° C, emM 1 0. «ooovrieiiiiiiiiiieeee e auséncia (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Salmonella Sp. €M 25 g ..uvviiiiiiiiiieiei e auséncia (critico);
- Bacillus Cereus ... maximo 5 x10°/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
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- Resolucéo 12/78 — CNNPA/MS.

- Resolugéo 12/2001 - ANVISA.

BISCOITO DOCE

1 - CARACTERIZAGAO:

Biscoito é o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha
de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias

permitidas na legislacéo.

2 - ANALISES MINIMAS:

- EspecificacBes do rétulo de acordo com as normas do Edital ......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeeiiiiiiieeee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas ..........ccceeeieeiiiiiiieeee e e proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € PArasitOS .............euvererrireiireiiriireiiire e auséncia (critico);
- Fragmentos de iNSELOS .....cccveeiiiicieiiie e maximo 30/100g (toleravel);
= UMIAAE oo maximo 10% (critico);

- Matéria prejudicial a satde humana, macroscoépica e microscoépica .... auséncia (critico);

- Acidez,emmlde SOI N ... maximo 2% v/p (toleravel);
- Residuo mineral fixo (deduzido do NaCl) ..........cccccoeeveiiviiieennnnns maximo 3% (toleravel);
- Lipidios:

= BISCOIIO DOCE ....uvviiiiii ettt e e minimo 8% (toleravel);
- Coliformes fECAIS .....cccuvvvie it e e maximo 1/g (critico);
- BO0IOres € 1eVedUIas .........cccccvviiiiiiee e maximo 103 /g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Corante artifiCial ...........coeiiviiiee i auséncia (critico);
- Salmonella sp, €M 25 g .uvviiiii i auséncia (critico);
= BaCIlUS CEIBUS ...t e maximo 1083 /g (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Resolucéo 01/87 — DINAL/MS.
- Resolucéo 12/78 — CNNPA/MS




FMAE
FUNDAGAO MUNICIPAL DE

REFEITURA DE

ASSISTENCIA AO ESTUDANTE PBELEM

- Tabela de composicéo de alimentos — ENDEF

BISCOITO INTEGRAL

- CARACTERIZACAO:
Biscoito é o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha

de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e farinha de trigo
integral com outras substancias permitidas na legislagéo.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital........... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccocceeeeiiiiiiiiieee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas ..........ccceveieeiiiiiiieeee e e e proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € PArasitOS ............ueeeereeriiiririririine i auséncia (critico);
- Fragmentos de iNSELOS .....cvvieeiiiiiiiiiie e maximo 30/100g (toleravel);
= UMIAAE oo maximo 10% (critico);
- Acidez,emmlde SOl N ... maximo 2 % v/p (toleravel);
- Residuo mineral fixo (deduzido do NaCl) ..........cccccoeeveiiviiiieennns maximo 3 % (toleravel);
- Lipidios: — Biscoito salgado .........cccccceeiiiiinieiiie e minimo 10 % (toleravel);
— BiSCOItO DOCE .. .oevvveeeiiiciiiiiic s e e minimo 8% (toleravel);
- ColiformeS @ 4592 C oot e maximo 10/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Corante artifiCial ..........ccoviieiiiee i auséncia (critico);
- Salmonella SP, M 25 0 .vvvvviieeii i auséncia (critico);
- Estap. Coag. POSItIVO .......cccvveviieeeiiiiiiiiiece et maximo 5x103/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Resolucéo 12/78 - CNNPA/MS.

- Resolucédo 12/2001 - ANVISA.
- Tabela de composicéo de alimentos - ENDEF.

BISCOITO SALGADO

1 - CARACTERIZAGAO:

Biscoito é o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha
de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias
permitidas na legislacéo.
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2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Edital....... presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ............cccccvvvveeeiiiiiiiiecee e auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas ..........ccccevereereiviiieeee e e e proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € ParasitoS ............e.eeeeerrerieiriririire i auséncia (critico);
- Fragmentos de iNSELO0S ......ccvveeiviiiiieiie e e, maximo 30/100g (toleravel);
= UMIAAE oo maximo 10% (critico);
- Acidez,emmlde SOl N ....occviiieiiei e maximo 2 % v/p (toleravel);
- Residuo mineral fixo (deduzido do NaCl) ..........c.cccccceeveennnnnn. maximo 3 % (toleravel);
- Lipidios: — Biscoito salgado ..........cccccceeveiiiviiieee e, minimo 10 % (toleravel);

— BiSCOItO DOCE ....vvvvvveeeiiiciiiiic e minimo 8% (toleravel);
- ColiformesS @459 C oo maximo 10/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Corante artifiCial ...........cooviiiieiii i auséncia (critico);
- Salmonella SP, M 25 0 .vvvvvvieeii i auséncia (critico);
- Estap. Coag. POSItIVO .......cccvueviieeeiiiiiiiiece et maximo 5x103/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Resolucéo 12/78 - CNNPA/MS.

- Resolucéo 12/2001 - ANVISA.4
- Tabela de composicdo de alimentos - ENDEF.

BISCOITO DOCE TIPO WAFFER RECHEADO

1 - CARACTERIZAGAO:

Biscoito é o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha

de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias

permitidas na legislacédo, com recheio sabores diversos.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especifica¢des do rotulo de acordo com as normas do Edital .... presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeiiiiiiiiiee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas .........cccccevereereiiiiiieee e e e préprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € ParasitOS .............eeeeereeereiereiireireeeine e auséncia (critico);
- Fragmentos de iNSEt0S ......ccoevviviiviiee i, maximo 30/100g (toleravel);
= UMIAAE oo maximo 10% (critico);

- Matéria prejudicial a satde humana, macroscoépica e microscoépica ...... auséncia (critico);
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Acidez, em mlde SOl N ..o, maximo 2% v/p (toleravel);

Residuo mineral fixo (deduzido do NaCl) .........cccccevvvivviennnnns maximo 3% (toleravel);

Lipidios:

2T 1STol0 ) (o T o Lo = R minimo 8% (toleravel);

ColifOrMES fECAIS .....uviiiiiee e

maximo 1/g (critico);

Bolores e leveduras ...........ccceeeiiiiiiiieiee s maximo 108 /g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

Corante artifiCial ........ocveiiiiiiii e

.... auséncia (critico);

Salmonella sp, €M 25 G .oooeeiiiiiee e auséncia (critico);

BaCillUS CEIBUS .......uviiiiei it e maximo 1083 /g (critico);

4 - REFERENCIAS:

Resolucdo 01/87 — DINAL/MS.
Resolucdo 12/78 — CNNPA/MS.

Tabela de composicdo de alimentos — ENDEF.

CAFE TORRADO E MOIDO

1-CARACTERIZACAO:
E o endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de espécies
Coffea arabica, C. liberica Hiern e C. canephora (C. robusta),

térmico adequado até atingir o ponto de torra escolhido e a process

do género Coffea, como
submetido a tratamento

o0 de moagem adequado.

O produto é designado de “Café Torrado” seguido de sua forma de apresentacdo (em gréo

ou moido).
Deve ser acondicionado em embalagens adequadas as condi¢bes

armazenamento e que confiram ao produto a protecéo necessaria.

2 - ANALISES MINIMAS:

Caracteristicas sensoriais:

- Presenca de resquicios de endosperma ........ccccceeevevccvvieeeeseeeesennne,
- Cor: castanho-claro ou castanho-escuro;

- Odor: caracteristico do produto;

- Sabor: caracteristico do produto;

previstas de transporte e

presenca (toleravel);
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- Macroscoépicas e microscopicas: devem obedecer a legislacao especifica;

- Especificagdes do rétulo de acordo com as normas do Edital......... presenca (toleravel);
- umidade, €M G/L00Q ... ...uuurueiiniiiiiriieiiiei e maximo 5,0% (critico);
- Caracteristicas 0rganoléptiCas............uuuuvvrriiriiiieiieeiiieeiieeiieeeieeeereeereeeens préprias (critico);
- resido mineral fixo, €mM g/100g ..........uurrrrimeiiieiieirireeiieee e aeeees maximo 5,0% (critico);

- residuo mineral fixo, insolivel em acido cloridrico a 10%v/v, em @g/100g

......................................................................................................... maximo 1,0% (critico);

- Cafeina, €m g/100Q ........ccvuurirnriiiiiieiriririrerrie e e minimo 0,7% (critico);
- extrato aquoso, €M /100G .......uuvurrrruiiririiiiiierirre e minimo 25 % (critico);
- extrato etéreo, €M g/L00J ... .....uururrirrririiiieiireriiee e minimo 0,8 % (critico);
- Impurezas (cascas, paus), em g/100g ......ccceeeeeerviiiiiiiiiiineeeeen, maximo 1,0% (toleravel);
- ColifOrmMes @ 35°C.. ...t ittt auséncial/g (critico);
- Salmonella SP, M 25 0 .ocvviiiiee e auséncia (critico);

3 - REFERENCIAS:

Portaria 377 - 29/04/1999 — SVS/MS.

ESPECIARIA OU CONDIMENTO VEGETAL

1 — CARACTERIZACAOQ:

E o produto constituido de partes (raizes, rizomas, bulbos, cascas, folhas, flores,
frutos, sementes, talos) de uma ou mais espécies vegetais, com ou sem valor
nutritivo, tradicionalmente utilizado para agregar sabor ou aroma aos alimentos e
bebidas, designado pelo nome comum (Ex:alho, canela, cebola, gengibre) ou
expressao consagrada pelo uso, podendo ser seguido da forma de apresentacao.

2 — ANALISES MINIMAS:

- Caracteristicas organoléptiCas ............cccoevereriiereeneniiiiiee e Préoprias da espécie
- Substancias terrosas e sujidades ..........ccccoeeiiiiiiiiiiiieeieeeeeeen auséncia
- Larvas € ParasitoS ........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiei e auséncia

3 — ANALISES COMPLEMENTARES:

- Residuos de fertilizantes ... auséncia
- Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, em 19 ................. auséncia
- Salmonella SP, €M 250 .....ueviiiiiiiiieiiei e auséncia
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4 — REFERENCIAS:
- Resolucdo RDC n° 175 de 8 de julho de 2003 — ANVISA
- Resolucdo RDC n° 276 de 22 de setembro de 2005 - ANVISA

MISTURA PARA CANJIQUINHA/ CURAU

1 - CARACTERIZACAO:

E o alimento obtido pelo processamento tecnoldgico adequado de grdos de milho,
Zea mays L. desgerminados e sadios.

2 - ANALISES MiNIMAS:

- Especifica¢6es do rotulo de acordo com as normas do Edital .... presencga (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ..........ccooooeeiiiiiiiiin e auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas ...........ccceeeeriieiiiein i proprias (critico);
- Sujidades, larvas € parasitos ..........cccccceeeeriiiiiiiiiiiiiiieeeee e auséncia (critico);
- Elementos histoldgicos da graos de milno ..........ccccoviviiiniiinenenn. presenca (critico);
- Amidos gelatinizados de milno ... presenca (critico);
- Amidos e elementos histoldgicos estranhos ...........ccccoccvvieiinnnnen. auséncia (critico);
S UMIdAAE ... e maximo 1S% (toleravel);
- Residuo mineral fiX0 ..o maximo 2% (toleravel);
-Acidez,emmlde SOIN ..o maximo 3% (critico);
- AbsOr¢ao de 4gua @ 30° C .....uveieieiiiiiiie e minimo 3,S/g (toleravel);
- ColifOrmeS 4S0C ......oeiiiiiiiiiiie e méaximo 1021 9 (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- MICOtOXINGAS ......ovvvvieiiiieeeneeeiiiiniiieee auséncia acima dos limites toleraveis (critico);
- Salmonella SP, €M 250 .....uuiiiiiiiiiiiie e auséncia (critico);
- BacCilluS CEreaus ........c.cuuuviiiiiiiiii e méaximo 103 Ig (critico).

4 - REFERENCIAS:

- Resolucéo 12/2001 - ANVISA.
- Resolucéo 12/78 — CNNPA/MS.

CEREAL PARA ALIMENTACAO INFANTIL
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1 - CARACTERIZACAO:
E o alimento desidratado, pré-cozido ou instantaneo, a base de cereal(is), com baixo teor de

umidade, fragmentado para permitir sua diluigdo com agua, leite ou outro liquido conveniente
para alimentacado de lactentes e criancas de 12 infancia ndo podem ser irradiados.

2 - ANALISES MINIMAS:

- EspecificacBes do rétulo de acordo com as normas do Edital ....... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........ccccceeeeiiiiiiiiieee e auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas ..........cccceeeeeriiviiiieee e e proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € ParasitoS .............eeeeeeerrreiirerireireiiine i auséncia (critico);
= ProteiNga ..o 1 a 3 g/ 100 kcal (critico);

- SOdio (produto Pronto) .....cccceeeeevieciieeieee e e maximo 100 mg/ 100 g (critico);

- Insetos vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos
.......................................................................................................... auséncia (critico);

- Dextrina (produto Pronto) .......cceeeveeriiiiieiii e maximo 100 mg/ g (critico);
- Excrementos de insetos e/ou de outros animais ..........cccccevvveeeieen. auséncia (critico);
- Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes ...........cccccceeeeeevirivneenn. auséncia (critico);
= UMIAE oo maximo 15% (toleravel);
- Coliformes @ 45° C ..viiiiiiie i auséncia em 1 g (critico);

3 - REFERENCIA:

- RDC n° 175, de 08/07/2003 — ANVISA.
- Portaria n° 36, de 13/01/1998 — SVS/ MS

CHARQUE BOVINO DIANTEIRO

1 - CARACTERIZAGAO:

E o alimento obtido pela salga das por¢cdes musculares comestiveis de carne bovina
cortada em mantas, embalado a vacuo e produzido em estabelecimento sob inspecéo oficial.

2 - ANALISES MINIMAS:

- EspecificacBes do rétulo de acordo com as normas do Edital ....... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeiiiiiiiieecn e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépticas (aspecto umido, amolecido, pegajoso, odor e areas de
coloracao anormais , exudacao de liquido) .........cccceeeviiiiieiee e, auséncia (critico);
- Tecidos inferiores (aponevroses , cartilagens, etc) ..........cccceevvvevvennnn. auséncia (critico);
- Sujidades, 1arvas € PArasitOS ............ueeererrririrmriiireinriiire e auséncia (critico);
= AIMONIA oo e e e e e e e negativa (critico);
= RANCIAEZ ..viiit et et negativa (critico);
s FOMMOL negativo (critico);
SR O oF- Wo (=N (o] (o [1] r- NI maximo 20% (toleravel);

- Umidade (substancias volateis a 1053 C) .........ccccceeeeeeivinnnnnenn. maximo 45% (toleravel);
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- Residuo mineral fiX0o .........ccccviiiiiie i e maximo 20% (toleravel);
N 1111 (o PRSPPI auséncia (critico);
N 111 - L (TP auséncia (critico);
- Coliformes fECAIS .....ccvvvieiiie e maximo 102/ g (critico);
- StaphylOCOCCUS AUIEAUS ........cceeeeeeiieeiie i e i maximo 5 x 102/ g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Clostridios sulfito redutores a 46° C ..........cccvvvvvvvvernnnnnnnnnnnn maximo 5 x102 /g (critico);
- Salmonella sp, €M 25 g .uvviiiii i auséncia (critico);

4 - REFERENCIAS:

- Portaria 01/87 — DINAL/MS.
RISPOA. M.A Brasilia 1980

COCO RALADO DESIDRATADO

1 - CARACTERIZAGAO:

Coco Ralado é o produto obtido do endosperma do fruto do coqueiro (Cocos nucifera L.),
através de processo tecnolégico adequado, podendo ser parcialmente desengordurado ou
nao.

2 — ANALISES MINIMAS:
Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital .... presenca (toleravel);

Peso liquido inferior ao declarado ............ccccoeiiiiiiiiiiiniiiieiieene auséncia (toleravel);
Caracteristicas organoléptiCas .........cccoouuvieeeiiiieiiiee e proprias (critico);
Sujidades, larvas € parasitos ............ccccvviiiiriiieeneeeee e auséncia(critico);
Amidos proprios do Produto ..........coceeeeeeeiiiiiiie e presenca(critico);
Amidos estranhos a0 Produto .............cooireiiiiiiiiiiiiiie e auséncia(critico);

3 — ANALISES COMPLEMENTARES:
- Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, em 19 ............... auséncia (critico)
- Salmonella SP, €M 250 .....evviiiiiiiiieiiie e auséncia (critico)

4 — REFERENCIAS:
Resolucéo - RDC n° 84, de 15 de setembro de 2000- ANVISA

COLORIFICO

1 - CARACTERIZACAO:
E o produto constituido pela mistura de fuba ou farinha de mandioca com urucum em pé (bixa
orellana) ou extrato oleoso de urucum, adicionado ou nao de sal e 6leos comestiveis.

2 — ANALISES MINIMAS:
- Caracteristicas organolEPLiCAS ...........cccvureeiiiiciiiie e et e e e e e proprias
- Substancias estranhas a sua COMPOSIGAOD ...........eevveeeiiiiiiiiiiieeeeeeiiiireaieeeeesaieenes auséncia
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- Sujidades, [arvas € PAraSitOS .........cuvviiiiiiiiieiiiee s auséncia
- Rotulagem ¢/ denominacéo colorifico e declaracéo do teor de sal adicionad...... presenca

3 — ANALISES COMPLEMENTARES:

- Acidez em ml de SOIUGED N /1000 ...cceevieeieeeieieeee e e maximo 5% v/p
- Substancias VOIAteis @ 105°C .......ciuveeiiiiiiii e maximo 12% p/p
O (o] (=] o Jo [ K=o Lo o PRSP maximo 10% p/p
Y 1 11T [ TIPS maximo 78% p/p
- Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, em 1g ......ccccceeveviiiiieeeiee e, auséncia
- Salmonella SP, M 250 .ovviiiii e auséncia

4 — REFERENCIAS:
- Resolucédo RDC n° 175 de 8 de julho de 2003 — ANVISA
- Resolucéo RDC n° 276 de 22 de setembro de 2005 — ANVISA

COMPLEMENTO ALIMENTAR ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E SAIS
MINERAIS SABOR BAUNILHA/CHOCOLATE/MORANGO

1 - CARACTERIZACAO:

E o produto desidratado destinado a preparac&o de bebidas, constituido pela mistura
de leite em p6, agucar, conferidores de sabor, podendo ser adicionado de outras
substancias permitidas e elaborado por processos tecnoldgicos adequados.

Podem ser empregados os aditivos permitidos na Resolucdo n°® 04/ 1988 de
24/11/1988, do Conselho Nacional de Saude — MS.

A mistura deve ser preparada pro dissolugdo em agua potéavel e apresentar fluidez
caracteristica de bebida.

N&o sera permitida a adi¢cdo de soja e seus derivados.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especifica¢des do rétulo de acordo com as normas do Edital ..........cccccceeeeviieeiinnnen,
presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccoueeiiiiiiiiinnnnne auséncia (toleravel);

ANTES DO PREPARO DA BEBIDA:

- Caracteristicas 0rganoléptiCas ..........cccoeeeeeriiieiiieeeniieeeeeeas proprias (critico);

- Amido e elementos histolégicos do produto ............cccceeeenenee. presenca (critico);

- Amido e elementos histolégicos e amidos estranhos ao produto
................................................................................................ auséncia (critico);

- Sujidades, larvas e parasitos .............ccccvvveieeninnnns auséncia em 100 g (critico);
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- Proteina de SOjJa ......cooiuiiiiiiiiie e auséncia (critico);
= UMIAE o maximo 4,0% (critico);
- Residual mineral fiXo ......c..oovviiiiiiiiiee e, maximo 4,5% (toleravel);
= LIPIAEOS ... méaximo 14% (critico);
m CASEING et minimo 4,0% (critico);
- Valor caldrico total, kcal/ 1009 .........ceeeieiieeeeeniiiiennn. maximo 390% (toleravel);
m CINZAS e maximo 6,5% (toleravel);
- Coliformes tOLalS .....coevveeiiiiiieiieee e auséncia em 1 g (critico);
- Bolores e leveduras ..........cccoeeiiiiiiiiiiiiii méaximo 10% g (critico).

APOS O PREPARO DA BEBIDA:

- Caracteristicas 0rganoléptiCas ...........coccueeerririeieieeiniiieeeeeens proprias (critico);
- Fluidez caracteristica da bebida .............ccccoeiiiiiiiiiinnnnne. presenca (toleravel);
- SeparaGao de faSES ........ccciieiriiiii i auséncia (critico);
- Rendimento em porgdes de 200mMI/Kg .........oeeeeeeeeiiiiiniininnnns minimo 20 (critico);
- Proteinas totais na porcao de 200m .........cccceeuviereeenne minimo 6,5g (toleravel);
- Valor caldrico total na porgédo de 200ml ................. minimo 190 kcal (toleravel).

OBS: Os valores de proteinas e valor caldrico na por¢cdo de 200ml, devem ser
calculados em fungéo do rendimento do alimento, declarado no rotulo, e dos valores
da proteina e do valor cal6rico totais.

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- StaphyloCOCCUS QUIBUS .........cceviiiiiiiiieeeeeeee e maximo 10/g (critico);
- BacCilluS CEreuUS ......ccoiiiiiiii e maximo 103/g (critico);
- Salmonella sp, €M 25 g ..cooviiiiiiie e auséncia (critico).

4 - REFERENCIA:

- Portaria n° 01/1987 — DINAL/ MS;
- Resolugéo n° 04/1988 — CNS/ MS.

FARINHA DE AVEIA

1 - CARACTERIZACAO:

S&o os produtos obtidos de sementes de Aveia, submetidos a processos tecnolégicos
adequados.
O produto deve apresenta-se sob a forma de farinha de aveia.
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2 - ANALISES MiNIMAS:

Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital .... presenca (toleravel);

Peso liquido inferior ao declarado ............ccccceiiiiiiiiiiiniiiieeeeee auséncia (toleravel);
Caracteristicas organolépticas .........ccccvuueeieeiiiieiiiee e proprias (critico);
Sujidades, larvas € parasitos ............ccccuvemmiiiiiieenieee e auséncia(critico);
Amidos proprios do Produto ..........occeeeeeeiiiiiieee e presenca(critico);
Amidos estranhos a0 Produto ...........c.coovieiiiiiiiiiiiiiie e auséncia(critico);
UMIJAUE ...t maximo 10%(critico);
Acidez, em ml de sol N:

- Farinha ... méaximo 5% v/p (toleravel);
- FIOCOS € OULIOS ....ccooiiiiiiiiiiee e maximo 3% v/p (toleravel);
- Residuo mineral fiX0o .......coouviiiiiieiiiee e, maximo 2,2% (critico);

- Coliformes a 45° C, M 1g ..coovvvieiiiiiiiiiiiiiiiiieeeee e . auséncia (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Salmonella SP. €M 25 G ..eeviiiiiiiiiiiiei e auséncia (critico);
- BaCilluS CEreus ... méaximo 5 x10%/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Resolucéo 12/78 — CNNPA/MS.

- Resolugéo 12/2001 - ANVISA.

FARINHA DE BANANA

1 - CARACTERIZACAO:
E o alimento desidratado, pré-cozido ou instanténeo, a base de banana, com baixo teor de

umidade, fragmentado para permitir sua diluigdo com agua, leite ou outro liquido conveniente
para alimentacado de lactentes e criangas de 12 infancia nao podem ser irradiados.

2 - ANALISES MINIMAS:

- EspecificacBes do rétulo de acordo com as normas do Edital ....... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeeiiiiiiiincn e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas ..........ccccvveveeiiiieiieee e e e proprias (critico);

- Sujidades, 1arvas € PArasitOS ..............eeuurrreriuirreiriineeiiee i auséncia (critico);
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= PIOtEING .o 1 a 3 g/ 100 kcal (critico);

- SOdio (Produto Pronto) ........eeeeveieiiiieeeieee e maximo 100 mg/ 100 g (critico);

- Insetos vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos
.............................................................................................................. auséncia (critico);

- Dextrina (produto Pronto) .......coeeeeeeiieiiieiii e maximo 100 mg/ g (critico);
- Excrementos de insetos e/ou de outros animais ..........cccccevveeveeinnennn, auséncia (critico);
- Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes ...........ccccceeveeeeviviieeeeeeeenns auséncia (critico);
= UMIAAE e maximo 15% (toleravel);
- Coliformes @ 45° C ..o auséncia em 1 g (critico);

3 - REFERENCIA:

- RDC n° 175, de 08/07/2003 — ANVISA.
- Portaria n° 36, de 13/01/1998 — SVS/ MS

FARINHA DE TRIGO

1 - CARACTERIZACAO:

Entende-se por farinha de trigo o produto obtido a partir da espécie Tritium aestivum ou
vulgare ou de outra espécie do género Tritium, através do processo de moagem, e/ou outros
processos tecnoldgicos considerados seguros para producdo de alimentos, do grao de trigo
beneficiado. A farinha obtida podem ser acrescidos outros componentes, de acordo, com o
especificado na presente Norma. No caso das farinhas aditivadas, devera fazer parte do

nome expressoes tais como: “farinha de trigo com fermento” e “farinha de trigo com aditivos”.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital ... presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeeiiiiiiieeee e auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas ..........cccccevveeiiiierieee e proprias (critico);
- Sujidades, larvas e parasitos ..........ccccecvviiiieiiiiiiieiieennen, auséncia em 100 g (critico);
= UMIAAAE .. maximo 6,5% (toleravel);
- Proteina ..., minimo 7% na base seca (critico);
R =1 1 (0 N maximo 15,0% (critico);
= CINZAS i maximo 0,66% a 1,35% na base seca (critico);
el o (o o) 1ot ORI minimo 150 mg/ 100 g (critico);
- Coliformes tOtaIS ... .vevveeiiiiiiiiiiiccc e e auséncia em 1 g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
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- Contagem bacteriolégica padréo em placa .. maximo 5x10° microrganismos/ g;

- Boloreseleveduras .......ccccoeeiiiiiiiii i e méximo 10° microrganismos/ g;
- BacilluS CEIreUS .....oovvvviiiiiiii méximo 10° microrganismos/ g;
- Salmonella SP, M 25 G .uvvviiieii e auséncia (critico).

4 - REFERENCIA:

- RDC n° 263, de 22/09/2005 - ANVISA.

- RDC n° 34, e 13/12/2002 — ANVISA.

- Portaria n° 354/ 1996 — DETEN/ MS.

- Portaria n° 01, de 28/01/1987 — DINAL/ MS.
- Portaria n® 451/ 1997 — MS.

FARINHA LACTEA

1 - CARACTERIZACAO:
E o produto resultante da dessecacéo em condi¢des proprias, da mistura de leite com farinha

de cereais e leguminosas, cujo amido tenha sido tornado sollvel por técnica apropriada.

2 - ANALISES MINIMAS:

- EspecificacBes do rétulo de acordo com as normas do Edital ....... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeiiiiiiiiieee e auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organoléptiCas ..........cccccvereviinieeiiee e proprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € ParasitoS ...........ceeueeeeiririiiriiiriiee e auséncia (critico);
- Proteina de origem LACtea ...........cccovvveeeeeiiiiicie e, minimo 9,0% (g/ 100 g) (critico);
- SOdio (Produto Pronto) ........eeeeeeeeiciiieerieee e eeee s maximo 10 mg/ 100 g (critico);
m CINZAS oot e aaaaa maximo 6,5% (toleravel);
- Residuos de pestiCidas ..........ccccvveeeiiiiiiiiee e nao permitidos (critico);
- Coliformes @ 45° C .. auséncia em 1 g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Aerobios mesofilos estaveis ........c.ccccceeeeiiiiinne méximo 3x10* microrganismos/ g;
I | 1> [ = Tox- To R PP PPPPPPP nao permitida;
- Salmonella SP, M 25 G .uvvviiieiiiee e auséncia (critico).

4 - REFERENCIA:
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- Portaria n°® 36, de 13/01/1998 — SVS/ MS.
- Portaria n® 31, de 16/01/1998 — SVS/ MS.

FEIJAO CAVALO CLARO TIPO 1

1 - CARACTERIZACAOQ:

S&o graos provenientes das espécies Phaseolus vulgares L. e Vigna unguiculata.

2 - ANALISES MINIMAS:

............................................................................................ presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccoeeeiiiiiiiiinnn. auséncia (toleravel);

- Caracteristicas 0rganol€ptiCas ..........ccccveeeeeeriiiiiiieeeee e préprias (critico);
- Matérias eStrannas ........ocuoiiiiieiiiie e 0 a 0,5% (critico);
I | ¢ 171 (0 1SN 1 0101 1 (01 0 a 0,10% (critico);
- Graos mofados, ardidos e germinados .................. maximo 0 até 1,50% (critico);
- Carunchados e tacados por lagartas ................. maximo 0 até 1,50% (toleravel);
- DEfeItOS IBVES ... maximo 0 até 2,50% (critico);
- COres ..ooovivieieeeeen minimo 97% de gré@os na cor caracteristica a variedade;
= UMIAAAE i até 14% (critico);
- Partidos e quebrados .............ccuueiiiiiiii minimo 70% (critico);

3 - REFERENCIA:

Instrugdo Normativa n° 12, de 28/03/2008.

FEIJAO PRETO TIPO 1

1 - CARACTERIZAGAO:

Sao gréos provenientes das espécies Phaseolus vulgares L. e Vigna unguiculata.

Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital
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2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Edital ...... presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ............cccccvvveeeiiiiiiiie e auséncia (toleravel);

- Caracteristicas organoléptiCas ..........ccccevereereiiiiineee e proprias (critico);

- MAtErias ESIrANNAS .....coieveiee et e e 0 a 0,5% (critico);

I | 17=1 (0 130 1 4101 £ (0 1T 0 a 0,10% (critico);

- Graos mofados, ardidos e germinados .............cccceeeeenn. maximo 0 até 1,50% (critico);

- Carunchados e tacados por lagartas ............cccccueeenn... maximo 0 até 1,50% (toleravel);
I B 1<) (=11 (0 1o (21 V7T maximo 0 até 2,50% (critico);
- COreS wovvieiiiieiiiereiennn, minimo 97% de grdos na cor caracteristica a variedade;

= UMIAAE e até 14% (critico);
- Partidos € qUEDIAdOS .........coovciiiiiiee e e minimo 70% (critico);

3 - REFERENCIA:

- Instrucdo Normativa n° 12, de 28/03/2008.

CEREAL EM FLOCOS

1 - CARACTERIZACAO:

Eo produto desidratado, constituido pela mistura de canjica de milho, acglcar, sal, malte,
lecitina de soja, vitaminas A, B1, B2, B6, B12, C, niacina, acido fdlico, ferro e zinco,
podendo ser adicionado de outras substancias permitidas e elaborado por processos

tecnolégicos adequados.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especifica¢des do rétulo de acordo com as normas do Edital ...... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccvveveiiiciviieeee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépitiCas .............cccvuveereeriiiiieriieeees e e eeen e proéprias (critico);
- Sujidades, [arvas € PArasitos ..........ceevveiiieiieeiiiiiin auséncia (critico);

- Matéria prejudicial a salde humana, macroscépica e microscopica....auséncia (critico);

- Elementos histol6gicos estranhos ao produto ............eeeeeeiviviieeieennnns auséncia (critico);
- carboidratos g/ 100g ....ccceeeeiiiiiieiiee e minimo 85% (toleravel);
- Valor calérico total, Kcal / 1009 .......ccceeeiiiiiiiiieeiiiiiiiiieeeeee e minimo 340 % (toleravel);

- Excrementos de insetos e/ou de outros animais ..........cccccveevvvveiineinnnn, auséncia (critico);
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- Coliformes @ 45° C ..vieieee e auséncia em 1 g(critico);

3 — ANALISES COMPLEMENTARES:

- Bacillus CEreus .......cccccvvviiiici maximo 10° microorganismos/ g;
- Salmonella SP €M 25 g ..uuvviiiiiiii e e auséncia (critico);

4. - REFERENCIA:

- Resolucéo n° 04/1988

- Resolucéo n® 12/2001

- Resolugéo - RDC n° 175/2003 — ANVISA
- Portaria n° 36/ 1998 — SVS/MS

COMPOSTO LACTEO SABOR CAFE COM LEITE

1 - CARACTERIZACAO:

E um produto de aspecto em p6 uniforme, sem grumos, de coloracdo, sabor e odor
caracteristicos. A base de leite em p6 integral, aclcar, fibra alimentar e café em pdé sollvel,
sendo proibida a utilizacdo de soro de leite.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital .............. presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccuvvveeiiii e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolEpitiCas .............cccvrrrieeeeriiiiiiee e e e e e s esre e proprias (critico);
- Sujidades, [arvas € PAraSsitoS .........cveveiiiiiiiieeiiie e auséncia (critico);
- Matéria prejudicial a salde humana, macroscépica e microscopica........... auséncia (critico);
- Elementos histoldgicos estranhos ao produto ..........ccceeeeeevvvvierieeecevcinnnee, auséncia (critico);
S UMIAAAE .o s maxima 5%

O [ o - N minima 2,9%

o =1 o] = =1 110101 01 7= 1 RO minima 3,7%

3 — ANALISES COMPLEMENTARES:

- Bacillus CEreus .......cccccvvviii maximo 10° microorganismos/ g;
- Salmonella SP €M 25 g ..uvvviieiiiiiiieie e auséncia (critico);
- Escherichia COolli ........oueiiiii e auséncia

- Coliformes @ 45° C ..iviieie e maximo 10 NMP/g
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4. - REFERENCIA:

- Resolugéo n°® 12/2001

- Resolugéo - RDC n° 175/2003 — ANVISA

- Instrucdo Normativa N° 28 de 12 de Junho de 2007.

- Resolucédo RDC n° 359, de 23 de Dezembro de 2003.ANVISA/ MS
- Resolucédo RDC n° 360, de 23 de Dezembro de 2003.ANVISA/ MS

COMPOSTO LACTEO SABOR CHOCOLATE

1 - CARACTERIZACAO:

E um produto de aspecto em p6 uniforme, sem grumos, de coloracdo, sabor e odor
caracteristicos. A base de leite em po integral, agucar, fibra alimentar e cacau em p6, sendo
proibida a utilizac&o de soro de leite.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especifica¢des do rétulo de acordo com as normas do Edital ...... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccvveveiiiciviieeee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépitiCas .............cccvureereeriiinieeiie e e eesiiireeeeeen e proéprias (critico);
- Sujidades, [arvas € PArasitoS ..........ceueeveiiriiiriiieiiin e auséncia (critico);

- Matéria prejudicial a saide humana, macroscépica e microscopica.....auséncia (critico);

- Elementos histoldgicos estranhos ao produto ..........ccccceeeeevviiieeiieenens auséncia (critico);
S UMIAAAE ..o e e ae e e e maxima 5%
O [ o - NP minima 2,9%
o = o] = = 11101 01 =1 (TR minima 3,7%

3 — ANALISES COMPLEMENTARES:

- Bacillus CEreus .......cccccvvviiiici maximo 10° microorganismos/ g;
- Salmonella SP €M 25 g .uuvvviieiiiii it auséncia (critico);
- Escherichia COlli ........uueeiiiii e auséncia
- Coliformes @ 45° C ..o maximo 10 NMP/g

4. - REFERENCIA:
- Resolucéo n° 12/2001
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- Resolugéo - RDC n° 175/2003 — ANVISA

- Instrucdo Normativa N° 28 de 12 de Junho de 2007.

- Resolucédo RDC n° 359, de 23 de Dezembro de 2003.ANVISA/ MS
- Resolucdo RDC n° 360, de 23 de Dezembro de

2003.ANVISA/ MS

FARINHA DE TAPIOCA (REGIONAL)

1 - CARACTERIZACAO:

E o alimento obtido pela secagem em tacho aberto, de pequenos granulos
arredondados provenientes da fécula de mandioca (Manihot spp). Os granulos de
apresentam com coloracdo homogénea branca ou levemente caramelada, bastante

leve e com textura macia.

2 - ANALISES MINIMAS:

Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital

........................................................................................... presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ............ccocciieeiiiiininnn. auséncia (toleravel);
- Caracteristicas 0rganol€ptiCas ..........cccevrureeeeriiiiine e, proprias (critico);
= TeXIUIA MACIA «.eveiiiiieeiieee ettt presenca (critico);
- Sujidades, larvas e parasitos ............cccuveeieeeiireeeiiineeiiieeee auséncia (critico);
- Amidos e elementos histol6gicos da mandioca ..................... presenca (critico);
- Amidos e elementos histolégicos estranhos .......................... auséncia (critico);
- UMIdAE oo maximo 10% (toleravel);
- Residuos mineral fiXo ........oooevueiieiiieii e, maximo 0,24% (toleravel);
- Acidez,emmlde SOI N ..., maximo 1,0% (critico);
- Coliformes @ 45°% C ... méaximo 10%/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Salmonella Sp, €M 25 g ...ooooiiiiiiieiee e auséncia (critico);
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- BaCilluS CEIBUS .....oiiiiiiiiiiiiii e méaximo 10%/g (critico);
- Estap. Coag. POSItIVA .........uueeiiiiiiiiiieeiiiiieee e méaximo 10%/g (critico);

4 - REFERENCIAS:

- Comunicado UFPA.
- Resolugéo 12/78 - CNNPA/MS.
- Resolugéo - 12/2001 - ANVISA.

FARINHA DE MILHO OU FUBA

1- CARACTERIZACAO:

E O produto obtido pela moagem do grdo de milho desgerminado ou n&o; podendo sofrer
previamente processos tecnologicos adequados.

2- ANALISES MINIMAS:

Contagem padréo €m Placas: ..........eeveveeeeeriiieiiieiiiniinieeeeeeeenns maxima 5x105/g (toleravel);
Coliforme fecal €M L g ...cooiiiiiiiie e auséncia (critico);
Clostridio sulfitos redutores a 44°C maximo 2X10/g .........ccccccvevveeernnnnns auséncia (critico);
Staphylococcus aureus €M O,10 ....ccooviiuiiimiiiiiiin i auséncia (critico);
SalmOoNEla €M 250 ... iiieiiieie e e auséncia (critico);
Bolores e leveduras maximo 103/g ......cccccevvveeiiiiiiiii e auséncia (critico);
Sujidades, parasitos, [arVas ........ccccciiiiiiiiiiiiieiii auséncia (critico);

3- ANALISES COMPLEMENTARES:

- Umidade acidez maximo de 14% PP ..........cccociiiie e presenca (critico);
- Rotulo deve constar a denominacgéo do produto de acordo com sua designacgédo ou
classificacao.

4- REFERENCIAS:

- Resolugéo -CNNPA n° 12, 1918-D.0 de 24/07/1978

GELATINA EM PO SABOR LIMAO / ABACAXI / MORANGO

1 - CARACTERIZAGAO:
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Produto da hidrélise em &agua fervente de tecidos ricos em substancias colagénicas
(cartilagens, tendbes, ossos, aparas de couro), concentrado e secado, podendo ser
adicionado de aditivos conforme legislacéo vigente.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital ......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeveeiiiiiiiieee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas ..........ccceveieeiiiiiiieeee e proprias (critico);
- Sujidades, larvas € parasitos ..............eeeeeeeereeereririineiiine . auséncia em 100 g (critico);
- ColiformeS @ 4592 C .oovirieii it maximo 10/ g (critico);
= CINZAS ceiieieie e —————— maximo 2 % (critico)
N 11 (0 To T=1 o o TP minimo 15% (critico)
P H 4,7 46,5 em solucao de 12,5 % ( critico)
= ATISENIO oo maximo 1 ppm ( critico)

SO o 1o [ To [ IS0 0T {0 1= To I 40 ppm ( critico)

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
- Salmonella sp, €M 25 Guuvvvvveviiiiiiiee e, auséncia (critico);

4 - REFERENCIAS:
- DECRETO N° 2244 DE 04/06/97

LEITE DE SOJA EM PO

1 - CARACTERIZACAO:

E o alimento obtido a partir de partes protéicas de espécie vegetal, podendo ser apresentado
em granulo, po, liquido, ou outras formas com excecdo daquelas ndo convencionais para
alimentos.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital ......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ...........cccccceeeeiiiiiiieen e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas ..........ccceveieeieiiiiieeee e proprias (critico);
- Sujidades, larvas € parasitos ..............eeeeeeeeririreeereineeiine . auséncia em 100 g (critico);
I d 1) (=] 0= Y= TR minimo 40,0% (critico);
- ColiformeS @ 4592 C .ooviriieii it e maximo 10/ g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
- BaCilluS CErEUS .......ocviiiiiie e maximo 5x102/ ml (critico);
- Salmonella sp, €M 25 Guuvviviii i auséncia (critico);

4 - REFERENCIAS:
- RDC n° 268, de 22/09/2005;
- RDC n° 12, de 02/01/2001.
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LEITE EM PO DESNATADO

1 - CARACTERIZAGAO:

E o alimento obtido pela desidratacdo do leite fluido, por processos tecnoldgicos adequados e
provenientes de estabelecimento sob inspecéo oficial. Enriquecido com vitaminas A e D.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especifica¢des do rétulo de acordo com as normas do Edital .......... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado .............ccccvvvveeeiii e, auséncia (toleravel);
-Caracteristicas organolEpliCas ..........ccccvvveeeiiiiiiiiereie e proprias (critico);
- Sujidades, [arvas € Parasitos ..........ceevveiiiiiiriiiieiiineeee e auséncia (critico);

SUMIAAAE ..vviiiiiicc e maximo 4 % (critico);

- Residuo mineral fiX0 .......cccoviiiiiiie e maximo 8 % (toleravel);
- Acidez €m ACIAO TACHCO ....ccvvvieeeieeeee et maximo 0,18 % (critico);

10 ] 18] o] o F= o [ 2 SRS minimo 98 % (critico);
e Y 1 11 To [ TSSO auséncia (critico);
€ T0] (o [ U1 - T menor 1,5 % (critico);
0] 11 0] g0 T=T3) (0] r= 1= UEPRSSPPPI maximo 10/g (critico);
- ColifOrmMES TECAIS ...iiveec i e maximo 1/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Contagem padrdo em placas ..........cccoeeeeeeeii e e maximo 5 x 10%/g(critico);
- BO0IOres € IeVEAUIAS ..........cccuviiiiiee i maximo 10%/g (critico);
= BaCIlUS CEIBUS ......oocvieeeiie e e e maximo 103/g (critico);
- Salmonella sp, €M 25 Quurriviii i auséncia(critico);
- StaphylOCOCCUS AUIBUS .....ccceeeeiieeeeii e e e maximo 10/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Portaria 01/87 - DINAL/MS.
- RISPOA - MA. Brasilia 1980.

LEITE EM PO INTEGRAL (NAO INSTANTANEO) ENRIQUECIDO COM VITAMINAS
AED

1 - CARACTERIZAGAO:

E o alimento obtido pela desidratacdo do leite fluido, por processos tecnoldgicos adequados e
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provenientes de estabelecimento sob inspecéo oficial. Enriquecido com vitaminas A e D.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Edital ........... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccvevveiiiciviiiee e, auséncia (toleravel);
-Caracteristicas organolEpliCas ..........ccccevveeeiiiiiiiiiee e e e proprias (critico);
- Sujidades, [arvas € PArasitoS .........cceuvvieiiiiieiiiie i auséncia (critico);
S UMIAAAE ..o e maximo 4 % (critico);
- Residuo mMineral fiX0 .......ccooiiiiiiie e maximo 8 % (toleravel);
- Acidez €mM ACIAO TACHCO ...coeveviee e et maximo 0,18 % (critico);
- SOIUDIAAAE . ..eveeeeieeeece e minimo 98 % (critico);
B Y 1 11 To [ TR auséncia (critico);
o (o [V = RSP minimo 26 % (critico);
e OL0] 11 0] g3 T=T3E (0] = 1SRRI maximo 10/g (critico);
- ColifOrmMES fECAIS ....eceiiviei e maximo 1/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Contagem padrdo em placas .........ccccoeeeiieeei i e maximo 5 x 10%/g(critico);
- BO0IOres € IeVEAUIAS ..........cccuviiiieee i maximo 10%/g (critico);
= BaCIlUS CEIBUS ...t e maximo 103/g (critico);
- Salmonella sp, €M 25 Quurriiiii i e auséncia(critico);
- StaphylOCOCCUS AUIBUS ......cceeeiiieeeeie e s e e maximo 10/g (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Portaria 01/87 - DINAL/MS.
- RISPOA - MA. Brasilia 1980.

MACARRAO

1 - CARACTERIZACAO:
Macarrdo ou massa alimenticia € o alimento ndo fermentado, obtido pelo amassamento da

farinha de trigo ou semolina ou sémola de trigo, com agua, adicionado ou ndo de outras

substancias permitidas e submetidos a processos tecnoldgicos adequados.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital ............ presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccvvveeeeiiiiiciiie e, auséncia (toleravel);

- Caracteristicas organolépliCas ..........ccceeriieiiiieiiee e e proéprias (critico);




FMAE
FUNDAGAO MUNICIPAL DE

REFEITURA DE

ASSISTENCIA AO ESTUDANTE PBELEM

- Sujidades, 1arvas € PArasitOS ...........uueurerrriererireiireire e auséncia (critico);
- Fragmento de iNSEtOS ........ccvvvevieeeiiiiiiee e maximo 30/100g (toleravel);
- Amidos e elementos histolégicos de grao de trigo ........cccceeevvnieriieennnns presenca (critico);
- Amidos e elementos histoldgicos estranhos .........cccccccoevcviiieeeeeiiicciinnnen, auséncia (critico);
= UMIAAE v maximo 13% (critico);
- Acidez, em mMIde SOI N ..ot maximo 2% (critico);

- Residuo mineral em base seca:

[ F= o= T = T T 141U ] o SR maximo 1 % (toleravel);

Macarrao de SEmola/SeMOlING .......evvevveieiieiee e, maximo 0,6 % (toleravel);
- Colesterol Nna massa COM OVOS .....ccoeevveeiieiiieeieeeee st s sreesrnennnnes minimo 0,45/Kg (critico);
- Corantes artifiCiais ......cuvvviiiieeii i auséncia (critico);
- Corantes naturais Na MaSSaA COM OVOS .........uurrumrrrrrrmmmmmmmmmmmnnmrmnsmmneines e auséncia (critico);
- Cocgdo em agua, Por 15 MINULIOS ....cceeeeiiiiiiiieiiie et e e et e e positiva (critico);
- ColiformeS @ 4592 C .oovirieii it e maximo 10/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Salmonella sp, €M 25 g .uuvviiiieii i auséncia (critico);
- BaCllUS CEIBUS ..ottt e maximo 103/g (critico);
- Estafilococos Coagulase POSItIVO ...........eevuiiiiiiiiiiiiiiiiniiinnine e maximo 103/g (critico);

4 - REFERENCIAS:

- Comunicado 31/80 - DINAL/MS.
- Resolucéo 12/78 - CNNPA/MS.
- Resolucéo 12/2001 - ANVISA.

MACARRAQO INTEGRAL

1 - CARACTERIZACAO:
Macarrdo ou massa alimenticia integral é aquele produzido a partir da farinha de trigo e

farinha de trigo integral e/ou fibra de trigo.

2 - ANALISES MINIMAS:
- Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Edital ........... presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccceveeeiii e, auséncia (toleravel);

- Caracteristicas organolEpliCas ..........cccvvrieeiiiiiiiiieee e e proprias (critico);
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- Sujidades, 1arvas € PArasitOS ...........ceeuvireriiiiiiriiiriiee e auséncia (critico);
- Fragmento de iNSEtOS ........ccvveeiieeei i maximo 30/100g (toleravel);
- Amidos e elementos histolégicos de grao de trigo ...........cceevvvverieeennnns presenca (critico);
- Amidos e elementos histoldgicos estranhos ...........cccccccceviviiiiiiieeecncinn, auséncia (critico);
= UMIAAE oo maximo 13% (critico);
- Acidez, em mMIde SOI N ..o e e maximo 2% (critico);

- Residuo mineral em base seca:

[ F= o= T = T It 111U ] o PR maximo 1 % (toleravel);

Macarrao de SEmola/SemMOlNG .......vuvvieeeieiiciee e maximo 0,6 % (toleravel);
- Colesterol Nna massa COM OVOS .....ccoeevveeiieiiieiiiee e esii s s seensenennnes minimo 0,45/Kg (critico);
- Corantes artifiCiais ......cvvveiiiieiii i auséncia (critico);
- Corantes naturais Na MasSSa COM OVOS .........uurrumrrrrrmrmrmmmmmmmmmremmnemnnsine e auséncia (critico);
- Cocgdo em agua, Por 15 MINUEOS .....ecuveeeriiiiieiiie e st ee e e positiva (critico);
- ColiformeES @459 C .oovieiiiii it maximo 10/g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

- Salmonella sp, €M 25 g .uvreiiiiici i auséncia (critico);
- BaCllUS CEIBUS ..ottt e maximo 103/g (critico);
- Estafilococos Coagulase POSItIVO ...........eeveviiiiiiiniiniiiinniineine e maximo 103/g (critico);

4 - REFERENCIAS:

- Comunicado 31/80 - DINAL/MS.
- Resolucéo 12/78 - CNNPA/MS.
- Resolucéo 12/2001 - ANVISA.

MANTEIGA

1. CARACTERISTICAS GERAIS:
- Devera ser elaborado a partir de creme de leite pasteurizado;

2. Apresentar:

- Teor minimo de gordura de 80% (oitenta por cento, m/m);

- Teor maximo de umidade de 16% (m/m), admitindo-se o teor de 18% (m/m) na variedade
ndo salgada do produto;

- Teor maximo de cloreto de s6dio de 3% (m/m);

- Acidez maxima de 3 mL (trés mililitros) de soluto alcalino normal em 100g (cem gramas) de
gordura lactea no produto, ao longo de sua vida de prateleira;
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- Teor maximo de insollveis no éter etilico de 2% (excluido o teor de cloreto de sddio nas
variedades salgadas);

- Microrganismos coliformes a 300C, UFC/grama: n =5; ¢ =2; m =10 ; M = 100;

- Microrganismos coliformes a 450C, UFC/grama:n=5;c¢c=2; m<3; M= 10;

- Salmonella sp. /25 gramas:n=5;¢c=0; m=0;

- Estafilococos coagulase positivos, UFC/grama: n=5;c=1; m=10; M = 100;

- Bolores e Leveduras, UFC /grama:n=5;c=2;m=103 ; M =104 (*).

(*): Nivel Maximo Recomendado, como indice de Qualidade, sem valor como Critério Oficial
de Julgamento.

3. Referéncias analiticas: Coordenacdo de Laboratério Animal/Departamento de Defesa
Animal, Secretaria de Defesa Agropecuaria - Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

- Autorizar a utilizacéo do creme ou gordura lactea proveniente do desnate do leite acido e ou
do soro obtido da fabricagdo de queijos na producdo de Manteiga Comum, desde que
apresente as seguintes especificacoes:

- Acidez méaxima de 200 D (vinte graus Dornic), sem que tenha sofrido qualquer processo de
reducdo de acidez titulavel, imediatamente antes do inicio do seu processamento;

- Ser obtido unicamente de estabelecimentos industriais sob SIF;

- Sera admitido o emprego das seguintes substancias neutralizantes, na quantidade maxima
de 2000 mg/kg de creme, isoladas ou combinadas, expressas na forma anidra: bicarbonato
de sédio, carbonato de sédio, ortofosfato de sédio, hidréxido de sédio, hidréxido de célcio;

- Permite-se a adicdo dos seguintes corantes naturais ou sintéticos, idénticos aos naturais,
em quantidades suficientes para obter o efeito desejado: Bixa orelana, beta caroteno e
clrcuma ou curcumina;

- Faculta-se aos fabricantes o uso da denominacgéo “Manteiga de Soro”, quando for utilizada
matéria-prima exclusivamente dessa fonte.

A Manteiga Comum deve ser considerada imprépria para consumo quando:

- Apresente caracteres sensoriais anormais de qualquer natureza;

- Em analise laboratorial, fiqgue demonstrada a adicao de substancias nocivas, conservadoras,
produtos estranhos a sua composi¢do, ou matéria corante ndo permitida pela legislacdo em
vigor;

- Contenha detritos, sujidades, insetos ou corpos estranhos de qualquer natureza;

- Contenha microrganismos em desacordo com as especificacdes

4. REFERENCIA:
- RESOLUCAO N° 4, DE 28 DE JUNHO DE 2000.

MILHO BRANCO TIPO 1

1 - CARACTERIZAGAO:
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E o alimento obtido de grdos inteiros sadios de Zea mays L., que apresentam auséncia
parcial ou total de germe, resultante do processo de escarificacdo mecanica ou manual
(degerminacéo).

Os graos devem ser de classe branca e devem ficar retidos na propor¢cdo minima de 80% p/p,
na peneira de4 mm (Tyler 5). Ndo é permitida a mistura de classes.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Edital ............ presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccvevieeeiiiiiciie e, auséncia (toleravel);
= INSELOS VIVOS ..ottt e e auséncia (critico);
- Caracteristicas organolEpliCas ..........ccuvvviieiiiiieeiiee e e proprias (critico);
- Retenco em peneira TYIer 5 ......cccoooiiieeieievvevee e minimo 80% (toleravel);
= UMIAAE oo maximo 13% (critico);
- Classe diferente da declarada .............ccoovciiiiiiiinic i auséncia (toleravel);
= UMIAAE oo maximo 14% (critico);
Classificar a unidade utilizando 250g do produto:
- Matérias estranhas € impUrezas ............ccccceveviiiciieee s v, maximo 1,0 % (toleravel);
S €1 - o L o7=1 1 U] (1 1 1= Lo [0 1T maximo 4,0 % (toleravel);
I €11 o L= 1o [To [ 1T maximo 1,0 % (toleravel);
S €11 o 130 1 410] =10 [0 LT maximo 2,0 % (toleravel);
- Total de Graos Avariados (*) ......cccveeeeeieiiiiiie e maximo 10 % (toleravel);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

I [ [o o1 (o) (] =TSP RPRPR maximo 30ppb (critico);
4 - REFERENCIAS:

Portaria 109 — 24/02/89 — MA.

EXTRATO DE TOMATE

1 - CARACTERIZACAO:

E o produto resultante da concentragdo da polpa de frutos maduros e s&os do
tomateiro Solanum licopersicum por processo tecnoldgico adequado.

O produto sera designado por extrato de tomate, podendo também ser denominado
massa de tomate ou concentrado de tomate. Produzido também sem pele e
sementes, podendo conter por adicdo 1% de acucar e 5% de cloreto de sddio por
porcao.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdo do rotulo de acordo com as normas do Edital
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............................................................................................ presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ..........ccccccoovieiiieniiinnnen. auséncia (toleravel);
- Caracteristicas 0rganoléptiCas ..........c.cooeuuveeeieriiiiireeeenieieee préprias (critico);
- Sujidades, larvas e parasitos ............ccccuvviiireeineeennin e auséncia (critico);
- Detritos de animais € VEJEetaIS ...........cceveririiiriiiiiiiniiiiieeeeeeens auséncia (critico).

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

Extrato de tomate simples concentrado substancia seca, menos de
cloreto de sédio, minimo de 18% (pp).

4 - REFERENCIAS:

- Resolugéo - CNNPA Nn° 12, de 1978 - ANVISA.

SARDINHA EM CONSERVAS

1- CARACTERIZACAO:

Entende-se por conservas de sardinhas os produtos elaborados a partir de matéria-prima
fresca ou congelada, descabecada, eviscerada (com excecéo de gbnadas e rins), acrescidos
de meio de cobertura, acondicionados em um recipiente hermeticamente fechado e que
tenham sido submetidos a um tratamento térmico que garanta sua esterilidade comercial.

A matéria-prima devera ser uma das espécies da familia Clupeidae indicadas: a) Sardinella
janeiro (= S. brasiliensis); b) Sardinella aurita; c) Sardina pilchardus; d) Sardinops sagax e
suas linhagens (S. melanostictus, S. neopilchardus e S. caeruleus); e) Opisthonema oglinum

e f) Opisthonema libertate.
O nome do produto deve ser composto da espécie, da sua forma de apresentacéo (exceto o

2- ANALISES MINIMAS:
- Caracteristicas do pescado:

- Forma e tamanhos UNifOrMES ..........c.ccciiiiiiiiiiiiiins e presenca (toleravel);

- Manchas por NEMALOMAS ..........cuviiiiiiiiiiiiiie et auséncia (critico);
- Evidéncia de todo e qualquer sinal de decompoSIiGaO0 ............ccccvvveeeennne auséncia (critico);

- Textura muscular excessivamente mole ou excessivamente dura ...... auséncia (toleravel);
- Evisceracéo completa (exceto de rins e gbnadas) ............cccvvvveeeeeenns presenca (toleravel);
@ Lo [0 PR 7= o o PR o7 | PP préprios (critico);
- Sujidade, larvas € Parasitos ........ccccceeeeeeeeeeei e auséncia (critico);

3- ANALISES COMPLEMENTARES:
- Histaminas: nivel maximo de 100mg/kg, tomando como base a média das amostras e
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nenhuma das amostras deve apresentar resultado superior a 200mg/kg;

- Auséncia de substancias que alterem suas caracteristicas proprias;

- Auséncia de mercuario segundo a norma do Mercosul correspondentes a contaminantes
metalicos em alimentos;

- Prética de higiene para elaboracdo do produto de acordo com que estabelece o
CAC/RCP9-1976.

4- REFERENCIAS:

- Resolucédo n°® 001, de 05 de julho de 1991-MA

- Portaria n° 185, de 13 de maio de 1997-MA

- Portaria n® 406, de 10 de agosto de 2010-MAPA

PESSEGO EM CALDA

1 - CARACTERIZACAO:

Fruta em conserva é o produto preparado com frutas frescas, congeladas ou previamente
conservadas, inteiras ou em pedacos, envasadas praticamente cruas ou pré-cozidas, imersas
ou nao em liquido de cobertura adequado, podendo conter opcionalmente outros ingredientes
comestiveis e, finalmente, submetidas a adequado tratamento antes ou depois de fechadas
hermeticamente nos recipientes para isso destinados, a fim de assegurar sua conservacao.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rotulo de acordo com as normas do Edital ............ presenca (toleravel);
- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccvvveeeiiiiiiciiie e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolEpliCas ..........ccevviieiiiiieiiee e proprias (critico);
U] T F- To [ PP auséncia (critico);
- Uniformidade do Tamanho das frutas...........ccccccuuivvmiirmiiiiiiniiiiiiin presenca (toleravel)
- Presenca de defeit0S.........cccuuiiiieieei i Auséncia (toleravel)

3- ANALISES COMPLEMENTARES:

DIOXIDO DE ENXOFRE

Tolerancia maxima de 50 mg/kg (cinquenta miligramas por quilograma), resultante do seu
eventual emprego por pré-processamento ou na preservacao das frutas utilizadas.

RESIDUOS DE PESTICIDAS
S0 serao tolerados residuos de pesticidas quando em correspondéncia com a quantidade de
ingredientes empregados, obedecida a tolerancia fixada para a matéria-prima considerada

CONTAMINANTES INORGANICOS
Tolerancia Maxima

(mg/kg)

Antimoénio 1,00

Arsénico 0,20

Céadmio 0,20

Chumbo 0,50

Cobre 15,00
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Cromo 0,10
Estanho 250,00
Mercurio 0,01
Niquel 1,00
Selénio 0,30
Zinco 25,00

OUTROS CONTAMINANTES
Serédo obedecidos os limites de tolerancia que vierem a ser especificamente fixados.

ANTIOXIDANTES DOSE MAXIMA

Acido | - Ascoérbico 500 mg/kg no produto final
Acido Eritérbico 500 mg/kg no produto final

4 — REFERENCIAS:
Resolugdo CTA n° 05, de 1979- ANVISA

SAL REFINADO IODADO

1 - CARACTERIZAGAO:

Entende-se por sal para o uso em alimentos, o cloreto de sodio obtido de jazidas, fontes
naturais ou de agua do mar e classificado de acordo com suas caracteristicas de pureza e
granulacdo. Deve apresentar cristais homogéneos de coloragdo uniforme e adi¢cdo de iodeto
de potéassio conforme legislacao vigente.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificacdes do rétulo de acordo com as normas do Edital ............ presenca (toleravel);

- Peso liquido inferior ao declarado ............ccccveveeeeiiiiiciiie e, auséncia (toleravel);

- Caracteristicas organolépliCas .........ccccevreieiiiiieiiee e e préprias (critico);

U] T F- Vo [ SRR auséncia (critico);
PARAMETROS SAL REFINADO SAL COMUM MOIDO TIPO |

Umidade

Cloreto em NaCl (base|Maximo 0,2 % (critico) Maximo 2,5 % (critico)

seca) Minimo 99,12 % (critico) Minimo 99,45 % (critico)

Minerais insolaveis em|Maximo 0,1 % (critico) Maximo 0,1 % (critico)

agua 40 a 60 mg de iodo|40 a 60 mg de iodo metaldide

Dosagem de iodo metaldide / Kg (critico) / Kg (critico)

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
Granulometria
- Sal refinado:
. Retencao na peneira Tyler 140 ........cccoovveveiieiiiieeeee e, minima 90 % (critico);




FMAE
FUNDAGAO MUNICIPAL DE

REFEITURA DE

ASSISTENCIA AO ESTUDANTE PBELEM

. Retencao na peneira Tyler 120 ........cccoovevvieeeiiiiieeeee e maxima 5 % (critica);

- Sal comum tipo I:

. Retencao na peneira Tyler 18 .........ccccovvveveiieiiiveee e, maxima 5 % (critico);
Antiumectantes:
R ©F- [0 O TR maxima 2,5 % (critico);
= MOCO5 i maxima 2,5 % (critico);
= CaAB(PO2) 2 cie et ———— maxima 2,5 % (critico);

4 - REFERENCIAS:
- Resolucéo 12/78 - CNNPA/MS.
- Resolugéo 12/2001 - ANVISA.

SUCO LiQUIDO COM POLPA DE FRUTAS

1 - CARACTERIZACAO:

Suco é a bebida ndo fermentada, ndo concentrada e ndo diluida, destinada ao
consumo, obtida da fruta madura e sd, ou parte do vegetal de origem, por
processamento tecnolégico adequado, submetida a tratamento que assegure a sua
apresentacdo e conservacao até o momento do consumo, podera ser adicionado
aclcar na quantidade méaxima fixada para cada tipo de suco, através de ato
administrativo, observado o percentual maximo de dez por cento em peso, calculado
em base de sdlidos sollveis naturais do suco; é proibida a adicdo, em sucos, de
aromas e corantes artificiais.

A conservacao deve ocorrer fora de refrigeragdo com validade de 6 (seis) meses.

2 - ANALISES MINIMAS:

- Especificagdes do rotulo de acordo com as normas do Edital ............ presenca (toleravel);
- Volume liquido inferior ao declarado ...........ccccceeeeviiiiiiiee e, auséncia (toleravel);
- Caracteristicas organolépliCas .........ccccevriieiiiieiiee e e proéprias (critico);
- Sujidades, 1arvas € PArasitOS ............eeureerrririiirieiriire e auséncia (critico);
- Elementos histologicos da fruta ..........cccccoovviiieee e, presenca (critico);
I - Vol [0 [y o1 1 (o= T 0,70 - 0,90% (critico);
- SOlOS INSOIUVEIS .......oviiiiiiii et e minimo 30 % (critico);
= SOlAOS SOIUVEIS PBIIX ...vveereeeeeeee e, 11,0 - 13,0 (toleravel);
e = o T 3,5 - 4,0 (critico);
S B 16> (o [o Mo [N =T0 (0 ) i (=TT maximo 0,03 % (critico);
- ColifOrmMES fECAIS ...coiicviiieeiie e auséncialg (critico);
- boIOres € 1EVEAUIAS ..........cvvieiiie e maximo 10g (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:
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ColifOrmes fECAIS .....ccuviiiieiiii e auséncia (critico);
Salmonella sSp, M 25 g .oevvviiiiie e auséncia (critico);
ACIAUIANTE .o e max. 260 INS de acido acético;
Redutor de aCideZ .......ccueveiiiiiiiiiiiie et max. 330 INS de &cido citrico
COorante ... max. em 100/g curcuma 0,05 quantum satis.

4 — REFERENCIAS:

RDC n° 276, de 22/09/2005
RDC n° 12, de 02/01/2001
RDC n° 04, de 15/01/2007

VINAGRE DE ALCOOL

1 - CARACTERIZACAO:
Produto obtido mediante a fermentacéo acética de solu¢des aquosas de alcool procedentes
principalmente de matérias agricolas. Obrigatoriamente pasteurizado.

2 - ANALISES MINIMAS:

Especificac6es do rétulo de acordo com as normas do Edital ............ presenca (toleravel);
Peso liquido inferior ao declarado ..........cccccooiviiiiieiiec e, auséncia (toleravel);
Caracteristicas organoléptiCas .........ccccevveriiiieeiiee e proprias (critico);
Sujidades, larvas € parasitos .........ooovveiiiiiiii i auséncia (critico);
Aromatizantes artifiCiais ..........ccceeei i auséncia (critico);
Corantes naturais Na MasSa COM OVOS .....ccovvvvieeriiiiiiiiieiiniesaesese s senseees auséncia (critico);
Oleos de grainha de uva, naturais ou artificiais ................cccceeveeevvrreeenne. auséncia (critico);

3 - ANALISES COMPLEMENTARES:

ACIHO ACELICO ..o minimo 4%/ 100 ml;
ACIHO ACETICO ..o et maximo 7,9 g/ 100 ml;
AICOOI €M YOVOIL 8 20° C oo et ee e, maximo 1,00/ g;
CiINZAS €M G L oo minimo 0,50/ g;
EXrato SECO rEAUZIAD .....cuuiieeiiiiieie e et et e e ee s minimo 6,0/ g;
Sulfato de potassio €M g/ L ...oceuiiieeeiiic e maximo 1,0/ g;
Cloretos em cloreto de SO0 g/ L .....ccvvvveeeiieii i e maximo 0,10/ g;
Dioxido de enxofre total 9/ L ......ccccvviiviiii e maximo 0,02/ g.

4 - REFERENCIAS:

DOU de 30 de julho de 2004;

Decreto lei 174/2007 — MS;

Instrucdo Normativa n° 36, 14/10/1999;
Instrucdo Normativa n° 04, 05/02/2001;
Instrucdo Normativa n° 55, 18/10/2002;
Resolucdo RDC n° 30, 23/12/2003;
Mercosul/GMC/RE n° 74/1997;
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- FURIGO Junior, Agenor. Universidade de Santa Catarina, Producdo de Vinagre,
13/07/2006.

13 - LOCAL DE ENTREGA

Os géneros alimenticios serdo entregues no depésito da Fundacdo Municipal de Assistncia
ao estudante, mediante solicitacdo da FMAE.

14 - PRAZO DE ENTREGA

Os géneros serao entregues em até 20 dias ap0s solicitacdo formal da FMAE e emissédo de
nota de empenho.

15 - CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO

15.1 - A empresa vencedora de cada um dos itens do certame devera apresentar 02 (duas)
amostras do produto ofertado, devendo entrega-lo em até 2 (dois) dias Uteis apds a
solicitacdo, devidamente etiquetadas, acompanhados de ficha técnica assinadas pelo
responsavel técnico da empresa (fabricante e/ou licitante) registrado perante o conselho, com
firma reconhecida, devidamente acompanhado da carteira profissional e da comprovacdo de
gue esta em dia com a anuidade , para verificacdo do atendimento das especificacbes
técnicas.

15.2 - Apresentar Certificado ou declaragéo ou licenca ou alvara sanitario da sede do licitante,
emitido pelo Orgdo competente que comprove que a Empresa licitante possui estrutura
propria adequada para o fornecimento dos géneros alimenticios ora licitados e foi vistoriada
pelo servico de Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal, ou pelo Servico de Inspecao
Federal ou Estadual ou Municipal do Setor de Agricultura no prazo estabelecido.

15.3 - Os proponentes devem apresentar o SIF ou SIE do fabricante dos produtos de origem
animal.

15.4 - Registros do produto junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento para
0s produtos de origem animal.

Belém, ......... de ., de 2013

CARMEM LUCIA BRANDAO
Departamento de Assisténcia
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ANEXO I1

PREGAO ELETRONICO SRP N° 150/FMAE/2013
Processo n° 240/2013

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

Proposta de precos referente ao Pregdo Eletronico SRP n® XXX/FMAE/2013.
Empresa:

CNPJ:

Inscrigdo Estadual:

Endereco:

Telefone , fax , e-mail

Representante:

ITEM | DESCRIMINACAO | Unid. @ Qtde. Vil Valor Total
Unitario

01 Especificacdo do Objeto
02

VALOR TOTAL

Valor por extenso:

a) Conta para pagamento: Banco: , Ag: , CIC ;

b) Validade da Proposta: dias (n&o inferior a 90 dias);

c) Declaramos que nos precos estdo inclusos todos os custos, tributos e despesas
necessarias ao cumprimento integral do objeto, ndo sendo considerados pleitos de
acréscimos a esse ou a qualquer titulo posteriormente; observadas ainda as isen¢des previstas
na legislacao.

d) Declaramos que cumprlremos todos os prazos estabeleudos no Edital e seus anexos.

e) A garantia dos produtos é de:
f) Declaramos aceitagdo total e irrestrita as condlgoes do presente Edital.

OBS: A empresa podera utilizar o anexo 11 como modelo para a proposta de precos,
devendo apresentar a especificacdo de cada item detalhadamente.

Local e data

Assinatura e carimbo (representante legal da empresa)
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ANEXO I

PREGAO ELETRONICO SRP N° 150/FMAE/2013
Processo n° 240/2013

DECLARACAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR

(MODELO)
(...nome da empresa...) , inscrita no CNPJ n°
/ -, por intermédio de seu representante legal, Sr. (Sra)
, portador(a) da Carteira de Identidade n° (...namero,
6rgdo emissor e unidade da federacéo...) e do CPF n°

DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n® 8.666, de 21 de junho de
1993, acrescido pela Lei n°® 9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e (assinalar com “X”, conforme o
caso):

( ) ndo emprega menor de dezesseis anos.

( ) ndo emprega menor, salvo a partir de quatorze anos, na condigdo de aprendiz.

_ (..Cidade - UF...)___, de de 2013.
(Local e data)

Assinatura do representante legal
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ANEXO IV

PREGAO ELETRONICO SRP N° 150/FMAE/2013
Processo n° 240/2013

DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DE
PARTICIPACAO NA LICITACAO
(MODELO)

(Nome da empresa) , CNPJ n° sediada

(Enderego completo) , declara sob as penas da lei, que até a presente

data, inexiste fato superveniente impeditivo para sua habilitagdo no presente processo
licitatorio, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

_ (...Cidade—-UF..)__,  de de 2013.
(Local e data)

Assinatura do representante legal
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ANEXO V

PREGAO ELETRONICO SRP N° 150/FMAE/2013
Processo n° 240/2013

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N°......... /2013.
(MINUTA)

Aos dias do més de do ano de 2013, na Fundagdo Municipal de Assisténcia
ao Estudante - FMAE, por seu representante legal, nos termos da Lei Federal n® 10.520, de
17.07.2002, Decretos Municipais n° 47.429, de 24.01.2005, n° 64.684, de 01.10.2010, n°
48.804A, de 01.06.2005 e n° 74.245, de 14.02.2013 , aplicando-se subsidiariamente, a Lei
Federal n° 8.666, de 21.06.1993 e, das demais normas legais aplicaveis, em face da
classificagdo das propostas apresentadas no Pregdo Eletronico para Registro de Pregos n°

/2013, do processo n° 68251/2012, Ata de julgamento de precos, publicada no Diério
Oficial do Municipio e homologado pelo Presidente da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao

Estudante - FMAE, em / / , registrou-se o preco oferecido pela empresa

, CNPJ n° , com sede em ,
Logradouro: , n° , Bairro: , CEP: ,
Cidade/Estado: , Telefone ( ) , email: ,
representada neste ato pelo Sr(a). ,
nacionalidade: , Estado Civil: , Profisséo: ,
Carteira de Identidade n° - 6rgdo emissor: , CPF n°

, cuja proposta foi classificada em 1° lugar no certame supracitado para

o(s) item(ns):

U\éﬁg)rrio Valor Global
(R$)

(R$)

QTD

ITEM ESPECIFICACAO APRES. GLOBAL

VALOR GLOBAL

Valor por extenso:

CLAUSULA I - DO OBJETO

I.1 - Constitui objeto da presente Ata registrar os precos destinados ao fornecimento de
Géneros alimenticios “N&o Pereciveis”, para atender as necessidades dos alunos das unidades
educacionais do Municipio de Belém, mediante 0 PROGRAMA DE ALIMENTACAO
ESCOLAR, com gerenciamento da FUNDACAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO
ESTUDANTE - FMAE, , de acordo com as condicGes e especificagfes do Edital do Pregédo
Eletronico SRP N° XXXXX/FMAE/2013 e seus anexos.
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CLAUSULA 11 - DA VALIDADE DOS PRECOS

I1.1 - Esta Ata de Registro de Precos, documento vinculativo obrigacional, com caracteristica
de compromisso para futura contratacéo, tera validade de 12 (doze) meses, a contar da data de
sua assinatura.

1.2 - Durante o prazo de validade desta Ata de Registro de Pregos, a Fundagdo Municipal de
Assisténcia ao Estudante - FMAE ndo estard obrigado a adquirir o produto referido na
Clausula Primeira exclusivamente pelo Sistema de Registro de Precos, podendo fazé-lo por
meio de outra licitagdo quando julgar conveniente, sem que caiba recurso ou indenizagéo de
qualquer espécie ao fornecedor, sendo, entretanto, assegurada ao beneficiario do registro, a
preferéncia de fornecimento em igualdade de condigdes.

1.3 - A partir da assinatura da Ata de Registro de Precos, o fornecedor assume o
compromisso de atender, durante o prazo de sua vigéncia, os pedidos realizados e se obriga a
cumprir, na integra, todas as condicGes estabelecidas, ficando sujeito, inclusive, as
penalidades legalmente cabiveis pelo descumprimento de quaisquer de suas clausulas.

IV.4 - A contratacdo decorrente desta Ata serd formalizada por meio de emissdo de nota de
empenho em favor da contratada, no quantitativo em que houver necessidade por ocasido do
referido empenho.

V.5 - Mediante a retirada da Nota de Empenho estara caracterizado o compromisso de entrega
dos itens especificados.

CLAUSULA 111 - DOS PRECOS E DOS ITENS DE FORNECIMENTO

I11.1 - Os precos ofertados pela empresa classificada em primeiro lugar, por objeto/item,
signataria da presente Ata de Registro de Precos constam do “Resultado por Fornecedor”,
constante no site www.comprasnet.gov.br

I11.2 - Havendo alteragdes dos pregos decorrentes de motivos supervenientes e admitidos na
legislacdo vigente, os mesmos estardo disponiveis na Ata atualizada disponibilizada no site
www.belém.pa.gov.br

CLAUSULA IV - DO CONTROLE E ALTERACAO DE PRECOS

IV.1 - A Ata de Registro de Pregos podera sofrer alteracbes, obedecidas as disposi¢des
contidas no artigo 65 da Lei n® 8.666/93.

IV.2 - O preco registrado podera ser revisto em face de eventual reducéo daqueles praticados
no mercado, ou de fato que eleve o custo dos bens registrados.

IV.3 - Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior
ao prego praticado no mercado, o Presidente da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao
Estudante - FMAE convocara o fornecedor visando a negociagéo para redugdo de pregos e sua
adequacdo ao praticado pelo mercado.

IV.4 - Frustrada a negociagdo, o fornecedor serd liberado do compromisso assumido.

IV.5 - Na hipotese do subitem anterior, o Presidente da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao
Estudante - FMAE convocard os demais fornecedores visando igual oportunidade de
negociagéo.

IV.6 - Quando o prego de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor,
mediante requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir 0 compromisso, o
Presidente da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE podera:

IV.6.1 - liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicagdo da penalidade,
confirmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicagdo
ocorrer antes do pedido de fornecimento; e

IV.6.2 - convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.
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IV. 7 - N&o havendo éxito nas negociagdes, o 6rgdo gerenciador devera proceder & revogacao
da Ata de Registro de Pregos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratacéo
mais vantajosa.

CLAUSULA V - DO PRAZO DE ENTREGA E DO LOCAL DE RECEBIMENTO DOS
GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS

V.1 - O prazo de entrega local e o recebimento dos materiais/componentes deverdo ocorrer de
acordo com o Termo de Referéncia Anexo | e Il do Edital.

CLAUSULA VI - DO PAGAMENTO

V1.1 - O pagamento sera efetuado até 30 (trinta) dias, a contar da data da apresentacéo da nota
fiscal/fatura devidamente atestada;

V1.2 - A nota fiscal/fatura emitida pela empresa e entregue ao servidor da unidade
destinataria, com a discriminagdo de cada um dos itens que compdem o objeto deste Termo,
juntamente com o Termo de Recebimento Definitivo, serd atestada e encaminhada ao setor
competente, para fins de pagamento;

V1.3 - O pagamento serd creditado em favor do Contratado por meio de ordem bancéria em
conta corrente da empresa vencedora da licitagdo indicada na proposta de precos, onde serd
depositado o pagamento das obriga¢fes pactuadas.

V1.4 - Seré procedida consulta das condigdes de habilitacdo antes de cada pagamento a ser
efetuado ao Contratado, para verificacdo das condigdes exigidas na contratagdo, cujos
resultados serdo impressos e juntados aos autos do processo proprio. Caso fique constatado o
vencimento das guias de recolhimento do FGTS e da Previdéncia Social, a Contratada devera
apresentar, no prazo expressamente constante da solicitacdo feita pela Administracdo, a sua
regularizacao.

V1.5 - Caso haja aplicagdo de multa, o valor sera descontado de qualquer fatura ou crédito
existente na Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE em favor do
Contratado. Caso esse valor seja superior ao crédito eventualmente existente, a diferenga sera
cobrada administrativa ou judicialmente, se necessario.

V1.6 - Caso se faca necessaria a reapresentacdo de qualquer nota fiscal/fatura, por culpa da
contratada, o prazo de 30 (trinta) dias reiniciar-se-4 a contar da respectiva reapresentacéao.

CLAUSULA VII - DEVERES:

A - DOS DEVERES DA CONTRATANTE:

A.1 — Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cumprir suas
obrigagoes:

A.2 — Rejeitar 0 produto cujas especificagdes ndo atendam, em quaisquer dos itens, aos
requisitos minimos constantes neste Termo de Referéncia;

A.3 — Efetuar o(s) pagamento(s) da(s) Nota(s) Fiscal(ais)/Fatura(s) da CONTRATADA,
apods a efetiva entrega do produto, observando ainda as condicGes estabelecidas no edital de
licitacdo;

A.4 — Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfei¢des, falhas ou irregularidades
constantes de cada um dos itens que compdem 0 objeto deste termo, para que sejam adotadas
as medidas corretivas necessarias;

B - DOS DEVERES DA CONTRATADA:
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B.1 — Os alimentos de origem estrangeira deverdo conter na(s) embalagem(ns),
informacGes em portugués para conhecimento e classificagdo do(s) produto(s) nos termos do
art. 81 da Lei 8.078/90.

B.2 — Substituir todo e qualquer alimento que chegar ou apresentar vicio aparente,
durante o periodo de validade, no prazo maximo de 02 (dois) dias Uteis, apds o recebimento do
comunicado.

B.3 — Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente & Administragdo ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo até a entrega dos alimentos no Almoxarifado,
incluindo as entregas feitas por transportadoras.

B.4 — Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela Fundagdo Municipal
de Assisténcia ao Estudante - FMAE e pelos 6rgéos aderentes, sobre os alimentos ofertados.

B.5 — Enviar, trimestralmente, para o 6rgéo gerenciador, relatério de fornecimento.

CLAUSULA IX - DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

IX.1 - As quantidades inicialmente contratadas poderdo ser acrescidas ou suprimidas em até
25%, conforme previsto no § 1° do artigo 65 da Lei n.° 8.666/93.

IX.2 - Nenhum acréscimo ou supressdo poderd exceder o disposto na presente clausula, salvo
as supressoes resultante de acordo celebrado entre os contratantes, conforme previsto no § 2°
do artigo 65 da Lei n.° 8.666/93.

CLAUSULA X - DAS PENALIDADES

X.1 - Pela inexecucéo total ou parcial do objeto, a Fundacdo Municipal de Assisténcia ao
Estudante - FMAE poderd, garantida a prévia defesa, aplicar as fornecedoras as sangdes
previstas no Edital.

X.1.1 - Adverténcia;

X.1.2 - multa moratéria no percentual correspondente a 0,1% (zero virgula um por cento) por
dia de atraso no descumprimento das obrigagcdes assumidas, incidente sobre o valor do
contrato, até a data do efetivo adimplemento, observado o limite de 15 (quinze) dias corridos.
X.1.2.1 — A multa moratoria sera aplicada a partir do 1° dia util da inadimpléncia, contado da
data definida para o regular cumprimento da obrigag&o.

X.2 - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do bem néo entregue, no caso de inexecugédo
total ou parcial do objeto contratado, recolhida no prazo de 15 (quinze) dias corridos, contado
da comunicagdo oficial, sem embargo de indenizacdo dos prejuizos porventura causados a
Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE pela ndo execugéo parcial ou total
do contrato.

X.3 - Decorridos 30 (trinta) dias sem que a Contratada tenha cumprido com a obrigagéo
assumida estara caracterizada a inexecugdo contratual, ensejando sua rescisdo.

X.4 - Ficara impedida de licitar e de contratar com a Administragéo Publica, pelo prazo de até
5 (cinco) anos, garantido o direito prévio da citacdo e de ampla defesa, enquanto perdurar 0s
motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, a licitante que convocada dentro do prazo de validade da
sua proposta, ndo celebrar o contrato, deixar de entregar a documentacdo exigida para o
certame ou apresentar documentagéo falsa, ensejar o retardamento da execugéo do seu objeto ,
ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do objeto pactuado, comportar-se de
modo iniddneo ou cometer fraude fiscal.
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X.5 - As sancdes previstas nos itens 1 e 5 deste item poderéo ser aplicadas juntamente com as
dos subitens 2 e 3, garantida a defesa prévia do interessado, no respectivo processo, no prazo
de 05 (cinco) dias Uteis.

X.6 - As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensédo de
licitar, o licitante deverd ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital e das demais cominages legais.

CLAUSULA XI - DOS USUARIOS PARTICIPANTES EXTRAORDINARIOS

X1.1 - Podera utilizar-se desta Ata de Registro de Precos qualquer 6rgdo ou entidade da
Administracdo Puablica que ndo tenha participado do certame licitatorio, mediante prévia
consulta a Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, desde que devidamente
comprovada a vantagem.

X1.2 - Os 6rgdos e entidades que ndo participaram do Registro de Pregos, quando desejarem
fazer uso da presente Ata de Registro de Precgos, deverdo manifestar seu interesse junto a
Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, para que este indique 0s possiveis
fornecedores e respectivos precos a serem praticados, obedecida a ordem de classificacéo.
X1.3 - Cabera ao fornecedor beneficiario da Ata de Registro de Precos, observadas as
condigdes nela estabelecidas, optar pela aceitagio ou ndo do fornecimento,
independentemente dos quantitativos registrados em Ata, desde que este fornecimento ndo
prejudique as obrigacdes assumidas com a Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante -
FMAE.

X1.4 - As aquisi¢des ou contratacfes adicionais por outros 6rgdos ou entidades deverdo
atender as orienta¢fes do Plenario do TCU, no Acérddo n° 1.233/2012.

CLAUSULA XI1 - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
XII.1 - O fornecedor teré seu registro cancelado quando:

XI1.1 - descumprir as condigdes da Ata de Registro de Precos;

XI1.2 - n&o retirar a respectiva Nota de Empenho, no prazo estabelecido pela Fundagéo
Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, sem justificativa aceitavel;

XI1.3 - ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipdtese de este se tornar superior
aqueles praticados no mercado;

XI1.4 - tiver presentes razdes de interesse publico.

XI5 - O cancelamento de registro, nas hipoteses previstas, assegurados o contraditorio e a
ampla defesa, serd formalizado por despacho da autoridade competente da Fundagdo
Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE.

XI1.6 - O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu Registro de Precos na ocorréncia
de fato superveniente que venha a comprometer a perfeita execugéo contratual, decorrente de
caso fortuito ou de forga maior devidamente comprovado.

CLAUSULA XI11 - DAS DISPOSICOES FINAIS

X111 - Integram esta Ata o Edital do Pregdo Eletronico n® XXX/FMAE/2013, Anexo | e a
proposta da empresa classificada em 1° lugar no certame supracitado.

XI1I1.2 - A publicacéo resumida desta Ata de Registro de Precos na impressa oficial, condicdo
indispensavel para sua eficacia, serd providenciada pela Fundacdo Municipal de Assisténcia
ao Estudante - FMAE, que também a disponibilizara no site da Prefeitura Municipal de
Belém.
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XII.3 - As questdes decorrentes da utilizacdo desta Ata de Registro de Precos, que ndo
possam ser dirimidas administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Estadual,
no foro da cidade de Belém — PA, com exclusdo de qualquer outro.

XII1.4 - E, por estarem assim, justas e contratadas, firmam o presente instrumento em 2 (duas)
vias de igual teor e forma.

Belém - PA, ___ de de 2013.

Presidente - FMAE

Empresa
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EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 12013

Ata de Registro de Precos, decorrente do PREGAO ELETRONICO N° XXX/FMAE/20XX,
Processo n° 240/2013, homologado pelo Presidente da Fundag&o Municipal de Assisténcia ao
Estudante - FMAE, em / [20XX, publicado no Diéario Oficial do Municipio de
Belém n° de / [20XX.

OBJETO: Registro de Precos para FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS
“NAO PERECIVEIS”, para atender as necessidades dos alunos das unidades educacionais do
Municipio de Belém, mediante 0 PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR, com
gerenciamento da FUNDACAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE -
FMAE e demais unidades Municipais de Belém.

VIGENCIA: / [20XX a / 120X X.

ENCARTE
Empresa 01: CNPJ n° , com sede
a — CEP: - na cidade de , Telefone: ( )
[ Fax: () , e-mail: , Representado(a)
pelo(a) Sr(®).

_ QTD Valor Valor

ITEM ESPECIFICACAO | APRES. GLOBAL Unitério Global

(R9) (R9)

VALOR GLOBAL

Valor por extenso:

ORDENADOR RESPONSAVEL
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ANEXO VI
MINUTA DO CONTRATO

PREGAO ELETRONICO SRP N° XXX/FMAE/2013

CONTRATO DE N° XXX/2013-FMAE,
CELEBRADO ENTRE O MUNICIPIO DE
BELEM, ATRAVES DA FUNDACAO
MUNICIPAL DE  ASSISTENCIA AO
ESTUDANTE - FMAE E A EMPRESA
XXXXXXXXKXXX XXX XXXXXXXK PARA
FORNECIMENTO DE GENEROS
ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS.

A FUNDACAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE, simplesmente
FMAE, sediada na Passagem Maria da Graca, N° 565, Marambaia, Belém/PA, CEP: 66623-
640, inscricdo no CNPJ/MF N° 15.742.539/0001-93, por intermédio de seu Presidente Sr.
WALMIR NOGUEIRA MORAES, brasileiro, portador da Carteira de Identidade N°
5665495-SSP/PA. e CPF/MF N° 254.396.932-20, residente e domiciliado em Belém/PA,
doravante denominada CONTRATANTE, e a empresa XXXXXXXXXXX, empresa estabelecida
com sede XXXXXXX N® XxxxX, bairro xxxxx cidade/ estado....... , CEP: XXXXXXXX, inscrita no
CNPJ/MF sob N° xxxxxX, neste ato representada por XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX;
nacionalidade, estado civil, profissdo; RG N° xxxxxxxx, CPF N° XXXXXXXXXX, residente e
domiciliado na cidade dexxxxxx, doravante denominada CONTRATADA, acordam e ajustam
firmar o presente contrato, em conformidade com o Pregédo Eletronico n°® xxxx/FMAE/2013, e
a legislagdo vigente, especialmente com as Leis n°® 10.520/02 e n°® 8.666/93, e mediante as
cldusulas e condicBes que reciprocamente se outorgam e se obrigam:

CLAUSULA PRIMEIRA - DA LEGISLACAO APLICAVEL

O presente Contrato serd regido pelo disposto na Lei Federal n° 8.666/93, Lei Federal n°
10.520/02, Decreto Federal n° 5.504/05 e n° 5.450/05, Decretos Municipais n°® 47.429/05, n°
64.684/10, n° 48.804A/05 e n° 74.245/13, e demais legislagBes aplicaveis ao assunto.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VINCULACAO AO EDITAL

O presente Contrato vincula-se as regras dispostas no Edital de Licitagdo n°
xxxxx/FMAE/2013 (Pregéo Eletrdnico) e aos termos da proposta vencedora.

CLAUSULA TERCEIRA - DA APROVACAO DA MINUTA

A minuta deste Contrato foi aprovada pela Assessoria Juridica da Secretaria Municipal de
Administragdo - SEMAD, conforme parecer NSEAJ N° xxxx/2013, nos termos do Paragrafo
Unico do art. 38, da Lei n° 8.666/1993 e inciso 1X, do art. 30, do Decreto n° 5.450/2005.

CLAUSULA QUARTA - DA DELEGACAO DE COMPETENCIA

De acordo com o Decreto N° 73634/2013-PMB, de 16.01.2013, publicado no Diario Oficial
do Municipio N° xxxxxx de xxxx de xxxxxx de 2013 e suas alteracbes posteriores, 0
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Presidente da FMAE tem competéncia para assinar este Contrato e seus documentos
decorrentes em nome da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, como
Ordenador de Despesas.

CLAUSULA QUINTA - DO OBJETO

O presente Contrato tem como objeto o FORNECIMENTO DE GENEROS
ALIMENTICIOS “NAO PERECIVEIS”, para atender os alunos da Rede Municipal de
Ensino de Belém, através da FUNDAGAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO
ESTUDANTE, mediante 0 PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR, em
conformidade com as especificagfes, qualidade e condigdes gerais estabelecidas no Termo de
Referéncia - Anexo | do Edital, fornecimento pela CONTRATADA a CONTRATANTE,
consoante estabelecido no Processo Licitatorio N° xxxxx/FMAE/2013. Passam a fazer parte
integrante deste Contrato, sob a forma de anexos, como se nele fossem transcritos, no seguinte

documento:
PROGRAMAS Total
Géneros de Preco | Unid. Cozinha | PNAE PNAE PNAE :
i Alimentacéo Unit. | Valor | UEI's | Experi- | Funda- Cpliﬁti Pré- PIIE\IJ';E Mais F,’O'\\ISEE }((I%I)‘
mental | mental Escola Educacio
TOTAL DO
CONTRATO

CLAUSULA SEXTA - DO FORNECIMENTO

A) A entrega dos Géneros Alimenticios a serem fornecidos, serdo efetuados de forma
parcelada, conforme solicitagdo da FUNDACAO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA AO
ESTUDANTE - FMAE, a contar da assinatura e durante a vigéncia do instrumento contratual,
e as demais de acordo com solicitagio formal do Orgdo diretamente nas UNIDADES
EDUCACIONAIS, conforme cronograma de enderecos constantes no Anexo I, do Edital.

CLAUSULA SETIMA - DA MANUTENGCAO PELA CONTRATADA DAS CONDICOES
DE HABILITACAO:

A) Obriga-se a CONTRATADA a manter, durante a vigéncia contratual, todas as condigdes
demonstradas para habilitacdo na Licitagdo efetuada, de modo a garantir o cumprimento das
obrigagBes assumidas, e, deverd atualizar os documentos cuja validade expire durante a
vigéncia contratual, bem como garantir o cumprimento das obrigagdes assumidas;

B) A Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE devera ser informada sempre
que houver alteragdo do Contrato Social da Empresa, através do envio de copia do contrato
atualizado;

C) As empresas licitantes que declararam o enquadramento como microempresa ou empresa
de pequeno porte, nos termos do art. 3° da Lei Complementar n° 123/2006 e 128/2008,
atendendo as disposicOes constantes no arts. 42 a 45 do mesmo diploma legal, ou sociedade
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cooperativa que se enquadre nas condigdes dispostas no art. 34 da Lei 11.488/2007, desde que
ndo elencada no rol constante do Termo de Concilia¢do judicial celebrado entre o Ministério
Publico do Trabalho e a Advocacia-Geral da Unido em 05 de junho de 2003, deverdo
comprovar tal situagéo, apresentando seu Registro de Empresas Mercantis ou o Registro Civil
de Pessoas Juridicas, de acordo com o art. 3° da Lei Complementar n°. 123/2006, devidamente
atualizado. Tal comprovacédo devera ser enviada no momento da solicitacéo.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

A) S&o obrigacbes da CONTRATANTE:

Para garantir o cumprimento do presente Contrato, a CONTRATANTE se obriga a:
A.1) Efetuar o pagamento na forma convencionada neste Instrumento;

A.2) Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato através de servidor designado como
Representante da Administracdo, que anotara, em registro proprio, todas as ocorréncias
relacionadas com a execucdo do contrato, determinando o que for necessario a regularizacéo
das faltas ou defeitos observados e atestard as notas fiscais/faturas e recibos para fins de
pagamento;

A.3) Aplicar a CONTRATADA as penalidades regulamentares e contratuais cabiveis;

A.4) Zelar pela boa qualidade do fornecimento, receber, apurar e solucionar queixas e
reclamac@es dos usuarios;

A.5) Comunicar oficialmente 8 CONTRATADA quaisquer falhas ocorridas, consideradas de
natureza grave;

A.6) A CONTRATANTE podera exigir o imediato afastamento de qualquer empregado ou
preposto da CONTRATADA que causar embaracos & fiscalizagdo, que se conduza de modo
inconveniente ou incompativel com o exercicio das funcdes que lhe forem conferidas,
havendo a devida substituicdo do empregado por parte da Contratada, sem nenhum 6énus a
Contratante.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA
A) Para garantir o cumprimento do presente Contrato, a CONTRATADA se obriga a:

A.1. Permitir e subsidiar com informagfes o acompanhamento e fiscalizagdo por parte da
CONTRATANTE;

A.2) Apresentar relatorio de fornecimento quando solicitado;

A.3) Assumir total responsabilidade por qualquer dano causado a CONTRATANTE, a seus
prepostos ou terceiros, provocados por agdo ou omissédo, em decorréncia da execugdo deste
contrato, ndo cabendo a CONTRATANTE, em nenhuma hipotese, responsabilidade por danos
diretos, indiretos ou lucros cessantes decorrentes;

A.4) Manter durante a vigéncia do Contrato as mesmas condi¢Oes para sua contratagdo com a
Administracdo Publica, apresentando sempre que exigidos os comprovantes de regularidade
fiscal;

A.5) A CONTRATADA deverd indicar um responsavel na qualidade de proposto, para
representa-la durante a execucdo do contrato, bem como para dirimir questtes ao mesmo
relacionado;

A.6) Reconhecer os direitos da Administragdo previstos neste instrumento e na legislacéo
pertinente em caso de inexecugdo total ou parcial do Contrato, sem prejuizo da sua rescisao;
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CLAUSULA DECIMA — DA FISCALIZACAO

A) A execucgdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada por um representante do
6rgdo, conforme Art. 67 da Lei N° 8.666/93;

A.1) O fiscal do contrato seré designado através de portaria por desta Fundag&o;

B) O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificacdo da
conformidade do fornecimento dos produtos e da locagdo dos recursos necessarios, de forma a
assegurar o perfeito cumprimento do contrato.

C) A contratada fica obrigada atender as observacdes de carater técnico do fiscal, que se acha
investido de plenos poderes para:

C.1) Conferir se 0 objeto entregue esta de acordo com as especificagbes técnicas exigidas;

C.2) Informar & Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, as ocorréncias que
exijam decisOes e providéncias que ultrapassem a sua competéncia;

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO FATURAMENTO E PAGAMENTO

A.1) O pagamento do objeto deste Contrato sera feito de forma parcelada, em até 30 (trinta)
dias, apds a entrega, conferidos, aceitos e processados pelo 6rgdo fiscalizador do contrato, e
desde que comprovado o cumprimento dos deveres e obrigacdes da CONTRATADA; com a

apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura devidamente atestada pela CONTRATANTE;

A.2) Nenhum pagamento sera efetuado a CONTRATADA, enquanto pendente de liquidagdo
qualquer obrigacdo financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito de reajustamento de pre¢os ou correcdo
monetaria;

A.3) A Nota Fiscal deverd fazer referéncia ao nimero do Pregdo, Contrato e Programas
apresentados no quadro da CLAUSULA QUINTA deste Contrato, constando inclusive o
nimero do telefone da empresa fornecedora;

A.4) No caso de devolugdo da Nota Fiscal, Fatura ou Recibo para corregdo, o prazo de
pagamento passard a ser contado a partir da data de reapresentacéo dos referidos documentos;

A.5) O pagamento da Nota Fiscal somente sera efetuado apos a verificacdo da regularidade da
CONTRATADA junto a Seguridade Social — CND e ao Fundo de Garantia de Tempo de
Servico - FGTS;

A.6) A CONTRATANTE podera deduzir do montante a pagar os valores correspondentes a
multas ou indenizagGes devidas pela CONTRATADA, nos termos deste Edital e do Contrato;
A.7) Nenhum pagamento serd efetuado a CONTRATADA enquanto pendente de liquidagéo,
qualquer obrigacéo financeira, em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual, sem que
isso gere direito a reajustamento de pregos.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

O pagamento sera creditado em conta corrente da CONTRATADA, até 30 (trinta) dias a partir
da entrega do objeto deste Contrato, mediante apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura, por meio de
ordem bancaria, devendo para isto ficar explicitado o nome da agéncia, localidade e nimero
da conta corrente em que devera ser efetivado o crédito, devendo a mesma estar em situagao
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regular no Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores (SICAF), relativas ao més da
competéncia.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Serd sustado o pagamento do evento, sem prejuizo das obrigacdes da CONTRATADA,
quando a mesma deixar de cumprir as especificacdes e clausulas contratuais vinculadas a tal
evento.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

A Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE efetuard os pagamentos mediante
Ordem Bancaria. Para tanto, a CONTRATADA devera informar no documento de cobranca, o
nome e 0 numero do banco, a agencia e conta corrente onde sera creditado o pagamento. A
Conta Corrente somente deverd estar em nome da CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA ATESTACAO DA NOTA FISCAL/ FATURA

A.1) Caberd ao titular da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, ou
servidor expressamente designado, a atestacdo das Notas Fiscais, Faturas e Recibos, objeto
desta licitagéo, para efeito de pagamento.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

A.1) Os recursos orgamentarios necessarios ao adimplemento das obrigacbes por parte da
Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante — FMAE, estdo assegurados na seguinte
funcional:

2.08.31.12.306.0001.2116.33903000 - Fontes: 0215051001-PNAE-FUNDAMENTAL,
0215051002-PNAE-CRECHE, 0215051003 - PNAE-PRE-ESCOLA, 0215051004 — PNAE-
EJA; 0215051005 — PNAE MEDIO, 0215051006 - PNAE-MAIS EDUCACAO; 0215051007
- PNAE-AEE e 0100000000 - TESOURO MUNICIPAL; e
2.08.31.12.122.0002.2110.33903000 - Fonte: 0100000000-TESOURO MUNICIPAL,;

A.2) Os recursos or¢amentarios ao adimplemento das obrigacbes das demais unidades de
Belém, deverdo ser disponibilizadas antes da assinatura do instrumento contratual
correspondente.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS PRECOS

A CONTRATANTE pagard a CONTRATADA pelo objeto deste Contrato, objeto
deste contrato, 0 preco global de R$ XXXXXXXX
(OOKXXHXXXEXXXKX XK XXEXHXXXXKEXKXX XXX XX KX XXXXXKXXXKX )

A.1) No preco fixado nesta clausula, estdo incluidos todos os impostos incidentes.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA ALTERACAO DO CONTRATO

A.1) O contrato a ser firmado poderd ser alterado nos casos previstos na Lei n.° 8.666/93,
desde que haja interesse da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, com
apresentacdo das devidas justificativas.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO ACRESCIMO OU SUPRESSAO DO VALOR
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CONTRATADO

A.1) No interesse da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE, o valor
inicial, podera ser acrescido ou suprimido até o limite previsto na Lei n.° 8.666/93,;

A.2) A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condicOes licitadas, o0s
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios;

A.3) Nenhum acréscimo ou supressdo poderé exceder o limite estabelecido nesta condigéo,
exceto as supressoes resultantes de acordo entre as partes.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

A.1) Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste Contrato, a CONTRATANTE poderd,
garantida a prévia defesa, aplicar a CONTRATADA, ressalvados os casos de for¢a maior, ou
fortuito, devidamente comprovados, as san¢des previstas na Lei n® 8.666, de 1993, e no
Decreto Municipal n°. 48.804-A/2005-PMB qual sejam;

A.2) Nos termos do art. 86, da Lei n° 8.666, de 1993, fica a CONTRATADA, em caso de
atraso injustificado na execugdo do respectivo Contrato, sujeita & multa moratdria de 0,3%
(trés décimos por cento) ao dia, calculada sobre 1/12 do valor anual estimado do Contrato, por
dia e por ocorréncia (localidade/municipio);

A.3) Na hipotese do item anterior, decorrido o lapso de 30 (trinta) dias, o érgdo ou entidade
CONTRATANTE devera manifestar-se sobre o interesse na continuidade da execucdo do
contrato;

A.4) N&o havendo mais interesse do 6rgdo ou entidade CONTRATANTE na execugdo do
contrato, total ou parcialmente, em razdo do descumprimento, por parte da CONTRATADA
de qualquer das condi¢des avencgadas, fica estipulada a multa compensatéria de 10% (dez por
cento) sobre o valor anual estimado do contrato, nos termos do inciso 1, do artigo 87, da Lei
n.° 8.666, de 1993;

A.5) O disposto nos itens anteriores ndo prejudicara a aplicacdo de outras penalidades a que
esteja sujeita a CONTRATADA, nos termos dos arts. 87 e 88 da Lei n.° 8.666, de 1993, e nas
disposigdes da Lei n°. 10.520, de 2002;

A.6) O valor de multa, apurado apds regular procedimento administrativo, serd4 descontado
dos pagamentos eventualmente devidos 8 CONTRATADA,;

A.7) Se o valor da multa for superior ao valor devido a CONTRATADA, a diferenca seré
cobrada administrativamente, ou judicialmente, se necessario;

A.8) Essas penalidades poderdo ser relevadas ou atenuadas pela autoridade competente,
aplicando-se o Principio da Proporcionalidade, em razéo de circunstancias fundamentadas em
fatos reais devidamente comprovados;

A.9) A CONTRATADA ficard impedida de licitar e de contratar com a Administracdo
Publica, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, garantido o direito prévio do contraditorio e da
ampla defesa, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, se:

a) Comportar-se de modo inid6neo;

b) Fizer declaragéo falsa;

c) Cometer fraude fiscal,

d) Falhar ou fraudar na execucdo do contrato;

A.10) Além das penalidades citadas, a CONTRATADA ficara sujeita, ainda, ao cancelamento
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de sua inscricdo no Cadastro de Fornecedores do Municipio de Belém/PA e, no que couber, as
demais penalidades referidas no Capitulo IV da Lei n.° 8.666/93,;

A.11) Comprovado impedimento ou reconhecida forga maior devidamente justificado e aceito
pela CONTRATANTE isentara a CONTRATADA das penalidades mencionadas;

A.12) A critério da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE o valor da(s)
multa(s) podera ser descontado dos valores a serem pagos 8 CONTRATADA;

A.13) As sangdes de adverténcia e de impedimento de licitar e contratar com a Fundagéo
Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE ou com a Administracdo Publica poderdo ser
aplicadas 8 CONTRATADA juntamente com a de multa, descontando-a dos pagamentos a
serem efetuados;

A.14) Em qualquer hipotese de aplicacdo de sancbes sera assegurado 8 CONTRATADA o
contraditério e a ampla defesa;

A.15) No caso de anulagéo do procedimento por ilegalidade, o contrato dele decorrente serd
nulo, ndo assistindo aos licitantes qualquer indenizagdo, ressalvado o direito do
CONTRATADO de boa-fé de ser ressarcido dos custos que tiver comprovadamente suportado
até o momento da declaracéo de nulidade.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DA RESCISAO

A.1) A inexecugdo total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisdo, conforme disposto nos
artigos 77 a 80 da Lei n.° 8.666/93;

A.2) A rescisdo do Contrato poderd ser:

A.2.1) Rescindido unilateralmente pela CONTRATANTE, nos casos enumerados nos incisos

I a XIl e XVII do artigo 78 da supracitada lei, notificando-se a CONTRATADA com a
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

A.2.2) Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia
para a Administragdo da Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante- FMAE;

A.2.3) Judicial nos termos da legislagéo;

A.3) A rescisdo administrativa serd precedida de autorizacdo escrita e fundamentada da
autoridade competente;

A.4) Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o contraditorio e ampla defesa no termos do artigo 5°, inciso LV da Constituicdo
Federal.

CLAUSULA DECIMA NONA - DA LEGISLACAO APLICAVEL A EXECUCAO DO
CONTRATO E AOS CASOS OMISSOS

A.1) A execugdo do contrato, bem como os casos neles omissos, regular-se-8o pela Lei n.°
10.520, de 17 de julho de 2002, na Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, pelos preceitos de
direito publico, aplicando-se-lhes, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e
as disposicOes de direito privado, na forma do artigo 54 da Lei n.°8.666/93, combinado com o
inciso XII do art. 55, do mesmo diploma legal.

CLAUSULA VIGESIMA - DO CASO FORTUITO E DA FORGCA MAIOR

A.l) As obrigacbes do presente Contrato suspender-se-d0 sempre que ocorrerem
circunstancias alheias a vontade, controle e acdo das partes, causadas por motivo de forca
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maior ou caso fortuito, na forma do Cddigo Civil, desde que sua ocorréncia seja alegada e
comprovada no prazo de 48 (quarenta e oito) horas.

Serdo considerados casos fortuitos, ou de forga maior, para efeito de rescisdo contratual
unilateral ou ndo aplicagdo de multas, os inadimplementos decorrentes das situagdes a seguir,
quando vierem a afetar a realizacdo da entrega do objeto do Acordo no local indicado:

a) greve geral;

b) interrupcéo dos meios normais de transportes que impeca a locomogéo do pessoal;

c) calamidade publica;

d) acidentes, sem culpa da CONTRATADA, que impliquem em retardamento da execug&o da
atividade;

e) consequéncias, devidamente comprovadas, de condi¢des meteoroldgicas excepcionalmente
prejudiciais e ndo passiveis de previsao;

f) eventuais atrasos decorrentes de dificuldades técnicas que venham a requerer a modificacdo

do(s) Projeto(s) e Especificacdes, desde que autorizada pela Fundacdo Municipal de
Assisténcia ao Estudante - FMAE; e

g) outros casos que se enquadrem no Paréagrafo Unico, do art. 393, do Codigo Civil Brasileiro.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

Qualquer dos motivos acima enumerados devera ser devidamente justificado e comprovado
pela CONTRATADA perante a Fundagdo Municipal de Assisténcia ao Estudante - FMAE,
por escrito.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Sempre que ocorrerem situagdes que impliqguem em caso fortuito ou de forga maior, o fato
deverd ser comunicado e comprovado a Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante -
FMAE, até 24 horas ap6s a ocorréncia. Caso ndo seja cumprido este prazo, o inicio da
ocorréncia serd considerado 24 horas antes da data de solicitacdo de enquadramento da
ocorréncia como caso fortuito ou de forga maior.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA DO CONTRATO

O prazo de execucdo do objeto deste Contrato inicia-se na data de sua assinatura, encerrando-
se em xxx de més de 20xx, podendo ser prorrogado, em até 60 (sessenta) meses, através de
Termo Aditivo, conforme a necessidade da Administragdo, havendo concordancia entre as
partes. A vigéncia deste documento coincide com o prazo de execugdo, de acordo com o Art.
57, 11, da Lei 8.666/93.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DAS COPIAS

Do presente Contrato sdo extraidas as seguintes copias:

a) uma paraa CONTRATANTE;

b) uma paraa CONTRATADA,

C) uma, em extrato, para publicacdo no Diério Oficial do Municipio de Belém.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA - DA PUBLICACAO
A.1) A CONTRATANTE fica responsavel pela publicacdo resumida deste instrumento de
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contrato na Imprensa Oficial do Municipio conforme determina o Paragrafo Unico do art. 61
da Lei n® 8.666/93.

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA - DAS DISPOSIGOES GERAIS

A.1) Todas as comunicagOes ou notificagOes relativas a este Contrato seréo enviadas para 0s
seguintes enderecos:

A.1.1) CONTRATANTE: Rodovia Augusto Montenegro, kmO1, Conjunto COHAB, Gleba01,
Rua WE - 1l s/n, Marambaia — CEP: 66.623-640, Belém-PA;

A.1.2) CONTRATADA: sede na XXXXXXXXXXX Nn° xxxxX, Bairro, cidade. estado, CEP n°
XXXXXXX;

A.2) A CONTRATADA declara neste ato ter pleno conhecimento e compreensdo das
especificagdes técnicas, dos documentos e demais condiges contratuais, ndo podendo, pois,
em nenhuma circunstancia, alegar o desconhecimento dos mesmos para isentar-se de
responsabilidade pela correta execucéo do Contrato;

A.3) A CONTRATADA ndo poderé subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o
presente contrato.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA — DAS COMUNICACOES

As comunicagdes entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA serdo feitas sempre por
escrito, podendo ser realizadas por fac-simile ou e-mail, desde que sejam subscritos ou
assinados por quem as represente.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - DO FORO

A.1. E competente o Foro da Comarca da Cidade de Belém/PA, com ren(incia expressa de
qualquer outro por mais privilegiado que seja para dirimir todas as questdes relativas ou
resultantes do presente Contrato.

E por assim acordarem, as partes declaram aceitar todas as disposi¢des estabelecidas neste

Contrato que, lido e achado conforme, vai assinado pelos representantes e testemunhas a
seguir, a todo o ato presentes.

Belém(PA), xxx de xxxxxxxx de 2013.

CONTRATANTE
PRESIDENTE- FMAE

XXX XXXXXXXXXX
EMPRESA CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
1. 2.

CPF: CPF:
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