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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

1 OBJETO

1.1. O presente termo de referéncia tem por finalidade a AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
NAO PERECIVEIS, para atender as necessidades do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar
(PNAE), por intermédio da Fundacdo Municipal de Assisténcia ao Estudante — FMAE/PMB,
conforme os prazos e condi¢des constantes neste instrumento.

2  JUSTIFICATIVA

2.1. Justifica-se o atendimento deste processo licitatorio na modalidade PREGAO em sua forma
ELETRONICA, consoante Lei n° 10.520/02 e Decreto Federal n° 10.024/19, do tipo “MENOR PRECO
POR ITEM”, sob regime de execucgdo indireta “empreitada por preco unitario”, para atender as
demandas da rede municipal de ensino de Belém, com organograma de entrega pelo periodo citado, dai
a necessidade de manter o essencial e indispenséavel servi¢co desta FMAE/PMB.

2.2. Nesse sentido, insta frisar que a presente licitagdo torna-se essencial, do ponto de vista desta
administracdo, para atender ao Programa Nacional de Alimentac&o Escolar (PNAE), amparado pela
Lei Federal n° 11.947/2009 e gerenciado pela Fundacao Municipal de Assisténcia ao Estudante (FMAE),
que atende a 71.000 alunos cadastrados no Censo Escolar do INEP, somados aos 8.000 alunos
atendidos com o programa café da manha da rede municipal de ensino de Belém, contribuindo desta
forma, para o aprendizado, crescimento e desenvolvimento biopsicosocial, rendimento escolar e
formacdo de habitos alimentares saudaveis, em atencdo ao Termo de Compromisso entre a prefeitura
de Belém e o Fundo Nacional de Desenvolvimento e Educacéo - FNDE.

2.3. Assim, aquisicdo dos Géneros Alimenticios N&o Pereciveis, tem amparo legal também nos
decretos municipais n° 47.429/05, n° 49.368-a/2005-PMB e n° 64.684/2010, além de outras legisla¢cbes
complementares, que definem a execugcdo do Programa Nacional de Alimentacdo/PNAE, as quais
amparam o presente contrato para todos os efeitos legais, independente da transcrigao.

2.4. Considera-se também que o pregdo SRP n° 19/2020-FMAE, que trata da aquisicdo de géneros
alimenticios ndo pereciveis para o ano de 2020, apresentou fracassados itens essenciais ao
cumprimento da programacéao de cardapio para o ano letivo de 2020, bem como os itens n° 2, 3, 6, 7, 8,
9,12, 13, 16, 17, 31, 32, 34, 35, 36, 37, 38, 50, 53, 54, 57, foram tornados nulos nesta data, visto que a
Ata de Registro de Preco decorrente desses itens ndo foi assinada pelo vencedor, impossibilitando o
fornecimento conforme necessidade da FMAE.

3 ESPECIFICACOES TECNICAS

3.1. Os itens objeto desta aquisicdo deverdo observar rigorosamente as especificacdes técnicas
constantes no ANEXO A e ANEXO B deste Termo de Referéncia.

4  ESTIMATIVA DE CUSTO/DOTAGAO

4.1. A estimativa de custo para a aquisicdo do objeto deste TR sera realizada apds a ampla
consulta/pesquisa no mercado do valor dos itens a serem licitados, devendo obrigatoriamente ser
elaborada, com base na IN n° 05/2014-SLTI/MPOG e suas altera¢des, a fim de permitir a posterior
indicacao dos recursos orcamentarios em dotacdo correta e suficiente para a presente aquisicao.

5 APRESENTACAO DAS PROPOSTAS DE PRECOS
5.1. A proponente devera na ocasido da apresentacdo da proposta:

5.1.1. Apresentar proposta de precos e documentacbes de forma clara e detalhada, citando
especificacdo, marca, pais de procedéncia e outras caracteristicas que permitam identifica-los,
anexando-se, inclusive, quando possivel, prospectos em Portugués, sem referéncia as
expressodes “similar’, de acordo com os requisitos indicados neste Termo de Referéncia;

5.1.2. Indicar o valor unitario e total de cada item e o valor total da proposta que a proponente
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se propbe a fornecer, em algarismo e por extenso, ja incluidas, discriminadamente, todas e
quaisquer despesas tais como frete, taxas e impostos, inclusive o desembaraco alfandegario,
dentre outras, observadas as isenc¢des previstas na legislacdo, com cotacdes em moeda corrente
nacional;

5.1.3. Indicar na proposta que os precos unitarios do objeto ofertado na licitacdo seréo fixos e
irreajustaveis;

5.1.4. Indicar o prazo de validade da proposta, ndo inferior a 120 (cento e vinte) dias contados
da data de sua apresentacao;

5.1.5. Apresentar na proposta a garantia/validade dos produtos, ndo podendo ser inferior a 12
(doze) meses;

5.1.6. A garantia prevista para o item diz respeito a solucdo de problemas no que tange as
embalagens, produtos avariados, bem como todo e qualquer defeito de fabricacdo apresentado e
tera inicio a partir da data do recebimento definitivo, sem 6nus adicional para a FMAE/PMB;

5.1.7. Qualquer opc¢édo oferecida pela licitante, que ndo atenda as especifica¢cdes contidas no
anexo deste TR, ndo sera levada em consideragdo durante o julgamento.

5.2. Nao ser4 aceita imposicao de valor minimo para faturamento do pedido e de faturamento minimo
na proposta.

6 DOCUMENTOS LEGAIS PARA QUALIFICACAO TECNICA
6.1 QUALIFICACAO TECNICA:

a) Atestado de Capacidade Técnica fornecida por pessoa juridica de direito publico ou
privado, comprovando que a empresa licitante desempenhou ou desempenha atividade pertinente
e compativel em caracteristicas ao objeto da licitagdo, devera estar emitido em nome e com o
CNPJ/MF da matriz e/ou da(s) filial(ais) da licitante;

b) Registros do Produto junto ao Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento para os
produtos de origem animal e/ou junto ao servi¢o de inspe¢do Estadual — SIE, conforme o caso;

c) Certificado ou declaracdo ou licenca ou alvara sanitario da sede do licitante, emitido
pelo Orgdo competente que comprove que a Empresa licitante possui estrutura adequada para o
fornecimento dos géneros alimenticios ora licitada e que foi vistoriada pelo servigo de Vigilancia
Sanitaria Estadual ou Municipal, ou pelo Servico de Inspecdo Federal ou Estadual ou Municipal
do Setor de Agricultura no prazo estabelecido;

d) Os proponentes devem apresentar o SIF ou SIE do fabricante dos produtos de origem
animal.

6.2 A verificacdo em sitios oficiais de 6rgdos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de
prova.

7 PRAZO, LOCAL E CONDIGAO DE ENTREGA

7.1. Os itens deverdo ser entregues em até 05 (cinco) dias corridos, ap6s o recebimento da nota de
empenho e de acordo solicitacdo formal do 6rgdo no seguinte endereco: FMAE - com sede no
Conjunto Gleba I, R. WE - 2, n° 365, bairro da Marambaia, CEP: 66623-282, CNPJ N°.
15.742.539/0001-93, no horério de 08h as 17h, de 22 a 63-feira, e para efetivar a entrega respectiva,
quando entdo apresentara a nota fiscal correspondente, que depois de conferida e atestada, sera paga
até 30 dias ap0s sua apresentacao;

7.1.1. A empresa vencedora devera comunicar a data e o horario previsto para a entrega a
FMAE/PMB, no horario de expediente, com no minimo 48 (quarenta e oito) horas de
antecedéncia;

7.2. A critério da CONTRATANTE podera ser modificado o local de entrega, para outro endereco no
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Municipio de Belém, sem qualquer tipo de 6nus adicionais para a contratante;

7.3. O recebimento e a aceitacdo dos itens estardo condicionados apés Avaliacdo de equipe de
Nutricionistas e responséavel técnico da FMAE/PMB, sendo atestados, mediante avaliagdo técnica
favoravel;

7.4. A aceitagdo do objeto dos itens estara condicionada ao atendimento das especificacdes minimas
constantes deste Termo de Referéncia;

7.5. Os itens deste Termo de Referéncia a serem adquiridos dever&do ser novos para consumo e que
estejam na linha de producé&o atual do fabricante e, em perfeitas condicbes, nos termos da legislagédo
vigente;

7.6. Nao serao aceitos produtos diferentes dos especificados neste Termo de Referéncia e seus
anexos, fora dos prazos minimos estipulados, em mau estado de conservacao, de qualidade
inferior, com a embalagem danificada ou com os lacres de seguranca rompidos;

7.7. Caso, durante o prazo de validade do produto, seja constatado quaisquer defeitos ou divergéncias
nas caracteristicas dos produtos, o Contratante, comunicara o fato por escrito, ao Contratado, sendo de
até 05 (cinco) dias corridos o prazo para corre¢do e/ou troca dos produtos, contadas a partir da
solicitacdo efetuada, sem quaisquer 6nus para a administragdo publica.

8 AMOSTRA

8.1. Sera exigido do licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente duas
amostra(s) do(s) item(s), no prazo maximo de até 02 (dois) dias Uteis, para a verificacdo da
compatibilidade com as especificacdes contidas neste TDR e consequente aceitacdo da proposta, no
local e prazo indicado;

8.2 A amostra devera estar devidamente etiquetada com o nome do licitante e acompanhada de ficha
técnica assinada pelo responséavel técnico da empresa, e dispor na embalagem de informacdes
guanto as suas caracteristicas, tais como data de fabricacéo, prazo de validade, quantidade do produto
€ sua marca;

8.3. O responsavel técnico do licitante devera estar quite com o respectivo conselho de classe,
devendo apresentar certiddo de regularidade profissional ou documento equivalente;

8.4. Os licitantes deverdo colocar a disposicdo da administracdo publica todas as condigbes
indispenséaveis a realizacdo de testes e fornecer, sem 6nus, todos os documentos dispostos no item 6.1
deste TDR, necessérios a analise pela vigilancia sanitaria,;

8.5. Sera considerada aprovada a amostra que atender aos requisitos das especificagdes do objeto
citado no item 3, deste TDR, sendo que a recusa do material sera efetivada através de relatério técnico
que integrara o processo administrativo.

9 DO RECEBIMENTO

9.1. O recebimento e a aceitagdo dos itens licitados dar-se-do por comissédo ou servidor responsavel,
sendo atestados, mediante termo circunstanciado, e serdo recebidos:

a) Provisoriamente: no ato da entrega, para posterior verificacdo da conformidade do(s) item
(s), com as especificacbes contidas no Termo de Referéncia e anexos, acompanhado do laudo de
analise laboratorial (fisica-quimica, microbiolégica e microscépica) do(s) lote(s), mediante a
emissao do termo de Recebimento Provisorio; e,

b) Definitivamente: no prazo maximo de até 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da
assinatura do termo de recebimento provisério e apos a verificacdo de sua compatibilidade com
as especificacdes do objeto desta licitacdo, mediante a emissdo de Termo de Recebimento
Definitivo assinado pelas partes.

10 DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA
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Sao responsabilidades da CONTRATADA:

10.1. Fornecer o objeto de acordo com os parametros estabelecidos neste Termo de Referéncia,
atendidos os requisitos e observadas as normas constantes deste instrumento;

10.2. Colocar a disposicao da FMAE/PMB, os meios necessdarios a comprovacdo da qualidade dos
itens, permitindo a verificacdo das especificagdes em conformidade com o descrito nos ANEXOS A e B
deste Termo de Referéncia;

10.3. Assumir os 0nus e responsabilidade pelo recolhimento de todos os tributos federais, estaduais e
municipais que incidam ou venham a incidir sobre o objeto deste termo;

10.4. Responsabilizar-se pela(s) garantia(s) do(s) produto(s), objeto da licitacdo, dentro dos padrées de
certificacdo de qualidade, seguranca, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislacdo em
vigor,;

10.5. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do cumprimento das obrigagdes
assumidas, inclusive aquelas com deslocamentos;

10.6. Em nenhuma hipo6tese podera veicular publicidade acerca do objeto adquirido pelo contratante,
sem prévia autorizacao;

10.7. Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela FMAE/PMB, ou pelo 6rgdo
participante, durante a vigéncia do contrato;

10.8. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ele
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacéo exigidas na licitacao;

10.9. Aceitar os acréscimos e supressdes do valor inicialmente estimado para aquisi¢cdo do objeto em
até 25% (vinte e cinco por cento), nos termos do § 1° do art. 65 da Lei Federal n° 8.666/93.

11 DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
Séo obriga¢cbes da FMAE:

11.1. Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cumprir suas obrigacdes dentro
das condicdes estabelecidas;

11.2. Rejeitar os produtos cujas especificacbes ndo atendam, em quaisquer dos itens, aos requisitos
minimos constantes dos Anexos deste Termo de Referéncia;

11.3. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do Contrato por intermédio da comissdo ou gestor,
designado para este fim, de acordo com o art. 67 da Lei Federal n® 8.666/93;

11.4. Efetuar o(s) pagamento(s) da(s) Nota(s) Fiscal(ais) / Fatura(s) da contratada, apos a efetiva
entrega dos produtos e emisséo dos Termos de Recebimentos Provisério e Definitivo;

11.5. Designar comissao ou servidor, para proceder a avaliagdo de cada um dos itens que compdem o
objeto deste termo a serem recebidos;

11.6. Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades constantes de cada
um dos itens que compdem o0 objeto deste termo, para que sejam adotadas as medidas corretivas
necessarias;

11.7. Estabelecer normas e procedimentos de acesso as suas instalacdes para ajustes e/ou
substituicbes dos produtos permanentes que compdem o objeto deste termo.

12 CONDIGCOES E PRAZO DE PAGAMENTO

12.1. Apés homologada a licitacdo, a CONTRATANTE convocara a licitante vencedora para a
assinatura do contrato ou instrumento equivalente, dentro do prazo de até 10 (dez) dias corridos, sob
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Av. Governador José Malcher, n° 2.110, Bairro: Sado Bras, CEP: 66060-230 — Belém/PA
Fone: (91) 3202-9919, e-mail: cgl.pregoeiro@gmail.com



SEGEP PREFEITURA DE
SECRETARIA MUNICIPAL DE
COORDENACAO GERAL DO

PLANEJAMENTO E GESTAO BELEM

COORDENADORIA GERAL DE LICITACAO - PMB

pena de decair o direito a contratacédo, sem prejuizo das sanc¢des constantes neste Termo de Referéncia
e do previsto no art. 81 da Lei n® 8.666/93 e art. 49 do Decreto Federal n® 10.024/19;

12.2. E facultado & Administragéo, quando o convocado ndo apresentar situacdo regular na assinatura
do contrato ou se recusar a assinar o referido documento, no prazo e condi¢des estabelecidas, chamar
os licitantes remanescentes, obedecida a ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo, nas
condicbes de suas propostas, ou conforme negociacdo, podendo ainda, revogar a licitacdo
independentemente da cominagé&o prevista no art. 81 da Lei n° 8.666/93;

12.3. A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o Contrato, dentro do prazo estabelecido
pela CONTRATANTE, caracterizara o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-o as
penalidades legalmente estabelecidas;

12.4. Os contratos terdo suas vigéncias submetidas ao que determina o art. 57 da Lei n°® 8.666/93;

12.5. O prazo para recebimento da Nota de Empenho podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual
periodo, quando solicitado pelo licitante vencedor durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela Administracao;

12.6. A emissdo da Nota de Empenho estd condicionada a verificacdo da regularidade da habilitagdo
parcial do licitante vencedor no SICAF;

12.7. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias subsequentes a entrega definitiva dos itens,
mediante a apresentacdo da Fatura (Nota Fiscal), acompanhada das certiddes de regularidade
obrigatéria, devidamente atestada e visada pelo setor competente, apds conferéncia das quantidades e
da qualidade do mesmo.

13 ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

13.1. Nos termos do art. 58, inciso Il combinado com o artigo 67 da Lei Federal n° 8.666, de 1993, ser4
designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega dos itens, anotando em registro préprio
todas as ocorréncias relacionadas com a execucao e determinando o que for necessario a regularizagao
de falhas ou defeitos observados;

13.2. A fiscaliza¢do de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas ou
vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administracdo ou de
seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei Federal n® 8.666/93;

13.3. O representante da Administracdo anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execug¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos
observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

14 VIGENCIA DO CONTRATO

14.1. A vigéncia da(s) contratagdo(fes) firmada(s) serd estabelecida por até 12 (doze) meses,
conforme a especificidade das aquisicdes e a necessidade de atendimento da garantia dos produtos
adquiridos.

15 FONTE DE RECURSO ORGAMENTARIO

15.1. As despesas decorrentes das contratacdes, serdo arcadas através das dotagdes orcamentarias
proprias, indicadas antes da formalizagdo do (s) contrato (s), conforme previsdes/suplementagdes no
Orcamento da FMAE/PMB.

16 DAS PENALIDADES

16.1. O Licitante que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o contrato,
deixar de entregar documentacdo exigida, apresentar documentagéo falsa, ensejar o retardamento da
execucao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do contrato, comportar-
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se de modo iniddneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, ficara sujeitas as sancfes
previstas na Lei n°® 8.666/93, n°® 10.520/2002 e Decreto Federal n° 10.024/19.

Belém/PA, 09 de julho de 2020.

DENISE CRUZ DE OLIVEIRA
Departamento de Assisténcia FMAE/PMB
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ANEXO A
ESPECIFICAGOES TECNICAS E QUANTITATIVOS

ITEM

DESCRICAO

UND

Q. TOTAL
KGIL

01

ACUCAR GRUPO |, BRANCO, TIPO CRISTAL TRITURADO

Primaria: 01 Kg;

Validade: ndo inferior a 180 dias ap0s a data de entrega no depdsito da FMAE;
Embalagem Priméria:

Embalagens em sacos plasticos integros, resistentes, hermeticamente fechados,
contendo 1 kg do produto;

Embalagem secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em fardos plasticos de 30 kg, com plasticos
resistentes, limpos e lacrados.

KG

105.000

02

AMIDO DE MILHO

Primaria: até 500g;

Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:

Caixa de papel impermeavel, limpo, ndo violado, resistente, contendo até 500g do
produto;

Embalagem secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.

KG

3.000

03

ARROZ PARBOLIZADO TIPO 1

Primaria: 01 Kg;

Validade: N&o inferior a 180 dias apds a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:

Polietileno transparente, atdxica, limpa, ndo violada e resistente, contendo 1 kg do
produto;

Embalagem secundaria:

A embalagem secundéria deve ser em fardo plastico transparente, atoxico e lacrado,
contendo até 30 kg do produto.

KG

150.000

04

ARROZ POLIDO LONGO FINO TIPO 1

Primaria: 01 Kg;

Validade: N&o inferior a 180 dias apds a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:

Polietileno transparente, atéxica, limpa, ndo violada e resistente, contendo 1 kg do
produto;

Embalagem secundaria:

A embalagem secundéria deve ser em fardo plastico transparente, atoxico e lacrado,
contendo até 30 kg do produto.

KG

150.000

05

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER

Primaria: 400g;

Validade: Nao inferior a 180 dias ap0s a data de entrega no depdsito da FMAE;
Embalagem Primaria:

Acondicionado em pacotes integros, resistentes, hermeticamente fechados, contendo
até 400g do produto;

Embalagem secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.

KG

50.000
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BISCOITO TIPO MAISENA

Primaria: 400g;

Produto isento de gordura trans

Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Priméria:

06 Acondicionado em pacotes integros, resistentes, hermeticamente fechados, contendo KG 36.000
até 400g do produto;
Embalagem secundaria:
A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.
BISCOITO TIPO LEITE INDIVIDUAL
Produto isento de gordura trans
Validade: ndo inferior a 180 dias apds a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:
07 | Acondicionado em pacotes integros, resistentes, hermeticamente fechados, contendo | UND 3.000
de 35¢g a 50g de produto.
Embalagem secundaria:
A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.
FEIJAO CARIOQUINHA TIPO 1
Primaria: 1 Kg;
Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:
08 Sacos de polietileno transparente, atoxico, integro, resistentes, hermeticamente | KG 25.000
fechado, contendo 1 kg do produto;
Embalagem secundaria:
A embalagem secundaria deve ser em fardos plasticos, limpos, contendo 30 Kg do
produto.
FEIJAO CAVALO TIPO 1
Primaria: 1 Kg;
Validade: ndo inferior a 180 dias ap0s a data de entrega no deposito da FMAE;
Embalagem Primaria:
09 | Sacos de polietileno transparente, atéxico, integro, resistentes, hermeticamente | KG 30.000
fechado, contendo 1 kg do produto;
Embalagem secundaria:
A embalagem secundaria deve ser em fardos plasticos, limpos, contendo 30 Kg do
produto.
FEIJAO PRETO TIPO 1
Primaria: 1 Kg;
Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:
10 | Sacos de polietileno transparente, atdxico, integro, resistentes, hermeticamente | KG 25.000
fechado, contendo 1 kg do produto;
Embalagem secundaria:
A embalagem secundaria deve ser em fardos plasticos, limpos, contendo 30 Kg do
produto.
FUBA DE MILHO EM FLOCOS FINOS
Priméria: até 500g;
Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:
11 Embalagens integras, resistentes, hermeticamente fechadas, contendo até 500g do | KG 2.000

produto, acondicionado em embalagem plastica transparente e vedada.

Embalagem Secundéria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.
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12

MANTEIGA COM SAL

Primaria: 250 a 500g;

Validade: nao inferior a 180 dias apods a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Priméria:

Embalagem primaria de polietileno com capacidade de 250 g a 500g do produto;
Embalagem Secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.

KG

2.000

13

OLEO DE SOJA TIPO 1

Priméria: 900ml

Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE.
Embalagem Primaria:

Em garrafas de polietileno resistentes, de 900 ml, limpas e atéxicas.

Embalagem Secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.

14.000

14

SAL MOIDO IODADO

Primaria: 1KG;

Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE;
Embalagem Primaria:

O produto deve ser entregue em sacos plasticos resistentes e ndo violados, contendo
1kg do produto;

Embalagem secundaria:

A embalagem secundéria deve ser em fardos transparentes, atoxicos, limpos,
contendo até 30 kg do produto.

KG

2.000

15

SUCO LIQUIDO EM CAIXA COM POLPA DE FRUTAS E COM ADICAO DE ACUCAR
— GOIABA, CAJU.

Primaria: 200m|

Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE.
Embalagem Primaria:

O produto deve ser entregue em embalagem tetra pack, limpas, contendo 200ml do
produto

Embalagem Secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.

UND

3.000

16

VINAGRE DE ALCOOL

Primaria: 750ml

Validade: ndo inferior a 180 dias apés a data de entrega no depésito da FMAE.
Embalagem Primaria:

O produto deve ser entregue em garrafa de polietileno, integra, atoxica, limpa e vedada
hermeticamente, contendo 750ml do produto.

Embalagem secundaria:

A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e
resistentes.

4.000
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i ANEXO B ) )
PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE NAO-PERECIVEIS (PIQ)

ACUCAR GRUPO |, CLASSE BRANCO, TIPO CRISTAL, COMERCIALIZADO NA
FORMA:TRITURADO

1. CARACTERIZACAO

Aclcar é o produto obtido a partir da cana-de-aglcar pertencente as cultivares provenientes da espécie
Saccharumofficinarum L. através de processos adequados.

Conforme a Instrucdo Normativa MAPA n° 42, 13/11/17, sera desclassificado e considerado impréprio
para o consumo humano, com a comercializa¢do proibida, o agUcar que apresentar uma ou mais das
situacdes indicadas a seguir:

I - mau estado de conservagéo, incluindo aspecto generalizado de deterioragéo ou fermentagéo, alta
umidade, presenca de insetos ou detritos de animais e matéria terrosa acima do permitido em legislacao
especifica;

Il - odor estranho, impréprio ao produto, que inviabilize a sua utilizacdo para o uso proposto.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagfes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca

Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia
Elementos histolégicos e amidos estranhos Auséncia
Elementos histolégicos de cana de aglcar Presenca (toleravel)
Sacarose Minimo 99,0%(toleravel)
Umidade (% max) 0,10

Cinzas Condutimétricas (% max.) 0,10
Polarizagéo (°Z min.) 99,5

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes a 45°C/g (mL) 5

Salmonellasp/25g (mL) Auséncia

4. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a salde humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a salide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecénicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecéanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determina¢@o microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugcao RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Resolugdo RDC N° 12/2001 - ANVISA
- IN MAPA N° 42, de 13/11/17

- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugdo RDC N°14/2014 - ANVISA
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AMIDO DE MILHO

1. CARACTERIZACAO

Amido de milho é o produto amilaceo extraido de partes comestiveis de cereais (RDC N° 263, de 22 de
Setembro de 2005 - ANVISA). Neste caso, o grao de milho (Zeamayas L.) é o cereal utilizado para a
elaboragdo desse produto. O amido de milho deve ser fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Nao pode estar imido, fermentado ou rangoso. Deve
produzir ligeira crepitacdo quando comprimido entre os dedos.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagfes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Insetos vivos Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Classe diferente da declarada Auséncia
Umidade Maximo 15%
Coliformes a 45°C/g (mL) 5

3. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecéanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar leses no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinag¢éo microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolucdo RDC N° 263/2005 - ANVISA
- Resolucdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Resolugcdo RDC N° 12/2001 - ANVISA
- Resolugcao RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugdo RDC N°14/2014 - ANVISA

ARROZ PARBOLIZADO, CLASSE LONGO FINO, TIPO 1

1. CARACTERIZACAO:

E o alimento obtido de grdos sadios de arroz, Oryza sativa L., que foi submetido ao processo de
parboilizacédo. A classe deve ser: longo fino (o produto que contém, no minimo, 80% do peso dos graos
inteiros medindo 6,00 mm ou mais no comprimento, a espessura menor ou igual 1,90 mm e a relacao
comprimento/ largura maior ou igual a 2,75, ap6s polimento dos gréos). Ndo € permitida a mistura de
classes.O tipo deve ser, tipol.

Serédo desclassificados e considerados improprios para o consumo humano, a presenca na amostra, na
carga ou no lote amostrado, de sementes tratadas, sementes téxicas, insetos vivos, tais como
carunchos ou gorgulhos e outras pragas de gréos armazenados, quando o produto for destinado
diretamente a alimentagdo humana.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagbes do roétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
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Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Insetos vivos Auséncia (critico)
Caracteristicas organolépticas Proprias

Classe diferente da declarada

Auséncia (critico)

Umidade

Maximo 14% (critico)

Limites maximos de tolerancia expressos em %/peso

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Matérias estranhas e impurezas 0,10
Graos ardidos e mofados Maximo 0,15
Picados ou manchados 1,75
Gessados e Verdes 2
Rajados 1
Amarelos 0,50
Total de quebrados e quiera 7,5
Quirera Maximo 0,5
Aflatoxina Maximo 30 ppb (critico)
B.cereus/g 5x 103
Salmonellasp/25g Aus

4. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

A

Matéria prejudicial
microscopicamente, relacionada ao risco a saiude humana e abrange:

a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos

como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;
- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.
A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinag@o microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Instruc@o Normativa N° 6/2009 - MA

- Resolugdo RDC N° 12/2001 - ANVISA
- IN MAPA N° 6, de 16/02/09

- IN MAPA N° 02, de 06/02/12

- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugcao RDC N°14/2014 - ANVISA

ARROZ POLIDO, CLASSE LONGO FINO, TIPO 1

1. CARACTERIZACAO:

E o alimento obtido de gréos sadios de arroz, Oryza sativa L., que foram submetidos ao beneficiamento
e polimento adequados. A classe deve ser: longo fino (o produto que contém, no minimo, 80% do peso
dos gréos inteiros medindo 6,00 mm ou mais no comprimento, a espessura menor ou igual 1,90 mm e a
relagdo comprimento/ largura maior ou igual a 2,75, apés polimento dos graos). Ndo é permitida a
mistura de classes. O tipo deve ser, tipol.

Serao desclassificados e considerados impréprios para o consumo humano, a presengca na amostra, na
carga ou no lote amostrado, de sementes tratadas, sementes téxicas, insetos vivos, tais como
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carunchos ou gorgulhos e outras pragas de grdos armazenados, quando o produto for destinado
diretamente a alimentacéo humana.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagdes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca (toleravel)
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia (toleravel)
Insetos vivos Auséncia (critico)
Caracteristicas organolépticas Préprias (critico)
Classe diferente da declarada Auséncia (toleravel)
Umidade Méximo 14% (critico)

Classificar a unidade utilizando 100g do produto:

Matérias estranhas e impurezas Méaximo 0,5 % (toleravel)
Gréos ardidos e mofados Méaximo 0,5 % (toleravel)
Defeitos gerais e agregados Méaximo 8 % (toleravel)
Graos quebrados e quirera (total) Maximo 10 % (toleravel)
Quirera Maximo 1 % (toleravel)

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Aflatoxina | Méximo 30 ppb (critico)

4. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a salde humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saiude humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesées no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determina¢@o microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugcao RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Instru¢do Normativa N° 6/2009 - MA

- Resolugao RDC N° 12/2001 - ANVISA
- IN MAPA N° 6, de 16/02/09

- IN MAPA N° 02, de 06/02/12

- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugao RDC N°14/2014 - ANVISA

BISCOITO DOCE
1. CARACTERIZACAO
Biscoito é o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo
preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na

legislacéo.
2. ANALISES MINIMAS
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Especificagbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias
Umidade Méaximo 15%

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Salmonellasp, em 25 g Auséncia
Estaf.coag.positiva/g 5 x 102
Coliformes a 45°C/g 10

4. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLAGCAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar leses no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determina¢do microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolucdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Resolucdo RDC N° 263/2005;

- Resolucado RDC N° 12/2001 - ANVISA
- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugdo RDC N°14/2014 - ANVISA

BISCOITO SALGADO
1. CARACTERIZACAO
Biscoito é o alimento obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo
preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na
legislacéo.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagfes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias
Umidade Maximo 15% (critico)

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Corante artificial Auséncia
Salmonellasp, em 25 g Auséncia
Estaf.coag.positiva/g 5x103
Coliformes a 45°C/g 102
B.cereus/g 5x103
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5. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLAGAO:

Matéria prejudicial a salude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecéanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinag¢@o microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Resolugcdo RDC N° 263/2005

- Resolugcdo RDC N° 12/2001 - ANVISA
- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolucdo RDC N°14/2014 - ANVISA

FEIJAO TIPO 1
1. CARACTERIZACAO
Sao graos provenientes das espécies Phaseolus vulgares L. e Vignaunguiculata.

2. ANALISES MINIMAS

Especificagfes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias
Matérias estranhas 0 a 0,5% (critico)
Insetos mortos 0 a 0,10% (critico)
Graos mofados, ardidos e germinados Maximo 0 até 1,50% (critico)
Carunchados e tacados por lagartas Maximo 0 até 1,50% (toleravel)
Defeitos leves Méximo 0 até 2,50% (critico)
Cores Minimo 97% de‘gréo.s na cor
caracteristica & variedade
Umidade Até 149% (critico)
Partidos e quebrados Minimo 70% (critico)

3. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a salde humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a satde humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecénicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagc&o microscopica.

5. REFERENCIAS
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- Resolugdo RDC N° 175/2003 - ANVISA

- Instrugéo Normativa n® 12, de 28/03/2008
- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugdo RDC N°14/2014 - ANVISA

FUBA DE MILHO EM FLOCOS FINOS
1. CARACTERIZAGAO

E o produto obtido pela moagem do grdo de milho desgerminado ou n&o; podendo sofrer previamente
processos tecnoldgicos adequados. O produto deve ser entregue em embalagens integras, resistentes,
hermeticamente fechadas, contendo 500g do produto, com validade nédo inferior a 180 dias apés a data
de entrega no depésito da FMAE. A embalagem secundaria deve ser em caixas de papeldo, integras,
limpas e resistentes.

2. ANALISES MINIMAS

B.cereus/g 3x103
Coliformes a 45°C/g 102
Salmonellasp/25g Aus

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Umidade acidez maximo de 14% PP Presenca (critico)
Especifica¢Bes do rotulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias

O Rétulo deve constar a denominacgédo do produto de acordo com sua designacgéo ou classificacao.
4. DAS OUTRAS OBSERVAGCOES DISPOSTAS EM LEGISLAGCAO:

Matéria prejudicial a saude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecéanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar leses no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determina¢@o microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolugcao RDC N° 175/2003 - ANVISA

- Resolugcao RDC N° 272, de 22/09/05 - ANVISA
- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugdo RDC N°14/2014 - ANVISA

- Resolugdo RDC N° 263/2005 - ANVISA

- Resolugdo RDC N° 150/2017- ANVISA

MANTEIGA COM SAL

1. CARACTERIZACAO

Coordenadoria Geral de Licitagdo/PMB
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Com o nome da manteiga entende-se o produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecédo e
malaxagem, com ou sem modificacdo bioldgica de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite
de vaca, por promessa tecnologicamente adequados. A matéria gorda da manteiga devera estar
composta exclusivamente de gordura lactea. Ingredientes obrigatorios: Creme pasteurizado obtido a
partir do leite da vaca. Ingredientes opcionais: Cloreto de sddio até Maximo de 2g/100g de manteiga.
Fermentos lacticos selecionados. A manteiga ndo devera conter corantes artificiais, sendo permitido
somente corantes naturais ou auséncia de corante.

2. ANALISES MINIMAS

Especificacdo do Rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias
Sujidades, larvas e parasitos Auséncia
Teor de gordura Minimo 80% (m/m)
Umidade (%) Max. 16% (m/m)
Acidez (milimoles/100g de matéria gorda). Max. 3 mL
Extrato seco desengordurado (%em/m) Max. 2

Até méximo de 2g/100g de manteiga.

Cloreto de sodio (manteiga salgada).

Coliformes a 45°C/g 10
Estaf.coagulase positiva/g Vrcigramain = iog S hmE e
Salmonella sp /25g Auséncia

4. REFERENCIAS ANALITICAS

A Manteiga Comum deve ser considerada imprdpria para consumo quando:

- Apresente caracteres sensoriais anormais de qualquer natureza;

- Em analise laboratorial, figue demonstrada a adi¢cdo de substancias nocivas, conservadoras, produtos
estranhos & sua composi¢éo, ou matéria corante ndo permitida pela legislacdo em vigor;

- Contenha detritos, sujidades, insetos ou corpos estranhos de qualquer natureza;

- Contenha microrganismos em desacordo com as especificacdes.

5. REFERENCIA

- RESOLUQAO N° 4, DE 28 DE JUNHO DE 2000
- Lei N° 8.078/90

- Resolugcao RDC N° 259/2002 - ANVISA

- Resolucao 12/2001 - ANVISA

- Portaria MAPA N° 146/96

- IN MAPA n° 22, de 24/11/05

- Resolugcao RDC N° 175/2003 - ANVISA

OLEO DE SOJA TIPO 1
1. CARACTERIZACAO

E o alimento lipidico obtido por prensagem mecanica e/ou extracdo por solvente dos grdos de soja,
Glycinemax. L. merril, isento de mistura de outros 6leos ou outras matérias estranhas ao produto.

2. ANALISES MINIMAS

Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Volume inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Proprias

Coordenadoria Geral de Licitagdo/PMB
Av. Governador José Malcher, n° 2.110, Bairro: Sado Bras, CEP: 66060-230 — Belém/PA
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indice de Acidez (MgKOH/g) 0,2

Ponto de Fumaca (° C) 210

indice de Peroxidos (mEg/kg) 2,5

Impurezas insolGveis em éter de petréleo (% 0,05

Umidade e material volatil (%) 0,1

Sabdes (mg/kg) 10

Aspectoa 25 C Limpido e isento de impurezas.
Coliformes a 45°C 5

3. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a salude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determina¢@o microscopica.

5. REFERENCIAS

- Resolucdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Instru¢do Normativa 49/2006 - MA

- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolucdo RDC N° 360, de 23/12/03

- Resolugcao RDC N°14/2014 - ANVISA

- Resolugao N° 12/2001 - ANVISA

SAL REFINADO MOIDO IODADO

1. CARACTERIZACAO

Entende-se por sal para o uso em alimentos, o cloreto de sodio obtido de jazidas, fontes naturais ou de
agua do mar e classificado de acordo com suas caracteristicas de pureza e granulacdo. Deve
apresentar cristais homogéneos de coloracdo uniforme e adicdo de iodeto de potassio conforme
legislagéo vigente.

2. ANALISES MINIMAS

Especifica¢cbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias
Sujidades Auséncia (critico)

PARAMETROS SAL REFINADO SAL COMUM MOIDO TIPO |
Umidade Méaximo 0,2 % (critico) Méaximo 2,5 % (critico)
Cloreto em NaCl (base seca) Minimo 99,12 % (critico) Minimo 99,45 % (critico)
Minerais insoldveis em Aqua Maximo 0,1 % (critico) Maximo 0,1 % (critico)

. 9 40 a 60 mg de iodo metaldide / Kg | 40 a 60 mg de iodo metaldide /
Dosagem de iodo o o
(critico) Kg (critico)

Coordenadoria Geral de Licitagdo/PMB
Av. Governador José Malcher, n° 2.110, Bairro: Sado Bras, CEP: 66060-230 — Belém/PA
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4. ANALISES COMPLEMENTARES

Granulometria

Sal refinado:
Retencdo na peneira Tyler 140 Minima 90 % (critico)
Retencéo na peneira Tyler 120 Méaxima 5 % (critica

Sal comum tipo I

Retengé&o na peneira Tyler 18 Maxima 5 % (critica)

Antiumectantes:

CaCOs Méxima 2,5 % (critico)
MgCOs Maxima 2,5 % (critico)
Caz(PO2): Maxima 2,5 % (critico)

5. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a salude humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:

- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos
como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinag@o microscopica.

6. REFERENCIAS

- Resolugcao RDC N° 175/2003 - ANVISA

- Decreto n° 75697, de 06 de Maio de 1975
- Resolucao 12/2001 - ANVISA

- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolugcao RDC N°14/2014 - ANVISA

- Resolucdo RDC N°23/2013 - ANVISA

SUCO DE FRUTA

1. CARACTERIZACAO

Suco é a bebida ndo fermentada, ndo concentrada e nao diluida, destinada ao consumo, obtida da fruta
madura e s&, ou parte do vegetal de origem, por processamento tecnolégico adequado, submetida a
tratamento que assegure a sua apresentagdo e conservagdo até o momento do consumo, podera ser
adicionado aglicar na quantidade maxima fixada para cada tipo de suco, através de ato administrativo,
observado o percentual maximo de dez por cento em peso, calculado em base de sdlidos soluveis
naturais do suco; € proibida a adigdo, em sucos, de aromas e corantes artificiais.

A conservacao deve ocorrer fora de refrigeracdo com validade de 06 (seis) meses.

O produto devera ser entregue em embalagem tetra pack, limpas, contendo 200ml do produto, com
validade néo inferior a 180 dias da data de entrega no depésito da FMAE. A embalagem secundaria
deve ser em caixas de papeldo, integras, limpas e resistentes.

2. ANALISES MINIMAS

Especificacbes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca (toleravel) |

Coordenadoria Geral de Licitagdo/PMB
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Volume liquido inferior ao declarado

Auséncia (toleravel)

Caracteristicas organolépticas

Proprias (critico)

Sujidades, larvas e parasitos

Auséncia (critico)

Elementos histolégicos da fruta

Presenca (critico)

Acidez citrica

0,70 - 0,90% (critico)

Sélidos insoltveis

Minimo 30 % (critico)

Sélidos sollveis °Brix

11,0 - 13,0 (toleravel)

Ph

3,5 - 4,0 (critico)

Di6xido de enxofre

Méaximo 0,03 % (critico)

Coliformes fecais

Auséncialg (critico)

Bolores e leveduras

Méximo 10g (critico)

3. ANALISES COMPLEMENTARES

Coliformes fecais

Auséncia (critico)

Salmonellasp, em 25 g

Auséncia (critico)

Acidulante Max. 260 INS de acido acético
Redutor de acidez Max. 330 INS de é&cido citrico
Corante Max. em 100/g cdrcuma 0,05 quantum satis

4. REFERENCIAS

- RDC n° 276, de 22/09/2005
- RDC n° 12, de 02/01/2001
- RDC n° 04, de 15/01/2007

- Resolucdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Resolucao RDC N° 259, de 20/09/02

1. CARACTERIZACAO

VINAGRE DE ALCOOL

Produto obtido mediante a fermentacdo acética de solugbes aquosas de alcool procedentes

principalmente de matérias agricolas

2. ANALISES MINIMAS

. Obrigatoriamente pasteurizado.

Especificagfes do rétulo de acordo com as normas do Edital Presenca
Peso liquido inferior ao declarado Auséncia
Caracteristicas organolépticas Préprias

Sujidades, larvas e parasitos

Auséncia (critico)

Acidez volatil em acido acético (g/100ml) 4,00

Alcool (% viv) a 20°C

1,00

3. DAS OUTRAS OBSERVACOES DISPOSTAS EM LEGISLACAO:

Matéria prejudicial a salde humana: é aquela matéria detectada macroscopicamente e ou
microscopicamente, relacionada ao risco a saide humana e abrange:
- insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos

como vetores mecanicos;

- outros animais vivos ou mortos, inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

- parasitos;

Av. Governador José
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- excrementos de insetos e ou de outros animais;

- objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, que podem causar lesdes no consumidor.

A presenca de matéria prejudicial & saide humana detectada macroscopicamente torna o produto/ lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscapica.

5. REFERENCIAS

- Resolucdo RDC N° 175/2003 - ANVISA
- Instrucdo Normativa N° 06/2012 - MA

- Resolucdo RDC N° 259, de 20/09/02

- Resolugao RDC N° 14/2014 - ANVISA

Coordenadoria Geral de Licitagdo/PMB
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