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Estado do Para
GOVERNO MUNICIPAL DE PARAUAPEBAS
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED

Memo. N°144 — GAB/SEMED

Parauapebas/PA, 14 de Marco de 2017.

De: SEMED

Para: Comissao Permanente de Licitagdo-CPL/PMP _ '

Sra. Fabiana de Souza Nascimento j] .
Prezada senhora, «g f

Cumprimentando-a, sirvo-me do presente para solicitar a Vossa Senhoria, a
deflagragdo de procedimento administrativo licitatorio, na modalidade Pregac/ Registro de
Pregos, cujo objeto é a aquisicdo de géneros alimenticios, para atender as

instituicOes de ensino do Municipio de Parauapebas, Estado do Para.

JUSTIFICATIVA: A justificativa em epigrafe provem da necessidade de atendimento a
extensa rede de unidades de ensino Fundamental e Infantil, que atende cerca de 53.000

v (cinguenta e trés mil) alunos matriculados, distribuidos de forma a atender as demandas
oriundas da zona rural, e urbana.

Assim, visando o fornecimento de alimentos variados e seguros, que contribuam
para o crescimento e desenvolvimento saudavel dos estudantes matriculados nas
Unidades de Ensino do municipio de Parauapebas, bem como objetivando a garantia de
melhoria do rendimento escolar, seguranga alimentar/nuiricional, e com a finalidade de
oferecer melhores condigbes de saude aqueles que necessitem de atencio especifica,
que encontram-se em vulnerabilidade social, e principalmente assegurando acesso
igualitario a tbdos, respeitando as diferencas biologicas entre as faixas etarias, instamos
a_deflagracdo de processo administrativo licitatério para efetuar a contratacio de

? - mispnda escolar,
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Estado do Para
GOVERNO MUNICIPAL DE PARAUI_\PEBAS
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO - SEMED

PRAZO DE VIGENCIA: O prazo para a vigéncia da Ata é de 12 (doze) meses, contando a
partir da sua assinatura.

Anexos:

e Termo de Referéncia
» Anexo |- Lista de Escolas a serem contempladas com o objeto a ser licitado.
¢ Anexo |l- Caracteristicas minimas necessarias aos meios de transporte, de acordo
com o tipo do produto.
« Anexo lil- Portaria CVS-15, de 07 de Novembro de 1991.
oo « Anexo IV- indicagéo do Objeto e do Recurso

Atenciosamente,

@

RAIMUNDO OLIVEIRA NETO

Secretario Municipal de Educacio.

Raimundo Oliveira Neto
Secretdrio Municipal de Educarac-SEMED
oo e
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ANEXO Il — Portaria CV$-15, de 07 de Novembro de 1991

SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE
COORDENACAO DOS INSTITUTOS DE PESQUISA
CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA
SUS SISTEMA UNICO DE SAUDE
Portaria CVS-15, de 7.11.91

A Diretora Técnica do Centro de Vigilancia Sanitaria, & vista do que expressa o artigo
18, inciso |, alinea "F" do Decreto 26.048/86 e considerando: !

A necessidade da normatlzacéq do transporte por veiculos de alimentos para
consumo humano; .

A necessidade da unlformnzagéo das agbes de fiscallzagdo dos veiculos que
transportam alimentos;

. Finalmente a necessidade de uma protegdo eficaz dos ahmentos transportados por
veiculos para diminuir os riscos de:contaminagio, resolve:

Art. 1° - Normatizar e padronizar o transporte de alimentos para consumo humano, na
segumte conformidade: :

1 - Os meios de transporte de ahmentos destinados ac consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir. a integridade e a qualidade a fim de impedir a
contaminagdo e deterioracéio do produto

2 - E proibido manter.no mesmo contmente ou transportar no mesmo compartimento
‘de um veiculo, alimentos e substancias estranhas que possam contamina-los ou

corompé-los.

3 - Excetuam-se da exigéncia do item anterior, os alimentos embalados em
recipientes hermeticamerite fechados, impermeaveis e resistentes, salvo com produtos
toxicos.

4 - N&o é pemitido transportar, conjuntamente com os alimentos, pessoas e animais.
5 - A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

6 - No transporte de alimentos, deve constar nos lados direito e esquerdo, de forma
visivel, dentro de um retangulo de c¢m de altura por 60 cm de comprimento, os

dizeres: Transporte de Alimentos, nome, endereco e telefone da empresa, Produto
Pereclvel (quando for o caso).

7 - Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir Cértiﬁcado de Vistoria, de
acordo com o Cédigo Sanitario vigente.

8 - O Certificado de Vistona € concedido apds inspe¢io da autondade sanitaria
competente, obedecidas as especificagfes desta portana :

Art. 2° - Os critérics de higiene no transporte de alimentos devem obedecer acs
seguintes requisitos: -

1 - O velculo de transporte de alimento deve ser mantido em perfeito estado de
conservacio e higiene.



produtos e meios de transportes, aprovados pela autoridade sanitdria competente.

3 - A limpeza deve ser efetuada com 4gua potavel da rede plblica ou tratada com
hipoclorito de sédic a 2,5% (na proporgdo de 2 gotas/litro e permanecer em repouso
por 30 minutos antes de ser utilizada) até remogéio de todos os residuos. No caso de
residuos gordurosos devem ser utilizados detergentes neutros para a sua completa
remogao.

4 - A desinfeccio deve ser realizada apds a limpeza e pode ser efetuada de uma das
seguintes formas, segundo a necessidade:

a) Desinfecgdo em agua quente: através do contato ou imersdc dos utensilios em
agua quente a uma temperatura ndo inferior a 80°C, durante 2 minutos no minimo.

b) Desinfec¢io com vapor: através de mangueiras, a temperatura néo inferior a 96°C,
e ¢ mais proximo da superficie de contato, durante 2 a 3 minutos.

¢) Desinfecgio com substancias quimicas. Estes produtos devem ser registrados no
Ministério da Satide e usados conforme instrugbes do fabricante, ndo deixando
residuos e/ou odores que possam ser transmitidos aos alimentos.

5 - O transporte de produtos pereciveis deve ser de material liso, resistente,
impermeavel e atdxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.

6 - O veiculo deve possuir dispositivos de seguranga que impagam o derrame em via
publica de alimentos e/ou residuos sélidos e liquidos, durante o transporte.

7 - Quando a natureza do alimento assim o exigir, deve ser colocado sobre prateleiras
e estrados removiveis, de forma a evitar danos e contaminagao.

8 - Os materiais utllizados para prote¢o e fixagfio da carga (cordas, encerados,
plasticos e outros) néo devem constituir fonte de contaminagdo ou dano para o
pioduto, devendo os mesmos serem desinfetados juntamente com o veiculo de
transporte.

g - A carga e/ou descarga néc devem apresentar risco de contaminagio, dano ou
deterioragéo do produto e/ou matéria-prima alimentar.

10 - Nio é pemmitido o transporte concomitante de matéria-prima ou produtos
alimenticios crus com alimentos prontos para ¢ consumo, Se 0$ primeiros
apresentarem risco de contaminag&o para esses ultimos.

11 - N&o é permitido o transporte concomitante de dois ou mais produtos alimenticios,
se um deles apresentar risco de contaminag¢io para os demais.

12 - Os equipamentos de refrigeracdo ndo devem apresentar riscos de contaminagéo
para o produto e devem garantir, durante o transporte, temperatura adequada para o
mesmo.

13 - Os alimentos pereciveis devem ser transportados em velculo fechado,
dependendo da natureza sob: refrigeragdo: ac redor de 4° nédo ultrapassando
6°C;resfriamento: ao redor de 6°C n#ic ultrapassando 10° ou conforme especificacdo
do fabricante expressa na rotulagem; aquecimento: acima de 65°C; congelamento: ao
redor de (-18°) e nunca superior a (-15°C).



14 - O transporie de refeigdes prontas para consumo imediato, deve ser realizado h(
veiculo fechado, logo apés o seu acondicionamento, em recipiente hermeticamente
fechado, de materialadequado, conservada a temperatura do produto ao redor de 4°C,
néo ultrapassando 6°C ou acima de 65°C. -

15 - Os veiculos de transporte de produtos sob controle de temperatura devem ser
providos permanentemernte de termOmetros adequados e de facil leitura.

Art. 3° - Os meics de transporte de alimentos n&o especificados por esta Portaria,
devem cumprir as exigéncias estabelecidas pela autoridade sanitaria competente.

Art. 4° - O ndo cumprimento desta Portaria caracterizara em infragéo sanitéria e deve
ser punido na forma da legislagao vigente.

Art. 5° - Esta Portaria entrara em vigor 60 dias contados a partir da data de sua
publicagio, ficando revogadas as Portarias CVS-6, de 06.06.91 e CVS-11, de
27.08.91.

Tabela |l
Caracteristicas minimas necessarias aos melos de transportes, de acordo com o
tipo do produto:
Caracteristicas do . Exigéncias
Transporte Tipo do Produto
Transporte Aberto - Leite cru em vasilhames | - Constituido de material
metalicos fechados; atéxico, de facil limpeza e
bebidas desinfec¢éo.
engarrafadas; horticulas e | - Ndo deve ocasionar
similares danos' ou deterioragédo dos
produtos;
Transporte aberto com | - Biscoitos; balas e - Constituido de material
protecio chocolates; cereais e de facil limpeza e
gréos a granel; cereais e desinfecgéo;
graos pré-embalados, - Protegidos com lona,

seus derivados farindceos | plasticos e outros.
e alimentosprocessados &
base de graos e cereais;
condimentos, temperos

e especiarias; café; doces
em pasta; agua mineral
pré envasada; massas
alimenticias secas; dleos;
pbs para preparo

de alimentos e alimentos
desidratados; sal; agtcar
e adogantes dietéticos;
alimentos

em geral acondicionados
em embalagens
hermeticamente fechadas
(ex.: latas, vidros, filmes
pléasticos, tetrabick, etc,.);




= Fls
)
similareg . \..
Transporte fechado a - Pao e produtos de - Constituido de material \]
temperatura ambiente panificagdy, produtos atdxico, resistente, de facil
(baq, cérneocs salgados, curados | limpeza e desinfeccéo -

containers e outros)

ou defumados, pescado
salgado ou defumado;

Imobilidade dos recipientes
para garantia de

produtos de confeitaria; integridade dos produtos.
similares

Transporte fechado, - Cames e produtos - Congstituido de material

isotérmico cameos, sSucos e outras liso, resistente,

ou refrigerado bebidas a granel, creme impermeéave!l e atdxico.
vegetal e margarina, - Conservagao.

alimentos congelados ou
supergelados, sorvetes;
gordurasem embalagens
ndo metalicas, produtos de
confeitaria que requeiram
temperatura especial de
conservacio; refeigdes

prontas para consumo,

similares.

~ Quente: acima de 65°C.
- Refrigerado: 4° a 6°C.

- Resfriado: 6° a 10°C e/ou
conforme especificagbes
do fabricante.

- Congelado: (-18°) a (-
5°C)

- Termdmetros em
perfeitas condigdes de
funcionamento.

- Estrados, prateleiras,
caixas, ganchos
removiveis para

facilitar a limpeza e
desinfeccio.




PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAUAPEBAS
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO - SEMED -
DIVISAO DE ALIMENTACAO ESCOLAR - DAE

Considerando a grande procura das Unidades de Educagdo para com a
Divisdo de Alimeniag3o Escolar, de produtos espetials nas datas comemorativas;

_ Considerando a Resolugdo do CFN 465/2010, zelar pela preservagao,
promogio e recuperacio da satide, alimentacdo e nutrigdo no ambiente escolar;
Considerando que a alimentagiio escolar proposta tem o objetivo de
desenvolver a formaglio de habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o
- crescimento, desenvolvimento e aprendizagem,

Foram elaborados carddpios que atendessem a necessidade nutricional,
promovessem uma alimentac3o saudéavel e vidvel economicamente, no intuito de atender
de forma igualitiria a toda rede Basica de Ensino (total 49.778 alunos), conforme
descri¢do abaixo:

CARDAPIOS ESPECIAIS PARA DIAS COMEMORATIVOS NAS UNIDADES DE EDUCAGAO

<+ EVENTO DE FESTA JUNINA - JUNHO
o Mingau de Milho Branco com Coco e Canela (milho branco 30g, agucar
10g, leite condensado 5g, coco ralado 3g, canela 1g e leite em pé 10g)
o Pipoca (10g de milho de pipoca)
o Suco de Frutas {cajd) {40g de polpa e agicar 17g de agticar)

< EVENTO DE DIA DAS CRIANCAS - OUTUBRO
o Picolé de Frutas (em média 50g)
o Péo Brioche {50g) com Creme de Frango (filé frango 30g, milho verde 5g,
extrato 5g)
o Suco de Frutas (caj4) (40g de polpa e agtcar 17g de agdcar)

< EVENTO DE ENCERRAMENTO ANO LETIVO - DEZEMBRO
o Picolé de Frutas Naturais (em média 50g)
o Cachorro Quente (pdo lanche 50, carne moida 30g, extrato de tomate 5g)
o Suco de Frutas (cupuagu) (40g de polpa e aglicar 17g de aglcar)

N



PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAUAPEBAS

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO ~ SEMED

Agticar mingau

10

DIVISAO DE MERENDA ESCOLAR
FREQUENCIA DE CONSUMO REDE MUNICI#AL DE ENSINO
LANCHES COMEMORATIVOS - PLANEJAMENTO 2017

—

[
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2023/PA
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g N : 497,8 ‘G
Acticar suco g 17 3 49778 2538,7
Canela em p6 g 1 1 49778 49,8 KG
Coco Ralado g 3 1 49778 149,3 KG
Lelte Condensado g 5 1 49778 630,1 CX
Leite em pé g 10 1 49778 497.8 KG
Mitho branco para canjica g 30 1 49778 1493,3 KG
Milho pra Pipoca g 10 1 49778 497,8 KG
P3o para lanche g 50 1 49778 2488,9 KG
P30 Brioche £ 40 1 49778 1991,1 KG
Polpa de cajs g 40 2 49778 13982,2 KG
Palpa de cupuagu g 40 1 49778 1991,1 KG
Picolé de Frutas g 50 2 49778 99556,0 UND

MATERIAL DE RECHEIO
{Extrato de tomate g 5 2 49778 1422,2 SCH
{carme Moida g 30 1 49778 1493,3 KG
Filé de peito de frango g 5 | 1 49778 1244,5 KG
Alho g 1 2 49778 99,6 KG
Cebola E 4 2 49778 398,2 KG
Cheiro-verde g 2 2 49778 199,1 KG
Corante g 1 2 49778 99,6 KG
Milho verde g < 2 49778 497,8 kG
|Gleo de sja g - 3 49778 497,8 | GARR
Piment&o g 2 2 49778 199,1 KG
Sal refinado iodado g 1 2 49778 99,6 KG
Vinagre %« g 4 1 49778 265,5
TS
oSt




PREFEITURA Muﬁchm;plz PARAUAPEBAS
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED
DIVISAO DE ALIMENTACAO ESCOLAR - DAE

CONSIDERANDO que a alimenta¢do adequada é um direito fundamental do
ser humano, reconhecido internacionalmente pela Declaragdo Universal dos Direitos
Humanos (art. 25) e pelo Pacto Internacional de Direitos Econdmicos, Sociais e Culturais
PIDESC(art. 11), sendo inerente a dignidade da pessoa humana e indispensavel a realizag3o
dos direitos consagrados na Constituicio Federal, devendo o poder publico adotar as
politicas e a¢Bes que se fagam necessérias para promover e garantir a seguranga alimentar e
nutricional da populacdo, como disposto na Lei n® 11.346, de 15 de setembro de 2006, que
cria o Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional;

CONSIDERANDO que o Artigo 62 da Constituicdo Federal, ap6s a EC 064/2010,
estabelece que "S3o direitos sociais a educacdio, a saude, a alimentaciio, o trabalho, a
moradia, o lazer, a seguranga, a previdéncia social, a prote¢3o & maternidade e 3 infincia, a
assisténcia aos desamparados, na forma desta Constituicio™;

CONSIDERANDO o Art. 1°, Paragrafo Unico, da Resolugdo n® 26 do Fundo
Nacicnal de Desenvoivimento da Educacio ~ FNDE, que estabelece a “A alimentac3o escolar
¢ direito dos alunos da educacgo bésica publica e dever do Estado”;

CONSIDERANDO o Art. 2° da Resolugdo n* 26 do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagdo - FNDE, as Diretrizes: '

Il - a universalidade do atendimento aos alunos matriculados na rede puablica de
educagdo bésma,

VI - o direito a alimentacdo escolar, visando garantir 3 seguranga alimentar e
nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitaria, respeitando as diferengas biolégicas
entre idades e condigdes de saude dos alunos gue necessitem de aten¢do especifica e
aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social;

CONSIDERANDO o Art. 3° da Resolucdo n® 26 do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagdo — FNDE “O PNAE tem por objetivo contribuir para o
crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a
formac3o de préticas alimentares saudéveis dos alunos, por meio de acdes de educagio
alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades
riutricionais durante 0 periodo letivo”;

E finalmente, CONSIDERANDO, Art. 14 da Resolugdo n® 26 do Fundo Nacional
de Desenvolvimento da Educacdo — FNDE, §32 Cabe ao nutricionista responsavel técnico a
deflnicdo do horério e do alimento adequado a cada tipo de refeiglio, respeitada a cultura
alimentar ¢§5°0s carddpios deverdo atender aos alunos com necessidades nutriclonais
especificas, tals como doenca celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, alergias e
Intolerdncias alimentares, dentre outras.

Mediante todas as legislagdes citadas acima, faz-se necessario aquisicdo de
produtos que atendam as necessidades nutricionais especiais, conforme levantamento
realizado em 2016. Estando entre 0s casos mais encontrados nas escolas de Parauapebas:

intolerdncia 3 lactose;
e Alergias a proteina do leite, amendmm, castanhas, corantes, ovo e
mitho;
TS e Diabetes Melitus.



previsio de um por cento do total de alunos atendidos em Parauapebas, correspondendo

500 alunos:

Para 2017, serdo inclusos na pauta de processo licitatorio 2017 os itens, com

e 8 © 8 ® & & o o & & & 0 O

Adogante dietético liquido com sucralose; -y\
Arroz integral; .
Bebida a base de soja;

Biscoito salgado sem leite ou tracos de leite; _
Biscoito a base de arroz integral sem gliten e sem leite;
Biscoito Diet;

Farinha de Arroz;

Massa de arroz (macarrdo de arroz) tipo fuzilil;
Macarrio de Mandioca sem gliten tipo espaguete;

P&o com fécuia de mandioca sem gi(ten;

P&o sem lactose;

Preparo para mingau sem leite ou tracos de leite;
Manteiga sem sal;

Assim como serdo aumentadas as quantidade de polpas de frutas e

frutas In natura, com a finalidade de atender especificamente esses alunos.

o
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAUAPEBAS
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO - SEMED
DIVISAO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - DAE

JUSTIFICATIVA

A equipe de Nutrigdo da Divisdo de Alimentacdo Escolar baseada nas
LegislagGes citadas anteriormente resolve substituir a margarina usada no cardapio da
Alimentac3o Escolar por manteiga, e justifica que:

A Margarina é obtida a partir da hidrogenagdo do dleo vegetal. Nesse
processo as moléculas de hidrogénio sdo incorporadas as de gordura de maneira artificial
transformando a gordura insaturada (boa) em gordura saturada e trans {ruim) e passando do
estado liquido {6leo) para o sélido (margarina). Possui conservantes e aromatizantes.

A Manteiga é obtida a partir da nata do leite batida. Por se tratar de um
alimento de origem animal possui gordura satura e colesterol, mas também possui vitamina
A e Acido Butirico. .

Todas duas possuem grande quantidade de calorias e devem ser consumidas
com moderagdo. Embora a manteiga seja rica em gordura saturada e colesterol é um
produto natural, ou seja, nosso corpo sabe metabolizar naturalmente essa gordura. A
gordura trans da mecigarina € muito mais maléfica do que a gordura saturada da manteiga
~ por que piora o perfll lipidico elevando o risco de infarto e AVC pelo entupimento dos vasos
sanguineos e aumenta a resisténcia a insulina. |
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