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ANEXO I

O Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos Carajás - PA, pessoa luridica de direito público, devidamente

inscrito no CNPJ-MF 11 .903.351/000'l-29, com sede na Avenida JK, no 80, Centro, Canaâ dos Carajás - PA,

CEP: 68.537-000, representado neste ato pela Sr.'Daiane Celestrini Oliveira, Secretária Municipal de Saúde,

nomeada pela portaria 0'18i202í-GP, resolve formalizar a seguinte solicitação para fins de contratação

mediante processo licitatório na modalidade Pregâ0, com o objeto mais abaixo descriminado, amparado

legalmente pela Lei Federal no 8.666 de 21 de lunho de 1993 que institui normas para licitações e contratos da

Adminishação Pública, pela Lei Federal no 10.520 de l7 de julho de 2002 que institui modalidade de licitação

denominada Pregão no âmbito nacional, pelo Decreto Municipal no 1.125 de 03 de abril de 2020 que

regulamenta o Pregão no âmbito municipal, pelo Decreto Municipal no 686/2013 que regulamenta o Sistema de

Regisko de Preços no âmbito municipal.

1. OBJETO

Registro de preÇos para futura e eventual aquisição de gêneros alimenticios para suprir as necessidades da

Secretaria Municipal de Saúde e Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos Caralás, estado do Pará.

2. JUSTIFICATIVA

2,1 . Preliminarmente é de forÇoso dizer que o processo será realizado para registro de preços, considerando

que, pela natureza do objeto, não é possÍvel definir de forma exata a quantidade a ser efetivamente adquirida,

tornando viável a obtenção de documento vinculativo que propicie as aquisiçoes de acordo com a demanda

necessária no deconer de doze meses, indo de enmntro às possibilidades de adoção do sistema de registro

de preços preconizadas no Art. 3o do Decreto Municipal n0. 686 de 05 de agosto de 2013 que regulamenta

registro de preÇos no âmbito municipal, especialmente no caso concreto de acordo com o lnciso 40, Art. 30

aludido decreto.
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2.2. Os itens a serem adquiridos serão utilizados para preparação da alimentação dos pacientes intemados

nos hospitais do município, que diariamenle são acompanhados pela Divisão de Nutriçã0, que realizam dieta

balanceada levando em consideração a situaçâo de saúde/doença dos mesmos, e funcionários plantonistas e

profissionais da saúde que mantêm sua permanência dentro dos hospitais do município, como tamtÉm a

alimenlaçáo dos servidores das demais dependências do Fundo Municipal de Saúde, haja vista que os gêneros

alimentícios são de suma importância aos pacientes e funcionários quê tem acesso a alimentação de forma

igualitária, com alimentos variados que proporcionam a todos a Íormação de hábitos alimentares saudáveis

onde notoriamente mntribui com a saúde, fazendo com que cada vez mais possamos prestar serviços de

públicos de melhor qualidade.

2.3. O julgamento da licitação deve ser realizado em forma de lotes como meio de facilitar a execução

contratual nos meios logisticos de recebimento e distribuiçã0, sendo mais viável tecnicamente que os itens

sejam compostos em lotes, conforme critérios técnicos de segregação, possibilitando que no momento do

fomecimento todos sejam efetivamente entregues, onde no caso de julgamento unitário, poderia vários

fomecedores vencerem itens que se complementam, de tal forma que se algum atrase a entrega viria a

preiudicar os trabalhos desenvolvidos.

2.4. Cumpre dizer que mesmo havendo a divisão de forma loteada a administração aplicou as cotas de

exclusividade as microempresas e êmpÍesas de pequeno porte, conforme preconiza o Art. 48 da lei

complementar 123/2006 e suas alteraçoes posteriores, onde mesmo que empresas diferentes vençam as cotas

reservadas e de ampla mnconência dos lotes, não haverá pre.juízos técnicos na logística de fomecimento, pois

de qualquer forma, as entregas dos itens de que compoem os lotes será realizada de forma única e de amrdo

com os quanlitativos solicitados.

3. ÍIIETA FíSrcA

Registrar preços para alustar futuros contratos para aquisição de gêneros alimentícios, a Íim de propiciar o

fomecimenlo de alimentação aos pacientes e funcionários do Hospital Municipal, nas Unidades de Saúde da

Família e demais dependências do Fundo Municipal de Saúde. 
I

I

1. LOCAL DE ENTREGA

As entregas reÍerentes ao objeto deverão serefetuadas em endereço e horário a ser informado pela contratan

quando encaminhado as Ordens de Compra
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5. FORMA E PRAZO DE ENTREGA

5.1. As entregas provenientes desta solicitação deverâo ser realizadas de forma Íracionada, conforme

solicitação, dentro do prazo de 24 horas, a contar a partir do recebimento da Ordem de Compras, conforme

solicitação do setor de compras da Secretaria Municipal de Saúde;

5.2. Em relação aos itens que constam no Lote 07 - Panificação, devem ser seguidos as seguintes

recomendações:

5.2.1 . As entregas devem ser feitas pontualmente, conforme solicitação do setor de compras, .junto com as

ordens de compras enviadas;

5.2.2. Os gêneros alimentícios (Panificação), devem ser entregues frescos, e não amanhecidos, e muito menos

fora do prazo aceitável, dentro dos padrões da Vigilância Sanitária;

5.3. As entregas deverão ser realizadas em veículo fechado, isotérmico tipo furgão adequado para esse tipo

transporte, permitindo adequado acondicionamento, higiene e integridade do alimento, obedecendo as

seguintes legislaçoes: Portaria CVS-6/1999; Poriaria N'2619/íI|SMS; Portaria CVS-15/1999; Resolução RDC

N"275lMS/ANVISA; Resolução RDC N'21 6/MS/ANVISA.

6. DO STSTEMA DE REGTSTRO DE PREçOS E VGÊNC|A DA ATA

6.'1. O Sistema de Registro de Preços (SRP) e um conjunto de procedimentos para registro formal de preços

relativos à aquisição futura de bens e serviços, onde as empresas disponibilizam bens e/ou serviços a preços

e prazos certos e registrados em documento especifico denominado Ata de Regisko de Preços. Neste sistema,

as contrataçôes são feitas quando melhor convier aos órgãos que integram a ata, sem, no entanto, estarem

necessariamente obrigados a contratar mm os fomecedores vencedores do ceÍtame;

6.2. Nesta licitaçâ0, será firmada uma Ata de Registro de Preços, que é um documenlo vinculativo,

obrigacional, com caracteristica de compromisso para futura contrataÇão, onde os fomecedores manterão seus

preços registrados, durante o período de 12 (doze) meses, tomandoos disponíveis, caso o Fundo Municipal

de Saúde de Canaã dos Carajás - PA, necessite efetuar as aquisi@es nas quantidades julgadas necessárias

e aos mesmos preços regislrados no certame;

6,3. A Ata de RegistÍo de Preços terá a validade de 12 (doze) meses, podendo ser firmado contrato/empenho

para aquisição dos itens registrados em ata durante este período.

7. DOORGÃOGERENCIADORDAATA
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O gerenciamenlo da ata deívado desta solicitação caberá a Secretaria Municipal de Saúde de Canaã dos

Carajás - PA.

8. DA UTTLTZAçÃO DAATA DE REG|STRO DE PREçOS

A Ata de Registro de Preços poderá ser usada por todos os órgãos da Administração Pública do município de

Canaã dos Caralás - PA, desde que autorizado expressamente pelo Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos

Carajás - PA, órgão gerenciador dêsta ata, observando o disposto no art. 21 do Decreto Municipal no 686/2013

de 05 de agosto de 2013 que regulamenta o Sistema de Registro de Preços no âmbito municipal.

9. DA FORMALTZAçÂO E VrcÊilCrA DO CONTRATO

9.'1. Para a aquisição dos bens inerentes ao objeto será formalizado contrato administrativo, estabelecendo

em suas cláusulas todas as condi@s, obrigaçoes e responsabilidades entre as partes, em conformidade com

o Edital de licitação, Termo de Referência e Proposta de Preços da empresa considerada vencedora;

9.2. Por se tratar de Sistema de Registro de Preços o prazo de vigência do contrato será eslabelecido no

momento da solicitação de contratação da empresa vencedora do certame, podendo este prazo ser pronogado

conforme inciso ll, do art. 57 da Lei Federal n0 8.666/93 de 21 de lunho de 1993 que institui normas para

licitaçoes e contratos da Administração Pública. E a aquisição dos bens será realizada sempre que Íor solicitado

pelo Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos Carajás - PA;

9.3. O momento de contratação será um ato unilateral do Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos Carajás

- PA e será definido conforme critéíos e disponibilidade orçamentaria do mesmo, não cabendo a beneficiaria

da ata exigir imediata aquisição dos bens licitados, assim como a quantidade a ser contratada.

í0. DA QUALTFTCAçÃO rÉCHrCl

10.1 . A contratada deverá comprovar de aptidão para desempenho de atividades pertinentes e compativel em

caracteristicas mm o objeto da licitação através da apresentação de, no minimo,0í (um) atestado de

desempenho anterior e apresenlação de nota fiscal, fomecido por pessoa juridica de direito público ou privado,

comprobatôrio da capacidade técnica para atendimento ao objeto;

10.2. Alvará sanilário ou dispensa de alvará expedido pela Vigilância Sanitáía, contendo permissão para

exercer atividades pertinentes ao objeto licitado;
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'10.3. Apresentar declaração de que os produtos cámeos (CARNES) são originários de estabelecimentos

frigorificos submetidos à Fiscalizaçâo Sanitária Federal, ou Estadual ou Municipal, conÍorme disposto em Lei

no 7.889 de 23 de novembro de 1989;

'10.4. Apresentar CertiÍicado de Registro no Serviço de lnspeção Federal (S.l.F.), para os produtos

industrializados que não o possuam em sua embalagem.

1'.t. DO ACOMPANHAMENTO E FTSCALTZAçÃO

1 1 .1 . A execução do contrato será ammpanhada e fiscalizada pelo Setor de Conhatos do Fundo Municipal de

Saúde.

11.2. A fiscalização de que trata esta cláusula não exclui nem reduz a responsabilidade da Conlratada,

inclusive perante terceiros, por qualquer inegularidade, ainda que resultante de imperfeiçoes técnicas, vicios

redibitórios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na omnência desta, não implica

em conesponsabilidade da Contratanle ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei

no 8.ô66, de'1993.

1 1 .3. O acompanhamento e a Íiscalização da execução do contrato mnsistem na verificação da conformidade

da prestação dos serviços e da alocação dos recursos necessários, de forma a assegurar o perfeito

cumprimento do a.lusle, devendo ser exercidos poÍ um ou mais representantes da Contratante, especialmenle

designados, na Íorma dos arls. 67 e 73 da Lei n0 8.666, de 1993.

11.4. A veriÍicação da adequação da prestação do serviço deverá ser realizada com base nos critéíos

previstos neste Termo de Referência.

'l 
1 .5. O fiscal ou gestor do contrato, ao veriÍicar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada,

sem perda da qualidade na execução do serviço, comunicará à autoridade responsável para que esta promova

a adequação contratual à produtividade efetivamente realizada, respeitandese os limites de alteração dos

valores contratuais previstos no § 10 do artigo 65 da Lei n0 8.666, de 1993.

'I 1 .6. O Íiscal de mnkatos deverá promover o registro das oconências verificadas, adotando as providências

necessárias ao Íiel cumprimento das cláusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 10 e 20 do art. 67 da

no 8.ô66, de 1993.

1 1 .7. A Íiscalização do contrato abrange, ainda, as seguintes rotinas:

/ lntervir na programaçâo dos serviços para melhor adequáJa às necessidades da contratante;
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/ Solicitar a substituição de empregado da Contratada que diÍicultar a ação fiscalizadora ou cuja

permanência nas dependências do órgão julgar inconveniente, a seu critério, sem que tal fato acanete

quaisquer tips de ônus para o órgão contratante;

/ Reprovar serviços executados em desacordo com as especificações;

/ Paralisar todo o serviço que esteja sendo executado sem condi@s de segurança ou em desacordo com

as especifica@s.

11.8, Caso a CONTRATADA, quando acionada pela fiscalizaçã0, não cumprir suas determina@es serão

aplicadas as san@s previstas no Contrato e na legislação vigente.

12, RESPONSABILIDADESDACONTRATADA

12.1. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, impostos, taxas, encargos, royalties, deconentes do

fomecimento dos produtos, sem qualquer ônus para o Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos Caraiás - PA;

'12.2. Manter a compatibilidade mm as obrigaçoes assumidas durante todo o conlrato;

12.3. Substituir ás suas expensas, todo e qualquer produto que esteja em desacordo mm as especiÍicaçÕes

exigidas e padrôes de qualidade exigidos, que vier a apresentar problema quanto ao resultado apresentado;

12.4. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente à Adminiskação ou a terceiros, deconente de sua

culpa ou dolo até a entrega dos produtos;

12.5. Responsabilizar-se pela fiel cumprimento do prazo de entrega dos produtos;

12.6. Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela Administração, durante a execução do

contÍato;

'12.7. Comprovar a capacidade de exequibilidade da proposta quando assim solicitado pelo órgão mntratante,

no tocante ao prep ofertado e as marcas descritas na proposta.

't4. DAS ESPECTFTCAçÔES MíNTMAS

PÀGrNÀ 29 DE í,13

í3. DA GARANTIA

Todos os insumos e produtos deveráo possuir garantia de qualidade, de acordo com o Código de Defesa dp

consumidor. I
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14.1. Os produtos a serem fomecidos devem atender ao disposto na legislação de alimentos, vigente no âmbito

da Agência Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da Saúde, conforme prevê a ANVISA na PORTARIA

no 1.428, DE 26 DE NOVEMBRO DE 1993 e RESOLUÇÃO nOC Zt6, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004. Assim

deverá atender rigorosamente às prescrições estabelecidas na planilha descritiva;

14.2. Devem estar explícitas no rótulo, conforme a legislação em vigor a data de fabricação, o prazo de

validade, as informaçôes nutricionais dos alimenlos e a identificaçâo do fabricante ou fomecedor;

'14.3. As especificaçÕes contidas na planilha descritiva foram obtidas através de estudos técnicos preliminares

realizados pelo setor competente desta Secretaria, visando unicamente à qualidade dos produtos a serem

adquiridos;

14.4. Certificado de inspeção sanitária do automóvel do transporte do alimento obedecendo a legislação lá

citada do item 5.3 deste Termo de Referência.

15. RESPONSABILIDADESDOCONTRATANTE

15.1 . Rejeitar todos e quaisquer produtos que não atendam aos requisitos constantes nas especiíicações da

Planilha Descritiva;

15.2. EÍetuar o pagamento na forma e no prazo estabelecido no mntrato e/ou empenho.

í6. PENALTDADES E SANçÔES ADMTNTSTRATTVAS

16.1 . A licitante vencedora está sujeita à multa de 0,3% (zero vírgula três por cento) sobre o valor total do

contrato por dia por descumprimento de obrigaçoes Íixadas neste termo de referência. A multa tem de ser

recolhida pela licitante vencedora no prazo máximo de 15 (quinze) dias, contados da comunicaçã0.

16.2. Pela inexecução total ou parcial do objeto deste Pregã0, a Administração poderá garantida a prévia

defesa, aplicar à licitante vencedora as seguintes sanÉes:

/ Advertência;

/ Multa de 100/o (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecução total do objeto

contratado, recolhida no przo de 15 (quinze) dias, contado da comunicação oÍicial;

/ Suspensto temporária de participar em licitação e impedimento de mnbatar com a Administraçã0, pelo

prazo de ate 05 (cinco) anos.

'16.3. Ficarâ impedida de licitar e de contratar mm a Administração Pública, pelo prazo de até 05 (cinm) anos,

garantido o direito prévio da citação e da ampla defesa, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
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punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, a

licitante que:

{ Deixar de assinar o contrato;

/ Ensejar o retardamento da execução do objeto deste termo de referência;

í Nâo mantiver a proposta, injustiÍicadamente;

r' Comportar-se de modo inidôneo;

{ Fizer declaração falsa;

,/ Cometer fraude fiscal;

{ Falhar ou fraudar na execução do contrato.

í6.4. As san@s de adverlência e de impedimento de licitare contratar com a Administração Pública poderão

ser aplicadas à licitante vencedora juntamente com a de multa, descontando-a dos pagamentos a serem

efetuados.

17, DOVALOR

17.'l.0svaloresmáximospropostospelaAdministraçâoPúblicapermaneceràrsigilososatéofimdafasede

lances do processo, nos termos do Art. '15, §2 do decreto federal '10.024/19, com vistas a obter a melhor

proposta para a administraçã0, assim, o valor será tomado público apenas e imediatamente após o

encenamento da fase de lances, sem prejuízo da divulgação do detalhamento dos quantitativos e das demais

informações necessárias para a elaboração das propostas;

17 .2. O valor máximo proposto foi obtido apos ampla pesquisa de mercado, realizada através do sistema

Banco de Preços.

18. DA oRTGEM DO RECURSO E DOTAçÃO ORçAMENTARIA

í 8.1 . As despesas serâo pagas com os recursos próprios do Fundo Municipal de Saúde de Canaã dos Carajás

- PA e por se tratar de Sistema de Regisko de Preços (SRP) a indicação da dotação orçamentaria será Íeita

no momento de lavratura do contrato.

19. CoND|çÔES DE PAGAMENTO
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19.1. O pagamento será efetuado em até 30 (dias) dias apos apresentação de Nota Fiscal discriminada de

acordo com a Ordem de Serviço e ammpanhada de medição comprobatória da enkega dos produtos assinada

pelo responsável de fiscalizaÇão do contrato;

19.2. 0 pagamento será creditado em favor da conkatada, atavés de ordem bancária, contra qualquer banco

indicado na proposta, devendo para isto, ficar explicitado o nome, número da agência e o número da conta

conente em que deverá ser efetivado o crédito;

19.3. Nenhum pagamento será eÍetuado a empresa contratada se â mesma nâo estiver em dia com suas

regularidades Íiscal e trabalhista.

20. pARTtCtpAçÃO DE MTCROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE

20.1. Conforme preconiza o ad..47 da Lei Complementar n0 123/2006 e suas alterações posteriores, nas

contrataçôes públlcas da administração direta e indireta, autárquica e fundacional, federal, estaduale municipal,

deverá ser concedido tratamento diferenciado e simpliÍicado para as microempresas e empresas de pequeno

porte, objetivando a promoção do desenvolvimento econômico e social no âmbito municipal e regional, a

ampliação da eÍiciência das políticas públicas e o incentivo à inovação tecnológica;

20.2. No procedimento em tela, conforme o art.48 da Lei Complementar no 123/2006 e suas altera@es

posteriores, será destinado exclusivamente à participação de microempresas e empresas de pequeno porte,

os ilens de conkatação cu.lo valorestimado seja de até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) e cota de até 25% (vinte

e cinco por cento) para a conkatação de microempresas e empresas de pequeno porte nos demais itens, acima

do valor citado, exceto quando oconer o disposto no art. 49, inciso ll da Lei Complementar no 12312006;

20.3. Desta forma, conforme estimativa inicial, os itens anolados na Planilha Descritiva são de participação

exclusiva de microempresa e empresa de pequeno porte, exceto os itens cuja o Íinal de sua prescrição contenha

a descrição'COTA PRINCIPAL', sendo os mesmos abertos a ampla conconência de todas as licitantes

in te ress ad as;

20.4. 0s itens cuja no final da prescrição contenha "COTA RESERVADA' são o resultado do fracionamenlo

de cotas de 25% (vinte e cinco por cento), conforme citado no subitem anterior
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PLANILHA DESCRITIVA

DESCRTçÃO DOS rTENS (LOTE 01 .

ESTOCÁVErS)
QUANT

COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVADA
UNIDADE

1

ARROZ INTEGRAL TIPO I, NÃO

PARBOILIZADO. O PRODUTO NÂO

DEVE APRESENTAR MOFO,

SUBSTÂNCIAS NOCIVAS,

PREPARAÇÃO FINAL DIETETICA

INADEQUADA (EMPAPAMENTO).

Deverá ser apresentaÍ em bom estâdo

de conservaçâo; isento de fermentação

e mofo, de odores estranhos e de

substâncias nocivas à saúde.

CaracteÍisticas organolépücas:

aspecto: gÍãos; mÍ: caÍacleristica;

odor: caracteríslim; sabor:

caracteÍistico. O produto, apos o

preparo, conÍorÍne instruçoes da

embalagem, deverá apresentaÊse com

grãos inteiros e cozimento uniÍorme.

Acondicionado PACOTES DE I KG,

EM POLIETILENO, TRANSPARENTE,

ATOXICO. LONGO FINO contendo os

seguintes itens: nome do produlo,

ingredientes, quantidade em grama ou

mililitÍos, prazo de validade,

informaFes nuÍicionais, identifi cação

da origem do produto, idenüficação do

lote, instru@s para uso, atóxico,

limpo, nâo violado, resistente;

embalagem secundaria-fardo

lacrados.) . Com validade minima de

06 meses a mntar da data de enÍega.

3.360 2.520 840 PACOTE

2

Açafrão , pacote 1009 Corante à base

de óleo essencial, curcumina e amido,

podendo conter outros ingrediêntes

desde quê deciarados. O produto deve

ser embalado em sam plástico

resistente de 1009. Na embalagem do

produto deveÍão estar especificados os

seguintes itens: identificaÉo do

produto e empÍesa, data de fabricaÉo

1.800 1.350 450 PACOTE
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e validade, peso liquido, ingÍedientes,

informa@s nutricionais e registro em

órgão competente. Com validade

mínima de 06 meses a contaÍ da data

de entrega.

a

Achocolatado , pacote 4009

Achocolatado em po para dissoluÉo

em leite, à base de açúcaÍ, cacau ,

leite e ou soro do leite, enÍiquecido

com vitaminas e minêrais. Podendo

conter outros ingredientes desde que

declarados, sendo permitida a adiÇão

de estabilizantes que

reconhecidamente aumente a

capacidade de dissoluçao do produto.

Embalados em sacos aluminizados de

4009 e reembalados em caixas de

papelão resistente. Na embalagem do

produto deverão estar êspecificados os

seguintes itens: identiÍicaçao do

produto e empresa, data de fabricação

e validade, peso liquido, ingredientes,

inÍormaFes nuúicionais, modo de

preparo e registÍo no órgão

competente. Com validade mÍnima de

06 meses a mntar da data de entrega.

Náo será aceita embalagem violada

e/ou rasgada.

1 925 1.444 PACOTE

4

Açúcar cristalizado, pacote 2kg -

Nacional de primeara qualidade; obtido

da cana de aÇúcar; com aspecto, mr,

cheiro próprios, sabor doce; mm teoÍ

de sacarose minimo de 99% P/P e

umidade máÍma de 0,3% P/P; sem

fermentação, isento de sujidades,

parasitas, materiais terrosos e detritos

animais ou vegetais; acondicionado em

sam plástico, atoxico, contendo

infoÍmaÉo nutÍicional;validade mínima

de 1'lmeses a mntaÍ da data dê

entrega; e suas condiçoes deverão

estaÍ de acoÍdo com a NTA-5253

(DECRETO 12.486 DE 20/10/78). PCT

2KG

5.200 3.900 '1.300 PACOTE
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5

Açúcar cÍistalizado, pacote 5kg -

Nacional de pÍimeira qualidade; obüdo

da cana de açucar; com aspecto, cor,

cheiro próprios, sabor doce; com teor

de sacaÍose minimo de 99% P/P e

umidade máxima de 0,3% P/P; sem

fermentação, isento de sujidades,

paÍasitas, materiais tenosos e detritos

animais ou vegetais; acondicionado em

saco plástico, atóxim, contendo

inÍormação nutÍicional;validade minima

de 1 1 meses a contar da data de

entrega; e suas mndi@s deverão

êstar de a@rdo com a NTA-5253

(DECRETO 12.486 DE 2ol10ri8). PCT

5KG

3.611 1.203 PACOTE4.814

36
AÇUCAR CRISTALIZADO COLORIDO

100G
12 I

7

Açúcar MASCAVo, pacote 1kg Açúcar

mascavo, obtido ahavés do melaço da

cana de açúcar, produção recente,

embalado de acoÍdo com as

eÍgências da vigilância sanitária,

embalado em embalagens de

polipropileno de 1 kg.sem fermentaÇão,

isento de sujidades, paÍasitas,

mateÍiais teírosos e deúitos animais ou

vegetais; acondicionado em srrco

plástim, atôxico, contendo inÍormaçáo

nutricional; validadê mínima de

l l meses a contar da data de entregâ;

e suas condiÉes deverão estrr de

acordo com a NTA-5253 (DECRETO

12.486 DE 20n0/78).

600 450 150 PACOTE

8

A$.rcar refinâdo, sachê 5 gramâs

Nacional de pÍimeira qualidadê; obüdo

da cana{+açúcâr; com aspecto, cor,

deiro própÍios, sabor doce; sem

fermentação, isento de sujidades,

parasitas, materiais tenosos e detritos

animais ou vegetais; amndicionado em

embalagem plástica atóxica, com

informação nutricional; validade

mínima de 1'l meses a contar da datr
de entÍega; e suas mndições deverão

estar de amrdo com a NTA-5253

240 180 60 CAIXA
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(DECRETO 12.486 DE 20/10/78). CX

400 UND sachê 5 gramas.

o AçUCAR REFINADO PACoTE 1Kg tJo 117 OUILOGRAMA

10

Adoçante dietetim em pô, ERITRITOL,

SACHÊ 300 gramas Adoçante

dietético em po uso culináÍio paÍa fomo

e fogáo à base de Erititol 100%

Natural , Zero Caloria por Porção, 70%

do Dulçor do Açúcar, NÃO CONTÉMI

GLÚTEN, Vegano, Livre de

transgênicos, identficação do produto,

marca do fabícante, data de

fabricâÇáo, pÍazo de validade. Validade

minima de 11 meses a contar da data

de entrega. CONTEM EDULCORANTE

NATURAL ERITRITOL, SACHÊ 3OO

GR

120 90 30 SACHÊ

1í

Adoçante em po, sachê I gramas

Adoçante dietético em pó à base de

ERITRIIOL, 100% Natural , Zero

Caloria por Porçã0, 7070 do Dulçor do

AçúcaÍ, NÃO CONTÉM GLÚTEN,

Vegano, Livre de trânsgênicos,

identificaÉo do produto, maÍcâ do

Íabricante, data de fabricação, prazo

de validade.coNTÉM

EDULCORANTE NATURAL

ERITRITOL. Validade mínima de '11

meses a mntar da data de entrega. CX

50 UND SACHÉ 8 GRAMAS

180 45 CAIXA

't2

Adoçânte Liquido, frasco 65ML

Adoçante à base de ERITRITOL,

dietéüco, bico dosador, identificação do

produto, marca do fabÍjcante, data de

fabricaÉo, prazo de valídade. 100%

Natural , Zero Caloria por Porção, 70%

do Dulçor do AÉcaÍ, NÃO CONTÉM

GLÚTEN, Vegano, Livre de

transgênicos, CONTÉM

EDULCORANTE NATURAL

ERITRITOL. Validade mínimâ de 11

meses a conlar da data de entrega.

FÍasco 65 ML

Â7ô 435 't44 FRASCO
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13

AGUÂ DE COCO , FRASCO 1 LT

Água de coco "in natura", 100%

natural. Sem adição de mnservadores,

artificiais e âçucâr. Embalagem Tetra

Pak í LT, tampa Íosqueada. MARCAS

E CARIMB0S OFICIAIS de regisko no

Minislério da Agricultura (SlF, IMA OU

SIM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22tMt96 EN"145 DE 22tU198,

RESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE

19/05/99 E DA LEI

MUNICIPAWIGIúNCIA SANITARIA.

2.000 1.500 500 FRqSCO

14 PACOTE

Amaciante para came, PACOTE 500

GR Amaciante profissional para deixar

mais tenras as cames vermelhas,

especialmente as cames bovinas.

Utiliza mm ingrediente principal a

papaína, que é naturalmentê

encontÍada em fÍutos como a papaia.

ComposiÉo: Sal, Amido, Aqrcar,

Gordura Vegetal de Palma,

Condimento Preparado de Cebola,

Condimento Preparado de Alho,

Papaina, Salsa, Pimenta Preta, Came

Bovina, Reâlçadores de Sabor

Glutamato Monossódico INSô21 e

lnosinato Dissodico lNS631,

Aromatizantes, Corânles Caramelo e

Natural Urucum, Acidulante Ácido

CÍúim lNS330. Embalagem com 500

gr

360 270 90

í5

Ameixa preta, SECA SEM CAROÇO,

PACOTE 200 GR Ameixa, seca, sem

caroço, preta, fÍutos de tamanho

málio, uniÍormes e de 1a qualidade.

Deve ser acondicionada em

embalagem original de Íábrica, isenta

de fungos ou parasitas, livÍe de

umidade e de fragmentos esfanhos. A

embalagem deve apresentar

eÍemamente dados de identificaÉo,
pÍocedência, infoÍmaçôês nutricionais,

número de lote data de validade,

quantidade do produto, e número do

registro no Ministério da AgÍicultura.

300 225 75 PACOTE

,,"
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Dala de validade minima de 6 meses a

contar da dala de entrega do produto.

A embalagem deve conter 200 g do

pÍoduto.

't6

Amendoim DESCASCADO, PACOTE

500 GR Amendoim natural torrado,

descascado, sem sal, tamanho médio,

sem sujidades. A embalagem deverá

conter externamente os dados de

idenüfi cação, procedência,

informaçÕes nutricionais, número de

lote, quanüdade do produto, data de

validade. Validade minima de 6 meses

a partir da data de entega.

Embalagens de 5009.

360 270 90 PACOTE

17 AMEDOIN CRU 5OOG 31 24 7 PACOTE

18

Amido de l/'tilho, CAI/'A 200 GR Amido

de milho. Embalado em papel

impermeável, limpo, não violado,

resistente e acondicionado em caixas

de papelão resistentes, que garantam

a integridade do produto. A

embalagem deverá conter

externamente os dados de

identifi cação, procedência,

iníormaçoes nutricionais, número de

lote, quantidade do produto, data de

validade. Validade mínima de 6 meses

apa r da data de enúega.

Embalagem: 200 gr.

1.200 900 300 CAIXA

19

Anoz agulhinha, tipo l, pamte skg.

ARROZ, TIPO O1, BRANCO,

BENEFICIADO POLIDO, LONGO

FINO, COM NO MíNIMO 907, DE

GRAOS INTEIROS, SEM GLÚTEN,

ISENTO DE MATÉRIA TERROSA, DE

PARASITOS, DE DETRITOS ANIMAIS

E VEGETAIS. Deverá ser apresentar

em bom estado de conservaçâo; isento

de fermentaÉo e moío, de odores

esúanhos e de substâncias nocivas à

saúde. Características organoléplicas:

aspêcto: gráos; coÍ: característica;

odor: caracleristi@; sabor:

caracteÍistico. O produto, apos o

3.653 2740 ola PACOTE
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preparo, conforme instu@s da

embalagem, dêverá apÍesentar^se com

grãos inteiros e cozimenlo uniforme.

Acondiclonado em saco plásüco

transparente contendo os seguintes

itens: nome do produto, ingÍedientes,

quanlidade em grama ou mililitros,

prazo de validade, informaçôes

nutricionais, identificâção da origem do

produto, identificação do lote,

instruÉes para uso, atóxico, limpo,

não violado, resistente; embalagem

se@ndaria-fardo lacÍados.) . Com

validade mínima de 06 meses a contar

da data de enfega. PCT 5 KG

20

Aveia, CAIX? 170 GR AVEIA FLOCOS

FINOS 100%, sem aditivos ou

@nservantes, Embalagem com

identificaçao do produto, prazo de

validade e peso líquido. Com validade

minima de 06 meses a contar da data

de enfega. Caixa mm 170 gr

2 455 1.U2 613 CAIXA

21

Azeite de Oliva Extra virgem, FR 500

ML Azeite de oliva extra virgem 100%

puro sem mistura, com acidez até

0,8%, Com identiÍicaÉo do produto e

prazo de validade ideal para consumo;

lsento de oxidação, Sujidades e

mateÍiais Estranhos; Embalado Em

Embalagem Primaria Apropriada,

Vidro, HeÍmeücamente Fedlada e

Atoxica; e Suas Condicoes Deverao

EstaÍ de Acordo Com a Resolucão Rdc

270/05, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e

Alteracoes Postêriores; Produto sujeito

a verificaÉo no ato dâ entrega aos

proced. administraüvos dêterminados

pela Anvisâ; Com validâde minima de

6 Meses na data da Entrêga. FR 500

ML

1.237 309 FRASCO

22

Azeitona VERDE SEM CAROÇO,

FRASCO 5OO GR AZEITONA VERDE;

sem caÍoço, em conserva, embalagem

de vidro, transparente e incolor,

rotulada segundo legislação vigente,

declarando marca, nome e endereço

200 300 oo FRASCO
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do fabricante, lote, prazo de validade,

conteúdo liquido e registro no órgâo

competente. Validade minima de 06

meses após a data de entrega frasco

5OO GR

23

Batata Palha, PACOTE 400 GR Com

sabor, odor e textura caÍacteÍisticos do

pÍoduto, de boa qualidade, embalagem

banspaÍente, primária, própía,

Íechada

a vácuo, constando ident fcação do

produto, inclusive classmcação e a

marca, nome e endereço do ÍabÍicante

e a data

da fabricação e vafidade. Validade

minima de 06 meses apos a data de

entrega. Acondicjonada em

embalagem de 400 g.

695 173 PACOTE

24

BISCOITO DOCE, TIPO MAISENA,

PACOTE 400 GR Produzido a padr de

matérias - primas sâs e limpas, sem

corante, isenta de matéria tenosa,

parasitas e detÍitos animais e vegetais.

Aparência: massa bem assada, sem

recheio, sem cobertura, não serão

acêitos produtos murchos. Cor, cheiro

e sabor próprios, Iivre de goÍdura trans,

produto crocante, mas que não seia

resistente ao moÍder, obtido pelo

amassamento e @zimento

@nveniente de massa prêparada @m:

ÍaÍinha de bigo, açucaÍ, amido de

milho, sal, gordura vegetal, e outras

substâncias alimenticias que

caracterizem o produto, desde que

apropÍiados e mencionados;

acondicionado em embalagem plástica

transparente, atóÍca, com informaçâo

nutricional, reembalado em caixa de

papeláo resistente; validade mínima de

06 meses a contar da data de enlÍega.

Embalagens plásticas intemas de

4009. Reposiçao do produto: no caso

de alterâÉo do mesmo antes do

vencimento do pÍazo de validade e

embalagens danifi cadas.

9.608 7.206 2.402 PACOTE
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25
BOMBOM DE CHOCOLATES

SORTIDOS 25OG
220 165 55 CAIXA

tô
BOMBOM RECHEADO DE

CHOCOLATE PACOTE O1 KG
21 16 5 PACOTE

2t 7 .708 1.927 PACOTE

BISCOITO CREAM-CRACKER

INTEGRAL, PCT 4OO GR

Biscoito salgado, integral com farinha

de trigo enriquecida com íeno e Íarinha

de tigo integÍal, farelo de figo e acido

fólico, gordura vegetal, malte, açúcar,

sal, Íermento biologico e fermentos

quimims: bicaôonato de sodio e

fosfato monocalcico. CONTÉM

LACTOSE. Acondicionado em

embalagem (não violada, intacta)

plástica transparente, atóxica, com

inÍormação nuhicional, reembalado em

caixa de papelão Íesistente. O produto

a seÍ entregue deverá estar

idenlificado na embalagem, devendo

constar Íotulagem de a@rdo @m a

legislação vigente. Prazo minimo de

validâde de 6 meses. Unidade de

fomecimento: PACOTE de 4009

5.781

28

BISCOITO Cream-Cracker tradicional,

PCT 400 GR Produzido a partir de

matérias-primas sãs e limpas, sem

coÍante, isenta de matéria tenosa,

parasilas e detritos animais e vegetais.

Apaíênoa: massa bem assada, sem

recheio, sem coberlura, não seÍão

aceitos pÍodutos murchos. Cor, cheiÍo

e sabor pÍópÍios. lngredientes : farinha

de trigo enriquecida com íeno e ácido

fólico, goÍduÍa vegetal hidrogenada,

margarina vegetal, amido de milho,

açúcar, açúcar invertido, sal refinado,

Íermento biológico, bicarbonato de

sódio, aromatizante, estabilizante,

melhorador de farinha. O produto a ser

entregue deverá estaÍ identificado na

embalagem, devendo mnstar

rotulagem de acoÍdo com a legislação

vigente. Prazo minimo de validade dê

6 meses e data de ÍabricaÉo de até

30 dias. Unidade de íomecimento:

2.400 1 800 600 PACOTE

cI
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pacote de 4009. ReposiÉo do produto:

no caso de alleração do mesmo antes

do vencimento do prazo de validade e

embalagens danifi cadas.

29

CACAU EM PO, PACOTE 2OO GR

CACAU PURO, 1OO% COM

MATERIAIS ADEQUADOS PARA AS

CONDIçoES PREVISTAS DE

ARMAZENAMENTO E QUE

GARANTAM A HERMETICIDADE DA

EMBALAGEM E PROTEÉO

APROPRIADA CONTRA A

CONTAMINAçãO. DEVE

APRESENTAR TEXÍURA, COR,

ODOR E CARACTERÍSTICAS FiSICO/

QUil,llICAS COMPAT|VEIS AO

PRODUTO E DESCRTÉO DOS

INGREDIENTES, INFORMAçaO

NUTRICIONAL, DESCRIçâO DE

CONSERVAçãO DEVE CONTER

DATA DE FABRICAÉO E VALIDADE

E LOTE ROTULAGEM CONFORME

RDC 360/2003 - ANVISA. Prazo

mínimo de validade dê 6 meses e dala

de Íabricação de até 30 dias. PCT 200

GR.

360 270 90 PACOTE

30

Café em Pó, PACOTE 250 GR Cafe e

po embalado à vácuo, de alto padrão

de qualidade; com selo de pureza

ABIC, 100% PURO, de a@Ído com a

NTA-44 (Decleto 1 2./186r/8)..

EXTRATO AQUOSO DE CAFÉ

TORRADO, ASPECTO GRANULOS,

COR MARROM CLARO. SABOR E

ODOR CARACTERíSTICOS DO

PRODUTO. O produto deverá

apresentar validade minima de 6 (seis)

meses a partir da data de entrega.

Embalagem aluminizada em pacote de

250 gramas, com identificação do

produto, data de fabricação e pÍazo de

validade.

22.618 16.964 5.654 PACOTE

PAGlNA{2 DE 143



ESTADo oo PAú
PREFEIURA MUNICIPAL DE CAilAA Dos CARÀ,ÁS

FuxDo MuNrcrPAL DE SAúDE

3't

CAfé SOLÚVEL TORRADO, SACHÊ

50 GR CAFÉ SOLÚVEL, EM GRAOS,

COM ASPECTO HOMOGÊNEO,

SABOR lOO% CAFE ARABICA E O

MÁxrMo DE 10"/o DE PVA (cRAos
PRETOS, VERDES E ARDTDOS), de

alto padrão de qualidade; com selo de

pureza ABIC, '100% PURO, de acordo

com a NTA44 (Decrêto

12.486r/8).SOLÚVEL EM ÁGUA.

SABOR E ODOR CARACTERíSTICOS

DO PRODUTO, com identificação do

produto, data de fabricação e prazo de

validade. O produto deverá apresentar

validade minima de 6 (seis) meses a

partir da data de entrega. EMBALADO

EM SACHÊ DE sOG.

360 270 90 SACHÊ

32

CANELA EM PAU, PACOTE 50 GR

Canela em pau. Produto de pÍimeira

qualidade. Acondicionado em saco de

polielileno, integro, atóxico, resistente,

vedado heÍmeticamente e limpo. A

embalagem deverá conter

extemamente os dados de

identificaÉo e procedência, número do

lote dâta de Íabricáçáo, data de

validâdê, quantidade do produto. O

pÍoduto deverá apresentar validade

minima de 6 (seis) meses a partir da

dâta de entrega. De amÍdo com a rdc

n"27612005. Unidade de fomecimento:

pâcote de 509.

720 540 180

33

Canela em Pó, PACOTE 50 GR

CANELA EM PÓ SEM SUJIDADE,

PURO PRODUTO, A CANELA, SEM

IMPUREZAS, EM EMBALAGENS DE

POTE PúSTICO, NA EMBALAGEM

ORIGINAL DEVIDAMENTE

IDENTIFICADA, COM RÓTULO

CONTENDO TODAS AS

INFORMAÇÔES DE PRODUTO DE

ACORDO COM A LEGTSLAÇÃO

VIGENTE. O produto deverá

apresentar validade mínima de 6 (seis)

meses a partir da data de entrega.

10, 98 PACOTE
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34

CALDO DE GALINHA, QUILO

COMPOSTO DE SAL, AÇÚCAR,

CEBOLA, GORDURA VEGETAL,

SALSA, CARNE DE FRANGO,

LOURO, CONDIMENTO PREPARADO

DE ALHO, REALÇADORES DE

SABOR GLUTAMATO

MONOSSÓDICO, INOSINATO

DISSODICO E GUANILATO

DISSODICO, AROMATIZANTES,

ANTIUMECTANTES FOSFATO

TRICÁICICO E DIOXIDO DE SILíCIO,

CORANTES CARAMELO IV E

NATURAL URUCUM;

ACONDICIONADO EM PACOTE COM

NO MiNIMO 1 OUILO

360 270 90 QUILOGRAfuIA

35

CALDO DE CARNE, QUILO

COMPOSTO DE SAL. AÇÚCAR,

CEBOLA, GORDURA VEGETAL,

SALSA, CARNE BOVINA, LOURO,

CONDIMENTO PREPARADO DE

ALHO,

REALÇADORES DE SABOR

GLUTAMATO MONOSSODICO,

INOSINATO DISSODICO E

GUANILATO DISSÓDICO,

AROMATIZANTES,

ANTIUMECTANTES FOSFATO

TRICÂLCICO E DIOXIDO DE SILíCIO,

CORANTES CARqMELO IV E

NATURAL URUCUM.

ACONDICIONADO EM PACOTE

coi,lt No MiNtMo 1 Qutlo.

240 180 60 OUILOGRAMA

36

CASTANHA DO PARA; PACOTE '150

GR Castanha do paÍá, DE PRIMEIRA

QUALIDADEI SEM CASCA; INTEIRA,

APRESENTANDO TAMANHO E

CONFORMACAO UNIFORMES;

ISENTA DE FERMENTACAO E

MOFO; AUSENCIA DE SUJIDADES,

PARASITAS E LARVAS;

ACONDICIONADAS EM SACO

POLIETILENO, ATOXICO COM 150

GRAMAS; VALIDADE MINIMA DE 06

MESES APOS A DATA DE ENTREGA.

240 180 60 PACOTE
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Cabnup - FRASCO 400 GR Catchup

feito com tomates selecionados,

consistente e composto pelos

seguintes ingÍedientes: tomate, aqlcar,

vinagre, glimse, sal, cêbola, goma

xantana, ácido cítrico, sorbato de

potássio e aÍomatizantes. Não devê

conter glúten. Embalado e entregue

conforme legislaÉo sanitáriâ vigente.

Validade minima de 11 meses a @ntar

da data de entrega. Embalagem 4009.

240 180 60 FRASCO

38

CEREAL INFANTIL EM PÓ, DE

ARROZ, LT 4OO GR

COMPOSTO DE FARINHA DE

ARROZ PRÉ-COZTDA, AÇÚCAR,

AMIDO, SAIS MINERAIS

(BARBONATO DE CÁLCIO,

FOSFATO DE SODIO DIBÁSICO,

FUMARATO FERROSO, SULFATO

DE ZINCO), VITAMINAS C, D, E, A,

81, 86, ÁCIDO FÓLICO, NIACINA,

Ácrooo pnlworÊrurco;

AROMATIZANTE VANILINA, COI/
PROBIOTICOS., EMBALAGEM COM

NO MÍNIMO 400 GR, para crianças a

partir de 6 meses de idade TIPO

MUCILON ARROZ OU SIMILAR DE

IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE.

Prazo de validade minimo 6 meses a

contar a partir da data de entrega.

120 90 30 LATA

39

CEREAL INFANTIL EM PÓ, DE

MILHO, LATA 4OO GR

COMPOSTO DE FARINHA DE

MrLHO PRE-COZTDA, AÇÚCAR,

AMIDO, SAIS MINERAIS

(BARBONATO DE CÁLCrO,

FOSFATO DE SÓDIO DIBÁSICO,

FUMARATO FERROSO, SULFATO

DE ZINCO), VITAMINAS C, D, E, A,

81, 86, ÁCIDO FÔLICO, NIACINA,

ÁcroDo PANToTÊNrco;

AROMATIZANTE VANILINA, COM

PROBIOTICOS.. EMBALAGEM COM

NO MíNIMO 400 GR, para crianças a

padr de 6 meses de idade. TIPO

MUCILON MILHO OU SIMILAR DE

IGUAL OU SUPERIOR QUALIDADE,

240 180 60 LATA

PAGINA 45 DE 
,l43 b



,ârt À1,-ry=
ESTADo Do PARA

PREFEIuRA MUNICIPAL DE CAI{AÂ oos CÀRÀ,Ás

FUNDo MuNtctPÂL DE SAúDE

Prazo de validade minimo 6 meses a

contar a partir da data de entrega.

40

CEREAL INFANTIL E[/ PO,

IUULTICEREAIS, LATA 4OO GR

COMPOSTO À BASE FARINHA DE

TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO

E ÁCIDo FoLIco, AÇÚcAR,

FARINHA DE I,4ILHO ENRIQUECIDA

COM FERRO E ÁCIDO FOLICO,

FARINHA DE ARROZ, SAIS

MINERAIS (CARBONATO DE

CÁLCIO, FOSFATO DE SODIO

DIBÁSICO, FUMARATO FERROSO,

SULFATO DE ZINCO), VITAMINAS

(ViTAMINA C, NIACINA, VITAMINA E,

ÁctDo PANToTÊNlco, vtrAMtNA A,

VITAi,,IINA B,I, VITAI/INA 86, ÁCIDO

FOLICO, VtTAt/lNA D) E

AROMATIZANTE VANILINA, COM

PROBIOTICOS. CONIÉI/ GLÚTEN.

CONTEM TRAÇOS DE LEIIE-

EMBALAGEM COM NO MíNIMO 4OO

GR, paÍa crianças a partir de 6 meses

de idade TIPO MUCILON

MULIICEREAIS OU SII\,IILAR DE

IGUAL OU SUPERiOR OUALIDADE,

Prazo de validade mínimo 6 meses a

contar a partir da data de entÍega.

271 204 67 LATA

41

CHÁ VERDE. SÂCHÊ 1 gT. CX 15

UNd CHÁ VERDE EM SACHÊ 15

UNIDADES DE 1G . CHÁ VERDE,

CONSTIIUÍDO PELAS FOLHAS

NOVAS E BROTOS DE VÁRIAS

ESPÉCIES DO GÊNERO "THEA"

(THEA SINENSIS E OUTRAS), NÁO

FERMENTADO, SUBMEIIDO À

SECAGEM. DE ESPÉCIMES

VEGETAIS

GENUíNOS DESSECADOS,

TOSTADOS E PARTIDOS, COR:

VERDE PARDACENTA. SEM

QUALQUER OUTRO AROMA,

SOI/ENIE CHÁ

VERDE, ASPECTO, CHEIRO E

SABOR PROPRIOS. ISENTO DE

SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS.

VALIDADE MiNIMA DE

600 450 150
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11 MESES A CONTAR DA

ENTREGA- ACONDICIONADO EM

SACHÊ ENVELOPADO. EMBALADO

E[,I CAIXA DE PAPEL CARTÂO

CONTENDO 15 SACHÊS DE

APROXIMADAMENTE 1G CADA.

CONDIÇÕES GERAIS DE ACORDO

coM A NTA41 (DECRETO 12.486 DE

20t10fi8]'.

348 CAIXA42

CHÁ DE ERVA CIDREIRA - SÂcHÊ 1

gr - CX 20 und Chá de Erva Cidreira;

Composto de Folhas e Ramos de Erva

CidÍeira desidrala (melissa Omcinalis);

lsento de Sujidades, Fragmentos de

lnsêtos e Ortros MâteÍiais Estranhos;

Embalagem PímaÍia Sache lndividual;

Embalagem Secundaria Caixa de

Papel Cart io; Com Validade Mínima

de 12 Meses Na Data Da Entrega; e

Suas CondiÉes deverão Estar de

Acordo Com a Rdc 1201, Rdc 259/02,

Rdc 267/05, Rdc 2nl05, Rdc 14/14 e

alteraÉes Posleriores; Produto Sujeito

a Verificaçao No Ato Da Entrega Aos

Procedimentos Adm. DeteÍminados

Pela Anúsa. Prazo de validade minimo

1 2 meses a contar a paftr da data de

entrega.

1 393 1.045

1.050 350 CAIXA43

CHÁ DE CAMOMILA - SACHÊ 1 gT -

CX 20 und

Especificaçao Tecnica: Chá; de

CAMOMILA; Composto de Semenles

de CAMOMILA desidratadai lsento de

Sujidades, Fragmentos de lnsetos e

Outros Materiais Estranhos;

Embalagem Primaria Plástica,

Aproprida, Hermeticamente Fechada;

Com Validade minima de 12 Meses Na

Data Da Entrega; e Suas condiÉes
deverão Estar de Acordo Com a Rdc

12101 , Rdc 259102, Rdc 267105, Rdc

277105, Rdc 14/14 e alteraÉes

Posteriores; Produto Sujeilo a

veÍificâção No Ato Da Entregâ Aos

PÍocedimentos Adm. DeteÍminados

Pele ANVISA.

7
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44

CHÁ DE ERVA DOCE - SACHÊ 1 gT.

CX 20 und

Espedficação Tecnica: Chá; de Erva

Doce; Composto de Sementes de Erva

Doce; lsento de Sujidades,

Fragmentos de lnsetos ê Outros

Materiais Esúanhos; Embalagem

Primaria Plástica, Apropriada,

Hermeticamente Fechada; Com

Validade mínima de'12 Meses Na Data

Da EntÍega; e Suas mndi@s deverão

EstaÍ de Acordo Com a Rdc 1201,

Rdc 259/02, Rdc 26205, Rdc 277105,

Rdc 14/14 e alleraçoes Posteriores;

Produto Sujeito a veíficação No Ato

Da Entrega Aos Procedimentos Adm.

Determinados Pela ANVISA.

'1 .400 1 050 350 CAIXA

45

CHA I\4ATE 25OGR

Chá Mate; Constituido de EÍva Mate;

Solúvel; de Especimes Vegetais

Genuinos Em Extrato de Folhas de

Mate Tostado; de CoÍ Marrom; Com

Aspecto Cheiro e Sabor pÍóprio; lsento

de Sujidades, Parasitas e Larvâsl

Validade minima de '12 Meses Na Dâta

Da Entrega, Pacotes de Polipropileno

de 250 gr; Após Aberto oeve Ser

Consumido Em 45 Dias;

Acondicionado Em Caixa Apropriada; e

Suas condiFes deverão ÊstaÍ de

Acordo Com a Resoluçao Rdc 277 de

2209/2005 Da Anvisa;

PÍod. suj. veÍific. ato EntÍega Aos Proc

.Anvisa.

360 270 90

46

CÔCO RALADO - PACOTE 1OO GR

Produto alimentício desidratado

contendo ente os ingredientes: polpa

de com desidratada e parcialmente

desengordurara sem açúcar. Deve

apÍesentar mr, cheiÍo e sabor

caracterisüco. Ausente de sujidades,

parasitas. Embalagem: plástica,

integra, atóxica, contendo 1009 do

pÍoduto. Prazo de validâde mínimo 11

meses a mntar a paÍtiÍ da data de

entrega.

1 .871 1.404 467 PACOTE
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Colorifico em po, 1009 Colorífico em

po fino homogêneo, obtido de fÍutos

maduros de urucum, limpos,

dessecados e moidos, de coloraçâo

amarela, com aspecto com cor, cheiro

e sabor próprio, isento de materiâis

estranhoseasuaespéde,

amndicionado em saco plástico

bansparenle e atóxim resislenle de
'100 gÍ, hermeticamente vedado. Na

embalagem do pÍoduto deverão estar

especificados os seguinles itens:

identificaÉo do produlo e empresa,

data de fabricaçao e validade, peso

líquido, ingredientes, inÍoÍma@es

nutricionais e registro em órgão

competente. Prazo de validade minimo

11 meses â contar a paÍtir dâ data de

entrega.

3 080 2.310 770 PACOTE

48

CHIMICHURRI SECO , PACOTE 50

GR CHIMICHURRI SECO,

INGREDIENTES: ALHO, SALSA,

PIMENTÂO VERMELHO, ORÉGANO

E PIMENTA-BRANCA, com âspecto

com mr, cheko e sabor píóprio, isento

de materiais estranhos e a sua

especie, acondicionado em sa@

plástico transparente e atóxi@

resistente hermeticamente vedado. Na

embalagem do produto deverão estar

especificados os seguintes itens:

identificaÉo do produto e empÍesa,

data de fabricação e validade, peso

liquido, ingredientes, informa@s

numcionais e Íegisfo em órgâo

competente, Prazo de validade minimo

12 meses a contar a partir da data de

enrega. PACOTE 50 GR

400 300 100 PACOTE

49

Chocolatê em po 50% CACAU - CAIXA

200 GR Chocolate em po solúvel

contendo 50% cacau em pó solúvel,

aqrcar e aromatizante. Nâo contem

glúten. Embalagem intema de papel e

extema de papelão firme, íntegra, sêm

amassaduras, rasgos, furos ou sinais

de umidade, A embalagem deverá

@nter extemamente os dados de

1.400 1.050 350 CAIXA
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identificâÇão e procedência, número do

lote data de fabricação, data de

validade, quantidade do produto. O

produto deverá apÍesentar validade

minima de 6 (seis) meses a partir da

data de entrega.mntendo

apromimadâmente 2009.

50
CONFEITO GRANULADO DE

CHOCOLATE PACOTE COM lOOG
12 3 PACOTE

51

CRAVO DA |NDIA, PACOTE 50 GR

Condimento, apresentação indusÍial,

matéria-píma cÍavo da índia,

condimento industrial.

Produto de primeira qualidade.

Acondicionado em saco de polietileno,

íntegro, atóxrco, resistente, vedado

hermeticamente e limpo. A embalagem

deverá conter externamente os dados

de identificaÉo e procedência, número

do lote data de fabricaçáo, data de

val,dade, quantidade do pÍoduto. O

produto deverá apresentaÍ validade

mínima de 6 (seis) meses a partir da

data de entrega. De âcordo com a Ídc

n"27612005. Unidade de fomecimento:

pamte de 509.

720 540 180 PACOTE

52

CREME DE LEITE, CX 200 GR Creme

de leite uso culinário, UHT. Origem

animal, embalado em tebapack, não

amassada, não estufada, resistente. A
embalagem deverá conter

externamente os dados de

identif caÇáo, procedência,

inÍormações nutricionais, número do

lote, quantidade do produto. Atender

as exigências do Ministério da

Agricultura e DIPOA, conÍoÍme Portaria

369 de 04/09/1997 e do Regulamenlo

da lnspeção lndustrial e Sanitária de

Produtos de origem Animal. Deverá

Apresentar validade minima de 6 (seis)

meses a partir da data de entrega.

Unidade de fornecimento: tetra pak de

2OO GRAMAS.

2.000 1.500 500 CAIXA
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CURRY TEMPERO EM PÓ, PACOTE

50 GR Curry em po fino homogêneo,

obtido de frutos maduros limpos,

dessecados e moídos, de coloraçâo

amarela, com aspecto @m cor, cheiro

e sabor prôprio, isento de materiais

estranhose a sua espécie,

acondicionado em saco plástico

lransparente e atóxico resistente de 50

gr, hermeticamente vedado. Na

embalagem do produto deverão estar

especificados os seguintes itens:

identificaÉo do produto e empresa,

data de fabricação e validade, peso

líquido, ingredientes, informaÉes

nutricionais ê Íegisfo em órgão

competente. Apresentar validade

mínima de 6 (seis) mesês a partir da

data de entrega.

525 175 PACOTE700

54 258 86 PACOÍE
TEMPERO EM PO SABOR FRANGO

500G
u4

55
TEMPERO EM PO SABOR CARNE

500G
344 258 86 PACOTE

56

Doce de leite, em pasta - POTE 400

GR Doce de leite cremoso ou em

pasta. Embalado em potes plásticos

limpos, náo amassados, não

estufados, com lacÍe em aluminio e

tampa em polietileno, resistente que

garanta a integridade do produto até o

momento do @nsumo. A embalagem

deverá conteÍ extemamenlê os dados

de identifi caçâo, procedência,

inÍorma@s nutricionais, númeÍo do

lote, data de validade, quantidade do

produto e atender as especificaçoes

tecnicas da NTA 56 do DecÍeto

Estadual número í2.486 de

2011011978. O produto deveÍá

apresentar validade minima dê 05

meses a partir da data de entrega na

unidade requisitante. Embalagem

400S.

120 90 30 POTE
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57

Ervilha Verde em conserva, CAIXA 200

GR Ervilha verde em conserva, com

frutos selecionados, coloÍação

uniforme, sem corantes artificiais,

isento de sujeiras, sãos, ÍermentaÉo e

de andicadores de processamento

deÍeituoso; acondicionado em lata

íntêgÍa e sem danifica@s, com

envasamento a vácuo, @ntendo

informação nutÍicional e reêmbalado

em caixa de papelão Íêsistente TETRA

PACK; com validade minima de 12

meses a contar da data de entrega.

PESO LíOUIDO 280 GR. PESO

DRENADO 200 gr

2 400 1 800 600 CAIXA

58

Essêncra de baunilha - FRqSCO 30

ML Essência de baunilha liquida, cor

âmbaÍ escuro, homogênea, embalada

em fÍasco plástico resistente, alóxico e

inodoro mm FR 30m1, Com rotulagem

pêÍfeita mntendo identifi caÉo,
procedência, informa@es nutricionais,

número de lote, data de validade com

no minimo de 6

meses

120 90 30 FRASCO

59

Extrato de Tomate, SACHÊ 340 GR

PÍoduto de pÍimeira qualidade, e que

não apresente acidez acentuada,

resultante da concentíaçao da polpa

de tomate por pÍocesso tecnologico

adequado; Preparado com ftutos

maduros, selecionados, sâos, sem

pele; Composto de Tomate, Sal,

Acucar; Sem Pele, Sem Sementes e

Corantes Artificiais; lsenlo de

Sujidades e Outros Materiais

EstÍanhos; Embalagem Primaria

Hermetjcamente Fechada e Atoxica; e

Suas Condicoes DeveÍao Estar de

Acordo Com a Rdc 1?/01, Rdc 259/02,

Rdc 360/03, Rdc 27U05, Rdc 14114 e

Alteracoes Posteíorês; Produto Sujeito

a Verificacao No Ato Da Entrega Aos

Proced. administrativos Determinados

Pela Anvisa, Com Validade Minima de

3.250 2.438 812 SACHÊ
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12 Meses Na Data Da EntÍega. Sactê
340 gr

60

FARELO DE TRIGO FLOCOS FINOS,

PCT 5OO GR CARACTERÍSTICAS: .

PRÓPRIO PARA CONSUMO

HUMANO; - CONFORMIDADE COM A

LEGTSLAÇÃO EM V|GOR; -

COMPOSTO DE PERICARPO E

ALEURONA (GÉRMEN E

ENDOSPEMA); - LIVRE DE ODORES,

SABORES E MATERIAIS

ESTRANHOS;

- VALIDADE MíNIMA DE 6 MESES

CONTADOS A PARTIR DO

RECEBIMENTO DO PRODUTO; -

EMPACOTADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Embalagem atóÍcâ,
intacta, não violada, contendo

informaÉes sobre o produto,

infoÍmaÉo nutricional, prazo de

validade PCT 500 GR. ApÍesentar

validade minima de 6 (seis) meses a

partir da data de entega

360 270 90 PACOTE

61

Farinha de Mândioca TorÍada (5009),

fina, tonada. Produto oblido das raizes

de mandioca sadias, devidamente

limpas, isento de insetos, malêriais

estranhos não podendo estaÍ úmida,

cÍocante, com baixa umidade entre 1 a

2%. Grupo seca, subgrupo fina, classe

tipo 1. Embalagem atóxica, intacta, nâo

violada, contendo inÍormaÉes sobre o

produto, inÍormaçáo nutriGonal, prazo

de validade Prazo validade de, no

minimo, 6 meses, a padÍ da data de

entrega. Em embalagens de 500 g.

2.413 1.810 603

62

Farinha de Aveia, CAIXA 170 GR

FARINHA DA AVEIA 100%, sem

aditivos ou conservantes. Embalagem

com ídentificação do produto, prazo de

validade e peso líquido. Com validade

mínima de 06 meses a contar da data

de enEega. Caixa com 170 g

360 270 90 CAIXA
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63

Farinha de anoz, PACOTE 500 GR

EspecificaÉo tecnica: (Kg) Farinha de

aÍToz, a qual não @ntem glúten, Deve

conter em uma porção de 809, 179

kcal, 399 de caÍboidratos, 4,'l g de

pÍoteina, 0,79 de gordura total, 0,59 de

gordura saturada e ser isento em

gorduÍa trans, fibras e sodio. Nâo

devem estar úmidas, fermentadas ou

rançosas; embaladas em pacotes

plásticos, tÍansparentes, limpos, não

violados. A embalagem deveÍá conter

extemamente os dados de

identif câÇão, procedência e

informaçoes nutricionais, número do

lotê e quantidade do produto. Deverá

apresentar validade mínima de 6

meses a padir da data de entrega. De

acoÍdo com a resolução '12178 da

CNNPA. Pacote com 500 gr.

240 180 60 PACOTE

64

Farinha de cÔco, PAcoTE 500 GR

FaÍinha de Coco Branca pÍoduzida a

partir da desidratação da polpa do

coco. Não devem estar úmidas,

fermentadas ou rançosas; embaladas

em pacotes plásticos, transparentes,

limpos, não violados. A embalagem

deverá @nteÍ extemamenle os dados

de identificaçao, procedência e

informaÉes nutricionais, número do

lote e quantidade do produto. Deverá

apresentar validade minima de 6

meses a paÍtir da data de entrega. De

acordo com â resoluÉo 12178 da

CNNPA. Pacote 500 gr.

360 270 90 PACOTE

65

Faínha de Rosca, PACOTE 500 GR

Farinha de tngo enriquecida com ÍerÍo

e ácido fólico, sal, açucâr e Íermento

biológico. Produto obtido por

ingredientes sadios, devidamente

limpos, isênto de insetos, materiais

estÍanhos não podendo estar úmido.

Embalagem âtóíca, intacta, não

violada, contendo informa@s sobre o

produto, informação nutricional, prazo

de validade. Prazo validade de, no

1.200 900 300 PACOTE
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minimo, 6 mesês, a pertir da data de

entrega. Em embalagens de 500 g.

66

Farinha de Trigo Especial COM

FERMENTO, PACOTE 'l KG Farinha

de trigo nacional de pÍimeira qualidade,

câracteristicas tecnicas: tipo l,

enriquecida com Íeno e ácido fólim.

Deve ser fabricada a paffr de grãos de

tÍrgo sáos e limpos. Deverá estar em

perÍeito estado de conservação. Não

poderâ estar úmida ou Íermentada,

nem apresentar íêsiduos, impurezas e

Íendimento insaüsfatório. Obüda do

tngo moido, desgerminado; de cor

branca; isenta de sujidades, parasitas

e larvas; livre de ÍeÍmentaçâo, mofo,

materiais tenosos, com feÍmento na

composição; acondicionadâ em

embalagem plástica, âtóÍca, não

violada, com informação nuticional;

validade mínima de 04 messs a contar

da data de entege; suas condiÉes

deverão estar de acordo com

(PORTARTA N 54, DE 18/07/96).

UNIDADE DE FORNECIMENTO:

Pacote 01 QuilogÍama.

1.200 900 300 OUILOGRAMA

67

FaÍinha de higo Especial SEM

FERMENTO - PACoTE 1 KG Farinha

de trigo nacional de pdmeira qualidade

sem Íermento. Obtida do trigo moido,

limpo, desgerminado; de cor branca;

isenta de sujidades, parasitas e larvas;

livÍe de fermentaçâo, moÍo, mateÍiais

tenosos, sem fermento na

composiÉo; acondicionada em

embalagem plásüca, atóxica, não

violada, mm informação nutricional;

validade minima de 04 meses a contar

da data de enfege; suâs condiÉes
deveÍão estar de acordo com

(PORTARTA N 54, DE 18/07/96).

UNIDADE DE TORNECIMENTO,

Vâlidade mínima de 06 meses a contar

da data de entegaPacote 01

Quilograma.

1.262 947 315 QUILOGRAMA
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68

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL,

PACOTE 1 KG FARINHA DE TRIGO

INTEGRAL, SEM ADITIVOS

QUíMICOS, PRODUZIDA ATRAVÉS

DA i,ilOAGEM DE GRÂO DE TRIGO

INTEIRO DO OUAL NÂO SE

REMOVEM O GERME E AFIBRADA

CASCA. CONTENDO DATA DE

FABRICAÇÂO E PRAZO DE

VALIDADE DE, NO MiNIMO 06

MESES A CONTAR DA DATA DE

ENTREGA. PRODUTO ISENTO DE

l\ilOFO, UMIDADE, BOLOR, ODOR

OU OUALOUER CARACTERíSTICA

IMPROPRIA DO PRODUTO.

EMBALAGEM INTACTA, LIMPA E

SECAINFORMAÇÃONUTRICIONAL

NO RÓTULO. Validade minima de 06

meses a contaÍ da data de entrega;

Pacote de 'l kg

600 450 150 QUILOGRAMA

69

Feijão Carioca - tipo l. PACOTE 1 KG

Ferlão Carioca de 1â qualidade

constituído de no minimo de 90% a

98% de gÍãos inteiros e integros, gráos

novos, sãos, claros, nâo quebradiços e

de cozimento uniformê, isento de

mateÍial tenoso, moÍo, Sujidades e

mistuÍa de oulras variedades e

especiais. Amndicionado em saco

plástim transpaÍente, atóxico, com

inÍormaçáo nutricional e pÍazo de

validade. Validade mínima de 4 meses

a contar da data dâ enfega. UNIDADE

DE FORNECIMENTO: Pacote 01

Ouilograma.

L142 QUILOGRAMA

70

FelJão preto - tipo l, '1" qualidade

mnstituído de no minimo de 90% a

98% de grãos inteiros e integros, gÍãos

novos, sáos, não quebradiços e de

cozimento uniÍorme, isento de material

tenoso, mofo, Sujidades e mistura de

outÍas variedades e especiais.

Acondicionado em saco plástico

tíansparente, atóxico, com informação

nutricionai e prazo de vâlidade.

Validade mínima de 4 meses a contar

da data da entrega. UNIDADE DE

1.200 900 300 QUILOGRAMA
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FORNECIMENTO: Pacote 01

Orilograma

71

Fermento biologico seco instantâneo -

PACOTE 125 GR Fermento biologim

SECO, fomecido em embalagem

impermeável e compacta do produto.

Pequenos bastonetes dê cor bege

claro, homogêneos. Células de

leveduras Sacharomy@s cereviseae e

monoestereato de soôitana (agente de

ÍeidÍataçáo). Produto com alto poder

fermentativo, uniformidade e Íorte

açao. Náo necessita ser dissolvido e

não necessita de refrigeÍaÉo.

Validade minima de 06 meses a @ntar

da data de entrega. PACOTE 125 GR

370 278 92 PACOTE

72

Fermento quimico - POTE '100 GR

Fermento qulmico usado

principalmente para bolos, composto

basicamente dos seguintes compostos:

amido de milho ou fecule de mandioca,

fosfato monocálcico, bicarbonato de

sódio, carbonato de cálcio e

aÍomatizante. Validade minima de 06

meses a mntaÍ da data de entrega. A

êmbalagem deve ter 100 g de peso

liquido.

1.300 975 325 POTE

73

Flocão MILHO - PACOTE 500 GR

Flocáo milho, sem glúten, sem

conservante e 0% de gordura trans.

Embalagem plástica com 5009 do

pÍoduto. Na embalagem deveÍá

constar: identificaÇão do produto e

empresa, data de fabícação e

validade, ingÍedientes e valor

nutricional. Validade minima de 06

meses a contaÍ da data de entrega

1.559 1.170 389 PACOTE

74

Flocáo ARROZ - PACOTE 500 GR

Flocão anoz sem glúten, sem

conseÍvante e 0% de gordura trans.

Embalagem plástica com 5009 do

produto. Na embalagem deveÍá

constar: idenlificação do produto e

empresa, data de Íabricagão e

validade, ingredientes e valor

4 398 3 299 '1.099 PACOIE
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nutricional. Validade minima de 06

meses a contar da data de entrega

75

Fubá de Milho - PACOTE 500 GR

Fubá de Milho, Íabricado a partir do

grão de milho sã0, limpo, moído; de

cor amarela; com aspecto, cor, cheiro

e sabor próprios; com ausência de

umidade, íermentação, ranço; isento

de sujidades, matéria tenosa e

paÍasitas e larvas; validade minima de

04 meses a contar da data de entÍega;

acondicionado em saco plástico

úansparente, atóxico, com informação

numcional; suas condi9oes deveÍão

estar de acordo com a NTA- 34

(DECRETO 1 2.486 DE 20t 10fi 8).

UNIDADE DE FORNECIMENTO:

Pacote 500 Gramas,

4.164 1.041 PACOTE

76

Gelatina em po DIET, FRAMBOESA -

ENV 12 GR Produto consütuido poÍ

gelatina em po, Sal; Regulador de

Acidez: Citrato de Sodio; Acidulante:

Ácido Fumárico; Aromaüzante;

Edulcorantes AÍtificrais: Aspartame e

AcesulÍame de Potássio; CoÍantes

Artificiais: TartÍazina e Amarelo

CÍepúsculo. Validade mÍnima de 6

meses a partir da data de entrega.

SABOR de FRAMBOESA,

240 180 60 ENVELOPE

77

Gelatina em po, DIET , LIMÃO - ENV

12 GR Produto consttuido por gelatina

em pó, Sal; Regulador de Acrdez:

Citrato de Sodao; Acidulante: Ácido

Fumárico, fu omaüzante; Edulcorantes

Artificiais: AspaÍtame e AcesulÍame de

Potássio; CoÍantes Artifi ciais:

TaÍtrazina e Amarelo Crepúsculo.

Validade minima de 6 meses a partir

da data de entrega SABOR de LIMÃo.

1 200 900 300 ENVELOPE

78

Gelatina em ú, LIMAO - ENV 20 GR

Produto constituido por açúcar,

gelatina em po, maltodextrina, ácido

cítÍico e INS 330 (acidúlante), sal

refinado e aromas naturais, podendo

ser adicionados de corantes e

1.256 942 314 ENVELOPE
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aromatizantes permitidos em lei, que

com simples adicionamenlo de água e

apos resfriamento, adquire aspecto e

característica de gelatina. A mistura

paÍa sobremesa de gelatina deverá ser

preparado com ingredientes sâos e

limpos, de 1" qualidade e não deverá

têr soja em sua formulação. Em

embalagens de 85 gr. Validade minima

de 6 meses a pafir da data de entrega.

SABOR LIMÃO

175 ENVELOPE79

Gelatina em po, MORANGo - ENV 20

GR Produto mnsttuÍdo por açúcâr,

gelatina em po, maltodextrina, ácido

cltrim e INS 330 (acidulante), sal

Íefinado e aromas natuÍais, podendo

ser adicionados de corantes e

aromatizanles permiiidos em lei, que

com simples adicionamento de água e

apos resfriamento, adquire aspecto e

caracteristica de gelatina. A mistura

para sobremesa de gelatina dêverá ser
preparado com ingredientes sãos e

limpos, de 1" qualidade e nâo deverá

ter soja em sua foÍmulaÉo. Em

embalagens de 85 gÍ. Validade minima

de 6 meses a parliÍ da data dê enlrega.

SABOR MORANGO

700 525

80

Gelalina em po, SEM SABOR - ENV

DUPLO 24 GR Produto consütuído

gelaüna em po incolor. A mistura para

sobremesa de gelatina deverá ser
prepaÍado com ingredientes sâos e

limpos, de 1" qualidade e não deverá

ter soja em sua formulaçâo. Validâde

minima de 6 meses a partir dâ data de

entrega. INCOLOR. Kit dois envelopês

com 24 gr total.

360 270 90 ENVELOPE

8't

Gergelim branco natural, PACOTE 200

GR Semente Grãos acondicionados

em embalagem original do Íabricante,

mm especificaÉes do produto,

inÍormaÉes do fabricante, data de

fabÍicação e prazo de validade.

60 PACOTE180
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Validade mininma 6 meses a contar da

data de entÍega. PACOTE 200 GR

82

GERMEN DE TRIGO - 25OG GERMEN

DE TRIGO DO GRÃO DE TRIGO,

FARELO. APRESENTA COLORAÇÃO

MARROI/, EM FORMA DE

PEQUENAS FIBRAS. Ei,llBALAGEM

DE PúSTICO RESISTENTE, QUE

PERMITA VISUALIZAR O PRODUTO,

iNTEGRA, SEM SINAIS DE

VIOLAÇÃO, APRESENTANDO

MARCAÇÕES. Validade míninma 6

meses a contar da data de entrega.

PCT 250 GR

240 180 60 PACOTE

83

Grão de Bico em conseÍva, FR 180

GR Grão de bim em conserua, cozido,

pronto para mnsumo, produto nacional

de primeira qualidade. PrepaÍado mm
frutos selecionados, sãos, sem

corantes artiÍiciais; isento de sujidades,

fermentação e de indicadores de

processamento defeituoso;

acondicionado sem danifi caçoes, com

envasamento a vácuo, mntendo

inÍormação nutricional e reembalado

em caixa de papelão resistente

Embalagem primária: pacote

aluminizado flexivel (pouch), atóxico,

resistente e hermeticamente fechado,;

com validade minima de 10 meses a

contar da data de entrega. FR 180 GR

PESO DRENADO.

600 450 150 FRASCO

84

GRANOLA ZERO AÇUCAR, PACOTE

5OO GR GRANOLA, INGREDIENTES:

AVEIA INTEGRAL EM FLOCOS,

FLOCOS DE CEREAIS (TRtGO,

ARROZ, AVEIA, MILHO E CEVADA),

FIBRA DE TRIGO, UVA.PASSA,

CASTANHA DO PARA, CÔCO,

CASTANHA DE CAJU, FLOCOS DE

I/ILHO, MAÇÃ DESIDRATADA, OLEO

DE PALMA, EXTRATO DE MALTE,

SAL, GERGELIM E

AROMATIZANTES. Na embalagem do

produto deveráo estar especificados os

seguintes itens: identiÍicação do

270 90 PACOTE
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produto e empresa, data de

embalagem e validade, peso liquido,

ingÍedientes, modo de preparo, valor

nutÍicionâle registro no SlF. Validade

mininma 6 meses a contar da data de

entrega. PCT 500 GR

85

Leite em po desnatado, 4009r Leite em

po DESNATADO, não adocicado,

embalados em sacos aluminizados de

4009 e reembalados em saco de

papelâo resistente totalizando 10k9.

Na embalagem do produto deverão

estar especificdos os seguintes itens:

identificação do produto e empresa,

data de embalagem e validade, peso

liquido, ingredientes, modo de preparo,

valor nuficionale registro no SlF.

Validade mininma 4 meses a contar da

data de entrega.

13.270 9.953 PACOTE

Leite em pó INTEGRAL, 4009r Leite

em po integral, não adocicado,

embâlados em sacos aluminizados de

4009 e reembalados em saco de

papelão Íesistente totaliza ndo 10k9.

Na embalagem do produto deverão

estaÍ especificados os seguintes itens:

identificaÉo do produto e empresa,

data dê embalagem e validade, peso

liquido, ingredientes, modo de preparo,

valoÍ nubicionale registro no SIF.

Validade míninma 4 meses a @nlar da

data de enfega.

9.643 I ZJJ 2.410 PACOIE

87

Lêite de coco - FRASCO 200 ML

NâtuÍal, concentrado, obtido do

endosperma de coco, pÍocedente de

frutos sáos e maduros, isento de

suiidades, parasitas, larvas, com

aspecto cor, cheiro e sabor próprio,

amndicionado em gaÍraÍa de vidro ou

plástico. Na embalagem do produto

deverão estar especificados os

seguintes itens: identificaÉo do

produto e empresa, data de

embalagem e validade, peso líquido,

ingredientes, modo de preparo, valor

nuhicional e regisEo no SlF. Validade

700 525 175 FRASCO
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minanma 12 meses a contar da data de

entrega. FRASCO 200 ML

88

Leite CONDENSADO - FRASCO 395

ML Obtido pela desidÍatação parcial do

leite de vaca integral, adicionado de

sacarose ou glicose, acondicionados

em embalagem de Íolha de flandres

limpa, resistente, atóica, náo

amassada. não estufada. contendo

3959 de peso líquido. Embalagem

apresentando externamente dados de

identifi cação, procêdência,

informaçÕes nutricionais, número de

lote data de validade, quantidade do

produto, e

número do registro no Ministério da

Agricultura. Data de validade mínima

de 6 meses a contar da data de

enkega do produto.

1.018 764 254 FRASCO

89

Leite de Soja, sem lactose , LATA 300

GR Alimento em pó instântaneo, com

proteina isolada de soja, rico em

vitaminas 812, e D, minerais, sem

lactose, tradicional. Validade mininma

12 meses a contar da data de entrega.

Lata 400 gr

240 60 LATA

90

Leite de Sola, sem lactose e sem

açúcar , LITRO Alimento líquido, a

base de proteina isolada de soja, rico

em vitaminas 812, e D, minerais, sem

lactose, sem açúcar, embalagem

TETRA PACK. Validade mininma 6

meses a contar da data de entrega.

LITRO,

240 bU LITRO

91

Leite em pó integral, LATA 380 GR

Leile de vaca em po, instantâneo,

enriquecido com Vitamina A e D.

Validade míninma 6 meses a contar da

data de entrega. Lata 400 gr

240 180 60 LITRO

92

Leite VEGETAL de ARROZ, LATA 300

GR Leite vegetal em pó, orgânico e

solúvel à base de arÍoz em po

adicionado de cálcio natuÍal, sem

lactose, sem glútên e sem adiÉo de

açúcares*, contendo apenas os

120 90 30 LITRO
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açucâres próprios dos ingredientes

AÍroz orgânico, cálcio, fibrâ natuÍal

solúvel inulina, óleo de girassol alto

oleim, sal, aÍoma natural e espessante

natural goma xantana. NÃO CONTÉM

GLÚTEN. Validade míninma 6 meses a

contar da data de entrega. LATA 300

GR

93

Lentilha, üpo '1, PACOTE 500 GR

Leguminosa dasse graúda, novâ, de

1" qualidade, sem grãos mofados e/ou

cartuctos, não contendo glúten,

acondicionada em embalagem plásüca

de polipropileno, resistente e

transparente de 5009, original do

fabícante, mm especificaçoes do

produto,ÍnformaÉes do fabÍicânte,

prazo de validade e lote, produto isento

de registo no Ministério da Agricultura

-Serviço de lnspe@.

360 270 90 PACOTE

94

Louro em Folha, PACOTE 10 GR

Produlo da folha do laurus nobilis. O

louo deve ser constituído de folhâs

sãs, limpas e secas. Na embalagem do

produto deverão estar especificÍrdos os

seguinles itens: identiÍicaÉo do

produto e empresa, data de

embalagem e validade, peso liquido,

ingredientes, modo de preparo, valor

nutricional e rcgisto no SlF. Validade

mininma'12 meses a contar da data de

enfega.

360 270 90

95

MacaÍrão de artoz ou milho, sem ovos,

tipo paratuso, PACOTE 500 GR

Macanão de anoz o produto de\ê
estar de a@rdo com a NTA 02 e 83

(Decreto 12.846/78) e Portaria no 29 de

13 de janeiÍo de 1998, ANVISA.

lngredientes: Íarinha de anoz ou milho,

sem ovos, sem @lesterol e sem

glúten. Caracleríslicas: cor, odor, saboÍ

e textuÍa caracteristica. Embalagem

primáÍia: saco plástico,

hemeticamente selado, ou caixa tipo

box, atóxica, resistente, rotulado de

acordo com a legislação ügente,

240 180 60 PACOTE
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pesando 500 gramas. Na data de

entrega o produto deve dispor de no

mínimo 06 meses de validade.

MacaÍrão para Lasanha, Pré cozida,

PACOTE 200 GR Massa para lasanha

pré cozida, produto não Íermentado,

obtido pelo amassamento da Íarinha

de trigo e água adicionados ou não de

outras substâncias. Acondicionado em

embalagem de polietileno atóxico,

transparente, Íesistente, Iacrado,

contendo, isento de qualqueÍ

substância estranha ou nociva.Suas

condi@es deverão estar de acordo

com o (RES.RDC'12]01 ANVISIíMS),

(RES.385/99 ANVS), (RES.1 2/78

cNNP/úMS), (PORT.74194 VS/MS),

(PORT.540/97 SVS). UNTDADE DE

FORNECIITENTO: validade minima de

10 meses a partir da data de entrega.

Pacote 200 Gramas

700 525 175 PACOTE

97

Macarrão tipo "PADRE NOSSO',

SÊMoLA, PACoTE 5OO GR o
macanâo deveÍá ser fabricado a partir

de matéÍias primas sãs e limpas,

isentas de matéÍia terrosa e parasitos;

admitindo umidade maxima de 13%;

acondicionado em sam plástico

transparente, atóxico, mm informação

nutricional; Será permitido o

enriquecimento do produto com

vitaminas e mineÍais. O macanâo, ao

ser colocado na água não deverá

turvála antes da cocção e nâo poderá

apÍesentar-se fermentado ou rançoso.

Suas condições deveÍão estar de

acordo com o (RES.RDC1Z01

ANVTSTüMS), (RES.385/99 ANVS),

(RES.12178 CNNPrúMS), (PORT.74194

vs/MS), (PORT.540/97 SVS).

UNIDADE DE FORNECIMENTO: com

validade minima de 10 meses a partir

da data de entrega. Pacote 500

Gramas

600 450 150 PACOTE
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98

Macanão tipo 'espaguete' COM OVOS
- PACOTE 500 GR O macanão

deverá ser fabricado a partir de

malérias pÍimas sás e limpas, isentas

de matéria lenosa e parasitos;

admitindo umidade máxima de 1370;

acondicionado em saco plástico

fansparente, atóxico, com informação

nutÍicional; com validade minima de '10

meses a pârtir da data de entrega.

Sêrá peÍmitido o enriquecimento do

produto mm vitaminas e minerais.

Com ovos. O macaÍrão, ao ser

colocado na água não deverá turvâla

antes da cocção e não poderá

apresenlar-se Íermentado ou rançoso.

Suas condi@s deverâo estar de

acordo com o (RES.RDC12/01

ANVIS/ô/MS), (RES.385/99 ANVS),

(RES.1 2J78 CNNPIi/MS), (PORT.74194

vs/MS), (PORT.540/97 SVS).

UNIDADE DE FORNECIMENTO:

Pacote 500 gr

2152 1.614 538 PACOTE

99

Macanão tipo'ESPAGUETE

INTEGRAL' . PACOTE 5OO GR O
macanâo deverá ser fabricado a parlir

de matérias primas sãs e limpas,

isêntas de matéria teÍrosa e paÍasilos;

admitindo umidade maxima de '13%;

acondicionado em saco plástico

transparente, atóico, com inÍormação

nutricional: com validade mínima de 10

meses a padr da data de entrega.

Será permitdo o enriquecimento do

produto com vitaminas e minerais. O

macanão, ao ser colocâdo na água

não deverá turvá-la antes da mcção e

não poderá apresentar-se fermentado

ou rançoso. lngredientes: Íarinha de

trigo integral enriquecida mm feno e

ácido fólico e mrante natural de

urucum e cúrdrma. mntendo 5009.

Suas condi@es deverão estar de

acoÍdo mm o (RES.RDC'12J01

ANVTSA/ilS), (RES.385/99 ANVS),

(RES.1Z78 CNNPrúMS), (PORT.74194

V$MS), (PORT.540/97 SVS). validade

minima de '10 meses a partir da data

600 450 150 PACOIE

I

I
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de entrega. UNIDADE DE

FORNECIIt/ENTO: Pacote 500 gr

100

Macaffão tipo 'PARAFUSO integral',

PACOTE 500 GR O macarrão deverá

ser Íabricado a partiÍ de matérjas

primas sãs e limpas, isentas de

matéria terrosa e parasitos; admitindo

umidade máxima de 13%;

acondicionado em saco plástico

transparente, atóxico, com informaÉo

nutricional; com validade mÍnima de 10

meses a partir da data de entrega.

Será permitido o enriquecimento do

produto com vitaminas e minerais. O

macaÍrão, ao ser colocado na água

não deverá turvá-la antes da cocção e

não poderá apresentaÊse Íermentado

ou rançoso.lngredientes: farinha de

trigo integral enriquecida com ferro e

ácido fólico e mrante natural de

urucum e cúÍcuma. isento de qualquer

substância estÍanha ou nociva.Suas

condiçôes deverão estar de acordo

com o (RES.RDC'12/01 ANVISI\/tu!S),

(RES.385/99 ANVS), (RES.12178

cNNPT\/MS), (PORT.74194 VS/MS),

(PORI.540/97 SVS). UNTDADE DE

FORNECIMENTO: validade minima de

10 meses a partiÍ da data de entrega.

Pacote 500 Gramas

785 196 PACOTE

10í

Macarrão tipo'parafuso' - SÊMOLA,

PACOTE 500 GR O macanão deverá

ser fabricado a paÍtjr de matérias

primas sãs e limpas, isentas de

matéria terrosa e parasitos; admitindo

umidade máxima de 13%;

acondicionado em saco plástico

transpaÍente, atóxico, com informação

nutricional; com validade mínima de 10

meses a partir da data de enÍega.

Será permitido o enriquedmento do

produto com vitaminas e minerais. O

macarrão, ao ser colocado na água

não deverá turvá-la antes da cocção e

náo poderá apresentar-se fermentado

ou rançoso. Suas condiçoes deverão

estar de acordo com o RES.RDC1Z01

1.800 600 PACOTE
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ANVTSA/MS), (RES.385/99 ANVS),

(RES.1 2t78 CNNPA/lvlS), (PORT.74M

vs/MS), (PORT.540/97 SVS).

UNIDADE DE FORNECIMENTO:

Pacote 500 gr

102

Maionese, SACHÊ 200 cR Produto

que se apresenta em foÍma de

emulsão úemosa homogênea, sem

separação de líquidos. Com 60 a 80%

de lipídeos em sua composiç&.

ÁGUA, óLEo VEGETAL, ovo
PASTEURIZADO, AMIDO

MODTFTCADO, VTNAGRE, AÇÚCAR,

SqL, SUCO DE LIMÃO, ACIDULANTE

Ácroo úcrrco, ESTABTLTzANTE

GOMA XANTANA, CONSERVADOR

ÁcrDo sôRBrco, ANTToxTDANTES

BHA, BHT E ÁCIDO CíTRICO,

SEOUESTRANTE EDTA CÂLCIO

DISSÓDICO, CORANTE NATURAL

PÂPRIcA E AROMATIZANTE.

Embalagem atóxica, inlacta, não

violada, contendo informação sobre o

produto, inÍoÍmaçáo nutricional, prazo

de validade. Validade minima de 6

meses a parlir da data de entrega.

Embalagem SACHÊ de 2009.

2.000 1.500 500

PACOTE103

MANJERICÁO DESIDRATADO,

PACOTE 50 GR ManjeÍicão, eíva de

Íolhas sadias, mm aspecto mm cor,

cheiro e sabor pÍóprio, isento de

materiais estranhos e a sua esÉcie,

acondicionado em saco plástim

transparente e atóxico resistente de 50

gr, hermeticamente vedado. Na

embalagem do prcduto devêrâo êstar

especificados os seguintes itens:

identificaÉo do produto e empresa,

data de íabncaÉo e validade, peso

liquido, ingredientes, informa@s
nutrioonais e registro em órgão

mmpetente. Validade mínima de 6

meses a partir da data de entrega.

PACOTE 50 GR

600 450 150

Pac NA 67 oE'143
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104

Manteiga com sal, POTE 200 gramas.

Elaborado com creme de leite

pasteuÍizado, cloÍeto de sodio e

coÍante naluralde urucum INS 160 b.

Produto de fabricaÉo nacional, sem

registro de inegularidades junto à

ANVISA e ceÍtificado pelo Ministério da

Agricultura - SlF. Enlregarjunto com a

amostÍa a marca e a íelação dê

ingredientes da composição. lsent0 de

gordura trans. Validade minima de 3

meses a partir da data de entrega.

POTE 2OO GR

600 '150 POTE

'105 MANTEIGA 01 KG 21 lo 5 POTE

106

MargaÍina vegetal com sal - POTE 500

GR. Produto livre de goÍduÍas trans;

teor de lipidios de forma precisa na

embalagem. Com 38% de lipidios

(gordura total), LIGHT. Podendo mnter
vitaminas e outras substâncias

permitidas. Com aspecto, @r, aroma e

sabor caÍacteristicos do pÍoduto.

Validade minima de 5 meses a contar

da data da entrega. Embalgem plástica

atóxica, não violada, com infoÍmação

nutricional. UNIDADE DE 500 gr.

4.418 3.314 1.104 POTE

107

Margarina vegetal com sal - POTE 500

GR Produto livre de gorduras trans;

teor de lipidios de foÍma precisa na

embalagem. Com até 60% de lipÍdios

(gordura total). Podendo conler

vitaminas e outÍas substâncias

permitidas. Com aspecto, cor, aroma e

sabor caracteristicos do pÍoduto.

Validade minima de 5 meses a contar

da data da entÍega. Embalgem plástica

atóxica, não violada, com informação

nutricional. UNIDADE DE 500 gr.

2 600 1.950 650 POTE

108

MASSA PARA TAPIOCA - PACOTE

500 GR Massa pronta para Tapioca

(goma de mandioca hidratada), origem

amiláceo, tipo grupo Íecula da

mandioca, embalagem sem umidade e

sem sujidades. A embalagem deverá

mnter extemamente os dados de

1.200 900 300 PACOTE
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identifi caçâo, pÍocedência,

inÍorma@s nuticionais, número de

lote, quantidade do pÍoduto, data de

validade mínima de 5 meses a paftÍ da

data de entrega. Unidade de

fomecimento: PCT 500 GR

109 60 FRASCO

MEL DE ABELHA - FRASCO COM

BICO DOSADOR, 250 ML Mel puro,

produto alimenücio produldo pelas

abelhas meliferas, â partir do néctaÍ

das flores ou das secre@es de partes

vivas:das plantâs, não contem adição

de açucares e ou outras substancias

que alterem sua composiçao original,

nâo contem adi ti vos, contaminantes

orgânicos ou inoÍgânicos, indicios de

feÍmenlaçao ou eÍervescência, deve

apresentar aspecto liquido cÍistalino ou

parcialmente cistalizado, com cor

levemente amaÍelada a castanho-

escuro e aroma caracteristco. O mel

nã devera apresentar substancias

estranhas de qualquer natureza tais

mmo: insetos larves, grãos de areia

ente outros. Embalâgem em

polietilenio de 500 ml, deverá conter

extemamente os dados de

identif câÇão informaÉes nutricionais,

numero de lote, data de validade,

quantidade d e -roduto, de acordo com

a resolução 1278 da comissão nâci

onal de normas el lpadÍôes para

alimentos -CNNPA numero do registro

no ministério da lagricultura /ou

ministério da saude. No ato da entrega

não poderá teí transconido mais de

50% do prazo de validade estabelecido

paÍa o produto. o tÍansporte deveÍa

obedecêr às regras da vigilância

sanitária. ConteÍ bico dosador na

embalagem. Validade mínima de 12

meses a paÍtir da data de entrega

240 '180
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110

Milho paÍa canjica TIPO L Canjica

amarela, PACOTE 500 GR Canjica

amarela, contendo 80% de grãos

inteiros, preparâdos com matérias

pÍimas sãs, limpas, isentas dê mâtérias

tenosas, parasitos e de detritos

animais ou vegetais com no máximo

de 15% de umidade acondicionada em

sacos plásticos, tÍansparentes,

atôxicos, isento de sujidades, nâo

violados, resistentes, Acondicionados

em lardos lacrados. A embalagem

deverá conler extemamente os dados

de identifi caÉo, pÍocedência,

informaFes nutÍicionais, número de

lote, prazo de validade, quantidade do

produto. O pÍoduto deverá âpÍesentar

valadade minima de 6 mesês a partiÍ da

data de entrega. Unidade de

Íorneomento: pacote de 5009.

700 525 175 PACOTE

111

MILHO PARA PIPOCA, PCT 5OO GR

Milho paÍa pipoca üpo 1, Grãos ou

pedaços de gÍãos de milho que

âpresentam ausência parcial ou total

do gérmen, em função do processo de

escaÍificaçâo mecânica ou manual.

embalados em plástico â tôíco,
transparente e incoloR, máximo de

15% de umidade. A embalagem

píimáÍia devêÍá declaraÍ amaÍça,
nome e endereço do Íabricânte, peso

liquido, pÍazo de validade, lote, número

do Íegiscro no órgão competente.

Embalagem 500 g isenta de mofo ou

bolores, odores estranhos e

substáncias, validade minima de 6

meses.

1.500 1125 PACOTE

112

Milho verde em conserva , SACHÊ 200

GR Milho verde produto nacional de

pÍimeiÍa qualidade. Preparado com

frutos selecionados, sãos, sem

corantes artificiais; isento de sujidades,

fermentação e de indicadores de

processamento defeituoso;

acondicionado sem danifi caçÕes, com

envasamento a vácuo, contendo

infoÍmação nutricional ê reembalado

3.300 2.475 825 SACHÊ

PacrNA 70 DÉ 143
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em caixa de papelão resistente; com

validade mínima de 6 meses a contaÍ

da data de entrega; suas condiFes
deverão estar de acordo com a NTA-

(DECRETO 12486 de 20/10/78).

UNIDADE FORNECIMENTO: SACHÊ

2OO GR

113

Mistura à base de amido de milho para

preparo de mingau, saboÍ baunilha.

CREMOGEMA, CX 2OO GR

240 Í80 OU CAIXA

3.930 2.948 982 PACOTE114

Mistura paÍa boto, BAUNILHA, CÔCO,

CHOCOLATE, PACOTE 4OO GR

Mistura para bolo, ingredientes:

mistura de Íarináceos (farinha de [igo,

fubá, polvilho, araruta) com ovos

enÍiquecido com FeÍro, óleo vegetal,

açucar, leite pasteurizado ou suco de

fÍulas, adicionado de Íermento

quimi@, sem conservanles químicos.

Validade minima de 12 (doze) meses a

partir da data de entrega. SABORES:

BAUNILHA, CÔCO E CHOCOLATE.

Embalagem contendo 4009 do

produto.

1't 5

Molho dê soja, üpo shoyu, FRASCO

150 ML Molho Shoyu, produldo por

Íermentaçáo '100% natural da soia e do

milho, com aspecto coÍ, cheiro ê sabor

próprios, isento de sujidades, pârasitas

e larvas, . integro, atóxico, resistente,

vedado heÍmeticâmente, limpo. A

embalagem deverá conteÍ

extemamente os dados de

idenüfi caÉo e procêdência,

inÍormaçôes nuficionais, número de

lote, data de ÍabricaÉo, data de

validade, quanüdade do produto e

atender as especificaÉes técnicas dos

órgãos de vigilância sanitária em

legislação vigente. Embalagem pet

com 150 ml. Prazo de validade de no

mínimo 10 meses a partir da enúega

do produto.

270 90 FRASCO
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1Í6

Molho de tomate pronto, SACHÊ 340

GR l/lolho de tomate contendo tomate,

âçúcar, sal, amido modificado,

espessante e conservante de acordo

com a legislação vigente.

Acondicionado em embalagem (náo

violada, intacta) plástica transparente,

atóxica, com infoÍmaçâo nutricional.

Sodio maximo de 170 mg na porção de

30 g. Prazo minimo de validade de l0
meses a contar da datr de entrega.

SACHÊ 340 GR

3 600 2 700 900 SACHÊ

1',t7

Molho PIMENTA, FRASCO 150 ML

COMPoSIÇÃO Pimenlas vermelhas,

vinagre, sal, gomâ xantana e benzoato

de Sodio, NÂO CONTÉM GLÚTEN. A

embalagem deverá conter

extemamente os dados de

identifi cagão e procedência,

informaçoes nutricionais, número de

lote, data de Íabricação, data de

validade, quanüdade do pÍoduto e

atender as especifica@es técnicas dos

órgãos de vigilânoa saflatária em

legislaÉo vigente.Prazo de validadê

de no minimo 6 meses a paÍtlr da

entÍega do produto. FRASCO 150 ML

540 180

118

iilolho pÍonto, tipo MoSTARDA,

FRASCO 170 tVtL

Molho composto a base de mostarda,

sal, açúcar e outrâs, substâncias

permitidas, admitindo no minimo 35%

de resíduos secos, de

consistência cremosa, cor, dteiro e

sabor pÍóprios, isento de sujidades e

seus ingredientes de preparo em

perÍeito estado de conservação. A

embalagem deverá conter

extemamente os dados de

identifi caçâo, procedência,

inÍormaçoes nutÍicionais, número do

lote, data de validade, quantidade de

produto e atender as especificaç6es

têcnicas da ANVISA e INMETRO. .

Prazo de vâlidade de no mínimo 6

360 270 90 FRASCO
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meses a partiÍ da entrega do produto

Embalagens, tipo bisnaga de 170m1.

119

NOZ MOSCADA PO - PACOTE 50 GR

NOZ IUOSCADA EM PO, GRAOS DE

BOA QUALIDADE, com cheiro

aromático e sabor próprio; isento de

sujidades e mateÍiais estÍanhos a sua

espécie; acondicionado em sam
plástico transparente, atóxico,

resistente e hermeticamente vedado;

validade minima 12 meses a contaÍ da

data de entrega; suas condiçÕes

deverão estar de acordo com a NTA-

70(DECRETOl 2486 DE 20 I 1 0 t7 8.

UNIDADE DE FORNECIMENTO: PCT

50 GR,

240 180 60 PACOTE

120

oleo de cÔco, FRASco 500m1

ôLEo DE coco ExtRAVtRGEM.

EXTRATO DA POLPA DO COCO,

AclDEz MÁxMA 0,3%. PRoDUTo

1OO% NATURAL, SEM

AcRoTóxrcos. PRENSADo A FRro

Embalagem original do fabricante, em

vidro, com prazo de validade e lote,

especifica@es do produto e

informaÉes do fabricante, produto

isento de registro no Ministério da

AgÍicultura - ServiÇo de lnspeção

Federal (SlF) ou Serviço de lnspeçao

Estadual (SlE). Prazo de validade de

no mínimo 12 meses a partir da

entrega do produto. EMBALAGEM DE

VIDRO - 5OO ML

120 90 30 FRASCO

Oleo de soja, FRASCO 900m1 Oleo de

Soja refinado tipo 1, que softeu

processo tecnologico adequado como

degomagem, neutralizaÉo,

clarificação, Írigorificaçáo e nâo de

desodorjzação, não contendo glúten,

original do fabricante, com prazo de

validade e lote, especiÍica@es do

produto e informações do fabricante,

produto isento de registro no Ministério

da AgÍicultura - Serviço de lnspeÉo
Federal (SIF) ou Serviço de lnspeçao

Estadual (SlE).Prazo de validade de no

10.402 2.600 FRASCO
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minimo 6 meses a partiÍ da entrega do

pÍoduto. Embalagem PET de 900m1.

122

Oregano - PACOTE '100 GR Orégano

Nacional de primeira qualidade. Em

folhas secas; obtido de esÉomes
vegetais genuinos; grãos sãos e

limpos; de coloração verde pardacenta;

com cheiro aromático e sabor próprio;

isento de sujidades e materiais

estranhos a sua esÉcie;

acondiconado em saco plástico

transpaÍente, atóxico, resistente e

heÍmeticamente vedado; validade

minima 12 meses a contar da data de

entrega; suas condi@s deverão estar

de acordo com a NTA-

70(DECRETOl 2486 DE 20 I 1W 8

UNIDADE DE FORNECIMENTO: PCT

100 GR.

360 270 90 PACOTE

123

PÁPRICA DOCE, PACOTE 50 GR

PÁPRICA DOCE, CONDIMENTo

ELABORADO COM PIMENTÔES,

DESIDRATADAS E MOíDAS, TENDO

UM SABOR SUAVE E COLORAÇÃO

VERMELHO ALARANJADO,

APRESENTAÇÃO: PO C/

GRANULAÇÃO FINA. EMBALAGEM:

PACOTE COM CAPACIDADE

APROXIMADA DE sOG, COM

MATERIAIS ADEQUADOS PARA AS

CONDIÇÓES PREVISTAS DE

ARMAZENAMENTO E QUE

GARANTAM A HERMETICIDADE DA

EMBATAGEM E PROTEÇÂO

APROPRIADA CONTRA A

CONTAMINAÇÃO. DEVE

APRESENTAR TEXTURA, COR ,

ODOR E CARACTERiSTICAS FíSICO/

QUiMICAS COMPATíVEIS Ao
PRODUTO E DESCRIÇÃO DOS

INGREDIENTES, INFORMAÇÃO

NUTRICIONAL, DESCRIÇÃO DE

CONSERVAÇÂO DEVE CONTER

DATA DE FABRICAçÃO E VALIDADE

E LOTE. ROTULAGEM CONFORME

RDC 360/2003 - ANVISA. Validade

minima 12 meses a contaÍ da data de

240 180 PACOTE

PAG NA 71 DE 1I3

60

À.

x



ESTADo Do PAú
PREFErURÁ MuNrclpAL DE CANAA Dos CARÀ,ÁS

FUNDO ÍÚUNICIPAL DE SAÚDE

entrega. EMBALAGEM: PACOTE

COM CAPACIDADE APROXIMADA

DE sOG

124

PANETONE COM FRUTAS

CRISTALIZADAS E UVAS PASSAS,

PACOTE 4OO GR PANETONE DE

FRUTAS, COMPOSTO DE: FARINHA

DE TRIGO ENRIQUECIDA COM

FERRO E ÂCIDO FÓLICO, FRUTAS

CRISTALIZADAS, UVASPASSAS,

FERMENTO NATURAL, AÇÚCAR

CRISTAL, GEMA, GORDURA

VEGETAL, MANTEIGA, AÇÚCAR

INVERTIDO, LEITE EM PÔ

INTEGRAL, EXTRATO DE iTALTE,

SAL, FIBRA ALIMENTAR,

EMULSIFICANTES MONO E

DIGLICERíDEOS DE ÁCIDOS

GRAXOS, AROMA ARTIFICIAL DE

FRUTAS, CONSERVANTES ÁCIDO

SÓRBICo E PRoPIoNATo DE

CÁLCIo, ANTIoXIDANTE ÁCIDo

ASCÓRBICO E ACIDULANTE ÁCIDO

CíTRICo, LIVRE DE GoRDURAS

TRANS, DEVE OBEDECER AO

REGULAlilENTO TECNICO SOBRE

ROTULAGEM DE ALIMENTOS

EMBALADOS. TABELA

NUTRICIONAL, QUANDO

QUALQUER INFORMAÇÂO

NUTRICIONAL COMPLEMENTAR

FOR UTILIZADA, DEVE ATENDER

AO REGULAMENTO TECNICO

ESPECiFICO. DEVE OBEDECER À

LEGISLAÇÃO ESPECÍFICA DE

ROTULAGEM PARA ALIMENTOS

INDUSTRIALIZADOS OUE CONTÊM

GLÚIEN. VALIDADE MINIMA DE 04

MESES NA DATA DA ENTREGA,

E[4BALAGEM PRIMARIA PLASTICA,

HERMETICAMENTE FECHADA E

ATOXICA- COM PESO LIQUIDO DE

NO MIN \,tO 400G

30 23 7 PACOTE
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125

PANETONE COM GOTAS DE

CHOCOLATE, PACOTE 4OO GR

PANETONE COi/ GOTAS DE

CHOCOLATE COMPOSTO DE:

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA

COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO,

CHOCOLATE GOTAS, FERMENTO

NATURAL, AÇÚCAR CRISTAL,

GEMA, GORDURA VEGETAL,

MANTETGA, AÇÚCAR tNVERT|DO,

LEITE EI/ PO INTEGRAL, EXTRATO

DE MALTE, SAL, FIBRA ALIMENTAR,

EMULSIFICANTES MONO E

DIGLICERíDEOS DE ÁCIDOS

GRAXOS, AROMA ARTIFICIAL DE

FRUTAS, CONSERVANTES ÁCIDO

SÓRBICo E PRoPIoNATo DE

CÁLCIo, ANTIOXIDANTE ÁCIDo

ASCORBICO E ACIDULANTE ÁCIDO

CÍTRICO, LIVRE DE GoRDURAS

TRANS. VALIDADE MINIMA DE 04

I,IESES NA DATA DA ENTREGA,

EI\4BALAGEM PRIMARIA PLASTICA,

HERMETICAMENTE FECHADA E

ATOXICA. DEVE OBEDECER AO

REGULAMENTO TECNICO SOBRE

ROTULAGEM DE ALIi/ENTOS

EI\4BALADOS, TABELA

NUTRICIONAL, QUANDO

QUALQUER INFORMAÇÃO

NUTRICIONAL COMPLEMENTAR

FOR UTILIZADA, DEVE ATENDER

AO REGULAI\,1ENTO TECNICO

ESPECíFICO. DEVE OBEDECER À

LEGISLAÇÃO ESPECÍFICA DE

ROTULAGEM PARA ALIMENTOS

INDUSTRIALIZADOS OUE CONTÊM

GLÚTEN. COM PESO LIQUIDO DE

NO MtNtMO 400G .

23 7 PACOTE

240 180126

PIMENTA DO REINO PRETA,

PACOTE 50 GR Pimenta do reino em

pó moida sem mistura, obtido de trutos

limpos, dessecados e moidos, , com

aspecto com cor, cheiro e sabor

próprio, isento de materiais estranhos

e a sua espécie, acondicionado em

saco plásüco transparente e alóxico

resistente, hermeticamente vedado. Na

60 PACOTE
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embalagem do produto deverão estar

especificados os seguintes itens:

identificação do produto e empresa,

data de fabricaÉo e validade, peso

liquido, ingredientes, informaÉes

nubicionais e Íegistro em órgâo

competente. Validade minima 12

meses a conlar da dala de entrega.

EMBALAGEM: PACOTE COM

CAPACIDADE APROXIMADA DE

50G.

't27

Polvilho Azedo, PACOTE I KG

lngredientes: Íeflla de mandioca.

Deve ser fabricado a partir de matérias

pÍimas sãs, limpas, isentas de matêÍias

terÍosas e parasitos, não poderá estar

úmido, fermentado ou rançoso, náo

contendo glúten, acondicionado em

plástica de polipropileno ou polietileno

leitoso original do fabricante, com

especifi ca@s do produto,

informa@s do fabÍicante, prazo de

validade e lote, produto de registro no

Ministério da Agricultura -Serviço de

lnspeÉo Fedeíal (SlF) ou Serviço de

lnspeçao Estadual (SlE). Validade

minima de 6 meses a partir da data de

enbega. PCT 1 KG

360 270 90 PACOTE

128

Polvilho doce, PACOTE 1 KG Polvilho

de mandioca doce. origem amiláceo

mandioca, lipo grupo Íécula,

embalagem sem umidade e sem

sujidades. A embalagem deverá conter

extemamente os dados de

identifi cação, procedência,

informa@s nutÍicionais, númeÍo de

lote, quantidade do produto, produto de

Íegisto no Ministério da AgícultuÍa -

Serviço de lnspeçao Federal (SlF) ou

Serviço de lnspeçao Estadual (SIE).

Validade minima de 6 mesês a partir

da data de entrega. Unidade de

fomecimento: 1 kg.

4.286 3.215 1.071 PACOTE
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Proteina Texturizada de Soja CLARA ,

TIPO FRANGO, TRITURADA,

PACOTE 250 GR Proteína texturizada

obtida a paÍtÍ de grãos de soja limpos

e submetidos a pÍocesso tecnológico

adequado, deve apresentaÍ cor, odor e

saboÍ caÍacteristico, deve estar livre de

sujidades, parasitas e larvas. NÃO

CARAMELADA (CLAR4 Embalagem:

deve estar acondicionada em sacos

plásticos bem vedados, com peso

llquido de 2509. Prazo de validade

minimo 06 meses a paffr da data de

entrega.

360 270 90 PACOTE

130

Proleina Texturizada de Soja

ESCURA, TIPO BOVINA,

TRITURADA, 250 GR Proteina

textuÍizada obtida a partir de grãos de

soja limpos e submetidos a pÍocesso

tecnologico adequado, deve

apresêntar @r, odor e sabor

caracteristico, deve eslar livÍe de

suiidades, parasitas e larvas.

CARAMELADA (COR ESCURA)

Embalagem: deve estar amndicionada

em sacos plásticos bem vedados, mm
peso liquido de 2509. Prazo de

validade minimo 06 meses a paÍtir da

data de enlÍega.

240 180 60

í31

OUINOA EM GRAOS, PACOTE 2OO

GR OUINOA EM GRAOS, 1OO%

NATURAL, EMBALAGEM: PúSTICA,
TRANSPARENTE, RESISTENTE,

BEM VEDADA, ISENTO DE

OUALOUER SUBSTÂNCIA

ESTRANHA OU NOCIVA, original do

fabricante, com especificaçoes do

produto, informaÉes do fabricante,

data de Íabricação e prazo de validade.

Validade mininma 6 meses a mntar da

data de entÍega. PACOTE 200 cR.

120 90 30 PACOTE

132

QUINOA EM FLOCOS, PACOTE 150

GR QUINOA EM FLOCOS. 1OO%

NATURAL, EMBALAGEfuT: PLÁSTICA,

IRANSPARENTE, RESISTENTE,

BEIlI VEDADA, ISENIO DE

120 90 30 PACOIE
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QUALOUER SUBSTÂNCA

ESTRANHA OU NOCIVA, original do

fabricante, com especificaçoes do

produto, informaFes do fabícante,

data de fabÍicação e prazo de validade.

Validade míninma 6 meses a conlar da

data de entrega. PACOTE 150 GR.

133 72 GARRAFA

RefrigeÍante gasemcado 21, sabor cola

Qualidade igual ou superior à coca

mle.

290 218

42 GARRAFA134

Refngerante gaseificado 21, sabor

guaraná. Oualidade igual ou superior à

guaraná Antártica.

170 128

135

Refrigerante gaseificado 21, sabor

laranja, qualidade igual ou supeÍior à

Fanta.

200 150 50 GARRAFA

90 POTE136

REOUEIJÃO CREMOSO, POTE 2OO

GR Requeüão Cremoso . Elaborado

mm leite de vaca integral, misfura de

estabilizanles para requeÍao (pÍoteina

de leite e de soro de leite), doreto de

sodio, fermento lácteo, coagulante,

cloÍeto de cálcio, emulsificantes

(tefapirofostato de sodio, tripolifosfato

de sodio e hexametafosÍato de sódio),

conservantes e coalho. Textura

cÍemosa, de cor bÍanca. Produlo de

fabricação nacional, sem Íegistro de

inegularidades junto à ANVISA e

cerlifcado pelo Ministério da

Agricultura - SlF. Entregarjunto com a

amosta a marca e a relaçâo de

ingredientes da composiÉo. lsento de

glúten e gordura fans.Validade

mininma 3 meses a contar da data de

entrega. POTE 200 GR

270

137

Sagu, tipo 1, PACOTE 500 GR

AMIDO DE MANDIOCA COM FORMA

DE GRANULOS REDONDOS.

preparado com maléria prima sâ,

limpa, isenta de matéria tenosa,

parasito, detrito animai ou vegetal, com

no máximo 15% de umidade, não

mntendo glúlen, acondicionada em

embalagem pláslica de polipropileno

360 270 90 PACOTE
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resistente e transparente, oÍiginal do

fabricante, na embalagem deverá

constar informaÉes do fabricante,

especiÍicação do produto, prazo de

validade e lote, produto isento de

registro no Ministério da Agricultura -

Serviço de lnspeção Federal (SlF) ou

Serviço de lnspeção Estadual (SlE).

Validade míninma 6 meses a contar da

data de entÍega. PCT 500 GR

138

Sal iodado, CAIXA'1000 UND Sachê 1

GR Sal refinado iodado - Refrnado;

iodado; com, no minimo, 96,95 % de

cloreto de sódio e sais de iodo;

amndicionados em saco de polietileno

resistente e vedado, contendo

informaÉo nutíicional; com validade

minima de 10 meses a contar da data

de entrega. Caíacteristicas

Organolépticas: aparência: cristais de

granulaÉo uniforme, nâo devendo

estar pegajoso ou empedrado; cor:

branca; sabor: característim (salino).

Suas condições deverão estaÍ de

acordo com (RESOLUÇÂO RDC N" 28

DE 28/03/00). UNTDADE DE

FORNECIMENTO: CX 1000 UND

SACHÊ 1 gr

120 90 30 CAIXA

139

Sal Íefinado iodado - KG Sal Refinado;

iodadoj com, no mínimo, 96,95 % de

cloreto de sodio e sais de iodo;

acondicionados em saco de polietileno

resistente e vedado. contendo

inÍormaçáo nutricional, mm validade

mlnima de 10 meses a contar da data

de entrega. Caracteristicas

Organolépticas: aparência: cristais de

granulação uniforme, não devendo

estar pegajoso ou empedrado; cor:

branca; sabor: característico (salino).

Suas condiçôes deverão estar de

acordo com (RESOLUÇÂO RDC N" 28

DE 28/03/00). UNTDADE DE

FORNECIMENTO: Pacote: 01

Quilograma.

1.547 1.161 386 QUILOGRAfuIA
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SALSA DESIDRATADA , PCT 50 GR

Salsa desidrata de folhas sadias, mm

aspecto com cor, cheiro e sabor

pÍóprio, isento de materiais estranhos

e a sua es[Écie, acondicionado em

saco plástico transparenle e atóxico

resistente de 50 gr, hermeticamente

vedado. Na embalagem do produto

deverâo estar especificados os

seguintes itensr identificaÉo do

produto e empresa, data de Íabricação

e validade, peso líquido, ingÍedientes,

informaÉes nutricionais e registro em

órgão competente. Validade mininma
'12 meses a @nhr da data de ênfega.

PCT 50 GR

360 270 90 PACOTE

LATA141 1.200 900 300

SARDINHA EM ÓLEO COMESTíVEL,

LT 125 GR INGREDIENTES

OBRIGATÔRIOS: SARDINHA

TEMPERADA, DESCASCADA

MECANICAMENTE, LIVRE DE

NADADEIRAS, CAUDA E CABEÇ4,

PRE - COZIDA EM ÔLEO

COMESTÍVEL. EMBALAGEM

PRIMÂRIA: LATAS DE 125 G.

EMBALAGEM SECUNDÂRIA: CAIXAS

DE PAPEúO. PRÂZO MiNIMO DE

VALIDADE: 02 AN0S. REGISTRO

OBRIGATÓRIO: MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA.

360 270 90 PACOTE142

SEMENTE DE CHIA, PCT 2OO GR

SEMENTE DE CHIA, PRÓPRIA PARA

O CONSUM0 HUMANO; -

CONFORMIDADE COM A

LEGISLAÇÃO EM VIGOR; . LIVRE DE

ODORES, SABORES E MATERIAIS,

ESTRANHOS; . VALIDADE MíNIMA

DE 6 MESES, CONTADOS A PARTIR

DO RECEBIMENTO DO PRODUTO; -

EMPACOTADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do

produto deverão estar especificados os

seguintes itens: identificação do

produto e empresa, data de

embalagem e validade, peso liquido,

ingredientes, modo de preparo, yalor

PacrNA E1 DE í43 h
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nutÍicional e registro no SlF. PCT 200

GR

143

SEMENTE DE GERGELIM, PCT 2OO

GR SEMENTE DE GERGELIM,

PRóPRrA PARA o coNSUMo
HUMANO; - CONFoRMIDADE COM A
TEGISLAÇÃo EM VIGoR;. LIVRE DE

ODORES, SABORES E MATERIAIS,

ESTRANHOSi VALIDADE MiNIMA DE

6 MESES, CONTADOS A PARTIR DO

RECEBIMENTO D0 PRODUTO; -

EMPACOTADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do

produto deverão estar especificâdos os

seguintes itens: identificação do

produto e empresa, data de

embalagem e validade, peso lÍquido,

ingredientes, modo de prêparo, valor

nutioonal e registro no SIF. PCT 200

GR

360 270 90 PACOTE

144

SEMENTE DE TINHAÇA COR

MARRON, - PACOTE 2OO GR

SEMENTE DE LINHAÇA MARROM,

PRôPR|A PARA o coNSUMo
HUMANO; - CONFORMIDADE COM A

LEGTSLAÇÃo EM vrcoR - LtvRE DE

ODORES, SABORES E MATERIAIS,

ESTRANHOS; VALIDADE MÍNIMA DE

6 MESES, CONTADOS A PARTIR DO

RECEBIMENTO DO PRODUTO; -

EMPACOTADOS EM EMBALAGEM

APROPRIADA; Na embalagem do

pÍoduto deveÍão eslaÍ especificados os

seguintes itens: idenüÍicação do

produto e empresa, datra de

embalagem e validade, peso líquido,

ingÍedientes, modo de pÍêparo, valoÍ

nutricional e registro no SlF. PCT 200

GR

240 180 60 PACOTE

145

Suco concentrado, sabor ABACAXI,

garÍaÍa 500m1 Suco concentrado de

abacaxi, não alcoolizado, não

lermentado, envasados em gaÍÍafas de

vidÍo de 500m1, com tampa de plástico,

para evitar oxidação após abertuÍa. Na

embalagem do produto deverá constar:

521 391 130 GARRAFA
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identificaçao do produto e empÍesa,

data de Íabricação e validade, peso

liquido, ingredientes e infoÍmaÉes

nutricionais. Validade míninma 6

meses a contaÍ da data dê êntÍega

146

Suco concentrado, sabor acerola,

ganaÍa 500m1 Suco concentrado de

acerola, não almolizado, nâo

feÍmentado, envasados em gaÍTafas de

vidÍo de 500m1, com tampa de plásüco,

para evitar oxidação âpos abertura. Na

embalagem do produto deverá mnstar:

identificaÉo do produto e empresa,

data de fabricação e validade, peso

líquido, ingredientes e inÍormaçoes

numcionais. Validâde mininma 6

meses a contar da data de entrega

185 GARRAFA

117 1.220 915 305 GARRAFA

írt8

Suco concentrado, sâbor goiaba,

ganafa 500m1 Suco concenfado,saboÍ

goiaba, não almolizado, não

ÍeÍmentado, envasados em garaÍas de

vidro de 500m1, com tampa de plástico,

para evitar oxidaçáo apos abertura. Na

embalagem do produto deverá constaÍ:

identificação do produto e empresa,

data de ÍabÍicação e validade, peso

líquido, ingredientes e informaÉes

nutÍicionais. Validâde mininmâ 6

meses a @ntar da data de entÍega

1.220 915 305 GARRAFA

í49

Suco mncentrado, sabor manga,

garrafa 500m1 Suco concentÍado de

manga, não alcoolizado, nâo

Íermentado, envasados em ganaÍas de

380 285 95 GARRAFA

PaG NÀ 83 oE 143

740

I

Sum concentÍado, saboÍ CAJU,

ganafa 500m1 Suco mncenfado de

caju, flão alcoolizado, não fermentado,

envasados em ganaías de vidro de

500m1, com tampa de plástim, para

eütaÍ oidaçâo apos abertura. Na

embalagem do produto devêÍá constaÍ:

identificaçâo do produto ê empresa,

data de ÍabricaÇão e validade, peso

líquido, ingredientes e informaÉes

nutricionais. Validade mininma 6

meses a contar da data de entrega

§ )
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vidro de 500m1, com tampa de plástico,

paÍa evitar oxidaçáo apos âbe(ura. Na

embalagem do pÍoduto deverá constar:

identificaÉo do pÍoduto e empresa,

dala de fabricação e validade, peso

líquido, ingredientes e infoÍmações

nutricionais. Validade mininma 6

meses a contar da data de entrega

150

Suco concentrado, sabor I\iIARACUJÁ,

gaÍraÍa 500m1 Suco concenúado de

maracujá, não alcoolizado, náo

Íermentado, envasados em ganafas de

vidro de 500m1, com tampa de plástico,

paÍa evitar oxidaÉo após abertura. Na

embalagem do produto deverá constar:

identifcaçâo do produto e empÍesa,

data de fabricação e validade, peso

liquido, ingÍedientes e informaÉes

nutricionais. Validade míninma 6

meses a contâr da data de entrega

740 555 185 GARRAFA

151

Suco concentrado, saboÍ UVA, ganafa

500m1 Suco mncêntrado de uva, não

alcoolizado, nâo fermentado,

envasados em ganaÍas de vidro de

500m1, com tampa de plástrco, para

evitar oxidação após abertura. Na

embalagem do produto deverá constar

identificação do produto e empresa,

data de Íabricaçâo e validade, peso

líquido, ingredientes e inÍormaÉes

nutricionais. Validade mininma 6

meses a contar da data de entrega

620 465 155 GARRAFA

152

Trigo para quibe - PACOTE 500 GR

Produto de primeira qualidade,

produzido a partir de matéria prima sã.

Deverá apresentaÍ-se livÍe de parasitas

e de qualqueÍ substância mntaminante
que possa alterálo ou encobrir alguma

alteração. Embalâgem plástica atóxica,

intacta, contendo infoÍma@es sobre o

produto, informaçao nutricional, prazo

de validade. Validâde minima de 6

meses. Unidade de Íomecimento:

PACOTE 500 gr.

600 450 150 PACOTE
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í53

UVA PASSA - PACOTE 5OO GR

Produto de 1. qualidade, @mpactas,

firme com tamanho e coloração

uniformes, isentas de sujidades,

parasitas, larvas, mofo e bolores. Na

embalagem do produto deveÍão estar

espeoficados os seguintes itens:

identificaçao do produto e empresa,

data de embalagem e validade, peso

liquido, ingÍedientes, modo de preparo,

valor nuúicional e regisfo no SlF.

Validade mínima de 4 meses.

Embalagem de 500 gr.

380 285 o< PACOTE

FRASCO

154 450 FRASCO

Vinagre MAÇÃ, 750m1 Mnagre de

MAÇA. Produto obtido exclusivamente

a paÍtir do fermentado do suco de

maÉ, conservador om acidez minima

de 4%, isenlo de corantes artifciais,

áidos orgânicos e minerais estranhos,

livre de sujidades, material teíroso, e

defitos de animais e vegetais

acondiclonado em frasco plástico com

tampa inúolável,heÍmeticamente

fechado, contendo inÍormação

nutricional. Validade mínima de 6

meses a mntaÍ da data de entrega.

UNIDADE DE FORNECIMENTO:

Frasco de 750 mililitros.

1.800 1.350

155 VINAGRE DE ALCOOL 7sofutL u7 86

NO
DESCRTÇÃO DOS TTENS (LOTE 02.

PROTEíNAS}
QUANTIOADE

COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVADA
UNIDADE
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CARNE BOVINA . TIPO MIÚDO,

BUCHO, KG . CONGELADA,

EMBALADA A VÁCUO, com no

máximo 100/o de sebo, gordura, COR,

CHEIRO E SABOR PROPRIO,

ISENTA OE MANCHAS ESCURAS

OU ESVERDEADA, EMBALADA

EM SACO PLASTICO

TRANSPARENTE, ATOXICO. Deverá

seÍ acondicionada em embalagem

primária constituida de plástico atóxico

transparente, resislente, isenta de

sujidades e ou ação de

microorganismos, devidamente selada

(à vácuo). O PRODUTO DEVERÁ

SER ENTREGUE CONGELADO, SOB

REFRIGERAÇÃO DE 18 GRAUS

CELSIOS NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANALMENTE NAS DATAS

AGENDADAS, Não será aceito came

com odor, cor e sabor impÍópÍios ao

produto e/ou aspecto amolecido,

pegajoso, esverdeado e pardacento.

Cortes definidos no pedido podendo

serêm tiÍas ou cubos. DuÍante o

pÍocessamento, deve ser realizada a

aparagem. RÔTULO: com

denominaçáo do nome do produlo,

fabricânte, data de ÍabÍicaÉo e

validade, com especificação de peso,

produto e marca/pÍocedência,

MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS NO

PROoUTO com rêgistro no Ministério

da Agricultura (SlF, IMA OU SIM), DE

ACORDO COM AS PORTARIAS DO

MINISTERIO DA AGRICULTURA,

DTPOA N" 304 DE 2204196 E N0145

DE 2204198, TESOLUÇÁO DA

ANVISA N"105 DE 19/05/99 E DA LEI

I,IUNICIPAWIGIúNCIA SAN lTÁRIA,

ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TECNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

TÉcN|co DA EMPRESA E ALVAú
DA VIGIúNCN SANITÁRA OU

REGISTRO NO SIM(SISBI} OU IMA

OU SIF OU EM ÓRGÃO

COiTPETENTE, Embalagens de 2 kg.

'1.200 900 300 QUILOGRAMA

PAGINA E6 DE í43
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E§ÍADo Do PÁRA

PREFEITURA MUNBIPAL DE CANAÃ Dos CARAJÁS

FUI{Do IUIIGIPAL DE SAÚDE

2

CARNE BoVINA 2a - ( Músculo,

Paleta, Peixinho, Acem, Fraldinha,

Capa de filé, Cupim), KG,

CONGELADA, EMBALADA A VÁCUO,

máDdmo 5% de gorduÍa, ,isento de

aditivos ou substâncias estranhas que

sejam impróprias ao consumo e que

allerem suas característicâs natuÍais

(Íisicas, quimicas e rganoléplicas). O

PRODUTO DEVERA SER

ENTREGUE CONGELADO, SOB

REFRIGERAÇÃO DE 18 GRAUS

CELSIOS NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANALMENTE NAS DATAS

AGENDADAS. Não será acêito came

com odor, cor e sabor imprópÍios ao

produto e/ou aspecto âmolecido,

pegajoso, esverdeado e paÍdacenlo.

Cortes definidos no pedido podendo

ser: Cubos, moída, biÍe. DuÍante o

processâmento, deve seÍ Íealizada a

aparagem (eliminaÉo dos ex@ssos

de gordurâ, cartilagem ê aponevroses,

ser isenta de cartilagens, de ossos e

conter no máximo 3% de aponevroses.

Deverá ser acondicionada em

êmbalagem primária consütuída de

plástim atóxico transparente,

reforçada, isenta de sujidades e ou

ação de microorganismos. em pacotes

Íedrados, devidamente selada (à

vá@o) ou outro fechamento bem

lacrado, RÓTULo: com denominação

do nome do pÍoduto, fabÍicante, dâta

de fabÍicação e validade, com

especificaÉo de peso, produto e

marca/procedência, MARCAS E

CARIMB0S OFICIAIS de registro no

Ministerio da Agricultura (SlF, IMA OU

SIM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22t04t96 E N"145 DE 22t04198,

TESOIUÇÃO DA ANVTSA N"105 DE

19/05/99 E DA LEt

MUNICIPAW|GIúNCIA SANITÁRIA,

ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TÉCNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

11.236 8.427 2 809 QUILOGRAi/A

PÁGI(A 87 D€ 143
K
V
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ESTÂDO DO PAú
PREFETÍuRA MU ICIPAL DE CAI{AÃ DOS CARÀ,ÁS

FUNDo i,IUNICIPAL DE SAÚDE

TECNICO DA EMPRESA E ALVARA

DA VIGIúNCA SANITÁRA OU

REGTSTRO NO StM(STSBl) OU tMA

OU SIF OU EM ORGÂO

COMPETENTE. Embalagens de 2 kg

3

CARNE BOVINA DE 1", (Patinho, Filé

Mignon, Coxão Mole, Contra filé,

Alcaúa, Lagarto, Picanha, Coxão

Duro/Chá Fora), KG CONGELADA,

EMBALADA A VÁCUO, magra

contendo máximo de 4% de gordura,

isento de aditivos ou substâncias

estranhas que sejam imprópriãs ao

mnsumo e que alterem suas

caracteristicas naturais (fisicas,

quimicas e rganolépücas). O

PRODUTO DEVERA SER

ENTREGUE CONGELADO, SOB

REFRTGERAÇÂO 0E 18 GRAUS

CELSIOS NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANALMENTE NAS DATAS

AGENDADAS. Não serâo aceito came

com odor, cor e saboí impróprios ao

produto e/ou aspecto amolecido,

pegajoso, esveÍdeado e pardacento.

Cortes definidos no pedido podendo

ser: Cubos, moida, bife. Durante o

processamento, deve seÍ realizada a

aparagem (eliminaÉo dos excessos

de gordura, cartilagem e aponevroses,

ser isenta de caÍtilagens, de ossos e

conter no maximo 2% de aponevÍoses.

Deverá ser acondicionada em

embalagem primária constituída de

plástico alóxico transparente,

reforçado, isenta de sujidades e ou

aÉo de microorganismos. em pa@tes

fechados, devidamente seladâ (à

vácuo) ou ouko Íechamenlo bem

lacÍado, com denominaÉo do nome

do produto, Íabricante, data de

fabricaÉo e validade, com

especificação de peso, produto e

marca,/pÍocedência, MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no

MinistéÍio da AgnorltuÍa (SlF, IMA OU

SIM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

8 978 6.734 2.244 QUILOGRAI\4A

PAcTNA EE DE 143

k
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EsÍADo oo PARA

PREFETTURA MUiIICIPAL DE CAilAA Dos CARÀ,ÁS

FUNDo MUilIoIPAL DE SAÚDE

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22t04t96 E No145 DE 221c/,198,

RESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE

19/05/99 E DA LEr

MUNICIPAUVIGIúNCIA SANITÁRIA

ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TÉCNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

TECNICO DA EMPRESA E ALVARA

DA VIGIúNCIA SANITÁRA OU

REGISTRO NO SIM(SISBl) OU IMA

OU SIF OU EM ÔRGÂO

COMPETENTE. Embalagens 2 kg

629 OUILOGRAIUA4

Costela bovina, magÍa, KG

Carne bovina de 2a, CONGELADA,

EMBALADA À VÁCUO, timpa, sem

sebo, nervo e pouca gordura,

provenienle de corle apropriado de

carcaça bovina, isento de aditivos ou

substâncias estranhas que sejam

impÍópÍias ao consumo e que alterem

suas características nafu rais (Íisicas,

quimicas e Íganolépticas). O

PRODUTO DEVERA SER

ENTREGUE CONGELADO, SOB

REFRIGERAÇÃO DE 18 GRAUS

CELSIOS NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANALMENTE NAS DATAS

AGENDADAS. Não será âcêitô câmê

com odor, mr e sabor impróprios ao

produto e/ou aspecto amolecido,

peg4oso, esverdeado e pardacento.

DuÍante o pÍocessamenlo, deve ser

realizâda a aparagem (eliminaçáo dos

excessos de gordura, caÍtilagem e

aponevroses, ser isenta dê câÍtilagens,

de ossos e mnter no máximo 30Á de

aponevÍoses. DeveÍá seÍ

acondicionada em embalagem primária

constituída de plástico atóxico

transparente, resistente, isenta de

sujidades e ou aÉo de

microoÍganismos. em pa@tes

Íechados, deüdamente selada (à

vácuo) ou oubo fechamento bem

lacíado, com denominaÉo do nome

do produto, fabricante, data de

fabricaÉo e validade, com

2.518 1.889

PaGTNA 89 DE'113
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lz.âat Ã1il-ry:
ESTADo Do PARA

PREFEIURA MuÍ{lcrpAL DE CAI{AÁ Dos CARA,ÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

especificação de peso, produto e

marca/procedência, MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no

Ministério da Agricultura (SlF, IMA OU

srM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTERIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22t04t96 E N"145 DE 22t04t98,

TESOLUÇÃO DA ANVISA N",105 DE

19/05/99 E DA LEt

MUNICIPAUVIGIúNCIA SANITÁRIA.

ENVIAR AIVOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TECNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

TÉcNICo DA EMPRESA E ALVARA

DA VIGIúNCIA SANITÁRA OU

REGTSTRO NO S[,,!(StSBt) OU tMA

OU SIF OU EM ORGÃO

COMPETENTE. Embalagens 2 kg

E

Figado Bovino, KG com registro no

SIM

FÍgado bovino,CONGELADA,

EMBALADA A VÁCUO, limpo, aspecto:

próprio da espécie, não amolecido nem

pegajoso, cor: própria da espécie

(vermelha brilhante ou púrpura), sem

manchas esverdeadas ou pardacentas,

odor: próprio, isento de parasitos,

larvas, fungos e sem odor ê sabor de

ranço. ENTREGUE CONGELADO,

SOB REFRIGERAÇÃO DE 18 GRAUS

CELSIOS NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANALMENTE NAS DATAS

AGENDADAS. Durante o

processamento, deve ser realizada a

aparagem (eljminaçao dos excessos

de gordura, cartilagem e aponevroses,

sêr isenta de cartilagens, de ossos e

conter no máximo 2% de aponevroses.

Deverá ser acondicionada em

embalagem primária constituida de

plástico atóxico transparente, isenta dê

suiidades e ou aÇão de

microorganismos. em pacotes

Íechados, devidamente selada (à

vácuo) ou outro fechamento bem

lacrado, com denominação do nome

do produto, fabricante, data de

1.800 '1.350 450 QUILOGRAMA

PÁGINA 90 DE I43

)



ESIADo Do PARA

PREFEITURA MU EIPAL OE CANAÁ Dos CARÀIÂS

Furaoo MUMCTPAL DE SÂúoE

Íabricação e validade, com

especificação de peso, produto e

maÍcâ/procêdência, ENVIAR

AMOSTRA PARA ANÂLISE,

APRESENTAR FICHA TÉCNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

TÉcN|co DA EMPRESA E ALVARA

DA VIGIúNCIA SANITÁRA OU

REGTSTRO NO StM(StSBD OU rMA

OU SIF OU EM ÔRGÃO

COMPETENTE. MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de Íegistro no

MinistéÍio da Agriorltura (SlF, IMA OU

SIM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

22tMt96 EN"145 DE 22t%t98,

TESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE

19/05/99 E DA LEI

MUNICIPAW|GIúNCIA SANITÁRIA,

. Embalagens 2 kg

6

RABADA BOVINA (CARNE BOVINA)

CONGELADA, EMBALADA A VÂCUO,

SERRADA EM PEDAÇOS.

Deverá ser amndicionâda em

embalagem primária constituida de

plástim atóxico tÍânsparente,

resistente, isenta de sujidades e ou

açáo de microorganismos,

devidamente selada (à václlo).

ENTREGUE CONGELADO, SOB

REFRIGERAÇÃO DE 18 GRAUS

CELSIOS NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANATMENTE NAS DATAS

AGENDADAS. Não sêrão aceito came

com odor, coÍ e sabor impróprios ao

produto e/ou aspecto amolecido,

pegaioso, esverdeado e pardacento.

Cortes definidos no pedido podendo

ser em tiras ou cubos. Durante o

processamento, devê ser realizada a

aparagem (eliminação dos excessos

de gordura, cartilagem e aponevroses,

ser isênta de cartilagens, de ossos e

mnter no máÍmo 3% de aponevroses.

ROTULO: Com denominação do nome

do pÍoduto, fabricante, data de

fabricação e validade, mm

2.400 1.800 600 QUILOGRAI,,lA

PÁGINA 9,I DE 1I3 h



ESTADO DO PAú
PREFEIURA MUNICIPAL DE CANAA DoS CARÀ,ÁS

FUilDo MUI{ICIPAT DE SAÚDE

especificaçao de peso, produto e

marca/pÍocedência, MARCAS E

CARII/BOS OFICIAIS de registro no

MinistéÍio da AgÍicultura (SlF, IMA OU

srM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

2ZUl96 ÉNv45 DE 2ZUl98,
TESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE

19/05/99 E DA LEr

MUNICIPAUVIGIúNCIA SANITARIA,

ENVIAR AMOSTRA PARA ANÁLISE,

APRESENTAR FICHA TECNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

TÉcN|co DA EMPRESA E ALVARA

DA VIGIúNCA SANlTÁRN OU

REGTSTRO NO SIM(STSBU OU rMA

OU SIF OU EM ORGÃO

COMPETENTE. Embalagens de 2 kg.

7

CARNE SUiNA, (Bistêcâ suina,

Costela Suína, Lombo suino, Suã e

Pernil suino), CONGELADA,

EIiIBALADA À VÁCUO, isento de

aditivos ou substâncias estranhas que

sejam impróprias ao consumo e que

alterem suas caracteristicas naturais

(fisicas, químicas e organolépticas).

Máximo '10% de gorduía. ENÍREGUE

CONGELADO, SOB REFRIGERAçÃO

DE 18 GRAUS CELSIOS

NEGATIVOS, E ENTREGUE

SEMANALMENTE NAS DATAS

AGENDADAS. Não serão aceito came

com odor, cor e sabor impróprios ao

produto e/ou aspecto amolecrdo,

pegajoso, esverdeado e pardacento.

Cortes definidos no pedido podendo

ser: basteca, cubos, suã fragonada. O

produto deverá seÍ embalado em

sacos pÍóprios, resistentes e não

reciclados, hermeticamente fechados,

de modo a garantir resistência durante

o transporte e armazenamento com

peso de 600 a 1 kg. Embalagem

secundária: a embalagem primária

deverá estaÍ protegida extemamente

em caixa de papelâo rotulada

Íeforçada, mm as abas supeÍior e

4 800 3.600 1.200 QUILOGRAMA

PAGTNA 92 DE í43



ESTADo Oo PARÁ

PREFEIÍURA MUTIICIPAL DE CAI{AÂ DOs CARÀ,ÁS

FUNDO MUI{IoIPAL DE SAÚDE

iníerior totalmente lacradas com peso

líquido de ate 20 kg. Não serão aceitas

embalagens deÍeifu osas que

exponham o produto à contaminaÉo

e/ou delerioraÉo. RÔTULO:

denominação do nome do produto,

Íabricante, data de fabricaÉo e

validade, com espeoficação de peso,

pÍoduto e marca/procedência,

ENVIAR AMOSTRA PARA ANALISE,

APRESENTAR FICHA TÉCNICA

ASSINADA PELO RESPONSAVEL

TÉcNIco DA EMPRESA E ALVARÁ

DA VIGIúNCN SANITÁRA OU

REGISTRO NO SIM(SISBl) OU IMA

OU SIF OU EM ÓRGÃO

COMPETENTE. MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de regisúo no

Ministério da Agriorltrra (SlF, IMA OU

stM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

2204196 E No145 DE 2204198,

ÍESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE

19/05/99 E DA LEt

MUNICIPAW|GIúNCIA SANITÂRIA.

1200 900 300 QUILOGRAMAI

INGREDTENTES Feijoada SUiNO KIT:

ORELHA, PE E RABO, SALGADA,

LTNGUtÇ4, BACON, COSTELA,

RESFRIADA . VALIDADE M|NIMA NA

DATA DE ENTREGA DE 4 MESES.

embalagem com identificâÉo do

produto, marcâ do fabricante, prazo de

validade e peso liquido, o produto

deveÍá ter registro no ministéÍio da

agricultura e/ou ministério da saúde.

EM PACOTES INDIVIDUAIS DE 1 KG.

a

Peixe em filé, (DOURADA) KG

Peixe DOURADA, EM FILE, de

primeira qualidade, limpo, sem couro

ou escamas, sem espinha, peixe

congelado, drenado, aspecto bÍanco

com came nobre sem pele, consistente

e sem espinhos. Sem adição de sal e

tempeÍos, manipulado em condiçóes

higiênicas, provenientes de animais

sadios, abatidos em frigorifico sob

3 000 2.250 750 QUILOGRAMA

lt
0

PÀcrNA 93 DE 1{3 J/



ESTADo Do PAú
PREFEITURA MUiIICIPAL DE CANAÁ Dos CARA,ÁS

FUNDo MuNrc|PAL DE §AúDE

inspeção veterinária, devendo ser

congelado e kansportado a

temperatura de - 18oC (dezoito graus

centígrados negativos) ou inferior.

CaracteÍisticas gerais: o produto não

deverá apresentar superficie úmida,

pegajosa, exudato ou partes flácidas

ou de consistência anormal, com

indicios de fermentação pútrida. c)

CaÍacteristicas organolépticas:

Aspecto branco próprio da espécie,

não amolecido e nem pegajoso; Cor

própria de cada espécie, sem manchas

esveÍdeadas; Cheiro próprio; Sabor

próprio. Embalagem primária: o

produto deverá ser embalado em

embalagem plásticâ flexivel, atóxica,

resistente, transparente, inteÍnamente,

integra, sem sinais de rachaduras na

superficie, sem furos e sem acÚmulos.

Embalagem secundária: a embalagem

primária deverá estar protegida

externamente em caixa de papelão

rotulada reforçada, com as abas

superior ê inferior totalmente lac.adas.

Não serão aceitas embalagens

defeituosas que exponham o produto à

contaminaÉo e/ou deterioração. Caixa

de papeláo com peso liquido de até

20k9. Rotulagem: o pÍoduto deverá ser

rotulado de acordo com a legislação

vigente. No rótulo da embalagem

deverão estar impressos de forma

clara e indelével as seguintes

informaçôes: . Declarar marca; . Nome

e endereço do fabricante. .

ldentificaÉo completa do produto. .

carimbo/número do SIF ou SISP. .

Data de fabricação, prazo de validade

e prazo maximo para consumo. .

Temperatura de Validade a vencer de

no minimo 3 meses crntados a paffr

da datâ de entrega. SENDO

roLE&qDA A VARTAÇÃO DE ATE

12% dE ÁGUA NO PESO

LIQUIDO DO PRODUTO

DESCONGELADO EM RELAÇÂO

AO PESO CONGELADO

PÁcrNA 94 DE 143

I

!



.4,r.

EsÍADo oo PARA

PREFEÍÍURA i,utIIcIPAL DE CAIAÂ Dos CARÀ,ÁS

FUxoo i,Iu[IcIPAL DE SAÚDE

10

PE|XE EM POSTA, (P|NTADO) KG

Peixe em posta, de primeira qualidade,

congelados drenado, aspecto brânco

com came nobre. sêm adição de sal e

temperos, manipulado em condiçôês

higiênicas, provenientes de animas

sadios, abatidos em fngorifico sob

inspeção veterinária, devendo ser

congelado e transpoÍtado a

temperatura de - 18oC (dezoito graus

centígrados negativos) ou inferior.

Características gerais: o pÍoduto náo

deverá apÍesentaÍ supeíicie úmida,

pegajosa, exudato ou partes ffácidas

ou de consistência anormal, com

indicios de fermentâçáo pú[ida. c)

Caracteristicas organolépticas:

Aspecto branco próprio da espêcie,

nâo amolecido e nem pegajoso; Cor

própria de câda esfÉcie, sem manchas

esverdeadas; Cheiropróprio; Sabor

próprio. Embalâgêm e peso:

Embalâgem primáÍia: o produto deverá

embalado em embalagem plástica

fl exivel, atóÍca, resistente,

transparente, em pacotes com peso de

01 kg rotulada de acordo com as

legislaÉo vigente. Embalagem integra,

sem sinais de rachaduras na

supeÍÍicie, sem furos e sem acúmulos.

Embalagem secundária: a embalagem

primária deverá estrr protegida

extemamente em caixa de papêlão

rotulada reforçada, com as abas

superior e infeÍior lotalmente lacradas.

Não serão aceitas embalagens

defeituosas que exponham o produto à

contaminação e/ou deteÍioraÉo. Caixa

de papeláo mm peso liquido de alé

20k9. Rotulagem: o produto deverá ser

Íotulado de amrdo com a legislação

vigente. No rótulo da embalagem

deveÍão estar impressos de forma

dara e indêlével as seguintes

informâFes: . Declarar marca; . Nome

ê endereço do fabricante. .

ldentificaÉo mmpleta do produto. .

carimbo/número do SIF ou SISP. .

Data de Íabricação, prazo de validade

2.250 750 QUITOGRAMA

PÁGINA 95 D€ I43

3.000
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EsÍADo Do PAú
PREFEÍÍuRÂ MuiflcrpAL DE CAilAA Dos CARA,ÁS

FUNDo MUNrcIPAL DE SAÚDE

e prazo maxrmo para @nsumo. .

TempeÍatura de Validade a vencer de

no minimo 3 meses @ntados a partiÍ

da data de entrega. SENDO

TOLERADA A VARIAÇÃO DE ATE

12% dE ÁGUA NO PESO

LIQUIDO DO PRODUTO

DESCONGELADO EM RELAÇÃO

AO PESO CONGELADO

11

Corte de frango congelado (CO/ú E
SoBRECOXq) KG

Coxa e sobrecoxa de fÍango,

congelado, de boa qualidade, com

odor e textura caracterisücos de um

pÍoduto de boa qualidade . O produto

deverá ser armazenado em

temperatura adequada (inferior a -
18oC para produtos congelados). O

pÍoduto deverá ser embalado em

sams pÍópÍios, Íesistenles e náb

Íeciclados, heÍmeticamente fechados,

de modo a garantir Íesistência duÍante

o transporte e armazenamento.

Embalagem seqJndária: a embalagem

primária deverá estar protegida

externamente em caixa de papelão

rotulada reíorçada, com as abas

superior e inferioÍ totâlmente lacradas

com peso líquido de ate 20k9. Não

serão aceitas embalagens deÍeituosas

que exponham o produto à

contaminação e/ou deterioraÉo.

ROTULO: Na embalagem deverá

@nter nome da empÍesa e marca do

produto, númeÍo de registro em óÍgão

competente (SlF), orientaçâo quanto

a0 armazenamento, tempeÍatura paÍa

mnseÍvação, data de validade do

produto, número do lote e pêso liquido

Não deverá conter tÉs, asas e

pescoço. SENDO TOLERADA A
vARtAÇÂO DEATE 6% de ÁcUA
NO PESO LIOUIDO DO

PRODUTODESCONGELADO EM

RELAÇÂO AO PESO

CONGELADO. CAIXA 20 KG COM

EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 600

GR À 1 KG. Validade a vencer de no

4.894 3.671 1.223 OUILOGRAMA
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mínimo 6 meses mntados a parliÍ da

entregâ.

12

Corte de írango congelado (COXINHA

DA ASA) KG

Frango COXINHA DA ASA -
CONGELADO, não amolecido, e nem

pegajoso, cor pÍópria sem manchas

esveÍdêdas, cheiro e sabor pÍóprio,

com âusência de sujidades, parasitas e

larvas. O produto deverá ser

armazenado em temperafu ra

adEuada (infeíor a -180C para

produtos congelados). Embâlagem em

saco de polietileno transparente,

atôxico, limpo, não violado, Íesistente,

que garanta a inlegÍidade do pÍoduto

até o momento do consumo.

Embalagem sedndáÍia: a embalagem

pÍimária deverá estar protegida

eíemamente em caixa de papelão

Íotulada reÍorçada, com âs abâs

superior e inferior totalmente lacÍadas

com peso líquido de ate 20k9. Não

sêrão aceitas embalagens defeituosas

que exponham o pÍoduto à

contaminaÉo e/ou deterioraÉo.

Deverá @nstar na embalagem dados

de identifi cação, procedência,

informaÉes nuhicionais, data de

validade, quantidade do produto, no do

rêgistro no SlF, SIE ou SlM. SENDO

TOLERADA A VARIAÇÂO DE ATÉ

6%dE ÁGUA NO PESO LIQUIDO

DO PRODUTO DESCONGELADO

EM RELAÇÃO AO PESO

CONGELADO. CAIXA 20 KG COM

EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 600

GR À 1 KG. Validade a vencer de no

mínimo 6 meses mntâdos a partir da

entrêga.

2 400 1.800 600 OUILOGRAMA

PÂGINA 97 oE 113
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13

Co(es de frango congelados ( FILÊ)

E a caÍcaça de ave abatidâ em

estabelecimento sob inspeção oficial e

co(ado em pedaços, como ausência

de penas, penugens, peÍfu raçoes,

coágulos e queimaduras por

congelamenlo. Sem osso, file. O

produto deverá ser armazenado em

temperatuB adequada (inferioÍ a -
18oC para produtos congelados). 0
produto deverá ser embalado em

sams próprios, resistentes e não

reciclados, de 1kg, hermeticamentê

fechados, de modo a garantir

resistência durante o fansporte e

armazenamento. Embalagem

secundária: a embalagem primáÍia

deverá estar protegida externamente

em caixa de papelão rotulada

reÍoÍçada, com as abas superior e

inÍeÍior totalmente lacÍadas com peso

liquido de ate 20k9. Náo serão aceitas

embalagens deÍeituosas que

exponham o produto à contaminação

e/ou deterioração. Na embalagem

deverá conter nome da empresa e

marca do produto, número de Íegistro

em ôÍgão competente (SlF), orientaçáo

quanto ao armazenamento,

temperatura para conservação, data de

validade do produto, número do lote e

peso liquido. Não deverá conter pês,

asas e pescoço. SENDO TOLERADA

AVARTAÇÃO DE ATÉ 6%de ÁGUA

NO PESO LIQUIDO DO

PRODUTODESCONGELADO EM

RELAÇÃO AO PESO

CONGELADO. CAIXA 20 KG COM

EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 600

GR A 1 KG. Validade a vencer de no

mínimo 6 meses contados a partir da

entrega.

6.218 4 664 1 554 QUILOGRAMA

PÁGINA 98 DE 113
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14

Cortes de frango congelados (PEITO)

KG

É a carcaça de ave abatida em

estabelecimento sob inspeçáo oficial e

cortado em pedaços, @mo ausência

de penas, penugens, perfuraçoes,

coágulos e queimaduras por

congelamento. O produto deverá ser

armazenado em temperatura

adequada (inferior a -12oC paru

produtos congelados). O produto

deverá ser embalado em sacos

pÍóprios, resistentes e não reciclados,

de 1kg, hermeticamente Íechados, de

modo a garantir resistência durante o

transporte e armazenamento.

Embalagem secundária: a embalagem

pÍimáía deverá estar protegida

extemamente em caixa de papelão

rotulada reforçada, com as abas

superior e inferior totalmente lacradas

com peso liquido de ate 20k9. Não

serão aceitas embalagens defeituosas

que exponham o produto à

contaminação e/ou deterioração. No

rótulo das embalagens, deveÍão

constar de forma clara e indelével as

seguinNa embalagem deverá mnter
nome da empresa e marca do produto,

número de registro em órgão

mmpetente (SlF), orientação quanto

ao armazenamento, temperatura para

mnservação, data de validade do

produto, número do lote e peso liquido

Não deverá conteÍ És, asas e

pesco@.Validade a vencer de no

minimo 6 meses contados a paÍtiÍ da

entega. SENDO TOLERADA A

VARIAÇÃO DE ATÉ 6% dE ÁGUA

NO PESO LIQUIOO DO

PRODUTODESCONGELADO EM

RELAÇÃO AO PESO

CONGELADO. CAIXA 20 KG COM

EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 600

GRÀ1KG,

2.7 44 2.058 686 QUILOGRAMA

PÁG NA 99 DE 143
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Frango inteiro

congelado,não temperado, de primeira

qualidade, isento de aditivos ou

substâncias estranhas que sejam

impróprias ao consumo e que alterem

suas caracteristicas naturais (fisicas,

quimicas e organolépticas). O produto

deverá ser armazenado em

tempeÍatura adequada (inferior a -

18oC para produtos congelados).

Deverá ser acondicionada em

embalagem primária constituida de

plástico atóxico transparente, isenta de

sujidades e ou ação de

microoÍganismos, devidamente selada

à vácuo ,Embalagem secundária: a

embalagem pÍimária deverá estar

protegida externamente em caixa de

papelâo rotulada reforçada, mm as

abas superior e inferior totalmente

lacradas com peso liquido de ate 20k9.

Não serão aceitas embalagens

defeituosas que exponham o produto à

contaminação e/ou deterioração com

especifcação de peso, validade,

produto e marca/procedência. Validade

a venceÍ de no minimo 6 meses a

partir da enkega. SENDO TOLERADA

A VARIAÇÂO DE ATÉ 6% dE ÁGUA

NO PESO LIQUIDO DO

PRODUTODESCONGELADO EM

RELAÇÃO AO PESO

CONGELADO. CAIXA 20 kg COM

EI/BALAGEM INDIVIDUAL MÉDA 2,5

KG

6.687 1.671 QUILOGRAIVA

QUILOGRAMA80í6

Peru. Aves, muito semelhantes ao

Írango, originados de cruzamentos de

linhagens especiais com o objetivo de

obter um produto que possui teores

maiores de proteina e menores de

gordura, além de concentrar 70% de

sua carne no peito e mxas, (ave

pesando aproximadamente 4 KG),

marcas igual ou superior a Perdigâo ou

Sadia, temperado, composiÉo: (Ave,

água, sal, glicose, Estabilizante:

Tripolifosfato de Sodio (lNS451 i),

Aromatizantes: aromas naturais (com

60 20

5.016

I
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ESTADo Do PAú
PREFEíÍuRA MUIICIPAL DE CAilAA Dos CARÀ,ÁS

FUNDo IIIUTI IcIPAt DE SAÚDE

óleo de semente de aipo), Realçador

de sabor: Glutamato Monossódico.O

produto deverá ser armazenado em

temperatura adequada (inÍerior a -
'l2oC para produtos congelados).

SENDO TOLERADA A VARIAÇÁO DE

ATE 6%dC ÁGUA NO PESO

LIQUIDO DO PRODUTO

DESCONGELADO EM RELAÇÃO

AO PESO CONGELADO. Deverá ser

aconditionada em embalagem primáÍia

constituída de plástco atóxico

transparente, isenta de sujidades e ou

ação de microorganismos,

devidamente selada à vácuo, com

especificação de peso, validade,

produto e marca/procedência. Validade

a vencer de no minimo 6 mêses a

partir da entrega.

DESCRTçAO DOS rTErrrS (LoTE 03.
EMBUTIDOS)

QUANT
COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVADA
UNIDADE

1

LINGUICA. TIPO TOSCANA DE

CHURRASCO, KG

PREPARADA COM CARNE SUíNA, E

CONDIMENTOS, COM ASPECTO

NORMAL, FIRME, SEM UMIDADE,

NAO PEGAJOSA, ISENTA DE

SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,

SEM CORANTES. O produto deverá

ser aÍmazenado em temperafura

adequada (infeíor a -1TC pata

produtos mngelados). Deverá seÍ

acondicionada em embalagem primária

constituida de plástico atóxico

transparente, isenta de sujidades e ou

ação de micíoorganismos. em pacotes

fechados, devidamente selada (à

vácuo) ou outro fechamento bem

lacrado, mm denominaçáo do nome

do produto, fabricante, data de

1800 '1.350 450 QUILOGRAMA

PacrNA'101 0E 143

h
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ESTAoO DO PAú
PREFEIURA MUNICIPAL oE CANAÁ Dos CARAJÁS

FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

fabricaÉo e validade, com

espeoÍicação de peso, produto e

marcê/procedênoa, MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no

Ministério da Agricultura (SlF, IMA OU

su), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA N" 304 DE

2204t96 E N"145 DE 22tM198,

TESOLUÇÃO DA ANVISA NO105 DE

19/05/99 E DA LEt

MUNICIPAl-r\/IGIúNCIA SANITÁRA.

PACOTE 5 KG. Validade à vencer no

minimo 3 meses contados da entrega.

2

Charque, PACOTE 500 GR

Carne de charque tipo dianteira de 1',

embalado à vácuo com validade, ponta

de agulha, não deve apresentar odor

de ranço, nem depositos de líquido na

embalagem primáÍia, devendo se

apresentar em perfeito estado de

conservação. Aspecto: bloco de

consistência fi Íme, Cor: caracteristica,

Cheiro: caracteristico, Sabor:

característico. Ausência de sujidades,

parasitos e larvas. O produto deverá

ser embalado a vácuo, a embalagem

primária do produto deveÍá ser do tipo

plástica resistente. Cada embalagem

deverá apresentar peso liquido de 500

g. No rótulo da embalagem primária e

secundária deverão mnstar

principalmente, de forma clara, as

seguintes inÍormaçoes: ldentifi cação

do produto, inclusive a marca; Nome e

endereço do fabricante; Lista de

ingredientes; Conteúdos líquidos; Data

de fabricaçáo;Data de validade ou

prazo máximo para consumo; Número

do lote. Validade à vencer no minimo

3 meses contados da entrega.

500 375 125 PACOTE

PAGINA 102 DE í13

\



,ârt À'-il-t>-
ESTADo Do PARA

PREFETÍURA MUNICIPAL OE CÂilAÃ Dos CARÀ,ÁS

FU[Do IIIUNICIPAL DE SÂÚDE

3

LINGUIÇA CALABRESA, KG

Defumada, de boa qualidade, isentâ de

aditivos ou subslâncias estranhas que

sejam impróprias âo consumo e que

alterem suas câracteristicas nafu rais

(fisicas, químicas e organolepticas).

Deverá ser amndicionada em

embalagem pÍimária mnstituida de

plástico atôxico [ansparente, isenta de

sujidades e ou ação de

microorganismos, devidamênte selada

(à vaaro), com especificaÉo de peso,

validade, do produto e

marca/procêdência. MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de regisfo no

Ministério da Agricultura (SlF, IMA OU

srM), DE ACORDO COM AS

PORTARIAS DO MINISTÉRIO DA

AGRICULTURA, DIPOA NO 304 DE

2AUB6 E N'145 0E 22tMt98,

TESOLUÇÃO DA ANVISA N"105 DE

19/05/99 E DA LEr

MUNICIPAL/VIGIúNCIA SANITARA.

PACOTE 2,5 KG. Validade a vencer de

no mínimo 3 meses contados da

enlrega.

1.418 1.064 354 QUITOGRAMA

1

PRESUNTO KG

Presunto cozido sem gordura fatiado e

peça. Restriado. Embalagem com

dados de identificação do produto,

marca do Íabricante, lote, validade,

peso liquido, e regisho no Minislério da

Saúde e/ou Agriflltura. Deverá seÍ

transportado em carÍos Íechados

reíÍigêrados, em embalagens e

temperaturas conetas (1ooc ou de

acordo com o fabricante) e adequadas,

respeitando a caracteÍisücas do

produto. De modo que as embalagens

não se apresente alteradas. BarÍa 3,5

kg. Validade a vencer de no minimo 3

meses contados da entrega.

1.943 1 458 485 QUILOGRAI,lA

PÁGINA 103 DE í43
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5

Salsicha hot{og KG

Salsicha de came bovina e/ou suína,

com condimentos triturados,

misturados e cozidos, mm aspecto

caÍacteÍistico e boa qualidade, cor
própria ,sem manchas pardacentas ou

esveÍdeadas, odor e sabor pÍópdo,

com adição de água ou gelo no

máÍmo de '10%, isenta de sujidades,

parasitas e laÍvas, acondioonada em

embalagem de 3 kg em sislema a

vácuo, mantida sob reftigeraçâo,

pesando aproximadamente 509 por

unidade, inspecionada pelo SIF.

2.659 1.995 664 OUILOGRAMA

DESCRTÇÃO DOS rTEilS (LOTE 04 .

POLPAS)
QUANT

COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVADA
UNIDADE

1

Polpa de açaí

Polpa de açai simples, 100 %

NATURAL, de primeira qualidade,

mngelada, não fermentada, não

diluida, com teor mínimo de sólidos

totais, proveiniente de frutas sadias,

limpas , isentas de parasitas e detritos

animais ou vegetais, confeccionada

por pÍocesso tecnologico. Não deverá

@nler íTagmentos de partes não

comestiveis da tuta, nem substanciâs

estranhas à sua mmposição normâ|.

Embalada em sams plásticos próprio,

deverá conter nome da empresa e

marca do produto, númeÍo de Íegistro

em órgão competente inspeção,

orientação quanto ao armazenamento,

temperatura para conservaÉo, data de

validade do produto, número do lote e

peso líquido. totalizando 1kg do

produto.

634 476 158 QUILOGRAMA

PAGINA í01 DE 143
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2

Polpa de acerola

Polpa de aceÍola simples, não

fermentada, não diluida, com teor

mínimo de sólidos totais, proveniente

de Írutas sadias, limpas , isentas dê

parasitas e detrilos animais ou

vegetais, confeccionada por processo

tecnologico. Nâo deverá conter

fragmentos de partes não comestiveis

da fruta, nem substancias estrenhas à

suâ composiÉo normal. Embalada

em sacos pláslicos próprio, deverâ

@nter nome da empresa e marca do

pÍoduto, número de Íegistro em órgão

competente inspeÉo, orientação

quanto ao armazenamento,

temperafura para conservação, data de

validade do produto, número do lote e

peso liquido..totalizando Ikg do

produto.

650 488 tot OUILOGRAMA

3

Polpa de Cajá

Polpa de cajá simples, 100 %

NATURAL, de primeira qualidadê,

congelada, náo feÍmentada, nâo

diluida, com teor mínimo de sôlidos

totais, proveiniente de frutas sadias,

limpas , isentas de parasitas e detritos

animais ou vegetais, confeccionada

por processo tecnologim. Não deverá

mnter fiagmentos de parlês não

comestiveis da fruta, nem substancias

esúanhas à sua composiÉo normal.

Embalada em sacos plásticos prôprio,

deverá mnter nome da emprêsa e

marca do produto, número de registro

em órgão competentê inspeção,

orientaÉo quanto ao armazenamento,

temperatura para conservaÉo, data de

validade do produto, número do lote e

peso líquido.totalizando 1kg do

produto.

630 473 157 QUILOGRAMA

PAGINA í05 DE I43
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4

Polpa de Caju

Polpa de caju simples, 100 %

NATURAL, de primeira qualidade,

congelada, não feÍmentâda, não

diluida, com teor minimo de sólidos

totais, proveiniente de fÍutrs sadias,

limpas , isentas de parasilas e detritos

animais ou vegetais, confeccionada

por processo tecnologico. Não deverá

conter fragmentos de parles não

comestiveis da fÍuta, nem substancias

estranhas à sua composiÉo normal.

Embalada em sams plásticos próprio,

deverá conter nome da êmpresa e

marca do produto, númeío de registío

em órgâo competente inspeção,

orientaçáo quanto ao armazenamento,

temperatuÍa para mnservação, data de

validade do produto, número do lote e

peso liquido.. totalizando lkg do

produto.

630 157 OUILOGRAIIA

5

Polpa de Cupuaçu

Polpa de cupuaçu, 100 % NATURAL,

de primeira qualidade, congelada, não

fermentada, nâo diluida, com teor

minimo de sólidos totais, proveiniente

de frutas sadias, limpas , isêntas de

parasitas e detritos animais ou

vegetais, confeccionada por pÍocesso

tecnologico. Não deverá conter

fragmentos de pa(es não comestiveis

da ftuta, nem substancias estranhas à

sua composição normal. Embalada

em sams plásticos pÍóprio, devêÍá

conteÍ nome da empresa e marca do

produto, número de registro em órgão

competente inspeção, orientação

quanto ao aÍmazenamento,

temperatura para conservaÇão, data de

validade do produto, número do lote ê

peso liquido. totalizando 'l kg do

produto.

u4 483 161 QUILOGRAMA

PÁcrNA 106 oE 113

473
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6

Polpa de Goiaba

Polpa de goiaba simples, 100 %

NATURAL, de primeira qualidade,

congelada, náo fermentada, não

diluÍda, com teor mínimo de sólidos

totais, proveiniente de ÍÍutas sadias,

limpas , isentas de parasitas e defitos

animais ou vegetais, conÍeccionada

por processo tecnologico. Não deveÍá

conter fragmentos de partes não

comestíveis da fruta, nem substancias

estranhas à sua mmposição normal.

Embalada em sacos plásticos próprio,

com êspecif ca@es dos ingredientes,

origem, data de fabricaÉo e prazo de

validade. totâlizando 1kg do pÍoduto.

630 473 't57 QUITOGRAMA

QUILOGRAMA7

Polpa de maracujá

Polpa de maracujá simples, não

Íermentada, não diluida, com teor

mÍnimo de solidos lotais, proveniente

de frutas sadias, limpas , isenlas de

parasilas e detritos animais ou

vegetais, conÍeccionada poÍ processo

tecflologico. Não deverá conter

fragmentos de partes não comestíveis

da fruta, nem substancias estranhas à

sua composição normal. Embalada

em sâcos plásticos própÍio, deverá

mnler nome da empresa e marca do

produto, número de registro êm órgão

mmpetente inspeção, orientaÉo
quanto ao armazenamento,

temperatura para @nseÍvação, data de

validade do produto, númeÍo do lote e

peso liquido. totalizando 1kg do

produto.

157

DESCRTçÃo Dos rÍENs (LoTE 05 -

LATtciNtos)
QUANT

COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVADA
UNIDADE

PÁGINÁ I07 DF í{3

630 473
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,l

logurte , sabores :cupuaçu, morango ,

coco e mix de frutas, 1000m1 logurte a

base de polpa de frutas, leite

pasteurizado, leite em po e açúcar,

com Íermento lácteo, aroma e @rante

permitido, em embalagem de 1000m1 .

Na embalâgem do produto deverá

constar: identificação do pÍoduto e

empÍesa, data de fabricação e

validade, ingredientes, valor nutricional

e registro em órgão competente

(SlF/SlE/SlM). O Produto deve ser

conservado e transportado em

temperatura de '1ooc para assêgurar

suâ qualidade.

2 400 600 UNIDADE

2

logurte , NATURAL , 200 ML logurte

NATURAL leite pasteurizado, lêite em

po, mm Íermento lácteo, sem açúcar,

nem sabor, em embalagem individual

200m1 . Na embalagem do produto

deverá @nstaÍ: identificação do

produto e empresa, data dê fabÍicação

e validade, ingredientes, valor

nutricional e registro em órgâo

competente (SlF/SlE/SlM). O Produto

deve ser @nservado e transportado

em temperatura de 10oC para

asseguÍar sua qualidade.

1.200 300 UNIDADE

3

logurte , sabores :cupuaçu, morango ,

coco e mix de hutas, 200 ML logurte a

base de polpa de frutas, leite

pasteurizado, leite em po ê açucâr,

mm fermento lácteo, aroma e @rante

permitido, em embalagem individual

200m1 . Na embalagem do produto

deverá constaÍ: identificaÉo do

produto e empÍesa, data de ÍabricaÉo

e validade, ingredientes, valor

nutricional e registro em órgão

competente (slF/sllslM). o Produto

deve ser conservado e transpoÍtado

em temperatura de 'looc para

asseguraÍ sua qualidade.

4.800 3.600 1.200 UNIDADE

PÁGINA 108 DE 1.3
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ESTADo Do PAú
PREFEITURA MUIIICIPAL DE CA AÁ Dos CÂRruÁs

FUNDo MuNrcIPAL DE SAúDE

OUEIJO MINAS CURADO - KG

Fabricado com leite pasteurizado com

teor de gord ura na faixa de 3,2 a 3,4%,

sal, cloreto de cálcio, coagulante e

fermento láctico, peça 1 à 2 kg.

Validade minima de 6 meses na data

da entrega. Deverá ser acondicjonada

em embalagem píimária constituída de

plástico atóxim banspaÍenle, isenta de

sujidades e ou ação de

microorganismos. em pa@tes

fechados bem lacrado, com

denominação do nome do produto,

fabricante, data de Íabricaçâo e

validade, com especificação de peso,

produto e maÍca/pÍocedência,

MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de

registro no Ministério da Agricultura

(srF, rMA ou srM).

1.208 906 302 OUILOGRAIVA

5

Queijo minas íÍescal. KG Queijo minas

frescal, com faces planas, bordas

retas, crosta lisa, fina e amarelada,

mnsistência macia, cor intema branco-

creme, sabor levemente ácido ao

suave, obtido de leite pasteuízado,

embalado individualmente, em plástico

fansparente, atóxico, limpo, não

violado, resistente ou material

mmpatível, própria para uso alimentaÍ,

que garanta a integridade do pÍoduto

até o momento do mnsumo contendo

peso de aproximadamente 4009 À 1 kg

por peça, com rótulo impresso. A

embalagem deveÍá mnter

extemamente os dados de

identifi caçao, procedência, inÍormação

nutricioflal, númeÍo de lote, data de

validade, quantidade do produto,

número do registro no Ministério da

Agricultura/SlF/DIPOA e carimbo de

inspeção. Validade minima De 7 dias a

partir da data de entrega na unidades

requisitante.

600 450 150 OUILOGRAI\,IA
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ESTAOo Do PAú
PREFEITURA MUNrcIPAL DE CA ÂÂ Dos CARÀ,ÁS

FUNDo MuiltcrpAl DE SAúDE

6

QUEIJO; TIPO COALHO; KG

EI\,IBALADO EM PúSTICO

INVIOúVEL, SELADO A VÁCUO,

COMPOSTO: LEITE PASTEURIZADO,

SAL, ESTABILIZANTE: CLORETO DE

CÁLCIO, COALHO LÍQUIDo, ENzIMA

COAGULANTE, FERMENTO úCTEO
E CONSERVADOR: NATAMICINA;

Deverâ ser acondicionada em

embalagem primária constituida de

plástim atóxico tÍansparente, isenta de

sujidades e ou aÉo de

microorganismos. em pacotes

fechados, devidamente selada (à

vácuo), mntendo peso de

aproximadamente 2,5 kg por peça,

com rótulo impresso com denominaÉo

do nome do produto, Íabricante, data

de fabricaÉo e validade, com

especifrcaÇão de peso, produto e

marca/procedência, MARCAS E

CARIMBOS OFICIAIS de registro no

l/inistério da Agricultura (SlF, IMA OU

srM).

1.200 900 300 QUILOGRAI/A

7

QUEIJO; TIPO MUSSARELA; KG

EMBALADO EM PúSTICO

INVIOúVEL, SELADO A VÁCUO,

COMPOSTO: LEITE PASTEURIZADO,

SAL, ESTABILIZANTE: CLORETO DE

CÁLCIO, COALHo LíQUIDo, ENZIMA

COAGULÁNTE, FERMENTO úCTEO
E CONSERVADOR: NATAIVIICINA;

DeveÍá ser acondicionada em

embalagem primária constituida de

plástim atóxico transpaÍente, isenta de

sujidades e ou aÉo de

microorganismos. em pa@tes

Íechados, devidamente selada (à

vácuo) ou outro fechamento bem

lacrado, contendo peso de

aproximadamente 3 kg poÍ peça, com

denominação do nome do produto,

fabricante, data de fabricação e

validade, com espedficaÉo de pêso,

produto e marca/pÍocedência,

MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS de

3.153 2.365 QUILOGRAMA788

\
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ESTADo Do PÂRÂ

PREFEIÍuRÂ MuNrcrpAL oE CaNAA Dos CaRÀ,Ás
FUNDo MUNICIPAL DE SAÚDE

registro no Ministéío da AgÍidlltura

(srF, rMA ou srM).

LITRO8

Leite longa vida, integÍal , LITRO Leite

liquido integral, pasteuÍizado, tpo
longa vida, embalagem individual

contendo 01 (um) litro, com

identificação do produto e prazo de

validade. Composiçáo: leite de vaca,

estabilizante citrato de sodio,

embalagem: tetra pack, aspecto físico:

liquido, Validade míníma 6 meses a

contar da data de entrega. Unidade de

Íomecimento: caixâ com 1 litro.

1.325 994 331

DESCRTÇÂO DOS TTENS (LOTE 06 -

HORTTFRUTTGRANGETRO)
QUANT

COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVAOA
UNIDAOE

1

ABACAX PÉROLA - KG Tipo perola

com 70% de maluração, sem

danificaÉes íisicas, casca integra.

Peso poÍ unidade de aproximadamente
'l,3kg, conforme a com a Resoluçao No

'12fi6 da CNNPA. POLPA COM

COLORAÇÃO BRANCO PÉROLA,

FORMATO CÔNICO E CASCA COM

ESPESSURA FINA; APRESENTAR

HOMOGENEIDADE VISUAL DE

TAMANHOE COLORAÇÁO; NÃO

APRESENTAR OS DEFEITOS COMO

PODRIDÃ0, AMASSADO, SEM

coRoA, FASCnÇÃ0 GRAVE;

FERIMENTO, PASSADO, IMATURO,

DEFEITO DE POLPA OU

QUEIMADO DE SOL; PRODUTO

suJErTo A vERrFrcAÇÂo No AÍo
DA ENTREGA.

5.õbJ 4.398 1.465 QUILOGRAMA
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EsÍADo Do PARA

PREFETÍURÁ MUNICIPAL DE CA AA Oos CÂRÀ,ÁS

FUNDO MUNrcIPAL DE SAÚDE

2

ABACATE - com 50% de maturação,

ABACATE COMUM EXTRA: Abacâte

in natura de otima qualidade deveÍa'

ter atingido grau mário de

maturacâo, não pode estar maduro.

Sem defeitos na polpa e podridao,

sufi cientemente desenvolvido, com

aspecto, aroma, sabor tipico da

variedade, unifoÍmidade no tamanho e

mr. Nao estar danificados por qualquer

lesao de oÍigem física ou mecânica

que alete a sua apaÍência; estar liwe

de enlermidades, sujidades, parasitas

e larvast isentos de umidade extema

anormal, odoÍ e sabor estranho; livre

de residuos de íertilizantes. Obedecer

ao Codigo Sanilario e demais normas

e legislacoes sanitáÍias em vigor.

450 150 QUILOGRAfuIA600

3

ABÓBORA KG Tipo cambotiá - sadias,

ftescas, sem danifcaçoes fisicas,

casca integÍa. lsenta de substâncias

teÍrosas, sujidades, parasitas,

larvas, folhas, resÍduos de defensivos

agricolas, odor e sabor estranho.

4A29 3.322 1.107 OUILOGRAI\,IA

4

Abobrinha - [,lENlNA KG Fruto

alongado, sem pescoç!, com casca

firme, lisa, lustrosa e macia, cor verde

brilhante, sem partes amolecidas. As

abobrinhas devem parecer pesadas

relativamente ao tamanho e de

aspecto Íresco.

1.800 1 350 450 OUILOGRAMA

Abobrinha ITALIANA - KG

ABOBRINHA ITALIANA, FRESCA,

LIMPA, MACIA, FIRME COM POLPA

ABUNDANTE DE COR CLARA, COM

CASCA VERDE E MACIA, de aspecto

fresco.

600 450 150 QUILOGRAMA

1.800 1.3506

ACELGA - KG Produto 1" Qualidade ,

compact a e frrme, sem lesoes fisica

ou mecânica, peíuraÉes e cortes ,

tamanho e coloração, isentas de

sujidades, parasitas e laÍvas ,

acondicionada em caixas próprias.

450 OUILOGRAI\,IA

PAGINA í12 DE í43



ESTADo Do PAú
PREFETURA MuxrcrpÂL DE CAilAÃ Dos CARÀ,ÁS

FUNDo MUilICIPAI- DE SAÚDE

7

ALFACE AMERICANA TIPO VERDE

IN NATUFÂ. KG

ALFACE AMERICANA, VERDURA IN

NATURA, TIPO ALFACE, ESPÉCIE

AMERICANA. CULTIVAR BEM

DESENVOLVIDA. DEVEM

APRESENTARSE INTEIRAS, CO/t
RAÍZES CORTADAS PELA EASE

DAS ÚLTIMAS FOLHAS; SÂS E

ESPIGADAS E NÁO QUEIMADAS

(PELO FRIO, POR EXEMPLO);

LIMPA, TENRA E HIDRATADA (NÃO

MURCHA), COM FOLHAS

|NÍEGRAS, coM coLoRAÇÁo
CARACTERISTICAS À CADA

VARIEOADE, SEM FOLHAS

AMARELADAS, SEM PODRIDÁ0.

ISENTOS DE SUJIDADES, DE

QUAISQUER MATÉRIAS

ESTRANHAS, DE CHEIRO E/OU

SABOR ANORMAIS

1.200 900 300 OUILOGRAMA

8

ALFACE CRESPA ÍIPO VERDE IN

NATURA - KG

ALFACE CRESPA, VERDE,

VERDURA IN NATURA, TIPO

ALFACE, ESPÉCIE CRESPA,

CULTIVAR BEM DESENVOLVIDA.

DEVEM

APRESENTAR.SE INTEIRAS, COM

RAíZES CORTADAS PELA BASE

DAS ÚLTIMAS FOLHAS;COM

ASPECTO FRESCO,

TURGESCENTE, SÃS E NÃO

ESPIGADAS E NÂO OUEIMAOAS

(PELO FR|O, POR EXEMPLO);

LIMPA, TENRA E HIORATADA

(NÂO MURCHA), COM FOLHAS

íNTEGRAS, coM coLoRAÇÃo
CARACTERíSNCAS À CADA

VARIEDADE, SEM FOLHAS

AMARELAOAS, SEM PODRIDÂo.

ISENIOS DE SUJIDADES, DE

QUAISQUER MATÉRIAS

ESTRANHAS, DE CHEIRO E/OU

SABOR

ANORMAIS

2 650 1.988 bol OUILOGRAMA
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E§ÍADO DO PARA

PREFETTURA MuNrcrpAL DE CAIAÃ Dos CARA,ÂS

FuNoo MuNrcrPAr- DE SAúoE

o

ALHO. KG BULBO INTEIRO,

NACIONAL, BOA QUALIDADE, FIRME

E INTACTO, SEI,I LESOES DE

ORIGEM FISICA OU MECANICA,

PERFURACOES E CORTES,

TAMANHO E COLORACAO

UNIFORMES, DEVENDO SER BEM

DESENVOLVIDO, ISENTO DE

SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,

CABEÇAS GRANDES DE NO MiNIMO

70 GR

2.462 1.U7 615 OUILOGRAfu!A

'10

AGRIÀO IN NATURA - KG AGRIÃO,

VERDURA IN NATURA, TIPO

AGRIÀO, ESPÉCIE COMUM;

PRODUTO FRESCO (COLHETÍA

RECENTE), LIMPO, TENRO E

HTDRATADO (NÃO MURCHO), COM

FOLHAS íNTEGRAS E VERDES (SEM

FOLHAS AMARELADAS). ISENTO DE

QUEIMADURAS POR SOL OU POR

FRIO, ISENTO DE PODRIDÃO E DE

SUJIDADES. CULTIVAR BEM

DESENVOLVIDA; ISENTOS DE

CHEIRO E/OU SABOR ANORMAIS,

DE INSETOS, BOLORES gOU

PARASITAS E BEM COMO DE

DANOS POR ESTES PROVOCADOS,

PRODUZIDO AIRAVES DO lilÉTODO

DE HIDRIPONIA,.

1.200 900 300 QUILOGRAMA

11

BANANA _ MAÇA , KG EM PENCAS,

DE PRIi,IEIRA, TAMANHO E

COLORACAO UNIFORMES, com 60%

de maturação, COM POLPA FIRME E

INTACTA, DEVENDO SER BEM

DESENVOLVIDA E

AMADURECIfu!ENTO MEDIO, SEM

DANOS FISICOS E MECANICOS

ORIUNDOS DO MANUSEIO E

TRANSPORTE.

1.800 1.350 QUILOGRAMA

12

Banana prata KG BANANA - Tipo prata

com 60% de maturação, sem

daniÍicações fisicas, casca integra.

lsenta de substâncias teÍrosas,

sujidades, parasitas, larvas, Íesiduos

de defensivos agrícolas, odoÍ e sabor

5.665 1 888 QUILOGRAi/A

PAGINA 1í4 DE I13
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ESTADo Oo PARA

PREFETÍURA ÍI,IUNTIPAL DE CAilAÃ DOs CARÀ,ÁS

FU[Do TllUNICIPAL DE SAÚDE

estranho. Peso por unidâde de

aproximadamente 1009.

't3

Banana dA TERRA KG

Banana dâ terÍa in nafura de oüma

qualidade, com sabor, aroma e @r

caracteristicos da especie e variedade.

O produlo deve ser sem defeitos, bem

desenvolvida, apresentaÍ tamanho, cor

e mnformacao uniformes. Nao serao

peÍmitidos manchas ou defeilo na

casca. Apresentar mafuracao tal que

lhes permita suportar a manipulacao,

transporte e conservacao Em

condicoes adequadas parâ o mnsumo

mediato e imediato; nao serao aceitas

frutâs amassadas e/ou muito maduras

ou muito veÍdes. Nao conler

substancia terÍosa, sujidades,

parasitas, laÍvas ou @rpos estranhos

aderentes á superficie da casca; estar

isentos dê umidade extema anormal,

odoÍ e sabor estranho; estar livrês de

Íesiduos de ÍeÍtilizantes; obedeceÍ ao

Codigo Sanitario e demais noÍmas e

legislacoes sanitarias em vigor.

1.200 900 300 OUILOGRAMA

14

BATATA SALSA - KG lavada. de 1a

qualidade, estarem sufi cientemente

desenvolvidas, sem lesões de origem

fisica ou mecânica, não apÍesentarem

rachaduras ou cortes nâ cascâ, livre de

enÍermidades, isenta de pârtes

pútridas. Com tamanho uniforme,

devendo ser de tamanho médio.

Embalagem: em sacos plásticos

resistentes, @nÍorme quantidade

solicitada, apresentando na

embalagem etiqueta de pesagem.

1.200 900 300 QUILOGRAMA

15

Batata inglesa, escovada KG Batata

lipo inglesa lavada ou escovada,

acondicionada em saco plástico

resistente ou em caixas plásticas.

Tamanho médio; mm casca intacta,

sem perfurações ou cortes e sem

brotamentos ou cor esveÍdeada. Ao

8777 6.583 2194 QUILOGRAMA

PAGINÂ í I5 DE I43
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ESTADo Do PARA

PREFETURA MUilrcIPAL DE CA,{AA Dos CARÀ,ÁS

FUNDo MUilIoIPAL DE SAÚDE

corte a polpa deverá estar firme e

amarelada na sua @r caracterisüca

í6

Batata doce, escovada KG

Acondicionada em sacos plásticos ou

caixas plásticas; com coloraÉo da

casca maÍom, intemamente coloraÉo
branca e polpa macia sêm perfura@s

ou pontos pretos; casca sem cortes ou

peíuraçoes e tamanho médio por raiz

3 000 750 QUILOGRAMA

17

BeteÍaba , escovada KG

acondicionada em sacos pláslims ou

caixas plásücas; com @loração roxa,

tanto extema quanto intemamente;

casca sem cortes ou peÍfura@es; sem

brotamento; polpa frme e tamanho

málio por raiz.

'1.800 1.350 450 OUILOGRAMA

18

BERINJELA IN NATURA KG

BERINJELA COM SUAS

CARACTERíSTICAS

ORGANOLÉPTICAS in natuÍa de

ótima qualidade,sem defeitos,

suficientemente

desenvolvida, com âspecto, aroma,

sabor tipicos da vanedade,

uniformidade no tamanho e na cor. A

berinjela deverá ter classificação 'l 4

(14 a 17cm) e/ou 17 (17 a 20cm). Nao

sera' permitido fruto passado,

amassado, murcho, @m dano

superfcial nâo cicaúizado e/ou

dcatrizado e com podÍidao. Estar livre

de enfermidades, sujidades, matéÍia

tenosa, parasitas, insetos e larvas; não

estar danificâdo por qualquer lesao de

origem fisica ou mecanicâ que afete a

sua aparencia; estar isento de umidade

externa anormal, odoÍ e sabor

estranho: estar livre de suieiÍas

extemas, @mo têna âderente; estar

livre de Íesiduos de Íertilizantes;

obedeceÍ ao Codigo SanitaÍio e

demais normas e legislaÉes sanitárias

êm vigor

720 540 180 QUITOGRAMA
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ESTADo Do PARA

PREFEÍÍURA iiIUNIcIPAL DE CANAÃ DO§ CARÁJÁS

FUI,IOO MUilICIPAL DE SAÚDE

't9

BROCOLIS NINJA: Brócolis in natura

de ótima qualidade, sem defeitos,

sufi cientemente desenvolvidos com

aspecto, aroma, saboÍ típico da

vâriedadê, tamanho medio a grande.

Nao apresentâr caules e folhas; as

flores devem ser verdes, sem tracos de

descoloraçáo. Ser sufi cientemente

desenvolvido, com o tamanho, aroma,

sabor e cor propria da especie; nao

estar danificados por qualquer lesâo de

origem fisic€ ou mecanica que afete a

sua aparencia; estar livre de

enfermidades, sujidades, parasitas e

insetos; estar livre de tena aderente ás

folhas e flores; estar isento de umidade

extema anormal, odor e sabor

estranho; estar livre de residuos de

brtilizantês; Acondicionado em sa@s

plasticos transparentes proprios para

alimentos, Obedêcer ao fuigo
Sanitário e demais normas e

legislacoes sanitáÍias em vigoÍ.

720 540 180 QUILOGRAMA

20
Cará KG Legumê in natura, tipo carâ,

espáie comum
1.800 1.350 450 OUILOGRAMA

2',1

Cebola bÍanca 1' Qualidade, Cebola

brancâ compacta e-firme, a granel em

perfeito estado de mnservação,

apresentaçâo, integridade e consumo,

deve apresentar peliGlla de proteção,

casca intacta sem alteÍa@s ou

perfuraÉes, sem germinação e

TAMANHO GRANDE, MÉDIA DE

100GR, liwe de impurezas, de com

validade minima de 30 dias da entÍegâ

do produto, ENTREGUES EM

EMBALÂGENS PúSTICAS LIMPAS,

EXCLUSIVA PARA ESTE

FIM.ORGANIZADAS EM

EMBALAGENS SECUNDÁRIAS OUE

SAO AS CAIXAS PALETIáVEIS,

RETORNÁVEIS, NO CASO DO

TRANSPORTE SER EM CARRO DE

CARROCERIA ABERTA AS CAIXAS

DEVERAO ESTAR EM CIMA DE

ESTRADOS PúSTICOS LIMPOS,

PARA EVITAR CONTATO COM

7.767 5 826 1.941 OUITOGRAMA
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ESTADO Do PARA

PREFETTURA MUIIICIPAL OE CANAA DOS CARÀ'ÂS
FUiIDO MUXICIPAL DE SAÚDE

SUGEIRAS OUE ESTAJAM

DEPOSITADAS NO FUNDO E POR

SER DE CARROCERIA ABERTA

UTILIZAR LONAS PARq PROTEJER

O ALIMENTO DO PÔ E OUTRAS

PART|CULAS OUE PODEM

CONTAMINÁ.10.

22

Cenoura,escovada-KG

acondicionada em sacos plásticos ou

caixas plásücas; com coloração

alaÍanjada, tanto extema quanto

inlernamente; casca brilhante sem

mÍtes ou perfuraÉes; sem

brotamento; polpa firme e tamanho

májio poÍ Íaiz.

õ.o to 6.462 2.154 QUILOGRAMA

Cheiro veÍde - KG Cebolinha fiesca e

Coentro, de primeira, de tamanho e

coloração unifoÍmes, devendo seÍ bem

desenvolvida, de qualidade Íirme e

intacta, isenta de parasitas e larvas,

mateíal teÍroso e umidade eíema
anormal, sem danos físicos e

mecánicos oÍiundos do manuseio e

tíansporte, livre de Íesiduos

fertilizantes, acondicionada em

embalagem adequada.

3 736 2.802 934 QUILOGRAMA

24

CHUCHU; KG DE PRIMEIRA;

TAMANHO E COLORACAO

UNIFORMES; DEVENDO SER BEM

DESENVOLVIDA; FIRME E INTACTA;

ISENTA DE ENFERMIDADES,

MATERIAL TERROSO E UMIDADE

EXTERNA ANORMAL; LIVRE DE

RESIDUOS DE FERTILIZANTES

SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS;

SEM DANOS F|SICOS E

MECÂNICOS ORIUNDOS DO

MANUSEIO E TRANSPORTE

4.911 3.684 1.227 QUILOGRAMA

60025

COENTRO - KG Coentro fresco, de

primeira, de tamanho e coloração

uniÍormes, devendo ser bem

desenvolvida, de qualidade firme e

intacta, isenta de parasitas e larvas,

material terroso e umidade extema

anormal, sem danos fisims e

450 150 QUILOGRAMA
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EsrADo Do PARA

PREFETÍuRÂ MUNICIPAI OE CANAA Dos CARA,ÁS

FUNDO MUiIICIPAT DE SAÚDE

meúnicos oíundos do manuseio e

transporte, acondicionada em

embalagem adequada.

26

COUVE FLoR - kg Legume in natura,

es[Écie comum, caracteristicas

adicionais extra, tamanho grande, de

pímeira qualidade, tamanho e

coloração unifoÍmes, livre de

enfermidades, materiais tenosos, sem

danos fisicos e mecânims oriundos do

manuseio e fansporte.

OUILOGRAMA2.200 1.650 550

on 30 QUILOGRAi,ItA

GENGIBRE FRESCO IN NATURA -

KG GENGIBRE FRESCO, LIMPO,

TENRO, íNTEGRO, COM CASCA

LISA E BRILHANTE, COLORAÇÂO

AMARELADA, SEM MACHAS, SEM

PODRIDÃO, SEM DEFORMAÇÔES.

BEM DESENVOLVIDO, COM

DIÂMEÍRO HORIZONTAL ENTRE 20

E 3OMM.

28 QUILOGRAI,,tA

Hortelã FRESCA - KG HORTEú
FRESCA DE PRIMEIRA, EM MAÇO,

APRESENTANDO GRAU DE

EVOLUÇÃO COMPLETO E

TAMANHO

COMPATÍVEL- AROMA E COR

CARACTERiSTICOS. ISENTO DE

SUJIDADES, PARASITAS OU

LARVAS, DE ACORDO COM A

RESOLUÇÂO 12J78 DA CNNPA.

FORNECIDO EM EMBALAGENS

LIMPAS, SECAS, DE MAÍERIAL QUE

NÃO PROVOOUE

ALTERAÇÔES EXTERNAS OU

INTERNAS NOS PRODUTOS E NÃO

TRANSMITA ODOR OU SABOR

ESTRANHO AOS MESMOS.

240 180 60

29

Couve fresca - as Íolhas devêm eslar

sem imperÍei@s, sem larvas,

parasitas ou danos mecânicos que

compÍometam o produto. com

mloraçâo verde es@ro, fresce

,aspecto e sabor próprio, isenta de

sinais de apodÍecimento, larvas,

sujidades e mateíais teÍrosos

2.400 1.800 600 QUILOGRAMA

PaGrNÀ 119 oE 143

27 120

I
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30

lnhame acondicionado em sacos

plásticos ou caixas plásticas; com

cdoraÉo brânco amarelado, tanto

externa quanto intemamente; cascâ

sem cortes ou perfura@es; sem

brotrmento; polpa firme e tamanho

médjo por raiz.

1.800 1.350 450 QUILOGRAMA

31

JILO FRESCO.

Jiló in natura graudo, tamanho e

coloração uniformes, livre de

enfermidades, materiais lenosos, sem

danos fisicos e

mecânicos oÍiundos do manuseio e

transpoÍte. Nao apresentar defêitos

como: passado,imaturo, podridão e

sinais de

descoloraÉo. Não serão permiüdos

manchas ou defeitos na casca. lsento

de fertrlizantes, sujidades, paÍasitas,

larvas ou corpos estranhos aderente á

supeíficie da casca. Obedecer ao

Codigo Sanitário e demais normas e

legislâcoes sanitárias em vigor.

600 450 150 QUILOGRAMA

LARANJA; PERA; FRESCA; DE

PRIMEIRA; LIVRE DE RESIDUOS DE

FERTILIZANTES SUJIDADES,

PARASITAS E LARVAS; TAMANHO E

COLORACAO UNIFORMES;

DEVENDO SER BEM

DESENVOLVIDA E MADURA; COM

POLPA FIRME E INTACTA,

10.233 7.675 QUILOGRAMA

33

LIMAO. TAHITI, DE PRIMEIRA,

FRESCO, LIVRE DE RESIDUOS DE

FERTILIZANTES SUJIDADES,

PARASITAS E LARVAS, TAMANHO E

COTORACAO UNIFORMES,

DEVENDO SER BEM

DESENVOLVIDO E MADURO, COM

POLPA FIRME E INTACTA,

2 858 2.144 OUILOGRAMA

34

MaÉ nacional nacional, amndicionada

em caixas plásticas, com tamanho

máiio, casca firme, lisa bÍilhante e

intacta, de coloração avermelhada,

polpa esbranquiçada e suculenta.

8.763 6.573 2.'190 QUITOGRAMA

32 2.558

714

b
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35

Macaxeira, escovada acondicionada

em sacos pláslims ou caixas plásücas;

com coloíaçáo da casca manom ,sem

cortes ou perfuraÉes; sem

brotamento; polpâ firme e

esbranquiçada, tamanho médio por

@iz.

7.436 5.577 1.859 QUILOGRAMA

36

MAMAO. FORMOSA OTIMA BOA

QUALIDADE, LIVRE DE SUJIDADES,

PARASITAS E LARVAS, TAMANHO E

COLORACAO UNIFORMES, BEM

DESENVOLVIDO E MADURO, COM

POLPA FIRME E INTACTA, SEM

DANOS FISICOS E MECANICOS

ORIUNDOS DE MANUSEIO E

TRANSPORTE

2.400 600 QUILOGRAMA

37
Mamâo Papaya Fruta, Mamão Papaya,

in natura
1.200 900 300 QUILOGRAMA

38

MANGA Palmer de 1" qualidade

aspecto globoso, âcondicionar Írutos

mistos: verdês e maduros, cor própda,

classificada como fruta com polpa

fiÍme e inlacta, isenla de enfeÍmidades,

com boa qualidade, livre de resíduos

de fertlizantes, sujidades, defensivos,

parasitas, larvas, sem lesões de

oÍigem fisica e mecânica.

1.338 1.004 334 QUILOGRA[,,I4

39

IT,IANJERICÃO: ManjeÍicão com folhas

verdes e frescas, sem tra@s de

descoloração, com aspeclo de cor e

dleiro de sabor pÍóprio, livÍe de

sujidades, parasitas e laÍvas.

Amndicionado em sacos plásticos

tansparentes proprios para alimentos.

ObedeceÍ ao Codigo SanitáÍio e

demais normas e legislaÉes

sanitÁrias em ügor.

240 180 OUILOGRAfuIA

40 MaraGrjá Fruta inatura, üpo doce 1 200 900 300 OUILOGRAMA

4',1

Melancia Melancia redonda, graúda,

de primeira, livrê de sujidades,

parasitas e larvas, tamanho e

mlol.ação uniÍormes, devendo ser bem

desenvolvida e madura, com polpa

firme e intacta, âcondicionada em a

2 400 1.800 600 QUILOGRAMA

PÀCINA 121 DE 143

1.800

60

I
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gÍanel, pesando entre (6 a 10)kg cada

unidade.

42

MEúO de 1" qualidâde, rcdondo,

casca lisa, graúdo, livre de suiidades,

parasitas e larvas, tamanho e

coloração unilormes desenvolvida e

maduÍa, com polpa firme e intacta,

fomecimento a granel.

1.200 900 300 OUILOGRAIVA

43

MEXERICA de ótima qualidade,

compacta, fresca e firme, isenta de

sujidades, tamanho e coloraçâo

uniÍormes.

1.200 900 300 QUILOGRAMA

44

MOSÍARDA, de ótima qualidade,

isenta de sujidades, SEM DEFEITOS,

COM FOLHAS VERDES, SEM

TRAÇOS DE DESCOLORAÇÂO E

TURGESCÊNCrA (TNCHAÇO),

INTACTAS. FIRI\,IES E BEM

DESENVOLVIDAS,

600 450 '150 OUILOGRAMA

45

Ovos de galinha Ovos de galinha:

CARTELA 30 UND, em caixas de

papelão,. Casca limpa, íntegra, sem

manctlas e deíormaçoes. As caixas

deverão ter selo de pÍocedência, com

data de fâbíca@ e validade minima

de 30 dias a paÍtir dâ datâ de entrega

do pÍoduto.

40.618 30 464 10.154

46

Pêra Pêra, nova, de lâ qualidade,

tamanho mâlio, grau medio de

amadurecimento, câsca sã, sem

rupturas, acondicionada em

embalagem plásticâ dê polipropileno,

Íesistente, com etiqueta Sem

alteÍaFes ou peÍfuraFes.

381 zóo 95 QUILOGRAMA

47

Pepino Japonês acondicionado em

caixas plásticas, trmanho médio.

Casca brilhante, esverdeada e firmê.

Sem alteraçoes ou perfuraçoes.

1.862 1.397 465 QUILOGRAI/A

PÀG|NÂ 122 oE la3

CARTELA

\
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48

Pimêntão VERDE PIMENTAO VERDE

EXTRA: Pimentao verde in natura de

otimâ qualidade, sem defeito,

sufi cientemenle desenvolvido, com

aspecto, aroma e sabor tipicos da

variedade, unifoÍmidade no tamanho e

na cor. Nao apresentar deÍeitos como:

murdro, podridao, queimado, dano na

cascâ; deve ser fres@; apr.esentar

grau de evolucao completa do

tamanho, aroma e cor propria da

espeoe e vaíedade; estrr livre de

enfermidades, sujidades, maleria

terÍosa,paÍasitas e insetos; nao estaÍ

danificado por qualquer lesao de

origem fisica ou mecãnica que afete a

sua aparencia; estar isento de umidade

externa anormal, odoÍ e sabor

estranho; estar livre de residuos de

ferlilizantes. Obedecêr ao Codigo

Sanitario e demais normas e

legislacoes sanitarias em ügor.

2.483 '1.863 QUILOGRAMA

49

Pimentão AMARELO PIMENTAO

AMARELO EXIRA: Pimentao âmarelo

in natura de oüma qualidade, sem

defeito, sufi cientemeote desenvolvido,

com aspecto, aroma e saboÍ lipims da

variedade, uniformidade no tamanho e

na cor. Nao apresentar deÍeitos como:

murdlo, podridao,

queimado, dano na casca; deve ser

fresco; presentar gÍau de evolucao

completa do tamanho, aroma e cor

propria da especie e variedade; estaÍ

livÍe de enfermidades, sujidades,

materiatenosa,parasitas e insetos; nao

estar danificado por qualquer lesao de

origem fisica ou mecanica que afete a

sua aparencia; estar isento de umidade

extema anoÍmal, odor e sabor

estranho; estar livÍe de residuos de

fertilizantes. Obedecer ao Codigo

Sanitario e demais normas e

legislacoes sanilarias em úgoÍ.

450 150 QUILOGRAMA600

PÂcrNA 123 oE í43

620

I
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50

Pimentão VERMELHO PIMENTAO

VERMELHO EtrfRA: Pimentao

vermelho in natura de otima qualidade,

sem defeito, sufi cientemente

desenvolvido, com aspecto, aroma e

sabor tipicos da variedade,

uniformidade no tamanho e na cor.

Nao apresentar defeitos como:

murcho, podridao, queimado, dano na

casca, deve ser fresco; apresentar

grau de evolucao mmpleta do

tamanho, aroma e cor propria da

especie e variedade; estar livre de

enfermidades, sujidades,mateÍia

terrosa, parasitas e insetos; nâo estaÍ

danificado poÍ qualquer lesao de

origem fisica ou mecanica que afete a

sua aparencia; estar isento de umidade

extema anormal, odor e sabor

estranho; estar livre de residuos de

fertilizantes. Obedecer ao Codigo

Sanilario e demais normas e

legislacoes sanitaÍias em vigor

450 150 QUILOGRAMA600

51

PIMENTA DE CHEIRO, in natura.

fresco ,aspecto e sabor próprio, isento

de sinais de apodrecimento, larvas,

sujidades e materiais terrosos .

PÍoduzida sem uso de agrotóÍcos.

120 90 30 OUILOGRAMA

52

QUIABO, Legume in natura, tipo de

pÍimeiÍa, em adequado estágio de

matuÍação, consistência fiÍme e de

Íácil corte, sem lesões de origem

Íisicas ou mecânicas, rachadura e

cortes, tamanho e coloração

uniformes, devendo ser bem

desenvolvida

720 540 180 QUILOGRAMA

53

Repolho branco Hortaliça com

coloraçáo verde água, ÍÍesca ,aspecto

e sabor próprio, isenta de sinais de

apodrecimento, sujidades e materiais

terrosos, pesando aproxjmadamente 1

kg com variaÉo maxima de 10%.

4.053 3.040 '1 .013 UNIDADE

54
Rúcula HoÍtaliça mm coloração verde

escuro, fresca ,aspecto e sabor

próprio, isenta de sinais de

400 300 100 QUILOGRAMA

PÂcrNA l2l DE í43
\
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apodrecimento, larvas, sujidades e

materiais terrosos. Produzida sem uso

de agrotóxicos.

55 QUILOGRAIVA

SALSA Salsa tresca, de primeira, de

tamanho e coloraÉo uniformes,

devendo ser bem desenvolvida, de

qualidade firme e intacta, isenta de

parasitas e larvas, material tenoso e

umidade exlerna anoÍmal, sem danos

fisicos e mecânicos oriundos do

manuseio e transporle, acondioonada

em embalagem adequada.

75

56

Tangerina PONKAN acondicionada em

caixas plásücas, com tamanho mâlio,

casca firme, Íugosa brilhante e intacta,

de coloraçáo verde amarelada, polpa

laranja e suculenta

3912 1 303 QUILOGRAMA

6 454 2.151 QUITOGRAMA

Tomate acondicionado em caixas

plástrcas, tamanho médio. Casca

brilhante, vermelha e firme. Sem

alteraFes ou perfura@s.

58

UVA de mesa, estÉie ltália/Rubi,

Frula in natura, sem câroço para

aplicação alimentar. CaÍacterísticas

gerais: deverá ser procedente de

espédmes vegelais genuínos e sãos,

serem Írescos, teÍ aüngido o grau

máxiÍno no tamanho, âroma e cor da

espéde e variedade, apÍesentar grau

máximo de maturação tâl que lhes

permita suportar a manipulação,

transporte e conservação em

condiçôes adequadas para o

consumo, estar livre de enfermidades,

insetos e sujidades, nâo estar

danifcado por qualquer lesão de

origem Íísicâ ou mecânica que afele a

sua aparência. A polpa deveÍá se

apíesentar intacta e firme. Não serão

peÍmitidos mand)as ou deÍeitos na

casca. Embalagem: o produto deverá

estar acondicionado em embalagem

plástica, nexivel, atóxica, resistente,

lransparentes.

600 450 150 QUILOGRAI\4A

PÀG NA í25 DE í43

300 225

5.215

57 8 605

b
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59

Vagem Verde, produto de 1"

qualidade, apresentando cor e

caracteristicas naturais do produto,

sâo, sem rupturas, limpa.

600 450 150 QUILOGRAMA

DESCRTçAO DOS rTENS (LOTE 07 .

PANTFTCAçÃO)
QUANT

COTA

PRINCIPAL

COTA

RESERVADA

1 6.000 4.500 '1.500 UNIDADE

2

BOLO DECORADO COM

CHANTININHO SABORES DIVERSOS

DElKG
1.132 849 283 UNIDADE

,|

Pão HorDog, 509 PÃO HOT DOG:

Tipo hot dog, peso de 509 cada

unidade, preparado a partir de

matérias-primas sãs,de primeira

qualidade, isentas de matéria terrosa e

parasitas e em perÍeito eslado de

conservação. Será rejeitado o pão

queimado ou mal mzido, mm odoÍ e

sabor desagradável, presença de

fungos e não será permitida a adiÇão

de Íarelos e de corantes de qualquer

natureza em sua confecção. lsento de

parasita, sujidades, larvas e material

estranho. Aclndicionado em

embalagem de polietileno resistênte e

atóxico com 10 unidades cada.

Contendo na embalagem a

identiÍicação do produto, marca do

fabricante, prazo de validade, data de

embalagem, peso líquido. Validade

24.000 18.000 6.000 UNIDADE

PAGINÀ,I26 DE 'I13

UNIDADE

BROA DE MILHO - Produto obtido

pelamistura de farináceos (faínha de

trigo, fubá,) com ovos, óleo vegetal,

açúcar ou sal e sem conservante

quimico. Embalado em saco de

polietileno de baixa densidade, atóxico

e de primeiÍo uso, sem empilhamento.

Peso de 509 fabricação diária.

\



ESTADO Do PAú
PREFETÍuRÂ i,IuiIIcIPAL DE CAIIAÃ Dos CARAJÁS

FuilDo MuNtcrPAL DE SAúoE

minima de 05 (cinco) dias a contar no

ato da entrega

4

Pâo de batata de 50 gramâs. Produto

de aparência brilhante, de cor marÍom

na casca e coÍ branca na parle intema

(miolo). Aroma característico de

píoduto feÍmentado e de saboÍ

âdocicado. Consistência macia.

Enúegar iunto com a amostra a

relação dos ingÍedienteímarcas

utilizados. O produto final deverá ser

isento de goÍdura trans

12.000 9 000 3 000 UNIDADE

5

Pão de batata recheado com frango ou

presunto, queijo, salsicha, Peso médio

80 a 100 gramas. Embalado

individualmenle.

3.600 2.700 900 UNIDADE

6

Pâo de Forma lntegral Pã0, üpo de

Íorma integral, ingredientes Íarinha dê

Eigo integral enriquecida com Íeno e

acido Íólico, lsento de gordura trans.

PÍodulo de cor bege no miolo e cor

marÍom na casca. Aroma caracteíisüco

de trigo integral e leve Íermentação.

Sabor adocicado e levemente sâlgado.

Consistência macia. Embalagem com

aproximadamente 500 g com 20 faüas,

fatiado verticalmente mm

aproximadamente 25 gramas cada.

PÍazo minimo validade 7 dias a contar

no ato da enlÍega.

1.800 1.350 PACOTE

7

PÂO DE FORMA: Massa leve, macio,

enriquecido com ferÍo e acído fólico,

Íarinha de tigo/fermenlo/sâl/açucar,

gordura tipo vegelal e água, com

câsca, fatiado, mrtado em faüas

uniÍorme, embalagem com

aproximadamente 450 a 500 g com 20

fatias, faüado verticalmente com

aproximadamente 25 gramas

cada.Será rgeitado o pão queimado ou

mal coldo, mm odor e sabor

desagÍadável, presença de fungos e

não será peÍmitida a adição de farelos

e de corantes de qualquer naluÍeza em

sua confec{ão. lsento de pâÍasila,

2.400 1.800 600 PACOTE

PÁGINA í27 DE I43
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sujidades, larvas e material esúanho.

Acondicionado em embalagem de

polietileno resistente e atóxico.

Contendo na embalagem a

identificaÉo do produto, marca do

fabricante, prazo de validade, data de

embalagem, peso líquido. Validade

minima de 07 dias a contar no ato da

entrega. unidade utilizada: PCT de 500

gr

I

PÃo rRrulcÊS: Peso 50g. Formato

fusiÍorme com adição de sal, composto

de farinha de trigo especial, água, sal,

e fermento quimico. DeveÍão ser

amndicionadas em sacos de

polietileno atóxico, pacote resistente e

transparente de forma que o produto

seja enúegue integro sem amassar em

aspecto adequado. O produto deverá

apresentar validade minima de 24

horas após enlrega.

280.000 210.000 70.000 UNIDADE

Pão mini ÍTancês integral de 25

gramas. Produto de pigmentação

marÍom na casca e branca @m grâos

homogêneos no miolo. Aroma suave

de tÍigo integral. Sabor característico

de produto ÍeÍmentado, levemente

salgado. Entregarjunto com a amostra

a relaÇão dos ingredientes/marcas

utilizados. O produto final deverá ser

isento dê gordura trans

6 000 1.500 UNIDADE

10

PAO DE QUEIJO, MlNl Pão de queijo

a base de leite, ovos, polvilho, óleo,

queijo cuÍado ralado, sal. Assado,

pronto paÍa seÍviÍ. Cada um pesando

apreoximadamente 15 gramas

6 000 4 500 1.500 UNIDADE

't'l

Páo sovado, com 509 cada,

ingredientes: Íarinha de tÍigo, sal,

açúcar, Íermento e gordura vegetal

hidrogenada, com valor nutÍicional

para porÉo de 1009 de

aproximadamente: 57,59 de

carboidrato, 9,49 de proteina e 1,59 de

lipidio, acondicionado em embalagem

plástica de polipropileno, resistente,

3.600 2.700 900 UNIDADE

PÁcrNA 12E DE 143

o 4.500

I
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com especiÍicações do produto,

informações sobre o fabÍicante, data

de fabricação e pÍazo de validade ,

produto isento de registro no l\/linistério

da Agricultura -SeÍviço de lnspeção

Federal (SlF) ou Serviço de lnspeção

Estadual (SlE).

12

QUITANDAS Bolachinhas, inhoque,

broas, biscoito de queijo, enroladinho

de quelJo doce, sequilhos, palhâ

italiana, maria mole. Media unitáÍia 20

à 25 gr. Fabricado com matéria pÍima

de primeira qualidade, isentos de

matéria tenosa, parasitos e em perfeito

estado de conseÍvação, sem bolor,

produzido no mesmo dia de entrega.

120 90 30 QUILOGRA[,,14

'13

ROSCA DE CÔCO, Assada com calda

côco e leite condensado de Íarinha de

trigo especial, boa qualidade massa

macia e aerada, integrA produzida de

forma artesanal e quê utilizam de

insumos naturais, sem aromatizantes,

corantes e outros aditivos. utilizados

nos industrializados, em

estabelecimentos certifi cados e

autorizados pela Vigilância Sanitária..

Serão rejeitados rosquinhas mal

assadas, queimados, amassadâs,

achatados , "embatumadas aspecto

massa pesada' e de características

organolépticas anormais. 509 cada

unidade.

5 400 1 800 UNIDADE

14

ROSCA DE HÚNGARA, Assada, pão

maoo à base de fermento seco massa

doce, água; creme conÍeiteiro po, leite

po

instantâneo, água, massa bem úmida,

com calda de leite condensado e coco

flocos umedecido e enÍolada em filetes

mm formato anedondado. Serão

rejeitados Íosquinhas mal assadas,

queimados, amassadas, achatados ,

'embatumadas aspecto massa

pesada' e de câracterlsticas

4 500 1.500 UNIDADE

7.200

6.000

R
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organolépticas anormais. 509 cada

unidade.

í5

Salgadinho frito - CENTO - Com

aproximadamente 30 gramas cada.

TIPO: COXINHA, BOLINHA DE

QUEIJO, RISOLE, CROQUETE,

BOLINHA DE MANDIOCA. Recheios

diversos (carne

moÍda/fÍango/presunto/querjo/salsicha)

Os saboÍes serão definidos no

momento da emissão do pedido

700 525 175 CENTO

16

Salgado assado - CENTO - Com

apÍoximadamente 30 gramas cada.

Recheio diversos (carne

moída/fÍango/presunto&uelo/salsiúa)

Os sabores serão definidos no

momento da emissão do pedido.

700 525 175 CENTO

17

SanduÍche natural com pão francês.

(recheio contendo

presuntolqueijo/alface/tomate e

maionese. Embalagemindividual,

media de 80 a 100 g.

6.000 4.500 1.500 UNIDADE

18

Torrada, pacote 1kg Pão francês em

faüas , torrado com manteiga de

primeira qualidade, em fomo próprio. O

produto náo deverá apÍesentar partes

queimadas. Acondicionados em

embalagens pÍóprias e tÍansparente,

contendo 1 kg do produto. A

embalagem deverá conter as

informaço€s nutricionais, data de

fabricaÉo e validade do produto.

600 450 150 QUILOGRAMA

19

Torta doce recheada, pão de ló, varios

sabores: com coco, leite mndensado,

creme com ameixa preta / moÍango /
com cobertura de merengue /
chocolate.

180 tJc 45 QUILOGRAMA

PÀcrNA 130 oE 113
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