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Altamira — PA, 20 de abril de 2023.

[Imo. Senhor
JUSTINO DA SILVA BEQUIMAN
Secretario Municipal de Administragéo ¢ Financas - SEMAF

Senhor Secretario,

Encaminhamos a V. S a presente solicitagdo, juntamente com a devida justificativa e
comprovagdes, para que seja providenciado o devido processo, com vista & Contratacdo de servigos
de consultoria e assessoria técnica especializada para Diagndstico ¢ Avaliagdo, Planejamento e
Curadoria Técnica e Supervisdo da Execugéo, com cessdo temporaria, em carater de exclusividade, da
marca registrada no 6rgdo competente “CHOCOLAT FESTIVAL” para realizagfio, consecugao ¢
entrega da 2° edigio do CHOCOLAT XINGU FESTIVAL | FESTIVAL INTERNACIONAL DO
CHOCOLATE E CACAU, no periodo de 15 a 18 de junho de 2023, tudo conforme levantamento

realizado por esta secretaria e suas devidas comprovagdes, conforme previsto em Lei.

O municipio de Altamira-PA, recebeu em 2022 pela primeira vez uma edigo do maior evento de
cacau e chocolate da América Latina, o Chocolat Festival. Batizado de Chocolat Xingu, o festival
aconteceu entre os dias 30 de junho a 3 de julho de 2022, reunindo especialistas, produtores do ramo ¢
consumidores de cacau e chocolate de origem, Durante todo o evento, produtores, chocolateiros,
pequenos produtores, empreendedores, chefs especializados, pesquisadores e técnicos puderam
acompanhar o que as dezenas de expositores tém a apresentar sobre as inovagdes € a tradicional cultura
fascinante do cacau e do chocolate. Visando fomentar os negocios da cacauicultura na regido, com a
comercializacdo de chocolate e outros derivados de cacau, o Chocolat Xingu, promove experiéncias
diversas. como cursos, oficinas de inicia¢do ao aprofundamento na produgéo de chocolate de origem, a
partir da améndoa do cacau promovidas pelo evento e executadas, gratuitamente, por parceiros de
redes técnicas de ensino palestras e workshops, e debates sobre o tema, visando informar e capacitar
os produtores de CACAU do Municipio e regido, uma vez que a cacauicultura é uma atividade que
movimenta a economia na regido da Transamazonica, gerando emprego e renda. A regido maior
produtora de cacau do Para tem necessidade de seus produtores buscarem novas alternativas para
diversificar a comercializagio de seu produto e conferir maior valor a cadeia produtiva do cacau. O
incentivo a produgdo de chocolate regional tem potencial como atrativo para o turismo, bem como para
a o desenvolvimento da cultura agroalimentar necessitando, pois, maior divulgagdo do produto em
Ambito regional, nacional e internacional, a exemplo do fomento de eventos, como festivais ligados ao
setor, que proporcionem veicular a criatividade em torno da produgdo do chocolate e demais derivados
do cacau, como geleias, suco, licor e mel de cacau, além do artesanato associado também a folha das
arvores do fruto. Dentre os municipios do Pard, Altamira pode ser considerado o polo receptivo da
regifio por concentrar os principais servigos e infraestrutura, como aeroporto, empresas de locagdo de
carros e maior quantitativo de hotéis.
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Portanto, serd de fundamental importincia a realizagdo da segunda edigdo do CHOCOLAT
XINGU FESTIVAL em Altamira, no Para, maior cidade da transamazdnica e maior municipio do
Brasil, do principal e maior evento sobre cacau e chocolate do Brasil e Ameérica Latina: o
CHOCOLAT FESTIVAL — FESTIVAL INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU,
promovendo um emergente alinhamento nas iniciativas publicas e privadas no incentivo a produgdo de
cacau de qualidade, derivados e chocolate de origem, possibilitando que a regifio ascenda a um grande
polo de atragio de investimentos, beneficiando toda cadeia produtiva, impulsionando o turismo ¢ a
economia como um todo, priorizando a inclusio e participagdo dos agricultores familiares e da
comunidade em geral.

Apos mais de uma década realizando o Chocolat Festival no pais, com mais de 27 edi¢gdes em
2022, possui um consolidado relacionamento e parceria com todos os principais atores da cadeia
produtiva, no Brasil e no mundo. Durante cinco dias, produtores, empreendedores, redes de atacado e
varejo, agricultores de pequeno, médio e grande porte, representantes do poder publico, privado e da
sociedade civil organizada podem compartilhar experiéncias e divulgar as melhores praticas para a
entrega de produtos cada vez mais sustentaveis e rentaveis, tendo promovido cooperativas, associagdes
e comunidades que dependem diretamente dessas atividades. Em suma, ag¢bes transversais que visam
dar um incremento a economia transamazodnica € & movimentagdo do agronegocio regional, em
consonancia com a agricultura familiar em bases sustentaveis.

A fim de ensejar um contrato de forma idénea, transparente e agil, apresento a MVU
EMPREENDIMENTOS LTDA CNPJ: 03.501.5630/0001-01, detentora da marca e exclusiva na
organizacio do evento, a qual organiza desde 2009 o CHOCOLAT FESTIVAL com a missdo de
construir uma plataforma de fomento que impulsione toda a revitalizacao da cadeia produtiva do
cacau em bases sustentaveis, gerando perspectiva de crescimento do segmento de chocolate de
origem. A decisao da contratacdo é justificada em virtude da mesma apresentar elementos e
razdes, por meio de documentos, que a credencia como a organizagao privada com mais expertise,
capacidade técnica, qualificacido dos quadros profissionais e rede de relacionamento, para
consulta, planejamento, contratac¢des e execugio dos mais variados eventos especializados nos
segmentos de cacau e chocolate, sendo, portanto, a mais indicada em ambito nacional, e até
internacional. Destaque para a organizacao privada detentora da marca CHOCOLAT FESTIVAL
— Festival Internacional do Chocolate e Cacau (INPI N°. 912332727), atualmente o maior evento
sobre a cadeia do chocolate e cacau da América Latina. Executou a organizagao de todas as
edicdes do referido evento, desde 2009, quando foi criado, o que proporciona amplo conhecimento
do negbcio, do mercado produtor de améndoas e de chocolate, dos principais e mais conceituados
atores do setor, a sua evolugdo e tendéncias; Trata-se de empresa que executa objeto revestido de
singularidade, inserindo-se propriamente dentro do segmento de organizacio de feiras,

congressos, seminarios e eventos em geral, associados 4 especialidade do cacau e chocolate e com
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detencdo de marca exclusiva para a realizagao do Festival Internacional do Chocolate e Cacau,
preservando-se todas as caracteristicas e peculiaridades de sua autoria para a consecugao do

evento.

Os experientes profissionais que compde o seu quadro de colaboradores e parceiros, a
partir do seu fundador, realizam, h4 mais de 20 anos, pesquisas em mercados — cidades, estados e
paises, que tém no chocolate e cacau um relevante ativo na sua base econdmica, como Ilhéus,
Gramado, Sdo Paulo, Belém; Bélgica, Franga, Argentina, Espanha, Estados Unidos, Inglaterra,
dentre outros, aprimorando e atualizando os seus conhecimentos para aplicar nos projetos e
eventos. Tendo o consideravel histérico a saber: Fundada em 1994, tem mais de 25 anos de
mercado, o que permitiu sélidos e criteriosos relacionamentos com centenas de qualificados
fornecedores, prestadores de servigos, profissionais de alto nivel técnico, referéncias nas areas em
que atua, tanto na iniciativa publica quanto privada, o que resulta em agilidade nas
contratacdes, melhor custo x beneficio, maior economia e objetivos alcangados; - Organiza as
principais missdes empresariais do Brasil para os principais eventos internacionais do segmento
de cacau e chocolate, de sorte que, desde 2009, promove a participa¢ao do pais em todas as
edicoes do Salon du Chocolat de Paris, na Franga, principal evento do setor no mundo, do qual
detém a exclusividade da marca na representagdo para o Brasil, bem como, é a Unica empresa
nacional que desenvolve um projeto em forma de missao técnica e empresarial, a missdo Chocolat
Festival ‘CACAU DO BRASIL (carta de exclusividade em anexo, emitida pela APC — Associagao
dos Produtores de Cacau, detentora da marca conforme INPI N°. 904090809), com a organizagio
de um programa de alto padrao técnico, com execugdo com um estande arquitetonicamente
exclusivo e destacado no referido evento, visita & fabricas e empresas do setor, reunioes com
entidades, investidores, promove encontros de negécios, disponibiliza estrutura completa de
suporte material e recursos humanos devidamente capacitados, ressaltando a sua expertise
singular em eventos de alto padrédo e grande porte como esse; sao mais de 500 expositores, de 60
paises e diversas atragbes para um publico em torno de 150 mil visitantes por edi¢do e 7,5
milhdes desde a primeira edi¢io em 1994; - Viabilizou, por intermédio de parcerias, termo de
colaboracio, cooperacdbes ou convénios, a participacéo do Brasil em outros grandes eventos
europeus. Em 2017, planejou e executou o projeto Cacau do Brasil (carta de exclusividade em
anexo, emitida pela APC — Associagdo dos Produtores de Cacau, detentora da marca), como no
Festival Internacional de Chocolate de Obidos, em Portugal, que recebe cerca 80 mil visitantes
por edicdo e gera anualmente receitas diretas e indiretas estimadas em 3,5 milhdes de euros para
economia local; Nas edi¢des em que foi realizado, promoveu o cacau do Brasil, o turismo e levou a

milhares de pessoas conhecimento e informagéo sobre a matéria prima do chocolate, chocolate de
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origem, além de relacionamento com os expositores da feira; No ano de 2018, prospectou e
executou a participacdo da Bahia no evento O Chocolate em Lisboa, na capital portuguesa,
apresentando novas marcas de chocolate do estado produtor, promoveu rodada de negdcios entre
marcas internacionais e produtores de cacau, levou chefs brasileiros para proferirem palestras
sobre os diferenciais dos nossos chocolates e cacau, servindo, portanto, de ancora a integragéo do
pais nesse segmento de capital importancia para a circulagao de riqueza, o que se corrobora
justamente por ser detentora de um projeto sélido que consegue estruturar, segundo 0s minimos
detalhes, a valorizacdo da cultura do cacau e do chocolate; - Planejou e organizou o Projeto Vila
Cacau, no sul da Bahia, para divulgar e comercializar produtos de cooperativas e associagdes da
agricultura familiar e pequenos produtores, gerando emprego, renda e oportunidades; - Planejou
e organizou, de 2017 4 2019, o evento CHOCOSUMMER, uma feira de chocolate na alta estacao
da Bahia, quando o fluxo de visitantes do Brasil e do mundo é maior, gerando negdcios para mais
de 50 pequenos expositores, na sua maioria marcas de chocolate de origem, artesaos, artistas e
com atividades culturais, como apresentagdes de artistas regionais e exposi¢do de artes e
fotografia com o cacau como tema, encantando e educando visitantes de todas as partes; -
Realizou eventos de chocolate e cacau em varias cidades da Bahia, como Ipiat, Gandu, Camaca,
estimulando o empreendedorismo e levando capacitagao e treinamento para produtores de cacau
e chocolate; - Planejou e executou o NIBS, um evento sobre empreendedorismo, tecnologia,
inovacdo e turismo, aplicados aos setores de cacau, chocolate e outros produtos; - Organizou
integralmente o “IIT Congresso Brasileiro do Cacau”, para a CEPLAC (COMISSAO EXECUTIVA
DO PLANO DA LAVOURA CACAUEIRA), Orgéo Federal de pesquisa sobre a lavoura do Cacau,
sendo uma das mais respeitadas institui¢oes do mundo nesta especialidade, eis detém objetivo
institucional de promogio do desenvolvimento rural sustentével das regides produtoras de cacau
no Brasil; - Promove e coordena treinamentos, aulas, palestras com grandes chefs de cozinha do
Brasil e exterior, premiados e reconhecidos por todo o mercado, além de apresentar novos chefs e
profissionais com potencial de desenvolvimento, dentro de programas de incentivo nos principais
projetos; - Planejou, organizou, executou, realizou e realiza projetos, contratada - ou em parceria,
por conceituadas entidades nacionais e internacionais, como a CEPLAC — Comissao Executiva do
Plano da Lavoura Cacaueira, APC — Associagdo dos Produtores de Cacau, Costa do Cacau
Convention & Visitors Bureau, Sebrae, Instituto Biofabrica do Cacau, Associagio de Turismo de
Ilhéus, Sindicato Rural de TThéus, Sindicato Rural de Ipiad, Sindicato Rural de Camaca, Governo
do Estado da Bahia, Governo do Estado do Par4, Centro de Inovagio do Cacau, Instituto Federal
Baiano, Associacdo Comercial de I1héus, Municipio de Ilhéus, SEBRAE, Instituto do Chocolate,
Cooperativa de Agricultura Familiar da Bahia, dentre tantas, a primeira edi¢do do CHOCOLAT
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XINGU FESTIVAL | FESTIVAL INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU, no periodo

de 30 junho a 03 de julho de 2022, no Municipio de Altamira, pela primeira vez na regido da
Transamazonica, colocando o maior municipio do Brasil, no circuito internacional dos eventos de
cacau e chocolate. Onde em sua primeira edi¢do, contou com mais de 40 mil visitantes, promoveu a
comercializagdo de cacau e seus derivados, movimentando mais de 3 milhdes em negocios, Sendo
uma referéncia na conduta e trato de recursos publicos; modelo de transparéncia nas agoes e
contratacgdes; competéncia reconhecida na execugdo dos projetos e exceléncia nas prestagoes de
contas, seja no Ambito financeiro, com todas as comprovagoes e justificativas, bem como nos

relatérios completos, registros detalhados, acervo de materiais produzidos e agoes realizadas.
Sem mais, aguardamos resposta e reiteramos 0s nossos votos de estima e considerag@o.
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1. DO OBJETO

Contratagio de servigos de consultoria e assessoria técnica especializada para Diagndstico e
Avaliacio, Planejamento e Curadoria Técnica e Supervisdo da Execugdo, com cessdo temporaria, em
carater de exclusividade, da marca registrada no 6rgéo competente “CHOCOLAT FESTIVAL” para
realizagio, consecugio e entrega da 2° edigdo CHOCOLAT XINGU FESTIVAL | FESTIVAL
INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU, no periodo de 15 & 18 de junho de 2023.

2. JUSTIFICATIVA

O despertar crescente de consumo mais consciente e diferenciado, vinculado a cultura e a
sustentabilidade de produtos ligados 8 ORIGEM vem promovendo a valorizagdo de determinados
produtos e facilitado o acesso a mercados em todo o mundo. Atualmente, apesar de todo o processo
de globalizagio no mundo, as tendéncias de consumo apontam para a valorizagdo de produtos
regionais, de pequenos e médios produtores que trabalham com controle de qualidade em toda a
cadeia produtiva e além disso se unam em clusters, que pode ser entendido como uma aglomeragédo
geografica de empresas, como estratégia de desenvolvimento e fortalecimento econdmico de uma
regido. Estas tendéncias, vem ao encontro do comportamento de um consumidor cada vez mais
informado e consciente quanto as suas escolhas e também se aproxima do conceito de
regionaliza¢do, que confere credibilidade aos produtos.

Assim como o café, vinho, cachaca, os chocolates sdo avaliados ndo s6 pela habilidade do
fabricante, mas também pela origem, regifo, tipo de solo, variedade, percentual e safra do cacau.
Uma preferéncia mundial, o chocolate de origem se destaca por suas peculiaridades, aromas,
sabores, tradi¢do e historia. O Chocolate sera um dos produtos de destaque no CHOCOLAT
FESTIVAL

O Brasil atualmente ocupa a sétima posi¢do de maior produtor de cacau e chocolate do mundo.
Cultuado por milénios e cultivado por séculos, o cacau ¢ a base de uma cadeia produtiva que
movimenta mundialmente mais de 100 bilhdes de délares por ano, alcangando neste século um
protagonismo jamais visto. A cadeia do cacau gera R$ 18 bilhdes em valor bruto de produgéo
agropecuaria e mais de 300 mil empregos. Sem considerar que mercados gigantes, como China,
Russia e India, quase 40% da populagdo mundial, ainda sdo alguns dos menores consumidores per
capta do planeta, registrando, contudo, crescimento ano apds ano.

O pais possui variedades de cacau produtivas e resistentes as pragas, inovagdes tecnologicas
em sistemas de produgiio e desenvolvimento de técnicas pds-colheita. Esses fatores, aliados ao
acompanhamento e orientagdo oferecidos aos produtores, fizeram com que a qualidade do cacau
produzido no Brasil seja comparada hoje a dos melhores produtores do mundo.

A produgiio de cacau brasileira teve o seu auge na década de 60 (1961-1969), quando o pais
ocupava a lideranga global desse mercado; hoje, liderado por Costa do Marfim, na Africa. Esse
dinamismo foi fruto de uma area plantada, a época, de quase meio milhao de hectares.

Apesar do melhor desempenho produtivo do pais africano, a maior 4rea plantada em terras
brasileiras fez com que 0 nosso pais sustentasse o posto de maior produtor global por uma década.
No entanto, a posi¢@o de lideranga brasileira era fragil, uma vez que a diferenga em area plantada
nesse periodo ndo era expressiva e o pais africano vinha registrando produtividade maior que a do
Brasil.

Fruta de importdncia histérica para o desenvolvimento brasileiro, com 90 mil agricultores
atualmente cultivando cacau, o pais detém também a maior taxa de incremento de consumo de
chocolate per capita do mundo, processando, portanto, todo cacau produzido, sendo necessario
importar de Gana e Costa do Marfim uma parte para atender a demanda das processadoras.
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Uma queda dréstica na produgéo ocorreu em virtude de uma praga, conhecida como Vassoura
de Bruxa, que devastou as plantagdes de cacau no sul da Bahia, maior produtor brasileiro nesse
periodo de crise, de 1990 a 2010, a partir de quando comega haver uma recuperag@o com a renovagao
das plantag¢des com plantas resistentes na Bahia, uma expanséo acelerada no estado do Paré e novas
zonas produtoras.

O Brasil tem atualmente cinco relevantes estados produtores de cacau, com experimentos em
outros. Os estados da Bahia e do Para sio os maiores produtores com cerca de 85% da produgéo
nacional. Espirito Santo, Ronddnia e Amazonas respondem por outros 15%.

A produgdo de cacau no Brasil ja existe em 14 estados, estando em franca expansio, com mais
de 95% das areas cultivadas por pequenos agricultores e agricultores familiares.

Descrito como o Alimento dos Deuses (cientificamente Theobroma Cacao), o cacau € a
matéria prima e principal ingrediente para produgdo do ouro negro: o chocolate.

O chocolate é consumido do norte ao sul do pais, € ja produzido também em diversas cidades,
em todas as regides, gragas ao acesso aos equipamentos de menor custo, tamanhos reduzidos e facil
manuseio, tendo surgido, apenas entre 2010 e 2021, mais de 250 marcas de chocolate por todo
Brasil, de qualidade equivalente aos melhores do mundo, muitos sendo premiados
internacionalmente, além de diversos outros produtos derivados do cacau, como mel, nibs, polpa,
améndoas gourmet, chds, aguardentes, vinagres, dentre outras tantas maravilhas da criativa
gastronomia brasileira.

Estados brasileiros como a Bahia, Para, Espirito Santo, Rio Grande do Sul, Sdo Paulo,
Ronddnia, Santa Catarina, ou cidades como Altamira, Medicilandia, Belém, Ilhéus, Salvador,
Linhares, Gramado, Campos do Jorddo ou Brasilia e Sdo Paulo, se destacam por serem grandes
produtores de cacau e/ou chocolate, grandes consumidores ou terem alguma relagéo com a fruta e
seus derivados, cultural, historica ou economicamente, além das inciativas empreendedoras que
surgem todos os dias, por todo pais, com lojas de chocolates, pequenas, médias e grandes fébricas,
confeiteiros especializados, novos chefs com projetos criativos e inovadores, rotas turisticas e
equipamentos tematicos, como hotéis e cafeterias.

Os paises europeus também sdo fundamentais para o Brasil, como referéncia na produ¢do, no
desenvolvimento de novos produtos, definindo tendéncias de mercado e o mais importante: com
imenso potencial para importar o nosso cacau de qualidade, impactando na economia do pais,
estados e cidades, e na vida dos que ja produzem améndoas de exceléncia, como, também, na
importa¢do dos chocolates e derivados de origem Brasil, com sabores tnicos de cada regido,
valorizando, assim, os ‘terroirs’.

O acelerado e expressivo crescimento da cadeia produtiva do cacau ao chocolate, com o
significativo aumento na produgio de cacau, melhoria na qualidade das améndoas - nos tltimos
anos classificadas entre as melhores do mundo nos concursos internacionais, o estreitamento de
relagdes entre produtores do pais inteiro discutindo temas comuns e trocando informagdes e
aprendizados; um oferta jamais vistas de cursos, palestras, ‘cases’ de sucesso nacionais e mundiais,
o contato com pesquisadores

e estudiosos de referéncia, bem como o surgimento de mais de 250 marcas de chocolate
premium, de 2009 4 2021, todas de qualidade e a partir do cacau, algo inédito no pais das comodities,
gerando emprego, renda e estimulando o empreendedorismo, sendo muitas dessas marcas premiadas
em todo o mundo, deu-se a partir de um fato indiscutivel ¢ undnime: o surgimento de um dos
principais projetos do Origem Week, o Chocolat Festival — Festival Internacional do Chocolate ¢
Cacau, em I1héus, sul da Bahia, em 2009.

O Chocolat Festival | Festival Internacional do Chocolate e Cacau, surgiu na Bahia, em
Ilhéus, quando ndo havia no pais mais do que 5 marcas de chocolate de origem, bean to bar, tree to
bar, ou algo do género, e 0 que pautava o tema cacau a época era: a crise da Vassoura de Bruxa, as
dividas dos produtores, os pregos baixos, a falta de assisténcia técnica e a queda na produgéo.
Chocolate era um produto de grande industria e redes, os artesanais em Gramado e Campos do
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Jorddo, além dos utilizados em sobremesas, bolos; e raros tabletes importados da Europa, que ja
valorizavam o maior teor de cacau.

O desafio era desenvolver as ferramentas e as condi¢des para estimular a verticalizagdo da
produgéo e agregar valor ao cacau, ja previsto e estudado em centros de pesquisa como a CEPLAC
— Comisséo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira, 6rgéo federal do setor, promover a cultura e
o turismo de experiéncia, transformando a cadeia produtiva e reposicionando a cacauicultura
brasileira e a industria do chocolate em outro patamar, da produgéo e industrializa¢do ao consumo.

O projeto Chocolat Festival ¢ realizado nos principais estados produtores de cacau e
consumidores de chocolate, e ja é o maior evento sobre o cacau chocolate de origem do Brasil e
América Latina. Ja em 2022, atingiu a meta de 27 edigdes, incentivando o consumo, promovendo a
inddstria, o agronegocio, o turismo € a gastronomia nas cidades de Salvador/BA, Altamira/PA e
Linhares/ES, além de langar a primeira edi¢do na Europa, em Porto/Portugal. Todo o sucesso dessas
edigoes geraram cerca de 50 milhdes em negécios diretos e indiretos, 85 milhdes de midia
espontinea em veiculos do Brasil e exterior.

As mais variadas atividades, ag¢des e atragdes compdem o projeto, destinadas 4 negdcios B2B
(negocios para empresas) e B2C (vendas para consumidor final), capacita¢gdes em varios niveis e
modelos, premiagdes, imersdes, treinamentos, exposi¢des, palestras, atividades culturais, com
formatos e contetidos originais, desenvolvidos e aprimorados a cada consultoria e projeto,
customizados para atender realidades especificas, pablicos especificos, estigios diferentes de
desenvolvimento, necessidades e objetivos de cada estado, regido ou cidade onde é realizado,
imprimindo assim um modelo mais eficaz, produtivo, vidvel e economicamente sustentavel para
todos os envolvidos.

A histéria do cacau no Pard ¢ contada e vivenciada principalmente na regido da
Transamazdnica, sendo a regido que concentra a maior quantidade de 4rea plantada de cacau no
Pard, e também a de maior produtividade.

E importante ressaltar que na regidio Transamazonica se percebe que 0s pequenos agricultores
ficam condicionados a uma légica de produgdo e comercializagdo imposta por moageiras
transnacionais, cuja tnica finalidade ¢ produzir améndoas para atender o comércio internacional de
cacau, modelo que ndo oferece alternativas de desenvolvimento local sustentado. Diante desse
cendrio € de suma importancia ter como alternativa o turismo associado a cadeia produtiva “do cacau
ao chocolate” onde poderia se configurar como alternativa capaz de contribuir com o
desenvolvimento local na regidio da Transamazdnica. A cadeia de produgdo do cacau pode ser
potencializada se associada a atividade turistica na regido, pois esta auxilia na valorizacio cultural,
maior participagdo do produtor na cadeia econdmica e disseminagdo do produto de origem
Amazonia. O mercado do turismo busca cada vez mais consumir produtos de qualidade e ter
experiéncias de vivéncia em torno de produtos locais. Quando se observa a demanda das localidades
produtoras do cacau onde a cadeia inicia e se encerra dentro dessa comunidade, naturalmente, cria-
se uma demanda turistica pela busca da origem destes produtos. Por outro lado, a dindmica da regifio
também esta associada ao turismo, devido a sua riqueza cultural, histérica e natural, porém, com
iniciativas e evidéncias ainda timidas de desenvolvimento. Entendemos a importincia de
potencializar a atividade turistica associada a cadeia produtiva do cacau na Transamazodnica, mas
também associada a riqueza cultural, a historia e as belezas naturais da regifo.

O turismo na regiio TransamazOnica pode ser considerado uma alternativa para o
desenvolvimento local, pois possibilita gerar emprego e renda para a populagio ligada diretamente
ao setor, mas também incrementa outras atividades econémicas, como é o caso da produgdo do
cacau e do chocolate. A diversificagdo por meio do turismo surge, por um lado, como uma
alternativa para os pequenos e médios produtores se adaptarem as novas condi¢des de mercado e,
por outro, em razdo dos diversos segmentos da atividade turistica, surge para valorizar a relagio
entre produto e territdrio, atrelada ao resgate de valores histéricos e culturais e a valorizagdo do
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patriménio natural regional. Tendo em vista estes aspectos, o turismo pode beneficiar o
desenvolvimento sustentavel local, utilizando-se do potencial que existe na regido, como a
diversidade dos atrativos naturais, riquezas culturais e paisagens caracteristicas amazdnicas, a
exemplo dos rios, quedas d’agua e cavernas. Ou seja, ¢ uma atividade que pode contribuir para a
valorizagdo das populagdes locais e de sua cultura e promover agdes que estimulem a conservagio
ambiental.

A cacauicultura ¢ uma atividade que movimenta a economia na regidio da Transamazonica,
gerando emprego e renda. A regido maior produtora de cacau do Pard tem necessidade de seus
produtores buscarem novas alternativas para diversificar a comercializagio de seu produto e conferir
maior valor & cadeia produtiva do cacau. O incentivo a produgio de chocolate regional tem potencial
como atrativo para o turismo, bem como para a o desenvolvimento da cultura agroalimentar
necessitando, pois, maior divulgagfo do produto em dmbito regional, nacional e internacional, a
exemplo do fomento de eventos, como festivais ligados ao setor, que proporcionem veicular a
criatividade em torno da produgéo do chocolate e demais derivados do cacau, como geleias, suco,
licor e mel de cacau, além do artesanato associado também a folha das arvores do fruto. Dentre os
municipios do Pard, Altamira pode ser considerado o polo receptivo da regifio por concentrar os
principais servigos ¢ infraestrutura, como aeroporto, empresas de locagio de carros e maior
quantitativo de hotéis, onde em sua primeira edigdo no municipio, o evento alcangou :

1. Mais de 40 mil pessoas passaram pelos corredores do festival durante os quatro dias de

evento;

2. Mais de 100 produtos e servigos foram apresentados ao publico, proporcionando diversas
negociag¢des entre produtores da regido;

3. Empresas nacionais e multinacionais sinalizaram positivamente para a qualidade da
produgdo da Transamazodnica;

4. Otimos resultados de comercializagdo junto aos expositores e parceiros, movimentando
mais de 3 milhdes em negdcios diretos e indiretos;

5. Moradores de Altamira que foram prestigiar o evento ficaram surpresos com a grandeza
do festival, apontando para 92% entre excelente e muito bom;

6. A regido conseguiu mostrar a0 mundo o seu potencial econdmico, além de ter gerado
interesse pelas riquezas naturais;

i Promoveu na cidade de Altamira um cenério de referéncia em debates, palestras, cursos
sobre diversos temas relacionados ao préprio setor;

8. A cultura dos municipios da regido ficou em evidéncia nos principais meios de
comunicagio;

9. Realizou intercdmbios técnicos e cientificos;

10. Capacitou e preparou os principais atores do setor para as tomadas de decisdes e
planejamentos dos negocios gerando novas oportunidades de trabalho e renda;

11. Promoveu a qualificagdo social e profissional em torno de 150 certificagdes profissionais;

12. Presenca de visitantes de varios estados;

13 Desenvolveu nos mais de 2 mil inscritos competéncias de lideranga, oferecendo as

habilidades necessérias para se tornarem lideres empreendedores e visionarios
impactando a economia;

14. Surgiram apds o evento novos empreendimentos e valorizagio de outros, diversificando
as atividades, com o turismo rural, de gastronomia, lazer, pesquisa e negécios.
15 Altamira junto com a Transamazdnica e os municipios ingressaram no cenério do

chocolate e do cacau internacional;
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16. Fomentou negocios do cacau e chocolate, apresentou trabalho dos pequenos e médios
produtores locais, fortaleceu o turismo e incrementou - em muito, a economia da cidade
de Altamira;

I7. As marcas locais selecionadas pela Prefeitura para expor no evento se destacaram pela
qualidade dos produtos, produgéo responsével, atestando compromisso socioambiental.
Além disso, ofereceram variedade de produtos como barras, bombons, nibs e opgdes
inclusivas, inovaram na combinagdo de sabores tipicos da regido transamazdnica e
diferentes métodos de fabricagdo em sua produgdo — e na estética dos produtos, criaram
uma experiéncia singular e multissensorial;

18. Comparecimento de grandes veiculos de varias partes do pais de diferentes segmentos:
Turismo, economia, agronegécio e gastronomia. A divulgagio gerou seguintes
resultados: 140 publicagdes em sites, 13 matérias em jornais, 8 notas em blogs, 4 matéria
em revistas, 1 matérias em TV e 1 matéria de radio, com um total de AD VALUE - R$
1,86 milhoes;

19. Geragdo de conteado aos influenciadores digitais da cidade de Altamira e regido
Transamazonica, colocando em pauta o assunto cacau, chocolate, gastronomia,
artesanato, cultura e diversos outros para os seguidores de classes etéarias variadas:

20.  Nenhuma ocorréncia policial registrada durante o periodo do evento;

21, Ofereceu a comunidade e seus visitantes uma diferenciada e atraente opgdo de lazer e
entretenimento;

22. E 0 mais importante: o impacto absolutamente positivo na vida de milhares de pequenos

produtores e agricultores familiares da regido do Xingu, proporcionando a todos: mais
conhecimentos, oportunidades, perspectivas, esperanga, sonhos realizados e por realizar.

Durante quatro dias, o maior evento profissional dessa drea reuniu consumidores, especialistas
e produtores, gerando oportunidade para discutir a industrializa¢fo, a verticalizagdo da producio e,
consequentemente, a visibilidade do chocolate de origem transamazénico e fomentou negocios da
cacauicultora, resultando em numeros expressivos, além de uma programagdo completa com
experiéncias sensoriais, uma série de atividades culturais, exposi¢des histéricas e artisticas, cursos
de capacitagdo e palestras com grandes especialistas nacionais e internacionais discutindo as
principais tendéncias do mundo do chocolate, a realizagéo de workshops de gastronomia com chefs
renomados, foruns, rodadas de negécios e minicursos. As atividades capacitaram representantes de
associagdes, cooperativas, estudantes, produtores e profissionais da area, cerca de 2 mil pessoas
participaram das oficinas técnicas, tecnolégicas e gastrondmicas.

Portanto sera de fundamental importancia a realizagdo da segunda edigio do CHOCOLAT
XINGU FESTIVAL em Altamira, no Para, maior cidade da transamazénica e maior municipio do
Brasil, do principal e maior evento sobre cacau e chocolate do Brasil e América Latina: o
CHOCOLAT FESTIVAL - FESTIVAL INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU.
promovendo um emergente alinhamento nas iniciativas ptblicas e privadas no incentivo a produgédo
de cacau de qualidade, derivados e chocolate de origem, possibilitando que a regido ascenda a um
grande polo de atragdo de investimentos. beneficiando toda cadeia produtiva, impulsionando o
turismo e a economia como um todo, priorizando a inclusdo e participagio dos agricultores
familiares e da comunidade em geral. Uma vez que na sua primeira edi¢io o CHOCOLAT XINGU
FESTIVAL, pela primeira vez na regido da Transamazonica, colocou o maior municipio do Brasil,
no circuito internacional dos eventos de cacau e chocolate, onde contou com mais de 40 mil
visitantes, promoveu a comercializagdo de cacau e seus derivados, movimentando mais de 3 milhdes
em negdcios
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3. DESCRICAO DO OBJETO

3.1. O projeto compreende 3 etapas — Diagnéstico, Planejamento e Execu¢iio, fundamentais
para implementagdo desta plataforma que promove, de maneira consistente, sustentavel e
duradoura:

Transformagio cultural — Da cadeia produtiva a populagiio em geral; 2. Incluséo social —
Educagdo, oportunidades, incentivos, a¢des inclusivas;

Qualifica¢do profissional — Vasta e diversificada gama de capacitagdes; 4. Inovacio
tecnolégica — Apresentagdo das mais inovadoras tecnologias e processos; 5. Desenvolvimento
econdmico — Resultados diretos e mensuraveis, com efeito global; 6. Reposicionamento
mercadolégico — Valorizagdo global dos produtos locais.

DIAGNOSTICO

Cada destino - um pais, estado, regido, cidade ou zona, possui caracteristicas exclusivas:

1. Recursos e ativos distintos de outros mercados;

2. Problemas e deficiéncias em estigios diferentes;

3. Potencialidades percebidas, desconhecidas ou subaproveitadas:

4. Recursos naturais abundantes, inexplorados ou escassos:

5. Fontes de financiamento proprias ou através de terceiros;

6. Maior ou menor envolvimento da cadeia produtiva e seus atores privados, publicos e
institucionais;

7. Cultura associativista, cooperativista ou sindical;

8. Agdes ja desenvolvidas mais avangadas, embriondrias ou nenhuma:

9. Mercado ji consolidado como produtor de cacau, de chocolate e derivados ou em
desenvolvimento;

10. Mercado consumidor e exportador de cacau, de chocolate e derivados;

11. Desenvolvedor de tecnologia e inovagio;

12. Formador de técnicos e técnicas aplicadas;

13. Fonte de estudo e contetido histérico e cultural;

14. Produtor de outras culturas agricolas consorciveis:

I5. Produtor de insumos, equipamentos industriais ou tecnologia aplicavel ao setor:

16. Destino turistico consolidado ou potencial;

17. Outros aspectos e caracteristicas relevantes.

3.1.1 Portanto, hd uma gama de aspectos que fazem de um lugar completamente diferente de
outro. Podem possuir excepcionais condigdes de tornarem-se referéncias em muitos dos pontos
listados acima, bem como, parceiros estratégicos e comerciais, aliados em prol do seu proprio
desenvolvimento e nas conquistas de novos mercados, a partir da sua regido até o mercado externo.

3.1.2 O projeto consiste em fazer um profundo diagndstico, levando em consideragdo os
aspectos citados acima, a partir de analises diversas, pesquisa com os atores do setor, acesso as
liderangas locais, regionais, estaduais, nacionais e internacionais, levantamento de informagdes,
dados histéricos etc., cruzando, na sequéncia, com uma avaliagio global e atualizada do setor, da
concorréncia, € as perspectivas de alcance dos objetivos que foram definidos.

4. PLANEJAMENTO & CURADORIA TECNICA:

4.1.1. Identificados o perfil e os aspectos relacionados a este, os objetivos e metas sdo
tragados, com possibilidades de maior ou menor retorno a curto, médio e longo prazos, dependendo,
como mencionado acima, da disponibilidade financeira e disposico politica e empresarial de cada
projeto ou destino.

4.1.2. Esta etapa, devera acontecer todos os anos, constituindo um momento de encontro,

Ch g Ol
oA f - Tenha acesso o todos os PREFEITURA MUNICIPAL DE ALTAMIRA - CNPJ: 08.263.116/0001-37
A ey Ay conais oficiais da Prefeitura de Altamira Rua Otaviano Santaos, n®, 2288, SUDAM |
I upentando a edmera do seu smartphone CEP: 68.371-288 - Altamira/PA

fazendo a leitura do QReode FONE: (93]} 3815-3029



' ALTAMIRA

\‘PREFEITURA

~ MAIS VIDA, MAIS FUTURO!

avaliacdo da plataforma e do ecossistema, proje¢do de novos desafios e metas, inserindo o destino
e todos os envolvidos, do agricultor familiar ao industrial, do estudante ao pesquisador, num circuito
nacional e internacional da cadeia produtiva que faz parte e ndo tem mais fronteiras.

4.1.3. Contudo, essa rede deve ser alimentada e construida por todos, sendo fundamental a
participagdo de um referido destino nos projetos de todos os outros, ou quantos puder, formando
uma rede virtuosa nas trocas de experiéncias, avaliagdes dos mercados, agregacdo de insumos ou
produtos da cadeia, como, a titulo de exemplo, um destino produtor de cacau estar presente num
destino consumidor da matéria prima, produtor de chocolate, gerando negécios diretos entre as
partes, beneficiando, assim, o produtor, na sua maioria pequeno, que talvez nio tivesse acesso a
novos mercados e parcerias, sendo desta forma.

4.1.4. Outro exemplo € um destino que tenha o turismo na sua matriz econdmica, quando, ao
investir na promogdo em outros destinos, terd, desde o publico profissional que podera realizar
negocios indo ao destino expositor presente, para comprar insumos na fonte ou produtos na fabrica,
até o publico final, sempre presente em grande numero, que despertard o desejo de visitar a origem
de um produto que consome com impulsos emocionais, enriquecendo e valorizando o seu ato, sem
contar do prazer ao saber que aquele produto, tem na sua origem, apaixonados produtores
envolvidos, com técnicas que garantem a qualidade e sabores tnicos, preserva o meio ambiente e,
pela pureza, faz tdo bem a satide, outra grande industria a ser melhor trabalhada.

4.1.5. Diante do exposto, independente do aprofundamento ou complexidade da estratégia,
essas duas agles sdo imprescindiveis e determinantes: a realiza¢do do Origem Week com o seu
modelo ja validado e tdo bem sucedido, desde a estrutura planejada ao conteudo precisamente
pensado, a participagdo representativa e relevante no maior niimero de eventos do segmento, no
Brasil inteiro, que ja € um grande mercado e em franco crescimento, e no exterior, proporcionando
uma aceleragdo no desenvolvimento do destino optante pelo projeto numa performance
inimaginavel.

5. DA EXECUCAO DO EVENTO;

5.1 Com a estratégia desenvolvida e considerando a agdes primordiais, comegamos pelo
evento que compreende 4 dias de atividades intensas, por toda regifio, além de um espago adaptado
para reunir toda cadeia produtiva, pesquisadores, estudantes, interessados e publico consumidor em
geral.

5.1.1 Conforme explicado, o projeto é customizéavel, ajustado a cada realidade, considerando
¢ valorizando o ecossistema, as caracteristicas, os recursos disponiveis e os objetivos de cada
destino. Porém, existem a¢gdes comuns & maioria, como:

a) Feira Chocolate, Economia Criativa e Negocios — Exposicio em formato de feira de
negocios apresentando marcas regionais, estaduais, nacionais e internacionais, matéria prima,
equipamentos para colheita e processamento, langamentos de produtos, entidades de pesquisa,
instituigdes privadas e publicas, espagos governamentais, universidades, entidades de pesquisa,
bancos de fomento, chocolateiros e confeiteiros e os mais diversos empreendimentos, de micro
empreendedores & multinacionais lideres globais.

b) Férum do Cacau — Seminario com programagéo focada na discussio das potencialidades
da agropecudria para o desenvolvimento sustentivel das regides, a sustentabilidade da cultura,
perspectivas, mercados, avangos tecnoldgicos, etc.

¢) ChocoDay — Semindrio sobre as principais tendéncias do mundo dos produtos de origem,
empreendedorismo, aspectos legais, desenvolvimento de produtos, casos de sucesso, painéis

técnicos, performance do setor, etc.

d) Show Cooking - Atracdo de grande publico, executa receitas com produtos de origem
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presentes na feira, derivados e harmonizagdes ao vivo, com chefs renomados, chefs regionais e
novos talentos, promovendo workshops de gastronomia, apresentando tecnologias para produgio de
produtos com caracteristicas regionais, equipamentos, com ampla interagdo com o publico. Ha,
também, uma versdo para inicia¢do das criangas: a Kids Cooking.

¢) Oficinas Tecnologicas — Oficinas de inicia¢@o ao aprofundamento na produg¢éo de produtos
de origem. a partir da matéria prima. Sdo promovidas pelo evento e executadas, gratuitamente, por
parceiros de redes técnicas de ensino.

f) Rodadas de Negocios - com potenciais compradores, importadores e distribuidores,
previamente identificados.

g) Atelié do Chocolate — Chocolate em estado da arte, quando grandes e detalhadas esculturas
sdo feitas ao vivo a partir de blocos de chocolate ou como delicadas pegas, reproduzindo diversos
temas. desde uma catedral, uma santa, um animal da floresta ou uma arvore de natal com mais de 2
metros de altura de quase meia tonelada 100% em chocolate, exemplos ja realizados em edigdes
anteriores. Os maiores mestres da chocolataria artistica fazem parte da equipe desta disputada
atragdo, que estimula o artistico, com técnica e talento, atraindo o interesse de jovens profissionais
¢ do publico em geral.

h) Concurso Cacau de Exceléncia - Promovido pela CEPLAC - Comissdo Executiva do
Plano da Lavoura Cacaueira, é voltado para produtores e fomenta produ¢io de cacau de alta
qualidade. As amostras de cacau inscritas passam por analises fisicas, sensoriais e prova de corte.
As améndoas selecionadas como excelentes ficam em exposi¢io no estande da CEPLAC, bem como
a ficha técnica, com informagdes genéticas e de localizagdo geografica.

i) Cultura & Arte — Diversas atividades sdo realizadas para valorizagéo da cultura regional,
do estado ou pais, como exposi¢des de pintura, escultura, fotografia, livros, salas de cinema, etc.

i) Palco Music — Palco tematico decorado para manifestagdes culturais, musica e danga
deixam o evento mais alegre e preenche com arte parte da praga gastrondmica. Uma rica
oportunidade para valores classicos e novos talentos.

k) Praca Gastronomica — Espago para gastronomia tipica, cozinha contemporanea e casual
food, sempre com novos pratos e promovendo insergfo de produtos de origem na gastronomia local.

1) Histéria do Chocolate — Rica exposi¢iio em painéis apresenta a historia do chocolate no
mundo e no Brasil, desde a descoberta do cacau, ha mais de 5.000 anos aos tempos atuais. Fatos
relevantes da regido do evento sdo acrescentados.

m) Tunel Sensorial — Tunel de mais de 10 metros que reproduz uma floresta tropical
origindria de onde surgem produtos regionais construido na entrada principal do evento,
‘preparando’ o visitante para o espetaculo de cores, sabores, cheiros, sons e emog¢io que o aguarda
no evento.

n) Bean To Bar Experience — Curso intensivo de 2 a 3 dias, com grandes profissionais do
segmento, ensinando a fazer chocolate desde a améndoa & barra, com equipamentos de pequeno
porte e vidvel investimento.

o) Press Trip — Press trip. ou ‘viagem da imprensa’, traz jornalistas de grande veiculos de
comunicag¢do do Brasil e exterior, das dreas de gastronomia, culindria, meio ambiente, agronegécio,
economia, turismo, saude, estilo de vida, tecnologia e negdcios, para conhecer o destino, os atores,
o evento ¢ gerar midia e visibilidade para todos, gerando retorno a curto prazo em negdcios, turismo
e investimentos externos. Desde a primeira edi¢do até 2022, ji obtivemos mais de 85 milhdes de
reais em midia espontdnea sobre produtos de origem com énfase no cacau. chocolate, marcas,
produtores, e os lugares onde foi realizado o Chocolat. 99% de matérias positivas.

p) ITha Origem — Espago para as demais cadeias produtivas da regido que ndo possuem a
mesma relevancia ou forga econdmica, mas atingem o mesmo publico e necessitam de
oportunidades para se desenvolverem apresentando seus produtos, in natura ou ja processados.
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q) Vila da Economia Criativa — Setor do evento para exposi¢io de produtos da Economia
Criativa, como o artesanato, arte regional, gastronomia criativa e outros produtos.

r) Eventos Setoriais — Assuntos especificos ou de interesse de uma parte da cadeia, que
requeiram um aprofundamento maior a serem tratados em encontros paralelos, com duracfio maior,
podendo ocorrer antes, durante ou depois do evento principal, como encontros de liderangas, como
prefeitos ou secretarios, cAmaras técnicas, reunides de entidades, como associagdes, cooperativas,
sindicatos, etc.

s) Pesquisa de Avaliacdo — Durante os dias do evento, uma pesquisa é aplicada entre os
expositores e publico em geral para avaliar o projeto, o grau de performance e desempenho, e balizar
as proximas agdes € 0s ajustes para edi¢do posterior.

5.1.2 Diante desse cenario, € imprescindivel o apoio financeiro e institucional da Prefeitura
Municipal de Altamira na realizagfio deste evento ird fomentar mais a¢des de fortalecimento do
AGRONEGOCIO local e regional, envolvendo os principais atores do setor, promovendo politicas
que ampliem as condigdes para o aumento da capacidade de processamento de cacau de qualidade
e exportagdo, para outros estados e paises, e gerem a expansfo da comercializa¢do de chocolates
produzidos por unidades fabris de pequeno, médio e grande portes. Além de reposicionar a regifio
Transamazonica como uma grande produtora de chocolate de origem do Brasil, associando o
TURISMO, a CULTURA e a ECONOMIA CRIATIVA regional com um grande diferencial:
chocolate e cacau de origem do Xingu, da ja mundialmente conhecida AMAZONIA.

5.1.3 A referida agéo ¢é realizada com exclusividade pela MVU EVENTOS, detentora da
marca, a qual organiza desde 2009 o CHOCOLAT FESTIVAL com a missdo de construir uma
plataforma de fomento que impulsione toda a revitalizagdo da cadeia produtiva do cacau em bases
sustentaveis, gerando perspectiva de crescimento do segmento de chocolate de origem amazénica.

6. DA COORDENACAOQ:

6.1. Coordenagdo executiva e orientagdo de expositores do projeto/evento;

6.2 Coordenagio executiva e orientagdo de profissionais do projeto/evento;

6.3 Coordenagfo executiva e orientagdo de veiculos de comunicagio convidados para cobertura
do projeto/evento;

6.4. Coordenagdo de atividades diversas aderentes ao projeto, coordenando cada etapa dos
processos de cada ambiente do Festival;

6.4. Realizar suporte a captagdo plblico-privada e nas prestagdes de contas e pesquisas de
potenciais investidores;

7. DO GERENCIAMENTO;

7.1. Gerenciamento da campanha publicitaria, pegas de merchandising, site e programagio
visual do projeto;

7.2. Gerenciamento de textos e releases, convites a jornalistas nacionais e apoio aos mesmos,
bem como distribui¢do de releases a veiculos da imprensa nacional especializada de turismo,
agronegocio, gastronomia, economia € outros;

7.3. Gerenciamento de midias sociais;

7.4. Gerenciamento nas presta¢des de contas através das captagdes publico-privada realizadas.
via elaboragao de relatérios de execugdo fotografico e descritivo com cobertura geral do evento;

8. DA VIGENCIA;
5.1. O prazo serd de 03 (trés) meses, contados a partir da assinatura do contrato.

9. DO VALOR;
6.1 A referida proposta consiste em apoio e investimento na ordem global de R$ 800.00,00
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(OITOCENTOS MIL REAIS);

7. FORMAS E CONDICOES DE PAGAMENTO

7.1. O pagamento se dara nas condigdes abaixo descrito, mediante apresentagdo da nota fiscal
devidamente atestada pela fiscalizagdo: 50% (cinquenta por cento) antecipado no ato da assinatura;
e 50% (cinquenta por cento) no més de realizag¢do do evento.

DAS DISPOSICOES FINAIS

- Esclarecimentos relativos ao Termo de referéncia serdo prestados na Prefeitura Municipal
de Altamira — Rua Otaviano Santos — N°2288 — Bairro Sudam I — Altamira/PMA

Altamira/PA, 20 de abril 2023.

MARCONIO PAIVA DA SILVA
Secretario Municipal de Agricultura e Abastecimento- SEMAGI.

ELIANA SOCORRO COUTO GONCALVES
Secretaria Municipal de Turismo- SEMTUR.

MARCELO SOUZA DIAS
Secretario de Cultura-SECULT.
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7.1. O pagamento se dara nas condigdes abaixo descrito, mediante apresenta¢io da nota fiscal
devidamente atestada pela fiscalizagdo: 50% (cinquenta por cento) antecipado no ato da assinatura;
e 50% (cinquenta por cento) no més de realizag@o do evento.

DAS DISPOSICOES FINAIS

- Esclarecimentos relativos ao Termo de referéncia serdo prestados na Prefeitura Municipal
de Altamira — Rua Otaviano Santos — N°2288 — Bairro Sudam I — Altamira/PMA

Altamira/PA, 20 de abril 2023.
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MARCONIO PAIVA DA SILVA
Secretario Municipal de Agricultura e Abastecimento- SEMAGI.
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MARC‘ LO SOUZA DIAS
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PROPOSTA DE INVESTIMENTO

DESCRICAQ

Contratacdo de servicos de consultoria e assessoria técnica especializada para Diagnostico e
Avaliac3o, Planejamento e Curadoria Técnica e Supervisdo da Execucdo, com cessdo temporaria, em
carater de exclusividade, da marca registrada no 6rgdo competente “CHOCOLAT FESTIVAL” para
realizacdo, consecucdo e entrega da edigdo CHOCOLAT XINGU FESTIVAL | 22 FESTIVAL
INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU, no periodo de 15 a 18 de junho de 2023.

PRAZO
O prazo serd de 03 (trés) meses, contados a partir da assinatura do contrato.

VALOR

A referida proposta consiste em apoio e investimento na ordem global de R$ 800.000,00 (oitocentos
mil reais).

FORMAS E CONDICOES DE PAGAMENTO

O pagamento se darad nas condigbes abaixo descrito, mediante apresentagdo da nota fiscal
devidamente atestada pela fiscalizagdo:

- Pagamento sera dividido em DUAS PARCELAS IGUAIS E SUCESSIVAS DE R$ 400.000,00
(QUATROCENTOS MIL REAIS), cujo primeiro desembolso ocorrerd no dia da assinatura deste
instrumento e o segundo, até o prazo de vigéncia do contrato a ser mantido, através de
deposito bancario em conta para recebimento do recurso em favor da MVU
EMPREENDIMENTOS LTDA CNPJ: 03.501.530/0001-01 detentora da marca e exclusiva na
organizagdo do evento.

ESCLARECIMENTOS

Levando-se em consideracdo que a Edicio do Festival encontra-se estruturado mediante a realizacdo
de servicos contemplados em 03 etapas — Diagnéstico & Avaliagdo, Planejamento & Curadoria
Técnica e Supervisdo da execugdo, fundamentais para implementagdo desta plataforma que
promove, de maneira consistente, sustentdvel e duradoura: - Transformagdo cultural — Da cadeia
produtiva & populagdo em geral; - Inclusdo social — Educagdo, oportunidades, incentivos, agbes
inclusivas; - Qualificacdo profissional — Vasta e diversificada gama de capacitacbes; - Inovacao
tecnoldgica — Apresentacdo das mais inovadoras tecnologias e processos; - Desenvolvimento
econdmico — Resultados diretos e mensurdveis, com efeito global; - Reposicionamento
mercadolégico — Valorizacdo global dos produtos locais, maxime, tomando-se em linha de conta a
excepcionalidade dos esforgos logisticos da infraestrutura que sera montada no local do Festival, no
municipio sede do CONTRATANTE, egressa da capital do Estado do Para — que dista 829,1 Km, via PA-
475 e Rod. Transamazénica/BR-230 — em que todo o planejamento precisa progredir mediante,
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inclusive, a presenca dos organizadores e equipe técnica da CONTRATADA, o desembolso da primeira
parcela no ato de assinatura do presente instrumento, motiva-se como forma de viabilizar a entrega
do evento que fomentara um cadeia produtiva de riqueza ao municipio, regido e-Estado, e, em razdo
do alto fluxo de pessoas, colmatando, portanto, o precipuo e melhor interesse da Administracao
Publica.

As despesas para execugdo do contrato serdo computadas da seguinte forma: 40% dos servigos serdao
computados em pessoal e 60% serdo computados em insumos, nos termos da lei.

Nos valores acima indicados estdo incluidos os custos operacionais da empresa CONTRATANTE que
versam sobre encargos sociais, financeiros, tributdrios e trabalhistas.

Sem mais, agradecemos desde ja a atencdo, reiterando votos de estima e sucesso.

No aguardo das orientagdes para a continuidade dos procedimentos necessarios a liberagdo da verba
supracitada.

Ilhéus/BA 10 de ABRIL de 2023

Atenciosamente,

\
/

e

Marco Lessa
Diretor



DECLARACAO DADOS BANCARIOS

Declaro que a conta relacionada abaixo deve ser vinculada para recebimento do recurso:
BANCO: BRADESCO - 237

AG 0237-2
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TITULAR: MVU EMPREENDIMENTOS LTDA

CNPJ: 03.501.530/0001-01 (PIX)
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Atenciosamente,

eventos{@ma21.combr

\t\/
Marco Lessa
Diretor

+55(73)3231 2100

www.mz21.com.br



